INSTALLAZIONE CORRETTA

IL BASAMENTO

Il cemento resiste a carichi di peso molto elevati ma e fragile alla
torsione. Il cedimento anche lieve del terreno da una sola parte sollecita
Il piano di lavoro in torsione provocando fessure e nei casi piu gravi
spezzandolo. Per evitare questa ipotesi

PREDISPORRE SEMPRE UNA BASE SOLIDA E UNICA PERFETTAMENTE
IN BOLLA SU CUI APPOGGIARE IL BBQ.

Es. basamenti corretti
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ES. BASAMENTI NON CORRETTI

BBQ appoggiato per
meta sul cemento e per
meta sull’erba

Piastre disgiunte su
terreno morbido, in questi
casi predisporre una




INSTALLAZIONE: ACCESSORI

Durante la combustione 1l calore proveca una dilatazione des

cnmpunentl per questo e necessario un adesivo che oltre a resistere
al calore sia ELASTICO.

Una colla troppo rigida puo invece creare tensiont fino alla comparsa
di fessurazioni. L efTetto di una colla inadatta & riconoscibile

perché 1l bbq apparira screpolato 1n piu punti.

."adesivo deve avere anche una forte tenuta per resistere alla prova
d’urto indicata dalla normativa EN 1860-1.
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 Per1bbq in marmo ricostituito
queste i:a_ratterlstlche sono garanftite
dall’adesivo
Sundav « BETONFAST.

* Non eccedere con la quantita di
collante, bastera un cordolo tra 1 due
elementi.

4

*Per 1 bbq 1in cemento ¢ argilla
refrattaria occorre una malta a
bassa resistenza (80% sabbia
fina - 20% cemento). Con
queste caratteristiche ¢
preparata la Malta Sunday




BBQ in marmo BBQ in cemento ¢
ricostituito. Utilizzo argilla refrattaria.
legno e carbonella Utilizzo a carbonella
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MANUTENZIONE: COME CONSERVARE AL MEGLIO IL BBQ.

« L'ACQUA e il principale fattore di aggressione del bbq:
- Penetrando nei manufatti e aumentando di volume con il gelo;

- evaporando durante la combustione e sviluppando cosi una forte
pressione interna. Maggiore & I'umidita del bbq e la velocita di
accensione, maggiore sara l'effetto disgregante del vapore.

PER PROTEGGERE IL BBQ:

OGNI ACCENSIONE DEVE AVVENIRE IN MODO LENTO E GRADUALE
PER PERMETTERE L'ELIMINAZIONE DELL'UMIDITA'.

« Evitare fiammate violente dovute ad eccesso di combustibile (MAX 3 Kg
per carica), o all'utilizzo di alcool e benzina per accendere il fuoco, o
all'utilizzo del bbg come inceneritore domestico per foglie, ramaglie,

gomma, plastica e altri materiali.



Coprire il barbecue
nei periodi invernali.

[ bbg in cemento e argilla devono
essere dipinti per limitare
I’assorbimento di umidita.

Prima di utilizzare il bbq dipinto
attendere 24 ore.




UTILIZZO CORRETTO:

NON ECCEDERE CON LA QUANTITA’ DI COMBUSTIBILE
CONSIGLIATA

CARICA CORRETTA 3 KG CARICA ECCESSIVA 5KG




