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Do not use the barbecue in a confined and/or habitable space e.g. houses, tents, caravans,
motorhomes, boats. Danger of carbon monoxide poisoning fatality.

Gebruik de barbecue niet in gesloten of bewoonbare ruimtes bv huizen, tenten, caravans,
motorhomes, boten. Gevaar voor koolmonixidevergiftiging.

Ne pas utiliser le barbecue dans un espace confiné et/ou habitable par exemple des maisons, tentes,
caravanes, camping-cars, bateaux. Risque de décés par empoisonnement au monoxyde de carbone.

Betreiben Sie den Grill nicht in geschlossenen und/oder bewohnbaren Raumen, z:B. Gebauden, Zelten,
Wohnwagen, Wohnmobilen Booten. Es besteht Lebensgefahr durch Kohlenmonoxid Vergiftung.

No use la barbacoa en un espacio cerrado y/o habitable, p.e. vivienda, tienda de campafia, caravana,
autocaravana, embarcacion. Peligro de envenenamiento mortal por monéxido de carbono.

Non utilizzare il barbecue in uno spazio confinato e/o abitabile, per esempio in case, tende,
caravan, case mobili, barche. Pericolo di morte per avvelenamento da monossido di carbonio.

Nao utilize o barbecue num espaco confinado e/ou habitavel, por exemplo, dentro de casas, tendas,
caravanas, autocaravanas, barcos. Perigo de morte por intoxicagdo por monéxido de carbono.

Anvand inte grillen i ett slutet eller bebott utrymme, t. ex. hus, télt, husvagn, husbil eller bat. Risk for
dédsfall genom kolmonoxidférgiftning.

Grillen ma ikke bruges i et begraenset og/eller beboeligt rum, som fx et hus, telt, campingvogn,
autocampere eller bade. Fare for kulilteforgiftning.

Ala kayta grillia suljetussa ja tai asuintilassa, kuten taloissa, teltoissa, matkailuperavaunuissa,
asuntoautoissa ja veneissa. Kuolemaan johtavan hdkamyrkytyksen vaara.

Ikke bruk grillen i et innestengt og/eller bebott rom, for eksempel hus, telt, campingvogn, bobil eller
bat. Fare for karbonmonoksidforgiftning.

Ne hasznéja a grillsttét zart térben és/vagy beltéren, példaul hazban, satorban, lakékocsiban vagy
hajén. Halalos szén-monoxid-mérgezés veszélye all fenn.

Nu utilizati gratarul de frigere in spatii inchise si/sau de locuit, de exemplu case, corturi, rulote,
autorulote sau ambarcatiuni. Pericol de intoxicatie letala cu monoxid de carbon.

Nepouzivat rozné v uzavfeném prostoru a/nebo obytném prostoru, napt. v domech, stanech,
karavanech, lodich nebo jiném uzavieném prostoru. Existuje nebezpecéi otravy oxidem uhelnatym.

Mnv XpNOLJOTIOLEITE TO PTIAPUTIEKIOU OE TIEPLOPLOPEVO /KAl KATOIKAGLO XWPO, TT.X. OTITIA, OKNVEG,
TpoxooTITa, OKADN. YTIAapxel Bavaotpog kivéuvog dnAntnpiaong amod povo&eidio Touv avbpaka.

Gril nepouzivajte v uzavretom a/alebo obytnom priestore, napriklad domy, stany, karavany, obytné
automobily a €lny. Nebezpec€enstvo smrtelnej otravy kysli€nikom uholnatym

Arge kasutage grilli kitsastes kohtades ja/véi elamiseks kasutatavates ruumides, nt majad, telgid,
karavanid, autoelamud, paadid. Vingugaasimurgituse oht.

Nenaudokite kepsninés uzdarose ir (arba) gyvenamosiose patalpose, pvz. namuose, palapinése,
furgonuose, namuose ant raty, kateriuose. Pavojus mirtinai apsinuodyti anglies monoksidu.

Nelietojiet grilu slegta un/vai apdzivota vieta, pieméram, maja, teltl, treiler, maja uz riteniem, laiva.
Pasatv letalas oglekla monoksida saindé$anas sekas.
Nie nalezy uzywac grilla w miejscu o ograniczonej przestrzeni i/lub zamieszkatym, tj. w domach,

namiotach, przyczepach kempingowych, samochodach kempingowych, todziach. Grozi to
zatruciem tlenkiem wegla.

Bap6ekoTo fa He ce 13MNon3Ba Ha 3aKpUTO /N B 061TaeMO NMOMELLIEHME, Hanp. KbLua, nanatka,
KapaBaHa, kemnep, flogka u ap. OnacHOCT OT OTpaBsiHe C BbITIEPOAEH OKCUA, MPUYMHSBALLO CMbPT.

Zara ne uporabljajte v zaprtih in/ali bivalnih prostorih, kot so npr. hide, $otori, bivalne prikolice,
avtodomi, ¢olni. Smrtno nevarno zaradi zastrupitve z ogljikovim monoksidom

Rostilj nemojte upotrebljavati u sku¢enom i/ili stambenom prostoru, npr. u ku¢ama, $atorima,
karavanima, kamp kuc¢icama, brodovima. Opasnost od kobnog trovanja ugljicnim monoksidom.
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EN - USER GUIDE

1 REGISTER YOUR APPLIANCE

Thank you for purchasing a Barbecook appliance! A whole new
world is waiting for you to explore, whether it be in the peace
and quiet of nature or amidst the hustle and bustle of the city.
Become a grill master in our #barbecook community and let us
put your grill skills in the spotlight.

Register your Barbecook appliance online and get some major
benefits:
You get access to the full user manual and get to know
every bit of your appliance.
You benefit from a personalized after sales service, allowing
you to quickly find spare parts and to profit from an optimal
warranty service.
We inform you about product updates and give you tips,
tricks and grillspiration to bring out the grill master in you.

Ready for an adventure? Register your product and join the
#barbecook community!

For more information about registering your appliance,
refer to www.barbecook.com.

Barbecook respects your privacy. Your data will not be
sold, distributed or shared with third parties.

2 ABOUT THIS MANUAL

This manual is composed of two parts. The first part is the one
you are reading now. It includes instructions for the assembly,
use and maintenance of your appliance. The second part starts
on page 97. It includes all kinds of illustrations:

Exploded views, parts lists and assembly drawings of the
appliances described in this manual.

lllustrations that support the most important instructions of
the first part of the manual.

If there is an illustration available for a particular
instruction, you find a reference to that illustration in the
instruction. These references are preceded by a pencil
icon, like the one you see here on the left.

3 IMPORTANT SAFETY
INSTRUCTIONS

Use the appliance outdoors only. Using it indoors, even in a
garage or shed, can cause carbon monoxide poisoning.
When selecting an outdoor location, always:

Place the appliance at least three meters away from any
building, in an open and well-ventilated area.

Make sure the appliance is not under an overhanging
structure (a porch, a shelter...) or under foliage.

The barbecue has to be installed on a secure level base
prior to use. Never put it on a moving vehicle (a boat, a trailer...).

4 RECURRENT CONCEPTS

This part includes definitions of some less familiar concepts.
These concepts are used in several topics of the manual.

4.1 Enamel

Some parts of the appliance are covered in a layer of melted
glass, called enamel. This enamel protects the underlying metal
from corrosion. Enamel is a high-quality material: it is resistant to
rust, does not fade under the influence of high temperatures and
is very easy to maintain.

Because the enamel is less flexible than the metal which
it covers, pieces of enamel can chip off when you handle
the appliance incorrectly. To avoid problems, be careful
when assembling enamelled parts and always maintain
the enamel as described further in this manual.

5 ASSEMBLING THE APPLIANCE

5.1 Safety instructions

Do not modify the appliance when assembling it. It is very
dangerous and not allowed to alter parts of the appliance.

Always follow the assembly instructions carefully.

The user is responsible for the correct assembly of the
appliance. Damages caused by improper assembly are not
covered by the warranty.

5.2 To assemble the appliance

Read the instructions before using the appliance. Always follow
the instructions carefully. Assembling or using the appliance
differently can cause fires and material damage.

Damages caused by not following the instructions
(improper assembly, misuse, inadequate maintenance...)
are not covered by the warranty.

Do not leave the appliance unattended when in use.

WARNING! The appliance will become very hot, do not move
it during operation.

Use appropriate protection when handling hot parts.

Keep flammable materials, flammable liquids and dissoluble
objects away from an appliance in use.

WARNING! Keep children and pets away!

Keep a bucket of water or sand at hand when using the
appliance, especially on very hot days and in dry areas.

WARNING! Do not use indoors.

Assemble the appliance as shown on the assembly drawings.

You find the assembly drawings in the second part of this
manual, after the exploded view of your appliance.

You do not need any special tools to assemble the
appliance. The tool for tightening the screws is supplied
with the appliance.

5.3 Before each use

Put the appliance on a stable, level and clean base and make
sure that the bottom of the barrel doesn’t make contact with
the ground. The rubber feet that come with the barbecue
have an isolating function.

www.barbecook.com



6 GETTING THE APPLIANCE READY
FOR USE

You need charcoal, firelighters (complying with EN 1860-3) and
a long match.

6.1 Which charcoal should | use?

Always light your appliance with traditional charcoal, never with
briquettes. Once the appliance is lit, you can add briquettes.

Use good quality charcoal to light the appliance, preferably
complying with EN 1860-2. Good quality charcoal is composed
of large, shiny bricks and does not give off much dust.

Close your bag of charcoal properly before storing it.
Always store it in a dry place, do not store it in a cellar

Max 50% (max.1,2kg) of the bowl can be filled with
charcoal. Overfilling the bowl! can seriously damage your
barbecue due to extensive heat.

Lighting the appliance

The main steps of this task are illustrated in Figure 2 and
3, on page 100.

Put some firelighters on the bottom of the bowl (Fig. 2a).
Always use firelighters that comply with EN 1860-3.
Cover the firelighters with charcoal (Fig. 2b). Tips:

Do not use too much charcoal. The bowl should only be
filled one third.

Make sure you can still reach the firelighters.

Use small pieces of charcoal to light the appliance. You
can add larger bricks afterwards.

Take a long match and light the firelighters (Fig. 2c).

B>

The barbecue shall be heated up and the fuel kept red
for at least 30 minutes prior to first cooking. This removes
any remaining manufacturing greases from the appliance.

B>

Do not put the grill on the appliance yet. An empty grill can
deform when held in the heat for too long.

WARNING! Do not use spirit or petrol for lighting or
re-lighting! Use only firelighters complying to EN 1860-3!

B>

WARNING! You can only start cooking once the fuel
(charcoal) has a coating of ash. Normally, this takes
about 15 minutes (Fig. 2d)

Put the grill on the appliance, with its supports on the
hooks of the charcoal bowl. Always put the grill in this
position when you use the appliance.

B>

When you want to store the appliance, put the
supports of the grill next to the hooks of the charcoal
bowl (Fig. 3, on page 100). When the grill is in this
lower position, you can put the cover on the
appliance. See also “8.3 Storing the appliance”.

You can also light the charcoal in the Barbecook
charcoal starter. When the charcoal is ready, just pour
it from the charcoal starter into the bowl of the
appliance (Fig. 1,page 100).

This is a charcoal barbecue, burning wood (both in the
barrel and in the charcoal bowl) can damage the
barbecue.

7 USEFUL TIPS AND TRICKS

7.1 Preventing food from burning

To prevent your food from burning, never start grilling when there
still are flames in the bowl. Wait until the charcoal is covered with
a thin layer of white ashes.

7.2 Preventing food from sticking

To prevent your food from sticking to the grill:

Qil the food lightly with a brush before you put it on the grill.
You can also oil the grill itself.

Do not turn the food too quickly. Let it catch some heat first.

7.3 Avoiding flare-ups

Flare-ups are sudden flames that spark from the bowl when you
are grilling. They are usually caused by dripping fat or marinade.

During grilling, some flare-ups are normal. Too many flare-ups,
however, increase the temperature in the bowl and can ignite
accumulated fat. To avoid flare-ups:

Make sure the bowl is clean before you start grilling. We
recommend cleaning the bowl after each use.

Remove excess fat and marinade from the meat. You can
also use a grill pan for fatty and/or marinated meat.

8 MAINTAINING THE APPLIANCE

8.1 Cleaning the bowl

The main steps of this task are illustrated in Figure 4, on
page 101.

We recommend cleaning the bowl after each use. With the ash
container, this is done in no time. Proceed as follows:
Let the appliance cool down completely and remove the grill.

Remove the bottom grid from the bowl and brush the ashes
into the ash container (Fig. 4a).

Lift the ash container from the bowl (Fig. 4b) and pour the
ashes into a bucket (Fig. 4c).

Put the ash container and the bottom grid back in the bowl.

Put the grill back on the appliance (in the lowest position)
and put the cover on the appliance (Fig. 4d).

8.2 Cleaning the grill

We recommend cleaning the grill after each use, with
Barbecook cleaner.

You can also clean the grill with a soft detergent or withfl
sodium bicarbonate. Never use oven cleaners on the grill.

8.3 Storing the appliance

Store the appliance after each use. Proceed as follows:

Clean the bowl and the grill. See “8.1 Cleaning the bowl!”
and “8.2 Cleaning the grill”

Put the grill back on the appliance, in the lowest position.
Put the cover on the appliance.

Store the appliance in a dry place (indoors, under a
shelter...).

8.4 Limiting the formation of rust

The upper ring of the barrel has the tendency to rust a little. To
slow this process down, you can oil the ring with sun flower oil.

The rust does not harm the barrel. If you like a sturdy look,
do not bother oiling the barrel.

6 www.barbecook.com



8.5 Maintaining enamel, stainless steel, 9 WARRANTY
chrome and powder coated parts

9.1 Covered

The appliance is composed of enamelled, stainless steel,

chromed and powder coated parts. Each material has to be

o . Your appliance comes with a warranty of two years, starting from
maintained differently:

the date of purchase. This warranty covers all manufacturing

defects, provided that:

Material LA L S L You used, assembled and maintained your appliance

according to the instructions in this manual. Damages
caused by misuse, incorrect assembly or inadequate
maintenance are not regarded as manufacturing defects.

Enamel Do not use sharp objects and do not knock
against a hard surface.

Avoid contact with cold liquids while still hot.

) You can present the receipt of your appliance.
You can use metal sponges and abrasive

detergents. The Barbecook quality department confirms that the parts
are defective and that they proved defective under normal
Stainless steel Do not use aggressive, abrasive or metal use, correct assembly and adequate maintenance.
and chrome detergents.

If one of the above conditions is not met, you cannot claim any
Use soft detergents and let them act on the form of contribution. In all cases, the warranty is limited to the
steel. repair or replacement of the defective part(s).

Use a soft sponge or cloth.

Rinse thoroughly after cleaning and dry well 92 NOt covered

befi toring.
elore sforing The following damages and defects are not covered by the

Powder Do not use sharp objects. Use soft detergents warranty:

coated and a soft sponge or cloth. Normal wear and tear (rusting, distortion, discolouration...) of
Rinse thoroughly after cleaning and dry well parts that are directly exposed to fire or intense heat. It is
before storing. normal to replace these parts from time to time.

Visual irregularities that are inherent to the manufacturing
process. These irregularities are not regarded as
manufacturing defects.

All damages caused by inadequate maintenance, incorrect
storage, improper assembly or modifications made to
pre-assembled parts.

Damages caused by not following these instructions are
regarded as inadequate maintenance and are not
covered by the warranty.

Below the exploded view of your appliance (second part of the
manual), you find a list with all parts of which the appliance is
composed. This list includes a symbol that specifies the material
of each part, so you can use it to check how you have to maintain
a particular part. The parts list uses the following symbols:

All damages caused by misuse and abuse of the appliance
(not using it according to the instructions in this manual,
using it for commercial purposes...).

All consequential damages caused by careless or

Symbol Material - h
non-compliant use of the appliance.
) Enamel Rust or discolouration caused by external influences, the use
of aggressive detergents, exposure to chlorine... These
A Chrome damages are not regarded as manufacturing defects.
[ | Stainless steel

* Powder coated

8.6 Ordering spare parts

Parts that are directly exposed to fire or intense heat have to be
replaced from time to time. To order a spare part:

Look up the reference number of the part you need. You find
a list of all reference numbers below the exploded views in
the second part of this manual and on www.barbecook.com.

If you registered your appliance online, you will
automatically be guided to the correct list in your
MyBarbecook account. There you have the possibility
to order your parts online.

Order the spare part via www.barbecook.com or at your
point of sale. Parts under warranty can only be ordered
at your point of sale.

www.barbecook.com
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NL - GEBRUIKSAANWIJZING

1 UW TOESTEL REGISTREREN

Bedankt voor uw aankoop van een Barbecook-toestel! Er wacht u Gebruik het toestel alleen buitenshuis. Als u het toestel
een hele nieuwe wereld om te ontdekken, of dat nu in de rust van binnenshuis gebruikt, zelfs in een garage of schuur, bestaat er
de natuur of in de gonzende stad is. Word een grillmaster in onze gevaar voor vergiftiging door koolmonoxide.

#barbecook community en laat ons uw grillvaardigheden in de
schijnwerpers zetten.

Registreer uw Barbecook-toestel online en geniet van enkele
fantastische voordelen:

e U krijgt toegang tot de volledige gebruikershandleiding zodat

u uw toestel tot in het kleinste onderdeeltje leert kennen.

e U krijgt van een gepersonaliseerde naverkoopservice,
waardoor u snel reserveonderdelen kunt vinden en geniet
van een optimale garantieservice.

*  We informeren u over productupdates en geven u tips, tricks

en grillspiratie om de grillmaster in u naar boven te halen.
Klaar voor een avontuur? Registreer uw toestel en word lid van
de #barbecook community!

Voor meer informatie over het registreren van uw toestel
gaat u naar www.barbecook.com.

Barbecook respecteert uw privacy. Uw gegevens worden
niet verkocht, verspreid of doorgegeven aan derden.

2 OVER DEZE HANDLEIDING

Deze handleiding bestaat uit twee delen. Het eerste deel is het

deel dat u momenteel leest. Hier vindt u instructies om uw toestel

te monteren, te gebruiken en te onderhouden. Het tweede deel
begint op pagina 97. Daarin vindt u diverse illustraties:

* Explosietekeningen, onderdelenlijsten en montagetekeningen

van het toestels die in deze handleiding beschreven zijn.

e lllustraties bij de belangrijkste instructies uit het eerste deel
van de handleiding.

Z Als er voor een bepaalde instructie een illustratie bestaat,

wordt naar die illustratie verwezen in de instructie. Deze

verwijzingen worden voorafgegaan door een pictogram

van een potlood, zoals links aangegeven.

3 BELANGRIJKE
VEILIGHEIDINSTRUCTIES

Lees de instructies voor u het toestel in gebruik neemt. Volg de
instructies altijd zorgvuldig. Als het toestel op een andere wijze

wordt gemonteerd of gebruikt, kan dit brand en materiéle schade

tot gevolg hebben.

Schade wegens het niet opvolgen van de instructies
(verkeerde montage, misbruik, verkeerd onderhoud enz.)
wordt niet gedekt onder de garantie.

e Laat het toestel niet alleen achter terwijl deze in gebruik is.
*  WAARSCHUWING! Deze barbecue wordt erg heet, niet
verplaatsen tijdens het gebruik.

e Gebruik geschikte bescherming wanneer u hete onderdelen
moet vastnemen.

e Houd brandbare materialen, brandbare vloeistoffen en
oplosbare objecten op een veilige afstand van het toestel
wanneer deze in gebruik is.

e WAARSCHUWING! Houdt kinderen en huisdieren uit de
buurt van de barbecue.

e Houd een emmer water of zand bij de hand wanneer u het

toestel gebruikt, met name op zeer warme dagen en in droge

omgevingen.
e Niet binnenshuis gebruiken!

Let op het volgende wanneer u een locatie kiest:
Plaats het toestel op minstens drie meter van een gebouw,
op een open en goed geventileerde plaats.
Plaats het toestel niet onder een overhangende structuur
(veranda, afdak ... ) of onder gebladerte.

Plaats het toestel op een stevige en stabiele ondergrond.
Plaats het toestel nooit op een bewegend voertuig
(boot, oplegger ...).

4 TERUGKERENDE CONCEPTEN

Dit deel omvat definities van een aantal minder vertrouwde
concepten. Deze concepten worden gebruikt in verschillende
onderwerpen van de handleiding.

4.1 Email

Sommige delen van het toestel zijn bekleed met een laag
gesmolten glas, zogenaamd email. Dit email beschermt het
onderliggende metaal tegen corrosie. Email is een kwaliteitsvol
materiaal: het is bestand tegen roest, het verzwakt niet onder
invloed van hoge temperaturen en het is zeer eenvoudig te
onderhouden.

Omdat het email minder flexibel is dan het metaal waarop
het is aangebracht, kunnen stukjes email loskomen
wanneer u het toestel niet correct gebruikt. Om
problemen te vermijden, dient u voorzichtig te zijn
wanneer u geémailleerde onderdelen monteert en dient u
het email altijd te onderhouden zoals beschreven in deze
handleiding.

5 HET TOESTEL MONTEREN

5.1 Veiligheidsinstructies

Breng geen wijzigingen aan het toestel aan wanneer u deze
in elkaar zet. U mag geen onderdelen van het toestel
wijzigen, want dit is zeer gevaarlijk.

Volg de montage-instructies altijd zorgvuldig.

De gebruiker is verantwoordelijk voor de correcte montage
van het toestel. Schade veroorzaakt door een foutieve
montage wordt niet gedekt door de garantie.

5.2 Het toestel monteren

Monteer het toestel zoals aangegeven in de
montagetekeningen.

Vi

U vindt de montagetekeningen in het tweede deel van
deze handleiding, na de explosietekening van uw toestel.

U heeft geen speciaal gereedschap nodig om het toestel
in elkaar te zetten. Het gereedschap om de schroeven
aan te draaien, is bij het toestel geleverd.

5.3 Voor elk gebruik

Plaats het toestel op een effen, stabiele en schone ondergrond
waarbij de onderkant van de ton geen contact met de ondergrond
mag maken. De bijgeleverde rubberen pootjes hebben een
isolerende functie.

www.barbecook.com



6 HET TOESTEL KLAARMAKEN VOOR
GEBRUIK

U hebt houtskool, aanmaakproducten (die voldoen aan
EN 1860-3) en een lange lucifer nodig.

6.1 Welke houtskool moet ik gebruiken?

Maak uw toestel altijd aan met klassieke houtskool, nooit met
briketten. Als het toestel aangemaakt is, kunt u briketten
toevoegen.

Gebruik houtskool van goede kwaliteit om het toestel aan te
maken, bij voorkeur houtskool die voldoet aan EN 1860-2.
Houtskool van goede kwaliteit bestaat uit grote, glanzende
stukken en produceert niet veel stof.

&8  Sluit de zak houtskool goed voor u deze opbergt. Bewaar
de houtskool altijd op een droge plaats; bewaar de
houtskool niet in een kelder.

Max 50% (max 1,2kg) van de kuip met houtskool
vullen. De kuip overvullen kan uw barbecue ernstig
beschadigen door de extreme warmte.

Het toestel aanmaken

De belangrijkste stappen van deze taak zijn geillustreerd
op afbeelding 2 en 3 op pagina 100.

Plaats enkele aanmaakproducten op de bodem van de kuip
(afb. 2a). Gebruik altijd aanmaakproducten die voldoen aan
EN 1860-3.

Bedek de aanmaakproducten met houtskool (afb. 2b). Tips:

Gebruik niet te veel houtskool. De kuip mag slechts voor
een derde gevuld zijn.

Zorg ervoor dat u nog bij de aanmaakproducten kunt
komen.

Gebruik kleine stukken houtskool om het toestel aan te
maken. U kunt later grotere stukken toevoegen.

Gebruik een lange lucifer om de aanmaakproducten aan te
steken (afb. 2c).

Wanneer u het toestel voor het eerst gebruikt, dient u
het 30 minuten te laten branden. Daardoor worden
resterende fabricagevetten uit het toestel verwijderd.

B>

Plaats het rooster nog niet op het toestel. Een leeg rooster
kan vervormd raken wanneer het te lang in de hitte wordt
gehouden.

WAARSCHUWING! Gebruik geen spiritus, benzine of
andere brandbare vloeistoffen om aan te steken of te
herontsteken! Gebruik alleen ontstekers die voldoen

aan de EN 1860-3!

WAARSCHUWING! Je kan pas beginnen met het
barbecueén nadat zich op de kooltjes een laagje as heeft
gevormd. Dit duurt normaal ongeveer 15 min (afb. 2d).
WAARSCHUWING! Plaats het rooster op het toestel, met
de steunen op de haken van de houtskoolkuip. Plaats het
rooster altijd in deze positie wanneer u het toestel
gebruikt.

Wanneer u het toestel wilt opbergen, plaatst u de steunen
van het rooster naast de haken van de houtskoolkuip (afb.
3, op pagina 100). Wanneer het rooster zich in deze
onderste positie bevindt, kunt u het deksel op het toestel
plaatsen. Zie ook “8.3 Het toestel opbergen”.

B>

U kunt de houtskool ook ontsteken in de Barbecook
houtskoolstarter. Wanneer de houtskool klaar is, giet u
ze gewoon uit de houtskoolstarter in de kuip van het
toestel (afb. 1, pagina100).

Dit is een houtskool barbecue, het branden van hout
(zowel in de ton als in de houtskoolkuip kan de
barbecue beschadigen.

° B

7 HANDIGE TIPS

7.1 Voorkomen dat voedsel aanbrandt

Om te voorkomen dat uw voedsel aanbrandt, mag u nooit
beginnen grillen wanneer er nog vlammen in de kuip voorkomen.
Wacht tot de houtskool bedekt is met een dun laagje witte as.

7.2 Voorkomen dat voedsel aankleeft

Houd rekening met het volgende om te voorkomen dat voedsel
aan het rooster kleeft:
Smeer met behulp van een borstel wat olie op het voedsel
voor u het op het rooster plaatst . U kunt ook het rooster zelf
insmeren.

Draai het voedsel niet te snel om. Laat het eerst goed warm
worden.

7.3 Opflakkeringen vermijden

Opflakkeringen zijn viammen die plots uit de kuip springen
tijdens het grillen. Ze worden meestal veroorzaakt door druipend
vet of druipende marinade.

Tijdens het grillen kunnen er opflakkeringen voorkomen. Dit is
normaal. Te veel opflakkeringen verhogen echter de temperatuur
in de kuip en kunnen opgehoopt vet doen ontbranden.
Opflakkeringen vermijden:
Zorg ervoor dat de kuip schoon is voor u begint te grillen.
Het is aan te bevelen de kuip na elk gebruik te reinigen.
Verwijder overtollig vet en overtollige marinade van het
vlees. U kunt ook een grillpan gebruiken voor vet en/of

gemarineerd vlees.

8 HET TOESTEL ONDERHOUDEN

8.1
¥

Het is aan te bevelen de kuip na elk gebruik te reinigen. Met het
asreservoir gebeurt dit bliksemsnel. Ga als volgt te werk:

Laat het toestel volledig afkoelen en verwijder het rooster.
Verwijder het onderste rooster uit de kuip en borstel de as in
de buis (afb. 4a).

Neem het asreservoir uit de kuip (afb. 4b) en giet de as in
een emmer (afb. 4c).

Plaats het asreservoir en het onderste rooster weer in de
kuip.

Plaats het rooster weer op het toestel (in de onderste positie)
en plaats de hoes op het toestel (afb. 4d).

De kuip reinigen

De belangrijkste stappen van deze taak zijn geillustreerd
op afbeelding 4 op pagina 101.

8.2 Het rooster reinigen

Het is aan te bevelen het rooster na elk gebruik te reinigen met
een Barbecook cleaner.

U kunt het rooster ook reinigen met een zacht
reinigingsmiddel of met natriumbicarbonaat. Gebruik
nooit ovenreinigers om het rooster te reinigen.
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8.3 Het toestel opbergen

Berg het toestel na elk gebruik op. Ga als volgt te werk:

Reinig de kuip en het rooster. Zie “8.1 De kuip reinigen” en
“8.2 Het rooster reinigen”

Plaats het rooster weer in de laagste positie op het toestel.
Plaats het deksel op het toestel.

Berg het toestel op in een droge plaats (binnen, onder een
afdak ...).

8.4 Roestvorming beperken

De bovenste ring van de ton neigt tot lichte roestvorming. Om dit
proces te vertragen, kunt u de ring insmeren met
zonnebloemolie.

Het roest beschadigt de ton niet. Als u een robuuste look
wenst, hoeft u de ton niet met olie in te smeren.

8.5 Geémailleerde, roestvaststalen,
verchroomde en gepoederlakte
onderdelen onderhouden

Het toestel bestaat uit geémailleerde, roestvaststalen,
verchroomde en gepoederlakte onderdelen. Elk materiaal moet
op een specifieke wijze worden onderhouden:

Materiaal Onderhoud van dit materiaal

Email Gebruik geen scherpe voorwerpen en stoot het
toestel niet tegen een hard oppervlak.
Vermijd contact met koude vloeistoffen terwijl
het toestel nog heet is.
Metalen sponsjes en schurende
reinigingsmiddelen kunnen worden gebruikt.

Roestvast Gebruik geen agressieve, schurende of

staal en metaalreinigingsmiddelen.

chroom Gebruik niet-agressieve reinigingsmiddelen en
laat ze inwerken op het staal.
Gebruik een zachte spons of doek.
Spoel het toestel na het reinigen grondig en
laat het toestel zeer goed drogen voor u deze
opbergt.

Gepoederlakt Gebruik geen scherpe voorwerpen. Gebruik

niet-agressieve reinigingsmiddelen en een
zachte spons of doek.

Spoel het toestel na het reinigen grondig en
laat het toestel zeer goed drogen voor u deze
opbergt.

Schade wegens het niet opvolgen van deze instructies
wordt beschouwd als gebrekkig onderhoud en is niet
gedekt door de garantie.

Onder de explosietekening van uw toestel (tweede deel van de
handleiding) vindt u een lijst van alle onderdelen waaruit het
toestel is samengesteld. Deze lijst omvat een symbool dat het
materiaal van elk onderdeel aangeeft, zodat u kunt nagaan hoe u
een bepaald onderdeel dient te onderhouden. In de
onderdelenlijst worden de volgende symbolen gebruikt:

Symbool Materiaal

Email

A Chroom

Symbool Materiaal

Roestvast staal

* Gepoederlakt

8.6 Reserveonderdelen bestellen

Onderdelen die blootstaan aan vuur of intense hitte moeten van
tijd tot tijd worden vervangen. Reserveonderdelen bestellen:

Zoek het referentienummer op van het gewenste onderdeel.
U vindt een lijst met alle referentienummers onder de
explosietekeningen in het tweede deel van deze handleiding
en op www.barbecook.com.

Als u uw toestel online hebt geregistreerd, verschijnt

automatisch de correcte lijst in uw MyBarbecook account.

U hebt daar de mogelijkheid om wisselstukken online te
bestellen

Bestel het reserveonderdeel via www.barbecook.com of
bij uw verkoper. Onderdelen onder garantie kunnen enkel
via uw verkoper besteld worden.

9 GARANTIE

9.1 Gedekt

Uw toestel heeft een garantie van twee jaar vanaf de
aankoopdatum. Deze garantie dekt alle fabricagefouten op
voorwaarde dat:

u uw toestel hebt gebruikt, gemonteerd en onderhouden
overeenkomstig de instructies in deze handleiding. Schade
ten gevolge van misbruik, verkeerde montage of foutief
onderhoud wordt niet als een fabricagefout beschouwd.

u het aankoopbewijs van uw toestel kunt overhandigen.

De Barbecook-kwaliteitsafdeling gaat na of de onderdelen
defect zijn en of het defect zich heeft voorgedaan bij normaal
gebruik, correcte montage en juist onderhoud.

Als aan een van deze voorwaarden niet is voldaan, kunt u niet
van de garantie genieten. In elk geval blijft de garantie beperkt tot
het herstellen of vervangen van de defecte onderdelen.

9.2 Niet gedekt

De volgende schade en gebreken worden niet door de garantie
gedekt:

Normale slijtage (roestvorming, vervorming, verkleuring enz.)
van onderdelen die rechtstreeks blootstaan aan vuur of
intense hitte. Deze onderdelen moeten van tijd tot tijd
worden vervangen.

Visuele onregelmatigheden die inherent zijn aan het
fabricageproces. Deze onregelmatigheden worden niet als
fabricagefouten beschouwd.

Alle schade veroorzaakt door gebrekkig onderhoud, foutieve
opberging, verkeerde montage of wijzigingen aan
voorgemonteerde onderdelen.

Alle schade ten gevolge van misbruik van het toestel (niet
gebruikt volgens de instructies in deze handleiding, gebruikt
voor commerciéle doeleinden enz.).

Alle gevolgschade wegens nalatigheid of
niet-voorgeschreven gebruik van het toestel.

Roest of verkleuring ten gevolge van externe invioeden,
gebruik van agressieve reinigingsmiddelen, blootstelling aan
chloor enz. Deze schade wordt niet als een fabricagefout
beschouwd.

www.barbecook.com
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FR - MODE D’EMPLOI

1 ENREGISTREMENT DE VOTRE
APPAREIL

Merci d’avoir acheté cet appareil Barbecook ! Un monde
nouveau vous attend, a explorer dans le calme et la quiétude de
la nature ou parmi I’'animation et I’agitation de la ville. Devenez
un maitre du grill de notre communauté #barbecook et mettez
vos compétences en grillades sous les projecteurs.

Enregistrez votre appareil Barbecook en ligne et profitez
d’avantages exceptionnels :

e L’acces a l'intégralité du mode d’emploi et a la connaissance

de chaque piéce de votre appareil.

e Un service aprés-vente personnalisé qui vous permettra de
trouver rapidement des pieces de rechange et de bénéficier
d’un service de garantie optimum.

e Lanotification des mises a jour du produit, de conseils,
d’astuces et d’inspirations grillades pour révéler le maitre du
grill qui est en vous.

Prét(e) pour 'aventure ? Enregistrez votre produit et rejoignez la
communauté #barbecook !

Pour plus d’information sur I’enregistrement de votre
appareil, consultez le site www.barbecook.com.

Barbecook respecte votre vie privée. Vos données ne
seront ni vendues, ni distribuées ni partagées avec une
tierce partie.

2 A PROPOS DE CE MODE D’EMPLOI

Ce mode d’emploi se compose de deux parties. La premiére
partie correspond a celle que vous étes actuellement en train

de lire. Elle fournit les instructions d’assemblage, d’utilisation et
d’entretien de votre appareil. La seconde partie débute a la page
97. Elle inclut divers types de schémas explicatifs :

e Vues éclatées, listes de pieces et dessins d’assemblage des
appareils décrits dans ce mode d’emploi.

e Les schémas explicatifs illustrent les instructions les plus
importants décrites dans la premiére partie du mode
d’emploi.
Si un schéma explicatif est disponible pour une
instruction en particulier, vous trouverez une référence a
ce schéma explicatif dans I'instruction. Ces références
sont précédées d’une icbne représentant un crayon,
comme celui que vous pouvez voir ici a gauche.

3 CONSIGNES DE SECURITE
IMPORTANTES

Vi

Lisez les instructions avant d’utiliser I’appareil. Suivez toujours
attentivement les instructions. L’assemblage et I'utilisation non
conformes aux instructions peuvent causer des incendies ou
endommager le matériel.

Les dommages résultant du non respect des instructions
suivantes (assemblage incorrect, mauvaise utilisation,
entretien inadéquat...) ne sont pas couverts par la
garantie.

Ne laissez pas I'appareil sans surveillance lorsqu’il est
allumé.

ATTENTION ! Ce barbecue va devenir trés chaud. Ne pas
le déplacer pendant son utilisation.

Protégez-vous de fagon adéquate lorsque vous manipulez
des éléments chauds.

Conservez les matieres et les liquides inflammables ainsi
que les objets solubles a I'écart de I'appareil en cours
d’utilisation.

ATTENTION ! Ne pas laisser le barbecue a la portée des
enfants et des animaux domestiques.

Gardez a proximité du barbecue en cours d’utilisation un
seau d’eau ou de sable, et cela particulierement en cas de
grandes chaleur ou par temps trés sec.

Ne pas utiliser dans des locaux fermés !

Utilisez I'appareil a I'extérieur uniguement. Son utilisation a
I’intérieur, méme dans un garage ou un abri de jardin, peut
entrainer une intoxication au monoxyde de carbone.

Lors de la sélection d’un emplacement a I'extérieur, il faut
toujours :
Disposez I’'appareil a au moins trois metres des
batiments, dans un espace ouvert et correctement aéré.

Assurez-vous que I'appareil ne soit pas situé sous une
structure suspendue (porche, abri...) ou sous un feuillage.

Le barbecue doit étre installé sur une base slre avant d’étre
utilisé. Ne placez jamais I'appareil sur un véhicule mobile
(bateau, remorque...).

4 CONCEPTS RECURRENTS

Cette partie définit des concepts moins courants. Ces concepts
sont utilisés dans plusieurs sections de ce mode d’emploi.

4.1 Email

Certains éléments de I'appareil sont couverts d’une couche de
matiére vitrifiée appliquée par fusion, appelée émail. Cet émail
protege de la corrosion le métal sous-jacent. L’émail est une
matiere de grande qualité : il résiste a la rouille, ne s’altere pas
sous I'influence des hautes températures et est trés facile a
entretenir.

Etant donné que I'émail est moins flexible que le métal
qu’il recouvre, il est possible que I'émail s’écaille si vous
ne manipulez pas I'appareil correctement. Pour éviter tout
probléme, faites attention lors de I'assemblage des
éléments en émail et entretenez toujours I’émail comme
indiqué un peu plus loin dans ce mode d’emploi.

5 ASSEMBLAGE DE L’APPAREIL

5.1 Consignes de sécurité

Ne modifiez pas I'appareil lors de son assemblage. Il est
interdit car trés dangereux de modifier des éléments de
I'appareil.

Suivez toujours attentivement les instructions d’assemblage.

L'utilisateur est tenu responsable de I'assemblage adéquat
de l'appareil. Les dommages résultant d’un assemblage
incorrect ne sont pas couverts par la garantie.

www.barbecook.com
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5.2 Pour assembler I’appareil

Assemblez I'appareil comme indiqué sur les dessins
d’assemblage.

Vous trouverez les dessins d’assemblage dans la
deuxieme partie de ce mode d’emploi, aprés la vue
éclatée de votre appareil.

Vous n’avez besoin d’aucun outil spécial pour assembler
I’appareil. L’outil permettant de serrer les vis est fourni
avec I'appareil.

5.3 Avant chaque utilisation

Posez I'appareil sur une surface plane, propre et stable en
rassurant que la partie inférieure de la tonne n’est pas en
contact directe avec le sol. Les pieds qui sont livrés avec,
fonctionnent comme isolateurs.

6 PREPARATION AVANT D’UTILISER
L’APPAREIL

Vous avez besoin d’alume-feu conformes la norme EN 1860-3)
et d’une longue allumette

6.1 Quel charbon de bois utiliser ?

Allumez toujours votre appareil avec du charbon de bois
traditionnel, jamais avec des briquettes. Une fois I'appareil
allumé, vous pouvez ajouter des briquettes.

Utilisez du charbon de bois de bonne qualité pour allumer
I’appareil, de préférence conforme a la norme EN 1860-2. Un
charbon de bois de bonne qualité se compose de grandes
briques luisantes et ne dégage pas beaucoup de poussiére.

Fermez bien votre sac de charbon de bois avant de le
ranger. Rangez-le toujours au sec, pas dans une cave.

La cuve doit étre remplie au maximum a 50% (max. 1,2kg)
de charbon. Le remplissage excessif de la cuve peut
endommager gravement votre barbecue en raison d’une
température conséquente trop élevée.

Allumage de l'appareil

6.2

Les étapes principales de cette tache sont illustrées dans
les schémas 2 et 3, page 100.

Placez quelques allume-feu au fond de la cuve (2a).

N’utilisez que des allume-feu conformes a la norme

EN 1860-3.

Couvrez les allume-feu avec le charbon de bois (2b). Astuces:
N’utilisez pas trop de charbon de bois. La cuve doit étre
remplie au tiers.

Assurez-vous de toujourts pouvoir atteindre les allume-feu.
Utilisez des petits morceaux de charbon de bois pour
allumer I'appareil. Vous pouvez ajouter des briques plus
grandes par la suite.

Prenez une longue allumette et allumez les allume-feu (2c).

B>

Lors de la premiére utilisation de I'appareil, laissez-le
chauffer pendant 30 minutes. Cela permettra d’éliminer
de I'appareil toutes les graisses employées lers de la
fabrication.

Ne placez pas encore la grille sur ’'appareil. Une grille vide
peut se déformer si elle est chauffée trop longtemps.

> B

ATTENTION ! Ne pas utiliser d’alcool ou d’essence pour
allumer ou réactiver le feu ! Utiliser uniquement des
allume-feu conformes a I'EN 1860-3 !

ATTENTION! Ne pas utiliser d’alcool, d’essence ou tout
autre | iquide analogue pour allumer ou réactiver le
barbecue ( décret n” 2006-18 du 4 janvier).

B>

ATTENTION ! avant de commencer la cuisson, attendre
qu'une couche de cendres recouvre le combustible.
4 Normalement, cela prend environ 15 minutes (2d).

B>

-y

crochets de la cuve a charbon de bois. Placez toujours la
grille dans cette position lorsque vous utilisez I'appareil.

Lorsque vous souhaitez ranger I'appareil, placez les
supports de la grille prés des crochets de la cuve a charbon
de bois (Fig.3, page 100). Lorsque la grille est dans cette
position moins élevée, vous pouvez placez le couvercle sur
I’appareil. Voir également “8.3 Ranger I'appareil”.

Vous pouvez également allumer le charbon de bois dans la
Barbecook cheminée d’allumage charbon.

Lorsque le charbon de bois est prét, dans la

cheminée d’allumage charbon, versez-le dans la cuve de
I’appareil (1 page 100).

Il s'agit d'un barbecue au charbon de bois. La combustion de
bois (dans le baril et dans le bol a charbon de bois) peut
endommager le barbecue.

CONSEILS PRATIQUES ET ASTUCES

7.1 Empécher que les aliments ne

bralent

Pour éviter que les aliments ne brdlent, ne commencez pas a les
faire griller tant qu’il y a encore des flammes dans la cuve
Attendez que le charbon de bois soit recouvert d’une fine couche
de cendres grises.

7.2 Empécher que les aliments ne
collent

Pour empécher que les aliments ne collent a la grille :

Huilez Iégerement les aliments avec un pinceau avant de les
placer sur la grille. Vous pouvez également enduire le gril
d’huile.

Ne retournez pas les aliments trop rapidement. Laissez-les
d’abord emmagasiner de la chaleur.

7.3 Eviter les flammes vives

Les flammes vives sont des flammes soudaines qui surgissent
de la cuve lorsque vous grillez. Elles sont généralement causées
par des écoulements de graisse ou de marinade.

Lorsque vous grillez, il est normal que quelques flammes vives
apparaissent. Cependant, un trop grand nombre de flammes
vives augmentent la température dans la cuve et peuvent
enflammer la graisse accumulée. Pour éviter les flammes vives :

Assurez-vous que la cuve est propre avant de commencer a
griller. Nous recommandons le nettoyage de la cuve aprés
chaque utilisation.

Retirez les excédents de graisse et de marinade de la
viande. Vous pouvez également utiliser une grille antiflamme

pour les viandes grasses et/ou marinées.

8 ENTRETIEN DE L’APPAREIL

8.1 Nettoyage de la cuve
Vi

Nous recommandons le nettoyage de la cuve aprés chaque
utilisation. Avec le conteneur a cendres, cela est possible en un
instant. Procédez comme suit :

Les étapes principales de cette tache sont illustrées dans
le schéma 4, page 101.

Laissez I'appareil refroidir complétement et retirez la grille.

Retirez la grille de fond de la cuve et balayez les cendres
dans le conteneur a cendres (4a).

Enlevez le conteneur a cendres de la cuve (4b) et versez les
cendres dans un seau (4c).

Replacez le conteneur a cendres et la grille de fond sur la
cuve.

Replacez la grille sur I'appareil (dans sa position la plus
basse) et placez le couvercle sur I'appareil (4d).
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8.2 Nettoyage de la grille

Nous recommandons le nettoyage de la grille aprés chaque
utilisation, avec un Barbecook cleaner.

Vous pouvez également nettoyer la grille avec un
détergent doux ou du bicarbonate de soude. N'utilisez
jamais de décapants four pour nettoyer la grille.

8.3 Ranger 'appareil

Rangez I'appareil aprés chaque utilisation. Procédez comme suit

Nettoyez la cuve et la grille. Voir “8.1 Nettoyage de la cuve”
et “8.2 Nettoyage de la grille”

Remettez la grille sur I’appareil, dans sa position la plus
basse.

Placez le couvercle sur I'appareil.
Rangez I'appareil au sec (a I'intérieur, sous un abri, etc.).

8.4 Limiter la formation de rouille.

La partie cylindrique supérieure du corps de I'appareil a
tendance a rouiller Iégérement. Pour ralentir ce phénoméne,
vous pouvez huiler cette partie avec de I’huile de tournesol.

ﬂ La rouille n’endommage pas le corps de I'appareil. Si
vous appréciez un aspect brut, ne prenez pas la peine de
huiler le corps de I'appareil.

8.5 Entretien des éléments en émail, en

acier inoxydable, en acier chromé et

des revétements de peinture en
poudre

L’appareil est constitué d’éléments en émail, en acier
inoxydable, en acier chromé et de revétements de peinture en
poudre. Chaque matiére doit étre entretenue différemment :

Matiere Comment entretenir cette matiére
N’utilisez pas d’objets pointus et éviter tout
choc contre une surface dure.

Email
Evitez tout contact avec des liquides froids
lorsque I'appareil est encore chaud.

Vous pouvez utilisez des éponges métalliques

et des détergents abrasifs.

N’utilisez pas de détergents corrosifs, abrasifs
ou pour métaux.

Acier
inoxydable et

acier chromé Utilisez des détergents doux et laissez-les agir

sur I'acier.
Utilisez une éponge ou un tissu doux.

Rincez minutieusement aprés le nettoyage et
bien séchez bien avant de ranger.

Revétements N’utilisez pas d’objets pointus. Utilisez des
de peinture en détergents non-abrasifs ainsi qu’une éponge
poudre ou un tissu doux.

Rincez minutieusement aprés le nettoyage et
bien séchez bien avant de ranger.
Les dommages résultant du non respect des instructions
suivantes comme I’entretien inadéquat ne sont pas
couverts par la garantie.

Ci-dessous une vue éclatée de votre appareil (deuxieme partie
du mode d’emploi), vous trouverez une liste de toutes les pieces
composant I'appareil. Cette liste inclut un symbole qui spécifie la
matiére de chaque piece, ainsi vous pouvez |'utilisez pour vérifier
la maniére dont vous devez entretenir une piéce en particulier. La
liste de pieces utilise les symboles suivants :

Symbole Matiére
o Email
A Acier chromé
[ | Acier inoxydable
* Revétements de peinture en poudre

8.6 Commander des piéces de rechange

Les pieces directement exposées au feu ou a une chaleur
intense doivent étre changées de temps a autre. Pour
commander une piéce de rechange :

Notez le numéro de référence de la piece que vous souhaitez
commander. Vous trouverez une liste de tous les numéros
de référence sous la vue éclatée dans la seconde partie du
présent mode d’emploi et sur le site www.barbecook. com.

Si vous avez enregistré votre appareil en ligne, vous serez
automatiquement guidé vers la liste appropriée dans
votre compte MyBarbecook. Vous y aurez la possibilité
de commander des piéces en ligne.

Commandez les piéces de rechange via le site
www.barbecook.com ou chez votre revendeur. Les pieces
couvertes par la garantie peuvent étre commandées

chez votre revendeur.

9 GARANTIE

9.1 Ce qu’elle couvre

Votre appareil vient avec une garantie de deux ans a partir de la

date d’achat. La garantie couvre tous les défauts de fabrication,

a condition que :
Vous utilisiez, assembliez, et entreteniez votre appareil
conformément aux instructions contenues dans ce mode
d’emploi. Les dommages résultant d’une mauvaise
utilisation, d’un assemblage incorrect ou d’un entretien
inadéquat ne sont pas considérés comme des défauts de
fabrication.

Vous pouvez présenter le ticket de caisse de votre appareil.

Le service qualité Barbecook confirme que les piéces sont
défectueuses et cela malgré une utilisation normale, un
assemblage correct et un entretien adéquat.

Si les conditions citées précédemment ne sont pas respectées,
vous ne pourrez pas étre couvert. Dans tous les cas, la garantie
se limite a la réparation et au remplacement de la ou des piéces
défectueuses.

9.2 Ce qu’elle ne couvre pas

Les dommages et les défauts suivants ne sont pas couverts par
la garantie :

L’usure normale (rouille, déformation, décoloration...) des
pieces directement exposées au feu ou a une chaleur
intense. Il est normal de remplacer ces pieces au fil du
temps.
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Les irrégularités visuelles sont inhérentes au processus de
fabrication. Ces irrégularités ne sont pas considérées
comme des défauts de fabrication.

Tous les dommages résultant d’un entretien inadéquat, du
rangement incorrect, d’un mauvais assemblage ou de
modifications effectuées sur des piéces pré-assemblées.

Tous les dommages résultant d’une utilisation abusive ou a
mauvais escient de I'appareil (utilisation non conforme aux
instructions de ce mode d’emploi, utilisation
professionnelle...).

Tous les dommages consécutifs résultant d’une utilisation
inadaptée ou non conforme de I'appareil.

La rouille ou la décoloration résultant d’influences externes,
de I'utilisation de détergents corrosifs, de I'exposition au
chlore... Ces dommages ne sont pas considérés comme des
défauts de fabrication.
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DE - BEDIENUNGSANLEITUNG

1 REGISTRIEREN IHRES GERATS

Vielen Dank, dass Sie ein Barbecook-Produkt gekauft haben!
Entdecken Sie eine véllig neue Welt. Egal, ob Sie sich inmitten
friedlicher Natur oder im hektischen Stadtleben befinden. Werden
Sie in unserer #barbecook-Community zu einem Grillmeister und
lassen Sie uns lhre Grillfahigkeiten ins Rampenlicht rlicken.

Registrieren Sie Ihr Barbecook-Produkt online und profitieren Sie
von einigen erheblichen Vorteilen:

e  Greifen Sie auf die komplette Bedienungsanleitung zu und
machen Sie sich mit jedem Detail Ihres Produktes vertraut.

e  GenieBen Sie personalisierten Kundendienst, wodurch
Sie schneller Ersatzteile finden und von einem optimalen
Garantieservice profitieren.

e Wirinformieren Sie Uber Produktaktualisierungen und liefern
Ihnen Tipps, Tricks und Grillspiration, damit Sie zu einem
wahren Grillmeister werden.

Sind Sie bereit fir ein Abenteuer? Registrieren Sie Ihr Produkt
und werden Sie Teil der #barbecook-Community!

Weitere Informationen Uber die Registrierung lhres
Produktes finden Sie unter www.barbecook.com.

Barbecook respektiert lhre Privatsphére. lhre
Daten werden nicht verkauft, verteilt oder an Dritte
weitergegeben.

INFORMATIONEN ZU DIESE
HANDBUCH

2

Dieses Handbuch besteht aus zwei Teilen. Den ersten Teil lesen
Sie gerade. Er enthélt Anweisungen zur Montage, Verwendung
und Pflege des Gerats. Der zweite Teil beginnt auf Seite 97. Er
umfasst alle Abbildungen:

e Explosionsansichten, Teilelisten und Montagezeichnungen
der in diesem Handbuch beschriebenen Geréate.

e [lllustrationen der wichtigsten Anweisungen aus dem ersten
Teil des Handbuchs.

% Wenn eine lllustration fur eine bestimmte Anweisung

vorhanden ist, enthalt die Anweisung einen

entsprechenden Verweis. Vor diesen Verweisen sehen Sie

ein Stiftsymbol, wie hier auf der linken Seite.

3 WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie die Anweisungen, bevor Sie das Gerat verwenden.
Befolgen Sie die Anweisungen stets genau. Abweichende
Montage oder Verwendung des Geréats kann zu einem Brand
oder zu Materialschaden fuhren.

Schaden aufgrund von Nichtbeachtung der
Anweisungen (falsche Montage, unsachgeman
Verwendung, ungeeignete Pflege...) fallen nicht unter die
Gewahrleistung.

e Lassen Sie das Gerat nie unbeaufsichtigt, wenn es verwendet
wird.

e ACHTUNG! Dieses Grillgerat wird sehr hei3 und darf
wéhrend des Betriebes nicht bewegt werden

e Verwenden Sie einen geeigneten Schutz, wenn Sie mit
heiBen Teilen arbeiten.

Halten Sie flammbare Materialien, entzlindliche Flissigkeiten
und I6sliche Gegensténde vom Gerat fern, wenn es
verwendet wird.

ACHTUNG! Kinder und Haustiere fernhalten

Halten Sie einen Eimer mit Wasser oder Sand bereit, wenn
Sie das Gerat verwenden, insbesondere an hei3en Tagen
und bei Trockenheit.

Nicht in geschlossenen Rdumen nutzen

Das Gerét darf nur im Freien verwendet werden. Die Verwendung
in Rdumen, auch in einer Garage oder Hutte, kann zur
Kohlenmonoxidvergiftung flihren.

Beachten Sie bei der Wahl eines Standorts im Freien Folgendes:

Stellen Sie das Produkt mindestens drei Meter von jeglichen
Gebauden entfernt an einem offenen, gut bellifteten Ort auf.

Achten Sie darauf, dass sich das Produkt nicht unter einer
Uberhangenden Struktur (Vorbau, Unterstand usw.) oder
unter Blatterwerk befindet.

Der Grill muss vor der Benutzung auf einem sicheren,
ebenen Untergrund aufgestellt werden. Stellen Sie ihn
niemals auf ein bewegliches Fahrzeug (Boot, Anhénger usw.).

4 WIEDERKEHRENDE KONZEPTE

Dieser Teil umfasst Definitionen einiger weniger bekannter
Konzepte. Diese Konzepte werden in verschiedenen Themen
dieses Handbuchs verwendet.

4.1 Emaille

Einige Teile des Gerats sind mit geschmolzenem Glas, so
genanntem Emaille Gberzogen. Diese Emaille schiitzt das
darunterliegende Material vor Korrosion. Emaille ist ein
hochwertiges Material: Es rostet nicht, halt hohen Temperaturen
stand und ist leicht zu pflegen.

Da die Emaille weniger flexibel ist als das davon
umgebene Metall, kann die Emaille abbléttern, wenn Sie
das Gerat unsachgemaB handhaben. Um derartige
Probleme zu vermeiden, sollten Sie bei der Montage
emaillierter Teile vorsichtig vorgehen und darauf achten,
dass die Emaille erhalten bleibt. Beachten Sie dazu die
Beschreibungen in diesem Handbuch.

MONTIEREN DES GERATS

5

5.1 Sicherheitshinweise

Andern Sie das Gerit beim Zusammenbau nicht. Es ist
Uberaus gefahrlich und untersagt, Teile des Geréts zu
andern.

Befolgen Sie die Montageanweisungen stets genau.

Der Benutzer ist fUr die korrekte Montage des Geréts
verantwortlich. Schéden, die durch falsche Montage
verursacht werden, fallen nicht unter die Gewahrleistung.

www.barbecook.com
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5.2 Montage des Gerats

Bauen Sie das Gerat wie auf den Montagezeichnungen
gezeigt zusammen.

Die Montagezeichnungen finden Sie im zweiten Teil
dieses Handbuchs, hinter den Explosionsansichten lhres
Gerats.

Sie bendtigen keine Spezialwerkzeuge, um das Gerat
zusammenzubauen. Das Werkzeug zum Festziehen der
Schrauben ist im Lieferumfang des Gerats enthalten.

5.3 Vor jeder Verwendung

Stellen Sie das Gerét auf einen stabilen, ebenen und sauberen
Untergrund und achten Sie darauf, dass die Unterseite der
Trommel nicht mit dem Boden in Berlihrung steht. Die
GummiftiBe des Grills haben eine isolierende Wirkung.

6 VORBEREITEN DES GERATS FUR
DIE VERWENDUNG

Sie bendtigen Holzkohle, Feueranziinder (gemaB EN 1860-3)
und ein langes Streichholz.

6.1 Welche Holzkohle sollte verwendet
werden?

Verwenden Sie immer herkdbmmliche Holzkohle, keine Briketts.
Nachdem das Gerét entziindet wurde, konnen Sie Briketts
hinzufiigen.

Verwenden Sie hochwertige Holzkohle, um das Geréat zu
entziinden, vorzugsweise gemaB EN 1860-2. Hochwertige
Holzkohle besteht aus groBen, glanzenden Stiicken, die kaum
stauben.

B3 VerschlieBen Sie den Beutel mit der Holzkohle sorgfaltig,
bevor Sie ihn lagern. Lagern Sie die Holzkohle immer an
einem trockenen Ort, nicht im Keller.

Max. 50 % (max.1,2kg) der Schale kénnen mit Holzkohle
gefiillt werden. Bei Uberfiillen der Schale kann Ihr Grill
aufgrund tGbermaBiger Hitze ernsthaft beschadigt werden.

6.2 Anziinden des Gerats

[£4

Die Hauptschritte sind in Abbildung 2 und 3 auf Seite 100
dargestellt.

Legen Sie etwas Feueranziinder unten in die Schale
(Abb. 2a). Verwenden Sie stets Feueranziinder, die mit
EN 1860-3 konform sind.

Bedecken Sie den Feueranziinder mit Holzkohle (Abb. 2b).
Tipps:
Verwenden Sie nicht zu viel Holzkohle. Die Schale sollt
zu einem Dirittel gefiillt sein.

Vergewissern Sie sich, dass Sie die Feueranziinder noch
erreichen kénnen.

Verwenden Sie kleine Holzkohlestlicke, um das Gera
anzuzinden. Sie koénnen spéater groBere Stlicke
verwenden.

Zinden Sie die Feueranziinder mit einem langen Streichholz
an (Abb. 2c¢).

Wenn Sie das Gerat zum ersten Mal verwenden, lassen
Sie es 30 Minuten brennen. Dadurch werden eventuell
noch von der Produktion vorhandene Schmierstoffe vom
Gerat entfernt.

Legen Sie den Girillrost noch nicht auf das Gerat. Ein
leerer Grillrost kann sich verformen, wenn er zu lange
Hitze ausgesetzt ist.

ACHTUNG! Zum Anziinden oder Wiederanziinden
keinen Spiritus oder Benzin verwenden! Nur
Anzindhilfen entsprechend EN 1860-3 verwenden!

ACHTUNG! Grillgut erst auflegen, wenn der Brennstoff mit einer
Ascheschichtbedeckt ist. Das dauert normalerweise etwa 15
Minuten (Abb 2d).

dies etwa 15 Minuten (Abb. 3c).

Wenn Sie das Gerat lagern wollen, legen Sie die Stlitzen des
Grillrosts neben die Haken der Holzkohleschale

(Abb. 3 auf Seite 100). Wenn sich der Grillrost in dieser
unteren Position befindet, kénnen Sie das Gerat mit der
Abdeckung abdecken. Siehe auch “8.3 Lagern des Gerats”.

Sie kénnen die Holzkohle auch im Barbecook Holzkohlestarter
anziinden. Wenn die Holzkohle bereit ist, gieBen Sie sie einfach

aus dem Holzkohlestarter in die Schale des Geréts (Abb. 1,
Seite 100).

Dies ist ein Holzkohlegrill, bei dem brennendes Holz (sowohl im
Fass als auch in der Kohlenschale kann der Grill beschadigt

werden.
7 HILFREICHE TIPPS UND TRICKS
7.1 Verhindern des Verbrennens von

Speisen

Um zu verhindern, dass die Speisen anbrennen, beginnen Sie mit
dem Grillen erst, wenn keine Flammen mehr in der Schale sind.
Warten Sie, bis die Holzkohle mit einer diinnen Schicht weier
Asche bedeckt ist.

7.2 Verhindern des Anhaftens von
Speisen

So verhindern Sie, dass Speisen am Girill anhaften:

Bestreichen Sie die Speisen mithilfe eines Pinsels leicht mit
O, bevor Sie sie auf den Grill legen. Auch der Grill kann gedlt
werden.

Drehen Sie die Speisen nicht zu schnell. Warten Sie, bis sie
sich erwarmt haben.

7.3 Vermeiden von Stichflammen

Stichflammen sind beim Grillen plétzlich auftretende Flammen.
Diese entstehen, wenn Fett oder Marinade heruntertropfen.
Wahrend des Grillens sind einige Stichflammen normal. Zu viele
Stichflammen erh&hen jedoch die Temperatur in der Schale und
kénnen zur Entziindung von angesammeltem Fett fiihren. So
vermeiden Sie Stichflammen:

Vergewissern Sie sich vor dem Grillen, dass die Schale

sauber ist. Wir empfehlen, die Schale nach jeder

Verwendung zu reinigen.

Entfernen Sie Uberschissiges Fett und Marinade vom

Fleisch. AuBerdem kdnnen Sie fiir fettiges und/oder

mariniertes Fleisch eine Grillpfanne verwenden.

8 PFLEGE DES GERATS

8.1 Reinigen der Schale

Die Hauptschritte sind in Abbildung 4 auf Seite 101
dargestellt.

Wir empfehlen, die Schale nach jeder Verwendung zu reinigen.
Mit dem Aschebehélter geht das im Handumdrehen. Gehen Sie
folgendermaBen vor:

Warten Sie, bis das Gerat vollstdndig abgekiihlt ist, bevor
Sie den Grillrost entfernen.

Entfernen Sie das untere Gitter aus der Schale und blrsten
Sie die Asche in den Aschebehélter (Abb. 4a).
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Heben Sie den Aschebehalter aus der Schale (Abb. 4b) und
schitten Sie die Asche in einen Eimer (Abb. 4c).

Legen Sie den Aschebehélter und das untere Gitter wieder in
die Schale.

Setzen Sie den Grillrost wieder in das Gerdt ein (in der
untersten Position) und decken Sie das Gerdt mit der
Abdeckung ab (Abb. 4d).

8.2 Reinigen des Grillrosts

Wir empfehlen, den Rost nach jeder Benutzung mit einem
Barbecook-Reiniger zu reinigen.

Zudem konnen Sie den Rost mit einem sanften
Reinigungsmittel oder mit Natriumbicarbonat reinigen.
Verwenden Sie niemals Ofenreiniger.

8.3 Lagern des Gerits

Lagern Sie das Gerat nach jeder Verwendung. Gehen Sie
folgendermaBen vor:

Reinigen Sie die Schale und den Girillrost. Siehe
“8.1 Reinigen der Schale” und “8.2 Reinigen des Grillrosts”

Setzen Sie den Grillrost in der niedrigsten Position wieder in
das Gerat ein.

Decken Sie das Gerat mit der Abdeckung ab.

Lagern Sie das Gerat an einem trockenen Ort (im Haus, unter
einem Unterstand...).

8.4 Einschranken der Rostbildung

Der obere Ring des Zylinders kann etwas rosten. Um diesen
Vorgang zu verlangsamen, konnen Sie den Ring mit
Sonnenblumendl fetten.

Der Rost schadet dem Zylinder nicht. Wenn Sie eine
robuste Optik mdgen, dann machen Sie sich nicht die
Mihe, den Zylinder zu fetten.

8.5 Pflegen von Emaille, Edelstahl,
Chrom und pulverbeschichteten
Teilen

Das Geréat besteht aus Emaille-, Edelstahl-, Chrom- und
pulverbeschichteten Teilen. Jedes dieser Materialien muss
unterschiedlich gepflegt werden:

Material Materialpflege

Keine scharfkantigen Objekte verwenden und
nicht gegen harte Flachen schlagen.

Emaille

Kontakt mit kalten Flissigkeiten vermeiden,
wenn die Flache noch warm ist.

Es kdénnen Metallkratzer und Scheuermittel
verwendet werden.

Material Materialpflege

Keine aggressiven, scheuernden oder
metallischen Reiniger verwenden.

Edelstahl und

Chrom
Weiche Reinigungsmittel verwenden, die
Verschmutzungen selbststandig I6sen.

Einen weichen Schwamm oder ein weiches
Tuch verwenden.

Nach der Reinigung griindlich spilen und vor
der Lagerung gut trocknen lassen.

Keine scharfkantigen Objekte verwenden.
Sanfte Reinigungsmittel und einen weichen
Schwamm oder ein weiches Tuch verwenden.

Pulverbeschic
htet

Nach der Reinigung griindlich spilen und vor
der Lagerung gut trocknen lassen.

Schaden aufgrund von Nichtbeachtung dieser
Anweisungen werden als unsachgemaBe Wartung
betrachtet und fallen nicht unter die Gewéhrleistung.

Unter der Explosionsansicht lhres Gerats (zweiter Teil des
Handbuchs) finden Sie eine Liste mit allen Teilen. Diese Liste
verwendet auch Symbole flir das Material jedes Teils, sodass Sie
hier nachschlagen kénnen, wie ein bestimmtes Teil zu pflegen
ist. Folgende Symbole werden in der Teileliste verwendet:

Symbol Material
o Emaille
A Chrom
B Edelstahl
* Pulverbeschichtet

8.6 Bestellen von Ersatzteilen

Teile, die Feuer oder intensiver Hitze ausgesetzt sind, missen
von Zeit zu Zeit ersetzt werden. So bestellen Sie ein Ersatzteil:

Suchen Sie nach der Referenznummer des benétigten Teils.
Unter den Explosionsdarstellungen im zweiten Abschnitt
dieser Anleitung und auf www.barbecook.com finden Sie
eine Auflistung aller Referenznummern.

Wenn Sie Ihr Gerét online registriert haben, werden Sie
in Inrem MyBarbecook-Konto automatisch zur richtigen
Liste geflihrt. Dort kénnen Sie |hre Teile online bestellen.

Bestellen Sie Ersatzteile iber www.barbecook.com oder
bei Inrer Verkaufsstelle. Teile, die unter die Garantie fallen,
kénnen nur bei lhrer Verkaufsstelle bestellt werden.

9 GEWAHRLEISTUNG

9.1 Abgedeckt

Ihr Gerat umfasst eine Gewabhrleistung von zwei Jahren ab
Beginn des Kaufdatums. Diese Gewahrleistung deckt alle
Herstellungsfehler ab, vorausgesetzt:

Sie haben Ihr Gerat entsprechend den Anweisungen in
diesem Handbuch verwendet, zusammengebaut und
gepflegt. Schaden, die durch unsachgeméBe Verwendung,
falsche Montage oder ungeeignete Pflege entstehen, werden
nicht als Herstellungsfehler betrachtet.

Sie kdnnen den Kaufbeleg Ihres Geréts vorlegen.
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Die Qualitatsabteilung von Barbecook prift, ob die Teile
defekt sind und dass sie bei normaler Verwendung, korrekter
Montage und geeigneter Pflege beschadigt wurden.

Wird eine der oben genannten Bedingungen nicht erflllt, haben
Sie keinen Anspruch auf Wiedergutmachung. In allen Fallen ist
die Gewabhrleistung auf die Reparatur oder den Austausch der
defekten Teile beschrankt.

9.2 Nicht abgedeckt

Folgende Schéden oder Defekte sind von der Gewéhrleistung
nicht abgedeckt:

Normale Abnutzung (Rost, Verformung, Verférbung...) von
Teilen, die Feuer oder intensiver Hitze direkt ausgesetzt sind.
Es ist normal, dass diese Teile von Zeit zu Zeit ausgetauscht
werden mussen.

Optische UnregelmaBigkeiten, die auf den
Fertigungsprozess zurlickzufiihren sind. Diese
UnregelmaBigkeiten werden nicht als Herstellungsfehler
betrachtet.

Alle Schaden, die durch ungeeignete Pfleg_e, falsche
Lagerung, unsachgemaBe Montage oder Anderungen an
vormontierten Teilen entstehen.

Alle Schaden, die durch unsachgemaBie Verwendung des
Geréts (nicht entsprechend den Anweisungen in diesem
Handbuch, fir kommerzielle Zwecke...) verursacht werden.

Alle Folgeschaden aufgrund von Nachlassigkeit oder nicht
bestimmungsgemaBer Verwendung des Geréts.

Rost oder Verfarbung aufgrund &uBerer Einflisse, durch die
Verwendung aggressiver Reinigungsmittel, Kontakt mit
Chlor... Diese Schaden werden nicht als Herstellungsfehler
betrachtet.
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ES - GUIA DEL USUARIO

1 REGISTRAR EL APARATO

iGracias por comprar un aparato Barbecook! Le espera todo
un nuevo mundo que explorar, ya sea en la paz y tranquilidad
de la naturaleza o en el bullicio de la ciudad. Conviértase en
un experto de la parrilla en nuestra comunidad #barbecook y
muéstrenos sus habilidades sobre el asador.

Registre su aparato Barbecook en linea y consiga algunos
beneficios importantes:

e Accedera al manual de usuario completo y conocera cada
parte de su aparato.

e  Se beneficiara de un servicio postventa personalizado, lo
que le permitira encontrar facilmente piezas de recambio y
disfrutar de un servicio de garantia 6ptimo.

* Leinformaremos sobre las actualizaciones del producto y le
daremos consejos, trucos e inspiracién sobre la parrilla para
sacar al experto en parrillas que lleva dentro.

¢ Esté listo para la aventura? jRegistre su producto y Unase a la
comunidad #barbecook!

Para mas informacion sobre el registro de su aparato,
visite www.barbecook.com.

Barbecook respeta su privacidad. Sus datos personales
no se venderan, distribuiran o compartiran con terceros.

a
2 ACERCA DE ESTE MANUAL

Este manual consta de dos partes. La primera es la que

esta leyendo, e incluye instrucciones de montaje, uso y
mantenimiento de su aparato. La segunda parte comienza en la
pagina 97. Incluye todo tipo de ilustraciones:

* Imagenes ampliadas, listas de piezas y dibujos de montaje
de los aparatos descritos en este manual.

e llustraciones de apoyo de las instrucciones mas importantes

de la primera parte del manual.

Si hay una ilustracién disponible para una instruccién en
particular, encontrara una referencia a esa ilustracion en
la instruccion. Estas referencias van precedidas por un
icono de lapiz, como el que ve aqui a la izquierda.

3 INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD
IMPORTANTES

Vi

Lea las instrucciones antes de usar el aparato. Siga siempre las
instrucciones detenidamente. Montar o usar el aparato de forma
diferente puede provocar incendios y dafos materiales.

Los dafios producidos por no seguir las instrucciones
(montaje inadecuado, uso indebido, mantenimiento

inapropiado...) no estan cubiertos por la garantia.

* No deje el aparato desatendido cuando lo esté usando.

e JATENCION! |Esta barbacoa se calentara mucho, no la
mueva durante su utilizacion!

e Use proteccion adecuada cuando toque las partes calientes.

* Mantenga todo material o liquido inflamable, y los objetos
solubles alejados del aparato cuando se esté usando.

*  JATENCION! iNo deje la barbacoa al alcance de los nifios y
animales domésticos!

e Tenga un cubo de agua o arena a mano cuando use el
aparato, especialmente en dias muy calurosos y en zonas
secas.

e iNo utilizar en locales cerrados!

Use el aparato Unicamente al aire libre. Usarlo en interiores,
incluso en un garaje o cobertizo, puede provocar
envenenamiento por monoéxido de carbono.

Cuando seleccione una ubicacién al aire libre, siempre:

Coloque el aparato con una separacion de al menos
tres metros de cualquier edificio, en una zona abierta
y bien ventilada.

Asegurese de que el aparato no se encuentra bajo una
estructura saliente (un porche, un cobertizo...) o bajo
vegetacion.

Es necesario que instale la barbacoa sobre una superficie
segura y nivelada antes de su uso. Nunca la coloque en un
vehiculo en marcha (un barco, una caravana...).

4 CONCEPTOS RECURRENTES

Esta seccion incluye definiciones de algunos conceptos menos

familiares. Estos conceptos se usan en varios temas del manual.

4.1 Esmalte

Algunas piezas del aparato estan cubiertas con una capa de
vidrio fundido, llamado esmalte. Este esmalte protege de la
corrosion el metal que tiene debajo. El esmalte es un material de
alta calidad: es resistente al 6xido, no se decolora con las
temperaturas elevadas y su mantenimiento es muy facil.

Como el esmalte es menos flexible que el metal al que
cubre, pueden levantarse trozos de esmalte cuando
maneje el aparato de forma incorrecta. Para evitar
problemas, tenga precaucion al montar las piezas
esmaltadas y realice siempre el mantenimiento del
esmalte como se describe en este manual.

5 MONTAR EL APARATO

5.1 Instrucciones de seguridad

No modifique el aparato cuando lo esté montando. Es muy
peligroso y no se permite alterar las piezas del aparato.

Siga siempre las instrucciones de montaje detenidamente.

El usuario es responsable del correcto montaje del aparato.
Los dafos causados por un montaje inadecuado no estan
cubiertos por la garantia.

5.2 Para montar el aparato

Monte el aparato como se muestra en los dibujos de
montaje.

Encontrard los dibujos de montaje en la segunda parte de
este manual, después de la imagen ampliada de su
aparato.

Vi

No necesita ninguna herramienta especial para montar el
aparato. La herramienta para apretar los tornillos se
suministra con el aparato.

5.3 Antes de cada uso

Ponga el aparato en una superficie estable, limpia y nivelada,
y asegurese de que la parte inferior de la bombona no esté en
contacto con el suelo. Las patas de goma de la barbacoa
funcionan como aislantes.

www.barbecook.com
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6

PREPARAR EL APARATO PARA SU
uUso

Necesita carbon, pastillas de encendido (en cumplimiento con
EN1860-3) y una cerilla larga.

6.1 ¢Qué tipo de carbon debo usar?

Encienda siempre su aparato con carbén tradicional, nunca con
pastillas. Una vez encendido el aparato, puede afadir pastillas.

Use carbdn de buena calidad para encender el aparato,
preferiblemente uno que cumpla la norma EM1860-2. El carbén
de buena calidad tiene trozos grandes y brillantes que no

levantan mucho polvo.

Cierre bien la bolsa de carbén antes de guardarla.
Guardela siempre en un lugar seco, que no sea una
bodega.

Llene como méaximo un 50 % (max. 1,2 kg) del cuenco con

carbon. Su barbacoa puede dafarse de manera
importante si el cuenco se llena de forma excesiva debido
al abundante calor.

6.2 Encender el aparato

Los pasos principales de esta tarea estan ilustrados en
las figuras 2 y 3 de la pagina 100.

Ponga algunas pastillas de encendido en la parte inferior del
recipiente (Fig. 2a). Use siempre pastillas de encendido que
cumplan la norma EN 1860-3.

Cubra las pastillas de encendido con carbdén (Fig. 2b).
Consejos:
No use demasiado carbdn. Solo debe llenar un tercio del
recipiente.
Aseglrese de poder seguir teniendo acceso a las
pastillas de encendido.
Use trozos pequefios de carbdn para encender el
aparato. Puede afiadir pastillas mas grandes mas tarde.
Coja una cerilla larga y encienda las pastillas de encendido
(Fig. 2c).

Caliente la barbacoa y mantenga el carbén encendido

durante al menos 30 minutos antes del primer uso. Con
ello, se eliminara cualquier resto de grasa que pueda
quedar de la fabricacién del aparato.

No ponga la parrilla en el aparato todavia. Una partilla

vacia puede deformarse si esta al calor demasiado
tiempo.

iATENCION! jNo use alcohol o gasolina para encender
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o avivar el fuego! Utilice unicamente los combustibles
de encendido conformes a la Norma EN 1860-3.

7 CONSEJOS Y TRUCOS UTILES

7.1 Evitar que se quemen los alimentos

Para evitar que se quemen los alimentos, no empiece nunca a
asar a la parrilla cuando todavia quedan llamas en el recipiente.
Espere hasta que el carbén esté cubierto por una fina capa de
ceniza blanca.

7.2 Evitar que se peguen los alimentos

Para evitar que se peguen los alimentos a la parrilla:

Use una brocha para extender una capa ligera de aceite
sobre los alimentos antes de ponerlos en la parrilla. También
puede aplicar el aceite sobre la parrilla.

No le dé la vuelta a los alimentos demasiado pronto. Déjelos
que se cocinen bien primero.

7.3 Evitar llamaradas

Las llamaradas son llamas repentinas que se levantan del
recipiente cuando esta cocinando. Normalmente estan
causadas por la grasa que gotea o el adobo.

Es normal que se produzcan algunas llamaradas cuando se esta
cocinando a la parrilla. Sin embargo, demasiadas llamaradas
pueden elevar la temperatura del recipiente e incendiar la grasa
acumulada. Para evitar las llamaradas:

Asegurese de que el recipiente esté limpio antes de empezar
a cocinar. Le recomendamos limpiar el recipiente después
de cada uso.

Retire el exceso de grasa y adobo de la carne. También
puede usar una sartén sobre la parrilla para carne con

mucha grasa y/o adobada.

8 MANTENIMIENTO DEL APARATO

8.1 Limpiar el recipiente

% Los pasos principales de esta tarea estan ilustrados en la
figura 4 de la pagina 101.

Le recomendamos limpiar el recipiente después de cada uso.
Con el receptaculo de cenizas esto se hace en un momento.
Proceda como se indica:

Deje que al aparato enfrie por completo y retire la rejilla.

Retire la rejilla inferior del recipiente y cepille las cenizas
hacia dentro del receptaculo de cenizas (Fig. 4a).

Levante el receptaculo de cenizas del recipiente (Fig. 4b) y
vierta las cenizas en un cubo (Fig. 4c).

Vuelva a colocar el receptaculo de cenizas vy la rejilla inferior

Antes de comenzar a cocinar, verifique que el combustible estd gy ¢ recipiente.

recubierto de cenizas. Normalmente, esto tarda
aproximadamente 15 minutos (Fig. 2d)

Ponga la parrilla en el aparato, con sus soportes en los
ganchos del recipiente de carbdn. Ponga siempre la parrilla
en esta posicion cuando use el aparato.

Cuando quiera guardar el aparato, ponga los soportes de
la parrilla junto a los ganchos del recipiente de carbén
(Fig. 3 de la pagina 100). Cuando la parrilla esta en esta
posicién mas baja, puede poner la funda sobre el
aparato. Consulte también “8.3 Guardar el aparato”.

También puede encender el carbdn en el iniciador de
carbén Barbecook. Cuando el carbén esté listo, viértalo
desde el iniciador de carbon en el recipiente del aparato
(Fig. 1, pagina 100).

Vuelva a colocar la parrilla en el aparato (en la posicién mas
baja) y ponga la cubierta sobre el aparato (Fig. 4d).

8.2 Limpiar la parrilla

Recomendamos limpiar la parrilla con un limpiador Barbecook
después de cada uso.

También puede limpiar la parrilla con un detergente
suave o con bicarbonato sédico. Nunca utilice limpiadores
de hornos para limpiar la parrilla.
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8.3 Guardar el aparato

8.6 Pedir piezas de repuesto

Guarde el aparato después de cada uso. Proceda como se
indica:
Limpie el recipiente y la parrilla. Consulte “8.1 Limpiar el
recipiente” y “8.2 Limpiar la parrilla”

Vuelva a poner la parrilla en el aparato, en la posicién mas
baja.
Ponga la funda sobre el aparato.

Guarde el aparato en un lugar seco (en interiores, bajo
techo...).

8.4 Limitar la formacion de 6xido

El anillo superior del barril tiene tendencia a oxidarse un poco.
Para ralentizar el proceso, puede aplicar aceite de girasol al
anillo.

ﬂ El 6xido no dafa el barril. Si le gusta que tenga un
aspecto recio no se moleste en aplicar aceite al barril.
8.5 Mantener las piezas de esmalte,
acero inoxidable, cromo y
revestimiento de pintura en polvo

El aparato consta de piezas esmaltadas, de acero inoxidable,
cromadas y con revestimiento de pintura en polvo. Cada material
debe mantenerse de forma diferente:

Material Como mantener este material

Esmalte No use objetos afilados y no lo golpee contra
una superficie dura.
Evite el contacto con liquidos frios mientras
todavia esta caliente.
Puede usar esponjas de metal y detergentes
abrasivos.

Acero No use detergentes agresivos, abrasivos o

inoxidable y detergentes para metal.

cromo

Use detergentes suaves y déjelos actuar sobre
el acero.

Utilice una esponja o un pafio suave.
Enjuague bien después de limpiar y déjelo
secar completamente antes de guardarlo.

No use objetos afilados. Utilice detergentes
suaves y una esponja o un pafio suave.

Revestimiento
de pintura en
polvo Enjuague bien después de limpiar y déjelo

secar completamente antes de guardarlo.

Los dafos producidos por no seguir estas instrucciones
se consideran mantenimiento inapropiado y no estan
cubiertos por la garantia.

Debajo de la imagen ampliada de su aparato (en la segunda
parte del manual), encontrara una lista de todas las piezas de las
que consta el aparato. La lista incluye un simbolo del material de
cada pieza que le servira de referencia para comprobar cémo
mantener esa pieza en particular. La lista de piezas usa los
siguientes simbolos:

Simbolo Material

Esmalte
Cromo

Acero inoxidable

* | > o

Revestimiento de pintura en polvo

Se deben de remplazar las piezas directamente expuestas al
fuego o al calor intenso de vez en cuando. Para pedir una pieza
de recambio:

Busque el nimero de referencia de la pieza que necesite.
Encontrara una lista con todos los nimeros de referencia
bajo la vista expandida en la segunda parte de este manual
y en www.barbecook.com.

Si ha registrado su aparato en linea, se mostrara
automaticamente la lista adecuada en su cuenta
MyBarbecook. Es ahi donde puede pedir sus piezas en
linea.

Pida la pieza de recambio a través de www.barbecook.com

0 en su punto de venta. Las piezas en garantia solo se pueden

pedir en su punto de venta.

9 GARANTIA

9.1 Cubierto

Su aparato viene con una garantia de dos anos desde la fecha
de compra. Esta garantia cubre todos los defectos de
fabricacién, teniendo en cuenta que:

Haya usado, montado y mantenido su aparato de acuerdo
con las instrucciones de este manual. Los dafios causados
por uso incorrecto, montaje indebido o mantenimiento
inapropiado no se consideran defectos de fabricacion.

Puede presentar el recibo de su aparato.

El departamento de calidad de Barbecook confirma que las
piezas sean defectuosas y que demuestren ser defectuosas
bajo un uso normal, un montaje correcto y un mantenimiento
apropiado.
Si no se cumple una de las condiciones anteriores, no puede
reclamar ninguna forma de compensacion. En todos los casos,
la garantia se limita a la reparacion o el reemplazo de las piezas
defectuosas.

9.2 No cubierto

Los siguientes dafos y defectos no estan cubiertos por la
garantia:

Uso y desgaste normales (6xido, deformacion, decoloracién)
de las piezas que estan directamente expuestas a las llamas
0 a un calor intenso. Es normal reemplazar estas piezas de
vez en cuando.

Irregularidades visuales inherentes al proceso de
fabricacion. Estas irregularidades no se consideran defectos
de fabricacion.

Todos los dafos producidos por un mantenimiento
inadecuado, un almacenamiento incorrecto, un montaje
inapropiado o modificaciones realizadas en las piezas
premontadas.

Todos los dafos producidos por el abuso o uso incorrecto
del aparato (no usarlo de acuerdo a las instrucciones de este
manual, usarlo para fines comerciales...).

Todos los dafos derivados de un uso descuidado o
indebido del aparato.

Oxido o decoloracion provocados por elementos externos,
el uso de detergentes agresivos, exposicion a cloro... Estos
dafios no se consideran defectos de fabricacion.

www.barbecook.com
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IT - GUIDA ALL’'USO

1 REGISTRAZIONE DEL BARBECUE

Grazie per aver acquistato un prodotto Barbecook! Ti aspetta
un mondo intero tutto da esplorare, sia nella pace e nella quiete
della natura, sia in mezzo alla frenesia della citta. Diventa un
master della griglia nella nostra community #barbecook e metti
in mostra le tue abilita alla griglia.

Registra online il tuo prodotto Barbecook per ottenere i seguenti
vantaggi:

*  Accesso al Manuale d’'uso completo e conoscere ogni
minimo particolare del prodotto.

* Accesso a un servizio personalizzato di assistenza post-
vendita che consente di trovare rapidamente eventuali parti
di ricambio e di ottenere un servizio di garanzia ottimale.

* Informazioni sugli aggiornamenti dei prodotti e suggerimenti,
trucchi e ispirazioni per far uscire il master della griglia che
einte.

Pronto per I'avventura? Registra il prodotto e unisciti alla

community #barbecook!

Per altre informazioni sulla registrazione del prodotto fare
riferimento a: www.barbecook.com.

Barbecook rispetta la tua privacy. | tuoi dati non saranno
venduti, distribuiti o condivisi con terzi.

2 INFORMAZIONI SUL PRESENTE
MANUALE

Il manuale si compone di due parti. La prima & questa sezione
descrittiva. Contiene le istruzioni per il montaggio, 'uso e la
manutenzione del barbecue. La seconda inizia a pagina 97.
Contiene vari tipi di figure:

e Viste esplose, elenchi di componenti e disegni di montaggio
dei vari barbecue descritti in questo manuale.

e Figure che illustrano le istruzioni pit importanti contenute
nella prima parte del manuale.

% Nel caso in cui sia disponibile una figura relativa a una

particolare istruzione, nell’istruzione stessa € indicato il

riferimento alla figura. | riferimenti sono preceduti dall’icona

della matita, come quella raffigurata qui a sinistra.

3 ISTRUZIONI IMPORTANTI PER LA
SICUREZZA

Leggere le istruzioni prima di utilizzare il barbecue. Seguire
sempre attentamente le istruzioni. In caso di montaggio o uso
non conforme possono scatenarsi incendi e verificarsi danni
materiali.

| danni causati dal mancato rispetto delle istruzioni
(montaggio non corretto, uso improprio, manutenzione
inadeguata...) non sono coperti dalla garanzia.

e Quando il barbecue & acceso deve sempre essere
sorvegliato.

e  ATTENZIONE! Questo barbecue diventera molto caldo, non
movimentarlo durante il funzionamento

*  Per toccare le parti calde € necessario indossare protezioni
adeguate.

* Quando il barbecue € acceso, non avvicinare materiali o
liquidi inflammabili e oggetti che possono sciogliersi.

e  ATTENZIONE! Tenere lontano dai bambini e dagli animali
domestici

e  Tenere un secchio pieno d’acqua o di sabbia vicino al
barbecue acceso, specialmente in giornate calde e in zone
aride.

*  Non utilizzarlo in ambiente chiusi.

Usare il barbecue solo all’aperto. L’uso al chiuso, anche se inun
garage o in capanno, potrebbe causare avvelenamento da
monossido di carbonio.
Per posizionare il barbecue all’aperto:
Collocare il prodotto a una distanza di almeno tre metri da
qualsiasi edificio, in un’area aperta e ben ventilata.
Assicurarsi che il prodotto non si trovi sotto una struttura
(portico, riparo ...) o sotto del fogliame.

Il barbecue deve essere installato su una solida base a
livello prima dell’'uso. Non metterlo mai su veicoli in
movimento (barche, rimorchi ...).

4 CONCETTI RICORRENTI

In questa sezione sono riportate le definizioni di alcuni concetti
poco comuni, utilizzati in varie sezioni di questo manuale.

4.1 Superfici smaltate

Alcune parti del barbecue sono rivestite da uno strato vetrificato,
chiamato smalto. La smaltatura protegge il metallo sottostante
dalla corrosione. Il materiale dello smalto possiede eccellenti
qualita: resiste alla ruggine, non scolorisce alle alte temperature
e facilita notevolmente la manutenzione.

Il rivestimento smaltato ha minore flessibilita del metallo
sottostante e si potrebbe scheggiare se il barbecue non
viene trattato correttamente. Si consiglia di prestare la
massima attenzione nel montaggio delle parti smaltate e
di eseguire la manutenzione come descritto nel seguito
del presente manuale.

5 MONTAGGIO DEL BARBECUE

5.1 Istruzioni per la sicurezza

Durante il montaggio non apportare alcuna modifica al
barbecue. Le modifiche sono molto pericolose e non
consentite.

Seguire sempre attentamente le istruzioni di montaggio.

L'utilizzatore e responsabile del corretto montaggio del
barbecue. | danni causati da un montaggio non corretto non
sono coperti da garanzia.

5.2 Montaggio del barbecue

Eseguire il montaggio come mostrato nei disegni.

| disegni di montaggio sono riportati nella seconda parte
del manuale, dopo la vista esplosa del barbecue.

Per montare il barbecue non servono utensili particolari.
L’utensile per stringere le viti & fornito a corredo del
barbecue.

5.3 Prima dell’utilizzo

Collocare il prodotto su una base stabile, piatta e pulita ed
accertarsi che la parte inferiore della bombola non sia a
contatto con il terreno. | piedini di gomma in dotazione al
barbecue hanno una funzione isolante.

www.barbecook.com
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6 PREPARAZIONE ALL’USO DEL
BARBECUE

Servono carbone, accendifuoco (conformi EN 1860-3) e un
fiammifero lungo.

6.1 Carbone da utilizzare

Accendere sempre il barbecue con la carbonella, non usare mai
le mattonelle di carbone (briquette). Quando il barbecue &
acceso ¢ possibile aggiungere le mattonelle di carbone.

Usare carbone di buona qualita per accendere il barbecue,
preferibilmente quello conforme alla normativa EN 1860-2. II
carbone di buona qualita € composto da grandi ciocchi lucidi e
non crea molta polvere.

Chiudere adeguatamente il sacco di carbone prima di
riporlo. Conservarlo sempre in un luogo asciutto e non
tenerlo in cantina.

Al massimo, pud essere riempito di carbonella solo il
50% (max.1,2kg) del braciere. Il sovraccarico puo
danneggiare gravemente il barbecue a causa
dell’eccesso di calore.

Accensione del barbecue

| passaggi principali di questa operazione sono illustrati
nella Figura 2 e 3 a pagina 100.

Poggiare alcuni accendifuoco sul fondo del braciere
(Fig.”2 a). Usare solo accendifuoco conformi alla normativa
EN 1860-3.
Coprire  gli
Suggerimenti:

accendifuoco con il carbone (Fig.’2b).

Non usare troppo carbone. Riempire il braciere solo per
un terzo.

Assicurarsi di poter ancora raggiungere gli accendifuoco.
Per I'accensione del barbecue usare ciocchi di carbone
piccoli. Quelli grandi vanno aggiunti successivamente.

Accendere gli accendifuoco con un fiammifero

(Fig. 2c).

lungo

Quando si accende il barbecue per la prima volta, lasciar
bruciare per 30°minuti. Questa operazione consente di
rimuovere eventuali residui di grasso di fabbricazione.

Attendere prima di posizionare la griglia sul barbecue. La
griglia vuota potrebbe deformarsi se tenuta troppo tempo

al caldo.
IATTENZIONE: non usare alcol o benzina per accendere

o ravvivare la fiamma! Utilizzare solo gli accenditori
conformi alla norma EN 1860-3!

Iniziare a cucinare solo quando il combustibile ha formato
uno strato superficiale di cenere. Normalmente occorrono
15 minuti (Fig. 2d).

Poggiare la griglia sul barbecue, con i supporti sui ganci del
braciere del carbone. Disporre sempre la griglia in questa
posizione quando si usa il barbecue.

Per riporre il barbecue, disporre i supporti della griglia
vicino ai ganci del braciere del carbone (Fig."3 a
pagina™00). Con la griglia in posizione bassa, si pud
aggiungere il coperchio sul barbecue. Vedere anche
“8.3 Conservazione del barbecue”.

Il carbone pud essere acceso anche con lo
starterBarbecook. Quando il carbone € pronto, versarlo
direttamente dallo starter nel braciere del barbecue (Fig.
1, pagina 100).

7 CONSIGLI E SUGGERIMENTI UTILI

7.1 Come evitare di bruciare i cibi

Per evitare di bruciare i cibi, non iniziare mai la cottura sulla
griglia se nel braciere ci sono ancora le fiamme. Attendere fino a
quando il carbone & ricoperto da un sottile strato di cenere
bianca.

7.2 Come evitare che i cibi si attacchino

Per evitare che i cibi si attacchino alla griglia:

Ungerli Ieggqrmente con un pennellino prima di appoggiarli
sulla griglia. E possibile spennellare anche la stessa griglia.

Non girare troppo spesso i cibi. Attendere che si scaldino.

7.3 Per evitare le vampate

Le vampate sono fiamme alte e improvvise che salgono dal
braciere mentre si sta grigliando. Sono provocate in genere dal
gocciolamento del grasso o della marinatura.

Durante I'utilizzo del barbecue, alcune vampate sono normali.
Tuttavia se le vampate sono eccessive, la temperatura nel
braciere aumenta e il grasso accumulato potrebbe prendere
fuoco. Per evitare le vampate:
Prima di iniziare a grigliare verificare che il braciere sia pulito.
Si consiglia di pulire il braciere dopo ogni utilizzo.
Rimuovere I'eccesso di grasso e di marinatura dalla carne.
Per le carni grasse e/o marinate si pud usare anche una

teglia da barbecue.

8 MANUTENZIONE DEL BARBECUE

8.1 Pulizia del braciere

Vi

Si consiglia di pulire il braciere dopo ogni utilizzo. Grazie al
contenitore della cenere I'operazione € rapidissima. Procedere
nel modo seguente:

| passi principali di questa operazione sono illustrati nella
Figura 4 a pagina 101.

Lasciar freddare completamente il barbecue e rimuovere la
griglia.

Rimuovere la griglia inferiore dal braciere e spazzolare la
cenere dentro al tubo (Fig. 4a).

Sollevare il contenitore della cenere dal braciere (Fig. 4b) e
versare la cenere in un secchio (Fig. 4c).

Rimontare il contenitore della cenere e la griglia inferiore sul
braciere.

Rimontare la griglia sul barbecue (nella posizione piu bassa)
e mettere il coperchio sul barbecue (Fig. 4d).

8.2 Pulizia della griglia

Si raccomanda di pulire la griglia dopo ogni uso utilizzando
un detergente Barbecook.

e 5 La griglia pud anche essere pulita utilizzando con un
detergente delicato o del bicarbonato di sodio. Non
utilizzare mai detergenti per forno per pulire la griglia.
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8.3 Conservazione del barbecue

Riporre il barbecue ogni volta che si utilizza. Procedere nel modo
seguente:

Pulire il braciere e la griglia. Vedere “8.1 Pulizia del braciere”
€ “8.2 Pulizia della griglia”

Inserire la griglia nel barbecue, nella posizione piu bassa.
Coprire il barbecue con il coperchio.

Riporre il barbecue in un luogo asciutto (al chiuso, sotto una
tettoia, ecc.).

8.4 Come limitare la formazione di
ruggine

L’anello superiore del cilindro ha la tendenza ad arrugginirsi. Per
rallentare questo processo, ungere I’anello con olio di girasole.

La ruggine non dovrebbe danneggiare il cilindro. Se piace
I’aspetto solido, non c’e bisogno di oliare il cilindro.

8.5 Cura delle parti smaltate, in acciaio
inossidabile, cromate e verniciate a
polvere

Simbolo Materiale
[ | Acciaio inossidabile

* Verniciato a polvere

8.6 Ordinazione di ricambi

Le parti esposte direttamente al fuoco o al calore intenso vanno
sostituite di tanto in tanto. Per ordinare un ricambio:

Cercare il numero di riferimento del ricambio necessario. |
numeri di riferimento sono riportati nell’elenco sotto alle viste
esplose nella seconda parte del manuale e sul sito
www.barbecook.com.

Se hai registrato il tuo apparecchio online, sarai
automaticamente guidato nel corretto elenco dei ricambi,
nel tuo account MyBarbecook. E li hai la possibilita di
ordinare i tuoi pezzi di ricambio, direttamente online.
Ordina i tuoi ricambi su www.barbecook.com . Se i ricambi

sono in garanzia, puoi ordinarli solo nel tuo punto vendita,
dove hai acquistato il tuo barbecue.

9 GARANZIA

Il barbecue € composto da parti smaltate, in acciaio inossidabile,
cromate e verniciate a polvere. Ciascun materiale richiede un
diverso tipo di manutenzione:

Materiale Manutenzione da eseguire
Superfici Non usare oggetti appuntiti e non battere
smaltate contro le superfici dure.
Evitare il contatto con liquidi freddi quando la
superficie & ancora calda.
E possibile usare spugne e detergenti abrasivi.
Acciaio Evitare pulitori aggressivi, abrasivi o detergenti
inossidabile e per metalli.
cromature Usare detergenti delicati e lasciarli agire
sull’acciaio.
Pulire con una spugna morbida o un panno.
Sciacquare abbondantemente dopo la pulizia
e asciugare bene prima di riporre.
Verniciato a Non usare oggetti appuntiti. Pulire con
polvere detergenti delicati e usare una spugna morbida

0 un panno.

Sciacquare abbondantemente dopo la pulizia
e asciugare bene prima di riporre.
Gli eventuali danni causati dal mancato rispetto di queste
istruzioni vengono considerati come manutenzione non
corretta e non sono coperti dalla garanzia.

Nella seconda parte del manuale, sotto alla vista esplosa del
barbecue, € riportato un elenco di tuttii componenti. Nell’elenco
appaiono anche i simboli che identificano il materiale di ciascun
componente. Puo quindi essere utilizzato per verificare come
eseguire la manutenzione delle singole parti. Per I’elenco delle
parti si usa la seguente simbologia:

Simbolo Materiale

o Superfici smaltate

A Cromature

9.1 Difetti coperti

Il barbecue & coperto da una garanzia di due anni, a partire dalla
data di acquisto. La garanzia copre tutti i difetti di fabbricazione,
a condizione che:

Uso, montaggio e manutenzione vengano eseguiti secondo
le istruzioni del presente manuale. | danni provocati da uso
improprio, montaggio non corretto o manutenzione non
sufficiente non sono considerati difetti di fabbricazione.

Si presenti la ricevuta d’acquisto del barbecue.

Il Reparto qualita di Barbecook verifichera I’eventuale
presenza di difetti e, in tal caso, che il barbecue sia stato
montato e utilizzato correttamente e che sia stata eseguita
un’adeguata manutenzione.

In mancanza di una delle condizioni suddette, i danni saranno a
carico del cliente. In tutti i casi la garanzia si limita alla riparazione
o alla sostituzione della parte/delle parti difettose.

9.2 Difetti non coperti

| seguenti danni e difetti non sono coperti dalla garanzia:

Normale deterioramento (ruggine, deformazioni,
scolorimento...) delle parti esposte direttamente alle fiamme
0 a calore intenso. E normale sostituire queste parti di tanto
in tanto.

Irregolarita visibili, inevitabilmente dovute al processo di
fabbricazione. Queste irregolarita non sono considerate
difetti di fabbrica.

Tutti i danni provocati da manutenzione insufficiente,
conservazione scorretta, montaggio improprio o modifiche
apportate alle parti preassemblate.

Tutti i danni provocati da uso improprio e abuso del
barbecue (uso diverso da quanto indicato nelle istruzioni del
presente manuale, uso a fini commerciali...).

Tutti i danni indiretti provocati da incuria o da uso non
conforme del barbecue.

Ruggine o scolorimento dovuto ad agenti esterni, uso di
detergenti aggressivi, esposizione a cloro... Questi danni non
sono considerati difetti di fabbrica.

www.barbecook.com
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PT - MANUAL DO UTILIZADOR

1 REGISTAR O SEU APARELHO

Obrigado por adquirir um produto Barbecook! Podera explorar
um novo mundo, seja na paz e tranquilidade da natureza ou no
meio da agitacao da cidade. Torne-se um mestre do churrasco
na nossa comunidade #barbecook e deixe-nos colocar suas
habilidades em destaque.

Registo o seu aparelho Barbecook online e obtenha alguns
beneficios

e Tera acesso ao manual do utilizador completo e podera
conhecer o seu aparelho em detalhe.

e Beneficiara de um servigo personalizado de pds-venda, que
Ihe permite encontrar rapidamente pecas sobresselentes e
desfrutar de um servigo ideal de assisténcia em garantia.

e Iremos oferecer-lhe informagdes sobre atualizagdes de
produtos, sugestdes, truques e ideias “grillspiration” para
revelar o mestre do churrasco que ha em si.

Preparado para uma aventura? Registe o seu produto e junte-se
a comunidade #barbecook!

Para mais informacdes sobre o registo do seu aparelho,
visite www.barbecook.com.

A Barbecook respeita a sua privacidade. Os seus dados
nao serao vendidos, distribuidos ou partilhados com
terceiros.

2 ACERCA DO PRESENTE MANUAL

O presente manual € composto por duas partes. A primeira
parte é aquela que estd agora a ler. Inclui instrugdes para

a montagem, utilizagdo e manutengao do seu aparelho. A
segunda parte comega na pagina 97. Inclui todo o tipo de
ilustracdes:

* \Vistas expandidas, listas de pecas e desenhos de
montagem dos aparelhos descritos neste manual.

e llustragdes que suportam as instru¢goes mais importantes
da primeira parte do manual.
Vi

Se existir uma ilustracdo disponivel para uma instrugdo
em particular encontra uma referéncia a essa ilustragao
na instrugao. Estas referéncias séo precedidas pelo icone
de um lapis, como o que vé aqui a esquerda.

INSTRUCOES DE SEGURANGCA
IMPORTANTES

Leia as instrugdes antes de utilizar o aparelho. Siga sempre
cuidadosamente as instrugcdes. A montagem ou utilizagéo do
aparelho de forma diferente ao indicado pelas instrugdes pode
causar incéndios e danos materiais.

3

Os danos causados pelo incumprimento das instrucdes
(montagem imprépria, utilizagdo incorreta, manutencao
inadequada...) ndo estao cobertos pela garantia.

* Nao deixe o aparelho sem supervisdo durante a sua
utilizacao.

e AVISO! O aparelho fica extremamente quente; ndo o
desloque durante a utilizagdo.

e Utilize uma protegéo adequada quando manusear pegas
quentes.

e Mantenha materiais inflamaveis, liquidos inflamaveis e
objetos dissoluveis afastados de um aparelho em utilizagado.

www.barbecook.com

AVISO! Mantenha as criangas e os animais afastados do
aparelho em utilizago.

Mantenha um balde de agua ou areia a mao quando utilizar
o aparelho, especialmente em dias muito quentes e em
areas secas.

AVISO! Nao o utilize dentro de casa.

Utilize o aparelho apenas ao ar livre. A utilizagdo do aparelho em
espacos interiores, mesmo que numa garagem ou barracao
pode causar envenenamento por monéxido de carbono.

Quando selecionar um local ao ar livre:

Coloqgue o aparelho a pelo menos trés metros de qualquer

edificio, numa area aberta e bem ventilada.
Certifique-se de que o aparelho ndo se encontra sob

uma estrutura suspensa (um alpendre, um abrigo...)

ou sob folhagem.

O barbecue deve ser instalado numa base nivelada antes

de ser utilizado. Nunca o coloque num veiculo em movimento
(um barco, um atrelado...).

4 CONCEITOS RECORRENTES

Esta parte inclui definicdes de alguns conceitos menos
familiares. Estes conceitos sao utilizados em diversos tépicos do
manual.

4.1 Esmalte

Algumas pegas do aparelho estdo cobertas com uma camada
de vidro fundido, denominado esmalte. Este esmalte protege o
metal subjacente contra corrosdo. O esmalte € um material de
elevada qualidade: é resistente a ferrugem, ndo desaparece sob
a influéncia de temperaturas altas e € muito facil de manter.

Devido ao facto de o esmalte ser menos flexivel do que o
metal coberto, é possivel que pedacgos de esmalte
lasquem quando manuseia o aparelho de forma incorreta.
De modo a evitar problemas, tenha cuidado quando
estiver a montar pecas esmaltadas e mantenha sempre o
esmalte conforme descrito mais adiante no presente
manual.

MONTAR O APARELHO

5.1

N&o modifique o aparelho quando estiver a monta-lo. E
muito perigoso e ndo é permitido alterar pegas do aparelho.

Instrucoes de seguranca

Siga sempre cuidadosamente as instrugées de montagem.

O utilizador é responsavel pela montagem correta do
aparelho. Os danos causados pela montagem imprépria ndo
sdo cobertos pela garantia.

5.2 Para montar o aparelho

Monte o aparelho conforme ilustrado nos desenhos de
montagem.

Vi

Os desenhos de montagem encontram-se na segunda
parte do presente manual, apds a vista expandida do seu
aparelho.

Nao precisa de ferramentas especiais para montar o
aparelho. A ferramenta para apertar os parafusos é
fornecida com o aparelho.

5.3 Antes de cada utilizacao

Coloque o aparelho numa base estavel, nivelada e limpa e
certifique-se de que o fundo do barril ndo toca no solo. Os
pés de borracha que do barbecue tém uma funcéao de

isolamento.
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6 PREPARAR O APARELHO

7 DICAS E CONSELHOS UTEIS

Precisa de carvao, acendalhas (em conformidade com a norma
EN1860-3) e um fésforo comprido.

6.1 Que tipo de carvao devo usar?

Acenda sempre o seu aparelho com carvao tradicional, nunca
com briquetes. Assim que o aparelho estiver aceso pode
adicionar briquetes.

Utilize carvao de boa qualidade para acender o aparelho,
preferencialmente em conformidade com a norma EN 1860-2. O
carvao de boa qualidade é composto por blocos grandes e
brilhantes e ndo largam muito pé.

Feche o seu saco de carvao adequadamente antes
de guarda-lo. Guarde-o sempre num local seco, nao
o guarde numa cave.

Deve colocar carvao até no maximo 50% (max.1,2kg)

do recipiente. Se encher demasiado o recipiente podera
danificar seriamente o barbecue devido ao calor intenso.

6.2 Acender o aparelho

Vi

Os passos principais desta tarefa estdo ilustrados nas
Figuras 2 e 3, na pagina 100.

Cologue algumas acendalhas no fundo da taga (Fig. 2a).
Utilize apenas acendalhas que cumpram a norma
EN 1860-3.

Cubra as acendalhas com carvao (Fig. 2b). Dicas:

Nao utilize demasiado carvao. Apenas um tergo da tagca
deve ser cheio.

Certifique-se de que ainda consegue chegar as
acendalhas.

Utilize pedagos pequenos de carvao para acender o
aparelho. Pode adicionar blocos maiores
posteriormente.

Acenda as acendalhas com um fésforo comprido (Fig. 2c).

Quando utilizar o aparelho pela primeira vez, deixe-o
funcionar aceso durante 30 minutos. Isto remove
quaisquer massas lubrificantes de fabrico residuais
do aparelho.

Nao coloque ainda o grelhador no aparelho. Um
grelhador vazio pode deformar quando mantido no calor
durante muito tempo.

AVISO! N&o utilize alcool ou gasolina para acender

ou reacender o aparelho! Utilize acendalhas apenas

em conformidade com a norma EN 1860-3.

Pode comecar a grelhar quando o carvao estiver coberto
com uma camada fina de cinzas brancas. Normalmente isso
demora cerca de 15 minutos (Fig. 2d).

Coloque a grelha sobre o aparelho, com os apoios sobre os
ganchos da taca do carvdo. Coloque a grelha sempre nesta
posi¢do quando utilizar o aparelho.

Quando pretender guardar o aparelho, coloque os apoios
da grelha ao lado dos ganchos da taga do carvao (Fig. 3,
na pagina 100). Quando a grelha esta na posicao inferior,
pode colocar a tampa sobre o aparelho. Consulte
também “8.3 Guardar o aparelho”.

Também pode acender o carvao no acendedor de carvao
Barbecook. Quando o carvao estiver pronto, basta
verté-lo do acendedor de carvao para a taga do
aparelho (Fig. 1, pagina 100).

7.1 Evitar que os alimentos queimem

Para evitar que os alimentos queimem, nunca comece a grelhar
quando ainda existirem chamas na taga. Aguarde que o carvao
figue coberto por uma fina camada de cinza branca.

7.2 Evitar que os alimentos fiquem
agarrados

Para evitar que os alimentos fiqguem agarrados a grelha:

Unte os alimentos com éleo utilizando um pincel antes de
coloca-los na grelha. Também pode olear o proprio
grelhador.

N&o vire os alimentos muito rapidamente. Deixe-os
primeiramente apanharem algum calor.

7.3 Evitar chamas descontroladas:

As acendalhas sdo chamas repentinas que causam faisca a
partir da taga quando esta a grelhar. Geralmente sdo causadas
pela queda de gordura ou marinada.

Quando estiver a grelhar, é natural que ocorram algumas
chamas descontroladas. Contudo, demasiadas chamas
descontroladas aumentam a temperatura na taca e podem
incendiar gordura acumulada. Para evitar chamas
descontroladas:

Certifique-se de que a taga estd limpa antes de comecar a
grelhar. Recomendamos que limpe o aparelho apds cada
utilizacao.

Remova o excesso de gordura e marinada da carne.
Também pode utilizar uma frigideira para grelhar carne

gordurosa e/ou marinada.

8 MANUTENGAO DO APARELHO

8.1
Vi

Recomendamos que limpe o aparelho apds cada utilizagéo.
Com o recipiente das cinzas, isto é feito em pouco tempo.
Proceda do seguinte modo:

Limpar a taca

Os passos principais desta tarefa estao ilustrados na
Figura 4, na pagina 101.

Permita que o aparelho arrefega totalmente e remova a
grelha.

Remova a grelha inferior da taca e varra as cinzas para o
recipiente das cinzas (Fig. 4a).

Levante o recipiente das cinzas para fora da taga (Fig. 4b) e
verta as cinzas para um balde (Fig. 4c).

Volte a colocar o recipiente das cinzas e a grelha inferior na
taca.

Volte a colocar a grelha no aparelho (na posicdo mais baixa)
e coloque a tampa sobre o aparelho (Fig. 4d).

8.2 Limpar o grelhador

Recomendamos que limpe a grelha apds cada utilizagao, com
um produto de limpeza Barbecook.

Pode também limpar a grelha com um detergente suave
ou com bicarbonato de sédio. Nunca utilize produtos de
limpeza de fornos na grelha.
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8.3 Guardar o aparelho

8.6 Encomendar pecas sobresselentes

Guarde o aparelho ap6s cada utilizacdo. Proceda do seguinte
modo:

Limpe a taca e a grelha. Consulte “8.1 Limpar a taga” e
“8.2 Limpar o grelhador”

Coloque a grelha na posi¢cao mais baixa do aparelho.
Coloque a tampa sobre o aparelho.

Guarde o aparelho num local seco (espago interior, sob um
abrigo...).

8.4 Limitar a formacao de ferrugem

O anel superior do barril tem tendéncia para ganhar alguma
ferrugem. Para atrasar este processo, pode olear o anel com
6leo de girassol.

ﬂ A ferrugem néo danifica o barril. Se preferir um aspeto
oxidado, nao precisa de olear o barril.

Manutencao das pecas esmaltadas,
pecas de inox, pecas cromadas e
pecas revestidas a po6

8.5

O aparelho é composto por pegas esmaltadas, pecas de ago
inoxidavel, pecas cromadas e pegas revestidas a p6é. Cada
material tem de ser mantido de forma diferente:

Material Como manter este material

Nao utilize objetos afiados e ndo bata contra
uma superficie dura.

Esmalte

Evite o contacto com liquidos frios quando
ainda estiver quente.

Pode utilizar esponjas de metal e detergentes
abrasivos.

N3&o utilize detergentes agressivos, abrasivos
ou de metal.

Aco inoxidavel
e cromado
Utilize detergentes suaves e deixe-os atuar no
aco.
Utilize uma esponja ou pano macios.

Enxague bem apds limpar e seque bem antes
de guardar.

N&o utilize objetos afiados. Utilize detergentes
suaves e uma esponja ou pano macios.

Revestimento

de p6
Enxague bem apds limpar e seque bem antes
de guardar.

Os danos causados pelo incumprimento destas
instrugdes sdo considerados como manutencao
inadequada e ndo sdo cobertos pela garantia.

Por baixo da vista expandida do seu aparelho (segunda parte do

manual) encontra uma lista com todas as pegas que compdem

o aparelho. Esta lista inclui um simbolo que especifica o material

de cada pega, pelo que pode utiliza-la para verificar como tem

de manter uma peca em particular. A lista de pecas utiliza os
seguintes simbolos:

Simbolo Material

Esmalte
Cromado

Aco inoxidavel

* B > @

Revestimento de p6

As pecas que estédo diretamente expostas ao fogo ou calor intenso
devem ser substituidas regularmente. Para encomendar uma peca
sobresselente:

Consulte o numero de referéncia da peca que precisa.

Pode encontrar uma lista de todos os nimeros de referéncia
abaixo das vistas expandidas na segunda parte deste manual
e em www.barbecook.com.

Se registou o seu produto online, sera automaticamente
direcionado para a lista correta na sua conta MyBarbecook.
Ai terd a possibilidade de encomendar as suas pegas online.

Encomende a peca sobresselente através da péagina
www.barbecook.com ou no seu ponto de venda. As pecas
sob garantia podem ser encomendadas apenas no seu
ponto de venda

9 GARANTIA

9.1 Coberto

O seu aparelho é fornecido com uma garantia de dois anos, a
qual entra em vigor a partir da data de aquisigéo. Esta garantia
cobre todas as anomalias de fabrico, desde que:

tenha utilizado, montado e mantido o seu aparelho de
acordo com as instrugdes do presente manual. Os danos
causados pela utilizagédo incorreta, montagem incorreta ou
manutengéo inadequada nédo séo considerados como
anomalias de fabrico.

Pode apresentar o recibo do seu aparelho.

O Barbecook departamento da qualidade confirma que as
pecas estdo andmalas e que foram demonstraram estarem
andmalas mediante utilizagdo normal, montagem correta e
manutengdo adequada.

Se uma das condigdes acima ndo for cumprida, ndo pode
reclamar qualquer tipo de contributo. Em todo o caso, a garantia
limita-se a reparacao ou substituicao da(s) peca(s) andmala(s).

9.2 NAao coberto

Os seguintes danos e anomalias ndo estdo cobertos pela
garantia:

Desgaste normal (ferrugem, distorgé@o, descoloragéo...) das
pecas diretamente expostas ao fogo ou calor intenso. E
normal substituir estas pecas esporadicamente.

Irregularidades visuais inerentes ao processo de fabrico.
Estas irregularidades ndo séo consideradas como anomalias
de fabrico.

Todos os danos causados por manutengéo inadequada,
armazenamento incorreto, montagem impropria ou
modificagdes efetuadas em pecgas pré-montadas.

Todos os danos causados por utilizagdo incorreta e abuso
do aparelho (ndo utilizado de acordo com as instrugdes
constantes neste manual, utiliza-lo para fins comerciais...).

Todos os danos consequentes causados por utilizagdo
descuidada ou nao-conforme do aparelho.

Ferrugem ou descolorag@o causadas por influéncias
externas, a utilizacao de detergentes agressivos, exposicao
ao cloro... Estes danos nao sao considerados como
anomalias de fabrico.
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SV - BRUKSANVISNING

1 REGISTRERA DIN APPARAT

Tack for att du kdpt en Barbecook apparat! En helt ny varld
vantar pa dig att utforska, oavsett om det ar i lugn och ro i
naturen eller stress och jékt i staden. Bli en grillmastare i var
#barbecook gemenskap och Ias oss belysa dina grillkunskaper.

Registrera din Barbecook apparat online och fa nagra
betydande fordelar:

e Du far atkomst till den fullstindiga bruksanvisningen och
kommer att lara kanna alla delar av din apparat.

e Du far fordel av den personanpassad service efter
forséljning vilket gor att du snabbt kan hitta reservdelar och
kan utnyttja en optimal garantiservice.

e Viinformerar dig om produktuppdateringar och ger dig tips,
tricks och grillinspiration fér att locka fram grillmastaren i dig.

Ar du redo for ett dventyr? Registrera din produkt och g& med i
#barbecook gemenskapen!

For ytterligare information om registreringen av din
apparat, se www.barbecook.com.

Barbecook respekterar din sekretess. Dina data kommer
inte att saljas, distribueras eller delas med tredje part.

2 OM DENNA BRUKSANVISNING

Denna bruksanvisning bestar av tva delar. Den forsta delen
ar den du laser nu. Den innehaller instruktioner for montering,
anvandning och underhall av din produkt. Den andra delen
borjar pa sidan 97. Den innehaller olika sorters illustrationer:

e  Sprangskisser, reservdelslistor och monteringsritningar for
produkten som beskrivs i denna bruksanvisning.

¢ Bilder som understddjer de mest viktiga instruktionerna i
bruksanvisningens forsta del.
Vi

Om det finns en bild tillganglig fér en sarskild instruktion
kommer du att finna en referens till den bilden i
instruktionen. Dessa referenser féregas av en pennikon,
samma som den du ser har till vanster.

3 VIKTIGA
SAKERHETSINSTRUKTIONER

Lés instruktionerna innan du anvander produkten. Folj alltid
instruktionerna noggrant. Att montera eller anvanda produkten
péa annat satt kan orsaka brander eller materiell skada.

Skador som orsakas av att instruktionerna inte féljts
(oriktig montering, felaktig anvandning, otillrackligt
underhall...) omfattas inte av garantin.

e Lamna inte produkten utan uppsikt nar den anvands.

¢ VARNING! Produkten kan bli mycket varm. Flytta den inte
under anvandning.

° Anvand lampligt skydd vid hantering av varma delar.

e Hall antandliga material, antandliga vatskor och I6sliga
féremal borta fran produkten nar den anvénds.

e VARNING! Hall barn och husdjur borta fran en produkt som
anvands.Aviso! Nao o utilize dentro de casa.

° Ha en hink med vatten eller sand till hands vid anvéndning
av produkten, sarskilt pa véldigt varma dagar i torra
omraden.

*  VARNING! Anvéand inte grillen inomhus.

Anvand produkten endast utomhus. Anvéndning av den
inomhus, aven i ett garage eller skjul kan orsaka
koloxidforgiftning.

Né&r en plats utomhus valjs, gor alltid féljande:

Placera apparaten minst tre meter fran ndgon byggnad,
pa en 6ppen och val ventilerad plats.

Se till att apparaten inte befinner sig under nagon
o6verhdngande struktur (en veranda, ett tak ...) eller under
I6vverk.

Grillen maste installeras pa en fast och jamn bas innan
anvandning. Placera aldrig den pa ett fordon i rorelse
(en bat, ett slap...).

4 ATERKOMMANDE BEGREPP

Denna del innehaller definitioner av nagra begrepp som ar
mindre bekanta. Dessa begrepp anvands i flertalet beskrivningar
i bruksanvisningen.

4.1 Emalj

En del av produkten ar téckt av ett lager med smélt glas som
kallas emalj. Denna emalj skyddar den underliggande metallen
fran korrosion. Emalj ar ett hogkvalitativt material: Det ar
motstandskraftigt mot rost, bleknar inte av paverkan fran héga
temperaturer och ar valdigt enkelt att underhalla.

Eftersom emaljen &r mindre flexibel &n metallen den
tacker, kan bitar av emalj lossna nér du inte hanterar
produkten korrekt. For att undvika problem, var forsiktig
vid montering av emaljerade delar och underhall alltid
emaljen enligt hur det beskrivs langre fram i denna
bruksanvisning.

5 MONTERA PRODUKTEN

5.1 Sakerhetsinstruktioner

Modifiera inte produkten vid montering. Det &r mycket farligt
och inte tillatet att &ndra produktens delar.

Folj alltid monteringsanvisningarna noggrant.

Anvéandaren ar ansvarig for korrekt montering av produkten.
Skador orsakade av oriktig montering omfattas inte av
garantin.

5.2 Att montera produkten

Montera produkten sdsom visas pa monteringstitningarna.

% Du finner monteringsritningarna i den andra delen av
denna bruksanvisning, efter spréangskissen dver din
produkt.

Du behdver inga specialverktyg vid montering av
produkten. Verktyget for att dra at skruvarna ingar med
produkten.

5.3 Fore varje anvandning

Placera utrustningen pa ett stadigt, jamnt och rent underlag,
och kontrollera att tunnan inte har kontakt med marken.
Gummifétterna pa grillen har en isolerande funktion.

www.barbecook.com
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6 FORBEREDA GRILLEN FOR
ANVANDNING

Du behdver kol, tandblock (som éverensstammer med EN
1860-3) och en l&ng téndsticka.

6.1 Vilket kol ska jag anvanda?

Tand alltid din produkt med vanligt kol, aldrig med briketter. Nar
produkten ar tand kan du tillsatta briketter.

Anvand bra kvalitetskol till att tdnda produkten, helst ska de vara
i dverensstammelse med EN 1860-2. Bra kvalitetskol bestar av
stora, glédnsande stycken och avger inte mycket damm.

Stang pasen med kol ordentligt innan férvaring. Forvara
alltid pa en torr plats, forvara inte i kallare.

Max 50 % (max 1,2 kg) av skélen skall fyllas med grillkol.
Overfylinad av skalen kan skada grillen allvarligt pa
grund av den kraftiga hettan.

Tanda produkten

De huvudsakliga stegen for denna uppagift visas i Bild 2
och 3, péa sidan 100.

Placera nagra tadndblock i botten av skalen (Bild 2a). Anvand
bara tadndblock som uppfyller standarden EN 1860-3.

Téck tédndblocken med trékol (Bild 2b). Tips:
Anvand inte for mycket kol. Skalen ska bara vara fylld till
en tredjedel.
Se till att du fortfarande kommer at tdndblocken.
Anvand sma bitar av kol for att tAnda produkten. Du kan
lagga till storre stycken senare.

Tag en lang tandsticka och tand tandblocken (Bild 2c).

Nar produkten anvands for férsta gangen, lat det brinna
under 30 minuter. Det tar bort allt kvarvarande
tillverkningsfett fran produkten.

Placera inte grillen p& produkten &nnu. En tom grill kan
deformeras om den utsétts fér virmen fér lange.

VARNING! Anvénd inte sprit eller bensin for att tdnda
eller atertdnda produkten. Anvand bara tandblock som
uppfyller standarden EN 1860-3.

Du kan bérja grilla nér kolet &r tdckt med ett tunt lager aska.
Vanligtvis tar detta ungefér 15 minuter (Bild 2d).

Placera gallret pa produkten genom att 1agga dess stéd mot
hakarna péa kolkarlet. Placera alltid gallret pa detta satt nar
produkten anvands.

Placera gallerstdden bredvid kolkérlets hakar vid
férvaring av produkten (Bild 3, pa sidan 100). Det gar att
ldgga pa locket pa produkten nar grillen &r sankt till det
lagsta laget. Se dven “8.3 Forvaring av produkten”.

Du kan aven ténda trédkol med Barbecook kolstartaren.
Nar trékolet &r klart f6r anvdndning kan du hélla ut det
ur kolstartaren i kolkarlet (Bild. 1,

sidan 100).

7  ANVANDBARA TIPS OCH
ANVANDNINGSSATT

7.1

For att forhindra att maten bréanns bdr du aldrig borja grilla
medan det fortfarande finns flammor i skalen Vanta till dess kolet
ar tackt med ett tunt lager av vit aska.

Forhindra att mat branns vid

7.2 Forhindra att mat fastnar

For att forhindra att din mat fastnar pa grillen:

Olja in maten latt med en borste innan den l&aggs pa grillen.
Du kan ocksa olja in sjélva grillen.

Vand inte pa maten for snabbt. Lat den bli aningen varm
forst.

7.3 Att undvika hoga lagor

Hoga lagor ar plotsliga flammor som antéands fran skalen vid
grillning. Det beror ofta pa att det droppar fett eller marinad.

Vid grillning &r det normalt med en del héga lagor. Fér manga
hoga lagor 6kar dock temperaturen i skdlen och kan antanda fett
som ansamlats. For att undvika héga lagor:

Tillse att skalen &r ren innan du bérjar grilla. Vi
rekommenderar reng6ring av skalen efter varje anvandning.

Ta bort 6verflodigt fett och Gverflodig marinad fran kottet. Du
kan ocksa anvanda en grillplat for fett och/eller marinerat

kott.

8 UNDERHALLA PRODUKTEN

8.1 Rengora skalen

Vi

Vi rekommenderar rengdring av skalen efter varje anvandning.
Med askbehallaren &r detta gjort pa nolltid. Gor sa har:

De huvudsakliga stegen f6r denna uppgift visas i Bild 4,
pa sidan 101.

Lat produkten kallna helt och avldgsna grillen.

Ta bort det nedre gallret fran skalen och borsta askan in i
askbehallaren (Bild 4a).

Lyft av askbehallaren ur skalen (Bild 4b) och hall av askan i
en hink (Bild 4c).

Satt tillbaka askbehallaren och nedre gallret i skalen.

Satt tillbaka grillen pa produkten (i den lagsta positionen)
och satt pa overdraget pa produkten (Bild 4d).

8.2 Rengora grillen

Vi rekommenderar att grillen rengérs efter varje grilining med en
Barbecook rengéring.

Du kan ocksa gora rent grillen med ett mjukt
rengoéringsmedel eller med natriumbikarbonat. Anvand
aldrig ugnsrengoring pa grillen.

8.3 Foérvaring av produkten

Stall undan produkten efter varje anvandning. Gor sa har:

Rengdr skalen och grillen. Se “8.1 Rengdra skalen” och
“8.2 Rengora grillen”

Sétt tillbaka grillen pa produkten, i den l&gsta positionen.
Satt pa 6verdraget pa produkten.

Forvara produkten pa en torr plats (inomhus, under ett
skydd...).
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8.4 Forhindra att det bildas rost

8.6 Bestalla reservdelar

Den &vre ringen har en tendens att rosta lite. For att férhindra
rostbildning kan du olja in ringen med solrosolja.

Rosten paverkar inte tunnan. Om du vilja ha ett robust
utseende behodver du inte olja in tunnan.

8.5 Underhall av emaljdelar, delar av
ao?tfritt stal och krom samt sprejade
elar

Produkten bestar av emaljdelar, delar av rostfritt stal samt krom-
och sprejade delar. De olika materialen underhélls pa olika satt:

Material Hur detta material underhalls

Anvand inte vassa féremal och sla inte mot en
hard yta.

Emalj

Undvik kontakt med kalla vatskor nér den
fortfarande ar varm.

Du kan anvanda metallsvampar eller
rengdringsmedel med poler-/slipeffekt.

Anvand inte rengdringsmedel som &r
aggressiva, har poler-/slipeffekt eller &r
avsedda fér metaller.

Rostfritt stal
och krom

Anvand milda rengéringsmedel och 18t dem
verka p4 stélet.

Anvand en mjuk svamp eller trasa.
Skdlj noga efter rengdring och torka ordentligt
innan forvaring.

Anvand inga vassa foremal. Anvand svaga
rengdringsmedel och en mjuk svamp eller duk.

Sprejad

Skdlj noga efter rengdring och torka ordentligt
innan forvaring.

Skador som orsakas av att dessa instruktionerna inte
foljts betraktas som otillrackligt underhall och omfattas
inte av garantin.

Under spréangskissen for din produkt (bruksanvisningens andra
del) hittar du en lista &ver alla delar som produkten ar
sammansatt av. Denna lista innehaller en symbol som
specificerar materialet for varje del sa att du kan anvanda den for
att kontrollera hur du behover underhalla en specifik del. Listan
Over delar anvander féljande symboler:

Symbol Material
Emalj

Krom

Rostfritt stél

0 > @

Sprejad

Delar som utséatts for direkt eld eller intensiv hetta bor bytas
fran tid till annan. Bestélla en reservdel:

Leta reda pa referensnumret till den del som du behdéver.
Du hittar en lista med alla referensnummer nedanfér
sprangskissen i den andra delen av denna bruksanvisning
och p& www.barbecook.com.

Om du registrerat din apparat online kommer du automatiski

att visas till korrekt lista i ditt MyBarbecook-konto. Déar har d

majlighet att bestélla dina delar online.

Bestall reservdelarna via www.barbecook.com eller pa ditt
forsaljningsstalle. Garantidelar kan endast bestéllas péa ditt
forsaljningsstalle.

9 GARANTI

9.1 Omfattas

Din produkt har tva ars garanti fran och med inképsdatum.
Garantin omfattar alla tillverkningsfel, férutsatt att:

Du anvénde, monterade och underhéll din produkt i enlighet
med instruktionerna i denna bruksanvisning. Skador som
orsakats av felaktig anvéndning, oriktig montering eller
otillrackligt underhall betraktas inte som tillverkningsfel.

Du kan visa upp kvitto for din produkt.

Barbecook-kvalitetsavdelning bekréftar att delarna &r
defekta och befunnits vara sa vid normal anvéndning, riktig
montering och tillréckligt underhall.

Om inte ovanstdende krav motsvaras kan du inte begara nagon
form av erséttning. | alla fall & garantin begrénsad till att omfatta
reparation eller utbyte av defekt(a) del(ar).

9.2 Omfattas inte

Féljande skador och defekter omfattas inte av garantin:

Normalt slitage (rost, férvridning, missféargning...) av delar
som direkt utsatts for eld eller stark varme. Det r normalt att
byta ut dessa delar da och da.

Synliga ojamnheter som beror pa tillverkningsprocessen.
Dessa ojamnheter &r inte att betrakta som tillverkningsfel.

Alla skador orsakade av otillrackligt underhall, felaktig
férvaring, oriktig montering eller att formonterade delar har
modifierats.

Alla skador orsakade av felaktig anvdndning och missbruk
av produkten (inte anvand i enlighet med instruktionerna i
denna bruksanvisning, anvéndning i kommersiella syften...).

Alla féljdskador vars orsak ar att produkten anvéants
oaktsamt eller f6r andra syften &n de avsedda.

Rost och missfargning orsakat av yttre paverkan,
anvandning av aggressiva rengéringsmedel,
klorexponering... Dessa skador &r inte att betrakta som
tillverkningsfel.

www.barbecook.com
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DA - BRUGERVEJLEDNING

1 REGISTER DIT APPARAT

Tak, for kebet at dit Barbecook-apparat! Du har nu en helt ny
verden, der venter pa at blive udforsket, hvad enten det er i fred
og ro i naturen eller midt i treengslen og traviheden i byen. Bliv
en grillmester i vores #barbecook samfund, og lad os kaste lidt
lys pa dine grillfaerdigheder.

Registrer dit Barbecook-apparat online, som giver dig felgende
fordele:

e Du far adgang til hele brugervejledningen, og leer dit apparat
bedre at kende.

e Du far en personlig eftersalgsservice, sa du hurtigt kan finde
reservedele og drage fordel af en optimal garantitjeneste.

e Vioplyser dig, om produktopdateringer og giver dig tips,
tricks og grillspiration, s& du kan finde din indre grillmester.

Er du klar til et eventyr? Registrer dit produkt, og vaer med i
#barbecook feellesskabet!

For flere oplysninger om registrering af dit apparat,
bedes du se www.barbecook.com.

Barbecook respekterer dit privatliv. Vi hverken szelger,
distribueres eller deler dine oplysninger med tredjeparter.

2 OM DENNE VEJLEDNING

Denne vejledning bestér af to dele. Den forste del er den, du
lzeser lige nu. Den indeholder instruktioner til samling, brug og
vedligeholdelse af din enhed. Den anden del starter pa side 97.
Den indeholder alle former for illustrationer:

e  Spreengbilleder, dellister og samletegninger for enhederne,
der er beskrevet i denne vejledning.

e lllustrationer, der understotter de mest vigtige instruktioner i
den forste del af vejledningen.
Vi

Hvis der findes en illustration for en saerlig instruktion,
kan du se en henvisning til den illustration i instruktionen.
Disse henvisninger vises efter et blyantikon, lige som det
du kan se her til venstre.

3 VIGTIGE SIKKERHEDSANVISNINGER

Lees vejledningen inden brug af enheden. Folg altid vejledningen
omhyggeligt. Forkert samling eller brug af enheden kan
forarsage brand og materiel beskadigelse.

Beskadigelser som falge af, at vejledningen ikke er
blevet fulgt (forkert samling, misbrug, utilstreekkelig
vedligeholdelse), deekkes ikke af garantien.
e Lad ikke enheden sta alene, nér den er i brug.

e ADVARSEL! Denne grill bliver meget varm, flyt ikke p& den
nar den er i brug

* Brug passende beskyttelse ved handtering af varme dele.

®  Opbevar breendbare materialer, vaesker og oploselige
genstande veek fra en enhed i brug.

*  ADVARSEL! Hold bern og keeledyr pa sikker afstand.

e Opbevar en spand vand eller sand i naerheden, nér enheden
er i brug - isaer pa varme dage og terre omrader.

*  Brug den aldrig indendors.

Brug kun enheden udenders. Brug af grillen indenders selv i en
garage eller et skur kan fare til kulilteforgiftning.

Nar du vaelger en udenders placering, skal du altid:

Placér apparatet mindst tre meter veek fra alle bygninger,
og pa et abent sted med ordentlig ventilation.

Serg for, at apparatet ikke star under en overhaengende
struktur (en veranda, et halvtag...) eller under blade.

Grillen skal opstilles pa et sikkert og plant underlag fer brug.
Den ma aldrig stilles pa et karetaj, som er i bevaegelse
(en bad, en trailer...).

4 TILBAGEVENDENDE KONCEPTER

Denne del omfatter definitioner af nogle mindre kendte
koncepter. Disse koncepter bruges i flere emner i denne
vejledning.

4.1 Emalje

Nogle af enhedens dele er deekket af et lag af smeltet glas, der
kaldes emalje. Denne emalje beskytter det underliggende metal
mod korrosion. Emalje er et hgjkvalitetsmateriale, der er
modstandsdygtig over for rust, falmer ikke i hgje temperaturer og
er meget nemt at vedligeholde.

Da emaljen er mindre fleksibel end det metal, den
daekker, kan stykker af emalje falde af, hvis du handterer
enheden forkert. For at undgé problemer skal du veere
forsigtig, nar du samler emaljerede dele, og altid
vedligeholde emaljen som beskrevet senere i denne
vejledning.

5 SAMLING AF ENHEDEN

5.1 Sikkerhedsanvisninger

Foretag aldrig andringer pa enheden, nar du samler den.
Det er meget farligt, og det er ikke tilladt at @endre enhedens
dele.

Folg altid samlevejledningen omhyggeligt.

Brugeren er ansvarlig for, at enheden samles korrekt.
Beskadigelser som felge af forkert samling deekkes ikke af
garantien.

5.2 Sadan samles enheden

Saml enheden i henhold til samletegningerne.

Vi

Du kan finde samletegningerne i den anden del af denne
vejledning efter spraengbilledet af din enhed.

Du behgver ikke specialveerktg;j til at samle enheden.
Veerktgj til at speende skruerne fglger med enheden.

For hver brug

5.3

Stil apparatet pa en stabil, plan og ren overflade, og serg for
at bunden pa tenden ikke rarer jorden. Gummifgdderne, der
folger med grillen, er udstyret med en isolerende funktion.

www.barbecook.com
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6 KLARGQRING AF ENHEDEN

7.2 Undga, at mad sidder fast

Du skal bruge treekul, ildtaendere (i overensstemmelse med EN
1860-3) og lang teendstik.

6.1 Hvilken type kul skal jeg bruge?

Teend altid op i din enhed med traditionelt traekul, aldrig med
briketter. Nar der er teendt op i enheden, kan du tilfgje briketter.

For at undga at mad sidder fast pa risten:

Pensel maden med lidt olie, inden du lsegger det pa risten.
Du kan ogsa pensle olie pa selve risten.

Vend ikke maden for hurtigt. Lad den ferst fa noget varme.

7.3 Undga opblusninger

Brug kvalitetskul til at teende op i enheden, helst i
overensstemmelse med EN 1860-2. Kvalitetskul bestar af store,

skinnende stykker og afgiver ikke meget stov.

Luk din pose med kul ordentligt, inden du opbevarer den.
Opbevar den altid pa et tart sted, og opbevar den ikke i
en keelder.

Skalen ma hgjst fyldes 50 % (maks. 1,2 kg) op med
traekul. Hvis skalen fyldes for meget op, kan din grill tage
serigs skade pa grund af omfattende varme.

Opteending i enheden

Hovedtrinnene i denne opgave er illustreret i figur 2 og 3
pé side 100.

Anbring nogle ildtaendere i bunden af skalen (fig. 2a). Brug
altid ildteendere, der overholder EN 1860-3.

Daek ildtaenderne med traekul (fig. 2b). Tip:
n

Brug ikke for meget kul. Skdlen skal kun veere e
tredjedel fuld.

Serg for, at du stadig kan na ildteenderne.

Brug sma stykker kul til at taende op i enheden. Du kan
tilfoje starre stykker senere.

Tag en lang teendstik, og teend ildteenderne (fig. 2c).

Né&r enheden bruges farste gang, skal den braende i 30
minutter. Dette fjerner eventuel resterende produktionsfedt
fra enheden.

Placer ikke risten pa enheden endnu. En tom rist kan blive
deform, hvis den holdes over varmen for laenge.

ADVARSEL! Brug ikke sprit eller benzin til antaending
eller genantezending! Brug kun optaendingsblokke der
opfylder kravene i EN 1860-3!”
Begynd ikke tilberedningen af maden for briketterne er
daekket af gra aske. Det tager normalt ca. 15 minutter (fig. 2d).

Anbring risten pa enheden med dens stetter pa kulskélens
kroge. Anbring altid risten i denne position, nar du bruger
enheden.

Né&r enheden skal opbevares, skal ristens statter
anbringes ved siden af kulskalens kroge (Fig. 3 pa

side 100). Nér risten er i denne nederste position, kan du
anbringe dzekslet pa enheden. Se ogsa “8.3 Opbevaring
af enheden”.

Du kan ogsa teende kullet i Barbecook grillstarteren. Nar
kullene er klar, skal du blot haelde dem fra griIIstartereQ

Opblusninger er pludselige flammer, der opstar fra skalen, nar du
griller. De forérsages normalt af dryppende fedt eller marinade.

Opblusninger er normalt, nar der grilles. For mange opblusninger
kan dog @ge temperaturen i skalen og kan antaende ophobet
fedt. For at undga opblusninger:

Serg for, at skalen er ren, inden du starter med at grille. Vi
anbefaler, at rengere skalen efter hver brug.

Fjern overskydende fedt og marinade fra kedet. Du kan ogsa
bruge en grillbakke til fedtholdigt og/eller marineret ked.

8 VEDLIGEHOLDELSE AF ENHEDEN

Renggring af skalen

8.1
Hovedtrinnene i denne opgave er illustreret i figur 4 pa

G -+
side 101.

Vi anbefaler, at rengere skalen efter hver brug. Med
askebeholderen er det overstaet pa ingen tid. Ger felgende:

Lad enheden kole helt ned, og fjern risten.

Fjern bundgitteret fra skalen, og barst asken ned i
askebeholderen (fig. 4a).

Loft askebeholderen op fra skalen (fig. 4b), og hzeld asken i
en spand (fig. 4c).
Saet askebeholderen og bundgitteret tilbage i skalen.

Saet risten tilbage i enheden (i nederste position), og seet
dackslet pa enheden (fig. 4d).

8.2 Rengoring af risten

Vi anbefaler, at rengare grillen efter brug, med et
Barbecook-rengeringsmiddel.

Du kan ogsa renggre grillen med et mildt rengeringsmiddel

8.3 Opbevaring af enheden

Opbevar enheden efter hver brug. Ger falgende:

Renger skalen og risten. Se “8.1 Rengering af skalen” og
“8.2 Rengering af risten”

Seet risten tilbage pa enheden i den laveste position.
Seet laget pa enheden.

Opbevar enheden p3 et tort sted (indenders, under et
halvtag...).

8.4 Begraens dannelsen af rust

eller med natriumbicarbonat. Brug aldrig ovnrens pa grillen.

Gasflaskens gverste ring har tendens til at ruste lidt. Denne
proces kan forsinkes ved at smare tromlen med solsikkeolie.

Rusten kan ikke skade gasflasken. Hvis du gerne vil have

ned i sk alen i enheden (fig. 1 sid
100).

7 NYTTIGE TIPS OG TRICKS

7.1 Undga, at mad braender pa

For at undga, at maden braendes, ma du aldrig begynde at grille,
nar der stadig er flammer i skalen. Vent, indtil kullene er daekket
med et tyndt lag hvid aske.

38

et rustikt udseende, behover du ikke at smare gasflasken.
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8.5 Vedligeholdelse af emaljerede dele,
dele af rustfrit stal samt forkromede
og pulverlakerede dele

9 GARANTI

Enheden bestar af emaljerede og pulverlakerede dele samt dele
i rustfrit stal og krom. Hvert materiale skal vedligeholdes
forskelligt:

Materiale Sadan vedligeholdes dette materiale

Brug ikke skarpe genstande, og sted ikke
grillen mod en héard overflade.

Emalje

Undgé kontakt med kolde veesker, mens grillen
er varm.

Du kan bruge metalsvampe og slibende
renggringsmidler.

Brug ikke harde eller slibende rengaringsmidler
eller rengeringsmidler til metal.

Rustfrit stal og
krom

Brug blide rengeringsmidler, og lad dem virke
pa stélet.

Brug en blgd svamp eller klud.
Skyl grundigt efter rengering, og ter helt inden
opbevaring.

Brug ikke skarpe genstande. Brug et blidt
rengaringsmiddel og en bled svamp eller klud.

Pulverlakeret

Skyl grundigt efter rengering, og ter helt inden
opbevaring.

Beskadigelser som falge af, at denne vejledning ikke er
blevet fulgt, anses som utilstraekkelig vedligeholdelse og
daekkes ikke af garantien.

Under spraengbilledet af din enhed (den anden del af
vejledningen) kan du se en liste over alle de dele, som enheden
bestar af. Denne liste indeholder et symbol, der specificerer hver
dels materiale, s& du kan bruge listen til at undersege, hvordan
du vedligeholder den bestemte del. Listen over dele bruger
felgende symboler:

Symbol Materiale
) Emalje
A Krom
[ | Rustfrit stal
* Pulverlakeret

8.6 Bestilling af reservedele

9.1 Da=kket

Din enhed leveres med 2 ars garanti fra kebsdatoen. Denne
garanti daekker alle produktionsfejl forudsat at:

Du har brugt, samlet og vedligeholdt enheden i henhold til
instruktionerne i denne vejledning. Beskadigelser forarsaget
af misbrug, forkert samling eller utilstraekkelig
vedligeholdelse anses ikke som produktionsfejl.

Du kan fremvise kvitteringen pa din enhed.

Barbecook-kvalitetsafdelingen bekraefter, at delene er
fejlbehaeftede, og at de viste sig at veere fejlbehaeftede under
normal brug, korrekt samling og tilstraekkelig
vedligeholdelse.

Hvis en af ovenstaende betingelser ikke overholdes, kan du ikke
gere krav pa nogen form for erstatning. Garantien er i alle tilfselde
begraenset til reparation eller erstatning af fejlbehaeftede dele.

9.2 lkke daekket

Dele, der direkte udseetties for brand eller intens varme, skal fra
tid til anden udskiftes. Sadan bestiller du en reservedel:

Sla referencenummeret op til delen, du skal bruge. Du kan
finde en liste over alle referencenumrene under de udvidede
visninger i den anden del af denne vejledning, og pa
www.barbecook.com.

Hvis du har registreret dit apparat online, sendes du
automatisk videre til den rigtige liste i din
MyBarbecook-konto. Der har du mulighed for at bestille
dine reservedele online.

Bestil reservedelen via www.barbecook.com eller hos din
forhandler. Dele under garantien kan kun bestilles hos din
forhandler.

Folgende beskadigelser og defekter er ikke deekket af garantien:

Normal slidtage (rust, skaevhed, misfarvning...) af dele, der er
direkte udsat for ild eller hgj varme. Det er normalt at udskifte
disse dele fra tid til anden.

Visuelle uregelmaessigheder, der skyldes
produktionsprocessen. Disse uregelmaessigheder anses ikke
som vaerende produktionsfeijl.

Alle beskadigelser forarsaget af utilstreekkelig
vedligeholdelse, forkert opbevaring, forkert samling eller
aendringer foretaget pa dele, der er samlet pa forhand.

Alle beskadigelser forarsaget af forkert brug og misbrug af
enheden (brug, der ikke er i henhold til instruktionerne i
denne vejledning, brug til kommercielle formal...).

Alle folgeskader forarsaget af skadeslos eller ikke fojelig
brug af enheden.

Rust eller misfarvning forarsaget af eksterne kilder, brug af
harde rengeringsmidler, brug af klorin... Disse beskadigelser
anses ikke som veerende produktionsfejl.

www.barbecook.com
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Fl - KAYTTOOPAS

1 REKISTEROI LAITTEESI

Kiitos, kun valitsit Barbecook-tuotteen! Kokonainen uusi
maailma odottaa sinua tekemaan tutkimuksia, tapahtuipa
se luonnon hiljaisuudessa tai kaupungin héalindssa. Ryhdy
grillimestariksi #barbecook-yhteisdssamme ja anna meidan
asettaa grillaustaitosi kohdevaloon.

Rekisteroi Barbecook-laitteesi verkossa saadaksesi suuria
hyotyja:

e  Saat padsyn koko kayttdoppaaseen ja opit tuntemaan
laitteesi lapikotaisin.

e Hyddyt henkildkohtaistetusta myynnin jalkeisesta
palvelusta, mikd mahdollistaa varaosien I6ytdmisen
nopeasti ja hyddyn optimaalisesta takuupalvelusta.

e Me tiedotamme sinulle tuotepaivityksista ja annamme
vinkkeja, vihjeité ja grilli-inspiraatiota, joilla saat itsestasi
esiin grillimestarin ainekset.

Valmis seikkailuun? Rekisterdi tuotteesi ja liity #barbecook
-yhteis66n!

Katos osoitteesta www.barbecook.com lisétietoja
laitteesi rekisterdinnista.

Barbecook kunnioittaa yksityisyyttési. Tietojasi ei
myyda, jaella tai jaeta kolmansien osapuolten kanssa.

2 TIETOA TASTA KAYTTOOPPAASTA

Tama kayttdopas koostuu kahdesta osasta. Luet parhaillaan
ensimmaista osaa. Tama osa sisaltaa laitteen kokoonpano-,
kaytto- ja huolto-ohjeet. Toinen osa alkaa sivulta 97. Toinen osa
sisaltda useita eri kuvia:

e Laitteen suurennettuja kuvia, osaluetteloita ja
kokoonpanokuvia.

e Tarkeimpia ohjeita koskevat kuvat I16ytyvat oppaan
ensimmaisesté osasta.
Vi

Kaikki ohjeisiin liittyvat kuvitukset |0ytyvat tasta
oppaasta. Viitteet on ilmaistu kynakuvakkeella, joka
nakyy tdssa vasemmalla.

3 TARKEITA TURVALLISUUSOHJEITA

Lue ohjeet ennen laitteen kaytt6d. Noudata ohjeita aina
huolellisesti. Laitteen ohjeista poikkeava kokoonpano tai kaytto
voi johtaa tulipaloon tai aineellisiin vahinkoihin.

Takuu ei kata ndiden ohjeiden noudattamatta
jattamisesta aiheutuvia vahinkoja (vaaranlainen
kokoonpano, vaarinkaytto, riittdmatdn huolto, jne.).

o Ala jata laitetta valvomatta kayton aikana.

e VAROITUS! Grilli kuumenee kaytdssa. Grillid ei saa siirtda
kaytén aikana.

e Kaytd asianmukaista suojausta kasitellessasi kuumia osia.

e Pida tulenarat materiaalit ja nesteet seka liukenevat esineet
pois laitteen laheisyydesta kayton aikana.

*  VAROITUS! Pida lapset ja lemmikkieldimet poissa grillin
|&heisyydesta.

e  Pida vesiampdria tai hiekkaa lahettyvilla laitteen kayton
aikana, erityisesti erittdin kuumalla ilmalla tai kuivalla
alueella.

e Grillia ei saa kayttaa sisatiloissa.

Laitetta saa kdyttéa vain ulkotiloissa. Laitteen kaytto sisétiloissa,
mukaan lukien autotalli tai vaja, voi johtaa
hiilimonoksidimyrkytykseen.

Huomioi seuraavat seikat valitessasi sopivaa kayttopaikkaa:

Varmista ettei laite ole sijoitettuna mink&an rakenteen
(terassi, katos, jne.) tai lehviston alle.

Sijoita laite kiintealle ja tasaiselle alustalle. Al4 koskaan
sijoita laitetta liikkuvaan ajoneuvoon (vene, perévaunu, jne.).

4 TOISTUVAT KASITTEET

Tama osio siséltaa tiettyja tunnettuja kasitteitd. Nama kasitteet
toistuvat oppaan eri aiheissa.

4.1 Emali

Jotkin laitteen osat on pinnoitettu sulatetulla lasilla, jota
kutsutaan emaliksi. Emali suojaa pinnoitteen alla olevaa metallia
sybpymiselta. Emali on erittdin korkealaatuinen materiaali: se on
ruosteenkestéva, ei himmene korkeissa lampétiloissa ja on
erittdin helppo huoltaa.

Emali ei ole yht& joustava kuin sen alla oleva metalli, joten
emali voi halkeilla, jos laitetta kdsitellaan vaarin. Voit
valttda ongelmia noudattamalla varovaisuutta emaliosien
kokoonpanon aikana ja huoltamalla emaliosia tassa
oppaassa kuvatulla tavalla.

5 LAITTEEN KOKOONPANO

5.1 Turvaohjeet

Ala muokkaa laitetta kokoonpanon yhteydessa. TAmé on
hyvin vaarallista eika laitteen osia saa muokata.

Noudata kokoonpano-ohjeita huolellisesti.

Laitteen asianmukainen kokoonpano on kayttdjan vastuulla.
Takuu ei kata vaaranlaisesta kokoonpanosta johtuvia
vahinkoja.

5.2 Laitteen kokoaminen

Kokoa laite kokoonpanokuvissa kuvatulla tavalla.

Kokoonpanokuvat 16ytyvat oppaan toisesta osasta
laitteen suurennetun kuvan jéalkeen.

Et tarvitse mitdan erikoistydkaluja laiteen kokoamiseen.
Ruuvien kiristykseen tarvittava tyokalu toimitetaan
laitteen mukana.

5.3 Ennen jokaista kayttokertaa

Aseta laite vakaalle, vaakasuoralle ja puhtaalle alustalle ja
varmista, ettei tynnyrin pohja ole kosketuksissa maahan. Girillin
kumijaloilla on eristystarkoitus.

www.barbecook.com
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6 LAITTEEN VALMISTELU

7.2 Ruoan tarttumisen valttaminen

Tarvitset hiilid, sytykkeita (standardin EN 1860-3 mukaisesti) ja
pitkan tulitikun.

6.1 Mita hiilia pitaisi kayttaa?

Sytyta laitteeseen tuli aina perinteisill hiililla. Ald koskaan kéyta
briketteja. Kun laitteessa on tuli, voit lisata tuleen briketteja.

Kayta laitteen sytyttdmiseen aina laadukkaita hiilia. On
suositeltavaa kayttaa standardin EN 1860-2 mukaisia hiilia.
Laadukkaat hiilet ovat suurikokoisia, kiiltavia paloja, jotka eivat
juurikaan polya.
'8 Sulje hiilisakki huolellisesti ennen sen varastointia.
Varastoi hiilet aina kuivaan paikkaan, ala varastoi hiilia
kellarissa.

Enintadn 50 % (enintaan 1,2 kg) kaukalosta saa tayttaa
hiililla, Kaukalon liikatayttd voi vahingoittaa grillia
vakavasti liiallisesta kuumuudesta johtuen.

Tulen sytyttaminen

Taman toimenpiteen paavaiheet on kuvattu Kuvassa 2 ja
3 sivulla 100.

Lisaa sytykkeita kulhon pohjalle (Kuva 2a). Kéyta ainoastaan
standardin EN 1860-3 mukaisia sytykkeita.

Peité sytykkeet hiililla (Kuva 2b). Vihjeita:
Ala kayta liikaa hiilia. Kulhosta noin kolmannes pitéisi
tayttaa hiilella.
Varmista, ettd sytykkeet eivat peity taysin.
Sytyté laitteeseen tuli kdyttdmalla pienikokoisia hiilid. Voit
lista suurempia hiilia jélkeenpain.

Sytyta sytykkeet pitkalld tulitikulla (Kuva 2c).

Kun kaytat laitetta ensimmaista kertaa, anna tulen palaa

30 minuuttia. Télla tavoin voit poistaa jaljella olevat
valmistusrasvat laitteesta.

Ala aseta grillia viela laitteeseen. Tyhja grilli voi
epamuodostua, jos sita pidetaan tulessa lilan kauan.

VAROITUS! Ala kéyta bensiinia tai spriita sytyttamiseen
tai liekkien kohentamiseen. Kayta vain standardin

EN 1860-3 mukaisia sytykkeita.

Grilli on valmis ruoanlaittoon vasta, kun polttoaine on tuhkan
peitossa. Vanligtvis tar detta ungefér 15 minuter (Bild 2d).

Aseta grilli laitteeseen siten, sen tuet riippuvat hiilikulhon
koukuista. Aseta grilli aina tall4 tavoin kdyttédessasi laitetta.

Kun haluat varastoida laitteen, laita grillin tuet hiilikulhon
koukkujen viereen (Kuva 3, sivu 100). Kun grilli on
ala-asennossa, voit peittaa laitteen kannella. Katso myds
“8.3 Laitteen varastointi”.

Voit myds sytyttaa hiilen Barbecook hiilisytyttimesséa
Kun hiili on syttynyt, kaada se
hiilisytyttimesta laitteen kulhoon (Kuva 1, sivu 100).

7 HYODYLLISIA VIHJEITA

7.1

Al4 koskaan aloita grillausta, mikéli kulhossa on edelleen liekkeja.
T&lla tavoin voit valttda ruoan palamisen. Odota kunnes hiili on
peittynyt hienoon, vaaleaan tuhkakerrokseen.

Ruoan palamisen valttaminen

Voit valttaa ruoan tarttumisen grilliin seuraavasti:

Voitele ruoka kevyesti 6ljylla ennen sen laittamista grillille.
Voit myds voidella grillin &ljylla.

Ala kaanna ruokaa liian nopeasti. Anna sen ensin lammeta
hieman.

7.3 Leimahdusten valttaminen

Leimahdukset ovat yhtékkisia liekkeja, jotka syntyvat kulhossa
grillaamisen aikana. Leimahdukset syntyvat yleensa rasva- tai
marinadin tippumisesta.

Leimahdusten esiintyminen grillattaessa on taysin normaalia.
Liialliset leimahdukset voivat kuitenkin nostaa kulhon lampétilaa
ja sytyttaa grilliin kertyneen rasvan palamaan. Leimahdusten
vélttdminen:

Varmista, ettd kulho on puhdas ennen kuin aloitat
grillaamisen. On suositeltavaa puhdistaa kulho jokaisen
kayttokerran jalkeen.

Poista ylimé&aréinen rasva ja marinadi lihasta. Voit my&s
kayttda grillipannua rasvaisen ja/tai marinoidun lihan

valmistamiseen.

8 LAITTEEN HUOLTAMINEN

8.1
Vi

On suositeltavaa puhdistaa kulho jokaisen kayttokerran jalkeen.
Tuhkasaéilion avulla tdmé tapahtuu erittéin nopeasti. Toimi
seuraavasti:

Anna laitteen jaéhtyé kokonaan ja poista grilli.
Poista pohjaritila kulhosta ja harjaa tuhkat putkeen (Kuva 4a).

Kulhon puhdistaminen

Taman toimenpiteen paavaiheet on kuvattu Kuvassa 4
sivulla 101.

Nosta tuhkaséili®é kulhosta (Kuva 4 b) ja kaada tuhkat
ampariin (Kuva 4c).
Aseta tuhkasiilio ja pohjaritila takaisin kulhoon.

Aseta grilli takaisin laitteeseen (alimmalle tasolle) ja peité laite
kannella (Kuva 4d).

8.2 Girillin puhdistaminen

On suositeltavaa puhdistaa grilli jokaisen kayton jalkeen
Barbecook-puhdistusaineella.

Voit puhdistaa grillin myés miedolla pesuaineliuoksella
tai natriumbikarbonaatilla. Ald koskaan puhdista grillia
uuninpuhdistusaineilla.

8.3 Laitteen varastointi

Varastoi laite joka kayttkerran jélkeen. Toimi seuraavasti:

Puhdista kulho ja ritila. Katso “8.1 Kulhon puhdistaminen” ja
“8.2 Grillin puhdistaminen”

Asenna ritila takaisin laitteeseen alimmalle tasolle.
Laita kansi laitteen paalle.

Varastoi laitetta kuivassa paikassa (sisétilat, kuiva varasto,
jne.).

8.4 Ruosteen syntymisen ehkaiseminen

Rungon ylemmalla renkaalla on tapana ruostua hieman. Voit
hidastaa prosessia voitelemalla renkaan auringonkukkadéljylla.

Ruoste ei vahingoita runkoa. Runkoa ei ole pakko 6ljyta.
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8.5 Emalin, ruostumattoman teraksen,
kromin ja jauhemaalipinnoitteen
huoltaminen

Tama laite sisaltaa emaloituja, kromattuja, jauhemaalattuja seka
ruostumattomasta terdksesté valmistettuja osia. Jokainen
materiaali vaatii erilaista huoltamista:

Materiaali Materiaalin huoltaminen

Ala kayta teravia esineita dldka kopauta emalia
kovaa pintaa vasten.

Emali

Valta emalin altistamista kylmille nesteille sen
ollessa kuuma.

Voit kéyttad metalliharjoja ja hankaavia
puhdistusaineita.

Ala kaytd voimakkaita, hankaavia tai
metallinpuhdistusaineita.

Ruostumaton
terés ja kromi

Kéayta laimeampia puhdistusaineita ja anna
niiden vaikuttaa terdkseen.

Kayta pehmeaa sienta tai liinaa.
Huuhtele huolellisesti puhdistamisen jalkeen ja
kuivaa huolellisesti ennen varastointia.

Ala kayta teravia esineitd. Kayta mietoja
puhdistusaineita sekd pehmeaé sienta tai
linaa.

Jauhemaalattu

Huuhtele huolellisesti puhdistamisen jalkeen ja

kuivaa huolellisesti ennen varastointia.
Naiden ohjeiden noudattamatta jattdmisestd aiheutuvat
vahingot katsotaan puutteelliseksi huolloksi eiké takuu
kata niita.

Alla oleva suurennettu kuva (oppaan toinen osa) sisaltaa
luettelon laitteen kaikista osista. Luettelo siséltdd symboleita,
jotka kuvaavat jokaisen osan materiaalia. Talla tavoin voit
tarkistaa jokaisen osan huoltotavan. Osaluettelo sisdltda
seuraavat symbolit:

Symboli Materiaali
[ ) Emali
A Kromi
[ ] Ruostumaton terés
* Jauhemaalattu

8.6 Varaosien tilaaminen

Deler som blir direkte utsatt for flammer eller intens varme, méa
byttes fra tid til annen. Slik bestiller du en reservedel:

Se opp referansenummeret til delen du trenger. Du finner en
liste over alle referansenumre under de forstarrede visningene

i den andre delen av denne handboken og pa
www.barbecook.com.

Hvis du registrerte apparatet ditt pa nettet, blir du
automatisk veiledet til den riktige listen i

MyBarbecook-kontoen. Der kan du bestille deler pa nettet.

Bestill reservedelen via www.barbecook.com eller pa
kjopsstedet. Deler som dekkes av garanti, kan kun bestilles
pa kjgpssted.

9 TAKUU

9.1 Takuu kattaa

Laite siséltad kahden vuoden takuun, joka on voimassa
ostopaivamadrasta lahtien. Tama takuu kaikki valmistusviat,
edellyttéden, etté:

Olet koonnut, kdyttényt tai huoltanut laitettasi timén oppaan
ohjeiden mukaisesti. Vaaranlaisesta kaytosta,
kokoonpanosta tai riittdmattdmasté huollosta johtuvat
vauriot eivat ole valmistusvirheita.

Voit esittaa laitteen kuittisi.

Barbecook-laadunvarmistusosasto vahvistaa, etta osat ovat
viallisia ja etta ne ovat olleet viallisia normaalista kaytosta,
kokoonpanosta ja riittdvasta huollosta riippumatta.

Jos jokin seuraavista ehdoista ei téyty, et voi vedota takuuseen.
Joka tapauksessa takuu rajoittuu viallisten osien korjaamiseen
tai vaihtamiseen.

9.2 Takuu ei kata

Takuu ei kata seuraavia vaurioita ja vikoja:

Suoraan tulelle tai erittdin korkeille Idmpétiloille altistuneiden
osien normaali kuluminen (ruostuminen, vaaristyminen,
véarjadntyminen...). On tdysin normaalia, ettd tallaiset osat
vaativat ajoittain vaihtamista uuteen.

Ulkomuodolliset poikkeavuudet, jotka ovat ominaisia
valmistusprosessille. Namé poikkeavuudet eivat ole
valmistusvikoja.

Kaikki riittamattdmasta huollosta, vaaranlaisesta
séilytyksestd, vaaranlaisesta kokoonpanosta tai
esiasennettujen osien muokkaamisesta johtuvat vahingot.

Kaikki laitteen vaarinkaytésta johtuvat vahingot (ts. laitteen
kayttdé tdméan oppaan siséltdmien ohjeiden vastainen kaytto,
kaupallinen kaytto, jne.)

Kaikki vélilliset vahingot, jotka johtuvat laitteen
huolimattomasta tai ohjeista poikkeavasta kaytésta.

Vérjaantyminen tai ruostuminen, joka johtuu ulkopuolisista
tekijoista, voimakkaiden puhdistusaineiden kaytosta,
altistumisesta kloorille, jne. Nama vauriot eivat ole
valmistusvikoja.

www.barbecook.com
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NO - BRUKERHANDBOK

1 REGISTER APPARATET DITT

Takk for at du kjopte et Barbecook-apparat! Det er en helt ny
verden som venter pa at du skal utforske den, enten i fred og
ro i naturen eller midt i byens liv og mas. Bli en grillmester i vart
#barbecook-samfunn, og la oss sette grillferdighetene dine i
rampelyset.

Registrer Barbecook-apparatet ditt pa nettet, og fa noen store
fordeler:

e Du far tilgang til den komplette brukerhandboken og laerer
alt om apparatet.

*  Du far fordelene ved personlige ettersalgstjenester, slik
at du raskt finner reservedeler og far glede av optimal
garantiservice.

e Vi gir deg informasjon om produktoppdateringer samt tips,
triks og grillspirasjon for & fa frem grillmesteren i deg.

Klar for et eventyr? Registrer produktet ditt, og bli med i
#barbecook-samfunnet!

Du finner mer informasjon om registrering av apparatet
pa www.barbecook.com.

Barbecook respekterer ditt personvern. Dine data vil
ikke bli solgt, distribuert eller delt med tredjeparter.

2 OM DENNE HANDBOKEN

Denne handboken er sammensatt av to deler. Den forste delen
er den du leser n&. Den inneholder instruksjoner for montering,
bruk og vedlikehold av apparatet ditt. Den andre delen
begynner pé side 97. Den inneholder alle typer illustrasjoner:

e  Forsterrede bilder, delelister og monteringstegninger av
apparater beskrevet i denne handboken.

e lllustrasjoner for de viktigste instruksjonene i den forste del
av handboken.

% Hvis det er en illustrasjon tilgjengelig for en bestemt
instruksjon, finner du henvisning til den illustrasjonen
i instruksjonen. Disse referansene er indikert med et
blyant-ikon, som den du ser her til venstre.

3 VIKTIGE
SIKKERHETSINSTRUKSJONER

Les instruksjonene for du bruker apparatet. Folg alltid
bruksanvisningen ngye. Annerledes montering eller bruk av
apparatet kan fore til brann og materielle skader.

Skader forarsaket av at man ikke har fulgt disse
instruksjonene (feilaktig montering, misbruk, mangelfullt
vedlikehold...) er ikke dekket av garantien.

e Ikke la apparatet vaere uten tilsyn nar det er i bruk.

*  ADVARSEL! Apparatet vil bli veldig varmt, ikke flytt det
under bruk.

*  Bruk egnet beskyttelse ved handtering av varme deler.

e Hold brennbare materialer, brennbare vaesker og
opploeselige gjenstander vekk fra et apparat i bruk.

°  ADVARSEL! Hold barn og kjeeledyr borte fra et apparat i
bruk.

e Ha en bgtte med vann eller sand for handen nar du
bruker apparatet, spesielt pa sveert varme dager og i tarre
omrader.

e  ADVARSEL! Ikke bruk innendgars.

Bruk kun apparatet utenders. Bruk innenders, selv i en garasje
eller et skur, kan fore til kullosforgiftning.

Nar du velger en utenders plassering ma du alltid:

Pass pa at apparatet ikke er under en overhengende struktur
(en veranda, et ly...) eller under lovverk.

Sett apparatet pa et fast og stabilt underlag. Aldri sett den
pa et kjoretoy i bevegelse (en bat, en tilhenger...).

4 TILBAKEVENDENDE BEGREPER

Denne delen inneholder definisjoner av noen mindre kjente
begreper. Disse begrepene brukes i flere emner i handboken.

4.1 Emalje

Noen deler av apparatet er dekket av et lag av smeltet glass, kalt
emaljen. Denne emaljen beskytter det underliggende metall mot
korrosjon. Emalje er et kvalitetsmateriale: det er motstandsdyktig
mot rust, reduseres ikke under pavirkning av hgye temperaturer
og er veldig lett & vedlikeholde.

Fordi emaljen er mindre fleksibel enn metallet den dekker,
kan biter av emaljen skalle av hvis du handterer apparatet
feil. For & unngéa problemer, vaer forsiktig nar du monterer
emaljerte deler og vedlikehold alltid emaljen slik som
beskrevet naermere i denne handboken.

5 MONTERING AV APPARATET

5.1

Ikke modifiser apparatet ved montering. Det er veldig farlig
og ikke lov til & endre deler av apparatet.

Sikkerhetsinstruksjoner

Folg alltid monteringsanvisningen naye.

Brukeren er ansvarlig for korrekt montering av apparatet.
Skader forarsaket av feil montering dekkes ikke av garantien.

5.2 Montering av apparatet

Monter apparatet, som vist pa monteringstegningene.

% Du finner monteringstegninger i den andre delen av denne
handboken, etter det forstarrede bildet av apparatet ditt.

Du trenger ikke spesielle verktey for & montere apparatet.
Verktoyet for & stramme skruene leveres med apparatet.

5.3 For hver bruk

Sett apparatet pa en stabil, plan og ren base, og serg for at
bunnen av fatet ikke bergrer bakken. Gummifettene som
folger med grillen har en isolerende funksjon.

6 KLARGJOQRING AV APPARATET

Du trenger kull, tennbriketter (i samsvar med EN 1860-3) og en
lang fyrstikk.

6.1 Hyvilket trekull bor jeg bruke?

Tenn alltid apparatet ditt med tradisjonelt trekull, aldri med
briketter. Nar apparatet er tent, kan du legge i briketter.

Bruk trekull av god kvalitet for a tenne apparatet, fortrinnsvis i
samsvar med EN 1860-2. Trekull av god kvalitet bestar av store,
blanke klosser som ikke avgir mye stov.

Lukk posen med kullet ordentlig for det lagres. Oppbevar
den alltid pa et tort sted, ikke oppbevar den i en Kjeller.

Bunnen kan fylles opptil 50 % (maks 1,2kg) med grillkull.
Hvis bunnen overfylles, kan grillen bli skadet pa grunn av
stor varme.
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6.2 Tenning av apparatet

8 VEDLIKEHOLD AV APPARATET

Vi

Hovedtrinnene i denne oppgaven er illustrert i figur 2 og
3, pa side 100.

Legg noen tennbriketter pa bunnen av bollen (fig. 2a). Alltid
bruk tennbriketter som er i samsvar med EN 1860-3.

Dekk tennbrikettene med trekullet (fig. 2b). Tips:

Ikke bruk for mye trekull. Bollen bgr bare fylles en
tredjedel.

Serg for at du fortsatt kan na tennbrikettene.

Bruk sma biter av trekull for & tenne apparatet. Du kan
legge i starre klosser etterpa.

Ta en lang fyrstikk og tenn tennbrikettene (fig. 2c).

Nar du bruker apparatet for ferste gang, la det brenne i
30 minutter. Dette fjerner eventuelle gjenveerende
produksjonsfett fra apparatet.

Ikke sett grillen pa apparatet enna. En tom grill kan
deformeres nér den holdes i varmen for lenge.

Advarsel! Ikke bruk sprit eller bensin for & tenne eller
om-tenne apparatet. Bruk kun tennbriketter som er i

samsvar med EN 1860-3.

Du kan begynne & grille nar trekullet er dekket med et tynt
lag av hvit aske. Normalt tar dette ca. 15 minutter (fig. 2d).

Sett grillen pa apparatet, med stettene pa krokene til
trekullbollen. Sett alltid grillen i denne posisjonen nar du
bruker apparatet.

Nar du gnsker a lagre apparatet, legg grillstattene ved
siden av krokene i trekullbollen (fig. 3, pa side 100). Nar
grillen er i denne nedre posisjon, kan du sette dekselet p&
apparatet. Se ogsa “8.3 Oppbevaring av apparatet”.

Du kan ogsa tenne trekull i Barbecook trekullstarteren .
Nar trekullet er klart, kan du bare helle den fra kull
starter over i boll en pa apparatet (fig. 1, side
100).

7 NYTTIGE TIPS OG TRIKS

7.1

For & hindre at mat brenner seg, ikke start & grille nar det fortsatt
er flammer i bollen. Vent til trekullet er dekket med et tynt lag av
hvit aske.

Unnga at maten brenner seg

7.2 Unnga at maten setter seg fast

For a forhindre at maten fester seg til grillen:

Olje maten lett med en kost for du legger det pa grillen. Du
kan ogsa olje selve grillen.

Ikke snu maten for fort. La den bli litt varm forst.

7.3 Unnga bluss av stikkflammer

Bluss av stikkflammer plutselige flammer som gnistrer fra bollen
nar du griller. De er som regel forérsaket av dryppende fett eller
marinade.

Under grilling, er bluss av stikkflammer normalt. For mange
stikkflammer vil imidlertid oke temperaturen i bollen og kan
antenne oppsamlet fett. For & unnga bluss av stikkflammer:

Pass pa at bollen er ren for du begynner 4 grille. Vi anbefaler
a rense bollen etter hver bruk.

Fjern overfladig fett og marinade fra kjottet. Du kan ogsa
bruke en grillpanne for fet og/eller marinert kjott.

8.1
Vi

Vi anbefaler & rense bollen etter hver bruk. Med askebeholderen
er dette gjort pa et ayeblikk. Gjer som falger:

Rengjoring av bollen

Hovedtrinnene i denne oppgaven er illustrert i figur 4, pa
side 101.

La apparatet avkjgles helt og fiern grillen.

Fjern bunnristen fra bollen og fei asken ned i askebeholderen
(fig. 4b).

Loft askebeholderen fra bollen (fig. 4b) og hell asken i en
bette (fig. 4c).

Sett askebeholderen og bunnristen tilbake i bollen.

Legg grillen tilbake pa apparatet (i laveste posisjon) og sett
dekselet pa apparatet (fig. 4d).

8.2 Rengjoring av grillen

Vi anbefaler at du rengjer grillristen etter hver bruk med et
rengjeringsmiddel fra Barbecook.

Du kan ogsa rengjere grillristen med et mykt vaskemiddel
eller med natriumbikarbonat. Bruk aldri ovnsrens pé
grillristen.

8.3 Oppbevaring av apparatet

Lagre apparatet etter hver bruk. Gjer som felger:

Rengjor bollen og grillen. Se “8.1 Rengjering av bollen” og
“8.2 Rengjering av grillen”

Legg grillen tilbake pa apparatet, i laveste posisjon.
Legg dekselet pa apparatet.
Lagre apparatet pa et tart sted (innendars, under et ly ...).

8.4 Begrense dannelse av rust

Den gvre ringen pa beholderen har en tendens til & ruste litt. For
a bremse denne prosessen ned, du kan olje ringen med
solsikkeolje.

Rust skader ikke beholderen. Hvis du liker en solid
utseende, ikke bry deg med & olje beholderen.
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8.5 Vedlikehold av emaljerte, rustfritt
stal, krom og pulverlakkerte deler.

Apparatet bestar av emaljerte, rustfritt stal, forkrommede og
pulverlakkerte deler. Hvert materiale ma vedlikeholdes forskjellig:

Materiale Hvordan vedlikeholde dette materialet

Ikke bruk skarpe gjenstander, og ikke bank
mot et hardt underlag.

Emalje

Unngé kontakt med kalde vaesker mens enna
varmt.

Du kan bruke metallsvamper og skuremidler.

Ikke bruk sterke, slipende eller metall
rengjeringsmidler.

Rustfritt stal
og krom

Bruk myke rengjeringsmidler og la de virke pa
stal.

Bruk en myk svamp eller klut.
Skyll grundig etter rengjering og terk godt for
lagring.

Ikke bruk skarpe gjenstander. Bruk myke
vaskemidler og en myk svamp eller klut.

Pulverlakkert

Skyll grundig etter rengjering og terk godt for
lagring.

Skader forarsaket av at man ikke har fulgt disse
instruksjonene anses som mangelfullt vedlikehold og blir
dermed ikke dekket av garantien.

Nedenfor det forstarrede bildet av ditt apparat (andre del av
handboken), finner du en liste over alle delene som apparatet er
sammensatt av. Denne listen inneholder et symbol som angir
materialet i hver del, slik at du kan bruke den til & sjekke hvordan
du ma vedlikeholde en bestemt del. Delelisten bruker fglgende
symboler:

Symbol Materiale
Emalje

Krom

Rustfritt stal

| > o

Pulverlakkert

8.6 Bestilling av reservedeler

Deler som blir direkte utsatt for flammer eller intens varme, ma
byttes fra tid til annen. Slik bestiller du en reservedel:

Se opp referansenummeret til delen du trenger. Du finner en

liste over alle referansenumre under de forsterrede visningene

i den andre delen av denne handboken og pa
www.barbecook.com.

Hvis du registrerte apparatet ditt pa nettet, blir du
automatisk veiledet til den riktige listen i

MyBarbecook-kontoen. Der kan du bestille deler pa nettet.

Bestill reservedelen via www.barbecook.com eller pa
kjopsstedet. Deler som dekkes av garanti, kan kun bestilles
pa kjopssted.

9 GARANTI

9.1 Dekket

Apparatet leveres med en garanti pa to ar, fra kjgpsdato. Denne
garantien dekker alle fabrikasjonsfeil, forutsatt at:

Du har brukt, montert og vedlikeholdt apparatet ditt i
henhold til instruksjonene i denne handboken. Skader
forarsaket av misbruk, feil montering eller utilstrekkelig
vedlikehold regnes ikke som fabrikasjonsfeil.

Du kan presentere kvitteringen pa apparatet.

Barbecook Kvalitetsavdelingen bekrefter at delene er
defekte, at de viste seg & vaere defekte ved normal bruk,
riktig montering og tilstrekkelig vedlikehold.

Hvis en av de ovennevnte vilkarene ikke er oppfylt, kan du ikke
kreve noen form for kompensasjon. | alle tilfeller er garantien
begrenset til reparasjon eller utskifting av den defekte delen(e).

9.2 lkke dekket

Folgende skader og mangler dekkes ikke av garantien:

Normal slitasje (rusting, forvrengning, missfarging ...) av
deler som er direkte utsatt for flammer eller sterk varme. Det
er vanlig & erstatte disse deler fra tid til annen.

Visuelle uregelmessigheter som er del av
produksjonsprosessen. Disse uregelmessighetene regnes
ikke som fabrikasjonsfeil.

Alle skader forarsaket av utilstrekkelig vedlikehold, feil
oppbevaring, feil montering eller modifikasjoner pa
forhandsmonterte deler.

Alle skader forarsaket av feilbruk og misbruk av apparatet
(ikke bruker den i henhold til instruksjonene i denne
handboken, bruker den i kommersiell sammenheng...)
Alle indirekte skader forarsaket av uforsiktig eller
ikke-kompatibel bruk av apparatet.

Rust eller missfarging forarsaket av ytre pavirkninger, ved
bruk av sterke vaskemidler, eksponering til klor... Disse
skadene regnes ikke som fabrikasjonsfeil.

www.barbecook.com
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HU - HASZNALATI UTASITAS

1 A KESZULEK REGISZTRALASA

Kdsz6njik, hogy megvasarolta a Barbecook készliléket. Egy
egészen Uj vilag all On elétt, amelyet felfedezhet — a békét és
nyugalmat araszté természetben és a nagyvérosi nylizsgés
forgatagaban egyarant. A #barbecook kézdsségiinkben a
grillezés mesterévé valhat, és segitlink abban, hogy masok elétt
is megcsillogtassa grillezési tudasat.

Regisztralja a Barbecook készlléket az interneten, és a
regisztralast kévetSen az alabbi nagyszer( el6nydket biztositjuk
Onnek:

*  Hozzaférhet a teljes felhasznaldi utmutatdhoz, amibdl
minden apro részletet megtudhat a készulékérdl.

e Személyre szabott, értékesités utani szolgaltatasokat vehet
igénybe, amelyekkel gyorsan megtalalhatja a sziikséges
potalkatrészeket, és egy optimadlis garanciaszolgaltatas
elényeit is élvezheti.

*  Tajékoztatjuk a termékkel kapcsolatos frissitésekrol,
ezenkivil tippeket, dtleteket és grillezési inspiraciot adunk
Onnek, amelyekkel valéban a grillezés mesterévé valhat.

Készen all a kalandra? Regisztrdlja a terméket, és csatlakozzon

a #barbecook kdzdsséghez!

A készllék regisztralasara vonatkozo tudnivalokért
latogasson el a www.barbecook.com webhelyre.

A Barbecook bizalmasan kezel minden informaciot.
Az On altal megadott adatokat nem értékesitjiik, nem
terjesztjlik és nem osztjuk meg harmadik felekkel.

2 A KEZIKONYVROL

A kézikdnyv két részbdl all. Az elsé rész, amit éppen olvas.
Ebben a készliléke Osszeszerelésére, hasznalatara és
karbantartasara vonatkozé utasitasok talalhatdok. A masodik
rész a 97. oldalon kezdédik. Abban tébbféle dbra talalhato:

e Robbantott nézetek, alkatrész listak és a készllék
Osszeszerelési rajzai.

o Akézikonyv elsé részének legfontosabb utasitasait
illusztral6 abrak.
Vi

Ha egy adott utasitashoz van illusztracio, az utasitas
mellett megtalalja annak hivatkozasat. Ezeket a
hivatkozasokat egy ceruza ikon jelzi, amilyen itt bal
oldalon is lathato.

3 FONTOS BIZTONSAGI UTASITASOK

A készllék hasznalata el6tt olvassa el az utasitasokat. Mindig
gondosan tartsa be az utasitasokat. Ha azoktdl eltéréen
hasznalja a készlléket, tlizet vagy anyagkarosodast okozhat.

A hasznalati utasitas figyelmen kivll hagyasa miatt
keletkezé karok (helytelen 6sszeszerelés, helytelen
hasznalat, nem megfelel6 karbantartas, stb.) nem
tartoznak a garancia hatélya ala.

e Hasznalat kdzben ne hagyja felligyelet nélkil a késziléket.

°  VIGYAZAT! A készlilék nagyon felforrésodik, ne mozgassa
mukodés kdzben.

e Hasznaljon megfelel§ védbeszkdzt, ha a forrd részekhez ér.

e Tartsa tavol a gyulékony anyagokat és folyadékokat, ill. az
oldédod dolgokat a hasznalatban 1évé készliléktdl.

*  VIGYAZAT! A hasznalatban 1évé késziiléket tartsa tavol
gyerekektdl és haziallatoktdl.

* Legyen kéznél egy vodor viz vagy homok a készulék
hasznalatakor, kuléndsen akkor, ha nagyon meleg nap van,
és szaraz helyen hasznalja.

e VIGYAZAT! Ne hasznalja zart térben.

A készlléket csak nyitott helyen hasznalja. A zart térben vald
hasznalat szén-monoxid mérgezést okozhat még garazs vagy
fészer esetén is.

Amikor kivalasztja a helyet odakint, mindig:

A késziléket legalabb harom méterre helyezze el az épliletektd|,

egy nyitott és j0l szell6z6 terlleten.

Gyd8z6djén meg arrdl, hogy a készlék felett nincs tdlnyuld
szerkezet (pl. terasz, fedett rész stb.) vagy lombkorona.

A grillstitét haszndlat elétt egy biztonsagos, vizszintes, sik
eltleten kell belizemelni. Soha ne tegye mozgé jarm(re
(csonak, utanfuto stb.).

4 FOGALOM MEGHATAROZASOK

Ebben a részben néhany kevésbé ismert fogalom
meghatarozasa talalhatd. A kézikdnyv tdbb témaja hivatkozik
ezekre a fogalmakra.

4.1 Zomanc

A késziilék egyes részei olvasztott (iveggel, azaz zomanccal
vannak bevonva. A zomanc megvédi az alatta Iévé fémet a
korréziétdl. A zomanc kivald minéségu anyag: ellenall a
rozsdanak, nem halvanyul el a nagy hémérséklet miatt, és
nagyon egyszer(ien karbantarthaté.

Mivel a zomanc kevésbé rugalmas, mint az altala boritott
acél, ha helytelenil kezeli a készliléket, lepereghet réla a
zomanc. A problémak elkerilése érdekében legyen
dvatos, amikor a zomancozott részeket szereli 6ssze, és
a zomancot a jelen utasitasban leirtak szerint tartsa
karban.

5 A KESZULEK OSSZESZERELESE

5.1 Biztonsagi utasitasok

Ne modositsa a késziiléket, amikor &sszeszereli. Nagyon
veszélyes, és a készllék alkatrészeit nem szabad
megvaltoztatni.

Mindig gondosan tartsa be az dsszeszerelési utasitasokat.
A készlilék helyes Osszeszereléséért a felhasznald felel. A
helytelen &sszeszerelésbél adodod karokra nem vonatkozik a
garancia.

5.2 A késziilék 0sszeszereléséhez

Szerelje dssze a készlléket az abrakon lathaté modon.

Az Osszeszerelési abrakat a kézikdnyv masodik részében
talalja a készlilékek robbantott dbrai utan.

Semmilyen kilénleges szerszamra nincs szliksége a
készlilék 6sszeszereléséhez. A csavarok meghulzasahoz
szlkséges eszkozt a készllékkel egyltt szallitjuk.

5.3 Minden hasznalat elott

Tegye a készliléket stabil, vizszintes és tiszta fellletre, és
gy6z6djon meg arrdl, hogy a hordé alja nem ér hozza a
talajhoz. A grillstitéhoz kapott gumi labak izolalé
funkcidval rendelkeznek.
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6 AKESZULEK ELOKESZITESE A
HASZNALATHOZ

Ehhez faszénre,(EN 1860-3 zabvany szerinti) begyujtéra és
hosszu gyufara van szlksége.

6.1 Milyen faszenet hasznaljak?

A készilléket mindig hagyomanyos faszénnel gyujtsa be, ne
brikettel. Miutan begyulladt a készlilék, hasznalhat brikettet is.
A készilék begyujtasahoz hasznaljon j6 mindségl faszenet,
lehetdleg az EN 1860-2 szabvany szerintit. A j6 minéségUi faszén
nagy, fényes darabokbdl all, és nincs sok pora.

af Tarolas el6tt gondosan zérja le a faszenes zsakot. Mindig
tartsa szaraz helyen, és ne tarolja pincében.

Toltse fel a k&d legfeljebb 50% -4t (max 1,2 kg)
szénnel. A kad tultoltése komoly kdrokat okozhat
a barbecue-ban a rendkivili meleg miatt,

A késziilék begyujtasa

A muvelet f6bb Iépései a 100. oldal 2. és 3. abrajan
lathatok.

Tegyen begyujtot a tliztér aljaba (2a abra). Csak az
EN 1860-3 szabvany szerinti begyujtokat hasznaljon.

Boritsa be faszénnel a begyujtét (2b abra). Tippek:

Ne hasznaljon tul sok faszenet. A tlizteret a harmadaig

lehet feltolteni.

Gydz6djén meg réla, hogy még mindig hozzafér a

begyujtéhoz.

A készllék begyujtasdhoz hasznaljon kisebb darab

faszeneket. Azutan hozzaadhatja a nagyobb darabokat.
Vegyen elé hosszu gyufat, és gyljtsa meg a begyujtét
(2c abra).

Amikor el8szér hasznalja a készileket, hagyja 30 percig
égni. lgy el tudja tavolitani a gyartas soran a késziilékre
kerllt zsir maradékait.

Ekkor még ne tegye ra aracsot a készlilékre. Az Ures racs
eldeformalédhat, ha tul hosszu ideig tartja a melegben.

VIGYAZAT! Ne haszndljon alkoholt vagy benzint a t(iz
meggyujtaséhoz vagy felélesztéséhez. Csak az EN
1860-3 szabvany szerinti begyujtékat hasznaljon.

Akkor kezdhet grillezni, amikor a faszenet vékony hamuréteg
boritja. Ez altalaban 15 percet vesz igénybe (2d abra).

Tegye fel a rdcsot a készllékre a tartéit a faszén edényen
|évé horgokra akasztva. A készlilék hasznalatakor mindig ide
tegye fel a racsot.

A készlilék tarolasakor a racs tartoit a faszén edényen
Iévé horgok mellé tegye (3. dbra, 100. oldal). Amikor a
racs az also helyzetben van, fel tudja tenni a készilék
fedelét. Lasd még: “8.3 A készlilék tarolasa”.

A faszenet a Barbecook faszén begyujtéval is
meggyujthatja. Amikor kész a faszén, csak dntse a
faszén begyuijtébdl a késziilék edényébe (1. abra, 100.
oldal).

7 HASZNOS TIPPEK ES TRUKKOK

71

Soha ne kezdjen grillezni, amig langok vannak a tliztérben,
kilénben megég az étel. Grillezés el6tt varja meg, amig a
faszenet vékony hamuréteg boritja.

Az étel megégésének megel6zése

7.2 Az étel leragadasanak megel6zése

Ahhoz, hogy ne ragadjon az étel a racshoz:

Miel6tt az ételt a racsra helyezi kenje meg vékonyan olajjal.
Magat a racsot is beolajozhatja.

Ne forditsa meg tul hamar az ételt. Hagyja, hogy elébb kicsit
atforrésodjon.

7.3 Fellangolasok megel6zése

Afellangolasok olyan langok, amelyek grillezés kdzben tlinnek fel
az edényben. Altalaban a kicséppend zsir vagy paclé okozza
Sket.
Grillezés kbézben el6fordulhat néhany fellangolas. Azonban a tul
sok fellangolas noveli a tliztérben a hdmérsékletet, és
begyujthatja a felgytlemlett zsirt. A fellangolasok elkertiléséhez:
Gondoskodjon rdla, hogy a tliztér tiszta, miel6tt grillezni
kezd. Azt javasoljuk, minden hasznalat utan tisztitsa meg a
tlzteret.
Tavolitsa el a felesleges zsirt és péaclevet a husrol. A zsiros

és/vagy pacolt husokhoz grilltalcat is hasznalhat.

8 A KESZULEK KARBANTARTASA

8.1 A tliztér tisztitasa

Vi

Azt javasoljuk, minden hasznalat utan tisztitsa meg a tiizteret. A
hamutartallyal ez nagyon gyorsan elvégezhetd. Az alabbiak
szerint jarjon el:

A muvelet f6bb Iépései a 101. oldal 4. abrajan lathatok.

Hagyja teljesen lehlini a készlléket, és vegye le a racsot.

Tavolitsa el az als6 racsot a tliztérbdl, és seperje a hamut a
hamutartalyba (4a abra).

Emelje le a hamutartalyt a tlztérrél (4b abra), és Ontse a
hamut egy vodorbe (4c abra).

Tegye vissza a hamutartalyt és az alsé racsot a tliztérbe.

Tegye vissza a grillracsot a készililékbe (a legalacsonyabb
pozicidba), és tegye fel a fedelet (4d abra).

8.2 A racs tisztitasa

Azt javasoljuk, hogy minden hasznalat utan tisztitsa meg a
grillracsot Barbecook tisztitdszerrel.

Igény szerint kimél6 mosogatdszerrel vagy
szbdabikarbondval is megtisztithatja. Soha ne hasznaljon
sUt6tisztitot a grillracson.

8.3 A késziilék tarolasa

Térolja megfeleléen a készuléket minden haszndlat utan. Az
alabbiak szerint jarjon el:
Tisztitsa meg a tlizteret és a racsot. Lasd “8.1 A tliztér
tisztitdsa” és “8.2 A racs tisztitasa”

Tegye vissza a racsot a készilékbe a lehetd
legalacsonyabbra.

Tegye ra a fedelet a készulékre.
Térolja szaraz helyen a készliléket (zart térben, tetd alatt...).
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8.4 A rozsdasodas megel6zése

A hord¢ felsé gydriije kissé hajlamos a rozsdasodasra. A

folyamat lelassitasahoz beolajozhatja a gydriit napraforgd olajjal.

8.5

A rozsda nem karositja a hordot. Ha szereti a rusztikus
kinézetet, ne foglalkozzon a hordé olajozasaval.

A zomanc, rozsdamentes acél, krom
és porfestett alkatrészek
karbantartasa

A késziilék zomancozott, rozsdamentes acél, kromozott és

porfestett alkatrészekbdl all. Az egyes anyagokat eltéréen kell

karbantartani:
Anyag Hogyan kell karbantartani az anyagot

Ne hasznaljon éles targyakat, és ne Uisse hozza
kemény felllethez.

Zomanc

Kerulje a hideg folyadékokkal valo érintkezést,
amig forrd.

A tisztitdshoz hasznalhat fémszivacsot vagy
suroloszert.

Ne hasznaljon maré hatasu, ill. surolé- vagy
fémtisztité szereket.

Rozsdamentes

acél és krém
Hasznaljon enyhe tisztitoszert, és hagyja hatni
a fémen.

Puha szivacsot vagy rongyot hasznaljon.
A tisztitast kdvetéen alaposan oblitse le, és
tarolas el6tt szaritsa meg.

Ne haszndljon éles targyakat Enyhe
tisztitoszereket és puha szivacsot vagy
rongyot hasznaljon.

Porfestett

A tisztitast kbvetden alaposan Oblitse le, és
tarolas elétt szaritsa meg.

A hasznalati utasitas figyelmen kivil hagyasa miatt
keletkezd karok helytelen karbantartdsnak minéstilnek, és
nem tartoznak a garancia hatalya ala.

A késziléke robbantott abraja alatt (a kézikdnyv masodik
részében) megtalalhato a késziléket alkotd Osszes alkatrész
listaja. A listaban Iévé jelek mutatjak, hogy az egyes alkatrészek
milyen anyagbdl késziltek, igy ellendrizni tudja, hogy az adott
alkatrészt hogyan kell karbantartania. Az alkatrész listaban az
alabbi jelek lathatok:

Jelolés Anyag
() Zomanc
A Krém
[ | Rozsdamentes acél
* Porfestett

8.6 Poétalkatrészek megrendelése

Ha az interneten keresztiil regisztralta a készulléket,
akkor a MyBarbecook-fidkja automatikusan atiranyitja a

megfeleld listdhoz. Az adott helyen akar meg is rendelheti

az alkatrészeket.

A poétalkatrészeket megrendelheti a www.barbecook.com
webhelyen vagy az értékesitési pontokon. A garancialis
alkatrészekkel kapcsolatos rendeléseket kizarélag az
értékesitési pontokon lehet leadni.

9 GARANCIA

9.1 Garancia hatalya

A késziilékre két év garanciat vallalunk, ami a vasarlas napjatol

kezdddik. A garancia minden gyartasi hibara kiterjed, feltéve, ha:

A jelen kézikdnyvben szerepl§ utasitasoknak megfelel6en
hasznélta, szerelte 6ssze és tartotta karban a készilékét. A
helytelen hasznalatbdl, nem megfelel6 6sszeszerelésbdl, ill.
nem megfeleld karbantartasbél adodod karok nem
mindsilnek gyartasi hibanak.

Be tudja mutatni a készlilék nyugtajat.

A Barbecook min8ségtigyi részlege megerdsiti, hogy az
alkatrészek hibasak, és normal hasznalat, helyes
Osszeszerelés és megfelel karbantartas mellett bizonyultak
hibasnak.

Ha a fenti feltételek valamelyike nem teljesiil, nem kérhet
semmilyen kartéritést. A garancia minden esetben csak a hibas
alkatrész(ek) javitasara vagy cseréjére vonatkozik.

9.2 Nem garancialis hibak

Az alabbi karok és hibak nem tartoznak a garancia hatdlya ala:

Atlzzel vagy intenziv hével kbzvetlendl érintkezd alkatrészek
normal elhasznalédasa (rozsdasodas, deformalddas,
elszinez8dés, stb.). Az ilyen alkatrészek id6nkénti cseréje
normalis.

A gyartési folyamatnak betudhato lathat6 rendellenességek.
Ezek a rendellenességek nem tekintheték gyartasi hibanak.

A nem megfeleld karbantartas, helytelen tarolas, illetve az
elére dsszeszerelt alkatrészek helytelen &sszeallitasa vagy
modositasa miatti karok.

A késziilék helytelen haszndlata (ha nem a jelen haszndlati
utasitasnak megfelel6en hasznalja, kereskedelmi célra
hasznalja, stb.) miatti karok.

A készlilék gondatlan vagy nem megfelelé haszndlata miatti
kévetkezményes karok.

A kiilsé hatasra, agressziv tisztitdszerek hasznélata vagy
klérral valé érintkezés miatt keletkez6 rozsda vagy
elszinez8dés. Ezek a karok nem tekinthetdk gyartasi
hibanak.

A tlizzel vagy az intenziv hével kdzvetlendl érintkezé alkatrészeket
bizonyos id6kézonként ki kell cserélni. Potalkatrészek rendelése:

Keresse ki a szllkséges alkatrész azonositoszamat. Az 6sszes
azonositészamot megtaldlja a perspektivikus abrak alatt a
hasznalati utmutaté masodik részében, tovabba a
www.barbecook.com webhelyen is.

www.barbecook.com
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RO - GHID DE UTILIZARE

1 INREGISTRAREA APARATULUI

Va multumim ca ati achizitionat un aparat Barbecook! O lume
cu totul noua va asteapta sa o explorati, fie in pacea si linistea
naturii, fie In mijlocul agitatiei orasului. Deveniti un maestru al
gratarului in comunitatea noastra #barbecook si dati-ne sansa
sa va punem abilitatile in lumina reflectoarelor.

Inregistrati-va aparatul Barbecook online si obtineti cateva
beneficii importante:

e  Aveti acces la manualul de utilizare complet si puteti
cunoaste fiecare parte a aparatului.

e  Beneficiati de service post-vanzare personalizat,
permitandu-va sa gasiti rapid piese de schimb si sa
beneficiati de service de cea mai buna calitate in perioada
de garantie.

e Vainformam cu privire la actualizarile de produse si va
oferim sfaturi, trucuri si inspiratie pentru a scoate la iveala
masterul din dvs.

Sunteti gata de aventura? inregistrati-va produsul si intrati in
comunitatea #barbecook!

Pentru mai multe informatii despre inregistrarea
aparatului, consultati informatiile de pe site-ul www.
barbecook.com.

ﬂ Barbecook va respectd intimitatea. Datele dvs. nu vor fi
vandute, distribuite sau partajate cu terti.

2 DESPRE ACEST MANUAL

Acest manual are doua parti. Prima parte este cea pe care

o cititi acum. Aceasta include instructiuni referitoare la
asamblarea, utilizarea si intretinerea aparatului. A doua parte
incepe la pagina 97. Aceasta include mai multe tipuri de
ilustratii:

°  Prezentari pe parti componente, liste de piese si desene de

asamblare a aparatelor descrise in acest manual.

e [llustratiile care vin in sprijinul celor mai importante
instructiuni din prima parte a manualului.

Z Daca este disponibild o ilustratie pentru o instructiune
particulara, gasiti o referinta la ilustratia respectiva
in instructiune. Aceste referinte sunt precedate de o
pictograma reprezentand un creion, precum cea pe care
vedeti aici la stanga.

3 INSTRUCTIUNI IMPORTANTE DE
SIGURANTA

Cititi instructiunile Tnainte de utilizarea aparatului. Respectati
intotdeauna cu atentie instructiunile. Asamblarea sau utilizarea
aparatului in mod diferit poate cauza incendii si pagube
materiale.

Pagubele cauzate de nerespectarea instructiunilor
(asamblare incorecta, utilizare gresita, intretinere
inadecvata etc.) nu sunt acoperite de garantie.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat cand este utilizat.

e ATENTIE! Gratarul de frigere va fi foarte fierbinte, a nu se
muta Tn timpul functionarii

e Utilizati protectie adecvata atunci cand manipulati piese fierbinti.

e  Pastrati materialele inflamabile, substantele inflamabile si
materialele solubile la distanta de aparat in timpul utilizarii.

e Dupa terminarea utilizarii gratarului, inainte de depozitarea
lui intr-o incinta Inchisa, indepartati jaratecul si cenusa
ramase in gratar.

ATENTIE! indepértati copiii si animalele de gratarul de frigere
Pastrati o galeata cu apa sau nisip in apropiere atunci cand
utilizati aparatul, in special in zilele foarte calduroase si in
zonele uscate.

ATENTIE! A nu se utiliza n spatii inchise. Risc crescut de
intoxicatie cu monoxid de carbon.

Utilizati aparatul doar in aer liber. Utilizarea acestuia in spatii
inchise, chiar si intr-un garaj sau o magazie, poate cauza
intoxicarea cu monoxid de carbon.

intotdeauna cand selectati un loc in aer liber:

Asezati aparatul la cel putin trei metri distanta de orice
constructie, intr-o zona deschisa si bine ventilata.

Asigurati va ca aparatul nu se afla sub o structura inclinata
(o veranda, un adapost etc.) sau sub frunze.

Gratarul trebuie sa fie instalat pe un suport ferm nainte de
utilizare. Nu 1l asezati niciodata pe un vehicul in miscare
(o barca, o remorca etc.).

4 NOTIUNI REPETITIVE

Aceasta parte include definitii ale unor notiuni mai putin
cunoscute. Aceste notiuni sunt utilizate in mai multe subiecte pe
parcursul acestui manual.

4.1 Email

Unele parti ale aparatului sunt acoperite cu un strat de sticla
topita, numita email. Acest email protejeaza metalul de dedesubt
impotriva coroziunii. Emailul este un material de calitate
superioara: acesta este rezistent la rugina, nu se decoloreaza
sub influenta temperaturilor ridicate si este foarte usor de
intretinut.

Deoarece emailul este mai putin flexibil decat metalul pe
care il acopera, se pot desprinde bucati de email atunci
cand manipulati aparatul incorect. Pentru a evita
problemele, aveti grija atunci cand asamblati piesele
emailate si intretineti intotdeauna emailul dupa cum este
descris n acest manual.

5 ASAMBLAREA APARATULUI

5.1 Instructiuni privind siguranta

Nu modificati aparatul in timpul asamblarii. Este foarte
periculos si nepermis sa modificati piesele aparatului.

Respectati intotdeauna cu atentie instructiunile de
asamblare.

Asamblarea corecta a aparatului este responsabilitatea
utilizatorului. Pagubele provocate de asamblarea incorecta
nu sunt acoperite de garantie.

5.2 Asamblarea aparatului

Asamblati aparatul conform desenelor de asamblare.

% Gasiti desenele de asamblare in partea a doua a acestui
manual, dupa prezentarea pe parti componente a
aparatului.

Nu aveti nevoie de unelte speciale pentru a asambla
aparatul. Unealta pentru strangerea suruburilor este
furnizata impreuna cu aparatul.

5.3 inainte de fiecare utilizare

Puneti aparatul pe o baza stabila, plana si curata si asigurati-
va ca partea de jos a butoiului nu intra in contact cu solul.
Picioarele din cauciuc ale gratarului au o functie de izolare.

www.barbecook.com

53



6 PREGATIREA APARATULUI PENTRU
UTILIZARE

Avetinevoie de carbuni, material e usorinflamabile (care respecta
standardul SR EN 1860-3) si de un chibrit lung.

6.1 Ce carbuni ar trebui utilizati?

Aprindeti intotdeauna aparatul cu carbune obisnuit, niciodata cu
brichete de carbune. Odata ce aparatul este aprins, puteti
adduga brichete de carbune.

Folositi carbune de calitate pentru a aprinde aparatul, preferabil,
carbune care respecta standardul SR EN 1860-2. Carbunele de
calitate buna este compus din bucati mari si lucioase si nu
produce mult praf.

inainte de a depozita sacul cu cérbune, inchideti-I bine.
Depozitati-I intotdeauna intr-un loc uscat si nu intr-o
pivnita.

Puteti umple maximum 50% (maxim 1,2 kg) din recipientul
pentru carbuni. Umplerea recipientului pana la un nivel mai
mare poate deteriora grav gratarul din cauza caldurii
excesive.

6.2 Aprinderea aparatului

Pasii principali ai acestei actiuni sunt ilustrati in Figurile 2
si 3, de la pagina 100.

Adaugati cateva materiale usor inflamabile pe partea de jos a
vasului (Fig. 2a). Utilizati intotdeauna materiale usor
inflamabile care respecta standardul SR EN 1860-3.

Acoperiti materialele usor inflamabile cu carbuni (Fig. 2b).
Sugestii:
Nu utilizati prea multi carbuni. Doar o treime din vas
trebuie sa fie umpluta.

Asigurati-va ca materialele usor inflamabile sunt

accesibile.

Utilizati bucati mici de carbuni pentru a aprinde aparatul.
Puteti adauga ulterior bucati mai mari.

Aprindeti materialele usor inflamabile cu un chibrit lung
(Fig. 2c).

Atunci cand utilizati aparatul pentru prima data, lasati
focul sa arda timp de 30 de minute. Acest lucru permite
indepartarea oricaror grasimi ramase pe aparat in urma
fabricatiei.

inca nu puneti gratarul pe aparat. Un grétar gol se poate
deforma, atunci cand este tinut in caldura prea mult timp.

ATENTIE! A nu se utiliza alcool sau benzina pentru
aprindere sau re-aprindere! A se utiliza doar aprinzatoare
in conformitate cu EN 1860-3

incepeti sa gatiti numai daca s-a format un strat de cenusa
peste combustibil. Ez altaldban 15 percet vesz igénybe

(2d abra).

Puneti gratarul pe aparat, cu suporturile pe céarligele vasului
pentru carbuni. Puneti intotdeauna gratarul in aceasta pozitie
atunci cand utilizati aparatul.

Atunci cand doriti sa depozitati aparatul, puneti
suporturile gratarului 1anga cérligele vasului pentru
carbuni (Fig. 3, de la pagina 100). Atunci cand gratarul
este in aceasta pozitie inferioara, puteti pune capacul pe
aparat. Consultati, de asemenea “8.3 Depozitarea
aparatului”.

De asemenea, puteti aprinde carbunii in cana pentru
aprinderea carbunilor Barbecook (223.3002.170). Atunci
cand carbunii sunt pregatiti, turnati-i din cana pentru
aprinderea carbunilor in vasul aparatului (Fig. 1,

pagina 100).

7 RECOMANDARI UTILE

7.1 Prevenirea arderii alimentelor

Pentru a preveni arderea preparatelor, nu incepeti niciodata
prepararea la gratar atunci cand mai sunt prezente flacari in vas.
Asteptati pana cand carbunii sunt acoperiti de un strat subtire de
cenusa alba.

7.2 Prevenirea lipirii alimentelor

Pentru a preveni ca alimentele sa se lipeasca pe gratar:

inainte de a le pune pe gratar, ungeti usor alimentele cu o
pensuld. De asemenea, puteti unge gratarul.

Nu intoarceti alimentele prea repede. Lasati-le sa acumuleze
caldura.

7.3 Evitarea flamelor

Flamele sunt flacari care izbucnesc brusc din vas atunci cand
preparati la gratar. Acestea sunt cauzate, de obicei, de picurarea
grasimii sau a marinatei.

Tn timpul prepararii la gratar, aparitia catorva flame este normala.
Totusi, prea multe flame cresc temperatura in vas si pot aprinde
grasimea acumulata. Pentru a evita flamele:
Inainte de a incepe prepararea la gratar, asigurati-va ca vasul
este curat. Va recomandam sa curatati vasul dupa fiecare
utilizare.
indepartati grasimea in exces si marinata de pe carne. De
asemenea, puteti utiliza o tava de gratar pentru carnea grasa

si/sau marinata.

8 INTRETINEREA APARATULUI

8.1
Vi

Va recomandam sa curatati vasul dupa fiecare utilizare. Cu
ajutorul containerului pentru cenusa, acest lucru se face foarte
rapid. Procedati dupa cum urmeaza:

Curatarea vasului

Pasii principali ai acestei actiuni sunt ilustrati in Figura 4,
de la pagina 101.

Lasati aparatul sa se raceasca complet si scoateti gratarul.

indepértati gritarul de jos din vas si strangeti cenusa cu o
perie In containerul pentru cenusa (Fig. 4a).

Ridicati containerul pentru cenusd din vas (Fig. 4b) si
rasturnati cenusa intr-o galeata (Fig. 4c).

Puneti containerul pentru cenusa si gratarul de jos ihapoi in
vas.

Puneti gratarul inapoi in aparat (in pozitia de jos) si acoperiti
aparatul cu capacul (Fig. 4d).

8.2 Curatarea gratarului

Va recomandam sa curatati gratarul dupa fiecare utilizare, cu
solutie de curatare Barbecook.

De asemenea, puteti curata gratarul cu un detergent
neagresiv sau cu bicarbonat de sodiu. Nu folositi niciodata
aparate de curatat cuptoare pentru gratar.
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8.3 Depozitarea aparatului

Depozitati aparatul dupa fiecare utilizare. Procedati dupa cum
urmeaza:

Curatati vasul si gratarul. Consultati “8.1 Curatarea vasului’
si “8.2 Curatarea gratarului”

Puneti gratarul inapoi pe aparat, in cea mai joasa pozitie.
Puneti capacul pe aparat.

Depozitati aparatul intr-un loc uscat (spatiu inchis, sub un
adapost etc.).

8.4 Limitarea formarii ruginii

Inelul superior al cilindrului are tendinta sa rugineasca putin.
Pentru a incetini acest proces, puteti unge inelul cu ulei de
floarea-soarelui.

Rugina nu afecteaza cilindrul. Daca va place aspectul
robust, nu ungeti cilindrul.

8.5 intre_t,inet_'ea pieselor emailate, din
otel inoxidabil, cromate si a celor
acoperite cu pulbere

Aparatul este compus din piese emailate, din otel inoxidabil,
cromate si acoperite cu pulbere. Fiecare material trebuie
intretinut in mod diferit:

Material Modul de intretinere a acestui material
Email Nu utilizati obiecte ascutite si nu loviti pe o
suprafata dura.
Evitati contactul cu lichide reci in timp ce
acesta este inca fierbinte.
Puteti folosi bureti metalici si detergenti
abrazivi.
Otel inoxidabil Nu folositi detergenti agresivi, abrazivi sau pe
si crom baza de ioni metalici.
Folositi detergenti cu actiune delicata si lasati-i
sa actioneze pe otel.
Utilizati o laveta sau un burete moale.
inainte de depozitare, clititi bine dupa curitare
si uscati complet.
Acoperit cu Nu utilizati obiecte ascutite. Utilizati detergenti
pulbere cu actiune delicata si o laveta sau un burete

moale.

Inainte de depozitare, clititi bine dupa curitare
si uscati complet.
Pagubele cauzate de nerespectarea acestor instructiuni
sunt considerate ca intretinere inadecvata si nu sunt
acoperite de garantie.

Sub prezentarea pe parti componente a aparatului
dumneavoastra (partea a doua a manualului), gasiti o lista cu
toate piesele din care este compus aparatul. Aceasta lista
include un simbol care specifica materialul din care este
compusa fiecare piesa, astfel incat puteti sa o utilizati pentru a
verifica modul in care trebuie sa intretineti o anumita piesa.
Listele de piese utilizeaza urmatoarele simboluri:

Simbol Material

o Email

A Crom

Simbol Material
| Otel inoxidabil

* Acoperit cu pulbere

8.6 Comandarea pieselor de schimb

Piesele care sunt expuse direct la foc sau caldura intensa trebuie

sa fie inlocuite periodic. Pentru a comanda o piesa de schimb:

Cautati numérul de referintd al piesei de care aveti nevoie. in
partea a doua a acestui manual si pe www.barbecook.com

gasiti o lista cu toate numerele de referinta aflate sub vizualizaril

detaliate.

la lista corecta in contul dvs. MyBarbecook. Acolo aveti
posibilitatea de a comanda piesele dvs. online.

Comandati piesa de schimb prin intermediul site-ului

Daca ati inregistrat aparatul online, veti fi indrumat automat

www.barbecook.com sau la punctul de vanzare. Piesele aflate

in garantie pot fi comandate numai de la punctul de vanzare.

9 GARANTIE

9.1 Sunt acoperite

Aparatul dumneavoastra dispune de o garantie de doi ani,
incepand de la data achizitiei. Aceasta garantie acopera toate
defectele de fabricatie, daca:

Utilizati, asamblati si intretineti aparatul conform
instructiunilor din acest manual. Pagubele cauzate de
utilizarea gresita, asamblarea incorecta sau intretinerea
inadecvata nu sunt considerate defecte de fabricatie.

Puteti prezenta factura aparatului.

Departamentul de calitate al Barbecook confirma ca piesele
sunt defecte si ca acestea s-au dovedit defecte in timpul
utilizaérii normale, asamblarii corecte si intretinerii adecvate.

Daca una dintre conditiile de mai sus nu este indeplinita, nu
puteti pretinde nicio despagubire. In toate cazurile, garantia este
limitata la repararea sau inlocuirea pieselor defecte.

9.2 Nu sunt acoperite

Urmatoarele pagube si defecte nu sunt acoperite de garantie:

Uzura normala (ruginirea, deformarea, decolorarea etc.)
pieselor care sunt expuse direct la foc sau la caldura intensa.
Este normal sa inlocuiti aceste piese din cand in cand.

Neregularitatile vizibile care nu pot fi evitate in timpul
procesului de fabricatie. Aceste neregularitati nu sunt
considerate ca fiind defecte de fabricatie.

Toate daunele cauzate de intretinerea inadecvata,
depozitarea incorectd, asamblarea gresita sau modificari
aduse pieselor preasamblate.

Toate daunele cauzate de utilizarea gresita si abuziva a
aparatului (neutilizarea acestuia in conformitate cu
instructiunile din acest manual, utilizarea acestuia in scopuri
comerciale etc.).

Toate pagubele indirecte cauzate de utilizarea neglijenta sau
neconforma a aparatului.

Rugina sau decolorarea cauzate de influente externe,
utilizarea de detergenti agresivi, expunerea la clor etc.
Aceste pagube nu sunt considerate ca fiind defecte de
fabricatie.

www.barbecook.com

55



56

www.barbecook.com



CZ - UZIVATELSKA PRIRUCKA

1 REGISTRACE ZARIZENI

Dékujeme vam za zakoupeni zafizeni Barbecook! Mizete zadit
objevovat zcela novy svét, at se nachazite v klidu a tichu prirody
nebo uprostfed hluku moderniho svéta. Stante se mistrem
grilovani v nasi komunité #barbecook a seznamte nas s vasimi
grilovacimi dovednostmi.

Zaregistrujte vase zafizeni Barbecook online a ziskejte ddlezité

vyhody:

e Muzete pristupovat ke kompletnimu navodu k pouziti a
zevrubné se seznamit s vasim pfistrojem.

e Mdlzete vyuZzivat individualni poprodejni sluzby, rychle
vyhledavat nahradni dily a vyuzivat optimalni zaruéni sluzby.

e Informujeme vas o produktovych novinkach, seznamujeme
vas s tipy a triky a poskytujeme vam grilspiraci, ktera z vas
ucini mistra grilu.

Jste pfipraveni na dobrodruzstvi? Zaregistrujte své zafizeni a

pfipojte se ke komunité #barbecook!

Dalsi informace o registraci vaseho zafizeni najdete na
webu www.barbecook.com.

Spole¢nost Barbercook respektuje vase soukromi. Vase
Udaje nebudou prodavany, prfedavany ani sdileny se
tretimi stranami.

2 O TETO PRIRUCGCE

Tato pfirucka je tvofena dvéma &astmi. Prvni &ast je tak, kterou

Ctete pravé nyni. Patfi sem pokyny pro montaz, pouziti a udrzbu

spotrebice. Druha ¢ast zacina na strané 97. Zahrnuje vSechny
typy obrazkd:

* Rozlozené pohledy, seznamy soucasti a montazni vykresy
spotrebice popsaného v této prirucce.

e Obrazky vysvétlujici nejdllezitéjsi pokyny z prvni ¢asti

prirucky.
% Pokud je obrazek uréen pro specificky pokyn, naleznete
odkaz na tento obrazek pravé v pokynech v pfiru¢ce. Tyto

odkazy jsou oznaceny ikonou tuzky, které je uvidét vlevo.

3 DULEZITE BEZPECNOSTNIi POKYNY

Pfed pouzitim spotfebi€e si prostudujte veskeré pokyny. Vzdy
peclivé dodrzujte pokyny. Montaz nebo pouziti spotfebice jinym
zplsobem miZe zplsobit pozar a poskozeni materialu.

Skody zplisobené nedodrzenim nasledujicich pokynd

(nespravna montaz, zneuziti, nepfimérena udrzba) nejsou

kryty zarukou.

* Neponechavejte spotfebi¢ bez dozoru, je-li pouzivan.

°  VYSTRAHA! Povrch rozné bude velmi horky, bé&hem provozu
s nim nemanipulovat.

e PFi manipulaci s horkymi sou¢astmi pouzivejte vhodnou
ochranu.

e Udrzujte hoflavé materidly, hoflavé kapaliny a nerozpustné
prfedmeéty mimo dosah pouzivaného spotrebice.

*  VYSTRAHA! Déti a domdci zvitata drzet z dosahu.

e P¥i pouzivani spotfebic¢e méjte po ruce kbelik s vodou nebo

piskem, obzvlasté pokud jej pouzivate v horkych dnech nebo
na suchych mistech.

*  Nepouzivat v uzavienych prostorach.

Pouzivejte spotfebi¢ pouze ve venkovnim prostredi. Pokud jej
pouzijete uvnitt, napfiklad v garadzi nebo pod pfistfeskem, mlze
to zpUsobit otravu oxidem uhelnatym.

PFi vybéru venkovniho umisténi vzdy postupuijte takto:

Umistéte zafizeni alespon tfi metry od budovy na oteviené
a dobfe vétrané misto.

Neumistujte zafizeni pod previslou strukturu

(pavlag, pristresek...) ani pod listovi

Pfed pouzitim je nezbytné umistit gril na bezpe€né a rovné
misto. V zadném pfipadé jej neumistujte na vozidlo v pohybu
(lod, pfivés...).

4 OPAKOVANE KONCEPTY

Tato ¢ast zahrnuje definice nékterych méné znamych konceptd.
Tyto koncepty jsou pouzivany v nékolika tématech v této
pfirucce.

4.1 Smalt

Nékteré ¢asti spotrebice jsou pokryty vrstvou roztaveného skla,
ktera se nazyva smalt. Tento smalt chrani spodni vrstvu kovu
pred korozi. Smalt je vysoce kvalitni material: je odolny vici
korozi, nebledne pod vlivem vysokych teplot a velmi snadno se
udrzuje.

ProtoZe smalt je méné pruzny nez kov, ktery chrani,
mohou se kusy smaltu odstipnout, pokud se spotfebi¢em
nebudete zachazet opatrné. Chcete-li se vyhnout
problémUm, budte pfi montazi smaltovanych soucasti
opatrni a vzdy udrzujte smalt zplisobem popsanym v této
pfirucce.

MONTAZ SPOTREBICE

5.1 Bezpecnostni pokyny

PFi montazi spotrebi¢ neménte. Je velmi nebezpeéné a proto
zakazané ménit soucasti spotrebice.

Vzdy peclivé dodrzujte pokyny montaze.

Uzivatel je odpovédny za spravnou montaz spotrebice.
Poskozeni zplsobena nespravnou montazi nejsou kryta
zarukou.

5.2 Sestaveni spotrebice

Sestavte spotiebi¢ zplsobem znazornénym na montaznich
vykresech.

|24

Montazni vykresy naleznete v druhé &asti této pfirucky, za
rozlozenym pohledem na spotfebic.

K montazi spotfebiCe nebudete potfebovat zadné
specialni nastroje. Nastroj pro dotaZeni $roubl se dodava
se spotrebic¢em.

5.3 Pred kazdym pouzitim

Zafizeni umistéte na pevné, rovné a Cisté misto a zajistéte,
aby se spodni strana bubnu nedotykala zemé. Gumové patky
na grilu maji izolaéni funkci.

www.barbecook.com
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6

PRIPRAVA SPOTREBICE NA
POUZITI

Budete potiebovat dievéné uhli, podpalovac (splnujicinormu EN
1860-3) a dlouhé zapalky.

6.1

Které drevéné uhli bych mél
pouzivat?

Vzdy zapalujte svij spotfebi¢ pomoci tradi¢niho dfevéného uhli,
nikdy pomoci briket. Jakmile je spotfebi¢ zazehnuty, mlzete
brikety pfidat.

K zapaleni spotfebiCe pouzivejte difevéné uhli dobré kvality,
prednostné podle normy EN 1860-2. Dfevéné uhli dobré kvality
poznate podle velkych lesklych kus(, ze kterych neodpadava

mnoho prachu.

Uzavrete fadné pytel s drevénym uhlim a poté jej ulozte.
Vzdy jej ukladejte na suchém misté, neskladuijte jej ve
sklepé.

Misu Ize naplnit dfevénym uhlim lze maximalné z 50%
(max 1,2 kg). Nadmérné mnozstvi uhli v mise mize

zpUsobit vazné poskozeni grilu vlivem nadmérného zaru.

Zazehnuti spotrebice

Hlavni kroky tohoto Ukolu jsou nakresleny na obrazku 2 a
3, na strané 100.

Vlozte nékteré podpalovace na dno misy (obrazek 2a). Vzdy
pouzivejte podpalovace splfiujici normu EN 1860-3.

Zakryjte podpalovace dfevénym uhlim (obrazek 2b). Tipy:

Nepouzivejte prilis velké mnozstvi dfevéného uhli. Misa
by méla byt napinéna pouze do jedné tretiny.
Zkontrolujte, zda se stdle mUlzete dostat k
podpalovacim.

K zapaleni spotfebiCe pouzivejte malé kusy dfevéného
uhli. Poté mlzete pfidat vétsi kusy.

Pomoci dlouhé zapalky zazehnéte podpalovac (obrazek 2c).

PFi prvnim pouziti spotfebice jej nechte 30 minut volné
hofet. Tim ze spotfebice odstranite zbyvajici vyrobni
mastnoty a necistoty.

Na spotrebi¢ jeSté nepokladejte grilovaci rost. Prazdny
gril se mlze deformovat, pokud by byl pfili§ dlouho
vystaven velkému zaru.

VYSTRAHA! K zapalovani &i opétovnému zapalovani
nepouzivat lih ani benzin! Pouzivat pouze podpalovace
v souladu s EN 1860-3!

Potraviny pfipravovat az na Zhavych uhlicich s vrstvou
popela. Normalné to trva asi 15 minut (obrazek 2d).

Polozte gril na spotrebi¢ podpérami na haky misy dfevéného
uhli. Vzdy gril pokladejte na toto misto, kdyz spotrebic
pouzivate.
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Kdyz chcete spotfebi¢ ulozit, polozte opérky grilu vedle
hakd misy dfevéného uhli (obrazek 3, strana 100). Kdyz je
gril v této dolIni poloze, mlzete na spotfebi¢ umistit kryt.
Viz také “8.3 Uskladnéni spotrebice”.

Drevéné uhli miZete také zaZehnout v zapalovaci
drevéného uhli Barbecook (223.3002.170). Kdyz je
dfevéné uhli pfipraveno, nasypte jej ze zapalovace do
misy spotrebiCe (obrazek 1, strana 100).

7 UZITECNE TIPY A TRIKY

7.1 Jak zabranit spaleni pokrmu

Chcete-li zabranit spéleni pokrm0, nikdy nezacinejte grilovat,
kdyz jsou v mise stéle plameny. VyCkejte, dokud dfevéné uhli
neni pokryto tenkou vrstvou bilého popela.

7.2 Jak zabranit ulpivani pokrmu

Chcete-li zabranit pokrmlm, aby ulpivaly ke grilu:

Lehce potrfete pokrm olejem, neZ jej polozite na gril. Mlzete
také potfit olejem samotny gril.

Pokrmy neotacejte prilis ¢asto. Nechte jej nejprve trochu
prohrat-

7.3 Ochrana pred prudkym vzplanutim

Prudka vzplanuti jsou nahlé plameny, které vylétnou z misy, kdyz
grilujete. Obvykle jsou zplsobeny odkapavajici tukem nebo
marinadou.
Bé&hem grilovani je ob¢asné prudké vzplanuti normalni. PFilis
Gasté prudké vzplanuti vSak zvySuje teplotu misy a mize
zpUsobit zazehnuti nashromazdéného tuku. Jak zabranit
prudkym vzplanutim:
Pred grilovanim zkontrolujte, zda je miska Cista.
Doporucujeme misu po kazdém pouziti vycistit.
Odstrante nadbytecny tuk a marinadu z masa. Pro tu¢né
nebo marinované maso miZete také pouZit grilovaci misu.

8 UDRZBA SPOTREBICE

8.1 Cisténi misy

z Hlavni kroky tohoto Ukolu jsou nakresleny na obrazku 4,
na strané 101.

Doporucujeme misu po kazdém pouziti vycCistit. S popelnikem je

tento krok proveden velmi rychle. Postupujte nasledujicim

zplsobem:

Nechte spotfebi¢ Uplné vychladnout a sejméte gril.

Vyjméte spodni rost z misy a karta€em otfete popel do
popelniku (obrazek 4a).

Zvednéte popelnik z misy (obrazek 4b) a nasypte popel do
kbeliku (obrazek 4c).

Polozte popelnik a dolni rost zpét do misy.

nasadte zpét na spotrebic (obrazek 4d).

8.2 Cisténi grilu

Po kazdém grilovani doporucujeme ogistit gril Cisti¢em Barbecook.

‘ K Cisténi grilu Ize rovnéz pouzit jemny prostfedek na myti
nadobi nebo uhli¢itan sodny. K Cisténi grilu v zadném pfipadé
nepouzivejte &istiCe trub.

8.3 Uskladnéni spotrebice

Po kazdém pouziti spotfebi¢ radné ulozte. Postupujte
nasledujicim zplsobem:
Vydistéte misu a gril. Viz “8.1 Cisténi misy” a “8.2 Cisténi
grilu”
Polozte kryt na spotrebic.

UloZzte spotfebi¢ na suchém misté (uvnitf, pod pfistreSkem
atd.).
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8.4 Omezeni vytvareni prachu

8.6 Objednavani nahradnich soucasti

Horni kruh sudu ma tendenci mirné korodovat. Abyste tento
proces zpomalili, mGzete kruh mirné namazat slune¢nicovym
olejem.

8.5

vzhled, nemusite se olejovanim sudu nijak zabyvat.

Udrzba soucasti opatrenych
ochrannou vrstvou emailu, chromu
nebo praskového laku nebo z
nerezové oceli

Koroze nijak sud neposkozuje. Pokud mate radi masivni

Spotrebi¢ je tvofen smaltovanymi sou¢astmi, sou¢astmi z
nerezové oceli, chromovanymi nebo praskovym lakem
chranénymi sou€astmi. Kazdy material musi byt udrzovan
odlisnym zplsobem:

Material Jak udrzovat tento material

Nepouzivejte ostré predméty a neklepejte na
tvrdy povrch.

Smalt

Zabrarite kontaktu se studenymi kapalinami,
dokud je spotiebic stale horky.

Pouzivejte kovové houby a abrazivni Cistici
prostredky.

Nepouzivejte agresivni, abrazivni nebo kov
obsahujici Cistici prostredky.

Nerezova ocel
a chrom
Pouzivejte jemné Cistici prostredky a nechte je
na oceli néjakou dobu pUsobit.
Pouzivejte mékkou houbu nebo tkaninu.

Po ¢isténi dikladné oplachnéte a pred
uskladnénim vysuste.

Nepouzivejte ostré pfedméty. Pouzivejte
jemny Cistici prostfedek, mékkou houbu nebo
tkaninu.

Praskovy lak
Po ¢isténi dikladné oplachnéte a pred
uskladnénim vysuste.

Skody zplisobené nedodrzenim nasledujicich pokyn(

A

jsou povazovany za neodpovidajici idrzbu a nejsou proto

kryty zarukou.

Pod rozloZzenym pohledem na spotfebi¢ (druhd ¢ast pfirucky)
naleznete seznam vSech soucasti, ze kterych je zafizeni
sestaveno. Tento seznam zahrnuje symbol stanovujici material
kazdé soucasti, takze jej mlzete pouzit k ovéfeni zplsobu

udrzby specifické soucasti. Seznam soucasti pouziva nasledujici

symboly:
Symbol Material
[ Smalt
A Chrom
[ | Nerezova ocel
* Praskovy lak

Dily, které jsou pfimo vystaveny ohni nebo intenzivnimu zaru, je
nutno ¢as od ¢asu vyménit. Pokyny pro objednani nahradniho dilu:

9

Vyhledejte referenéni Cislo potfebného dilu. Seznam vSech
referencnich Cisel najdete pod podrobnymi schématy v druhé
Casti tohoto ndvodu nebo na webu www.barbecook.com.

Pokud jste zaregistrovali vase zafizeni online, budete
automaticky pfesmérovani na spravny seznam na vasem

uctu MyBarbecook. Zde mate moznost objednavat nahradni

dily online.
Objednejte ndhradni dil na webu www.barbecook.com nebo u
vaSeho prodejce. Dily v zéruce Ize objednat pouze u vaSeho
prodejce.

ZARUKA

9.1 Co je kryto

Vas spotrebi¢ se dodava se zarukou po dobu dvou let, poc€inaje
dnem nakupu. Tato zaruka kryje v8echny vyrobni zavady za
nasledujicich pfedpokladu:

Spotrebi¢ jste pouzivali, smontovali a udrzovali podle
pokynd v této pfiruéce. Poskozeni zplsobené zneuzitim,
nespravnou montazi nebo nepfiméfenou Udrzbou nejsou
povazovany za vyrobni vady.

Muzete predlozit stvrzenku o koupi svého spotfebice

Oddéleni kvality Barbecook ovéfuje, ze soucasti jsou vadné
a ze se ukazaly vadnymi pfi normalnim pouziti, spravné
montazi a pfimérené udrzbé.

Pokud jedna z vy$e uvedenych podminek neni spinéna, nemdze
si jakoukoliv zaruku narokovat. Ve vSech pfipadech je zaruka
omezena na opravu nebo vymeénu vadné soucasti.

9.2 Co neni kryto

Nasledujici Skody a vady nejsou zaruku kryty:

Normalni opotfebovani (koroze, deformace, odbarveni...)
soucasti, které jsou pfimo vystaveny plsobeni ohné nebo
intenzivniho tepla. Je normalni, Ze tyto sou€asti budou
obcas potrebovat vyménu.

Vizualni nepravidelnosti jsou bé&zné v disledku vyrobniho
procesu. Tyto nepravidelnosti nejsou povazovany za vyrobni
vady.

V8echny Skody zplsobené nepfiméfenou udrzbou,
nespravnym skladovanim, montazi nebo zménami
provedenymi na predem sestavenych soucastech.

V8echny $kody zplsobené zneuzitim a nespravnym pouzitim
spottebice (nepouzivani podle pokyn této pfirucky,
pouzivani pro komeréni Ucely...).

V8echny nasledné $kody zplsobené neopatrnym nebo
nespravnym pouzitim spotrebice.

Koroze nebo odbarveni zplsobené externimi vlivy, pouZiti
agresivnich Cisticich prostfedk(, plsobeni chléru.... Tato
poskozeni nejsou povazovany za vyrobni vady.

www.barbecook.com
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EL OAHIEZ XP'HZHZ

A'HAQZH THXZ ZYZKEY'HZ ZAZ

Euxaplotoupe Tou ayopaoate pla cuokeur] Barbecook!

‘Evag oAOKANPOG VEOG KOOUOG 0aG TIEPLUEVEL YA VA TOV
e€ePELVNOETE, €iTE OTNV Nouxia Kat Tn yaArvn tng ¢vong eite
oTnV TTOAVAoXOoAN Kal BopuPwdn TOAN. lNvete apxipriotng otnv
KolvoTNTA pag #barbecook kal adriote pag va avadeifoupe TIg
PNOTIKEG 0aG IKAVOTNTEG.

Kataxwpiote Tn ouokeur) oag Barbecook oto Siadiktuo kat
QTTOKTHOTE KATIOIA ONHAVTIKA OEAN:

°  ATIOKTATE TIPOOPRACN OTO TIANPEG EYXELPIOIO XPrioNG Kal
YVWpICeTE KABE PEPOG TNG OLOKEULNG 0AG.

e 'Exete e€ATOPIKELPEVN EELTINPETNON PETA TNV TIWANON,
TIOU 0QG ETUTPETIEL VA BPioKeTE ypriyopa AVTOAAAKTIKA Kal
enwdeAeiote amnod pla BEATIOTN vTnpPEeoia eyyonong.

®  30G EVNUEPWVOUHE OXETIKA PE TIG EVNHEPWOELG TWV
TIPOIOVTWVY Kal 0aG TIPOOPEPOVHE CUUBOUVAEG, TEXVATHATA
Kal EUTtveuon yla To Proipo, yia va avadeiovpe Tov
apxirjotn Touv KpLRETAL PEoa 0ag.

Eiote €Towol yia pla mepimétela; KataxwpioTe To Tpoiov oag

kal AaBete PEPOG otnv kowvotnta #barbecook!

lMa TeplocoTeEPEG TIANPODOPIEG OXETIKA E TNV
KATOXWPLON TNG CUOKELNG 0AG, avatpeLTe otn
SlevBuvon www.barbecook.com.

H Barbecook oéfetal Ta poowTtika oag dedopeva.
Ta dedopéva oag dev Ba twAnBoLv, SiavepunBouv
KowvoTtolinBolv o Tpita pépN.

2 ZIXETIKA ME AYTO TO ErxXElP1AIO

MPOEIAOMOIHZH! Katd tn xpron, Kpatrote ta madid kat
TA KATOIKISIA paKpLd attd Tn CUOKELN.

‘Exete Kovtd oag €vav kouPd vepo ) aupo étav
XPNOWOTIOLEITE TN CLOKELN, 1BlaiTEPA TIG TIOAD (EOTEG NUEPES
r étav Bpiokeote o ENPo TIEPIPAANOV.

MPOEIAOMOIHZH! Mn XpnOLUOTIOLEITE TN CUOKELN O EOWTEPIKO

XWPO.

XpPNOWOTIOLEITE TN OLOKELN POVO Og LTTAIBPLO XWpPOo. Edv TN
XPNOLUOTIOINOETE OE KAELOTO XWPO, AKOUN Kal o€ ykapal
eEWTEPLKNA aTtoBNKN, PTTOPEL va TIPOKANBEeL SnAntnpiacn ard
povo€eidlo Tou avBpaka.

‘Otav eTiAéyeTe pla BEan oe avoIXTO XWPO, TIPOCEXETE TIAVTA:

TotoBeteite TN CLOKELN 0E ATIOCTACN TOLAAXLOTOV TPLWV
METPWVY artd Ta KTipla, o€ avolxTo Kal KaAd agpll{OPeEVO XWPo.

BeBawwBeite 011 N cuokeun dev Bpioketal KATwW arod Karola

Tpoefoxn (KAoa TTOPTAG, OTEYATTPO...) | KATW atto GUAAWA.

H pnotapid ripémel va Tomtobeteital oe aodpalr, ertiredn
Baon mpv amnd T xprion. Mnv tnv ToTtoBeTEiTE TIOTE OFE
KIVvOUHEVO OxNUa (0KADOG, TPEINEP...)

4 EMNANAAAMBANOMENEZ 'ENNOIEZ

AuTO TO P€POG TIEPINAPBAvEL OPLOUOUG Yia KATTOLEG AlyOTEPO
YVWOTEG EVVOLEG. AUTEG OL EVVOLEG XpnolpoTiololvTal oe SLIAdopeg
evOTNTEC TOU gyxelpLdiou.

4.1 Epayié

AUTO TO eyxelpidlo amoteleital ard 600 pépn. To TIPWTO PEPOG
eivat auto tou SaPfdadete avtrv Tt otiyun. MephapPavel
odnyieg yla TN ouvappPoAdynaon, TN XPrion Kat Tn cuvTHPNon
NG ouokeLnG oag. To delTePO PEPOG EeKIVA oTn oeAida 97.
MephauPdavel 6Aa ta €idn armelkovioewv:

°  AVOAUTIKEG TIPOPBOAEG, AioTeq 6apTNUATWY KAl
oxedlaypAupata cuVapPoAOGYNoNG TWV CUOKELWV TIOU
Tieplypadovtal oe auTto To eyxelpidlo.

e EkOveG TIou €ENyOLV TIG TTILO ONPAVTIKEG 0dNyieg Tou
TIPWTOUL PEPOUG TOL eyxelpLdiou.
Edav uttapyel S1a0€aipn elkOVA yia KATIOLA GUYKEKPLUEVN
obnyia, 6a Bpeite otnv odnyia TNV TTAPATIOUTIN ylA TNV
avtioTolxn elkova. AUTEG Ol TIAPATIOUTIEG £XOLV OTO
TIAAL €va €lkovidlo poAuBLov, OTIwG auTo TIou BAETIETE
aplotepa.

3 ZHMANTIK'EZ OAHI'IEZ AZDAAEIAZ

Alapdote TIG 0dnyieq TIPOTOL XPNOLUOTIOOETE TN GUOKELN).
AkoAouBeite TTAVTOTE TIPOCEKTIKA TIG 0dnyieg. Edv
OULVAPPOAOYACETE 1] XPNOLUOTIOIOETE e SIadOPETIKO TPOTIO TN
OUOKELN, UTTOPEL va TIpokANBei Ttupkaytd Kat {NuLa.

ZnJLEG TToL TtpokaAolvTal arod auéAela trpnong Twv
odNylLV (KakKr cuvappoAdynon, Kakn Xpron, aveTtapkng
ouvThpnon KATt.) 6ev KaAuTtTovTal attd TNV €yydnon.

e Mnv adrveTe TN CUOKELN XWPIG TTapakoAovBnon Katd tn

xeron.

e MPOEIAOMOIHZH! Katd tn xprion tg, N cUoKeur Ba Kaiet,

OULVETIWG PNV TN YETAKIVEITE.
e  AdPete Ta KATAAANAQ TIPOCTATEUTIKA PETPA OTAV XelpileoTe
TUAMATA TIOUL Kaive.

o Kpatdte eDPAEKTA LAIKA, eDPAEKTA LYPA 1 SlaAuTA
QVTIKEipeva pakpla arod tn cUoKeLr KaTtd tn xperion tng.

Oplopéva PEPN TNG CUOKELNG KAAUTITOVTAL JE PIa ETTICTPWON
AlwpEvou YuaAlov, Ttou ovopadetal epayte. Auth n eTtiotpwon
TipootateLel TO HETAANO attd Tn Siafpwon. To epaylé eival LAKO
VPYNAAG TTOLOTNTAG: AVTEXEL 0T OKoupld, dev PpBeipeTal KATA TNV
€kBeon oe LPNAEG Beppokpaoieg kal givat TTOAD EUKOAO TN
ouvtrpnon.

Emedn n emiotpwon gpayte eivat Alydtepo eAaoTIKN arod
TO PETAANO TIOU KAAUTTTEL, TO EUAYLE PTIOPEL va
EedAoudioel eav xelpiCeote Tn ocuokeur anpooekta. Na va
artoduyeTe TIPOPANUATA, VA EI0TE TIPOCEKTIKOI KATA TN
OLVAPHOAGYNON TWV TUNUATWY HIE ETIIOTPWON EPAYLE KAl
va PppovTiCete TNV eTtioTpwon OTIwWG TiepLypadeTal
TIAPaKATW OTO gyxelpidlo.

ZYNAPMOAOINHzH THZ ZYZKEY'HZ

5.1

Mnv TpoTIOTIOIEITE TN CUOKEUN KATA TN cLVAPHUOAdYNOoN.
Eivat TtoA0 emukivouvo kat Sev eTutpemnetal va aAAAleTe Ta
e€aptrpaTa TNG CLUOKEUNG.

Odnyieg aopaleiag

AKOAOULBEITE TIAVTOTE TIPOCEKTIKA TIG 08NYiES
ouvappoAdynong.

O xpnotng eival uTteELBLVOG yIa TN CWAOTH CLVAPHUOAGYNCN
TNG OLOKELNG. ZNULEG TIOU TIPOKAAOLVTAL ATtd KAKN
ouvappoAdynon dev kaAuTttovral arnd tnv eyyonon.
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5.2 Ta va cuvappoAOyNOETE TN GUOKELN

2UVappPoAOyAOTE TN CUOKeLH OTIWG Seixvouv Ta
oxedlaypappara cuvappoAdynong.

Oa Bpeite Ta oxedlaypAupaTa cLVAPHOAOGYNONG OTO
SelTEPO PEPOG auTOL TOU gyxelptdiov, LOTEPA ATIO TNV
QVAAUTIKN TIPOPOAR Twv €EAPTNHATWY TNG CUOKELNG OaG.
Mn xpnotuottoleite el0IKA epyaleia yia va
OUVAPHOAOYNOETE TN CUOKeLH. To gpyaAeio yla tn
oLodIEN Twv PLOWV TIAPEXKETAL PE TN CUCKELN

5.3 Mpwv amé kabe xpnon

Vi

TomoBeTAaTE TN oLOKeLN TIAVW O€ pla oTtabepn, emimedn Kalt
kabapn Baon kal BeBalwbeite OTL TO KATW PEPOG TOL
BapeAioL dev €pxetal oe ertadn e To €dadog. Ta todia amod
KAoOLTOOUK TTou dlatiBevtal Ye TO PUTIAPUTIEKIOL SlaBETOLY
Aettoupyia amopdvwong.

6 TPOETOIMAZ'IA THZ ZYZKEY'HZ
FA XP'HZH

Xpetaleote kdpPouva, mpooavdupata (CUPPWVA LE TO
EN 1860-3) kat éva pakpu omipTo.

6.1 TikKApPouva mpEmel va XpNOIHOTIOIW;

AvdBete TTAVTA TN CUOKELN 0AG YE TTAPadoolakd KapBouva, TToTE
HE UTIPIKETEG. APOL avAYETE TN CLUOKELN 0QG, UTIOPEITE va
TIPOOBEDETE UTIPIKETEG.

XpnouoTttoleite KAAAG TIOLOTNTAG KApRouva yla va avayete tn
OULOKELN, KATA TIpoTiPnon cupBatd pe to potutto EN 1860-2.
Ta kapBouva KaAng TroloTnTag aroteAovvral anod Peyaia,
kaBapd koppdtia Ttou dev Byalouv TIOAAR oKOVN.

o9 KAeivete KaAd TN oakoLAa pe Ta KapBouva TTPoToL TNV
amobnkevoeTe. ArtoBnkeveTe Ta kApPouva Ttavta oe §NPo
UEPOG, OXL OE LTIOYELO.

Tepiote 1o péytoto 50% (péytoto 1,2 kg) tng

unaviépag pe kappovvo. H viepmnpwon tng

unaviépag pmopei va Prayel cofapd to

UTApUTIEKLOL 0ag AOYw TNG viiepPolikng (EaTng.

Avappa TnG GUOKELNG

Ta Baocikd Bripata avtig TG epyaciag Teplypddovral
otnv ekéva 2 kat 3, otn oelida 100.

BdaATe pepikd TipocavAppaTa oto KATW PEPOG TNG E0TIAG
(uTtoA) (EIK. 20). XpnowoTtoote TIAvTa TIpocavAppata Ttou
ouppopdwvovtal Ye To TipoTutto EN 1860-3.

KaAOyte Ta pooavappata pe kappouvo (Ek. 2B). ZupyBouléc:

Mn xpnotuottoleite Ttdpa TIOAD kdpPouvo. To ptoA Ba
TIPETIEL VA €ival YEUATO POVO KATA TO €va TITo.
BeBawbeite o611 e§akoAouBeite va €xete TpooPaon ota
Tipocavaypata.

MNa va avayete Tn OLOKEULH, XPNOLWOTIOINOTE MIKPA
KOUPATIA  KApPouvo. XTn  OUVEXel, JTIopeite  va
TIPOOBECETE PEYAADTEPA KOPUATLAL.
Me éva pakp0 ottipto avayte ta ipocavappata (Eik. 2y).
Me éva pakpL oTtipTo, avayTte TO XaPTi HEOW TWV OTIWV
e€aeplopo0 (Eikova 3B). To avappevo xapTi Prtopei va
SnUIoLPYNOEL TIVKVO KATIVO.

Mnv toTtoBeteite akdun tn oxdpa otn ovokeur. H ddela
oxapa propei va tapapopdwbei 0tav pével otn pwtid yia
TIOAA Wpa.

Mpoeidotoinon! Mn xpnotpottoleite owvottveupa ry Beviivn
yla va avayeTe Tn oLoKELH. XpNOIUOoTIoINOoTE JOVO
TIPOCAVAUKATA TIOU CUPHOPDWVOVTAL E TO TIPOTUTIO

EN 1860-3.

Mmopeite va Eekivrioete To PACIUO POAIG TO KApBouvo

KaALPOei attd AeTtTd oTpwpa Aeukng otdytng. Kavovikd,
auTo xpeldletal iepittou 15 Aerttd (Eikova 26).

TormoBeTr|oTE TN OXAPA OTN CUOKEULN HE TA OTNEIyPATA TNG
oToULG yavt{oug Tou UTIoA kapPouvou. TottoBeteite TN oxdpa
o€ auTrV Tn B€on TTavta éTav XPNOLUOTIOLEITE TN CUOKELN).

‘Otav BEAETE va aTtOBNKEVOETE TN CUOKELI, TOTIOBETHOTE
Ta otnpiypara g oxapag SirmAa atoug yavt{oug Tou
pttoA kdpBouvou (Ewk. 3, otn oeAida 100). ‘Otav n oxapa
eival oe autrv TN XapnAoTepn B€on, utopeite va
TOTTIOBETACETE TO KAAUYA OTN CUOKELN. AgiTe €TtioNg
“8.3 AmoBrkeuon TNG CUOKELNG”.

Mropeite ertiong va avayete ta kappouva pEoa otn
OUOKeLN avaupatog kapPBouvwy Barbecook
(223.3002.170). ‘Otav ta kappouva eival EToua, amAwg
pi€te Ta amod TN cuokeur avappatog kapBouvvwy péca
otnv eotia (utoA) TNG cuokeung (Eik. 1, oeAida 100).

7 XP'HZIMEZ ZYMBOYA'EZ KAI
YNOAFE'IZEIZ

7.1 Amnodvuyn kKapipatog tov payntol

Na va armodUyeTe TO KAPIPO ToL paynTov, Pnv EEKIVATE TIOTE TO
Yoo étav akdpa uttdpxouv PpAdyeg oo PttoA. Mepipevete
pEXPL TO KApPoLVO va KaALdBEel amd AETITO OTPWHA AEUKNG
oTaymng.

7.2 Amoduyn KoAARuarog tTov payntov

[Na va amopuyete To KOAANUQ TOL PaynToL OTn oXAPa:
Aadwote eAadppwg To dayntod pe €va TIVENO TIPOTOU TO
ToToBeTAOETE OTN oXApa. MTopeite eTtiong va AadwoeTe TNV
idla tn oxapa.

Mnv yupilete To payntd TIOAL ypriyopa. Adriote To Tipwta
va YnBei Aiyo.

7.3 Mwcg va artoduyete TG EaPVIKEG
dAOyeg

O1 Eadpvikeg PAOYeEG eival PeyAAeg, amtOToPEG PAOYEC TTOU
€KTIVAooovTAL attd TO PTIOA KATA TO Yrjotpo. MNpokaiovvtal
ouvnBwg artd Aittog i} paptvada Tov otAadel.
Katd to Yoo, ival Tiibavo va gpdaviovral Eadvikeg GAOYEG.
Tuxov peyalog aplBuog amod Eapvikeég Peyaleg PAOYEG avEavel
Tn BeppoKpacia oTo Soxeio Kal PTtopel va TIpoKaAEael avadAeeEn
OLOOWPELPEVOL AiTtoug. MNa va artoduyeTte TIG EaPVikEG GAOYEG:
BeBawwbeite 6TL TO PTOA gival kaBapod TpoTtoL EEKIVATETE TO
Priotpo. Zuviotolpe va KaBapiCete To UTIOA LoTepa atod KABe
xprion.
Adaipgote o LTIEPPBOAIKS AiTTOG Kal TN paplvada aro 1o
Kp€ag. Emiong, yia ta oAl Atrtapd i yapvaplopéva Kpeata,
UTTIOPEITE Va XpnolloTtoloeTe Tayi.

8 2ZYNTHPHZH THZ ZYZKEY'HZ

8.1
¥

2uviotolpe va kabapileTe To UTIoA LoTepa amd kKAbe xprion. Me
TOV TIEPLEKTN OTAXTNG, AUTO YiveTal o Xpovo undév. MNpoxwpnote
we e8Ng:
AdNOTE TN CLOKELN VA KPUWOEL EVTEAWG Kal BYAATE TN
oxdpa.
Adalp€ote TO KATW TIAEYHA ATIO TO PTIOA KAl OKOUTTIOTE TIG
oTaxTeg peoa atov aywyo (Ewkova 4a).
AvaonKwaoTe Tov TIEPLEKTN OTAXTNG atto To PTIoA (Ewkova 4p)
Kal pifte TIG otaxTeg péoa oe Evav kouPa (Ewdva 4y).

KaBapiopog tov pmoA

Ta Baocikd BrApata auvtig g epyaciag Teplypddovral
otnv Ekova 4, otn oelida 101.
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ToToBeTrOTE TOV TIEPLEKTN OTAXTNG KAl TO KATW TIAEypa §ava
OTO WTIOA.

EmtavatotmoBetriote TN 0XApa oTn CLOKELN (OTNV TILO XaUNAR
B¢on) kal ToroBeTAOTE TO KAALUPA TNG ouvokeung (Eikova
45).

8.2 Kalapiopog tng oxapag

2uvioToUpE va KaBapileTe Tn oxapa ETelTa ano KABe xpron, Ye
€va kabaplotikd tng Barbecook.

e 3 Mmopeite emtiong va kaBapioete TN oxapa pe €va JaAako
QATIOPPUTIAVTIKO N pe ditTtavBpakikn coda. Mn
XPnotJoTtoleite TIOTE KABapLoTIKA GoLPVOL aTn oxApa.

8.3 Amo6Onkevon TnG CUOKELVNG

ArmoBnkevoTE TN CLOKELN PETA aTIO KABE Xprion. Mpoxwpnote wg
efne:
KaBapiote to pmoA kat tn oxdpa. Acite “8.1 Kabaplopog tou
uTIOA” Kal “8.2 KaBaplopog tng oxapag”
EmtavaToTmoBetriote TN 0XApa OTn CUOKELN OTN XaUNAOTEPN
B¢on.
ToTtoBeTAOTE TO KAALUKA OTN CUOKELN).

QDUAACOETE TN CUOKELN OE OTEYVO PEPOG (OE EOWTEPIKO
XWPO, KATW attd LTIOOTEYO...) HETA aTtd KABE Xprion.

8.4 MMeploplopog TOL oXNUATICHOV
OKOULPLAG

O endavw SakTUALOG Tou BapeAlol €xel TNV TAON va okoupLadel
ehadppwg. MNa va etuPpadvvete avtn tn Stadikacia, pmopeite va
Artavete Tov SAKTUALO pe NAEAQLO.

H okouptd Sev BAdTtTeL TO BapéAL. Av dev €xete TIPORANUA
pe TNV 6Yn Tou BapeAlol, Pnv To ATTAVETE.

8.5 Zuvtipnon THNUATWV paylE,
avo&eidwTou xaivfa kat pe
EMioTPWON XPWHiOL Kal TTovdpag

H ouokeun gival kataokevaopevn Ao TUNPATA ePayle,
avo&eidwTou xAAuBa, pe emioTpwon xpwpiou kal TToudpag. Kabe
LAIKO TIPETIEL Va cuvTnpeital pe dladopeTIKO TPOTIO:

YAko Tpomog ¢ppovTidag Tou VAIKOD

Na amodevyetal n xprion axunpwv
QVTIKEIPEVWV KAl TA XTUTIAUATA OE OKANPEG
eTipAveleq.

Epay

Na arodelyetal n emtadn pe kpda vypd étav
eival akopn (eoto.

MTtopeite va XpnolUOTIOOETE PETAAAIKA
adouyydpla Kat oTIABWTIKA ATTOPPUTIAVTIKA.

AVOEEIBWTOC Mn xpnotgottoleite okAnpd, oTIABWTIKA

XaAupag Kat METAAAIKA ATIOPPUTIAVTIKA.

XpWwHio XpnolUoTIOIOTE YAAAKA ATIOPPUTIAVTIKA, TA
omoia adrvete va Spdoouv oto xaAuBa.
Xpnolgottoliote JaAako adouyydpl i Opaoua.
ZEeTAOVETE KAAA PETA TOV KABapPLoPo Kal
OTEYVWOTE KAAA TpLv attd tn dLAadn.

EmtioTpwon Mn xpnoloTtoleiTe AlXUNEA AVTIKEieEVa.

TIoVdPAC XpnooTtolote JaAaKda amoppUTIAVTIKA Kal

HaAako odouyydapt ) bdaoua.

ZeTAOVETE KAAAQ PETA TOV KABAPLOoPO Kal
OTEYVWOTE KAAA Tiptv ard tn dLuAadn.

ZnMIEG TTOUL TIPOKAAOUVTAL ATIO AUEAELQ TAPNONG AUTWV
Twv 0dnNyuv BewpolivTal QveTtapKrg cuvtipnaon Kat dev
KaAOTTTOVTAL ATIO TNV €yyvnan.

Kdatw amd tnv avaAuTikr TIpoBoAr TG cuokeung oag (devtepo
UEPOG TOL eyxelpLdion), Ba Bpeite pla Aiota pe OAa ta e€aptruata
ard Ta ottoia aroteAeital N cuokeur}. AUt N Aiota TiepthapBavel
éva o0PPoAo TIou TPoadlopiCel TO LAIKO KABe e€apTrpaTtog, yla
va YVWPICETE TIWG PTIOPEITE VA CLVTNPENOETE KABE CUYKEKPIUEVO
e€aptnua. H Aiota e€apTnuATwy XpnOIUOTIOLIEL T TIAPAKATW
oLuBoAa:

ZoppoAo YAk
o Epayie
A Xpwpio
[ | Avogeidbwtog xaiuvpag
* EmioTpwon movdpag

8.6 lMapayyeAia avTaAAAKTIKWV

Ta pépn Tou eival amevBeiag ektebelpeéva otn GwTIA 1) o€ EvTovn
BeppdtnTa TPETTEL va avtikablotwvtal kabe toco. Na va
TIapayyeilete €va avTaAAOKTIKO:

Avalntrote Tov apiBud avadpopdc Tou avTaAAaKTIKOU TIoU
xpeldleote. Oa Ppeite £€vav Katahoyo pe GAOLG TOuG aplOpoUg
avadopdq KATw artod TIG PEYEBUOUEVEG EIKOVEG, OTO SEUTEPO
MEPOG auTouL Tou gyxelptdiou kat otn dievbuvaon
www.barbecook.com.

Edav kataxwpioate tn ouokeur oag oto Siadiktuo, Ba
petaeite autopaTa oTovV oWoTO KATAAOYO, OTO

MyBarbecook account. Ekei €xete Tn duvatdTnTa Va
TIapayyeiAeTe TA QVTAAAGKTIKA 0aG HEOW SLAdIKTUOU.

Mapayyeilete TO QVTAAAAKTIKO PHECW TOL SIKTLUAKOUL TOTIV
www.barbecook.com 1} aTo onueio twAnong cag. Mropeite va
TIAPAyyEIAETE TA AVTAAAGKTIKA TIOU KAAUTITOVTAL attd gyyvnon
HOVO OTO onuEgio TIwANong.

9 EIMYHzZH

9.1 T KaAoTrteTal

H ouokeur oag ocuvodevetal amod eyyvnon SVO eTWV, EEKIVWVTAG

ard TNV nuepopnvia ayopdq. Autr n eyydnon KaALTITel OAa Ta

odpAAPATa KATAOKELNG, YE TNV TIPolTIOBEDN OTL
Xpnolotooate, cUVAPPOAOYHOATE KAl CLVTNPENOATE TN
ouokeLr oLudwva pe TIG odnyieg avToL Tou gyxelptdiov. Ot
CNULEG TTOUL TIPOKANBNKAV aTtd Kakr Xprion, eohaipevn
ouvappoAdynaon ) AveTIapKr cuvTrpnon 6ev amoteAoLV
opAAPATA KATAOKELNG.

Mrtopeite va TIPOoKopioeTe TNV attodeLEn TNG CUOKELNG 0ag.

To tunua ToleTnTag Barbecook emiBefawwvel 611 Ta
e€apTiparta eival EAATTWPATIKA Kal OTL artodeixTnkav
eAATTWHATIKA 0€ CUVONKEG KAVOVIKAG XPNoNG, OWOTAG
OLVAPHOAGYNONG Kal ETIAPKOUE CLVTHPENONG.

Edv kamola aro Tig aparndvw poitobecelg dev IkavoTtoleital,
Sev pmopeite va TipoPAaAete Kaud agiwon. Ze kabe TepitrTwon, n
€yyonon TeplopiCeTal oTnV ETILOKELN 1] OTNV AVTIKATAOTACN TWV
EAATTWHATIKWV E6APTNHATWV.
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9.2 T dev KaAOTITETAL

O1 tapakdtw {nuLEG Kat eAatTwpata dev KAALTITOVTAL ATTo TNV
gyyonon:
®duaololoyikr $pBopd (okouvpld, Ttapapdpdwaon,
QATIOXPWHATIOUOG KATL.) €€QpTNUATWY TTOU eKTiBevVTAL
arteuBeiag otn dwtid i oe €vtovn BeppotnTa. Eival
duololoyikd autd Ta e€aptripata va avtikadiotavral Kata
Slaotrara.

OrTikeg dladopeg Ttov oxeTiCovtal pe Tn dladikaocia
Kataokeung. AuTEG ol Sladopeg dev Bewpolvtal odpdApata
KATAOKEUNG.

‘O\eg oL ©BopEG TTOL TIPOKAAOLVTAL ATIO AVETIAPKN
ouvtrpnon, eopaipévn arobrikeuon, Kakr cuvappoAdynon
1] TPOTIOTIOITELG OE TIPOCUVAPHOAOYNUEVA EEAPTAATA.
‘OAeg o1 ©BopEG TToU TIPOoKaAolvTal attd KaKr Xprion TG
OUOKELNG (KN TAPNON TwV 0dNYLWV auTtol Tou eyxelpLdiov,
XPNoN yla EUTIOPIKOUG OKOTIOUG KATT.).

‘O\eg ol ouvettayopeves PpOoPEG TIoL TIPoKaAolvTaAl arto
anpooeéia i un cupPatr XPHon TNG CUOKELNG.

2KOULPLA 1 ATIOXPWHATIONOG TIOU TIPOKAAEITAL ATIO
eEWTEPIKOUG TIAPAYOVTEG, XPHON OKANPWV ATTOPPEUTIAVTIKWY,
€KkBeon oe YAwplo KATL. TEToleg pBopeg Sev Bewpovvtal
odpAAPATA KATAOKEUNAG.
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SK - NAVOD NA POUZIVANIE

1 ZAREGISTRUJTE SI SVOJ VYROBOK

Dakujeme vam, Ze ste si zakupili spotrebi¢ Barbecook! Cely
novy svet ¢aka, kym ho vysku$ate bez ohladu na to, ¢i je to

v klude prirody alebo uprostred zhonu velkomesta. Starte sa
majstrom grilovania s naSou komunitou #barbecook a dovolte
nam, aby sme vas gril uvideli do pozornosti.

Zaregistrujte si svoj spotrebi¢ Barbecook v rezime on-line a
ziskajte niektoru z velkych vyhod:

e Ziskate pristup ku kompletnému navodu na pouzitie a
spoznate kazdy kusok svojho spotrebica.

*  Prospech z prispdsobeného servisu po predaji vam umozni
rychle ndjst nahradné diely a mat Uzitok z optiméalneho
zaru€ného servisu.

e Informujeme vas o aktualizaciach vyrobku a dame vam
tipy, triky a inSpiracie na grilovanie, aby ste sa mohli stat
skuto&nym majstrom grilovania.

Ste pripraveni na dobrodruzstvo? Zaregistrujte si svoj vyrobok a

pripojte sa k spolo¢enstvu #barbecook!

Viac informacii o registracii spotrebi¢a najdete na
lokalite www.barbecook.com.

Barbecook reSpektuje vase sukromie. Vase udaje
nebudu predané, distribuované alebo zdielané s tretimi
stranami.

2 O TEJTO PRIRUCKE

Tuto prirucku tvoria dve Casti. Prva Cast je t4, ktoru prave Citate.
Obsahuje pokyny na montaz, pouzivanie a udrzbu vasho grilu.
Druha Cast sa zaCina na strane 97. Obsahuje rézne nakresy:

e Zvyraznené znazornenie, zoznam dielov a nakresy montaze
vyrobkov, ktoré opisuje tento navod na pouzivanie.
*  Nakresy, ktoré su referenciou pre najdélezitejSie pokyny
obsiahnuté v prvej ¢asti navodu.
W  Akje k niektorému pokynu dostupny nakres, stéastou
pokynu je aj odkaz na dany nakres. Tieto odkazy su
oznacené symbolom ceruzky, aky je uvedeny nalavo.

3 DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

Pred pouzivanim grilu si precitajte navod na pouzivanie. Vzdy
starostlivo dodrZiavajte pokyny. Nespravne zmontovanie alebo
pouzivanie vyrobku méze mat za nasledok vznik poziaru alebo
materialne $kody.

Skody sposobené nedodrzanim tychto pokynov
(nespravna montaz, pouzitie, udrzba...) nie su kryté
zarukou.

e Pri pouzivani grilu ho nikdy nenechajte bez dozoru.

*  VYSTRAHA! Vyrobok bude po¢as pouzivania velmi hortci.
Pocas pouzivania ho nepresuvajte.

e Pri manipulécii s hortcimi dielmi pouzivajte vhodné
ochranné prostriedky.

e Udrzujte horlavé materialy, kvapaliny a rozpustné predmety
mimo grilu, ked sa pouziva.

*  VYSTRAHA! Udrzujte deti a domace zvieratd mimo dosahu
vyrobku, ked' sa pouziva.

e Pri pouzivani vyrobku majte poruke vedro s vodou alebo
pieskom, najmé pocas velmi teplych dni a v suchych
oblastiach.

e VYSTRAHA! Nepouzivajte vo vntri!

www.barbecook.com

Vyrobok pouzivajte iba vo vonkajSom prostredi. Pouzivanie
vyrobku vo vnutri, dokonca aj v garazi ¢i kélni méze mat za
nasledok otravu oxidom uholhatym.

Pri pouzivani vonku dodrzujte nasledovné:

Spotrebi¢ umiestnite minimélne tri metre od akejkolvek budovy
na otvorenom a dobre vetranom priestranstve.

Tento spotrebi¢ nesmie byt umiestneny pod previsnutou
konstrukciou (veranda, pristreSok atd.) alebo pod listnatymi
stromami.

Tento gril musi byt pred pouzitim namontovany na bezpe€¢nom
a rovnom podklade. Gril nikdy neumiestriuje na pohybujuce sa
vozidlo (lod, privesny voz atd.).

4 OPAKUJUCE SA VYRAZY

Této Cast obsahuje definicie menej znamych vyrazov. Tieto
vyrazy su pouzité vo viacerych kapitolach tohto navodu.

4.1 Smalt

Niektoré diely grilu su pokryté vrstvou sklenej glaziry nazyvanej
smalt. Smalt chrani podkladovy kov pred koréziou. Smalt je
vysokokvalitny materidl: je odolny voci korézii, nebledne pri
posobeni vysokych tepl6t a ponuka velmi lahkd udrzbu.

PretoZe smalt je menej flexibilny nez kov, ktory pokryva,
pri nespravnej manipulacii sa méze smalt odlupovat. Aby
ste sa vyhli problémom, pri montazi povrchovo
upravenych dielov budte opatrni a smalt oSetrujte tak, ako
je opisané dalej v tejto prirucke.

5 ZOSTAVENIE GRILU

5.1 Bezpecnostné pokyny

Pri montdzi vyrobok nijako neupravuijte. Je velmi
nebezpecné a zakazané upravovat diely zariadenia.

VZdy starostlivo dodrziavajte montazne pokyny.

Pouzivatel je zodpovedny za spravne zmontovanie vyrobku.
Skody spdsobené nespravnou montazou nie su kryté
zarukou.

5.2 Zostavenie grilu

Gril zostavte podla prilozenych nakresov.

24

Nakresy najdete v druhej €asti tohto navodu, za
zvyraznenym popisom zariadenia.

Na zmontovanie grilu nepotrebujete ziadne Specialne
naradie. Nastroj na dotiahnutie skrutiek je dodany s
grilom.

5.3 Pred kazdym pouzitim

Zariadenie umiestnite na stabilnd, rovnu a Cistu podlozku a
uistite sa, Ze spodok bubna sa nedotyka zeme. Gumené
nozi¢ky grilu maju izola¢nu funkciu.
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6 PRIPRAVA ZARIADENIA NA
POUZITIE

Budete potrebovat drevené uhlie, podpalovace (vyhovujuce
norme EN 1860-3) a dlha zapalku.

6.1 Aké drevené uhlie mam pouzit?

Gril vzdy zapalujte pomocou bezného dreveného uhlia. Nikdy
nepouzivajte brikety. Ked uhlie hori, mézete pridat brikety.

Na zapalenie pouzivajte kvalitné drevené uhlie, pokial mozno
také, ktoré vyhovuje norme EN 1860-2. Kvalitné drevené uhlie
tvoria velké lesklé kusy, ktoré nevytvaraju prili§ vela prachu.

Vrece s drevenym uhlim pred uskladnenim dobre
uzavrite. Drevené uhlie skladujte na suchom mieste,
neskladujte ho v pivnici.

Zasobnik méze byt naplneny drevenym uhlim maximélne
na 50 % (max 1,2 kg). Pri preplneni zdsobnika méze
nadmerné teplo spdsobit zdvazné poskodenie grilu.

Zapalenie grilu

Hlavné kroky tejto ulohy su zndzornené na obrazkoch 2 a
3, na strane 100.

Na dno misy polozte niekolko kusov podpalovaca (obr. 2a).
Pouzivajte iba podpalovace vyhovujuce norme EN 1860-3.
Na podpalovace vysypte drevené uhlie (obr. 2b). Tipy:
Nepouzivajte prili§ vela uhlia. Gril naplite priblizne do
jednej tretiny.
Dbajte na to, aby ste mali stale pristup k podpalovacom.
Pomocou malych kuskov uhlia gril zapalte. Neskér
mozete pridat vacsie kusy.
Vezmite dlhu zapalku a zapalte podpalovace (obr. 2c).
Pri prvom pouZziti nechajte gril horiet najmenej 30 minut.
Tym sa z grilu odstrania zvySky mastnoty z vyrobného
procesu.

Na gril eSte nenasadzujte rost. Prazdny gril sa moze pri
dlhodobom zahrievani deformovat.

VYSTRAHA! Nepouzivajte alkohol alebo benzin na
zapalenie grilu alebo obnovenie horenia. Pouzivajte iba
zapalovace vyhovujuce norme EN 1860-3.

Grilovat mézete zacat vtedy, ked sa na uhlikoch vytvori tenka
vrstva bieleho popola. Obvykle to trva priblizne 15 minut
(obr. 2d).

PoloZte rost do grilu tak, aby podpery stéli na hacikoch misy.
Pri pouzivani grilu vzdy umiestnite rost do tejto polohy.

Ak chcete gril uskladnit, podpery ro$tu umiestnite vedlia
hacikov (obr. 3 na str. 100). Ked je rost v nizSej polohe,

mébzete na gril poloZit kryt. Pozrite si tiez “8.3 Uskladnenie
grilu”.

Uhlie mbzete zapdlit aj v Barbecook nadobe na zapalenie
uhlia . Ked'je uhlie pripravené, staci ho
vysypat z nadoby do misy (obr. 1, strana 100).

7 UZITOCNE TIPY
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Aby ste sa vyhli spédleniu jedla, nezaginajte grilovat, pokial su v
mise plamene. Pockajte, kym sa na uhlikoch nevytvori tenka
vrstva bieleho popola.

Zabranenie pripaleniu jedla
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7.2 Zabranenie prilepeniu jedla

Aby ste zabranili prilepeniu jedla ku grilu:
Pred poloZenim jedla na gril potrite jedlo jemne olejom.
Mozete tiez natriet olejom samotny gril.
Neotacajte jedlo prili§ skoro. Nechajte ho najskoér trosku
opiect.

7.3 Ako sa vyhnut vzplanutiu

Vzbiknutie je nahle vy$lahnutie plamefia z grilu po&as grilovania.
Spbsobuje ho obvykle kvapkajuci tuk alebo marinada.
Pocas grilovania m6ze déjst niekolkokrat k vzplanutiu plamenia.
To je normalne. AvSak prili§ €asté vzblknutie plamena zvySuje
teplotu vo vnutri grilu a méze spdsobit vznietenie
nahromadeného tuku. Ako sa vyhnut vzplanutiu:
Pred zac¢atim grilovania gril vycgistite. Odporuc¢ame gril
vycistit po kazdom pouziti.
Odstrante nadmerné mnoZzstvo tuku a marinady z mésa. Pri
velmi mastnom alebo marinovanom mase mozete pouzit

nadobu na zachytavanie tuku.

8 UDRZBA GRILU

8.1
¥

Odporucame gril vygistit po kazdom pouziti. Vdaka nadobe na
popol je Cistenie velmi rychle. Postupujte nasledovne:

Cistenie misy

Hlavné kroky tejto Ulohy su znazornené na obrazku 4, na
strane 101.

Nechajte gril uplne vychladnut a vyberte rost.

Vyberte z misy spodnu mriezku a zmette vSetok popol do
podstavca (obr. 4a).

Zdvihnite nadobu na popol z misy na drevené uhlie (obr. 4b)
a vysypte popol do vedra (obr. 4c).

VloZte nadobu na popol a mriezku spat do misy.

Polozte rost spét na gril (do najnizSej polohy) a zakryte gril
krytom (obr. 4d).

8.2 Cistenie grilovacieho rostu

Gril odporu¢ame po kazdom pouziti vycistit s Cistiacim
prostriedkom Barbecook.

Na cistenie grilu moZete pouzit aj slaby roztok Cistiaceho
prostriedku alebo hydrogénuhli¢itan sodny. Na Cistenie
grilu nepouzivajte Cistiace pripravky na rury.

8.3 Uskladnenie grilu

Po kazdom pouziti gril uskladnite. Postupujte nasledovne:

Vygistite misu a grilovaci rost. Pozrite si “8.1 Cistenie misy” a
“8.2 Cistenie grilovacieho rostu”

PoloZzte rost spat na gril do najnizSej pozicie.
Polozte na gril kryt.

Gril uskladnite na suchom mieste (vo vnutri, pod pristreSok a
pod.).

8.4 Zabranenie tvorbe korozie

Horny krizok barelu ma tendenciu mierne korodovat. Na
spomalenie tohto procesu je vhodné natriet kriZzok sine¢nicovym
olejom.

Koroézia vSak barel nijako neposkodi. Ak sa vam paci
odolny vzhlad s patinou, nemusite barel olejovat.
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8.5 Udrzba smaltovanych,
chromovanych a lakovanych Casti a
¢asti z nehrdzavejucej ocele

Vyrobok je vyrobeny z dielov z nehrdzavejucej ocele a dielov
upravenych smaltom, chrémom alebo lakom. Kazdy material
vyzaduje inu udrzbu:

Material Sposob udrzby tohto materialu

NepouzZivajte ostré predmety a vyhnite sa
uderom o tvrdy povrch.

Smalt

Zabrante kontaktu hordceho materialu s
chladnou kvapalinou.

Na &istenie mozno pouzit drétenky a abrazivne
Cistiace prostriedky.

Nepouzivajte agresivne a abrazivne alebo
Cistiace prostriedky s obsahom kovov.

Nehrdzavejuca
ocel'a chrém
Pouzivajte iba jemné Cistiace prostriedky a
nechajte ich pdsobit.
Na zotretie pouzite makku Spongiu alebo
tkaninu.

Po vygisteni dékladne oplachnite a pred
uskladnenim dékladne osuste.

Nepouzivajte ostré predmety. Pouzite jemné
Cistiace prostriedky a makku Spongiu alebo
tkaninu.

Lakované diely

Po vycisteni dokladne oplachnite a pred
uskladnenim dékladne osuste.

Skody spdsobené nedodrzanim tychto pokynov sa
Skod b dod tycht k
povazuju za nespravnu Udrzbu a nie su kryté zarukou.

Pod zvyraznenym zobrazenim vyrobku (druha ¢ast prirucky)
najdete zoznam vSetkych dielov, z ktorych sa vyrobok sklada. vV
zozname ndjdete symbol, ktory oznacuje material jednotlivych
dielov. Vdaka tomu si mozete pozriet, ako sa ma dany diel
udrziavat. V zozname dielov su pouzité tieto symboly:

Symbol Material
Smalt

Chrém

Nehrdzavejuca ocel

* | > o

Lakované diely

8.6 Objednavanie nahradnych dielov

Diely, ktoré su priamo vystavené ohnu alebo intenzivnemu teplu,

9 ZARUKA

9.1 Vztahuje sa

Na vas gril sa vztahuje 2-ro¢na zaruka, ktorej platnost zacina
plynut diiom zakupenia. Tato zaruka kryje vSetky vyrobné chyby
za nasledovného predpokladu:
Svoj gril ste pouzivali, zmontovali a udrziavali podla pokynov
uvedenych v tejto priruc¢ke. Poskodenie spbsobené
nespravnym pouzivanim, montdzou alebo neadekvatnou
udrzbou nie su povazované za vyrobné chyby.

Mézete predlozit doklad o kupe vasho zariadenia.

Oddelenie kontroly kvality spolo&nosti Barbecook
potvrdzuje, ze diely su chybné a ukdzali sa ako chybné pri
normalnom pouzivani, spravnej montazi a adekvatnej
udrzbe.
Ak niektora z vySSie uvedenych podmienok nie je spinena,
nemoOzete Ziadat o Ziadnu nahradu skody. Zaruka je v kazdom
pripade obmedzend na opravu alebo vymenu chybného dielu
(dielov).

9.2 Zaruka sa nevztahuje na nasledovné

Na nasledujuce poskodenia alebo chyby sa zaruka nevztahuije:

Bezné opotrebovanie a poskodenie (kordzia, deformacia,
zmena farby...) dielov, ktoru su priamo vystavené ohnu alebo
intenzivnemu teplu. Je bezné tieto Casti z ¢asu na ¢as
vymenit.

Vizualne nepravidelnosti vzniknuté pri vyrobnom procese.
Tieto nepravidelnosti nie sU povazované za vyrobné chyby.

VSetky druhy poSkodenia spésobené nespravnou udrzbou,
uskladnenim, zmontovanim alebo Upravami dielov
zmontovanych vo vyrobe.

VSetky druhy poSkodenia spdsobené nespravnym
pouzivanim vyrobku (nedodrziavanie pokynov na pouzivanie
uvedenych v tomto navode, pouzivanie na komeréné
ucely...).

Vsetky nasledné poSkodenia spésobené nedbanlivostou
alebo nevhodnym pouzivanim vyrobku.

Koroézia alebo zmena farby spdsobena vonkajSimi vplyvmi,
pouzivanim agresivnych saponatov, vystaveniu pésobeniu
chléru a pod. Tieto druhy poskodenia nie su povazované za
vyrobné chyby.

sa obCas musia vymenit. Postup pri objednavani ndhradného dielu:

Vyhladajte referencné &islo dielu, ktory potrebujete. V druhej
Casti tejto prirucky alebo na lokalite www.barbecook.com je
pod vyobrazeniami rozlozeného zariadenia uvedeny zoznam
vSetkych referenénych disiel.

Ak ste si svoje zariadenie zaregistrovali v rezime on-line,

na konte MyBarbecook budete automaticky nasmerovany

na spravny zoznam. V tomto zozname si budete moct
objednat svoje nahradné diely v rezime on-line.

Nahradny diel si objednajte cez www.barbecook.com alebo
vo vasom mieste predaja. Diely, na ktoré sa vztahuje zaruka,
si mOZzete objednat iba vo vaSom mieste predaja.

www.barbecook.com
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ET - KASUTUSJUHEND

i REGISTREERIGE OMA SEADE

Taname teid Barbecook toote ostmise eest. Kogu uus maailm
ootab teid uut avastama, olgu see on looduse rahus ja
vaikuses voi linnamdira ja -kara keskel. Hakake grillmeistriks
meie #barbecook-kogukonnas ja lubage meil seada teie
grillimisvdimed avaliku elu keskpunkti.

Registreerige oma Barbecooki seade veebis ja saate sellega
mitmed eelised.

e Teile on kattesaadavad taiemahulised kasutusjuhendid -
saate oma seadet Uksikasjalikult tundma 6ppida.

e  Saate kasutada mitgijargse teeninduse teenuseid, mis
aitavad teil kiiresti varuosi leida ja saada osa parimast
garantiiteenindusest.

e Teavitame teid seadme uuendustest, anname ndu ja

nadpunditeid ning grillimisvihjeid, et saaksite areneda
grillmeistriks.
Kas olete seikluseks valmis? Registreerige oma toode ja
Uhinege #barbecook-kogukonnaga!

Lisateavet oma seadme registreerimiseks vaadake
veebisaidilt www.barbecook.com.

Barbecook ei levita teie isikuandmeid. Teie isikuandmeid
ei mltda edasi, ei levitata ega jagata kolmandate
osapooltega.

2 SELLE JUHENDI KOHTA

Vaéljas grillimiskoha valimisel arvestage alati jargmisega.

Paigutage seade vahemalt kolme meetri kaugusele ehitisest,
avatud ja hasti ventileeritud kohta.

Veenduge, et seade pole varjulise majaosa (varikatuse,
paikesevarju jne) voi lehestiku all.

Girill tuleb enne kasutamist paigutada tugevale horisontaalsele

pinnale. Arge mingil juhul paigutage seda likuvale séidukile
(paati, haagisele jne).

4 LABIVAD MOISTED

See osa selgitab mdnesid véhem tuntud mdisteid. Neid mdisteid
kasutatakse juhendi erinevates jaotistes.

4.1 Email

Mdned seadme osad on kaetud sulatatud klaasi kihiga ehk

emailiga. See email kaitseb selle all asuvat metalli roostetamise
eest. Email on korge kvaliteediga materjal, see on roostekindel,
ei tuhmu kuuma temperatuuri mojul ja seda on lihtne hooldada.

Kuna metall on seda katvast emailist painduvam, véivad
emaili tikid seadme valel kdsitsemisel maha kooruda.
Probleemide valtimiseks olge emailiga osade
kokkupanekul ettevaatlik ja hooldage emaili vastavalt
selles juhendis kirjeldatule.

5 SEADME KOKKUPANEK

See juhend koosneb kahest osast. Esimest osa loete praegu.
See sisaldab seadme kokkupanekut, kasutamist ja hooldamist
puudutavaid juhiseid. Teine osa algab lehekiiljel 97. See
sisaldab jargmisi erinevaid jooniseid:
e  Selles juhendis kirjeldatud seadmete detailsed vaated,
osade loendid ja koostejoonised;
e |llustratsioonid, mis toetavad juhendi esimese osa
olulisimaid juhiseid.
Kui konkreetse juhise kohta on saadaval joonis, leiate

juhisest viite vastavale joonisele. Need viited on tahistatud
samasuguse pliiatsi ikooniga, nagu on toodud vasakul.

3 OLULISED OHUTUSJUHISED

Lugege juhiseid enne seadme kasutamist. Jargige alati juhiseid
pohjalikult. Seadme muul viisil kokku panemine voi kasutamine
vOib pdhjustada sittimist ja materjali kahjustamist.

Garantii ei kata kahjustusi, mida on pdhjustanud juhiste
eiramine (vale kokkupanek, kasutamine, ebapiisav
hooldamine).

o Arge jatke seadet kasutamise ajal jarelevalveta.

e HOIATUS! Seade muutub vaga kuumaks, arge liigutage
seda kasutamise ajal.

e Kasutage kuumade osade kéasitsemisel sobivaid
kaitsevahendeid.

e Hoidke stttivad materjalid, vedelikud ja lahustuvad esemed
kasutatavast seadmest eemal.

e HOIATUS! Hoidke lapsed ja lemmikloomad kasutatavast
seadmest eemal.

¢ Hoidke seadme kasutamise ajal kdeulatuses amber vee
voi liivaga, eriti vdga kuumadel p&evadel ja kuivades
piirkondades.

*  HOIATUS! Arge kasutage siseruumides.

5.1 Ohutusjuhised

Arge ehitage seadet kokku panemise ajal imber. See on
véga ohtlik ja seadme osade Umber ehitamine ei ole lubatud.

Jérgige alati kokkupanemisjuhiseid pdhjalikult.

Kasutaja vastutab seadme korrektse kokku panemise eest.
Garantii ei kata valest kokku panemisest pdhjustatud
kahjustusi.

5.2 Seadme kokku panemine

Pange seade kokku vastavalt koostejoonistel naidatule.

24

Koostejoonised leiate selle juhendi teisest osast parast
seadme detailset vaadet.

Seadme kokku panemisel ei ole tarvis eritdoriistu. Kruvide
kinnitamiseks vajalik t00riist on seadmega kaasas.

5.3 Enne iga kasutust

Seadke seade Ules stabiilsele, horisontaalsele ja puhtale alusele,
nii et ballooni pdhi pole maapinnaga kokkupuutes. Grillahju
komplektis olevad kummijalad on ette nahtud isoleerimiseks.

6 SEADME ETTEVALMISTAMINE

Te vajate selleks puusitt, tuleha katist (mis vastavad standardile
EN 1860-3) ja pikki tikke.

6.1 Millist puusiitt kasutada?

Kasutage tule stulitamiseks alati traditsioonilist puusitt, mitte
briketti. Kui tuli on sittinud, voite lisada brikette.

Kasutage tule stiitamisel hea kvaliteediga puusitt, mis vastaks
eelistatavalt standardile EN 1860-2. Hea kvaliteediga puususi
koosneb suurtest, sdravatest tikkidest ja ei tolma vaga palju.

Sulgege puusode kott enne dra panemist korrektselt.
Hoidke alati kuivas kohas, &rge hoidke seda keldris.

Soekauss tuleb téita sbega maksimaalselt 50% (max
1,2 kg) ulatuses. Sbéekausi Uletditmine voib grillseadet liiga
tugeva kuumuse téttu kahjustada.

www.barbecook.com
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6.2 Tule suiitamine

7.3 Lahvatuste valtimine

Selle toimingu peamised sammud on toodud joonisel 2 ja
3, Ik 100.

Pange kausi pdhja mdni tulehakatis (joonis 2a). Kasutage
alati tulehakatisvahendeid, mis vastavad standardile
EN 1860-3.

Katke tulehakatis puuséega (joonis 2b). Soovitused:

Vi

arge kasutage liiga palju puustitt. Kauss tuleks taita ainult
Uhe kolmandiku ulatuses;

Jélgige, et te ulatuksite siiski tulehakatiseni.

kasutage tule siitamiseks vaikeseid puuste tikke.
Hiljem saate lisada suuremaid tikke.

Sludake suure tikuga tulehakatis (joonis 2c).

Seadme esmakordsel kasutamisel laske sellel pdleda 30
minutit. See eemaldab seadmelt tootmisest jadnud
madrdejaagid.

Arge pange seadmele veel grillresti. Grillrest véib
deformeeruda, kui see on tihjana liiga kaua kuuma kéaes.

Hoiatus! Arge kasutage tule siilitamiseks v&i uuesti
stiitamiseks alkoholi ega bensiini. Kasutage ainult
tulehakatusvahendeid, mis vastavad standardile

EN 1860-3.

Grillimisega vdite alustada, kui puusisi on kaetud 6hukese
valge tuha kihiga. Tavaliselt kulub selleks umbes 15 minutit
(joonis 2d).

Pange grillrest seadmele nii, et selle toed on puusdekausi
haakidel. Paigaldage alati seadme kasutamisel grillrest
sellises asendis.

Kui soovite seadme hoiule panna, pange grillresti toed
puusdekausi haakide korvale (joonis 3, Ik 100). Kui
grillrest on alumises asendis, saate panna seadmele
katte. Vaadake ka “8.3 Seadme hoiustamine”.

Puuslitt saate stiidata ka Barbecooki puusdesuitajas
. Kui puusUsi on valmis, valage see lihtsalt
sllitajast seadme kaussi (joonis 1, Ik 100).

7 KASULIKUD SOOVITUSED JA
NOUANDED

7.1 Toidu korbemise valtimine

Toidu korbemise véltimiseks arge alustage grillimist, kui kausis
on veel leegid. Oodake, kuni puustisi on kaetud 6hukese valge
tuha kihiga.

7.2 Toidu Kinni jaamise valtimine

Toidu kinni jaamist saate valtida jargmistel viisidel.

Pintseldage toitu enne grillile asetamist kergelt &liga. Samuti
voite kanda 6li grillrestile.

Arge keerake toitu liiga kiiresti imber. Laske sellel esmalt
natukene kuumeneda.

Lahvatused on &kilised leegid, mis suttivad grillimise ajal kausis.
Tavaliselt pohjustab neid tilkuv rasv voi marinaad.
Grillimise ajal on lahvatused tavapérane. Kui aga lahvatusi esineb
liiga palju, suureneb sellega kausi temperatuur ja see vdib
sliidata kogunenud rasva. Lahvatuste valtimiseks tehke
jargmist.
Kontrollige enne grillimist, kas kauss on puhas. Me
soovitame puhastada kaussi pérast igat kasutuskorda.
Eemaldage lihalt liigne rasv ja marinaad. Rasvasemate ja/voi

marineeritud liha puhul voite kasutada ka grillpanni.

8 SEADME HOOLDAMINE

8.1 Kausi puhastamine

[£4

Me soovitame puhastada kaussi parast igat kasutuskorda.
Tuhamahutiga saab seda teha hetkega. Tegutsege jargmiselt.

Selle toimingu peamised sammud on toodud joonisel 4, |k
101.

Laske seadmel téielikult maha jahtuda ja eemaldage grillrest.

Eemaldage kausilt pohjarest ja likake tuhk tuhaanumasse
(joonis 4a).

Tostke tuhaanum kausist (joonis 4b) ja valage tuhk &mbrisse
(joonis 4c).

Pange tuhaanum ja pdhjarest kaussi tagasi.

Pange grillrest seadmele tagasi (madalaimasse asendisse) ja
pange seadmele kaas peale (joonis 4d).

8.2 Grillresti puhastamine

Soovitame resti pérast iga kasutuskorda puhastada
puhastusvahendiga Barbecook.

Véite grilli puhastada ka pehmetoimelise pesuvahendi voi
s6bgisoodaga. Arge mingil juhul kasutage restil ahju
puhastusvahendeid.

8.3 Seadme hoiustamine

Pange seade hoiule pérast iga kasutuskorda. Tegutsege
jargmiselt.
Puhastage kauss ja grillrest. Vt “8.1 Kausi puhastamine” ja
“8.2 Grillresti puhastamine”

Pange grillrest tagasi seadmesse kdige madalamasse
asendisse.

Pange seadmele peale kate.

Hoidke seadet kuivas kohas (siseruumides, kaitsevariju all
jne).

8.4 Roostetamise aeglustamine

TUnni Glemine rdngas kaldub véhesel maaral roostetama. Selle
aeglustamiseks voite dlitada rdngast paevalilledliga.

Rooste ei kahjusta ttinni. Kui soovite robustset
véljandgemist, ei ole tarvis tlnni élitada.

70 www.barbecook.com



8.5 Emailitud, roostevabast terasest, 9 GARANTII
kroomitud ja pulberkattega osade
hooldamine 9.1 Kaetud

Seade koosneb emailitud, roostevabast terasest, kroomitud ja Seadmel on alates ostukuup&evast kaheaastane garantii. See

pulberkattega osadest. Igat materjali tuleb hooldada erinevalt. garantii katab kaiki tootmisvigu jargmistel eeldustel.

Te olete seadet kasutanud, kokku pannud ja hooldanud
vastavalt selles juhendis toodud juhistele. Valest
kasutamisest, kokkupanekust ja ebapiisavast hooldamisest
tingitud kahjustusi ei loeta tootmisvigadeks.

Teil on olemas seadme ostutSekk.

Materijal Kuidas materjali hooldada

Email Arge kasutage teravaid esemeid ega koputage
vastu kovasid pindasid.
Kuumana véltige kokkupuudet kiilmade
vedelikega. Barbecooki kvaliteediosakond kinnitab, et osad on vigased
Te vGite kasutada metallkasnasid ja ja nende vead on ilmnenud normaalse kasutamise, Gige
abrasiivseid puhastusvahendeid. kokkupaneku ja piisava hoolduse korral.
Kui méni Ulaltoodud tingimustest ei ole téidetud, ei saa te
taotleda garantiiteenindust. Kéikidel juhtudel on garantii piiratud
vigase osa (osade) remontimise voi asendamisega.

Roostevaba Arge kasutage tugevatoimelisi, abrasiivseid
teras ja kroom puhastusvahendeid ega metalli.

Kasutage pehmeid puhastusvahendeid ja

laske neil terasel mojuda. 92 EI ole kaetud

Kasutage pehmet pesukésna vai riidetukki.

Pérast puhastamist loputage pohjalikult ja Garantii ei kata jargmisi kahjustusi ja defekte.

laske enne &ra panemist téielikult kuivada. Leekide ja suure kuumusega otse kokku puutuvate osade

- : : tavaparane kulumine (roostetamine, moonutused, varvi
Pulberkate Arge kasutage teravaid esemeid. Kasutage luitumine jne). Tavaparane on nende osade asendamine

ndrka pesuvahendit ja pehmet pesukésna voi aeg-ai

o g-ajalt.

riidetUkki.

Visuaalsed erinevused, mis vastavad tootmisprotseduurile.

Parast puhastamist loputage pShjalikult ja Neid erinevusi ei loeta tootmisvigadeks.

laske enne dra panemist téielikult kuivada.
Koik kahjustused, mida on pdhjustanud ebapiisav

Kahjustusi, mida on pdhjustanud nende juhiste eiramine, hooldamine, vale hoiustamine, vale kokkupanek voi
loetakse ebapiisavaks hooldamiseks ja neid ei kata eelmonteeritud osade Gimber ehitamine.
garantii. Kdik kahjustused, mida on péhjustanud seadme vaar
Seadme detailse vaate (juhendi teine osa) alt leiate loetelu kasutamine voi kuritarvitamine (kasutamine selle juhendi
k&ikidest osadest, millest seade koosneb. Selles loetelus on juhiseid eirates, kasutamine kommertseesmarkidel jne).
toodud simbolid, mis naitavad iga osa materjali, seega saate Koik tagajarjeks olevad kahjustused, mille on pdhjustanud
sealt kontrollida, kuidas konkreetset osa hooldada. Osade hooletus vbi seadme ebasihiparane kasutamine.

loetelus kasutatakse jargmisi simboleid. Valismajudest, agressiivsetest puhastusvahenditest,

kokkupuutest klooriga jne tingitud rooste, varvi luitumine...
Siimbol Materjal Neid kahjustusi ei loeta tootmisvigadeks.
Email
Kroom

Roostevaba teras

Pulberkate

* B > @

8.6 Varuosade tellimine

Osad, mis puutuvad kokku tulega véi suure kuumusega, tuleb
aeg-ajalt asendada. Varuosade tellimiseks tehke jargmist.

Vaadake jargi teile vajaoleva osa tootenumber. Tootenumbrid
on naidatud Ulevaatejoonisel, mis asub selle kasutusjuhendi
teises osas, samuti saidil www.barbecook.com.

Kui olete oma seadme veebis registreerinud, saate vajaliku
lehe otse oma konto MyBarbecook kaudu. Samas saate
ka osi tellida veebi teel.

Tellige varuosa saidi www.barbecook.com kaudu voi oma
grillseadme ostukohast. Osad, millele rakendub garantii, saate
tellida oma grillseadme ostukohast.

www.barbecook.com
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LT - NAUDOTOJO VADOVAS

1 UZREGISTRUOKITE SAVO PRIETAISA

Dékojame, kad jsigijote ,,Barbecook” prietaisg! Galésite
tyrinéti visiSkai naujg pasaulj gamtos prieglobstyje arba
miesto triukSme. Tapkite kepimo meistru musy #barbecook
bendruomenéje ir pademonstruokite savo sugebéjimus.

UZregistruokite savo ,Barbecook” prietaisg internetu ir gaukite
Siuos privalumus:

e Gaukite prieiga prie iSsamaus naudotojo vadovo ir iSsamiai
susipazinkite su savo prietaisu.

e Gausite naudos i$ suasmenintos aptarnavimo po
pardavimo paslaugos, kuri leis greitai rasti atsarginiy daliy ir
gauti naudos i$ optimalios garantijos.

e Informuosime jus apie gaminio atnaujinimus, suteiksime
patarimy bei gudrybiy ir jkvéepsime, kad jumyse
pazadintuméme kepimo meistra.

Pasiruo$e nuotykiui? UZregistruokite savo gaminj ir prisijunkite

prie #barbecook bendruomeneés!

Norédami daugiau informacijos, uzregistruokite savo
prietaisg, zr. www.barbecook.com.

»,Barbecook” gerbia jusy privatuma. Jusy duomenys
nebus parduoti, platinami arba bendrinami su
treCiosiomis Salimis.

2 APIE S| VADOVA

Sj vadova sudaro dvi dalys. Kaip tik dabar skaitote pirma

dalj. Joje yra jusy prietaiso surinkimo, naudojimo ir priezitros

nurodymai. Antra dalis prasideda 97 psl. Joje pateikiamos

jvairios iliustracijos:

*  Sjame vadove apradyty prietaisy i§skaidyti vaizdai, daliy
sgrasai ir surinkimo bréziniai.

e lliustracijos, papildancios svarbiausius pirmoje vadovo
dalyje pateiktus nurodymus.

Vi

Jei konkre¢iam nurodymui yra iliustracija, nuoroda j ja
rasite nurodyme. Prie$ Sias nuorodas pateikta pieStuko
piktograma, kaip tokia, kurig matote Gia kairéje.

3 SVARBUS SAUGOS NURODYMAI

Prie§ pradédami naudoti prietaisg perskaitykite nurodymus.
Visada atidziai jy laikykités. Surinkus arba naudojant prietaisa
ne pagal nurodymus gali bati sukeltas gaisras arba padaryta
Zala turtui.

Jei dél nurodymuy nesilaikymo (netinkamai surikus,

tokiems paZeidimams garantija netaikoma.

*  Nepalikite naudojamo prietaiso be prieZiuros.
*  |SPEJIMAS! Prietaisas stipriai jkaista, nejudinkite jo, kai jis
naudojamas.

e Dirbdami su karStomis dalimis naudokite tinkamas
apsaugos priemones.

e Laikykite degigsias medZziagas, degiuosius skyscius ir
iSsilydancius daiktus atokiau nuo naudojamo prietaiso.

*  |SPEJIMAS! Laikykite vaikus ir naminius gyviinus atokiau
nuo naudojamo prietaiso.

e Kai kirenate prietaisa, po ranka turékite kibirg vandens arba
smélio, ypac labai karStomis dienomis ir sausose vietovése.

*  |SPEJIMAS! Nenaudokite patalpose.

Prietaisg naudokite tik lauke. Naudojant patalpose, net garaze
arba stoginéje, galima apsinuodyti smalkémis.

Pasirinkdami vietg lauke, visada:
Pastatykite prietaisg bent tris metrus nuo bet kokio pastato,
atviroje ir gerai védinamoje vietoje.
Isitikinkite, kad prietaisas néra po vir§ galvos esancia
konstrukcija (veranda, pasiure...) arba po medziais.

Prie$ naudojant keptuva reikia pastatyti ant saugaus ir lygaus
pagrindo. Nedékite jo j judancia transporto priemone
(valtj, priekaba...).

4 PASIKARTOJANCIOS SAVOKOS

Sioje dalyje apibiidintos kai kurios maZiau Zinomos sgvokos.
Sios sgvokos vartojamos keliose vadovo temose.

4.1 Emalis

Kai kurios prietaiso dalys padengtos lydyto stiklo sluoksniu,
vadinamu emaliu. Emalis saugo po juo esantj metalg nuo
korozijos. Emalis yra auks$tos kokybés medziaga: jis atsparus
rudims, neblunka veikiant aukstai temperaturai ir jj labai lengva
prizitreti.

Kadangi emalis maziau lankstus uz metala, kurj jis dengia,
neteisingai naudojant §j prietaisg emalio gabalai gali
atSokti. Kad iSvengtuméte problemy, bukite atidus
surinkdami emaliuotas dalis ir visada priziurékite emalj,
kaip toliau aprasyta Siame vadove.

5 PRIETAISO SURINKIMAS

5.1 Saugos nurodymai

Surinkdami prietaisg jo nekeiskite. Prietaiso dalis keisti labai
pavojinga ir to daryti negalima.
Visada atidziai laikykités surinkimo nurodymuy.

Naudotojas privalo teisingai surinkti prietaisg. Dél neteisingo
surinkimo patirtai Zalai garantija netaikoma.

5.2 Norint surinkti prietaisa

Surinkite prietaisg, kaip parodyta surinkimo bréZiniuose.

Vi

Siuos surinkimo brézinius rasite antroje vadovo dalyje, po
iSskaidyto jlsy prietaiso vaizdo.

Surenkant prietaisa nereikia jokiy specialiy jrankiy. Jrankis
varztams priverzti pridétas prie prietaiso.

5.3 Pries kiekvieng naudojima

Pastatykite prietaisg ant stabilaus, lygaus ir Svaraus pagrindo
bei jsitikinkite, kad korpuso dugnas nesilie€ia su Zeme. Su
kepsnine pateikiamos guminés kojelés atlieka izoliacine
funkcija.

www.barbecook.com
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6 PRIETAISO PARUOSIMAS NAUDOTI

7.2 Kad maistas neprisvilty

Jums reikés angliy, uzdegikliy (atitinkanciy standartg EN 1860-3)
ir ilgo degtuko.

6.1 Kokias anglis naudoti?

Visada uzkurkite savo prietaisg tradicinémis anglimis, niekada
nenaudokite brikety. Uzkure prietaisg galite jdéti ir brikety.
Prietaisui uzkurti naudokite geros kokybés anglis, pageidautina
atitinkancias EN 1860-2 reikalavimus. Geros kokybés anglis
sudaro dideli, blizgantys, per daug nedulkantys gabalai.

PrieS padédami anglis j laikymo vietg, gerai uzdarykite
angliy maisa. Visada laikykite sausoje vietoje, ne rusyje.

produce multDaugiausia 50 % (maks. 1,2 kg) dubens turi
biti pripildyta anglimis. Dubens perpildymas gali rimtai
sugadinti jusy kepsnine dél per didelio kars¢io. praf.

Prietaiso uzdegimas

Pagrindiniai Sio darbo veiksmai parodyti 2 ir 3 pav.,
100 psl.

Padékite kelis uzdegiklius taurés dugne (2a pav.). Visada
naudokite tik uzdegiklius, kurie atitinka EN 1860-3
reikalavimus.

Ant uzdegikliy pridékite angliy (2b pav.). Patarimai:
Nenaudokite per daug angliy. Reikia pripildyti tik trec¢dalj
taurés.

Zitrékite, kad vis dar galétuméte prieiti prie uzdegikliy.
Prietaisui uzkurti naudokite mazus angliy gabalélius.
Didesniy gabaly galésite pridéti véliau.

Paimkite ilgg degtuka ir uzdekite uzdegiklius (2¢ pav.).

Kai prietaisa naudojate pirma karta, palikite anglis degti
30 minugiy. Taip nuo prietaiso nudegs like gamybos
tepalai.

Dar nedékite groteliy ant prietaiso. ligai laikomos kaitroje
tuscios grotelés gali deformuotis.

|SPEJIMAS! Prietaisui uzkurti arba jpiisti nenaudokite
alkoholio ar benzino. Naudokite tik uzdegiklius, kurie
atitinka EN 1860-3 reikalavimus,

Kepti galima pradéti, kai anglys pasidengia plonu balty
peleny sluoksniu. Paprastai tai trunka apie 15 minuciy

(2d pav.).

Uzdékite groteles ant prietaiso, pastatydami jy atramas ant
angliy taurés kabliy. Visada groteles dékite | Sig padétj, kai
naudojate prietaisa.

Kai norite prietaisg padeéti j laikymo vieta, atramas dékite
Salia angliy taurés kabliy (3 pav., 100 psl.). Kai grotelés
zemesneéje padétyje, ant prietaiso galima uzdéti dangt;.
Taip pat Zr. “8.3 Prietaiso laikymas”.

Anglis galite uzdegti ir Barbecook angliy uzdegiklyje

Kai anglys bus paruo$os, jas tiesiog
iSpilkite i§ angliy uzdegiklio j prietaiso taure (1 pav.,
100 psl.).

7 NAUDINGI PATARIMAI IR
GUDRYBES

7.1 Kad maistas nesudegty

Kad maistas nesudegtu, niekada nepradékite kepti, kol taureje
vis dar yra liepsny. Palaukite, kol anglys pasidengs plonu balty
peleny sluoksniu.

Kad maistas neprisvilty prie groteliy:
PrieS dédami maista ant groteliy jj Siek tiek sutepkite
aliejumi. Galite sutepti ir pacias groteles.
Pernelyg greitai neapverskite maisto. Pirmiausia leiskite jam
Siek tiek jkaisti.

7.3 Kaip iSvengti liepsnos Sok¢iojimy

Tvyksteléjimai yra staigios liepsnos, kurios tvyksteli tauréje
kepimo metu. Paprastai jos atsiranda lasant riebalams arba
marinatui.
Kepant kepsninéje normalu, kad kartais pasitaiko liepsnos
Sokeiojimy. Tadiau jei liepsna tvykscioja per daznai, gali padideti
temperatura tauréje ir uzsiliepsnoti susikaupe riebalai. Norédami
iSvengti liepsnos Sokgiojimuy:

Prie$ pradédami kepti jsitikinkite, kad taure Svari. Mes

rekomenduojame taure valyti po kiekvieno naudojimo.

Nuo meésos pasalinkite riebaly ir marinato pertekliy. Riebiai ir

(arba) marinuotai mésai galima naudoti kepsninés keptuve.

8 PRIETAISO PRIEZIURA

8.1 Taurés valymas

Vi

Mes rekomenduojame taure valyti po kiekvieno naudojimo. Su
peleny talpykle tai atliekama per akimirkg. Veiksmus atlikite tokia
tvarka:

Pagrindiniai Sio darbo veiksmai parodyti 4 pav., 101 psl.

Leiskite prietaisui visiSkai atvésti ir iSimkite groteles.

ISimkite apatines groteles i$ taurés ir nubraukite pelenus
Sepeciu j vamzdj (4a pav.).

ISkelkite peleny talpykla i$ taurés (4b pav.) ir supilkite
pelenus j kibirg (4c pav.).

Vel jdékite peleny talpykla ir apatines groteles j taure.

Vel jdékite groteles j prietaisa (j Zemiausig padétj) ir uzdékite
dangtj ant prietaiso (4d pav.).

8.2 Groteliy valymas

Rekomenduojame valyti kepimo groteles po kiekvieno naudojimo
su ,,Barbecook” valikliu.

Taip pat galite valyti kepimo groteles su Svelniu valikliu
arba natrio bikarbonatu. Niekada nenaudokite orkaiciy
valikliy kepimo groteléms.

8.3 Prietaiso laikymas

Kaskart panaudoje padékite prietaisa j laikymo vieta. Veiksmus
atlikite tokia tvarka:

I$valykite taure ir groteles. Zr. “8.1 Taurés valymas” ir
“8.2 Groteliy valymas”

Vél uzdékite groteles ant prietaiso, | Zemiausig padét;.
Ant prietaiso uzdékite dangtj.

Prietaisa laikykite sausoje vietoje (patalpoje, po stogu ir
pan.).
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8.4 Rudziy susidarymo ribojimas

9 GARANTIJA

Virdutinis cilindro Ziedas yra linkes $iek tiek rudyti. Sj procesa
galima sulétinti, sutepus Zieda saulégrazy aliejumi.

Ruadys nekenkia cilindrui. Jei jums patinka vintaziné
iSvaizda, nesivarginkite tepti cilindro aliejumi.

8.5 Emaliuoty, nerudijanéiojo plieno,
chromuoty ir milteliniu badu dazyty
daliy prieziura

Prietaisa sudaro emaliuotos, nertdijanciojo plieno, chromuotos ir
milteliniu budu dazytos dalys. Kiekvieng medziaga reikia
priziuréti skirtingai:

Medziaga Kaip priziuréti Sia medziaga
Nenaudokite astriy daikty ir netrankykite j kieta
pavirsiy.

Emalis

Venkite karsto emalio salyCio su Saltais
skysciais.

Galima naudoti metalines kempines ir
abrazyvines valymo priemones.

Nenaudokite stipriy, abrazyviniy arba metaliniy
valymo priemoniy.

Nerudijantysis

plienas ir

chromas Naudokite $velnias valymo priemones ir
palikite ant plieno, kad jos suveikty.
Naudokite minksta kempine arba Sluoste.
Prie$ padédami j laikymo vieta, gerai
nuplaukite ir iSdZiovinkite.

Miltelinis Nenaudokite astriy daikty. Naudokite Svelnius

dazymas ploviklius ir minkSta kempine arba Sluoste.

Prie$ padédami j laikymo vieta, gerai
nuplaukite ir iSdZiovinkite.

Nesilaikant $iy nurodymy padaryti pazeidimai laikomi
nepakankama prieziura ir jiems netaikoma garantija.

Po iSskaidytu prietaiso vaizdu (antroje vadovo dalyje) rasite daliy,
i§ kuriy sudarytas prietaisas, saraga. Siame sgrase yra simbolis,
nurodantis kiekvienos dalies medziaga, taigi norédami
pasitikrinti, kaip prizitréti konkrecia dalj, galite pasinaudoti Siuo
sgrasu. Daliy sgrase naudojami tokie simboliai:

Simbolis Medziaga
[ Emalis
A Chromas
[ | Nerudijantysis plienas
* Miltelinis dazymas

8.6 Atsarginiy daliy uzsakymas

Dalis, kurios tiesiogiai veikiamos ugnies arba didelio karscio, reikia

laikas nuo laiko keisti. Norédami uzsisakyti atsargine dalj:

9.1 Garantijos taikymas

Jusy prietaisui taikoma dvejy mety garantija skai€iuojant nuo
jsigifimo datos. Si garantija galioja visiems gamybos defektams
su salyga, kad:
Jus naudojote, surinkote ir priziliréjote savo prietaisa pagal
Siame vadove iSdéstytus nurodymus. PaZeidimai, atsirade
dél netinkamo naudojimo, neteisingo surinkimo arba
nepakankamos priezitros, nelaikomi gamybos defektais.

Galite pateikti savo prietaiso kvita.

,Barbecook” kokybés skyrius patvirtina, kad dalys yra
defektuotos ir kad tai iSaiSkéjo prietaisa jprastai naudojant,

Jei viena i$ pirmiau paminéty salygy netenkinama, negalite
reikalauti jokios kompensacijos. Visais atvejais garantija
apsiriboja defektuotos (-y) dalies (-iy) remontu arba keitimu.

9.2 Garantijos netaikymas

Toliau iSvardytiems pazeidimams ir defektams garantija
netaikoma:

|prastam daliy, kurias tiesiogiai veikia liepsna arba intensyvi
kaitra, nusidéveéjimui (radijimui, deformavimuisi, spalvos

pakitimui ir t. t.). Sias dalis kartkartémis pakeisti yra normalu.

Matomiems netolygumams, kurie yra neatsiejami nuo
gamybos proceso. Sie netolygumai nelaikomi gamybos
defektais.

Visiems pazeidimams, atsiradusiems dél nepakankamos
priezilros, neteisingo saugojimo, netinkamo surinkimo ar
gamintojo surinkty daliy pakeitimy.

Visiems pazeidimams, atsiradusiems dél netinkamo
naudojimo, neteisingo elgesio su prietaisu (nenaudojimo
pagal Siame vadove iSdéstytus nurodymus, naudojimo
komerciniais tikslais ir t. t.).

Visiems pazeidimams, atsiradusiems kaip pasekmé dél
nerupestingo prietaiso naudojimo arba naudojimo
nesilaikant nurodymuy.

Korozijai arba spalvos pakitimui, kurj sukélé iSorinis poveikis,
stipriy valymo priemoniy ar chloro naudojimas ir t. t. Sie
pazeidimai nelaikomi gamybos defektais.

Zr. nuorodos numerj ant dalies, kurios jums reikia. Visy nuorody

numeriy sarasa rasite zemiau erdvinio vaizdo, antroje Sios
instrukcijos dalyje, arba svetainéje www.barbecook.com.

Jei uzZregistravote savo prietaisg internetu, automatiskai
busite nukreipti j tinkama sarasa savo ,,MyBarbecook*

paskyroje. Ten turésite galimybe uZsisakyti dalis internetu.

Uzsisakykite atsargine dalj svetainéje www.barbecook.com

arba pardavimo vietoje. Dalis, kurioms taikoma garantija, galima

uzsisakyti tik pardavimo vietoje.

www.barbecook.com
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LV - LIETOSANAS PAMACIBA

1 REGISTREJIET SAVU IERICI

Paldies, ka iegadajaties “Barbecook” ierici! JUus sagaida jauna
pieredze neatkarigi no ta, vai izmantosiet ierici dabas klusaja

un mierpilnaja vidé vai dinamiskaja pilsetvide. Klustiet par
grilesanas ekspertu misu #barbecook kopiena un popularizgjiet
savas grileSanas prasmes.

Registréjiet savu “Barbecook” ierici tieSsaisté un izbaudiet virkni
priekSrocibu:

e Pilnu piekluvi lietotaja rokasgramatai un iespé€ju pilniba
iepazit savu ierici;

e Individuali pielagotu pécpardosanas apkalpo$anu, kas laus
atri sagadat rezerves dalas un izmantot optimalu garantijas
apkalposanu;

e Meés informésim jus par produkta atjauninajumiem un
sniegsim padomus, rekomendacijas un iedvesmojosu
informaciju, kas atraisis jusu grileSanas meistaribu.

Esat gatavs piedzivojumam? Registrégjiet savu produktu un
pievienojieties #barbecook kopienai!

Papildinformacija par ierices registréSanu ir pieejama
vietné www.barbecook.com.

“Barbecook” ciena jusu privatumu. Jusu dati netiks
pardoti, izplatiti vai koplietoti ar tre§ajam pusém.

a
2 PAR SO ROKASGRAMATU

Saja rokasgramata ir divas dalas. Pirma dala ir ta, kuru pasreiz
lasat. Taja ir ieklauti noradijumi par iefices montazu, lietoSanu un
apkopi. Otra dala sakas 97. Ipp. Taja ir dazadi attéli:

o Saja rokasgramata aprakstitie ierices izvérstie skati, daju
saraksts un montazas zimejumi.

e llustracijas, kas attiecas uz svarigakajiem pirmas
rokasgramatas dalas noradijumiem.

V Ja ir pieejama konkréta noradijuma ilustracija, noradijuma

4 atradisit atsauci uz So ilustraciju. Pie Sadam atsaucem ir

Zimula ikona, kada redzama Seit pa kreisi.

3 SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI

Pirms ierices izmanto$anas izlasiet noradijumus. Vienmér
rupigi izpildiet noradijumus. lerices nepareiza montaza vai
izmantoSana var radit aizdeg$anos vai materialos zaudéjumus.

Uz bojajumiem, kas radusies, neievéerojot noradijumus

(nepareiza montaza, lietoSana, apkope) garantija

neattieksies.

e Lietojot ierici, neatstajiet to bez uzraudzibas.

e BRIDINAJUMS! lerice |oti sakarst; lieto$anas laika
neparvietojiet to.

* Rikojoties ar karstam ierices dalam, izmantojiet piemérotus

aizsarghdzeklus.

e Turiet ugunsnedro$us materialus un $kidrumus, ka art
kustoSus priekSmetus dro8a attaluma no izmantojamas
ierices.

*  BRIDINAJUMS! Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem
tuvoties iericei tas izmantoSanas laika.

e Lietojot ierici, vienmeér novietojiet tai blakus spaini ar udeni
vai smiltim, it ipasi loti karstas dienas un sausas vietas.

e BRIDINAJUMS! Nelietojiet ierici telpas.

www.barbecook.com

Lietojiet So ierici tikai arpus telpam. Izmantojot to telpas, kaut vai
garaza vai Skantti, var tikt izraisita saindésanas ar tvana gazi.
Izveloties vietu arpus telpam, vienmer:

4

Novietojiet ierici vismaz tris metru attaluma no jebkuras ékas,
atklata un labi vedinata vieta.

Parliecinieties, ka ierice neatrodas zem kadas konstrukcijas
(pieméram, zem terases vai cita veida nojumes) vai zem lapotnes.

Barbekju ierice jauzstada uz stabilas, lldzenas pamatnes,
pirms sakat to lietot. Nekada gadijuma neuzstadiet to uz
kustiba esoSa transportlidzekla (laivas, treilera u. tml.).

ATKARTOTI JEDZIENI

Saja dala ir ieklautas dazu mazak pazistamu jédzienu definicijas.
Sie jeédzieni tiek izmantoti vairakos rokasgramatas tekstos.

4.1 Emalja

Dazas ierices dalas ir parklatas ar izkauséta stikla slani, kas tiek
dévéts par emalju. STemalja aizsarga zem tas eso$o metalu pret
koroziju. Emalja ir augstas kvalitates materials: ta ir izturiga pret
rdsu, neizbalo augsta temperatura, ir vienkarsi apkopjama.

5

Ta ka emalja ir mazak elastiga neka metals, ko ta parklaj,
ierici lietojot nepareizi, emalja var atdalities. Lai nepielautu
klumes, esiet uzmanigs, monté&jot emaljétas dalas, un
vienmeér apkopiet emaljas parklajumu, ka tas aprakstits
Saja rokasgramata.

IERICES MONTAZA

5.1 DrosSibas noradijumi

5.2

Saliekot ierici, neparveidojiet to. lerices dalu parveidoSana ir
loti bistama un nav atlauta.

Vienmer rupigi izpildiet montazas noradijumus.
Lietotajs ir atbildigs par ierices pareizu montazu. Uz

nepareizas montazas raditiem bojajumiem garantija
neattiecas.

lerices montaza

Samontéjiet ierici, ka paradits montazas zimejumos.

5.3

Minétie Zimé&jumi atrodami Sis rokasgramatas otraja dala
pEc jusu ierices izvérsta skata.

lerices montazai nav vajadzigi nekadi 1pasi darbariki.
Skravju pievilkSanas darbariks ir ieklauts ierices
komplekta.

Pirms katras lietoSanas

Uzlieciet ierici uz stabilas, lidzenas un tiras pamatnes un
parliecinieties, ka mucas pamatne nesaskaras ar zemi. Grila
gumijas kajam ir izoléjosa funkcija.

7



6 |IERICES SAGATAVOSANA 7 NODERIGI PADOMI UN IETEIKUMI
LIETOSANAI

7.1 Ka nepielaut produktu piedegSanu

Nepieciesami aizded zinasanas lidzekl|i (kas atbilst EN 1860-3) un

gars sérkocins. Lai nepielautu produktu piedeg$anu, nesaciet grileSanu, kad
_ . metala bloda vel ir liesmas. Uzgaidiet, lidz kokogles parklajas ar
6.1 Kadas kokogles lietot? planu baltu pelnu kartu.
Vienmeér aizdedzinasanai izmantojiet tikai parastas kokogles, 7.2 Ka nepielaut produktu piekepéanu
nevis briketes. Kad ogles aizdedzinatas, varat pievienot briketes. z z
Aizdedzinaganai izmantojiet labas kvalitates kokogles; ieteicams L@ nepielautu, ka produkti piekep grilam:
lietot standartam EN 1860-2 atbilstoSas ogles. Labas kvalitates Pirms produktu novietoSanas uz grila nedaudz uzklajiet tiem
kokogles veido lieli, spidigi kiegeli$i; tas neizdala daudz putek|u. ellu ar otinu. Varat uzklat ellu ari pasam grilam.
‘ Pirms kokoglu maisa uzglabasanas pienacigi noslédziet Neapgrieziet produktus par atru. Laujiet tiem vispirms
to. Uzglabajiet kokogles tikai sausa vieta; neuzglabajiet nedaudz apcepties.

tas pagraba. 7.3 Ka izvairities no uzliesmojumiem
Tvertné drikst iepildit kokogles lidz 50 % (maks. 1,2kg) . J

no tvertnes tilpuma. Ja tvertné tiek iepildits vairak Uzliesmojumi ir peksna liesma, kas pacelas no metala bjodas
kokoglu, parkarSanas rezultata pastav batisku bojajumu  grilgjot. To parasti izraisa pilo$i tauki vai marinade.
radlfanas ”SI.(S barbe‘lfju lericel. GrileSanas laika dazi uzliesmojumi ir parasta paradiba. Tacu
6.2 lerices a|Zdegsana parak biezi uzliesmojumi paaugstinas metala blodas temperaturu

un var aizdedzinat uzkrajusos taukus. Lai nepielautu
uzliesmojumus:

% &7 uzdevuma galvenas darbibas paraditas 2. un 3. attéla,
100. Ipp.

levietojiet blodas apakSpusé nedaudz aizdedzinasanas leteicams 1ifit metala blodu péc katras grils&anas.
Ndzekla (2.a att.). Vienmer lietojiet tikai tadus ’

aizdedzinasanas lidzeklus, kas atbilst standartam Nor,ler.nie.t no ga.!as Ii§k9 tguku un .mari_r?édes.daudzumu_.
EN 1860-3. Taukainai un/vai marinétai galai ir iesp&jams izmantot ari

Pirms grileéSanas parliecinieties, ka metala bloda ir fira.

Apberiet aizdedzin$anas [idzekli ar kokoglém (2.b att.). grilésanas pannu.

Padomi. _
Neievietojiet par daudz kokoglu. Jaaizpilda tikai treSdala 8 IERICES APKOPE

no metala blodas. ~ _
Parliecinieties, ka vél arvien ir iespejams pieklut 8.1 Metala b!odas tinsana
aizdedzinaSanas idzeklim.

Vi

ST uzdevuma galvenas darbibas paraditas 4. attéla,
lerices aizdegSanai izmantojiet nelielus kokoglu 101. Ipp.

gabalinus. Péc tam varat pievienot lielakas kokogles. . o _ B . .
leteicams tirt metala blodu péc katras grileSanas. Izmantojot

Panemiet garu sérkocinu un aizdedziniet aizdedzinasanas pelnu tvertni, tas izdarams loti atri. Rikojieties &adi:

Ndzekli (2.c att.).
Izmantojot ierici pirmo reizi, laujiet ugunij taja degt 30
mindtes. Tadejadi ierice tiks likvidetas razoSanas procesa
smeérvielu atliekas.

Laujiet, lai ierice pilniba atdziest, un iznemiet restes.

Iznemiet metala blodas apaks$gjo rezgi un ieslaukiet pelnus
pelnu tvertne (4.b att.).

Izceliet pelnu tvertni no blodas (4.b att.) un izberiet pelnus
spaint (4.c att.).

o levietojiet pelnu tvertni un apak$&jo rezgi atpakal metala
BRIDINAJUMS! lerices aizdegSanai neizmantojiet spirtu bloda.

vai benzinu. Lietojiet tikai tadus aizdedzinasanas ldzek|us, i
kas atbilst standartam EN 1860-3.

Varat sakt griléSanu, kad kokogles parklajusas ar planu baltu
pelnu kartu. Parasti tam nepiecieSamas aptuveni 15 minutes 8.2 Restu tirisana
(2.d att.).

|evietojiet iericé restes, ar to balstiem uz kokog!u b!odas lesakam izfirit resti péC katras lietoSanas reizes, iZmantOjOt

akiem. Lietojot ierici, vienmér novietojiet restes $ada “Barbecook” tiriSanas fidzekli.
stavoklr.

Saja laika uz ierices vél nenovietojiet restes. Ja tuk$s grils
tiks parak ilgstosi karséts, tas var deforméties.

levietojiet restes atpakal ierice (zemakaja stavokl) un
uzlieciet uz ierices parsegu (4.d att.).

Resti drikst firit arm ar maigu tinSanas Ndzekli vai dzeramo sodu.

Nekada gadijuma neizmantojiet restes tiriSanai lidzekl|us, kas
paredzeti cepeskrasns tiriSanai.

Ja vélaties uzglabat ierici, novietojiet restu balstus blakus
kokoglu blodas akiem (3. att. 100. Ipp.). Ja restes ir
apakseja stavokli, varat uzlikt uz ierices parsegu. Skatiet
ar “8.3 lerices uzglabasana”.

Kokogles ir iesp€jams aizdedzinat ari, izmantojot
Barbecook kokoglu aizdedzinaSanas skidrumu
(223.3002.170). Kad kokogles ievietotas, ielejiet ierices
bloda kokogl|u aizdedzinasanas skidrumu (1. att.,

100. Ipp.).
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8.3 lerices uzglabasana

8.6 Rezerves dalu pasutiSana

Péc katras lietoSanas novietojiet ierici uzglabasanai. Rikojieties
Sadi:
Iztiriet blodu un restes. Skatiet “8.1 Metala blodas firisana”
un “8.2 Restu finsana”
levietojiet restes atpakal ierice, zemakaja stavoki.
Uz ierices uzlieciet parsegu.
Uzglabajiet ierici sausa vieta (telpas, zem nojumes u.c.).

8.4 Rusas veidoSanas ierobezosana

Augsejam korpusa gredzenam ir tendence nedaudz rusét. Lai

paléninatu So procesu, varat ieellot gredzenu ar saules puku ellu.

Risa nekaité korpusam. Ja jums patik raupjs izskats,
nepulieties ellot korpusu.

8.5 Emaljeto, nerliséjosa terauda,
hrométo un ar pulveri klato dalu
uzturésana

lerici veido emaljétas, neruséjosa térauda, hromeétas un ar pulveri
klatas dalas. Katrs materials jaapkopj citadi:

Materials Ka uzturéet So materialu

Neizmantojiet asus priekSmetus un sargieties
to atsist pret cietu virsmu.

Emalja

Nepaklaujiet sakarsuSu emaljas parklajumu
aukstu skidrumu iedarbibai.

Varat izmantot metala suklus un abrazivus
mazgasanas idzek|us.

Neris&josais Nelietojiet agresivus, abrazivus un metala

térauds un tirsanas ldzek|us.
hroms Térauda firiSanai izmantojiet saudzigus
mazgasanas lidzek|us.
Lietojiet mikstu sukli vai dranu.
Péc tirianas kartigi noskalojiet un pirms
uzglabasanas rlpigi nosusiniet.
Ar pulveri Neizmantojiet asus priekSmetus. Lietojiet
parklatas saudzigus mazgasanas lidzek|us, mikstu sukli

vai dranu.

Péc tirnSanas kartigi noskalojiet un pirms
uzglabasanas rlpigi nosusiniet.

Bojajumi, kas radusies, neievéerojot Sos noradijumus, tiks
uzskatfiti par nepiemérotu apkopi un uz tiem neattieksies
garantija.

Zem jusu ierices izvérsta skata (otra rokasgramatas dala)
atradisit visu iefices sastavdalu sarakstu. Saja saraksta ir ieklauts
simbols, kas norada katras dalas materialu, tadé| varat to
izmantot, lai noteiktu, ka uzturet attiecigo detalu. Dalu saraksta ir
Sadi simboli:

Simbols Materials
Emalja

Hroms

Nerisgjosais terauds

* | > @

Ar pulveri parklatas

lerices dalas, kas tiek tieSi paklautas uguns iedarbibai vai augstai
emperaturai, periodiski ir jamaina. Rezerves dalu pasuti$ana:

9

Noskaidrojiet nepiecieSamas rezerves dalas atsauces numuru.

Visi atsauces numuri ir noraditi zem klaidskatiem $is

rokasgramatas otraja dala, ka ari viethé www.barbecook.com.
Ja registréjat savu ierici tieSsaistg, jus tiksiet automatiski
novirzits uz atbilsto$o sarakstu sava “MyBarbecook” konta.
Tadejadi varésiet pasutit nepiecieSamas rezerves dalas
tieSsaiste.

Pasiutiet rezerves dalas vietne www.barbecook.com vai

konkréetaja tirdzniecibas vieta. Detalas, uz ko attiecas garantija,

iespéjams pasufit tikai konkrétaja tirdzniecibas vieta.

GARANTIJA

9.1 Uz ko attiecas garantija

Jusu iericei ir divu gadu garantijas termin$, kas sakas no iegades
dienas. ST garantija attiecas uz visiem izgatavoSanas defektiem,
ar nosacijumu, ka:

lerice tiek izmantota, samonteta un uzturéta saskana ar Sis
rokasgramatas noradijumiem. Nepareizas montazas vai
apkopes raditi bojajumi netiek uzskatiti par izgatavosanas
defektiem.

Varat uzradit savas ierices iegades ¢eku.

Barbecook kvalitates nodala apstiprina, ka dalas ir bojatas
un ka tas izradijusas bojatas parasta darbibas rezima, lietojot
pareizi samontétu un apkoptu ierici.

Ja kads no iepriek§ minétajiem nosacijumiem nav izpildits, jus
nevarat pieprasit nekadu kompensaciju. Jebkura gadijuma
garantija attiecas tikai uz bojatas dalas(-u) remontu un nomainu.

9.2 Uz ko garantija neattiecas

Garantija neattiecas uz talak aprakstitiem bojajumiem un
defektiem:

Parasts tieSi ugunij vai intensiva karstuma iedarbibai
paklauto daju nodilums un nolietojums (rusésana,
deform@sanas, krasas zaud&jums...). Sim dalam
nepiecieSama regulara nomaina parasta darba apstak|os.

Vizualas nepilnibas, no kuram nav iespé€jams izvairities
razo$anas procesa. Sis nepilnibas nav uzskatamas par
razoSanas defektiem.

Visi nepiemérotas apkopes, nepareizas uzglabasanas,
montazas vai ieprieks salikto dalu parveidoSanas raditie
bojajumi.

Visi ierices nepareizas lietoSanas un nevérigas attieksmes
raditie bojajumi (ierice netiek lietota saskana ar Sis
rokasgramatas noradijumiem; to izmanto komercialiem
noldkiem...).

Visi ierices neveérigas un neatbilsto$as lietoSanas raditie
bojajumi.
Rusa vai krasas zudums, ko rada areja ietekme, agresivu

mazgasanas lidzeklu lieto$ana, hlora iedarbiba... Sie
bojajumi netiek uzskatiti par razoSanas defektiem.
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PL - INSTRUKCJA UZYTKOWNIKA

1 ZAREJESTRUJ SWOJE URZADZENIE OSTRZEZENIE! Trzymaé dzieci i zwierzeta z dala od urzadzenia

podczas korzystania.

Trzymaé wiadro z woda lub piaskiem w poblizu podczas
korzystania z urzadzenia, szczegdlnie w bardzo gorgce dni
oraz w suchych obszarach.

Dziekujemy za zakupienie grilla weglowego Barbecook! Caty,
nowy $wiat czeka na ciebie, zaréwno w zaciszu przyrody
jak i wsréd zgietku miasta. Zostan mistrzem grillowania w
naszej spotecznosci #barbecook i pozwdl nam oceni¢ twoje )
umiejetnosci grillowania. OSTRZEZENIE! Nie uzywac wewnatrz.

Zarejestruj swoj grill weglowy Barbecook online i uzyskaj dzieki ~ Z urzadzenia nalezy korzysta¢ wytacznie na zewnatrz.
temu nastepujace korzysci: Korzystanie wewnatrz, nawet w garazu lub szopie, moze

e Dostep do petnego podrecznika uzytkownika i mozliwosé spowodowac zatrucie tienkiem wegla.

poznania kazdego elementu urzqdzenia_ Podczas WybOrU IokaIiZaCji na ZeWnatrZ naleiy Zawsze:
o Korzysci wynikajace ze spersonalizowanego serwisu Urzadzenie nalezy ustawi¢ w odlegtosci co najmniej trzech
posprzedazowego, co umozliwia szybkie znajdowanie metrow od wszelkich budynkow, w otwartym i dobrze
czesci zamiennych i profitdw w postaci optymalnej ustugi wentylowanym miejscu.
gwarancyjnej. Nalezy sie upewni¢, ze urzadzenie nie znajduje sie pod
wystajacym elementem konstrukcyjnym (ganek, zadaszenie...)

e Informacje o aktualizacjach produktu i dostepnos¢ do
wskazéwek, porad oraz inspiracji grillowych, dzieki czemu
zostaniesz mistrzem grillowania. Przed uzyciem, grill weglowy nalezy zainstalowa¢ na

bezpiecznej, wypoziomowanej podstawie. Nigdy nie nalezy

go umieszczaé na ruchomym pojezdzie (f6dz, przyczepa...).

lub pod folia.

Gotowy na wyzwanie? Zarejestruj swoj produkt i przytacz sie do
spotecznosci #barbecook!

Dalsze informacje o rejestracji urzgdzenia, mozna 4 POWTARZAJACE SlE POJ EC'A

sprawdzi¢ pod adresem www.barbecook.com.

Niniejsza czes¢ obejmuje definicje niektorych mniej popularnych
pojec. Pojecia te sg stosowane w réznych tematach niniejszej
instrukciji.

ﬂ Firma Barbecook szanuje twoja prywatno$é. Twoje dane
nie zostang sprzedane, nie bedg rozpowszechniane lub
udostepniane stronom trzecim.

2 O NINIEJSZEJ INSTRUKCJI 4.1 Emalia

Niektoére czesci urzadzenia sa pokryte warstwa stopionego
szkta, zwanego emalig. Emalia zabezpiecza znajdujacy sie pod
nig metal przed korozjg. Emalia jest materiatem o wysokiej
jakosci: jest odporna na rdze, nie blaknie pod wptywem dziatania
wysokiej temperatury i jest bardzo tatwa w konserwacji.

Instrukcja ta sktada sie z dwéch czesci. Pierwsza czes¢ wiasnie
Panstwo czytajg. Obejmuje ona instrukcje montazu, korzystania
i konserwacji urzadzenia. Druga czes$¢ zaczyna sie na stronie
97. Obejmuje ona wszystkie rodzaje rysunkéw:

‘ W'dOK.UQQdZ‘%ma roz’tozoneg_o na czescl, liste czgsel oraz Ze wzgledu na to, ze emalia jest mniej elastyczna niz
rysunki montazowe urzadzenia opisanego w niniejszej . . .
. - metal, ktory zostat nig pokryty, fragmenty emalii moga
instrukcii. . . ) :
odprysna¢ w przypadku nieprawidtowego obchodzenia
e  Sato rysunki pomocnicze do najwazniejszych instrukcji sie z urzadzeniem. W celu unikniecia problemoéw nalezy
pierwszej czesci instrukcji. zachowag ostroznos¢ podczas montazu emaliowanych

czesci i zawsze konserwowac emalie w sposob opisany

Jesli dla danej instrukgiji ni dost ku, . "
% esli dla danej instrukcji nie ma dostepnego rysunku w dalszej czesci tej instrukcii

mozna znalez¢ odniesienia do tego rysunku w instrukcji.
Odniesienia te sg poprzedzone symbolem otéwka, takiego

jak ten umieszczony po lewej stronie. 5 MONTAZ URZADZEN'A
3 WAZNE 'NSTRUKCJE DOT. 5.1 Instrukcje dot. bezpieczenstwa
BEZPIECZENSTWA
Nie nalezy modyfikowa¢ urzadzenia podczas jego montazu.
Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia nalezy przeczytac Jest to bardzo niebezpieczne i z tego wzgledu zabronione
instrukcje. Nalezy zawsze przestrzega¢ doktadnie instrukcji. jest modyfikowanie czesci urzadzenia.

Montaz lub korzystanie z urzadzenia w inny sposéb moga

Drey: ! / Nalezy zawsze doktadnie przestrzegac¢ instrukcji montazu.
spowodowac pozar lub uszkodzenie materiatu.

Uzytkownik jest odpowiedzialny za prawidtowy montaz
Uszkodzenia spowodowane nieprzestrzeganiem urzadzenia. Uszkodzenia spowodowane w wyniku
instrukcji (nieprawidtowy montaz, niewtasciwe uzycie, nieprawidtowego montazu nie sg objete gwarancja.
niewystarczajgca konserwacja) nie sg objete gwarancja.

* Nie nalezy pozostawia¢ urzadzenia bez dozoru podczas
korzystania.

*  OSTRZEZENIE! Urzadzenie stanie sie bardzo gorace, nie
nalezy go przemieszczac podczas dziatania.

e Podczas obchodzenia sie z gorgcymi czesciami nalezy
stosowac odpowiednig ochrone.

* Nalezy przechowywac palne materiaty, ciecze oraz obiekty
rozpuszczalne z dala od uzywanego urzgdzenia.
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5.2 Montaz urzadzenia

Zmontowac urzadzenie w sposob przedstawiony na rysunkach
montazowych.

Vi

Rysunki montazowe mozna znalez¢ w drugiej czesci
instrukcji, pod widokiem urzgdzenia rozebranego na
czesci.

Do montazu urzadzenia nie sg wymagane zadne
specjalne narzedzia. Narzedzie do przykrecania srub jest
dostarczane wraz z urzadzeniem.

5.3 Przed kazdym uzyciem

Umies¢ urzadzenie na stabilnej, wypoziomowanej i czystej
podstawie oraz upewnij sie, ze dolna czes¢ cylindra nie styka
sie z gruntem. Gumowe stopki grilla petnig funkcje izolatora.

6 PRZYGOTOWANIE URZADZENIADO
UZYTKU

Potrzebne sg wegiel drzewny, podpatka (zgodna z norma
EN 1860-3) i dtuga zapatka.

6.1 Jakiego rodzaju wegla drzewnego
uzywac?

Nalezy zawsze rozpala¢ urzadzenie przy uzyciu tradycyjnego
wegla drzewnego, nigdy nie uzywac brykietu. Po rozpaleniu
ognia mozna dodac brykietu.

Do rozpalania urzadzenia nalezy uzywac¢ wegla drzewnego
dobrej jakosci, najlepiej zgodnego z norma EN 1860-2. Wegiel
drzewny dobrej jakosci sktada sie z duzych, btyszczacych
blokéw i nie kurzy sie.

Nalezy prawidtowo zamkna¢ opakowanie wegla
drzewnego przed przechowywaniem go. Zawsze
przechowywac¢ w suchym miejscu, nie przechowywac w
piwnicy.

Weglem mozna wypetni¢ maks. 50% (maks. 1,2 kg) miski.
Nadmierna ilo$¢ wegla mozecspowodowaé powazne
uszkodzenie grilla z powodu zbyt wysokiej temperatury.

Rozpalanie urzadzenia

Gtéwne kroki tego zadania zostaty przedstawione narys.
2i 3, na stronie 100.

Umiescic¢ troche podpatki na dnie kotta (rys. 2a). Nalezy
zawsze stosowaé podpatki zgodne z normg EN 1860-3.

Na podpatke potozy¢ wegiel drzewny (rys. 2b). Wskazowki:

Nie uzywac zbyt duzej ilosci wegla drzewnego. Kociot
powinien by¢ wypetniony w zaledwie jednej trzeciej
wysokosci.

Upewnic sig, ze nadal mozna dosiegna¢ podpatki.
Nalezy uzywaé niewielkich kawatkéw wegla drzewnego
w celu rozpalenia urzgdzenia. Nastepnie mozna dodac¢
wieksze bloki.

Za pomoca dtugiej zapatki podpali¢ podpatke (rys. 2c).

Korzystajac z urzadzenia po raz pierwszy, nalezy
pozostawic je rozpalone przez 30 minut. Spowoduije to
usuniecie wszelkich pozostatosci smaréw produkcyjnych
z urzadzenia.

Nie nalezy jeszcze umieszczaé grilla na urzadzeniu. Pusty
grill moze sie odksztatca¢ w przypadku zbyt dtugiego
pozostawienia w cieple.

OSTRZEZENIE! Nie nalezy uzywaé spirytusu lub benzyny
w celu rozpalenia lub ponownego rozpalenia urzadzenia.
Nalezy stosowac wytacznie podpatki zgodne z norma

EN 1860-3.

Grillowanie mozna rozpocza¢, gdy wegiel drzewny pokryje
sie cienkag warstwa biatego popiotu. Zazwyczaj trwa to okoto
15 minut (rys. 2d).

Potozy¢ kratke na urzgdzeniu, umieszczajac jej wsporniki na
hakach kotta na wegiel drzewny. Zawsze umieszczaé kratke
w takim potozeniu podczas korzystania z urzadzenia.

Podczas przechowywania urzadzenia umiesci¢ wsporniki
kratki obok hakéw kotta na wegiel drzewny (rys. 3 na
stronie 100). Gdy kratka znajduje sie dolnym potozeniu,
istnieje mozliwos¢ umieszczenia pokrywy na urzadzeniu.
Patrz rowniez “8.3 Przechowywanie urzadzenia”.

Istnieje réwniez mozliwo$¢ rozpalenia wegla drzewnego
w Barbecook starterze na wegiel drzewny
(223.3002.170). Gdy wegiel drzewny jest gotowy,
wystarczy go wysypac ze startera na wegiel drzewny do
kotta na wegiel drzewny urzadzenia (rys. 1, strona 100).

7 PRZYDATNE WSKAZOWKI |
PORADY

7.1

Aby nie dopusci¢ do przypalenia zywnosci, nigdy nie
rozpoczynac grillowania, jesli w kotle nadal sg ptomienie. Nalezy
odczekad, az wegiel drzewny pokryje sig cienka warstwa biatego
popiotu.

Zapobieganie przypalaniu zywnosci

7.2 Zapobieganie przywieraniu zywnosci

Aby zapobiec przywarciu zywnosci do grilla:

Nalezy pokry¢ zywnos¢ delikatnie olejem przy pomocy
pedzla przed umieszczeniem jej na grillu. Mozna rowniez
pokry¢ olejem sam grill.

Nie odwracac zbyt szybko zywnosci. Nalezy poddac ja
najpierw dziataniu ciepfa.

7.3 Unikanie wybuchéw ptomieni

Wybuchy ptomieni to nagte ptomienie, ktére wystrzelaja z kotta
podczas grillowania. Sg one zazwyczaj powodowane przez
kapigcy ttuszcz lub marynate.

Podczas grillowania pojedyncze wybuchy ptomieni sg
zjawiskiem normalnym. Jednakze zbyt wiele wybuchéw
zwieksza temperature w kotle i moze spowodowac zapalenie sie
nagromadzonego ttuszczu. Aby uniknaé wybuchéw ptomieni:
Nalezy upewnic¢ sie, ze kociot jest czysty przed
rozpoczeciem grillowania. Zalecamy czyszczenie kotta po
kazdym uzyciu.
Usuna¢ nadmiar ttuszczu i marynaty z miesa. Mozna réwniez
uzy¢ patelni grillowej do ttustego i/lub marynowanego migsa.

8 KONSERWACJA URZADZENIA

8.1 Czyszczenie kotta

% Gtéwne kroki tego zadania sg przedstawione narys. 4, na
stronie 101.

Zalecamy czyszczenie kotta po kazdym uzyciu. Dzieki
zbiornikowi na popidt czynnos¢ ta zajmuje to niewiele czasu.
Nalezy wykona¢ ponizsze kroki:

Odczekac az urzadzenie catkowicie ostygnie, a nastgpnie
usungé kratke.

Wyja¢ dolng kratke z kotta i zmies¢ popidt do zbiornika na
popidt (rys. 4a).

Wyja¢ zbiornik z popiotem z kotta (rys. 4b), a nastepnie
wysypac popiét do wiadra (rys. 4c).

Umiesci¢ zbiornik na popiét i doing kratke z powrotem w
kotle.

Umiesci¢ kratke z powrotem w urzadzeniu (w najnizszym
potozeniu) i przykry¢ urzadzenie pokrywa (rys. 4d).
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8.2 Czyszczenie kratki

Zalecamy czyszczenie grilla po kazdym uzyciu, z zastosowaniem

srodka czyszczacego Barbecook.

Grill mozna takze czysci¢ tagodnym detergentem lub
dwuweglanem sodu. Nigdy nie nalezy uzywac¢ do
czyszczenia grilla Srodkow do czyszczenia piekarnikow.

8.3 Przechowywanie urzadzenia

Przechowywac urzadzenie po kazdym jego uzyciu. Nalezy
wykonac¢ ponizsze kroki:

Oczyscic¢ kociot i kratke. Patrz “8.1 Czyszczenie kotta” i
“8.2 Czyszczenie kratki”

Ponownie umiesci¢ kratke na urzadzeniu w najnizszym
potozeniu.

Umiescic¢ pokrywe na urzadzenia.

Przechowywac urzadzenie w suchym miejscu (wewnatrz,
pod zadaszeniem...).

8.4 Ograniczanie powstawania rdzy

Gorny pierscien beczki ma tendencje do lekkiego rdzewienia.
Aby spowolni¢ ten proces, nalezy naoliwi¢ pierscien za pomoca
oleju stonecznikowego.

8.5

To spowoduije, ze rdza nie uszkodzi beczki. Jesli nie
wida¢ zadnych oznak rdzewienia, nie naoliwiaé beczki.

Konserwacja czesci pokrytych
emalia, stalg nierdzewng, chromem
oraz malowanych proszkowo

Urzadzenie sktada sie z czesci emaliowanych, ze stali
nierdzewnej, chromowanych i malowanych proszkowo. Kazdy
materiat nalezy konserwowaé w inny sposéb:

Materiat Sposob konserwacji materiatu

Nie uzywac ostrych obiektéw ani nie uderza¢ o
twardg powierzchnig.

Emalia

Unika¢ kontaktu goracego kotta z zimnymi
ptynami.

Mozna korzystaé z metalowych tyzek i zracych
detergentow.

Nie stosowac ostrych, zracych detergentéw
lub $rodkéw do metalu.

Stal
nierdzewna i

chrom Korzysta¢ z tagodnych detergentow i

pozostawic je na stali.
Uzywaé migkkiej gabki lub szmatki.

Sptukaé doktadnie po czyszczeniu i dobrze
osuszy¢ przed przechowywaniem.

Nie uzywac ostrych przedmiotéw. Uzywac
tagodnych detergentéw, miekkiej gabki lub
szmatki.

Czesdci

malowane

proszkowo
Sptukaé doktadnie po czyszczeniu i dobrze
osuszy¢ przed przechowywaniem.

Uszkodzenia spowodowane nieprzestrzeganiem
niniejszych instrukcji sg uznawane jako nieodpowiednia
konserwacja i nie sg objete gwarancja.

Ponizej widoku urzadzenia rozebranego na czesci (druga czesé
instrukciji) znajduje sie lista wszystkich czesci, z ktérych sktada
sie urzadzenie. Lista ta obejmuje symbol, ktdry okresla materiat,
z ktérego wykonana jest kazda czes$¢, mozna wiec z niej
skorzysta¢ w celu sprawdzenia sposobu konserwacji
poszczegolnych czesci. Na liscie czesci stosowane sa
nastepujace symbole:

Symbol Materiat
o Emalia
A Chrom
[ ] Stal nierdzewna
* Czesci malowane proszkowo

8.6 Zamawianie czesci zamiennych

Czesci narazone bezposrednio na ogien lub na intensywne ciepto

nalezy od czasu do czasu wymienia¢. Aby zamowic czesé
zapasowy:

Nalezy odszuka¢ numer referencyjny potrzebnej czesci. Lista
wszystkich numeréw referencyjnych znajduje sie ponizej
ilustracji budowy w drugiej czesci tego podrecznika i pod
adresem www.barbecook.com.

Sli urzadzenie zostata zarejestrowane online, nastapi
automatyczne przeniesienie do prawidtowej listy na
posiadanym koncie MyBarbecook. Istnieje mozliwosé
zamowienia czgsci online.

Zamoéw czes¢ zapasowa przez www.barbecook.com lub w
punkcie sprzedazy. Czesci na gwarancji mozna zamawiac
tylko w punkcie sprzedazy.

9 GWARANCJA

9.1 Zakres gwarancji

Urzadzenie posiada dwuletnig gwarancje rozpoczynajaca sie od
daty zakupu. Gwarancja ta obejmuje wszystkie wady
produkcyjne pod warunkiem, ze:

Urzadzenie jest stosowane, montowane i konserwowane
zgodnie z instrukcjami zawartymi w niniejszej instrukciji.
Uszkodzenia spowodowane przez niewtasciwe uzycie,
nieprawidtowy montaz lub niewystarczajgca konserwacje nie
sg uznawane za wady produkcyjne.

Wiasciciel jest w stanie przedstawi¢ rachunek urzadzenia.

Barbecook Dziat jakosci potwierdza, ze czgsci sg wadliwe i
okazaty si¢ wadliwe podczas normalnego uzytkowania,
prawidtowego montazu oraz wystarczajgcej konwersaciji.

Jesli jeden z powyzszych warunkéw nie zostanie spetniony, nie
mozna ubiegac sie o zadng forme rekompensaty. We wszystkich
przypadkach gwarancja jest ograniczona do naprawy lub
wymiany wadliwej/-ych czesci.

www.barbecook.com
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9.2 Wyltaczenie gwarancji

Nastepujace uszkodzenia oraz wady nie sg objete gwarancja:

Normalne zuzycie (rdzewienie, odksztatcenie, odbarwienie)
czesci, ktore sg bezposrednio wystawione na dziatanie ognia
lub intensywnego ciepta. Wymiana tych czesci jest normalna
od czasu do czasu.

Nieregularnosci wizualne, ktére sa nieodtaczng czescia
procesu produkcji. Nieregularnosci te nie sa uznawane za
wady produkcyjne.

Wszystkie uszkodzenia spowodowane przez
niewystarczajaca konserwacje, nieprawidtowe
przechowywanie, niewtasciwy montaz lub modyfikacje
wprowadzane we wstepnie zmontowanych czesciach.

Wszelkie uszkodzenia spowodowane przez niewtasciwe
uzycie i naduzycie urzadzenia (korzystanie niezgodne z
instrukcjami w niniejszej instrukcji obstugi, korzystanie w
celach komercyjnych...).

Wszelkie szkody wtdrne spowodowane przez nieostrozne
lub niezgodne z przepisami wykorzystanie urzadzenia.

Rdza lub odbarwienia spowodowane przez wptyw
otoczenia, zastosowanie agresywnych detergentéw,
wystawienie na dziatanie chloru... Uszkodzenia te nie sg
uznawane za wady produkcyjne.
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BG PbKOBOACTBO 3A NOTPEBUTENNSA

PETMCTPUPAUTE CBOS YPE[

MPEOYNMPEXOEHWE! He ponyckanTte geua 1 gomalluHu

Bnarogapum Bu, ye 3akynuxTe ypeg Barbecook! O4aksa Bu no6yMum 65130 [0 ypeaa, KoraTo Tol ce 13nosnsea.

e[VIH HOB CBST, Ha KONTO MOXeTe fa ce HacnaguTe B TULIMHaTa He nanonsBaiite Ha 3akpuTo!

Ha npupogaTta unmn Hacpeg wyma Ha ronemus rpag. CtaHete

MariCTOp Ha ckapara B HallaTa coumanHa mpexa #barbecook 3nonsBaiiTe ypega camo Ha oTKpuTo. MsnonssaHeTo My Ha

V1 HY NO3BOJIETE [ja HACO4MM NPOXEKTOpa KbM BalunTe yMeHNs  3akpuTo, JOpY B rapak Win HaBec, MoxXe 4a NpUYnHM

CbC cKapara. HaTpaBsHe C BblMepPOAeH OKKC.

Pernctpupaiite cBosi ypen Barbecook, 3a oa nonyynte HsKon Korarto nsbnpare MeCcTomnofioXeHne Ha OTKPUTO, BUHAru:

OCHOBH/ NpeanMcTBa: MocTaBeTe ypena Ha pascTosiHWe Hali-Manko Tpu MeTpa

e [lonyyaBaTe 4OCTBM AO Mb/IHOTO PbKOBOACTBO HA OT crpafa, Ha OTKPUTO MSACTO C Ao6pa BeHTunauus.
NnoTpeduTeNsi 1 ce 3ano3HaBaTe C BCsiKa YacT OT ypeaa Cu. YBepeTe ce, Ye ypeabT He Ce Hammpa nop BucsLla

o VImaTe Ha pasnonoXeHue nepcoHanta ycyra 3a KOHCTPYKUWS (BepaHaa, 3acfoH...) Ui nog nucra.
npopaxou, koeto Bu nossonsisa 6bp30 ga oTkprearte Bap6ekioTo Tpsabea fa 6bae UHCTANIMPaHO Ha CUrypHa u
pesepBHY YacTy 1 Bu gaBa onTvmanHo rapaHuyMoHHO paBHa ocHoBa npeaun ynoTpeba. [a He ce nocTaesi B
obcny>xBaHe OBVKELLO Ce NPeBO3HO CPeACTBO (NoAka, pemapke...).

*  VIHdopmmpame Bu 3a akTyanusaumm Ha npoayktn n Bn

faBame CbBETU, TPUKOBE U BObXHOBEHNE, KOETO fia n3kapa 4 |'|OBTAPH|_|_|‘|/| CE KOHU,E”L“/W'

HasABe MaI7ICTOpa Ha CKaparta BbB Bac.

[oToBYM NI CTe 3a NpuKtoYeHns? Pernctpuparite cBos MPOAYKT — Taau 4acT BKOYBA AeUHULIMM Ha HSKOW NO-HEeno3HaTu
1 ce Mp1CbEQMHETE KbM coLmantara mpexa #barbecook! KoHUenumn. Tean KOHLEMNLUMM Ce M3MNON3BaT B HAKOMKO TEMU OT
TOBa PbKOBOACTBO.

3a noseye NHGOpPMaLMsi OTHOCHO PErMCTPUPAHETO Ha

Bawwus ypepn smxte www.barbecook.com. 4.1 Emann

ﬂ Barbecook yBaxasa nuuHuTe Bu gaHHu. Te Hama ga
LT MPOAABAHY, PA3NPOCTPAHSIBAHY WM CriofensHi  HSKOM HaCTV Ha ypefia ca NoKpUTIA C MAIacT PasToNeHo CTBKIO,

C TPETU CTPaHU. HapeyeHo emain. To3n emann npegnassa MeTana nop Hero ot
Kopoaus. EMaiinbT e BUCOKOKaYeCTBeH MaTepuan: Toil e
2 3A TOBA PBKOBOACTBO YCTOMYMB Ha PbXAa, He N36neaHsBa Nnoj BAUSHUETO Ha BUCOKN

TemnepaTypu 1 e neceH 3a NoaapbXKKa.
ToBa pbKOBOACTBO € CbCTaBeHO OT ABe YacTu. [bpBarta Yact

€ Tasn, KOSATO YeTeTe B MOMeHTa. T BKto4Ba UHCTPYKLUN 3a
Crno6sBaHETO, N3MON3BaAHETO 1 NOAAPBbXKKATA Ha Ballns ypeq.
Btopata yacT 3ano4sa Ha cTpaHuua 97. Ta BKoYBa BCUYKMN

BVAOBE UOCTPALMN:

Tblh KaTo emMainbT He € TONKOBA MbBKaB, KONKOTO
MeTana, KONTo NoKpKBa, NapyeTa oT emainia Morat fa ce
OTKbCHAT NpU HenpasunHO 6opaseHe C ypeda. 3a ga
nsberHeTe npobnemu, 6baeTe BHUMATENHN NpU
Crno6siBaHe Ha emManMpaHnTe YacTu U BUHaru

° Pasrnobenu nsrnegu, CnucbLm ¢ YacTn n HYepTexun 3a nonp"bp)Kaf,’]Te emalina, KakTo € onmcaHo B ToBa
crno6sisaHe Ha ypefa, on1ucaHn B ToBa PbKOBOACTBO. PBbKOBOACTEO.
°  WnocTtpauun, nognoMaraiiy Han-Ba>kHUTE UHCTPYKUUN OT
nbpBarta YacT Ha PbKOBOACTBOTO. 5 CIrnoObAaABAHE HA yPEnA
% AKO 3a flafieHa MHCTPYKLUWS € Hanmnm4yHa nntocTpauums,
MOXETE [la HAMEPWTE CripaBKa 3a Tasu UtoCcTpauus B 51 MHCprKLl,I/II/I 3a 6e30MnacHocCT
VHCTPYKUMsTa. Tean cnpasku ca NpepLecTBaHn OT MKOHa
Ha MONIMB KaTo Tasu, KOSITO BUXKAATE TyK BNABO. He mogndwmumpaiite ypepa npu crinotsisaHeTo My. MHoro
OrMacHO € 1 He e NO3BOJIEHO Aa Ce MPOMEHST 4YacTuTe Ha
3 BAXHU MHCTPYKLUAN 3A ypena.
BE3OIMACHOCT BuHary cnefsaiTe BHUMATENHO MHCTPYKLMNTE 3a
crnobsisaHe.

MpoyeTeTe HCTPYKLUMNTE, NPean aa n3non3eate ypeaa.
BuHarn cnegsainTte BHUMaTENHO MHCTpyKumute. CrnobssaHeTo
1M N3NON3BaHETO Ha ypeaa Mo pasnnyeH Ha4vnH, MoXe aa
NPUYUHK NOXKap 1 NoBpega Ha Matepuana.

MoTpe6buTenaT HocK OTFOBOPHOCT 3a NPaBUIHOTO
crnobsisaHe Ha ypena. [NoBpeauTe, NPUYMHEHN OT
HenpaseWHo criobsiBaHe, He ce MOKPUBAT OT rapaHumsTa.

MoBpeanTe, NPUHHEHN OT HecnasBaHe Ha
VHCTPYKLUNTE (HenpaBunHo crnobsiBaHe, HenpasuiHa
ynoTpe6a, HefocTaTbyHa NoAAPBXKA U Ap.) He ce
MoKpwWBaT OT rapaHumsTa.

° He ro ocrtasiite 6e3 Hag30p, KOraTto ce 13non3sa.

o TIPEOYMNPEXOEHWE ! ToBa 6apbekto ctaBa MHOIoO
ropeLLo, He MpemMecTBanTe No Bpeme Ha paboTa

°  ManonsealiTe nogxogsia 3awumra, korato 6opasuTe C
ropeLy yacTu.

°  He gonyckaiTe ypeq, KOWTO Ce U3MNon3Ba, Aa MMa KOHTaKT
CbC 3ananumm MaTepuanu, 3anaiammm TEYHOCTU UNn
pas3TBOPUMU NPEaMETH.

e TPEOYMNPEXOEHWE ! OpbXTe pgeuata n gomMaluHuTe

NOO6UMUN Ha pascTosHme
www.barbecook.com



5.2 3a pa crnoburte ypeaa

Crnobete ypefa, KakTo € MoKasaHO Ha 4YepTexuTe 3a
crnobsisaHe

Vi

Mo>keTe fa HamepuTe YepTexnTe 3a criobsiBaHe BbB
BTOpaTa 4acT Ha ToBa PbKOBOACTBO CNeA PasrNo6eHnsT
usrnep Ha ypega.

He ca B» Heo6xoavmy cneumanHn MHCTPYMEHTU 3a
crno6siBaHe Ha ypepa. YpeabT ce [oCTaBs C UHCTPYMEHT
3a 3aTAraHe Ha BUHTOBETE.

5.3 lpeau Bcsika ynotpeba

MocTaseTe ypeaa BbpXy CTabunHa, pasHa 1 YicTa OCHoBa

1 ce yBepeTe, Ye JofiHaTa 4acT Ha Bapesa HaMa KOHTaKT

cbC 3emsTa. ['ymeHnTe KpadeTa, NnpefocTaseHn ¢ 6ap6eKioTo,
mmar nsonupaiia MyHKLUS.

6 MOArOTOBKA HA YPE[A 3A
N3MNON3BAHE

Heobxogmmu ca By BbrANLLA, MOANASNKM (OTroBapALLM Ha
EN 1860-3) n gbnra KnbprteHa Kneuka.

6.1 Kaksu Bbravwia ga nsnonssam?

BuvHarn 3anansaiite cBosi ypeq ¢ TPaOuLMOHHN Bbriuwa,
HuKora ¢ 6puketu. Cnieq 3anansaHe Ha ypefa MoxeTe Aa
pob6asnTe 6puKeTU.

3a 3ananBaHe Ha ypepa uanonssaiite Bbrvwia ¢ Joépo
Ka4yecTBO, 3a NpeAnoYuTaHe OTroBapsiLLy Ha U3NCKBaHMSTA Ha
ctaHgapT EN 1860-2. Beravwata ¢ gobpo KayecTso ca
CbCTaBeHM OT rofsieMn 6necTswm 6510KOBe N He OTAENSAT MHOMO
npax.

3arBopeTe npaBusiHo TopbaTa c BbrvLLa, Npean aa st
cbxpaHuTe. BrHaru s cbxpaHsiBaiiTe Ha Cyxo MACTO, He
CbXpaHsiBalnTe B Kunep.

MoxkeTe aa HanbaHuTe go 50% (maks. 1,2 kg) ot

KynaTa ¢ BbIINIIA. HPEH'TJTIBaHeTO Ha KyIiaTa MOXe

CEpMO3HO JIa OBPeu 6apOEKIOTO IIOPajiu IPEKOMEPHO
BIUICOKaTa TeMnepaTypa.

3ananBaHe Ha ypeaa

[‘naBHWTE CTBNKM Ha TOBA AENCTBME Ca UIOCTPUPaHN Ha
durypa 2 n 3 Ha ctpanuua 100.

[MocTaseTe nognanku B AbHOTO Ha Kynara (cur. 2a). BuHaru
n3nonasanTe NoAnasnky, OTroBapsLLM Ha N3NCKBaHUSATA Ha
ctaHpapT EN 1860-3.

Mokpuite nognankute ¢ Bbravwa (dur. 2b). CeeeTu:

He usnonssaiite TBbpAe MHoro Bbravwa. Camo epHa
TpeTa OT KynaTa TpsibBa fa e 3arnbJiHeHa.

YBepeTe ce, 4e MOXeTe Aa CTUrHeTe nognankure.

M3nonsBaiTe Manku napyeTa BbrvLa 3a 3anansaHe Ha
ypega. MoxeTe ga po6asBute MO-rofieMun KbCOBE Creq
TOBa.

BsemeTe gbnara knedka KI/I6pI/IT 1N 3ananete nognankute

(cpur. 2c).

Korarto ns3nonssare ypepa 3a npbs MbT, ro ocTaseTe Aa
ropu 30 MnHyTK. TOBa OTCTPaHsABa eBEHTyaHUTE
ocTaHanm Npou3BOACTBEHM Ma3HNHWU OT ypefa.

Bce olue He nocTaBsiiTe ckapara BbpXxy ypeaa.
MpasHaTa ckapa Moxe Aa ce gedopmmpa, korarto ce
LbPXKN Ha TOM/MHA ObFO BpeMe.

MPEOYNPEXXOEHWE | He nanonsearite cnupTt nnm
HedTONPOAYKTM 3a 3anansaHe unu pasnansaHe!
M3nonsBaliTe camo noananky, OTroBapsly Ha
EN 1860-3!
Mpeny 3ano4BaHe Ha NeYeHETO, N34akarTe ropmBoTO fa ce
noKpue cbC cnon nenes. ToBa 06MKHOBEHO OTHEMA OKOJI0
15 MuHyTU (hur. 2d).

MocTaBeTe ckapara Ha ypeaa, Kato 3akaudute HeiHuTe
MoAMoOpY 3a KyKUTe Ha Kynata 3a Bbrvwa. BuHaru
nocTaBsiiTe ckapata B ToBa MOJSIOXKEHME, KOrarto
usnonaeare ypega.

Korato nckare ga cbxpaHute ypefa, nocTtaBeTe
nopnopuTe Ha ckapaTa 6130 [0 KyKWTe Ha KynaTta 3a
Bbravwa (¢ur. 3 Ha ctp. 100). KoraTo ckapara e B ToBa
MO-HUCKO MOJSIOXXEeHne, MOXKETEe fa NOoCTaBUTe Kanaka
BbpXy ypeaa. BuxTe cbLyo “8.3 CbxpaHeHve Ha ypega”.

MoxkeTe cbLUo Aa 3ananuTe Bbravwata B Barbecook
pasnaneavkara 3a Bbrauia Korarto
BbriyLiaTa ca rotosu, MpocTo M N3cuneTe ot
pasnaneavkaTta B Kynara Ha ypega (¢wur. 1, ctp. 100).

7 NMOJNIE3HU CBBETU U NMPEMNOPBKU

7.1 MpepoTBpaTsiBaHe Ha U3rapsiHETO Ha

XpaHaTa

3a fa npepoTBpaTuTe U3rapsiHe Ha XxpaHarta, HUKora He
3anoyBaiTe fa ne4veTe, KOraTto BCe OLLE Ma NiaMbLiv B Kynara.
N34yakanTe, [OKATO BbIIEHNTE Ce NMOKPUAT OT TbHBK Cow 6s51a
nenen.

7.2 MpepoTBpaTtsiBaHe Ha 3anenBaHeToO
Ha xpaHaTta

3a ga npepoTBpaTtuTe 3as5lenBaHETO Ha XpaHaTta KbM ckapara:

HamarkeTe no xpaHata Manko Ma3HuHa ¢ YeTka, npeaun aa s
nocTaBuTe Ha ckapata. MoxeTe CbLUO Aa HamaxeTe camarta
ckapa.

He obpbLualite xpaHaTa npekaneHo 6bp30. MbpBo S
ocTaBeTe fia ce 3aTonsu.

7.3 WNs36sArsaHe Ha BHe3anHv nNiamMmbL:

VckpuTe ca BHe3anHu nnaMbLy, KOUTO U3NM3aT OT KynaTta,
KoraTto neyete Ha ckapa. Te 06MKHOBEHO ca NPUYMHEHN OT
Kanelja MasHuHa unm MapvHara.

Mo Bpeme Ha neveHe Ha ckapa e HopMmasiHo Aa ce NnosiBAT
BHe3anHu nnamMbuu. MpekaneHo MHOroTO BHe3arHu nnaMmbuy,
o6ave, yBenuyasar TeMneparypara B KynaTa v morat aa
3anansT HaTpynaHaTa MasHuHa. 3a aa nsberHeTe BHe3anHuTe
nnambup:

[MpoBepeTe gann KynaTta e 41CTa, npegn na sano4yHeTe ga
neveTe Ha rpun. ﬂpenopbqsame BW fa novyncrTeare Kynara
cnepf BCAKO nsnonssaHe.

OTCTpaHeTe n3nunHaTa MasHmHa 1 MmapuHarta oT MecoTO.
MoxeTe CbLLO fa ns3nonseare TuraH 3a rpun 3a Mma3Ho

n/nnm MapnHOBaHO MeCO.

8 MOAAPBXKA HA YPELA

8.1
¥

MpenopbyBame BM Aa noyMcTBaTe KynaTa cref BCAKO
usnonssaHe. C KOHTeliHepa 3a nenen ToBa ce M3BbpLUBa 3a
MVHUManHo BpeMe. HanpaseTe cnegHoTo:

MouncrTBaHe Ha KynaTta

[naBHWTE CTBLNKMN HA TOBA AENCTBKE Ca UNOCTPUPAaHN Ha
durypa 4 Ha cTpaHuua 101.

OcTaBeTe ypefa Aa ce oxJ1lagun Hamb/HO 1 OTCTpaHeTe
ckapara.

OTcTpaHeTe ponHaTa pelleTka OT Kynata W ua4veTkante
nenenta B KOHTelHepa 3a nenen (cpur. 4a).

[MoBawrHeTe KoHTelHepa 3a nenen ot Kynata (jur. 4b) n
nacuneTte nenenta B koda (dur. 4c).

MocTaBeTe KOHTeiHepa 3a nenen u pJofHaTa pelleTka
obpaTHo B Kynara.

MocTaBeTe ckapaTa obpaTHO BbpXY ypeda (Ha Hal-HUCKO
MONOXKEHNE) U MOCTaBETE Kanaka BbpXy ypeaa (ur. 4d).
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8.2 TlMouncrBaHe Ha cKapara

Mpenopb4BaMe NOYNCTBaHE Ha rpuna cneq BcsAka ynorpeba.
M3nonseariTe noyncTeaw, npenapat Barbecook.

Mo>keTe CblLO Taka Aa NovynucTuTe rpusa c Mex
noyncTBaLy, Npenapar Un cbe copa 6ukapboHar.

[a He ce n3nonsear no4ncTBaLy npenapartu 3a hypHn
3a MoYncTBaHe Ha rpuna.

8.3 CobxpaHeHue Ha ypepa

MpubupaiiTe ypeaa cnep BCAKO nsnonssaHe. Hanpasete
cnepHoTo:

MouuncTteTe Kynata n ckapara. BuwxTe “8.1 NouncteaHe Ha
kynata” 1 “8.2 MNo4yncTBaHe Ha ckapara”

MocTaBeTe ckapaTta 06paTHO BbpPXY ypeaa, Ha Han-HUCKO
MONOXKEHMeE.

MocTaBeTe Kanaka Bbpxy ypega.

CobxpaHsiBanTe ypeaa Ha Cyxo MSICTO (Ha 3aKpuTo, nog,
HaBec...).

8.4 OrpaHn4aBaHe Ha o6pa3yBaHeTO Ha
pbXaa

Bb3amoxxHo e FOPHUAT NPBCTEH Ha KOpnyca Aa XBaHe pb>Xaa. 3a
ha 3abasuTe TO3U npouec, MoOXXeTe fjla HaMmaXkeTe NpbCTeHa CbC
cnbHYornegoBo Macho.

ﬂ PbxpgaTa He noBpexxkaa kopnyca. AKo xapecsaTe
I'IO-pr6VIF| BbHLUEH BUA, HE Ce 3aHuMaBarTe c
HamMmasBaHe Ha Kopnyca C 0mo.

8.5 lMopgppb)XKa Ha 4YacTu C NOKpUTHE oT

eMaunl, HepbXXgaema CTOMaHa, XPoMm

M 4YacTun ¢ NpaxoBO NOKpuTue

YpeabT e CbCTaBeH OT YacTyh C MOKpUTUE OT emalin,
HepbXAaema CTOMaHa, XpOM W HYacTu C NPaxoBO NOKPUTUHE.
Bceku matepuan Tpsibea Aa ce noaabpyka no pasfinyeH HauumH:

Martepuan Kak aa nogabpixate To3u matepuan

He n3snonssarite ocTpu NnpeameT n He
yApsiiTe B TBbpAA NOBBHPXHOCT.

Emain

N36sreaiiTe KOHTaKTa CbC CTYAEHN TEYHOCTH,
[0KaTo ypeabT BCe OLLe € ropeLl.

Mo>keTe na nanonssaTte MeTanHy rou n
abpasnBHM M1eLLM NpenapaTu.

He nsnonseaiite arpecusHu, abpasvsHy Unn
MeTaNlHn MneLn npenapaTu.

Hepbxpgaema
cToMaHa un
XpoMm ManonsBaiite Mekun MueLLy npenapaTtu u rn
ocTaBeTe ia AelcTBaT No cTomaHara.

ManonsBsanTte meka rb6a unu kbpna.
M3nnakHeTe 06WNHO Cnep, NoYncTBaHe n
uscyLuete fobpe Npeay CbxpaHeHue.

He nsnonsBante ocTpu npegmeTu.
M3nonsBsaiite Meku nouncTBaLLy npenapaTu n
Meka rb6a unu Kepna.

Mpaxoso
nokpuTune

M3nnakHeTe 06UNHO cnep NoYNcTBaHe un
n3cyliete nobpe Npean CbxpaHeHme.

MoBpeanTe, NPUYMHEHN OT HecrnasBaHe Ha Te3un
VHCTPYKLUW, Ce CHUTAT 3a HeQoCcTaTbyHa NoaapbXKa U
He ce MOKpVBaT OT rapaHumsiTa.

Mog, pasrnobeHus BuA Ha BaluKs ypep (BTopara YacT Ha
PBKOBOACTBOTO) LLie HAMEPUTE CMUCHK C BCUYKMN HacTu,
cbcTaBnaBaly ypeaa. Tosu CnuchbK BKIIOYBa CUMBOJ1, KOMTO
nocoyBa MaTepurana Ha BCcsika 4acT, Taka Ye MOXeTe fa ro
13nonaeare, 3a ja NPOBEPUTE Kak fa nopabpixare onpegeneHa
yacT. CnNMCBKBLT C YacTu U3Mon3Ba cnefHUTe CUMBOSIU:

CumBon Martepuan
() Emann
A Xpom
[ | Hepwbxpaema cTomaHa
* MpaxoBo nokputne

8.6 TlMopbu4ka Ha pe3epBHM YacTun

YacTtuTte, KOUTO ca U3NOXKEHN ONPEKTHO Ha OFbHSA UL Ha BUCOKA
TeMrnepaTypa TpsibBa [ia Ce CMeHSAT OT BpeMe Ha Bpeme. [MopbyBaH
Ha pe3epBHM YacTu:

BuxTe HoMepa 3a cnpaBka Ha YacTTa, OT KOSITO umate Hy>xaa.
LLle oTKpreTe BCU4KM HOMepa 3a crnpaBka nop, paswnpeHnTe
13rneam BbB BTOpaTa YacT Ha ToBa PbKOBOACTBO U Ha agpec
www.barbecook.com.

AKO CTe perncTpupany ypegaa cu OHfaiH, aBTOMaTnyHoO Lue
6baeTe NpeHacoyYeHn KbM NPaBUIHUS CNNCHK BbB Balums
MyBarbecook npocun. Tam nmare Bb3MOXXHOCT fa nopbya
CBOMWTE YacTW OHMIalH.

[MopbyariTe pe3epBHM YacTn Ype3 www.barbecook.com unu BbI
Bawmns marasuH. MNapaHuMoHHUTe 4acTu ce nopbYBaT camo OT
mMarasuHa.

9 TAPAHUUA

9.1 KakBo ce nokpusa OT rapaHuusaTa

BalwuwmaT ypeq ce npoaasa C ABeroavilHa rapaHuus oT garara Ha
nokyrka. Tasu rapaHLysa BKNOYBa BCUYKU NPOU3BOACTBEH
AedeKTu, Npun ycnosue, Ye:

CTe n3nonssanu, Crno6unv 1 NogabPXXanu CBosi ypeq B
CbOTBETCTBWE C UHCTPYKLMUTE B TOBa PHKOBOACTBO.
MoBpeayuTe, NPUIMHEHN OT HenpaBsuHa ynoTpe6a,
HenpaBWHO CroGsiBaHe U HeJocTaTbYHA NOAAPBXKA, HEe
Ce cuMTaT 3a NPoV3BOACTBEHU AetheKTu.

MoxeTe ga npenocTtaBnTe KBUTaHUUATa 3a Ballng ypen.

OTpenbT No KayecTBOTO Ha Barbecook noTebpaw, 4e
YacTuTe ca gedekTHU 1 ca gedeKTmpanu Npyu HopmanHaTa
ynoTtpeba, NpaBuiHo crnobsisaHe U gocTaTbyHa
nogapbXka.

AKO e[iHO OT rOpHNTE YCNOBUSI HE € U3MBJIHEHO, HE MOXETE Aa
npeTeHampaTe 3a KakBaTto 1 Aa e hopmMa Ha koMneHcauus. Bbs
BCUYKW cny4yaun rapaHuusaTa e orpaHnyeHa fo peMoHTa unm
nogmsiHata Ha gedekTHaTa(ute) YacTt(n).
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9.2 KakBo He ce nokpusa OT rapaHuusTa

CnepgHute noepepn n ,D,e(beKTVI He Ce NoKpueaTt OT rapaHuudaTa:

HopmanHo nsHocsaHe (pbXXascBaHe, U3KpuBsiBaHe,
o6esLBeTsBaHe 1 Op.) Ha YacTuTe, KOMTO ca ANPEKTHO
N3MOXKEeHW Ha OrbH UKW cuiHa TonnuHa. MoamsiHaTa Ha Te3n
4acTu OT BpeMe Ha Bpeme e HopMmarHa.

BuiayanHu HeCbOTBETCTBIS, KOMTO Ca NPUCHLLY 3a
NPOW3BOACTBEHNA NpoLec. Tean HEeCbOTBETCTBUSA He Cce
cuuTar 3a NPOoV3BOACTBEHN AedeKTu.

Becuukn noepegu, NpUYNHEHM oT HeaoCTaTb4YHa NOOAPBXKKA,
HenpaBWJIHO CbXpaHeHne, HenpasuiHO crno6sisaHe nnun
MOFI,I/Iq)I/IKaLI,VII/I, HanpaseHW No npegBapuTeNnHoO crnobeHute
HacTu.

Bcuruku noBpeam, NpUiMHEHN OT HEeMpaBWHO U3MnoN3BaHe
unu 3noynoTpeba ¢ ypeaa (ako He ce Usnonaea cropes
WHCTPYKUMMTE B TOBA PbKOBOACTBO, aKo Ce 13MoN3Ba 3a
TbProBCKM Lienn 1 ap.).

Becuukn nospenn secnencTtene Ha HeBHMMaTesIHO
n3non3saHe Uy n3nosisBaHe Ha ypena He no
npegHasHa4veHune.

Pbxxpga unn obesupeTtsiBaHe, NPUYNHEHN OT BbHLUHN
BNNAHUA, N3NON3BaHETO Ha arpecuBHN MmneLLn npenapartu,
na3naraHeTo Ha XJiop 1 gp. Tesn nospenn He ce cHUTaT 3a
npon3BoAcTBeHN ﬂ,e(beKTl/l.
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S| - PRIROCNIK ZA UPORABO

1 REGISTRIRAJTE VASO NAPRAVO

Hvala, ker ste kupili napravo Barbecook! Povsem nov svet
Caka, da ga raziscete, naj bo to v miru in tisini narave ali v
mestnem vrvezu. Postanite mojster zara v nasi skupnosti
#barbecook in dovolite, da vase veS¢ine postavimo v ospredje.

Registrirajte svojo napravo Barbecook na spletu in delezni
boste nekaj velikih prednosti:

e Dobili boste dostop do celotnega uporabniskega prirocnika
in spoznali prav vsak del svoje naprave.

e Na voljo so vam poprodajne storitve po vasi meri, da boste
lahko hitro nasli nadomestne dele in izkoristili optimalno
garancijo.

e ObvescCeni boste o izboljSavah izdelkov in prejeli nasvete,
trike in navdih, ki bodo v vas prebudili mojstra Zara.

Ste pripravljeni na dogodivs&ino? Registrirajte svoj izdelek in se
pridruzite skupnosti #barbecook!

Ve¢ informacij o registraciji naprave najdete na spletni
strani www.barbecook.com.

Druzba Barbecook spostuje vaso zasebnost. Vasi
podatki ne bodo prodani, posredovani ali deljeni s
tretjimi osebami.

2 O TEM PRIROCNIKU

Ta priro¢nik je sestavljen iz dveh delov. Pravkar berete prvi del.
Ta vsebuje navodila za sestavljanje, uporabo in vzdrzevanje
vaSe naprave. Drugi del se zaCne na strani 97. Vsebuje razlicne
slike:

e Ta prirocnik vsebuje povecane prikaze, sezname delov in
skice za sestavljanje naprave.

e  Slike, ki sluzijo kot podporno gradivo najpomembnejsih
navodil iz prvega dela priro¢nika.

% Ce je za dolo&eno navodilo na voljo slika, je sklic na

sliko naveden v tem navodilu. Pred sklicem je naveden
simbol pisala, Ki je prikazan na levi strani.

3 POMEMBNA VARNOSTNA NAVODILA

Pred uporabo naprave preberite navodila. Vedno natan¢no
upostevajte navodila. Druga¢no sestavljanje ali uporaba
naprave lahko povzro€i pozar in materialno Skodo.

Garancija ne velja za poSkodbe, ki nastanejo zaradi
neupostevanja navodil (nepravilno sestavljanje, zloraba,
neprimerno vzdrzevanije itd.).

e Naprave med uporabo ne pusCajte nenadzorovane.

e POZOR! Naprava se mocno segreje, med uporabo je ne
premikajte.

e Pri rokovanju z vro¢imi deli uporabite primerno zascito.

*  Vnetljivih materialov, vnetljivih tekocin in topljivih
predmetov ne priblizujte napravi, ko jo uporabljate.

e POZOR! Otroci in zivali se napravi med uporabo naj ne
priblizujejo.

* Med uporabo naprave imejte v blizini vedro vode ali peska,
predvsem ob zelo vroc€ih dneh in v suhih obmogjih.

e POZOR! Ni primerno za uporabo v notranjih prostorih.

Napravo je dovoljeno uporabljati samo na prostem. Ce napravo
uporabljate v notranjih prostorih, tudi v garazi ali uti, lahko pride
do zastrupitve z ogljikovim monoksidom.

www.barbecook.com

Pri izbiranju mesta uporabe na prostem vedno:

Napravo postavite najmanj tri metre od katere koli zgradbe,
na odprto in dobro prezraCevano obmocje.

PrepriCajte se, da naprava ne stoji pod previsnimi deli
veranda, zaklon itd.) ali pod drevesi.

Zar je treba pred uporabo namestiti na varno, ravno podlago
Nikoli ga ne postavljajte na premikajoCe se vozilo
(Goln, prikolico itd.).

4 PONAVLJAJOCI SE KONCEPTI

Ta del vsebuje definicije nekaterih manj znanih konceptov. Ti
koncepti so uporabljeni v ve¢€ poglavjih priro¢nika.

4.1 Emajl

Nekateri deli naprave so prevle€eni s plastjo staljenega stekla, ki
se imenuje emajl. Ta emajl ¢iti kovino pred korozijo. Emajl je
visokokakovosten material: odporen je na rjo, ne zbledi pod
vplivom visokih temperatur in je preprost za vzdrzevanije.

Ker je emajl manj prozen od kovine, ki jo prekriva, se lahko
delci emajla v primeru nepravilne uporabe naprave
odlomijo. Da bi preprecili tezave, bodite pazljivi pri
sestavljanju emajliranih delov in emajl vedno vzdrzujte,
kot je opisano v nadaljevanju tega priro¢nika.

5 SESTAVLJANJE NAPRAVE

5.1 Varnostna navodila

Naprave med sestavljanjem ne spreminjajte. Spreminjanje
delov naprave je zelo nevarno in ni dovoljeno.
Vedno natan¢éno upostevajte navodila za sestavljanje.

Uporabnik je odgovoren za pravilno sestavljanje naprave.
Garancija ne vkljucuje poskodb, ki so posledica nepravilnega
sestavljanja.

5.2 Sestavljanje naprave

Napravo sestavite, kot prikazujejo skice za sestavljanje.

Skice za sestavljanje najdete v drugem delu tega
priro¢nika, za povecanim prikazom vase naprave.

Za sestavljanje naprave ne uporabljajte posebnega
orodja. Orodje za privijanje vijakov je prilozeno napravi.
Pred vsako uporabo

5.3

Aparat postavite na stabilno, ravno in Cisto podlago ter se
prepricajte, da se dno ognjene posode ne dotika tal. Gumijaste
noge Zara so predvidene kot izolacija.

6 PRIPRAVLJANJE NAPRAVE ZA
UPORABO

Potrebujete oglje, netila (v skladu s standardom EN 1860-3) in
dolgo vzigalico.

6.1 Katero oglje naj uporabim?

Zar vedno vZgite z obi¢ajnim ogljem, nikoli z briketi. Ko je Zar
vzgan, lahko dodate brikete.

Za vzig naprave uporabite kakovostno oglje, e je mozno, v
skladu s standardom EN 1860-2. Kakovostno oglje vsebuje
velike, svetleCe kose oglja in ne pusti veliko pepela.

Preden vre¢ko oglja shranite, jo dobro zaprite. Vedno jo
shranite na suhem mestu, ne shranjujte je v kleti.

Z ogljem lahko napolnite najve¢ 50 % (najvec¢ 1,2 kg) kotla.
Prenapolnjenost kotla lahko resno poskoduje Zar zaradi
prekomerne toplote.
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6.2 Priziganje naprave

8 VZDRZEVANJE NAPRAVE

Vi

Glavni koraki tega postopka so prikazani na slikah 2 in 3,
na strani 100.

Na dno posode polozite nekaj kosov netil (sl. 2a). Vedno
uporabljajte netila v skladu s standardom EN 1860-3.

Netila pokrijte z ogliem (sl. 2b). Nasveti:

Ne uporabljajte preve¢ oglja. Napolnjena mora biti samo
tretjina kurisca.
Se vedno morate dosedi netila.
Za priziganje naprave uporabite majhne ko$Cke oglja.
Vecje kose lahko dodate naknadno.
Z dolgo vzigalico prizgite netila (sl. 2c).

Pri prvi uporabi naprave pustite papir goreti 30 minut. S
tem se z naprave odstranijo morebitni ostanki

proizvodnih masti.

ReSetke Se ne namestite na napravo. Prazna resetka se
lahko preoblikuje, Ce je predolgo izpostavljena toploti.

POZOR! Za priziganje ali ponovno priziganje naprave ne
uporabljajte alkohola ali bencina. Uporabljajte samo netila
v skladu s standardom EN 1860-3.

Zar lahko zaénete uporabljati, ko je oglje prevle&eno s tanko
plastjo belega pepela. Obic¢ajno je to po 15 minutah (sl. 2d).
PolozZite reSetko na napravo tako, da so njeni nosilci na
kavljih posode za oglje. Pri uporabi naprave naj bo reSetka
vedno v tem poloZaju.

Ce Zelite shraniti napravo, poloZite nosilce reetke poleg
kavljev posode za oglje (sl. 3, na strani 100). Ko je reSetka
v spodnjem polozaju, lahko napravo pokrijete. Glejte tudi
“8.3 Shranjevanje naprave”.

Oglje lahko prizgete tudi v posodi za priziganje oglja
Barbecook (223.3002.170). Ko je oglje pripravljeno, ga
preprosto vsipajte iz posode za priziganje oglja v posodo
naprave (sl. 1, stran 100).

7  KORISTNI NASVETI IN NAMIGI

8.1
¥

Priporo¢amo, da kuris¢e o istite po vsaki uporabi. S posodo za
pepel boste to opravili zelo hitro. Storite naslednje:

Ciséenje kurisca

Glavni koraki tega postopka so prikazani na sliki 4, na
strani 101.

Pocakajte, da se naprava popolnoma ohladi, in odstranite
reSetko.

Odstranite spodnjo reSetko iz kuriS§€a in pometite pepel v
posodo za pepel (sl. 4a).

Dvignite posodo za pepel iz kuri§€a (sl. 4b) in vsipajte pepel
v vedro (sl. 4c).

Znova namestite posodo za pepel in spodnjo reSetko v
kurisce.

pokrov na napravo (sl. 4d).

8.2 Cisdenje resetke

Priporo¢amo, da reSetko po vsaki uporabi oCistite s Cistilom
Barbecook.

ReSetko lahko odistite tudi z blagim detergentom ali s
sodo bikarbono. Resetke nikoli ne Cistite s Cistili za
pecico.

8.3 Shranjevanje naprave

Napravo po vsaki uporabi shranite. Storite naslednje:

Ogistite kuridée in resetko. Glejte “8.1 Cid&enje kuriséa” in
“8.2 Cis&enje resetke”

Namestite pokrov na napravo.

Napravo shranite na suhem mestu (v notranjih prostorih, pod
zasdito).

8.4 Omejevanje rjavenja
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Da se hrana ne bi prismodila, je ne polagajte na resetko, ko je v
kuris€u Se plamen. Pocakajte, da bo oglje prevle€eno s tanko
plastjo belega pepela.

Preprecéevanje prismojene hrane

7.2 Preprecevanje sprijemanja hrane

Da se hrana ne bi sprijela na reSetko:

Preden hrano polozZite na reSetko, jo s Copi¢em rahlo
premazite z oljem. Z oljem lahko namazete tudi reSetko.

Hrane ne obracajte prehitro. Po¢akajte, da se segreje.

7.3 Preprecevanje vzplamtitve ognja

Vzplamtitev ognja pomeni, da med pec€enjem na Zaru iz kuri§¢a
nenadoma zagorijo plameni. Obi¢ajno do njih pride zaradi
kapljanja masc¢obe ali marinade.

Med pecenjem na Zaru je dolo€ena mera vzplamtitve ognja
obi¢ajna. Zaradi premoc¢ne vzplamtitve ognja pa lahko naraste
temperatura v kuriS€u in nakopi¢ena masc¢oba se lahko vname.
Da bi preprecili vzplamtitev ognja:
Pred uporaba Zara se prepri¢ajte, da je kurice Cisto.
Priporo€amo, da kuris¢e ocistite po vsaki uporabi.
Odstranite odve¢no mas¢obo in marinado mesa. Za mastno
in/ali marinirano meso lahko uporabite tudi ponev za Zar.

90

Na zgornjem obro¢u soda obstaja nevarnost rjavenja. Da bi ta
postopek upocasnili, lahko obro¢ naoljite s son¢ni¢nim oljem.

Rja ne 8koduje sodu. Ce vam je rustikalen videz vseg,
soda ne oljite.

8.5 Vzdrzevanje emaijliranih delov, delov
iz nerjavecega jekla, delov iz kroma
in delov s praskastim premazom

Naprava je sestavljena iz emajliranih delov, delov iz nerjavecega
jekla, kromiranih delov in delov s praskastim premazom. Vsak
material potrebuje drugac¢no vzdrzevanije:

Material Kako vzdrzevati ta material

Ne uporabljajte ostrih predmetov in ne
udarjajte ob trde povrsine.

Emajl

Preprecite stik s hladnimi tekoc¢inami, ko je
emajl Se vroc.

Uporabite lahko kovinske gobice in abrazivne
detergente.
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Material Kako vzdrzevati ta material
Nerjavese Ne uporabljajte agresivnih, abrazivnih ali
jeklo in krom kovinskih sredstev za CiSCenje.

Uporabljajte blage detergente in jih pustite
delovati na jeklu.

Uporabite mehko gobico ali krpo.
Po ¢&iS¢enju dobro sperite in posusite, preden
shranite.

Ne uporabljajte ostrih predmetov. Uporabljajte
blage detergente in mehko gobico ali krpo.

S praskastim

premazom
Po ¢&iS¢enju dobro sperite in posusite, preden
shranite.

Poskodbe, ki nastanejo zaradi neupostevanja navodil, se
Stejejo kot neprimerno vzdrzevanje in zanje garancija ne
velja.

Pod povec€anim prikazom naprave (drugi del priro€nika) je
naveden seznam delov, iz katerih je naprava sestavljena. Ta
seznam vsebuje simbole, ki opredeljujejo material vsakega dela
in vam bodo pomagali pri izbiranju pravilnega nacina vzdrzevanja
tega dela. V seznamu delov so uporabljeni naslednji simboli:

Simbol Material
Emajl

Krom

Nerjavece jeklo

* B > @

S praskastim premazom

8.6 Narocanje nadomestnih delov

9.2 lzvzeto iz garancije

Dele, ki so neposredno izpostavljeni ognju ali intenzivni toploti, je

treba obCasno zamenjati. Za narocilo nadomestnega dela:

Poiscite referencno Stevilko dela, ki ga potrebujete. Seznam
vseh referencnih Stevilk najdete pod povec€animi slikami v
drugem delu tega priro€nika in na spletni strani
www.barbecook.com.

Ce ste napravo registrirali na spletu, boste avtomatsko
preusmerjeni na pravi seznam v vasem racunu
MyBarbecook. Tam lahko tudi narocCite dele prek spleta.

Nadomestni del narocite na spletni strani www.barbecook.com

ali na prodajnem mestu. Dele, ki jih krije garancija, lahko
naroCite samo na prodajnem mestu.

9 GARANCIJA

9.1 Vkljuéeno v garancijo

Za va$o napravo velja dvoletna garancija, ki zacne teci z dnem
nakupa. Ta garancija velja za vse proizvodne napake, Ce:

je bila naprava uporabljena in vzdrzevana v skladu z navodili
iz tega priro¢nika. PoSkodbe, ki nastanejo zaradi zlorabe,
nepravilnega sestavljanja ali nepravilnega vzdrzevanja, se ne
smatrajo kot proizvodne napake.

Lahko predlozite raCun za napravo.

Oddelek za zagotavljanje kakovosti Barbecook potrdi, da so
deli poSkodovani in so se poSkodovali med normalno
uporabo, kljub pravilnemu sestavljanju in primernemu
vzdrZzevanju.

Ce kateri od prej navedenih pogojev ni izpolnjen, ne morete
zahtevati kakrSnihkoli povracil. V vseh primerih je garancija
omejena na popravilo ali zamenjavo pokvarjenega(-ih) dela(-ov).

Garancija ne velja za naslednje poskodbe in napake:

Normalno obrabo (rjavenje, preoblikovanje, razbarvanje itd.)
delov, ki so neposredno izpostavljeni ognju ali intenzivni
toploti. Obi€ajno je, da je treba te dele ob&asno zamenjati.

Vizualne nepravilnosti, ki so obi¢ajne za postopek
proizvodnje. Te nepravilnosti se ne smatrajo kot proizvodne
napake.

Vse poskodbe, ki nastanejo zaradi nepravilnega vzdrzevanja,
nepravilnega shranjevanja, nepravilnega sestavljanja ali
sprememb vnaprej sestavljenih delov.

Vse poskodbe, ki nastanejo zaradi zlorabe naprave (uporabe,
ki ni v skladu z navodili iz tega priro€nika, uporabe za
komercialno uporabo itd.).

Vse posledi¢ne poskodbe, ki nastanejo zaradi malomarne ali
nepredvidene uporabe naprave.

Rja ali razbarvanje, ki sta posledica zunanjih vplivov,
uporabe agresivnih Cistil, izpostavljenosti kloru itd. Te
poskodbe se ne smatrajo kot proizvodne napake.

www.barbecook.com
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HR - KORISNICKI PRIRUCNIK

1 REGISTRIRAJTE VAS UREDAJ

Hvala na kupniji proizvoda Barbecook! Citav svijet eka da ga
istrazite, bez obzira nalazite li se u mirnom i tihom okruzenju
prirode ili usred uzurbanog grada. Postanite majstor rostilja u
nasoj #barbecook zajednici i dopustite nam da izloZzimo vase
vjestine.

Registrirate li svoj proizvod Barbecook putem interneta, moci
¢ete uzivati u sljede¢im prednostima:

*  Dobit ¢ete pristup cijelom korisnickom priru¢niku i moci
¢ete se upoznati s radom svih dijelova uredaja.

*  Modi Cete koristiti personaliziranu uslugu postprodaje koja
¢e vam omoguciti brzo pretrazivanje rezervnih dijelova,
ukljuCujuci i optimalan jamstveni servis.

e Obavjestavat ¢emo vas o aZuriranjima proizvoda i s vama
¢emo dijeliti savjete, trikove i nadahnuca kako bismo iz vas
izvukli majstora roétilja.

Jeste li spremni za avanturu? Registrirajte uredaj i pridruzite se
#barbecook zajednici!

ViSe informacija o registriranju uredaja potrazite na web-
mjestu www.barbecook.com.

Barbecook postuje vasu privatnost. Vase podatke
neéemo prodavati, distribuirati niti dijeliti s tre¢im
stranama.

2 O OVOM PRIRUCNIKU

Ovaj priru¢nik se sastoji od dva dijela. Prvi dio je onaj koji
upravo cCitate. UkljuCuje upute za sklapanje, uporabu i
odrzavanje vaSeg uredaja. Drugi dio pocinje na stranici 97.
UkljuCuje razli¢ite vrste ilustracija:

*  Prikaze rastavljenog sklopa, popise dijelova i nacrte za
sklapanje uredaja opisanih u ovom priru¢niku.

e llustracije koje podrzavaju najvaznije upute prvog dijela
priru¢nika.

Z Ako postoji ilustracija za pojedinu uputu, u uputama cete
pronaci napomenu koja vam ukazuje na tu ilustraciju.
Ispred ovakvih napomena pronadi ¢ete ikonu olovke, kao
onu koju mozete vidjeti s lijeve strane.

3 VAZNE SIGURNOSNE NAPOMENE

Procitajte upute prije koristenja uredaja. Uvijek pazljivo slijedite

upute. Sklapanje ili uporaba uredaja na nacin drugaciji od

navedenog moze izazvati pozar i materijalnu Stetu.

Ostecenja nastala zbog nepridrzavanja uputa (nepravilno
sklapanje, pogre$na uporaba, neodgovarajuéi nacin
odrzavanja...) nisu pokrivena jamstvom.

* Ne ostavljajte uredaj bez nadzora dok je u uporabi.

e UPOZORENJE! Ovaj rostilj postat ¢e jako vru¢, ne pomicati
ga za vrijeme rada!

e Upotrijebite odgovarajucu zastitu prilikom rukovanja vruéim
dijelovima.

e Drzite zapaljive materijale, tekucine za potpalu i topive
predmete podalje od uredaja koji je u uporabi.

e UPOZORENJE! Drzati izvan dohvata djece i ku¢nih
ljubimacal

e Drzite kantu s vodom i pijeskom pri ruci prilikom koristenja
uredaja, posebno za vruéih dana i u suhim podrucjima.

* Ne upotrebljavati u zatvorenim prostorimal

Koristite uredaj isklju¢ivo na otvorenom. Kori$tenje uredaja u
zatvorenom prostoru, ¢ak i u garazi ili spremistu, moze izazvati
trovanje uglji¢nim monoksidom.
Prilikom odabira lokacije na otvorenom uvijek:
Uredaj postavite najmanje tri metra od bilo koje gradevine,
na otvorenom i prozracnom mjestu.
Uredaj nemojte drzati ispod nadvijene strukture (trijem,
nadstresnica...) niti drzati prekrivenog liS¢em.

Prije upotrebe, rostilj postavite na sigurnu i ravnu povrSinu.
Nikad ga nemojte postavljati na vozilo u pokretu (€amac,
prikolica...).

4 CESTO KORISTENI POJMOVI

U ovom dijelu pronacéi ¢ete objasnjenja nekih manje poznatih
pojmova. Ovi pojmovi javljaju se u mnogim poglavljima ovog
priru¢nika.

4.1 Emajl

Neki dijelovi uredaja prekriveni su slojem rastopljenog stakla
zvanim emajl. Ovaj emaijl titi metal od korozije. Emajl je materijal
visoke kvalitete: otporan je na hrdu, ne blijedi pod utjecajem
visokih temperatura i vrlo je jednostavan za odrzavanje.

S obzirom da je emajl manje fleksibilan od metala koji
pokriva dijelovi emajla mogu se odlomiti ako uredaj ne
koristite pravilno. Kako biste izbjegli probleme budite
oprezni prilikom sklapanja emajliranih dijelova i uvijek

odrzavajte emajl na nacin opisan u ovom priru¢niku.

5 SKLAPANJE UREDAJA

5.1 Sigurnosne upute

Nemoijte raditi izmjene na uredaju tijekom montaze. Jako je
opasno i nije dopusteno mijenjati dijelove uredaja.
Uvijek pazljivo slijediti upute za sastavljanje.

Korisnik je odgovoran za to¢no sastavljanje uredaja.
Ostecenja nastala nepravilnim sastavljanjem nisu pokrivena
jamstvom.

5.2 Kako biste sklopili uredaj

Sklopite uredaj kako je prikazano na skicama za sklapanje.

Skice za sklapanje pronaci ¢ete u drugom dijelu ovog
priruénika, nakon prikaza rastavljenog sklopa vaseg
uredaja.

Prilikom sklapanja uredaja ne morate koristiti nikakve
posebne alate. Alat za pritezanje vijaka isporucuje se s
uredajem.

5.3 Prije svake uporabe

Aparat stavite na stabilnu i niveliranu podlogu i pazite da dno
cilindra nije u dodiru s tlom. Gumene nozice na rostilju imaju
izolacijsku funkciju.

www.barbecook.com
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6 PRIPREMANJE UREDAJA ZA
UPOTREBU

Potreban Vam je ugljen, kocke za potpalu (u skladu s EN 1860-3)
i duga Zigica.

6.1 Koji ugljen trebam koristiti?

Uvijek potpaljujte Vas uredaj tradicionalnim ugljenom, nikada
pomocu briketa. Nakon $to je uredaj upaljen mozete dodati
brikete.

Upotrebljavajte ugljen visoke kvalitete, po moguénosti onaj koji
je u skladu s EN 1860-2, kako biste upalili uredaj. Ugljen visoke
kvalitete sadrzi velike, sjajne komade i ne ispusta mnogo prasine.

Prije pohranjivanja dobro zatvorite vasu vreéu s uglienom.
Uvijek je spremite na suho mjesto, ne pospremajte je u
podrum.

Ugljenom ispunite najvise 50 % (najvec 1,2 kg) zdjele.
Prepunite li zdjelu, moZete ozbiljno ostetiti rostilj zbog
generiranja prekomjerne topline.

6.2 Paljenje uredaja

Glavni koraci ovog zadatka prikazani su na slikama 2 i 3,
na stranici 100.

Stavite kocke za potpalu na dnu zdjele (Sl. 2a).
Upotrebljavajte uvijek kocke za potpalu koje su u skladu s
EN 1860-3.

Prekrijte kocke za potpalu ugljenom (SI. 2b). Savjeti:

Nemojte koristiti previSe ugljena. Potrebno je napuniti
samo trecinu zdjele.

Pobrinite se da jo$ uvijek moZete doéi do kocki za
potpalu.

Upotrijebite male komade ugliena kako biste upalili
uredaj. Ve¢e komade mozete dodati kasnije.

Uzmite dugu Zigicu i upalite kocke za potpalu (SI. 2c).

Prilikom prvog koriStenja uredaja pustite ga da gori
30 minuta. Na ovaj nacin ¢ete ukloniti sve masti preostale
prilikom proizvodnje uredaja.

Jos uvijek ne stavljajte reSetku na uredaj. Prazna reSetka
se moze izobli¢iti ako se predugo zagrijava.

UPOZORENJE! Ne upotrebljavati alkohol ili benzin za
potpalu ili ponovnu potpalu! Upotrebljavati samo
sredstva za potpalu sukladna s normom EN 1860-3!

Ne pedi prije nego Sto se na gorivu stvori sloj pepela! Inace
je za to potrebno oko 15 minuta (SI. 2d).

Postavite reSetku na uredaj tako da njegove drzace objesite
na kukice zdjele za ugljen. Uvijek postavite reSetku u ovaj
poloZaj kada upotrebljavate ureda;.

Kada Zelite spremiti uredaj, postavite drzacCe reSetke
pokraj kukica zdjele za ugljen (SI. 3, na stranici 100). Kada
se reSetka nalazi u nizem polozaju, tada moZzete postaviti
poklopac na uredaj. Pogledajte takoder

“8.3 Pospremanije uredaja”.

Takoder mozete upaliti ugljen u malom kaminu za paljenje
ugljena Barbecook . Kada je ugljen
spreman, jednostavno ga prespite iz malog kamina za
paljenje ugliena u zdjelu uredaja (Sl. 1, stranica 100).

7  KORISNI SAVJETI | TRIKOVI

7.1 Sprecavanje spaljivanja hrane

Kako biste sprijecili spaljivanje hrane, nikada ne zapocinjite s
pecenjem dok u zdjeli jo$ uvijek ima plamenova. Pri¢ekajte dok
uglien ne bude prekriven tankim slojem bijelog pepela.

7.2 Sprecavanje lijepljenja hrane

Kako biste sprijecili lijepljenje hrane za reSetku:

Pomocu kista premazite hranu s malo ulja prije nego sto je
stavite na resetku. MoZete nauljiti i samu resetku.

Ne okrecite hranu prebrzo. Dopustite da se prvo malo
zagrije.

7.3 lzbjegavanje iznenadnih plamsaja

Iznenadni plamsaji su neoc¢ekivani plamecci koji iskacu iz zdjele
prilikom rostiljanja. Najcesce ih uzrokuje kapanje masnoce ili
marinade.
Tijekom pecenja hrane normalno je da se pojave iznenadni
plamsaiji. Medutim, previSe iznenadnih plamsaja poviSava
temperaturu zdjele i moze zapaliti nakupljenu masnocu. Kako
biste izbjegli iznenadne plamsaje:
Provijerite da je zdjela Cista prije nego $to poCnete s
pecenjem. Preporu¢amo CiSéenje zdjele nakon svake
upotrebe.

Uklonite visak masnoce i marinade s mesa. MoZete koristiti i
grill tavu za masno i/ili marinirano meso.

8 ODRZAVANJE UREDAJA

8.1 Ciséenje zdjele

[£4

Preporu¢amo c¢iséenje zdjele nakon svake upotrebe. Uz
spremnik za pepeo to obavite u tren oka. Postupak je sljedeci:

Pri¢ekajte da se uredaj potpuno ohladi i izvadite reSetku.

Izvadite donju reSetku iz zdjele i ¢etkom izmetite pepeo u
spremnik za pepeo (SI. 4a).

Izvadite spremnik za pepeo iz zdjele (Sl. 4b) i izbacite pepeo
u kantu (Sl. 4c).

Stavite spremnik za pepeo i donju reSetku natrag u zdjelu.

Stavite reSetku natrag na uredaj (u najnizi polozaj) i stavite
poklopac na uredaj (Sl. 4d).

Glavni koraci ovog zadatka prikazani su na Slici 4, na
stranici 101.

8.2 Ciséenje resetke

Preporucujemo da rostilj nakon svake upotrebe ocistite sredstvom
za CiS¢enje Barbecook.

'8 Rostili mozete &istiti i blagim deterdzentom ili sodom
bikarbonom. Rostilj nemojte Cistiti sredstvima za &iSc¢enje
pecnica.

8.3 Pospremanje uredaja

Uredaj pohranite nakon svake upotrebe. Postupak je sljededi:
Oéistivte zdjelu i reSetku. Pogledajte “8.1 Ciséenje zdjele” i
“8.2 Ciscéenije reSetke”

Postavite reSetku na uredaj u najnizi polozaj.
Postavite poklopac na uredaj.

Uredaj spremite na suho mjesto (zatvoren prostor, ispod
zaklona...).
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8.4 Sprecavanje stvaranja hrde

8.6 Narucivanje rezervnih dijelova

U pravilu se na gornjem obru¢u badévastog kotla stvara mala
koli¢ina hrde. Kako biste usporili taj proces, obru¢ mozete nauljiti
suncokretovim uljem.

Hrda ne Steti bacvastom kotlu. Ako vam se svida
robustan izgled, ba¢vasti kotao ne morate mazati uljem.

8.5 Odrzavanje dijelova od emajla,
nehrdajuceg celika, kroma i
elektrostatske boje u prahu

Uredaj se sastoji od dijelova napravljenih od emajla, nehrdajuceg
Celika, kroma i elektrostatske boje u prahu. Svaki materijal se
treba odrzavati na drugaciji nacin:

Materijal Kako odrzavati ovaj materijal

Nemojte koristiti oStre predmete i nemojte
udarati po tvrdoj povrsini.

Emajl

Izbjegavajte kontakt s hladnim teku¢inama dok
je materijal jo$ uvijek vrué.

Mozete koristiti metalne spuzve i abrazivne
deterdZente.

Nemoijte koristiti agresivne, abrazivne ili
metalne deterdZente.

Nehrdajudi

Celik i krom
Upotrebljavajte biorazgradivi deterdzent i
pustite ga da djeluje na ¢elik.
Upotrebljavajte mekanu spuzvu ili tkaninu.

Nakon ¢is¢enja temeljito isperite i dobro
osusite prije pohranjivanja.

Nemojte koristiti oStre predmete.
Upotrebljavajte biorazgradive deterdzente i
mekanu spuzvu ili tkaninu.

Obojen
elektrostatsko
m bojom u
prahu Nakon &igéenja temeljito isperite i dobro
osusite prije pohranjivanja.

Ostecenja nastala zbog nepridrzavanja ovih uputa

smatraju se neodgovaraju¢im nac¢inom odrzavanja i nisu

pokrivena jamstvom.
Ispod prikaza rastavljenog sklopa vaseg uredaja (drugi dio
priruénika) pronaci ¢ete popis sa svim dijelovima od kojih se
uredaj sastoji. Na popisu su uklju¢eni simboli koji odreduju
materijal svakog dijela, tako da ga mozete koristiti kako biste
provjerili na koji nacin trebate odrzavati pojedini dio. Na popisu
dijelova upotrebljavaju se sljedeci simboli:

Simbol Materijal
Emaijl

Krom

Nehrdajuci celik

* 0 > o

Obojen elektrostatskom bojom u prahu

Dijelove koji su izravno izloZeni plamenu ili intenzivnoj toplini s
vremena na vrijeme treba mijenjati. Naru€ivanje rezervnog dijela:

Potrazite referentni broj predmetnog dijela. Popis svih
referentnih dijelova mozete pronaci ispod prosirenih prikaza
u drugom dijelu ovog priru€nika i na web-mjestu
www.barbecook.com.

Ako ste uredaj registrirali na internetu, postupak ¢e vas

MyBarbecook. Ondje ¢ete imati mogucénost narucivanja
dijelova na internetu.

Rezervni dio narucite na web-mjestu www.barbecook.com ili
kod svog prodavaca. Dijelove obuhvacene jamstvom mozete
narucivati samo kod svog prodavaca.

9 JAMSTVO

9.1 Obuhvaéeno

Va$ se uredaj isporucuje s dvogodisnjim jamstvom koje pocinje
vrijediti od dana kupnje. Ovo jamstvo obuhvaca sve greske u
proizvodnji samo ako:

Koristite, sastavite i odrzavate vas uredaj u skladu s
uputama u ovom priruéniku. Oste¢enja izazvana pogreSnom
uporabom, nepravilnim postavljanjem ili neodgovarajué¢im
odrzavanjem ne smatraju se greSkama u proizvodniji.
Mozete predoditi radun za vas uredaj.

Zavod za ispitivanje kvalitete Barbecook potvrduje da su
dijelovi neispravni i da su se pokazali neispravni pri
uobi¢ajenom koristenju, pravilnom sklapanju i
odgovaraju¢em odrzavanju.
Ako nije ispunjen jedan od gore navedenih uvjeta, ne mozete
traziti nikakvu nadoknadu. U svakom sluc¢aju jamstvo je
ograni¢eno na popravak ili zamjenu dijela ili dijelova koji su
neispravni.

9.2 Nije obuhvaéeno

Sljedeca ostecéenja i kvarovi nisu obuhvaceni jamstvom:

Normalno troSenje (hrda, izobli¢enja, promjena boje...)
dijelova koji su izravno izlozeni vatri ili jakoj toplini. Normalno
je s vremena na vrijeme zamijeniti ove dijelove.

Vizualne nepravilnosti koje su svojstvene procesu
proizvodnje. Ove nepravilnosti ne smatraju se kvarom u
proizvodnii.

Sva ostec¢enja uzrokovana neodgovarajué¢im odrzavanjem,
nepravilnim skladiStenjem, nepravilnom montazom ili
izmjenama na prethodno montiranim dijelovima.

Sva ostecenja nastala zbog pogre$ne uporabe i zlouporabe
uredaja (ne koristeci ga u skladu s uputama iz ovog
priru¢nika, koriste¢i ga za komercijalne svrhe...).

Sve posljedi¢ne Stete uzrokovane nemarnom upotrebom
uredaja ili nepridrzavanjem uputa.

Hrda ili promjena boje izazvani vanjskim utjecajima,
upotrebom agresivnih deterdzenata, izloZzenosti kloru... Ova
ostecenja ne smatraju se kvarom u proizvodniji.

www.barbecook.com
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