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Gebruik de barbecue niet in gesloten of bewoonbare ruimtes bv huizen, tenten, caravans, motorhomes, boten.

Gevaar voor koolmonoxidevergiftiging.

Ne pas utiliser le barbecue dans un espace confiné et/ou habitable comme des maisons, tentes, caravanes, camping-cars,
bateaux. Risque d’empoisonnement au monoxyde de carbone.

Do not use the barbecue in enclosed or habitable spaces e.g. houses, tents, caravans, motorhomes or boats etc.

You risk carbon monoxide poisoning.

Verwenden Sie den Grill nicht in geschlossenen oder bewohnbaren Raumen, wie beispielsweise Hausern, Zelten,
Wohnwagen, Wohnmobilen, Booten usw. Andernfalls besteht die Gefahr einer Kohlenmonoxidvergiftung.

No utilice la barbacoa en espacios cerrados o habitables, tales como casas, tiendas de campanfa, caravanas y
autocaravanas, barcos, etc. Corre el riesgo de sufrir una intoxicacion por monéxido de carbono.

Non utilizzare il barbecue in spazi chiusi o abitabili, ad esempio in casa, in tenda, in roulotte, in camper, in barca e cosi via.
Pericolo di avvelenamento da monossido di carbonio.

Nao use o grelhador em espacgos fechados ou habitaveis, como casas, tendas, caravanas, autocaravanas ou barcos, etc.
Correria o risco de envenenamento por mondxido de carbono.

Anvand inte grillen i slutna eller bebodda utrymmen, t.ex. i hus, talt, husvagnar, husbilar eller p& bétar etc.

Du riskerar da kolmonoxidférgiftning.

Ala kayta grillia suljetuissa tiloissa tai tiloissa, joissa asutaan kuten taloissa, teltoissa, matkailuvaunuissa, matkailuautoissa,
veneissé jne. Jos teet niin, hdkdmyrkytyksen vaara on olemassa.

Brug ikke grillen i lukkede eller beboelige rum, f.eks. huse, telte, campingvogne, autocampere eller bade osv.

Du risikerer kulilteforgiftning.

Ikke bruk grillen i lukkede eller bebodde rom, f.eks. hus, telt, campingvogner, bobiler, bater etc.

Du risikerer karbonmonoksidforgiftning.

Ekki nota grillid i lokudum rymum eda i ibudarhusnaedi, t.d. hisum, tjéldum, hjélhysum, hdsbilum, batum o.s.frv.

Heetta er & kolsyringseitrun.

Nelietojiet grilu slégtas vai dzivojamas telpas, pieméram, majas, telt1s, treileros, mobilajas majas vai tdens
transportlidzek|os utt. Pastav risks saindéties ar oglekla monoksidu.

Nepouzivajte gril v uzavretych alebo obyvatelnych priestoroch, ako st domy, stany, karavany, obytné auta alebo &lny atd.
Riskujete otravu oxidom uholnatym.

Nenaudokite kepsninés uzdarose ar gyvenamosiose patalpose: pavyzdziui, namuose, palapinése, nameliuose ant raty ar
valtyse. Rizikuojate apsinuodyti anglies monoksidu.

Arge kasutage grilli suletud véi eluruumis, néiteks majas, telgis, haagis- ja autosuvilas v&i paadis jm.

On olemas vingugaasi murgituse oht.

Ne koristite rostilj u zatvorenim ili stamebnim prostorima, npr. u ku¢ama, Satorima, kamp kuéicama, kamperima, ¢amcima itd.
Time biste se doveli u opasnost od trovanja uglji¢nim monoksidom.

Zara ne uporabljajte v zaprtih ali bivalnih prostorih, npr. v higah, $otorih, prikolicah, avtodomih, &olnih itd.

Tvegate zastrupitev z ogljikovim monoksidom.

Nepouzivejte gril v uzavienych nebo obytnych prostorech, jako jsou domy, stany, karavany, obytné vozy nebo ¢luny atd.
Riskujete tak otravu oxidem uhelnatym.

Tuzax il-barbecue fi spazji maghluga jew abitabbli ez. djar, tined, karavans, motorhomes jew dghajjes ecc.

Tirriskja avvelenament bil-monossidu tal-karbonju.

Mn xpnotuotioleite TNV Ynotapld o KAEIOTOUG 1] KATOLKNOIIOUG XWPOUG, OTIWG OTITIA, OKNVEG, TPOXOOTITA,
auTokivoUpeva oritia 1 BAPKEG K.ATL AlaTpéXETE Kivduvo dnAnTtnpiaong amnd povo&eidio Tou avOpaka.

He nsnonseanTe 6apbeKioTo B 3aTBOPEHN UMK 06UTaeMn NOMELLEHUA, HAanpUMep Kbluy, NanaTtky, KapaBaHu, Kemnepu
WY NOAKMU 1 ap. ManaraTe ce Ha puUCK OT OTpaBAHe C BbI1epoaeH OKUC.

Ne hasznalja a grillstitét zart vagy lakéhelyiségben, példaul hazban, satorban, lakdkocsiban, lak6autdéban vagy csénakban
stb. Fennall a szén-monoxid-mérgezés veszélye.

Nu folositi gratarul in spatii inchise sau locuibile, de exemplu, case, corturi, rulote sau barci etc. Riscati intoxicatia cu monoxid
de carbon.
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NL - GEBRUIKSAANWIJZING

1. UW TOESTEL REGISTREREN

Bedankt voor uw aankoop van een Barbecook barbecue.

We wensen u alvast veel plezier en gezellige momenten toe!

Maak het uzelf gemakkelijk en registreer uw barbecue online,

zo kunt u van tal van voordelen genieten.

- U krijgt toegang tot de volledige online gebruikershandleiding,
zodat u uw toestel perfect leert kennen.

- U krijgt van ons een gepersonaliseerde naverkoopservice,
waardoor u snel en gemakkelijk reserveonderdelen kunt
vinden en bestellen. U kunt dus genieten van een optimale
garantieservice.

- U wordt op de hoogte gehouden van product updates.

- U krijgt tal van tips en tricks.

Voor meer informatie over het registreren van
uw toestel gaat u naar www.barbecook.com.

Barbecook respecteert uw privacy. Uw gegevens
worden niet verkocht, verspreid of doorgegeven
aan derden.

2. OVER DEZE HANDLEIDING

Deze handleiding bestaat uit 2 delen.

Deel 1 bestaat uit algemene instructies naar montage, gebruik,
onderhoud en garantie toe.

Deel 2 (begint op pagina 42) bestaat uit illustraties,
onderdelenlijsten en montagetekeningen.

Als er voor een bepaalde instructie een illustratie
bestaat, wordt hiernaar verwezen met dit pictogram
van een potlood.

3. VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Lees de instructies voor u het toestel in gebruik neemt. Volg
de instructies altijd zorgvuldig. Als het toestel op een andere
wijze wordt gemonteerd of gebruikt, kan dit brand en materiéle
schade tot gevolg hebben.

Schade wegens het niet opvolgen van de instructies
(verkeerde montage, misbruik, verkeerd onderhoud
enz.) wordt niet gedekt onder de garantie.
¢ WAARSCHUWING! Houd kinderen en huisdieren uit de
buurt van de barbecue.
¢ WAARSCHUWING! Deze barbecue wordt erg heet,
niet verplaatsen tijdens het gebruik.
e Gebruik geschikte bescherming wanneer u hete onderdelen
moet vastnemen.
¢ Houd brandbare materialen, brandbare vioeistoffen en
oplosbare objecten op een veilige afstand van het toestel
wanneer deze in gebruik is.
¢ WAARSCHUWING! Gebruik geen spiritus, benzine of
andere brandbare vloeistoffen om aan te steken of te
herontsteken! Gebruik alleen ontstekers die voldoen aan
de EN 1860-3!
¢ WAARSCHUWING! Je kan pas beginnen met het
barbecueén nadat zich op de kooltjes een laagje as heeft
gevormd. Dit duurt normaal ongeveer 15 minuten (afb. 3c)
e |aat het toestel niet alleen achter terwijl dit in gebruik is.
¢ Houd een emmer water of zand bij de hand wanneer u
het toestel gebruikt, met name op zeer warme dagen en
in droge omgevingen.
¢ Niet binnenshuis gebruiken! Gebruik het toestel alleen
buitenshuis. Als u het toestel binnenshuis gebruikt,
zelfs in een garage, besloten ruimte of schuur, bestaat er
gevaar voor vergiftiging door koolmonoxide.
e Het toestel niet gebruiken ZONDER de ventilator
aan te leggen!
¢ Bij elk gebruik EERST de basis van het houtskoolreservoir
(onderdeel nr. 3, zie pag. 46) plaatsen. Indien dit niet
gebeurt, kan de ventilator ernstig beschadigd worden.

¢ Bij het aanzetten van de ventilator dient u de knop eerst op
het maximum vermogen te draaien en daarna de knop naar
de gewenste stand terug te draaien.
* Let erop dat de batterijen tijdig worden vervangen.
e Let op het volgende wanneer u een locatie kiest:
- Plaats het toestel niet onder een overhangende structuur
(veranda, afdak ... ) of onder gebladerte.
- Plaats het toestel op een stevige en stabiele ondergrond.
- Plaats het toestel nooit op een bewegend voertuig
(boot, oplegger ...).

4. HET TOESTEL MONTEREN

4.1. Veiligheidsinstructies

e \erwijder al het verpakkingsmateriaal.

¢ Breng geen wijzigingen aan het toestel aan wanneer u
deze in elkaar zet. U mag geen onderdelen van het toestel
wijzigen, want dit is zeer gevaarlijk.

¢ \olg de montage-instructies altijd zorgvuldig.

e De gebruiker is verantwoordelijk voor de correcte montage
van het toestel. Schade veroorzaakt door een foutieve
montage wordt niet gedekt door de garantie.

4.2. Het toestel monteren
U hebt 4 AA-batterijen nodig, deze zijn niet inbegrepen.

% De belangrijkste stappen van deze taak zijn geillustreerd
op afb. 1 op pagina 46.

Het toestel wordt grotendeels gemonteerd geleverd.

1. Open het batterijcompartiment en plaats 4 AA-batterijen.
De polariteitssymbolen (+ en -) geven de correcte positie
van de batterijen aan.

2. Sluit het batterijcompartiment.

5. HET TOESTEL KLAARMAKEN VOOR GEBRUIK

U hebt houtskool, aanmaakproducten
(die voldoen aan EN1860-3) en een lange lucifer nodig.

5.1. Welke houtskool moet ik gebruiken?

Maak uw toestel altijd aan met klassieke houtskool,

nooit met briketten. Als het toestel aangemaakt is,

kunt u briketten toevoegen.

Gebruik houtskool van goede kwaliteit om het toestel aan
te maken, bij voorkeur houtskool die voldoet aan

EN 1860-2. Houtskool van goede kwaliteit bestaat uit
glanzende stukken en produceert niet veel stof.

Sluit de zak houtskool goed voor u deze opbergt.
Bewaar de houtskool altijd op een droge plaats;
bewaar de houtskool niet in een kelder.

Het houtskoolreservoir mag maximum met 200gr
worden gevuld. De kuip overvullen kan uw barbecue
ernstig beschadigen door de extreme warmte.

Brand geen hout in uw barbecue, dit zou ervoor zorgen
dat de temperatuur te hoog oploopt en uw barbecue
beschadigd raakt.

5.2. Stap 1: De houtskool plaatsen.

De belangrijkste stappen van deze taak zijn geillustreerd
op afb. 2 t.e.m. 5 op pagina 46. Ga als volgt te werk:
1. Plaats de kuip in het toestel (afb. 2).
2. Plaats de basis voor het houtskoolreservoir in het
houtskoolreservoir (afb. 3).

Dit is een heel belangrijke stap voor een correcte en
veilige werking van de barbecue. Indien deze stap
wordt overgeslaan kan dit enorme materiéle schade
veroorzaken.

3. Het is aan te bevelen om bij het aanmaken van de houtskool
max. 150 gram houtskool en 3 aanmaakblokjes te gebruiken
(afb. 4).

4. Plaats het houtskoolreservoir in de kuip (afb. 5).
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5.3. Stap 2: De houtskool aanmaken

m De belangrijkste stappen van deze taak zijn geilllustreerd
op afbeeldingen 6 en 7, op pagina 46.
Ga als volgt te werk:
1. Zet de elektrische ventilator aan op de hoogste stand
(afb. 6 a).
2. Maak de aanmaakproducten aan met een lange lucifer.
(afb. 6 b).
3. Wacht tot de houtskool bedekt is met een dun laagje
witte as.
4. Plaats het deksel op het houtskoolreservoir. (afb. 7).

Wanneer u het toestel voor het eerst gebruikt, dient u
het 30 minuten te laten branden. Daardoor worden
resterende fabricagevetten uit het toestel verwijderd.

Plaats het rooster nog niet op het toestel. Een leeg
rooster kan vervormd raken wanneer het te lang in de
hitte wordt gehouden.

WAARSCHUWING! Gebruik geen spiritus, benzine of
andere brandbare vloeistoffen om aan te steken of te
herontsteken. Gebruik alleen ontstekers die voldoen aan
de EN 1860-3!

Begin nooit te grillen wanneer er nog vlammen in het
houtskoolreservoir zijn. Wacht tot de houtskool bedekt
is met een dun laagje witte as.

5.4. Stap 3: het rooster en het eten plaatsen

De belangrijkste stappen van deze taak zijn geillustreerd
op afbeeldingen 8 t.e.m. 10 op pagina 47.
1. Plaats het rooster op het toestel (afb. 8).
2. Sluit de klemmen aan de zijkanten zodat het rooster vast zit
(afb. 9).
3. Het grillen kan beginnen (afb. 10)!

6. HANDIGE TIPS

6.1. De intensiteit van het vuur regelen

U kunt de intensiteit van het vuur regelen door de snelheid van
de ventilator te verhogen of te verlagen.
e Als de ventilator sneller draait, wordt er meer lucht in het
houtskoolreservoir geblazen en is het vuur intenser.
e Gebruik de regelknop om de snelheid van de ventilator
te regelen.

Draai de ventilator nooit volledig dicht zolang
de houtskool nog hitte afgeeft.

6.2. Voorkomen dat voedsel aanbrandt

Houd rekening met het volgende om te voorkomen dat

voedsel aanbrandt:

* Begin nooit te grillen wanneer er nog vlammen in het
houtskoolreservoir zijn. Wacht tot de houtskool bedekt is
met een dun laagje witte as.

e Stel het voedsel niet bloot aan te sterke hitte. U kunt de
warmte verminderen door de snelheid van de ventilator
te verlagen.

6.3. Voorkomen dat voedsel aankleeft

Houd rekening met het volgende om te voorkomen dat

voedsel aan het rooster kleeft:

¢ Smeer met behulp van een borstel wat olie op het voedsel
voor u het op het rooster plaatst. U kunt ook het rooster
zelf insmeren.

e Draai het voedsel niet te snel om. Laat het eerst goed
warm worden.

6.4. Houtskool toevoegen

Voeg indien nodig extra houtskool toe om het vuur aan
te houden. Ga als volgt te werk:
1. Doe hittebestendige handschoenen aan.

2. Maak de klemmen los en verwijder het rooster van
het toestel.

3. Zet de ventilator op halve kracht.

4. Verwijder het deksel van het houtskoolreservoir en voeg

de houtskool toe.

5. Plaats het deksel op het houtskoolreservoir.

6. Plaats het rooster op het toestel en maak het vast met
de klemmen.

7. Zet de ventilator opnieuw op volle kracht.

7. HET TOESTEL ONDERHOUDEN

7.1. Het toestel reinigen

Het is aan te bevelen het toestel na elk gebruik te reinigen.

Ga als volgt te werk:

1. Laat het toestel volledig afkoelen.

2. Maak de klemmen los en verwijder het rooster.

3. Verwijder het houtskoolreservoir (met deksel en basis)
en haal vervolgens de kuip uit de barbecue

4. Reinig het toestel met een zachte spons of vochtige doek
en een gewoon reinigingsmiddel.

De binnenkuip, het rooster, het houtskoolreservoir
met basis en deksel zijn vaatwasserbestendig.

Gebruik nooit zuur, thinner of andere ontvlambare
producten om het toestel te reinigen.

7.2. Het toestel opbergen

¢ Berg het toestel na elk gebruik binnen op.

e Om de levensduur van uw toestel te verhogen, raden we
aan om het op te bergen in de zak die bij het toestel
werd geleverd.

e Zorg ervoor dat het toestel volledig droog is voor u het
opbergt. Dit voorkomt roestvorming.

e Verwijder de batterijen voor u het toestel opbergt voor
een langere periode.

7.3. Batterijen recycleren

Recycleer gebruikte batterijen altijd op een veilige manier,
in overeenstemming met de plaatselijke voorschriften.
Gooi gebruikte batterijen nooit bij het gewone huisvuil.

7.4. Roestvaststalen en gepoederlakte onderdelen
onderhouden

Het toestel bestaat uit roestvaststalen en gepoederlakte
onderdelen. Elk materiaal moet op een specifieke wijze
worden onderhouden:

Materiaal Onderhoud van dit materiaal

Roestvast staal e Gebruik geen agressieve,
schurende of metaalreinigings-
middelen.

e Gebruik niet-agressieve
reinigingsmiddelen en laat ze
inwerken op het staal.

e Gebruik een zachte spons
of doek.

e Spoel het toestel na het reinigen
grondig en laat het toestel zeer
goed drogen voor u het opbergt.

Gepoederlakt e Gebruik geen scherpe
voorwerpen. Gebruik niet-
agressieve reinigingsmiddelen en
een zachte spons of doek.

e Spoel het toestel na het reinigen
grondig en laat het toestel zeer
goed drogen voor u het opbergt.

Om roestvorming op onderdelen uit roestvast staal te
voorkomen, vermijdt u best ieder contact met chloor,
zout of ijzer.
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Schade wegens het niet opvolgen van deze instructies
wordt beschouwd als gebrekkig onderhoud en is niet
gedekt door de garantie.
Onder de explosietekening van uw toestel (tweede deel van
de handleiding) vindt u een lijst van alle onderdelen waaruit het
toestel is samengesteld. Deze lijst omvat een symbool dat het
materiaal van elk onderdeel aangeeft, zodat u kunt nagaan hoe
u een bepaald onderdeel dient te onderhouden.
In de onderdelenlijst worden de volgende symbolen gebruikt:

Symbool Materiaal
[ | Roestvast staal
Y Gepoederlakt

7.5. Reserveonderdelen bestellen

Onderdelen die blootstaan aan vuur of intense hitte moeten op

termijn worden vervangen.

Reserveonderdelen bestellen:

1. Zoek het referentienummer op van het gewenste onderdeel.
U vindt een lijst met alle referentienummers onder de
explosietekeningen in het tweede deel van deze handleiding
en op www.barbecook.com.

Als u uw toestel online hebt geregistreerd, verschijnt

automatisch de correcte lijst in uw MyBarbecook

account. U hebt daar de mogelijkheid om wisselstukken

online te bestellen

2. Bestel het reserveonderdeel via www.barbecook.com of bij
uw verkoper. Onderdelen onder garantie kunnen enkel via
uw verkoper besteld worden.

8. GARANTIE

8.1. Gedekt

Uw toestel heeft een garantie van twee jaar vanaf de
aankoopdatum. Deze garantie dekt alle fabricagefouten op
voorwaarde dat:

e U uw toestel hebt gebruikt, gemonteerd en onderhouden
overeenkomstig met de instructies in deze handleiding.
Schade ten gevolge van misbruik, verkeerde montage
of foutief onderhoud wordt niet als een fabricagefout
beschouwd.

9. PROBLEMEN OPLOSSEN

¢ U het aankoopbewijs en het unieke serienummer van
uw toestel kunt overhandigen. Dit serienummer bestaat
uit 16 tekens. U vindt dit:
- op deze handleiding
- op de verpakking van het toestel
- onder aan de voet van het toestel
e De Barbecook-kwaliteitsafdeling gaat na of de onderdelen
defect zijn en of het defect zich heeft voorgedaan bij
normaal gebruik, correcte montage en juist onderhoud.
Als aan een van deze voorwaarden niet is voldaan, kunt u niet
van de garantie genieten. In elk geval blijft de garantie beperkt
tot het herstellen of vervangen van de defecte onderdelen.

8.2. Niet gedekt

De volgende schade en gebreken worden niet door

de garantie gedekt:

¢ Normale slijtage (roestvorming, vervorming, verkleuring
enz.) van onderdelen die rechtstreeks blootstaan aan vuur
of intense hitte. Deze onderdelen moeten van tijd tot tijd
worden vervangen.

¢ Visuele onregelmatigheden die inherent zijn aan het
fabricageproces. Deze onregelmatigheden worden niet als
fabricagefouten beschouwd.

¢ Alle schade veroorzaakt door gebrekkig onderhoud,
foutieve opberging, verkeerde montage of wijzigingen aan
voorgemonteerde onderdelen.

¢ Alle schade ten gevolge van misbruik van het toestel (niet
gebruikt volgens de instructies in deze handleiding, gebruikt
voor commerciéle doeleinden, gebruikt als vuurkorf enz.).

¢ Alle gevolgschade wegens nalatigheid of niet-
voorgeschreven gebruik van het toestel.

¢ Roest of verkleuring ten gevolge van externe invloeden,
gebruik van agressieve reinigingsmiddelen, blootstelling
aan chloor enz. Deze schade wordt niet als een
fabricagefout beschouwd.

Probleem Mogelijke oorzaken Oplossingen
De ventilator werkt niet naar behoren ¢ De batterijen zijn bijna leeg of niet e \ervang de batterijen op plaats deze
correct geplaatst opnieuw.
e De ventilator is defect e Bestel een nieuwe ventilator.
¢ De regelknop is ingesteld op een te Zie “7.5. Reserveonderdelen bestellen”
lage stand ¢ Stel de regelknop in op de hoogste
stand en verlaag nadien
Een metalen onderdeel is vervormd ¢ Blootstelling aan vuur of intense hitte | ® Enige vervorming is normaal en
behoeft geen verdere handelingen.
Als het onderdeel te veel vervormd is,
bestelt u een reserveonderdeel.
Zie “7.5. Reserveonderdelen bestellen”
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FR - MODE D’EMPLOI

1. ENREGISTREMENT DE VOTRE APPAREIL

Merci d’avoir acheté un barbecue Barbecook. Nous vous

souhaitons de passer beaucoup de bons moments avec

celui-ci ! Facilitez-vous la vie et enregistrez votre appareil

Barbecook en ligne pour profiter d’avantages exceptionnels :

- Vous avez acceés a I'intégralité du mode d’emploi en ligne afin
de pouvoir connaitre votre appareil dans les moindres détails.

- Vous avez acces a un service apres-vente personnalisé qui
vous permettra de trouver et de commander rapidement des
pieces de rechange. Vous bénéficiez ainsi d’un service de
garantie optimum.

- Vous étes notifié des mises a jour du produit.

- Vous profitez de tas de conseils et astuces.

Pour plus d’information sur I’enregistrement de votre
appareil, consultez le site www.barbecook.com

Barbecook respecte votre vie privée. Vos données ne
seront ni vendues, ni distribuées ni partagées avec
une tierce partie.

2. A PROPOS DE CE MODE D’EMPLOI

Ce mode d’emploi se compose de deux parties. La premiére
partie fournit les instructions d’assemblage, d’utilisation,
d’entretien et de garantie de votre appareil. La seconde partie
débute a la page 42 et inclut des illustrations, une liste de
pieces détachées et des dessins d’assemblage.

Si un schéma explicatif est disponible pour une
instruction en particulier, I'instruction sera précédée
d’une icdne représentant un crayon.

3. CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

Lisez les instructions avant d’utiliser I'appareil. Suivez toujours
attentivement les instructions. L’assemblage et I'utilisation non
conformes aux instructions peuvent causer des incendies ou
endommager le matériel.

Les dommages résultant du non-respect des
instructions (assemblage incorrect, mauvaise utilisation,
entretien inadéquat...) ne sont pas couverts par

la garantie.

e ATTENTION ! Ne laissez pas le barbecue a la portée des
enfants et des animaux domestiques.

e ATTENTION ! Ce barbecue va devenir trés chaud, ne le
déplacez pas pendant son utilisation.

e Protégez-vous de fagon adéquate lorsque vous manipulez
des éléments chauds.

e Conservez les matieres et les liquides inflammables
ainsi que les objets solubles a I'écart de I'appareil en
cours d'utilisation.

e ATTENTION ! N'utilisez pas d’alcool, d’essence ou autre
liquide analogue pour allumer ou réactiver le feu. Utilisez
uniquement des produits conformes a la norme EN-1860-3 !

e ATTENTION ! Vous ne pouvez commencer a utiliser le
barbecue qu’une fois qu’une couche grise est formé
sur les charbons de bois. Cela prend normalement plus
ou moins 15 minutes (schéma 3c).

e Ne laissez pas 'appareil sans surveillance lorsqu’il
est allumé.

e Gardez a proximité du barbecue en cours d’utilisation un
seau d’eau ou de sable, et cela particulierement en cas
de grandes chaleur ou par temps trés sec.

¢ N’utilisez pas I'appareil dans des locaux fermés.

Utilisez I'appareil a I’'extérieur uniquement. Son utilisation
a I’intérieur, méme dans un garage, un endroit fermé ou un
abri de jardin, peut entrainer une intoxication au monoxyde
de carbone.

e N’utilisez pas I'appareil SANS avoir allumé le ventilateur !
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e N’utilisez pas I'appareil SANS avoir place le réservoir a
charbon de bois (piece numéro 3, voir page 46) sous
peine d’endommager le ventilateur.

e Lorsque vous mettez le ventilateur en marche, tournez
d’abord le bouton du ventilateur a la puissance maximale
puis réglez-le sur la puissance désirée.

¢ Assurez-vous de remplacer les piles a temps.

e Lors de la sélection d’'un emplacement, il faut toujours :
- S’assurer que I'appareil ne soit pas situé sous une
structure suspendue (véranda, porche...) ou sous

un feuillage.

- Installer 'appareil sur une base stable et plane.

- Ne pas installer I’'appareil sur une surface mobile
(bateau, remorque...).

4. ASSEMBLAGE DE L'APPAREIL

4.1. Consignes de sécurité

e Retirez tous les matériaux d’emballage.

¢ Ne modifiez pas I'appareil lors de son assemblage.
Il est interdit car trées dangereux de modifier des éléments
de I'appareil.

e Suivez toujours attentivement les instructions d’assemblage.

e |'utilisateur est tenu responsable de I'assemblage adéquat
de I'appareil. Les dommages résultant d’'un assemblage
incorrect ne sont pas couverts par la garantie.

4.2. Pour assembler ’appareil
Vous avez besoin de 4 piles. L'appareil est fourni sans les piles.

% Les étapes principales de cette tache sont illustrées
dans le schéma 1, page 46.

L'appareil est fourni pré-assemblé en grande partie.

Procédez comme suit qu’il soit prét a 'emploi :

1. Ouvrez le compartiment des piles et insérez 4 piles AA.
Les symboles des polarités (+ et -) indiquent la position
correcte des piles.

2. Fermez le compartiment des piles.

5. PREPARATION AVANT D’UTILISER L'APPAREIL

Vous avez besoin de charbon de bois, d’allume-feux
(conformes a la norme EN 1860-3) et d’une longue allumette.

5.1. Quel charbon de bois utiliser ?

Allumez toujours votre appareil avec du charbon de bois
traditionnel, jamais avec des briquettes. Une fois I'appareil
allumé, vous pouvez ajouter des briquettes.

Utilisez du charbon de bois de bonne qualité pour allumer
I’appareil, de préférence conforme a la norme EN 1860-2.

Un charbon de bois de bonne qualité se compose de grandes
briques luisantes et ne dégage pas beaucoup de poussiere.

B'd Fermez bien votre sac de charbon de bois avant de le
ranger. Rangez-le toujours au sec, pas dans une cave.

Le réservoir a charbon de bois doit étre rempli au
maximum a 50% (max.150g) de charbon. Le remplissage
excessif du réservoir peut endommager gravement votre
barbecue en raison d’une température conséquente
trop élevée.

Ne brilez pas de bois dans votre barbecue, cela pourrait
endommager votre barbecue en raison d’une température
conséquente trop élevée.



5.2, Etape 1 : placer le charbon de bois

m Les étapes principales de cette tache sont illustrées
dans les schémas 2 a 5, page 46.

Procédez comme suit :

1. Placez la cuve dans I’'appareil (schéma 2).

Cette étape est tres importante pour un fonctionnement
correct et sécurisé du barbecue. Si vous omettez cette
étape, cela peut provoquer de graves dégats matériels.
2. Placez la base du réservoir a charbon dans le réservoir a
charbon (schéma 3).
3 . Nous vous recommandons d’utiliser maximum 150
grammes de charbon de bois et 3 allume-feux (schéma 4).

4. Placez le réservoir a charbon de bois dans la cuve (schéma 5).

5.3. Etape 2 : Allumage du charbon de bois

% Les étapes principales de cette tache sont illustrées
dans les schémas 6 et 7, page 46.

Procédez comme suit :

1. Tournez le bouton du ventilateur a la puissance maximale
(schéma 6a).

2. Enflammez les allume-feux avec une longue allumette
(schéma 6b).

3. Attendez que le charbon de bois soit recouvert d’une fine
couche de cendres grises

4. Placez le couvercle sur le réservoir de charbon de bois
(schéma 7).

Lors de la premiere utilisation de I'appareil, laissez-le
chauffer pendant 30 minutes. Cela permettra d’éliminer
de I'appareil toutes les graisses employées lors de

la fabrication.

B

Ne placez pas encore la grille sur I’'appareil. Une grille

> B

ATTENTION ! N'utilisez pas d’alcool, d’essence ou autre
liquide analogue pour allumer ou réactiver le feu.
Utilisez uniquement des produits conformes a la norme
EN-1860-3 !

Ne commencez jamais a griller lorsqu’il y a encore des
flammes dans le réservoir a charbon. Attendez que le
charbon de bois soit recouvert d’une fine couche de
cendres grises.

B>

5.4. Etape 3 : placer la grille et les aliments

% Les étapes principales de cette tache sont illustrées
dans les schémas 8 a 10, page 47.
1. Placez la grille sur I'appareil (schéma 8).
2. Fixez-la bien en fermant les attaches situées sur les cotés
de 'appareil (schéma 9).
3. Placez vos aliments sur la grille (schéma 10).

6. CONSEILS PRATIQUES ET ASTUCES

vide peut se déformer si elle est chauffée trop longtemps.

6.1. Réglage de l'intensité du feu

Vous pouvez régler I'intensité du feu en augmentant ou

en diminuant la vitesse du ventilateur.

e Plus le ventilateur tournera rapidement, plus I'air sera
soufflé sur le charbon de bois, et plus le feu sera intense.

e Utilisez la molette de commande pour régler la vitesse
du ventilateur.

4\ N’éteignez jamais le ventilateur tant que le charbon
dégage de la chaleur.

6.2. Empécher que les aliments ne briilent

Pour empécher que les aliments ne brilent :
e Ne commencez pas a griller tant que des flammes sont
présentes dans le réservoir a charbon. Attendez que le

charbon de bois soit recouvert d’une fine couche de
cendres grises.

* Evitez d’exposer vos aliments & une chaleur excessive.
Vous pouvez réduire la chaleur en diminuant la vitesse
du ventilateur.

6.3. Empécher que les aliments ne collent

Pour empécher que les aliments ne collent a la grille :

e Huilez légerement les aliments avec un pinceau avant de
les placer sur la grille. Vous pouvez également enduire la
grille d’huile.

e Ne retournez pas les aliments trop rapidement. Laissez-les
d’abord emmagasiner de la chaleur.

6.4. Ajouter du charbon de bois

Si nécessaire, ajoutez du charbon de bois supplémentaire

pour entretenir le feu. Procédez comme suit :

1. Enfilez des gants.

2. Enlevez les attaches avec précaution et retirez la grille
de I'appareil.

3. Réglez le ventilateur a vitesse moyenne.

4. Enlevez le couvercle du réservoir a charbon et ajoutez
du charbon de bois.

5. Replacez le couvercle sur le réservoir a charbon.

6. Replacez la grille sur 'appareil et fixez-la a I'aide
des attaches.

7. Réglez le ventilateur a vitesse maximale.

7. ENTRETIEN DE LUAPPAREIL

7.1. Nettoyer I'appareil

Nous recommandons le nettoyage de 'appareil aprés chaque

utilisation. Procédez comme suit :

1. Laissez refroidir I'appareil completement.

2. Enlevez les attaches et retirez la grille.

3. Retirez le réservoir a charbon de bois (avec le couvercle et
la base) puis enlevez la cuve intérieure de I'appareil.

4. Nettoyez I'appareil avec une éponge douce ou un chiffon
humide et un produit ménager classique.

La cuve intérieure, la grille, le réservoir a charbon (avec
le couvercle et la base) sont lavables au lave-vaisselle.

N’utilisez pas d’acide, de white spirit ou tout autre
produit inflammable pour nettoyer I'appareil.

7.2. Ranger 'appareil

e Rangez I'appareil a I'intérieur apres chaque utilisation.

¢ Afin de prolonger la durée de vie de votre appareil
nous vous recommandons de le placer dans le sac fourni.

e Assurez-vous que I'appareil est complétement sec avant
de le ranger. Cela évitera la formation de rouille.

* Retirez les piles avant de ranger I'appareil pour une
longue période.

7.3. Recycler les piles

Le recyclage des piles doit toujours étre effectué en toute
sécurité, en respectant les obligations locales. Ne jetez jamais
les piles usagées avec les déchets ménagers.
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7.4. Entretien des éléments en acier inoxydable et
des revétements de peinture en poudre

L'appareil est constitué d’éléments en acier inoxydable et de
revétements de peinture en poudre. Chaque matériau doit étre
entretenu differemment :

Matériau Comment entretenir ce matériau

e N'utilisez pas de détergents
corrosifs, abrasifs ou pour métaux.

e Utilisez des détergents non-
abrasifs et laissez-les agir sur
I'acier.

e Utilisez une éponge ou un chiffon
doux.

¢ Rincez minutieusement apres le
nettoyage et bien séchez bien
avant de ranger.

Acier inoxydable

Revétements de e N’utilisez pas d’objets pointus.

peinture en poudre Utilisez des détergents non-
abrasifs ainsi qu’une éponge ou
un chiffon doux.

¢ Rincez minutieusement apres le
nettoyage et bien séchez bien
avant de ranger.

Pour empécher la formation de rouille sur les éléments
en acier inoxydable, évitez tout contact avec le chlore,
le sel ou le fer.

Les dommages résultant du non-respect de ces
instructions sont considérés comme dus a un mauvais
entretien et ne sont pas couverts par la garantie.

En dessous de la vue éclatée de votre appareil (deuxieme

partie du mode d’emploi), vous trouverez une liste de toutes

les pieces composant I'appareil. Cette liste inclut un symbole
qui spécifie le matériau de chaque piéce, ainsi vous pouvez

I'utilisez pour vérifier la maniére dont vous devez entretenir

une piéce en particulier.

La liste de pieces utilise les symboles suivants :

Symbole Matériau
[ ] Acier inoxydable
* Revétements de peinture
en poudre

7.5. Commander des piéces de rechange

Les piéces directement exposées au feu ou a une chaleur

intense doivent étre changées de temps a autre.

Pour commander une piece de rechange :

1. Notez le numéro de référence de la piece que vous
souhaitez commander.
Vous trouverez une liste de tous les numéros de référence
sous la vue éclatée dans la seconde partie du présent mode
d’empiloi et sur le site www.barbecook.com.

Si vous avez enregistré votre appareil en ligne, vous
serez automatiquement guidé vers la liste appropriée
dans votre compte MyBarbecook. Vous y avez la
possibilité de commander des pieces en ligne.
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2. Commandez les pieces de rechange via le site
www.barbecook.com ou chez votre revendeur. Les piéces
couvertes par la garantie ne peuvent étre commandées que
chez votre revendeur.

8. GARANTIE

8.1. Ce qu’elle couvre

Votre appareil a une garantie de deux ans a partir de la date

d’achat. La garantie couvre tous les défauts de fabrication,

a condition que :

e Vous utilisiez, assembliez, et entreteniez votre appareil
conformément aux instructions contenues dans ce mode
d’emploi. Les dommages résultant d’'une mauvaise
utilisation, d’un assemblage incorrect ou d’un entretien
inadéquat ne sont pas considérés comme des défauts
de fabrication.

¢ \ous pouvez présenter la preuve d’achat et le numéro
de série unique de votre appareil. Le numéro de série
comprend 16 chiffres. Vous pouvez le trouver :

- Dans ce mode d’emploi.
- Sur I'emballage de I'appareil.
- Sur le pied de I'appareil.

e Le service qualité Barbecook confirme que les piéces
sont défectueuses et cela malgré une utilisation normale,
un assemblage correct et un entretien adéquat.

Si les conditions citées précédemment ne sont pas

respectées, vous ne pourrez pas étre couvert. Dans tous les

cas, la garantie se limite a la réparation et au remplacement
de la ou des pieces défectueuses.

8.2. Ce qu’elle ne couvre pas

Les dommages et les défauts suivants ne sont pas couverts

par la garantie :

e |'usure normale (rouille, déformation, décoloration...)
des piéces directement exposées au feu ou a une chaleur
intense. Il est normal de remplacer ces piéces au fil
du temps.

e Les irrégularités visuelles qui sont inhérentes au processus
de fabrication. Ces irrégularités ne sont pas considérées
comme des défauts de fabrication.

¢ Tous les dommages résultant d’un entretien inadéquat,
d’un stockage incorrect, d’un mauvais assemblage ou de
modifications effectuées sur des pieces pré-assemblées.

¢ Tous les dommages résultant d’une utilisation abusive ou
a mauvais escient de I'appareil (utilisation non conforme
aux instructions de ce mode d’empiloi, utilisation
professionnelle, utilisation de I'appareil comme brasero...).

¢ Tous les dommages consécutifs résultant d’une utilisation
inadaptée ou non conforme de I'appareil.

e Larouille ou la décoloration résultant d’influences externes,
de I'utilisation de détergents corrosifs, de I’exposition au
chlore... Ces dommages ne sont pas considérés comme
des défauts de fabrication.



9. DEPANNAGE

Probléeme

Cause(s) probable(s)

Solution(s)

Le ventilateur ne fonctionne
pas correctement

e |es piles sont presque déchargées
ou mal insérées
Le ventilateur est endommagé
La molette de commande est réglée
sur une position trop basse

¢ Remplacez les piles ou réinsérez-les
correctement

¢ Commandez un nouveau ventilateur.
Veuillez consulter la section “7.5.
Commander des piéces de rechange’

¢ Reéglez la molette de commande sur
la position la plus haute puis réglez-la
sur une vitesse plus basse

Elément métallique déformé

e Exposition au feu ou a une chaleur
intense

¢ Certaines déformations sont normales
et ne nécessitent aucune intervention.
Si un élément est trop déformé,
commandez une piéce de rechange.
Veuillez consulter la section “7.5.
Commander des piéces de rechange”
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EN - USER GUIDE

1. REGISTER YOUR APPLIANCE

Thank you for purchasing a Barbecook barbecue.

We hope you enjoy using it and have many happy times

with it! You can optimize your experience by registering your

barbecue online to take advantage of the many benefits.

- You gain access to the full online user guide, so you can
learn the ins and outs of your appliance.

- We provide you with personalized after-sales service, which
means you can quickly and easily find and order spare
parts. This enables you to get the most out of the warranty
service.

- You are kept informed of product updates.

- You learn many new tips and tricks.

For more information about registering
your appliance, visit www.barbecook.com.

Barbecook respects your privacy. Your data will never
be sold, distributed, or shared
with third parties.

2. ABOUT THIS GUIDE

This guide consists of 2 parts.

Part 1 contains general instructions on assembly, use,
maintenance, and warranty.

Part 2 (beginning on page 42) contains illustrations, lists of
parts, and assembly drawings.

If there is an illustration that corresponds to a specific
instruction in the guide, you will be referred to it with this
pictogram of a pencil.

3. SAFETY INSTRUCTIONS

Read the instructions before using the appliance. Always
follow the instructions carefully. Assembling or using the
appliance in a way that deviates from the instructions may
result in fire and material damage.

Damage caused by not following the instructions
(incorrect assembly, misuse, improper maintenance
etc.) is not covered by the warranty.

¢ WARNING! Keep children and pets away from the
barbecue.

¢ WARNING! This barbecue gets very hot,
do not attempt to move it when it is in use.

e Use appropriate protection when you need to touch hot
parts.

¢ Keep flammable materials, flammable liquids and dissoluble
objects at a safe distance from the appliance when it is in use.

e WARNING! Do not use denatured alcohol, gasoline or other
flammable liquids to light or relight the appliance! You must
only use firelighters that comply with
EN 1860-3!

e WARNING! Do not start barbecuing until the charcoal has
developed a layer of ash. This usually takes around 15
minutes (Fig. 3c)

¢ Do not leave the barbecue unattended when in use.

e Keep a bucket of water or sand nearby when you use
the appliance, especially on very hot days and
in dry environments.

e Do not use indoors! Only use the appliance outside. If you
use the appliance indoors, even in a garage, enclosed
space or shed, you risk carbon monoxide poisoning.

¢ Do not use this appliance WITHOUT turning on the
ventilator!

e Before each use, FIRST insert the base of the charcoal
container (part no, 3, see pg. 46). If you do not do this,
the ventilator may suffer serious damage.

* When switching on the ventilator, turn the knob to the highest
setting and then turn the knob down to the desired setting.
* Remember to change the batteries regularly.
¢ Take into account the following when choosing a location:
- Do not place the barbecue below an overhanging
structure (veranda, shelter, etc. ) or under foliage.
- Place the appliance on a sturdy and stable surface.
- Do not place the appliance on a moving vehicle (boat,
trailer, etc. ).

4. ASSEMBLING THE APPLIANCE

4.1. Safety instructions

¢ Remove all of the packaging.

¢ Do not make modifications to the appliance when
assembling. You must not make changes to any of the parts
of the appliance; this is very dangerous.

¢ Always follow the assembly instructions carefully.

e The user is responsible for the correct assembly of the
appliance. Damage caused by incorrect assembly is not
covered by the warranty.

4.2, To assemble the appliance

You need 4 AA batteries, which are not supplied.

The most important steps of this task are illustrated in
Fig. 1 on page 46.

The appliance is largely pre-assembled.

1. Open the battery compartment and insert 4 AA batteries.
The polarity symbols (+ and -) indicate the correct position
of the batteries.

2. Close the battery compartment.

5. PREPARING THE APPLIANCE FOR USE

You need charcoal, firelighters (that meet EN1860-3) and a
long match.

5.1. Which type of charcoal should | use?

Always light your appliance with traditional charcoal, never
with briquettes. When your appliance is lit, you can add
briquettes.

Use good quality charcoal to light the appliance, preferably
charcoal that complies with EN 1860-2. Good-quality charcoal
consists of shiny pieces and does not give off much dust.

Close the bag of charcoal properly before storing it.
Always store charcoal in a dry location,
do not store charcoal in a basement.

The charcoal container can be filled with max. 200g of
charcoal. Overfilling the bowl may cause serious
damage to your barbecue due to the extreme heat.

Do not burn wood in your barbecue because the
temperature will get too high and damage your
barbecue.

5.2. Step 1: Inserting the charcoal.

The most important steps of this task are illustrated in
Figures 2 to 5 on page 46. Proceed as follows:
1. Place the bowl in the appliance (Fig. 2).
2. Insert the base for the charcoal container in the charcoal
container (Fig. 3).

This very important step ensures your barbecue works
correctly and safely. Skipping this step may result in
severe material damage.
3. We recommend using max. 150g charcoal and 3 firelighter
cubes when lighting the appliance (Fig. 4).
4. Insert the charcoal container into the bowl (Fig. 5).
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5.3. Step 2: Lighting the charcoal

m The most important steps of this task are illustrated
on Figures 6 and 7 on page 46.

Proceed as follows:

1. Turn the electric ventilator to the highest setting (Fig. 6 a).

2 Light the firelighters with a long match. (Fig. 6 b).

3. Wait until the charcoal is covered with a thin layer of white ash.

4. Place the lid on the charcoal container. (Fig. 7).

The first time you use the appliance, you must allow it
to burn for 30 minutes. This removes any remaining
manufacturing greases from the appliance.

B>

Do not place the grill on the appliance yet. An empty
grill can deform when held over heat for too long.

WARNING! Do not use denatured alcohol, gasoline or
other flammable liquids to light or relight the appliance!
You must only use firelighters that comply with EN
1860-3!

Never start grilling when there still are flames in the
charcoal container. Wait until the charcoal is covered
with a thin layer of white ash.

> B

5.4. Step 3: Placing the grill and food

The most important steps of this task are illustrated in
Figures 8 to 10 on page 47.

1. Place the grill on the appliance (Fig. 8).

2. Close the clips on the sides to secure the grill (Fig. 9).

3. You can now start grilling (Fig. 10)!

6. USEFUL TIPS AND TRICKS

6.1. Adjusting the fire intensity

You can adjust the intensity of the fire by increasing or

decreasing the speed of the ventilator.

e The faster the ventilator turns, the more air is blown into the
charcoal container and the more intense the fire will be.

* Use the control knob to adjust the speed of the ventilator.

Never fully switch off the ventilator while the charcoal is
still hot.

6.2. Preventing food from burning

To prevent your food from burning:

* Never start grilling when there still are flames in the
charcoal container. Wait until the charcoal is covered with a
thin layer of white ash.

* Avoid exposing your food to excessive heat. You can
reduce the heat by lowering the speed of the ventilator.

6.3. Preventing food from sticking

To prevent your food from sticking to the grill:

¢ Qil the food lightly with a brush before placing it on the grill.
You can also oil the grill.

¢ Do not turn the food too quickly. First allow it to
heat up thoroughly.

6.4. Adding charcoal

If necessary, add extra charcoal to keep the fire going.
Proceed as follows:

1. Put on heat-resistant gloves.

2. Loosen the clips and remove the grill from the appliance.
3. Turn the ventilator to a medium setting.

4. Remove the lid of the charcoal container and add

the charcoal.

5. Place the lid on the charcoal container.

6. Place the grill on the appliance and secure it with the clips.
7. Switch the ventilator back to the highest setting.

7. MAINTAINING THE APPLIANCE

7.1. Cleaning the appliance

We recommend cleaning the appliance after every use.

Proceed as follows:

1. Leave the appliance to cool down completely.

2. Loosen the clips and remove the grill.

3. Remove the charcoal container (with lid and base)
and remove the bowl from the barbecue.

4. Clean the appliance with a soft sponge or damp cloth and a
regular cleaning product.

The inner bowl, grill and charcoal container with base
and lid are dishwasher safe.

Never use acid, thinner or other flammable products to
clean the appliance.

7.2. Storing the appliance

e Store the appliance indoors after every use.

¢ To maximize the lifespan of the appliance, we recommend
storing the appliance in the bag supplied.

e Ensure that the appliance is completely dry before you
store it away. The prevents rust from forming.

* Remove the batteries before storing the appliance for a
prolonged period.

7.3. Recycling batteries

Always recycle used batteries in a safe manner, in accordance
with local regulations. Never dispose of used batteries in your
household waste bin.

7.4. Maintaining stainless steel and powder coated parts

The appliance comprises stainless steel and powder coated
parts. Each material must be maintained differently:

Material How to maintain this material

Stainless steel ¢ Do not use aggressive,
abrasive or metal cleaning
products.

¢ Use mild cleaning agents and
leave to work on the steel.

* Use a soft sponge or cloth.

e After cleaning, rinse the appliance
thoroughly and allow the
appliance to dry completely before
storing.

Powder coated ¢ Do not use sharp objects. Use
mild cleaning products and a soft
sponge or cloth.

e After cleaning, rinse the appliance
thoroughly and allow the
appliance to dry completely before
storing.

To prevent rust from forming on stainless steel parts,
avoid any contact with chlorine, salt and iron.

Damage that arises as a result of not following these
instructions is considered poor maintenance and is not
covered by the warranty.

Below the exploded view of your appliance (second part of

the manual), you can view a list of all the parts that make

up your appliance. This list includes a symbol that specifies

the material of each part, so you can use it to check how to

maintain a particular part.

The parts list uses the following symbols:

Symbol Material
[ ] Stainless steel
b ¢ Powder coated
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7.5. Ordering spare parts

Parts that are exposed to fire or intense heat will eventually

need to be replaced.

How to order spare parts:

1. Find the reference number of the part you need. There is a
list of all reference numbers under the exploded drawings in
the second part of this guide and at www.barbecook.com.

If you have registered your appliance online, the correct

list will automatically appear in your MyBarbecook

account. You can also order spare parts via your

account.

2. Order the spare part via www.barbecook.com or at your
point of sale. Parts under warranty can only be ordered via
your point of sale.

8. WARRANTY

8.1. Covered

Your appliance has a two-year warranty, starting from
the date of purchase. This warranty covers all manufacturing
defects, provided that:
¢ You have used, assembled and maintained your appliance
according to the instructions in this manual. Damage
resulting from misuse, incorrect assembly, or improper
maintenance is not regarded as a manufacturing defect.
* You can present the receipt and the unique serial number of
your appliance. This serial number consists
of 16 digits. The serial number is stated:
- on this manual
- on the appliance's packaging
- on the bottom of the foot of the appliance
¢ The Barbecook quality department will confirm that the
parts are defective and that they proved defective under
normal use, correct assembly, and proper maintenance.
If one of these conditions is not fulfilled, you are not covered
by the warranty. In all cases, the warranty is limited to the
repair or replacement of defective parts.

9. RECTIFYING PROBLEMS

8.2. Not covered

The following damage and defects are not

covered by the warranty:

¢ Normal wear and tear (rust, deformation, discoloration, etc.)
of parts that are directly exposed to fire or intense heat.
These parts will need to be replaced from time to time.

¢ Visual irregularities that are inherent to the manufacturing
process. These irregularities are not regarded as
manufacturing defects.

¢ All damage caused by inadequate maintenance, improper
storage, incorrect assembly, or modifications made to the
pre-assembled parts.

¢ All damage caused by the misuse of the appliance (not
using it according to the instructions in this manual, using it
for commercial purposes, using it as a fire basket etc.).

¢ All consequential damage caused by careless or non-
compliant use of the appliance.

¢ Rust or discoloration as a result of external factors, use of
aggressive cleaning products, exposure
to chlorine etc. This damage is not regarded as a
manufacturing defect.

Problem Potential causes Solutions
The ventilator is not working properly * The batteries are almost empty or * Replace or reinsert the batteries
inserted incorrectly e Order a new ventilator.
* The ventilator is broken See "7.5. How to order spare parts"
* The ventilator setting is too low ¢ Turn the knob to the highest setting
and then decrease
A metal part is deformed e Exposure to fire or intense heat e Some deformation is normal and does
not require any action. If the part is
excessively deformed, order a spare
part.
See "7.5. How to order spare parts"
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DE - BENUTZERHANDBUCH

1. REGISTRIEREN SIE IHR PRODUKT

Vielen Dank, dass Sie sich fiir einen Barbecook-Giill

entschieden haben.

Wir wiinschen Ihnen viel Freude damit! Registrieren Sie Ihren

Grill online, um von unseren vielen Vorteilen zu profitieren.

- Sie erhalten Zugriff auf das vollstdndige Online-
Benutzerhandbuch, damit Sie sich mit den Besonderheiten
Ihres Girills vertraut machen kénnen.

- Wir bieten Ihnen einen personalisierten After-Sales-
Service, mit dem Sie schnell und einfach Ersatzteile finden
und bestellen kénnen. Auf diese Weise kénnen Sie den
Garantieservice optimal nutzen.

- Sie werden Uber Produktaktualisierungen auf dem
Laufenden gehalten.

- Sie lernen viele neue Tipps und Tricks.

Weitere Informationen zur Registrierung
Ihres Geréts finden Sie unter www.barbecook.com.

Barbecook respektiert Ihre Privatsphére. |hre Daten
werden niemals verkauft, weitergegeben oder an
Dritte Ubermittelt.

2. UBER DIESES HANDBUCH

Dieses Handbuch besteht aus zwei Teilen.

Teil 1 enthalt allgemeine Hinweise zu Montage, Gebrauch,
Pflege und Garantie.

Teil 2 (ab Seite 42) umfasst Abbildungen, Teilelisten und
Montagezeichnungen.

Wenn eine Abbildung vorhanden ist, die einer
bestimmten Anweisung im Handbuch entspricht, werden
Sie mit diesem Bleistiftpiktogramm

darauf hingewiesen.

3. SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor dem Gebrauch des Geréts alle Anweisungen
sorgfaltig durch. Befolgen Sie die Anweisungen stets sorgfaltig.
Eine von der Anleitung abweichende Montage oder Verwendung
des Geréates kann zu Brand- und Sachsché&den fuhren.

Schéden, die durch Nichtbeachtung des Handbuchs

(falsche Montage, missbrauchliche Verwendung,

unsachgemaBe Pflege usw.) entstehen, sind nicht von
der Garantie abgedeckt.

¢ WARNUNG! Halten Sie Kinder und Haustiere vom Girill fern.

¢ WARNUNG! Dieser Grill wird sehr heif.

Versuchen Sie nicht, ihn wéhrend des Betriebs zu bewegen.

e Ergreifen Sie geeignete Schutzvorkehrungen, wenn Sie
heiBe Teile berihren missen.

¢ Halten Sie brennbare Materialien und Flissigkeiten
sowie l6sliche Objekte wahrend des Betriebs in sicherer
Entfernung vom Gerat.

¢ WARNUNG! Verwenden Sie zum Anziinden oder
Wiederanziinden des Gerats keinen Brennspiritus, Benzin
oder andere brennbare Flissigkeiten! Sie dirfen nur
Feueranziinder verwenden, die der Norm
EN 1860-3 entsprechen!

¢ WARNUNG! Beginnen Sie nicht mit dem Grillen, bevor die
Holzkohle eine Ascheschicht gebildet hat. Dies dauert in
der Regel etwa 15 Minuten (Abb. 3c)

e |Lassen Sie den Grill wahrend des Betriebs nicht
unbeaufsichtigt.

e Halten Sie einen Eimer mit Wasser oder Sand in Reichweite,
wenn Sie das Geréat verwenden, besonders an sehr heien
Tagen und in trockenen Umgebungen.

¢ Nicht in Innenraumen verwenden! Verwenden Sie das
Gerat nur im Freien. Wenn Sie das Gerat in Innenrdumen
verwenden,selbst wenn es sich dabei nur um eine Garage,
einen geschlossenen Raum oder einen Schuppen handelt,
besteht die Gefahr einer Kohlenmonoxidvergiftung.

¢ Verwenden Sie dieses Gerat nicht OHNE den Ventilator
einzuschalten!

e Setzen Sie vor jedem Gebrauch ZUERST den Boden des
Holzkohlebehélters ein (Teil Nr, 3, siehe S. 46). Wenn Sie
dies nicht tun, kann der Ventilator schwer beschadigt werden.

¢ Wenn Sie den Ventilator einschalten, drehen Sie den Regler
auf die héchste Einstellung und dann auf die gewlinschte

Einstellung herunter.

¢ Denken Sie daran, die Batterien regelm&Big zu wechseln.

e Beriicksichtigen Sie bei der Standortwahl Folgendes:

- Platzieren Sie den Girill nicht unter einer Struktur mit
Uberstand (Veranda, Unterstand usw.) oder unter einem
Laubdach.

- Installieren Sie das Gerat auf einem stabilen, ebenen
Untergrund.

- Stellen Sie das Gerat nicht auf einem fahrenden Fahrzeug
auf (Boot, Anhénger usw.). ).

4. ZUSAMMENBAU DES GERATS

4.1. Sicherheitshinweise

e Entfernen Sie die gesamte Verpackung.

* Nehmen Sie beim Zusammenbau keine Verdnderungen am
Gerét vor. Sie dlrfen keine Teile des Gerats verdndern; das
ware sehr geféhrlich.

e Befolgen Sie stets sorgféltig die Anweisungen fur den
Zusammenbau.

e Fir die korrekte Montage des Geréates ist der Benutzer
verantwortlich. Schaden durch unsachgeméaBe Montage
sind von der Garantie nicht abgedeckt.

4.2. Gehen Sie beim Zusammenbau des Geréts wie folgt vor:
Sie bendtigen 4 AA-Batterien, die nicht mitgeliefert werden.

% Die wichtigsten Schritte dieser Aufgabe sind in Abb. 1

auf Seite 46 dargestellt.

Das Gerét ist weitgehend vormontiert.

1. Offnen Sie das Batteriefach und legen Sie 4 AA-Batterien
ein. Die Polaritatssymbole (+ und -) zeigen die richtige
Position der Batterien an.

2. SchlieBen Sie das Batteriefach.

5. VORBEREITEN DES GERATS FUR DEN GEBRAUCH

Sie bendtigen Holzkohle, Feueranziinder (die der Norm
EN1860-3 entsprechen) und ein langes Streichholz.

5.1. Welche Art von Holzkohle sollte verwendet werden?

Zinden Sie Ihr Gerét stets mit herkdbmmlicher Holzkohle

an, niemals mit Briketts. Wenn Ihr Gerét angeziindet wurde,
kénnen Sie Briketts dazulegen.

Verwenden Sie zum Anziinden des Gerats hochwertige
Holzkohle, vorzugsweise Holzkohle gemaB EN 1860-2.
Qualitativ gute Holzkohle besteht aus glanzenden Stiicken und
staubt nur wenig.

VerschlieBen Sie den Kohlebeutel richtig, bevor Sie ihn
lagern. Lagern Sie Holzkohle immer an einem trockenen
Ort — nicht im Keller.

Der Holzkohlebehalter kann mit max. 200 g Holzkohle
beflllt werden. Ein Uberfillen der Schiissel kann
aufgrund der extremen Hitze zu schweren Schaden an
Ihrem Girill fUhren.

Verbrennen Sie kein Holz in Ihrem Grill, da die

Temperatur zu hoch steigen und Ihr Grill Schaden
nehmen wirde.

5.2. Schritt 1: Einlegen der Holzkohle.

Die wichtigsten Schritte dieser Aufgabe sind in den
Abbildungen 2 bis 5 auf Seite 46 dargestellt. Dabei ist
wie folgt vorzugehen:
1. Setzen Sie die Schissel in das Gerét (Abb. 2).
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2. Setzen Sie den Sockel fir den Holzkohlebehalter in den
Holzkohlebehélter ein (Abb. 3).

Dieser sehr wichtige Schritt gewahrleistet, dass Ihr Girill
korrekt und sicher funktioniert. Das Uberspringen dieses
Schrittes kann zu schweren Materialschaden flhren.

3. Wir empfehlen die Verwendung von max. 150g
Holzkohle und 3 Anziindwdrfel beim Anziinden des
Geréats (Abb. 4).
4. Setzen Sie den Holzkohlebehalter in die Schissel ein (Abb. 5).

5.3. Schritt 2: Anziinden der Holzkohle

Die wichtigsten Schritte dieser Aufgabe sind
auf Abbildungen 6 und 7 auf Seite 46 angeflhrt.
Dabei ist wie folgt vorzugehen:
1. Drehen Sie den elektrischen Ventilator auf die héchste
Einstellung (Abb. 6 a).
2 Zinden Sie die Feueranziinder mit einem langen Streichholz
an (Abb. 6 b).
3. Warten Sie, bis die Holzkohle mit einer diinnen Schicht aus
weiBer Asche bedeckt ist.
4. Setzen Sie den Deckel auf den Holzkohlebehélter. (Abb. 7)

Wenn Sie das Gerat zum ersten Mal verwenden,
missen Sie es 30 Minuten lang brennen lassen.
Dadurch werden alle verbleibenden Fertigungsfette aus
dem Gerat entfernt.

B>

Stellen Sie den Girill noch nicht auf das Gerat. Ein leerer
Grill kann sich verformen, wenn er zu lange Uber Hitze
gehalten wird.

WARNUNG! Verwenden Sie zum Anziinden oder
Wiederanziinden des Gerats keinen Brennspiritus,
Benzin oder andere brennbare Flissigkeiten! Sie dirfen
nur Feueranziinder verwenden, die der Norm EN 1860-3
entsprechen!

> P

Beginnen Sie niemals mit dem Grillen, wenn sich noch
Flammen im Holzkohlebehalter befinden. Warten Sie,
bis die Holzkohle mit einer dlinnen Schicht weiBer
Asche bedeckt ist.

5.4. Schritt 3: Platzieren des Grills und der Lebensmittel

Die wichtigsten Schritte dieser Aufgabe sind in den
Abbildungen 8 bis 10 auf Seite 47 dargestellt.
1. Platzieren Sie den Girill auf das Gerat (Abb. 8).
2. SchlieBen Sie die Clips an den Seiten, um den Girill zu
sichern (Abb. 9).
3. Sie kdnnen nun mit dem Grillen beginnen (Abb. 10)!

6. NUTZLICHE TIPPS UND TRICKS

6.1. Einstellen der Feuerintensitat

Sie kénnen die Feuerintensitét durch Erhdhen oder Verringern

der Geschwindigkeit des Ventilators einstellen.

e Je schneller sich der Ventilator dreht, desto mehr Luft wird
in den Holzkohlebehalter geblasen und desto intensiver
wird das Feuer sein.

¢ Verwenden Sie den Drehknopf, um die Geschwindigkeit des
Ventilators einzustellen.

Schalten Sie den Ventilator niemals vollstandig aus,
solange die Holzkohle noch heiB ist.

6.2. Anbrennen von Lebensmitteln vermeiden

So verhindern Sie, dass lhre Lebensmittel anbrennen:

e Beginnen Sie niemals mit dem Grillen, wenn sich noch
Flammen im Holzkohlebehalter befinden. Warten Sie, bis
die Holzkohle mit einer diinnen Schicht weiBer Asche
bedeckt ist.

¢ Vermeiden Sie es, Ihre Lebensmittel GbermaBiger Hitze
auszusetzen. Sie kdnnen die Hitze reduzieren, indem Sie
die Geschwindigkeit des Ventilators verringern.

6.3. Ankleben von Lebensmitteln vermeiden

Um zu verhindern, dass lhr Grillgut am Rost klebt:

e Bestreichen Sie die Lebensmittel mit einem Pinsel leicht mit
Ol, bevor Sie sie auf den Grill legen. Sie kénnen auch den
Rost mit Ol bestreichen.

¢ Wenden Sie die Lebensmittel nicht zu friih. Lassen Sie sie
zuerst grindlich erhitzen.

6.4. Hinzufiigen von Holzkohle

Flgen Sie bei Bedarf zusatzliche Holzkohle hinzu, um das

Feuer am Laufen zu halten. Dabei ist wie folgt vorzugehen:

1. Ziehen Sie hitzebestandige Handschuhe an.

2. Losen Sie die Clips und nehmen Sie den Grill vom Gerét ab.

3. Drehen Sie den Ventilator auf eine mittlere Einstellung.

4. Entfernen Sie den Deckel des Holzkohlebehélters und fligen
Sie die Holzkohle hinzu.

. Setzen Sie den Deckel auf den Holzkohlebehélter.

. Setzen Sie den Girill auf das Gerat und sichern Sie es mit
den Clips.

7. Schalten Sie den Ventilator wieder auf die hdchste Einstellung.

7. WARTUNG DES GERATS

o O

7.1. Reinigung des Gerétes

Wir empfehlen, das Gerat nach jedem Gebrauch zu reinigen.

Gehen Sie wie folgt vor:

1. Lassen Sie das Gerét vollstandig abkuhlen.

2. Lésen Sie die Clips und entfernen Sie den Grill.

3. Entnehmen Sie den Holzkohlebehélter (mit Deckel und Boden)
und entfernen Sie die Schale vom Girill.

4. Reinigen Sie das Gerat mit einem weichen Schwamm oder
einem feuchten Tuch und einem normalen Reinigungsmittel.

Die Innenschale, der Grill und der Holzkohlebehalter mit
Boden und Deckel sind spiilmaschinenfest.

& Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats niemals Saure,
VerdlUnner oder andere brennbare Produkte.

7.2. Lagerung des Gerats

e |agern Sie das Gerat nach jedem Gebrauch in einem
geschlossenen Raum.

¢ Um die Lebensdauer des Gerats zu maximieren, empfehlen
wir, das Gerat in der mitgelieferten Tasche aufzubewahren.

e Stellen Sie sicher, dass das Gerat vollsténdig trocken ist,
bevor Sie es verstauen. Das verhindert die Bildung von Rost.

e Entfernen Sie die Batterien, bevor Sie das Geréat tiber einen
langeren Zeitraum lagern.

7.3. Recycling von Batterien

Recyceln Sie verbrauchte Batterien immer auf sichere Weise
und in Ubereinstimmung mit den értlichen Vorschriften.
Werfen Sie verbrauchte Batterien niemals in die
Hausmilltonne.
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7.4. Pflege von Edelstahl und pulverbeschichteten Teilen

Das Geréat besteht aus Edelstahl und pulverbeschichteten
Teilen. Jedes Material muss anders gepflegt werden:

Material Pflegehinweise

Edelstahl e \erwenden Sie keine aggressiven,
scheuernden Mittel oder
Metallreinigungsmittel.

e Verwenden Sie milde
Reinigungsmittel und lassen Sie
diese auf den Stahl einwirken.

¢ Verwenden Sie einen weichen
Schwamm
oder Tuch.

e Spllen Sie das Gerat nach der
Reinigung grtindlich aus und
lassen Sie es vollsténdig trocknen,
bevor Sie es verstauen.

Pulverbeschichtung | ¢ Verwenden Sie keine scharfen
Gegensténde. Verwenden Sie
milde Reinigungsmittel und einen
weichen Schwamm oder Tuch.

e Spllen Sie das Gerat nach der
Reinigung grundlich aus und
lassen Sie es vollstandig trocknen,
bevor Sie es verstauen.

Um Rostbildung auf Teilen aus rostfreiem Stahl zu
vermeiden, vermeiden Sie jeglichen Kontakt mit Chilor,
Salz und Eisen.

Schéaden, die durch Nichtbeachtung dieser
Anweisungen entstehen, gelten als mangelhafte
Wartung und sind nicht durch die Garantie abgedeckt.

Unterhalb der Explosionszeichnung Ihres Geréts (zweiter

Teil des Handbuchs) kénnen Sie eine Liste aller Teile sehen,

aus denen lhr Gerat besteht. Diese Liste enthalt ein Symbol,

das das Material jedes Teils angibt, sodass Sie damit prifen
kénnen, wie ein bestimmtes Teil gewartet werden muss.

Die Teileliste verwendet die folgenden Symbole:

Symbole Material
[ | Edelstahl
* Pulverbeschichtung

7.5. Ersatzteile bestellen

Teile, die Feuer oder starker Hitze ausgesetzt sind, missen
irgendwann ersetzt werden. So bestellen Sie Ersatzteile:
1. Ermitteln Sie die Referenznummer des bendtigten Teils.

Eine Auflistung aller Referenznummern finden Sie unter den
Explosionszeichnungen im zweiten Teil dieser Anleitung und

auf www.barbecook.com.

Wenn Sie lhr Gerét online registriert haben, erscheint
die korrekte Liste automatisch in lhrem MyBarbecook-
Konto. Sie kdnnen auch Ersatzteile Gber Ihr Konto
bestellen.

2. Bestellen Sie das benétigte Ersatzteil Gber www.barbecook.com

oder Uber lhren Handler. Ersatzteilbestellungen im Rahmen
der Garantie kdnnen ausschlieBlich Uber Ihren Handler
bestellt werden.

8. GARANTIE

8.1. Abgedeckt

Ihr Gerat unterliegt einer zweijahrigen Garantie ab
dem Kaufdatum. Diese Garantie deckt alle Herstellungsfehler
ab. Dabei gelten die folgenden Voraussetzungen:

9. PROBLEMBEHEBUNG

e Sie montieren, verwenden und pflegen Ihr Gerat geman
den Anweisungen in diesem Handbuch. Schaden, die
durch missbrauchliche Verwendung, einen falschen
Zusammenbau oder unsachgemaBe Pflege entstehen,
gelten nicht als Herstellungsfehler.
¢ Sie missen den Kassenbon und die eindeutige
Seriennummer lhres Gerats vorlegen kdnnen. Diese
Seriennummer besteht aus 16 Ziffern. Die Seriennummer ist
angegeben:
- in diesem Handbuch
- auf der Gerateverpackung
- auf der Unterseite des GeratefuBes
¢ Die Qualitatsabteilung von Barbecook priift, ob die Teile defekt
sind und sich bei normalem Gebrauch, korrekter Montage und
ordnungsgemaBer Pflege als defekt erwiesen haben.
Sofern eine dieser Bedingungen nicht erfilllt ist, ist Ihr Fall
nicht von der Garantie abgedeckt. In allen Fallen beschrankt
sich die Garantie auf die Reparatur oder den Austausch
defekter Teile.

8.2. Nicht abgedeckt

Die folgenden Schaden und Méngel sind nicht

von der Garantie abgedeckt:

e Normaler VerschleiB (Rost, Verformungen Verfarbungen etc.)
von Teilen, die direkt Feuer oder starker Hitze ausgesetzt sind.
Diese Teile missen von Zeit zu Zeit ausgetauscht werden.

e Optische UnregelméBigkeiten, die durch den
Herstellungsprozess bedingt sind. Diese
UnregelmaBigkeiten gelten nicht als Herstellungsfehler.

e Alle Schaden, die durch mangelhafte Pflege,
unsachgemaBe Lagerung, falsche Montage oder
Veréanderungen an vormontierten Teilen entstehen.

e Alle Schaden, die durch den unsachgemaBen Gebrauch des
Geréts verursacht werden (nicht gemaB den Anweisungen
in diesem Handbuch verwenden, fiir kommerzielle Zwecke
verwenden, als Feuerkorb verwenden usw.).

¢ Alle Folgeschaden, die durch unsachgeméaBen oder nicht
bestimmungsgemaBen Gebrauch des Gerates entstehen.

¢ Rost oder Verfarbungen durch auBere Einflisse,
Verwendung aggressiver Reinigungsmittel, Chlorbelastung
usw. Solche Schéden gelten nicht als Herstellungsfehler.
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Problem

Madgliche Fehlerquelle

Lésungen

Der Ventilator arbeitet nicht richtig

Die Batterien sind fast leer oder falsch
eingelegt

Der Ventilator ist kaputt

Die Einstellung des Ventilators ist zu
niedrig

Ersetzen Sie die Batterien oder legen
Sie sie neu ein

Bestellen Sie einen neuen Ventilator.
Siehe ,,7.5. Bestellen von Ersatzteilen
Drehen Sie den Regler auf die héchste
Einstellung und danach auf eine
niedrigere

Ein Metallteil ist verformt

Einwirkung von Feuer oder starker
Hitze

Eine gewisse Verformung ist normal
und erfordert keine MaBnahmen.
Wenn das Teil ibermaBig verformt ist,
bestellen Sie ein Ersatzteil.

Siehe ,,7.5. Bestellen von Ersatzteilen®

www.barbecook.com
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ES - MANUAL DE USUARIO

1. REGISTRE SU APARATO

Gracias por adquirir una barbacoa Barbecook.

Esperamos que disfrute con ella y que le aporte muchos

momentos de felicidad. Para obtener la mejor experiencia,

registre su barbacoa en linea y podra beneficiarse de
numerosas ventajas.

- Podra acceder al manual del usuario completo en linea,
donde se explican todos los pormenores del aparato.

- Le ofreceremos un servicio posventa personalizado que
le permitira buscar piezas de repuesto y hacer pedidos
de forma rapida y sencilla. De este modo, aprovechara al
maximo el servicio de la garantia.

- Recibira informacion sobre novedades relacionadas con el
producto.

- Podra consultar muchos trucos y consejos.

Para recibir mas informacién sobre cémo registrar
su aparato, dirfjase a www.barbecook.com.

Barbecook respeta la privacidad de sus clientes. Nunca
vendemos, distribuimos ni compartimos datos
personales con terceros.

2. ACERCA DE ESTE MANUAL

Este manual consta de dos partes.

La primera parte contiene instrucciones generales de montaje,
uso, mantenimiento y garantia.

La segunda parte (a partir de la pagina 42) contiene
ilustraciones, listas de piezas y planos de montaje.

% Cuando una ilustracién se corresponde con una
instrucciéon concreta del manual, la referencia a dicha
ilustracion esta indicada con un pictograma
en forma de lapiz.

3. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Lea las instrucciones antes de utilizar el aparato. Siga siempre
las instrucciones al pie de la letra. Montar o utilizar el aparato
de forma diferente a la indicada en las instrucciones podria
provocar incendios y dafios materiales.

A\ Lagarantia no cubre los dafos derivados de no seguir
las instrucciones (montaje incorrecto, mal uso,
mantenimiento deficiente, etc.).

e ADVERTENCIA Mantenga a nifios y animales alejados de la

barbacoa.

e ADVERTENCIA Esta barbacoa puede alcanzar altas
temperaturas.

No intente moverla cuando esté en uso.

e Utilice elementos de proteccion adecuados si tiene que
tocar partes calientes.

e Mantenga los materiales y liquidos inflamables y los objetos
disolubles a una distancia segura del aparato cuando esté
en uso.

e ADVERTENCIA No utilice alcohol desnaturalizado, gasolina
u otros liquidos inflamables para encender el aparato
o reavivar el fuego. Utilice unicamente sustancias de
encendido que se ajusten a la norma
EN 1860-3.

e ADVERTENCIA No empiece a cocinar los alimentos hasta
que el carbon haya generado una capa de ceniza. Esto
suele tardar aproximadamente 15 minutos (fig. 3c).

¢ No deje la barbacoa desatendida mientras esta en uso.

e Tenga a mano un cubo de agua o arena mientras utiliza
el aparato, especialmente en dias muy calurosos y
en ambientes secos.

¢ No utilice la barbacoa en interiores. Utilice el aparato
Unicamente en exteriores. Si utiliza el aparato en interiores,
incluso en un garaje, un espacio cerrado o un cobertizo,
corre peligro de intoxicacion por
monoxido de carbono.

¢ No use este aparato SIN encender el ventilador.

e Antes de cada uso, inserte PRIMERO la base del recipiente
de carbon (pieza num. 3, véase la pag. 46). Si no lo hace,
el ventilador puede sufrir dafios graves.

e Cuando encienda el ventilador, gire la perilla al ajuste mas
alto y luego gire la perilla hacia abajo hasta alcanzar el
resultado deseado.

¢ No olvide cambiar las pilas con frecuencia.

® Al elegir un lugar para colocar la barbacoa, tenga en cuenta
las siguientes consideraciones:

- No coloque la barbacoa debajo de una estructura voladiza
(terraza, marquesina, etc.) o bajo follaje.

- Situe el aparato sobre una superficie plana y estable.

- No coloque el aparato en un vehiculo en movimiento
(barcos, remolques, etc.). ).

4. MONTAJE DEL APARATO

4.1. Instrucciones de seguridad

¢ Retire todo el embalaje.

¢ No realice ninguna modificacion en el aparato durante su
montaje. Es muy peligroso realizar cambios en cualquier pieza
del aparato. Le recomendamos encarecidamente no hacerlo.

e Siga las instrucciones de montaje con extremado cuidado.

e Es responsabilidad del usuario montar correctamente el
aparato. Los dafios causados por un montaje incorrecto no
estan cubiertos por la garantia.

4.2. Como montar el aparato
Se necesitan 4 pilas AA, no incluidas.

Los pasos mas importantes se encuentran ilustrados en
la fig. 1 de la pagina 46.

El aparato viene ya montado en su mayor parte.

1. Abra el compartimento de las pilas e inserte 4 pilas AA.
Los simbolos de polaridad (+ y -) indican la posicién
correcta de las pilas.

2. Cierre el compartimento de las pilas.

5. COMO PREPARAR EL APARATO PARA SU USO

Necesitara carbon vegetal, encendedores (qQue cumplan con la
norma EN1860-3) y una cerilla larga.

5.1. ;{Qué tipo de carbon debo utilizar?

Utilice siempre carboén vegetal tradicional con el aparato y
nunca use briquetas. Una vez que el aparato esté encendido,
ya se pueden anadir briquetas.

Utilice carbon de buena calidad para encender el aparato;
preferiblemente, un carbén que cumpla la norma EN 1860-2.
El carbén de buena calidad se destaca por su composicion de
trozos brillantes y no desprende mucho polvo.

Cierre correctamente la bolsa de carbén antes de
guardarla. Guarde siempre el carbén en un lugar seco y
nunca en un sétano.

El depésito de carbdn se puede llenar con maximo de
200 g de carbon vegetal. Si llena la cuba demasiado,
puede causar graves dafios a la barbacoa, ya que ello

puede dar lugar a temperaturas extremadamente altas.

No utilice lefia en la barbacoa, ya que la temperatura
subiria demasiado y dafaria el aparato.

5.2. Paso 1: Como colocar el carbén.

% Los pasos mas importantes se encuentran ilustrados en
las fig. de 2 a 5 en la pagina 46. Siga los pasos que se
detallan a continuacion:

1. Coloque la cuba en el aparato (fig. 2).

2. Inserte el soporte en el recipiente de carbon vegetal (fig. 3).

Este paso es muy importante y garantizara que su
barbacoa funcione de forma correcta y segura. Saltarse
este paso puede resultar en dafios materiales graves.

18 www.barbecook.com



3. Recomendamos utilizar un maximo de 150 g de carbény 3
pastillas de encendido para conseguir la combustion inicial
(fig. 4).

4. Inserte el recipiente de carbon en la cuba (fig. 5).

5.3. Paso 2: Co6mo encender el carbén

Los pasos mas importantes se ilustran
en las figuras 6 y 7 de la pagina 46.
Siga los pasos que se detallan a continuacion:
1. Gire el ventilador eléctrico al ajuste mas alto (fig. 6 a).
2 Encienda los encendedores con una cerilla larga. (figura 6 b).
3. Espere hasta que el carbén se haya cubierto con una fina
capa de ceniza blanca.
4. Coloque la tapa sobre el recipiente de carbon. (fig. 7).

Le recomendamos que deje arder el aparato durante 30
minutos la primera vez que lo utilice. Asi eliminara todas
las grasa de fabricacién que queden en el aparato.

No coloque la parrilla en el aparato todavia. Una patrrilla
vacia puede deformarse si se calienta durante un largo
periodo de tiempo.

ADVERTENCIA No utilice alcohol desnaturalizado,
gasolina u otros liquidos inflamables para encender el
aparato o reavivar el fuego. Utilice Unicamente sustancias
de encendido que cumplan la normativa EN 1860-3.

No empiece a cocinar los alimentos si todavia hay
llamas en la cuba. Espere hasta que el carbdn esté
cubierto con una fina capa de ceniza blanca.

5.4. Paso 3: Colocacion de la parrilla y los alimentos

Los pasos mas importantes se encuentran ilustrados en
las fig. de 8 a 10 en la pagina 47.
1. Coloque la parrilla sobre el aparato (fig. 8).
2. Cierre las abrazaderas laterales para asegurar la parrilla (fig. 9).
3. Ahora puede empezar a asar a la parrilla (fig. 10).

6. TRUCOS Y CONSEJOS

6.1. Cémo ajustar la intensidad del fuego

Puede ajustar la intensidad del fuego aumentando o

disminuyendo la velocidad del ventilador.

e Cuanto mas rapido gire el ventilador, mas aire se inyectara
en el recipiente de carb6on y mas intenso sera el fuego.

e Utilice la perilla de control para ajustar la velocidad del
ventilador.

Nunca apague completamente el ventilador si el carbén
todavia esta caliente.

6.2. Cémo evitar que los alimentos se quemen

Siga estos pasos para evitar que se quemen los alimentos:

e No empiece a cocinar los alimentos si todavia hay llamas
en la cuba. Espere hasta que el carbon esté cubierto con
una fina capa de ceniza blanca.

¢ No exponga los alimentos a temperaturas excesivamente
altas. Puede reducir la temperatura bajando la velocidad
del ventilador.

6.3. Como evitar que los alimentos se peguen

Siga estas instrucciones para evitar que la comida se pegue a

la parrilla:

e Antes de colocar los alimentos en la parrilla, Untelos con
un poco de aceite o grasa con un pincel. Puede engrasar
también la parrilla.

¢ No dé la vuelta a los alimentos demasiado rapido. Deje que
se calienten del todo antes de hacerlo.

6.4. Como anadir carbén

Si es necesario, afiada mas carbdn para mantener el fuego

encendido. Siga los pasos que se detallan a continuacion:

. Pébngase guantes resistentes al calor.

. Afloje las abrazaderas y retire la parrilla del aparato.

. Ponga el ventilador en una posicién media.

. Quite la tapa del recipiente de carbdn y afiada el carbén.

. Vuelva a colocar la tapa sobre el recipiente de carbén.

. Coloque la parrilla sobre el aparato y fijela con las
abrazaderas.

. Vuelva a poner el ventilador en el ajuste més alto.

7. MANTENIMIENTO DEL APARATO

OOk WN =2

~

7.1. Limpieza del aparato

Le recomendamos limpiar el aparato después de cada uso.

Observe los siguientes pasos:

1. Deje que el aparato se enfrie por completo.

2. Afloje las abrazaderas y retire la parrilla del aparato.

3. Retire el recipiente de carbdn (con su tapa y su base)
y saque la cuba de la barbacoa.

4. Limpie el aparato con una esponja suave o0 un pafo
humedo y un producto de limpieza habitual.

La cuba, la parrilla y el recipiente para carbén, con su base
y su tapa, pueden lavarse en un lavavajillas convencional.

Nunca use productos acidos, disolventes u otras
sustancias inflamables para limpiar el aparato.

7.2. Como guardar el aparato

e Guarde el aparato en un lugar resguardado después de
cada uso.

e Para maximizar la vida util del aparato, le recomendamos
guardar el aparato con la funda incluida.

e Asegurese de que el aparato esté completamente seco
antes de guardarlo. De este modo evitard que se oxide.

¢ Quite las pilas del aparato antes de guardarlo durante un
largo periodo de tiempo.

7.3. Reciclaje de las pilas

Recicle siempre las pilas usadas de forma segura y en
cumplimiento de las normativas locales.
Nunca deseche las pilas con la basura doméstica normal.

7.4. Cmo mantener las piezas de acero inoxidable y con
revestimiento de pintura en polvo

El aparato incluye piezas de acero inoxidable y con
revestimiento de pintura en polvo. Cada uno de estos
materiales requiere un mantenimiento diferente:

Material Coémo mantener los siguientes

materiales

Acero inoxidable ¢ No utilice productos de limpieza
agresivos, abrasivos o metalicos.

e Utilice detergentes suaves y
déjelos reposar sobre el acero.

e Use una esponja suave
O un trapo.

e Después de limpiar el aparato,
aclarelo bien y deje que se
seque completamente antes de
guardarlo.

Revestimiento de ¢ No utilice objetos afilados. Utilice

pintura en polvo productos de limpieza suaves y
una esponja suave o un trapo.

e Después de limpiar el aparato,
aclarelo bien y deje que se
seque completamente antes de
guardarlo.
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Para evitar que las piezas de acero inoxidable se
oxiden, procure que no entren en contacto con el cloro,
la sal y el hierro.

Los dafos derivados de no seguir estas instrucciones
se consideran como mantenimiento inadecuado y no
estan cubiertos por la garantia.

Bajo la vista desarrollada (en la segunda parte del

manual), podra encontrar una lista de todas las piezas del

aparato. Dicha lista incluye un simbolo que especifica el

material del que esta hecha cada pieza; de este modo, podra
consultar como realizar el mantenimiento de cada una de ellas.

Los simbolos son los siguientes:

Simbolo Material
[ | Acero inoxidable
* Revestimiento de pintura en
polvo

7.5. Como encargar piezas de repuesto

Con el tiempo, las piezas que estan expuestas al fuego o al

calor intenso deberan ser sustituidas.

Siga estos pasos para pedir repuestos:

1. Busque el numero de referencia de la pieza que necesita.
Encontrara una lista con todos los numeros de referencia
debajo de la vista desarrollada en la segunda parte de este
manual y en www.barbecook.com.

Si ha registrado su aparato en linea, la lista

correspondiente aparecera automaticamente en su

cuenta de MyBarbecook. También puede pedir

repuestos a través de su cuenta.

2. Encargue la pieza de repuesto en www.barbecook.com o en
su punto de venta. Las piezas que estén en garantia solo se
pueden comprar en el punto de venta.

9. SOLUCION DE PROBLEMAS

8. GARANTIA

8.1. Cobertura

La barbacoa tiene una garantia de dos afios a partir de
la fecha de compra. Esta garantia cubre todos los defectos de
fabricacion, con las siguientes condiciones:
e El aparato debe haberse utilizado, montado y mantenido
de la forma indicada en este manual. Los dafios debidos
a un mal uso, un montaje incorrecto o un mantenimiento
inadecuado no se consideran defectos de fabricacion.
¢ Puede presentar el recibo y el nUmero de serie Unico
del aparato. El nimero de serie consta
de 16 digitos. El nUmero de serie aparece en los siguientes
lugares:
- en este manual;
- en el embalaje del aparato;
- en la base del soporte del aparato.
¢ El departamento de calidad de Barbecook comprobara si
existen defectos en las piezas y si los defectos no se deben
a un uso, montaje o mantenimiento incorrectos.
Si no se cumplen todas estas condiciones, no se aplicara
la garantia. En cualquier caso, la garantia se limitara a la
reparacion o sustitucion de las piezas defectuosas.

8.2. Fuera de cobertura

La garantia no cubre los siguientes dafios y defectos:

e El desgaste normal por el uso (oxidacién, deformacion,
decoloracion, etc.) de las piezas que estan expuestas
directamente al fuego o a altas temperaturas. Estas piezas
deben reemplazarse de vez en cuando.

e | as irregularidades visuales inherentes al proceso de
fabricacién. Dichas irregularidades no se consideran
defectos de fabricacion.

e Cualquier dafio causado por un mantenimiento, almacenaje
o0 montaje incorrectos, o por modificaciones realizadas a las
piezas preinstaladas.

e Cualquier dafio causado por una utilizacion incorrecta
del aparato (no seguir las instrucciones de este manual,
utilizar la barbacoa con fines comerciales o para encender
hogueras, etc.).

e Cualquier dafio indirecto derivado de un uso negligente o
incorrecto del aparato.

e Oxidacion o decoloracion debidas a factores externos, al
uso de productos de limpieza abrasivos, a la exposicién
al cloro, etc. Estos dafios no se consideran defectos de
fabricacion.

Problema Posibles causas

Soluciones

El ventilador no funciona correctamente | e Las pilas estan casi agotadas o no se | ¢ Reemplace o reinserte pilas
han insertado correctamente ¢ Pida un nuevo ventilador.

e El ventilador esta roto

e El ajuste del ventilador es demasiado

Consulte el apartado «7.5. Cémo pedir
piezas de repuesto».

bajo e Ponga la perilla en el ajuste mas alto y
luego disminuyalo
Se ha deformado una pieza de metal e Exposicién al fuego directo o a altas e |adeformacién leve de las piezas
temperaturas es normal y no debe ser causa de

preocupacion. Si alguna pieza se
muestra excesivamente deformada,
solicite una pieza de repuesto.
Consulte el apartado «7.5. Cémo pedir
piezas de repuesto».
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IT - GUIDA PER L'UTENTE

1. REGISTRAZIONE DELL'ELETTRODOMESTICO

Grazie per aver acquistato un barbecue Barbecook.

Siamo certi che sara molto divertente usarlo. Registrando

il barbecue online, si otterranno numerosi vantaggi e potra

essere utilizzato al meglio.

- Sara possibile accedere alla guida per I'utente online
completa per conoscere perfettamente |'elettrodomestico.

- Forniamo un servizio post-vendita personalizzato, per
cui sara possibile trovare e ordinare i ricambi in maniera
semplice e rapida. In tal modo, sara possibile sfruttare al
massimo |'assistenza in garanzia.

- Si riceveranno informazioni sugli aggiornamenti del
prodotto.

- Si apprenderanno molti trucchi nuovi.

Per ulteriori informazioni sulla registrazione
dell'elettrodomestico, visitare www.barbecook.com.

Barbecook rispetta la privacy degli utenti. | dati
personali degli utenti non saranno mai venduti,
distribuiti o condivisi con altri.

2. INFORMAZIONI SU QUESTA GUIDA

Questo manuale & diviso in due parti.

La prima parte contiene istruzioni generali riguardanti il
montaggio, I'uso, la manutenzione e la garanzia.

La seconda parte (che inizia a pagina 42) contiene
illustrazioni, elenchi dei componenti e disegni di montaggio.

Se un'illustrazione corrisponde a un'istruzione specifica
riportata nel manuale, il riferimento viene indicato con
questo pittogramma a

forma di matita.

3. ISTRUZIONI PER LA SICUREZZA

Leggere tutte le istruzioni prima di adoperare
|'elettrodomestico. Attenersi scrupolosamente alle
istruzioni. Se le istruzioni per il montaggio o per I'uso
dell'elettrodomestico non vengono seguite attentamente,
potrebbero verificarsi incendi e danni materiali.

& Eventuali danni dovuti all'inosservanza delle istruzioni
(montaggio errato, uso improprio, manutenzione
scorretta ecc.) non sono coperti dalla garanzia.

¢ AVVERTENZA! Tenere lontani dal barbecue i bambini e gli
animali domestici.

¢ AVVERTENZA! Questo barbecue diventa molto caldo,
per cui non provare a spostarlo mentre viene utilizzato.

* Se € necessario toccare componenti caldi, proteggersi
adeguatamente.

¢ Mentre viene utilizzato I'elettrodomestico, tenere a distanza
di sicurezza materiali/liquidi infiammabili e oggetti che
possono sciogliersi.

e AVVERTENZA! Per accendere o riaccendere
I'elettrodomestico non adoperare alcol, benzina o altri
liquidi infiammabili! Utilizzare solo esche conformi alla
norma EN 1860-3!

e AVVERTENZA! Iniziare la cottura alla griglia solo dopo
che la carbonella ha creato uno strato di cenere. Cio
generalmente richiede circa 15 minuti (Fig. 3c)

¢ Non lasciare incustodito il barbecue mentre viene utilizzato.

e Tenere a portata di mano un secchio d'acqua o di sabbia
mentre si utilizza I'elettrodomestico, soprattutto nelle
giornate molto calde e nei climi secchi.

¢ Non utilizzare all'interno! Adoperare I'elettrodomestico solo
all'esterno. L'uso dell'elettrodomestico in ambienti interni,
anche in garage, spazi chiusi o capannoni, potrebbe
provocare un avvelenamento da monossido di
carbonio.

e Non utilizzare questo elettrodomestico SENZA accendere il
ventilatore!

Prima di ogni utilizzo, inserire PRIMA la base del contenitore

della carbonella (componente n. 3, v. pag. 46). In caso

contrario, il ventilatore potrebbe subire gravi danni.

Quando si accende il ventilatore, ruotare la manopola

sull'impostazione massima, quindi ruotarla nuovamente

sull'impostazione desiderata.

Sostituire regolarmente le batterie.

Per la scelta della posizione, tenere conto delle seguenti

indicazioni:

- Non collocare il barbecue sotto strutture a sbalzo
(verande, pensiline ecc.) o sotto le foglie.

- Collocare I'elettrodomestico su una superficie solida e stabile.

- Non collocare I'elettrodomestico su veicoli in movimento
(barche, rimorchi ecc.). ).

4. MONTAGGIO DELLELETTRODOMESTICO

4.1. Istruzioni per la sicurezza

Rimuovere tutti i materiali di imballo.

Non apportare modifiche all'elettrodomestico durante

il montaggio. Eventuali modifiche ai componenti
dell'elettrodomestico costituiscono un grave pericolo.
Attenersi scrupolosamente alle istruzioni per il montaggio.
L'utente & responsabile del corretto montaggio
dell'elettrodomestico. Eventuali danni dovuti al montaggio
errato non sono coperti dalla garanzia.

4.2. Montaggio dell'elettrodomestico

Occorrono 4 batterie AA (non fornite).

% | passaggi pitl importanti di questa operazione sono

illustrati nella Fig. 1 a pag. 46.

L'elettrodomestico ¢ in gran parte gia preassemblato.

1.

2.

Aprire il vano batterie e inserire 4 batterie AA.

| simboli delle polarita (+ e -) indicano la posizione corretta
delle batterie.

Chiudere il vano batterie.

5. PREPARAZIONE ALL'USO
DELL'ELETTRODOMESTICO

Occorrente: carbonella, esche (conformi alla norma EN1860-3)
e un fiammifero lungo.

5.1. Che tipo di carbonella usare?

Accendere sempre |'elettrodomestico con la carbonella
tradizionale, mai con le bricchette. Una volta acceso
I'elettrodomestico, & possibile aggiungere le bricchette.

Per accendere I'elettrodomestico, adoperare carbonella di
legna di buona qualita, preferibilmente di tipo conforme alla
norma EN 1860-2. La carbonella di buona qualita e costituita
da pezzi lucenti e non produce molto fumo.

Chiudere bene il sacchetto della carbonella prima di
conservarlo. Conservare sempre la carbonella in un
luogo asciutto (non in locali seminterrati).

Il contenitore della carbonella ha una capienza massima di
200 g. Se il braciere viene riempito eccessivamente, il calore
estremo potrebbe danneggiare gravemente il barbecue.

Non bruciare legna nel barbecue, altrimenti la
temperatura aumenta eccessivamente, danneggiando il
barbecue.

5.2. Passaggio 1: Inserimento della carbonella.

| passaggi piu importanti di questa operazione sono
illustrati nelle Figure da 2 a 5 a pag. 46. Procedere

come indicato di seguito:

1.
2.

Collocare il braciere nell'elettrodomestico (Fig. 2).
Inserire la base per il contenitore della carbonella nel
contenitore della carbonella (Fig. 3).
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Questo passaggio, molto importante, garantisce il
funzionamento corretto e sicuro del barbecue. Se
questo passaggio viene saltato, potrebbero verificarsi
gravi danni materiali.

3. Per accendere |'elettrodomestico, € preferibile utilizzare max

150 g di carbonella e 3 cubetti di esche (Fig. 4).
4. Inserire il contenitore della carbonella nel braciere (Fig. 5).

5.3. Passaggio 2: Accendere la carbonella

m | passaggi pit importanti di questa operazione sono
illustrati nelle Figure 6 e 7 a pag. 46.

Procedere come indicato di seguito:

1. Azionare il ventilatore elettrico con I'impostazione massima
(Fig. 6 a).

2 Accendere le esche con un fiammifero lungo. (Fig. 6 b).

3. Attendere che la carbonella si ricopra di un sottile strato di
cenere bianca.

4. Collocare il coperchio sul contenitore della carbonella. (Fig. 7).

La prima volta che si utilizza I'elettrodomestico, &
necessario lasciarlo bruciare per 30 minuti. In questo
modo vengono eliminati dall'elettrodomestico eventuali
residui di grasso adoperato nella fase di produzione.

Non collocare ancora la griglia sull'elettrodomestico. La
griglia vuota pud deformarsi se viene mantenuta troppo
a lungo sul fuoco.

AVVERTENZA! Per accendere o riaccendere
|'elettrodomestico non adoperare alcol, benzina o altri
liquidi infammabili! Utilizzare solo esche conformi alla
norma EN 1860-3!

Non iniziare mai la cottura alla griglia quando nel braciere
sono ancora presenti le fiamme. Attendere che la
carbonella si ricopra di un sottile strato di cenere bianca.

5.4. Passaggio 3: Collocare la griglia e gli alimenti

% | passaggi piu importanti di questa operazione sono
illustrati nelle Figure da 8 a 10 a pag. 47.

1. Collocare la griglia sull'elettrodomestico (Fig. 8).

2. Chiudere i fermagli sui lati per fissare la griglia (Fig. 9).

3. A questo punto, & possibile cominciare la cottura alla griglia

(Fig. 10).

6. SUGGERIMENTI E TRUCCHI UTILI

6.1. Regolazione dell'intensita del fuoco

E possibile regolare I'intensita del fuoco aumentando o

diminuendo la velocita del ventilatore.

e Maggiore ¢ la velocita di rotazione del ventilatore, maggiore
€ la quantita d'aria che verra soffiata nel contenitore della
carbonella e piu intenso sara il fuoco.

e Utilizzare la manopola di controllo per regolare la velocita
del ventilatore.

A Non spegnere mai completamente il ventilatore mentre
la carbonella & ancora calda.

6.2. Evitare che gli alimenti si brucino

Per evitare che gli alimenti si brucino:

¢ Non iniziare mai la cottura alla griglia quando nel braciere
sono ancora presenti le fiamme. Attendere che la carbonella
si ricopra di un sottile strato di cenere bianca.

e Evita di esporre gli alimenti a un calore eccessivo. E possibile
ridurre il calore abbassando la velocita del ventilatore.

6.3. Evitare che gli alimenti aderiscano

Per evitare che gli alimenti aderiscano alla griglia:

¢ Ungere lievemente gli alimenti con un pennello prima di
collocarli sulla griglia. E possibile anche oliare la griglia.

¢ Non capovolgere gli alimenti troppo rapidamente. Attendere
prima che si scaldino completamente.

6.4. Aggiunta di carbonella

Se necessario, aggiungere altra carbonella per mantenere

acceso il fuoco. Procedere come indicato di seguito:

1. Indossare guanti resistenti al calore.

2. Allentare i fermagli e rimuovere la griglia
dall'elettrodomestico.

. Impostare una velocita media del ventilatore.

. Rimuovere il coperchio del contenitore della carbonella e
aggiungere la carbonella.

5. Collocare il coperchio sul contenitore della carbonella.

6. Collocare la griglia sull'elettrodomestico e fissarla con i fermagli.

7

7
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. Riportare il ventilatore all'impostazione massima.
MANUTENZIONE DELL'ELETTRODOMESTICO

7.1. Pulizia dell'elettrodomestico

E preferibile pulire I'elettrodomestico dopo ogni utilizzo.

Procedere come segue:

1. Lasciare raffreddare completamente I'elettrodomestico.

2. Allentare i fermagli e rimuovere la griglia.

3. Rimuovere il contenitore della carbonella (con coperchio e
base), quindi rimuovere il braciere dal barbecue.

4. Pulire I'elettrodomestico con una spugna morbida o un
panno umido e un normale prodotto per la pulizia.

Il braciere interno, la griglia e il contenitore della carbonella
con base e coperchio sono lavabili in lavastoviglie.

Non utilizzare mai acidi, diluenti o altri prodotti
infiammabili per pulire I'elettrodomestico.

7.2. Conservazione dell'elettrodomestico

¢ Conservare |'elettrodomestico in un luogo chiuso dopo ogni
utilizzo.

e Per prolungare al massimo la durata dell'elettrodomestico,
¢ preferibile conservarlo nella sacca fornita in dotazione.

¢ Accertarsi che I'elettrodomestico sia completamente
asciutto prima di conservarlo. In tal modo, si evita la
formazione di ruggine.

e Rimuovere le batterie prima di conservare
|'elettrodomestico per un periodo prolungato.

7.3. Riciclo delle batterie

Riciclare sempre le batterie usate in maniera sicura,
attenendosi alle normative locali.
Non gettare mai le batterie usate tra i rifiuti domestici.

7.4. Manutenzione dei componenti in acciaio inox e
verniciati a polvere

L'elettrodomestico include componenti in acciaio inox e verniciati
a polvere. Ogni materiale deve essere trattato in modo diverso:

Materiale Come trattare questo materiale

Acciaio inox ¢ Non utilizzare prodotti aggressivi,
abrasivi o per la pulizia dei metalli.

e Adoperare prodotti per la pulizia
delicati e lasciarli agire sull'acciaio.

e Utilizzare una spugna morbida
0 un panno.

¢ Dopo la pulizia, sciacquare tutto
I'elettrodomestico e lasciarlo
asciugare perfettamente prima di
conservarlo.

Verniciato a ¢ Non utilizzare oggetti appuntiti.

polvere Utilizzare prodotti per la pulizia
delicati e un panno o una spugna
morbida.

¢ Dopo la pulizia, sciacquare tutto
I'elettrodomestico e lasciarlo
asciugare perfettamente prima di
conservarlo.
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Per evitare la formazione di ruggine sui componenti in
acciaio inox, evitare qualunque contatto con cloro, sale
e ferro.

Se non vengono rispettate queste istruzioni, si riterra che

i danni conseguenti siano dovuti a una manutenzione
inadeguata, per cui non saranno coperti dalla garanzia.

Sotto la vista esplosa dell'elettrodomestico (seconda parte del

manuale) ¢ riportato un elenco di tutti componenti
dell'elettrodomestico. Questo elenco include un simbolo
che specifica il materiale e il trattamento corretto dei singoli
componenti.

Nell'elenco dei componenti sono utilizzati i seguenti simboli:

Simbolo Materiale
[ | Acciaio inox
) ¢ Verniciato a polvere

7.5. Ordine dei ricambi

| componenti esposti al fuoco o al calore intenso col tempo
dovranno essere sostituiti.
Come ordinare i ricambi:

1. Trovare il numero di riferimento del componente necessario.

Sotto i disegni esplosi nella seconda parte di questa guida
e su www.barbecook.com € presente un elenco di tutti i
numeri di riferimento.

Se I'elettrodomestico & stato registrato online, I'elenco

corretto apparira automaticamente nel proprio account

MyBarbecook. | ricambi possono essere ordinati anche

tramite il proprio account.

2. Ordinare i ricambi tramite www.barbecook.com o presso un
punto vendita. | componenti coperti dalla garanzia possono
essere ordinati solo tramite un punto vendita.

8. GARANZIA

8.1. Coperto

L'elettrodomestico gode di due anni di garanzia a partire
dalla data di acquisto. Questa garanzia copre tutti i difetti di
fabbrica, purché vengano soddisfatte le seguenti condizioni:
e | 'elettrodomestico & stato montato, utilizzato e gestito
attenendosi alle istruzioni contenute nel presente manuale.

9. SOLUZIONE DEI PROBLEMI

Eventuali danni dovuti a uso improprio, montaggio errato o
manutenzione scorretta non sono ritenuti difetti di fabbrica.
e E possibile presentare la ricevuta e numero di serie univoco
dell'elettrodomestico. Questo numero di serie & composto
da 16 cifre. Il numero di serie é riportato:
-nel presente manuale
- sull'imballo dell'elettrodomestico
- sulla parte inferiore del supporto dell'elettrodomestico
¢ |l Reparto Qualita di Barbecook valutera se i componenti
sono difettosi e se presentano difetti in condizioni di uso
normale, montaggio corretto e manutenzione appropriata.
Se una di queste condizioni non & soddisfatta, la garanzia
non sara applicata. In ogni caso, la garanzia € limitata alla
riparazione o sostituzione dei componenti difettosi.

8.2. Non coperto

| seguenti danni e difetti non sono coperti dalla garanzia:

¢ Normale usura (ruggine, deformazione, scolorimento
ecc.) dei componenti esposti direttamente al fuoco o al
calore intenso. Tali componenti dovranno essere sostituiti
periodicamente.

e Irregolarita nell'aspetto dovute al processo di fabbricazione.
Tali irregolarita non sono ritenute difetti di fabbrica.

e Tutti i danni causati da manutenzione inadeguata,
conservazione impropria, montaggio errato o modifiche
apportate ai componenti preassemblati.

e Tutti i danni causati dall'uso improprio dell'elettrodomestico
(mancato rispetto delle istruzioni riportate nel presente
manuale, usi commerciali, impiego per riscaldamento ecc.).

e Tutti i danni consequenziali causati da negligenza o usi non
conformi dell'elettrodomestico.

¢ Ruggine o scolorimento dovuto a fattori esterni, uso di
prodotti per la pulizia aggressivi, esposizione
al cloro ecc. Tali danni non sono ritenuti difetti di fabbrica.

troppo bassa

Problema Potenziali cause Soluzioni
Il ventilatore non funziona correttamente | ¢ Le batterie sono quasi scariche o e Sostituire o inserire nuovamente le
sono state inserite in maniera errata batterie
¢ [l ventilatore & danneggiato e Ordinare un nuovo ventilatore.
L'impostazione del ventilatore & V. "7.5. Come ordinare i ricambi"

¢ Ruotare la manopola sull'impostazione
massima e poi ridurre l'impostazione

intenso

Un componente metallico & deformato e Esposizione al fuoco o al calore ¢ Alcune deformazioni sono normali

e non richiedono alcun intervento.
Se il componente & eccessivamente
deformato, ordinare un ricambio.

V. "7.5. Come ordinare i ricambi"
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PT - GUIA DO UTILIZADOR

1. REGISTE O SEU APARELHO

Obrigado por adquirir um grelhador Barbecook.

Esperamos que goste de o usar e passe muitos momentos

felizes com ele! Pode otimizar a sua experiéncia registando o

seu grelhador online para tirar partido dos muitos beneficios.

- Obtera acesso ao guia do utilizador completo online, para
conhecer todos os detalhes do seu aparelho.

- Oferecemos-lhe um servico apos-venda personalizado,
o que significa que pode encontrar e encomendar pegas
sobressalentes de forma rapida e facil. Isso permite-lhe
obter o maximo do servi¢o de garantia.

- Sera informado sobre as atualizagbes do produto.

- Aprendera muitas novas sugestoes e truques.

Para obter mais informacgdes sobre como registar
o seu aparelho, visite www.barbecook.com.

ﬂ A Barbecook respeita a sua privacidade. Os seus
dados nunca serdo vendidos, distribuidos ou
partilhados com terceiros.

2. SOBRE ESTE GUIA

Este manual consiste em duas partes.

A Parte 1 contém instrugdes gerais sobre a montagem,
utilizac&do, manutencéo e garantia.

A Parte 2 (a partir da pagina 42) contém ilustracoes, listas de
pecas e desenhos de montagem.

% Se houver uma ilustragdo que corresponda a uma
instrugé@o especifica do manual, sera encaminhado para
ela por este pictograma
de um lapis.

3. INSTRUGOES DE SEGURANGA

Leia atentamente todas as instru¢des antes de utilizar o seu
aparelho. Siga as instrugdes cuidadosamente. Montar ou
utilizar o aparelho de forma diferente das instrugdes pode
resultar em incéndio e danos materiais.

Os danos causados pelo ndo cumprimento das
instrugdes (montagem incorreta, utilizagdo incorreta,
manutencao desadequada, etc.) ndo estao cobertos
pela garantia.

e AVISO! Mantenha criangas e animais de estimagéao longe
do grelhador.

e AVISO! Este grelhador fica muito quente,
néo tente mové-lo quando estiver em uso.

e Use protecado adequada quando precisar de tocar em
partes quentes.

¢ Mantenha materiais inflamaveis, liquidos inflamaveis e
objetos sensiveis ao calor a uma distancia segura do
aparelho quando estiver em uso.

e AVISO! Nao use alcool, gasolina ou outros liquidos
inflamaveis para acender ou reacender o aparelho! S6 deve
usar acendalhas que estejam em conformidade com a
EN 1860-3!

e AVISO! Nao comece a fazer grelhados enquanto o carvéao
nao tiver desenvolvido uma camada de cinzas. Isso demora
geralmente cerca de 15 minutos (Fig. 3c)

¢ Nao deixe o grelhador sem vigilancia durante a utilizagéo.

e Mantenha um balde com agua ou de areia por perto ao
usar o aparelho, especialmente em dias muito quentes e
em ambientes secos.

¢ Na&o use dentro de casa! Use o aparelho apenas ao ar livre.
Se usar o aparelho dentro de casa,
mesmo numa garagem, espaco fechado ou barracéo, corre
o risco de envenenamento por monéxido de carbono.

¢ Nao use este aparelho SEM ligar o ventilador!

e Antes de cada utilizagao, introduza PRIMEIRO a base do
recipiente de carvao (peca n.° 3, veja a pag. 46). Se nao
o fizer, o ventilador podera sofrer danos graves.

¢ Ao ligar o ventilador, rode o botédo para a configuragao mais
alta e, em seguida, rode-o para baixo até a configuragéo
desejada.
* N3&o se esqueca de trocar as pilhas regularmente.
e Tenha em consideracdo o seguinte ao escolher um local:
- N&o coloque o grelhador por baixo de uma estrutura
saliente (varanda, alpendre, etc.) ou por baixo de folhagem.
- Coloque o aparelho sobre uma superficie plana e estavel.
- Nao coloque o aparelho num veiculo em movimento
(barco, reboque, etc.) ).

4. MONTAGEM DO APARELHO

4.1. Instrucoes de seguranca

* Remova toda a embalagem.

¢ Na&o faca modificagdes no aparelho durante a montagem.
N&o deve fazer alteragdes em nenhuma das partes do
aparelho; isso é muito perigoso.

e Siga as instrucdes de montagem cuidadosamente.

e O utilizador é responsavel pela montagem correta do
aparelho. Danos causados por montagem incorreta ndo
estéo cobertos pela garantia.

4.2, Para montar o aparelho
Precisara de 4 pilhas AA, que nao séo fornecidas.

% As etapas mais importantes desta tarefa sdo ilustradas
na Fig. 1 da pagina 46.

O aparelho vem quase totalmente pré-montado.

1. Abra o compartimento das pilhas e introduza 4 pilhas AA.
Os simbolos de polaridade (+ € -) indicam a posi¢do correta
das pilhas.

2. Feche o compartimento das pilhas.

5. PREPARAR O APARELHO PARA UTILIZAGAO

Precisara de carvédo, acendalhas (Qque cumpram a EN1860-3) e
um fdsforo longo.

5.1. Que tipo de carvao devo usar?

Acenda sempre o seu aparelho com carvao tradicional, nunca
com briquetes. Quando o seu aparelho estiver aceso, podera
adicionar briquetes.

Use carvao de boa qualidade para acender o aparelho, de
preferéncia carvao que esteja em conformidade com a EN
1860-2. O carvao de boa qualidade consiste em pedacos
grandes e brilhantes e ndo emite muita poeira.

'] Feche bem o saco de carvao antes de o guardar.
Armazene sempre o carvao num local seco,
ndo mantenha o carvao numa cave.

O recipiente de carvao pode ser enchido com no max.
200 g de carvao. Encher demasiado a bacia pode causar
sérios danos ao seu grelhador devido ao calor extremo.

N&o queime lenha no seu grelhador porque a
temperatura pode ficar demasiado alta e danifica-lo.

5.2. Etapa 1: Introduzir o carvao.

% As etapas mais importantes desta tarefa séo ilustradas nas
Figuras 2 a 5 da péagina 46. Proceda como se segue:
1. Coloque a bacia no aparelho (Fig. 2).
2. Introduza a base do recipiente para carvao no recipiente
para carvéao (Fig. 3).

Esta etapa muito importante garante que o seu
grelhador funcione corretamente e em seguranca.
Ignorar esta etapa pode resultar em graves danos
materiais.

3. Recomendamos a utilizagdo de, no maximo, 150 g de carvao

e 3 cubos de acendalhas ao acender o aparelho (Fig. 4).

4. Introduza o recipiente de carvao na bacia (Fig. 5).
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5.3. Etapa 2: acender o carvao

m As etapas mais importantes desta tarefa sdo ilustradas
nas Figuras 6 e 7 da pagina 46.

Proceda como se segue:

1. Ponha o ventilador elétrico na configuragdo mais alta (Fig. 6 a).

2. Acenda as acendalhas com um fésforo longo. (Fig. 6 b).

3. Espere até que o carvao fique coberto por uma fina camada
de cinza branca.

4. Coloque a tampa no recipiente de carvao. (Fig. 7).

Na primeira vez que usar o aparelho, deixe-o queimar
durante 30 minutos. Isso remove quaisquer gorduras de
fabrico remanescentes do aparelho.

N&o coloque ja a grelha no aparelho. Uma grelha vazia
pode deformar-se se for mantida sobre as chamas por
demasiado tempo.

AVISO! Nao use alcool, gasolina ou outros liquidos
inflamaveis para acender ou reacender o aparelho! Sé
deve usar acendalhas que estejam em conformidade
com a EN 1860-3!

Nunca comece a grelhar quando ainda houver chamas
no recipiente de carvao. Espere até que o carvao fique
coberto com uma fina camada de cinza branca.

5.4. Etapa 3: colocar a grelha e os alimentos

% As etapas mais importantes desta tarefa sao ilustradas
nas Figuras 8 a 10 da pagina 47.

1. Coloque o grelhador no aparelho (fig. 8).

2. Feche as fixagOes laterais para prender a grelha (Fig. 9).

3. Agora pode comecar a grelhar (Fig. 10)!

6. INDICACOES E SUGESTOES UTEIS

6.1. Ajustar a intensidade do fogo

Pode ajustar a intensidade do fogo aumentando ou

diminuindo a velocidade do ventilador.

e Quanto mais rapido o ventilador girar, mais ar sera soprado
para o recipiente de carvado e mais intenso sera o fogo.

e Use o botédo de controlo para ajustar a velocidade do
ventilador.

Nunca desligue totalmente o ventilador enquanto o
carvao ainda estiver quente.

6.2. Impedir que a comida se queime

Para evitar que a sua comida se queime:

¢ Nunca comece a grelhar quando ainda houver chamas no
recipiente de carvao. Espere até que o carvao fique coberto
com uma fina camada de cinza branca.

e Evite expor a sua comida ao calor excessivo. Pode reduzir
o calor diminuindo a velocidade do ventilador.

6.3. Evitar que os alimentos se peguem

Para evitar que os alimentos se peguem a grelha:

¢ Unte os alimentos levemente com um pincel antes de os
colocar na grelha. Também pode passar 6leo na grelha.

¢ Nao vire os alimentos demasiado rapidamente. Primeiro,
deixe-os aquecer completamente.

6.4. Adicionar carvao

Se necessario, adicione mais carvado para manter o fogo
aceso. Proceda como se segue:

1. Coloque luvas resistentes ao calor.

2. Afrouxe as fixagdes e remova a grelha do aparelho.

3. Coloque o ventilador numa configuragdo média.

4. Remova a tampa do recipiente de carvao e adicione o carvéo.
5. Coloque a tampa no recipiente de carvao.

6. Coloque a grelha no aparelho e fixe-a com os clipes.

7. Mude o ventilador novamente para a configuragdo mais alta.

7. MANUTENGAO DO APARELHO

7.1. Limpeza do aparelho

Recomendamos limpar o aparelho apds cada utilizago.

Proceda da seguinte forma:

1. Deixe o aparelho arrefecer completamente.

2. Desaperte as fixagdes e remova a grelha.

3. Remova o recipiente de carvao (com tampa e base)
e remova a bacia da churrasqueira.

4. Limpe o aparelho com uma esponja macia ou pano humido
e um produto de limpeza comum.

A bacia interior, a grelha e o recipiente de carvdo com a
base e a tampa podem ser lavados na maquina de lavar
louga.

Nunca use acido, diluente ou outros produtos
inflamaveis para limpar o aparelho.

7.2. Guardar o aparelho

e Guarde o aparelho dentro de casa apds cada utilizagdo.

e Para maximizar a vida Gtil do aparelho, recomendamos
guarda-lo no saco fornecido.

e Certifiqgue-se de que o aparelho esteja completamente seco
antes de o guardar. Isso evitara a formagéao de ferrugem.

* Remova as pilhas antes de guardar o aparelho por um
periodo prolongado.

7.3. Reciclagem das pilhas

Recicle sempre as pilhas usadas de maneira segura, de
acordo com os regulamentos locais.
Nunca elimine as pilhas usadas com o lixo doméstico.

7.4. Manutencao das pecas de esmalte, aco inoxidavel e
revestidas a p6

O aparelho é composto por pegas de ago inoxidavel e pecas
revestidas a pdé. Cada material deve ser mantido de forma
diferente:

Material Como manter este material

Aco inoxidavel e Nao use produtos de limpeza
agressivos,
abrasivos ou metdlicos.

® Use agentes de limpeza suaves e
deixe-os trabalhar no aco.

e Use um pano macio
ou esponja.

e Apés a limpeza, lave bem
o aparelho e deixe-o secar
completamente antes de o
guardar.

Revestimento a p6 ¢ Na&o use objetos pontiagudos. Use
produtos de limpeza suaves e um
pano ou esponja macia.

* Apbs a limpeza, lave bem
o aparelho e deixe-o secar
completamente antes de o
guardar.

Para evitar a formac&o de ferrugem nas pecas de ago
inoxidavel, evite qualquer contacto com cloro, sal e ferro.

Os danos resultantes do ndo cumprimento destas
instrucdes serdo considerados manutencao
desadequada e ndo estdo cobertos pela garantia.

Abaixo da vista explodida do seu aparelho (segunda parte do

manual), pode ver uma lista de todas as pegas que compdem

o seu aparelho. Essa lista inclui um simbolo que especifica

o material de cada peca, pelo que pode usa-la para verificar

como manter uma determinada pega.
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A lista de pecas usa os seguintes simbolos:

Simbolo Material
| Aco inoxidavel
) ¢ Revestimento a p6

7.5. Encomendar pecas sobressalentes

As pecas expostas ao fogo ou ao calor intenso acabarao por

precisar de ser substituidas.

Como encomendar pegas sobresselentes:

1. Procure o numero de referéncia da peca de que precisa.
Ha uma lista de todos os numeros de referéncia abaixo dos
desenhos explodidos da segunda parte deste guia e em
www.barbecook.com.

Se registou o seu aparelho online, a lista correta

aparecera automaticamente na sua conta

MyBarbecook. Também pode encomendar pecas

sobresselentes através da sua conta.

2. Encomende a pega sobresselente em www.barbecook.
com ou no seu ponto de venda. As pecas sob garantia s6
podem ser encomendadas através do seu ponto de venda.

8. GARANTIA

8.1. Coberto

O seu aparelho tem uma garantia de dois anos, a partir da
data de compra. Esta garantia cobre todos os defeitos de
fabrico, desde que:

e Tenha usado, montado e feito a manutengdo do seu
aparelho de acordo com as instrugdes deste manual.
Os danos resultantes de utilizagédo indevida, montagem
incorreta ou manutencéo desadequada ndo séo
considerados defeito de fabrico.

e Pode apresentar a fatura e o nimero de série exclusivo do
seu aparelho. Esse numero de série consiste em 16 niUmeros.
O numero de série é indicado:

- neste manual
- na embalagem do aparelho
- na parte inferior do pé do aparelho

e O departamento de qualidade da Barbecook confirmara
se as pecas tém defeito e se se mostraram defeituosas
sob utilizagdo normal, montagem correta e manutencéo
adequada.

9. RESOLUGAO DE PROBLEMAS

Se uma dessas condi¢des ndo for cumprida, ndo estara
coberto pela garantia. Em todos os casos, a garantia limita-se
a reparacdo ou substituicdo das pecas defeituosas.

8.2. Nao coberto

Os seguintes danos e defeitos ndo estédo cobertos pela garantia:

e Desgaste normal (ferrugem, deformagéo, descoloragéo,
etc.) de pecas que sé@o expostas diretamente ao fogo ou
calor intenso. Estas pegas precisardo de ser substituidas
ao fim de algum tempo.

* Irregularidades visuais inerentes ao processo de fabrico.
Estas irregularidades néo séo consideradas defeitos de
fabrico.

¢ Todos os danos causados por manutencédo desadequada,
armazenamento desadequado, montagem incorreta ou
modificagdes feitas nas pegas pré-montadas.

e Todos os danos causados pelo uso indevido do aparelho
(n&o o utilizar de acordo com as instrugdes deste manual,
utilizagdo para fins comerciais, utilizagdo como cesto de
fogo, etc.).

¢ Todos os danos consequentes causados por utilizagao
descuidada ou ndo conforme do aparelho.

¢ Ferrugem ou descoloracédo em resultado de fatores
externos, uso de produtos de limpeza agressivos,
exposicdo ao cloro, etc. Esses danos ndo sdo considerados
defeito de fabrico.

Problema

Causas potenciais

Solucoes

O ventilador ndo esta a funcionar
corretamente

¢ As pilhas estdo quase sem carga, ou
foram introduzidas incorretamente

e O ventilador esta avariado

¢ A configuragdo do ventilador esta
demasiado baixa

e Substitua ou reintroduza as pilhas

e Encomende um novo ventilador.
Veja "7.5. Como encomendar pecas
sobressalentes”

¢ Rode o botdo para a configuragédo
mais alta e, em seguida, diminua

Uma peca de metal esta deformada

¢ Exposicdo ao fogo ou a calor intenso

¢ Alguma deformagéo é normal e ndo
requer nenhuma acgéo. Se a peca
estiver excessivamente deformada,
encomende uma pecga sobressalente.
Veja "7.5. Como encomendar pecas
sobressalentes”
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SV - BRUKSANVISNING

1. REGISTRERA DIN UTRUSTNING

Tack for att du kdpt en Barbecook-grill.
Vi hoppas att du ska tycka om att anvénda den och far manga
glada stunder med den! Du kan optimera din upplevelse genom

att registrera din grill online och dra nytta av de manga férdelarna.

- Du fér tillgang till den fullstédndiga bruksanvisningen online s&
du kan l&ra dig allt om din utrustning.

- Vi ger dig personlig kundservice vilket innebér att du snabbt
och enkelt kan hitta och bestélla reservdelar. Detta gér att
du kan fa ut det mesta av garantiservicen.

- Du hélls informerad om produktuppdateringar.

- Du far manga nya tips och tricks.

F&ér mer information om hur du registrerar
din utrustning, bes6k www.barbecook.com.

Barbecook respekterar din integritet. Dina uppgifter
kommer aldrig att séljas, distribueras eller delas
med négra tredje parter.

2. OM DENNA BRUKSANVISNING

Denna bruksanvisning bestar av tva delar.

Del 1 innehdller allmanna instruktioner géllande montering,
anvandning, underhall och garanti.

Del 2 (som borjar pa sida 42) innehaller illustrationer, listor
6ver delar och monteringsritningar.

Om det finns en illustration som motsvarar en specifik
instruktion i bruksanvisningen kommer du att hénvisas
till den med detta piktogram

av en penna.

3. SAKERHETSANVISNINGAR

Lé&s instruktionerna innan du anvander utrustningen.

Félj anvisningarna noga. Montering eller anvéandning av
utrustningen som avviker fran de angivna i instruktionerna kan
leda till brand och materialskador.

Skador som orsakats av att instruktionerna inte foljts
(felaktig montering, felaktig anvéndning, felaktigt
underhall etc.) tacks inte av garantin.

¢ VARNING! Hall barn och husdijur borta fran grillen.

¢ VARNING! Denna grill blir mycket varm, forsok alltsa inte
flytta den nér den anvénds.

¢ Anvand lampligt skydd nér du behdver rora vid heta delar.

e Fodrvara brandfarliga material, brandfarliga vatskor och
I0sliga foremal pa sékert avstand fran utrustningen nar den
anvands.

¢ VARNING! Anvéand inte sprit, bensin eller andra
lattantandliga véatskor for att tAnda eller ater tanda
utrustningen! Du maste endast anvanda bras- och
grilltdndare som uppfyller EN 1860-3!

¢ VARNING! Bdrja inte grilla férrén kolet har utvecklat ett
lager aska. Detta tar vanligtvis cirka 15 minuter (Fig. 3c)

e Lamna inte grillen utan uppsikt nér den anvénds.

e Fodrvara en hink med vatten eller sand i ndrheten nér du
anvander utrustningen, sarskilt under mycket varma dagar
och torra férhallanden.

e Anvand inte inomhus! Anvand endast utrustningen
utomhus. Om du anvander utrustningen inomhus, sa
som i ett garage, ett slutet utrymme eller skjul, riskerar du
kolmonoxid férgiftning.

¢ Anvand inte denna utrustning UTAN att du satter pa
ventilatorn!

e Infér varje anvandning ska du FORST féra in botten av
kolbehéllaren (del 3, se s. 46). Om du inte gér det kan
ventilatorn fa allvarliga skador.

¢ Nar du slar pa ventilatorn vrider du vredet till hdgsta
instéllning och vrider sedan vredet till énskad instalining.
¢ Kom ih&g att byta batterier regelbundet.
¢ Ta hénsyn till féljande nar du véljer plats:
- Placera inte grillen under en dverhdngande struktur
(balkong, pergola etc.) eller under I6vverk.
- Placera apparaten pa en plan och stabil yta.
- Placera inte utrustningen pa ett fordon i rorelse (bat,
sldpvagn etc.) ).

4. MONTERING AV UTRUSTNINGEN

4.1, Sakerhetsinstruktioner

e Tabort all férpackning.

e Gor inga modifieringar pa utrustningen vid montering.
Du far inte gora &ndringar pa nagon av delarna pa
utrustningen; detta ar mycket farligt.

¢ Folj monteringsinstruktionerna noga.

e Anvandaren ansvarar for korrekt montering av utrustningen.
Skador orsakade av felaktig montering tacks inte av
garantin.

4.2. For att montera utrustningen

Behdver du 4 AA-batterier som inte kommer med leveransen.

% De viktigaste stegen i denna uppgift illustreras i Figur 1
pa sida 46.

Utrustningen &r till stor del férmonterad.

1. Oppna batterifacket och sétt i 4 AA-batterier.
Polaritetssymbolerna (+ och -) anger batteriernas ratta
position.

2. Stang batterifacket.

5. FORBERED UTRUSTNINGEN INFOR ANVANDNING

Du behéver kol, bras- och grilltdéndare (som uppfyller EN1860-
3) och en lang tdndsticka.

5.1. Vilken typ av kol ska jag anvanda?

Tand alltid din utrustning med traditionellt kol, aldrig med
briketter. Forst nér din utrustning har ténts kan du lagga till
briketter.

Anvand trékol av god kvalitet for att tdnda utrustningen, helst kol
som Gverensstdmmer med EN 1860-2. Kol av hog kvalitet bestar
av stora, glansande bitar och genererar inte mycket damm.

Stang kolpésen ordentligt innan du férvarar den.
Forvara alltid kol pa en torr plats, forvara inte kol i en
kallare.

Kolbehallaren kan fyllas med max. 200 g kol.
Overfylining av skalen kan orsaka allvarlig skada pa din
grill p& grund av den extrema hettan.

Brann inte ved i grillen eftersom temperaturen blir fér
hég och skadar grillen.

5.2. Steg 1: Lagga i kolet.

De viktigaste stegen i denna uppagift illustreras i Figurer 8
till 10 pa sidan 46. Gor pa foljande satt:

1. Placera skélen pa utrustningen (Fig. 2).

2. For in basen for kolbehallaren i kolbehallaren (Fig. 3).

Detta mycket viktiga steg sékerstéller att din grill
fungerar korrekt och s&kert. Att hoppa 6ver detta steg
kan leda till allvarliga materiella skador.
3. Vi reckommenderar att du anvander max. 150 g trékol
och 3 briketter nér utrustningen ténds (Figur 4).
4. Satt i kolbehdllaren i skalen (Fig. 5).
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5.3. Steg 2: Tanda kolet

m De viktigaste stegen i denna uppgift illustreras
i Figurer 6 och 7 pé sida 46.
Gor pa foljande satt:

1. Vrid den elektriska ventilatorn till hogsta instéllning (Fig. 6 a).

2 Tand bras- och grilltdndarna med en lang téndsticka.
(Figur 6 b).

3. Vanta till kolet &r tackt med ett tunt lager vit aska.

4. Lagg locket pa kolbehallaren. (Fig. 7).

Forsta gadngen du anvander utrustningen maste du lata
den brinna i 30 minuter. Detta tar bort aterstdende
tillverkningsfett fran utrustningen.

B>

Placera inte grillen pd utrustningen &n. En tom grill kan
deformeras nar den halls 6ver hetta for lange.

> B

VARNING! Anvand inte sprit, bensin eller andra
lattanténdliga vatskor for att tanda eller ater tédnda
utrustningen! Du méaste endast anvénda bras- och
grilltdndare som uppfyller EN 1860-3!

Borja aldrig grilla medan det fortfarande finns lagor i
skalen. Vanta tills kolet ar tackt med ett tunt lager vit aska.

B>

5.4. Steg 3: Placering av grillen och maten

m De viktigaste stegen i denna uppagift illustreras i Figurer 8
till 10 pa sidan 47.

1. Placera grillen pé utrustningen (Fig. 8).

2. Stang klammorna pa sidorna for att fasta grillen (Fig. 9).

3. Du kan nu bédrja grilla (Fig. 10)!

6. ANVANDBARA TIPS OCH TRICKS

6.1. Justera eldens intensitet

Du kan justera eldens intensitet genom att 6ka eller minska

ventilatorns hastighet.

e Ju snabbare ventilatorn svanger, desto mer luft bldses in i
kolbehallaren och desto intensivare blir elden.

e Anvand kontrollreglaget for att justera ventilatorns
hastighet.

Stang aldrig av ventilatorn helt medan kolet fortfarande
ar hett.

6.2. Forhindrar att maten branns

For att forhindra att maten brénns:

e Borja aldrig grilla medan det fortfarande finns lagor i skalen.
Vénta tills kolet ar tackt med ett tunt lager vit aska.

e Undvik att utsatta maten fér hég hetta. Du kan minska
vdrmen genom att sénka ventilatorns hastighet.

6.3. Undvik att mat fastnar

For att undvika att din mat fastnar pa grillen:

¢ QOljain maten latt med en pensel innan du lagger den pa
grillen. Du kan aven olja in grillen.

e Vand inte pd maten for snabbt. Lat den forst
hettas upp ordentligt.

6.4. Lagga till kol

Om det behdvs, tillsatt extra kol for att halla igang elden. Gor

pé foljande satt:

1. Ta pa dig vArmebestandiga handskar.

. Lossa klammorna och ta bort grillen fran utrustningen.

. Vrid ventilatorn till medium.

. Ta bort locket péa kolbehallaren och tillsatt kolet.

. Lagg locket pa kolbehallaren.

. Placera grillen pa utrustningen och sakra den med
klammorna.

. Séatt tillbaka ventilatorn till hégsta instalining.

O~ WN

~

7. UNDERHALL AV UTRUSTNINGEN

7.1. Reng6ring av utrustningen

Vi rekommenderar att du rengér utrustningen efter varje

anvandning. GoOr sa har:

1. L&t utrustningen svalna helt.

2. Lossa klammorna och ta bort grillen fran utrustningen.

3. Ta bort kolbehallaren (med lock och bas) och ta bort skalen
fran grillen.

4. Rengdr utrustningen med en mjuk svamp eller fuktig trasa
och en vanlig reng6ringsprodukt.

Den inre skélen, grillen och kolbehallaren med botten
och lock ar diskmaskinssakra.

Anvénd aldrig syra, fértunningsmedel eller andra
brandfarliga produkter for att rengéra utrustningen.

7.2. Forvaring av utrustningen

Férvara utrustningen inomhus efter varje anvandning.

For att maximera produktens livsldngd rekommenderar vi

att du férvarar utrustningen i den medféljande vaskan.

e Se till att utrustningen &r helt torr innan du staller undan
den. Detta férhindrar att rost bildas.

e Ta ut batterierna innan du férvarar utrustningen under en

langre tid.

7.3. Batteriatervinning

Atervinn alltid anvanda batterier pa ett sakert satt, i enlighet
med lokala féreskrifter. Slang aldrig anvénda batterier i
hushallssoporna.

7.4. Underhall av emalj, rostfritt stal och pulverlackerade
delar

Utrustningen &r gjord av emalj, rostfritt stal och pulverlackerade
delar. Allt material ska underhéllas pa olika sétt:

Material Hur man underhéller detta material

Rostfritt stal e Anvand inte aggressiva,
slip- eller metallrengéringsmedel.

¢ Anvand milda rengéringsmedel
och lamna de pa en stund att
arbeta pa stalet.

e Anvand en mjuk svamp
eller trasa.

e Efter rengdring, skolj utrustningen
noggrant och 1at den torka helt
innan den stélls undan.

Pulverlackering ¢ Anvéand inte vassa féremal.
Anvand milda rengdringsprodukter
och en mjuk svamp eller trasa.

o Efter rengdring, skolj utrustningen
noggrant och Iat den torka helt
innan den stélls undan.

For att forhindra att rost bildas p& delarna i rostfritt stal,
undvik kontakt med klor, salt och jarn.

Skador som uppstar till foljd av att man inte foljer dessa
instruktioner betraktas som otillréckligt underhall och
técks inte av garantin.

Under sprangskissen av din utrustning (andra delen i

bruksanvisningen) kan du se en lista dver alla delar som

utgor din utrustning. Denna lista innehaller en symbol som

specificerar materialet for varje del, s& att du kan anvanda den

for att kontrollera hur du underhaller en viss del.

Dellistan anvander foljande symboler:

Symbol Material
[ | Rostfritt stal
Y Pulverlackering
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7.5. Bestillning av reservdelar

Delar som utsatts for eld eller intensiv hetta kommer s&
smaningom att behéva bytas ut.

1. Hitta referensnumret f6r den del du behéver. 1. Det finns en
lista 6ver alla referensnummer under spréngskisserna i den
andra delen av denna bruksanvisning och pa
www.barbecook.com.

Om du har registrerat din utrustning online kommer ratt

lista automatiskt att visas i ditt MyBarbecook-

konto. Du kan &ven bestélla reservdelar via ditt konto.

2. Bestall reservdelen via www.barbecook.com eller
hos din aterférséljare. Delar under garanti kan endast
bestéllas via din aterforsaljare.

8. GARANTI

8.1. Omfattas

Din utrustning har tva ars garanti fran och med

inkdpsdatumet. Denna garanti tdcker samtliga

tillverkningsdefekter, forutsatt att:

¢ Du har anvant, monterat och underhallit din utrustning
enligt instruktionerna i denna bruksanvisning. Skador till

foljd av felaktig anvandning, felaktig montering eller felaktigt

underhall betraktas inte som en tillverkningsdefekt.
¢ Du kan visa kvittot och enhetens unika
serienummer. Detta serienummer bestér
av 16 siffror. Serienumret anges:
- i denna bruksanvisning
- pa utrustningens férpackning
- pa botten av utrustningen
¢ Barbecooks kvalitetsavdelning kommer da att bekréfta att
delarna ar defekta och att de visat sig defekta vid normalt
bruk, korrekt montering och korrekt underhaill.
Om nagot av dessa villkor inte uppfylls tadcks du inte av

garantin. Garantin begrénsas alltid till reparation eller utbyte av

defekta delar.
8.2. Omfattas inte

Foljande skador och defekter tacks inte

av garantin:

¢ Normalt slitage (s& som rost, deformation, missfargning
etc.) pa delar som direkt utsétts for eld eller intensiv hetta.
Dessa delar méaste bytas ut da och da.

9. KORRIGERING AV PROBLEM

Visuella oegentligheter som ingér i tillverkningsprocessen.
Dessa oegentligheter betraktas inte som
tillverkningsdefekter.

All skada orsakad av otillrackligt underhall, felaktig lagring,
felaktig montering eller modifieringar av de férmonterade
delarna.

All skada orsakad av felaktig anvandning av utrustningen
(genom att inte anvanda den enligt instruktionerna i denna
bruksanvisning, att anvanda den for kommersiella Andamal
eller anvdnda den som en brandkorg etc.).

All féljdskada orsakad av slarvig eller icke-kompatibel
anvandning av utrustningen.

Rost eller missfargning till foljd av yttre faktorer, anvéandning
av aggressiva rengéringsmedel, exponering av klor etc.
Denna skada betraktas inte som tillverkningsdefekt.

Problem

Potentiella orsaker

Lésningar

Ventilatorn fungerar inte korrekt
ditsatta

e Ventilatorn &r trasig
e \entilatorn &r for Iagt installda

¢ Batterierna &r nastan slut eller felaktigt | ® Byt ut eller satt tillbaka batterierna

Bestéll en ny ventilator.
Se "7.5. HUR DU BESTALLER
RESERVDELAR

¢ Vrid ratten till hogst instélining och
minska den sedan

En metalldel ar deformerad

e Exponering for eld eller intensiv hetta | e Viss deformation &r normal och kraver

ingen atgard. Om delen ar Gverdriven
deformerad, bestall en reservdel.

Se "7.5. HUR DU BESTALLER
RESERVDELAR
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FI - KAYTTOOPAS

1.

REKISTEROI LAITTEESI

Kiitos Barbecook-grillin ostamisesta.

Toivomme, etté nautit sen kaytdsté ja vietét on paljon onnellisia
hetkid sen kanssa! Voit optimoida kokemuksesi rekisterdimalla
grillisi verkossa, jolloin voit hyédyntda monia etuja.

Saat myds padsyn verkossa olevaan kattavaan
kayttdoppaaseen, josta voit lukea kaikki tiedot laitteestasi.
Tarjoamme sinulle yksiléllisen myynnin jélkeisen palvelun,
mika tarkoittaa, ettd voit |0yt&a ja tilata varaosia nopeasti ja
helposti. Nain voit saada kaiken irti takuupalvelusta.

Sinut pidetdan ajan tasalla tuotepaivityksista.

Opit monia uusia vinkkeja.

Lisétietoja laitteen rekisterdinnistéd on osoitteessa
www.barbecook.com.

Ota seuraavat asiat huomioon grillin sijaintia valitessasi:

- Al3 aseta grillia ulkonevan rakenteen (kuisti, suoja jne.) alle
tai puiden tai pensaiden lehtien alle.

— Aseta laite tukevalle ja vakaalle alustalle.

- Al3 aseta laitetta liikkuvaan ajoneuvoon (veneeseen,
peravaunuun jne.) ).

4. LAITTEEN KOKOAMINEN

4.1. Turvallisuusohjeet

Poista kaikki pakkaukset.

Ala tee muutoksia laitteeseen kootessasi sita. Et saa

tehdd muutoksia mihink&an laitteen osaan; se on erittain
vaarallista.

Noudata kokoamisohjeita aina huolellisesti.

Kéayttdja on vastuussa laitteen oikeanlaisesta kokoamisesta.
Takuu ei kata vaaranlaisen kokoamisen aiheuttamia vaurioita.

Barbecook kunnioittaa yksityisyyttasi. Tietojasi ei
koskaan myyda tai jaeta
kolmansille osapuolille.

2. TIETOJA OPPAASTA

4.2, Laitteen kokoaminen

Tarvitset 4 AA-paristoa, joita eivat sisélly toimitukseen.

Taman tehtavan térkeimmat vaiheet nakyvét kuvassa 1
sivulla 46.

Laite on p&&osin valmiiksi koottu.

1. Avaa paristolokero ja aseta 4 AA-paristoa paikoilleen.
Napaisuuden symbolit (+ ja -) osoittavat paristojen oikean
sijainnin.

2. Sulje paristolokero.

5. LAITTEEN VALMISTELU KAYTTOVALMIIKSI

Tarvitset hiiltd, sytykettd (standardin EN1860-3 mukaisia) ja
pitkén tulitikun.

5.1. Minka tyyppista hiilta sinun taytyy kayttaa?

Tassa kayttboppaassa on kaksi osaa.

Osa 1 siséltaa yleiset kokoamis-, kaytto-, kunnossapito- ja
takuuohjeet.

Osa 2 (alkaa sivulta 42) sisaltaa kuvia, osaluetteloita ja
kokoamispiirustuksia.

Jos jollain sivulla on piirroskuva, joka vastaa tiettya
kayttboppaassa olevaa ohjetta, sinut ohjataan sinne talla
kynékuvakkeella.

3. TURVALLISUUSOHJEET

Lue ohjeet ennen laitteen kayttéa. Noudata ohjeita aina
huolellisesti. Laitteen kokoaminen tai kayttd ohjeista poikkeavalla
tavalla voi aiheuttaa tulipalon ja aineellisia vahinkoja.

Sytyta laite aina perinteiselld hiilelld, 14 koskaan briketeilla.

Kun hiilet ovat syttyneet, voit lisété briketteja.

Kayta laitteen sytyttamiseen hyvélaatuista hiilta, mieluiten

standardin EN 1860-2 mukaista hiiltd. Hyvélaatuinen hiili

koostuu kiiltévista paloista, eika se pdlya paljon.

Sulje hiilipussi kunnolla ennen sen séilytysta. Sailyta
hiilté aina kuivassa paikassa, ala sailyta hiilta kellarissa.

Takuu ei kata vahinkoja, jotka aiheutuvat ohjeiden
noudattamatta jattdmisesta (vaaréanlainen kokoaminen,
kayttd tai huolto jne.).

¢ VAROITUS! Pida lapset ja lemmikit poissa grillista.

e VAROITUS! Tama grilli tulee erittdin kuumaksi. AlA yrita

siirtad sitd, kun se on kaytossa. Hiilis&iliodn voidaan laittaa enintd&n 200 g hiilta. Jos

30

Kéayta asianmukaista suojaa, kun sinun pitaa koskettaa
kuumia osia.

Pida syttyvat materiaalit, syttyvét nesteet ja liukenevat tuotteet
turvallisen etdisyyden paassa laitteesta, kun kaytat sita.
VAROITUS! Al kayta denaturoitua alkoholia, bensiinia

tai muita tulenarkoja nesteita laitteen sytyttdmiseen tai
uudelleensytyttamiseen! Kayta vain standardin EN 1860-3
mukaisia sytykkeita!

VAROITUS! Al aloita grillausta, ennen kuin hiileen on
muodostunut tuhkakerros. Tdma kestéa yleensé noin 15
minuuttia (kuva 3c)

Ala jata grillia ilman valvontaa kéytén aikana.

Pida amparillinen vetta tai hiekkaa lahellasi

laitetta kayttaessasi, varsinkin erittdin kuumina péivina ja
kuivissa ympéristoissa.

Ala kayta sisatiloissal Kéyta laitetta vain ulkona. Jos kaytét
laitetta sisatiloissa, kuten autotallissa, suljetussa tilassa tai
vajassa, hdkdmyrkytyksen vaara on olemassa.

Ala kayta tata laitetta ILMAN, ettd kaynnistét tuulettimen!
Aseta ENNEN jokaista kayttoa hiiliséilion pohja paikoilleen
(osa nro 3, katso s. 46). Jos et tee tatd, tuulettimeen voi
tulla vakavia vaurioita.

Kun kéynnistat tuulettimen, kdanna nuppi korkeimpaan
asetukseen ja kd&nna sitten nuppi alas haluttuun asentoon.
Muista vaihtaa paristot sdénnollisesti.

maljaosaa tédytetdan liilkaa, se voi aiheuttaa vakavia
vaurioita grilliin &&rimmaisen kuumuuden vuoksi.

Ala polta puuta grillissg, koska lampétila nousee liian
korkeaksi ja vahingoittaa grillia.

5.2. Vaihe 1: Hiilen asettaminen paikalleen.

[ Taman tehtavan tarkeimmét vaiheet on ndkyvat kuvissa

2-5 sivulla 46. Toimi seuraavasti:

1. Aseta maljaosa laitteeseen (kuva 2).
2. Aseta hiiliséilion pohja hiilisailioon (kuva 3).

Tama erittain térkeé vaihe sen varmistamiseksi, etté grilli
toimii oikein ja turvallisesti. Taman vaiheen ohittaminen
voi aiheuttaa vakavia aineellisia vahinkoja.

3. Suosittelemme kayttdmadn enintdan 150 g hiilta ja 3

sytykekuutiota laitteen sytyttdmiseen (kuva 4).

4. Aseta hiilisilid maljaosaan (kuva 5).
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5.3. Vaihe 2: Hiilen sytyttaminen

m Taman tehtavan tarkeimmat vaiheet nakyvat
kuvissa 6 ja 7 sivulla 46.
Toimi seuraavasti:
1. K&anna sahkaoinen tuuletin korkeimpaan asetukseen (kuva 6 a).
2 Sytyta sytykkeet pitkalla tulitikulla. (kuva 6 b).
3. Odota, kunnes hiili on peittynyt ohueen kerrokseen valkoista
tuhkaa.
4. Aseta kansi hiilisailioon (kuva 7).

Kayttiessési laitetta ensimmaisen kerran sinun on
annettava sen palaa 30 minuutin ajan. Se poistaa
mahdolliset valmistusrasvojen jaénteet laitteesta.

Al aseta grilliritilaa vielA laitteen padlle. Tyhja grilliritila
voi vaantyé, jos sitd pidetdan kuuman laitteen yll& liian
kauan.

VAROITUS! Al4 kéyta denaturoitua alkoholia, bensiini
tai muita tulenarkoja nesteita laitteen sytyttdmiseen tai
uudelleensytyttdmiseen! Kéyté vain standardin EN
1860-3 mukaisia sytykkeita!

Al koskaan ala grillata, kun hiiliséilidssa on viela
liekkeja. Odota, kunnes hiili on peittynyt ohueen
kerrokseen valkoista tuhkaa.

5.4. Vaihe 3: Grilliritildn ja ruoan asettaminen
[ Taman tehtavan tarkeimmét vaiheet nakyvat kuvissa

8-10 sivulla 47.
1. Aseta grilliritila laitteen paélle (kuva 8).

3. Voit nyt aloittaa grillaamisen (kuva 10)!
6. HYODYLLISIA VINKKEJA

6.1. Tulen voimakkuuden saataminen

Voit sd&téa tulen voimakkuutta lisddmalla tai véhentamalla

tuulettimen nopeutta.

e Mitd nopeammin tuuletin py6&rii, sitd enemman ilmaa
puhalletaan hiilisailiéon ja sitd voimakkaampi tuli on.

e S3ada tuulettimen nopeutta saaténupilla.

Ald koskaan sammuta tuuletinta kokonaan, kun hiili on
viela kuumaa.

6.2. Ruoan palamisen estaminen

Na&in estat ruokaa palamasta:

e Als koskaan ala grillata, kun hiiliséiliéssé on viela liekkeja.
Odota, kunnes hiili on peittynyt ohueen kerrokseen
valkoista tuhkaa.

e VAlta altistamasta ruokaa liialliselle Iammoélle. Voit vahentaa
lampda pienentamalld tuulettimen nopeutta.

6.3. Ruoan tarttumisen estaminen

Nain estat ruoan tarttumisen grilliritildan:

¢ Levitd ruokaan 6&ljya kevyesti harjalla ennen ruoan

o Ala kadanna ruokaa liian nopeasti. Anna ruoan
lammeta ensin kunnolla.

6.4. Hiilen lisdaminen

Lisa4 tarvittaessa hiilta tulen yllapitdmiseksi. Toimi seuraavasti:
1. Pue lampda kestavat késineet.

. Avaa grilliritilan pidikkeet ja poista ritila laitteesta.

. Kéanna tuuletin keskiasetukseen.

. Poista hiiliséilién kansi ja lis&4 hiilté.

. Aseta kansi hiiliséiliéon.

. Aseta grilliritila laitteeseen ja kiinnité se pidikkeilla.

. K&anna tuuletin takaisin korkeimpaan asetukseen.

~NOoO O WN

7. LAITTEEN HUOLTO

7.1. Laitteen puhdistaminen

Suosittelemme laitteen puhdistamista jokaisen kayton jélkeen.

Toimi seuraavasti:

1. Anna laitteen jaahtya kokonaan.

2. Avaa grilliritilan pidikkeet ja poista ritila laitteesta.

3. Poista hiiliséilié (kannen ja pohjan kanssa)
ja poista maljaosa grillista.

4. Puhdista laite pehmeélla sienelld tai kostealla liinalla ja
tavallisella puhdistusaineella.

Maljaosa, grilliritila, hiiliséili® sek& sen pohja ja kansi
ovat konepestavia.

Ala koskaan kayta laitteen puhdistamiseen happoja,
ohenteita tai muita syttyvia tuotteita.

7.2. Laitteen sailytys

e Sailyta laitetta siséatiloissa jokaisen kayton jéalkeen.

e Laitteen kayttdidn maksimoimiseksi suosittelemme laitteen
séilyttdmistd mukana toimitetussa laukussa.

e Varmista, ettd laite on taysin kuiva, ennen kuin viet sen
sdilytystilaan. Se estda ruosteen muodostumisen.

¢ Poista paristot ennen laitteen pitk&aikaista séilytysta.

7.3. Paristojen kierratys

Kierrata kaytetyt paristot aina turvallisella tavalla paikallisten
maaraysten mukaisesti.
Ald koskaan havité kaytettyjé paristoja kotitalousjéteastiassa.

7.4. Ruostumattomasta terdksesta valmistettujen ja
jauhemaalattujen osien huolto

Laite on valmistettu ruostumattomasta teréksesta
valmistetuista ja jauhemaalatuista osista. Kutakin materiaalia
on huollettava eri tavalla:

Materiaali Nain huollat tata materiaalia

Ruostumaton terds | e Ala kéyta aggressiivisia
tai hankaavia puhdistusaineita tai
metallinpuhdistusaineita.

e Kayta mietoa puhdistusainetta ja
anna sen vaikuttaa terdksen paalla.

o Kaytd pehmead sientd tai liinaa.
Puhdistuksen jalkeen huuhtele
laite huolellisesti ja anna sen
kuivua kokonaan ennen sdilytysta.

Jauhemaalattu o Al3 kéyta terdvia esineitd. Kayta
mietoa puhdistusainetta ja
pehme&a sienta tai liinaa.

e Puhdistuksen jalkeen huuhtele
laite huolellisesti ja anna sen
kuivua kokonaan ennen sdilytysta.

Esta ruosteen muodostuminen ruostumattomasta
teraksesta valmistettuihin osiin valttamalla niiden
kosketusta kloorin, suolan ja raudan kanssa.

Naiden ohjeiden noudattamatta jattdmisesté johtuvaa
vauriota pidetaan puutteellisena huoltona, eika takuu
kata sit&.

Alla olevassa laitteen rajaytyskuvassa (kayttéoppaan toisessa

osassa) on luettelo kaikista laitteen osista. Tassa luettelossa

on symboli, joka ilmaisee kunkin osan materiaalin, joten voit
tarkistaa luettelon avulla, kuinka tiettyd osaa huolletaan.

Osaluettelossa kaytetdan seuraavia symboleja:

Symboli Materiaali
[ | Ruostumaton terés
) ¢ Jauhemaalattu
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7.5. Varaosien tilaaminen

Tulelle tai voimakkaalle I1dmmodlle altistuvat osat on lopulta

vaihdettava.

Néin tilaat varaosia:

1. Etsi tarvitsemasi osan viitenumero. 1. Luettelo kaikista
viitenumeroista on tdmé&n kayttdoppaan toisessa osassa

olevan rgjaytyskuvan alla ja osoitteessa www.barbecook.com.

Jos olet rekisterdinyt laitteesi verkossa, oikea luettelo
nakyy automaattisesti MyBarbecook-
tilillasi. Voit tilata varaosia myds tilisi kautta.

2. Tilaa varaosa osoitteesta www.barbecook.com tai laitteen
myyntipaikasta. Takuun alaisia osia voi tilata vain laitteen
myyntipaikasta.

8. TAKUU

8.1. Katettavat asiat

Laitteella on kahden vuoden takuu

ostopaivasta lahtien. Takuu kattaa kaikki valmistusvirheet

edellyttaen, etta

e olet koonnut laitteen sekd kayttanyt ja huoltanut sita
tdman kayttéoppaan ohjeiden mukaisesti. Vaarinkaytosts,
virheellisestd kokoamisesta tai kunnossapidosta johtuvaa
vauriota ei pideta valmistusvirheena.

¢ \Voit esitta3 laitteen kuitin ja yksilllisen sarjanumeron.
Sarjanumerossa on 16 numeroa. Sarjanumero ilmoitetaan:
— tassa kayttdoppaassa
— laitteen pakkauksessa
— laitteen jalustan alaosassa.

¢ Barbecookin laatuosasto vahvistaa, ettd osat ovat vialliset
ja ettd ne ovat osoittautuneet viallisiksi normaalikdytdssé
seka oikeanlaisen kokoamisen ja kunnossapidon
yhteydessa.

Jos jokin néistéd ehdoista ei tayty, takuu ei kata laitetta.

Kaikissa tapauksissa takuu rajoittuu viallisten osien

korjaamiseen tai vaihtamiseen.

8.2

9. ONGELMIEN KORJAAMINEN

8.3. Asiat, joita ei kateta

Takuu ei kata seuraavia

vaurioita ja vikoja:

e Suoraan tulelle tai voimakkaalle lammélle altistuvien osien
normaali kuluminen (ruoste, muodonmuutos, varimuutos
jne.) N&ma osat on vaihdettava aika ajoin.

¢ Valmistusprosessille ominaiset visuaaliset poikkeavuudet.
Naita poikkeavuuksia ei pideté valmistusvirheina.

e Kaikki vauriot, jotka johtuvat puutteellisesta
kunnossapidosta, vaarénlaisesta séilytyksesta tai
kokoamisesta tai valmiiksi koottuihin osiin tehdyista
muutoksista.

¢ Kaikki vauriot, jotka aiheutuvat laitteen vaarink&ytosté
(laitetta ei kaytetd tamén kayttdohjeen mukaisesti, laitetta
kaytetdan kaupallisiin tarkoituksiin tai polttokorina jne.)

¢ Kaikki vdlilliset vahingot, jotka aiheutuvat laitteen
huolimattomasta tai vaatimustenvastaisesta kaytdsta.

¢ Ulkopuolisten tekijdiden, aggressiivisten puhdistusaineiden
kayton, kloorille jne. altistumisen aiheuttama ruoste
tai varimuutos. N&ité vaurioita ei pideté valmistusvirheina.

Ongelma

Mahdolliset syyt

Ratkaisut

Tuuletin ei toimi kunnolla.

Paristot ovat melkein tyhjat tai
asetettu vaarin.
Tuuletin on rikki.

Tuulettimen asetus on liian alhainen.

e Vaihda tai aseta paristot uudelleen.
¢ Tilaa uusi tuuletin.
Katso kohta 7.5. Varaosien tilaaminen.
e K&anna nuppi korkeimpaan
asetukseen ja pienenna sitten

Metalliosa on epdmuodostunut.

Altistuminen tulelle tai voimakkaalle
lammolle.

¢ Pieni muodomuutos on normaalia,
eika vaadi mitdan toimenpiteita. Jos
osa on lilan epdmuodostunut, tilaa
varaosa.
Katso kohta 7.5. Varaosien tilaaminen.
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DA - BRUGSVEJLEDNING

1. REGISTRER DIT APPARAT

Tak fordi du har kebt en Barbecook-grill.

Vi haber, du vil nyde at bruge den og far mange glade stunder

med den. Du kan optimere din oplevelse ved at registrere din

grill online for at udnytte de mange fordele.

- Du far adgang til den komplette online brugervejledning, sa
du kan lzere alt om dit apparat.

- Vi giver dig personlig kundeservice efter salget, hvilket
betyder, at du hurtigt og nemt kan finde og bestille
reservedele. Dette giver dig mulighed for at f& mest muligt
ud af garantiservicen.

- Vi holder dig opdateret om produktopdateringer.

- Du laerer mange nye tips og tricks.

For flere oplysinger om registrering af dit apparat,
kan du besgge www.barbecook.com.

Barbecook respekterer dit privatliv. Dine data vil aldrig
blive solgt, distribueret eller delt med tredjeparter.

2.OM DENNE VEJLEDNING

Denne brugsvejledning bestar af to dele.

Del 1 indeholder generelle instruktioner vedrorende
montering, brug, vedligeholdelse og garanti.

Del 2 (begynder pd side 42) indeholder illustrationer, lister
over dele og montagetegninger.

Hvis der er en illustration, der svarer til en bestemt
instruktion i brugervejledningen, henvises du til den med
dette piktogram af en blyant.

3. SIKKERHEDSINSTRUKTIONER

Lees instruktionerne, inden du bruger apparatet. Folg altid
instruktionerne ngje. Samling eller brug af apparatet pa en
made, der afviger fra instruktionerne, kan resultere i brand og
materielle skader.

Skader forarsaget af manglende overholdelse af
instruktionerne (forkert samling, misbrug, forkert
vedligeholdelse osv.) er ikke daekket af garantien.

¢ ADVARSEL! Hold bern og keeledyr vaek fra grillen.

¢ ADVARSEL! Denne grill bliver meget varm.

Forsag ikke at flytte den, mens den er i brug.

¢ Brug passende beskyttelse, nar du har brug for at rere ved
varme dele.

e Opbevar braendbare materialer, brandfarlige vaesker og
oplaselige genstande i sikker afstand fra apparatet, nar det
er i brug.

¢ ADVARSEL! Brug ikke spiritus, benzin eller andre
breendbare veesker til at taende eller gentaende apparatet.
Du ma kun bruge lightere, der overholder EN 1860-3.

e ADVARSEL! Begynd ikke at grille, for kullet har udviklet et
askelag. Dette tager normalt omkring 15 minutter (fig. 3c)

e Efterlad ikke grillen uden opsyn under brug.

¢ Opbevar en spand vand eller sand i naerheden, nar du
bruger apparatet, iszer pd meget varme dage og
i tarre omgivelser.

¢ Brug ikke indenders! Brug kun apparatet udenfor. Hvis du
bruger apparatet indenders,
selv i en garage, et lukket omrade eller et skur, risikerer du
kulilteforgiftning.

¢ Brug ikke dette apparat UDEN at taende for ventilatoren!

e For hver brug skal du FORST indsaette bunden af
treekulbeholderen (del nr. 3, se s. 46). Hvis du ikke gar
dette, kan ventilatoren lide alvorlige skader.

¢ Nar ventilatoren taendes, skal du dreje knappen til den
hgjeste indstilling og derefter dreje knappen ned til den
onskede indstilling.
e Husk at skifte batterier regelmaessigt.
¢ Tag folgende i betragtning, nar du vaelger en placering:
- Anbring ikke grillen under en overhaengende konstruktion
(veranda, shelter osv.) eller under lov.
- Placer apparatet pa en robust og stabil overflade.
- Anbring ikke apparatet pa et keretgj i beveegelse (bad,
trailer osv.) ).

4. MONTERING AF APPARATET

4.1. Sikkerhedsinstruktioner

¢ Fjern al emballagen.

¢ Foretag ikke sendringer p& apparatet, nar du samler det. Du
ma ikke foretage aendringer pa nogen af apparatets dele.
Dette er meget farligt.

¢ Folg altid instruktionerne ngje.

e Brugeren er ansvarlig for, at apparatet samles korrekt.
Skader forarsaget af forkert samling er ikke daekket af
garantien.

4.2. Samling af apparatet
Du har brug for 4 AA-batterier, der ikke medfalger.

% De vigtigste trin i denne opgave er illustreret i fig. 1 pa
side 46.

Apparatet er stort set faerdigmonteret.

1. Abn batterirummet, og isset 4 AA-batterier.
Polaritetssymbolerne (+ og -) angiver den korrekte placering
af batterierne.

2. Luk batterirummet.

5. KLARGORING AF APPARATET TIL BRUG

Du har brug for traekul, ildtaendere (der opfylder EN1860-3) og
en lang teendstik.

5.1. Hvilken type traekul skal jeg bruge?

Teend altid dit apparat med traditionelt traekul, aldrig med
briketter. Nar dit apparat er teendt, kan du komme briketter i.
Brug treekul af god kvalitet til at taende apparatet, helst traekul,
der overholder EN 1860-2. Treekul af god kvallitet bestar af
store, skinnende stykker og afgiver ikke meget stov.

Luk posen med traekul ordentligt inden opbevaring.
Opbevar altid kul pa et tert sted.
Opbevar ikke kul i en kaelder.

Traekulbeholderen kan fyldes med maks. 200 g traskul.
Hvis skalen overfyldes, kan det forérsage alvorlig skade
pa din grill som felge af ekstrem varme.

Braend ikke trae i din grill, da temperaturen bliver for hgj
og beskadiger din grill.

5.2. Trin 1: Isaetning af traekul.

% De vigtigste trin i denne opgave er illustreret i figur 2 til 5
pé side 46. Gor sdledes:

1. Anbring skalen i apparatet (fig. 2).

2. Indsaet bunden til traekulbeholderen i traekulbeholderen (fig. 3).

Dette meget vigtige trin sikrer, at din grill fungerer
korrekt og sikkert. Hvis du springer dette trin over, kan
det resultere i alvorlige materielle skader.

3. Vi anbefaler at bruge maks. 150 g traekul og 3 teendte

antaendingsterninger, nar apparatet teendes (fig. 4).

4. Indseet treekulbeholderen i skalen (fig. 5).
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5.3. Trin 2: Teending af traekullet

m De vigtigste trin i denne opgave er illustreret
pa figur 6 og 7 pa side 46.
Gor séledes:
1. Drej den elektriske ventilator til den hgjeste indstilling (fig. 6 a).
2 Teend ildtaenderne med en lang taendstik. (Fig. 6 b).
3. Vent, indtil kullet er er deekket af et tyndt lag hvid aske.
4. Seet 1aget pa treekulbeholderen. (fig. 7).

Farste gang du bruger apparatet, skal du lade det
braende i 30 minutter. Dette fierner eventuelt resterende
fremstillingsfedt fra apparatet.

Anbring ikke grillen pa apparatet endnu. En tom grill kan
blive misformet, nar den holdes over varme for laenge.

ADVARSEL! Brug ikke spiritus, benzin eller andre
braendbare vaesker til at taende eller genteende
apparatet. Du ma& kun bruge ildteendere, der overholder
EN 1860-3.

Begynd aldrig at grille, mens der stadig er flammer i
skalen. Vent, indtil kullet er deekket af et tyndt lag hvid
aske.

B>

> B

5.4. Trin 3: Placering af grillen og maden

% De vigtigste trin i denne opgave er illustreret i figur 8 til
10 pa side 47.

1. Anbring grillen p& apparatet (fig. 8).

2. Luk clipsene pa siderne for at fastgare grillen (fig. 9).

3. Du kan nu begynde at grille (fig. 10)!

6. NYTTIGE TIPS OG TRICKS

6.1. Justering af ildintensiteten

Du kan justere ildens intensitet ved at oge eller mindske

ventilatorens hastighed.

e Desto hurtigere ventilatoren drejer, jo mere luft blaeses der
ind i treekulbeholderen, og jo mere intens bliver ilden.

¢ Brug kontrolknappen til at justere ventilatorens hastighed.

AN Sluk aldrig ventilatoren helt, mens traekullet stadig er
varmt.

6.2. Undgad, at maden braender pa

Sé&dan forhindrer du, at din mad braender pa:

¢ Begynd aldrig at grille, mens der stadig er flammer i skalen.
Vent, indtil kullet er deekket af et tyndt lag hvid aske.

¢ Undga at udseette din mad for overdreven varme. Du kan
reducere varmen ved at saenke ventilatorens hastighed.

6.3. Undg4, at maden sidder fast

Sadan undgér du, at din mad sidder fast pa grillen:

¢ Pensl maden let med olie med en pensel, inden du kommer
den pa grillen. Du kan ogsa oliere grillen.

¢ Vend ikke maden for hurtigt. Lad den forst blive opvarmet
grundigt.

6.4. Tilfojelse af traekul

Tilfej om nedvendigt ekstra treekul for at holde ilden i gang.
Gor saledes:

1. Tag varmebestandige handsker pa.

2. Losn clipsene, og tag grillen ud af apparatet.

3. Drej ventilatoren til mediumindstillingen.

4. Fjern laget péa treekulsbeholderen, og tilfgj traekullet.

5. Saet l1aget pé treekulsbeholderen.

6. Anbring grillen pa apparatet, og fastger den med clipsene.
7. Skift ventilatoren tilbage til den hgjeste indstilling.

7. VEDLIGEHOLDELSE AF APPARATET

7.1. Renggring af apparatet

Vi anbefaler at rengere apparatet efter hver brug.

Ger som folger:

1. Lad apparatet kole helt af.

2. Losn clipsene, og fiern grillen.

3. Fjern traekulsbeholderen (med &g og bund), og fiern skélen
fra grillen.

4. Renger apparatet med en blad svamp eller fugtig klud og et
almindeligt rengeringsmiddel.

Den indvendige skal, grill og treekulbeholder med bund
og lag kan vaskes op i opvaskemaskine.

Brug aldrig syre, fortynder eller andre braendbare
produkter til at rengere apparatet.

7.2. Opbevaring af apparatet

e Opbevar apparatet indenders efter hver brug.

e For at maksimere apparatets levetid anbefaler vi at
opbevare apparatet i den medfolgende take.

e Sorg for, at apparatet er helt tort, inden du pakker det veek
til opbevaring. Det forhindrer dannelse af rust.

* Fjern batterierne, inden du opbevarer apparatet i laengere tid.

7.3. Genvinding af batterier

Genbrug altid brugte batterier pa en sikker made i
overensstemmelse med lokale regler.
Bortskaf aldrig brugte batterier i dit husholdningsaffald.

7.4. Vedligeholdelse af dele i rustfrit stal og pulverlakerede
dele

Apparatet er lavet af dele i rustfrit stl og pulverlakerede dele.
Hvert enkelt materiale skal vedligeholdes forskelligt:

Materiale Sadan vedligeholdes dette

materiale

Rustfrit stal * Brug ikke aggressive,
slibende eller metalrensende
produkter.

¢ Brug milde rengeringsmidler, og
lad dem virke pa stalet.

* Brug en bled svamp
eller klud.

e Efter rengering skal du skylle
apparatet grundigt og lade det
tarre helt inden opbevaring.

Pulverlakeret ¢ Brug ikke skarpe genstande. Brug
milde renggringsmidler og en blad
svamp eller klud.

e Efter rengoring skal du skylle
apparatet grundigt og lade det
torre helt inden opbevaring.

Undgéa kontakt med klor, salt og jern for at forhindre, at
der dannes rust pa dele af rustfrit stal.

Skader, der opstar som fglge af manglende overholdelse
af disse instruktioner, betragtes som utilstreekkelig
vedligeholdelse og er ikke daekket af garantien.

Under det udspredte billede af dit apparat (anden del af

vejledningen pa side XXX) kan du se en liste over alle delene,

der udger dit apparat. Denne liste indeholder et symbol, der
specificerer materialet for hver del, s& du kan bruge det til at
kontrollere, hvordan du vedligeholder en bestemt del.

Listen over dele bruger felgende symboler:

Symbol Materiale
[ ] Rustfrit stéal
b ¢ Pulverlakeret
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7.5. Bestilling af reservedele

Dele, der udseettes for ild eller intens varme, skal efter noget

tid udskiftes.

Séadan bestiller du reservedele:

1. Find referencenummeret pa den del, du har brug for. Der
er en liste over alle referencenumre under de udspredte
tegninger i anden del af denne vejledning og pa www.
barbecook.com.

Hvis du har registreret dit apparat online, vises den

korrekte liste automatisk pa din MyBarbecook-konto

konto. Du kan ogsé bestille reservedele via din konto.

2. Bestil reservedelen via www.barbecook.com eller pa
dit salgssted. Dele under garanti kan kun bestilles via
dit salgssted.

8. GARANTI

8.1. Daekket

Dit apparat har to ars garanti fra og med
keobsdatoen. Denne garanti deekker alle produktionsfejl,
forudsat at:
e Du har brugt, samlet og vedligeholdt dit apparat i henhold
til instruktionerne i denne vejledning. Skader som falge
af misbrug, forkert montering eller forkert vedligeholdelse
betragtes ikke som en fabrikationsfejl.
¢ Du kan fremvise kvitteringen og det unikke serienummer pa
dit apparat. Dette serienummer bestar
af 16 cifre. Serienummeret er angivet:
- pa denne vejledning
- pé apparatets emballage
- pa bunden af apparatets fod
e Barbecooks kvalitetsafdeling vil kontrollere, at delene er
defekte, og at de blev defekte i forbindelse med normal
brug, korrekt montering og korrekt vedligeholdelse.
Hvis en af disse betingelser ikke er opfyldt, er du ikke dackket
af garantien. | alle tilfaelde er garantien begreenset til reparation
eller udskiftning af defekte dele.

9. UDBEDRING AF PROBLEMER

8.2. Ikke daekket

Falgende skader og mangler er ikke

deekket af garantien:

¢ Normal slitage (rust, deformation, misfarvning osv.) af dele,
der er direkte udsat for ild eller intens varme. Disse dele
skal udskiftes fra tid til anden.

¢ \Visuelle uregelmaessigheder, der er forbundet med
fremstillingsprocessen. Disse uregelmaessigheder betragtes
ikke som fabrikationsfejl.

¢ Alle skader forarsaget af utilstreekkelig vedligeholdelse,
forkert opbevaring, forkert samling eller eendringer foretaget
pa de faerdigmonterede dele.

¢ Alle skader forarsaget af misbrug af apparatet (at ikke bruge
det i henhold til instruktionerne i denne vejledning, at bruge
det til kommercielle formal, at bruge det som en balkurv osv.).

¢ Alle folgeskader forarsaget af skadeslos eller ikke-
kompatibel brug af apparatet.

¢ Rust eller misfarvning som folge af eksterne faktorer, brug
af aggressive rengeringsmidler, eksponering
for klor osv. Denne skade betragtes ikke som en
fabrikationsfejl.

Problem Potentielle arsager Losninger
Ventilatoren fungerer ikke korrekt e Batterierne er naesten tomme eller isat | ¢ Udskift eller isaet batterierne igen
forkert e Bestil en ny ventilator.
e \Ventilatoren er i stykker Se "7.5. S&dan bestiller du
e \Ventilatorindstillingen er for lav reservedele”
¢ Drej knappen til den hgjeste indstilling,
og skru den derefter ned
En metaldel er deformeret e Udsaettelse for ild eller intens varme ¢ Visse deformationer er normale og
kraever ingen indgriben. Hvis delen
er overdrevent deformeret, skal du
bestille en reservedel.
Se "7.5. Sadan bestiller du reservedele"
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NO - BRUKERVEILEDNING

1. REGISTRER APPARATET DITT

Takk for at du kjgpte en Barbecook-grill.

Vi haper du liker & bruke den og at dere far mange gode

stunder sammen! Du kan forsterke opplevelsen ved &

registrere grillen pa nettet for & benytte deg av de mange
fordelene.

- Du fér tilgang til den komplette brukerveiledningen pa nettet,
slik at du kan leere alt som er & vite om apparatet.

- Vi tilbyr personlig kundeservice, det betyr at du raskt og
enkelt kan finne og bestille reservedeler. Dette gjor deg i
stand til & f& mest mulig ut av garantitjenesten.

- Du far informasjon om produktoppdateringer.

- Du laerer mange nye tips og triks.

For mer informasjon om registrering av
apparatet besgker du www.barbecook.com.

Barbecook respekterer personvernet ditt.
Opplysningene dine kommer aldri til & bli solgt,
distribuert eller delt med tredjeparter.

2. OM DENNE VEILEDNINGEN

Denne veiledningen bestar av to deler.

Del 1 inneholder generelle instruksjoner for montering, bruk,
vedlikehold og garanti.

Del 2 (begynner pa side 42) inneholder illustrasjoner, lister
over deler og monteringstegninger.

Hvis en illustrasjon tilsvarer en spesifikk instruksjon i
handboken, henvises det til denne med dette
piktogrammet av en blyant.

3. SIKKERHETSINSTRUKSJONER

Les bruksanvisningen far du bruker dette apparatet Folg
instruksjonene ngye. Montering eller bruk av apparatet pa
en mate som avviker fra instruksjonene, kan fere til brann og
materielle skader.

A4\ Skader forarsaket av at instruksjonene ikke er fulgt (feil
montering, misbruk, feil vedlikehold etc.) dekkes ikke av
garantien.

e ADVARSEL! Hold barn og kjeeledyr borte fra grillen.

¢ ADVARSEL! Denne grillen blir veldig varm,
sa ikke prov & flytte den nér den er i bruk.

¢ Bruk passende beskyttelse nar du trenger & berare varme
deler.

e Oppbevar brennbare materialer, brennbare vaesker og
opplaselige gjenstander i sikker avstand fra apparatet nar
det er i bruk.

e ADVARSEL! Ikke bruk brennevin, bensin eller andre brennbare
vaesker til & tenne eller tenne pé apparatet igjen! Du ma bare
bruke brennere som er i samsvar med EN 1860-3!

¢ ADVARSEL! Ikke begynn & grille for kullet har utviklet et lag
med aske. Dette tar vanligvis rundt 15 minutter (fig. 3c)

¢ |kke la grillen veere uten tilsyn nar den er i bruk.

¢ Oppbevar en batte med vann eller sand i naerheten nar du
bruker apparatet, spesielt pa veldig varme dager og i terre
omgivelser.

e |kke for innenders bruk! Bruk bare apparatet utenders.
Hvis du bruker apparatet innendgrs, selv i en garasje,
lukket omrade eller et skur, risikerer du karbonmonoksid
forgiftning.

¢ |kke bruk dette apparatet UTEN & sld pa ventilatoren!

¢ For hver bruk, sett FGRST inn basen pa kullbeholderen (del
nr. 3, se s. 46). Hvis du ikke gjer dette, kan ventilatoren bli
alvorlig skadet.

¢ Nar du slar pa ventilatoren, vri knotten ferst til hoyeste
innstilling og vri den deretter til gnsket innstilling.
¢ Husk a bytte batterier regelmessig.
¢ Ta hensyn til felgende nar du velger en plassering:
— Ikke plasser grillen under en overhengende struktur
(veranda, leskur osv.), eller under lgvverk.
- Plasser apparatet pa en flat og stabil overflate.
- lkke plasser apparatet pé et kjgretay i bevegelse (bat,
tilhenger osv.) ).

4. MONTERING AV APPARATET

4.1. Sikkerhetsinstruksjoner

e Fjern all emballasjen.

¢ |kke gjor endringer pa apparatet nar du monterer det. Du
ma ikke gjere endringer pa noen av delene av apparatet,
dette er sveert farlig.

¢ Folg instruksjonene noye.

¢ Brukeren er ansvarlig for riktig montering av apparatet.
Skader forarsaket av feil montering dekkes ikke av
garantien.

4.2. Montere apparatet
Du trenger 4 AA-batterier, som ikke leveres.

% De viktigste trinnene i denne oppgaven er illustrert i figur
1 pa side 46.

Apparatet er stort sett ferdig montert.

1. Apne batterirommet og sett inn 4 AA-batterier.
Polaritetssymbolene (+ og -) indikerer riktig plassering av
batteriene.

2. Lukk batterirommet.

5. FORBEREDELSE AV APPARATET FOR BRUK

Du trenger kull, brennere (som oppfyller EN1860-3) og en lang
fyrstikk.

5.1. Hvilken type kull skal jeg bruke?

Tenn alltid apparatet med tradisjonelt kull, aldri med briketter.
Nar apparatet er tent, kan du legge til briketter.

Bruk kull av god kvalitet for & tenne pa apparatet, helst kull
som oppfyller EN 1860-2. Kull av god kvalitet bestar av store,
blanke biter og gir ikke fra seg mye stov.

Lukk posen med kull ordentlig for du lagrer den.
Oppbevar alltid kull pa et tort sted, ikke lagre kull i
kjelleren.

Kullbeholderen kan fylles med maks. 200 g kull.
Overfylling av fatet kan forarsake alvorlig skade pa
grillen pa grunn av ekstrem varme.

Ikke brenn tre i grillen, temperaturen blir for hoy og
skader grillen.

5.2. Trinn 1: Sette inn kullet.

De viktigste trinnene i denne oppgaven er illustrert i figur
2 il 5 pa side 46. Gjor som falger:

1. Plasser fatet i apparatet (fig. 2).

2. Sett basen til kullbeholderen i kullbeholderen (fig. 3).

Dette veldig viktige trinnet sikrer at grillen fungerer riktig

og trygt. A hoppe over dette trinnet kan fore til alvorlig

materiell skade.

3. Vi anbefaler & bruke maks. 150 g kull og 3 brennere
nar du tenner apparatet (fig. 4).

4. Sett kullbeholderen inn i fatet (fig. 5).

XY
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5.3. Trinn 2: Tenne kullet

m De viktigste trinnene i denne oppgaven er illustrert
pa figur 6 og 7 pa side 46.
Gjor som falger:
1. Skru den elektriske ventilatoren til hgyeste innstilling (Fig. 6 a).
2 Tenn brennerne med en lang fyrstikk. (Fig. 6 b).
3. Vent til kullet er dekket med et tynt lag hvit aske.
4. Legg lokket pa kullbeholderen. Fig. 7

Farste gang du bruker apparatet, mé du la det brenne i
30 minutter. Dette fjerner gjenvaerende produksjonsfett
fra apparatet.

Ikke plasser grillen pa apparatet ennd. En tom grill kan
deformeres hvis den holdes for lenge over varme.

ADVARSEL! Ikke bruk brennevin, bensin eller andre
brennbare vaesker til & tenne eller tenne p& apparatet
igjen! Du ma bare bruke brennere som er i samsvar med
EN 1860-3!

Begynn aldri & grille nar det fortsatt er flammer i fatet.
Vent til kullet er dekket med et tynt lag hvit aske.

> B> b
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5.4. Trinn 3: Plasser grillen og matvarene

% De viktigste trinnene i denne oppgaven er illustrert i figur
2 til 5 pa side 47.

1. Plasser grillen p& apparatet (fig. 8).

2. Lukk Kklipsene pa sidene for a feste grillen (fig. 9).

3. Du kan n& begynne & grille (fig. 10)!

6. Nyttige tips og triks

6.1. Justere brennerintensiteten

Du kan justere brennerintensiteten ved & gke eller redusere

hastigheten pa ventilatoren.

¢ Jo raskere ventilatoren dreier, desto mer luft blases det inn i
kullbeholderen og desto mer intens blir varmen.

e Bruk kontrollknappen til & justere hastigheten pa
ventilatoren.

Sl aldri av ventilatoren helt mens kullet fortsatt er
varmt.

6.2. Forebygge at matvarene brenner

For & forhindre at matvarene brenner:

e Begynn aldri & grille nar det fortsatt er flammer i fatet. Vent
til kullet er dekket med et tynt lag hvit aske.

¢ Unnga & utsette matvarene for hgy varme. Du kan redusere
varmen ved & senke hastigheten pa ventilatoren.

6.3. Forhindre matvarene fra & klebe

For & forhindre at maten kleber til grillen:

¢ Bruk en barste for & pensle lett med olje fer du legger
maten pa grillen. Du kan ogsa olje grillen.

® |kke snu maten for raskt. La den forst
varmes opp grundig.

6.4. Tilsett kull

Tilsett eventuelt ekstra kull for & holde ilden i gang. Gjer som
folger:

1. Ta p& deg varmebestandige hansker.

2. Lasne klipsene og ta grillen ut av apparatet.

3. Vri ventilatoren til middels innstilling.

4. Fjern lokket pa kullbeholderen og tilsett trekullet.

5. Legg lokket pa kullbeholderen.

6. Plasser grillen pa apparatet og fest den med klipsene.

7. Sett ventilatoren tilbake til hayeste innstilling.

7. VEDLIKEHOLD AV APPARATET

7.1. Rengjoring av apparatet

Vi anbefaler rengjering av apparatet etter hver bruk.

Fortsett som falger:

1. La apparatet avkjgles helt.

2. Losne klipsene og ta grillen ut av apparatet.

3. Fjern kullbeholderen (med lokk og base) og fiern fatet fra grillen.

4. Rengjer apparatet med en myk svamp eller fuktig klut og et
vanlig rengjeringsmiddel.

Det indre fatet, grillen og kullbeholderen med base og
lokk taler oppvaskmaskin.

Bruk aldri syre, tynner eller andre brennbare produkter
til & rengjere apparatet.

7.2. Oppbevaring av apparatet

e Oppbevar apparatet innenders etter hver bruk.

¢ For & maksimere apparatets levetid, anbefaler vi at du
oppbevarer apparatet i den medfglgende posen.

* Forsikre deg om at apparatet er helt tort for du setter det
bort. Det forhindrer rustdannelse.

e Ta ut batteriene for du oppbevarer apparatet i en lengre
periode.

7.3. Resirkulering av batterier

Resirkuler alltid brukte batterier pa en sikker mate, i samsvar
med lokale forskrifter.
Kast aldri brukte batterier i husholdningsavfallet.

7.4. Vedlikehold av emalje, rustfritt stal og pulverlakkerte
deler

Apparatet bestar av deler av rustfritt stl og pulverlakk. Hvert
materiale m& vedlikeholdes forskijellig:

Hvordan vedlikeholde dette
materialet

Materiale

Rustfritt stal ¢ |kke bruk aggressive
rengjeringsmidler, slipemidler eller
metall.

¢ Bruk milde rengjeringsmidler og la
dem virke pa stélet.

e Bruk en myk svamp
eller klut.

e Etter rengjoring, skyll apparatet
grundig og la det tarke helt for det
settes bort.

Pulverlakkert ¢ |kke bruk skarpe gjenstander. Bruk
milde rengjeringsmidler og en myk
svamp eller klut.

e Etter rengjoring, skyll apparatet
grundig og la det tarke helt for det
settes bort.

For & forhindre at det dannes rust pa deler av rustfritt
stal, ma du unnga kontakt med klor, salt og jern.

Skader som oppstar som fglge av at disse
instruksjonene ikke er fulgt, betraktes som utilstrekkelig
vedlikehold og dekkes ikke av garantien.

Under sprengningsvisning av apparatet (andre del av

handboken), kan du se en liste over alle delene det bestar av.

Denne listen inneholder et symbol som spesifiserer materialet

til hver del, slik at du kan bruke den til & sjekke hvordan du

vedlikeholder en bestemt del.

Delelisten bruker folgende symboler:

Symbol Materiale
[ | Rustfritt stél
Y Pulverlakkert
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7.5. Bestilling av reservedeler

Deler som er utsatt for ild eller sterk varme, ma etter hvert

byttes ut.

Hvordan bestille reservedeler:

1. Finn referansenummeret til delen du trenger. Det er en liste
over alle referansenumre under sprengnings-tegningene i
andre del av denne veiledningen, og pa www.barbecook.com.

Hvis du har registrert apparatet ditt pa nettet, vises
riktig liste automatisk i MyBarbecook-kontoen din.
konto Du kan ogsé bestille reservedeler via kontoen din.
2. Bestill reservedelen via www.barbecook.com eller pa
salgsstedet. Deler under garanti kan bare bestilles via

salgsstedet.
8. GARANTI
8.1. Dekker

Apparatet har to ars garanti fra og med
kjopsdato. Denne garantien dekker alle produksjonsfeil,
forutsatt at:
¢ Du har brukt, montert og vedlikeholdt apparatet i henhold
til instruksjonene i denne handboken. Skader som felge av
misbruk, feil montering eller feil vedlikehold anses ikke som
en produksjonsfeil.
¢ Du kan vise kvitteringen og det unike serienummeret pa
apparatet. Dette serienummeret bestar
av 16 sifre. Serienummeret er oppgitt:
- i denne handboken
- pa apparatets emballasje
- p& bunnen av apparatets fot
e Barbecooks kvalitetsavdeling vil bekrefte at delene er
defekte, og at de viste seg & veere defekte ved normal bruk,
riktig montering og riktig vedlikehold.
Hvis et av disse vilkarene ikke er oppfylt, er ikke garantien
gyldig. | alle tilfeller er garantien begrenset til reparasjon eller
utskifting av defekte deler.

9. LOSE PROBLEMER

8.2. Ikke dekket

Falgende skader og mangler er ikke dekket av garantien:

¢ Normal slitasje (rust, deformasjon, misfarging osv.) pa deler
som er direkte utsatt for ild eller sterk varme. Disse delene
ma skiftes fra tid til annen.

¢ Visuelle uregelmessigheter som er iboende i
produksjonsprosessen. Disse uregelmessighetene blir ikke
ansett som produksjonsfeil.

¢ All skade forarsaket av utilstrekkelig vedlikehold, feil
lagring, feil montering eller modifikasjoner gjort pa de
ferdigmonterte delene.

¢ All skade forarsaket av misbruk av apparatet (ikke brukt
i henhold til instruksjonene i denne handboken, brukt til
kommersielle formal, brukt som en brannkurv osv.).

¢ Alle folgeskader forarsaket av uforsiktig eller ikke-
kompatibel bruk av apparatet.

¢ Rust eller misfarging som falge av eksterne faktorer, bruk
av aggressive rengjgringsmidler, eksponering for klor etc.
Denne skaden blir ikke sett pd som en produksjonsfeil.

Problem

Potensielle arsaker

Lasninger

satt inn feil

Ventilatoren fungerer ikke som den skal ¢ Batteriene er nesten tomme eller er

¢ Ventilatoren er gdelagt
¢ Ventilatorinnstillingen er for lav

e Bytt ut eller sett inn batteriene igjen
¢ Bestill en ny ventilator.
Se "7.5. Slik bestiller du reservedeler"
¢ Vri knotten til hoyeste innstilling og
senk den

En metalldel er deformert e Utsatt for ild eller intens varme ¢ Noen deformasjoner er normale og

krever ingen handling. Hvis delen

er for deformert, bestiller du en
reservedel.

Se "7.5. Slik bestiller du reservedeler"
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IS - NOTENDAHANDBOK

1. SKRADPU TZKID PITT

Pakka pér fyrir ad kaupa Barbecook grill.

Vid vonum ad pu njétir pess ad nota pad og ad pu munir eiga

margar anaegjulegar stundir vid grillid! Pu getur betrumbaett

upplifun pina med pvi ad skra grillid pitt a netinu til ad nyta pér

hina ymsu kosti.

- Pu feerd adgang ad notendahandbokinni & netinu svo pu getir
leert allt um taekid pitt.

- Vid bjédum pér persdnulega pjénustu eftir sélu, sem
pbydir ad pu getur fundid og pantad varahluti fljétt og
audveldlega. Petta gerir pér kleift ad fa sem mest Ut ur
abyrgdarpjénustunni.

- Pu verdur upplystur um véruuppfeerslur.

- PU munt lzera mérg ny rad og brellur.

Fyrir frekari upplysingar um skraningu
taekis pins, skaltu fara & www.barbecook.com.

Barbecook virdir fridhelgi pina. Gégnin pin verda aldrei
seld, peim verdur aldrei dreift eda deilt
til pridja adila.

2. UM PESSA HANDBOK

Pessi handbok samanstendur af tveimur hlutum.

1. hluti inniheldur almennar leidbeiningar um samsetningu,
notkun, vidhald og abyrgd.

2. hluti (byrjar & bls. 42) inniheldur myndir, lista yfir varahluti
og samsetningarteikningar.

Ef pad er mynd sem samsvarar tiltekinni leidbeiningu i
handbaokinni verdur pér visad til hennar med pessari
taknmynd af blyanti.

3. ORYGGISLEIDBEININGAR

Lestu leidbeiningarnar adur en taekid er notad. Fylgdu
leidbeiningunum vandlega. Ef pu setur taekid saman eda notar
pad a pann hatt sem vikur fra leidbeiningunum getur pad
valdid eldsvoda og eignatjoni.

Skemmdir af véldum pess ad fylgja ekki
leidbeiningunum (rdng samsetning, misnotkun,
ovideigandi vidhald o.s.frv.) falla ekki undir abyrgdina.

¢ ABVORUN! Haltu bérnum og geeludyrum fra grillinu.

¢ ADVORUN! Petta grill verdur mjég heitt, ekki reyna ad
hreyfa pad pegar pad er i notkun.

e Notadu videigandi vorn pegar pu parft ad snerta heita hluta.

¢ Haltu eldfimum efnum, eldfimum vékva og uppleysanlegum
hlutum i 6ruggri fjarlaegd fra teekinu pegar pad er i notkun.

o APVORUN! Ekki nota brennivin, bensin eda annan eldfiman
vokva til ad kveikja eda kveikja aftur a taekinu! PU matt
einungis nota kveikjara sem eru i samraemi vid EN 1860-3!

¢ ABVORUN! Ekki byrja ad grilla fyrr en kolin eru komin med
oskulag. Petta tekur vanalega u.p.b. 15 minutur (mynd 3c)

e EKki lata grillid vera eftirlitslaust pegar pad er i notkun.

e Hafdu vatnsfétu eda sand naleegt pegar pu notar taekid,
sérstaklega @ mjog heitum dégum og i purru umhverfi.

e Ekki nota innandyra! Notadu teekid avallt utandyra. Ef pu
notar taekid innandyra, jafnvel inni i bilskur, lokudu rymi eda
skur, er haetta & kolsyrings eitrun.

 Ekki nota petta taekid AN pess ad kveikja 4 viftunni!

e Fyrir hverja notkun skaltu FYRST setja upp grunn
kolaskalarinnar (hluti nr. 3, sja bls. 46). Ef pu gerir petta
ekki, getur viftan ordid fyrir alvarlegum skemmdum.

e Ppegar kveikt er a viftunni, skaltu snda hnappnum i haestu
stillingu og snua sidan hnappnum nidur i vidkomandi stillingu.
e Mundu ad skipta um rafhlédur reglulega.
o Taktu tillit til eftirfarandi pegar pu velur stadsetningu:
- Ekki setja grillid fyrir nedan utbyggingu (verdnd, skyli
o.s.frv.) eda undir laufskrud.
- Settu taekid & slétt og stédugt yfirbord.
- Ekki setja teekid & okutaeki a hreyfingu (bat, eftirvagn
o.s.frv.).

4. SAMSETNING TAKISINS

4.1. Oryggisleidbeiningar

e Fjarleegdu allar umbudir.

e Ekki gera breytingar & teekinu pegar pad er sett saman. Pu
matt ekki breyta neinum hlutum taekisins; petta er mjog
haettulegt.

¢ Fylgdu leidbeiningunum vandlega.

e Notandinn ber abyrgd a réttri samsetningu teekisins.
Skemmdir af véldum rangrar samsetningar falla ekki undir
abyrgdina.

4.2. Ad setja saman teekid
bu parft 4 AA rafhlédur sem eru ekki innifaldar.

Mikilvaegustu skrefin i pessu verkefni eru synd & mynd 1
a bls 46.
Teekid er ad mestu sett saman.
1. Opnadu rafhl6duhdlfid og settu 4 AA rafhlddur i pad.
Péltaknin (+ og -) gefa til kynna rétta stodu rafhladnanna.
2. Lokadu rafhléduhdlfinu.

5. AP UNDIRBUA TZKID TIL NOTKUNAR

bu parft kol, eldkveikjara (sem uppfylla EN1860-3) og langa
eldspitu.

5.1. Hvada tegund af kolum aetti ég ad nota?

Kveiktu alltaf a teekinu med hefébundnum kolum, aldrei med
kubbum. Eftir ad kveikt er & teekinu geturdu baett vid kubbum.
Notadu god kol til ad kveikja upp i taekinu, helst kol sem eru i
samraemi vid EN 1860-2. Vondud kol samanstanda af storum,
glansandi bitum sem gefa ekki fra sér mikid ryk.

Lokadu kolapokanum vel adur en pu geymir hann.
Geymid kolin alltaf &4 purrum stag,
ekki geyma kol i kjallara.

Kolaskalina ma fylla med 200 g af kolum ad hamarki. Sé
skalin yfirfyllt, getur pad valdid alvarlegum skemmdum &
grillinu pinu vegna of mikils hita.

Ekki brenna eldivié i grillinu pvi hitastigi® verdur of hatt
og skemmir grillid pitt.

5.2. Skref 1: Ad setja kolin i.

N

Mikilvaegustu skrefin i pessu verkefni eru synd &
myndum 2 til 5 a bls 46. Gerdu eins og hér segir:
1. Settu skalina i taekid (mynd 2).
2. Settu grunninn fyrir kolaskalina i kolaskalina (mynd 3).

Petta mjog mikilveega skref tryggir ad grillid pitt virki rétt
og 6rugglega. Ef pu sleppir pessu skrefi getur pad
valdi® verulegu efnislegu tjoni.

3. Vid maelum med pvi ad nota ad hamarki 150 g af
kolum og 3 kveikjukubba pegar kveikt er a taekinu
(mynd 4).

4. Settu kolaskalina i skalina (mynd 5).

B>
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5.3. Skref 2: Kveikja a kolunum

m Mikilvaegustu skrefin i pessu verkefni eru synd
a myndum 6 og 7 a bls 46.
Gerdu eins og hér segir:
1. Settu rafmagnsviftuna a heestu stillingu (Mynd 6 a).
2 Kveiktu & kveikjaranum med langri eldspytu. (Mynd 6 b).
3. Biddu par til kolin eru pakin punnu lagi af hvitri 6sku.
4. Settu lokid & kolaskalina. (Mynd 7).

i fyrsta skipti sem pu notar taeki® verdur pu ad leyfa pvi
ad brenna i 30 minutur. Petta fijarleegir allar
framleidslufitur sem eru eftir & taekinu.

B>

Ekki setja grillid strax & teekid. Tomt grill getur aflagast ef
pad er ofan vid hitun of lengi.

APVORUN! Ekki nota brennivin, bensin eda annan
eldfiman vokva til ad kveikja eda kveikja aftur a taekinu!
PU matt einungis nota kveikjara sem eru i samraemi vid
EN 1860-3!

Byrjadu aldrei ad grilla pegar enn eru logar i skalinni.
Biddu par til kolin eru pakin punnu lagi af hvitri dsku.

> B
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5.4. Skref 3: Ad stadsetja grillid og matinn

[ Mikilvaegustu skrefin i pessu verkefni eru synd &
myndum 8 til 10 a bls 47.

1. Settu grillid & heimilistaekid (mynd 8).

2. Lokadu klemmunum a hlidunum til ad festa grillid (mynd 9).

3. bu getur nu byrjad ad grilla (mynd 10)!

6. GAGNLEG RAP OG BRELLUR

6.1. AQ stilla eldstyrk

Pu getur stillt eldsstyrkinn med pvi ad auka eda minnka hrada

viftunar.

e bvi hradar sem viftan snyst, pvi meira lofti er blasid i
kolaskalina og pvi akafari verdur eldurinn.

e Notadu stjérnhnappinn til ad stilla hrada viftunar.

Slokktu aldrei a viftunni ad fullu @ medan kolin eru
enn heit.

6.2. A koma i veg fyrir ad matur brenni

Til ad koma i veg fyrir ad maturinn brenni:

e Byrjadu aldrei ad grilla pegar enn eru logar i skalinni. Biddu
par til kolin eru pakin punnu lagi af hvitri 6sku.

e Fordastu ad setja matinn pinn i of mikinn hita. Pu getur
minnkad hitann med pvi ad leekka hrada viftunnar.

6.3. A0 koma i veg fyrir ad matur festist

Til ad koma i veg fyrir ad maturinn festist vid grillio:

e Oliuberid matinn létt med pensli &dur en hann er settur &
grillid. Pa getur einnig smurt oliunni & grillid.

e Ekki snda matnum of hratt. Leyfdu honum fyrst ad
hitna vandlega.

6.4. Baeta vid kolum

Ef naudsyn krefur skaltu beeta vid auka kolum til ad halda
eldinum gangandi. Gerdu eins og hér segir:

1. Fardu i hitapolna hanska.

. Losadu klemmurnar og fijarleegdu grillid af taekinu.

. Settu vifvunar & midlungs stillingu.

. Fjarleegdu lokid a kolaskalinni og baettu vid kolum.

. Settu lokid & kolaskalina.

. Settu grillid a taekid og festu pad med klemmunum.

. Settu viftuna aftur a heestu stillingu.

~NOoO O WN

7. VIDHALD TZAKISINS

7.1. Hreinsun takisins

Vid meelum med pvi ad prifa teekid eftir hverja notkun.

Haltu afram 4 eftirfarandi hatt:

1. Lattu teekid kolna alveg.

2. Losadu klemmurnar og fjarlaegdu grillid af taekinu.

3. Fjarlaegdu kolaskalina (med loki og botni)
og fjarlaegdu skalina af grillinu.

4. Hreinsadu teekid med mjukum svampi eda rokum klut og
venjulegri hreinsivoru.

Innri skélina, grillid og kolaskalina med botni og loki ma
pvo i upppvottavél.

Notadu aldrei syru, pynni eda adrar eldfimar vorur til ad
hreinsa taekid.

7.2. Geymsla a teekinu

e Geymid taekid innandyra eftir hverja notkun.

e Til ad hamarka liftima taekisins meelum vid med pvi ad
geyma pad i pokanum sem fylgir.

e Gakktu ur skugga um ad teekid sé alveg purrt &4dur en pu
setur pad i geymslu. Ad koma i veg fyrir ad ryd myndist.

e Fjarleegdu rafhl6durnar a48ur en pu geymir taekid til lengri tima.

7.3. Endurvinnsla rafhladna

Alltaf skal endurvinna notadar rafhlédur & éruggan hatt, i
samraemi vid gildandi reglur.
Fargid aldrei notudum rafhlédum i ruslatunnuna.

7.4. Vidhald a enamel, rydfriu stali og dufthidudum hlutum

Teekid er Ur enamel, rydfriu stali og dufthududum hlutum. Hver
efnividur parfnast mismunandi vidhalds:

Efnividur Hvernig a ad vidhalda pessum

efnivid

Ryofritt stal e Ekki nota teerandi,
hrjuf eda malmhreinsiefni.

e Notadu milt hreinsiefni og lattu
pad sitja & stélinu.

¢ Notadu mjukan svamp
eda klut.

e Eftir hreinsun skaltu skola taekid
vandlega og lata teekid porna
alveg adur en pad er sett i
geymslu.

Dufthddun e Ekki nota skarpa hluti. Notadu
mildar hreinsivérur og mjukan
svamp eda klut.

e Eftir hreinsun skaltu skola teekid
vandlega og lata taekid porna
alveg adur en pad er sett i
geymslu.

Til ad koma i veg fyrir ad ryd myndist & rydfriu
stalhlutum, skaltu fordast snertingu vid klor, salt og jarn.

Skemmdir sem myndast vegna pess ad pessum
leidbeiningum er ekki fylgt er litid & sem 6fullnaegjandi
vidhald og falla ekki undir abyrgdina.

Fyrir nedan steekkada mynd teekis pins (seinni hluti

handbdkarinnar), getur pu skodad lista yfir alla hluti sem eru i

taekinu pinu. Pessi listi inniheldur tdkn sem tilgreina efni hvers

hluta, svo pu getur notad hann til ad athuga hvernig 4 ad
vidhalda dkvednum hluta.

Hlutalistinn notar eftirfarandi takn:

Takn Efnividur
[ | Ryéfritt stal
Y Dufthtdun

40 www.barbecook.com



7.5. Pontun varahluta

AJ lokum parf ad skipta um hluti sem verda fyrir eldi eda

miklum hita.

Hvernig & ad panta varahluti:

1. Finndu tilvisunarndmer hlutans sem pu parft. Pad er listi yfir
oll tilvisunarnimer undir steekkudu teikningunum i seinni
hluta pessarar handbokar og a www.barbecook.com.

Ef pu hefur skrad taekid pitt & netinu birtist rétti listinn

sjalfkrafa & MyBarbecook reikningi

pinum. Pu getur lika pantad varahluti i gegnum

reikninginn pinn.

2. Pantadu varahlutinn i gegnum www.barbecook.com eda &
so6lustad pinum. Varahluti, sem falla undir abyrgd, er adeins
haegt ad panta i gegnum sdélustad pinn.

8. ABYRGP

8.1. Pad sem abyrgd neer yfir

Teekid pitt er med tveggja ara abyrgd, fra og med
dagsetningu innkaupa. Pessi abyrgd neer til allra
framleidslugalla ad pvi tilskildu ad:

e PU hafir notad, sett saman og vidhaldid taekinu samkvaemt
leidbeiningunum i pessari handbdk. Tjon sem stafar af
misnotkun, rangri samsetningu eda dvideigandi vidhaldi er
ekki litid a sem framleidslugalla.

® Ppu getur framvisad kvittuninni og sérstdku radnumeri
taekis pins. betta radnumer samanstendur af
16 tdlustéfum. Radnumerid kemur fram:

- i pessari handbok
- 4 umbudum taekisins
- nedst 4 feeti taekisins

¢ Gaedadeild Barbecook mun stadfesta ad hlutirnir séu
galladir og ad peir hafi reynst galladir vid venjulega notkun,
rétta samsetningu og rétt vidhald.

Ef eitt af pessum skilyrdum er ekki uppfylit, fellur beidni pin

ekki undir abyrgdina. [ 6llum tilvikum er abyrgdin takmaorkud

vid vidgerd eda skipti a gélludum hlutum.

9. LEIDRETTA VANDAMAL

8.2. bad sem abyrgd naer ekki yfir

Eftirfarandi skemmdir og gallar falla ekki

undir dbyrgdina:

¢ Edlilegt slit (ryd, aflégun, upplitun o.s.frv.) hluta sem verda
fyrir ledi eda miklum hita. Skipta parf um pessa hluti 66ru
hverju.

e Sjonraenar 6jdfnur sem myndast i framleidsluferlinu. Ekki er
litid & pessi fravik sem framleidslugalla.

¢ Allar skemmdir af véldum &fullneegjandi vidhalds,
ovideigandi geymslu, rangrar samsetningar eda breytinga
sem gerdar hafa verid & fyrirffram samsettum hlutum.

¢ Allar skemmdir af vdldum misnotkunar & teekinu (ekki
notad samkvaemt leidbeiningum i pessari handbok, notad i
atvinnuskyni, notad sem eldkarfa o.s.frv.).

¢ Allar mdégulegar skemmdir af véldum keeruleysis eda
notkunar teekisins.

¢ Ryd eda aflitun vegna utanadkomandi patta, notkun teerandi
hreinsiefna, Utsetningar klérs o.fl. Ekki er litid a slikar
skemmdir sem framleidslugalla.

Vandamal

Hugsanlegar orsakir

Lausnir

Viftan virkar ekki rétt
rangt settar i
e Viftan er bilud

e Rafhlédurnar eru neestum témar eda

e Stilling viftunar er of lag

e Skiptu um eda settu rafthlédurnar aftur
i

¢ Pantadu nyja viftu.
Sja "7.5. Hvernig a ad panta varahluti “

¢ Snudu hnappnum i haestu stillingu og
leekkadu sidan

Malmhluti er afmyndadur

« Utsetning fyrir eldi eda miklum hita e Sum aflégun er edlileg og parfnast

engra adgerda. Ef hlutinn er of
aflagadur, skaltu panta varahlut.
Sja ,,7.5. Hvernig a ad panta varahluti “
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[ENG] [RO]
Symbol Material Simbol Material
B Stainless steel B Otel inoxidabil
* Powder coated * Acoperit cu pulbere
[NL] [CZ]
Symbool Materiaal Symbol Material
B Roestvast staal B Nerezové ocel
* Gepoederlakt * Praskovy lak
[FR] [GR]
Symbole Matiere ZuupoAo YAik6
[ | Acier inoxydable [ | Avo&eidwTtog xdAupag
* R_evétements de * ErfoTpwon moudpag
peinture en poudre
[DE] [SK]
Symbol Material Symbol Material
[ | Edelstahl [ | Nehrdzavejuca ocel
* Pulverbeschichtet * Lakované diely
[ES] [ET]
Simbolo Material Siimbol Materjal
[ | Acero inoxidable [ | Roostevaba teras
* Revestimiento de pintura * Pulberkate
en polvo
[IT] [LT]
Simbolo Materiale Simbolis Medziaga
[ | Acciaio inossidabile [ ] Neradijantysis plienas
* Verniciato a polvere * Miltelinis dazymas
[PT] [LV]
Simbolo Material Simbols Materials
[ | Aco inoxidavel [ | Nerusé&josais térauds
* Revestimento de pd * Ar pulveri parklatas
[SV] [PL]
Symbol Material Symbol Materiat
[ | Rostfritt stal [ | Stal nierdzewna
* Sprejad ) ¢ Czesci malowane proszkowo
[DK] [BG]
Symbol Materiale Cumson Marepuan
B Rustfrit stal B Hepbxaaema ctomaHa
* Pulverlakeret * MpaxoBo nokpuTUe
[FI] [su
Symboli Materiaali Simbol Material
[ | Ruostumaton terés B Nerjavece jeklo
* Jauhemaalattu * S pragkastim premazom
[NO] [HR]
Symbol Materiale Simbol Materijal
[ | Rustfritt stal [ | Nehrdajuci elik
* Pulverlakkert * Obojen elektrostatskom
[HU] bojom u prahu
Jelolés Anyag
B Rozsdamentes acél
) ¢ Porfestett

www.barbecook.com

43



www.barbecook.com

44



CARLO URBBAN GREY CARLO SUNSHINE YELLOW CARLO ARMY GREEN CARLO CHILI PEPPER

BC-CHA-1015 BC-CHA-1016 BC-CHA-1018 BC-CHA-1019

1 BC-SPA-8352 [ ] 1 BC-SPA-8352 [ ] 1 BC-SPA-8352 [ ] 1 BC-SPA-8352 [ ]

2 BC-SPA-8356 [ ] 2 BC-SPA-8356 [ ] 2 BC-SPA-8356 [ ] 2 BC-SPA-8356 [ ]

3 BC-SPA-8357 [ ] 3 BC-SPA-8357 [ ] 3 BC-SPA-8357 [ ] 3 BC-SPA-8357 [ ]

4 BC-SPA-8358 [ ] 4 BC-SPA-8358 [ ] 4 BC-SPA-8358 [ ] 4 BC-SPA-8358 [ ]

5 BC-SPA-8353 [ ] 5 BC-SPA-8353 [ ] 5 BC-SPA-8353 [ ] 5 BC-SPA-8353 [ ]

6 BC-SPA-8351 * 6 BC-SPA-8354 * 6 BC-SPA-8360 * 6 BC-SPA-8361 *

7 BC-SPA-8355 7 BC-SPA-8355 7 BC-SPA-8355 7 BC-SPA-8355
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Gebruik de barbecue niet in gesloten of bewoonbare ruimtes bv huizen, tenten, caravans, motorhomes, boten.

Gevaar voor koolmonoxidevergiftiging.

Ne pas utiliser le barbecue dans un espace confiné et/ou habitable comme des maisons, tentes, caravanes, camping-cars,
bateaux. Risque d’empoisonnement au monoxyde de carbone.

Do not use the barbecue in enclosed or habitable spaces e.g. houses, tents, caravans, motorhomes or boats etc.

You risk carbon monoxide poisoning.

Verwenden Sie den Girill nicht in geschlossenen oder bewohnbaren Raumen, wie beispielsweise Hausern, Zelten,
Wohnwagen, Wohnmobilen, Booten usw. Andernfalls besteht die Gefahr einer Kohlenmonoxidvergiftung.

No utilice la barbacoa en espacios cerrados o habitables, tales como casas, tiendas de campafa, caravanas y
autocaravanas, barcos, etc. Corre el riesgo de sufrir una intoxicacién por monéxido de carbono.

Non utilizzare il barbecue in spazi chiusi o abitabili, ad esempio in casa, in tenda, in roulotte, in camper, in barca e cosi via.
Pericolo di avvelenamento da monossido di carbonio.

Nao use o grelhador em espacos fechados ou habitaveis, como casas, tendas, caravanas, autocaravanas ou barcos, etc.
Correria o risco de envenenamento por mondxido de carbono.

Anvand inte grillen i slutna eller bebodda utrymmen, t.ex. i hus, talt, husvagnar, husbilar eller p& bétar etc.

Du riskerar da kolmonoxidférgiftning.

Al kayta grillia suljetuissa tiloissa tai tiloissa, joissa asutaan kuten taloissa, teltoissa, matkailuvaunuissa, matkailuautoissa,
veneissé jne. Jos teet niin, hdkdmyrkytyksen vaara on olemassa.

Brug ikke grillen i lukkede eller beboelige rum, f.eks. huse, telte, campingvogne, autocampere eller bade osv.

Du risikerer kulilteforgiftning.

Ikke bruk grillen i lukkede eller bebodde rom, f.eks. hus, telt, campingvogner, bobiler, bater etc.

Du risikerer karbonmonoksidforgiftning.

Ekki nota grillid i lokudum rymum eda i ibldarhisnaedi, t.d. hdsum, tjéldum, hjélhysum, hisbilum, batum o.s.frv.

Hzetta er & kolsyringseitrun.

Nelietojiet grilu slégtas vai dzivojamas telpas, pieméram, majas, telt1s, treileros, mobilajas majas vai tdens
transportlidzek|os utt. Pastav risks saindéties ar oglekla monoksidu.

Nepouzivajte gril v uzavretych alebo obyvatelnych priestoroch, ako st domy, stany, karavany, obytné auta alebo &lny atd.
Riskujete otravu oxidom uhol'natym.

Nenaudokite kepsninés uzdarose ar gyvenamosiose patalpose: pavyzdziui, namuose, palapinése, nameliuose ant raty ar
valtyse. Rizikuojate apsinuodyti anglies monoksidu.

Arge kasutage grilli suletud vai eluruumis, naiteks majas, telgis, haagis- ja autosuvilas véi paadis jm.

On olemas vingugaasi mirgituse oht.

Ne koristite rostilj u zatvorenim ili stamebnim prostorima, npr. u ku¢ama, Satorima, kamp kuéicama, kamperima, ¢amcima itd.
Time biste se doveli u opasnost od trovanja ugljiénim monoksidom.

Zara ne uporabljajte v zaprtih ali bivalnih prostorih, npr. v higah, otorih, prikolicah, avtodomih, &olnih itd.

Tvegate zastrupitev z ogljikovim monoksidom.

Nepouzivejte gril v uzavienych nebo obytnych prostorech, jako jsou domy, stany, karavany, obytné vozy nebo ¢luny atd.
Riskujete tak otravu oxidem uhelnatym.

Tuzax il-barbecue fi spazji maghluga jew abitabbli ez. djar, tined, karavans, motorhomes jew dghajjes ecc.

Tirriskja avvelenament bil-monossidu tal-karbonju.

Mn xpnotuotoleite TNV Ynotapld o KAEIOTOUG 1] KATOLKNOIOUG XWPOUG, OTIWG OTITIA, OKNVEG, TPOXOOTITA,
auTokivoUpeva omitia 1 BApKeg K.ATL AlaTpéXeTe Kivduvo dnAnTtnpiaong amnd povo&eidio Tou avOpaka.

He nsnonssanTe 6ap6eKioTo B 3aTBOPEHM UM 0BUTaemMn NOMELLEHNA, HaNpUMep Kbluy, NanaTkuy, KapasaHu, Kemnepu
VNN Noaku n gop. Mianarate ce Ha pyCK OT OTpaBAHE C BbINIEPOLEH OKUC.

Ne hasznalja a grillstitét zart vagy lakdhelyiségben, példaul hazban, satorban, lakdkocsiban, lak6autdéban vagy csénakban
stb. Fennall a szén-monoxid-mérgezés veszélye.

Nu folositi gratarul in spatii inchise sau locuibile, de exemplu, case, corturi, rulote sau barci etc. Riscati intoxicatia cu monoxid
de carbon.

www.barbecook.com



LV — LIETOSANAS INSTRUKCIJA

SK - POUZIVATELSKA PRIRUCKA

LT - NAUDOJIMO NURODYMAI

10

ET - KASUTUSJUHEND

13

HR - KORISNICKI PRIRUCNIK

16

SL — UPORABNISKI PRIROCNIK

19

CS - UZIVATELSKA PRIRUCKA

22

MT - GWIDA GHALL-UTENT

25

EL - OAHIOZ XPHZHZ

28

BG - PbKOBOACTBO 3A NOTPEBUTENSA
HU — HASZNALATI UTMUTATO

32

36

RO - MANUAL DE UTILIZARE

39

www.barbecook.com



LV - LIETOSANAS INSTRUKCIJA

1. REGISTREJIET SAVU IEKARTU

Paldies, ka iegadajaties Barbecook grilu.

Mes ceram, ka ta lietoSana jums veél ilgi sagadas prieku!

Optimizgjiet savas iespéjas, registrgjot grilu tieSsaiste, un

izmantojiet daudzas priekSrocibas.

- JUs sanemsiet piekluvi pilnai lietoSanas instrukcijai tieSsaiste,
kura ietverta detalizéta informacija par ierici.

- Piedavajam ari personaliz€tu pécpardoSanas servisu, kas
shiedz iespéju atri un érti atrast un pasutit rezerves dalas.
Tas lauj maksimali izmantot garantijas pakalpojumus.

- Jus sanemsiet informaciju par produktu atjauninajumiem.

- Ka ar varésiet uzzinat daudz jaunu padomu un triku.

Lai uzzinatu plasaku informaciju par ierices
registréSanu, apmeklgjiet vietni www.barbecook.com.
Barbecook ievero jusu tiesibas uz privatumu. Jusu dati
nekad netiks pardoti, izplafiti vai kopigoti

ar treSajam puséem.

2. PAR SO INSTRUKCIJU

Siinstrukcija sastav no divam dalam.

1. dala satur visparigas uzstadiSanas, lieto$anas, apkopes
instrukcijas un garantijas noteikumus.

2. dala (sakums 42. Ipp.) satur attélus, detalu sarakstus un
uzstadiSanas shémas.

Ja instrukcija ir attéls, kas atbilst noteiktam instrukcijas
noradijumam, $ads noradijums ir apzZiméts ar Zimula
simbolu.

3. DROSIBAS NORADIJUMI

Pirms grila lietoSanas izlasiet instrukciju. Rlpigi ieverojiet
sniegtos noradijumus. Grila uzstadi$ana vai lietoSana
tada veida, kas atSkiras no instrukcija noradita, var radit
ugunsgréka un materialu zaud&jumu risku.

Garantija neattiecas uz bojajumiem, kas radusies, ja grils
nav ticis lietots saskana ar instrukciju (nepareiza
uzstadiSana, nepareiza lieto$ana, nepareiza apkope utt.).

+ BRIDINAJUMS! Sargaijiet grilu no bérniem un
majdzivniekiem.

+ BRIDINAJUMS! Sis grils ievérojami sakarst.

To ir aizliegts parvietot lietoSanas laika.

+ Jajums japieskaras grila sakarsu$ajam detalam, izmantojiet
atbilstosu aizsargaprikojumu.

» LietoSanas laika sargajiet viegli uzliesmojosus materialus,
viegli uzliesmojosus skidrumus un kistoSus priekSmetus no
grila.

+ BRIDINAJUMS! Grila sakotngjai vai atkartotai
aizdedzinasanai aizliegts izmantot denaturétu spirtu,
benZzinu vai citus viegli uzliesmojosus Skidrumus! Atlauts
izmantot tikai tadus aizdedzinasanas lidzek|us, kas atbilst
EN 1860-3 standarta noteikumiem!

+ BRIDINAJUMS! Grilu atlauts sakt lietot tikai tad, kad ogles
ir parklajusas ar pelnu kartinu. Parasti tas aiznem apméram
15 minates (3.c att.).

» LietoSanas laika neatstajiet grilu bez uzraudzibas.

+ LietoSanas laika (1pasi loti karstas dienas un
sausos apstaklos) sagatavojiet tdens spaini vai smiltis, ko
nepiecieSamibas gadijuma vareésit tulteji izmantot.

» Nelietot iekstelpas! Lietojiet grilu tikai arpus telpam. Ja grilu
lietojat iekStelpas un
pat garaza, tikai ar sienam norobezota telpa vai zem
nojumes, pastav risks saindéeties ar oglekla monoksidu.

» Nelietojiet ierici, JA NAV ieslegts ventilators!

» Pirms katras lietoSanas reizes VISPIRMS ievietojiet kokoglu
tvertnes pamatni (detala Nr. 3, skatit 46. Ipp.). Ja
ventilators netiek ieslegts, tas var tikt nopietni bojats.

» lesledzot ventilatoru, pagrieziet pogu augstakaja iestatijuma

un péc tam pagrieziet pogu veélamaja iestatijuma.

+ Atcerieties regulari nomainitt baterijas.
+ lzvéloties atraSanas vietu, nemiet vera $adus faktorus:
- Nenovietojiet grilu zem konstrukcijam (verandam,
nojumeém utt.) vai zem koku lapotném.
- Novietojiet grilu uz idzenas un stabilas virsmas.
- Nelietojiet grilu uz braucosa transportlidzekla (laivam,
piekabém utt.) ).

4. GRILA UZSTADISANA

4.1. DroSibas noradijumi

+ Nonemiet visus iepakojuma materialus.

+ Veicot uzstadi$anu, neveiciet grila modifikacijas. Ir aizliegts
veikt jebkadas grila izmainas; tas ir |oti bistami.

+ Rapigi ieverojiet sniegtos uzstadiSanas noradijumus.

+ Lietotajs ir atbildigs par grila pareizu uzstadiSanu. Garantija
neattiecas uz bojajumiem, kas radusSies nepareizas
uzstadiSanas rezultata.

4.2. Lai uzstaditu grilu:

NepiecieSamas 4 AA tipa baterijas, kuras nav ieklautas grila
komplekta.

Z Svarigakie 8t uzdevuma soli ir noradtti 1. att. 46. Ipp.

lerice gandriz pilniba ir uzstadita ieprieks.

1. Atveriet bateriju nodaljumu un ievietojiet 4 AA tipa baterijas.
Polaritates simboli (+ un -) norada pareizu bateriju
ievietoSanas virzienu.

2. Aizveriet bateriju nodahjumu.

5. GRILA SAGATAVOSANA LIETOSANAI

Nepieciesamas kokogles, aizdedzinasanas kubini (kas atbilst
EN1860-3) un gars sérkocins.

5.1. Kada veida ogles ieteicams lietot?

Vienmer lietojiet grilu kopa ar tradicionalajam grila kokoglém
un nekad ar briketéem. Kad grils ir aizdedzinats, varat tam
pievienot briketes.

Grila aizdedzinasanai izmantojiet labas kvalitates ogles —
vélams kokogles, kas atbilst EN 1860-2 standartam. Labas
kvalitates kokogles ir spidigas un ipasi neput.

Pirms uzglabasanas pareizi aizveriet kokoglu
iepakojumu. Vienmér uzglabajiet kokogles sausa vieta,
neglabajiet kokogles pagraba.

Kokoglu tvertné atlauts iepildit maksimali 200 g kokoglu.
Tvertnes parpildi$ana var izraisit parmeérigu karstumu un
radit nopietnus grila bojajumus.

Nededziniet grila malku, jo parak augstas temperatiiras
rezultata grils tiks bojats.

5.2. darbiba: kokoglu iebérsana.

[ Svarigakie §1uzdevuma soli ir noraditi 2. lidz 5. att.
46. Ipp. Rikojieties Sadi:
1. levietojiet tvertni grila (2. att.).
2. levietojiet kokoglu tvertnes pamatni kokoglu tvertné (3. att.).

ST ir |oti svariga darbiba, kas nodro$ina grila pareizu un
drosu lietosanu. Izlaizot So darbibu, var tikt raditi
nopietni materiali zaud€jumi.
3. Més iesakam izmantot maks. 150 g kokoglu un

3 aizdedzinasanas kubinus (4. att.).
4. levietojiet kokoglu tvertni grila (5. att.).

B>

4 www.barbecook.com



5.3. darbiba: kokoglu aizdedzinasana

% Svarigakie Sis darbibas soli ir noraditi
6. un 7. att. 46. Ipp.

Rikojieties $adi:

1. lesledziet elektriska ventilatora pogu augstakaja iestatijuma.
(6.a att.).

2. Aizdedziniet kubinus ar garu sérkocinu. (6.b att.).

3. Nogaidiet, dz kokogles ir parklajusas ar planu baltu pelnu
kartinu.

4. Uz kokoglu trauka uzlieciet vaku. (7. att.)

Pirmo reizi lietojot grilu, laujiet kokoglem degt

30 minutes. Tadejadi tiek likvidétas visas uz grila

virsmas palikusas razo$anas procesa uzklatas
smervielas.

Vel nelieciet restes uz grila. TukSas grila restes var
deformeéties, ja tas parak ilgi tur virs karstuma avota.

BRIDINAJUMS! Grila sakotngjai vai atkartotai
aizdedzinasanai aizliegts izmantot denaturétu spirtu,
benzinu vai citus viegli uzliesmojosus Skidrumus! Atlauts
izmantot tikai tadus aizdedzinasanas lidzek|us, kas

atbilst EN 1860-3 standartam!

A4\ Nekad nesaciet grilet, kamer kokoglu tvertne vel ir
liesmas. Nogaidiet, ldz kokogles ir parklajusas ar planu
baltu pelnu kartinu.

5.4. darbiba: restes un eédiena ievietoSana

Svarigakie 81 uzdevuma soli ir noradtti 8. lidz 10. att.
47. Ipp.
1. Novietojiet restes uz grila (8. att.).
2. Aizveriet spailes sanos, lai nostiprinatu restes (9. att.).
3. Tagad jus varat sakt grilet (10. att.)!

6. NODERIGI PADOMI UN TRIKI

6.1. DegSanas intensitates pielagosSana

Jus varat pielagot degSanas intensitati, palielinot vai samazinot

ventilatora atrumu.

» Jo atrak ventilators griezas, jo vairak gaisa tiek iepusts
kokoglu tvertn€ un jo intensivaka bus degSana.

» Ventilatora atrumu iesp&jams regulét ar vadibas pogu.

Nekad pilniba neizslédziet ventilatoru, kamér kokogles
joprojam ir karstas.

6.2. Ediena apdegs$anas novér$ana

» Nekad nesaciet grilet, kamér kokoglu tvertné veél ir liesmas.
Nogaidiet, ldz kokogles ir parklajusas ar planu baltu pelnu
kartinu.

+ lzvairieties no ediena paklauSanas parmerigam karstumam.
Jus varat samazinat temperaturu, samazinot ventilatora
atrumu.

6.3. Ediena pielip$anas novérsana

Lai ediens nepieliptu pie restem:

« Pirms édiena novieto$anas uz restém, ar otas palidzibu
iesmeéréjiet to ar ellu. Varat ieellot ari restes.

» Neapgrieziet édienu parak atri. Vispirms laujiet tam
kartigi sakarst.

6.4. Oglu pievienoSana

Ja nepiecieSams, pievienojiet papildu kokogles, lai uguns
nenodzistu. Rikojieties sadi:

1. Uzvelciet karstumizturigus cimdus.

2. Atveriet skavas un nonemiet restes no grila.

3. Aktivizéjiet ventilatoru videja atruma.

4. Nonemiet kokoglu tvertnes vaku un pievienojiet kokogles.
5. Uzlieciet vaku uz kokoglu tvertnes.

6. Atlieciet restes atpakal uz grila un aizveriet skavas.

7. Atjaunojiet ventilatora augstako iestafijumu.
7. GRILA APKOPE

7.1. Grila tinsana

Meés iesakam tirit grilu péc katras lietoSanas reizes.

Rikojieties $adi:

1. Laujiet grilam pilniba atdzist.

2. Atveriet skavas un nonemiet restes.

3. Nonemiet kokoglu trauku (ar vaku un pamatni)
un iznemiet tvertni no grila.

4. Notiriet ierici ar mikstu sukli vai samitrinatu dranu un parastu
tinSanas Nidzekli.

lek$€ja bloda, restes un kokoglu tvertne ar pamatni un
vaku ir mazgajami trauku mazgajama masina.

citus viegli uzliesmojosus produktus.
7.2. Grila uzglabasana

+ Peéc katras lietoSanas reizes ierici uzglabajiet telpas.

+ Lai maksimali palielinatu ierices kalpo$anas laiku, iesakam
to uzglabat komplekta eso$aja soma.

+ Parliecinieties, vai grils pirms uzglabasanas ir pilniba
nozuvis. Tadéjadi iesp&jams novérst riséSanu.

+ Pirms ilgstoSas grila uzglabasanas, iznemiet no ta baterijas.

7.3. Bateriju parstrade

Vienmeér nododiet parstradei izlietotas baterijas dro$a veida un
saskana ar vietgjiem noteikumiem.

Nekad neizmetiet izlietotas baterijas kopa ar sadzives
atkritumiem.

7.4. Neruséejosa terauda un pulverkrasas parklajuma detalu
uzturesana

Grils satur nertsgjosa térauda un ar pulverkrasu parklatas
detalas. Katra materiala apkope javeic atskirigi:

Materials Materiala apkope

NerUs€joSais térauds | < Nelietojiet agresivus,
abrazivus lidzek|us un metala
firSanas rikus.

+ Izmantojiet saudzigus tiriSanas
lldzeklus un |aujiet tiem noteiktu
laiku iedarboties uz terauda
materialu.

* Izmantojiet mikstu sukli
vai auduma dranu.

» Pec tinsSanas nodroSiniet ripigu
grila uzglabasanu un laujiet tam
pilniba nozut.

Ar pulverkrasas » Nelietojiet asus prieckSmetus.

parklajumu Izmantojiet saudzigus firiSanas
lidzeklus un mikstu sukli vai
auduma dranu.

+ Péc tinSanas nodroSiniet rupigu
grila uzglabasanu un laujiet tam
pilniba nozut.

Lai aizsargatu nerUs€josa térauda detalas, to tinsanai
nelietojiet hloru, sali un dzelzs priekSmetus.

Bojajumi, kas rodas So instrukciju neieveroSanas
rezultata, tiek uzskatiti par slikti veiktu apkopi un uz tiem
nav attiecinama garantija.

Zem grila detalu saraksta (rokasgramatas

otraja dala) iesp€jams aplukot visu grila detalu sarakstu.

Saja saraksta ir izmantoti simboli, kas norada katras detalas

materialu, tapéc varat $o sarakstu izmantot, lai parbauditu, ka

rupeties par katru konkreto detalu.
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Detalu saraksta tiek izmantoti $adi simboli:

Simbols Materials
[ | Neriiséjosais térauds
* Ar pulverkrasas parklajumu

7.5. Rezerves dalu pasutiSana

Detalas, kuras ir paklautas uguns vai spéciga karstuma

ietekmei, ar laiku ir jamaina.

Ka pasutit rezerves dalas:

1. Atrodiet nepiecie$amas detalas atsauces numuru. Sis
instrukcijas otraja dala un www.barbecook.com atrodams
visu atsauces numuru saraksts zem detalu shemas.

Ja esat registréjis grilu tieSsaisté, MyBarbecook konta

automatiski paradisies atbilstoss

saraksts. Rezerves dalas iesp&jams pasdutit ari sava

konta.

2. Pasutiet rezerves dalas vietné www.barbecook.com vai sava
tirdzniecibas vieta. Detalas, uz kuram attiecinama garantija,
iesp€jams pasutit tikai tirdzniecibas vieta.

8. GARANTIJA

8.1. Garantija attiecas uz:

Jusu grilam ir divu gadu garantija, sakot no

pirkuma datuma. ST garantija ir attiecinama uz visiem

razoSanas defektiem, ja:

+ izmantojat, uzstadat un veicat grila apkopi atbilstosi
Sis instrukcijas noradijumiem. Bojajumi, kas radusies
nepareizas lietoSanas, nepareizas uzstadiSanas vai
nepareizas apkopes rezultata, nav uzskatami par razo$anas
defektiem.

« Uzradiet ¢eku un unikalo grila sérijas numuru
. Sérijas numurs sastav
no 16 cipariem. Sérijas numurs ir noradits:

- 8aja instrukcija;
- uz grila iepakojuma;
- grila pamatnes apaksa.

« Barbecook kvalitates nodala apstiprina detalu bojajumus,
ka art to, ka bojajumi radusies normalas lietoSanas, pareizas
uzstadiSanas un pareizas apkopes apstaklos.

Ja kads no Siem nosacijumiem nav izpildits, garantija nav

piemérojama. Jebkura gadijuma garantija ir attiecinama tikai

uz bojatu detalu remontu vai mainu.

9. PROBLEMU NOVERSANA

8.2. Garantija neattiecas uz:

Garantija nav attiecinama uz

$adiem bojajumiem un defektiem:

+ Tadu detalu normals nodilums (risa, deformacija, krasas
izmainas utt.), kuras ir tieSi paklautas ugunij vai intensivam
karstumam. Sis detalas laiku pa laikam ir jamaina.

+ Vizualas at$kiribas, kas raksturigas razoSanas procesam.
Sadas atkifibas nav uzskatamas par razo$anas defektiem.

« Jebkadi bojajumi, kas radusies nepietiekamas apkopes,
nepareizas uzglabasanas, nepareizas uzstadiSanas vai
ieprieck§ montétu detalu parveidojumu rezultata.

+ Jebkadi bojajumi, kas radusies grila nepareizas lieto$anas
rezultata (grila lietoSana, neieverojot $aja instrukcija
sniegtos noradijumus, izmanto$ana komercialiem noltkiem,
izmanto$ana ugunskura kurina$anai utt.).

+ Jebkadi secigie bojajumi, ko izraisijusi neuzmaniga vai
neatbilstosa grila lieto$ana.

+ Rusa vai krasas izmainas aréju faktoru, agresivu tiri$anas
lidzeklu lietoSanas, hlora iedarbibas rezultata
utt. Sadi bojajumi nav uzskatami par razo$anas defektu.

Probléma lespéjamie céeloni Risinajumi
Ventilators nedarbojas pareizi + Baterijas ir gandnz tukSas vai + Nomainiet baterijas vai ievietojiet tas
ievietotas nepareizi pareizi
+ Ventilators ir bojats + Pasutiet jaunu ventilatoru.
+ Ventilatora iestatijums ir parak zems Skatit "7.5. Ka pasdutit rezerves dalas"
+ Pagrieziet pogu augstakaja iestatijuma
un péc tam samaziniet atrumu
Metala dala ir deforméta + Uguns vai parmériga karstuma + Zinama apmeéra deformacija ir normala
iedarbiba un $ada gadijuma nekadas darbibas
nav javeic. Ja detala ir parmérigi
deforméta, pasutiet jaunu rezerves
dalu.
Skatit "7.5. Ka pasutit rezerves dalas”
6 www.barbecook.com




SK - POUZIVATELSKA PRIRUCKA

1. ZAREGISTRUJTE SVOJ SPOTREBIC

Dakujeme, Ze ste si zakUpili gril od spolo¢nosti Barbecook.

Dufame, Ze si ho oblUbite a Ze s nim prezijete vela priiemnych

chvil! Svoj zazitok mozete optimalizovat online registraciou

svojho grilu, vdaka ¢omu budete moct vyuzivat mnoZstvo vyhod.

- Ziskate pristup k Uplnej online pouzivatel'skej prirucke, v
ktorej sa budete moct dozvediet viac informacii o spotrebici.

- Poskytujeme vam personalizovany popredajny servis, ¢o
znamena, ze mozete rychlo a l'ahko najst a objednat si
nahradné diely. Vdaka tomu mézete vyuzit zaruény servis na
maximum.

- Budeme vas informovat o vylep$eniach vyrobku.

- Dozviete sa vela novych tipov a trikov.

Viac informécii o registracii svojho spotrebic¢a najdete
na webovej stranke www.barbecook.com.
Spoloc¢nost Barbecook respektuje vase sukromie. Vase

Udaje nebudu nikdy predané, distribuované alebo
zdielané s tretimi stranami.

2. O TEJTO PRIRUCKE

Tato prirucka pozostava z 2 Casti.

1. Cast obsahuje v§eobecné pokyny na montaz, pouzivanie,
udrzbu a zaruku.

2. Cast (zaCiatok na strane 42) obsahuije ilustracie, zoznamy
dielov a montazne vykresy.

Ak sa v priru¢ke nachadza ilustracia, ktora zodpoveda
konkrétnemu pokynu, dostanete na riu odkaz s tymto
piktogramom ceruzky.

3. BEZPECNOSTNE POKYNY

Pred pouzitim spotrebica si precitajte pokyny. Postupujte vzdy
presne podla pokynov. Montaz alebo pouzivanie spotrebica
spdsobom, ktory nie je v sulade s pokynmi, méze mat za
nasledok vznik poziaru a materidlnych $kod.

Na Skody sposobené nedodrzanim pokynov (nespravna
montdz, nespravne pouzitie, nespravna udrzba atd.) sa
zaruka nevztahuije.

+ UPOZORNENIE! Zabezpecte, aby sa deti a domace

zvierata nedostali do blizkosti grilu.

+ UPOZORNENIE! Tento gril sa dokaze rozohriat na velmi
vysoku teplotu.

Ked'je v prevadzke, nepokusajte sa ho premiestriovat.

+ Ak sa potrebujete dotknut horlcich ¢asti, pouzite primeranu
ochranu.

+ Ked'je spotrebic¢ v prevadzke, udrzujte ho v bezpecnej
vzdialenosti od horlavych materialov, horlavych kvapalin a
rozpustnych predmetov.

+ UPOZORNENIE! Na zapalenie alebo opatovné zapalenie
spotrebi¢a nepouzivajte denaturovany alkohol, benzin alebo
iné horl'avé kvapaliny! M6zete pouzivat iba také zapalovace
plamenia, ktoré spifiaji normu EN 1860-3!

+  UPOZORNENIE! Nezacnite grilovat, kym na drevenom uhli
nevznikne vrstva popola. Zvyc¢ajne to trva asi 15 minut (obr. 3c).

+ Pocas pouzivania nenechavajte gril bez dozoru.

« Pri pouzivani spotrebi¢a majte v blizkosti vedro s vodou
alebo pieskom, a to najma pocas vel'mi horucich dnia v
suchom prostredi.

« Nepouzivajte v interiéri! Spotrebi¢ pouzivajte iba vonku. Ak
spotrebi¢ pouzivate v interiéri,

a to dokonca aj v garazi, uzavretom priestore alebo v kélni,
riskujete otravu oxidom uholnatym .

+ Nepouzivajte tento spotrebi¢ BEZ toho, aby bol zapnuty

ventilator!

www.barbecook.com

+ Pred kazdym pouzitim NAJSKOR vlozte podstavec nadoby
na drevené uhlie (diel ¢. 3, pozri str. 46). Ak to neurobite,
moze dojst k vaznemu poskodeniu ventilatora.

+ Pri zapinani ventilatora oto¢te gombik na najvyssiu hodnotu
a potom ho otocte dolu na pozadovanu hodnotu.

+ Nezabudnite pravidelne menit batérie.

- Pri vybere miesta vezmite do Uvahy nasledujiuce
skuto€nosti:

- Neumiestriujte gril pod previsajicu konstrukciu (veranda,
pristre$ok atd.) alebo pod listie.

- Umiestnite spotrebi¢ na rovny a stabilny povrch.

- Neumiestnujte spotrebi¢ na pohybujlce sa vozidlo (¢In,
prives atd.). ).

4. MONTAZ SPOTREBICA

4.1. Bezpecnostné pokyny

+ Odstrante vSetky obaly.

+ Pri montéazi spotrebic¢ nijako neupravujte. Na ziadnej Casti
spotrebi¢a nesmiete vykonavat Ziadne zmeny; je to velmi
nebezpecné.

+ Postupujte vzdy presne podla montaznych pokynov.

+ Za spravnu montaz spotrebic¢a zodpoveda pouzivatel. Na
Skody spdsobené nespravnou montdZou sa nevztahuje
zaruka.

4.2. Montaz spotrebica
Potrebujete 4 AA batérie, ktoré nie si dodané so spotrebi¢om.

Z NajdolezitejSie kroky v ramci tejto Ulohy su znazornené
na obrazku 1 na strane 46.
Spotrebi¢ je z vacsej Casti vopred zmontovany.
1. Otvorte priehradku na batérie a viozte 4 AA batérie.
Symboly polarity (+ a -) oznacuju spravnu poziciu batérii.
2. Zatvorte priehradku na batérie.

5. PRiIPRAVA SPOTREBICA NA POUZIVANIE

Potrebujete drevené uhlie, zapalovade plameria (ktoré spiriaju
normu EN 1860-3) a dlhu zapalku.

5.1. Aky druh dreveného uhlia by som mal/-a pouzivat?

Zapalujte spotrebi¢ vzdy tradi¢nym drevenym uhlim, nikdy nie
briketami. Ked'je spotrebi¢ zapéleny, mozete pridat brikety.
Na zapélenie spotrebica pouzivajte kvalitné drevené uhlie,
najlepsie také, ktoré spifia normu EN 1860-2. Kvalitné drevené
uhlie pozostava z lesklych kiskov a neuvolfiuje vel'a prachu.

Pred uskladnenim vrece s drevenym uhlim dokladne
zatvorte. Drevené uhlie skladujte vzdy na suchom
mieste, neskladujte ho v pivnici.

Nadobu na drevené uhlie je mozné naplnit max. 200 g
dreveného uhlia. Preplnenie misy moze v dosledku
extrémneho tepla sposobit vaZzne poskodenie grilu.

Pri grilovani nespal'ujte drevo, pretoze teplota sa
privelmi zvysi a gril sa poskodi.

5.2. krok: Vkladanie dreveného uhlia.

% NajdélezitejSie kroky v rdmci tejto Ulohy su zndzornené na
obréazkoch 2 az 5 na strane 46. Postupuijte nasledovne:
1. Vlozte misu do spotrebica (obr. 2).
2. Podstavec nadoby na drevené uhlie viozte do nadoby na
drevené uhlie (obr. 3).

A\ Vdakatomuto velmi dolezitému kroku bude vas gril
fungovat spravne a bezpecne. Vynechanie tohto kroku
méze mat za nasledok vazne materialne Skody.

3. Pri zapal'ovani spotrebi¢a odpori¢ame pouzit max. 150 g

dreveného uhlia a 3 kocky zapal'ovaca (obr. 4).

4. Vlozte nadobu na drevené uhlie do misy (obr. 5).



5.3. krok: Zapal'ovanie dreveného uhlia

% Najdolezitejsie kroky v ramci tejto ulohy su znazornené
na obrazkoch 6 a 7 na strane 46.

Postupujte nasledovne:

1. Otocte elektricky ventilator na najvyssiu hodnotu (obr. 6 a).

2 Zapdlte zapalovace plamena pomocou dihej zapalky. (obr. 6 b).

3. Pockajte, kym drevené uhlie nebude pokryté tenkou vrstvou
bieleho popola.

4. Umiestnite veko na nadobu na drevené uhlie. (obr. 7):

Pri prvom pouziti musite spotrebi¢ nechat 30 minut
horiet. Tymto sa zo spotrebi¢a odstrania vsetky zvysky
maziv, ktoré boli na spotrebi¢ nanesené v priebehu
vyrobného procesu.

Roét zatial' neumiestfiujte na spotrebié. Prazdny roét,
ktory je prili§ dlho umiestneny nad hordcim predmetom,
sa mbze zdeformovat.

UPOZORNENIE! Na zapalenie alebo opatovné zapalenie
spotrebi¢a nepouzivajte denaturovany alkohol, benzin
alebo iné horlavé kvapaliny! MézZete pouzivat iba také
zapal'ovade plamenia, ktoré spifiaji normu EN 1860-3!

Nikdy nezaénite grilovat, kym si v nddobe na drevené
uhlie eSte plamene. Pockajte, kym drevené uhlie nebude
pokryté tenkou vrstvou bieleho popola.

5.4. krok: Umiestinovanie rostu a jedla

m NajdolezitejSie kroky v rdmci tejto Ulohy su znézornené
na obrazkoch 8 az 10 na strane 47.
1. Polozte rost na spotrebic (obr. 8).
2. Zatvorte prichytky na bo¢nych stranach, aby ste zaistili rost
(obr. 9).
3. Teraz uz mézete zacat grilovat (obr. 10)!

6. UZITOCNE TIPY A TRIKY

6.1. Nastavenie intenzity plamena

Intenzitu plameria mozZete upravit zvySenim alebo znizenim

rychlosti ventilatora.

« Cim rychlejsie sa ventilator todi, tym viac vzduchu sa vhara
do nadoby na drevené uhlie a o to intenzivnejsi bude plamen.

« Rychlost ventilatora upravite pomocou ovladacieho gombika.

Pokial' je drevené uhlie este hortce, nikdy Uplne
nevypinajte ventilator.

6.2. Zabranenie spaleniu jedla

Aby ste zabranili spaleniu jedla:

« Nikdy nezacnite grilovat, kym su v nadobe na drevené uhlie
este plamene. Pockajte, kym drevené uhlie nebude pokryté
tenkou vrstvou bieleho popola.

» Nevystavuijte jedlo nadmernému teplu. Teplotu moZzete
znizit znizenim rychlosti ventilatora.

6.3. Zabranenie prilepeniu jedla

Aby ste zabranili prilepeniu jedla na rost:

» Pred polozenim na rost jedlo mierne potrite olejom
pomocou Stetca. Potriet olejom moZete aj rost.

+ Neotacajte jedlo prili§ rychlo. Najskor nechajte, aby sa
dokladne rozohrialo.

6.4. Pridavanie dreveného uhlia

Ak je to potrebné, pridajte dalSie drevené uhlie, aby plamen
nezhasol. Postupujte nasledovne:

1. Nasadte si rukavice odolné voci teplu.

2. Uvolnite prichytky a vyberte rost zo spotrebica.

3. Otocte ventilator na strednd hodnotu.

4. Odstrarnite veko nadoby na drevené uhlie a pridajte drevené uhlie.
5. Umiestnite veko na nddobu na drevené uhlie.

6. PoloZte rost na spotrebi¢ a zaistite ho prichytkami.

7. Ventilator prepnite spat na najvyssiu hodnotu.

7. UDRZBA SPOTREBICA

7.1. Cistenie spotrebi¢a

Po kazdom pouziti odporti¢ame vycistit spotrebic.

Postupujte nasledovne:

1. Nechajte spotrebi¢ Uplne vychladnut.

2. Uvolnite prichytky a vyberte rost.

3. Vyberte nadobu na drevené uhlie (s vekom a podstavcom)
a vyberte misu z grilu.

4. Ocistite spotrebi¢ mékkou Spongiou alebo vihkou
handri¢kou a beznym gistiacim prostriedkom.

Vnutorna misa, rost a nadoba na drevené uhlie s
podstavcom a vekom su vhodné do umyvacky riadu.

Na gistenie spotrebiéa nikdy nepouzivajte kyseliny,
riedidla alebo iné horl'avé vyrobky.

7.2. Skladovanie spotrebica

+ Po kazdom pouZiti spotrebi¢ skladujte v interiéri.

+ Na prediZenie Zivotnosti spotrebi¢a na maximum
odporuc¢ame skladovat spotrebi¢ v dodavanom vreci.

» Pred uskladnenim spotrebica sa uistite, ze je Uplne suchy.
Zabranuje to tvorbe hrdze.

+ Pred dlhodobym uskladnenim spotrebica vyberte batérie.

7.3. Recyklacia batérii

Pouzité batérie vzdy bezpecne recyklujte v stlade s miestnymi
predpismi. Pouzité batérie nikdy nevyhadzujte do nadoby na
domovy odpad.

7.4. Udrzba dielov z nehrdzavejicej ocele a praskom
potiahnutych dielov

Spotrebi¢ pozostava z dielov z nehrdzavejlcej ocele a
z praskom potiahnutych dielov. Kazdy material musi byt
udrziavany inak:

Material Ako udrziavat tento material

Nehrdzavejlica ocel' | -+ NepouZivajte agresivne,
abrazivne alebo kovové distiace
prostriedky.

- Pouzivajte jemné Cistiace
prostriedky a nechajte ich pdsobit
na ocel.

+ Pouzivajte makku $pongiu
alebo handricku.

- Po vycisteni spotrebi¢ dokladne
oplachnite a pred uskladnenim ho
nechajte Uplne vyschnut.

PraSkom potiahnuté | + Nepouzivajte ostré predmety.

diely Pouzivajte jemné Cistiace
prostriedky a makku $pongiu
alebo handricku.

+ Po vycisteni spotrebi¢ dokladne
oplachnite a pred uskladnenim ho
nechajte Uplne vyschnut.

Aby ste zabranili tvorbe hrdze na dieloch z
nehrdzavejlcej ocele, zabrante, aby sa dostali do
akéhokol'vek kontaktu s chlérom, sol'ou a Zelezom.

Poskodenie, ktoré vznikne v ddsledku nedodrzania
tychto pokynov, sa povaZuje za nedostato¢nu Udrzbu a
nevztahuje sa nan zaruka.

Pod rozvinutym zobrazenim spotrebi¢a (druha ¢ast

manualu) mézete vidiet zoznam vsetkych dielov, ktoré su

sUcastou vasho spotrebi¢a. Tento zoznam obsahuje symbol,

ktory popisuje materidl, z ktorého je vyrobeny kazdy diel, a

pomocou ktorého mézete zistit, ako udrziavat konkrétny diel.

V zozname dielov sa pouzivaju nasledujice symboly:
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Symbol Material
| Nehrdzavejlca ocel
* Praskom potiahnuté diely

7.5. Objednavanie nahradnych dielov

Diely, ktoré su vystavené plamenu alebo intenzivnemu teplu,

bude nakoniec potrebné vymenit.

Ako objednat nahradné diely:

1. Néjdite referenc¢né Cislo pozadovaného dielu. V druhej ¢asti
tejto prirucky a na webovej stranke www.barbecook.com
sa pod rozvinutymi vykresmi nachadza zoznam vSetkych
referenénych cisel.

Ak ste svoj spotrebi¢ zaregistrovali online, spravny

zoznam sa automaticky zobrazi vo vasom

Ucte MyBarbecook. Cez svoj Ucet si moZete objednat aj

nahradné diely.

2. Objednaijte si nahradny diel cez webovu stranku
www.barbecook.com alebo vo svojej predajni. Diely v
zarucnej lehote je mozné objednat iba cez vasu predajriu.

8. ZARUKA

8.1. Pokryté

Na vas spotrebi¢ sa vztahuje dvojro¢na zaruka, ktora zacina
plynut od datumu nakupu. Tato zaruka sa vztahuje na vSetky
vyrobné chyby, pokial'

+ Svoj spotrebic ste pouzivali, namontovali a udrziavali
podl'a pokynov v tejto prirucke. PoSkodenie sposobené
nespravnym pouzitim, nespravnou montazou alebo
nespravnou Udrzbou sa nepovazuje za vyrobnu chybu.

+ Mobzete predlozit U¢tenku a jedinecné sériové cislo
svojho spotrebica. Toto sériové Cislo pozostava
zo 16 Cislic. Sériové cislo je uvedené:

- v tejto prirucke
— na obale spotrebica
- na spodnej Casti nohy spotrebica.

+ Oddelenie kvality spolo¢nosti Barbecook potvrdi, Ze diely
sU chybné a ze pri normalnom pouzivani, spravnej montazi
a spravnej Udrzbe bolo preukazané, ze su chybné.

9. NAPRAVA PROBLEMOV

Ak niektora z tychto podmienok nie je splnend, zaruka sa na
vas nevztahuje. Zaruka sa vo vSetkych pripadoch obmedzuje
na opravu alebo vymenu chybnych dielov.

8.2. Nepokryté

Zaruka sa nevztahuje na nasledujice skody a chyby:

+ Bezné opotrebenie (hrdza, deformacia, zmena farby
atd’) Casti, ktoré su priamo vystavené plamenu alebo
intenzivnemu teplu. Tieto diely bude z ¢asu na ¢as potrebné
vymenit.

+ Vizudlne nezrovnalosti, ktoré si neodmyslitelnou stc¢astou
vyrobného procesu. Tieto nezrovnalosti sa nepovazuju za
vyrobné chyby.

+ Vsetky Skody sp6sobené nedostatoc¢nou Udrzbou,
nespravnym skladovanim, nespravnou montazou alebo
Upravami vopred namontovanych dielov.

+ VSetky Skody sposobené nespravnym pouzitim spotrebica
(poutZitie, ktoré nie je v stlade s pokynmi uvedenymi v tejto
prirucke, pouzitie na komercné Ucely, pouZzitie ako ohnisko atd.).

+ Vsetky nasledné skody spdsobené neopatrnym alebo
nespravnym pouzitim spotrebica.

+ Hrdza alebo zmena farby v désledku vonkajsich faktorov,
pouzitia agresivnych cistiacich prostriedkov, vystavenia
chléru atd. Tato Skoda sa nepovazuje za vyrobnu chybu.

Problém Mozné priéiny Riesenia
Ventilator nefunguje spravne. + Batérie su takmer vybité alebo su « Vymerite batérie alebo ich znovu
vloZené nespravne. vloZte.
« Ventilator je pokazeny. « Objednajte novy ventilator.
« Ventilator je nastaveny na prili$ nizku Pozri ¢ast ,,7.5. Ako objednat
hodnotu. nahradné diely“
+ Otocte gombik na najvyssiu hodnotu a
potom na nizsiu.
Kovova cast je zdeformovana. + Vystavenie plameriu alebo + Urcity stuperi deformécie je normalny
intenzivnemu teplu a nie je potrebné prijat Ziadne kroky.
Ak je diel nadmerne zdeformovany,
objednajte si ndhradny diel.
Pozri ¢ast ,,7.5. Ako objednat nahradné
diely*
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LT - NAUDOJIMO NURODYMAI

1. UZREGISTRUOKITE |SIGYTA PRIETAISA

Dékojame, kad jsigijote kepsnine Barbecook.

Tikimés, kad jums patiks ja naudotis ir Salia jos Sauniai

praleisite laikg! Vertéty uzregistruoti savo kepsnine internetu,

kad galétuméte pasinaudoti daugybe privalumy.

- Galésite naudotis iSsamiais internetu pasiekiamais naudojimo
nurodymais: taip suzinosite daugybe naudingy dalyky apie
naujgjj prietaisa.

- Suteiksime jums asmeninj naudotojo aptarnavima: tai
reiSkia, kad galésite greitai ir lengvai rasti ir uzsisakyti
reikalingas pakaitines dalis. Taip gausite didZiausig nauda i$
garantinio aptarnavimo.

- Gausite naujausig informacijg apie gaminiy atnaujinimus.

- Suzinosite daug naujy patarimy ir gudrybiy.

Daugiau informacijos apie
prietaiso registravima pateikta www.barbecook.com.

Barbecook gerbia jusy privatuma. Jusy duomenys
niekada nebus parduodami, platinami ar perduodami
treCiosiomis Salimis.

2. APIE SIUOS NURODYMUS

Nurodymai iSdéstyti dviejose dalyse.

1 dalyje pateikiami bendro pobiidzio nurodymai dél
montavimo, naudojimo, priezitros ir garantijos.

2 dalyje (prasidedancioje 42 puslapyje) pateikiamos
iliustracijos, daliy sgrasai ir surinkimo bréziniai.

Jei yra iliustracija, skirta konkre€¢iam dokumente
pateiktam nurodymui, tai nuoroda j jj bus pazyméta Sia
pieStuko piktograma.

3. SAUGOS NURODYMAI

Perskaitykite visus nurodymus prie$ naudodamiesi prietaisu.
Visada kruop$giai laikykités nurodymy. Sumontavus ar
naudojant prietaisg nesilaikant nurodymu, gali kilti gaisras ir
buti padaryta materialiné zala.

Garantija netaikoma zalai, atsiradusiai nesilaikant
nurodymy (neteisingas surinkimas, netinkamas
naudojimas, netinkama priezitra ir kt.).
|SPEJIMAS! Pasiriipinkite, kad $alia kepsninés nebity vaiky
ir naminiy gyvuny.
ISPEJIMAS! Si kepsnine labai jkaista:
nebandykite jos perkelti, kai yra naudojama.
Naudokite tinkamas apsaugos priemones, jei reikia liesti
karstas dalis.
Laikykite degias medziagas, degius skyscCius ir galin€ius
iSsilydyti daiktus saugiu atstumu nuo prietaiso, kai jis
naudojamas.
]SPEJIMAS! Nenaudokite denatiiruoto alkoholio, benzino
ar kity degiy skysciy prietaisui jkurti arba uzkurti i$ naujo!
Naudojami degtukai turi atitikti EN 1860-3 standarta!
|SPEJIMAS! Nepradékite kepti, kol anglis dar nepasidengusi
peleny sluoksniu. Paprastai tam reikia mazdaug 15 minuciy
(8¢ pav.).
Nepalikite kepsninés be prieziuros, kai ji naudojama.
Naudodamiesi prietaisu netoliese turékite kibirg vandens ar
smélio, ypac labai kar§tomis dienomis ir kai sausa.
Nenaudokite patalpose! Prietaisg naudokite tik lauke. Jei
prietaisg naudosite patalpose
(net jei tai garazas, uzdara erdvé ar pasiureé), rizikuojate
apsinuodyti anglies monoksidu.
Nenaudokite Sio prietaiso, JEI NEJJUNGTAS ventiliatoriaus!
Prie$ kiekvieng naudojimg PIRMIAUSIA jdékite anglies
indo pagrinda (3 dalis, zr. 46 psl.). Jei to nepadarysite,
ventiliatorius gali buti rimtai sugadintas.

Jjungdami ventiliatoriy, pasukdami rankenéle parinkite

auksciausig nustatyma, tada pasukite rankenéle zemyn iki

norimo nustatymo.

Nepamirskite laiku keisti bateriju.

Rinkdami vieta, atsizvelkite | Siuos dalykus:

- Nestatykite kepsninés po statinio dalimi (verandoje,
pastogéje ir pan.) ar po lapija.

- Statykite prietaisg ant tvirto ir stabilaus pavirSiaus.

- Nestatykite prietaiso ant judancios transporto priemonés
(valties, priekabos ir pan.). ).

4. PRIETAISO SURINKIMAS

4.1. Saugos nurodymai

Nuimkite visas pakavimo medziagas.

Surinkdami prietaisg nieko jame nekeiskite. Negalima daryti
jokiy prietaiso daliy pakeitimuy: tai labai pavojinga.

Visada kruop$¢iai laikykités surinkimo nurodymy.
Naudotojas pats atsako uz teisinga prietaiso surinkima.
Garantija negalios, jei zala padaryta dél netinkamo
surinkimo.

4.2, Prietaiso surinkimas

Jums reikia 4 AA baterijy (ju komplektacijoje néra).

Svarbiausi veiksmai tai darant pavaizduoti 1 paveiksle
46 puslapyje.
Prietaisas jau yra beveik surinktas.
1. Atidarykite baterijy skyriy ir jdékite 4 AA baterijas.
Poliskumo simboliai (+ ir -) nurodo teisingg baterijy padét;.
2. Uzdarykite baterijy skyriy.

5. PRIETAISO PARUOSIMAS NAUDOJIMUI

Reikés medZio angliy, jdegtukuy (atitinkanciy EN1860-3) ir ilgo
degtuko.

5.1. Kokios rusies medzio anglj reikéty naudoti?

Prietaisg visada kurkite tradicine medzio anglimi, o ne
briketais. Prietaise uzsikurus ugniai, galite déti briketus.
Prietaisg kurkite tik geros kokybés medzio anglimi, geriausia
rinktis EN 1860-2 standarto anglj. KokybiSkos anglies gabalai
buna blizgus ir daug nedulka.

Tinkamai uzdarykite anglies maisa prie$ padédami jj iki
kito naudojimo. Anglj visada laikykite sausoje vietoje,
nelaikykite anglies rusyje.

] anglies inda galima déti tik iki 200 g anglies. Per
gausiai pripildzius dubenj kepsniné gali bati rimtai
sugadinta dél itin didelio karscio.

Kepsninéje nedeginkite medienos, nes temperatira taps
per auks$ta ir sugadins kepsnine.

5.2. veiksmas: anglies jdéjimas.

% Svarbiausi veiksmai tai darant pavaizduoti 2-5
paveiksluose 46 puslapyje. Darykite taip:

1. Jdékite dubenj j prietaisa (2 pav.).

2. |dékite anglies indo pagrinda j anglies inda (3 pav.).

Sis labai svarbus zingsnis uztikrina, kad kepsniné veiks

tinkamai ir saugiai. Praleidus §j veiksma, gali bati

padaryta didelé materialiné zala.

3. Ugniai prietaise jdegti rekomenduojame naudoti iki
150g anglies ir 3 jdegtukus (kubelius) (4 pav.).

4. |statykite anglies indg j dubenj (5 pav.).

B>
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5.3. veiksmas: anglies uzdegimas

% Svarbiausi veiksmai tai darant parodyti
6 ir 7 paveiksluose 46 puslapyje.

Darykite taip:

1. Parinkite auksciausia elektrinio ventiliatoriaus nustatyma
(6 a pav.).

2 Uzdekite jdegtukus ilgu degtuku. (6 b pav.).

3. Palaukite, kol anglis pasidengs plonu balty peleny
sluoksniu.

4. Uzdékite dangtj ant anglies indo. (7 pav.).

Pirma kartg naudodami prietaisa, turite leisti jam degti
30 minuciy. Taip bus pasalinti prietaise esantys
gamybos metu naudoty tepaly likuciai.

Dar nedékite groteliy ant prietaiso. TuSCios grotelés gali

deformuotis, jei per ilgai bus ant karSc&io Saltinio.

ISPEJIMAS! Nenaudokite denatiruoto alkoholio,
benzino ar kity degiy skysciy prietaisui jkurti arba
uzkurti i§ naujo! Naudojami jdegtukai turi atitikti
EN 1860-3 standarta!

Niekada nepradékite kepti, kol anglies dubenyje tebéra
liepsna. Palaukite, kol anglis pasidengs plonu balty
peleny sluoksniu.

5.4. veiksmas: groteliy uzdéjimas ir maisto jdéjimas

[ Svarbiausi veiksmai tai darant pavaizduoti 8-10
paveiksluose 47 puslapyje.
1. Uzdeékite groteles ant prietaiso (8 pav.).
2. Nuleiskite Sonuose esancius spaustukus, kad grotelés tvirtai
laikytysi (9 pav.).
3. Dabar galite pradéti kepti (10 pav.)!

6. NAUDINGI PATARIMAI IR GUDRYBES

6.1. Liepsnos stiprumo reguliavimas

Galite reguliuoti liepsnos stipruma padidindami arba

sumazindami ventiliatoriaus greitj.

+ Kuo grei¢iau ventiliatorius sukasi, tuo daugiau oro jpuc¢iama
j anglies inda ir tuo stipresné liepsna.

» Ventiliatoriaus greitj reguliuoti galima valdymo rankenéle.

Niekada visiSkai nei$junkite ventiliatoriaus, kol anglis
tebéra karsta.

6.2. Kad maistas nesudegty

Kad maistas nesudegtuy:

» Niekada nepradékite kepti, kol anglies dubenyje tebéra
liepsna. Palaukite, kol anglis pasidengs plonu balty peleny
sluoksniu.

+ Stenkités, kad maistas nebuty kaitinamas per stipriai.
Sumazinti kaitrg galite sumazindami ventiliatoriaus greitj.

6.3. Kad maistas neprikibty

Kad maistas neprikibty prie groteliy:

+ Prie§ dédami ant groteliy, maistg Siek tiek patepkite aliejumi
naudodami teptuka. Taip pat galite aliejumi patepti
groteles.

» Neverskite maisto per greitai. Pirmiausia palaukite, kol
jis visas jkais.

6.4. Anglies papildymas

Jei reikia, jdékite papildomos anglies, kad ugnis neblésty.
Darykite taip:

1. Uzsimaukite karScCiui atsparias pirstines.

2. Atlaisvinkite spaustukus ir nuimkite groteles nuo prietaiso.
3. Suktuku parinkite vidutinj ventiliatoriaus nustatyma.

4. Nuimkite anglies indo dangtj ir jdékite anglies.

5. UZzdékite dangtj ant anglies indo.

6. UZzdékite groteles ant prietaiso ir pritvirtinkite spaustukais.
7. Vél parinkite auk$ciausig ventiliatoriaus nustatyma.

7. PRIETAISO PRIEZIURA

7.1. Prietaiso valymas

Rekomenduojame valyti prietaisg po kiekvieno naudojimo.
Atlikite Siuos veiksmus:
1. Palikite prietaisg visiSkai atvesti.
2. Atlaisvinkite spaustukus ir nuimkite groteles nuo prietaiso.
3. Nuimkite anglies indg (su dangciu ir pagrindu)
ir iSimkite dubenj i$ kepsninés.
4. I8valykite prietaisg minksta kempine arba drégna Sluoste ir
jprasta valymo priemone.

Vidinj dubenj, groteles ir anglies indg su pagrindu ir
dangciu galima plauti indaplovéje.

Prietaisui valyti niekada nenaudokite rigsties, skiediklio
ar kity degiy medziagy.

7.2. Prietaiso laikymas

+ Po kiekvieno naudojimo prietaisg laikykite uzdarose
patalpose.

+ Kad prietaisas iSlikty tinkamas naudoti kuo ilgiau,
rekomenduojame jj laikyti specialiame kartu su juo gautame
maise.

+ Jei prietaiso kurj laikg nenaudosite, pasirupinkite, kad jis
buty visiSkai sausas. Taip jis nepradés rudyti.

+ Jei prietaisas bus nenaudojamas ilga laika, iSimkite
baterijas.

7.3. Baterijy atidavimas perdirbti

Panaudotas baterijas visada atiduokite perdirbti laikydamiesi
vietiniy taisykliy.

Niekada neiSmeskite naudoty baterijy j savo buitiniy atlieky
konteinerj.

7.4. Nerudijancio plieno ir milteliniu budu dazyty daliy
prieziiira
Prietaise naudojamos i$ nerudijancio plieno pagamintos ir

milteliniu budu dazytos dalys. Kiekvieng medziaga reikia
priziureti kitaip:

Medziaga Kaip priziuréti Sia medziaga

Nerudijantis plienas |« Nenaudokite agresyviy,
abrazyviniy ar metaliniy valymo
priemoniy.

» Naudokite Svelnias valymo
priemones ir palikite jas kuriam
laikui ant plieno, kad atlikty savo
darba.

» Naudokite minkSta kempine
ar Sluoste.

+ Jei prietaiso kurj laika
nenaudosite, iSvale jj gerai
nuplaukite ir palikite visiSkai

iSdziati.

Dazyta milteliniu » Nenaudokite astriy daikty.

budu Naudokite Svelnias valymo
priemones ir mink$tg kempine ar
Sluoste.

» Jei prietaiso kurj laika
nenaudosite, iSvale jj gerai
nuplaukite ir palikite visiSkai
iSdziuti.

Kad neridijangio plieno dalys nepradéty raidyti,
pasirupinkite, kad ant ju nepatekty chloras ir druska,
taip pat kad jos nesiliesty prie gelezies.

Zala, atsiradusi nesilaikant $iy nurodymy, laikoma
prastos prieziuros rezultatu ir tokiu atveju garantija
negalioja.
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Po iSpléstiniu prietaiso vaizdu (antrojoje nurodymy leidinio + Barbecook kokybés skyrius nustatys, ar dalys yra

dalyje) galite perzidreéti visy jusy prietaisg sudaranciy daliy nekokybiskos ir ar jos sugedo prietaisg jprastai naudojant,
sgrasa. Siame sarase yra ir simboliai, nurodantys kiekvienos tinkamai surinkus ir deramai prizitrint.
dalies medziaga, todel juo naudodamiesi galite iSsiaiSkinti, Jei bent viena i$ Siy salygy nebus jvykdyta, garantija negalios.
kaip priziureti konkrecig dal. Visais atvejais garantinis aptarnavimas apsiribos nekokybisky
Daliy sarase naudojami Sie simboliai: daliy sutaisymu arba pakeitimu.
2. K i
Simbolis Medziaga 8.2. Ko neapima
u Neradijantis plienas Pazeidimai ir defektai, kuriy garantija neapima:

+ Normalus ugnies ar didelio karS¢io tiesiogiai veikiamy

) ¢ Dazyta milteliniu badu daliy nusidévéjimas (surldijimas, deformavimasis, spalvos
pasikeitimas ir kt.). Sias dalis kartkartémis reikés pakeisti.

+ I8vaizdos trikumai, kuriy atsiradimas neiSvengiamas
gamybos proceso metu. Tokie trukumai nelaikomi

7.5. Pakaitiniy daliy uzsakymas

Ugnies ar stipraus karscio veikiamas dalis anksc€iau ar véliau gamykliniais defektais.
teks keisti. + Visi pazeidimai, kuriy priezastis yra nepakankama priezidra,
Kaip uzsisakyti naujas dalis: netinkamas laikymas, neteisingas surinkimas ar i$ anksto
1. Susiraskite reikalingos dalies numerj. Visy numeriy sarasas surinkty daliy pakeitimai.
pateikiamas po bréziniy, esanciy antrojoje Sio nurodymuy + Visi pazeidimai, kuriy priezastis yra netinkamas prietaiso
leidinio dalyje, taip pat www.barbecook.com. naudojimas (jo naudojimas nesilaikant instrukcijoje pateikty
Jei savo prietaisg uZregistravote internetu, teisingas nurodymy, naudojimas komerciniais tikslais, naudojimas
sgrasas automati$kai rodomas MyBarbecook kaip ugniakuro ir pan.).
paskyroje. Pakaitines dalis galima uzsisakyti ir + Visi pazeidimai, kuriy netiesiogineé priezastis yra
naudojantis savo paskyra. nerupestingas ar reikalavimy neatitinkantis prietaiso
2. Uzsisakykite pakaiting dalj www.barbecook.com arba naudojimas.
mazmenininko prekybos vietoje. Dalis, kurioms taikoma * Rudys ar spalvos pakitimas dél iSoriniy veiksniy, agresyviy
garantija, galima uZsisakyti tik mazmenininko prekybos valymo priemoniy, chloro poveikio ir kt. Tokie pazeidimai
vietoje. nelaikomi gamykliniu defektu.

8. GARANTIJA

8.1. Ka apima

Jisy prietaisui taikoma 2 mety garantija nuo pirkimo datos. Si

garantija taikoma visiems gamykliniams defektams, jei:

+ Savo prietaisg naudojote, surinkote ir priziuréjote taip, kaip
nurodyta $ioje instrukcijoje. Zala, atsiradusi dél netinkamo
naudojimo, neteisingo surinkimo ar netinkamos prieziuros,
nelaikoma gamykliniu defektu.

+ Galite pateikti savo prietaiso kvitg ir unikaly serijos numer;j
. §j serijos numerj
sudaro 16 skaitmeny. Serijos numeris nurodytas:

- Sioje instrukcijoje
- ant prietaiso pakuotés
- ant prietaiso apacios

9. PROBLEMVY SPRENDIMAS

Problema Galimos priezastys Sprendimai
Ventiliatorius neveikia tinkamai + Baterijos yra beveik visiSkai i§sekusios | « Pakeiskite arba vél jdékite baterijas
arba neteisingai jdétos . leisisakykite nauja ventiliatoriy.
» Ventiliatorius sugedes Zr. ,7.5. Kaip uZsisakyti pakaitines
+ Ventiliatoriaus nustatymas per zemas dalis”

+ Pasukdami rankenéle parinkite
auksciausig nustatyma, tada mazinkite

Metaliné dalis deformuota + Ugnies ar stipraus karscio poveikis + Nedidelés deformacijos yra normalus
dalykas, dél to nieko nereikia daryti.
Jei detalé pernelyg deformuota,
uzsisakykite pakaitine dalj.

Zr. ,7.5. Kaip uzsisakyti pakaitines
dalis®
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ET - KASUTUSJUHEND

1. REGISTREERIGE OMA SEADE

T&name, et ostsite Barbecooki grilli Loodame, et naudite selle
kasutamist pikema aja jooksul! Paljude eeliste kasutamiseks
saate oma kogemusi optimeerida, kui registreerite oma grill
veebis.

- Saate juurdepadsu taielikule veebipohisele kasutusjuhendile
ja saate teada Uksikasju oma seadme kohta.

- Pakume teile personaalset muiligijargset teenindust
varuosade kiireks ja hdlpsaks leidmiseks ja tellimiseks. See
vbimaldab teil garantiiteenust maksimaalselt kasutada.

- Teid teavitatakse tooteuuendustest.

- Saate teada palju uusi ndpunaiteid.

Lisateavet seadme registreerimise kohta
leiate aadressilt www.barbecook.com.

Barbecook austab teie privaatsust. Teie andmeid ei
muilda, levitata ega jagata
kolmanda osapoolega.

2. KAESOLEVAST JUHENDIST

Kasutusjuhend koosneb kahest osast.

1. osas on kokkupaneku, kasutamise, hoolduse ja garantii
Uldised juhised.

2. osas (algus lehekdljelt 42) on illustratsioonid, seadme
osade loendid ja koostejoonised.

Kui kasutusjuhendis on moni konkreetne juhis, siis
suunatakse teid sellele
pliiatsi piktogrammiga.

3. OHUTUSJUHISED

Enne seadme kasutamist lugege juhiseid. Jargige alati
hoolikalt juhiseid. Seadme kokkupanek voi kasutamine
juhistest erineval viisil voib pohjustada tule- ja varakahju.

Garantii ei kata kahjustust, mis on pohjustatud juhiste
mittejargimisest (vale kokkupanek, kasutamine, hooldus
vmt).

» HOIATUS! Hoidke lapsed ja lemmikloomad grillist eemal!

» HOIATUS! Grill muutub vaga kuumaks,
drge proovige seda kasutamise ajal teisaldada!

»  Kuuma osa puudutamiseks kasutage sobivat kaitset.

» Seadme kasutamise ajal hoidke tuleohtlikku materjali,
vedelikku ja lahustuvaid esemeid ohutus kauguses.

« HOIATUS! Arge kasutage siilitamiseks ja uuesti
stUtamiseks alkoholi, bensiini voi muud tuleohtlikku
vedelikku! Kasutage ainult
standardi EN 1860-3 kohast suttematerjali!

+ HOIATUS! Arge alustage grillimist enne, kui siitele on
tekkinud tuhakiht! See votab tavaliselt aega umbes 15
minutit (joonis 3c)

+ Arge jatke grilli selle kasutamise ajal jarelevalveta!

» Hoidke seadme kasutamise ajal Iaheduses &mbrit vee voi
liivaga, eriti vaga kuumal ajal ja kuivas keskkonnas!

+ Arge kasutage seadet siseruumis! Kasutage seadet ainult
véljas. Kui kasutate seadet siseruumis,
isegi garaazis, kinnises ruumis voi kuuris, voib tekkida
vingugaasi mirgituse oht!

+ Arge kasutage seadet ilma sisseliilitatud ventilaatorita!

» Enne iga kasutamist paigaldage ESITEKS s6emahuti alus
(osa nr 3, vt k. 46). Kui te seda ei tee, voib ventilaator
tosiselt kahjustuda.

+ Ventilaatori sisselllitamisel keerake algul nupp I6puni ja
seejarel soovitud asendisse.

+ Arge unustage patareisid regulaarselt vahetada.

+ Paigalduskoha valimisel arvestage jargmisega.(:)
Arge paigaldage seadet viljaulatuva rajatise (veranda,
varjualune vmt) voi taimelehtede alla.
Paigaldage seade tasasele ja stabiilsele pinnale.
Arge paigaldage seadet likuvale sdidukile (paat, haagis vm). ).

4. SEADME KOKKUPANEMINE

4.1. Ohutusjuhised

+ Eemaldage pakkematerijal.

+ Arge tehke kokkupanemise kaigus seadme juures
muudatusi. Te ei tohi seadme Uheski osas muudatusi teha —
see on véga ohtlik!

+ Jérgige alati hoolikalt juhiseid.

+ Kasutaja vastutab seadme dige paigalduse eest. Ebadige
kokkupaneku tagajérjel tekkinud kahju ei ole garantiiga
kaetud.

4.2. Seadme kokkupanemine
Te vajate 4 AA-tulpi patareid (ei sisaldu komplektis).

Z Selle toimingu koige olulisemad etapid on toodud
joonisel 1 |k 46.

Seade on suures osas eelnevalt kokku pandud.

1. Avage patareipesa ja sisestage 4 AA-tuUpi patareid.
Polaarsuse siimbolid (+ ja -) tAhistavad patareide diget
asendit.

2. Sulgege patareipesa.

5. SEADME KASUTAMISEKS ETTEVALMISTAMINE

Teil on vaja siitt, standardi EN1860-3 kohast slilitematerjali ja
pikka tuletikku.

5.1. Mis liiki puusiitt ma peaksin kasutama?

Suutamiseks kasutage alati tavalist puusitt, mitte briketti. Kui
sbed on slilidatud, saate briketti lisada.

Sudtamiseks kasutage kvaliteetset, eelistatult standardi EN
1860-2 kohast puusiitt. Kvaliteetne siisi koosneb suurtest
laikivatest tlkkidest ja ei tekita palju puru.

Enne sbekoti hoiustamist sulgege see korralikult.
Hoidke sltt kuivas kohas
(mitte keldris)!

Séemahutisse tuleb panna kuni 200 g siitt. Séevanni
liigtaitmine voib suure kuumuse tottu seadet tosiselt
kahjustada.

Arge pdletage oma seadmes puitu, kuna sel juhul
tduseb temperatuur liiga korgeks ja seade kahjustub.

5.2. Samm: puusée sissepanemine.

Selle toimingu kodige olulisemad etapid on toodud
joonistel 2-5 Ik 46. Toimige jargmiselt.(:)

1. Asetage kauss seadmesse (joonis 2).

2. Asetage s6emahuti alus sbeanumasse (joonis 3).

Selle vaga olulise toimingu téitmine tagab, et teie grill
t66tab korrektselt ja ohutult. Selle etapi vahelejatmine
vOib pdhjustada tosist varakahju.

3. Soovitame kasutada kuni 150 g puustt ja 3 stltekuubikut

(joonis 4).
4. Pange s6eanum kaussi (joonis 5).
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5.3. Samm: puusée siilitamine

Selle toimingu olulisemad etapid on toodud
joonistel 6 ja 7 |k 46.
Toimige jargmiselt.(;)
1. Seadke elektriline ventilaator suurimale voimsusele
(joonis 6 a).
2 Suutdake suttekuubikud pika tuletikuga (joonis 6 b).
3. Oodake, kuni slsi on kaetud ohukese valge tuhakihiga.
4. Asetage puuséemahutile kaas peale (joonis 7).

Seadme esmakordsel kasutamisel laske tulel 30 minutit
poleda. See eemaldab seadmest tootmises kasutatud
madrde.

Arge asetage veel grilli seadme peale! Grill vaib liigse
kuumuse t6ttu deformeeruda.

HOIATUS! Arge kasutage siilitamiseks ja uuesti
stUtamiseks alkoholi, bensiini voi muud tuleohtlikku
vedelikku! Kasutage ainult standardi EN 1860-3 kohast
sliitematerjali!

Arge alustage grillimist, kui séed veel leegiga pdlevad.
Oodake, kuni susi on kaetud dhukese valge tuhakihiga.

5.4. Samm: grilli ja toidu asetamine

Selle toimingu koige olulisemad etapid on toodud
joonistel 8-10 Ik 47.

1. Asetage grill seadmele (joonis 8).

2. Sulgege grilli kiilgklambrid (joonis 9).

3. Nlid saate hakata grillima (joonis 10)!

6. NOUANDED JA NIPID

6.1. Polemisintensiivsuse reguleerimine

Ventilatori kiiruse suurendamise voi véhendamise abil saate

kipsetamise intensiivsust reguleerida.

« Mida kiiremini ventilaator t66tab, seda rohkem 6hku
polemiseks suunatakse ja seda voimsam on tuli.

» Kasutage ventilaatori kiiruse reguleerimiseks juhtnuppu.

Arge liilitage ventilaatorit taielikult vélja, kui stsi on veel
kuum.

6.2. Toidu korbemise véltimine

Toidu korbemise véltimiseks toimige jargmiselt.(:)

+ Arge alustage grillimist, kui sded veel leegiga pdlevad.
Oodake, kuni susi on kaetud 6hukese valge tuhakihiga.

» Vaéltige toidu liigset kiipsetamist. Kuumust saate véhendada
ventilaatori pédrlemiskiiruse vdhendamisega.

6.3. Toidu kiilgekleepumise valtimine

Toidu grilli kiilge kleepumise valtimiseks toimige jargmiselt.(:)

» Enne toidu grillile asetamist méérige seda pintsli abil vihese
dliga. Oliga vdib maarida ka grillresti.

+ Arge keerake toitu liiga kiiresti (liihikese ajavahemiku jarel)
ringi. Laske sellel kdigepealt
pohjalikult kuumeneda.

6.4. Soe lisamine

Vajadusel lisage kiipsetamise jatkamiseks téiendavat sitt.
Toimige jargmiselt.(:)

. Pange kéatte kuumuskindlad kindad.

. Vabastage klambrid lahti ja eemaldage grill seadmest.

. Péodrake ventilaatori juhtnupp keskmisse asendisse.

. Eemaldage séemahuti kaas ja lisage sutt.

. Asetage s6emahutile kaas peale.

. Asetage grill seadmele ja kinnitage see klambritega.

. Lulitage ventilaator tagasi suurimale voimsusele.

NO O WN =

7. SEADME HOOLDUS

7.1. Seadme puhastamine

Soovitame seadet pérast iga kasutamist puhastada. Jatkake

jargmiselt.(:)

1. Laske seadmel téielikult jahtuda.

2. Vabastage klambrid ja eemaldage grill seadmest.

3. Eemaldage séemahuti (kaane ja alusega)
ja eemaldage kauss grillilt.

4. Puhastage seadet pehme kasna voi niiske lapi ja tavalise
puhastusvahendiga.

Sisemine kauss, grill ning pdhja ja kaanega s6emahuti
on noudepesumasinas pestavad.

Arge kasutage seadme puhastamiseks hapet, lahustit
vOi muud tuleohtlikku toodet.

7.2. Seadme hoiustamine

» Hoidke seadet siseruumis pérast iga kasutamist.

+ Seadme eluea pikendamiseks soovitame seadet hoida
kaasasolevas kotis.

+ Enne seadme hoiustamist veenduge, et see oleks téielikult
kuiv. See takistab rooste tekkimist.

+ Enne seadme pikaajalist hoiustamist eemaldage patareid.

7.3. Patareide ringlussevott

Saatke kagutatud patareid ringlusse ohutult ja kohalike seaduste
kohaselt. Arge visake kasutatud patareisid olmeprugi hulka.

7.4. Email- voi pulbervarvitud kattega ja roostevaba
terasest osade hooldus

Seade on koostatatud email-, roostevaba terasest ja pulbervérvitud
kattega osadest. Ilga materjali tuleb hooldada erinevalt.

Material Selle materjali hooldamine

Roostevaba teras + Arge kasutage agressiivset,
abrasiivset voi metallist
puhastusvahendit.

+ Kasutage mahedat
puhastusvahendit ja jatke see
terase pinnale.

» Kasutage pehmet késna voi lappi.

* Loputage seadet péarast
puhastamist ja enne hoiustamist
pohjalikult ja laske sel taielikult
kuivada.

Pulbervarvitud + Arge kasutage teravat
eset. Kasutage mahedat
puhastusvahendit ja pehmet
késna voi lappi.

» Loputage seadet péarast
puhastamist ja enne hoiustamist
pohjalikult ja laske sel taielikult
kuivada.

Rooste tekkimise valtimiseks roostevaba terasest osadel
véltige nende kokkupuudet kloori, soola ja rauaga.

Nende juhiste mittejérgimisel tekkivaid kahjustusi peetakse
ebapiisavaks hoolduseks ja garantii neile ei laiene.

Osade loendi leiate oma seadme laotusjoonisest
(kasutusjuhendi 2. osast) allpool. Loendis on stimbol, mis
viitab iga osa materjalile. Teavet saate kasutada konkreetse
osa hoolduse madramiseks. Osade loendis kasutatakse
jargmisi simboleid. (3)

Simbol Material
[ | Roostevaba teras
* Pulbervarvitud
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7.5. Varuosade tellimine

Tule voi suure kuumuse kaes olnud osad tuleb I6puks

asendada.

Varuosade tellimine.(:)

1. Leidke vajaliku varuosa viitenumber. Viitenumbrite loend
on toodud juhendi 2. osas ja www.barbecook.com

laotusjoonisel.

] Kui olete oma seadme veebis registreerinud, kuvatakse

oige loend automaatselt MyBarbecooki

kontol. Varuosi saate tellida ka oma konto kaudu.

2. Tellige varuosa veebisaidilt www.barbecook.com voi
oma miugikohast. Garantiiga osi saab tellida ainult teie
mutgikoha kaudu.

8. GARANTII

8.1. Garantiiga kaetud

Teie seadmel on kaheaastane garantii alates

ostukuupéevast. Garantii hdlmab tootmisdefekte, kui

+ olete oma seadet kasutanud, kokku pannud ja
hooldanud ké&esolevas juhendis toodud juhiste kohaselt.
Vadrkasutusest, valest kokkupanekust voi hooldusest
tulenevat kahjustust ei loeta tootmisdefektiks.

+ Esitage kviitung ja oma seadme kordumatu seerianumber.
Seerianumber koosneb 16 numbrist. Seerianumber on
toodud:

- selles kasutusjuhendis
- seadme pakendil
- seadme jala all

» Barbecooki kvaliteediosakond kinnitab, et seadme osad on
defektsed ja et need on tavaparase kasutamise, korrekise
kokkupaneku ja nduetekohase hoolduse korral defektsed.

Kui Uks neist tingimustest ei ole taidetud, ei kuulu seade

garantii alla. Garantii piirdub koigil juhtudel defektse osa

parandamise vOi asendamisega.

9. PROBLEEMIDE LAHENDAMINE

8.2. Garantii ei holma

Garantii ei holma jargmisi kahjustusi ja defekte :

+ tule voi suure kuumusega kokkupuutuvate osade tavaline
kulumine (rooste, deformatsioon, varvimuutus jmt). Sellised
osad tuleb aeg-ajalt asendada,

+ tootmisprotsessile omased visuaalsed ebatasasused. Neid
eeskirjade eiramist ei peeta tootmisdefektiks,

+ ebapiisavast hooldusest, valest hoidmisest, valest
kokkupanekust voi eelkoostatud osade muutmisest tingitud
kahjustus,

« seadme vaarkasutamisest (kasutamine mitte juhendis
toodud juhiste kohaselt, kasutamine kaubanduslikul
eesmargil, tuleanumana vm) tingitud kahjustused,

+ seadme hoolimatust voi nduetele mittevastavast
kasutamisest tingitud kahjustus,

+ rooste voi varvimuutus valise teguri mojul, agressiivse
puhastusvahendi kasutamine,
kloori jms moju. Sellist kahjustust ei peeta tootmisdefektiks.

Probleem Voimalik pohjus Lahendus
Ventilaator ei t66ta korralikult + Patareid on peaaegu tihjad véi valesti | + Vahetage patareid voi sisestage need
sisestatud uuesti
+ Ventilaator on katki + Tellige uus ventilaator. Vt
+ Ventilaator on seatud liiga vaikesele 7.5. Varuosade tellimine
kiirusele + P&6rake nupp suurimale voimsusele ja
vahendage seejérel
Metallosa on deformeerunud +  Kokkupuude tule voi suure + Moni deformatsioon on normaalne
kuumusega ega ndua mingeid toiminguid. Kui osa
on lUlemaara deformeerunud, tellige
varuosa. Vt
7.5. Varuosade tellimine
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HR - KORISNICKI PRIRUCNIK

1. REGISTRIRAJTE SVOJ PROIZVOD

Hvala Sto ste kupili rostilj Barbecook.

Nadamo se da éete uzivati u upotrebi i s njim provesti mnoge

sretne trenutke! Kako biste svoj proizvod $to bolje iskoristili,

pozeljino bi bilo da iskoristite i moguénost registracije
proizvoda putem interneta.

- Time dobivate pristup cjelovitom digitalnom korisnickom
priruéniku, tako da mozete doznati sve pojedinosti o svojem
proizvodu.

- Pruzamo osobno prilagodenu uslugu postprodaje, $to
znaci da mozete brzo i jednostavno pronadi i narugiti
rezervne dijelove. Tako mozete i potpuno iskoristiti prednosti
jamstvenog servisa.

- Obavjestavani ste o novinama i unaprjedenjima proizvoda.

- Mozete doznati mnoge nove savijete i trikove.

Vise informacija o registraciji svojeg proizvoda mozZete
naci na adresi www.barbecook.com.

Barbecook postuje vasu privatnost. Vasi se podaci
nikada nece prodati, distribuirati ili podijeliti s tre¢im
stranama.

2. O OVOM PRIRUCNIKU

Priru¢nik se sastoji od dva dijela.

Dio 1. sadrzi opée upute o sastavljanju, koriStenju, odrzavanju
i jamstvu.

Dio 2. (pocinje na stranici 42) sadrzi ilustracije, popise

dijelova i montazne crteze.

Ako u priru¢niku postoji ilustracija povezana s nekom od
uputa, piktogramom
olovke naznacena je poveznica s tom ilustracijom.

3. SIGURNOSNE UPUTE

Prije upotrebe uredaja procitajte upute. Uvijek postupajte
dosljedno prema uputama. Sastavljanje ili kori$tenje uredaja na
nacin koji odstupa od uputa moZe dovesti do poZzara i Stete.

Jamstvo ne pokriva Stete koje nastanu zbog
nepridrzavanja uputa (nepravilna montaza, nepravilna
uporaba, nepravilno odrzavanije itd.).

+ UPOZORENUJE! Drzite djecu i kuéne ljubimce podalje od

rostilja!

+ UPOZORENUJE! Ovaj se rostilj jako zagrije.

Kad je u upotrebi, nemojte ga premjestati.

» Kada trebate dodirnuti vruée dijelove, to ucinite koristeci
odgovarajucéu zastitu.

- Zapaljive materijale, zapaljive tekucine i lako talive
predmete drzite na sigurnoj udaljenosti od proizvoda u
upotrebi.

+ UPOZORENUJE! Ne koristite alkohol, benzin ili druge
zapaljive tekucine za paljenje ili ponovno raspirivanje
plamena u ovom uredaju! Dopustena je upotreba samo onih
sredstava za potpalu koja odgovaraju normi EN 1860-3!

+ UPOZORENUJE! Ne zapocinjte rostiljanje sve dok ugljen ne
razvije sloj pepela. To obi¢no traje oko 15 minuta (slika 3c)

» Ne ostavljajte rostilj bez nadzora kada se koristi.

» Drzite u blizini kantu s vodom ili pijeskom kad koristite
aparat, posebno u vrlo vruéim danima i
u suhim okruzenjima.

» Ne Koristiti u zatvorenom! Proizvod koristite samo vani. Ako
aparat koristite u zatvorenom, ¢ak i u garazi, zatvorenom
prostoru ili Supi, izlaZzete se opasnosti od trovanja uglji¢nim
monoksidom.

» Ne Kkoristite ovaj proizvod BEZ ukljucivanja ventilatoral!

» Prije svake upotrebe PRVO umetnite podnozje posude za
ugljen (dio br. 3, vidi str. 46). Ako to ne ucinite, ventilator
moze biti ozbiljno ostecen.

+ Kad uklju€ujete ventilator, okrenite regulator na oznaku za
najbrzi rad, a zatim ga vratite na zeljenu postavku brzine.
* Ne zaboravite redovito mijenjati baterije.
- Pri odabiru mjesta uzmite u obzir sljedece:
- Ne stavljajte rostilj ispod bilo kakve krovne konstrukcije
(trijem, veranda, natkrivena terasa itd.) ili ispod li¢a.
- Postavite proizvod na €vrstu i stabilnu povrSinu.
- Proizvod nemojte postaviti ni na vozila u pokretu (¢amac,
prikolica itd.) ).

4. SASTAVLJANJE PROIZVODA

4.1. Sigurnosne upute

+ Uklonite svu ambalazu.

«  Nemojte izvesti nikakve preinake tijekom montaze. Ne
smijete izmijeniti nijedan dio proizvoda. To je vrlo opasno.

« Uvijek pazljivo slijedite upute za sastavljanje.

+ Zaispravno sastavljanje proizvoda odgovoran je korisnik.
Jamstvo ne pokriva $tetu nastalu nepravilnim sastavljanjem.

4.2, Da biste sastavili proizvod
Trebaju vam 4 baterije veli¢ine AA, koje nisu isporucene.

Z Najvazniji koraci ovog zadatka prikazani su na slici 1 na
stranici 46.
Proizvod je u velikoj mjeri ve¢ sastavljen.
1. Otvorite pretinac za baterije i umetnite 4 baterije veli¢ine AA.
Oznake polariteta (+ i -) ozna¢avaju to¢an polozaj baterija.
2. Zatvorite pretinac za baterije.

5. PRIPREMA PROIZVODA ZA UPOTREBU

Trebaju vam ugljen, sredstvo za potpalu (koje zadovoljava
normu EN1860-3) i duge Sibice.

5.1. Koju vrstu ugljena trebam koristiti?

Za potpalu uvijek koristite klasicni drvni ugljen, a nikada
brikete. Kad se vatra razgori, mozete dodavati brikete.

Za paljenje vatre u ovom proizvodu upotrijebite ugljen dobre
kvalitete, po moguénosti ugljen koji je u skladu s EN 1860-
2. Kvalitetan ugljen sastoji se od sjajnih komada i ne ispusta
puno prasine.

Prije nego Sto ga spremite, vrecicu ugljena pravilno
zatvorite. Ugljen uvijek ¢uvajte na suhom mjestu.
Nemojte drzati ugljen u podrumu.

Spremnik ugljena moze se napuniti s najvise 200 g
ugljena. Prekomjerno punjenje posude moze uzrokovati
ozbiljnu stetu na vasem rostilju zbog velike vrucine.

Ne palite drva na svom roétilju jer ¢e temperatura
postati previsoka i ostetiti vas rostil;.

5.2. Korak 1: Umetanje ugljena.

% Najvazniji koraci ovog zadatka prikazani su na slikama

od 2 do 5 na stranici 46. Postupite kako slijedi:

1. Stavite posudu u uredaj (slika 2).

2. Umetnite podlogu za posudu za ugljen u nju (slika 3).

Ovaj korak je izuzetno vazan jer time osiguravate da vas
ro$tilj radi ispravno i sigurno. Preskakanje ovog koraka
moze prouzrogiti znatnu materijalnu Stetu.

3. Preporu€ujemo da za potpalu rostilj punite s najvise 150 g

ugliena i 3 kocke sredstva za potpalu (slika 4).

4. Spremnik za ugljen stavite u posudu (slika 5).

16 www.barbecook.com



5.3. Korak 2: paljenje ugljena

% Najvazniji koraci ovog postupka prikazani su

na slikama 6 i 7 na stranici 46.
Postupite kako slijedi:
1. Postavite elektri¢ni ventilator na najvecu brzinu (Slika 6 a).
2 Sredstvo za potpalu zapalite dugom Sibicom. (Slika 6 b).
3. Pri¢ekajte dok se na ugljenu ne stvori tanki sloj pepela.
4. Spremnik s uglienom poklopite. (sl. 7).

Kad prvi put koristite proizvod, morate ostaviti da vatra
gori 30 minuta. Time se iz uredaja uklanjaju sve masti
zaostale tijekom proizvodnje.

B

Resetku za sada nemojte jo$ staviti na rostilj. Prazna
reSetka moze se deformirati ako se predugo drzi na
vatri.

UPOZORENJE! Ne koristite alkohol, benzin ili druge
zapaljive tekucine za paljenje ili ponovno raspirivanje
plamena u ovom uredaju! Dopustena je upotreba samo onih
sredstava za potpalu koja odgovaraju normi EN 1860-3!

> B

Nikada ne zapoginjite rostiljanje ako u spremniku za
ugljen jos§ ima plamena. Pricekajte dok se na uglijenu ne
stvori tanki sloj pepela.

5.4. Korak 3: postavljanje reSetke i hrane

m Najvazniji koraci ovog zadatka prikazani su na slikama
od 8 do 10 na stranici 47.

1. Stavite reSetku na rostilj (slika 8).

2. Zatvorite kopCe sa strane da biste pricvrstili reSetku (slika 9).

3. Sada mozete zapoceti rostiljanje (slika 10)!

6. KORISNI SAVJETI | TRIKOVI

6.1. PodesSavanje jaCine vatre

Jacinu vatre mozete podesiti povecavanjem ili smanjivanjem

brzine ventilatora.

« Sto ventilator radi brze, to ¢e se vise zraka upuhivati u
spremnik s ugljenom i vatra ¢e biti snaznija.

» Brzinu ventilatora mozete podesiti regulatorom brzine.

& Ventilator nikada ne smijete potpuno iskljuciti dok je
uglien jo$ vrug.

6.2. Sprje¢avanje zagaranja hrane

Da biste sprijecili zagaranje hrane:

» Nikada ne zapocinjite rostiljanje ako u spremniku za ugljen
jo$ ima plamena. Pri¢ekajte dok se na ugljenu ne stvori
tanki sloj pepela.

» lzbjegavajte izlaganje hrane prekomjernoj toplini. Toplinu
mozZete smanijiti smanjenjem brzine ventilatora.

6.3. Sprjecavanje lijepljenja hrane

Da se vasa hrana ne bi lijepila za reSetku:

+ Lagano nauljite hranu kistom prije nego $to je stavite na
reSetku. Takoder mozete nauljiti i reSetku.

» Ne okrecite hranu prerano. Prvo pustite da se
dobro zagrije.

6.4. Dodavanje ugljena

Ako je potrebno, dodajte ugljen kako biste odrzali vatru.
Postupite kako slijedi:

1. Stavite rukavice otporne na toplinu.

. Otpustite kopce i uklonite reSetku s uredaja.

. Ventilator podesite na srednju brzinu.

. Skinite poklopac spremnika s ugljenom i dodajte ugljen.
. Spremnik s ugljenom poklopite.

. Stavite reSetku na uredaj i u€vrstite je kop&ama.

. Vratite ventilator na najviSu postavku.

~NOoO B~ DWN

7. ODRZAVANJE PROIZVODA

7.1. Ciséenje proizvoda

Preporucujemo ciséenje uredaja nakon svake upotrebe.

Postupite kako slijedi:

1. Ostavite proizvod da se potpuno ohladi.

2. Otpustite kopcCe i uklonite reSetku.

3. Uklonite spremnik za ugljen (s poklopcem i podnozjem)
i izvadite posudu iz rostilja.

4. Proizvod o istite mekom spuzvom ili viaznom krpom i
obi¢nim sredstvom za ciSéenje.

Unutarnja posuda, reSetka i spremnik za uglien s
podnoZjem i poklopcem mogu se prati u perilici posuda.

Za &idéenje uredaja nikada nemojte koristiti kiseline,
razrjedivace ili druge zapaljive proizvode.

7.2. Spremanje proizvoda

« Uredaj spremite u zatvorenom prostoru nakon svake uporabe.

» Kada proizvod spremate nakon upotrebe, stavite ga u
vrecicu koja je s njim isporuc¢ena kako biste mu S§to vise
produljili vijek trajanja.

+ Prije nego $to ga spremite, pazite da je uredaj potpuno suh.
Tako sprecavate stvaranje hrde.

« Prije spremanja uredaja na duZze razdoblje, izvadite baterije.

7.3. Recikliranje baterija

Uvijek reciklirajte iskoriStene baterije na siguran nacin, u
skladu s lokalnim propisima. Nikada ne bacajte iskoristene
baterije u kantu za otpad iz ku¢anstva.

7.4. Odrzavanje nehrdajuceg ¢elika i premazanih dijelova

Proizvod se sastoji od nehrdajuceg celika i praskastom
(elektrostatskom) plastifikacijom zasti¢enih dijelova. Svaki
materijal odrzava se drugacije:

Materijal Kako odrzavati ovaj materijal

Nehrdajuéi Celik + Ne koristite
proizvode za ¢iS¢enje ili proizvode
za Ci8¢enje metala koji su
abrazivni i agresivni.

» Koristite blaga sredstva za
¢idcenje i ostavite ih da djeluju na
Celik.

+ Koristite meku spuzvu
ili krpu.

- Nakon ¢i8cenja, temeljito isperite
proizvod i pustite da se proizvod
potpuno osusi prije spremanja.

Povrsine zasticene » Ne koristite oStre predmete.
praskastom Koristite blaga sredstva za
plastifikacijom ¢iscenje i mekanu spuzvu ili krpu.
+ Nakon ¢iséenja, temeljito isperite
proizvod i pustite da se proizvod
potpuno osusi prije spremanja.

Kako biste sprijecili stvaranje hrde na dijelovima od
nehrdajuceg Celika, izbjegavajte bilo kakav kontakt s
klorom, soli i Zeljezom.

Steta koja nastane uslijed nepridrzavanja ovih uputa
smatra se neodgovaraju¢im odrzavanjem i nije
pokrivena jamstvom.

Ispod shematskog prikaza vaseg uredaja (drugi dio

priru¢nika) mozete pogledati popis svih dijelova vaseg uredaja.

Ovaj popis uklju€uje simbol koji odreduje materijal svakog

dijela, tako da ga mozete koristiti za provjeru odrzavanja

odredenog dijela.
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U popisu dijelova upotrebljavaju se sljedeci simboli:

Simbol Materijal
| Nehrdajuéi Celik
* Povrsine zasticene
praskastom plastifikacijom

7.5. Narucivanje rezervnih dijelova

Dijelove koji su izlozZeni vatri ili jakoj vruéini s viemenom ¢e

trebati zamijeniti. Kako narugiti rezervne dijelove:

1. Pronadite referentni broj dijela koji vam treba. Popis svih
referentnih brojeva nalazi se na shematskom prikazu u
drugom dijelu ovog priru¢nika i na www.barbecook.com.

Ako ste svoj proizvod registrirali online, ispravan popis

automatski ¢e se pojaviti na vasem MyBarbecook

rac¢unu. Rezervne dijelove mozete naruciti i putem svog

racuna.

2. Narucite rezervni dio putem www.barbecook.com ili na
prodajnom mjestu. Dijelove koji su pokriveni jamstvom
mozete naruciti smo na prodajnom mjestu.

8. JAMSTVO

8.1. Pokrivenost jamstvom

Va$ uredaj ima dvogodisnje jamstvo koje pocinje

na datum kupnje. Jamstvom su pokriveni nedostaci u

proizvodniji, pod uvjetom da:

» Uredaj ste koristili, sastavili i odrzavali prema uputama iz
ovog priruénika. Steta nastala neispravnom upotrebom,
nepravilnim sastavljanjem ili nepravilnim odrzavanjem ne
smatra se nedostatkom u proizvodnji.

» Morate predociti racun i jedinstveni serijski broj
vaSeg uredaja. Serijski broj sastoji se od 16 znamenki.
Serijski broj naveden je:

- na ovom priru€niku
- na ambalazi uredaja
- na dnu podnozja uredaja

+ Odjel za kvalitetu tvrtke Barbecook potvrdit ¢e da su dijelovi

neispravni i da su se pokazali neispravnima pri normalnoj
upotrebi, pravilnom sastavljanju i pravilnom odrzavanju.

9. OTKLANJANJE POTESKOCA

Ako jedan od ovih uvjeta nije ispunjen, jamstvo je nevaZece.
U svim slu€ajevima jamstvo je ograni¢eno na popravak ili
zamjenu neispravnih dijelova.

8.2. lzuzeca jamstvenog pokrica

Sljedecéa ostecenja i nedostaci nisu

pokriveni jamstvom:

« Uobic¢ajeno trosenje (hrda, deformacija, promjena boje itd.)
dijelova koji su izravno izloZeni vatri ili jakoj vruéini. Ove
dijelove potrebno je povremeno zamijeniti.

« Estetski nedostaci koji su uobiajena posljedica postupka
izrade proizvoda. Te se nepravilnosti ne smatraju
proizvodnim nedostacima.

+ Sva ostecéenja uzrokovana neadekvatnim odrzavanjem,
nepravilnim skladistenjem, nepravilnim sastavljanjem ili
izmjenama na prethodno sastavljenim dijelovima.

+ Sva ostecenja prouzro¢ena nenamjenskom uporabom
proizvoda (uporaba koja nije u skladu s uputama u ovom
priru¢niku, uporaba u komercijaine svrhe, kao koSara za zar itd.).

« Sva posljedi¢na osteéenja uzrokovana nepaznjom ili
neprikladnom upotrebom proizvoda.

« Korozija ili promjena boje kao rezultat vanjskih ¢imbenika,
uporaba agresivnih proizvoda za ¢iSéenje, izloZzenost
kloru itd. Ovakva osteéenja se ne smatraju proizvodnim
nedostatkom.

+ Ventilator je u kvaru
+ Ventilatora je postavljen na nedovoljnu
brzinu

Problem Moguci uzroci RjeSenja
Ventilator ne radi ispravno + Baterije su gotovo prazne ili su + Zamijenite ili ponovno umetnite
pogresno umetnute baterije

+ Narucite novi ventilator.
Pogledajte "7.5. Kako naruditi rezervne
dijelove "

+ Okrenite regulator na najviSu
postavku, a zatim smanijite

Metalni dio je izobli¢en

+ IzloZenost vatri ili jakoj vrucini

+ Neke deformacije su normalne i ne
zahtijevaju nikakve mjere. Ako je
dio pretjerano deformiran, narucite
rezervni dio.
Pogledajte "7.5. Kako naruciti rezervne
dijelove "
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SL - UPORABNISKI PRIROCNIK

1. REGISTRIRAJTE SVOJO NAPRAVO

Zahvaljujemo se vam za nakup Zara Barbecook.

Upamo, da ga boste z veseljem uporabljali in vam zelimo

obilo prijetnih trenutkov! Svojo izkusnjo lahko izboljSate tako,

da svoj zar registrirate na spletu in izkoristite njegove Stevilne
prednosti.

- Imeli boste dostop do celotnega spletnega uporabniskega
priro¢nika, v katerem boste izvedeli vse podrobne
informacije o vasi napravi.

- Ponujamo vam prilagojene poprodajne storitve, kar pomeni,
da boste lahko hitro in zlahka nasli in narocili rezervne dele.
Tako lahko kar najbolje izkoristite naso servisno storitev.

- O vseh posodobitvah izdelka vas bomo obvescali sproti.

- lzvedeli boste veliko novih nasvetov in namigov.

Za ve¢ informacij o registraciji
vase naprave obis¢ite www.barbecook.com.

Barbecook spostuje vaso zasebnost. Vasih podatkov ne
bomo nikoli prodali, distribuirali ali kako drugace
posredovali tretjim osebam.

2. O TEM PRIROCNIKU

Ta priro€nik je sestavljen iz dveh delov.

1. del vsebuje splo$na navodila za sestavljanje, uporabo in
vzdrzevanje vase naprave ter informacije o garanciji.

2. del (ki se zacne na strani 42) vsebuje slike, sezname s
sestavnimi deli in sestavne risbe.

Ce priroénik vsebuje sliko, ki ustreza doloéenemu
navodilu, navedenem v priro¢niku, jo najdete s pomocjo
piktograma svinc¢nika.

3. VARNOSTNA NAVODILA

Pred uporabo naprave v celoti preberite navodila za uporabo.
Vedno skrbno upostevajte navodila. Sestavljanje ali uporaba
naprave na nacin, ki odstopa od navodil, lahko povzro¢i pozar
in materialno $kodo.

Garancija ne krije Skode zaradi neupostevanja navodil
(nepravilna sestava, napacna uporaba, nepravilno
vzdrzevanije itd.).

+ OPOZORILO! Otroke in hisne ljubliencke drzite stran od zara.

+ OPOZORILO! Ta zar se zelo segreje,
zato ga ne poskusajte premikati, ko je v uporabi.

- Ce se morate dotakniti vrocih delov, uporabite ustrezno
zascito.

* Med uporabo naprave naj bodo vnetljivi materiali, vnetljive
tekocine in topni predmeti na varni razdalji.

+ OPOZORILO! Za priziganje ali ponovno priziganje naprave
ne uporabljajte Zzganih pija¢, bencina ali drugih vnetljivih
tekocin! Uporabljajte samo vzigalnike, ki ustrezajo zahtevam
EN 1860-3!

« OPOZORILO! Zara ne zadnite uporabljati, dokler se na oglju
ne pojavi sloj pepela. To obi¢ajno traja priblizno 15 minut
(slika 3c)

« Zar med uporabo ne pu$éaijte brez nadzora.

» Med uporabo naprave imejte v blizini vedro vode ali peska,
Se posebej v zelo vrocih dneh in v suhih okoljih.

« Zara ne uporabljajte v zaprtih prostorih! Napravo je dovolieno
uporabljati samo na prostem. Ce napravo uporabljate v
zaprtih prostorih, npr. v garazi, majhnem prostoru ali lopi,
tvegate zastrupitev ogljikovim monoksidom.

» Te naprave ne uporabljajte BREZ vklopa ventilatorja!

* Pred vsako uporabo NAJPREJ vstavite podstavek posode
za oglje (8t. dela 3, glejte str. 46). Ce tega ne naredite, se
ventilator lahko resneje poskoduje.

+ Ko vklopite ventilator, obrnite gumb na najvisjo nastavitev in
nato gumb obrnite navzdol na Zeleno nastavitev.

* Ne pozabite redno menjati baterij.

+ Priizbiri primernega mesta uporabe upostevajte naslednje:
- Zara ne postavljajte pod visedo konstrukcijo (veranda,

nadstreSek itd.) ali pod kro$njo drevesa.

- Napravo postavite na ravno in stabilno povrsino.
- Napravo postavite na ravno in stabilno povrsino. ).

4. SESTAVLJANJE NAPRAVE

4.1. Varnostna navodila

+ Odstranite vso embalazo.

+ Pri sestavljanju naprave ni dovoljeno spreminjati. Ne smete

spreminjati nobenega dela naprave; to je zelo nevarno.

Vedno natanéno upostevajte navodila za sestavljanje.

+ Za pravilno sestavljanje naprave je odgovoren uporabnik.
Garancija ne krije S8kode, ki nastane zaradi nepravilnega
sestavljanja.

4.2. Sestavljanje naprave
Potrebujete 4 baterije AA, ki niso prilozene.

Z Najpomembnejsi koraki te naloge so prikazani na sliki 1
na strani 46.

Naprava je v glavhem predhodno sestavljena.

1. Odprite predal za baterije in vstavite 4 baterije AA.
Simbola polarnosti (+ in -) oznadujeta pravilen polozaj
baterij.

2. Zaprite vrata predala za baterije.

5. PRIPRAVA NA UPORABO NAPRAVE

Potrebujete oglje, vZigalnike (ki ustrezajo EN1860-3) in dolgo
Sibico.
5.1. Katero vrsto oglja naj uporabim?

Napravo vedno prizgite z navadnim ogljem, nikoli z briketi. Ko
je naprava prizgana, lahko dodate brikete.

Za prizig naprave uporabite kakovostno oglje, po moznosti
odlje, ki ustreza EN 1860-2. Kakovostno oglje je sestavljeno iz
velikih, sijoCih kosov in se z njega ne prasi.

Preden shranite vre€o z ogljem, jo pravilno zaprite.
Oglje vedno shranjujte na suhem;
oglja ne shranjujte v kleti.

Posodo za oglje lahko napolnite z najve& 200g oglja. Ce
posodo preve¢ napolnite, se Zar zaradi velike vrocine
lahko resneje poskoduje.

Na Zaru ne kurite lesa, ker bo temperatura previsoka in
vas zar poSkodovala.

5.2. korak: Vstavljanje oglja.

% Najpomembnejsi koraki te naloge so prikazani na slikah
od 2 do 5 na strani 46. Storite naslednje:
1. Posodo postavite v napravo (slika 2).
2. Podstavek za posodo za oglje vstavite v posodo za oglje
(slika 3).

Ta zelo pomemben korak zagotavlja, da vas$ zar deluje
pravilno in varno. Ce ta korak preskodcite, lahko pride do
hude materialne Skode.

3. Priporo¢amo uporabo maks. 150 g oglja in 3 vZigalne kocke

za priziganje naprave (slika 4).
4.V posodo vstavite posodo za oglje (slika 5).

www.barbecook.com 19



5.3. korak: Priziganje oglja

Najpomembnejsi koraki te naloge so prikazani
na slikah 6 in 7 na strani 46.
Storite naslednje:
1. Elektricni ventilator obrnite na najvi§jo nastavitev (Slika 6 a).
2. Prizgite vZigalnike z dolgo vzigalico (Slika 6 b).
3. Pocakajte, da oglje pokrije tanka plast belega pepela.
4. Pokrov dajte na posodo za oglje. (Slika 7).

Pri prvi uporabi naprave morate pustiti, da gori 30 minut.
S tem iz naprave odstranite ostanke proizvodne masti.

Zara $e ne postavljajte na napravo. Ce prazen zar
zadrzujete nad vrocino predolgo, se lahko deformira.

OPOZORILO! Za priziganje ali ponovno priziganje
naprave ne uporabljajte Zganih pija¢, bencina ali drugih
vnetljivih tekocin! Uporabljajte samo vzigalnike, ki
ustrezajo zahtevam EN 1860-3!

> B P

Nikoli ne za&nite peéi na zaru, ko je v posodi $e vedno
plamen. PocCakajte, da oglje pokrije tanka plast belega
pepela.

5.4. korak: Namestitev zara in hrane

% Najpomembnejsi koraki te naloge so prikazani na slikah
od 8 do 10 na strani 47.

1. Zar poloZite na napravo (slika 8).

2. Zaprite objemke na straneh, s Cimer zar pritrdite (slika 9).

3. Zdaj lahko za¢nete peci na zaru (slika 10)!

6. KORISTNI NASVETI IN NAMIGI

6.1. Prilagajanje jakosti ognja

Intenzivnost ognja lahko prilagodite tako, da povecate ali

zmanj$ate hitrost ventilatorja.

+ Cim hitreje se ventilator obra¢a, tem ve& zraka vpiha v
posodo z ogliem in tem moé&nejsi bo ogenj.

+ S krmilnim gumbom prilagajate hitrost ventilatorja.

A\ Nikoli ne izklopite ventilatorja v celoti, medtem ko je
oglje Se vroce.

6.2. Kako preprec¢imo, da se hrana ne zazge

Da se hrana ne zazge, upoStevajte naslednje:

« Nikoli ne za¢nite peci na zaru, ko je v posodi $e vedno
plamen. Pocakajte, da oglje pokrije tanka plast belega
pepela.

+ lzogibajte se izpostavljanju hrane prekomerni vrogini.
Vrocino lahko znizate tako, da zmanjSate hitrost ventilatorja.

6.3. Preprecevanje sprijemanja hrane

Da bi preprecili, da se hrana ne bi sprijemala na resetko,
storite naslednje:
« Preden hrano polozite na reSetko, jo s opi¢em rahlo
premazite z oljem. Naoljite lahko tudi zar.
« Hrane ne obracajte prehitro. Najprej po¢akajte,
da se dobro segreje.

6.4. Dodajanje oglja

Ce je potrebno, dodajte ve¢ oglja, da se ogenj ne ugasne.
Storite naslednje:

1. Nataknite si toplotno odporne rokavice.

. Sprostite objemke in z naprave odstranite reSetko.

. Ventilator obrnite na srednjo nastavitev.

. Odstranite pokrov posode za oglje in dodajte oglje.

. Pokrov dajte na posodo za oglje.

. Zar poloZite na napravo in ga pritrdite s objemkami.

. Ventilator preklopite nazaj na najvisjo nastavitev.

~NOoO O WN

7. VZDRZEVANJE NAPRAVE

7.1. Ciséenje naprave

Priporo€amo, da napravo po vsaki uporabi o istite.

Nadaljujte na naslednji nacin:

1. Pustite, da se naprava popolnoma ohladi.

2. Sprostite objemke in z naprave odstranite reSetko.

3. Odstranite posodo za oglje (s pokrovom in dnom)
in odstranite posodo z zara.

4. Napravo ocistite z mehko gobico ali vlazno krpo in
obicajnim dgistilnim sredstvom.

Notranja posoda, Zar in posoda za oglje z dnom in
pokrovom so primerni za pomivanje v pomivalnem stroju.
Za cCisCenje naprave nikoli ne uporabljajte kislin,
razredcil ali drugih vnetljivih izdelkov.

B>

7.2. Shranjevanje naprave

» Napravo po vsaki uporabi shranite v zaprtem prostoru.

« Za ¢im dalj$o zivljenjsko dobo naprave priporo¢amo, da
napravo hranite v prilozeni vrecki.

« Prepri¢ajte se, da je naprava pred skladi§¢enjem
popolnoma suha. S tem preprecite nastanek rje.

« Pred dalj$im shranjevanjem naprave odstranite baterije.

7.3. Recikliranje baterij

Izrabljene baterije vedno reciklirajte na varen nacin v skladu z
lokalnimi predpisi.
Rabljenih baterij nikoli ne odlagajte v ko$ za smeti.

7.4. Vzdrzevanje nerjavecega jekla in praskasto
previecenih delov

Naprava je sestavljena iz delov iz nerjaveCega jekla in
praskasto prevleCenih delov. Vsak material potrebuje druga¢no
vzdrzevanje:

Material Kako je treba vzdrzevati ta

material

Nerjavece jeklo * Ne uporabljajte agresivnih,
abrazivnih ali kovinskih sredstev
za CisCenje.

+ Uporabljajte blaga Cistilna
sredstva in jih pustite delovati na
jeklu.

» Uporabite mehko gobo
ali krpo.

» Po ¢&is€enju napravo temeljito
sperite in poCakajte, da se
naprava popolnoma posusi,
preden jo shranite.

Praskasti premaz * Ne uporabljajte ostrih predmetov.
Uporabljajte blaga cistilna
sredstva in mehko gobico ali krpo.

» Po ¢&is€enju napravo temeljito
sperite in poCakajte, da se
naprava popolnoma posusi,
preden jo shranite.

Da na delih iz nerjave¢ega jekla ne bi nastala rja, se
izogibajte stiku s klorom, soljo in Zelezom.

Skoda, ki nastane zaradi neupostevanja teh navodil, se
Steje za neustrezno vzdrzevanje in ni zajeta v garanciji.
Pod razstavljenim pogledom va$e naprave (drugi del

priro¢nik na strani) si lahko ogledate seznam vseh delov,

ki sestavljajo vaso napravo. Ta seznam vsebuje simbol, ki

prikazuje material posameznega dela, tako da lahko z njim

preverite, kako vzdrzevati doloCen del.
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Seznam delov uporablja naslednje simbole:

Simbol Material
| Nerjavede jeklo
* Praskasti premaz

7.5. Narocanje rezervnih delov

Dele, ki so izpostavljeni ognju ali mo¢&ni vro€ini, bo s€asoma

treba zamenjati.

Kako narogiti rezervne dele:

1. Poiscite referenéno Stevilko dela, ki ga potrebujete. Seznam
vseh referen¢nih Stevilk najdete pod povecanim prikazom
skic v drugem delu tega priroCnika in na spletni strani www.
barbecook.com.

Ce ste napravo registrirali na spletu, se bo pravilen

seznam samodejno prikazal v vasem racunu

MyBarbecook. Rezervne dele lahko narocite tudi prek

vasega racuna.

2. Rezervni del narocite na spletnem mestu www.barbecook.
com ali na prodajnem mestu. Garancijske dele lahko
naroCite samo na vasem prodajnem mestu.

8. GARANCIJA

8.1. Kaj zajema garancija

Va$a naprava ima dve leti garancije od

datuma nakupa. Ta garancija zajema vse proizvodne napake

pod naslednjimi pogoiji:

+ ste napravo uporabljali, sestavili in vzdrzevali v skladu z
navodili v tem priroéniku. Skoda, ki nastane zaradi napacéne
uporabe, nepravilnega sestavljanja ali nepravilnega
vzdrzevanja, se ne $teje za proizvodno napako.

» Predlozite lahko potrdilo in edinstveno serijsko Stevilko
naprave. Ta serijska Stevilka je sestavljena
iz 16 Stevk. Serijska Stevilka je:

- v tem priro¢niku
- na embalazi naprave
- na dnu noge naprave

9. ODPRAVLJANJE TEZAV

+ Oddelek za zagotavljanje kakovosti pri podjetju Barbecook
bo preveril, ali so deli okvarjeni in ali so se izkazali za
okvarjene med obi€ajno uporabo, pravilnim sestavljanjem in
ustreznim vzdrzevanjem.

Ce eden od teh pogojev ni izpolnjen, garancije ne boste mogli

uveljavljati. V vseh primerih je garancija omejena na popravilo

ali zamenjavo okvarjenih delov.

8.2. Cesa garancija ne zajema

Naslednje poskodbe in napake garancija ne zajema :

+ Obi¢ajna obraba (rjavenje, deformacije, razbarvanje itd.)
delov, ki so neposredno izpostavljeni odprtemu ognju ali
izjemo visokim temperaturam. Te dele je treba ob¢asno
zamenijati.

+ Vizualne nepravilnosti, do katerih lahko pride med
proizvodnim postopkom. Te nepravilnosti se ne Stejejo za
proizvodne napake.

+ Vsa $koda, ki nastane zaradi pomanijkljivega vzdrzevanja,
neustreznega shranjevanja, nepravilnega sestavljanja ali
sprememb na predhodno sestavljenih delih.

« Kakrsna koli $koda, ki nastane zaradi napacne uporabe naprave
(uporaba, ki ni v skladu z navodili v tem priro¢niku, uporaba v
komercialne namene, uporaba kot kurilna kosara itd.).

« Vsa posledi¢na $koda, ki nastane na napravi zaradi
malomarne uporabe ali uporabe v nepredvidene namene.

+ Rja ali razbarvanje zaradi zunanijih dejavnikov, uporaba
agresivnih Cistilnih sredstev, izpostavljenost kloru itd. Ta
$koda se ne Steje za proizvodno napako.

Tezava Najverjetnejsi vzroki Resitve
Ventilator ne deluje pravilno « Baterije so skoraj prazne ali nepravilno | -+ Zamenjajte ali znova vstavite baterije
vstavljene » Narocite nov ventilator.
» Ventilator je pokvarjen Glejte »7.5. Kako naroditi rezervne
» Nastavitev ventilatorja je prenizka dele«
+ Obrnite gumb na najviSjo nastavitev in
nato zmanjsajte
Eden od kovinskih delov je deformiran + lIzpostavljenost ognju ali mo¢ni vrocini | « Nekatere deformacije so obiCajne in
noben ukrep ni potreben. Ce je del
prekomerno deformiran, narocite
rezervni del.
Glejte »7.5. Kako naroditi rezervne
dele«
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CS - UZIVATELSKA PRIRUCKA

1. ZAREGISTRUJTE SVUJ GRIL

Dékujeme, Ze jste si zakoupili gril Barbecook.

Doufame, Ze ho budete POUZIVAT radi a Ze s nim zazijete

mnoho hezkych chvilek! Svij zazitek mlzete vylepsit

zaregistrovanim grilu na internetu, ¢imz ziskate mnoho vyhod.

- Ziskate pristup ke kompletni elektronické uzivatelské
priru¢ce, abyste se mohli seznamit se v§im, co vas novy gril
nabizi.

- Poskytujeme personalizovany poprodejni servis, coz
znamena, ze mUzete rychle a snadno najit a objednat
nahradni dily. Diky tomu mUzete ze zaruéniho servisu ziskat
maximum.

- O aktualizacich produktd budete priibézné informovani.

- Dozvite se mnoho novych tipl a trikd.

Dalsi informace o registraci
vaseho grilu najdete na www.barbecook.com.

Barbecook respektuje vase soukromi. Vase Udaje
nebudeme nikdy prodavat, distribuovat ani sdilet
s tfetimi stranami.

2. O TETO PRIRUCCE

Tato pfirucka se sklada ze dvou ¢asti. Prvni ¢ast obsahuje
obecné pokyny pro montaz, pouzivani, idrzbu a informace
o zéruce.

Druha ¢ast (zacinajici na strané 42) obsahuje ilustrace,
seznamy dild a montazni vykresy.

Pokud je v pfirucce ilustrace, ktera odpovida
konkrétnimu pokynu, budete na ni odkazani timto
piktogramem tuzky.

3. BEZPECNOSTNi POKYNY

Pred pouzitim si pfectéte pokyny. Pokyny vzdy peclivé
dodrzujte. Montaz nebo pouzivani spotiebice jinym zplsobem
nez zpUsobem uvadénym v téchto pokynech mize vést k
pozaru a vécnym Skodam.

Na $kody zpUsobené nedodrzenim pokynl (nespravna
montaz, nespravné pouziti, nespravna udrzba atd.) se
zaruka nevztahuije.

« VYSTRAHA! Drte déti a domdci zvifata v dostatedné

vzdalenosti od grilu.

« VYSTRAHA! Tento gril méiZe byt velmi horky,
nepokousejte se jej presouvat, kdyz je pouzivan.

» Pokud se potrebujete dotknout horkych ¢asti, pouZijte
odpovidajici ochranu.

» Pokud je gril v provozu, udrzujte ho v bezpecné vzdalenosti
od horlavych materialll, hoflavych kapalin a roztavitelnych
predmétd.

+ VYSTRAHA! NepouZivejte denaturovany alkohol, benzin
nebo jiné horlavé kapaliny k (opétovnému) zapaleni grilu! Je
povoleno pouzivat pouze podpalovace, které splnuji
normu EN 1860-3!

+ VYSTRAHA! Nezadinejte grilovat, dokud se na dievéném
uhli nevytvori vrstva popela. To obvykle trva zhruba 15
minut (obr. 3c)

+ Pri pouzivani nenechavejte gril bez dozoru.

+ Pri pouzivani grilu méjte pobliz kbelik s vodou nebo piskem,
zejména ve velmi horkych dnech a v suchém prostredi.

« Nepouzivejte gril uvnitf! Spotfebic je uréen pouze k
venkovnimu pouziti. Pouzivate-li gril uvnitt,
dokonce i v garazi, uzavieném prostoru nebo kdlné,
riskujete otravu oxidem uhelnatym .

+ Nepouzivejte tento spotrebi¢ BEZ zapnuti ventilatoru!

» Pred kazdym pouzitim NEJPRVE vlozte zakladnu nadoby
na drevéné uhli (dil ¢. 3, viz str. 46). Pokud tak neucinite,
mUze dojit k vaznému poskozeni ventilatoru.

« P¥i zapinani ventilatoru otoc¢te knoflikem na nejvyssi
nastaveni a poté otocte knoflikem doll na pozadované
nastaveni.

+ Nezapomerite pravidelné ménit baterie.

+ P¥i vybéru mista pro gril méjte na paméti nasledujici
pokyny:

- Neumistujte gril pod previslé konstrukce (verandy,
pristfesky atd.) nebo pod listovi.

- Gril umistéte na rovny a stabilni povrch.

- Neumistujte spotiebi¢ na pohybujici se vozidla (lodé,
privésy atd.) ).

4. MONTAZ PRiISTROJE

4.1. Bezpecnostni pokyny

+ Odstrante vSechny obaly.

+ PFi montazi grilu na ném neprovadséjte 7adné Gpravy. Zadné
¢asti grilu neni povoleno upravovat; je to velmi nebezpecné.

+ Pokyny vzdy peclivé dodrzujte.

« Uzivatel odpovida za spravnou montaz grilu. Na poskozeni
zplUsobené nespravnou montazi se nevztahuje zaruka.

4.2. Montaz grilu

Potrebujete 4 AA baterie, které nejsou soucasti baleni.

obr. 1 na strané 46.
Spotrebic je z velké Casti predem sestaven.
1. Otevrete prihradku na baterie a vlozte 4 AA baterie.
Symboly polarity (+ a -) oznacuji spravnou polohu baterii.
2. Prihradku na baterie zavrete.

5. PRIPRAVA GRILU K POUZITi

Potrebujete drevéné uhli, podpalovace (které splriuji normu
EN1860-3) a dlouhé zapalky.

5.1. Jaky druh uhli bych mél pouzit?

Gril zapalujte vzdy klasickym uhlim, nikdy jej nezapalujte
briketami. AZ kdyz je gril zaZzehnuty mUzete pfidat brikety.

K zapéleni grilu pouZivejte kvalitni dfevéné uhli, nejlépe takové,
které vyhovuje normé EN 1860-2. Kvalitni difevéné uhli se
sklada z lesklych kousku a prili§ neprasi.

Pred uskladnénim pytel s dfevénym uhlim radné
uzavrete. Dfevéné uhli vzdy skladujte na suchém misté,
drevéné uhli neskladujte ve sklepé.

Zasobnik na drevéné uhli Ize naplnit max. 200 g
dfevéného uhli. Preplnéni grilu jej mze disledkem
extrémniho zaru vazné poskodit.

PFi grilovani nespalujte dfevo, protoZe by teplota byla
piili§ vysoka a gril by se poskodil.

5.2. Krok 1: Vkladani dfevéného uhli.

% Nejdulezitéjsi kroky tohoto Ukonu jsou zndzornény na
obrazcich 2 az 5 na strané 46. Postupujte nasledovné:
1. Vlozte misku do pfistroje (obr. 2).
2. Vlozte zékladnu pro nadobu na drevéné uhli do nadoby na
drevéné uhli (obr. 3).

Tento velmi dilezity krok zaijisti, Ze gril bude fungovat
spravné a bezpecéné. Pfeskoéeni tohoto kroku mize
vést k vécnym skodam.
3. Pro zazehnuti grilu doporucujeme pouzit max. 150 g
dfevéného uhli a 3 kostky podpalovace (obr. 4).
4. Vlozte nadobu na dievéné uhli do misky (obr. 5).
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5.3. Krok 2: Zapaleni uhli

na obrazcich 6 a 7 na strané 46.
Postupujte nasledovné:
1. Nastavte elektricky ventilator na nejvyssi rychlost (obr. 6 a).
2 Zapalte podpalovac dlouhou zapalkou. (Obr. 6 b).
3. Pockejte, dokud se drevéné uhli nepokryje tenkou vrstvou
bilého popela.
4. Nasadte viko na nadobu na drevéné uhli. (obr. 7).

PFi prvnim pouZiti grilu jej musite nechat hofet po dobu
30 minut. Tim se z grilu odstrani véechny zbytky maziva
Z vyroby.

Roét na gril zatim nepokladejte. Mohl by se del&im
plUsobenim Zzaru deformovat.

VYSTRAHA! Nepouzivejte denaturovany alkohol,
benzin nebo jiné horlavé kapaliny k (opétovnému)
zapaleni grilu! Je povoleno pouzivat pouze
podpalovace, které splriuji normu EN 1860-3!

Nikdy nezaginejte grilovat, pokud z nadoby na dfevéné
uhli Slehaji plameny. Pockejte, dokud se dfevéné uhli
nepokryje tenkou vrstvou bilého popela.

5.4. Krok 3: Umistéte rost a jidlo

W Nejdllezitéjsi kroky tohoto Ukonu jsou znazornény na
obrazcich 8 az 10 na strané 47.

1. Umistéte rost na gril (obr. 8).

2. Zaklapnéte spony po stranach a rost tak zajistéte (obr. 9).

3. Nyni mdzete zadit grilovat (obr. 10)!

6. UZITECNE TIPY A TRIKY

6.1. Regulace intenzity ohné

Intenzitu ohné mizZete regulovat zvy$enim nebo snizenim

rychlosti ventilatoru.

< Cim rychleji se bude ventilator otadi, tim vice vzduchu bude
vhanéno do nadoby s dfevénym uhlim a tim intenzivnéji
bude oheri horet.

« Pomoci ovladaciho knofliku upravte rychlost ventilatoru.

& Ventilator nikdy zcela nevypinejte, dokud je dfevéné uhli
jesté horké.

6.2. Ochrana pred spalenim jidla

Abyste zabranili spaleni jidla:

+ Nikdy nezacdinejte grilovat, pokud z nddoby na dievéné uhli
Slehaji plameny. Pockejte, dokud se drevéné uhli nepokryje
tenkou vrstvou bilého popela.

+ Nevystavujte jidlo nadmérnému Zaru. Teplotu miZete snizit
snizenim rychlosti ventilatoru.

6.3. Ochrana pred pfilnutim potravin

Aby se jidlo nelepilo na gril:
Jej pred vloZzenim na gril lehce potrete olejem za pouziti
Stétce. Také mUzete potfit olejem
samotny rost.

- Jidlo neotéacejte prilis rychle. Nejprve jej nechte
dikladné prohtat.

6.4. Pridavani dfevéného uhli

V pripadé potreby pfidejte pro udrzeni ohné dalsi dievéné uhli.
Postupujte nasledovné:

1. Nasadte si zaruvzdorné rukavice.

. Uvolnéte spony a sejméte rost z grilu.

. Nastavte ventilator na stredni rychlost.

. Sejméte viko nddoby na dievéné uhli a pridejte uhli.

. Nasadte viko na nddobu na dievéné uhli.

. Umistéte rost na gril a zajistéte jej sponami.

. Pfepnéte ventilator zpét na nejvyssi rychlost.

~NOoO O WN

7. UDRZBA GRILU

7.1. Cisténi spotrebice

Doporucujeme spotrebi¢ po kazdém pouziti vycistit.

Postupujte nasledovné:

1. Nechejte spotfebi€ zcela vychladnout.

2. Uvolnéte spony a sejméte rost z grilu.

3. Vyjméte nadobu na dfevéné uhli (s vikem a zakladnou)
a vyjmeéte misku z grilu.

4. Spotrebi¢ ocistéte mékkou houbou nebo vihkym hadiikem a
béznym cisticim prostfedkem.

Vnitfni misu, rost a nadobu na dfevéné uhli s dnem a
vikem Ize myt v mycce.

K gisténi spotfebite nikdy nepouzivejte kyseliny, Fedidla
ani jiné hoilavé prostredky.

7.2. Skladovani spotiebice

+ Po kazdém pouziti spotfebi¢ ulozte do vnitfnich prostor.

+ Chcete-li maximalné prodlouzit Zivotnost spotrebice,
doporucujeme jej skladovat v dodaném obalu.

« Pred uskladnénim se ujistéte, Ze je gril zcela suchy.
Zabranite tak tvorbé rzi.

+ Pred del$im uskladnénim ze spotfebice vyjméte baterie.

7.3. Recyklace baterii

Pouzité baterie vZdy recyklujte bezpeénym zplsobem v
souladu s mistnimi predpisy.
Pouzité baterie nikdy nevyhazujte do komunalniho odpadu.

7.4. Udrzba nerezovych a pragkové lakovanych dil&

Spotrebit je vyroben z dild z nerezové oceli a pragkové
lakovanych dild. Kazdy material musi byt udrzovan jinak:

Material Jak tento material udrzovat

Nerezova ocel + Nepouzivejte agresivni,
abrazivni nebo kovové cistici
prostredky.

+ Pouzijte jemné cistici prostiedky a
nechte je na ocel plsobit.

+ Pouzivejte mékké houbicky
nebo hadfiky.

- Po vycisténi spotrebi¢ dlikladné
oplachnéte a pred uskladnénim
nechejte zcela vyschnout.

Praskové + Nepouzivejte ostré predmeéty.
lakované dily Pouzivejte jemné distici prostredky
a mékké houbicky nebo hadriky.

- Po vycisténi spotrebi¢ dlkladné
oplachnéte a pred uskladnénim
nechejte zcela vyschnout.

Aby se zabranilo tvorbé rzi na ¢astech z nerezové oceli,
vyvarujte se jakéhokoli kontaktu s chlorem, soli a
zelezem.

Poskozeni, které vznikne nedodrzenim téchto pokyna,
se povazuje za nedostate¢nou Udrzbu a nevztahuje se
na néj zaruka.

Pod rozborem grilu (druha ¢ast prirucky) mizete vidét seznam

vSech Casti, ze kterych se gril sklada. Tento seznam obsahuje

symbol, ktery indikuje material, ze kterého je kazdy dil

vyroben. Témito symboly se mlzete fidit p¥i Udrzbé grilu.

Seznam dilli pouziva nasledujici symboly:

Symbol Material
| Nerezova ocel
* Praskové lakované dily
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7.5. Objednavani nahradnich dilt

Dily, které jsou vystavovany ohni nebo silnému teplu, bude

jednou potreba vyménit. Jak objednat nahradni dily:

1. Najdéte referencni Cislo dilu, ktery potrebujete. Pod
podrobnymi nakresy ve druhé ¢asti této prirucky a na www.
barbecook.com je seznam vsech referencnich Cisel.

Pokud jste si gril zaregistrovali online, ve vasem Uctu

MyBarbecook se automaticky zobrazi prislusny

seznam. Nahradni dily si mdZete objednat také

prostfednictvim svého uctu.

2. Objednejte si nahradni dil na www.barbecook.com nebo
u vaseho prodejce. Dily, na které se vztahuje zaruka, Ize
objednat pouze prostrednictvim u vaseho prodejce.

8. ZARUKA

8.1. Na co se zaruka vztahuje

Na vasSe zafizeni se vztahuje dvouleta zaruka, pocinajici
dnem nakupu. Tato zaruka se vztahuje na v§echny vyrobni
vady, pokud:

- Jste gril pouzivali, montovali a udrzovali v souladu s
pokyny obsaZzenymi v této pfiru¢ce. Poskozeni zplisobené
nespravnym pouzivanim, nespravnou montazi nebo
nespravnou Udrzbou se nepovaZuje za vyrobni vadu.

+ Pro dokazani zaruky muzete predlozit Gétenku a jedine¢né
sériové Cislo vaseho grilu. Toto sériové Cislo sestava z
16 Cislic. Sériové cislo je uvedeno:

- v této pfirucce
- na obalu spotrebice
- na spodni strané nohy spotrebice

+ Oddéleni kvality Barbecook potvrdi, Ze souc¢asti jsou vadné
a ze se ukazaly jako vadné pfi bézném pouzivani, spravné
montazi a fadné udrzbé.

Pokud nesplnujete nékterou z téchto podminek, zaruka se na

vas nevztahuje. Zaruka je ve vSech pripadech omezena na

opravu nebo vyménu vadnych dild.

9. ODSTRANOVANi PROBLEMU

8.2. Na co se zaruka nevztahuje

Zéaruka se nevztahuje na nasledujici poskozeni a vady:

« Normalni opotrebeni (rez, deformace, zména barvy atd.)
dild, které jsou pfimo vystavovany ohni nebo intenzivnimu
zaru. Tyto dily bude tfeba ¢as od ¢asu vyménit.

+ Vizualni nesrovnalosti, které jsou vlastni vyrobnimu procesu.
Tyto nesrovnalosti nejsou povazovany za vyrobni vady.

+ Veskera poskozeni zplsobena nespravnou Gdrzbou,
nespravnym skladovanim, nespravnou montazi nebo
Upravami pfedem smontovanych dild.

+ Veskera poskozeni zplsobena nespravnym pouzitim grilu
(nepouzivani podle pokynd v této pfiruéce, pouzivani pro
komercni Ucely, pouzivani jako ohnisté atd.).

+ Veskera nasledna poskozeni zplsobena neopatrnym nebo
neodpovidajicim pouzitim grilu.

+ Rez nebo zména barvy v dlsledku plsobeni vnéjsich
faktord, pouziti agresivnich Gisticich prostfedkd, expozice
chléru atd. Tato poskozeni nejsou povazovana za vyrobni
vadu.

Problém Mozné priciny Reseni
Ventilator nefunguje spravné + Baterie jsou témér vybité nebo + Vymérite nebo znovu vloZte baterie
nespravné vlozené + Objedneijte si novy ventilator.
+ Ventilator je rozbity Viz kapitola ,,7.5. Jak objednat
+ Rychlost ventilatoru je pfilis nizka nahradni dily“
+ Otocte knoflikem na nejvy$si hodnotu
a poté ji snizte
Kovova ¢ést je zdeformovana « Vystaveni ohni nebo intenzivnimu - Urcita deformace je normaini a
teplu nevyzaduje zadny zasah. Pokud
je soucast prilis zdeformovana,
objednejte si nahradni.
Viz kapitola ,,7.5. Jak objednat nahradni
dily“
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MT - GWIDA GHALL-UTENT

1. IRREGISTRA L-APPARAT TIEGHEK

Grazzi talli xtrajt barbecue Barbecook.

Nisperaw li tiehu pjacir tuzah u tgawdih ghal hafna zmien!

Tista' tottimizza I-esperjenza tieghek billi tirregistra |-barbecue

tieghek online biex tiehu vantagg mill-hafna beneficcji.

- Tikseb access ghall-gwida tal-utent shiha online, sabiex tkun
tista' ssir taf dak kollu li hemm x'titghallem dwar I-apparat
tieghek.

- Anhna nipprovdulek servizz ta' wara |-bejgh personalizzat,

li jfisser li tista' ssib u tordna spare parts malajr u facilment.
Dan jippermettilek li tiehu I-ahjar li tista' mis-servizz tal-
garanzija.

- Tinzamm infurmat dwar l-aggornamenti tal-prodott.

- Tiehu hafna pariri u suggerimenti godda.

Ghal aktar informazzjoni dwar ir-registrazzjoni
tal-apparat tieghek, zur www.barbecook.com.

Barbecook jirrispetta |-privatezza tieghek. |d-data
tieghek gatt m'hi se tinbiegh, titgassam jew tingasam
ma' partijiet terzi.

2. DWAR DIN IL-GWIDA

Din il-gwida tikkonsisti f'zewq partijiet.
Parti 1 fiha struzzjonijiet generali dwar I-immuntar, I-uzu, il-
manutenzjoni u I-garanzija.
Parti 2 (li tibda f'pagna 42) fiha illustrazzjonijiet, listi ta'
partijiet u tpingijiet tal-assemblagg.
Jekk ikun hemm illustrazzjoni li tikkorrispondi ma'
struzzjoni specifika fil-manwal, issirlek referenza ghaliha
b'din il-pittogramma
ta' lapes.

3. STRUZZJONIJIET DWAR IS-SIGURTA

Agra I-istruzzjonijiet gabel tuza l-apparat. Dejjem segwi
I-istruzzjonijiet b'attenzjoni. L-immuntar jew |-uzu tal-apparat
b'mod li ma jagbilx mal-istruzzjonijiet jista' jirrizulta f'nar u
hsara materijali.

Hsara kkawzata jekk ma ssegwix I-istruzzjonijiet
(assemblagg mhux korrett, uzu hazin, manutenzjoni
hazina e¢¢.) mhix koperta mill-garanzija.
ATTENZJONI! Zomm lit-tfal u lill-annimali domestici 'l
boghod mill-barbecue.
ATTENZJONI! Dan il-barbecue jishon hafna, tippruvax
iccaglaqu meta tkun ged tintuzah.
Uza protezzjoni xierqa meta jkollok bzonn tmiss partijiet
shan.
Zomm materjali li jaqbdu, likwidi li jagbdu u oggetti li jinhallu
f'distanza sigura mill-apparat meta jkun ged jintuza.
ATTENZJONI! Tuzax alkohol snaturat, petrol jew likwidi ohra
li jagbdu biex tixghel jew terga' tixghel I-apparat! GlJandek
tuza biss firelighters li jikkonformaw ma' EN 1860-3!
ATTENZJONI! Tibdix il-barbecue gqabel ma |-faham tal-
kannol ikun zviluppa saff ta' rmied. Dan generalment jiehu
madwar 15-il minuta (Fig. 3c)
Thallix il-barbecue wahdu meta tkun ged tuzah.
Zomm barmil iima jew ramel fil-vicin meta tuza
l-apparat, specjalment fi granet shan hafna u
f'ambjenti niexfa.
Tuzahx gewwa! Uza I-apparat barra biss. Jekk tuza
l-apparat gewwa, anki f'garaxx, spazju maghluq jew kamra
(shed), tirriskja avvelenament bil-monossidu tal-karbonju.
Tuzax dan I-apparat MINGHAJR ma tixghel il-ventilatur!
Qabel kull uzu, L-EWWEL dahhal il-bazi tal-kontenitur tal-
faham tal-kannol (il-parti nru, 3, ara pg. 46). Jekk int ma
taghmilx dan, il-ventilatur jista' jkollu hsara serja.

Meta tixghel il-ventilatur, dawwar il-pum ghall-oghla ssettjar

u mbaghad dawwar il-pum 'l isfel ghall-issettjar mixtieq.

Ftakar biex tbiddel il-batteriji regolarment.

Ikkunsidra dan li gej meta taghzel post:

- Tpoggix il-barbecue taht struttura li tghattih minn fuq
(veranda, xi kenn, ec¢¢.) jew taht xi werag.

- Poggi I-apparat fug wi¢¢ catt u stabbili.

- Tpoggix I-apparat fuq vettura li tic¢aqglaqg (dghajsa, karru,
ecc. ).

4. L-IMMUNTAR TAL-APPARAT

4.1. Struzzjonijiet dwar is-sigurta

Nenhnhi I-imballagg kollu.

M'ghandekx taghmel modifiki fl-apparat meta timmuntah.
M'ghandekx taghmel tibdil f'xi wahda mill-partijiet tal-
apparat; dan huwa perikoluz hafna.

Dejjem segwi I-istruzzjonijiet tal-immuntar bir-reqqa.
L-utent huwa responsabbli ghall-immuntar tajjeb tal-
apparat. Hsara kkawzata minn immuntar mhux korrett mhix
koperta mill-garanzija.

4.2, Biex timmonta I-apparat
Ghandek bzonn 4 batteriji AA, li mhumiex ipprovduti.

L-iktar passi importanti ta' dan ix-xoghol huma murija
fil-Fig. 1 fil-pagna 46.

L-apparat huwa generalment immuntat minn gabel.

1. Iftah il-kompartiment tal-batterija u dahhal 4 batteriji AA.
Is-simboli tal-polarita (+ u -) jindikaw il-pozizzjoni korretta
tal-batteriji.

2. Aghlaq il-kompartiment tal-batterija.

5. THEJJIJA TAL-APPARAT GHALL-UZU

Ghandek bzonn faham tal-kannol, firelighters (li jissodisfaw
EN1860-3) u sulfarina twila.

5.1. Liema tip ta' faham tal-kannol ghandi nuza?

Dejjem ixghel I-apparat tieghek bil-faham tal-kannol
tradizzjonali, gatt bil-briquettes. Meta |-apparat tieghek
jinxteghel, tista' zzid il-briquettes.

Uza faham tal-kannol ta' kwalita tajba biex tixghel I-apparat,
preferibbilment faham tal-kannol li jikkonforma ma' EN 1860-2.
[I-faham tal-kannol ta' kwalita tajba jikkonsisti f'bic¢iet kbar u
jlegqu u ma johrogx hafna trab minnu.

Aghlaq il-borza tal-faham tal-kannol sewwa gabel ma
tahznu. Dejjem ahzen il-faham tal-kannol f'post xott,
tahzinx il-faham tal-kannol f'kantina (basement).

lI-kontenitur tal-faham jista' jimtela b'massimu ta' 200g
faham tal-kannol. Mili zejjed tar-recipjent jista' jikkawza
hsara serja lill-barbecue tieghek minhabba s-shana
estrema.

Tgabbadx injam fil-barbecue tieghek ghax it-
temperatura toghla wisq u taghmel hsara lill-barbecue
tieghek.

5.2. Pass 1: Dahhal il-faham tal-kannol.

L-iktar passi importanti ta' dan ix-xoghol huma murija
fil-Figuri 2 sa 5 fil-pagna 46. Ipprocedi kif gej:
1. Poggi r-recipjent fl-apparat (Fig. 2).
2. Dahhal il-bazi ghall-kontenitur tal-faham tal-kannol fil-
kontenitur tal-faham tal-kannol (Fig. 3).

Dan il-pass importanti hafna jizgura li I-barbecue
tieghek jahdem b'mod korrett u sigur. Jekk tagbez dan
il-pass jista' jkun hemm hsara materjali severa.

3. Nirrakkomandaw li tuza mass. 150g faham tal-kannol
u 3 kubi firelighter meta tixghel I-apparat (Fig. 4).
4. Dahhal il-kontenitur tal-faham fir-recipjent (Fig. 5).
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5.3. Pass 2: Biex tixghel il-faham tal-kannol

% Qed jintwerew I-iktar passi importanti ta' dan ix-xoghol
fil-Figuri 6 u 7 fil-pagna 46.

Ipprocedi kif gej:

1. Dawwar il-ventilatur elettriku ghall-oghla settjar (Fig. 6 a).

2 Qabbad il-firelighters b'sulfarina twila. (Fig. 6 b).

3. Stenna sakemm il-faham tal-kannol ikun mghotti b'saff irgiq
ta' rmied abjad.

4. Poggi I-ghatu fuq il-kontenitur tal-faham. (Fig. 7).

L-ewwel darba li tuza |-apparat, trid thallih jagbad ghal
30 minuta. Dan inehhi kwalunkwe grassijiet tal-
manifattura li jifdal mill-apparat.

Tpoggix il-gradilja fuq I-apparat ghalissa. Gradilja vojta
tista' titghawweg meta tinzamm fuq is-shana ghal hin
twil wisq.

ATTENZJONI! Tuzax alkohol snaturat, petrol jew likwidi
ohra li jagbdu biex tixghel jew terga' tixghel I-apparat!
Ghandek tuza biss firelighters li jikkonformaw ma'

EN 1860-3!

Qatt m'ghandek tibda tiggrilja meta jkun ghad hemm
fiammi fir-recipjent. Stenna sakemm il-faham tal-kannol
ikun mghotti b'saff irgiq ta' rmied abjad.

5.4. Pass 3: Poggi I-gradilja u I-ikel

m L-iktar passi importanti ta' dan ix-xoghol huma murija
fil-Figuri 8 sa 10 fil-pagna 47.

1. Poggi I-gradilja fuq l-apparat (Fig. 8).

2. Aghlaq il-klipps fuq il-gnub biex tehel sew il-gradilja (Fig. 9).

3. Issa tista' tibda x-xiwi (Fig. 10)!

6. PARIRI U SUGGERIMENTI UTLI

6.1. Aggustament tal-intensita tan-nar

Tista' tagdusta Il-intensita tan-nar billi zzid jew tnagqas il-
velocita tal-ventilatur.
Iktar ma jdur il-ventilatur, iktar ma tintefa' arja fil-kontenitur
tal-faham tal-kannol u iktar ikun gawwi n-nar.
Uza I-pum tal-kontroll biex taggusta I-velocita tal-ventilatur.

Qatt ma ghandek titfi kompletament il-ventilatur wagt li
|-faham tal-kannol ikun ghadu jahrag.

6.2. Prevenzjoni tal-ikel milli jinharaq

Biex tevita li I-ikel tieghek jinharaq:

+ Qatt m'ghandek tibda tiggrilja meta jkun ghad hemm fiammi
fir-recipjent tal-faham tal-kannol. Stenna sakemm il-faham
tal-kannol ikun mghotti b'saff irqiq ta' rmied abjad.

» Evita li tesponi I-ikel tieghek ghal shana e¢cessiva. Tista'
tnaggas is-shana billi tnagqgas il-velocita tal-ventilatur.

6.3. Kif tipprevjeni I-ikel milli jehel

Biex tevita li I-ikel tieghek jehel mal-gradilja:

+ Aghmel ftit zejt fuq I-ikel b'pinzell gabel ma tpoggih fuq il-
gradilja. Tista' wkoll taghmel iz-zejt
fuq il-gradilja.

« |dawwarx I-ikel malajr wisqg. L-ewwel hallih jishon sewwa.

6.4. Biex izzid il-faham tal-kannol

Jekk mehtieg, zid izjed faham tal-kannol biex izomm in-nar
ghaddej. Ipprocedi kif gej:

1. libes ingwanti rezistenti ghas-shana.

2. Holl il-klipps u nehhi I-gradilja mill-apparat.

3. Dawwar il-ventilatur ghal issettjar medju.

4. Nehhi I-ghatu tal-kontenitur tal-faham tal-kannol u zid
il-faham tal-kannol.

5. Poggi I-ghatu fuq il-kontenitur tal-faham.

6. Poggi I-gradilja fuq I-apparat u wahhalha bil-klipps.

7. Dawwar il-ventilatur lura ghall-oghla issettjar.

7. MANUTENZJONI TAL-APPARAT

7.1. Tindif tal-apparat

Nirrakkomandaw li tnaddaf [-apparat wara kull uzu.
Ipprocedi kif gej:
1. Halli I-apparat jiksah kompletament.
2. Holl il-klipps u nehhi I-gradilja mill-apparat.
3. Nehhi I-kontenitur tal-faham (bl-ghatu u I-bazi)
u nehhi r-recipjent mill-barbecue.
4. Naddaf I-apparat bi sponza ratba jew b'carruta niedja u
prodott tat-tindif regolari.

Ir-recipjent ta' gewwa, il-gradilja u I-kontenitur tal-faham
tal-kannol bil-bazi u I-ghatu huma siguri ghall-hasil
fid-dishwasher.

Qatt ma ghandek tuza prodotti a¢idi, thinners jew
prodotti ohra li jagbdu biex tnaddaf |-apparat.

7.2. Kif tahzen l-apparat

Ahzen |-apparat gewwa wara kull uzu.

Biex timmassimizza I-hajja tal-apparat, nirrakkomandaw li
|-apparat jinhazen fil-borza pprovduta.

Kun zgur li I-apparat ikun niexef ghal kollox gabel ma
terfghu. Dan jipprevjeni s-sadid milli jifforma.

Nehhi I-batteriji gabel ma tahzen |-apparat ghal perjodu twil.

7.3. Riciklagg ta' batteriji

Dejjem irri¢ikla I-batteriji uzati b'mod sigur, skond ir-
regolamenti lokali. Qatt m'ghandek tarmi batteriji uzati fil-
kontenitur tal-iskart domestiku tieghek.

7.4. Manutenzjoni tal-enemel, I-azzar inossidabbli u
partijiet miksija bit-trab

L-apparat huwa maghmul mill-enemel, I-istainless steel u
partijiet miksija bit-trab. Kull materjal ghandek tiehu hsiebu
b'mod differenti:

Materijal Kif tiehu hsieb dan il-materjal

Azzar inossidabbli
(stainless steel)

Tuzax prodotti tat-tindif
aggressivi, li joborxu jew tal-
metall.

Uza agenti tat-tindif hfief u
hallihom jahdmu fuq |-azzar.

Uza sponza ratba

jew bic¢¢a drapp.

Wara t-tindif, lahlah |-apparat
sewwa u halli I-apparat jinxef
kompletament gabel ma terfghu.

Miksi bit-trab Tuzax oggetti li jagtghu. Uza
prodotti tat-tindif hfief u sponza
jew bic¢c¢a ratba.

Wara t-tindif, lahlah I-apparat
sewwa u halli [-apparat jinxef

kompletament gabel ma terfghu.

Biex tevita |i s-sadid jifforma fuq partijiet tal-azzar
inossidabbili, evita kull kuntatt mal-kloru, il-melh u
|-hadid.

Hsara li tirrizulta minhabba li ma ssegwix dawn
I-istruzzjonijiet hija megjusa bhala manutenzjoni
inadegwata u mhix koperta mill-garanzija.

Taht ix-xbieha mfettha tal-apparat tieghek (it-tieni parti tal-

manwal), tista' tara lista tal-partijiet kollha li jiffurmaw |-apparat

tieghek Din il-lista tinkludi simbolu li jispecifika I-materjal ta'
kull parti, sabiex tkun tista' tuzah biex tivverifika kif tiehu hsieb
parti partikolari.
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Il-lista tal-partijiet tuza s-simboli li gejjin

7.5. Ordni ta' spare parts

Partijiet li huma esposti ghan-nar jew shana intensa
eventwalment ikollhom bzonn jigu ssostitwiti.

Kif tordna I-ispare parts:

1. Sib in-numru ta' referenza tal-parti li ghandek bzonn. Hemm
lista tan-numri ta' referenza kollha taht id-dijagrammi
kompozittivi fit-tieni parti ta' din il-gwida u fuq

Id-dipartiment tal-kwallita ta' Barbecook jikkonferma li
I-partijiet huma difettuzi u li rrizultaw difettuzi taht uzu

Simbolu Materjal normali, immuntar korrett u manutenzjoni xierqa.
) ) . ) Jekk wahda minn dawn il-kundizzjonijiet ma tigix sodisfatta,
n Azzar inossidabbli (stainless m'intix kopert mill-garanzija. Fil-kazijiet kollha, il-garanzija hija
steel) limitata ghat-tiswija jew it-tibdil ta' partijiet difettuzi.
* Miksi bit-trab 8.2. Mhux kopert

ll-hsara u d-difetti li gejjin ma humiex
koperti mill-garanzija:

Tkaghbir bl-uzu normali (sadid, deformazzjoni, tibdil fil-
kuluri e¢c¢.) ta' partijiet li huma direttament esposti ghan-nar
jew shana intensa. Dawn il-partijiet ikollhom jinbidlu minn
zmien ghal zmien.

Irregolaritajiet vizivi li huma inerenti fil-process tal-
manifattura. Dawn I-irregolaritajiet mhumiex megjusa bhala

www.barbecook.com. difetti tal-manifattura.

« ll-hsara kollha kkawzata minn manutenzjoni inadegwata,
hazna hazina, immuntar hazin jew modifiki maghmula lill-
partijiet immuntati minn gabel.

+ ll-hsara kollha kkawzata mill-uzu hazin tal-apparat (li ma
tuzahx skont I-istruzzjonijiet f'dan il-manwal, li tuzah ghal
skopijiet kummercjali, li tuzah bhala basket tan-nar ec¢c.).

+ ll-hsara konsegwenzjali kollha kkawzata minn uzu traskurat
jew mhux konformi tal-apparat.

Jekk irregistrajt I-apparat tieghek online, il-lista t-tajba

tidher awtomatikament fil-kont MyBarbecook tieghek.

kont. Tista' wkoll tordna spare parts permezz tal-kont

tieghek.

2. Ordna l-ispare parts permezz ta' www.barbecook.com jew
fil-punt tal-bejgh tieghek. Partijiet taht garanzija jistghu jigu
ordnati biss permezz tal-punt tal-bejgh tieghek.

8. GARANZIJA + Sadid jew tibdil fil-kulur bhala rizultat ta' fatturi esterni, uzu
ta' prodotti aggressivi tat-tindif, espozizzjoni
8.1. Kopert ghall-kloru e¢¢. Din il-hsara mhix megjusa bhala difett tal-

L-apparat tieghek ghandu garanzija ta' sentejn, li tibda mid- manifattura.

data tax-xiri. Din il-garanzija tkopri d-difetti kollha tal-
manifattura, sakemm:
+ int tkun uzajt, immuntajt u zammejt lI-apparat tieghek skont
I-istruzzjonijiet f'dan il-manwal. Hsara li tirrizulta minn
uzu hazin, immuntar hazin jew manutenzjoni hazina mhix
megqgjusa bhala difett tal-manifattura.
« Tista' tipprezenta I-ircevuta u n-numru tas-serje uniku tal-
apparat tieghek. Dan in-numru tas-serje jikkonsisti
f'16-il ¢ifra. In-numru tas-serje huwa ddikjarat:
- fug dan il-manwal
- fuq l-imballagg tal-apparat
- fuq il-giegh tas-sieq tal-apparat

9. SOLUZZJONI GHALL-PROBLEMI

Problema Kawzi potenzjali Soluzzjonijiet

ll-ventilatur mhux ged jahdem sew .

Il-batteriji kwazi spiccaw jew imdahhla
hazin

+ ll-ventilatur huwa miksur

+ L-issettjar tal-ventilatur huwa baxx
wisq

Ibdel jew dahhal mill-gdid il-batteriji
Ordna ventilatur gdid.

Ara "7.5. Kif tordna I-ispare parts"
Dawwar il-pum ghall-oghla ssettjar u
mbaghad naqgas

Parti tal-metall hija deformata

+ Espozizzjoni ghan-nar jew shana
intensa

Xi deformazzjoni hija normali u ma
tehtieg |-ebda azzjoni. Jekk il-parti hija
deformata zzejjed, ordna spare part.
Ara "7.5. Kif tordna I-ispare parts"

www.barbecook.com
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EL - OAHIOZ XPHZHZ

1.

KATAXQPHZTE TH ZYZKEYH ZAZ

2.aG EVXAPLOTOUE TIOL AYOPACATE Pl PnoTapld tng
Barbecook.

EAmiCoupe va armoAadgoeTe TN XPrion TnG Kal va £XETE TIOANEG
€LXAPLOTEG OTIYUEG Pe autnv! Mmopeite va a&lomolroeTe Pe Tov
KAAUTEPO TPOTIO TNV EPTIEIPIA 0AG, KATAXWPWVTAG SIAadIKTLUAKA
Tn 8K 0ag Pnotapld MPOoKelPEVOU va ertwdeAnBeite ano Ta

L

OA\A OPEAN.

Anoktdte ipocPacn otov TANPEn dladiktuako odnyod xprong,
WOTE VA PMOPEITE va PABETE TIG AETITOPEPELEG TNG CUOKELNG
oag.

2.QG TIAPEXOVHE EEATOUIKEVHEVN EEUTINPETNON LETA TNV
TIWANON, TIOL CNWaivel OTL PTtopEiTe va Ppeite kat va
TIapayyeiAeTe QVTAANAKTIKA ypriyopa Kat eUKoAa. Autd

0Qg EMITPETEL VA AIOTIOIOETE OTO £MAKPO TNV UTINPETIA
€yyonong.

EvnuepwveoTe yla TIG EVNUEPWOELG TIPOIOVTWV.

MaBaivete TTOAEG VEEG CUPPOUAEG KAl KOATIAL.

MNa eplocoTEPES TANPODOPIEG OXETIKA PE TNV
KATaxwpenon TNG CUOKELNAG 0ag, TIOKEDBEITE TN

SlevBuvon www.barbecook.com.

H Barbecook o€petal Ta mpoowrikd oag dedopeva. Ta
Sebopéva oag Sev Ba wAnBouv, dlavepnbolv A
Kolvottoinfouv

o€ Tpitoug.

2.

NAHPO®OPIEZ INA AYTON TON OAHIO

AuTéC 0 08nYyo¢ aroteAeital anod dvo pépn.

To Mépog 1 mepléEXeL YEVIKEG 00nyieg ouvappoAdynong,
XProng, ouvTrPnNong Kat eyyunong.

To Mépocg 2 (apxiCel otn oeAidba 42) TEpLEXEL EIKOVEG, AOTEG
e€aptnudtwy Kal ox€dla cuvappoAdynong.

Vi

3.

Edv umtdpyxel pia IKOva TIoL avTIOTOIXEL o€ pla
OLYKEKpPIWEVN odnyia oTtov 0bnyo, Ba oag mapanéuTeL oe
QAUTHV AUTO TO EIKOVOYPAUQ

MOAULBLOD.

OAHIIEZ TA THN AZ®AAEIA

AlafaoTe TIG 06Nyieg TPV XPNOIUOTIOCETE TN GUOKELN.
AkoAouBeite mavta PooeKTIKA TIG 0dnyieg. H ocuvappoAdynon
1l N XPrion TNG CLOKELNG e TPOTIO TIOL ATIOKAIVEL AT TIG
obnyieg pnopei va mpoKaA€cel TTVPKAYLA Kal UAIKEG CNUILEG.
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Aev kKaAurtteTal arod TNV eyyvnon {nuLd mou TPoKARBnKe
ano TN pn THPNCN Twv 0dNylwv (Eodaipevn
OLVAPPOAGYNON, KAKN Xpron, akatdAAnAn cuvtrpnon
K.ATL.).

MPOEIAONMOIHEH! Kpatrjote Ta nadid Kat Ta Katolkidla
Hakpla anod tnv Ynotapla.

MPOEIAOMOIHZH! Autr} n Ynotapia Ceotaivetal
UTEPBOAIKA, PNV ETIXELPAOETE VA TN PHETAKLVIOETE OTAV
Xpnolgortoleitat.

Xpnotgorotrjote TNV KAatdAAnAn pootacia oTav TPEMeL va
ayyitete Ceotd peEpn.

Alatnpeite e0PAeKTa LAIKA, eVDAEKTA LYPA Kal SlaAUTA
avTikeipeva oe aodalr) andataon arnod Tn CUOKELH OTav
Xpnolgortoleitat.

MPOEIAOIMOIHZH! Mn xpnotporoleite aAkooAouxa

notq, Beviivn | AAAa evdAeKTA LYPA Yla va avapeTe

| va evioxUoeTe TNV kavon otn cuokeury! lMNpéemnet va
Xpnolgoroleite pévo MupooPeaTrpeg IOV CuPPoPdWVOVTaAL
pe To mpoturo EN 1860-3!

MPOEIAOMOIHZH! Mnv &ekivrioeTe To Prioipo €wg 6Tou ota
kdpPouva va gxel avartuxBei Eva otpwpa otaxtng. Auto
ouvnBwg dlapkei epirmou 15 Aerttd (Eik. 3y)

Mnv adrivete TNV Ynotapld Xwpig emipAePn kata tn xprion.
‘Exete €évav kouPad pe vepo ) Aupo Kovta étav
XPNOLUOTIOLEITE TNOUOKELN, EIOIKA 0€ TIOAD (ECTEG PEPEG Kal

oe &npd nepiPdrlovra.

Mnv XpnOLUOTIOLEITE TN GUOKELN OE ECWTEPIKOUG XWPOoug!

XPNOLUOTIOIEITE TN CLOKELN HOVO OE EEWTEPIKOUG XWPOUG.

EAv XpnolUOoTIOI|OETE TN CUOKELN OE ECWTEPIKO XWPO,

QaKOMN Kal oe yKapdd, KAELOTO PEPOG 1) uTtodaTeyo, Ba

KivduvevoeTe va dSnAntnplacteite amnod PovoEeidlo Tou

AavBpaka.

Mn xpnowornoleite autrv Tn cuokeu XQPIZ va

gvepyorolnoete Tov e€agplotrpal

Mpw amnd kabe xprion, tonobetriote NMPQTA tn Bdon Tou

doxeiov kapPouvou (ap. TuApatog 3, BAETe oe. 46).

Eav 6ev 1o KAveTe QUTO, 0 ££QEPLOTNPAG UTIOPEL va LTIOOTEL

ooBapr) Cnuid.

‘Otav gvepyoroleite Tov €6aeploTPA, OTPEPTE APXIKA

Tov SlaKoTTn atnVv LYNASTEPN PUBUION KAL, OTN CUVEXELQ,

oTPEYTE TOV SlAKOTITN aTNV emibupntr PLBULoN.

OupnBeite va aAAACETE TAKTIKA TIG YTIATAPIEG.

NAaBete utoYn Ta akdAouba Katd TNV A0y HIAG

TomoBeoiag:

- Mnv TomoBeteite TNV Pnotapld katw anod Sopeg (Bepavra,
OKETIAOTPO K.ATL) ) KATW and puAlwpata.

- ToroBeTr|oTE TN CLOKELN O AVOEKTIKN Kal aTtabepr)
emdavela.

- Mnv ToTOBETEITE TN CUOKEUN TIAVW OE KIVOUUEVA OXNUaTa
(oKAPOG, PULOUVAKOUUEVO K.ATL. ).

4. ZYNAPMOAOIHZH THZ ZYZKEYHZ

4.1. Odnyieq yia tnv acpaieia

Adaipéote OAn TN cuokevaaia.

Mnv KAVETE TPOTIOTIOIACEIG OTN GUOKELN KATA TN
ouvappoAoynon. Aev TIPETIEL va KAVETE AANQYEG OE Kaveva
ano Ta PéPn TNG CLUOKELNG. AuTO eival TTOAD eTtikivduvo.
AKoAoUBE(TE TIAVTA TIPOCEKTIKA TIG 0dNYieS
ouvappoAdynong.

O xpriotng eivat uevBuvog yla TN CWOoTH CLUVAPHOAGYNON
TNG OLOKELNG. ZNUIA IOV TIPOKANBNKE amod eopaApévn
ouvappoAoynon Sev KaAlTTETAL Ao TNV €yyvnon.

4.2. T'a ™n cuvappoAdynon TNG CUCKEVNG

Xpeldleate 4 pnatapieg AA, ol ortoieg dev mapeExovTal.
Z Ta 1o onuavtika BApata avtng TG epyaciag

arnelkovifovtal oto Zx. 1 otn oeAida 46.

H ouokeun €xel ipo-ouvappoloynBei oe peydio Babud.

1.

2.

Avoi€te TnVv uodoxn pUnataplwy Kat tonobetrote 4
pratapieg AA.

Ta oOpBoAa MoAIKOTNTAG (+ Kal -) LTTOSEIKVUOULV TN CWOTH
B€0n TWV PNaTapLwV.

KAeiote TNV uodoxr pnataplwv.

5. MPOETOIMAZIA THZ ZYZKEYHZ lNA XPHZH

Xpeldleote kdpPouvo, npooavduara (rrov rMAneovv To
EN1860-3) kat €va pakpu ortipTo.

5.1. MooV TOTO KAPPOLVOU TIPETEL VA XPNOILOTIONoW;

Mdvta va avafete tn cuokeur oag pe mapadootakda kappouva,
TIOTE e PMPIKETEG. ‘OTav N GLUOKeLN 0ag €ival Avappevn,
HTIOPEITE Va TIPOCHETETE PTIPIKETEG.

Xpnotyotorjote KapBouva KaARg moldtnTag yla va avapete tn
OUOKEULN, KATA TPoTiPnon kKapBouva mou cuppopdwvovTtal Je
1o EN 1860-2. Ta kdpPouva KaArg mototnTag anoteAouvral
anod yuaAloTePd KOPHATIA Kal eV TTapAyouV TTOAAN OKOv.
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KAeiote kaAd Tn oakoUAa pe Ta k&pBouva Tpiv Ty
arnoBnkeloete. Na arnobnkeleTe avta ta kapPouva oe &npd
UéPog, Unv anobnkeleTe Ta kApPouva oe LTdyelQ.

To doxeio kapPouvou xwpdel €wg 200 ypauudpla
kApPouvou. H urepmAnpwaon tou doxeiou propei va
TPoKaAEael coPapr {nuid atnv Ynotapld oag Adyw g
urepPoAKnG BepudTnTag.

Mnv kaite §0A0 otnv Pnotapla enedn n Beppokpacia Ba
auénBei moAL kat Ba pokaAéael {NULA oTnv Ynotapld
oag.

5.2. BApa 1: Tonto0£tnon kapfouvou.

% Ta 1o onuavtika Bripata auvtng TG epyaciag
arnelkovifovral ota Zx. 2 €wg 5 otn oeAida 46.
2uvexiote wg €€NG:
1. TornoBetrioTe TN Aekavn otn ouvokeur (EiK. 2).
2. TomtoBetroTe TN BdAon Tou doxeiov kKApPouvou oto doxeio
kappouvou (Ek. 3).

AuTO TO TIOAD onpavTiko Brua Siacdalilel Tn ocwaotr Kal
aodali Aettovpyia Tng Ynotapldg. H mapdiewpn avtod
Tou PBrjuatog propei va odnyroel o€ GoBaPEC LAIKEG
Cnuigs.
3. Zuviotolpe TN xprion €wg 150 ypapuapiwv kdpBouvou kat 3
KOBwV PocavapaTog Katd To avapa TG cuokeung (EK. 4).
4. TomtoBeTrote TO doxeio kApPouvou otn Aekdvn (Eik. 5).

5.3. Brjpa 2: Adn Tou Kappouvou

m Ta 1o onuavtika BrApata avtng TG epyaciag
arnelkovifovtal ota Zx. 6 kal 7 otn oeAida 46.

2uvexiote wg €€NG:

1. ©€0TE TOV NAEKTPIKO £EAEPIOTHPA OTNV LPNAGTEPN PLBUION
(Ex. 6 a).

2 AvayTe Ta pocavauata pe éva JakpL oripto. (ZX. 6 b).

3. Mepiuévete pexpL va kahudBoLV Ta kapBouva e eva Aemtod
OTPWHA AEVKNAG OTAXTNG.

4. TomoBeTroTe TO KATAKL 0TO Soxeio KApBouvou. (ZX. 7).

Tnv pwTtn $GOPA TIOUL XPNOCLLOTIOIEITE TN CUCKELN, TIPETIEL
va tnv adrjoete va Kaei yia 30 Aerttd. Auto adaipei Tuxov
UTTIOAE{PaTA YPAoOUL ard T GUOKELN).

Mnv TOTIOBETATETE TN OXAPA 0T CUOKELY] akopa. Mia
Kevr] oxdpa propei va rmapapopdwbei dtav mapapeivel
mavw aro ta kapPouva yia peyaio xpoviko diaotnua.

MPOEIAOIMOIHZH! Mn xpnotporoleite aAkooAouxa
motq, Bevlivn | AAAa evdAeKTA LYPA Yla va avAEeTE N
va evioxVOETE TNV Kavon otn cuokeun)! MNpérmel va
Xpnolporoleite Yévo mPocavapyaTa mov
ouppopdwvovtal pe to poturio EN 1860-3!

Moté pnv ekvroeTe va YPrivete otn oxdpa étav
UTIApPXoULV akopa eAdyeg oto doxeio kapBouvou.
Mepiuevete peXPL va kahudOoLv Ta kapBouva amod va
AETITO OTPWHA AEVKAG OTAXTNG.

5.4. Bjpa 3: TonmoB£tnon tng oXapag Kat Twv TPopipwv

% Ta 1o onuavtika Brigata avtng TG epyaciag
areikovifovtal ota 2x. 8 €wg 10 otn oeAida 47.
1. TonmoBetrioTE TN OXAPA OTN CUOKELN (ZX. 8).
2. K\eiote Ta KA OTIG TTAEVPEG YIa va achaAioeTe TN oxapa
(2x. 9).
3. Twpa propeite va &eKvrioeTe To YPrioyo otn axapa (Zx. 10)!

6. XPHZIMEZ YMBOYAEZ KAl KOAIMNA

6.1. P0OOuon tng évtaong tng PwTiag

Mropeite va puBuiceTe TNV évtaon TG dwTIAg av€dvovtag n
HEWvVoVTag TNV TaxlTNTa Tou £€AEPLOTrPA.
+ 'Ooo ypnyopoTepa yupiCel o e€aeplotrpag, TOCO

TIEPLOCOTEPOG aEPAq SLoXeTeLETAL OTO SOXEIO KAPPBOLVOU
Kat TOoO 1o €vtovn Ba gival n ¢wTid.

Xpnotyottor)ote ToV SIAKOTITN EAEYXOU yla va pubuicete TNV
Taxutnta Aettoupyiag Tou e€aeplotrpa.

MoTE PNV ATMevePYOTIOIEITE ARPWG TOV EEAEPIOTAPA EVW)
Ta KapPouva eival akopa Beppd.

6.2. Anmotpomnni KaPigatog Twv TPodipwv

lNa va pnv kaei To payntod oag:

+ [loté unv &ekivnoete va PriveTe otn oxapa OTav UTAPXoLV
akopa dAoyeg ato doxeio kapPBouvou. Mepiuevete pexPL va
KaAudBouv Ta kapPouva amnod £va AT OTPWHA AEUKNG
otaxTng.

Anoduyete TNV €kBean Twv TPOdipwY o LTIEPBOAIKA
BeppotnTa. Mnopeite va pewoete tn Beppokpacia
HEWVOVTAG TNV TaxLTNTA TOL £§aEPLOTrPA.

6.3. Amotpor KOAAQUATOG TWV TPOPiHwV

lNa va pnv koAARoel To daynto cag otn oxapa:

+ Nadwote eAadppwg Ta TPOPIUA PE Eva TILVEAO TTIPOTOUL TA
TonoBeTRoeTE 0TN oxApa. Mmopeite emiong va Aadwaoete tn
oxapa.

Mn yupiCeTe Ta TpOPIUA TIOAD ypriyopa. AdrioTe Ta PwTaA
va Beppavioly Kaid.

6.4. MpoaoBdnkn kappouvou

Edv eival anapaitnto, npoobéate erunAéov kdpBouvo yia va

ouvexioeTe TO Priolo. Zuvexiote we eEAC:

1. ®opéote yavtia avlekTikd otn BeppdtnTa.

2. XaAapwoTe Ta KA Kal apalp€ote Tn oxdpa arod T
OUOKEULN.

3. lNupiote Tov e€aeploTrpa o pla peoaia pubuion.

4. Adaipéate TO KarmakL Tou Soxeiou KApPouvou Kal Tipocbéate
kAappouvo.

5. TomoBeTroTE TO KATIAKL 0TO S0XEIO KApPPBOoLvou.

6. TomoBeTrOTE TN OXAPA OTN CLUOKELN KAl acdaAioTe TNV Pe
TA KA.

7. Emavadépete Tov e€agplotrpa otnv bPnAdTEPN PLBULON.

7. ZYNTHPHZH THZ ZYZKEYHZ

7.1. KaBapiopog tnG cUoKELNG

2uvioToupe va kaBapilete Tn ouokeur) PETA amno KABe xprion.

2uvexiote wg €€NG:

1. Adnote Tn cuokeur| va YPuxBei evteAwg.

2. XaAapwaote ta KA Kat adaipeate TN oxapa.

3. Adaipéate 1O S0xEIO KAPPBOLVOU (UE TO KATIAKL KAl TN BAaon)
kal adalpeaTe TN AeKAvn ano tnv Pnotapld.

4. KaBapiote Tn ouokeur pe €va pahako adouyydpl i éva vuypod
mnavi kal €va Koo mpoidv kabaplopou.

H eowTtepikn Aekavn, n oxdpa kat 1o doxeio kapPouvou

pe tn BAon Kal To KamdkL Yropouvv va AuBolv pe

aodpdalela og TIALVTPLO TUATWV.

MoTé pnv xpnowornoleite of€a, SIAAUTIKA 1 AAAQ
€VMAEKTA TIPOIOVTA Yla Va KaBapIioETE TN GUOKELN.

7.2. AtoBnKevon TnG CLUCKELNG

+  AmnoBnkelOTE TN CUOKELH OE ECWTEPIKO XWPO UETA artd
kd&Be xpnon.

« [a va peyiotornoioete TN Sidpkela {wNG TNG CUOKELNG,
ouvIoToUPE va arnoBnKeVETE TN CLUOKELH OTNV TIAPEXOUEVN
oakoUAQ.

+  BePawwBeite 0TI N cuokeun gival EVTEAWG GTEYVH TIPIV TNV
anobnkevoeTe. AUTO ATIOTPETTEL TOV OXNUATIOUO OKOULPIAC.

+ Adalp€aoTe TIG YrtaTapieg av TIPOKELTAL va arobnKeVOETE TN
OUOKELN Yla peyAAo Xpovikod Sldotnua.
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7.3. AvaKOKAWGN Hmatapiwv

AVAKUKAWVETE TIAVTA TIG XPNOLUOTIOINUEVEG PTIATAPIEG HE
aodalni TPoOTo, cUUPWVA PE TOUG TOTIIKOUG KAVOVIOHOUG.
MOTE PNV AropPEINTETE TIG XPNOIUOTIOINUEVES UTIATAPIEG OTOV
KASO0 OIKIaKWYV ATTOPPIUPATWV.

7.4. ZuvtApnon THNHATwv and avoeidwto xaivfa kat
eniotpwon moddpag

H ouokeun mephapPdvel Tpipata ano avo&eidwto xaiuBa
kal eniotpwaon rovdpag. Kabe vAikd mpemel va cuvtnpeital
SdladpopeTika:

YAIkO Zuvtnpnon avtol Tou VAIKOD
AvoteidwTtog * Mn xpnotJortoleite okANPA,
XaAupag Aelavtika mpoiovta r mpoiovra

KaBaplopou PETAAAWV.

+  Xpnoloroleite fria kKabaploTiKa
KaL adprvete Ta va 5pAacouv Mavw
otov XaAuBa.

r mavi.
+  Metda tov kaBaplopod, EemAlveTe

OTEYVWOEL EVIEAWG TIPWV ATIO TV
arnodrkevon.

+  Xpnouoroleite palako apouyydpl

KAAQ TN OUOKEUN Kal adrioTe Tn va

Mn xpnoluomnoleite axpunpd
QvTikeipgeva. Xpnaotyoroleite Ara
mpoidvta Kabaplopov Kat JaAako
odouyyapl | avi.

+  Metda tov kaBaplopod, EemAlveTe

Emniotpwon noudpag

OTEYVWOEL EVIEAWG TIPWV ATIO TV
arnodrkeuon.

KAAQ TN CUOKEUN Kal adrioTe Tn va

Na va anopuyeTe TOV OXNUATIONO OKOLPLAG OTA
TUApaTa anod avofeidwTto xaAupa, arnopuyete
ornoladnnote enadn pe YAwplo, aAdtlL kat cidepo.

ZnuId IOV TIPOKUTTTEL aTd TN KN TAPENON AUTWY TWV
odnyuwv Bewpeital e\ ouvTrpnon Kat dev
KAAUTITETAL Ao TNV €yy0NON.

Kdatw amnod tnv avaAuTIKr) TIapouaiacn TnG CUOKELNG 0ag

(6eUTEPO PEPOG TOUL gyXELPLOiOL), PTtopeite va deite pia Aiota

pe OAQ Ta TUAPATA TIOL ATTOTEAOUV TN CUOKeLN 0ag. AuTh

n Aiota nmepthapPavel €va cupBoAo mou kabopilel To UAIKO

KABe TUNMPATOG, OTIOTE UTOPEITE va TN XPNOLLOTIOINCETE YIa

va eAEYEETE TOV TPOTIO GUVTAPNONG EVOG CUYKEKPLUEVOU

TUAMATOG.

H AioTta Tpunuatwyv xpnowornolei Ta akoAouvba cupBoAa:

Z0ppBoAo YAIKO
[ | AVOEeidwToC XAAUBAG
* Eniotpwon nmoudpag

7.5. Mapayyelia avtaAAaKTIKWV

Ta avtaAAakTIKA TIoU ekTiBevtal oe PpwTid ) €vtovn BepudtnTta

Ba mpenel TEAIKA va avtikataotabouv.
lNa va napayyeirete avtaAAakTIKA:
1. Bpeite Tov apiBud avadopdg Tou TUMUATOG TIOL XPEIAleTTE.

YTapyel pia Aiota pe 0AouG Toug apilBous avadopas KATw aro

TO QVOAUTIKO OXESIO OTO SEUTEPO PEPOG AUTOU TOL 08NYOUL KAl
otn SievBuvon www.barbecook.com.

owotn Aiota epdavifetal autopata aTov Aoyaplacuod
oag oto MyBarbecook. Mrmiopeite ertiong va
apayyeiAeTe AVTAANAKTIKA HECW TOL

Aoyaplacpou oag.

2. Mapayyeilete TO AVTAAAAKTIKO peow TNG SlevBuvong www.

Edv €xete kataxwpnroel Tn ouokeun oag S1adIKTUAKA, N

barbecook.com 1| gto onueio MWANoNG TG TEPLOXNS

0ag. Ta avtaAAaKTIKA TIOU KAAUTITOVTAL atd TNV yyvnon
UTIOPOLV va TtapayyeABouv Jovo JECW TOU ONUEIOU TIWANONG
NG TEPLOXNG Oag.

8. EITYHZH

8.1. KaAoypeig

H ouokeur oag dlabétel eyyonon dvo eTwv, EeKvwvTtag ano
TNV nUepopnvia ayopdg. Auth n eyyonon KAALTITEL OAQ TA
KATAOKELAOTIKA eEAATTWATA, LTIO TNV TIPpolTdBeDN OTL:

‘EXETE XPNOLUOTIOINOEL, CUVAPUOAOYACEL KAl CLVTNPAOEL TN
OUOKELN 0aG oLPGWVA PE TIG 00NYieg oTo TIPSOV YXELPIdIO.
ZnuLd TIoL TIPOKUTTEL Antd KAKA XPRon, EoPaApEvn
ouvappoAdynon 1 akatdAAnAn cuvtrpnon dev Bewpeital
KATAOKELAOTIKO EAATTWHA.

Mrnopeite va apovcidoete tnv anéddel€n kat Tov povadiko
oelplakd aplBud tnNG cUoKELAG 0ag. AUTOG O GEIPLAKOG
aplBpoég anoteleitat anod 16 Ynoia. O oeplakdg aplOpog
avagépeTal:

- 0g AuTo TO eyxelpidlo

- OTN CLOKELAGIA TNG CUOKELNG

- OTO KATW PEPOG TOU TIOSI0V TNG CUOKELNG

To tunRua modvTNTag TNG Barbecook Ba emiBeBaiwoel 6t1
Ta e€apTtrpata sival EAaTTWHATIKA Kal 0Tl anodeixbnkav
EAATTWUATIKA LTIO KAVOVIKA XPrion, CWwoTr cuvapuoAdynon
KAl owaTr ocuvThPNon.

Edv évag and autolg Toug 6poug dev AnpouTal, dev
KAAOTITECTE Ao TNV €yyvnon. Ze OAEG TIG TIEPITTWOELS, N
gyyunon neplopiCeTal oTnNV EMIOKELN ) TNV AVTIKATACOTACN
EAATTWHATIKWY €EQPTNHATWV.

8.2. Aev KaAlTtTOovVTAL

O ako6AouBeg {nuIEG Kat ehaTtTwpata dev
KaAvrtTovtal ano tnv eyyvnon:

Kavovikr} $8opd (okoupld, iapapdpdwarn, anoxpwatiopog
K.ATL.) Twv €€apTnUATWY 1oL eKTiBevtal dueca oe dwTIA

| évtovn Beppotnta. Autd Ta e€aptripata Ba mpénel va
avTikabioTavtal mePIoTACIaKd.

OntikeG avwpalieg mou mPoKUTITouV Katd Tn Siadikacia
KATaoKeung. AuTEG oL avwpalieg dev Bewpouivtal
KATAOKELAOTIKA EAATTWHATA.

‘OAeg o1 {nuiEg tou odeilovtal oe Qvemnapkr cuvtipnan,
akatdAAnAn arobrikeuon, eadalpévn cuvappoAdynon n
TPOTIOTIOINOELG OTA TIPOCLVAPHUOAOYNUEVA EEQPTHUATA.
‘OAeg o1 {nuieg Trou odeilovtal oe Kakn xprion TG
ouoKeung (6ev xpnotuotor|dnke cupdwva Pe TIG 0dnyieg
TOUL TIAPOVTOG EYXELPLSiO, XpPNOLUOTIOINBNKE YIa EUMOPIKOUG
OKOTIOUG, Xpnolpororifnke wg T¢AaKL avolXTtoL TUTIOU K.ATL.).
‘OAeg o1 emakoAoubeq CnuIEG IOV odeilovTal oe AMPOTEKTN
XPnon 1 pn ouppopPdWoN Pe T Xprion TNG CUCKEULNG.
2KOLPLA ) ATIOXPWHATIOHOG AOYW EEWTEPIKWV TIAPAYOVTWY,
XProNG OKANPWV TIPoioVTWY Kabapiopoo,

€kBeong oe xAwplo KA. Auth n nuia dev Bewpeital
KATAOKELAOTIKO EAATTWUA.
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9. AIOPOQZH MPOBAHMATQON

MpoBAnua

O efaeplotnpag dev Aeitoupyei owotd

MOéavég attieg

.

O\ pynatapieg eivat oxedov adeleg N
€xouv ToroBeTnBei Aavbaopéva

O e€aeplotnpag eival XaAaopevog

H p0Bulon Tou e€aeplotripa eival mMoAD
XQHnAr

Nooeig

.

AvtikataoTnote i TortoBeTrote Eava
TIG YrtaTapieg

Mapayyeilete véo e€aeplotrpa.
BAéne "7.5. Mapayyehia
QVTAAAGKTIKWOV"

2TPEPTE TOV SlakéTTN OTNV
VPNAGTEPN PLBULON Kal, OTN CLVEXELQ
HEwoTe

‘Eva HETAAAIKO UEPOG EXEL TapapopdwhEei

‘EkBeon oe dpwTid 1} Evtovn BeppdTnTa

Kdarmola napapdpowon eival
duololoyIkn kal dev anaitei
Kapia evépyela. Eav To e€dptnua
éxel mapapopdwbei uriepPoAikd,
TIaPAyYEIAETE AVTAANAKTIKO.
BAéme "7.5. Mapayyehia
QVTAAAGKTIKWOV"
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BG - PbKOBOACTBO 3A
NOTPEBUTENSA

1. PEFMCTPUPAWTE YPEQA CU

Bnaropgapum Bu, ye 3akynuxte 6apbekto Barbecook!
HapsiBame ce ga ro nsnonaeare ¢ yAoBOCTBME U fa MaTe
MHOIo wacTtamBm MOMEHTN C Hero! MoxkeTe aa ontuMmnsnpare
CBOSI NMPaKTUNYECKM ONUT, KaTto pernctpupare 6apbexkoTo cu
OHNaiiH, 3a oa ce Bb3MnoJsi3BaTe 0T MHOXECTBOTO NPeayMCTBa.
- lMony4yaBaTe 4OCTHLM 4O MbAHOTO OHMAMH PHLKOBOACTBO

3a noTpebuTensi, 3a ga MOXeTe fa ce 3ano3HaeTe ¢

TbHKOCTUTE Ha ypeaa Cu.

- Hwe Bun npepoctaBsme nepcoHann3npaHo
cnegnponaxb6eHo ob6cny>xBaHe, KOETO O3HaYaBa, ye
MoXeTe 6bP30 U NIECHO Aa HamepuTe 1 NnopbyaTe pe3epBH
yacTn. ToBa By gaBa Bb3MOXHOCT Ja ce Bb3nona3sare
HarMb/IHO OT rapaHUMOHHOTO OBCIY>KBaHe.

- HenpekbcHaTo nosyyaBaTe Hal-akTyanHaTta nHdopmaumst
3a npogykTuTe.

- HayanaTe MHOIo HOBU CbBETU U TPUKOBE.

3a noseye nHpopmMaunsa OTHOCHO perncTpaumsaTa Ha
Bawwns ypen otBopeTe canTta: www.barbecook.com.

ﬂ Barbecook yBa>kasa BawaTta noseputenHocT. Bawunte
OaHHM HUKora Hama ga 6baart npogasaHu,
pas3npocTpaHsiBaHn v CMOAEeNsHN C TPETU CTPaHW.

2. 3ATOBA PbKOBOACTBO

ToBa PbLKOBOLACTBO CE CbCTOM OT 2 YacTu.

YacT 1 cbaobprka o6 NHCTPYKLMK 32 MOHTaX, ynotpeba,
noaapbXKa 1 rapaHumst.

YacT 2 (3anoyBa Ha cTp. 42) cbabpxka untocTpaumm,
CMUCBLM C HaCTW N MOHTaXKHU HYEPTEXN.

% AKO B pbKOBOLCTBOTO UMa WUOCTPaLUs, KOSITO
CbOTBETCTBA HAa KOHKpPEeTHa MHCTPYKLUWA, Le 6baeTe
Haco4YeHn KbM Hed C Ta3n NUKTorpama,
V|306pa39|BaLu,a MOJIMB.

3. MHCTPYKUMU 3A BE3OMACHOCT

3anosHaiiTe ce ¢ MHCTPYKUMUTE, NPeamn Aa u3nonssare

ypepa. BuHaru cnaseaiTte CTPUKTHO UHCTPYKLMATE.

MoHTUpaHeTO unn N3NON3BaHETO Ha ypeaa Mo HauvH, KONTO

He e yKa3aH B UHCTPYKLMNTE, MOXE Aa [oBeae A0 Nnoxap u

HaHacsiHe Ha MaTepuasHu LLEeTN.

LLleTnTe, NPUYMHEHN OT HECNAa3BaHe Ha MHCTPYKLMUTE
(HenpaBunHo crnobsiBaHe, HenpaswWHa ynotpeba,
HenpasuiHa NOAAPBXKA U T.H.), HE Ce NoKpuBaT OT
rapaHuusiTa.

+ BHMMAHVE! OpbxTe geuata 1 goOMalHUTe robuMum

naney ot 6ap6ektoTo.

+ BHVMAHWE! ToBa 6ap6ekto cTaBa MHOIro ropeLLo,

He ce onuTBanTe fa ro NpeMecTBare Nno Bpeme Ha
ynoTpeb6a.

+ V3nonssante noaxopsiia 3awimTa, KoraTo ce Hanara ga
[OKOCHETE ropeLy YacTu.

+ [OpbXTe 3ananMmuTe mMatepuanu, 3anammmnTe TEYHOCTU
1 pasTBoOpUMUTE NpeaMeTn Ha 6e30nacHo pa3cTosiHMe OT
ypena rno Bpeme Ha ynoTpeba.

+ BHUMAHWE! He nanonasante cnupT, 6€H3MH unu opyru
3ananumm TeYHOCTY 32 3anasiBaHe Win pasnansaHe Ha
ypena! TpsibBa fa nanona3saTte camo NOANaNnKu, KOUTo
otrosapsT Ha EN 1860-3!

+ BHUMAHWE! He 3ano4BaiTe ga neyvete Bbpxy 6ap6ekioTo,
[oKaTo BbrieHuTe He obpasysar cfion nenen. Toea
06VKHOBEHO OTHEMa 0KoJ10 15 MuHyTH (pur. 3B)

» He ocTaBsiiTe 6apbekioTo 6€3 Haa3op No Bpeme Ha
ynoTpeb6a.

+ [OpbXTe Kogha ¢ Boga unm nsicbk Habnmnso, Korato
nanonseare ypeaa, 0cobeHo Npe3 MHOro ropeLuy aHu v
B cyxa cpefa.

+ He nsnonseanTte Ha 3akpuTo! MsnonseanTte ypega camo Ha

OTKpUTO. AKO 13non3eare ypena Ha 3akpuTo,

[OpU B rapax, 3aTBOPEHO NMPOCTPaHCTBO UM HaBEC,

puckyBaTe oTpasBsaHe C BblieponeH OKUC.

+ He nsnonseawnTte 1031 ypen, BE3 [A BkntounTe

BeHTUNaropal

+ [pepwn Bcsika ynotpeba NbPBO noctaBeTe ocHoBaTa Ha

KOHTelnHepa 3a Bbriviia (4act Ne 3, BuxTe cTp. 46).

AKO He NpaBuTe TOBa, BEHTUNATOPBT MOXE Aa NpeTbpnu

CEepUOo3HY NnoBpeaw.

KoraTo Bknto4BaTe BEHTUNATOPA, 3aBbPTETE KOMYETO A0

Han-BMCoOKaTa CTeMeH, a c/ef ToBa ro 3aBbpTeTe Haomy

00 >XenaHarta CTEneH.

+ He 3abpaBsaiTe fa cMeHsiTe pefoBHO 6aTtepumTe.
+ [lpun n3bopa Ha MACTO MMaNTe Npensug ClnegHoTo:

— He noctassanTe 6ap6ekioTo nog nsgasalla ce Hanpes
KOHCTPYKUMS (BepaHaa, 3ac/ioH U T.H.) U MOf,
pPacTUTENHOCT.

— MNMocTaBeTe ypena BbpXxy paBHa 1 cTabuiHa NOBbPXHOCT.

— He nocTaBsiiite ypena Bbpxy ABUXKELLO Ce NPEeBO3HO
CpencTBo (ogka, pemapke un ap. ).

4. MOHTAX HA YPE[OA

4.1. UHcTpyKuMmn 3a 6e30nacHOCT

+ OTcTpaHeTe onakoBKaTa HambJ/HO.

* He BugousmeHsanTe ypega npy MOHTMpPaHeTo My. He
TpsibBa Aa NPOMEHSATE HUTO efHa OT YacTuTe Ha ypefa.
ToBa e MHOro onacHo.

+ BwuHaru cnassavite CTPUKTHO UHCTPYKLMNTE 32 MOHTaX.

+ [MoTpebuTensaT HoOCK OTFOBOPHOCT 3a NPaBUSTHNS MOHTaX
Ha ypepa. apaHumsiTa He NoKpuBa LLETUN, MPUYMHEHN OT
HenpaBuIEH MOHTaX.

4.2. 3a pa MOHTUpaTe ypeaa

Heobxogumu ca Bn 4 6atepun AA, KOUTO He Ce AOCTaBAT C
ypena.

Z Han-BaxkHuUTe CTbMNKM OT Ta3n 3agada ca WitocTpmpaHu
Ha cur. 1 Ha cTpaHuua 46.

YpenbT e Ao ronsama cTeneH npeasapuTeniHo criobeH.

1. OTBOpETE OTAENEHNETO 3a 6aTepum u nocTaseTe 4 batepun
AA.
CvMmBonnTE 32 NONSIPHOCT (+ U -) NOKa3BaT NpPaBUIHOTO
nonoxeHve Ha 6atepuuTe.

2. 3aTBOpeTe OTAENEeHNETO 3a baTepunTe.

5. NOArOTOBKA HA YPEJA 3A YINOTPEBA

Hyxnaete ce oT AbpBeHW Bbr/vLLa, NoanaIku (KOUTo
otroBapsT Ha EN1860-3) u absira knbputeHa Kiedka.

5.1. Kol Bua obpBeHn Bbrnvwa 6u Tpsaéesano pa
ns3nonssam?

BuHaru 3ananeavite ypega cu ¢ TpPagMUMOHHN ObPBEHN
BbIMLa, H1Kora ¢ 6pukeTu. Korato ypenobT € 3ananeH,
MOXEeTe Aa gobasste 6puKeTun.

MNanonssanTte gbpBeHn Bbramwa ¢ 4o6po KavyecTBo 3a
3anasnBaHe Ha ypefa, 3a npegnoynTaHe ObpBEeHN BbIvwa,
KouTo oTroeaps Ha ctaHgapTa EN 1860-2. KauectBeHnTte
ObPBEHN BbIMNLLA Ce CbCTOSAT OT JTbCKaBM napyeTa n He
OTAENAT MHOro npax.

3aTtBopeTe Mo noaxofsiy HaunH TopbaTta ¢ AbpBeHn
BbLMMLLA, NPeaun aa g npubepeTe 3a CbXxpaHeHue.
BuHaru cbxpaHsiBaiiTe ObpBeHUTe BbIMLLA Ha CYXO
MSICTO, HE M CbXpaHsBaiTe B Mase.

KoHTeNHepbT 3a BbIMLA MOXE Aa Ce HambJIHN
Han-mHoro ¢ 200 r sbravwa. MNMpenbnBaHeTo Ha cbaa
MOXKE [a NPUYNHN CEPUO3HM LWEeTK Ha BaweTo
6apbekto nopaan CUTHOTO HarpsiBaHe.
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He ropeTe gbpBa B 6ap6eKtoTo, 3aLoTo
Temnepartypara Lie ce NoBULWM TBbpAe MHOIO U
6apbeKIOTO LLe Ce NoBpeau.

5.2. Ctbnka 1: nocTtaBsiHe Ha AbPBEHU Bbravwia.

m Haii-Ba>kHWTe CTbINKKU OT Tasn 3agada ca UitoCcTpupaHn
Ha curypu 2 go 5 Ha cTpaHuua 46. HanpaseTe
CNnegHoTo:
1. MocTtaBeTe cbaa B ypena (dur. 2).
2. MNocTaBeTe ocHoBaTa 3a KOHTEeNHepa 3a Bbriviia B
KOHTelHepa 3a Bbravwa (dur. 3).

Tasm MHOro Ba)kHa CTblKa rapaHTipa, Yye 6apbekioTo
Bwu ce ekcnnoatupa npasunHo n 6e3onacHo.
MponyckaHeTo Ha Tasu CTbMka MOXe Aa AoBefe Oo
CEpPVO3HN MaTepraHu LWETH.

3. MNMpenopbyBame fa nanonaseare Hanm-mHoro 150 r Bbravwa

n 3 kybyeTa nognanku npu 3ananeaHe Ha ypeaa (cdwur. 4).

4. MNMocTaBeTe KOHTENHEpPA 3a Bbravwa B cbaa (dur. 5).

5.3. CTtbnka 2: 3ananBaHe Ha Bbravwara

% MnocTprpaHn ca Hal-BaXKHUTE CTbIKW OT Ta3u 3ajada
Ha cdurypm 6 1 7 Ha cTpaHuua 46.
HanpaseTte cnegHOTO:
1. BkntoyeTe enekTpryecKns BEHTUNATOP Ha Hal-Bucokara
cTeneH (qur. 6a).

2. 3ananete nognanknTe ¢ Abra KMopuUTeHa Kreyka.
(cpur. 66).

. U3uakanTte, pokarto Bbravwara ce NoKpusiT ¢ TbHbK CION
6sna nenen..

4. NocTaBeTe Kanaka BbpPXy KOHTeHepa 3a Bbravwa. (ur. 7).

w

KoraTo nanonseate ypena 3a nbpsu nbT, Tpsbsa Aa ro
ocTtasuTte ga ropu 30 MmuHyTW. ToBa Nnpemaxsa
ocTaHanmTe KonmyecTsa Npon3BOACTBEH FPec OT ypeaa.

MpasHaTta ckapa Moxe fa ce fecopmrpa, Korato
3arpsiBa TBbpAe NPOABIKUTENHO.

A BHVMAHWE! He nsnonssainte cnnpT, 6€H3VH nnn
Opyrv 3ananiummn TEYHOCTU 3a 3ananBaHe Un
pasnaneaHe Ha ypeaa! TpsibBa ga nsnonssarte camo
nognanku, konto otroeapsTt Ha EN 1860-3!

Bce olle He nocTasaAliTe ckapaTa BbpXy ypeda.
AN

Hwvkora He 3ano4yBanTe fa neyeTe Ha ckapara, Korato B
cbaa Bce olle uma nnambuy. M3vakanTte, gokaTto
BbraviaTa ce NoKpUSAT ¢ TbHbK Crion 6sna nenen.

5.4. Ctbnka 3: nocTaBsiHe Ha cKkapaTa u XpaHaTta

% Han-BaxkHuTe CTbMNKM OT Ta3n 3agada ca WitocTpmpaHi
Ha cdurypu 8 no 10 Ha cTpaHuua 47.

1. MocTaseTe ckapaTa BbpXY ypeaa (pur. 8).

2. 3aTBOpeTe ckobuTe OTCTPaHK, 3a Aa obesonacuTte ckapara

(cpur. 9).

3. Beue MoXeTe foa 3anoyHeTe ga nedverte Ha ckapata (cpur. 10)!
6. MOJIE3HU CbBETU U TPUKOBE

6.1. PerynupaHe Ha MHTEH3MBHOCTTA Ha OMbHA

MoxkeTe fja perynipare MHTEH3NBHOCTTA Ha OrbHS

ypes yBennyaBaHe UM HamasnsiBaHe Ha CKOpoCTTa Ha

BeHTMNaTopa.

+  KonkoTo no-6bp30 ce BbpTU BEHTUNATOPLT, TONKOBA
noBeye Bb3OyX Ce HacouBa KbM KOHTeNHepa 3a Bbrvwa u
TOJIKOBA NO-UHTEH3VBEH Le 6bAe OrbHAT.

+ l3nonaBaiiTe KONYeTO 3a yNpaereHne, 3a Aa peryampare
CKOpOCTTa Ha BeHTUaTopa.

& Hwvkora He n3kntouBanTe HaMbIHO BEHTUIATOPA,
[0KaTo BbrMLara ca BCe OLLe ropeLuu.

6.2. NMpepoTBpaTaABaHe Ha U3rapsiHeToO Ha XxpaHaTta

3a fa npenoTspaTuTe U3rapsHETo Ha XpaHara:

+ Hukora He 3anoysaiiTe fa nedyeTe Ha ckapaTa, KoraTto
B Cb[a BCe oLle Uma nnambUu. Mayakarite, ookaTto
BbIMLLATA Ce NMOKPUAT C ThHBLK Crol 6sna nenen.

+ WN3bgareante ga nanarate xpaHara cv Ha NPEKOMEPHO
HarpsisaHe. MoxeTe fa NOHUXUTE TonnmMHaTa, Kato
HamanuTe CKoOpOCTTa Ha BeHTUnaTopa.

6.3. NpepoTBpaTsaBaHe Ha 3anenBaHETO Ha XpaHaTa

3a pga npegoTBpaTMTe 3anenBaHETO Ha XpaHaTa BbpXy

ckapara:

+ HamaxeTte neko xpaHara c yeTka c macrno, npegu ga
S NocTaBuUTE BbPXy ckapara. MoxeTe cbLo Taka ga
HamaxxeTe C Macrno ckapara.

+ He obpbLianTe xpaHata TBbpae 6bp30. [TbpBO No3sonete
[a ce 3arpee HambJHO.

6.4. o6aBsiHe Ha Bbravwa

AKoO e Heobxoaumo, gobaBeTe olle Bbrnuwa, 3a ga

nopabp>kare orbHs. HanpaseTe cnegHoTO:

1. CnoxeTe TONIOYyCTONYNBM PbKaBULIM.

2. Pa3xnabeTte ckobuTe 1 n3BageTe ckapara oT ypeaa.

3. BkntoyeTe BeHTUNaTopa Ha cpegHa CTeneH.

4. OTcTpaHeTe Kanaka Ha KOHTelHepa 3a Bbriviia u
pobaseTe Bbrvuia.

. MocTaBeTe Kanaka BbpXy KOHTeNHepa 3a Bbramwia.

6. MNocTaseTe ckaparta BbpXy ypeaa v s 3akpeneTte CbC

ckobure.
7. BknoyeTe BeHTUNaTopa OTHOBO Ha Hal-BUcoOKaTta CTENeH.

7. NOOAPB)XKA HA YPELOA

N

7.1. MouncrtBaHe Ha ypeaa

MpenopbYBame NoyMcTBaHe Ha ypeda crep Besika ynoTtpeoa.

HanpageTe cnegHoTo:

1. OcTaBeTe ypefa fa ce oXnagun HambHo.

2. Pasxnabete ckobuTe 1 n3BageTe ckapara.

3. ViaBapeTe KOHTelHepa 3a BbruLLa (C Kanak 1 OCHOBa)
1 n3sageTe cbaa oT 6apbekioTo.

4. MouncTeTe ypena ¢ Meka rb6a unm BnaxHa kbpra u
O6GUKHOBEHO NO4YNCTBALLIO CPEACTBO.

BbTpewHuaT cba, ckaparta u KOHTeVIHep'bT 3a Bbrnmia
C OCHOBa 1 Kanak ca nogxogsauin 3a MmmeHe B
CbaomMudanHa MalimHa.

Hukora He nanonssanTe KUCeNMHa, paspeauTen unm
Apyrv 3ananumn NPoayKTM 3a NoUYMCTBaHe Ha ypeaa.

7.2. CbxpaHsaBaHe Ha ypepaa

+ CbxpaHsiBanTe ypefa Ha 3aKpuTO cref Bcsika ynotpeba.

+ 3a pa yBenuumTe MakcrMasiHO CpoKa Ha ekcnioaraums
Ha ypena, npenopbyBamMe Oa ro CbxpaHsiBaTe B
npepgocTaBeHaTa Topba.

+ YBeperTe ce, Ye ypeObT € Hamb/IHO CyX, NPeamn ga ro
npunbepeTe 3a cbxpaHeHve. ToBa npegoTepaTssa
obpasyBaHeTo Ha pbXaa.

+ V3Bapete 6atepunTe, Npean ga CbxpaHsaBaTe ypena 3a
NPOOBIKUTENEH NEpUO OT BpeMe.

7.3. PeuuknupaHe Ha 6aTepuun

BuHaru peuuknupariTte nanonasaHute 6atepumn no 6esonaceH
HauyunH, B CbOTBETCTBMNE C MECTHUTE pasnopendu.

Hukora He U3xBbpsATe N3MoN3BaHUTe 6aTepun B Kolla cu
3a 6UTOBY OTNagbLMN.

7.4. Mopabpr)xaHe Ha YacTU OT HEpbXXAAaema CTOMaHa u ¢
npaxoBo NOKpuUTUue

YpeabT ce CbCTOWN OT YacTu OT HEpPbXAAaema cToMaHa u
TakuBa C nNpaxoBo nokputue. Bcekn matepman Tpﬂ6Ba Oa ce
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NOALbPa MO PasfnyeH HauvH:

Matepunan Kak ce nogabp>ka To3n matepuan
Hepbxpaema * He n3nonssante arpecuBHu,
cToMaHa abpasvBHM NN NpegHasHayYeHn

3a MeTas NoYncTBaLy NPOOyKTU.

+ VsnonsBaiTe HearpecuBHU
no4yncTBaLLy npenapaTtu 1 rm
ocTaBeTe fa AencTeaT BbpXy
cTomMaHara.

* KM3nonsBainTe meka ro-6a
Wnu nnar.

- Cnep noyncTteaHe U3nnakHeTe
ypega ctapaTtefiHo 1 ro ocTaBeTe
[a U3CbXHe Hamb/HO, Npean ga
ro npubepeTe 3a CbXpaHeHue.

MpaxoBo 6osiancaHu He nsnonasaiTte ocTpu NpeameTu.

V3nonaeaiTe HearpecuBHU

no4YncTBaLLYM NPOAYKTU N MeKa

re6a unu nnart.

- Cnep noyncTtBaHe n3nnakHeTe
ypega ctapaTtefiHo 1 ro ocTaBeTe
[ia U3CbXHe Hamb/HO, Npean ga

ro npuGepeTe 3a CbXxpaHeHue.

3a fa npenoTepaTniTe 06pasyBaHeToO Ha pPbXaa Bbpxy

4acTn OT Hepb>XaAaema CToOMaHa, n3bsareanTe KOHTaKT C

XJ10p, COJ1 N XKeNnsAa30.

LLleTnTe, Bb3HMKHAIN B pe3y/nTaT Ha Hecrna3BaHe Ha
Te3n UHCTPYKLMM, Ce CYUTAT 3a HemnpasuiHa
nopapbXXKa 1 He ce NMoKpuBaT OT rapaHumsaTa.

Mop n306pa>keHNeTo B pasrbHaT BUA Ha ypeda (BTopa yacT

Ha PbKOBOACTBOTO), MOXETEe fia BUOWTE CMMUCHK C BCUYKM

YyacTu, KOUTO cbCTaBnsBat Bawwus ypen. To3u cnnckk

BKJTIOYBA CUMBOJ1, KOMTO YTOYHSIBA MaTepuara Ha Bcska 4acT,

Taka ye MOXeTe [ia ro 13nosseaTe, 3a Aa NpoBepuTe Kak fa

nopabpyare onpeneneHa yacT.

CnnCbKBLT € YacTu U3NON3Ba CleaHUTe CUMBOJIN:

CumBon Martepunan
[ | Hepb>xgaema ctomaHa
* MpaxoBo 6osiancaHun

7.5. Mopbuka Ha pe3epBHU YacTun

YacTuTe, KOUTO ca U3NOXKEHN Ha OMbH UM CUSTHO HarpsiBaHe,

BCe Nak Le TpsibBa na 6baat NoAMEHEHN.

Kak pa nopbuyaTe pe3epBHU YacTu:

1. HamepeTe pedepeHTHUS HOMEP Ha YacTTa, OT KOSITO ce
Hy>kgaeTe. Vima cnncbk ¢ BCUYKM pedepeHTHN HoMepa
Ha YepTeXXuTe B pa3rbHaT By BbB BTOpaTa 4acT Ha ToBa
pPBKOBOACTBO N HA www.barbecook.com.

CMNCBHbK aBTOMaTn4HO LLie Ce NosaABK B aKayHTa Bus
MyBarbecook. Mo>eTe CbLL0 fa nopbyaTe pe3epBHA
YyacTun Ypes akayHTa CI.

2. MopbyanTe pe3epBHaTa 4YacTt upe3 www.barbecook.com
UNK OT NPeQnoYnNTaHnNs NyHKT 3a npopaxba. Yactn ¢
rapaHumsi MoXke fa 6baaT nopbyaHu camo OT Bawwms nyHKT
3a npopaxoba.

AKO CTe peructpupanu cBosi ypegn OHNaiH, NpaBuiHUAT

8. IAPAHLMUA

8.1. KakBo BKnouBa rapaHuymsta

Bawwmar ypen nma gse roguHn rapaHumsi, CY4ATaHo oT
JaraTa Ha 3akyrnyBaHe. Ta3u rapaHuus nokprea BCUYKN
NPOV3BOACTBEHN AedeKTN, MPY YCIIOBUE Ye:

+ Bwue cTe nanonssanu, crnobunn n nogabp>xanu ypena
CU B CbOTBETCTBME C MHCTPYKLUNTE B HACTOSALLOTO
pbkoBOACTBO. [ToBpeouTe B pesynTar Ha HenpaswuiHa
ynoTtpeba, HeNpaBWIeH MOHTaX UMW HenpasuaHa
nogapbXKa He ce cunTaT 3a NPON3BOACTBEH AeeKT.

+ MoxeTe ga npegcraBuTe pasnuckara v yHUKanHus cepueH
HOMep Ha
cBoOs ypea. To3n cepreH HoOMep Ce CbCTon
oT 16 undpn. CepunHUAT HOMEpP € NOCOYEH:

— B HaCTOSILLOTO PbKOBOACTBO
— BbpPXy OMNakoBKara Ha ypeaa
— B AoSiHaTa 4acT Ha Kpaka Ha ypeda

+ OTtpenbT No KavecTBOTO Ha Barbecook we notebpan, ye
yacTute ca gedekTHM 1 Ye gedekTuTe ca ce NposiBUIn
npu HopmarsnHa ynotpeba, npaBuIeH MOHTaX 1 NpaBuiHa
nooopbXKa.

AKO eJHO OT Te3u YCNOoBUS He € U3MbJIHEHO, rapaHuusaTa

He nokpuea ypega Bu. Bbs BCcuuky cnyyau rapaHumsTa e

orpaHunyeHa 0o PEMOHT U NoAMsHa Ha OeeKTHN YacTu.

8.2. KakBo He ce BK/louBa

CnepHuTe noBpeun n nedekTn He ca

NOKPUTY OT rapaHuusTa:

+ HopmanHo nsHocsaHe (pbXxaa, nedopmauus,
obesuBeTaBaHe 1 Ap.) Ha YacTu, KOUTO ca ANPEKTHO
N3/TOXKEHN Ha OrbH UM CUSHO HarpsiBaHe. Te3n yacTu we
TpsibBa fa ce CMeHAT NepuoguYHo.

+ BusyanHu HepeaHOCTU, KOUTO ca NPUCHLLM Ha
NPOn3BOACTBEHNS Npouec. Te3n HepeqHOCTU He ce cunTar
3a NPon3BOACTBEHN AedheKTu.

+  Bcuukn noBpegu, NpuYnMHEHN OT Henoaxogsiia
nogopbXKa, HEMPaBUTHO CbXpaHeHNe, HenpaBuieH
MOHTaX NN BUOOU3MEHEHNS Ha habpuyHMTe YacTu.

+  Bcuukn noBpegu, NpuynMHEHN OT HenpasuaHa ynotpeba
Ha ypeaa (HeM3non3BaHeTo My CbIIaCHO MHCTPYKUUNTE
B HaCTOSILLOTO PbKOBOACTBO, N3MOJI3BaHETO My 3a
TbProBCKM LeNn, N3NoNI3BaHETO My KaTo KoL 3a 3anansaHe
Ha OIbH U T.H.).

+  Bcuukn nocnegpawim WwWeTn, NpUYNHEHN OT HEOPEXKHO unn
HECBHOTBETCTBALLO Ha M3NCKBaHMSTa U3MON3BaHe Ha ypeaa.

+ Pbxpga wiv obe3useTsaBaHe B pe3ynTar Ha BbHLUHN
hakTopu, N3non3BaHe Ha arpPeCcrBHN NOYNCTBALLM
NPOLYKTW, n3naraHe Ha Bb3AeNCTBMe
Ha xnop u T.H. Ta3n NnoBpeda He ce cunTa 3a
NPOn3BOLCTBEH AedeKT.
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9. PELUABAHE HA NPOBJIEMU

MpoGnem

MoTeHuWanHu NpUYnHN

PeweHus

BeHTunaTopbT He paboTu UsnpasHO

+ barepunte ca noutn npasHu unm ca
nocTtaBeHn HenpaswuIHO

+ BentunatopuT € noBpeneH

+ CrteneHTa Ha BeHTMNaTopa e TBbpae
HUCKa

+ CMeHeTe unm noctaBeTe OTHOBO
6aTtepunTte

+ [lopbyanTe HOB BEHTUNATOP.
BwxTe pasgen ,,7.5. Kak ga nopbyam
pesepBHN YacTn“

+ 3aBbpTeTe 6yTOHA Ha Han-BMcoKaTta
CTeneH, a cnep ToBa HamarsneTe

MeTanHarta yacT e gedopmMmpaHa

* W3naraHe Ha OrbH NN CUHO
HarpsiBaHe

* Hsakown pecdhopmauunm ca HopmanHm
1 He n3nckKBaT npeanpuemMaHe Ha
HUKaKBW OencTBus. AKO OeTannbT e
npekaneHo gedopmmpaH, nopbyanTe
pesepBHa 4acT.
BuwxTe pasgen ,,7.5. Kak ga nopbyam
pesepBHM YacTn®
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HU - HASZNALATI UTMUTATO

1. REGISZTRALJA A KESZULEKET

Koszonjuk, hogy Barbecook grillsttét vasarolt.

Kivanjuk, hogy minél hosszabb ideig lelje 6romét

a hasznalataban! A grillstitét regisztrélva hasznos

informéacidkhoz juthat a késziilék hasznalataval kapcsolatban,

és kihasznalhatja a regisztracié szamos elényét.

- Hozzéférhet a teljes online hasznélati Gtmutatoéhoz, és
megismerheti a készilék hasznalatanak minden részletét.

- A személyre szabott értékesités utani szolgaltatasnak
kdszonhetden gyorsan és egyszerlien kikeresheti
és megrendelheti az alkatrészeket. igy maximalisan
kihasznalhatja a jotallasi szolgaltatast.

- Folyamatosan tajékoztatjuk a termékfrissitésekrdl.

- Szamos Uj tippet és trikkot ismerhet meg.

Tovabbi informacié a készlilék regisztracidjardl a

www.barbecook.com oldalon talalhaté.

A Barbecook tiszteletben tartja az 6n személyes adatait.
Adatait soha nem értékesitjuk, terjesztjik, és nem
osztjuk meg harmadik féllel.

2. AZ UTMUTATOROL

Ez az Utmutatd két részbdl all. Az 1. rész az dsszeszereléssel,
a haszndlattal, a karbantartassal és a jotallassal kapcsolatos
altaldnos utasitasokat tartalmaz.

A (42. oldalon kezd6dd) 2. rész illusztraciokat,
alkatrészlistakat és 0sszeszerelési rajzokat tartalmaz.

Ha az atmutato6 adott utasitdsanak megfeleld illusztracio
szerepel valahol, akkor azt a ceruza
piktogram jeldli.

3. BIZTONSAGI UTMUTATO

A készUlék hasznalata el6tt olvassa el az Utmutatét. Gondosan
tartsa be az Utmutatasokat. A készUlék Utmutatasoktdl eltérd
Osszeszerelése vagy haszndlata tlizet és anyagi karokat okozhat.

A garancia nem terjed ki az Gtmutatasok figyelmen kivil
hagyasa (helytelen Gsszeszerelés, helytelen hasznalat, nem
megfelel6 karbantartas stb.) miatt bekovetkezd karokra.

» FIGYELEM! Tartsa tavol a gyermekeket és a hazidllatokat a
grillsttétdl.

+ FIGYELEM! A grillstité nagyon felforrésodik.

Ne probalja hasznalat kzben mozgatni.

+ Ha forré alkatrészeket kell megérintenie, akkor hasznaljon
megfeleld védbéeszkdzt.

+ Haszndlat kozben tartsa tavol a késziléktdl a gyulékony
anyagokat, gyulékony folyadékokat és oldhato targyakat.

+ FIGYELEM! Ne hasznaljon denaturalt alkoholt, benzint
vagy mas gyulékony folyadékot a készulék begyujtasahoz
vagy Ujrabegyujtasahoz! Csak az EN 1860-3 szabvanynak
megfeleld tlizgyujtdkat szabad hasznalni!

+ FIGYELEM! Ne kezdjen grillezni, amig a faszén fellletén
nem keletkezik hamu. Ez altaldban korilbeliil 15 percet
vesz igénybe (3c. abra)

+ Haszndlat kozben ne hagyja felligyelet nélkil a grillstitét.

+ A készlilék haszndlatakor tartson kéznél egy v6dor vizet
vagy homokot, kiilénésen nagyon forré napokon és
szaraz kérnyezetben.

» Ne haszndlja beltérben! A késziiléket csak a szabadban
hasznalja. A készllék beltéri (beleértve a garazst), zart
helyiségben vagy fészerben t6rténé hasznalata esetén
fennall a szénmonoxid-mérgezés NE HASZNALJA ezt a
késziléket a ventilator bekapcsolasa nélkul!

+ Minden hasznalat el6tt ELOSZOR helyezze be a
faszéntartaly aljat (3. sz. alkatrész, lasd: 46. oldal). Ha ezt
nem teszi meg, a ventilator sulyos karokat szenvedhet.

« A ventilator bekapcsolasakor forditsa el a gombot a
legmagasabb fokozatra, majd forgassa le a gombot a kivant
beallitasra.

- Ne felejtse el rendszeresen cserélni az elemeket.
- A hely kivalasztasakor vegye figyelembe a kévetkezéket:
-Ne helyezze a grillstitét kinyulé szerkezet (veranda, elétetd
stb.), vagy lombok ala.
-Helyezze a készliléket sik és stabil fellletre.
-Ne helyezze a készlléket mozgd jarmUire (csénakra,
pétkocsira stb.) ).

4. A KESZULEK OSSZESZERELESE

4.1. Biztonsdgi utasitasok

« Tavolitsa el a teljes csomagolast.

+ Ne végezzen modositasokat a készliléken az
Osszeszereléskor. A készllék semmilyen részén sem
szabad valtoztatni, mert az nagyon veszélyes.

+ Gondosan tartsa be az 6sszeszerelési Utmutatasokat.

« A felhaszndl6 felelés a késziilék megfeleld
Osszeszereléséért. A jotallas nem terjed ki a helytelen
Osszeszerelés altal okozott karokra.

4.2. A késziilék 6sszeszerelése

Sziksége lesz 4 AA elemre, amelyek nem a csomag részei.

Ennek a feladatnak a legfontosabb lépéseit az 1. dbra
szemlélteti az 46.oldalon.
A készUllék nagyrészt elére 6ssze van szerelve.
1. Nyissa ki az elemtartot és helyezzen be 4 AA elemet.
A polaritasjelek (+ és -) jelzik az elemek helyes poziciéjat.
2.Z4rja be az elemtartd rekeszt.

5 A I,(I'ES,Z[:JLEK HASZNALATRA TORTENO
ELOKESZITESE

Faszénre, tlzgyujtokra (amelyek megfeleinek az EN1860-3
szabvanynak) és egy hosszu gyufara lesz sziiksége.

5.1. Milyen tipusu faszenet hasznaljak?

Mindig hagyomanyos faszénnel, soha ne brikettel gydjtsa be
a készuléket. Amikor mar begyujtotta a készliléket, tehet bele
brikettet.

Hasznaljon j6 mindség, lehetéleg az EN 1860-2 szabvanynak
megfeleld faszenet a készlilék begyujtasahoz. A j6 minGségu
faszén nagy, fényes darabokbdl all, és nem porzik tllsagosan.

Zarja vissza megfeleléen a faszenes zsakot, miel6tt
eltenné. Mindig szaraz helyen tarolja
a faszenet, ne a pincében.

A faszéntartaly max. 200 g faszénnel toltheté meg. A
faszéntartaly tultoltése esetén a grillsttd tulhevilhet, és
sulyosan karosodhat.

Ne égessen fat a grillsitében, mert a h6mérséklet
tllsdgosan megnd, és a grillstité karosodhat.

5.2. Iépés: Helyezze be a faszenet.

Ennek a feladatnak a legfontosabb lépéseit az 46.
oldalon talalhaté 2-5. dbrak szemléltetik. A kdvetkezd
madon jarjon el:
1. Helyezze a talat a készulékbe (2. dbra).
2. Helyezze a faszéntartaly aljat a faszéntartalyba (3. abra).

Ez a nagyon fontos 1épés biztositja a grill megfeleld és
biztonsagos mukodését. A Iépés kihagyasa sulyos
anyagi kérokat okozhat.

3. Javasoljuk max. 150 g faszén és 3 tlizgyujté kocka

hasznalatat a készllék begyujtasakor (4. dbra).

4. Helyezze a faszéntartalyt a talba (5. dbra).
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5.3. Iépés: A faszén meggyujtasa

A mdvelet legfontosabb Iépései
a 6. és 7. dbran az 46. oldalon lathatok.
A kovetkezd modon jarjon el:
1. Allitsa az elektromos ventilatort a legmagasabb fokozatra
(6a. abra).
2. Hosszu gyufaval gyujtsa meg a tlizgyujtokat. 6b. abra.
3. Varjon, amig a faszenet vékony fehér hamu boritja.
4. Helyezze a fedelet a faszéntartalyra. (7. dbra)

A készlilék elsé haszndlatakor hagyni kell 30 percig
égni. Ez eltavolitja a készllékbdl a gyartasi zsirok
maradvanyait.

Még ne tegye a racsot a készilékre. Az Ures racs
deformalddhat, ha tdl sokaig van kitéve hének.

FIGYELEM! Ne hasznaljon denaturalt alkoholt, benzint
vagy mas gyulékony folyadékot a készlék begyujtasahoz
vagy Ujrabegyuijtasahoz! Csak az EN 1860-3 szabvanynak
megfeleld tlizgyujtokat szabad hasznalni!

Soha ne kezdjen grillezni, ha még langok vannak a
faszéntartalyban. Varja meg, amig a faszenet vékony
fehér hamu boritja.

5.4. 1épés: A grill és az étel elhelyezése

Ennek a feladatnak a legfontosabb lépéseit az 47.
oldalon talalhaté 8-10. abrak szemléltetik.
1. Helyezze a racsot a készUllékre (8. abra).
2. Zérja le az oldals6 kapcsokat a racs régzitéséhez (9. abra).
3. Most elkezdheti a grillezést (10. &bra)!

6. HASZNOS TIPPEK ES TRUKKOK

6.1. A tiiz intenzitasanak beallitasa

A tliz intenzitasat a ventilator sebességének novelésével vagy

csokkentésével dllithatja be.

+  Minél nagyobb a ventilator fordulatszama, annal tébb levegét
fUj a faszéntartalyba, és anndl intenzivebb lesz a t(iz.

+ Haszndlja a vezérlégombot a ventilator sebességének
beallitdsahoz.

Soha ne kapcsolja ki teljesen a ventilatort, amig a
faszén még forro.

6.2. Az ételek odaégésének megelSzése

Az étel égésének megelbzéséhez:

+ Soha ne kezdjen grillezni, ha még langok vannak a
faszéntartalyban. Varja meg, amig a faszenet vékony fehér
hamu boritja.

+ Ne tegye ki az ételt tulzott héhatdsnak. Csokkentheti a hét
a ventilator fordulatszadm anak csokkentésével.

6.3. Az ételek letapadasanak megakadalyozasa

Az étel racsra tapadasanak megakadalyozasahoz:

- Olajozza meg az ételt vékonyan egy ecsettel, miel6tt racsra
tenné. A racsot b is megolajozhatja.

+ Ne forditsa meg tul gyorsan az ételt. EI6bb hagyja
alaposan atforrésodni.

6.4. Faszén hozzaadasa

Ha szlikséges, adjon hozz4 tovabbi faszenet, hogy a tliz
tovabb égjen. A kdvetkezé mddon jarjon el:

1. Vegyen fel héallé keszty(it.

2. Lazitsa meg a kapcsokat és vegye le a racsot a készUlékrdl.
3. Allitsa a ventilatort kozepes fokozatra.

4. Tavolitsa el a faszéntartaly fedelét és tegyen bele faszenet.
5.Helyezze a fedelet a faszéntartalyra.

6. Helyezze a racsot a készlékre, és rogzitse a kapcsokkal.

7. Kapcsolja vissza a ventilatort a legmagasabb fokozatra.

7. A KESZULEK KARBANTARTASA

7.1. A késziilék tisztitasa

Javasoljuk, hogy minden haszndlat utén tisztitsa meg a

késziléket.

Az aldbbiak szerint jarjon el:

1. Hagyja a készUléket teljesen kih(ilni.

2. Lazitsa meg a kapcsokat és vegye le a racsot.

3. Tavolitsa el a faszéntartalyt (fedéllel és aljjal egyditt), és
vegye ki a télat a grillrél.

4. Tisztitsa meg a készuléket puha szivaccsal vagy nedves
ruhdval és dltalanos tisztitoszerrel.

A belsé tal, a racs és a faszéntartaly az aljjal és fedéllel
egyUtt moshaté mosogatégépben.

Soha ne hasznéljon savat, higitét vagy mas gyulékony
terméket a késziilék tisztitasahoz.

7.2. A késziilék tarolasa

+ Minden hasznalat utan tarolja a készlléket zart térben.

« A készllék élettartamanak maximalizalasa érdekében
javasoljuk, hogy a készuléket a mellékelt zsdkban tarolja.

- Ugyeljen arra, hogy a kész(ilék teljesen megszaradijon,
miel6tt eltenné. Ezzel megelézheti a rozsdasodast.

« Vegye ki az elemeket, miel6tt hosszabb ideig tarolnd a
készliléket.

7.3. Az elemek Gjrahasznositasa

A hasznalt elemeket mindig biztonsadgos mddon, a helyi
eléirasoknak megfeleléen hasznositsa Ujra.

A hasznalt elemeket soha ne dobja a haztartasi
hulladékgyUiijtébe.

7.4. A rozsdamentesacél és porszort alkatrészek
karbantartasa

A készllék rozsdamentesacél és porszort alkatrészekbdl all.
Minden anyagot méasképp kell karbantartani:

Anyag Az anyag karbantartasanak médja

Rozsdamentes acél |+ Ne haszndljon agressziv,
sUrolé hatasu vagy
fémtisztitoszereket.

- Haszndljon enyhe tisztitoszereket,
és hagyja 6ket hatni az acélon.

- Hasznéljon puha szivacsot
vagy kendét.

- Tisztitds utan alaposan 6blitse le a
készliléket, és hagyja a készuléket
teljesen megszaradni, mieltt
eltenné.

Porszért + Ne haszndljon éles targyakat.
Hasznaljon enyhe tisztitdszert és
puha szivacsot vagy kendét.

- Tisztitas utan alaposan 6blitse le a
késziléket, és hagyja a készlléket
teljesen megszaradni, miel6tt
eltenné.

A rozsdamentes acél alkatrészek rozsdasodasanak
elkeriilése érdekében Ugyeljen arra, hogy ne
érintkezzenek klorral, soval és vassal.

Az ezeknek az utasitasoknak a figyelmen kivul
hagyasabdl ered6 karok nem megfelel6 karbantartasnak
mindstiinek, és a garancia nem vonatkozik rajuk.

A készlilék robbantott nézete alatt (a kézikényv masodik

részében) a készulék osszes alkatrészének felsorolédsa

megtalalhaté. A listan az egyes alkatrészek anyagat egy
szimbolum jeldli, amelynek alapjan ellendrizheti, hogyan kell
karbantartani az adott alkatrészt.

www.barbecook.com 37



Az alkatrészlistan hasznalt szimbolumok:

Szimbo6lum Anyag
[ | Rozsdamentes acél
* Porszort

7.5. Potalkatrészek rendelése

El6fordulhat, hogy a tliznek vagy intenziv hének kitett

alkatrészeket ki kell cserélni.

A pétalkatrészek megrendelésének modja:

1. Keresse ki a sziikséges alkatrész hivatkozasi szamat.
A kézikonyv masodik részében a robbantott 4dbra alatt,
valamint a www.barbecook.com oldalon megtalalhaté az
Osszes hivatkozasi szam.

Ha regisztralta készlilékét az interneten, a helyes lista

automatikusan megjelenik a

MyBarbecook-fidkjaban. A fidkjan keresztl

potalkatrészeket is rendelhet.

2. Rendelje meg a pétalkatrészt a www.barbecook.com
oldalon, vagy az Uizletben. A garancidlis alkatrészeket csak
az Uzletben lehet megrendelni.

8. JOTALLAS

8.1. A jotallas koérébe tartozik

A készilékre két év jotallas vonatkozik

a vasarlas datumatol kezdédden. Ez a jotallas kiterjed minden

gyartasi hibara, feltéve, hogy:

« akészllék hasznalata, 0sszeszerelése és karbantartasa
a kézikonyv Utmutatasainak megfeleléen tértént. A nem
rendeltetésszer( hasznalatbdl, helytelen 0sszeszerelésbdl
vagy nem megfelel6 karbantartasbdl ered karok nem
mindsilnek gyartasi hibanak.

- A jotallas a vasarlast igazold nyugta és a készulék egyedi
sorozatszamanak bemutatasdval
vehet6 igénybe. A sorozatszam
16 szamjegybdl all. A sorozatszamot megtalalja:

- ebben a kézikdnyvben
— a készlilék csomagolasan
— a készlilék labanak aljan

9. A PROBLEMAK KIJAVITASA

- A Barbecook mindséguigyi részlege megbizonyosodik
arrél, hogy az alkatrészek valdban hibasak-e, és hogy
normal hasznalat, megfelelé 6sszeszerelés és megfelelé
karbantartas mellett bizonyultak-e hibasnak.

Ha a fenti feltételek kdzul barmelyik nem teljesl, akkor a

jotallas nem terjed ki a hibara. A j6tallas minden esetben a

hibas alkatrészek javitasara vagy cseréjére korlatozodik.

8.2. Nem tartozik a jotallas korébe

A j6téllas nem terjed ki a kdvetkez6 karokra

és hibakra:

« Tlznek vagy intenziv hének kitett alkatrészek normal
elhasznalédéasa (rozsdasodas, deformacio, elszinezédés
stb.). Ezeket az alkatrészeket id6rél idére ki kell cserélni.

+ A gyartasi folyamatbdl adodo optikai szabalytalansagok. Az
ilyen szabalytalansagok nem mindslinek gyartasi hibanak.

+ A nem megfelel§ karbantartas, nem megfeleld tarolas,
helytelen 6sszeszerelés vagy az elészerelt alkatrészek
modositasdval okozott mindennem( kar.

+ A készllék nem rendeltetésszer(i hasznalatabdl (nem a
kézikonyv Utmutatasainak megfelelé hasznalat, gazdasagi
célra, tlizkosarként t6rténé hasznalat stb.) ered6
mindennem kar.

+ A készllék gondatlan vagy nem megfelel6 hasznalataval
elSidézett mindennem( kovetkezményi kar.

« Kulsé kortlmények, agressziv tisztitoszerek, klor hatasa stb.
miatt bekdvetkez6 rozsdasodas vagy
elszinez6dés. Ez a kar nem tekinthet6 gyartasi hibanak.

Probléma Lehetséges okok Megoldasok
A ventilator nem mukodik megfeleléen + Az elemek szinte teljesen lemerlltek, « Cserélje ki vagy helyezze be Ujra az
vagy helytelenll vannak behelyezve elemeket
+ A ventilator elromlott + Rendeljen Uj ventilatort.
+ A ventilator tul alacsony fokozatra van Lasd: ,7.5. Alkatrészek rendelése”
beallitva + Forgassa a gombot a legmagasabb
fokozatra, majd csdkkentse
Egy fémrész deformalodott « Tz vagy erés hé hatasara + Bizonyos mérték( deformacid
normalis, és nem igényel semmilyen
mUiveletet. Ha az alkatrész tllsagosan
deformalédott, rendeljen potalkatrészt.
Lasd: ,,7.5. Alkatrészek rendelése”
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RO - MANUAL DE UTILIZARE

1. INREGISTRATI-VA APARATUL

Va multumim ca ati cumparat un gratar Barbecook.

Speram ca va va face placere sa il utilizati si ca veti petrece

fmpreuna multe momente fericite! Va puteti optimiza

experienta inregistrandu-va online gratarul pentru a profita de

numeroase beneficii.

- Obtineti acces la ghidul complet de utilizare online, astfel
incat sa puteti invata toate caracteristicile aparatului dvs.

- Va oferim servicii personalizate post-vanzare, ceea ce
fnseamna ca puteti gasi si comanda rapid si usor piese de
schimb. Acest lucru va permite sa profitati la maximum de
serviciul de garantie.

- Sunteti informat cu privire la actualizarile produsului.

- Aflati multe sfaturi si trucuri noi.

Pentru mai multe informatii despre inregistrarea
aparatului dvs., vizitati www.barbecook.com.

Barbecook va respecta confidentialitatea. Datele dvs.
nu vor fi niciodata vandute, distribuite sau partajate
cu terti.

2. DESPRE ACEST MANUAL

Acest manual consta din doua parti.

Partea 1 contine instructiuni generale despre asamblare,
utilizare, intretinere si garantie.

Partea 2 (incepand cu pagina 42) contine ilustratii, liste de
piese si schite de asamblare.

Daca exista o ilustratie care corespunde unei instructiuni
specifice din manual, veti fi trimis catre aceasta cu
ajutorul acestei pictograme creion.

3. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Cititi instructiunile Tnainte de a utiliza aparatul. Urmati
intotdeauna instructiunile cu atentie. Asamblarea sau utilizarea
aparatului intr-un mod care se abate de la instructiuni poate
duce la incendii si daune materiale.

Deteriorarile cauzate de nerespectarea instructiunilor
(asamblare incorecta, utilizare necorespunzatoare,
ntretinere necorespunzatoare etc.) nu sunt acoperite
de garantie.

» AVERTIZARE! Feriti copiii si animalele de companie de
gratar.

+ AVERTIZARE! Acest gratar se incalzeste foarte tare,
nu incercati sa il mutati cand este utilizat.

+ Folositi protectie adecvata atunci cand trebuie sa atingeti
piesele fierbinti.

+ Pastrati materialele inflamabile, lichidele inflamabile si
obiectele dizolvabile la o distanta sigura de aparat atunci
cand este utilizat.

+ AVERTIZARE! Nu folositi alcool denaturat, benzina sau
alte lichide inflamabile pentru a aprinde sau a reaprinde
aparatul! Trebuie sa utilizati numai aprinzatoare care
respecta EN 1860-3!

» AVERTIZARE! Nu incepeti sa frigeti alimente pe gratar pana
cand carbunele nu a dezvoltat un strat de cenusa. Aceasta
dureaza de obicei aproximativ 15 minute (Fig. 3c)

» Nu lasati gratarul nesupravegheat cand il folositi.

« Pastrati o galeata de apa sau nisip in apropiere atunci cand
utilizati aparatul, mai ales in zilele foarte calduroase si in
medii uscate.

+ Nu utilizati in interior! Utilizati aparatul numai in exterior. Daca
utilizati aparatul in interior, chiar si intr-un garaj, spatiu inchis
sau magazie, riscati intoxicarea cu monoxid de carbon.

+ Nu utilizati acest aparat FARA a porni ventilatorul!

+ Tnainte de fiecare utilizare, MAI INTAI introduceti baza
recipientului pentru carbune (piesa nr. 3, vezi pag. 46).
Daca nu faceti acest lucru, ventilatorul poate suferi daune
grave.

« Cand porniti ventilatorul, rotiti butonul la viteza maxima si
apoi rotiti butonul la setarea dorita.
+ Nu uitati sa schimbati bateriile in mod regulat.
« Tineti cont de urmatoarele aspecte atunci cand alegeti o
locatie:
- Nu asezati gratarul sub o structura suspendata (veranda,
sopron etc.) sau sub frunzis.
- Asezati aparatul pe o suprafata plana si stabila.
- Nu asezati aparatul pe un vehicul in miscare (barca,
remorca etc.) ).

4. ASAMBLAREA APARATULUI

4.1. Instructiuni de siguranta

+ TIndepartati tot ambalajul.

« Nu efectuati modificari la aparat in timpul asamblarii. Nu
trebuie sa efectuati modificari la niciuna dintre piesele
aparatului; acest lucru este foarte periculos.

+ Urmati intotdeauna instructiunile cu atentie.

» Utilizatorul este responsabil pentru asamblarea corecta a
aparatului. Deteriorarea cauzata de asamblarea incorecta
nu este acoperita de garantie.

4.2. Pentru a asambla aparatul
Aveti nevoie de 4 baterii AA, care nu sunt furnizate.

Cei mai importanti pasi ai acestei activitati sunt ilustrati
in Fig. 1 de la pagina 46.

Aparatul este in mare parte pre-asambilat.

1. Deschideti compartimentul pentru baterii si introduceti 4
baterii AA. Simbolurile de polaritate (+ si -) indica pozitia
corecta a bateriilor.

2. Inchideti compartimentul pentru baterii.

5. PREGATIREA APARATULUI PENTRU UTILIZARE

Aveti nevoie de carbune, aprinzatoare (care respectd EN1860-
3) si un chibrit lung.

5.1. Ce tip de carbune ar trebui sa folosesc?

Aprindeti intotdeauna aparatul cu carbune traditional,
niciodata cu brichete. Cand aparatul dvs. este aprins, puteti
adauga brichete.

Utilizati carbune de buna calitate pentru a aprinde aparatul,
de preferinta carbune conform EN 1860-2. Carbunele de buna
calitate este format din bucati lucioase si nu degaja mult praf.

nchideti corect punga cu carbune inainte de a o
depozita. Depozitati intotdeauna carbunele intr-un loc
uscat, nu depozitati carbune intr-un subsol.

Recipientul pentru carbune poate fi umplut cu max. 200
g de carbune. Umplerea excesiva a vasului poate cauza
daune grave gratarului dvs. din cauza caldurii extreme.

Nu ardeti lemne in gratar, deoarece temperatura va
creste prea mult si va va deteriora gratarul.

5.2. Pasul 1: Introducerea carbunelui.

Cei mai importanti pasi ai acestei activitati sunt ilustrati in
Fig. 2-5 de la pagina 46. Procedati dupa cum urmeaza:
1. Asezati vasul in aparat (Fig. 2).
2. Introduceti baza recipientului pentru carbune in recipientul
pentru carbune (Fig. 3).
Acest pas foarte important va asigura ca gratarul dvs.
functioneaza corect si in siguranta. Omiterea acestui
pas poate duce la daune materiale grave.
3. Va recomandam sa utilizati max. 150 g carbune si 3 cuburi
de aprinzatoare la aprinderea aparatului (Fig. 4).
4. Introduceti recipientul pentru carbune in vas (Fig. 5).

www.barbecook.com 39



5.3. Pasul 2: Aprinderea carbunelui

Cei mai importanti pasi ai acestei activitati sunt ilustrati
in Fig. 6 si 7 de la pagina 46.

Procedati dupa cum urmeaza:

1. Setati ventilatorul electric la viteza maxima (Fig. 6 a).

2. Aprindeti aprinzatoarele cu un chibrit lung. (Fig. 6 b).

3. Asteptati pana cand carbunele este acoperit cu un strat

subtire de cenusa alba.
4. Asezati capacul pe recipientul pentru carbune. (Fig. 7).

Prima dat& cand utilizati aparatul, trebuie sa |&sati s&
arda 30 de minute. Aceasta elimina din aparat orice
grasimi de fabricatie ramase.

Nu asezati inca gratarul pe aparat. Un gratar gol se
poate deforma daca este tinut pe foc prea mult timp.

AVERTIZARE! Nu folositi alcool denaturat, benzina sau
alte lichide inflamabile pentru a aprinde sau a reaprinde
aparatul! Trebuie sa utilizati numai aprinzatoare care
respecta EN 1860-3!

Nu incepeti sa folositi niciodata gratarul cat timp mai
sunt inca flacari in recipientul pentru carbune. Asteptati
pana cand carbunele este acoperit cu un strat subtire
de cenusa alba.

> B

B>

5.4. Pasul 3: Amplasarea gratarului si a alimentelor

Cei mai importanti pasi ai acestei activitati sunt ilustrati
in Fig. 8-10 de la pagina 47.

1. Asezati gratarul pe aparat (Fig. 8).

2. Inchideti clemele laterale pentru a fixa gratarul (Fig. 9).

3. Acum puteti incepe sa folositi gratarul (Fig. 10)!

6. SFATURI Sl TRUCURI UTILE

6.1. Reglarea intensitatii focului

Puteti regla intensitatea focului marind sau micsorand viteza

ventilatorului.

+ Cu céat ventilatorul se roteste mai repede, cu atat mai mult
aer este suflat in recipientul pentru carbune si cu atat focul
va fi mai intens.

« Utilizati butonul rotativ pentru a regla viteza ventilatorului.

& Nu opriti niciodata complet ventilatorul in timp ce
carbunele este inca fierbinte.

6.2. Prevenirea arderii alimentelor

Pentru a preveni arderea alimentelor:

« Nuincepeti sa folositi niciodata gratarul cat timp mai sunt
nca flacari in recipientul pentru carbune. Asteptati pana cand
carbunele este acoperit cu un strat subtire de cenusa alba.

« Evitati sa expuneti alimentele la caldura excesiva. Puteti
reduce caldura micsorand viteza ventilatorului.

6.3. Prevenirea lipirii alimentelor

Pentru a preveni lipirea alimentelor de gratar:

+ Ungeti usor cu ulei mancarea cu o pensula inainte de a o
aseza pe gratar. De asemenea, puneti uleipe gratar.

+ Nu intoarceti alimentele prea repede. Mai intai permiteti-le
sa se patrunda bine.

6.4. Adaugarea carbunelui

Daca este necesar, addugati carbune suplimentar pentru a
mentine focul. Procedati dupa cum urmeaza:

1. Folositi manusi rezistente la caldura.

2. Slabiti clemele si indepartati gratarul de pe aparat.

3. Setati ventilatorul la o viteza medie.

4. Scoateti capacul recipientului pentru carbune si adaugati
carbunele.

5. Asezati capacul pe recipientul pentru carbune.

6. Asezati gratarul pe aparat si fixati-l cu cleme.

7. Comutati ventilatorul la viteza maxima.

7. INTRETINEREA APARATULUI

7.1. Curatarea aparatului

Va recomandam sa curatati aparatul dupa fiecare utilizare.

Procedati dupa cum urmeaza:

1. Asteptati pana la racirea completa a aparatului.

2. Slabiti clemele si indepartati gratarul.

3. Scoateti recipientul pentru carbune (cu capac si baza)
si scoateti vasul de pe gratar.

4. Curatati aparatul cu un burete moale sau o laveta umeda si
un produs de curatare obisnuit.

Vasul interior, gratarul si recipientul pentru carbune,
fmpreuna cu baza si capacul, se pot spéla in masina
de spalat vase.

Nu folositi niciodata produse acide, solventi sau alte
produse inflamabile pentru a curata aparatul.

7.2. Depozitarea aparatului

« Depozitati aparatul in interior dupa fiecare utilizare.

+ Pentru a maximiza durata de viata a aparatului, va
recomandam sa pastrati aparatul in husa furnizata.

+ Asigurati-va ca aparatul este complet uscat inainte de a-I
depozita. Acest lucru previne formarea ruginii.

« Scoateti bateriile inainte de a depozita aparatul pentru o
perioada indelungata.

7.3. Reciclarea bateriilor

Reciclati intotdeauna bateriile uzate intr-un mod sigur, in
conformitate cu reglementarile locale.
Nu aruncati niciodata bateriile uzate in cosul de gunoi menajer.

7.4. intretinerea pieselor din otel inoxidabil si vopsite in
camp electrostatic

Aparatul este alcatuit din piese din otel inoxidabil si vopsite in
camp electrostatic. Fiecare material trebuie intretinut in mod
diferit:

Material Cum sa intretineti acest material

Otel inoxidabil » Nu utilizati produse de curatare
agresive,
abrazive sau metalice.

+ Folositi detergenti de curatare
delicati si lasati sa actioneze pe
otel.

» Folositi un burete
sau o laveta moale.

+ Dupa curatare, clatiti bine aparatul
si lasati-l sa se usuce complet
inainte de depozitare.

Vopsit in camp * Nu folositi obiecte ascutite.

electrostatic Folositi produse de curatare
blande si un burete moale sau o
carpa.

» Dupa curatare, clatiti bine aparatul
si lasati-l sa se usuce complet
fnainte de depozitare.

. Pentru a preveni formarea ruginii pe piesele din otel
inoxidabil, evitati orice contact cu clorul, sarea si fierul.

Daunele care apar ca urmare a nerespectarii acestor
instructiuni sunt considerate intretinere neadecvata si
nu sunt acoperite de garantie.

Sub imaginea detaliata a aparatului dvs. (a doua parte a

manualului), puteti vizualiza o lista cu toate piesele care

alcatuiesc aparatul. Aceasta lista include un simbol care
specifica materialul fiecarei piese, astfel incat sa il puteti utiliza
pentru a verifica modul de intretinere a unei anumite piese.
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Lista pieselor utilizeaza urmatoarele simboluri:

Simbol Material
[ | Otel inoxidabil
* Vopsit in camp electrostatic

7.5. Comandarea pieselor de schimb

Partile expuse la foc sau caldura intensa vor trebui in cele din

urma inlocuite.

Cum se comanda piese de schimb:

1. Gasiti numarul de referinta al piesei de care aveti nevoie.
Exista o lista cu toate numerele de referinta sub desenele
descompuse in partea a doua a acestui manual si pe www.
barbecook.com.

Daca v-ati inregistrat aparatul online, lista corecta va

aparea automat in contul dvs.

MyBarbecook. De asemenea, puteti comanda piese de

schimb prin contul dvs.

2. Comandati piesa de schimb prin www.barbecook.com sau
la punctul de vanzare. Piesele in garantie pot fi comandate
numai prin punctul de vanzare.

8. GARANTIE

8.1. Acoperire

Aparatul dvs. are o garantie de doi ani, incepand cu

data achizitiei. Aceasta garantie acopera toate defectele de

fabricatie, cu conditia:

- sa fi folosit, montat si intretinut aparatul conform
instructiunilor din acest manual. Daunele rezultate din
utilizarea necorespunzatoare, montarea incorecta sau
ntretinerea necorespunzatoare nu sunt considerate defecte
de fabricatie.

» Puteti prezenta chitanta si numarul de serie unic al
aparatului dvs. Acest numar de serie consta
din 16 cifre. Numarul de serie este mentionat:

- in acest manual
- pe ambalajul aparatului
- in partea de jos a piciorului aparatului

9. REMEDIEREA PROBLEMELOR

+ Departamentul de calitate Barbecook va confirma ca piesele
sunt defecte si ca s-au dovedit a fi defecte in conditii de
utilizare normala, montare corecta si intretinere adecvata.

Daca una dintre aceste conditii nu este indeplinita, nu se

aplica garantia. in toate cazurile, garantia se limiteaza la

repararea sau inlocuirea pieselor defecte.

8.2. in afara garantiei

Urmatoarele daune si defecte nu sunt

acoperite de garantie:

+ Uzura normala (rugina, deformare, decolorare etc.) a
pieselor care sunt direct expuse la foc sau la caldura
intensa. Aceste piese vor trebui inlocuite periodic.

+ Neuniformitati vizuale care sunt inerente procesului de
fabricatie. Aceste neuniformitati nu sunt considerate
defecte de fabricatie.

+ Toate daunele cauzate de intretinerea inadecvata,
depozitarea necorespunzatoare, montarea incorecta sau
modificarile aduse pieselor pre-asamblate.

+ Toate daunele cauzate de utilizarea necorespunzatoare a
aparatului (neutilizarea acestuia conform instructiunilor din
acest manual, utilizarea acestuia in scopuri comerciale,
utilizarea acestuia drept cos pentru foc etc.).

+ Toate daunele indirecte cauzate de utilizarea
necorespunzatoare sau neconforma a aparatului.

+ Rugina sau decolorarea ca urmare a unor factori externi,
utilizarea produselor de curatare agresive, expunerea
la clor etc. Aceste daune nu sunt considerate defecte de
fabricatie.

Problema Cauze posibile Solutii
Ventilatorul nu functioneaza corect + Bateriile sunt aproape goale sau + Tnlocuiti sau reintroduceti bateriile
introduse incorect + Comandati un ventilator nou.
+ Ventilatorul este defect Consultati ,7.5. Cum se comanda
+ Viteza ventilatorului este prea scazuta piese de schimb”
+ Rotiti butonul la viteza maxima si apoi
reduceti viteza
O piesa metalica este deformata + Expunere la foc sau caldurd intensa + Unele deformari sunt normale si nu
necesita nicio actiune. Daca piesa
este deformata excesiv, comandati o
piesa de schimb.
Consultati ,7.5. Cum se comanda piese
de schimb”
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[ENG] [RO]
Symbol Material Simbol Material
| Stainless steel [ | Otel inoxidabil
* Powder coated * Acoperit cu pulbere
[NL] [CZ]
Symbool Materiaal Symbol Material
| Roestvast staal [ | Nerezova ocel
* Gepoederlakt * Praskovy lak
[FRI] [GR]
Symbole Matiére ZuupoAo YAik6
[ | Acier inoxydable [ | AvoEe(dwTog XaAupag
* R_evétements de * Eniotpwon moudpag
peinture en poudre
[DE] [SK]
Symbol Material Symbol Material
[ | Edelstahl [ | Nehrdzavejuca ocel'
* Pulverbeschichtet * Lakované diely
[ES] [ET]
Simbolo Material Siimbol Materijal
n Acero inoxidable n Roostevaba teras
* Revestimiento de pintura * Pulberkate
en polvo
[IT] [LT]
Simbolo Materiale Simbolis Medziaga
[ | Acciaio inossidabile [ | Nerudijantysis plienas
* Verniciato a polvere * Miltelinis dazymas
[PT] [LV]
Simbolo Material Simbols Materials
[ | Ago inoxidavel [ | Neraséjosais terauds
* Revestimento de p6 * Ar pulveri parklatas
[SV] [PL]
Symbol Material Symbol Materiat
[ | Rostfritt stél [ | Stal nierdzewna
* Sprejad * Czesci malowane proszkowo
[DK] [BG]
Symbol Materiale Cumson Matepuan
[ | Rustfrit stal [ | HepbXxpaema ctomaHa
* Pulverlakeret * MpaxoBo nokputune
[FI] [su]
Symboli Materiaali Simbol Material
[ | Ruostumaton terés [ | Nerjavece jeklo
* Jauhemaalattu * S praskastim premazom
[NO] [HR]
Symbol Materiale Simbol Materijal
[ Rustfritt stal [ Nehrdajuci delik
* Pulverlakkert * Obojen elektrostatskom
[HU] bojom u prahu
Jelolés Anyag
[ | Rozsdamentes acél
* Porfestett
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CARLO URBBAN GREY CARLO SUNSHINE YELLOW CARLO ARMY GREEN CARLO CHILI PEPPER

BC-CHA-1015 BC-CHA-1016 BC-CHA-1018 BC-CHA-1019

1 BC-sPA-8352 | 1 BC-sPA-8352 | 1 BC-sPA-8352 | 1 BC-sPA-8352 |

2 BC-sPA-8356 | 2 BC-sPA-8356 | M 2 BC-sPA-8356 | 2 BC-sPA-8356 |

3 BC-sPA-8357 | 3 BCc-sPA-8357 | 3 BC-sPA-8357 | 3 BC-sPA-8357 |

4 BCc-sPA-8358 | M 4 BC-sPA-8358 | 4 BC-sPA-8358 | 4 BC-sPA-8358 |

5 BC-sPA-8353 | 5 BC-sPA-8353 | 5 BC-SPA-8353 | 5 BC-SPA-8353 |

6 | BC-SPA-8351 | % 6 | BC-SPA-8354 | % 6 | BC-SPA-8360 | % 6 | BC-SPA-8361 | %

7 | BC-SPA-8355 7 | BC-SPA-8355 7 | BC-SPA-8355 7 | BC-SPA-8355
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