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Gebruik de barbecue niet in gesloten of bewoonbare ruimtes bv huizen, tenten, caravans, motorhomes, boten.

Gevaar voor koolmonoxidevergiftiging.

Ne pas utiliser le barbecue dans un espace confiné et/ou habitable comme des maisons, tentes, caravanes, camping-cars,
bateaux. Risque d’empoisonnement au monoxyde de carbone.

Do not use the barbecue in enclosed or habitable spaces e.g. houses, tents, caravans, motorhomes or boats etc.

You risk carbon monoxide poisoning.

Verwenden Sie den Girill nicht in geschlossenen oder bewohnbaren Rdumen, wie beispielsweise Hausern, Zelten,
Wohnwagen, Wohnmobilen, Booten usw. Andernfalls besteht die Gefahr einer Kohlenmonoxidvergiftung.

No utilice la barbacoa en espacios cerrados o habitables, tales como casas, tiendas de campafia, caravanas y
autocaravanas, barcos, etc. Corre el riesgo de sufrir una intoxicacion por monoxido de carbono.

Non utilizzare il barbecue in spazi chiusi o abitabili, ad esempio in casa, in tenda, in roulotte, in camper, in barca e cosi via.
Pericolo di avvelenamento da monossido di carbonio.

N&o use o grelhador em espacos fechados ou habitaveis, como casas, tendas, caravanas, autocaravanas ou barcos, etc.
Correria o risco de envenenamento por monéxido de carbono.

Anvand inte grillen i slutna eller bebodda utrymmen, t.ex. i hus, talt, husvagnar, husbilar eller pa batar etc.

Du riskerar da kolmonoxidforgiftning.

Ala kayta grillia suljetuissa tiloissa tai tiloissa, joissa asutaan kuten taloissa, teltoissa, matkailuvaunuissa, matkailuautoissa,
veneissa jne. Jos teet niin, hakamyrkytyksen vaara on olemassa.

Brug ikke grillen i lukkede eller beboelige rum, f.eks. huse, telte, campingvogne, autocampere eller bade osv.

Du risikerer kulilteforgiftning.

Ikke bruk grillen i lukkede eller bebodde rom, f.eks. hus, telt, campingvogner, bobiler, bater etc.

Du risikerer karbonmonoksidforgiftning.

Ekki nota grillid i lokudum rymum eoa i ibudarhisnae0i, t.d. hisum, tjéldum, hjélhysum, hisbilum, batum o.s.frv.

Haetta er & kolsyringseitrun.

Nelietojiet grilu slégtas vai dzivojamas telpas, pieméram, majas, teltTs, treileros, mobilajas majas vai tdens
transportlidzeklos utt. Pastav risks saindéties ar oglekla monoksidu.

Nepouzivajte gril v uzavretych alebo obyvatelnych priestoroch, ako su domy, stany, karavany, obytné auta alebo ¢&lny atd'.
Riskujete otravu oxidom uhol'natym.

Nenaudokite kepsninés uzdarose ar gyvenamosiose patalpose: pavyzdziui, namuose, palapinése, nameliuose ant raty ar
valtyse. Rizikuojate apsinuodyti anglies monoksidu.

Arge kasutage grilli suletud v&i eluruumis, naiteks majas, telgis, haagis- ja autosuvilas vai paadis jm.

On olemas vingugaasi mrgituse oht.

Ne koristite rostilj u zatvorenim ili stamebnim prostorima, npr. u kuéama, Satorima, kamp kuéicama, kamperima, ¢amcima itd.
Time biste se doveli u opasnost od trovanja uglji€énim monoksidom.

Zara ne uporabljajte v zaprtih ali bivalnih prostorih, npr. v higah, $otorih, prikolicah, avtodomih, &olnih itd.

Tvegate zastrupitev z ogljikovim monoksidom.

Nepouzivejte gril v uzavienych nebo obytnych prostorech, jako jsou domy, stany, karavany, obytné vozy nebo ¢luny atd.
Riskujete tak otravu oxidem uhelnatym.

Tuzax il-barbecue fi spazji maghluqga jew abitabbli ez. djar, tined, karavans, motorhomes jew dghajjes ecc.

Tirriskja avvelenament bil-monossidu tal-karbonju.

Mn xpnollomoleiTe TNV YnoTapld o KAEIOTOUG 1) KATOLKNOLOUG X(MPOUG, OTIWG OTIiTIA, OKNVEG, TPOXOOTUTA,
auTtoklvoUpeva oritia ) BApKeg K.ATL AlatpéxeTte Kivduvo dnAntnpiaong amnd povo&eidio Tou avepaka.

He nanonssante 6ap6eKOTO B 3aTBOPEHN MK 06MTaemMn NOMELLEHUA, HAaNpUMep Kbluy, NanaTky, KapaBaHu, Kemnepu
unn nogku n ap. Mianarate ce Ha pUcK OT OTPaBAHE C BBbINIEPOAEH OKUC.

Ne hasznalja a grillsttét zart vagy lakohelyiségben, példaul hazban, satorban, lakokocsiban, lakéautéban vagy csénakban
stb. Fennall a szén-monoxid-mérgezés veszélye.

Nu folositi gratarul in spatii inchise sau locuibile, de exemplu, case, corturi, rulote sau barci etc. Riscati intoxicatia cu
monoxid de carbon.
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NL - GEBRUIKSAANWIJZING

1. UW TOESTEL REGISTREREN

Bedankt voor uw aankoop van een Barbecook barbecue.

We wensen u alvast veel plezier en gezellige momenten toe!

Maak het uzelf gemakkelijk en registreer uw barbecue online,

zo kunt u van tal van voordelen genieten.

- U krijgt toegang tot de volledige online
gebruikershandleiding, zodat u uw toestel perfect leert
kennen.

- U krijgt van ons een gepersonaliseerde naverkoopservice,
waardoor u snel en gemakkelijk reserveonderdelen kunt
vinden en bestellen. U kunt dus genieten van een optimale
garantieservice.

- U wordt op de hoogte gehouden van product updates.

- U krijgt tal van tips en tricks.

2 Voor meer informatie over het registreren van uw toestel
gaat u naar www.barbecook.com.

B Barbecook respecteert uw privacy. Uw gegevens
worden niet verkocht, verspreid of doorgegeven aan
derden.

2. OVER DEZE HANDLEIDING

Deze handleiding bestaat uit 2 delen.

Deel 1 bestaat uit algemene instructies naar montage, gebruik,

onderhoud en garantie toe.

Deel 2 (p 56 bestaat uit illustraties, onderdelenlijsten en

montagetekeningen.

% Als er voor een bepaalde instructie een illustratie
bestaat, wordt hiernaar verwezen met dit pictogram van
een potlood.

3. VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Lees de instructies voor u het toestel in gebruik neemt. Volg
de instructies altijd zorgvuldig. Als het toestel op een andere
wijze wordt gemonteerd of gebruikt, kan dit brand en materiéle
schade tot gevolg hebben.

Schade wegens het niet opvolgen van de instructies
(verkeerde montage, misbruik, verkeerd onderhoud
enz.) wordt niet gedekt onder de garantie.

+ WAARSCHUWING! Houd kinderen en huisdieren uit de

buurt van de barbecue.

+ WAARSCHUWING! Deze barbecue wordt erg heet, niet
verplaatsen tijdens het gebruik.

+ Gebruik geschikte bescherming wanneer u hete onderdelen
moet vastnemen.

» Houd brandbare materialen, brandbare vloeistoffen en
oplosbare objecten op een veilige afstand van het toestel
wanneer deze in gebruik is.

+ WAARSCHUWING! Gebruik geen spiritus, benzine of
andere brandbare vloeistoffen om aan te steken of te
herontsteken! Gebruik alleen ontstekers die voldoen aan de
EN 1860-3!

+ WAARSCHUWING! Je kan pas beginnen met het
barbecueén nadat zich op de kooltjes een laagje as heeft
gevormd. Dit duurt normaal ongeveer 15 minuten

+ Laat het toestel niet alleen achter terwijl dit in gebruik is.

+ Houd een emmer water of zand bij de hand wanneer u het
toestel gebruikt, met name op zeer warme dagen en in
droge omgevingen.

+ Niet binnenshuis gebruiken! Gebruik het toestel alleen
buitenshuis. Als u het toestel binnenshuis gebruikt, zelfs in
een garage, besloten ruimte of schuur, bestaat er gevaar
voor vergiftiging door koolmonoxide.

Let op het volgende wanneer u een locatie kiest:

+ Plaats het toestel op minstens drie meter van een gebouw,
op een open en goed geventileerde plaats.

+ Plaats het toestel niet onder een overhangende structuur

(veranda, afdak ... ) of onder gebladerte.
+ Plaats het toestel op een vlakke en stabiele ondergrond.
+ Plaats het toestel nooit op een bewegend voertuig (boot,
oplegger, ... ).

4. HET TOESTEL MONTEREN

4.1. Veiligheidsinstructies

+ Verwijder al het verpakkingsmateriaal.

+ Breng geen wijzigingen aan het toestel aan wanneer u
deze in elkaar zet. U mag geen onderdelen van het toestel
wijzigen, want dit is zeer gevaarlijk.

+ Volg de montage-instructies altijd zorgvuldig.

+ De gebruiker is verantwoordelijk voor de correcte montage
van het toestel. Schade veroorzaakt door een foutieve
montage wordt niet gedekt door de garantie.

4.2, Het toestel monteren

1. Plaats het toestel op een vlakke en stabiele ondergrond
voor gebruik.
2. Monteer het toestel zoals aangegeven in de montage-
tekeningen.
% U vindt de montagetekeningen in het tweede deel van
deze handleiding (p 58), na de explosietekening van
uw toestel.

5. HET TOESTEL KLAARMAKEN VOOR GEBRUIK

U hebt water, houtskool, eventueel briketten, aanmaakblokjes
of aanmaakwokkels en een lange lucifer nodig.

5.1. Welke houtskool moet ik gebruiken?

Maak uw toestel altijd aan met klassieke houtskool, nooit

met briketten. Als het toestel aangemaakt is, kunt u briketten
toevoegen. Gebruik houtskool van goede kwaliteit om het
toestel aan te maken, bij voorkeur houtskool die voldoet aan
EN 1860-2.

Sluit de zak houtskool goed voor u deze opbergt.
Bewaar de houtskool altijd op een droge plaats; bewaar
de houtskool niet in een kelder.

Max. 50% (zie overzicht hieronder) van de kuip met
houtskool vullen. De kuip overvullen kan uw barbecue
ernstig beschadigen door de extreme warmte.

\3’

>

Type Max. gewicht

Joya max 0.3 kg houtskool
of 9 briketten

Brand geen hout in uw barbecue, dit zou ervoor zorgen
dat de temperatuur te hoog oploopt en uw barbecue
beschadigd raakt.

5.2. Voorbereiding

1.Bescherm uw tafel.

2.Plaats uw keramieken kuip op de tafel en giet er max 0.5 |
water in. (afb. 1)

3.Plaats de roestvrijstalen binnenkuip in de keramische kuip.
(afb. 2)

5.3. Het toestel aanmaken.

1.Bedek de bodem van de roestvrijstalen binnenkuip met
houtskool. (afb. 3)
- Gebruik niet te veel houtskool bij het aanmaken.
- U kunt later stukken houtskool of briketten toevoegen.
2.Plaats de aanmaakblokjes of aanmaakwokkels tussen de
houtskool en steek deze aan met een lange lucifer. (afb. 4)
3.Wacht 15 minuten tot er een wit laagje as op de houtskool
verschijnt. (Bij briketten duurt dit iets langer, nl. 30 minuten).
Wanneer u het toestel voor het eerst gebruikt, dient
u het 30 minuten te laten branden. Daardoor worden
resterende fabricagevetten uit het toestel verwijderd.

4 www.barbecook.com



Plaats het rooster nog niet op het toestel. Een leeg
rooster kan vervormd raken wanneer het te lang in de
hitte wordt gehouden.

WAARSCHUWING! Gebruik geen spiritus, benzine of
andere brandbare vloeistoffen om aan te steken of te
herontsteken! Gebruik alleen ontstekers die voldoen
aan de EN 1860-3!

WAARSCHUWING! Je kan pas beginnen met het
barbecueén nadat zich op de kooltjes een laagje as
heeft gevormd. Dit duurt normaal ongeveer 15 minuten
voor houtskool en 30 minuten voor briketten.

4.Leg het rooster (afb. 5a), en eventueel de planchaplaat

(afb. 5b) op de binnenkuip en grillen maar.

6. HANDIGE TIPS

6.1. Voorkomen dat voedsel aanbrandt

+ Begin nooit met grillen wanneer er nog vlammen in roest-
vrijstalen binnenkuip voorkomen. Wacht tot de houtskool is
bedekt met een dun laagje witte as.

6.2. Voorkomen dat voedsel aankleeft

Houd rekening met het volgende om te voorkomen dat voedsel

aan het rooster kleeft:

+ Smeer met behulp van een borstel wat olie op het voedsel
voor u het op het rooster plaatst. U kunt ook het rooster zelf
insmeren.

» Draai het voedsel niet te snel om. Laat het eerst goed warm
worden.

6.3. Opflakkeringen vermijden

Opflakkeringen zijn viammen die plots uit de kuip springen

tijdens het grillen. Ze worden meestal veroorzaakt door

druipend vet of druipende marinade. Tijdens het grillen

kunnen er opflakkeringen voorkomen. Dit is normaal. Te veel

opflakkeringen verhogen echter de temperatuur in de kuip en

kunnen opgehoopt vet doen ontbranden.

Hoe kan u opflakkeringen vermijden?

+ Zorg ervoor dat de kuip schoon is voor u begint te grillen.
Het wordt aangeraden om de kuip na elk gebruik te reinigen.

+ Verwijder overtollig vet en overtollige marinade van het
vlees. Voor gemarineerd vlees kan u eventueel gebruik
maken van de planchaplaat die bij dit toestel wordt geleverd.

7. HET TOESTEL ONDERHOUDEN

1.Wacht tot wanneer het vuur volledig gedoofd en de barbecue
volledig afgekoeld is.

2.Gebruik voor het schoonmaken van de roestvrij stalen
binnenkuip en barbecuerooster de één van de vele
Barbecook accessoires. Gebruik steeds een zachte spons of
doek. De roestrvrijstalen binnenkuip en het barbecuerooster
zijn vaatwasbestendig.

3.Was de keramieken buitenkuip nadat ze volledig afgekoeld
is met een doek of spons en een mild afwasmiddel. Gebruik
geen schurende reinigingsmiddelen of schurende en metalen
sponsjes, deze kunnen het email beschadigen.

4.Spoel alle onderdelen grondig en droog zeer goed af voor je
het toestel opbergt.

8. HET TOESTEL OPBERGEN

Berg het toestel nadat het volledig afgekoeld en
schoongemaakt is steeds binnenshuis op.

9. RESERVEONDERDELEN BESTELLEN

Onderdelen die blootstaan aan vuur of intense hitte moeten op

termijn worden vervangen. Reserveonderdelen bestellen:

1.Zoek het referentienummer op van het gewenste onderdeel.
U vindt een lijst met alle referentienummers onder de
explosietekeningen in het tweede deel van deze handleiding
en op www.barbecook.com.

www.barbecook.com

Als u uw toestel online hebt geregistreerd, verschijnt

automatisch de correcte lijst in uw MyBarbecook

account. U hebt daar de mogelijkheid om wisselstukken

online te bestellen

2.Bestel het reserveonderdeel via www.barbecook.com of bij
uw verkoper. Onderdelen onder garantie kunnen enkel via
uw verkoper besteld worden.

10. GARANTIE

10.1. Gedekt

Uw toestel heeft een garantie van twee jaar vanaf de
aankoopdatum. Deze garantie dekt alle fabricagefouten op
voorwaarde dat:

+ U uw toestel hebt gebruikt, gemonteerd en onderhouden
overeenkomstig met de instructies in deze handleiding.
Schade ten gevolge van misbruik, verkeerde montage
of foutief onderhoud wordt niet als een fabricagefout
beschouwd.

+ U het aankoopbewijs en het unieke serienummer van uw
toestel kunt overhandigen. Dit serienummer bestaat uit 16
tekens. U vindt dit:

- op deze handleiding
- op de verpakking van het toestel
- onder aan de voet van het toestel

+ De Barbecook-kwaliteitsafdeling gaat na of de onderdelen
defect zijn en of het defect zich heeft voorgedaan bij
normaal gebruik, correcte montage en juist onderhoud.

Als aan een van deze voorwaarden niet is voldaan, kunt u niet

van de garantie genieten. In elk geval blijft de garantie beperkt

tot het herstellen of vervangen van de defecte onderdelen.

10.2. Niet gedekt

De volgende schade en gebreken worden niet door de garantie

gedekt:

+ Normale slijtage (roestvorming, vervorming, verkleuring
enz.) van onderdelen die rechtstreeks blootstaan aan vuur
of intense hitte. Deze onderdelen moeten van tijd tot tijd
worden vervangen.

+ Visuele onregelmatigheden die inherent zijn aan het
fabricageproces. Deze onregelmatigheden worden niet als
fabricagefouten beschouwd.

+ Alle schade veroorzaakt door gebrekkig onderhoud,
foutieve opberging, verkeerde montage of wijzigingen aan
voorgemonteerde onderdelen.

+ Alle schade ten gevolge van misbruik van het toestel (niet
gebruikt volgens de instructies in deze handleiding, gebruikt
voor commerciéle doeleinden, gebruikt als vuurkorf enz.).

+ Alle gevolgschade wegens nalatigheid of niet-
voorgeschreven gebruik van het toestel.

+ Roest of verkleuring ten gevolge van externe invloeden,
gebruik van agressieve reinigingsmiddelen, blootstelling aan
chloor enz. Deze schade wordt niet als een fabricagefout
beschouwd.

+ Speciale voorzorgsmaatregelen voor keramiek (Inbreuken
hierop vallen niet onder de garantie): Handgemaakte
keramiek kan door blootstelling aan hoge hitte na enige tijd
licht craqueleren. Dit is eigen aan het product en valt niet
onder de garantie.



FR - MODE D’EMPLOI

1. ENREGISTREZ VOTRE APPAREIL

Merci d’avoir acheté un barbecue Barbecook.

Nous espérons que vous aurez plaisir a l'utiliser et que vous

passerez de bons moments avec ! Vous pouvez optimiser

votre expérience en enregistrant votre barbecue en ligne afin
de profiter des nombreux avantages proposés.

- Vous avez accés au guide d’utilisation en ligne complet, afin
de pouvoir connaitre tous les détails de votre appareil.

- Nous vous offrons un service aprés-vente personnalisé, ce
qui vous permet de trouver et de commander rapidement
et facilement des pieces de rechange. Ceci vous permet de
tirer le meilleur parti du service de garantie.

- Vous étes tenu informé des mises a jour des produits.

- Vous apprenez de nombreux nouveaux trucs et astuces.

2 Pour plus d’informations sur la fagon d’enregistrer
votre appareil, visitez www.barbecook.com.

Barbecook respecte votre vie privée. Vos données ne
seront jamais vendues, distribuées ou partagées
avec des tiers.

2. A PROPOS DE CE GUIDE

Ce guide se compose de 2 parties.

La premiére partie contient des instructions générales sur

I'assemblage, I'utilisation, I'entretien et la garantie de votre

appareil.

La deuxiéme partie (page 56 contient des illustrations, les

listes de pieces et des dessins d’assemblage.

¢4 S'il existe une illustration correspondant a une consigne
précise du guide, il y sera fait référence avec ce
pictogramme de crayon.

3. CONSIGNES DE SECURITE

Veuillez lire les instructions avant d’utiliser I'appareil. Suivez

toujours attentivement les instructions fournies. Un montage ou

une utilisation de I'appareil non conforme aux instructions peut
provoquer un incendie et des dommages matériels.

A Les dommages découlant du non-respect des
instructions (montage incorrect, mauvaise utilisation,
entretien inapproprié, etc.) ne sont pas couverts par la
garantie.

+ AVERTISSEMENT ! Veillez a tenir les enfants et les

animaux domestiques
a distance du barbecue.

+ AVERTISSEMENT ! Ce barbecue atteint une température
trés élevée, ne tentez pas de le déplacer en cours
d’utilisation.

+ Utilisez une protection appropriée lorsque vous devez
toucher des pieces chaudes.

+ Veillez a conserver les matériaux inflammables, les liquides
inflammables et les objets solubles a bonne distance
de I'appareil lorsqu'’il est en cours d’utilisation.

+ AVERTISSEMENT ! N'utilisez pas d’alcool dénaturé,
d’essence ou d’autres liquides inflammables pour allumer
ou rallumer I'appareil ! Utilisez uniquement des allume-feu
conformes a la norme EN 1860-3 !

+ AVERTISSEMENT ! Ne démarrez pas le barbecue tant que
le charbon de bois n’a pas formé une couche de cendres.
Cela prend généralement une quinzaine de minutes.

* Ne laissez pas le barbecue sans surveillance pendant son
utilisation.

+ Veillez a garder un seau d’eau ou de sable a proximité
lorsque vous utilisez I'appareil, en particulier les jours trés
chauds et dans les environnements secs.

+ Nutilisez jamais I'appareil en intérieur ! Utilisez-le uniquement
a I'extérieur. Si vous utilisez I'appareil en intérieur, méme dans
un garage, un espace clos ou une remise, vous risquez une
intoxication au monoxyde de carbone.

Tenez compte des éléments suivants lors du choix d’un

emplacement :

+ Placez I'appareil a au moins trois métres d’un batiment dans
un endroit ouvert et bien ventilé.

* Ne placez pas le barbecue sous une structure (véranda,
abri, etc. ) ou sous un feuillage.

+ Posez I'appareil sur une surface plane et stable.

* Ne placez pas 'appareil sur un véhicule en mouvement
(bateau, remorque, etc.).

4. ASSEMBLAGE DE L’APPAREIL

4.1. Consignes de sécurité

+ Retirez tous les emballages.

+ N’apportez aucune modification a I'appareil lors de
I'assemblage. N’apportez aucune modification aux piéces
de l'appareil ; le fait d’effectuer une quelconque modification
peut étre trés dangereux.

+ Suivez toujours attentivement les instructions d’assemblage
fournies.

+ L'utilisateur est responsable de I'assemblage correct de
I'appareil. Les dommages causés par un assemblage
incorrect ne sont pas couverts par la garantie.

4.2. Pour assembler I'appareil

1.Placez I'appareil sur une surface plane et stable
avant utilisation.
2. Assemblez I'appareil comme indiqué sur les dessins
d’assemblage.
l¢4 Vous trouverez les dessins d’assemblage dans la
deuxiéme partie de ce guide (page 58), aprés le
schéma éclaté de votre appareil.

5. PREPARATION DE L’APPAREIL EN VUE DE SON
UTILISATION

Vous aurez besoin d’eau, de charbon de bois, de briquettes
si vous le souhaitez, de cubes allume-feu ou de petit bois et
d’une allumette longue.

5.1. Quel type de charbon de bois dois-je utiliser ?

Allumez toujours votre appareil avec du charbon de bois
traditionnel, jamais avec des briquettes. Une fois votre appareil
allumé, vous pouvez ajouter des briquettes. Utilisez du charbon
de bois de bonne qualité pour allumer 'appareil, de préférence
du charbon de bois conforme a la norme EN 1860-2.

Fermez bien le sac de charbon avant de le ranger.
Conservez toujours le charbon de bois dans un endroit
sec,

ne stockez pas de charbon de bois dans un sous-sol.

La cuve doit étre remplie au maximum a 50 % (voir
apercu ci-dessous) de charbon de bois. Un remplissage
excessif de la cuve peut endommager gravement votre
barbecue, en raison de la température extréme qui
serait atteinte.

Type Poids max.

Joya 0,3 kg de charbon ou 9
briquettes max.

Ne faites pas briler de bois dans votre barbecue :
la température atteinte serait trop élevée et
endommagerait votre barbecue.

5.2. Préparation.

1.Protégez votre table.

2.Placez votre cuve en céramique sur la table et versez-y au
maximum 0,5 L d’eau. (Fig. 1)

3.Placez la cuve intérieure en acier inoxydable dans la cuve en
céramique. (Fig. 2)

5.3. Allumage de I'appareil.

6 www.barbecook.com




1.Couvrez le fond de la cuve intérieure en acier inoxydable
de charbon de bois. (Fig. 3)

- N'utilisez pas trop de charbon de bois pour allumer le
barbecue.

- Vous pourrez ajouter des morceaux de charbon de bois ou
des briquettes plus tard.

2.Placez les cubes allume-feu ou le petit bois entre
les morceaux de charbon de bois et allumez-les a l'aide
d’une allumette longue. (Fig. 4)

3. Attendez 15 minutes, jusqu’a ce qu’une couche de cendre
blanche se soit formée sur le charbon de bois. (Ceci prend
plus de temps avec les briquettes, environ 30 minutes).

La premiére fois que vous utilisez I'appareil, vous devez
le laisser chauffer pendant 30 minutes. Ceci permet
d’éliminer toutes les graisses de fabrication restantes
sur l'appareil.

Ne placez pas encore la grille de cuisson sur I'appareil.
Une grille vide pourrait se déformer si elle est
maintenue trop longtemps a température élevée.

AVERTISSEMENT ! N'utilisez pas d’alcool dénaturé,
d’essence ou d’autres liquides inflammables pour
allumer ou rallumer 'appareil ! Utilisez uniquement des
allume-feu conformes a la norme EN 1860-3 !
AVERTISSEMENT ! Ne démarrez pas le barbecue tant
que le charbon de bois n’a pas formé une couche de
cendres. Cela prend généralement environ 15 minutes
si vous utilisez du charbon de bois et 30 minutes si vous
utilisez des briquettes.
4.Placez la grille (Fig. 5a) et, si vous le souhaitez, la plancha
(Fig. 5b) sur la cuve intérieure et démarrez I'utilisation.

6. CONSEILS ET ASTUCES UTILES

> B

>

6.1. Pour éviter que les aliments brilent

» Ne commencez jamais a griller les aliments alors qu'il y
a encore des flammes dans la cuve en acier inoxydable.
Attendez que le charbon soit recouvert d’une fine couche de
cendre blanche.

6.2. Pour éviter que les aliments collent

Pour éviter que vos aliments collent a la grille de cuisson :

+ Huilez Iégérement les aliments avec un pinceau avant de
les placer sur la grille de cuisson. Vous pouvez également
huiler la grille elle-méme.

* Ne retournez pas les aliments trop rapidement. Laissez-les
d’abord bien chauffer.

6.3. Pour éviter les flammes vives

Les flammes vives sont des flammes soudaines qui jaillissent
de la cuve lorsque vous grillez des aliments. Elles sont
généralement causées par des gouttes de graisse ou de
marinade. Des flammes vives peuvent survenir lors de la
cuisson. Il s’agit d'un phénomene normal. Cependant, un trop
grand nombre de flammes vives augmente la température de
la cuve et peut enflammer la graisse accumulée.

Comment éviter les flammes vives ?

+ Assurez-vous que la cuve est propre avant de commencer a
griller. Nous vous recommandons de nettoyer la cuve aprés
chaque utilisation.

+ Retirez I'exces de graisse et de marinade de la viande. Vous
pouvez également utiliser la plaque a plancha fournie avec
cet appareil pour les viandes marinées.

7. ENTRETIEN DE L’APPAREIL

1. Attendez que le feu se soit complétement éteint et que le
barbecue ait completement refroidi.

2.Pour nettoyer la cuve intérieure en acier inoxydable et la
grille du barbecue, utilisez 'un des nombreux accessoires
Barbecook. Utilisez toujours une éponge ou un chiffon
doux. La cuve intérieure en acier inoxydable et la grille du
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barbecue vont au lave-vaisselle.

3.Une fois qu’elle a complétement refroidi, nettoyez la cuve
extérieure en céramique avec un chiffon ou une éponge
et du liquide vaisselle doux. N'utilisez pas de produits de
nettoyage abrasifs ou d’éponges abrasives ou métalliques :
elles pourraient endommager I’émail.

4.Rincez soigneusement toutes les piéces et séchez-les bien
avant de ranger I'appareil.

8. RANGEMENT DE L’APPAREIL

Une fois I'appareil complétement refroidi et nettoyé, rangez-le
a l'intérieur.
9. COMMANDE DE PIECES DE RECHANGE

Les pieces exposées au feu ou a une chaleur intense devront

étre remplacées au fil du temps. Comment commander des

piéces de rechange :

1.Trouvez le numéro de référence de la pieéce dont vous avez
besoin. Une liste contenant tous les numéros de référence
est située sous les schémas éclatés dans la deuxieme partie

de ce guide et sur www.barbecook.com.

2 Si vous avez enregistré votre appareil en ligne, la liste

correcte apparaitra automatiquement sur votre compte

MyBarbecook. Vous pouvez également commander des

piéces de rechange via votre compte.

2.Commandez la piece de rechange via www.barbecook.com
ou dans votre point de vente. Les piéces sous garantie ne
peuvent étre commandées que via votre point de vente.

10. GARANTIE

10.1. Ce qu’elle couvre

Votre appareil bénéficie d’une garantie de deux ans a compter
de la date d’achat. Cette garantie couvre tous les défauts de
fabrication, a condition que :

« Vous utilisiez, assembliez et entreteniez votre appareil
conformément aux instructions contenues dans ce manuel.
Les dommages résultant d’'une mauvaise utilisation, d’'un
assemblage incorrect ou d’un entretien inapproprié ne sont
pas considérés comme un défaut de fabrication.

+ Vous pouvez présenter le regu et le numéro de série unique
de votre appareil. Ce numéro de série est composé de
16 chiffres. Vous trouverez ce numéro :

- sur ce manuel
- sur 'emballage fourni avec votre appareil
- sous le pied de I'appareil

« Le service qualité Barbecook vérifiera que les pieces sont
défectueuses et que cela s’est produit dans des conditions
normales d’utilisation, d’assemblage et d’entretien adéquat.

Si 'une de ces conditions n’est pas remplie, vous n’étes pas

couvert par la garantie. La garantie se limite a la réparation ou

au remplacement des pieces défectueuses.

10.2. Ce qui n’est pas couvert

Les dommages et défauts suivants ne sont pas couverts par la

garantie :

+ Usure normale (rouille, déformation, décoloration, etc.) des
pieces directement exposées au feu ou a une chaleur intense.
Ces pieces devront étre remplacées de temps en temps.

+ Irrégularités visuelles inhérentes au processus de
fabrication. Ces irrégularités ne sont pas considérées
comme des défauts de fabrication.

+ Tous les dommages causés par un entretien inadéquat,
un stockage inapproprié, un assemblage incorrect ou des
modifications apportées aux pieces pré-assemblées.

+ Tous les dommages causés par une mauvaise utilisation de
I’appareil (utilisation non conforme aux instructions de ce
manuel, utilisation a des fins commerciales, utiliser le gril
comme brasero etc.).

+ Tous dommages indirects causés par une utilisation
inappropriée ou non conforme de I'appareil.



+ Rouille ou décoloration due a des facteurs externes, a + Mesures préventives spéciales pour la céramique (le non-

I'utilisation de produits de nettoyage corrosifs, a I'exposition respect des éléments suivants entraine la non-application
au chlore, etc. Ces dommages ne sont pas considérés de la garantie) : la céramique faite a la main peut craqueler
comme des défauts de fabrication. au fil du temps lorsqu’elle est exposée a une chaleur élevée.

Il s’agit Ia d’une caractéristique inhérente au produit et qui
n’entre pas dans le cadre de la garantie.
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EN - USER GUIDE

1. REGISTER YOUR APPLIANCE

Thank you for purchasing a Barbecook barbecue.

We hope you enjoy using it and have many happy times with it!

You can optimize your experience by registering your barbecue

online to take advantage of the many benefits.

- You gain access to the full online user guide, so you can
learn the ins and outs of your appliance.

- We provide you with personalized after-sales service, which
means you can quickly and easily find and order spare parts.
This enables you to get the most out of the warranty service.

- You are kept informed of product updates.

- You learn many new tips and tricks.

For more information about registering your appliance,

visit www.barbecook.com.

Barbecook respects your privacy. Your data will never

be sold, distributed, or shared with third parties.

2. ABOUT THIS GUIDE

This guide consists of 2 parts.

Part 1 contains general instructions on assembly, use,

maintenance, and warranty.

Part 2 (pg. 56 contains illustrations, lists of parts, and

assembly drawings.

% If there is an illustration that corresponds to a specific
instruction in the guide, you will be referred to it with this
pictogram of a pencil.

3. SAFETY INSTRUCTIONS

Read the instructions before using the appliance. Always follow
the instructions carefully. Assembling or using the appliance in
a way that deviates from the instructions may result in fire and
material damage.

A Damage caused by not following the instructions
(incorrect assembly, misuse, improper maintenance
etc.) is not covered by the warranty.

WARNING! Keep children and pets away from the
barbecue.

WARNING! This barbecue gets very hot, do not attempt to
move it when it is in use.

+ Use appropriate protection when you need to touch hot parts.

+ Keep flammable materials, flammable liquids and dissoluble
objects at a safe distance from the appliance when it is in use.

+ WARNING! Do not use denatured alcohol, gasoline or other
flammable liquids to light or relight the appliance! You must
only use firelighters that comply with EN 1860-3!

+ WARNING! Do not start barbecuing until the charcoal has
developed a layer of ash. This usually takes around 15
minutes.

+ Do not leave the barbecue unattended when in use.

+ Keep a bucket of water or sand nearby when you use
the appliance, especially on very hot days and in dry
environments.

+ Do not use indoors! Only use the appliance outside. If you
use the appliance indoors, even in a garage, enclosed
space or shed, you risk carbon monoxide poisoning.

Take into account the following when choosing a location:

+ Place the appliance at least three meters from a building in
an open, well-ventilated location.

+ Do not place the barbecue below an overhanging structure
(veranda, shelter, etc.) or under foliage.

» Place the appliance on a flat and stable surface.

+ Do not place the appliance on a moving vehicle (boat, trailer,
etc.).
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4. ASSEMBLING THE APPLIANCE

4.1. Safety instructions

Remove all of the packaging.

Do not make modifications to the appliance when
assembling. You must not make changes to any of the parts
of the appliance; this is very dangerous.

Always follow the assembly instructions carefully.

The user is responsible for the correct assembly of the
appliance. Damage caused by incorrect assembly is not
covered by the warranty.

4.2. To assemble the appliance

1.Place the appliance on a flat and stable surface before use.

2. Assemble the appliance as shown in the assembly drawings.

% You can find the assembly drawings in the second part
of this guide (pg. 58), after the exploded drawing of
your appliance.

5. PREPARING THE APPLIANCE FOR USE

You need water, charcoal, briquettes if desired, firelighter
cubes or tinder, and a long match.

5.1. Which type of charcoal should | use?

Always light your appliance with traditional charcoal, never with
briquettes. When your appliance is lit, you can add briquettes.
Use good quality charcoal to light the appliance, preferably
charcoal that complies with EN 1860-2.

Close the bag of charcoal properly before storing it.
Always store charcoal in a dry location, do not store
charcoal in a basement.

Max. 50% (see overview below) of the bowl can be filled
with charcoal. Overfilling the bowl may cause serious
damage to your barbecue due to the extreme heat.

Type Max. weight

Joya Max. 0.3kg charcoal
or 9 briquettes

Do not burn wood in your barbecue because the
temperature will get too high and damage your barbecue.

5.2. Preparation.

1. Protect your table.

2.Place your ceramic bowl on the table and pour in max. 0.5L
of water. (Fig. 1)

3.Place the stainless steel inner bowl into the ceramic bowl.
(Fig. 2)

5.3. Lighting the appliance.

1.Cover the bottom of the stainless steel inner bowl
with charcoal. (Fig. 3)
- Do not use too much charcoal when lighting the barbecue.
- You can add pieces of charcoal or briquettes later.
2.Place the firelighting cubes or tinder between the pieces of
charcoal and light them with a long match. (Fig. 4)
3.Wait 15 minutes until a layer of white ash has formed on
the charcoal. (This takes longer with briquettes, approx. 30
minutes).
The first time you use the appliance, you must allow
it to burn for 30 minutes. This removes any remaining
manufacturing greases from the appliance.

Do not place the grill on the appliance yet. An empty
grill can deform when held over heat for too long.

WARNING! Do not use denatured alcohol, gasoline or
other flammable liquids to light or relight the appliance!
You must only use firelighters that comply with
EN 1860-3!

WARNING! Do not start barbecuing until the charcoal



has developed a layer of ash. This usually takes around
15 minutes for charcoal and 30 minutes for briquettes.
4.Place the grill (Fig. 5a), and, if desired, the plancha plate
(Fig. 5b) on the inner bowl and start grilling.

6. USEFUL TIPS AND TRICKS

6.1. Preventing food from burning

» Never start grilling when there still are flames in the
stainless steel bowl. Wait until the charcoal is covered with a
thin layer of white ash.

6.2. Preventing food from sticking

To prevent your food from sticking to the grill:

+ Oil the food lightly with a brush before placing it on the grill.
You can also oil the grill itself.

» Do not turn the food too quickly. First allow it to heat up
thoroughly.

6.3. Preventing flare-ups

Flare-ups are sudden flames that spark from the bowl when
you are grilling. They are usually caused by dripping fat or
marinade.
Flare-ups may occur when grilling. This is a normal occurrence.
However, an excess of flare-ups increases the temperature of
the bowl and can ignite accumulated fat.
How can you prevent flare-ups?
» Ensure that the bowl is clean before you start grilling.
We recommend cleaning the bowl after every use.
* Remove excess fat and marinade from the meat. You could
also use the plancha plate supplied with this appliance
for marinated meat.

7. MAINTAINING THE APPLIANCE

1. Wait until the fire has fully extinguished and the barbecue
has completely cooled down.

2.To clean the stainless steel inner bowl and barbecue grill,
use one of the many Barbecook accessories. Always use
a soft sponge or cloth. The stainless steel inner bowl and
barbecue grill are dishwasher safe.

3. After it has fully cooled down, clean the ceramic outer bowl
with a cloth or sponge and mild dishwashing liquid.
Do not use abrasive cleaning products or abrasive or metal
sponges as they can damage the enamel.

4.Rinse all parts thoroughly and dry them well before storing
the appliance.

8. STORING THE APPLIANCE

After the appliance has fully cooled down and has been
cleaned, store it indoors.

9. ORDERING SPARE PARTS

Parts that are exposed to fire or intense heat will eventually

need to be replaced.

How to order spare parts:

1.Find the reference number of the part you need. There is a
list of all reference numbers under the exploded drawings in
the second part of this guide and at www.barbecook.com.

If you have registered your appliance online, the correct

list will automatically appear in your MyBarbecook

account. You can also order spare parts via your

account.

2.0Order the spare part via www.barbecook.com or at your point
of sale. Parts under warranty can only be ordered via your
point of sale.

10. WARRANTY

10.1. Covered

Your appliance has a two-year warranty, starting from the date
of purchase. This warranty covers all manufacturing defects,
provided that:

* You have used, assembled and maintained your appliance
according to the instructions in this manual. Damage
resulting from misuse, incorrect assembly, or improper
maintenance is not regarded as a manufacturing defect.

+ You can present the receipt and the unique serial number of
your appliance. This serial number consists
of 16 digits. You will find this number:

- on this manual
- on the packaging that came with your appliance
- on the bottom of the foot of the appliance

+ The Barbecook quality department will confirm that the parts
are defective and that they proved defective under normal
use, correct assembly, and proper maintenance.

If one of these conditions is not fulfilled, you are not covered by

the warranty. In all cases, the warranty is limited to the repair or

replacement of defective parts.

10.2. Not covered

The following damage and defects are not covered by the

warranty:

+ Normal wear and tear (rust, deformation, discoloration, etc.)
of parts that are directly exposed to fire or intense heat.
These parts will need to be replaced from time to time.

+ Visual irregularities that are inherent to the manufacturing
process. These irregularities are not regarded as
manufacturing defects.

+ All damage caused by inadequate maintenance, improper
storage, incorrect assembly, or modifications made to the
pre-assembled parts.

« All damage caused by the misuse of the appliance (not
using it according to the instructions in this manual, using it
for commercial purposes, using it as a fire basket etc.).

+ All consequential damage caused by careless or non-
compliant use of the appliance.

+ Rust or discoloration as a result of external factors, use of
aggressive cleaning agents, exposure to chlorine etc.

This damage is not regarded as a manufacturing defect.

+ Special preventative measures for ceramic (non-compliance
with the following is not covered under the warranty):
Handmade ceramic may crackle over time when exposed
to high heat. This is inherent to the product and does not fall
under the warranty.
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DE - BENUTZERHANDBUCH

1. REGISTRIEREN SIE IHR PRODUKT

Vielen Dank, dass Sie sich flr einen Barbecook-Girill
entschieden haben. Wir wiinschen lhnen viel Freude damit!
Registrieren Sie lhren Grill online, um von unseren vielen
Vorteilen zu profitieren.

- Sie erhalten Zugriff auf das vollstandige Online-
Benutzerhandbuch, damit Sie sich mit den Besonderheiten
Ihres Grills vertraut machen kénnen.

- Wir bieten Ihnen einen personalisierten After-Sales-
Service, mit dem Sie schnell und einfach Ersatzteile finden
und bestellen kénnen. Auf diese Weise kénnen Sie den
Garantieservice optimal nutzen.

- Sie werden Uber Produktaktualisierungen auf dem
Laufenden gehalten.

- Sie lernen viele neue Tipps und Tricks.

Weitere Informationen zur Registrierung lhres Gerats

finden Sie unter www.barbecook.com.

Barbecook respektiert Ihre Privatsphére. lhre Daten
werden niemals verkauft, weitergegeben oder an Dritte
Ubermittelt.

2. UBER DIESES HANDBUCH

Dieses Handbuch besteht aus zwei Teilen.

Teil 1 enthalt allgemeine Hinweise zu Montage, Gebrauch,

Pflege und Garantie.

Teil 2 (Seite 56 enthélt Abbildungen, Teilelisten und

Montagezeichnungen.

% Wenn eine Abbildung vorhanden ist, die einer

bestimmten Anweisung im Handbuch entspricht, werden
Sie mit diesem Bleistiftpiktogramm darauf hingewiesen.

3. SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor dem Gebrauch des Gerats alle Anweisungen
sorgfaltig durch. Befolgen Sie die Anweisungen stets
sorgféltig. Eine von der Anleitung abweichende Montage oder
Verwendung des Gerates kann zu Brand- und Sachschaden
fuhren.

Schaden, die durch Nichtbeachtung des Handbuchs
(falsche Montage, missbrauchliche Verwendung,
unsachgemaBe Pflege usw.) entstehen, sind nicht von
der Garantie abgedeckt.

WARNUNG! Halten Sie Kinder und Haustiere vom Girill fern.
WARNUNG! Dieser Girill wird sehr hei3. Versuchen Sie
nicht, ihn wéhrend des Betriebs zu bewegen.

Ergreifen Sie geeignete Schutzvorkehrungen, wenn Sie
heiBBe Teile berlihren mussen.

Halten Sie brennbare Materialien und Flissigkeiten

sowie l6sliche Objekte wahrend des Betriebs in sicherer
Entfernung vom Gerét.

WARNUNG! Verwenden Sie zum Anziinden oder
Wiederanziinden des Gerats keinen Brennspiritus, Benzin
oder andere brennbare Flussigkeiten! Sie dirfen nur
Feueranziinder verwenden, die der Norm EN 1860-3
entsprechen!

WARNUNG! Beginnen Sie nicht mit dem Grillen, bevor die
Holzkohle eine Ascheschicht gebildet hat. Dies dauert in der
Regel etwa 15 Minuten.

Lassen Sie den Grill wahrend des Betriebs nicht
unbeaufsichtigt.

Halten Sie einen Eimer mit Wasser oder Sand in
Reichweite, wenn Sie das Gerat verwenden, besonders an
sehr heien Tagen und in trockenen Umgebungen.

Nicht in Innenrdumen verwenden! Verwenden Sie das
Gerat nur im Freien. Wenn Sie das Gerét in Innenrdumen
verwenden, selbst wenn es sich dabei nur um eine Garage,
einen geschlossenen Raum oder einen Schuppen handelt,
besteht die Gefahr einer Kohlenmonoxidvergiftung.
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Berucksichtigen Sie bei der Standortwahl Folgendes:

« Stellen Sie das Gerat mindestens drei Meter von einem
Gebaude entfernt an einem offenen, gut beliifteten Ort auf.
Platzieren Sie den Girill nicht unter einer Struktur mit
Uberstand (Veranda, Unterstand usw.) oder unter einem
Laubdach.

Installieren Sie das Gerat auf einem stabilen, ebenen
Untergrund.

Stellen Sie das Gerat nicht auf einem fahrenden Fahrzeug
auf (Boot, Anhanger usw.).

4. ZUSAMMENBAU DES GERATS

4.1. Sicherheitshinweise

Entfernen Sie die gesamte Verpackung.

Nehmen Sie beim Zusammenbau keine Verédnderungen am
Gerat vor. Sie durfen keine Teile des Geréts verandern; das
wére sehr gefahrlich.

Befolgen Sie stets sorgféltig die Anweisungen fur den
Zusammenbau.

Fur die korrekte Montage des Gerates ist der Benutzer
verantwortlich. Schaden durch unsachgeméBe Montage
sind von der Garantie nicht abgedeckt.

4.2. Gehen Sie beim Zusammenbau des Geréts wie folgt vor:

1. Stellen Sie das Geréat vor dem Gebrauch auf einen ebenen
und stabilen Untergrund.
2.Montieren Sie das Gerat gemaB den Montagezeichnungen.
% Die Montagezeichnungen finden Sie im zweiten
Teil dieses Handbuchs (Seite 58), nach der
Explosionszeichnung lhres Geréates.

5. VORBEREITEN DES GERATS FUR DEN GEBRAUCH

Sie bendtigen Wasser, Holzkohle, ggf. Briketts, Anziindwdirfel
oder Zunder und ein langes Streichholz.

5.1. Welche Art von Holzkohle sollte verwendet werden?

Zinden Sie |hr Gerét stets mit herkémmlicher Holzkohle
an, niemals mit Briketts. Wenn lhr Gerat angeziindet wurde,
kénnen Sie Briketts dazulegen. Verwenden Sie zum Anzlinden
des Gerats hochwertige Holzkohle, vorzugsweise Holzkohle
geméB EN 1860-2.

A VerschlieBen Sie den Kohlebeutel richtig, bevor Sie
ihn lagern. Lagern Sie Holzkohle immer an einem
trockenen Ort — nicht im Keller.

Max. 50 % (siehe Ubersicht unten) der Schale
kénnen mit Holzkohle gefillt werden. Ein Uberfillen
der Schussel kann aufgrund der extremen Hitze zu
schweren Schaden an lhrem Girill fihren.

>

Typ Hoéchstgewicht

Joya Max. 0,3 kg Holzkohle
oder 9 Briketts

Verbrennen Sie kein Holz in lhrem Girill, da die Temperatur
zu hoch steigen und lhr Grill Schaden nehmen wiirde.

5.2. Vorbereitung.

1.Schitzen Sie Ihren Tisch.

2.Stellen Sie Ihre Keramikschissel auf den Tisch und gieBen
Sie max. 0,5 L Wasser ein. (Abb. 1)

3.Setzen Sie die Edelstahl-Innenschale in die Keramikschale.
(Abb. 2)

5.3. Anziinden des Gerats.

1.Bedecken Sie den Boden des Edelstahl-Innenbehélters
mit Holzkohle. (Abb. 3)
- Verwenden Sie beim Anzlinden des Girills nicht zu viel
Holzkohle.
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- Sie kénnen spéter Holzkohlestiicke oder Briketts hinzufligen.

2.Legen Sie die Anziindwirfel oder den Zunder zwischen

die Holzkohlestlicke und ziinden Sie sie mit einem langen

Streichholz an. (Abb. 4)

3.Warten Sie 15 Minuten, bis sich eine weiBe Ascheschicht auf
der Holzkohle gebildet hat. (Bei Briketts dauert dies langer,
ca. 30 Minuten).

A Wenn Sie das Gerat zum ersten Mal benutzen, miissen
Sie es 30 Minuten lang brennen lassen. Dadurch
werden alle Rickstande von Fabrikationsfetten aus
dem Gerat entfernt.

Stellen Sie den Grill noch nicht auf das Gerét. Ein leerer
Grill kann sich verformen, wenn er zu lange Uber Hitze
gehalten wird.

WARNUNG! Verwenden Sie zum Anzinden oder
Wiederanziinden des Geréts keinen Brennspiritus,
Benzin oder andere brennbare Flissigkeiten! Es dirfen
nur Feueranziinder verwendet werden, die der Norm
EN 1860-3 entsprechen!

WARNUNG! Beginnen Sie nicht mit dem Grillen,
bevor die Holzkohle eine Ascheschicht gebildet hat.
Dies dauert in der Regel etwa 15 Minuten fur Holzkohle
und 30 Minuten flr Briketts.

4.Setzen Sie den Grill (Abb. 5a) und, falls gewiinscht, die
Plancha-Platte (Abb. 5b) auf die Innenschale und beginnen
Sie zu grillen.

6. NUTZLICHE TIPPS UND TRICKS

6.1. Anbrennen von Lebensmitteln vermeiden

Beginnen Sie niemals mit dem Grillen, wenn sich noch
Flammen in der Edelstahlschale befinden. Warten Sie, bis
die Holzkohle mit einer diinnen Schicht weiBBer Asche
bedeckt ist.

6.2. Ankleben von Lebensmitteln vermeiden

Um zu verhindern, dass Ihr Grillgut am Rost klebt:

« Bestreichen Sie die Lebensmittel mit einem Pinsel leicht mit
0|, bevor Sie sie auf den Grill legen. Sie kdnnen auch den
Grill selbst eindlen.

Wenden Sie die Lebensmittel nicht zu friih. Lassen Sie sie
zuerst grindlich erhitzen.

6.3. Auflodern von Flammen verhindern

Wahrend des Grillens kénnen Flammen plétzlich aus der
Schale auflodern. Dies wird in der Regel durch abtropfendes
Fett oder Marinade verursacht.

Wahrend des Grillens kénnen auflodernde Flammen auftreten.

Dies ist ein normaler Vorgang. UbermaBiges Auflodern erhéht

jedoch die Temperatur der Schale und kann angesammeltes

Fett entziinden.

Wie kénnen auflodernde Flammen verhindert werden?

+ Stellen Sie sicher, dass die Schale sauber ist, bevor Sie
mit dem Grillen beginnen. Wir empfehlen, die Schale nach
jedem Gebrauch zu reinigen.

+ Entfernen Sie Uberschissiges Fett und Marinade vom
Grillgut. Sie kdnnen auch die mit diesem Gerat gelieferte
Plancha-Platte fir mariniertes Fleisch verwenden.

7. WARTUNG DES GERATS

1.Warten Sie, bis das Feuer vollstandig erloschen ist und
der Girill vollstandig abgekuhlt ist.

2.Verwenden Sie zum Reinigen der Edelstahl-Innenschale
und des Girillrosts eines der vielen Barbecook-Zubehoérteile.
Verwenden Sie immer einen weichen Schwamm oder
Tuch. Die Innenschale und der Grillrost aus Edelstahl sind
spulmaschinenfest.

3.Reinigen Sie die keramische AuBenschale nach dem
vollsténdigen Abkuhlen mit einem Tuch oder Schwamm und
einem milden Geschirrspulmittel.

Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel oder
Scheuer- bzw. Metallschwadmme, da diese die Emaille
beschadigen kdénnen.

4.Spllen Sie alle Teile grundlich ab und trocknen Sie sie gut
ab, bevor Sie das Gerat lagern.

8. LAGERUNG DES GERATS

Nachdem das Gerat vollsténdig abgekiihlt und gereinigt wurde,
lagern Sie es in einem Innenraum.

9. ERSATZTEILE BESTELLEN

Teile, die Feuer oder starker Hitze ausgesetzt sind, missen
irgendwann ersetzt werden. So bestellen Sie Ersatzteile:
1.Ermitteln Sie die Referenznummer des benétigten Teils.
Eine Auflistung aller Referenznummern finden Sie unter den
Explosionszeichnungen im zweiten Teil dieses Handbuchs
und auf www.barbecook.com.

PA Wenn Sie Ihr Gerét online registriert haben, wird
automatisch die richtige Liste in Ihrem MyBarbecook-
Konto angezeigt. Sie kdnnen auch Ersatzteile tber Ihr
Konto bestellen.
2.Bestellen Sie das benétigte Ersatzteil Gber www.barbecook.

com oder Uber lhren Handler. Ersatzteilbestellungen im
Rahmen der Garantie kénnen ausschlieBlich tber Ihren
Handler bestellt werden.

10. GARANTIE

10.1. Abgedeckt

Ihr Gerat hat eine zweijahrige Garantie, beginnend mit dem
Kaufdatum. Diese Garantie deckt alle Herstellungsfehler ab.
Dabel gelten die folgenden Voraussetzungen:
Sie montieren, verwenden und pflegen lhr Gerat gemafi
den Anweisungen in diesem Handbuch. Schéden, die
durch missbrauchliche Verwendung, einen falschen
Zusammenbau oder unsachgeméBe Pflege entstehen,
gelten nicht als Herstellungsfehler.
Sie missen den Kassenbon und die eindeutige
Seriennummer lhres Geréts vorlegen kénnen. Diese
Seriennummer besteht aus 16 Ziffern. Sie finden diese
Nummer:
- In diesem Handbuch
- Auf der Verpackung, die mit lnrem Gerat geliefert wurde
- Auf der Unterseite des GeratefuBes.
Die Qualitétsabteilung von Barbecook prift, ob die Teile
defekt sind und sich bei normalem Gebrauch, korrekter
Montage und ordnungsgemaBer Pflege als defekt erwiesen
haben.
Sofern eine dieser Bedingungen nicht erfullt ist, ist Ihr Fall nicht
von der Garantie abgedeckt. In allen Fallen beschrénkt sich die
Garantie auf die Reparatur oder den Austausch defekter Teile.

10.2. Nicht abgedeckt

Die folgenden Schaden und Mangel sind nicht von der
Garantle abgedeckt:
Normaler Verschlei3 (Rost, Verformungen Verfarbungen
etc.) von Teilen, die direkt Feuer oder starker Hitze
ausgesetzt sind. Diese Teile mussen von Zeit zu Zeit
ausgetauscht werden.
Optische UnregelméBigkeiten, die
durch den Herstellungsprozess bedingt sind. Diese
UnregelmaBigkeiten gelten nicht als Herstellungsfehler.
Alle Schéaden, die durch mangelhafte Pflege,
unsachgeméBe Lagerung, falsche Montage oder
Verénderungen an vormontierten Teilen entstehen.
Alle Schéaden, die durch den unsachgeméBen Gebrauch des
Geréats verursacht werden (nicht gemaB den Anweisungen
in diesem Handbuch verwenden, fir kommerzielle Zwecke
verwenden, als Feuerkorb verwenden usw.).
Alle Folgeschaden, die durch unsachgeméBen oder nicht
bestimmungsgeméaBen Gebrauch des Gerates entstehen.
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Rost oder Verfarbungen durch &uBere Einflusse, + Besondere VorbeugungsmaBnahmen fir Keramik (die

Verwendung von aggressiven Reinigungsmitteln, Nichteinhaltung der folgenden Punkte fallt nicht unter
Chloreinwirkung usw. Solche Schéden gelten nicht als die Garantie): Handgefertigte Keramik kann mit der Zeit
Herstellungsfehler. knistern, wenn sie hoher Hitze ausgesetzt wird.

Dies ist produktspezifisch und féllt nicht unter die Garantie.

www.barbecook.com
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ES - MANUAL DE USUARIO

1. REGISTRE SU APARATO

Gracias por adquirir una barbacoa Barbecook.

Esperamos que disfrute con ella y que le aporte muchos

momentos de felicidad. Para obtener la mejor experiencia,

registre su barbacoa en linea y podra beneficiarse de
numerosas ventajas.

- Podra acceder al manual del usuario completo en linea,
donde se explican todos los pormenores del aparato.

- Le ofreceremos un servicio posventa personalizado que
le permitird buscar piezas de repuesto y hacer pedidos
de forma rapida y sencilla. De este modo, aprovechara al
méaximo el servicio de la garantia.

- Recibira informacién sobre novedades relacionadas con el
producto.

- Podréa consultar muchos trucos y consejos.

Para recibir mas informacién sobre cémo registrar su

aparato, dirijase a www.barbecook.com.

Barbecook respeta la privacidad de sus clientes.
Nunca vendemos, distribuimos ni compartimos datos
personales con terceros.

2. ACERCA DE ESTE MANUAL

Este manual consta de dos partes. La primera parte contiene

instrucciones generales de montaje, uso, mantenimiento y

garantia.

La segunda parte (pag. 56 contiene ilustraciones, listados

de piezas y planos de montaje.
Cuando una ilustracion se corresponde con una
instruccion concreta del manual, la referencia a dicha
ilustracion esta indicada con un pictograma en forma de
lapiz.

3. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Lea las instrucciones antes de utilizar el aparato. Siga siempre
las instrucciones al pie de la letra. Montar o utilizar el aparato
de forma diferente a la indicada en las instrucciones podria
provocar incendios y dafios materiales.

A La garantia no cubre los dafios derivados de no

seguir las instrucciones (montaje incorrecto, mal uso,
mantenimiento deficiente, etc.).

+ jADVERTENCIA! Mantenga a nifios y animales alejados de
la barbacoa.

+ jADVERTENCIA! Esta barbacoa puede alcanzar altas
temperaturas. No intente moverla cuando esté en uso.

+ Utilice elementos de proteccion adecuados si tiene que
tocar partes calientes.

+ Mantenga los materiales y liquidos inflamables y los objetos
disolubles a una distancia segura del aparato cuando esté
en uso.

+ jADVERTENCIA! No utilice alcohol desnaturalizado,
gasolina ni otros liquidos inflamables para encender el
aparato o reavivar el fuego. Utilice Gnicamente sustancias
de encendido que cumplan la normativa EN 1860-3.

+ jADVERTENCIA! No empiece a cocinar los alimentos hasta
que el carbdn haya generado una capa de ceniza. Esto
suele tardar aproximadamente 15 minutos.

+ No deje la barbacoa desatendida mientras esta en uso.

+ Tenga a mano un cubo de agua o arena mientras utiliza
el aparato, especialmente en dias muy calurosos y en
ambientes secos.

* No utilice la barbacoa en interiores. Utilice el aparato
Unicamente en exteriores. Si utiliza el aparato en interiores,
incluso en un garaje, un espacio cerrado o un cobertizo,
corre peligro de intoxicacién por monoxido de carbono.

Al elegir un lugar para colocar la barbacoa, tenga en cuenta
las siguientes consideraciones:

+ Sitle el aparato al menos a tres metros de cualquier
edificio, en un espacio abierto y bien ventilado.

* No coloque la barbacoa debajo de una estructura voladiza
(terraza, marquesina, etc.) o bajo follaje.

+ Sitle el aparato sobre una superficie plana y estable.

+ No coloque el aparato en un vehiculo en movimiento
(barcos, remolques, etc.).

4. MONTAJE DEL APARATO

4.1. Instrucciones de seguridad

+ Retire todo el embalaje.

* No realice ninguna modificacion en el aparato durante su
montaje. Es muy peligroso realizar cambios en cualquier
pieza del aparato. Le recomendamos encarecidamente no
hacerlo.

+ Siga las instrucciones de montaje con extremo cuidado.

+ Es responsabilidad del usuario montar correctamente el
aparato. Los dafios causados por un montaje incorrecto no
estan cubiertos por la garantia.

4.2. Co6mo montar el aparato

1.Coloque el aparato sobre una superficie plana y estable
antes de usarlo.
2.Monte el aparato tal como se muestra en los planos de
montaje.
% Puede encontrar los planos de montaje en la segunda
parte de esta guia (pag. 58), después de la vista
desarrollada del aparato.

5. COMO PREPARAR EL APARATO PARA SU USO

Necesita agua, carbon, briquetas si lo desea, cubos de
encendido o yesca y una cerilla larga.

5.1. ¢ Qué tipo de carbén debo utilizar?

Prenda el aparato con carb6n vegetal tradicional, nunca

con briquetas. Una vez que el aparato esté encendido, se
pueden afadir briquetas. Utilice carbdn de buena calidad para
encender el aparato; preferiblemente, un carb6n que cumpla la
norma EN 1860-2.

Cierre correctamente la bolsa de carb6n antes de
guardarla. Guarde siempre el carbon en un lugar seco y
nunca en un sétano.

No llene mas del 50 % del cuenco con carbén (véase
abajo). Llenar el cuenco en exceso podria causar
graves dafos a la barbacoa, ya que se generaria un
calor extremo.

Tipo Peso maximo

Joya Max. 0,3 kg de carbdn
vegetal o 9 briquetas

No utilice lefia en la barbacoa, ya que la temperatura
subiria demasiado y dafaria el aparato.

5.2. Preparacion.

1. Proteja su mesa.

2.Coloque el cuenco de ceramica sobre la mesa y vierta max.
0,5 | de agua. (Fig. 1)

3.Coloque el cuenco interior de acero inoxidable en el cuenco
de ceramica. (Fig. 2)

5.3. Encendido del aparato.

1.Cubra el fondo del cuenco interior de acero inoxidable

con carbén. (Fig. 3)

- No utilice demasiado carb6n para encender la barbacoa.

- Puede anadir trozos de carbén o briquetas mas tarde.
2.Coloque los cubos para prender el fuego o la yesca entre los

trozos de carbon y enciéndalos con una cerilla larga. (Fig. 4)
3.Espere 15 minutos hasta que se forme una capa de ceniza
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blanca sobre el carbon. (Con las briquetas esto tarda mas,
aproximadamente 30 minutos.)

La primera vez que utilice el aparato, déjelo arder
durante 30 minutos. De este modo, se eliminaran las
grasas que hayan podido quedar en el aparato al salir
de la fabrica.

No coloque la parrilla en el aparato todavia. Una patrrilla
vacia puede deformarse si se calienta durante un largo
periodo de tiempo.

ijADVERTENCIA! No utilice alcohol desnaturalizado
ni gasolina u otros liquidos inflamables para encender
el aparato o reavivar el fuego. Utilice inicamente
sustancias de encendido que se ajusten a la norma
EN 1860-3.

jADVERTENCIA! No empiece a cocinar los alimentos
hasta que el carb6n haya generado una capa de
ceniza. Por lo general, el carbén tarda 15 minutos en
generarla mientras que las briquetas tardan 30 minutos.
4.Coloque la parrilla (Fig. 5a) v, si lo desea, la plancha (Fig.
5b) en el cuenco interior y comience a asar.

6. TRUCOS Y CONSEJOS UTILES

6.1. Coémo evitar que los alimentos se quemen

» No empiece a cocinar los alimentos si todavia hay llamas
en el cuenco. Espere hasta que el carbdn esté cubierto con
una fina capa de ceniza blanca.

6.2. Como evitar que los alimentos se peguen

Siga estas instrucciones para evitar que la comida se pegue a

la parrilla:

+ Engrase ligeramente los alimentos con un pincel antes de
colocarlos en la parrilla. También puede engrasar la propia
parrilla.

* No dé la vuelta a los alimentos demasiado rapido.

Deje que se calienten del todo antes de hacerlo.

6.3. COmo evitar las llamaradas

Las llamaradas son llamas que ascienden repentinamente del
cuenco mientras se cocina. Suelen producirse cuando caen
gotas de grasa o adobo.

Cuando se cocina a la parrilla, puede producirse llamaradas.

Es algo completamente normal. Sin embargo, una cantidad

excesiva de llamaradas aumenta la temperatura del cuenco y

puede hacer arder la grasa acumulada.

¢ Como evitar las llamaradas?

+ Asegulrese de que el cuenco esté limpio antes de empezar
a cocinar. Le recomendamos limpiar el cuenco después de
cada uso.

+ Retire el exceso de grasa y adobo de la carne. También
puede utilizar la plancha suministrada con este aparato para
la carne adobada.

7. MANTENIMIENTO DEL APARATO

1.Espere hasta que el fuego se haya extinguido del todo y la
barbacoa se haya enfriado por completo.

2.Para limpiar el cuenco interior de acero inoxidable y la
parrilla de la barbacoa, use uno de los muchos accesorios
Barbecook. Use siempre una esponja suave o un trapo.
El cuenco interior de acero inoxidable y la parrilla de la
barbacoa son aptos para lavavajillas.

3.Cuando se haya enfriado por completo, limpie el cuenco
exterior de ceramica con un pafio 0 una esponja y un liquido
lavavajillas suave. No utilice productos de limpieza abrasivos
ni esponjas abrasivas o metalicas, ya que pueden dafar el
esmalte.

4.Enjuague todas las piezas y séquelas bien antes de guardar
el aparato.

8. COMO GUARDAR EL APARATO

www.barbecook.com

Cuando el aparato se haya enfriado por completo y ya se haya
limpiado, guéardelo en el interior.

9. COMO ENCARGAR PIEZAS DE REPUESTO

Con el tiempo, las piezas que estan expuestas al fuego o al

calor intenso deberan ser sustituidas. Siga estos pasos para

pedir repuestos:

1.Busque el nimero de referencia de la pieza que necesita.
Encontrara una lista con todos los nimeros de referencia
debajo de la vista desarrollada en la segunda parte de
este manual y en www.barbecook.com.

Si ha registrado su aparato en linea, la lista

correspondiente aparecera automaticamente en

su cuenta de MyBarbecook. También puede pedir

repuestos a través de su cuenta.

2.Encargue la pieza de repuesto en www.barbecook.com o en
su punto de venta. Las piezas que estén en garantia solo se
pueden comprar en el punto de venta.

10. GARANTIA

10.1. Cobertura

Su aparato tiene una garantia de dos afos a partir de la

fecha de compra. Esta garantia cubre todos los defectos de

fabricacion, con las siguientes condiciones:

+ El aparato debe haberse utilizado, montado y mantenido
de la forma indicada en este manual. Los dafios debidos
a un mal uso, un montaje incorrecto 0 un mantenimiento
inadecuado no se consideran defectos de fabricacion.

+ Puede presentar el recibo y el nUmero de serie Unico del
aparato. El niumero de serie consta de 16 digitos. El niumero
puede encontrarse en los siguientes lugares:

- En este manual.
- En el embalaje del aparato.
- En la parte inferior de la base del aparato.

+ El departamento de calidad de Barbecook comprobara si
existen defectos en las piezas y si los defectos no se deben
a un uso, montaje 0 mantenimiento incorrectos.

Si no se cumplen todas estas condiciones, no se aplicara

la garantia. En cualquier caso, la garantia se limitar4 a la

reparacion o sustitucion de las piezas defectuosas.

10.2. Fuera de cobertura

La garantia no cubre los siguientes dafios y defectos:

+ El desgaste normal por el uso (oxidacion, deformacion,
decoloracion, etc.) de las piezas que estan expuestas
directamente al fuego o a altas temperaturas. Estas piezas
deben reemplazarse de vez en cuando.

+ Las irregularidades visuales inherentes al proceso de
fabricacion. Dichas irregularidades no se consideran
defectos de fabricacion.

+ Cualquier dafio causado por un mantenimiento, almacenaje
0 montaje incorrectos, o por modificaciones realizadas a las
piezas preinstaladas.

+ Cualquier dafio causado por una utilizacién incorrecta
del aparato (no seguir las instrucciones de este manual,
utilizar la barbacoa con fines comerciales o para encender
hogueras, etc.).

+ Cualquier dafio indirecto derivado de un uso negligente o
incorrecto del aparato.

» Oxidacién o decoloracion debidas a factores externos, al
uso de productos de limpieza agresivos, a la exposicion
al cloro, etc. Estos dafios no se consideran defectos de
fabricacion.

+ Medidas preventivas especiales para la ceramica (el
incumplimiento de cuanto sigue no estéa cubierto por la
garantia): la ceramica hecha a mano puede resquebrajarse
con el tiempo si se expone a altas temperaturas. Esto es
inherente al producto y no esta cubierto por la garantia.
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IT - GUIDA PER L'UTENTE

1. REGISTRAZIONE DELL'ELETTRODOMESTICO

Grazie per aver acquistato un barbecue Barbecook.

Siamo certi che sara molto divertente usarlo. Registrando

il barbecue online, si otterranno numerosi vantaggi e potra

essere utilizzato al meglio.

- Sara possibile accedere alla guida per l'utente online
completa per conoscere perfettamente I'elettrodomestico.

- Forniamo un servizio post-vendita personalizzato, per
cui sara possibile trovare e ordinare i ricambi in maniera
semplice e rapida. In tal modo, sara possibile sfruttare al
massimo l'assistenza in garanzia.

- Si riceveranno informazioni sugli aggiornamenti del prodotto.

- Si apprenderanno molti trucchi nuovi.

Per ulteriori informazioni sulla registrazione

dell'elettrodomestico, visitare www.barbecook.com.

B Barbecook rispetta la privacy degli utenti. | dati
personali degli utenti non saranno mai venduti, distribuiti
o condivisi con altri.

2. INFORMAZIONI SU QUESTA GUIDA

Questo manuale ¢ diviso in due parti.

La prima parte contiene istruzioni generali riguardanti il

montaggio, I'uso, la manutenzione e la garanzia.

La seconda (p. 56 contiene illustrazioni, elenchi di

componenti e disegni di montaggio.

% Se un'illustrazione corrisponde a un'istruzione specifica
riportata nel manuale, il riferimento viene indicato con
questo pittogramma a forma di matita.

3. ISTRUZIONI PER LA SICUREZZA

Leggere tutte le istruzioni prima di adoperare
I'elettrodomestico. Attenersi scrupolosamente alle istruzioni. Se
le istruzioni per il montaggio o per l'uso dell'elettrodomestico
non vengono seguite attentamente, potrebbero verificarsi
incendi e danni materiali.

A Eventuali danni dovuti all'inosservanza delle istruzioni
(montaggio errato, uso improprio, manutenzione
scorretta ecc.) non sono coperti dalla garanzia.

* AVVERTENZA! Tenere lontani dal barbecue i bambini e gli

animali domestici.

+ AVVERTENZA! Questo barbecue diventa molto caldo, per
cui non provare a spostarlo mentre viene utilizzato.

+ Se e necessario toccare componenti caldi, proteggersi
adeguatamente.

« Mentre viene utilizzato I'elettrodomestico, tenere a distanza
di sicurezza materiali/liquidi infiammabili e oggetti che
possono sciogliersi.

* AVVERTENZA! Per accendere o riaccendere
I'elettrodomestico non adoperare alcol, benzina o altri liquidi
infiammabili! Utilizzare solo esche conformi alla norma EN
1860-3!

* AVVERTENZA! Iniziare la cottura alla griglia solo dopo
che la carbonella ha creato uno strato di cenere. Cid
generalmente richiede circa 15 minuti.

* Non lasciare incustodito il barbecue mentre viene utilizzato.

+ Tenere a portata di mano un secchio d'acqua o di sabbia
mentre si utilizza I'elettrodomestico, soprattutto nelle
giornate molto calde e nei climi secchi.

* Non utilizzare all'interno! Adoperare I'elettrodomestico solo
all'esterno. L'uso dell'elettrodomestico in ambienti interni,
anche in garage, spazi chiusi o capannoni, potrebbe
provocare un avvelenamento da monossido di carbonio.

Per la scelta della posizione, tenere conto delle seguenti

indicazioni:

+ Collocare l'elettrodomestico ad almeno 3 metri di distanza
dagli edifici, in un luogo aperto e ben ventilato.

« Non collocare il barbecue sotto strutture a sbalzo (verande,
pensiline ecc.) o fogliame.

+ Collocare I'elettrodomestico su una superficie piana e
stabile.

» Non collocare I'elettrodomestico su veicoli in movimento
(barche, rimorchi e cosi via).

4. MONTAGGIO DELLELETTRODOMESTICO

4.1. Istruzioni per la sicurezza

+ Rimuovere tutti i materiali di imballo.

+ Non apportare modifiche all'elettrodomestico durante
il montaggio. Eventuali modifiche ai componenti
dell'elettrodomestico costituiscono un grave pericolo.

+ Attenersi scrupolosamente alle istruzioni per il montaggio.

+ L'utente & responsabile del corretto montaggio
dell'elettrodomestico. Eventuali danni dovuti al montaggio
errato non sono coperti dalla garanzia.

4.2. Montaggio dell'elettrodomestico

1. Collocare l'elettrodomestico su una superficie piana e stabile
prima dell'uso.
2.Montare I'elettrodomestico come illustrato nei disegni di
montaggio.
l¢4 | disegni di montaggio sono riportati nella seconda
parte di questa guida (p. 58), dopo il disegno esploso
dell'elettrodomestico.

5. PREPARAZIONE ALL'USO
DELL'ELETTRODOMESTICO

Occorre acqua, carbonella, bricchette all'occorrenza, cubetti di
esche o stoppaccio e un lungo fiammifero.

5.1. Che tipo di carbonella usare?

Accendere sempre I'elettrodomestico con la carbonella
tradizionale, mai con le bricchette. Una volta acceso
I'elettrodomestico, & possibile aggiungere le bricchette. Per
accendere l'elettrodomestico, adoperare carbonella di legna di
buona qualita, preferibilmente di tipo conforme alla norma EN
Chiudere bene il sacchetto della carbonella prima di
conservarlo. Conservare sempre la carbonella in un
luogo asciutto (non in locali seminterrati).

Il braciere puo essere riempito di carbonella fino a 50%
della capienza (v. panoramica sotto). Se il braciere
viene riempito eccessivamente, il calore estremo
potrebbe danneggiare gravemente il barbecue.

Tipo Peso massimo
Joya Massimo 0,3 kg
di carbonella o 9

bricchette

Non bruciare legna nel barbecue, altrimenti la
temperatura aumenta eccessivamente, danneggiando il
barbecue.

5.2. Preparazione.

1.Proteggere il tavolo.

2.Posizionare la coppa di ceramica sul tavolo e versare
massimo 0,5 | di acqua. (Fig. 1)

3. Mettere la coppa interna in acciaio inossidabile nella coppa
in ceramica. (Fig. 2)

5.3. Accendere l'elettrodomestico.

1. Coprire il fondo della coppa interna in acciaio inossidabile
con carbonella. (Fig. 3)
- Non adoperare troppa carbonella quando si accende |l
barbecue.
- E possibile aggiungere pezzi di carbonella o bricchette in
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un secondo momento.
2.Posizionare i cubetti di esche o stoppaccio tra i pezzi di
carbonella e accenderli con un fiammifero lungo. (Fig. 4)
3. Attendere 15 minuti fino a quando sulla carbonella si sara
formato uno strato di cenere bianca. (Ci vuole piu tempo con
i bricchetti: circa 30 minuti).
La prima volta che si utilizza I'elettrodomestico, €
necessario lasciarlo bruciare per 30 minuti. In tal modo,
si eliminano i residui di grasso adoperato nella fase di
produzione dell'elettrodomestico.

Non collocare ancora la griglia sull'elettrodomestico.
La griglia vuota pud deformarsi se viene mantenuta
troppo a lungo sul fuoco.

AVVERTENZA! Per accendere o riaccendere
I'elettrodomestico non adoperare alcol, benzina o altri
liquidi infammabili! Utilizzare solo esche conformi alla
norma EN 1860-3!

AVVERTENZA! Iniziare la cottura alla griglia solo dopo
che la carbonella ha creato uno strato di cenere. Di
solito occorrono circa 15 minuti per la carbonella e 30
minuti per i bricchetti.

4.Posizionare la griglia (Fig. 5a) e, se lo si desidera, la piastra

(Fig. 5b) sulla coppa interna e iniziare a grigliare.

6. TRUCCHI E CONSIGLI UTILI

6.1. Evitare che gli alimenti si brucino

» Non iniziare mai la cottura alla griglia quando nella coppa in
acciaio inossidabile sono ancora presenti fiamme. Attendere
che la carbonella si ricopra di un sottile strato di cenere
bianca.

6.2. Evitare che gli alimenti aderiscano

Per evitare che gli alimenti aderiscano alla griglia:

» Ungere leggermente il cibo con un pennello prima di
posizionarlo sulla griglia. Si pud anche ungere la griglia
stessa.

» Non capovolgere gli alimenti troppo rapidamente.
Attendere prima che si scaldino completamente.

6.3. Evitare le fiammate

Le fiammate sono lingue di fuoco improvvise che si sprigionano
dalla coppa durante la cottura alla griglia. Di solito sono
causate dal grasso gocciolante o dalla marinatura.
La cottura alla griglia pud produrre fiammate. Cio € normale.
Se le fiammate sono eccessive, tuttavia, la temperatura del
braciere aumenta e puo incendiare il grasso accumulato.
Come evitare le fammate?
» Accertarsi che la coppa sia pulita prima di iniziare la cottura
alla griglia. E preferibile pulire la coppa dopo ogni utilizzo.
» Eliminare marinatura e grasso in eccesso dalla carne.
E possibile anche usare la piastra fornita con questo
elettrodomestico per la carne marinata.

7. MANUTENZIONE DELL'ELETTRODOMESTICO

1. Attendere che il fuoco sia totalmente spento e il barbecue si
sia completamente raffreddato.

2.Per pulire la coppa interna in acciaio inossidabile e la griglia
del barbecue, utilizzare uno dei tanti accessori Barbecook.
Utilizzare sempre una spugna morbida o un panno. La coppa
interna in acciaio inossidabile e la griglia del barbecue sono
lavabili in lavastoviglie.

3.Una volta completamente raffreddata, pulire la coppa esterna
in ceramica con un panno o una spugna e un detersivo
per piatti delicato. Non utilizzare prodotti per la pulizia
abrasivi 0 spugne abrasive o metalliche, in quanto possono
danneggiare lo smalto.

4.Sciacquare accuratamente tutte le parti e asciugarle bene
prima di conservare l'elettrodomestico.

8. CONSERVAZIONE DELL'ELETTRODOMESTICO

Dopo che I'elettrodomestico si & completamente raffreddato ed
e stato pulito, conservarlo al chiuso.

9. ORDINE DEI RICAMBI

I componenti esposti al fuoco o al calore intenso col tempo

dovranno essere sostituiti. Come ordinare i ricambi:

1.Trovare il numero di riferimento del componente necessario.
Sotto i disegni esplosi nella seconda parte di questa guida e
su www.barbecook.com & presente un elenco di tutti i numeri
di riferimento.

Se l'elettrodomestico € stato registrato online, I'elenco

corretto apparira automaticamente nel proprio account

MyBarbecook. | ricambi possono essere ordinati anche

tramite il proprio account.

2.Ordinare i ricambi tramite www.barbecook.com o presso un
punto vendita. | componenti coperti dalla garanzia possono
essere ordinati solo tramite un punto vendita.

10. GARANZIA

10.1. Copertura

L'elettrodomestico gode di due anni di garanzia a partire dalla
data di acquisto. Questa garanzia copre tutti i difetti di fabbrica,
purché vengano soddisfatte le seguenti condizioni:

+ L'elettrodomestico € stato montato, utilizzato e gestito
attenendosi alle istruzioni contenute nel presente manuale.
Eventuali danni dovuti a uso improprio, montaggio errato o
manutenzione scorretta non sono ritenuti difetti di fabbrica.

« E possibile presentare la ricevuta e numero di serie univoco
dell' elettrodomestico. Questo numero di serie & composto
da 16 cifre. Questo numero & reperibile:

- nel presente manuale
- sull'imballo dell'elettrodomestico
- sul fondo del supporto dell'elettrodomestico

+ Il Reparto Qualita di Barbecook valutera se i componenti
sono difettosi e se presentano difetti in condizioni di uso
normale, montaggio corretto e manutenzione appropriata.

Se una di queste condizioni non & soddisfatta, la garanzia

non sara applicata. In ogni caso, la garanzia & limitata alla

riparazione o sostituzione dei componenti difettosi.

10.2. Non coperto

| seguenti danni e difetti non sono coperti dalla garanzia:

+ Normale usura (ruggine, deformazione, scolorimento
ecc.) dei componenti esposti direttamente al fuoco o al
calore intenso. Tali componenti dovranno essere sostituiti
periodicamente.

+ lIrregolarita nell'aspetto dovute al processo di fabbricazione.
Tali irregolarita non sono ritenute difetti di fabbrica.

+ Tutti i danni causati da manutenzione inadeguata,
conservazione impropria, montaggio errato o modifiche
apportate ai componenti preassemblati.

+ Tutti i danni causati dall'uso improprio dell'elettrodomestico
(mancato rispetto delle istruzioni riportate nel presente
manuale, usi commerciali, impiego per riscaldamento e cosi
via).

+ Tutti i danni causati da negligenza o usi non conformi
dell'elettrodomestico.

+ Ruggine o scolorimento dovuto a fattori esterni, uso di
prodotti per la pulizia aggressivi, esposizione al cloro ecc.
Tali danni non sono ritenuti difetti di fabbrica.

+ Misure preventive speciali per la ceramica (il mancato
rispetto di quanto segue inficia la copertura della garanzia):
la ceramica fatta a mano puo creparsi nel tempo se esposta
a calore elevato. Tale caratteristica € inerente al prodotto e
non & contemplata dalla garanzia.
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PT - GUIA DO UTILIZADOR

1.

REGISTE O SEU APARELHO

Obrigado por adquirir um grelhador Barbecook. Esperamos
que goste de o usar e passe muitos momentos felizes com ele!
Pode otimizar a sua experiéncia registando o seu grelhador
online para tirar partido dos muitos beneficios.

Obtera acesso ao guia do utilizador completo online, para
conhecer todos os detalhes do seu aparelho.
Oferecemos-lhe um servigo ap6s-venda personalizado,

0 que significa que pode encontrar e encomendar pecas
sobresselentes de forma rapida e fécil. Isso permite-lhe
obter o maximo do servigco de garantia.

Sera informado sobre as atualizagbes do produto.
Aprendera muitas novas sugestdes e truques.

Para obter mais informa¢des sobre como registar o seu
aparelho, visite www.barbecook.com.

B A Barbecook respeita a sua privacidade. Os seus dados

nunca serao vendidos, distribuidos ou partilhados com
terceiros.

2. SOBRE ESTE GUIA

Este manual consiste em duas partes.

A Parte 1 contém instrucdes gerais sobre a montagem,
utilizacdo, manutencéo e garantia.

A Parte 2 (pag. 56 contém ilustragoes, listas de pecgas e
desenhos de montagem.

3.

Se houver uma ilustragéo que corresponda a uma
instrucéo especifica do manual, sera encaminhado para
a mesma através deste pictograma de um lapis.

INSTRUCOES DE SEGURANCA

Leia atentamente todas as instrucdes antes de utilizar o seu
aparelho. Siga as instru¢des cuidadosamente. Montar ou
utilizar o aparelho de forma diferente das instru¢cdes pode
resultar em incéndio e danos materiais.

Os danos causados pelo ndo cumprimento das
instrugbes (montagem incorreta, utilizagéo incorreta,
manutenc¢édo desadequada, etc.) ndo estdo cobertos
pela garantia.
AVISO! Mantenha criangas e animais de estimacao longe
do grelhador.
AVISO! Este grelhador fica muito quente, nao tente mové-lo
quando estiver em uso.
Use protecdo adequada quando precisar de tocar em partes
quentes.
Mantenha materiais inflamaveis, liquidos inflamaveis e
objetos sensiveis ao calor a uma distancia segura do
aparelho quando estiver em uso.
AVISO! Néao use élcool, gasolina ou outros liquidos
inflaméaveis para acender ou reacender o aparelho! Sé deve
usar acendalhas que estejam em conformidade com a EN
1860-3!
AVISO! Nao comece a fazer grelhados enquanto o carvéo
néo tiver desenvolvido uma camada de cinzas. Isso demora
geralmente cerca de 15 minutos.
Nao deixe o grelhador sem vigilancia durante a utilizac&o.
Mantenha um balde com agua ou de areia por perto ao usar
o aparelho, especialmente em dias muito quentes e em
ambientes secos.
N&o use dentro de casa! Use o aparelho apenas ao ar
livre. Se usar o aparelho dentro de casa, mesmo numa
garagem, espaco fechado ou barracéo, corre o risco de
envenenamento por monodxido de carbono.

Tenha em consideragéo o seguinte ao escolher um local:

18

Coloque o aparelho a pelo menos trés metros de qualquer
edificio, num local aberto e bem ventilado.
N&o coloque o grelhador por baixo de uma estrutura

saliente (varanda, alpendre, etc.) ou por baixo de folhagem.
+ Coloque o aparelho sobre uma superficie plana e estavel.
+ Nao coloque o aparelho num veiculo em movimento (barco,
reboque, etc.).

4. MONTAGEM DO APARELHO

4.1. Instrucoes de seguranca

* Remova toda a embalagem.

+ Nao faca alteragbes ao aparelho durante a montagem.
Nao deve fazer alteragcdes em nenhuma das pecas do
aparelho; isso é muito perigoso.

+ Siga as instru¢des de montagem cuidadosamente.

+ O utilizador é responsavel pela montagem correta do
aparelho. Os danos causados por montagem incorreta nao
estdo cobertos pela garantia.

4.2. Montar o aparelho

1.Coloque o aparelho sobre uma superficie plana e estavel
antes de usar.
2.Monte o aparelho conforme mostrado nos desenhos de
montagem.
% Pode encontrar os desenhos de montagem na segunda
parte deste guia (pag. 58), apos a vista explodida do
seu aparelho.

5. PREPARAR O APARELHO PARA UTILIZAGAO

Precisara de agua, carvéo, briquetes, se desejar, cubos de
acendalhas ou aparas de madeira e um fésforo comprido.

5.1. Que tipo de carvao devo usar?

Acenda sempre o seu aparelho com carvéo tradicional,

nunca com briquetes. Quando o seu aparelho estiver aceso,
podera adicionar briquetes. Use carvao de boa qualidade
para acender o aparelho, de preferéncia carvao que esteja em
conformidade com a EN 1860-2.

Feche bem o saco de carvdo antes de o guardar.
Armazene sempre o carvao num local seco, ndo
mantenha o carvao numa cave.

A bacia pode ser preenchida com carvao, no maximo,
até 50% (veja a visao geral abaixo). Encher demasiado
a bacia pode causar danos graves ao seu grelhador
devido ao calor extremo.

Tipo Peso maximo

Max. 0,3 kg de carvéao
ou 9 briquetes

Joya

N&o queime lenha no seu grelhador, porque a
temperatura pode ficar demasiado alta e danifica-lo.

5.2. Preparacao.

1.Proteja a sua mesa.

2.Coloque a sua bacia de ceramica sobre a mesa e verta no
maximo. 0,5 | de agua. (Fig. 1)

3.Coloque a bacia interna de aco inoxidavel dentro da bacia
de ceramica. (Fig. 2)

5.3. Acender o aparelho.

1.Cubra o fundo da bacia interna de aco inoxidavel com
carvao. (Fig. 3)
- Nao use demasiado carvao para acender o grelhador.
- Pode adicionar pedacgos de carvao ou briquetes mais

tarde.

2.Coloque os cubos de acendalhas ou aparas de madeira
entre os pedacos de carvao e acenda-os com um fésforo
comprido. (Fig. 4)

3.Espere 15 minutos até que uma camada de cinza branca
se forme sobre o carvéo. (Isto demora mais tempo com
briquetes, aprox. 30 minutos).
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Na primeira vez que usar o aparelho, deixe-o queimar
por 30 minutos, deve deixa-lo queimar durante 30
minutos. Isso removera qualquer gordura de fabrico
remanescente do aparelho.

N&o coloque ja a grelha no aparelho. Uma grelha vazia
pode deformar-se se for mantida sobre o calor por
demasiado tempo.

AVISO! Nao use alcool, gasolina ou outros liquidos
inflamaveis para acender ou reacender o aparelho! S6
deve usar acendalhas que estejam em conformidade
com a EN 1860-3!

AVISO! Nao comece a fazer grelhados enquanto o
carvao néo tiver desenvolvido uma camada de cinzas.
Isso demora geralmente cerca de 15 minutos para
carvao e 30 minutos para briquetes.
4.Coloque o grelhador (Fig. 5a) e, se desejar, a chapa (Fig.
5b) sobre a bacia interior e comece a grelhar.

6. INDICACOES E SUGESTOES UTEIS

>

> B

6.1. Impedir que a comida se queime

* Nunca comece a grelhar quando ainda houver chamas
na bacia de acgo inoxidavel. Espere até que o carvéo fique
coberto com uma fina camada de cinza branca.

6.2. Evitar que os alimentos se peguem

Para evitar que os alimentos se peguem a grelha:

* Unte os alimentos ligeiramente com um pincel antes de
os colocar no grelhador. Também pode untar o préprio
grelhador.

» Nao vire os alimentos demasiado rapidamente. Primeiro,
deixe-0s aquecer completamente.

6.3. Impedir chamas subitas

As chamas subitas sdo chamas que surgem na bacia quando
se esta a grelhar. Sdo geralmente causadas pelo pingar de
gorduras ou marinadas.

Podem ocorrer chamas subitas ao grelhar. Isso é uma

ocorréncia normal. No entanto, um excesso de chamas

aumenta a temperatura da bacia e pode inflamar a gordura
acumulada.

Como pode impedir as chamas subitas?

+ Certifique-se de que a bacia esté limpa antes de comecar
a grelhar. Recomendamos limpar a bacia apds cada
utilizagéo.

+ Remova o excesso de gordura e marinada da carne.
Também pode usar a chapa fornecida com este aparelho
para carne marinada.

7. MANUTENCAO DO APARELHO

1.Espere até que o fogo se apague totalmente e a
churrasqueira tenha arrefecido completamente.

2.Para limpar a bacia interna de aco inoxidavel e a grelha, use
um dos muitos acessorios Barbecook. Use um pano macio
ou esponja. A bacia interna de aco inoxidavel e a grelha
podem ser lavadas na maquina de lavar louga.

3.Depois de ter arrefecido completamente, limpe a bacia
externa de cerdmica com um pano ou uma esponja € um
detergente neutro. Nao use produtos de limpeza abrasivos
ou esponjas abrasivas ou de metal, pois podem danificar o
esmalte.

4.Enxague bem todas as pecgas e seque-as bem antes de
guardar o aparelho.

8. GUARDAR O APARELHO

Depois de o aparelho ter arrefecido completamente e ter sido
limpo, guarde-o dentro de casa.

9. ENCOMENDAR PECAS SOBRESSALENTES

As pecas expostas ao fogo ou ao calor intenso acabaréo

por precisar de ser substituidas. Como encomendar pecas

sobressalentes:

1.Procure o nimero de referéncia da peca de que precisa.
Ha uma lista de todos os numeros de referéncia abaixo dos
desenhos de vista explodida da segunda parte deste guia e
em www.barbecook.com.

Se registou o seu aparelho online, a lista correta

aparecera automaticamente na sua conta

MyBarbecook. Também pode encomendar pecas

sobressalentes através da sua conta.

2.Encomende a peca sobresselente em www.barbecook.com
ou no seu ponto de venda. As pecas sujeitas a garantia s6
podem ser encomendadas através do seu ponto de venda.

10. GARANTIA

10.1. Coberto

O seu aparelho tem garantia de dois anos, com inicio na data
de compra. Esta garantia cobre todos os defeitos de fabrico,
desde que:

+ Tenha usado, montado e feito a manutengéo do seu
aparelho de acordo com as instru¢des deste manual.

Os danos resultantes de utilizacdo indevida, montagem
incorreta ou manutencé@o desadequada néo séo
considerados defeito de fabrico.

« Pode apresentar a fatura e o nimero de série exclusivo
do seu aparelho. Esse nimero de série consiste em 16
numeros. Encontrarg esse nimero:

- neste manual
- na embalagem em que o seu aparelho veio.
- na parte inferior do pé do aparelho

+ O departamento de qualidade da Barbecook confirmara
se as pecas tém defeito e se se mostraram defeituosas
sob utilizagdo normal, montagem correta e manutencéo
adequada.

Se uma dessas condig¢des ndo for cumprida, ndo estara

coberto pela garantia. Em todos os casos, a garantia limita-se

a reparacgdo ou substituicdo das pegas defeituosas.

10.2. Nao coberto

Os seguintes danos e defeitos néo estao cobertos pela

garantia:

+ Desgaste normal (ferrugem, deformacgéo, descoloracéo,
etc.) de pecgas que séo expostas diretamente ao fogo ou
calor intenso. Estas pegas precisardo de ser substituidas ao
fim de algum tempo.

+ Irregularidades visuais inerentes ao processo de fabrico.
Estas irregularidades ndo sdo consideradas defeitos de
fabrico.

+ Todos os danos causados por manutencéo desadequada,
armazenamento desadequado, montagem incorreta ou
modificacdes feitas nas pegas pré-montadas.

+ Todos os danos causados pelo uso indevido do aparelho
(ndo o utilizar de acordo com as instrugbes deste manual,
utilizacdo para fins comerciais, utilizagdo como cesto de
fogo, etc.).

+ Todos os danos consequentes derivados de utilizacdo
descuidada ou nao conforme do aparelho.

+ Ferrugem ou descoloragéo em resultado de fatores
externos, uso de produtos de limpeza agressivos, exposi¢ao
ao cloro, etc. Esses danos néo sao considerados defeito de
fabrico.

+ Medidas preventivas especiais para cerdmica (a ndo
conformidade com o seguinte ndo esta coberta pela
garantia): a cerdmica artesanal pode estalar com o tempo
quando exposta a calor forte. Isso é inerente ao produto e
n&o esté coberto pela garantia.
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SV - BRUKSANVISNING

1. REGISTRERA DIN UTRUSTNING

Tack for att du kdpt en Barbecook-grill.

Vi hoppas att du ska tycka om att anvanda den och far manga

glada stunder med den! Du kan optimera din upplevelse

genom att registrera din grill online och dra nytta av de manga
férdelarna.

- Du far tillgang till den fullstandiga bruksanvisningen online sa
du kan lara dig allt om din utrustning.

- Vi ger dig personlig kundservice, vilket innebér att du snabbt
och enkelt kan hitta och bestalla reservdelar. Pa sa sétt kan
du fa ut det mesta av garantiservicen.

- Du halls informerad om produktuppdateringar.

- Du far manga nya tips och tricks.

Fér mer information om hur du registrerar din utrustning,

besdk www.barbecook.com.

Barbecook respekterar din integritet. Dina uppgifter
kommer aldrig att séljas, distribueras eller delas med
nagra tredje parter.

2. OM DENNA BRUKSANVISNING

Denna bruksanvisning bestar av tva delar.

Del 1 innehaller allmanna instruktioner gallande montering,

anvandning, underhall och garanti.

Del 2 (sid. 56 innehaller illustrationer, listor 6ver delar och

monteringstritningar.

% Om det finns en illustration som motsvarar en specifik
instruktion i bruksanvisningen kommer du att hénvisas
till den med detta piktogram férestéllande en penna.

3. SAKERHETSANVISNINGAR

Lé&s instruktionerna innan du anvénder utrustningen.

Félj anvisningarna noga. Montering eller anvandning av

utrustningen som avviker fran de angivna i instruktionerna kan

leda till brand och materialskador.

Skador som orsakats av att instruktionerna inte féljts
(felaktig montering, felaktig anvandning, felaktigt
underhall etc.) tacks inte av garantin.

+ VARNING! Hall barn och husdjur borta fran grillen.

+ VARNING! Denna grill blir mycket varm, férsok inte att flytta

den nér den anvands.

* Anvénd lampligt skydd nér du behdver réra vid heta delar.

+ Forvara brandfarliga material, brandfarliga vatskor och
I6sliga foremal pa sakert avstand fran utrustningen nar den
anvands.

+ VARNING! Anvéand inte sprit, bensin eller andra
lattantandliga vatskor for att tanda eller atertéanda
utrustningen! Du far enbart anvanda bras- och grilltandare
som uppfyller EN 1860-3!

+ VARNING! Bérja inte grilla férrén kolet har utvecklat ett lager
med aska. Detta tar vanligtvis cirka 15 minuter

* L&mna inte grillen utan uppsikt nar den anvéands.

+ Forvara en hink med vatten eller sand i narheten nér du
anvéander utrustningen, sérskilt under mycket varma dagar
och torra férhallanden.

* Anvénd inte inomhus! Anvand endast utrustningen
utomhus. Om du anvénder utrustningen inomhus, sasom
i ett garage, ett slutet utrymme eller skjul, riskerar du
kolmonoxidférgiftning.

Ta hansyn till féljande nar du valjer plats:

+ Placera utrustningen minst tre meter fran en byggnad pa en
Oppen, vélventilerad plats

+ Placera inte grillen under en éverhéangande struktur
(balkong, pergola etc.) eller under I6vverk.

+ Placera utrustningen pa en plan och stabil yta.

+ Placera inte utrustningen pa ett fordon i rorelse (bat,
slapvagn etc.).

4. MONTERING AV UTRUSTNINGEN

4.1. Sékerhetsinstruktioner

+ Tabort all férpackning.

« Gor inga modifieringar pa utrustningen vid montering. Du far
inte gora andringar pa nagon av delarna pa utrustningen;
detta ar mycket farligt.

+ F6lj monteringsinstruktionerna noga.

+ Anvéandaren ansvarar fér korrekt montering av utrustningen.
Skador orsakade av felaktig montering tacks inte av
garantin.

4.2. For att montera utrustningen

1.Placera utrustningen pa en plan och stabil yta innan
anvandning.
2. Montera utrustningen s& som visas pa monteringsritningarna.
% Du hittar monteringsritningarna i den andra delen av
den har bruksanvisningen (s. 58), efter sprangskissen
av utrustningen.

5. FORBERED UTRUSTNINGEN INFOR ANVANDNING

Du behéver vatten, kol, briketter om sd dnskas, eldstartarkuber
eller fnéske och en lang tdandsticka.

5.1. Vilken typ av kol ska jag anvidnda?

Ténd alltid din utrustning med traditionellt kol, aldrig med

briketter. Férst nar din utrustning har ténts kan du lagga

till briketter. Anvand trakol av god kvalitet for att tdnda

utrustningen, helst kol som éverensstdmmer med EN 1860-2.

Stang kolpasen ordentligt innan du férvarar den.

Forvara alltid kol pa en torr plats, férvara inte kol i en

kallare.

Max 50 % (se oversikt nedan) av skélen kan fyllas med
kol. Overfylining av skalen kan orsaka allvarlig skada pa
din grill pa grund av den extrema hettan.

Typ Maxvikt

Joya Max. 0,3 kg kol
eller 9 briketter

Elda inte ved i grillen eftersom temperaturen blir fér hég
och skadar grillen.

5.2. Forberedelse.

1.Skydda ditt bord.

2.Placera din keramiska skal pa bordet och hall i max. 0,5 liter
vatten. (Bild 1)

3.Placera den inre skélen av rostfritt stal i den keramiska
skalen. (Bild 2)

5.3. Tanda utrustningen.

1.Téack botten av den inre skalen av rostfritt stal med kol.
(Bild 3)
- Anvand inte fér mycket kol nar du tander grillen.
- Du kan lagga i mer kol eller briketter senare.
2.Placera eldstartarkuberna eller fnésket mellan trkolbitarna
och tdnd dem med en lang tandsticka. (Bild 4)
3.Vanta i 15 minuter till dess att ett lager av vit aska har bildats
pa kolet. (Detta tar langre tid med briketter, cirka 30 minuter).
Forsta gangen du anvander utrustningen maste du lata
det brinna i 30 minuter. Detta avlagsnar alla aterstaende
tillverkningsfetter fran utrustningen.
Placera inte grillen pa utrustningen an. En tom grill kan
deformeras nar den halls 6ver hetta for lange.
VARNING! Anvand inte sprit, bensin eller andra
lattantandliga vatskor for att tdnda eller ater tinda
utrustningen! Du far enbart anvénda eldstader som
uppfyller EN 1860-3!
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A\ VARNING! Bdrja inte grilla férrén kolet har utvecklat ett
lager av aska. Detta tar vanligtvis cirka 15 minuter fér
kol och 30 minuter for briketter.

4.Placera grillen (bild 5a) och, om sa énskas, planchaplattan

(bild 5b) pa den inre skalen och borja grilla.

6. ANVANDBARA TIPS OCH TRICKS

6.1. Forhindra att maten branns

+ Borja aldrig grilla medan det fortfarande finns lagor i skalen.
Vanta till dess att kolet &r tackt av ett tunt lager vit aska.

6.2. Undvik att mat fastnar

For att undvika att din mat fastnar pa grillen:

+ Olja maten latt med en pensel innan du lagger den pa
grillen. Du kan ocksa olja sjalva grillen.

- Vand inte pa maten for snabbt. Lat den forst hettas upp
ordentligt.

6.3. Férhindra uppflamningar

Uppflamningar ar plétsliga lagor som gnistrar fran skalen nar
du grillar. Dessa orsakas vanligtvis av droppande fett eller
marinad.

Flammor kan uppsta vid grillning. Det &r normalt. Ett 6verskott
av flammor kan dock 6ka skalens temperatur och kan antanda
ackumulerat fett.

Hur kan man férhindra flammor?

- Se till att skalen &r ren innan du borjar grilla. Vi

rekommenderar att du rengor skalen efter varje anvandning.

 Avlagsna overflodigt fett och marinad fran kéttet. Du kan
ocksa anvanda planchaplattan som medféljer utrustningen
fér marinerat kott.

7. UNDERHALL AV UTRUSTNINGEN

1.Vénta till dess att elden har slocknat helt och grillen har
svalnat helt.

2.Anvand ett av de manga Barbecook-tillbehoren for att
reng6ra grillen och innerskalen av rostfritt stal. Anvand alltid
en mjuk svamp eller trasa. Innerskalen av rostfritt stal och
grillen tal maskindisk.

3.Rengor den keramiska ytterskalen med en trasa eller svamp
och milt diskmedel efter att den har svalnat helt. Anvand
inte slipande rengéringsprodukter, slipande svampar eller
metallsvampar eftersom de kan skada emaljen.

4.8kolj och torka alla delar ordentligt innan du staller undan
utrustningen for férvaring.

8. FORVARING AV UTRUSTNINGEN

Nar apparaten har svalnat helt och rengjorts ska den férvaras
inomhus.

9. BESTALLNING AV RESERVDELAR

Delar som utsétts for eld eller intensiv hetta kommer

sa smaningom att behdva bytas ut. Sa har bestaller du

reservdelar:

1.Leta upp referensnumret f6r den del du behdver. Det finns
en lista éver alla referensnummer under spréangskisserna
i den andra delen av denna bruksanvisning och pa www.
barbecook.com.

Om du har registrerat din utrustning online kommer rétt

lista automatiskt att visas i ditt MyBarbecook-konto.

Du kan aven bestélla reservdelar via ditt konto.

2.Bestall reservdelen via www.barbecook.com eller hos din
aterforsaljare. Delar under garantin kan endast bestéllas via
din aterforséljare.

10. GARANTI

10.1. Omfattas

Din utrustning har tva ars garanti fran och med inképsdatumet.
Denna garanti tacker samtliga tillverkningsdefekter, férutsatt att:
- Du har anvant, monterat och underhallit din utrustning
enligt instruktionerna i denna bruksanvisning. Skador till
féljd av felaktig anvéndning, felaktig montering eller felaktigt
underhall betraktas inte som en tillverkningsdefekt.
+ Du kan visa kvittot och enhetens unika serienummer.
Detta serienummer bestar av 16 siffror. Du hittar det numret:
- pa denna bruksanvisning
- pa férpackningen som din utrustning kom i
- pa botten av utrustningens fot
- Barbecooks kvalitetsavdelning kommer da att bekrafta att
delarna ar defekta och att de visat sig defekta vid normalt
bruk, korrekt montering och korrekt underhall.
Om nagot av dessa villkor inte uppfylls tacks du inte av
garantin. Garantin begrénsas alltid till reparation eller utbyte av
defekta delar.

10.2. Omfattas inte

Féljande skador och defekter tacks inte av garantin:

+ Normalt slitage (sa som rost, deformation, missfargning etc.)
pa delar som direkt utsétts for eld eller intensiv hetta. Dessa
delar maste bytas ut da och da.

+ Visuella oegentligheter som &r inneboende i
tillverkningsprocessen. Dessa oegentligheter betraktas inte
som tillverkningsdefekter.

+ All skada orsakad av otillrackligt underhall, felaktig forvaring,
felaktig montering eller modifieringar av de férmonterade
delarna.

+ All skada orsakad av felaktig anvandning av utrustningen
(genom att inte anvénda den enligt instruktionerna i denna
bruksanvisning, att anvénda den fér kommersiella &ndamal
eller anvanda den som en brandkorg etc.).

+ All féljdskada orsakad av slarvig eller icke-kompatibel
anvéandning av utrustningen.

* Rost eller missféargning till foljd av yttre faktorer, anvéndning
av aggressiva rengéringsmedel, exponering for klor etc.
Denna skada betraktas inte som tillverkningsdefekt.

- Sarskilda forebyggande atgarder for keramik (underlatelse
att efterleva féljande técks inte av garantin): Handgjord
keramik kan over tid spricka da den utsétts for hog varme.
Detta ar en inneboende del av produkten och omfattas inte
av garantin.
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FI - KAYTTOOPAS

1. REKISTEROI LAITTEESI

Kiitos Barbecook-grillin ostamisesta. Toivomme, etta nautit sen

kaytdsta ja vietat on paljon onnellisia hetkid sen kanssa! Voit

optimoida kayttékokemuksesi rekisterdimalla grillisi verkossa,
jolloin voit hyédyntda monia etuja.

- Saat my6s paasyn verkossa olevaan kattavaan
kayttdoppaaseen, josta voit lukea kaikki tiedot laitteestasi.

- Tarjoamme sinulle yksildllisen myynnin jalkeisen palvelun,
mika tarkoittaa, etté voit 16ytaa ja tilata varaosia nopeasti ja
helposti. Néin voit saada kaiken irti takuupalvelusta.

- Sinut pidetaan ajan tasalla tuotepaivityksisté.

- Opit monia uusia vinkkeja.

Lisatietoja laitteen rekisterdinnista on osoitteessa www.

barbecook.com.

Barbecook kunnioittaa yksityisyyttasi. Tietojasi ei

koskaan myyda tai jaeta kolmansille osapuolille.

2. TIETOJA OPPAASTA

Tassa kayttboppaassa on kaksi osaa. Osa 1 siséltaa yleiset

kokoamis-, kaytt6-, kunnossapito- ja takuuohjeet.

Osa 2 (s. 56 sisaltaa piirroskuvia, osaluetteloita ja

kokoonpanopiirustuksia.

% Jos jollain sivulla on piirroskuva, joka vastaa tiettya
kayttboppaassa olevaa ohjetta, sinut ohjataan sinne
talld kynakuvakkeella.

3. TURVALLISUUSOHJEET

Lue ohjeet ennen laitteen ké&yttd4. Noudata ohjeita aina
huolellisesti. Laitteen kokoaminen tai kéyttd ohjeista
poikkeavalla tavalla voi aiheuttaa tulipalon ja aineellisia
vahinkoja.

Takuu ei kata vahinkoja, jotka aiheutuvat ohjeiden
noudattamatta jattAmisesta (vaaranlainen kokoaminen,
kaytto tai huolto jne.).

+ VAROITUS! Pida lapset ja lemmikit etaélla grillista.

+ VAROITUS! Tama grilli kuumenee erittdin voimakkaasti.

Ala yrita siirtaa sitd, kun se on kéytéssa.

+ Kéyta asianmukaista suojaa, kun sinun on kosketettava
kuumia osia.

+ Pidé& syttyvat materiaalit, syttyvét nesteet ja liukenevat
esineet turvallisella etdisyydella laitteesta, kun sitd
kaytetaan.

« VAROITUS! Ala kayta denaturoitua alkoholia, bensiinia
tai muita syttyvié nesteita laitteen sytyttdmiseen tai
uudelleensytyttdmiseen! Kayta vain standardin EN 1860-3
mukaisia sytykkeita!

+ VAROITUS! Al4 aloita grillausta ennen kuin hiileen on
muodostunut tuhkakerros. Tama kestéa yleensé noin 15
minuuttia.

+ A3 jata grillia ilman valvontaa kayton aikana.

+ Pidéa ampérillinen vetté tai hiekkaa lahellasi laitetta
kayttédessasi, varsinkin erittdin kuumina péivina ja kuivissa
ymparistdissa.

- Ala kayta sisatiloissa! Kéyté laitetta vain ulkona. Jos kéaytat
laitetta sisétiloissa, kuten autotallissa, suljetussa tilassa tai
vajassa, hdkamyrkytyksen vaara on olemassa.

Ota seuraavat asiat huomioon grillin sijaintia valitessasi:

+ Sijoita laite véhintdan kolmen metrin pd&hén rakennuksista
avoimeen ja hyvin ilmastoituun paikkaan.

- Ala aseta grillia ulkonevan rakenteen (kuisti, suoja jne.) alle
tai puiden tai pensaiden lehtien alle.

+ Aseta laite tasaiselle ja vakaalle alustalle.

+ Al4 aseta laitetta likkuvaan ajoneuvoon (veneeseen,
perdvaunuun jne.).

4. LAITTEEN KOKOAMINEN

4.1. Turvallisuusohjeet

+ Poista kaikki pakkaukset.

Al tee muutoksia laitteeseen kootessasi sitd. Et saa
tehda muutoksia mihinkaan laitteen osaan; se on erittain
vaarallista.

* Noudata kokoamisohjeita aina huolellisesti.

+ Kayttaja on vastuussa laitteen oikeanlaisesta kokoamisesta.
Takuu ei kata vaaranlaisen kokoamisen aiheuttamia vaurioita.

4.2, Laitteen kokoaminen

1. Aseta laite tasaiselle ja vakaalle alustalle ennen kayttda.

2.Kokoa laite kokoamispiirustusten mukaisesti.

)4  Kokoamispiirustukset ovat tdman oppaan toisessa
osassa (s. 58), laitteen rajaytyskuvan jélkeen.

5. LAITTEEN VALMISTELU KAYTTOVALMIIKSI

Tarvitset vettd, hiiltd, brikettejéd haluttaessa, sytytyskuutioita tai
sytykkeen ja pitkén tulitikun.

5.1. Minkétyyppista hiilta pitaisi kayttaa?

Sytyta laite aina perinteisella hiilelld, &la koskaan briketeilla.
Kun hiilet ovat syttyneet, voit lisaté briketteja. Kayta laitteen
sytyttdmiseen hyvélaatuista hiiltd, mieluiten standardin EN
1860-2 mukaista hiilté.

Sulje hiilipussi kunnolla ennen sen varastointia. Sailyta
hiilta aina kuivassa paikassa, élé sailyta hiilta kellarissa.

Enintdan 50 % (katso alla oleva yleiskatsaus)
maljaosasta voidaan tayttaa hiilelld. Jos maljaosa
ylitdytetdan, se voi aiheuttaa vakavia vaurioita grillillesi
aarimmaisen kuumuuden vuoksi.

Tyyppi Enimmaispaino

Joya Enintaén 0,3 kg hiilta
tai 9 brikettia

Ala polta puuta grillissa, koska lampétila nousee liian
korkeaksi ja vahingoittaa grillia.

5.2. Valmistelu.

1.Suojaa poytasi.

2. Aseta keraaminen malja pdydalle ja kaada siihen enintédéan
0,5 | vetta. (Kuva 1)

3. Aseta ruostumattomasta terdksesta valmistettu sisémalja
keraamiseen maljaan. (Kuva 2)

5.3. Laitteen sytyttdminen.

1. Peité ruostumattomasta teréksesté valmistetun sisémaljan
pohja hiilella. (Kuva 3)
- Ala kayta liikaa hiilté grillia sytyttaessasi.
- Voit lisata hiilia tai briketteja myéhemmin.

2. Aseta sytytyskuutiot tai sytyke hiilien véliin ja sytyté ne
pitkalla tulitikulla. (Kuva 4)

3.0dota 15 minuuttia, kunnes hiilelle on muodostunut kerros
valkoista tuhkaa. (Briketeilld tdma kestda kauemmin, noin 30
minuuttia).

Kéayttaessasi laitetta ensimmaisen kerran sinun on
annettava sen palaa 30 minuutin ajan. Tdma poistaa
mahdolliset valmistusrasvojen jaanteet laitteesta.

Ala aseta grilliritilaa viela laitteen paalle. Tyhja grilliritila
voi vaantya, jos sita pidetdan kuuman laitteen ylla liian
kauan.

VAROITUS! Al3 kayta denaturoitua alkoholia, bensiinia
tai muita tulenarkoja nesteita laitteen sytyttdmiseen
tai uudelleensytyttdmiseen! Kéyté vain standardin EN
1860-3 mukaisia sytykkeita!
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VAROITUS! Al4 aloita grillausta ennen kuin hiileen on
muodostunut tuhkakerros. Tama kestéa yleensé noin 15
minuuttia puuhiilelld ja 30 minuuttia briketilla.

4. Aseta grilli (kuva 5a) ja haluttaessa planchalevy (kuva 5b)

sisdmaljaan ja aloita grillaus.

6. HYODYLLISIA VINKKEJA

6.1. Ruoan palamisen estédminen

- Ala koskaan ala grillata, kun ruostumattomasta teraksesta
valmistetussa maljaosassa on viela liekkeja. Odota, kunnes
hiili on peittynyt ohueen kerrokseen valkoista tuhkaa.

6.2. Ruoan tarttumisen estiaminen

Nain estét ruoan tarttumisen grilliritilaén:

+ Levita ruokaan kevyesti 6ljya siveltimell4 ennen kuin laitat
sen grillille, voit myds 6ljyta itse grillin.

+ Ala k&&nna ruokaa liian nopeasti. Anna ruoan lammeta
ensin kunnolla.

6.3. Leimahdusten estdminen

Leimahdukset ovat &killisia liekkej, jotka sinkoavat
maljaosasta grillauksen aikana. Ne johtuvat yleensé valuvasta
rasvasta tai marinadista.

Grillattaessa voi esiintya leimahduksia. Se on normaalia.

Liialliset leimahdukset nostavat kuitenkin maljaosan lampétilaa

ja voivat sytyttda maljaosaan kertyneen rasvan.

Kuinka voit estaé leimahdukset?

» Varmista ennen grillausta, ettd maljaosa on puhdas.
Suosittelemme maljaosan puhdistusta jokaisen kayttokerran
jalkeen.

» Poista ylim&é&rainen rasva ja marinadi lihasta. Voit kayttéa
myds tdmén laitteen mukana toimitettua planchalevya
marinoidulle lihalle.

7. LAITTEEN HUOLTO

1.0dota, kunnes tuli on sammunut kokonaan ja grilli on téysin
jaahtynyt.

2.Puhdista ruostumattomasta terédksesta valmistettu sisdmalja
ja grilli kayttdmalla yhtd monista Barbecook-lisdvarusteista.
Kéyt4 aina pehmedaa sienta tai liinaa. Ruostumattomasta

konepestavia.

3.Kun se on taysin jadhtynyt, puhdista keraaminen ulkomalja
liinalla tai sienell4 ja miedolla astianpesunesteelld. Ala kayté
hankaavia puhdistusaineita tai hankaavia tai metallisia
sienid, koska ne voivat vahingoittaa emalia.

4.Huuhtele kaikki osat huolellisesti ja kuivaa ne huolellisesti
ennen laitteen varastointia.

8. LAITTEEN SAILYTYS

Kun laite on taysin jadhtynyt ja puhdistettu, sailyta sita
sisatiloissa.

9. VARAOSIEN TILAAMINEN

Tulelle tai voimakkaalle kuumuudelle altistuneet osat on ennen
pitk&da vaihdettava. N&in tilaat varaosia:
1. Etsi tarvitsemasi osan viitenumero. Luettelo kaikista
viitenumeroista on rajaytyskuvien alla taméan oppaan
toisessa osassa ja osoitteessa www.barbecook.com.
Jos olet rekisterdinyt laitteesi verkossa, oikea luettelo
nékyy automaattisesti MyBarbecook-tilillasi. Voit tilata
varaosia myds tilisi kautta.
2.Tilaa varaosa osoitteesta www.barbecook.com tai laitteesi
myyntipaikasta. Takuun alaisia osia voi tilata vain laitteesi
myyntipaikasta.

10. TAKUU

10.1. Kattavuus

Laitteellasi on kahden vuoden takuu ostopéivasta alkaen.
Takuu kattaa kaikki valmistusvirheet edellyttaen, etta
+ olet koonnut laitteen seka kayttanyt ja huoltanut sita
tdman kayttboppaan ohjeiden mukaisesti. Vaarinkaytosta,
virheellisestd kokoamisesta tai kunnossapidosta johtuvaa
vauriota ei pideté valmistusvirheena.
+ Voit esitt4é laitteen kuitin ja yksil6llisen sarjanumeron .
Sarjanumerossa on 16 numeroa. Léydat timan numeron:
- tst4 kayttboppaasta
- laitteen mukana tulleesta pakkauksesta
- laitteen jalustan pohjasta
+ Barbecookin laatuosasto vahvistaa, ettd osat ovat vialliset ja
ettd ne ovat osoittautuneet viallisiksi normaalikéytdssa seka
oikeanlaisen kokoamisen ja kunnossapidon yhteydessé.
Jos jokin naista ehdoista ei téyty, takuu ei kata laitetta. Kaikissa
tapauksissa takuu rajoittuu viallisten osien korjaamiseen tai
vaihtamiseen.

10.2. Asiat, joita ei kateta

Takuu ei kata seuraavia vaurioita ja vikoja:

+ Suoraan tulelle tai voimakkaalle lammdlle altistuvien osien
normaali kuluminen (ruoste, muodonmuutos, varimuutos
jne.) Nama osat on vaihdettava aika ajoin.

+ Valmistusprosessille ominaiset visuaaliset poikkeavuudet.
Nait4 poikkeavuuksia ei pideta valmistusvirheina.

+ Kaikki vauriot, jotka johtuvat puutteellisesta
kunnossapidosta, vaaranlaisesta sailytyksesta tai
kokoamisesta tai valmiiksi koottuihin osiin tehdyista
muutoksista.

+ Kaikki vauriot, jotka aiheutuvat laitteen vaarinkéytosta
(laitetta ei kayteta tdméan kayttdohjeen mukaisesti, laitetta
kaytetédan kaupallisiin tarkoituksiin tai polttokorina jne.)

+ Kaikki vélilliset vahingot, jotka aiheutuvat laitteen
huolimattomasta tai maéraystenvastaisesta kaytdsta.

+ Ulkopuolisten tekijéiden, aggressiivisten puhdistusaineiden,
kloorille jne. altistumisen aiheuttama ruoste tai varimuutos.
Téllaista vauriota ei pideté valmistusvirheena.

+ Erityiset ennaltaehkaisevéat toimenpiteet keraamisille
aineille (takuu ei kata seuraavien noudattamatta jattémista):
kasintehty keramiikka saattaa halkeilla ajan my6té, kun se
altistuu korkealle kuumuudelle. Tama on ominaista tuotteelle
eika kuulu takuun piiriin.
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DA - BRUGSVEJLEDNING

1. REGISTRER DIT APPARAT

Tak fordi du har kebt en Barbecook-grill. Vi haber, du vil nyde
at bruge den og far mange glade stunder med den. Du kan
optimere din oplevelse ved at registrere din grill online for at
udnytte de mange fordele.

- Du far adgang til den komplette onlinebrugsvejledning, sa du
kan leere alt om dit apparat.

- Vi giver dig personlig kundeservice efter salget, hvilket
betyder, at du hurtigt og nemt kan finde og bestille
reservedele. Dette giver dig mulighed for at fa mest muligt ud
af garantiservicen.

- Vi holder dig opdateret om produktopdateringer.

- Du leerer mange nye tips og tricks.

For flere oplysinger om registrering af dit apparat, kan
du besgge www.barbecook.com.

Barbecook respekterer dit privatliv. Dine data vil aldrig
blive solgt, distribueret eller delt med tredjeparter.

2. OM DENNE VEJLEDNING

Denne brugsvejledning bestar af to dele.

Del 1 indeholder generelle instruktioner vedrgrende montering,

brug, vedligeholdelse og garanti.

Del 2 (s. 56 indeholder illustrationer, lister over dele og

monteringstegninger.

% Hvis der er en illustration, der svarer til en bestemt
instruktion i brugervejledningen, henvises du til den med
dette piktogram af en blyant.

3. SIKKERHEDSINSTRUKTIONER

Lees instruktionerne, inden du bruger apparatet. Folg altid
instruktionerne ngje. Samling eller brug af apparatet pa en
made, der afviger fra instruktionerne, kan resultere i brand og
materielle skader.

Skader forarsaget af manglende overholdelse af
instruktionerne (forkert samling, misbrug, forkert
vedligeholdelse osv.) er ikke daekket af garantien.

ADVARSEL! Hold bern og kaeledyr vaek fra grillen.
ADVARSEL! Denne grill bliver meget varm. Forsag ikke at
flytte den, mens den er i brug.

Brug passende beskyttelse, nar du har brug for at rere ved
varme dele.

Opbevar breendbare materialer, brandfarlige veesker og
oploselige genstande i sikker afstand fra apparatet, nar det
er i brug.

ADVARSEL! Brug ikke spiritus, benzin eller andre
breendbare vaesker til at teende eller genteende apparatet.
Du ma kun bruge ildteendere, der overholder EN 1860-3.
ADVARSEL! Begynd ikke at grille, for kullet har udviklet et
askelag. Dette tager normalt omkring 15 minutter.

Efterlad ikke grillen uden opsyn under brug.

Opbevar en spand vand eller sand i neerheden, nar du
bruger apparatet, iseer pa meget varme dage og i torre
omgivelser.

Brug ikke indenders! Brug kun apparatet udenfor. Hvis

du bruger apparatet indendgrs, selv i en garage, et lukket
omrade eller et skur, risikerer du kulilte forgiftning.

Tag folgende i betragtning, nar du veelger en placering:

+ Anbring apparatet mindst tre meter fra en bygning pa en
aben, godt ventileret placering.
Anbring ikke grillen under en overhaengende konstruktion
(veranda, shelter osv.) eller under lov.
Placer apparatet pa en flad og stabil overflade.
Anbring ikke apparatet pa et karetgj i bevaegelse (bad,
trailer osv.) ).

4. MONTERING AF APPARATET

4.1. Sikkerhedsinstruktioner

Fjern al emballagen.

Foretag ikke eendringer pa apparatet, nar du samler det. Du
ma ikke foretage aendringer pa nogen af apparatets dele.
Dette er meget farligt.

Folg altid instruktionerne ngje.

Brugeren er ansvarlig for, at apparatet samles korrekt.
Skader forarsaget af forkert samling er ikke daekket af
garantien.

4.2. Montering af apparatet

1. Anbring apparatet pa en flad og stabil overflade inden brug.

2.Saml apparatet, som vist pa monteringstegningerne.

% Du kan finde monteringstegningerne i anden del af
denne vejledning (s. 58) efter den indzoomede
tegning af dit apparat

5. KLARGQRING AF APPARATET TIL BRUG

Du har brug for vand, traekul, briketter, hvis det onskes,
antaendingsterninger eller fyrsvamp og en lang taendstik.

5.1. Hvilken type traekul skal jeg bruge?

Teend altid dit apparat med traditionelt traekul, aldrig med
briketter. Nar dit apparat er teendt, kan du komme briketter i.
Brug treekul af god kvalitet til at teende apparatet, helst treekul,
der overholder EN 1860-2.

Luk posen med traekul ordentligt inden opbevaring.
Opbevar altid kul pa et tart sted. Opbevar ikke kul i en
keelder.

Maks. 50 % (se oversigt nedenfor) af skalen ma fyldes
med treekul. Hvis skalen overfyldes, kan det forarsage
alvorlig skade pa din grill som felge af ekstrem varme.

Type Maks. vaegt

Joya Maks. 0,3 kg traekul
eller 9 briketter

Braend ikke trae i din grill, da temperaturen bliver for hgj
og beskadiger din grill.

5.2. Forberedelse

1.Beskyt dit bord.

2. Stil din keramiske skal pa bordet, og heeld max. 0,5 liter vand
i den. (Fig. 1)

3.Placer den indre skal i rustfrit stal i den keramiske skal. (Fig. 2)

5.3. Teending af apparatet.

1.Deek bunden af den indre skal i rustfrit stal med treekul. (Fig. 3)
- Brug ikke for meget kul, nar du teender grillen.
- Du kan tilfgje treekul eller briketter senere.

2.Placer antaendingsterningerne eller fyrsvampen blandt
traekullene, og teend dem med en lang teendstik. (Fig. 4)

3.Vent i 15 minutter, indtil der er dannet et lag hvid aske pa
traekullet. (Dette tager lzengere tid med briketter, ca. 30
minutter).

Forste gang du bruger apparatet, skal du lade det
breende i 30 minutter. Dette fijerner rester af olie fra
fremstillingen fra apparatet.

Anbring ikke grillen pa apparatet endnu. En tom grill kan
blive misformet, nar den holdes over varme for lzenge.

ADVARSEL! Brug ikke spiritus, benzin eller andre
breendbare vaesker til at teende eller gentaende
apparatet. Du ma kun bruge ildteendere, der overholder
EN1860-3.

ADVARSEL! Begynd ikke at grille, for kullet har udviklet
et askelag. Dette tager normalt omkring 15 minutter for
traekul og 30 minutter for briketter.
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4. Anbring grillen (fig. 5a) og om gnsket plancha-pladen (fig.
5b) pa den indvendige skal, og start med at grille.

6. NYTTIGE TIPS OG TRICKS

6.1. Undga, at maden brander pa

Begynd aldrig at grille, mens der stadig er flammer i skalen
i rustfrit stal. Vent, indtil kullet er deekket af et tyndt lag hvid
aske.

6.2. Undga, at maden sidder fast

Sadan undgar du, at din mad sidder fast pa grillen:
Olier maden let med en barste , inden du placerer den pa
grillen. Du kan ogsa oliere selve grillen.
Vend ikke maden for hurtigt. Lad den forst blive opvarmet
grundigt.

6.3. Undga opblussen

Opblussen er pludselige flammer, der gnister fra skalen, nar du
griller De forarsages normalt af dryppende fedt eller marinade.
Opblussen kan forekomme under grillstegning. Dette er en
normal haendelse. Imidlertid for meget opblussen skalens
temperatur og kan anteende akkumuleret fedt.
Hvordan kan du forhindre opblussen?
+ Sorg for, at skalen er ren, inden du begynder at grille. Vi
anbefaler at rengere skalen efter hver brug.
Fjern overskydende fedt og marinade fra kedet. Du kan
ogsa bruge plancha-pladen, der fglger med dette apparat ,
til marineret kad.

7. VEDLIGEHOLDELSE AF APPARATET

1.Vent, indtil ilden er helt slukket , og grillen er kalet helt ned.

2.Brug et af de mange tilbehgar til Barbecook til at renggre den
indre skal i rustfrit stal og grillen. Brug altid en bled svamp
eller klud. Den indvendige skal i rustfrit stal og grillen kan
vaskes op i opvaskemaskine.

3.Nar den er helt afkglet, skal du rengere den ydre keramiske
skal med en klud eller svamp og et mildt opvaskemiddel.
Brug ikke slibende renggringsmidler eller slibende svampe
eller metalsvampe, da de kan beskadige emaljen.

4.Skyl alle dele grundigt, og ter dem omhyggeligt, for apparatet

opbevares.
8. OPBEVARING AF APPARATET

Nar apparatet er kolet helt ned og er blevet renset, skal det
opbevares indendors.

9. BESTILLING AF RESERVEDELE

Dele, der udseettes for ild eller intens varme, skal efter noget
tid udskiftes. Sadan bestiller du reservedele:
1.Find referencenummeret pa den del, du har brug for.
Der er en liste over alle referencenumre under de udspredte
tegninger i anden del af denne vejledning og pa
www.barbecook.com.

Hvis du har registreret dit apparat online, vises den

kan ogsa bestille reservedele via din konto.

2. Bestil reservedelen via www.barbecook.com eller pa dit
salgssted. Dele under garanti kan kun bestilles via dit
salgssted.

10. GARANTI

korrekte liste automatisk pa din MyBarbecook-konto. Du

10.1. Daekket

Dit apparat har to ars garanti fra kebsdatoen. Denne garanti
daekker alle produktionsfejl, forudsat at:
Du har brugt, samlet og vedligeholdt dit apparat i henhold
til instruktionerne i denne vejledning. Skader som fglge
af misbrug, forkert montering eller forkert vedligeholdelse
betragtes ikke som en fabrikationsfejl.

Du kan fremvise kvitteringen og det unikke serienummer pa
dit apparat. Dette serienummer bestar af 16 cifre. Du finder
dette nummer:
- i denne manual
- P& emballagen, der fulgte med dit apparat
- pa bunden af apparatets fod
Barbecooks kvalitetsafdeling vil kontrollere, at delene er
defekte, og at de blev defekte i forbindelse med normal
brug, korrekt montering og korrekt vedligeholdelse.
Hvis en af disse betingelser ikke er opfyldt, er du ikke daekket
af garantien. | alle tilfeelde er garantien begreenset til reparation
eller udskiftning af defekte dele.

10.2. Ikke da=kket

Ffalgende skader og mangler er ikke deekket af garantien:
Normal slitage (rust, deformation, misfarvning osv.) af dele,
der er direkte udsat for ild eller intens varme. Disse dele skal
udskiftes fra tid til anden.

Visuelle uregelmaessigheder, der er forbundet med
fremstillingsprocessen. Disse uregelmaessigheder betragtes
ikke som fabrikationsfejl.

Alle skader forarsaget af utilstreekkelig vedligeholdelse,
forkert opbevaring, forkert samling eller aendringer foretaget
pa de faerdigmonterede dele.

Alle skader forarsaget af misbrug af apparatet (at ikke bruge
det i henhold til instruktionerne i denne vejledning, at bruge
det til kommercielle formal, at bruge det som en balkurv
0SV.).

Alle fglgeskader forarsaget af skadeslos eller ikke-
kompatibel brug af apparatet.

Rust eller misfarvning som falge af eksterne faktorer, brug
af aggressive rengoringsmidler, klor osv. Denne skade
betragtes ikke som en fabrikationsfejl.

Seerlige forebyggende foranstaltninger for keramik
(manglende overholdelse af falgende er ikke deekket af
garantien): Handlavet keramik kan krakelere over tid, nar
den udseettes for hgj varme. Dette er en naturlig egenskab
for produktet og falder ikke ind under garantien.
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NO - BRUKERVEILEDNING

1. REGISTRER APPARATET DITT

Takk for at du kjgpte en Barbecook-grill. Vi haper du liker &
bruke den og at dere far mange gode stunder sammen! Du kan
forsterke opplevelsen ved a registrere grillen pa nettet for &
benytte deg av de mange fordelene.

- Pa nettet far du tilgang til den komplette brukerveiledningen,
slik at du kan leere alt om apparatet.

- Vi tilbyr personlig kundeservice, det betyr at du raskt og
enkelt kan finne og bestille reservedeler. Slik far du mest
mulig ut av garantitienesten.

- Du far informasjon om produktoppdateringer.

- Du leerer mange nye tips og triks.

For mer informasjon om registrering av apparatet
besaker du www.barbecook.com.

B Barbecook respekterer personvernet ditt.
Opplysningene dine kommer aldri til & bli solgt,
distribuert eller delt med tredjeparter.

2. OM DENNE VEILEDNINGEN

Denne veiledningen bestar av to deler.
Del 1 inneholder generelle instruksjoner for montering, bruk,
vedlikehold og garanti.
Del 2 (si. 56 inneholder illustrasjoner, lister over deler og
monteringstegninger.
% Hvis en illustrasjon tilsvarer en spesifikk instruksjon
i handboken, henvises det til denne med dette
piktogrammet av en blyant.

3. SIKKERHETSINSTRUKSJONER

Les bruksanvisningen for du bruker dette apparatet Falg

instruksjonene naye. Montering eller bruk av apparatet pa

en mate som avviker fra instruksjonene, kan fare til brann og

materielle skader.

Skader forarsaket av at instruksjonene ikke er fulgt (feil
montering, misbruk, feil vedlikehold etc.) dekkes ikke av
garantien.

ADVARSEL! Hold barn og kjeeledyr borte fra grillen.
ADVARSEL! Denne grillen blir veldig varm, sa ikke prav a
flytte den nar den er i bruk.

Bruk passende beskyttelse nar du trenger a bergre varme
deler.

Oppbevar brennbare materialer, brennbare vaesker og
oppleselige gjenstander i sikker avstand fra apparatet nar
det er i bruk.

ADVARSEL! Ikke bruk alkohol, bensin eller andre brennbare
vaesker for a tenne eller tenne pa apparatet pa nytt! Du ma
bare bruke brennere som er i samsvar med EN 1860-3!
ADVARSEL! Ikke begynn a grille far kullet har utviklet et lag
med aske. Dette tar vanligvis rundt 15 minutter

Ikke la grillen veere uten tilsyn nar den er i bruk.

Oppbevar en bette med vann eller sand i nzerheten nar du
bruker apparatet, spesielt pa veldig varme dager og i tarre
omgivelser.

Ikke for innendars bruk! Bruk bare apparatet utendors.
Hvis du bruker apparatet innendors, selv i en garasje,
lukket omrade eller et skur, risikerer du karbonmonoksid
forgiftning.

Ta hensyn til falgende nar du velger en plassering:

+ Plasser apparatet minst tre meter fra en bygning pa et
apent, godt ventilert sted.
Ikke plasser grillen under en overhengende struktur
(veranda, leksur osv.) eller under lgvverk.
Plasser apparatet pa en flat og stabil overflate.
Ikke plasser apparatet pa et kjoretay i bevegelse (bat,
tilhenger osv.).

4. MONTERING AV APPARATET

4.1. Sikkerhetsinstruksjoner

Fjern all emballasjen.

Ikke gjor endringer pa apparatet nar du monterer det. Du
ma ikke gjore endringer pa noen av delene av apparatet,
dette er sveert farlig.

Folg instruksjonene ngye.

Brukeren er ansvarlig for riktig montering av apparatet.
Skader forarsaket av feil montering dekkes ikke av
garantien.

4.2. Montere apparatet

1.Plasser apparatet pa en flat og stabil overflate for bruk.

2.Monter apparatet som vist pa tegningene.

l¢4 Du finner monteringstegningene i andre del i denne
veiledningen (s. 58), etter sprengningstegning av
apparatet.

5. FORBEREDELSE AV APPARATET FOR BRUK

Du trenger vann, kull, briketter hvis onskelig, brennere i form
av kuber eller knusk, og en lang fyrstikk.

5.1. Hvilken type kull skal jeg bruke?

Tenn alltid apparatet med tradisjonelt kull, aldri med briketter.
Nér apparatet er tent, kan du legge til briketter. Bruk kull av god
kvalitet for & tenne pa apparatet, helst kull som oppfyller EN
1860-2.

Lukk posen med kull ordentlig for du lagrer den.
Oppbevar alltid kull pa et tert sted, ikke lagre kull i
kjelleren.

Maks. 50 % (se oversikt nedenfor) av fatet kan fylles

med kull. Overfylling av fatet kan forarsake alvorlig
skade pa grillen pa grunn av ekstrem varme.

Type Maksvekt
JOYA Maks. 0,3 kg kull eller
9 briketter

Ikke brenn tre i grillen, temperaturen blir for hgy og
skader grillen.

5.2. Forberedelse.

1.Beskytt bordet ditt.

2. Sett det keramiske fatet pa bordet og hell maks. 0,5 liter
vann i det. (Fig. 1)

3.Plasser det indre fatet i rustfritt stal i det keramiske fatet.
(Fig.2)

5.3. Tenne apparatet.

1.Dekk bunnen av det indre fatet i rustfritt stal med kull. Fig. 3
- Ikke bruk for mye kull nar du tenner grillen.
- Du kan legge til kullbiter eller briketter senere.
2.Plasser brennerkuber eller knusk mellom kullbitene og tenn
dem med en lang fyrstikk. (Fig. 4)
3.Vent i 15 minutter til det har dannet seg et lag hvit aske pa
kullet. (Dette tar lengre tid med briketter, ca. 30 minutter).
Forste gang du bruker apparatet, ma du la det brenne i
30 minutter. Dette fjerner gjenvaerende produksjonsfett
fra apparatet.
Ikke plasser grillen p& apparatet enna. En tom grill kan
deformeres hvis den holdes for lenge over varme.
ADVARSEL! Ikke bruk alkohold, bensin eller andre
brennbare vaesker til & tenne, eller tenne pa apparatet
pa nytt! Du ma bare bruke brennere som er i samsvar
med EN 1860-3!
ADVARSEL! Ikke begynn a grille for kullet har utviklet et
lag med aske. Dette tar vanligvis rundt 15 minutter for
kull og 30 minutter for briketter.
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4.Plasser grillen (fig. 5a), og eventuelt planchaplaten (Fig. 5b)
pa det indre fatet og begynn a grille.

6. NYTTIGE TIPS OG TRIKS

6.1. Forebygge at matvarene brenner

+ Begynn aldri a grille nar det fortsatt er flammer i fatet.
Vent til kullet er dekket med et tynt lag hvit aske.

6.2. Forhindre matvarene fra a klebe

For a forhindre at matvarene kleber til grillen:

+ Pensle maten lett med olje for du legger den pa grillen.
Du kan ogsa olje selve grillen.

+ lkke snu matvarene for raskt. La dem gjennomvarmes
grundig forst.

6.3. Forebygge oppblussing

Oppblussing er bra flammer som gnistrer fra fatet nar du griller.

De er vanligvis forarsaket av dryppende fett eller marinade.

Oppbluss kan forekomme nar du griller. Dette er en normal

forekomst. Imidlertid oker et overskudd av oppblussinger

temperaturen pa fatet og kan antenne akkumulert fett.

Hvordan kan du forhindre oppblussing?

+ Sorg for at fatet er rent for du begynner a grille. Vi anbefaler
a rengjore fatet etter hver bruk.

+ Fjern overfladig fett og marinade fra kjottet. Du kan ogsa
bruke plancha-platen som fulgte med apparatet til marinert
kjott.

7. VEDLIKEHOLD AV APPARATET

1. Vent til ilden er slukket og grillen er helt avkjglt.

2.Bruk et av de mange tilbehgrene til Barbecook for &
rengjere innerfatet i rustfritt stal og grillen. Bruk en myk
svamp eller klut. Innerfatet i rustfritt stal og grillen er
oppvaskmaskinsikker.

3.Etter at den er helt avkjolt, rengjor du det keramiske ytre
fatet med en klut eller svamp og mildt oppvaskmiddel.
Ikke bruk slipende rengjoringsmidler, metall- eller slipende
svamper, da de kan skade emaljen.

4.Skyll alle delene grundig og terk dem godt for du oppbevarer
apparatet.

8. OPPBEVARING AV APPARATET

Etter at apparatet er helt avkjglt og rengjort, lagres det
innendors.

9. BESTILLING AV RESERVEDELER

Deler som er utsatt for ild eller sterk varme ma etter hvert

byttes ut. Hvordan bestille reservedeler:

1.Finn referansenummeret til delen du trenger. Det er en liste
over alle referansenumre under sprengnings-tegningene i
andre del av denne veiledningen, og pa www.barbecook.
com.

liste automatisk i MyBarbecook-kontoen din.

Du kan ogsa bestille reservedeler via kontoen din.

2.Bestill reservedelen via www.barbecook.com eller pa
salgsstedet. Deler under garanti kan bare bestilles via
salgsstedet.

10. GARANTI

Hvis du har registrert apparatet ditt pa nettet, vises riktig

10.1. Dekker

Apparatet har to ars garanti fra kjigpsdatoen. Denne garantien

dekker alle produksjonsfeil, forutsatt at:

+ Du har brukt, montert og vedlikeholdt apparatet i henhold
til instruksjonene i denne handboken. Skader som felge av
misbruk, feil montering eller feil vedlikehold anses ikke som
en produksjonsfeil.

+ Du kan vise kvitteringen og det unike serienummeret pa
apparatet. Dette serienummeret bestar av 16 sifre. Du finner
dette nummeret:

- i denne handboken
- pa emballasjen som fulgte med apparatet
- pa bunnen av foten pa apparatet

+ Barbecooks kvalitetsavdeling vil bekrefte at delene er
defekte, og at de viste seg a veere defekte ved normal bruk,
riktig montering og riktig vedlikehold.

Hvis et av disse vilkarene ikke er oppfylt, er ikke garantien

gyldig. | alle tilfeller er garantien begrenset til reparasjon eller

utskifting av defekte deler.

10.2. Ikke dekket

Folgende skader og mangler er ikke dekket av garantien:

+ Normal slitasje (rust, deformasjon, misfarging osv.) pa deler
som er direkte utsatt for ild eller sterk varme. Disse delene
ma skiftes fra tid til annen.

+ Visuelle uregelmessigheter som er iboende i
produksjonsprosessen. Disse uregelmessighetene blir ikke
ansett som produksjonsfeil.

- All skade forarsaket av utilstrekkelig vedlikehold, feil lagring,
feil montering eller modifikasjoner gjort pa de ferdigmonterte
delene.

+ All skade forarsaket av misbruk av apparatet (ikke brukt
i henhold til instruksjonene i denne handboken, brukt til
kommersielle formal, brukt som en brannkurv osv.).

+ Alle folgeskader forarsaket av uforsiktig eller ikke-
kompatibel bruk av apparatet.

+ Rust eller misfarging som folge av eksterne faktorer, bruk av
aggressive rengjaringsmidler, eksponering for klor etc. Slike
skader blir ikke sett pa som en produksjonsfeil.

« Spesielle forebyggende tiltak for keramikk (manglende
overholdelse av folgende dekkes ikke av garantien):
Handlaget keramikk kan sprekke over tid nar den utsettes
for hgy varme. Dette er iboende for produktet og faller ikke
inn under garantien.
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IS - NOTENDAHANDBOK

1. SKRABU TAEKID PITT

Pakka pér fyrir ad kaupa Barbecook grill.

Vid vonum ad pu njétir pess ad nota pad og ad pu munir eiga

margar ansegjulegar stundir vid grillid! P getur betrumbaett

upplifun pina med pvi ad skra grillid pitt & netinu til ad nyta pér

hina ymsu kosti.

- Pu feerd adgang ad notendahandbdkinni & netinu svo pu
getir leert allt um taekid pitt.

- Vi0 bjédum pér personulega pjonustu eftir s6lu, sem
pyoir ad pu getur fundid og pantad varahluti flj6tt og
auoveldlega. Petta gerir pér kleift ad fa sem mest Gt Gr
abyrgoarpjénustunni.

- Pu verdur upplyst(ur) um voruuppfeersiur.

- PG munt lzera mérg ny rad og brellur.

Fyrir frekari upplysingar um skraningu teekis pins, skaltu

fara & www.barbecook.com.

Barbecook virdir fridhelgi pina. Gognin pin verda aldrei

seld, peim verdur aldrei dreift eda deilt til pridja adila.

2. UM PESSA HANDBOK

Pessi handbdk samanstendur af 2 hlutum.

1. hluti inniheldur almennar leidbeiningar um samsetningu,

notkun, vidhald og abyrgo.

2. hluti (bls. 56 inniheldur myndskreytingar, lista yfir hluti og

samsetningarteikningar.

% Ef pad er mynd sem samsvarar tiltekinni leidbeiningu
i handbdkinni verdur pér visad til hennar med pessari
taknmynd af blyanti.

3. ORYGGISLEIDBEININGAR

Lestu leidbeiningarnar adur en teekiod er notad. Fylgdu
leidbeiningunum vandlega. Ef pu setur teekid saman eda notar
pad & pann hatt sem vikur fra leidbeiningunum getur pad valdid
eldsvoda og eignatjoni.

Skemmdir af voldum pess ad fylgja ekki
leidbeiningunum (réng samsetning, misnotkun,
o6videigandi vidhald o.s.frv.) falla ekki undir abyrgdina.

APVORUN! Haltu bérnum og geeludyrum fjarri grillinu.
ABVORUN! Petta grill verdur mjég heitt, ekki reyna ad
hreyfa pad pegar pad er i notkun.

Notadu videigandi vorn pegar pu parft ad snerta heita hluta.
Haltu eldfimum efnum, eldfimum vékva og uppleysanlegum
hlutum i 6ruggri fjarleego fra teekinu pegar pad er i notkun.
APVORUN! Ekki nota mengad alkéhol, bensin eda annan
eldfiman vokva til ad kveikja eda kveikja aftur & teekinu! PU
matt einungis nota kveikjara sem eru i samraemi vio EN
1860-3!

ADBVORUN! Ekki byrja ad grilla fyrr en kolin eru komin med
Oskulag. betta tekur vanalega u.p.b. 15 minGtur.

Ekki lata grillio vera eftirlitslaust pegar pad er i notkun.
Hafou vatnsfoétu eda sand nalaegt pegar pu notar taekio,
sérstaklega a mjog heitum dégum og i purru umhverfi.

Ekki nota innandyra! Notadu teekid avallt utandyra. Ef pu
notar taekio innandyra, jafnvel inni i bilskar, lokudu rymi eda
skur, er heetta a kolsyrings eitrun.

Taktu tillit til eftirfarandi pegar pu velur stadsetningu:

+  Settu teekid ad minnsta kosti prja metra fra byggingu a
opnum, vel loftreestum stad.
Ekki setja grillid fyrir nedan Utbyggingu (verdnd, skyli o.s.frv.)
eda undir laufskrao.

+ Settu teekiod a slétt og stoougt yfirboro.

+ Ekki setja teekid & okutzeki a hreyfingu (bat, eftirvagn o.s.frv.).

4. SAMSETNING TZAKISINS

4.1. Oryggisleidbeiningar

Fjarlzegdu allar umbuoir.

Ekki gera breytingar a teekinu pegar pad er sett saman.
PU matt ekki breyta neinum hlutum taekisins; petta er mjég
haettulegt.

Fylgdu leidbeiningunum vandlega.

Notandinn ber abyrgd a réttri samsetningu teekisins.
Skemmdir af véldum rangrar samsetningar falla ekki undir
abyrgdina.

4.2. A0 setja saman taekio

1. Settu teekid a slétt og stodugt yfirbord fyrir notkun.
2. Settu teekid saman eins og synt er & samsetningarteiknin-
gum.
% PU getur fundio teikningar af samsetningu teekisins
i seinni hluta pessarar handbokar (bls. 58), & eftir
steekkaori teikningu af teekinu.

5. AD UNDIRBUA TAKID TIL NOTKUNAR

bu parft vatn, kol, kubba ef pess er dskad, uppkveikjuteninga
eda tundur og langa eldspytu.

5.1. Hvada tegund af kolum eetti ég ad nota?

Kveiktu alltaf & taekinu med hefdobundnum kolum, aldrei med

kubbum. Eftir a0 kveikt er & teekinu geturdu baett vid kubbum.

Notadu géo kol til ad kveikja upp i teekinu, helst kol sem eru i

samraemi vid EN 1860-2.

£ Lokaou kolapokanum vel &0ur en pa setur hann i

§ geymslu. Geymi0 kolin alltaf & purrum stad, ekki geyma

kol i kjallara.

Hamark 50% (sja yfirlit hér ad nedan) af skalinni ma
fylla meo kolum. Sé skalin yfirfyllt, getur pad valdiod
alvarlegum skemmdum & grilli pinu vegna of mikils hita.

Gerd Ham. pyngd
Joya Hamark 0,3 kg kol eda
9 kubbar

Ekki brenna eldivi0 i grillinu pvi hitastigid verdur of hatt
og skemmir grillid pitt.

5.2. Undirbuningur

1.Verndadu bordid pitt.

2. Settu keramikskal pina & bordid og helltu i max. 0,5L af vatni.
(Mynd 1)

3.Settu innri skal ur rydfriu stali i keramikskalina. (Mynd 2)

5.3. Kveikt a4 heimilistaekinu.

1. Hyldu botninn & innri skalinni Gr rydfriu stali med kolum.
(Mynd 3)
- Ekki nota of mikid af kolum pegar kveikt er & grillinu.
- PG getur beett vid nokkrum kolum eda kubbum sidar.
2. Settu uppkveikjuteningana eda tundrid & milli kolamola og
kveikio i peim med langri eldspytu. (Mynd 4)
3.Biddu i 15 minatur par til lag af hvitri sku hefur myndast
a kolunum. (Petta tekur lengri tima meod kubbum, u.p.b. 30
minutur).
| fyrsta skipti sem pu notar taekid, verdur pu ad leyfa pvi
ad loga i 30 minGtur. betta fiarleegir alla framleidsluoliu
sem eftir er a teekinu.
Ekki setja grillid strax & teekio. Tomt grill getur aflagast
ef pvi er haldid yfir hita of lengi.
APVORUN! Ekki nota mengad alkéhol, bensin eda
annan eldfiman vokva til ad kveikja eda kveikja aftur
a teekinu! P4 méatt einungis nota uppkveikju sem eru i
samraemi vid EN 1860-3!
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& ADPVORUN! Ekki byrja ad grilla fyrr en kolin eru komin
me0 Oskulag. Petta tekur venjulega um pad bil 15
minatur fyrir kol og 30 minGtur fyrir kubba.

4. Settu nidur grillid (mynd 5a) og, ef pess er dskad, grillplétuna

(Mynd 5b) & innri skalinni og byrjadu ad grilla.

6. GAGNLEG RAD OG BRELLUR

6.1. Ad koma i veg fyrir ad matur brenni

Byrjadu aldrei a0 grilla pegar enn eru logar i skalinni. Biddu
par til kolin eru pakin punnu lagi af hvitri dsku.

6.2. Ad koma i veg fyrir ad matur festist

Til ad koma i veg fyrir ad maturinn festist vid grillio:
Smyrou oliu Iétt & matinn med pensli &0ur en pa setur hann
a grillid. P getur lika smurt grillid sjalft.
Ekki snia matnum of hratt. Leyfou honum fyrst ad hitna vel.

6.3. Ad koma i veg fyrir blossa

Blossar eru skyndilegir logar sem neista Ur skalinni pegar pu

grillar. Peir stafa venjulega af fituleka eda marineringu.

Blossar geta komid upp vid grillun. Petta er edlilegur vidburdur.

Hins vegar eykur umfram blossi hitastig skalarinnar og getur

kveikt i uppsafnadri fitu.

Hvernig er haegt ad koma i veg fyrir blossa?

- Gakktu Ur skugga um ao skalin sé hrein adur en pl byrjar
ad grilla. Vido mzelum med pvi ad prifa skalina eftir hverja
notkun.

Fjarlzegdu umfram fitu og marineringu Ur kjotinu. Pa gastir
lika notad grillplétuna sem fylgir med pessu heimilisteeki fyrir
marinerad kjot.

7. VIDHALD TZAKISINS

1.Biddu par til eldurinn hefur slokkst ad fullu og grillid hefur
alveg koélnad.

2.Til ad hreinsa ryofriu innri skalina Gr stali og grillid, skaltu
nota einn af fjdlbreyttum aukablnadi Barbecook. Notadu
mjukan svamp eda klat. Ryofritt stal innri skalarinnar og
grillid mega fara i upppvottavél.

3. Eftir a0 pad hefur kélnad ao fullu skaltu hreinsa ytri
keramikskalina med klut eda svampi og mildum
upppvottavokva. Ekki nota svarfhreinsiefni eda svarfefni eda
malmsvampa par sem peir geta skemmt glerunginn.

4.Skolid alla hluta vandlega og purrkid pa vel &dur en pu
geymir heimilistaekio.

8. GEYMSLA A TAKINU

Eftir ad heimilistaekid hefur k6Inad ao fullu og hefur verio
hreinsad, skaltu geyma pad innandyra.

9. PONTUN VARAHLUTA

Hiutir sem veroa fyrir eldi eda miklum hita parf a0 skipta Ut &

endanum. Hvernig & a0 panta varahluti:

1. Finndu tilvisunarnimer hlutans sem pu parft. Pao er listi yfir
oll tilvisunarnimer undir staekkudu teikningunum i seinni
hluta pessarar handbo6kar og & www.barbecook.com.

Ef pu hefur skrad teekid pitt & netinu, birtist rétti listinn

sjélfkrafa & MyBarbecook reikningnum pinum. Pu getur

lika pantad varahluti i gegnum reikninginn pinn.

2.Pantadu varahlutinn i gegnum www.barbecook.com eda &
s6lustad pinum. Varahluti, sem falla undir abyrgo, er adeins
haegt ad panta i gegnum sélustad pinn.

10. ABYRGP

10.1. Pad sem abyrgd neer yfir

Teekio pitt er med tveggja ara abyrgo, fra og med kaupdegi.
PeSS| abyrgd neer til allra framleidslugalla ad pvi tilskildu ao:
PU hafir notad, sett saman og vidhaldid teekinu samkvaemt
leidbeiningunum i pessari handbdk. Tjon sem stafar af
misnotkun, rangri samsetningu eda évideigandi vidhaldi er
ekki litid & sem framleidslugalla.
Pu getur framvisad kvittuninni og sérstéku radnumeri teekis
pins. Petta radnimer samanstendur af 16 télustéfum. Pu
finnur petta numer:
- & pessari handbok
- & umbudunum sem fylgdu teekinu pinu.
- nedst a feeti teekisins
Geedadeild Barbecook mun stadfesta ad hlutirnir séu
galladir og a0 peir hafi reynst galladir vid venjulega notkun,
rétta samsetningu og rétt vidhald.
Ef eitt af pessum skilyroum er ekki uppfyllt, fellur beidni pin
ekki undir abyrgdina. i llum tilvikum er abyrgdin takmorkud vid
viogero eda skipti & golludum hlutum.

10.2. Pad sem abyrgd neer ekki yfir

Eftirfarandi skemmdir og gallar falla ekki undir abyrgodina:

+ Eolilegt slit (ry0, aflogun, upplitun o.s.frv.) hluta sem verda
fyrir ledi eda miklum hita. Skipta parf um pessa hluti 6oru
hverju.

+ Sjonraenar 6j6fnur sem myndast i framleidsluferlinu. Ekki er
litid & pessi fravik sem framleidslugalla.

+ Allar skemmdir af voldum éfullnaegjandi vidhalds,
ovideigandi geymslu, rangrar samsetningar eda breytinga
sem gerdar hafa verid & fyrirfram samsettum hlutum.

+ Allar skemmdir af véldum misnotkunar & taekinu (ekki
notad samkvaemt leidbeiningum i pessari handbok, notad i
atvinnuskyni, notad sem eldkarfa o.s.frv.).

+ Allar mégulegar skemmdir af voldum keeruleysis eda
ovideigandi notkunar taekisins.

+ Ry0 eoda aflitun vegna utanadkomandi patta, notkun taerandi
hreinsiefna, Utsetningar klors o.fl. Ekki er litid aslikar
skemmdir sem framleidslugalla.

+ Sérstakar fyrirbyggjandi adgerdir fyrir keramik ( sé ekki farid
eftir eftirfarandi fellur pad ekki undir abyrgd): Handunnid
keramik getur fengid & sig sprungunet med timanum pegar
pad verdur fyrir miklum hita. Petta er edli vérunnar og fellur
ekki undir abyrgdina.
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LV - LIETOSANAS INSTRUKCIJA

1. REGISTREJIET SAVU IEKARTU

Paldies, ka iegadajaties Barbecook grilu.

Meés ceram, ka ta lietoSana jums vél ilgi sagadas prieku!

Optimizéjiet savas iespéjas, registrgjot grilu tiessaisté, un

izmantojiet daudzas priekSrocibas.

- Jus sanemsiet piekluvi pilnai lietoSanas instrukcijai tieSsaiste,
kura ietverta detalizéta informacija par ierici.

- Piedavajam ar1 personalizétu pécpardoSanas servisu, kas
sniedz iespéju atri un erti atrast un pasutit rezerves dalas.
Tas lauj maksimali izmantot garantijas pakalpojumus.

- Jus sanemsiet informaciju par produktu atjauningjumiem.

- Ka ar1 vareésiet uzzinat daudz jaunu padomu un triku.

Lai uzzinatu plasaku informaciju par ierices
registrédanu, apmeklgjiet vietni www.barbecook.com.
Barbecook ievéro jusu tiestbas uz privatumu. Jusu dati
nekad netiks pardoti, izplattti vai kopTgoti ar treSajam
pusém.

2. PAR SO INSTRUKCIJU

ST instrukcija sastav no divam dalam.

1. dala satur visparigas uzstadiSanas, lietoSanas, apkopes

instrukcijas un garantijas noteikumus.

2. dala 56 Ipp.) satur ilustracijas, detalu sarakstus un

montazas rasg€jumus.

lt4 Jainstrukcija ir attéls, kas atbilst noteiktam instrukcijas
noradTtjumam, 8ads noradTjums ir apziméts ar zmula
simbolu.

3. DROSIBAS NORADIJUMI

Pirms grila lietoSanas izlasiet instrukciju. ROpTgi ieverojiet

sniegtos noradijumus. Grila uzstadi$ana vai lietoSana

tada veida, kas atSkiras no instrukcija noradita, var radit

ugunsgréka un materialu zaudé&jumu risku.

Garantija neattiecas uz bojajumiem, kas radusies, ja
grils nav ticis lietots saskana ar instrukciju (nepareiza
uzstadiSana, nepareiza lietoSana, nepareiza apkope utt.).

+ BRIDINAJUMS! Sargajiet grilu no bérniem un
majdzivniekiem.

+ BRIDINAJUMS! Sis grils ievérojami sakarst. To ir aizliegts
parvietot lietoSanas laika.

+ Jajums japieskaras grila sakarsu$ajam detalam, izmantojiet
atbilstosu aizsargaprikojumu.

+ LietoSanas laika turiet viegli uzliesmojoSus materialus, viegli
uzliesmojo$us skidrumus un kiastodus priekSmetus droda
attaluma no grila.

+ BRIDINAJUMS! Grila sakotngjai vai atkartotai
aizdedzinasanai aizliegts izmantot denaturétu spirtu,
benzinu vai citus viegli uzliesmojoSus Skidrumus! Atlauts
izmantot tikai tadus aizdedzinasanas ITdzek|us, kas atbilst
EN 1860-3 standartam!

+ BRIDINAJUMS! Grilu atjauts sakt lietot tikai tad, kad ogles
ir parklajusas ar pelnu kartinu. Parasti tas aiznem apméram
15 minates.

+ LietoSanas laika neatstajiet grilu bez uzraudzibas.

+ LietoSanas laika ( Tpasi loti karstas dienas un sausos
apstak|os) sagatavojiet adens spaini vai smiltis, ko
nepiecieSamibas gadijuma varésit talTteji izmantot.

+ Nelietot iekStelpas! Lietojiet grilu tikai arpus telpam. Ja grilu
lietojat iekStelpas un pat garaza, tikai ar sienam norobezota
telpa vai zem nojumes, pastav risks saindéties ar oglekla
monoksTdu .

Izvéloties atraSanas vietu, nemiet véra Sadus faktorus:

* Novietojiet grilu vismaz tris metru attaluma no €kas atklata,
labi védinama vieta.

+ Nenovietojiet grilu zem konstrukcijam (verandam, nojumém
utt.) vai zem koku lapotnem.

Novietojiet grilu uz ITdzenas un stabilas virsmas.
Nelietojiet grilu uz brauco$a transportitdzekla (laivam,
piekabém utt.).

4. GRILA UZSTADISANA

4.1. DrosS1bas noradijumi

+ Nonemiet visus iepakojuma materialus.

+ Veicot uzstadiSanu, neveiciet grila modifikacijas. Ir aizliegts
veikt jebkadas grila izmainas; tas ir |oti bTstami.

+ RuOp1gi ieverojiet sniegtos uzstadidanas noradijumus.

+ Lietotajs ir atbildTigs par grila pareizu uzstadiSanu.
Garantija neattiecas uz bojajumiem, kas radusSies
nepareizas uzstadiSanas rezultata.

4.2. Lai uzstaditu grilu:

1.Pirms lietoSanas novietojiet grilu uz ITdzenas un stabilas
virsmas.
2. Salieciet grila detalas, ka paradTts uzstadiSanas shémas.
Iy Uzstadisanas shémas ir atrodamas §Ts instrukcijas
otraja dala (58. Ipp.) péc grila detalu saraksta.

5. GRILA SAGATAVOSANA LIETOSANAI

Jums jasagada adens, ogles, briketes (ja vélaties),
aizdedzinasanas kubini vai iekurs un gars sérkocins.

5.1. Kada veida kokogles ieteicams lietot?

Vienmeér lietojiet grilu kopa ar tradicionalajam grila kokoglém
un nekad ar briketém. Kad grils ir aizdedzinats, varat tam
pievienot briketes. Grila aizdedzinasanai izmantojiet labas
kvalitates kokogles — vélams kokogles, kas atbilst EN 1860-2
standartam.

Pirms uzglabadanas pareizi aizveriet kokoglu
iepakojumu. Vienmér uzglabajiet kokogles sausa vieta,
neglabajiet kokogles pagraba.

Ar kokoglém atlauts piepildTt maksimali 50% no oglu
tvertnes (skarTt parskatu zemak). Tvertnes parpildiSana
var izraistt parmeéerigu karstumu un radtt nopietnus grila
bojajumus.

>

Veids Maksimalais svars

Joya Maks. 0,3 kg kokoglu
vai 9 briketes

Nededziniet grila malku, jo parak augstas temperattras
rezultata grils tiks bojats.

5.2. Sagatavosanas.

1.Pasargajiet galdu.

2.Novietojiet uz galda keramikas blodu un ielejiet taja ne vairak
ka 0,5 | Gdens. (1. att.).

3. levietojiet neriséjosa terauda iek3&jo blodu keramikas bloda.
(2. att.)

5.3. Grila aizdedzinasana.

1. Noklajiet nerisejosa térauda ieksejas blodas dibenu ar
kokoglem. (3. att.)
- Neberiet grila parmeérigi daudz kokoglu.
- Vélak varésiet kokogles vai briketes papildinat.
2. Starp kokoglem ievietojiet aizdedzinaSanas kubinus vai
iekuru un aizdedziniet ar garu sérkocinu. (4. att.)

3.Pagaidiet 15 minates, ITdz uz oglém izveidojas baltu pelnu
slanis. (Lietojot briketes, tas aiznem ilgaku laiku — apméram
30 minates).

Pirmo reizi lietojot grilu, jalauj tam degt 30 minates.
Tadejadi tiek likvidétas visas uz grila virsmas palikusas
razo$anas procesa uzklatas smérvielas.

Vel nelieciet restes uz grila. TukSas grila restes var
deforméties, ja tas parak ilgi tur virs karstuma avota.
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BRIDINAJUMS! Grila sakotnéjai vai atkartotai
aizdedzinasanai aizliegts izmantot denaturétu spirtu,
benzinu vai citus viegli uzliesmojoSus 8kidrumus!
Atlauts izmantot tikai tadus aizdedzina$anas ITdzek|us,
kas atbilst EN 1860-3 standarta noteikumiem!

BRIDINAJUMS! Grilu atlauts sakt lietot tikai tad, kad
ogles ir parklajusas ar pelnu kartinu. Kokoglém tas
parasti aiznem apméram 15 minates, bet briketem —
30 mindtes.

4.Novietojiet grilu (5.a att.) un, ja vélaties, grila plaksni (5.b att.)

uz iek$ejas blodas un saciet grilet.
6. NODERIGI PADOMI UN VILTIBAS

6.1. Ediena apdeg$anas novérsana

+ Nekad nesaciet grilét, kamér neruséjosa térauda bloda vel
ir liesmas. Nogaidiet, ITdz kokogles ir parklajusas ar planu
baltu pelnu kartinu.

6.2. Ediena pielipdanas novérsana

Lai édiens nepieliptu pie restem:

* Ar otinu viegli parklajiet édienu ar ellu, pirms liekat to uz
grila. Varat ieellot arT pasu grilu.

+ Neapgrieziet édienu parak atri. Vispirms laujiet tam kartigi
sakarst.

6.3. Uzliesmojumu novérsana

Tvertné griléSanas laika var rasties péksni uzliesmojumi.

Parasti tos izraisa tauku vai marinades piléSana grila tvertné.

Grilgjot var rasties péksnas liesmas. Ta ir normala paradiba.

Tomer, ja liesmoSana ir parmériga, grila tvertnes temperatira

var ievérojami paaugstinaties un taja satecéjusie tauki var

aizdegties.

Ka noverst uzliesmojumus?

+ Parbaudiet, vai tvertne pirms griléSanas ir iztirtta. lesakam
iztTr1t tvertni péc katras lietoSanas reizes.

+ Noteciniet no galas liekos taukus un marinadi. Marinétai
galai varat izmantot arT griléSanas plaksni, kas ieklauta 81
grila komplektacija.

7. GRILA APKOPE

1.Pagaidiet, ITdz uguns ir pilnTba nodzisusi un grils ir pilnTba
atdzisis.

2.Lai notirTtu nertséjo8a térauda iek8&jo blodu un grilu,
izmantojiet vienu no daudzajiem Barbecook piederumiem.
Vienmér izmantojiet mikstu stkli vai dranu. Neruséjosa
térauda iek$eja bloda un grils ir mazgajami trauku
mazgajamaja masina.

3.Kad ta ir pilniba atdzisusi, notTriet keramikas aréjo blodu
ar dranu vai stkli un vieglu trauku mazgasanas Skidrumu.
Nelietojiet abrazivus tiriSanas lidzek|us vai abrazivus vai
metala sik|us, jo tie var sabojat emalju.

4.Rup1gi izskalojiet visas dalas un rap1gi tas nosusiniet pirms
grila uzglabasanas.

8. GRILA UZGLABASANA

Péc tam, kad grils ir pilntba atdzisis un iztirits, glabajiet to
ieksStelpas.

9. REZERVES DALU PASUTISANA

Detalas, kuras ir paklautas uguns vai spéciga karstuma

ietekmei, ar laiku ir jamaina. Ka pasutit rezerves dalas:

1. Atrodiet nepiecie$amas detalas atsauces numuru. STs
instrukcijas otraja dala zem detalu saraksta un www.
barbecook.com atrodams visu atsauces numuru saraksts.

Ja esat registréjis grilu tiedsaisté, MyBarbecook konta

automatiski paradisies atbilstoSs saraksts. Rezerves

dalas varat pasdtit arT sava konta.

2.Pasutiet rezerves dalas vietné www.barbecook.com vai sava
tirdzniecibas vieta. Detalas, uz kuram attiecinama garantija,
iespéjams pasutTt tikai tirdzniecTbas vieta.

10. GARANTIJA

10.1. Garantija attiecas uz:

Jusu iericei ir divu gadu garantija, sakot no iegades datuma.
ST garantija ir attiecinama uz visiem razo$anas defektiem, ja:
+ izmantojat, uzstadat un veicat grila apkopi atbilstoSi
§Ts instrukcijas noradtjumiem. Bojajumi, kas radusSies
nepareizas lietoSanas, nepareizas uzstadisanas vai
nepareizas apkopes rezultata, nav uzskatami par razoSanas
defektiem.
+ Uzradiet ¢eku un unikalo grila sérijas numuru . Sérijas
numurs sastav no 16 cipariem. Sis numurs ir atrodams:
- Saja rokasgramata
- uz jisu iertces iepakojuma
- ierTces pamatnes apaksa
+ Barbecook kvalitates nodala apstiprina detalu bojajumus, ka
arT to, ka bojajumi radusies normalas lietoSanas, pareizas
uzstadiSanas un pareizas apkopes apstak|os.
Ja kads no Siem nosactjumiem nav izpildTts, garantija nav
piemérojama. Jebkura gadijuma garantija ir attiecinama tikai
uz bojatu detalu remontu vai mainu.

10.2. Garantija neattiecas uz:

Garantija nav attiecinama uz $adiem bojajumiem un defektiem:

+ Tadu detalu normals nodilums (rasa, deformacija, krasas
izmainas utt.), kuras ir tieSi paklautas ugunij vai intenstvam
karstumam. STs detalas laiku pa laikam ir jamaina.

+ Vizualas atSkirtbas, kas raksturigas razoSanas procesam.
Sadas at8kirtbas nav uzskatamas par razo$anas defektiem.

« Jebkadi bojajumi, kas radusSies nepietickamas apkopes,
nepareizas uzglabasanas, nepareizas uzstadiSanas vai
iepriek§ montétu detalu parveidojumu rezultata.

+ Jebkadi bojajumi, kas radusies grila nepareizas lietoSanas
rezultata (grila lietoSana, neievérojot $aja instrukcija
sniegtos noradijumus, izmantoSana komercialiem noldkiem,
izmantoSana ugunskura kurinaSanai utt.).

+ Jebkadi izrietoSie bojajumi, ko izraisTjusi neuzmantga vai
neatbilsto$a grila lietoSana.

+ Rdisa vai krasas izmainas areju faktoru, agresivu tiriSanas
ITdzeklu lietoSanas, hlora iedarbibas rezultata utt. Sadi
bojajumi nav uzskatami par razoSanas defektu.

+ Ipasi profilakses pasakumi keramikai (garantija neattiecas
uz gadtjumiem, kad nav izpildTti Sie nosactjumi): ar rokam
darinata keramika liela karstuma ietekmé ar laiku var
sakt plaisat. Ta ir produktam raksturiga Tpasiba un uz to
neattiecas garantija.
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SK - POUZIVATEL'SKA PRIRUCKA

1. ZAREGISTRUJTE SVOJ SPOTREBIC

Dakujeme, Ze ste si zakupili gril od spoloénosti Barbecook.

Dufame, zZe si ho oblubite a Ze s nim prezijete vela prijemnych

chvil! Svoj zaZitok mozete optimalizovat online registraciou

svojho grilu, vdaka omu budete méct vyuzivat mnozstvo

vyhod.

- Ziskate pristup k uplnej online pouzivatel'skej priru¢ke, v
ktorej sa budete méct dozvediet viac informacii o spotrebidi.

- Poskytujeme vam personalizovany popredajny servis, ¢o
znamena, ze moOzete rychlo a l'ahko najst a objednat si
nahradné diely. Vd'aka tomu mézete vyuzif zaruény servis na
maximum.

- Budeme vas informovat o vylepSeniach vyrobku.

- Dozviete sa vel'a novych tipov a trikov.

Viac informacii o registracii svojho spotrebi¢a najdete

na webovej stranke www.barbecook.com.

Spolo¢nost Barbecook respektuje vase stkromie.
Va$e Udaje nebudu nikdy predané, distribuované alebo
zdielané s tretimi stranami.

2. O TEJTO PRIRUCKE

Tato prirucka pozostava z 2 Gasti. 1. ¢ast obsahuje véeobecné

pokyny na montéz, pouzivanie, udrzbu a zaruku.

2. Gast (str. 56 obsahuje ilustracie, zoznamy dielov a

montazne vykresy.

% Ak sa v priru€ke nachadza ilustracia, ktora zodpoveda
konkrétnemu pokynu, dostanete na riu odkaz s tymto
piktogramom ceruzky.

3. BEZPECNOSTNE POKYNY

Pred pouzitim spotrebica si prec€itajte pokyny. Postupujte vzdy
presne podla pokynov. Montaz alebo pouzivanie spotrebica
spOsobom, ktory nie je v stlade s pokynmi, moze mat za
néasledok vznik poziaru a materialnych skéd.

Na Skody sp6sobené nedodrzanim pokynov (nespr,évna
montaz, nespravne pouzitie, nespravna udrzba atd.) sa
zaruka nevztahuije.

+ UPOZORNENIE! Zabezpecte, aby sa deti a domace

zvierata nedostali do blizkosti grilu.

+ UPOZORNENIE! Tento gril sa dokaze rozohriat na velmi
vysoku teplotu. Ked' je v prevadzke, nepokuisaijte sa ho
premiestriovat.

Ak sa potrebujete dotknit hor(cich Gasti, pouzite primerant
ochranu.

+ Ked je spotrebi¢ v prevadzke, udrzujte ho v bezpeénej
vzdialenosti od horlavych materialov, horfavych kvapalin a
rozpustnych predmetov.

+ UPOZORNENIE! Na zapalenie alebo opatovné zapélenie
spotrebi¢a nepouzivajte denaturovany alkohol, benzin alebo
iné horl'avé kvapaliny! MéZete pouzivat iba také zapalovace
plameria, ktoré spifiajd normu EN 1860-3!

+ UPOZORNENIE! Neza¢nite grilovat, kym na drevenom uhli
nevznikne vrstva popola. Zvy€ajne to trva asi 15 minut.

+ Pocas pouzivania nenechavaijte gril bez dozoru.

+ Pri pouzivani spotrebi¢a majte v blizkosti vedro s vodou
alebo pieskom , a to najma pocas velmi hordcich dni a v
suchom prostredi.

+ Nepouzivajte v interiéri! Spotrebi¢ pouzivajte iba vonku.

Ak spotrebi¢ pouzivate v interiéri, a to dokonca aj v garazi,
uzavretom priestore alebo v koIni, riskujete otravu oxidom
uholnatym.

Pri vybere miesta vezmite do Gvahy nasledujuce skuto€nosti:

+ Umiestnite spotrebi¢ najmenej tri metre od budovy na
otvorené a dobre vetrané miesto.

+ Neumiestriujte gril pod previsajacu konstrukciu (veranda,
pristredok atd’.) alebo pod listie.

Umiestnite spotrebi¢ na rovny a stabilny povrch.
Neumiestriujte spotrebi¢ na pohybujlce sa vozidlo
(&In, prives atd’.).

4. MONTAZ SPOTREBICA

4.1. Bezpeénostné pokyny

+ Odstréante vSetky obaly.

+ Pri montazi spotrebi¢ nijako neupravujte. Na Ziadnej Casti
spotrebi¢a nesmiete vykonavat Ziadne zmeny; je to velmi
nebezpecné.

+ Postupujte vzdy presne podla montaznych pokynov.

+ Za spravnu montaz spotrebi¢a zodpoveda pouzivatel. Na
Skody spdsobené nespravnou montazou sa nevztahuje
zaruka.

4.2. Montaz spotrebica

1.Pred pouzitim umiestnite spotrebi¢ na rovny a stabilny
povrch.
2.Namontujte spotrebi¢ podl'a pokynov uvedenych na
montéaznych vykresoch.
% Montazne vykresy najdete v druhej Casti tejto prirucky
(str. 58), po rozvinutom vykrese spotrebica.

5. PRIPRAVA SPOTREBICA NA POUZIVANIE

Potrebujete vodu, drevené uhlie, brikety, ak ich pouZitie
povazujete za vhodné, kocky zapalovaca alebo prachno a dihi
zapalku.

5.1. Aky druh dreveného uhlia by som mal/-a pouzivat'?

Zapalujte spotrebi€ vzdy tradi€nym drevenym uhlim, nikdy nie
briketami. Ked' je spotrebi¢ zapaleny, moZete pridat brikety.
Na zapélenie spotrebia pouzivajte kvalitné drevené uhlie,
najlepsie také, ktoré spifia normu EN 1860-2.

Pred uskladnenim vrece s drevenym uhlim d6kladne
zatvorte. Drevené uhlie skladujte vzdy na suchom
mieste, neskladujte ho v pivnici.

Drevenym uhlim je mozné naplnit max. 50 % (pozri
prehlad nizSie) misy. Preplnenie misy méze v désledku
extrémneho tepla spdsobit vazne poskodenie grilu.

Druh Maximalna hmotnost

Joya Max. 0,3 kg dreveného
uhlia alebo 9 brikiet

Pri grilovani nespalujte drevo, pretoze teplota sa
privelmi zvysi a gril sa poskodi.

5.2. Priprava.

1. Chrarite svoj stol.

2.Polozte keramickd misu na stél a nalejte do nej max. 0,5 |
vody. (Obr. 1)

3.Vlozte vnitornu misu z nehrdzavejucej ocele do keramickej
misy. (Obr. 2)

5.3. Zapal'ovanie spotrebica.

1.Dno vnutornej misy z nehrdzavejucej ocele naplrite
drevenym uhlim. (Obr. 3)
- Pri zapal'ovani grilu nepouZzivajte prili§ vela dreveného
uhlia.
- Neskor mozete pridat kisky dreveného uhlia alebo brikety.
2.Vlozte kocky zapal'ovac€a alebo prachno medzi kisky
dreveného uhlia a zapalte ich pomocou dihej zapalky. (Obr. 4)
3. Pockajte 15 minat, kym sa na drevenom uhli nevytvori
vrstva bieleho popola. (V pripade brikiet to trva dihSie, asi 30
minut).
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Pri prvom pouZiti musite spotrebi¢ nechat 30 minut
horief. Tymto sa zo spotrebi¢a odstrania vsetky zvysky
maziv, ktoré boli na spotrebi¢ nanesené v priebehu
vyrobného procesu.

Rost zatial' neumiestriujte na spotrebi¢. Prazdny roét,
ktory je prili§ dlho umiestneny nad hortcim predmetom,
sa moze zdeformovat.

UPOZORNENIE! Na zapélenie alebo opatovné
zapalenie spotrebi¢a nepouzivajte denaturovany
alkohol, benzin alebo iné horlavé kvapaliny! Mézete
pouzivat iba také zapalovade plameria, ktoré splfiaju
normu EN 1860-3!

UPOZORNENIE! Neza¢nite grilovat, kym na drevenom
uhli nevznikne vrstva popola. V pripade dreveného
uhlia to zvy€ajne trv4 asi 15 minat a v pripade brikiet 30
minat.

4.Umiestnite rost (obr. 5a) a ak to povazujete za vhodné, aj

platfiu plancha (obr. 5b) na vnatorni misu a zacnite grilovat.

6. UZITOCNE TIPY A TRIKY

6.1. Zabranenie spaleniu jedla

+ Nikdy nezacnite grilovat, kym s v mise z nehrdzavejlcej
ocele este plamene. Pockajte, kym drevené uhlie nebude
pokryté tenkou vrstvou bieleho popola.

6.2. Zabranenie prilepeniu jedla

Aby ste zabranili prilepeniu jedla na rost:

+ Pred polozenim na rost jedlo mierne potrite olejom
pomocou $tetca. Potriet olejom mdZete aj rost.

+ Neotéacajte jedlo prili§ rychlo. Najskor nechajte, aby sa
dékladne rozohrialo.

6.3. Predchadzanie vzbiknutiu

Vzblknutie st nahle plamene, ktoré pri grilovani vy$lahni
z misy. Zvy€ajne je spésobené odkvapkéavanim tuku alebo
marinady.
Pri grilovani méze déjst k vzblknutiu. Je to normalny jav.
Nadmerny vyskyt pripadov vzblknutia véak zvy$uije teplotu v
mise a méze zapalit nahromadeny tuk.
Ako mézete zabranit vzblknutiu?
» Pred zacatim grilovania sa uistite, Ze je misa Cista.
Po kazdom pouziti odporu¢ame vygistit misu.
+ Z masa odstrarite prebyto€ny tuk a marinadu. Na
marinované méso mézete tiez pouzit platriu plancha
dodavanu s tymto spotrebiCom .

7. UDRZBA SPOTREBICA

1.Pockajte, kym plameri Uplne nezhasne a kym gril Gplne
nevychladne.

2.Na gistenie vnatornej misy z nehrdzavejucej ocele a
ro$tu grilu pouzivajte jedno z mnohych prislusenstiev od
spolo&nosti Barbecook. Vzdy pouzivajte mékku Spongiu
alebo handri¢ku. Vnutorna misa z nehrdzavejucej ocele a
ro&t grilu st vhodné do umyvacky riadu.

3.Po tplnom vychladnuti vycistite vonkajSiu keramickd misu
handri¢kou alebo Spongiou a jemnym prostriedkom na
umyvanie riadu. Nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky
ani abrazivne alebo kovové Spongie, pretoze by mohli
poskodit smalt.

4. Pred uskladnenim spotrebica vSetky diely dékladne
oplachnite a dobre osuste.

8. SKLADOVANIE SPOTREBICA
Po uplnom vychladnuti a vycisteni spotrebi¢ skladujte vnutri.
9. OBJEDNAVANIE NAHRADNYCH DIELOV

Diely, ktoré su vystavené plamenu alebo intenzivnemu teplu,

bude nakoniec potrebné vymenit. Ako objednat nahradné

diely:

1.Néjdite referencné Cislo pozadovaného dielu. V druhej Casti
tejto prirucky a na webovej stranke www.barbecook.com
sa pod rozvinutymi vykresmi nachadza zoznam vsSetkych
referencnych Cisel.

Ak ste svoj spotrebi¢ zaregistrovali online, spravny

zoznam sa automaticky zobrazi vo vasom Gcte

MyBarbecook. Cez svoj U¢et si mbZete objednat aj

nahradné diely.

2.0bjednajte si nahradny diel cez webovl stranku www.
barbecook.com alebo vo svojej predajni. Diely v zaruénej
lehote je mozné objednat iba cez vasu predajriu.

10. ZARUKA

10.1. Pokryté

Na vas$ spotrebi¢ sa vztahuje dvojroéna zaruka, ktora zacina
plynGt od datumu nakupu. Tato zaruka sa vztahuje na vSetky
vyrobné chyby, pokial':

+ Svoj spotrebic¢ ste pouzivali, namontovali a udrziavali
podla pokynov v tejto priru¢ke. PoSkodenie sposobené
nespravnym pouzitim, nespravnou montazou alebo
nespravnou Udrzbou sa nepovazuje za vyrobnu chybu.

+ Mozete predlozif U¢tenku a jedine¢né sériové ¢islo svojho
spotrebica. Toto sériové &islo pozostava zo 16 islic. Toto
Cislo najdete:

- v tejto prirucke
- na obale, ktory bol dodany so spotrebi¢om
- na spodnej ¢asti nohy spotrebic¢a

+ Oddelenie kvality spolo€nosti Barbecook potvrdi, Ze diely su
chybné a Ze pri normalnom pouzivani, spravnej montazi a
spravnej udrzbe bolo preukazané, ze st chybné.

Ak niektora z tychto podmienok nie je splnena, zaruka sa na

vas nevztahuje. Zaruka sa vo véetkych pripadoch obmedzuje

na opravu alebo vymenu chybnych dielov.

10.2. Nepokryté

Zaruka sa nevztahuje na nasledujice $kody a chyby:

+ Bezné opotrebenie (hrdza, deformacia, zmena farby
atd’) &asti, ktoré st priamo vystavené plameriu alebo
intenzivnemu teplu. Tieto diely bude z ¢asu na ¢as potrebné
vymenit.

+ Vizualne nezrovnalosti, ktoré si neodmyslitelnou sucastou
vyrobného procesu. Tieto nezrovnalosti sa nepovazuju za
vyrobné chyby.

+ VSetky Skody spdsobené nedostatoénou udrzbou,
nespravnym skladovanim, nespravnou montazou alebo
Upravami vopred namontovanych dielov.

+ VSetky Skody spbsobené nespravnym pouzitim spotrebica
(pouzitie, ktoré nie je v stlade s pokynmi uvedenymi v tejto
prirucke, pouzitie na komercné ucely, pouZitie ako ohnisko
atd’.).

+ VSetky nasledné Skody sposobené neopatrnym alebo
nespravnym pouzitim spotrebica.

+ Hrdza alebo zmena farby v désledku vonkajSich faktorov,
pouzitia agresivnych Cistiacich prostriedkov, vystavenia
chléru atd. Tato $koda sa nepovazuje za vyrobna chybu.

- Specialne preventivne opatrenia tykajlce sa keramiky
(v pripade nedodrZania nasledujicich pokynov sa na
vas nevztahuje zaruka): Ruéne vyrobena keramika
moze pri vystaveni vysokej teplote ¢asom prasknut. Je
neodmyslitelnou sucastou vyrobku a nevztahuje sa na riu
zaruka.
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LT - NAUDOJIMO NURODYMAI

1. UZREGISTRUOKITE |SIGYTA PRIETAISA

Dékojame, kad jsigijote kepsning Barbecook.

Tikimés, kad jums patiks ja naudotis ir Salia jos Sauniai

praleisite laikg! Vertéty uzregistruoti savo kepsning internetu,

kad galétuméte pasinaudoti daugybe privalumy.

- Galésite naudotis iSsamiais internetu pasiekiamais
naudojimo nurodymais: taip suZinosite daugybe naudingy
dalyky apie naujgjj prietaisa.

- Suteiksime jums asmeninj naudotojo aptarnavima: tai reiskia,
kad galésite greitai ir lengvai rasti ir uzsisakyti reikalingas
pakaitines dalis. Taip gausite didZiausig naudg i§ garantinio
aptarnavimo.

- Gausite naujausig informacijg apie gaminiy atnaujinimus.

- Suzinosite daug naujy patarimy ir gudrybiy.

Daugiau informacijos apie prietaiso registravimg
pateikta www.barbecook.com.

Barbecook gerbia jusy privatuma. Jusy duomenys

niekada nebus parduodami, platinami ar perduodami

treCiosiomis Salimis.

2. APIE SIUOS NURODYMUS

Nurodymai iSdéstyti 2 dalyse. 1 dalyje pateikiami bendro

pobudzio nurodymai dél montavimo, naudojimo, priezidros ir

garantijos.

2 dalyje (56 psl.) pateikiamos iliustracijos, daliy sarasai ir

surinkimo bréziniai.

% Jei yra iliustracija, skirta konkre¢iam dokumente
pateiktam nurodymui, tai nuoroda j jj bus pazyméta Sia
pieStuko piktograma.

3. SAUGOS NURODYMAI

Perskaitykite visus nurodymus prie$ naudodamiesi prietaisu.
Visada kruop$¢iai laikykités nurodymy. Sumontavus ar
naudojant prietaisg nesilaikant nurodymuy, gali Kilti gaisras ir
bati padaryta materialiné Zala.

Garantija netaikoma zalai, atsiradusiai nesilaikant
nurodymy (neteisingas surinkimas, netinkamas
naudojimas, netinkama priezidra ir kt.).

|SPEJIMAS! Pasirlipinkite, kad $alia kepsninés nebaty vaiky
ir naminiy gyvany.

|SPEJIMAS! Si kepsniné labai jkaista: nebandykite jos
perkelti, kai yra naudojama.

Naudokite tinkamas apsaugos priemones, jei reikia liesti
karstas dalis.

Laikykite degias medziagas, degius skyscius ir galinCius
iSsilydyti daiktus saugiu atstumu nuo prietaiso, kai jis
naudojamas.

jSPEJIMAS! Nenaudokite denattruoto alkoholio, benzino

ar kity degiy skysc€iy prietaisui jkurti arba uzkurti i$ naujo!
Naudojami jdegtukai turi atitikti EN 1860-3 standarta!
|SPEJIMAS! Nepradékite kepti, kol anglis dar nepasidengusi
peleny sluoksniu. Paprastai tam reikia mazdaug 15 minuciy.
Nepalikite kepsninés be priezidros, kai ji naudojama.
Naudodamiesi prietaisu netoliese turékite kibirg vandens ar
smelio, ypac labai karStomis dienomis ir kai sausa.
Nenaudokite patalpose! Prietaisg naudokite tik lauke. Jei
prietaisg naudosite patalpose (net jei tai garazas, uzdara
erdvé ar pasiare), rizikuojate apsinuodyti anglies monoksidu.

Rinkdami vieta, atsizvelkite j Siuos dalykus:

+ Prietaisg pastatykite bent trijy metry atstumu nuo pastato,
atviroje vietoje, kur gera oro apykaita.
Nestatykite kepsninés po statinio dalimi (verandoje,
pastogéje ir pan.) ar po lapija.
Statykite prietaisg ant lygaus, stabilaus pavirSiaus.
Nestatykite prietaiso ant judancios transporto priemoneés
(valties, priekabos ir pan.).

4. PRIETAISO SURINKIMAS

4.1. Saugos nurodymai

Nuimkite visas pakavimo medziagas.

Surinkdami prietaisag nieko jame nekeiskite. Negalima daryti
jokiy prietaiso daliy pakeitimy: tai labai pavojinga.

Visada kruopsciai laikykités surinkimo nurodymy.
Naudotojas pats atsako uz teisingg prietaiso surinkima.
Garantija negalios, jei zala padaryta dél netinkamo
surinkimo.

4.2. Prietaiso surinkimas

1.Prie$ naudodami prietaisg padékite jj ant lygaus ir stabilaus
pavirSiaus.
2.Surinkite prietaisg taip, kaip parodyta surinkimo bréziniuose.
% Surinkimo brézZinius rasite antroje Sios instrukcijos
dalyje (58 psl.), po iSpléstinio prietaiso vaizdo.

5. PRIETAISO PARUOSIMAS NAUDOJIMUI

Reikés vandens, medzio angliy, brikety (jei norite), jdegtuky
kubeliy ar panasiy priemoniy ir ilgo degtuko.

5.1. Kokios rusies medzio anglj reikéty naudoti?

Prietaisg visada kurkite tradicine medZio anglimi, o ne briketais.

Prietaise uzsikrus ugniai, galite déti briketus. Prietaisg kurkite

tik geros kokybés medzio anglimi, geriausia rinktis EN 1860-2

standarto anglj.

A  Tinkamai uzdarykite anglies mai$g prie$ padédami jj iki

- kito naudojimo. Anglj visada laikykite sausoje vietoje,

nelaikykite anglies rasyije.

Iki 50% dubens (zr. apzvalga zemiau) galima prikrauti
anglies. Per gausiai pripildZius dubenj kepsniné gali bati
rimtai sugadinta dél itin didelio kars¢io.

Tipas Didz. svoris

Joya Maks. 0,3 kg angliy
arba 9 briketai

Kepsninéje nedeginkite medienos, nes temperatira
taps per auksta ir sugadins kepsnine.

5.2. PasiruoSimas.

1. Apsaugokite stalg.

2.Padékite keraminj dubenj ant stalo ir jpilkite j jj iki 0,5 |
vandens. (1 pav.)

3.]dékite nerudijancio plieno vidinj dubenj j keraminj duben;.
(2 pav.).

5.3. Prietaiso uzdegimas.

1. Vidinio nertdijancio plieno dubens dugna padenkite anglimi.
(3 pav.).

- Uzdegdami kepsnine, nenaudokite per daug angliy.
- Daugiau anglies gabaléliy ar brikety bus galima jdéti
véliau.

2.]dekite jdegtukus ar panaSias jkarimo priemones tarp anglies
gabaléliy ir uzdekite juos ilgu degtuku. (4 pav.).

3. Palaukite 15 minuciy, kol anglis pasidengs balty peleny
sluoksniu. (naudojant briketus reikés daugiau laiko: mazdaug
30 minuciy).

Pirmg kartg naudojant prietaisg reikia palikti jj degti

30 minugiy. Taip i$ prietaiso bus pa$alinti visi like
gamykliniai tepalai.

Dar nedékite groteliy ant prietaiso. Tus€ios grotelés gali

deformuotis, jei per ilgai bus ant kars¢io Saltinio.

JSPEJIMAS! Nenaudokite denattiruoto alkoholio,

benzino ar kity degiy skysciy prietaisui jkurti arba
uzkurti i$ naujo! Naudojami jdegtukai turi atitikti
EN 1860-3 standartg!
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|SPEJIMAS! Nepradékite kepti, kol anglis dar
nepasidengusi peleny sluoksniu. Paprastai tam reikia
mazdaug 15 minuciy naudojant gabaling anglj ir 30
minuciy naudojant briketus.
4. Ant vidinio dubens uzdékite groteles (5a pav.) ir, jei norite,
plancha Iékste (5b pav.) ir pradékite kepti.

6. NAUDINGI PATARIMAI IR GUDRYBES

6.1. Kad maistas nesudegty

Niekada nepradékite kepti, kol neradijancio plieno dubenyje
tebéra liepsna. Palaukite, kol anglis pasidengs plonu balty
peleny sluoksniu.

6.2. Kad maistas neprikibty

Kad maistas neprikibty prie groteliy:
Prie§ dédami maistg ant groteliy, Siek tiek patepkite jj
aliejumi (naudokite teptukg). Taip pat galite patepti ir
groteles.
Neverskite maisto per greitai. Pirmiausia palaukite, kol jis
visas jkais.

6.3. Kad nebuty liepsnos pliupsniy

Liepsnos plitipsniai — tai staiga i$ dubens Saunangios liepsnos
kepimo metu. Paprastai to priezastis buna lasantys riebalai ar
marinatas.
Kepant ant groteliy liepsna gali plitipteléti. Tai normalu. Taciau
per dazni liepsnos plitpsniai didina dubens temperatarg ir gali
uzdegti susikaupusius riebalus.
Kalp galima iSvengti liepsnos plitpsniy?
Prie§ pradédami kepti, jsitikinkite, kad dubuo Svarus. Po
kiekvieno naudojimo rekomenduojame iSvalyti duben;.
Nuo mésos pasalinkite riebaly ir marinato pertekliy.
Marinuotai mésai taip pat galite naudoti plancha lékste,
gautg kartu su Siuo prietaisu .

7. PRIETAISO PRIEZIURA

1. Palaukite, kol liepsnos visiSkai uzges , o kepsniné visiSkai
atves.

2.Neruadijanciojo plieno vidiniam dubeniui ir kepimo groteléms
valyti naudokite vieng i§ daugelio Barbecook priedy. Visada
naudokite minkStg kempine ar Sluoste. Nertdijancio plieno
vidinj dubenj ir groteles galima plauti indaplovéje.

3.Kai iSorinis keraminis dubuo visiskai atvés, iSvalykite jj
skuduréliu ar kempine naudodami Svelny indy plovimo
skystj. Nenaudokite abrazyviniy valymo priemoniy, taip pat

abrazyviniy ar metaliniy kempiniy, nes jos gali pazeisti emalj.

4.Jei prietaisas ilgesnj laikg bus nenaudojamas, kruopsciai
iSplaukite ir gerai iSdziovinkite visas jo dalis.

8. PRIETAISO LAIKYMAS

Kai prietaisas visidkai atvés ir bus iSvalytas, perkelkite jj j
patalpg.
9. PAKAITINIY DALIY UZSAKYMAS

Ugnies ar stipraus karsc€io veikiamas dalis anksciau ar véliau
teks keisti. Kaip uzsisakyti naujas dalis:
1. Suraskite reikalingos dalies numerj. Visy numeriy sgrasas
pateikiamas po bréziniy, esanciy antrojoje Sio nurodymy
leidinio dalyje, taip pat www.barbecook.com.
Jei savo prietaisg uzregistravote internetu, teisingas

Pakaitines dalis galima uzsisakyti ir naudojantis savo
paskyra.
2. Uzsisakykite reikiamg pakaiting dalj www.barbecook.com
arba prekybos vietoje. Dalis, kurioms taikoma garantija,
galima uZsisakyti tik prekybos vietoje.

sgradas automatiSkai rodomas MyBarbecook paskyroje.

10. GARANTIJA

10.1. Ka apima

Jusy prietaisui taikoma dvejy mety garantija nuo pirkimo datos.
S| garantija taikoma visiems gamykliniams defektams, jei:
Savo prietaisg naudojote, surinkote ir prizitréjote taip, kaip
nurodyta $ioje instrukcijoje. Zala, atsiradusi dél netinkamo
naudojimo, neteisingo surinkimo ar netinkamos priezitros,
nelaikoma gamykliniu defektu.
Galite pateikti savo prietaiso kvitg ir unikaly serijos numer; .
§j serijos numerj sudaro 16 skaitmeny. Sj numer; rasite:
- Siame nurodymuy leidinyje
- ant pakuotés, kurioje gavote prietaisg
- prietaiso kojos apacioje
Barbecook kokybés skyrius nustatys, ar dalys yra
nekokybiékos irar jos sugedo prietaisq jprastai naudojant,
Jei bent viena i$ Siy sglygy nebus vakdyta garantija negalios.
Visais atvejais garantinis aptarnavimas apsiribos nekokybisky
daliy sutaisymu arba pakeitimu.

10.2. Ko neapima

PaZeidimai ir defektai, kuriy garantija neapima:

+ Normalus ugnies ar didelio kars¢io tiesiogiai veikiamy
daliy nusidévéjimas (suradijimas, deformavimasis, spalvos
pasikeitimas ir kt.). Sias dalis kartkartemis reikés pakeisti.

+ I8vaizdos trokumai, kuriy atsiradimas neiSvengiamas
gamybos proceso metu. Tokie trikumai nelaikomi
gamykliniais defektais.

+ Visi pazeidimai, kuriy priezastis yra nepakankama priezitra,
netinkamas laikymas, neteisingas surinkimas ar i$ anksto
surinkty daliy pakeitimai.

+ Visi pazeidimai, kuriy priezastis yra netinkamas prietaiso
naudojimas (jo naudojimas nesilaikant instrukcijoje pateikty
nurodymy, naudojimas komerciniais tikslais, naudojimas
kaip ugniakuro ir pan.).

+ Visi pazeidimai, kuriy netiesioginé priezastis yra
nertipestingas ar reikalavimy neatitinkantis prietaiso
naudojimas.

+ Rudys ar spalvos pakitimas dél iSoriniy veiksniy, agresyviy
valymo priemoniy, chloro poveikio ir kt. Tokie pazeidimai
nelaikomi gamykliniu defektu.

+ Specialios prevencinés priemonés keramikai (nesilaikant
to, kas Cia nurodyta, garantija negalioja): didelio kars¢io
veikiama ranky darbo keramika laikui bégant gali sutrkinéti.
Siam gaminiui tai normalu ir garantija to neapima.
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ET - KASUTUSJUHEND

1. REGISTREERIGE OMA SEADE

Taname, et ostsite Barbecooki grilli Loodame, et naudite selle

kasutamist pikema aja jooksul!

Paljude eeliste kasutamiseks saate oma kogemusi

optimeerida, kui registreerite oma grill veebis.

- Saate juurdepédasu taielikule veebipbhisele kasutusjuhendile
ja saate teada Uksikasju oma seadme kohta.

- Pakume teile personaalset miugijargset teenindust
varuosade kiireks ja hdlpsaks leidmiseks ja tellimiseks. See
vbimaldab teil garantiiteenust maksimaalselt kasutada.

- Teid teavitatakse tooteuuendustest.

- Saate teada palju uusi ndpunaiteid.

Lisateavet seadme registreerimise kohta leiate

aadressilt www.barbecook.com.

Barbecook austab teie privaatsust. Teie andmeid ei
muuda, levitata ega jagata kolmanda osapoolega.

2. KAESOLEVAST JUHENDIST

Kasutusjuhend koosneb kahest osast. 1. osas on
kokkupaneku, kasutamise, hoolduse ja garantii tldised juhised.
2. osas (lk 56) on illustratsioonid, osade loendid ja
koostejoonised.
Kui kasutusjuhendis on mdni konkreetne juhis, siis
suunatakse teid sellele pliiatsi piktogrammiga.

3. OHUTUSJUHISED

Enne seadme kasutamist lugege juhiseid. Jargige alati hoolikalt
juhiseid. Seadme kokkupanek voi kasutamine juhistest erineval
viisil voib pdhjustada tule- ja varakahju.

Garantii ei kata kahjustust, mis on pohjustatud juhiste
mittejargimisest (vale kokkupanek, kasutamine, hooldus
vmt).

+ HOIATUS! Hoidke lapsed ja lemmikloomad grillist eemal!

+ HOIATUS! Grill muutub vaga kuumaks, arge proovige seda

kasutamise ajal teisaldada!

+ Kuuma osa puudutamiseks kasutage sobivat kaitset.

+ Seadme kasutamise ajal hoidke tuleohtlikku materijali,
vedelikku ja lahustuvaid esemeid ohutus kauguses.

+ HOIATUS! Arge kasutage slltamiseks ja uuesti
stiitamiseks alkoholi, bensiini voi muu tuleohtlikku
vedelikku! Kasutage ainult standardi EN 1860-3 kohast
sultemateriali!

+ HOIATUS! Arge alustage grillimist enne, kui siitele on
tekkinud tuhakiht! See votab tavaliselt aega umbes 15
minutit.

+ Arge jatke grilli selle kasutamise ajal jarelevalveta!

* Hoidke seadme kasutamise ajal laheduses ambrit vee voi
liivaga, eriti vdga kuumal ajal ja kuivas keskkonnas!

+ Arge kasutage seadet siseruumis! Kasutage seadet ainult
véljas. Kui kasutate seadet siseruumis, isegi garaazis,
kinnises ruumis vGi kuuris, vaib tekkida vingugaasi
murgituse oht!

Paigalduskoha valimisel arvestage jargmisega.(:)

* Asetage seade hoonest vahemalt kolme meetri kaugusele
avatud, hasti- ventileeritavasse kohta.

+ Arge paigaldage seadet véljaulatuva rajatise (veranda,
varjualune vmt) voi taimelehtede alla.

+ Asetage seade tasasele ja stabiilsele pinnale.

+ Arge paigaldage seadet liikuvale séidukile (paat, haagis
vm).

4. SEADME KOKKUPANEMINE

4.1. Ohutusjuhised

Eemaldage pakkematerjal.
Arge tehke kokkupanemise kéigus seadme juures

muudatusi. Te ei tohi seadme Uheski osas muudatusi teha —
see on vaga ohtlik!

+ Jargige alati hoolikalt juhiseid.

+ Kasutaja vastutab seadme dige paigalduse eest. Ebadige
kokkupaneku tagajarjel tekkinud kahju ei ole garantiiga
kaetud.

4.2. Seadme kokkupanemine

1. Asetage seade enne kasutamist tasasele ja stabiilsele
pinnale.
2. Pange seade kokku koostejooniste kohaselt.
% Koostejoonised leiate kasutusjuhendi teisest osast,
pérast seadme laotusjoonist58(vt [kXX).

5. SEADME KASUTAMISEKS ETTEVALMISTAMINE

Teil on vaja vett, puustitt, soovi korral briketti, tulestdtitajaid
kuubikuid véi tihendeid ja pikka tikku.

5.1. Mis liiki puusiitt ma peaksin kasutama?

Suidtamiseks kasutage alati tavalist puusutt, mitte briketti. Kui

sOed on suldatud, saate briketti lisada. Stitamiseks kasutage

kvaliteetset, eelistatult standardi EN 1860-2 kohast puusiitt.

Enne soekoti hoiustamist sulgege see korralikult.

Hoidke sutt kuivas kohas (mitte keldris)!

Téitke puusdega kuni pool séevannist (vt Glevaadet
allpool). Séevanni liigtaitmine voib suure kuumuse t6ttu
seadet t0siselt kahjustada.

Talip Suurim mass

Joya Kuni 0,3 kg puusutt voi
9 briketti

Arge péletage oma seadmes puitu, kuna sel juhul
tduseb temperatuur liiga kdrgeks ja seade kahjustub.

5.2. Valmistamine.

1.Kaitske oma lauda.

2.Pange oma keraamiline kauss lauale ja valage sinna kuni 0,5
| vett. (Joon 1)

3. Asetage roostevabast terasest sisemine kauss keraamilisse
kaussi. (Joon 2)

5.3. Suilidake tuli.

1.Katke roostevabast terasest sisemise kausi pdhi séega.
(Joon 3)
- Arge kasutage siiitamiseks liiga palju sitt.
- Hiljiem saate lisada sutt voi briketti.
2. Asetage suutekuubikud vdi tulehakatis sdetiikkide vahele ja
stlidake need pika tikuga. (Joon 4)
3.0o0dake 15 minutit, kuni séele on tekkinud valge tuhakiht.
(Briketiga votab see kauem aega, umbes 30 minutit).
Seadme esmakordsel kasutamisel peate laskma sUtel
30 minutit pdleda. See eemaldab tootmises kasutatud
kaitsemaarde.

Arge asetage veel grilli seadme peale! Grill vib liigse
kuumuse tottu deformeeruda.

HOIATUS! Arge kasutage siiiitamiseks ja uuesti
stltamiseks alkoholi, bensiini vdi muud tuleohtlikku
vedelikku! Kasutage ainult standardi EN 1860-3 kohast
tulestttajat!

HOIATUS! Arge alustage grillimist enne, kui siitele on
tekkinud tuhakiht! Sttega kulub selleks tavaliselt umbes
15 ja briketiga 30 minutit.

4. Asetage grill (joonis 5a) ja soovi korral ka kiipsetusplaat

(joonis 5b) sisemisele kausile ja alustage grillimist.
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6. NOUANDED JA NIPID

6.1. Toidu korbemise viltimine

« Arge kunagi alustage grillimist, kui sded veel leegiga
pblevad. Oodake, kuni séed on kaetud 6hukese valge
tuhakihiga.

6.2. Toidu kiilgekleepumise valtimine

Toidu grilli kiilge kleepumise véltimiseks toimige jargmiselt.(:)

+ Enne toidu grillile asetamist maarige seda kergelt pintsliga .

Véite ka grilli maarida.
+ Arge keerake toitu liiga kiiresti (Iihikese ajavahemiku jarel)
ringi. Laske sellel kbigepealt pohjalikult kuumeneda.

6.3. Akksiittimise ennetamine

Akksittimiseks on grillimise ajal kausist eralduvad

leegipahvakud. Tavaliselt on need tingitud rasva v6i marinaadi

tilkumisest.

Grillimisel vdib selline akksuttimine tekkida ja see on tavaline

nahtus. Siiski tstab Uleméaéarane akksuttimine séevanni

temperatuuri ja sinna kogunenud rasv vdib suttida.

Kuidas akksuttimist ennetada?

» Veenduge enne grillimist, et séevann on puhas. Soovitame
kaussi parast iga kasutamist puhastada.

+ Eemaldage lihalt liigne rasv ja marinaad. Marineeritud liha
jaoks voite kasutada ka selle seadmega kaasas olevat
kUpsetusplaati.

7. SEADME HOOLDUS

1.0odake, kuni tuli on taielikult kustunud ja grill on taielikult
jahtunud.

2.Roostevabast terasest sisemise kausi ja grilligrilli
puhastamiseks kasutage Uhte paljudest Barbecooki
tarvikutest. Kasutage pehmet kasna voi lappi. Roostevabast
terasest sisemine kauss grill on ndudepesumasinas pestav.

3.Kui see on téielikult jahtunud, puhastage vélimist keraamilist

kaussi lapi v&i kdsna ja pehme néudepesuvahendiga. Arge
kasutage abrasiivset puhastusvahendit ja metallist kdsna,
kuna need voivad emaili kahjustada.

4.Enne seadme hoiustamist loputage koik osad hoolikalt ja
kuivatage hasti.

8. SEADME HOIUSTAMINE

Pé&rast seadme taielikku jahtumist ja puhastamist hoidke seda
siseruumis.

9. VARUOSADE TELLIMINE

Tule véi suure kuumuse kées olnud osad tuleb 16puks

asendada. Varuosade tellimine.(:)

1.Leidke vajaliku varuosa viitenumber. Viitenumbrite
loend on toodud juhendi 2. osas ja www.barbecook.com

laotusjoonisel.

dige loend automaatselt MyBarbecooki kontol. Varuosi
saate tellida ka oma konto kaudu.
2. Tellige varuosa veebisaidilt www.barbecook.com voi
oma mulgikohast. Garantiiga osi saab tellida ainult teie
mutgikoha kaudu.

10. GARANTII

Kui olete oma seadme veebis registreerinud, kuvatakse

10.1. Garantiiga kaetud

Teie seadmel on kaheaastane garantii alates ostukuupédevast.

Garantii hdlmab tootmisdefekte, kui

» olete oma seadet kasutanud, kokku pannud ja
hooldanud kdesolevas juhendis toodud juhiste kohaselt.
Vaarkasutusest, valest kokkupanekust véi hooldusest
tulenevat kahjustust ei loeta tootmisdefektiks.

- Esitage kviitung ja oma seadme kordumatu seerianumber.
Seerianumber koosneb 16 numbrist. Leiate selle numbri(:)

- kasutusjuhendist,
- seadme pakendilt,
- seadme jala alt.

« Barbecooki kvaliteediosakond kinnitab, et seadme osad on
defektsed ja et need on tavaparase kasutamise, korrektse
kokkupaneku ja nduetekohase hoolduse korral defektsed.

Kui Uks neist tingimustest ei ole taidetud, ei kuulu seade

garantii alla. Garantii piirdub koigil juhtudel defektse osa

parandamise vdi asendamisega.

10.2. Garantii ei h6lma

Garantii ei hdlma jargmisi kahjustusi ja defekte :

+ tule vbi suure kuumusega kokkupuutuvate osade tavaline
kulumine (rooste, deformatsioon, varvimuutus jmt). Sellised
osad tuleb aeg-ajalt asendada.

+ Tootmisprotsessile omased visuaalsed ebatasasused. Neid
eeskirjade eiramisi ei peeta tootmisdefektiks.

+ Ebapiisavast hooldusest, valest hoidmisest, kokkupanekust
vOi eelkoostatud osade muutmisest tingitud kahjustus.

+ Seadme vaarkasutamisest (kasutamine mitte juhendis
toodud juhiste kohaselt, kasutamine kaubanduslikul
eesmargil, tuleanumana vm) tingitud kahjustused.

+ Seadme hoolimatust vGi nGuetele mittevastavast
kasutamisest tingitud kahjustus.

+ Rooste voi varvimuutus valise teguri mgjul, agressiivse
puhastusvahendi kasutamine, kloori jms mgju. Sellist
kahjustust ei peeta tootmisdefektiks.

+ Keraamilise toote hoolduse erimeetmed (garantii ei kata
jargmiste nduete rikkumist): kasitsi valmistatud keraamiline
toode vdib suure kuumuse kées aja jooksul praguneda.
See on tootele omane ega kuulu garantii alla.
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HR - KORISNICKI PRIRUCNIK

1. REGISTRIRAJTE SVOJ PROIZVOD

Hvala Sto ste kupili rostilj Barbecook.

Nadamo se da éete uzivati u upotrebi i s njim provesti mnoge

sretne trenutke! Kako biste svoj proizvod $to bolje iskoristili,

pozeljno bi bilo da iskoristite i moguénost registracije proizvoda
putem interneta.

- Time dobivate pristup cjelovitom digitalnom korisnickom
priruéniku, tako da mozete doznati sve pojedinosti 0 svojem
proizvodu.

- Pruzamo osobno prilagodenu uslugu postprodaje, sto
znaci da mozete brzo i jednostavno pronaéi i narugiti
rezervne dijelove. Tako moZete i potpuno iskoristiti prednosti
jamstvenog servisa.

- ObavjeStavani ste o novinama i unaprjedenjima proizvoda.

- Mozete doznati mnoge nove savijete i trikove.

Vise informacija o registraciji svojeg proizvoda mozete

naci na adresi www.barbecook.com.

Barbecook postuje vasu privatnost. Vasi se podaci
nikada nece prodati, distribuirati ili podijeliti s tre¢im
stranama.

2. 0 OVOM PRIRUCNIKU

Priruénik se sastoji od dva dijela. Dio 1. sadrzi opée upute o

sastavljanju, kori$tenju, odrzavanju i jamstvu.

Dio 2. (str. 56) sadrzi ilustracije, popise dijelova i montazne

crteze.

% Ako u priru¢niku postoiji ilustracija povezana s nekom od
uputa, piktogramom olovke naznacena je poveznica s
tom ilustracijom.

3. SIGURNOSNE UPUTE

Prije upotrebe uredaja procitajte upute. Uvijek postupajte

dosljedno prema uputama. Sastavljanje ili koriStenje uredaja na

nacin koji odstupa od uputa moze dovesti do pozara i Stete.

A Jamstvo ne pokriva Stete koje nastanu zbog
nepridrzavanja uputa (nepravilna montaza, nepravilna
uporaba, nepravilno odrzavanje itd.).

+ UPOZORENUJE! Drzite djecu i kuéne ljubimce podalje od
rostilja!

+ UPOZORENUJE! Ovaj se rostilj jako zagrije. Kad je u
upotrebi, nemojte ga premjestati.

+ Kada trebate dodirnuti vruce dijelove, to ucinite koristeci
odgovarajuéu zastitu.

+ Zapaljive materijale, zapaljive tekucine i lako talive predmete
drzite na sigurnoj udaljenosti od proizvoda u upotrebi.

+ UPOZORENUJE! Ne koristite alkohol, benzin ili druge
zapaljive tekucine za paljenje ili ponovno raspirivanje
plamena u ovom uredaju! Dopustena je upotreba samo onih
sredstava za potpalu koja odgovaraju normi EN 1860-3!

+ UPOZORENUJE! Ne zapocinjte rostiljanje sve dok ugljen ne
razvije sloj pepela. To obi¢no traje oko 15 minuta.

+ Ne ostavljajte rostilj bez nadzora kada se koristi.

+ Drzite u blizini kantu s vodom ili pijeskom kad koristite aparat,
posebno u vrlo vruéim danima i u suhim okruzenjima.

+ Ne koristiti u zatvorenom! Samo za upotrebu na otvorenom.
Ako aparat koristite u zatvorenom, ¢ak i u garazi,
zatvorenom prostoru ili Supi, izlaZzete se opasnosti od
trovanja ugljiénim monoksidom .

Pri odabiru mjesta uzmite u obzir sljedece:

+ Proizvod postavite na dobro prozraceno mjesto na
otvorenom, najmanije tri metra od zgrada.

+ Ne stavljajte rostilj ispod bilo kakve krovne konstrukcije
(trijem, veranda, natkrivena terasa itd.) ili ispod liS¢a.

+ Postavite proizvod na ravnu i stabilnu povrSinu.

+ Proizvod nemojte postaviti ni na vozila u pokretu (¢amac,
prikolica itd.).

4. SASTAVLJANJE PROIZVODA

4.1. Sigurnosne upute

+ Uklonite svu ambalazu.

+ Nemojte izvesti nikakve preinake tijekom montaze. Ne
smijete izmijeniti nijedan dio proizvoda. To je vrlo opasno.

+ Uvijek pazljivo slijedite upute za sastavljanje.

+ Zaispravno sastavljanje proizvoda odgovoran je korisnik.
Jamstvo ne pokriva Stetu nastalu nepravilnim sastavljanjem.

4.2. Da biste sastavili proizvod

1. Postavite proizvod na ravnu i stabilnu povrsinu prije
upotrebe.
2.Sastavite proizvod kako je prikazano na crtezima
sastavljanja.
l¢4 Crteze za sastavljanje mozete pronaci u drugom dijelu
ovog priru¢nika (str.58), nakon shematskog prikaza
vaseg proizvoda.

5. PRIPREMA PROIZVODA ZA UPOTREBU

Trebat ce vam voda, ugljen, briketi i, ako Zelite, kockice
sredstva za potpalu ili drvca te dugacke Sibice.

5.1. Koju vrstu ugljena trebam koristiti?

Za potpalu uvijek koristite klasi¢ni drvni ugljen, a nikada
brikete. Kad se vatra razgori, mozZete dodavati brikete. Za
paljenje vatre u ovom proizvodu upotrijebite ugljen dobre
kvalitete, po mogucnosti ugljen koji je u skladu s EN 1860-2.
Prije nego $to ga spremite, vrecicu ugljena pravilno
zatvorite. Ugljen uvijek ¢uvajte na suhom mjestu.
Nemoijte drzati ugljen u podrumu.

Uglienom se ne smije se napuniti vise od 50 % (vidi
pregled ispod) posude. Prekomjerno punjenje posude
moze uzrokovati ozbiljnu Stetu na vasem rostilju zbog
velike vruéine.

Tip Najv. tezina
Joya Do 0,3 kg ugljienaiili 9
briketa

Ne palite drva na svom rostilju jer ¢e temperatura
postati previsoka i ostetiti va$ rostilj.

5.2. Priprema.

1. Zastitite svoj stol.

2. Stavite svoju kerami¢ku posudu na stol i ulijte do 0,5 | vode.
(sl. 1)

3. Unutarnju posudu od nehrdajuceg Celika stavite u keramicku
posudu. (sl. 2)

5.3. Paljenje vatre u proizvodu.

1. Ugljenom pokrijte dno unutarnje posude od nehrdajuceg
Celika . (sl. 3)
- Ne upotrebljavajte previSe ugljena prilikom paljenja vatre

za rostilj.

- Kasnije mozete dodati komade ugljena ili brikete.

2.Kocke sredstva za potpalu mozete staviti izmedu komada
ugljena, a zatim zapalite sredstvo pomoéu duge Sibice. (sl. 4)

3. Pri¢ekajte 15 minuta dok se na ugljenu ne stvori sloj bijelog
pepela. (ako upotrebljavate brikete, to ¢e potrajati duze,
odnosno priblizno 30 minuta).

Kad prvi put Kkoristite proizvod, morate ostaviti da vatra
gori 30 minuta. Time se iz uredaja uklanjaju sve masti
zaostale tijekom proizvodnije.

ResSetku za sada nemoijte jo$ staviti na rostilj. Prazna
reSetka moze se deformirati ako se predugo drzi na
vatri.
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UPOZORENJE! Ne koristite alkohol, benzin ili druge
zapaljive tekucine za paljenje ili ponovno raspirivanje
plamena u ovom uredaju! Dopustena je upotreba samo
onih sredstava za potpalu koja odgovaraju normi EN
1860-3!

UPOZORENJE! Ne zapocinjte rostiljanje sve dok ugljen
ne razvije sloj pepela. To obi¢no traje oko 15 minuta za
uglien, a 30 minuta za brikete.

4. Postavite reSetku (sl. 5a), a po zelji i plou plancha (sl. 5b)

na unutarnju posudu i po€nite peci.

6. KORISNI SAVJETI | TRIKOVI

6.1. Sprjecavanje zagaranja hrane

+ Nikada ne zapocinjite rostiljanje ako u posudi od nerdajuceg
Celika joS ima plamena. Pri¢ekajte dok se na ugljenu ne
stvori tanki sloj pepela.

6.2. Sprje¢avanije lijepljenja hrane

Da se va$a hrana ne bi lijepila za reSetku:

+ Lagano nauljite hranu kistom prije nego $to je stavite na
reSetku. Mozete nauljiti i reSetku.

+ Ne okrecite hranu prerano. Prvo pustite da se dobro zagrije.

6.3. Sprjecavanje rasplamsavanja plamena

Rasplamsavanje je iznenadni plamen koji plamti iz posude

tijekom rostiljanja. Obi¢no je uzrokovano kapanjem masti ili

marinade.

Tijekom rostiljanja moze doci do rasplamsavanja plamena.

Ovo je uobi¢ajena pojava. Medutim, pretjerano rasplamsavanje

plamena poveéava temperaturu posude i moze zapaliti

nakupljene masti.

Kako mozete sprijeciti rasplamsavanje plamena?

+ Provjerite je li zdjela ¢ista prije nego §to pocCnite rostiljati.
Preporu¢ujemo da posudu nakon svake upotrebe ocistite.

+ Uklonite viS8ak masti i marinadu s mesa. Mozete koristiti i
plo¢u plancha za marinirano meso koja je isporu¢ena s ovim
uredajem .

7. ODRZAVANJE PROIZVODA

1. PriCekajte da se vatra potpuno ugasi i rostilj se potpuno
ohladi.

2.Da biste o¢istili unutarnju posudu i reSetku od nehrdajuéeg
Celika, upotrijebite jedan od mnogih dodataka za Barbecook.
Uvijek koristite meku spuzvu ili krpu. Unutarnja posuda od
nehrdajuceg Celika i reSetka mogu se prati u perilici posuda.

3.Nakon $to se potpuno ohladi, o€istite keramic¢ku vanjsku
posudu krpom ili spuzvom i blagom teku¢inom za pranje
posuda. Nemojte Kkoristiti abrazivna sredstva za €iSéenje ili
abrazivne ili metalne spuzve jer mogu ostetiti caklinu.

4. Temeljito isperite sve dijelove i dobro ih osusite prije
spremanja proizvoda.

8. SPREMANJE PROIZVODA

Nakon $to se rostilj potpuno ohladi i o¢i¢en je, Cuvajte ga u
zatvorenom.

9. NARUCIVANJE REZERVNIH DIJELOVA

Dijelove koiji su izlozeni vatri ili jakoj vruéini s viemenom c¢e

trebati zamijeniti. Kako naruditi rezervne dijelove:

1. Pronadite referentni broj dijela koji vam treba. Popis svih
referentnih brojeva nalazi se na shematskom prikazu u

drugom dijelu ovog priruénika i na www.barbecook.com.

2 Ako ste svoj proizvod registrirali online, ispravan popis

automatski ¢e se pojaviti na vasem MyBarbecook

raCunu. Rezervne dijelove mozete naruditi i putem svog

racuna.

2.Narucite rezervni dio putem www.barbecook.com ili na
prodajnom mjestu. Dijelove koji su pokriveni jamstvom
mozete naruciti smo na prodajnom mjestu.

10. JAMSTVO

10.1. Pokrivenost jamstvom

Vas$ proizvod ima dvogodisnje jamstvo, pocevsi od datuma
kupnje. Jamstvom su pokriveni nedostaci u proizvodniji, pod
uvjetom da:

+ Uredaj ste koristili, sastavili i odrzavali prema uputama iz
ovog priruénika. Steta nastala neispravnom upotrebom,
nepravilnim sastavljanjem ili nepravilnim odrzavanjem ne
smatra se nedostatkom u proizvodnji.

+ Morate predogiti racun i jedinstveni serijski broj vaseg
uredaja. Serijski broj sastoji se od 16 znamenki. Pronaci
Cete ovaj broj:

- u ovom priruéniku
- na pakiranju prilozenom uz vas proizvod
- na dnu podnozja uredaja

+ Odjel za kvalitetu tvrtke Barbecook potvrdit ¢e da su dijelovi
neispravni i da su se pokazali neispravnima pri normalnoj
upotrebi, pravilnom sastavljanju i pravilnom odrzavanju.

Ako jedan od ovih uvjeta nije ispunjen, jamstvo je nevazece.

U svim slu¢ajevima jamstvo je ograni¢eno na popravak ili

zamjenu neispravnih dijelova.

10.2. Izuzeéa jamstvenog pokri¢a

Sljedeca ostecenja i nedostaci nisu pokriveni jamstvom:

+ Uobicajeno troSenje (hrda, deformacija, promjena boje itd.)
dijelova koji su izravno izloZeni vatri ili jakoj vrucini. Ove
dijelove potrebno je povremeno zamijeniti.

+ Estetski nedostaci koji su uobi¢ajena posljedica postupka
izrade proizvoda. Te se nepravilnosti ne smatraju
proizvodnim nedostacima.

+ Sva oSteéenja uzrokovana neadekvatnim odrzavanjem,
nepravilnim skladiStenjem, nepravilnim sastavljanjem ili
izmjenama na prethodno sastavljenim dijelovima.

+ Sva oStecenja prouzro¢ena nenamjenskom uporabom
proizvoda (uporaba koja nije u skladu s uputama u ovom
priru¢niku, uporaba u komercijalne svrhe, kao koSara za zar
itd.).

+ Sva posljedi¢na oSte¢enja uzrokovana nepaznjom ili
neprikladnom upotrebom proizvoda.

+ Korozija ili promjena boje kao rezultat vanjskih ¢imbenika,
upotreba agresivnih proizvoda za ¢iS¢enje, izlozenost
kloru itd. Ovakva osteCenja se ne smatraju proizvodnim
nedostatkom.

+ Posebne preventivnhe mjere za keramiku (nepostivanje
sliedeceg nije pokriveno jamstvom): Ruéno izradena
keramika moze s vremenom puknuti kad je izloZzena na
veliku vruéinu. To je svojstvo proizvoda i nije uklju¢eno u
jamstvo.
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SL - UPORABNISKI PRIROCNIK

1. REGISTRIRAJTE SVOJO NAPRAVO

Zahvaljujemo se vam za nakup Zara Barbecook.

Upamo, da ga boste z veseljem uporabljali in vam Zelimo obilo

prijetnih trenutkov! Svojo izku$njo lahko izboljSate tako, da svoj

Zar registrirate na spletu in izkoristite Stevilne ugodnosti.

- Imeli boste dostop do celotnega spletnega uporabniskega
priro¢nika, v katerem boste izvedeli vse podrobne informacije
o vasi napravi.

- Ponujamo vam prilagojene poprodajne storitve, kar pomeni,
da boste lahko hitro in zlahka na$li in narodili rezervne dele.
Tako lahko kar najbolje izkoristite nade garancijske storitve.

- O vseh posodobitvah izdelka vas bomo obves¢ali sproti.

- lzvedeli boste veliko novih nasvetov in namigov.

Za vec informacij o registraciji vaSe naprave obis¢ite
www.barbecook.com.

Barbecook spostuje vaso zasebnost. Vasih podatkov

ne bomo nikoli prodali, distribuirali ali kako drugace

posredovali tretjim osebam.

2. O TEM PRIROCNIKU

Ta priro¢nik je sestavljen iz dveh delov.

1. del vsebuje sploSna navodila za sestavljanje, uporabo in

vzdrzevanje vaSe naprave ter informacije o garanciji.

2. del (str. 56) vsebuje ilustracije, sezname delov in sestavni

nacrt.

% Ce priro¢nik vsebuje ilustracijo, ki ustreza dolo¢enemu
navodilu, navedenem v priro¢niku, jo najdete s pomocjo
simbola svin¢nika.

3. VARNOSTNA NAVODILA

Pred uporabo naprave v celoti preberite navodila za uporabo.
Vedno skrbno upostevajte navodila. Sestavljanje ali uporaba
naprave na nacin, ki odstopa od navodil, lahko povzro€i pozar
in materialno Skodo.

Garancija ne krije Skode zaradi neupostevanja navodil
(nepravilna sestava, napacna uporaba, nepravilno
vzdrzevanije itd.).

OPOZORILO! Zar uporabljajte izven dosega otrok in hignih
ljubljenckov.

OPOZORILO! Ta zar se zelo segreje, zato ga ne poskusajte
premikati, ko je v uporabi.

Uporabite ustrezno zascito, v kolikor se morate dotakniti
vro€ih delov.

Med uporabo naprave naj bodo vnetljivi materiali, vnetljive
tekoc€ine in topni snovi na varni razdalji.

OPOZORILO! Za priziganje ali ponovno priziganje naprave
ne uporabljajte Zzganih pija¢, bencina ali drugih vnetljivih
tekoc€in!Uporabljajte samo vzigalnike, ki ustrezajo zahtevam
EN 1860-3!

OPOZORILO! Zara ne zaénite uporabljati, dokler se na oglju
ne pojavi sloj pepela. To obi€ajno traja priblizno 15 minut.
Zar med uporabo ne pu$éajte brez nadzora.

Med uporabo naprave imejte v blizini vedro vode ali peska,
Se posebej v zelo vrocih dneh in v suhih okoljih.

Zara ne uporabljajte v zaprtih prostorih! Napravo je
dovoljeno uporabljati samo na prostem. Ce napravo
uporabljate v zaprtih prostorih, npr. v garazi, majhnem
prostoru ali lopi, tvegate zastrupitev ogljikovim monoksidom.

Pri izbiri primernega mesta uporabe upostevajte naslednje:

+ Postavite napravo na odprto in dobro prezraceno mesto vsaj
tri metre od katerekoli stavbe.
Zara ne postavljajte pod previsne dele konstrukcij (veranda,
nadstresek itd.) ali pod kro$njo drevesa.
Napravo namestite na ravno in stabilno povrsino.
Naprave ne postavljajte na premikajoCe se vozilo (¢oln,
prikolico itd.).

4. SESTAVLJANJE NAPRAVE

4.1. Varnostna navodila

Odstranite vso embalazo.

Med sestavljanjem ni dovoljeno spreminjati naprave. Ne
smete spreminjati nobenega dela naprave; to je zelo
nevarno.

Vedno natanéno upostevajte navodila za sestavljanje.

Za pravilno sestavljanje naprave je odgovoren uporabnik.
Garancija ne krije Skode, ki nastane zaradi nepravilnega
sestavljanja.

4.2. Sestavljanje naprave

1.Napravo pred uporabo postavite na ravno in stabilno
povrsino.
2.Napravo sestavite tako, kot je prikazano na sestavnih
nacrtih.
Sestavne nacrte lahko najdete v drugem delu
tega priro¢nika za povecanim prikazom skice vase
naprave(glejte stran 58).

5. PRIPRAVA NAPRAVE ZA UPORABO

Potrebujete vodo, oglje, brikete po Zelji, kocke za priziganje
ognja ali kresilo in dolgo vzigalico.

5.1. Katero vrsto oglja naj uporabim?

Napravo vedno priZzgite z navadnim ogljem, nikoli z briketi. Ko

je naprava prizgana, lahko dodate brikete. Za prizig naprave

uporabite kakovostno oglje, po moznosti oglje, ki ustreza

standardu EN 1860-2.

S@: Preden shranite vreco z ogljem, jo pravilno zaprite.

- Oglje vedno shranjujte na suhem; oglja ne shranjujte v

kleti.

Z ogliem lahko napolnite najve¢ 50% (glej pregled
spodaj) posode. Ce posodo preveé napolnite, se zar
zaradi pregretja lahko resneje poskoduje.

Tip Maks. teza
JOYA Maks. 0,3 kg oglja ali 9
briketov

Na zaru ne kurite lesa, ker bo previsoka temperatura
poskodovala vas Zar.

5.2. Priprava

1.Zascitite svojo mizo.

2.Kerami¢no posodo postavite na mizo in nalijte najve¢ 0,5 |
vode. Slika 1

3. Notranjo posodo iz nerjavetega jekla postavite v kerami¢no
posodo. Slika 2

5.3. Prizig naprave.

1.Z ogljem pokrijte dno notranje posode iz nerjavecega jekla .
Slika 3
- Pri priziganju zara ne uporabljajte preve¢ oglja.
- Kasneje lahko dodate koScke oglja ali briketov.

2.Kocke za priziganje ognja ali kresilo postavite med koSc¢ke
oglja in jih prizgite z dolgo vzigalico. Slika 4

3.Poc¢akajte 15 minut, da na oglju nastane plast belega pepela.
(To traja dlje pri uporabi briketov, priblizno 30 minut).

Pri prvi uporabi naprave morate pustiti, da ogenj gori
sam vsaj 30 minut. S tem se iz naprave odstranijo
ostanki proizvodnega maziva .

Mrezaste reSetke Se ne postavljajte na napravo. Prazne
reSetke se lahko deformirajo, €e jih nad vrogim ogljem
drzite predolgo.
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OPOZORILO! Za priziganje ali ponovno priziganje
naprave ne uporabljajte zganih pija¢, bencina ali drugih
vnetljivih teko€in! Uporabljajte samo vzigalnike, ki
ustrezajo zahtevam EN 1860-3!

OPOZORILO! Zara ne zaénite uporabljati, dokler se na
oglju ne pojavi sloj pepela. To obi¢ajno traja priblizno 15
minut za oglje in 30 minut za brikete.

4.Na notranjo posodo postavite mrezaste reSetke (slika 5a) in,

v kolikor Zelite, zar plos¢o (Slika 5b) ter zacnite peci.

6. KORISTNI NASVETI IN NAMIGI

6.1. Kako prepre¢imo, da se hrana ne zazge

+ Nikoli ne zaénite peci na zaru, ko je v posodi Se vedno
plamen. Pocakajte , da oglje pokrije tanka plast belega
pepela.

6.2. Kako prepre¢imo, da se hrana de sprime

Da bi prepredili, da se hrana ne bi sprijemala na reSetko, storite

naslednje:

» Hrano rahlo naoljite s Copi¢em preden jo polozite na Zar.
Lahko naoljite tudi reSetke same.

» Hrane ne obracajte prehitro. Najprej po¢akajte, da se
dodobra segreje.

6.3. Kako prepre¢imo, da ogenj vzplameni

Ko ogenj vzplameni, se med peéenjem pojavijo nenadni

plameni, ki vstanejo iz kuris€a. Obi¢ajno jih povzro¢i mascoba,

ki se odceja, ali marinada.

Med pecenjem lahko ogenj vzplamti. To je obicajen pojav.

Vendar ti izbruhi lahko povecéajo temperaturo posode in lahko

pride do gorenja nakopi¢ene mascobe.

Kako lahko preprecite izbruhe?

» Poskrbite, da bo posoda Cista $e preden zacnete s peko.
Priporo¢amo, da kuri§¢e o istite po vsaki uporabi.

* Z mesa odstranite odve¢no mas€obo in marinado. Za
marinirano meso lahko uporabite tudi zar plos¢o, prilozeno k
tej napravi .

7. VZDRZEVANJE NAPRAVE

1.Pocakajte, da se ogenj popolnoma ugasne in Zar popolnoma
ohladi.

2.Za CiSCenje notranje posode in Zara iz nerjavecega jekla
uporabite enega od Stevilnih dodatkov Barbecook. Uporabite
mehko gobo ali krpo. Notranja posoda iz nerjave€ega jekla
mrezne reSetke so primerni za pomivanje v pomivalnem
stroju.

3. Ocistite zunanjo kerami¢no posodo s krpo ali gobo in blago
teko€ino za pomivanje posode, ko se popolnoma ohladi. Ne
uporabljajte abrazivnih Cistilnih sredstev ali abrazivnih ali
kovinskih gobic, saj lahko poskodujejo emajl.

4.Vse dele temeljito sperite in dobro posusite preden napravo
shranite.

8. SHRANJEVANJE NAPRAVE

Ko se naprava popolnoma ohladi in jo ogistite, jo shranite v
zaprtem prostoru.

9. NAROCANJE REZERVNIH DELOV

Dele, ki so izpostavljeni ognju ali mo¢ni vroc€ini, bo s€asoma

treba zamenjati. Kako narociti rezervne dele :

1. Poidcite referencno Stevilko dela, ki ga potrebujete. Seznam
vseh referencnih Stevilk najdete pod pove€anim prikazom
skic v drugem delu tega priro€nika in na spletni strani www.
barbecook.com.

Ce ste napravo registrirali na spletu, se bo ustrezen

seznam samodejno prikazal v vasem racunu

MyBarbecook. Rezervne dele lahko narogite tudi prek

vasega racuna.

2. Rezervni del narocite na spletnem mestu
www.barbecook.com ali na prodajnem mestu. Garancijske
dele lahko narocite samo na vaSem prodajnem mestu.

10. GARANCIJA

10.1. Kaj zajema garancija

Za napravo velja garancija za obdobje dveh let od datuma
nakupa. Ta garancija zajema vse proizvodne napake pod
naslednjimi pogoji:

+ ste napravo uporabljali, sestavili in vzdrzevali v skladu z
navodili v tem priro¢niku. Skoda, ki nastane zaradi napacne
uporabe, nepravilnega sestavljanja ali nepravilnega
vzdrzevanja, se ne Steje za proizvodno napako.

+ Predlozite lahko potrdilo in edinstveno serijsko Stevilko
naprave . Ta serijska Stevilka je sestavljena iz 16 Stevk.

To Stevilko lahko najdete:
- v tem priro¢niku

- na embalazi naprave,

- na dnu stojala naprave

+ Oddelek za zagotavljanje kakovosti pri podjetju Barbecook
bo preveril, ali so deli okvarjeni in ali so se izkazali za
okvarjene med obi¢ajno uporabo, pravilnim sestavljanjem in
ustreznim vzdrZzevanjem.

Ce eden od teh pogojev ni izpolnjen, garancije ne boste mogli

uveljavljati. V vseh primerih je garancija omejena na popravilo

ali zamenjavo okvarjenih delov.

10.2. Cesa garancija ne zajema

Naslednje poskodbe in napake garancija ne zajema :

+ Obi€ajna obraba (rjavenje, deformacije, razbarvanje itd.)
delov, ki so neposredno izpostavljeni odprtemu ognju ali
izjemo visokim temperaturam. Te dele je treba kdaj pa kdaj
zamenijati.

+ Vizualne nepravilnosti, do katerih lahko pride med
proizvodnim postopkom. Te nepravilnosti se ne Stejejo za
proizvodne napake.

+ Vsa Skoda, ki nastane zaradi pomanjkljivega vzdrzevanja,
neustreznega shranjevanja, nepravilnega sestavljanja ali
sprememb na predhodno sestavljenih delih.

« Kakrsna koli $koda, ki nastane zaradi napac¢ne uporabe
naprave (uporaba, ki ni v skladu z navodili v tem priro¢niku,
uporaba v komercialne namene, uporaba kot kurilna koSara
itd.).

+ Vsa posledi¢na Skoda, ki nastane na napravi zaradi
nepremisljene ali neustrezne uporabe.

+ Rja ali razbarvanje, ki sta posledica zunanijih vplivov,
uporabe agresivnih Cistilnih sredstev, izpostavljenosti kloru
itd. Ta Skoda se ne Steje za proizvodno napako.

+ Posebni preventivni ukrepi za keramiko (neupostevanije
naslednjega ni zajeto v garanciji): Ro¢no izdelana keramika
lahko, ko je izpostavljena visoki vrocini, ez ¢as razpoka ez
Cas. To je znacilno za izdelek in ne spada v garancijo.
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CS - UZIVATELSKA PRIRUCKA

1.

ZAREGISTRUJTE SVUJ GRIL

Dékujeme, Ze jste si zakoupili gril Barbecook.

Doufame, Ze ho budete POUZIVAT radi a Ze s nim zaZijete
mnoho hezkych chvilek! Svij zazitek mizete vylepsit
zaregistrovanim grilu na internetu, ¢imz ziskate mnoho vyhod.

2.

Ziskéte pfistup ke kompletni elektronické uzivatelské
pfiru¢ce, abyste se mohli seznamit se v§im, co vas novy gril
nabizi.

Poskytujeme personalizovany poprodejni servis, coz
znamena4, ze mlzete rychle a snadno najit a objednat
nahradni dily. Diky tomu muzete ze zaru¢niho servisu ziskat
maximum..

O aktualizacich produktd budete priibézné informovani.

Dozvite se mnoho novych tipQ a trikd.

Dalsi informace o registraci vaseho grilu najdete
na www.barbecook.com.

Barbecook respektuje vase soukromi. VaSe Udaje
nebudeme nikdy prodavat, distribuovat ani sdilet s
tfetimi stranami.

O TETO PRIRUCCE

Tato pfiru¢ka se sklada ze dvou ¢asti.

Prvni ¢ast obsahuje obecné pokyny pro montéz, pouzivani,
udrzbu a informace o zaruce.

Cast 2 (str. 56) obsahuje ilustrace, seznamy dilti a montazni
vykresy.

%

3.

Pokud je v pfirucce ilustrace, ktera odpovida
konkrétnimu pokynu, budete na ni odkazani timto
piktogramem tuzky.

BEZPECNOSTNi POKYNY

Pfed pouzitim si pfectéte pokyny. Pokyny vzdy peclivé
dodrzujte. Montaz nebo pouzivani spotfebice jinym zplsobem
nez zpUsobem uvadénym v téchto pokynech mize vést k
pozaru a vécnym Skodam.

Na Skody zpisobené nedodrzenim pokynud (nespravna
montaz, nespravné pouziti, nespravna udrzba atd.) se
zaruka nevztahuje.

VAROVANI! Udrzujte déti a zvifata v dostate&né vzdalenosti
od grilu.

VAROVANI! Tento gril miize byt velmi horky, nepokousejte
se jej pfesouvat, kdyZ je pouzivan.

Pokud se potfebujete dotknout horkych &asti, pouzijte
odpovidajici ochranu.

Pokud je gril v provozu, udrzujte ho v bezpeéné vzdalenosti
od hoflavych materialll, hoflavych kapalin a roztavitelnych
predméta.

VAROVANI! Nepouzivejte denaturovany alkohol, benzin
nebo jiné hoflavé kapaliny k (opétovnému) zapaleni grilu! Je
povoleno pouzivat pouze podpalovace, které splfiuji normu
EN 1860-3!

VAROVANI! Nezaginejte grilovat, dokud se na dfevéném
uhli nevytvofi vrstva popela. To obvykle trva zhruba 15
minut.

P¥i pouzivani nenechavejte gril bez dozoru.

P¥i pouzivani grilu méjte pobliz kbelik s vodou nebo piskem,
zejména ve velmi horkych dnech a v suchém prostfedi.
Nepouzivejte gril uvnitf! Spotfebi€ je uréen pouze k
venkovnimu pouziti. Pouzivéate-li gril uvnitf, dokonce i v
garazi, uzavieném prostoru nebo kulné, riskujete otravu
oxidem uhelnatym.

Pfi vybéru mista pro gril méjte na paméti nasledujici pokyny:
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Umistéte gril nejméné tfi metry od budovy na oteviené a
dobfe vétrané prostranstvi.

Neumistujte gril pod previslé konstrukce (verandy, pfistiesky
atd.) nebo pod listovi.

Gril umistéte na rovny a stabilni povrch.
Neumistujte spotfebi¢ na pohybuijici se vozidla (lodé,
pfivésy atd.).

4. MONTAZ GRILU

4.1. Bezpecnostni pokyny

Odstrarite vSechny obaly.

Pt montazi grilu na ném neprovadéjte Zadné Upravy. Zadné
¢asti grilu neni povoleno upravovat; je to velmi nebezpecné.
Pokyny vzdy peclivé dodrzujte.

Uzivatel odpovida za spravnou montaz grilu. Na poskozeni
zpUsobené nespravnou montazi se nevztahuje zaruka.

4.2. Montaz grilu

1.Pfed pouzitim umistéte gril na rovny a stabilni povrch.
2.Smontujte gril podle montaznich vykresg.

% Montazni vykresy najdete ve druhé ¢asti této pfirucky
(str. 58) po rozlozeném vykresu vaseho spotiebice.

5. PRIPRAVA GRILU K POUZITi

Budete potrebovat vodu, dfevéné uhli, popfipadé brikety,
podpalovac nebo troud a dlouhou zapalku.

5.1. Jaky druh uhli bych mél pouzit?

Gril zapalujte vzdy klasickym uhlim, nikdy jej nezapalujte
briketami. Az kdyz je gril zazehnuty mudzete pfidat brikety. K
zapaleni grilu pouzivejte kvalitni dfevéné uhli, nejlépe takové,
které vyhovuje normé EN 1860-2.

Pred uskladnénim pytel s dfevénym uhlim fadné
uzaviete. Dfevéné uhli vzdy skladujte na suchém misté,
drevéné uhli neskladujte ve sklepé.

Misu je povoleno plnit dfevénym uhlim maximalné do
50 % (viz prehled nize). PfepInéni misy mlze vazné
poskodit gril disledkem extrémniho zaru.

Typ Max. hmotnost

Joya Max. 0,3 kg dfevéného

uhli nebo 9 briket

P¥i grilovani nespalujte dfevo, protoze by teplota byla
prilis vysoka a gril by se poskodil.

5.2. Priprava.

1. Zajistéte ochranu stolu.

2.Polozte na stdl keramickou misku a nalijte do ni maximalné
0,5 I vody. (obr. 1)

3.Do keramické misky vioZte nerezovou vnitfni misu. (obr. 2)

5.3. Osvétleni grilu.

1.Dno nerezové vnitfni misy pokryjte dievénym uhlim. (obr. 3)
- P¥i zapalovani grilu nepouzivejte pfili§ mnoho uhli.
- Pozdéji muzete pfidat kousky dfevéného uhli nebo brikety.

2.Umistéte podpalova¢ nebo troud mezi jednotlivé kusy uhli a
zapalte je dlouhou zapalkou. (obr. 4)

3.Pockejte 15 minut, dokud se na dfevéném uhli nevytvori
vrstva bilého popela. (U briket tento proces trv4 pfiblizné 30
minut).

Pfi prvnim pouziti grilu jej musite nechat hofet po dobu

30 minut. Tim se z grilu odstrani vSechny zbytky maziva

z vyroby.

Rost na gril zatim nepokladejte. Mohl by se delSim

pusobenim zaru deformovat.

VAROVANI! Nepouzivejte denaturovany alkohol, benzin
nebo jiné hotlavé kapaliny k (opétovnému) zapaleni
grilu! Je povoleno pouzivat pouze podpalovace, které
splfiuji normu EN 1860-3!
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VAROVANI! Nezaginejte grilovat, dokud se na
dfevéném uhli nevytvofi vrstva popela. Tento proces
trva obvykle 15 minut (u dfevéného uhli) az 30 minut (u
briket).
4.Umistéte rost (obr. 5a) a pfipadné plancha desku (obr. 5b)
na vnitfni misu a zacnéte grilovat.

6. UZITECNE TIPY A TRIKY

6.1. Ochrana pred spalenim jidla

+ Nikdy nezacinejte grilovat, pokud z nerezové misy $lehaji
plameny. Pockejte, dokud se dfevéné uhli nepokryje tenkou
vrstvou bilého popela.

6.2. Ochrana pred pfilnutim potravin

Aby se jidlo nelepilo na rost:

» Pfed vlozenim na rost jej lehce potfete olejem za pouziti
Stétce. Stejné tak mlzete olejem potfit také gril.

- Jidlo neotacejte prili§ rychle. Nejprve jej nechte dikladné
prohrat.

6.3. Ochrana pred vzplanutim

Vzplanutim se rozumi nahlé Slehani plament z misy béhem
grilovani. Obvykle je vzplanuti zpisobeno kapanim tuku nebo
marinady.
P¥i grilovani maze ke vzplanuti dojit. Jedna se o zcela normalni
jev. Pili§ ¢asta vzplanuti vSak zvysuji teplotu misy a mohou
zapalit nahromadény tuk.
Jak Ize vzplanuti zabranit?
+ Pred grilovanim se ujistéte, ze je misa Cista. Po kazdém
pouziti doporu¢ujeme misu vycistit.
+ Z masa odstrarite pfebyte€ny tuk a marinadu. Mazete
také pouzit plancha talif dodavany s timto zafizenim na
marinované maso.

7. UDRZBA GRILU

1.Pockejte, dokud oher Uplné nezhasne a gril zcela
nevychladne.

2.K ¢isténi nerezové vnitfni misy a rostu pouzivejte jeden z
mnoha dopliikl Barbecook. Vzdy pouzivejte mékké houbicky
nebo hadfiky. Nerezovou vnitfni misu a rost Ize myt v mycce.

3.Po uplném vychladnuti vycistéte keramickou vné&jsi misku
hadfikem nebo houbickou a jemnym ¢isticim prostfedkem
na nadobi. Nepouzivejte abrazivni €istici prostfedky ani
abrazivni nebo kovové houby, protoze by mohly poskodit
sklovinu.

4.Pted uskladnénim dukladné oplachnéte vSechny &asti a
dobfe je osuste.

8. SKLADOVANI GRILU

Po uplném vychladnuti spotfebice a jeho vycisténi jej ulozte do
vnitfnich prostor.

9. OBJEDNAVANi NAHRADNICH DiLU

Dily, které jsou vystavovany ohni nebo silnému teplu, bude
jednou potfeba vyménit. Jak objednat nahradni dily:
1.Najdéte referenc¢ni Cislo dilu, ktery potfebujete. Pod
podrobnymi nakresy ve druhé &asti této pfiruCky a na www.
barbecook.com je seznam vSech referenénich ¢isel.
Pokud jste si gril zaregistrovali online, ve vaSem
U¢tu MyBarbecook se automaticky zobrazi pfislusny
seznam. Nahradni dily si mlZete objednat také
prostifednictvim svého uctu.
2.0bjednejte si nahradni dil na www.barbecook.com nebo
u vaseho prodejce. Dily, na které se vztahuje zaruka, Ize
objednat pouze u vaseho prodejce.

10. ZARUKA

10.1. Na co se zaruka vztahuje

Na vase zafizeni se vztahuje dvouleta zaruka pocinajici dnem
nakupu. Tato zaruka se vztahuje na vSechny vyrobni vady,
pokud:

+ Jste gril pouzivali, montovali a udrzovali v souladu s
pokyny obsazenymi v této pfiru¢ce. PoSkozeni zplsobené
nespravnym pouzivanim, nespravnou montazi nebo
nespravnou udrzbou se nepovazuje za vyrobni vadu.

+ Pro dokazani zaruky mizete predlozit Gctenku a jedinecné
sériové Cislo vaseho grilu. Toto sériové ¢islo sestava z 16
Cislic. Toto ¢islo najdete:

- v této pfirucce
- na obalu, ve kterém byl vas gril dodan
- na spodni strané nohy spotfebice

+ Oddéleni kvality Barbecook potvrdi, ze soucasti jsou vadné
a ze se ukazaly jako vadné pfi bézném pouzivani, spravné
montazi a fadné udrzbé.

Pokud nesplriujete nékterou z téchto podminek, zaruka se na

vas nevztahuje. Zaruka je ve vSech pfipadech omezena na

opravu nebo vyménu vadnych dild.

10.2. Na co se zaruka nevztahuje

Zaruka se nevztahuje na nasledujici poSkozeni a vady :

+ Normalni opotfebeni (rez, deformace, zména barvy atd.)
dild, které jsou pfimo vystavovany ohni nebo intenzivnimu
zaru. Tyto dily bude tfeba ¢as od ¢asu vymenit.

+ Vizudlni nesrovnalosti, které jsou vlastni vyrobnimu
procesu. Tyto nesrovnalosti nejsou povazovany za vyrobni
vady.

+ Veskera poskozeni zplsobena nespravnou tdrzbou,
nespravnym skladovanim, nespravnou montazi nebo
Upravami pfedem smontovanych dil0.

+ Veskera poskozeni zplisobena nespravnym pouzitim grilu
(nepouzivani podle pokynu v této pfiruéce, pouzivani pro
komer¢ni Ucely, pouzivani jako ohnisté atd.).

+ VesSkera nasledna poskozeni zplsobena neopatrnym nebo
neodpovidajicim pouzitim grilu.

+ Rez nebo zména barvy v disledku plsobeni vnéjsich
faktord, pouziti agresivnich Cisticich prostfedkd, vystaveni
chléru atd. Tato poSkozeni nejsou povazovana za vyrobni
vadu.

+ Zvlastni preventivni opatfeni pro keramiku (na nedodrzeni
nasledujicich ustanoveni se zaruka nevztahuje): Ru¢né
vyrobena keramika muze pfi vystaveni vysokému teplu
po Case prasknout. Jedna se o neodmyslitelnou souc¢ast
produktu a nespadéa pod zaruku.
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MT - GWIDA GHALL-UTENT

1. IRREGISTRA L-APPARAT TIEGHEK

Grazzi talli xtrajt barbecue Barbecook. Nisperaw li tiehu pjacir
tuzah u tgawdih ghal hafna zmien! Tista' tottimizza I-esperjenza
tieghek billi tirregistra I-barbecue tieghek online biex tiehu
vantagg mill-hafna benefi¢éji.

- Tikseb ac¢cess ghall-gwida tal-utent shiha online, sabiex tkun
tista' ssir taf dak kollu li hemm x'titghallem dwar I-apparat
tieghek

- Ahna nipprovdulek servizz ta' wara I-bejgh personalizzat, li
jfisser li tista' ssib u tordna spare parts malajr u facilment.
Dan jippermettilek li tiehu I-ahjar li tista' mis-servizz tal-
garanzija.

- Tinzamm infurmat dwar l-aggornamenti tal-prodott.

- Tiehu hafna pariri u suggerimenti godda.

Ghal aktar informazzjoni dwar ir-registrazzjoni tal-
apparat tieghek, zur www.barbecook.com.

B Barbecook jirrispetta I-privatezza tieghek. Id-data
tieghek gatt m'hi se tinbiegh, titqassam jew tingasam
ma' partijiet terzi.

2. DWAR DIN IL-GWIDA

Din il-gwida tikkonsisti f'zewg partijiet. Il-Parti 1 fiha

struzzjonijiet generali dwar |-immuntar, I-uzu, il-manutenzjoni u

I-garanzija.

II-Parti 2 (p. 56) fiha illustrazzjonijiet, listi ta' partijiet, u

tpingijiet tal-assemblagg.

% Jekk ikun hemm illustrazzjoni li tikkorrispondi ma'
struzzjoni specifika fil-manwal, issirlek referenza ghaliha
b'din il-pittogramma ta' lapes.

3. STRUZZJONIJIET DWAR IS-SIGURTA

Agra l-istruzzjonijiet qabel tuza I-apparat. Dejjem segwi
I-istruzzjonijiet b'attenzjoni. L-immuntar jew |-uzu tal-apparat
b'mod li ma jagbilx mal-istruzzjonijiet jista' jirrizulta f'nar u hsara
materjali.

Hsara kkawzata jekk ma ssegwix I-istruzzjonijiet
(assemblagg mhux korrett, uzu hazin, manutenzjoni
hazina ecc¢.) mhix koperta mill-garanzija.

TWISSIJA! Zomm lit-tfal u lill-annimali domesti¢i 'l boghod
mill-barbecue.

TWISSIJA! Dan il-barbecue jigi jahraq hafna, tippruvax
iccaglaqu meta jkun ged jintuza.

Uza protezzjoni xierqa meta jkollok bZzonn tmiss partijiet
jaharqu.

Zomm materjali li jagbdu, likwidi li jagbdu u oggetti li jinhallu
f'distanza sigura mill-apparat meta jkun ged jintuza.
TWISSIJA! Tuzax alkohol snaturat, petrol jew likwidi ohra

li jagbdu biex tixghel jew terga' tixghel I-apparat! Ghandek
tuza biss firelighters li jikkonformaw ma' EN 1860-3!
TWISSIJA! Tibdiex il-barbecue gabel ma I-faham tal-kannol
ikun zviluppa saff ta' rmied. Dan generalment jiehu madwar
15-il minuta.

Thallix il-barbecue wahdu meta tkun ged tuzah.

Zomm barmil iima jew ramel fil-vi¢in meta tuza l-apparat,
specjalment fi granet shan hafna u f'ambjenti niexfa.
Tuzahx gewwa! Uza l-apparat barra biss. Jekk tuza
I-apparat gewwa, anki f'garaxx, spazju maghluq jew kamra
(shed), tirriskja avvelenament bil-monossidu tal-karbonju.

Ikkunsidra dan li gej meta taghzel post:

+ Poggi l-apparat mill-inqas tliet metri 'l boghod mill-bini f'post
miftuh u ventilat tajjeb.
Tpoggix il-barbecue taht struttura li tghattih minn fuq
(veranda, xi kenn, e¢¢.) jew taht xi weragq.
Poggi I-apparat fug wic¢ catt u stabbili.
Tpoggix I-apparat fuq vettura li ticcaglag (dghajsa, karru,
ece.).

4. L-IMMUNTAR TAL-APPARAT

4.1. Struzzjonijiet dwar is-sigurta

Nehhi l-imballagg kollu.
M'ghandekx taghmel modifiki fl-apparat meta timmuntah.
M'ghandekx taghmel tibdil f'xi wahda mill-partijiet tal-
apparat; dan huwa perikoluz hafna.
Dejjem segwi l-istruzzjonijiet tal-immuntar bir-reqqa.
L-utent huwa responsabbli ghall-immuntar tajjeb tal-apparat.
Hsara kkawzata minn immuntar mhux korrett mhix koperta
mill-garanzija.
4.2. Biex timmonta l-apparat
1.Pogdgi l-apparat fug wic¢ catt u stabbli gabel I-uzu.
2.Arma l-apparat kif muri fuq it-tpingijiet tal-immuntar.
% Tista' ssib it-tpingijiet tal-immuntar fit-tieni parti ta' din
il-gwida (p. 58), wara d-dijagramma kompozittiva tat-
taghmir tieghek.

5. THEJJIJA TAL-APPARAT GHALL-UZU

Ghandek bzonn ilma, faham tal-kannol, briquettes jekk mixtieq,
kubi tal-firelighters jew lixka tan-nar, u sulfarina twila.

5.1. Liema tip ta' faham tal-kannol ghandi nuza?

Dejjem ixghel l-apparat tieghek bil-faham tal-kannol
tradizzjonali, gatt bil-briquettes. Meta I-apparat tieghek
jinxteghel, tista' zzid il-briquettes. Uza faham tal-kannol ta'
kwalita tajba biex tixghel I-apparat, preferibbilment faham tal-
kannol li jikkonforma ma' EN 1860-2.

A  Aghlaq il-borza tal-faham tal-kannol sewwa gabel

§ tahzinha. Dejjem ahzen il-faham tal-kannol f'post xott,
tahzinx il-faham tal-kannol fkantina (basement).

Massimu ta' 50% (ara I-harsa generali hawn taht) tar-
recipjent jista' jimtela bil-faham tal-kannol. Mili Zejjed
tar-recipjent jista' jikkawza hsara serja lill-barbecue
tieghek minhabba s-shana estrema.

Tip Piz massimu

Joya Massimu ta' 0.3kg
faham tal-kannol jew
9 briquettes

Tqgabbadx injam fil-barbecue tieghek ghax it-
temperatura toghla wisq u taghmel hsara lill-barbecue
tieghek.

5.2. Thejjija.

1. Ipprotegi I-mejda tieghek.

2.Poggi r-reCipjent tac-ceramika tieghek fuq il-mejda u ferra'
massimu ta' 0.5L ilma. (Fig. 1)

3.Poggi r-recipjent ta' gewwa tal-azzar inossidabbli fir-re¢ipjent
ta¢-ceramika. (Fig. 2)

5.3. Kif tixghel l-apparat.

1. Ghatti |-giegh tar-recipjent ta' gewwa tal-azzar inossidabbli
bil-faham tal-kannol. (Fig. 3)
- Tuzax wisq faham tal-kannol meta tixghel il-barbecue.
- Tista' zzid bi¢ciet tal-faham jew briquettes aktar tard.
2.Poggi I-kubi tal-firelighter jew il-lixka tan-nar bejn il-bicciet tal-
faham tal-kannol u ixghelhom b'sulfarina twila. (Fig. 4)
3. Stenna 15-il minuta sakemm jifforma saff ta' rmied abjad fuq
il-faham tal-kannol. (Fil-kaz tal-briquettes hemm bzonn ta'
iktar hin, madwar 30 minuta).
L-ewwel darba li tuza I-apparat, trid thallih jagbad ghal
30 minuta. Dan inehhi kwalunkwe grass tal-manifattura
li jifdal mill-apparat.

Tpoggix il-gradilja fuq |-apparat ghalissa. Gradilja vojta
tista' titghawweg meta tinzamm fuq is-shana ghal hin
twil wisq.
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TWISSIJA! Tuzax alkohol snaturat, petrol jew likwidi
ohra li jagbdu biex tixghel jew terga' tixghel I-apparat!
Trid tuza biss firelighters li jikkonformaw ma' EN 1860-3!

TWISSIJA! Tibdiex il-barbecue gabel ma I-faham tal-
kannol ikun zviluppa saff ta' rmied. Generalment hemm
bzonn madwar 15-il minuta ghall-faham tal-kannol u 30
minuta ghall-briquettes.

4.Poggi I-grill (Fig. 5a), u, jekk mixtieq, il-plancha plate (Fig. 5b)

fuq ir-recipjent ta' gewwa u ibda ggrilja.

6. PARIRI U SUGGERIMENTI UTLI

6.1. Prevenzjoni tal-ikel milli jinharaq

+ Qatt m'ghandek tibda tiggrilja meta jkun ghad hemm fjammi
fl-iskutella tal-azzar inossidabbli. Stenna sakemm il-faham
tal-kannol ikun mghotti b'saff irgiq ta' rmied abjad.

6.2. Kif tipprevjeni I-ikel milli jehel

Biex tevita li I-ikel tieghek jehel mal-gradilja:
Idlek ftit zejt mal-ikel b'pinzell gabel tpoggih fuq il-gradilja.
Tista' wkoll tidlek ftit zejt mal-gradilja nfisha.
Idawwarx |-ikel malajr wisq. L-ewwel hallih jishon sewwa.

6.3. Prevenzjoni ta' flammi kbar f'daqqa (flare-ups)

Flare-ups huma fjammi li jitiighu ghall-gharrieda mir-recipjent
meta tkun ged tiggrilja. Generalment dawn ikunu kkawzati mit-
tagtir tax-xaham jew I-immarinar.
Jistghu jirrizultaw fiammi kbar f'dagga meta tkun qged tiggrilja.
Dan normali li jigri. Madankollu, ecc¢ess ta' fiammi kbar f'dagga
jzid it-temperatura tar-recipjent u jista' jgabbad ix-xaham
akkumulat.
K|f tista' tipprevjeni flammi kbar f'daqgqa?
Kun zgur li r-re¢ipjent ikun nadif gabel tibda tiggrilja.
Nirrakkomandaw li thaddaf ir-recipjent wara kull uzu.
Nehhi x-xaham u l-immarinar zejjed mil-laham. Tista' wkoll
tuza I-plancha plate fornut ma' dan I-apparat ghal-laham
immarinat.

7. MANUTENZJONI TAL-APPARAT

1.Stenna sakemm in-nar jintefa kompletament u I-barbecue
jiksah totalment.

2.Biex tnaddaf ir-recipjent ta' gewwa tal-azzar inossidabbli u
I-gradilja tal-barbecue, uza wiehed mill-hafna a¢cessorji ta'
Barbecook. Uza sponza jew bi¢¢a carruta ratba. Ir-recipjent
ta' ewwa tal-azzar inossidabbli u |-gradilja tal-barbecue
jistghu jinhaslu fid-dishwasher.

3.Wara li jkun kesah kompletament, naddaf ir-recipjent ta'
barra tac-¢eramika b'¢arruta jew sponza u likwidu hafif tal-
hasil tal-platti. Tuzax prodotti tat-tindif li joborxu jew sponoz li
joborxu jew tal-metall ghax jistghu jaghmlu hsara lill-enamel.

4.Lanlah il-partijiet kollha sewwa u nixxifhom sew gabel tahzen
l-apparat.

8. KIF TAHZEN L-APPARAT

Wara li I-apparat ikun kesah kompletament u gie mnaddaf,
ahznu gewwa.

9. ORDNI TA' SPARE PARTS

Partijiet li huma esposti ghan-nar jew shana intensa eventwal-
ment ikollhom bzonn jigu ssostitwiti. Kif tordna I-ispare parts:
1.Sib in-numru ta' referenza tal-parti li ghandek bzonn.
Hemm lista tan-numri ta' referenza kollha taht id-dijagrammi
kompozittivi fit-tieni parti ta' din il-gwida u fuq www.
barbecook.com.
>3 Jekk irregistrajt I-apparat tieghek online, il-lista t-tajba
tidher awtomatikament fil- kont MyBarbecook tieghek.
Tista' wkoll tordna spare parts permezz tal-kont tieghek.
2.0rdna l-ispare part permezz ta' www.barbecook.com jew
fil-punt tal-bejgh tieghek. Partijiet taht garanzija jistghu jigu
ordnati biss permezz tal-punt tal-bejgh tieghek.

10. GARANZIJA

10.1. Kopert

L-apparat tieghek ghandu garanzija ta’ sentejn, li tibda
mid-data tax-xiri. Din il-garanzija tkopri d-difetti kollha tal-
manifattura, sakemm:

+ int tkun uzajt, immuntajt u zammejt I-apparat tieghek skont
l-istruzzjonijiet f'dan il-manwal. Hsara li tirrizulta minn uzu
hazin, immuntar hazin jew manutenzjoni hazina mhix
megjusa bhala difett tal-manifattura.

Tista' tipprezenta I-ircevuta u n-numru tas-serje uniku tal-
apparat tieghek. Dan in-numru tas-serje jikkonsisti f'16-il
¢ifra. Se ssib dan in-numru:

- fug dan il-manwal

- fug l-imballagg li gie mal-apparat tieghek

- fil-giegh tas-sieq tal-apparat

Id-dipartiment tal-kwalita ta' Barbecook se jikkonferma

li I-partijiet huma difettuzi u li rrizultaw difettuzi taht uzu
normali, immuntar korrett u manutenzjoni xierga.

Jekk wahda minn dawn il-kundizzjonijiet ma tigix sodisfatta,

m'intix kopert mill-garanzija. Fil-kazijiet kollha, il-garanzija hija

limitata ghat-tiswija jew it-tibdil ta' partijiet difettuzi.

10.2. Mhux kopert

ll-hsara u d-difetti li §ejjin ma humiex koperti mill-garanzija:

+ Tkaghbir bl-uzu normali (sadid, deformazzjoni, tibdil fil-kuluri
ecc.) ta' partijiet li huma direttament esposti ghan-nar jew
shana intensa. Dawn il-partijiet ikollhom jinbidlu minn zmien
ghal zmien.

* Irregolaritajiet vizivi li huma inerenti fil- process tal-
manifattura. Dawn I-irregolaritajiet mhumiex megjusa bhala
difetti tal-manifattura.

+ ll-hsara kollha kkawzata minn manutenzjoni inadegwata,
hazna mhux korretta, immuntar hazin jew modifiki
maghmula lill-partijiet immuntati minn gabel.

+ ll-hsara kollha kkawzata mill-uzu hazin tal-apparat (li ma
tuzahx skont I-istruzzjonijiet f'dan il-manwal, li tuzah ghal
skopijiet kummercjali, li tuzah bhala basket tan-nar ecc.).

+ ll-hsara konsegwenzjali kollha kkawzata minn uzu traskurat
jew mhux konformi tal-apparat.

+ Sadid jew tibdil fil-kulur bhala rizultat ta' fatturi esterni, uzu
ta' prodotti aggressivi tat-tindif, esponimet ghall-kloru ec¢.
Din il-hsara mhix meqgjusa bhala difett tal-manifattura.

+ Mizuri preventivi specjali ghac¢-¢eramika (in-nuggas ta'
konformita ma' dan li gej mhuwiex kopert taht il-garanzija):
I¢-ceramika maghmula bl-idejn tista' tfagga' maz-zmien
meta tkun esposta ghal shana kbira. Dan huwa inerenti
ghall-prodott u ma jagax taht il-garanzija.
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EL - OAHI'OZ XPHZHZz

1. KATAXQPHZTE TH ZYZKEYH ZAZ

320G EUXAPLOTOUE TIOU AyOopACATE |la YnoTapld TG

Barbecook

EAmiCoupe va amoAaUoeTe Tn XPNON TNG KAl va EXETE

TOAAEG eUXAPLOTEG OTLYUEG e authv! Mnopeite va

a&lomolnoeTe e Tov KAAUTEPO TPOTIO TNV eUMELpia

0aG, KATAXWwPMVTAG SladIKTUAKA TNV YNnoTapld oag

TIPOKELUEVOU va AABETE pila TANBwpa opeAwV.

- Anoktdte mpdoBaon atov M pn dladIKTUAKS 0dnyo
XPNONG, WOTE VA UMOPEITE va HABETE TIG AETITOUEPELES
TNG CUOKEUNG 0agG.

- 20G MapéXOoUNE eEATOMIKEUPEVT eEUTMPETNON HETA TNV
TIwANON, TOU onpaivel 6TL Yropeite va Bpeite kat va
napayyeiAeTe avTaAAOKTIKA Ypryopa Kal eUKoAd. AuTto
0ag ETUTPETEL VA AELOTIOINOETE OTO £MAKPO TNV UTMpPECTia
gyyunong.

- AauBdavete evnUEPMOELS YIA TA TIPOIOVTA.

- MaBaiveTe MOANEG VEEG CUBOUAEG Kal KOAT.

MNa neploocdTePeg MANPOdOPIieEC OXETIKA HE TNV

KaTaxwpenon NG CUCKEUNG 0ag, eTioKedBEiTE TN

dlevBuvon www.barbecook.com.

B H Barbecook o£Betal Ta mpoowrikd oag dedopéva.
Ta dedopéva oag dev Ba MwAnboUlyv, dlaveunBbolv 1
KolvoroinBoUv oe TpiToug.

2. NMAHPO®OPIEZ I'lA AYTON TON OAHIO

AUTOG 0 0dNnNYOG arnoTeAeital anod duo pépn. To Mépog
1 MepLlEXEL YEVIKEG 0dnYieg ouvapuoAdbynong, xpnong,
ouvtnpenong Kat eyylunong.
To Mépog 2 (oeA. 56) meplExel elkOVeG, AoTeg
eEapTnUATWY Kal oxEdla ouvapuoAoynong.
% Edv undpxel pla elkOvaA ToU avTloTolxEel oe
Mla OUYKEKPLUEVT) 0dnyia oTov 0dNnyo, 6a oag
TOPATIEUTEL OE AUTHV AUTO TO €lKOVOYpaAuua
pHoAuBLoU.

3. OAHTIEZ TIA THN AZ®AAEIA

Alapdote TIg 0dNnYieg MPLV XPNOLLOTIONOETE TN

ouokeun. AkoAouBeite mdvTta MPooeKTIKA TIG 0dnyieg. H

ouvappoAdynon f n xpNon TNG CUCKEUNG e TPOTIO TIOU

anokAivel anod Tig odnyieg puropel va mpokaAéoel Tupkayld

Kal UNIKEG CnULEG.

Aev kaAUTreTal anod tnv eyyunon {nuid rou
TIPOKANONKE amod T Un TAPNON TWV 0dNYLIOV
(eodaApévn cuvapoAdynon, Kakn xpnon,
AKATAAANAN GUVTINPENON K.ATL).

+ TPOEIAOMNOIHZH! Kpatnote Ta maidid Kat Ta Katolkidia

HaKpla anod tnv Ynotapla.

« TPOEIAOMOIHZH! Auti n Ynotapld {eotaiveTal
UTIEPBOAIKA, UNV ETIUXELPNOETE VA TN HETAKIVIOETE OTAV
Xpnoluoroleitat.

+  XPNOIUoTIONOTE TNV KATAAANAN pooTacia 6Tav MpéETel
va ayyiete Leotd pépn.

+ Alatnpeite elpAekTa UAIKA, eUPAEKTA UYPA Kal SLAAUTA
avTikeipeva oe acgdaln andéotaon and Tn CUCKeUN OTav
Xpnoluoroleitat.

+ TMPOEIAOMOIHZH! Mnv xpnoluoroleite aAkooAoUxa
notq, Bevlivn N aA\a e0pAekTa uypd yla va
avayete 1 va evioxloeTte TNV Kalon oTn cuokeun!
Mpémel va Xpnolloroleite HOVO TIPOCAVAUPATA TIOU
OuupopdwvovTal pe To TipodTuTio EN 1860-3!

+ TMPOEIAOMOIHZH! Mnv EekivioeTe TO YNOIHO €WG OTOU
oTa Kappouva va éxel avarruxbel éva oTpwpa oTaxINg.
Zuvnlwg, auTo dlapkei mepimou 15 Aerra.

+ Mnv apnvete TV Ynotapld Xwpig emiBAeyn Kata
xpnon.

+ ‘Exete €vav KouBd pe vepod 1 Aupo KovTta otav
XPNOLUOTIOLE(TE TNOUOKEUT], €18IKA 0€ TIOAU (E0TEG
HEpeg Kal o Enpa neplBailovTa.

+  Mnv XpnolUOoTIOLE(TE TN CUOKEUT] O ECWTEPIKOUG
XWpoug! XpnoluoToleiTe TN OUCKEUN HOVO OE
eEwTepPIKOUG XWpPoug. EAv XpnoIUOoTIoINOETE TN
OUOKEUN OE €0WTEPLKO XWPO, AKOUN Kal og ykapal,
KAELOTO HEPOG 1 UTIOOTEYO, Ba KIVOUVEUOETE va
dnAntnplacteite and povo&eidio Tou avbpaka .

AdBete unoYn Ta akdAouba KATA TNV €TiAoyn Hlag

TornoBeoiag:

+ TomoBeTNOTE TN CUOKEUT] O€ AMIOOTACY) TOUAAXIOTOV
TPLWV LETPWV aTO £Va KTIpLo o€ £vav avolxTo Kal
EMAPKWG agPL{OPEVO XDPO.

+ Mnyv TomoBeTeite TNV YnoTapld KATw arod npoeEExouaa
KaTtaokeun (Bepdvta, OKEMAOTPO K.ATL) 1) KATW aro
dUA\DaTa.

+ TomoBeTNOTE TN CUOKEUY O€ €MMedn KAl oTadepn)
erupdvela.

+ Mnv TomoBeTelTE TN CUOKEUY TIAVW O€ KIVOUPEVO OXNUa
(oKAPOG, PUHMOUAKOUUEVO K.ATL).

4. ZYNAPMOAOIHZH THZ ZYZKEYHZ

4.1. Odnyicg yia TRV acpdAeia

- Adalpéate 6An TN cuokeuaoia.

* Mnv KAveTe TPOTOTIOINOELG OTN CUCKEUY KATA TN
ouvappoAoynon. Aev mpémel va kavete al\ayég oe
Kavéva amnd Ta HEPn TNG oUoKeUNG. AUTO ival TIOAU
emkivduvo.

- AkoloubBeite MAvTa MPOOEKTIKA TIG 0dNYieS
ouvappoAdynong.

- O xpNnotng eival umetBuvog yla Tn owoTn
OUVAPHOAOYNON TNG GUOKEUNG. ZNKLA TIoU POKANOnKe
anod e0paAPEVN ouUVAPUOAGYNON dev KAAUTITETAL ATO
v gyyunon.

4.2. Na Tn ouvappoAdynon TG CUOKEUNG

1. TornoBeTHOTE TN CUCKEUN Og eMiTedn Kal otabepn
eMPAvELA TIPLV ATIO TN XPNHON.
2.3UVapPoAoYAOTE TN CUOKEUR OTwG paiveTal oTa oxédla
ouvapuoAbYNnoNg.
% Mropeite va Bpeite Ta oxédla ouvapuoAdynong oTo
delTEPO HEPOG AUTOU TOU 0dNnyoU (oeA. 58), uetd
TO aVAAUTIKO OXEDLO TNG CUOKEUNG 0Ag.

5. MPOETOIMAZIA THZ ZYZKEYHZ I'A XPHZH

Xpeldleote vepd, KAPLBOUVO, UMDIKETES (av BEAETE),
KUBoug 1 EuAdkia mpooavduatog, kal éva uakpu omipTo.

5.1. Molov TUMO KAPBOUVOU MPENEI VA XPNOILOTIOIN0W;

Mavta va avaBeTe Tn OUOKeUN 0ag Ue KApBouva, TIOTE e
MTPIKETEG. ‘OTAV N CUOKEUN 0ag ival avaupévn, uropeite
Va TPOCOECETE UMPLKETEG. XPNOLUOTIOINOTE KApBouva
KaANg moloTNTag yia va avayeTe Tn CUCKEUT, KATA
TIPOTIUNON KApBouva Tou CUUPoPPOVOVTAL [UE TO TPOTUTIO
EN 1860-2.

KAeioTte kaAd tn cakoUAa pe Ta kdpBouva mpLv

TnVv anobnkeloete. Na anobnkelUete Avta Ta
KapBouva oe Enpo6 HEPOG, UNnv anobnkeleTe Ta
KapBouva og utodyela.

MéxpL To 50% (BA. ETIOKOTMON TIAPAKATW) TNG
Aekavng uropei va yepiost pe kapBouva. H
UTIEPTIAN| pWON NG AEKAVNG Uropei va mpoKaAéoel
goBapn nuLd oV Ynotapld oag Aoyw Tng
uTiepBOAIKNAG BepudTNTAG.

\3’
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Tonog MéyioTo Bapog
Joya 'Ewg 0,3 KIAG
KapBouvou n 9
MTIOIKETEG

Mnv kaite EUAo oTNV YnoTtapld emeldn n
Bepuokpacia Ba auénBei MoAU kal Ba MpokaAEoel
nud otnv Ynotapld oag.

5.2. MposToipaaoia.

1.MpooTaTtéPTe TO TPATE] 0AG.

2.ToToBeTAOTE TNV KEPAMIKA AekAvVn 0ag OTO TPATE]! Kal
HeTapEépeTe o AUTAY To TOAU 0,5 Aitpa vepou. (Eik. 1)

3.ToToBeTAOTE TNV AVOEEIBWTN E0WTEPIKA AeKAVN OTNV
KePAULKN Aekavn. (ELK. 2)

5.3. Avappa TnG CUOKEUNG.

1.KaAUyTe TO KATW HEPOG TNG AVOEEIBWTNG ECWTEPIKNG
Aekavng ue kappouvo. (ELK.
- Mn xpnotporoleite mapa MoAAd kdppBouva 6tTav
avapete TNV Ynotapla.
- Mnopeite va mpooBéoeTte KApRouva 1 UMPIKETES
apyoTepa.
2.TornoBeTNoTE TOUG KUBOUG 1) Ta EUAAKLA TIPOCAVAUUATOG
METAEU TWV KOPUATIOV KAPBOUVOU Kal avayTe Ta de £va
HakpU omipTo. (ELK. 4)
3.Mepipevete 15 Aemrd €wg 6Tou Ta KApBouva kKaAhudBoUlv
HE €éva oTpwpa AeUKNG oTdxTNG. (XpeldleTal mapanavw
XPOVOG av XpnoloToLElTE UTIPLIKETEG, TiEpimou 30 AeTtrd).
Tnv mpw N popd mou Ba XPNoLLOTIoINTETE TN
OUOKeUN, TIPETIEL VA TNV adnoeTe va kayel yia 30
Aertrd. Me autd amopakpuvovTal TUXOV KataAolma
YPACWV KATAOKEUNG amd TN GUOKEUT).

Mnv TOMOBETAOETE TN OXAPA OTN CUCKEUT) AKOUN.
Mia kevi oxdpa priopei va mapapopdwbei edv
napapeivel mivw amnod ta kdpBouva yla eyaio
XPOVIKO dldoTnua.

MPOEIAOMOIHZH! Mn xpnotuotoleite aAkooAoUxa
noTd, Bevlivn N aAa eUpAekTa uypd yia va
avayeTe 1) va evioxUoeTe TNV KaUon oTn ouoKeun!
Mpémnel va xpnotporoleite poévo mpooavAaupata rmou
OUUMOpPOVOoVTal Pe To TipodTuTio EN 1860-3!

MPOEIAOMOIHZH! Mnv EgKIVAOETE TO PAOLUO
€wg 6Tou Ta KApPBouva va £€xouv KaAudBel pe Eva
OTPWUA OTAXTNG. ZUVhNBwg, XpeldlovTal mepimou
15 Aertrd yua ta kdpRouva kat 30 Aerrd yia Tig
MTIPLIKETEG.
4.TomoBeTtnoTe TN oxapa (Eik. 5a) kat, edv BEAeTE, TV
m\avtoa (Eik. 5B) otnv ecwTeplkn AeKAvVN Kal EEKLVAOTE
TO YN Ooluo.

6. XPHZIMEZ ZYMBOYAEZ KAl KOANA

6.1. AmoTpomnm KayigaTog TWV TPopipnwv

+ MoTé unv EEKIVAOETE va YHVETE OTN oxapa otav
UTIAPXOUV aKopa pAGYeG 0TV avo&eidwtn Aekdavn.
MNepilpévete PEXPL va kaAudpBoUv Ta kdpBouva armod éva
AETTO OTPWMUA AEUKAG OTAXTNG.

6.2. AoTporm KOAAAUATOG TWV TPOPiHWV

lNa va unv KkoAAfoouv Ta TpOdIUa OTN oxapa:

+ Aadwote eAaPp®G TA TPOPIUA e €va TLVEAD TIPOTOU
Ta ToToBeTNOeTE OTN OoxApa. Eniong, yrnopeite va
AadwoeTe Kal Tn oxdapa.

+ Mnv yupileTte Ta TpOPIUa TIOAU Ypryopa. ApnoTe Ta
Mp®Ta va {eotabouv KaAd.

6.3. AroTpomr avalwnupwoswv

Ol avalwrupwoelg eival Eapvikég pAdyeg Tou

nupodoTtolvTal and Tn Aekavn 6tav YnveTe oTn oxapa.

ZuvnBwg mpokaAouvTal anod otd&iuo Alrmoug N paptvadag.

‘Otav Ynvete oTn oxdpa, evoExeTal va mpokaloUvTal

avalwrupwoelg. AuTO eival ¢pucloloyiko. Qotdoo, ol

uTiepBoAikEg avalwTupwoelg auEdvouyv Tn Bepuokpaacia

NG AEKAVNG Kal UTMopoUV va TPOKAAECOUV TIUPOBOTNON

TOU CUOOWPEUPEVOU AiToug.

MNog prnopeite va anoTpéPeTe TIC Avalwrnupwoelg;

+ BeBawwBeite 611 n Aekdvn eival kabBapn mpLv EeKvoeTe
TO YN OLHo 0T oxapa. ZuvioToUue va kabapilete T
Aekavn PeTa anod kabe xpnon.

+ Ag¢alpéote To UMEPPOALKO AlMOg Kal Tn paptvada ano
TO Kp€ag. Mrmopeite emiong va XPnolUoTIONCETE TNV
M\AvToa, TIoU TIAPEXETAL UE AUTAV TN OUCKEUN, Yld TO
HaplVapLlOPEVO KPEQG.

7. ZYNTHPHZH THZ ZYZKEYHZ

1.Meplpévete €wg 6TOU OPRNOEL TANPWG N GWTLA Kal
KPUWOEL EVIEA®G N YnoTapld.

2.Ta va kaBapioete TNV avo&eidwTn eowTepIKN AekAvn
Kat Tn oxdpa NG YnoTtaplag, XPnoLUoToInoTE £€va
and Ta moAAa a&eooudp tng Barbecook. Mavta va
Xpnotlgorole(te €va pahako odpouyydpl ) mavi. H
avo&eidwTtn eowTePIKN AekAvn Kal n oxapa g
Ynotaplag pnopei va kabaplotei og MAUVTPLO TUATWYV.

3.AdpoU Kpuwoel eVTEA®G, KOBAPIOTE TNV KEPAWULKN
eEwTePIKN AeKaAvn Pe €va mavi ] opouyydpl Kal nrio
UYypO AmoppUTAVTIKO TIATWV. Mnv Xpnoluoroleite
A£lavTIKA poiovTa KabaplopoU, AlavTIKa
odouyyapdakla 1] CUPHATAKLIA, KOB®MG PTopEl va
pokaAéoouv BAARN oTNV eruKAAUYT).

4.Zem\UveTe KAAG OAa Ta eEQpPTAUATA KAl OTEYVWOOTE TaA
mpoToU anoBnkKeUOETe TN CUOKEUN.

8. AMNOOHKEYZH THZ ZYZKEYHZ

AdoU n oUOKeUY) KPUWOEL EVTEANG Kal KaBaploTel,
anoBnKeUOTE TN 0 ECWTEPLKO XWPO.

9. TMAPAITEAIA ANTAAAAKTIKQN

Ta avtaAAaKTIKA TIou ekTiBevTal oe WTIA 1 EvTOvn

BepuoTNTA Ba TIPETEL TEAIKA Va avTikadioTtavTal MNa va

napayyeilete avTaAAAKTIKA:

1.Bpeite TOV aplBud avadpopdg Tou eEAPTAATOG TIOU
xpeldleote. Yapyel pla Aiota pe 6Aoug Toug aplbuolcg
avagpopdag KATw amod To avaAUuTIKO oxXEBLo oTo deUTEPO
MEPOG auToU Tou 0dnyou Kal atn dlelBuvon www.
barbecook.com.

Edv £€xeTe Kataxwpnoel TN OUCKEUT 0aG

S1adlKTUaKA, n owoTh Aiota Ba eppavioTei

autoéuaTa otov Aoyaplacud cag oto MyBarbecook.

Mropeite eniong va mapayyeilete avtaAAakTika

MEOw Tou AoyaplacuoUl oag.

2.MapayyeileTe TO AVTAANAKTIKO PEOw TNG SleiBuvong
www.barbecook.com 1| oTo onpeio MOANONG TNG MEPLOXNG
0aG. Ta avTaAAaKTIKA ou KaAUTrovTal amnd tnv eyyunon
propoUv va napayyeABolv pévo péow tou onpueiou
MWANONG TNG MEPLOXNG 0ag.

10. EITYHzZH

10.1. KéAuyn

H ouokeun oag dlabéTel eyyunon dUo eTwyv, EEKIVOVTAG
arnod TNV nUepounvia ayopdg. Autni n eyyunon KaAUTTel
OAd TA KATAOKEUAOTIKA EAATTOHATA, UTIO TNV TipolTdBeon
oTL:

+ 'EXETE XPNOLLOTOINOEL, CUVAPOAOYHOEL KAl CUVTNPNHOEL
TN OUOKEUY) 0ag oUPdwva Pe TIg odnyieg oto mapov
EYXELPIDL0. ZNuia mou TPOKUTTTEL amd KAKN Xpnon,
€odaApéVN cuvappoAoynon N akataAAnAn cuvtnpnon
dev BewpeiTal KATAOKEUAOTIKO EAATTWHA.
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Mropeite va mapoucidoeTe TNV anodel&n Kat Tov
HovadIko Oslplakd aplOuod TNG CUOKeEUNG 0ag. AUTOG O
OclPlOKOG aplOudg anoteAeital anod 16 Ynoia. Oa Bpeite
auTov Tov aplduo:

- OTO APOV eyxelpidlo

- 0TNn ouoKeuaaoia mou ouvodeUel TN CUCKEUT 0ag

- OTO KATW UEPOG TOU MOS0V TNG CUCKEUNG

To TuRpa noldTNTag TNG Barbecook Ba smuBeBatwoel
OTL Ta eEapTnuarta ival eEAATTwHATIKA Kal OTL
anodeixdBnkav EAATTWUATIKA UTIO KAVOVIKT Xprion,
OWOTH CUVAPUOAOYNON Kal CwoTr ouvTAPENON.

Edv €vag amnd autoug Toug 6poug dev MnpouTtal, dev
KaAUTITEOTE amno TNV €yyunon. e OAeg TIG TIEPUTTWOELG, N
eyyunon meplopileTal 0TNV ETOKEUN N TNV AVTIKATACOTAON
eAATTWHATIKOV EEAPTNHATWV.

10.2. Aev kaAUrmTovTal

OL

akoAouBecg INULES Kal eAATTWUATA SV KAAUTTOVTAL ATO

Vv eyyunon:

48

Kavovikn ¢Bopd (okoupld, mapaudpdwon,
AMOXPWHATIONOG K.ATL) TwV €§apTNUATWY TIOU
eKkTiBevTal Aueoa oe pwTIA 1 EvTovn BepudTNTA.
Autd Tta e€aptnuata Ba npénel va avTikadiotavrat
MEPLOTACIAKA.

Ormrikég avwpaAieg mou mpokUTTouv Katda tn dladikacia
KaTaokeung. AUTEG ol avwalieg dev BewpouvTal
KATAOKEUAOTIKA EAATTOUATA.

‘OAeg ol {nuIEG TIOU odeilovTal og aveTapK
ouvTnpeNoNn, akatdAAnAn anobnkeuon,

€odaAPEVN ouvappoAdynon 1 TPOTIOTIONOEIG OTA
TpoouvapuoAoynuéva eEapTnuara.

‘OAeg ol {nuIEG TIOU odpeilovTal og KAKY XpMon g
ouokeung (dev xpnoluotowdnke cUudpwva Ue TIG
odnylieg Tou MapOVTOG eyXeIPLdioU, XpnOoLUoTIoINONKE
yld eUMoplkoUg oKkomoUg, XPNoLUoTolOnKe wg T{AKL
avolyxtoU TUTIOU K.ATL).

‘OAeg ol emakOAoubeg InuLEG TIoU odeilovTal o€
anpboeKTn XPNON N kN OURKOPPWON Ke T XPhon TS
OUOKEUNG.

2KOUpPLA 1] AMOXPWHATIONOG AOYW EEWTEPLKWV
TapayovIwy, Xprong L.oXxup®v KabaploTIKwy,

£€kBeong oe xAwplo KATL AuTti n {nuia dev Bewpeital
KATAOKEUAOTIKO EAATTWUA.

E131KA MpOoANTITIKA JETPA YIa TA KEPAULKA PHEPN (N 1N
OUUPOPPwWON He Ta akOAouBa dev KaAUTTeTal Arnod v
eyyunon): To xelpomoinTo Kepaulko Ynopei va omndoel
He TNV nMapodo Tou Xpovou OTav eKTiBeTal og UPNAEQ
BepuoKpaoieg. AuTO eival eyyevEG XApAKTNPLOTIKO TOU
TPOoidvTOog Kal dev KaAUTITreETAL Amnd TNV eyyunon.
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BG - PbKOBOACTBO 3A
NMOTPEBUTENA

1. PEFMCTPUPAWTE YPEQOA CU

Bnaropapum Bu, ye 3akynuxte 6apbekio Barbecook!
HapABame ce pa ro nsnonseare ¢ yA0BONCTBME U Aa nMate

MHOrO LWACT/IMBU MOMEHTU C Hero! MoxkeTe aa onTuMmnsnparte

CBOA NPaKTUYECKU ONnUT, KaTo peructpmparte 6apbekioTo
CV OHNaliH, 3a Aa ce Bb3rnon3saTe 0T MHOXECTBOTO
npeovMMcTBa.

- Mony4yaBaTte AOCTHM 4O MBHOTO OHNAMH PbKOBOACTBO
3a noTtpebuTena, 3a Aa MoXeTe fa ce 3arnosHaeTe ¢
TBbHKOCTUTE Ha ypeaa Cu.

- Hwue Bn npepoctaBamMe nepcoHanusnpaHo
cnegnpogax6eHo obcny>BaHe, KOeTo 03Ha4aBa, Ye

MoxeTe 6bP30 U NIECHO Aa HamepuTe 1 NopbyaTe pe3epBHU

yacTtu. ToBa Bu naBa Bb3MOXHOCT Oa ce Bb3nonssarte
Hanb/IHO OT rapaHUMOHHOTO 06CNY>XBaHeE.

- HenpekbcHaTo nonyyaBsaTe Hall-akTyanHaTa nHgopmauma
3a NpoayKTuTE.

- HayyaBaTe MHOro HOBM CbBETU N TPUKOBE.

3a noBeye MHopMauma OTHOCHO perncTpaumATa Ha

Bawwma ypepn otBopeTe canTta: www.barbecook.com.

Barbecook ysakaBa BaluaTta noseputenHocT.
Bawwnte paHHm HUKora HAMa ga 6baaT npoaaBaHu,
pasnpocTpaHABaHW UK CNOAENAHN C TPETU CTPaHu.

2. 3ATOBA PbKOBOACTBO

ToBa pbKOBOACTBO Ce CbCTOM OT 2 YacTu. HacT 1 cbabpxa

06N NHCTPYKLUMK 3a MOHTaX, ynoTpeba, noaapbxka v

rapaHuma.

YacT 2 (cTp. 56) cbabprka nnocTpauuu, CNMcbLUm ¢ YacTn n

MOHTaXHWN YepTeXMu.

% AKO B pbKOBOACTBOTO MMa MNOCTPauUmMA, KOATO
CbOTBETCTBA Ha KOHKPETHAa MHCTPYKUMA, Lie 6baeTe

Haco4YeHn KbM HeA C Ta3n NMKTorpama, |/|306pa3F|Bau.|,a

MOJInB.

3. MHCTPYKLMU 3A BE3OINMACHOCT

3anosHanTe ce C UHCTPYKLUUTE, Npean Aa usnonssare

ypena. BuHarn cnassante CTPUKTHO UHCTPYKLMUTE.

MOHTMpaHeTo Unu U3NonN3BaHeTo Ha ypena no HaumH, KOMTO

He e yKasaH B MHCTPYKUMUTE, MOXe Aa AoBeae A0 rnoxap v

HaHacAHEe Ha MaTepuasiHu LWeTw.

LLeTuTe, NpUYMHEHN OT HeCcnasBaHe Ha MHCTPYKUMnTe

(HenpaBwnHo crnobABaHe, HenpaBuHa ynoTpeba,

HenpaBuWiHa NoaapbXKa U T.H.), HE Ce NOKpuBaT OT

rapaHumAaTa.

+ BHVMMAHWE! OpbxTe geuarta u pomMaluHuTe nobumum
paney ot 6ap6eKioTo.

+ BHVMAHWE! ToBa 6apbekto cTaBa MHOrO ropeLLo, He ce
onuTBanTe fa ro npemecTBaTe No Bpeme Ha ynoTtpeba.

* WMsnonseanTe noaxoasila 3aluTa, Korato ce Hanara aa
DOKOCHETE ropeLum 4acTu.

+ [OpbXTe 3ananuMmmte matepuanu, 3anaimMmmTe TEYHOCTU
1 pas3TBOpMMUTE NpeamMeTu Ha 6e30nacHo pa3cToAHME OT
ypena no Bpeme Ha ynotpeba.

+ BHVMMAHWE! He nsnonseanTe cnvpT, 6EH3UH v opyru
3anasvmMu TEeYHOCTU 3a 3ananBaHe Unu pasnaneaHe Ha
ypepna! Tpabsa fa uanonssaTe camo Noananku, KouTo
otrosapAT Ha EN 1860-3!

+ BHVMMAHWE! He 3anouBarite na nevere BbpXY

6ap6eKIoTo, 4OKaTO BbIMEHUTE He 06pasyBart Crio nenen.

ToBa 06MKHOBEHO OTHEMA 0KO0M0 15 MUHYTW.

+ He octaBanTe 6apbekoTo 6€3 HAQ30p Mo BpEME Ha
ynoTtpeba.

+ [OdpbxTe Kodha ¢ Boga unum nAcbK Habnmso, koraTo
nanonssaTte ypeaa, 0cobeHO Npe3 MHOMO ropeLLy AHU 1 B
cyxa cpepa.

+ He usnonseaiite Ha 3akputo! ManonaeaiiTe ypena camo
Ha OTKpUTO. AKO M3ron3earte ypeaa Ha 3akpuTo, [LOpU B
rapax, 3aTBOPEHO NMPOCTPaHCTBO W/ HABEC, PUCKyBaTe
OTpaBfAHe C BbINIEPOAEH OKMC .

Mpu n3bopa Ha MACTO UmarTe NpeaBug, CNeaHOTO:
MocTaBeTe ypena noHe Ha Tpyu MeTpa OT crpaaa, Ha
OTKPUTO MACTO € A06pa BEHTUNAUMA.

+ He noctaBariTe 6apbekioTo NoA n3fgasalla ce Hanpep,
KOHCTPYKUWA (BepaHaa, 3acfioH U T.H.) Unu nog,
pacTUTENHOCT.

+ [MocTtaBeTe ypena Bbpxy paBHa 1 ctabuiHa NOBBbPXHOCT.

+ He nocrtaBaliTe ypena Bbpxy OBUXKELLO CE MPEBO3HO
CpencTBo (Nogka, pemapke v ap. ).

4. MOHTAX HA YPEOA

4.1. UHcTpyKuum 3a 6e3onacHoOCT

+ OTcTpaHeTe onakoBKaTta Hamb/HO.

+ He BnpousmeHsaliTe ypeaa npy MOHTUpPaHeTo my. He
TpAGBa Oa NPOMEHATE HNTO efHa OT YacTuUTe Ha ypeaa.
ToBa e MHOro onacHo.

* BwHaru cnassaiTe CTPUKTHO MHCTPYKLUMUTE 38 MOHTaX.

+ [loTpebuTenAaT HOCK OTrOBOPHOCT 3a NPaBUNHNA MOHTaXX
Ha ypepa. [apaHumATa He NOKpMBA LWETU, NPUYNHEHN OT
HernpaBUIeH MOHTaX.

4.2. 3a pa MOHTUMpaTe ypeaa

1.MocTaBeTe ypena BbpXy paBHa 1 cTabusiHa NOBbPXHOCT
npeamv ynorpeba.
2.MoHTupariTe ypeaa, KakTo € nokasaHo Ha MOHTaXHUTE
YepTeXu.
% Mo>keTe oa HamepnTe MOHTaXKHUTE YEePTEXMN BbB
BTOpaTa 4YacT OT HAaCTOALLOTO PbKOBOACTBO (CTP.
58), cnepn yepTexka B pasrbHaTt BuA Ha Bawwua ypeg.

5. NOAroToBKA HA YPE[OA 3A YNNOTPEBA

Wmate Hy>xx[a oT Boga, AbpBeH BbrivLya, OGpUKeTH,
aKo Xxesnaete, Kyb4eTa 3a Bb3riaMeHsIBaHe Uy IECHO
Bb3M1aMeH1MO BeLLECTBO U b/ira KN6pUTeHa Kieydka.

5.1. Ko# Bua abpBeHu Bbrnvwa 6u TpA6eano pa
usnonssam?

BuHaru 3anansarite ypega cv ¢ TpaguuMOHHN ObpBEHU
BbIULWA, HUKora ¢ 6pukeTn. KoraTto ypeabT e 3anaseH,
MoXeTe pa nobasATe 6pukeTn. MianonaeanTe ObpBEHN
BbIMLa ¢ Jo6pO Ka4yecTBO 3a 3anasnBaHe Ha ypeaa, 3a
npeanoYMTaHe AbpPBEHW BbIMNLLA, KOUTO OTroBapA Ha
ctaHgapta EN 1860-2.

3aTtBopeTe Mo NoaoxXo4fLl HaunH TopbaTta ¢ AbpBEHU
Bbrvwa, npeamn ga A npubepeTe 3a CbXxpaHeHue.
BuHaru cbxpaHaBanTe AbPBEHUTE BBIMLLA HA CyXO
MACTO, HE ' CbXpaHABanNTe B Mase.

Hain-mHoro 50% (Bv>xTe obwuA nperneq no-gony) ot
CcbAa MOXe [a Ce Hamb/IHEHU C AbPBEHN BbIMLLIA.
MpenbnBaHeTo Ha CbAa MOXe Aa NPUYUHU CEPUO3HU
weTn Ha BaweTo 6apbekto nopaan CUHOTO
HarpsBaHe.

Tuvn Makc. Terno

Joya
BbIVLLA NN
9 6pukeTa

Makc. 0,3 Kr AbpBeHU

He ropete aobpBa B 6apbekioTo, 3awoTo
TemnepaTypara Lie ce NOB/LWN TBBbPAE MHOMO U
6apbeKIoTO LWe ce noBpeau.
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5.2. MoproToBKa.

1.3awwuTeTe macarta cw.

2.TlocTaBeTe KepaMn4HUA CU CbA, BbPXY Macarta u HanemTe
Har-mHoro 0,5 n Boga. (cwur. 1)

3.lMocTaBeTe BbTPELWHNA CbA, OT HEPBXAAaeMa CTOMaHa B
KepaMmunyHua cba,. (cur. 2)

5.3. 3ananBsaHe Ha ypepa.

1.TMokpuinTe ObHOTO Ha BbTPELWIHNA CbA OT HepbXaaema
cTOoMaHa ¢ AbpBeHM Bbravwa. (dpur. 3)
- He nanonsearite TBbpAE MHOrO AbPBEHM BBITNLLA,
KoraTo 3ananeaTe 6ap6eKtoTo.
- MoxeTe na nobaBsuTte napyeTa Bbrivwa nnm 6pmukeTun
MoO-KbCHO.
2.MocTaBeTe KybyeTa 3a Bb3n1ameHABaHE Un JIECHO
BBb3MN1aMEHMMOTO BELECTBO MEXAy napyetara Bbrvwa m
rv 3ananeTe c objra knbputeHa kneudka. (cpur. 4)
3.U3yakanTe 15 MMHYTW, 4OKATO BbPXYy Bbravuara ce
obpasysa cnori 6ana nenen. (ToBa OTHeEMa NoBeYe BpeEME C
6pukeTn — NpubAM3NTENHO 30 MUHYTK).
KoraTto nanonseare ypena 3a nbpBu NbT, TpAGBA
pa ro octasute ga ropy 30 MvHyTW. ToBa npemaxsa
OoCTaHanuTe KOnm4ecTBa Npon3BOACTBEH rpec oT
ypena.
Bce owe He nocTaBAnTe ckapaTa BbpXy ypeaa.
MpasHaTa ckapa MoXke aa ce gecdhopmmpa, Korato
3arpABa TBbpAe Npoaob/HKUTENTHO.

BHMMAHWE! He nanonseanTe cnvpT, 6€H3UH
VN gpyrn 3anannuMy TeYHOCTM 3a 3anansaHe unu
pasnanesaHe Ha ypepna! Tpabsa aa nsnonssare camo
nognanku, Kouto otrosapAT Ha EN 1860-3!
BHMMAHWE! He 3anoyBainTe aa neveTe BbPXY
6apbeKioTo, [oKaTOo BbrieHnTe He obpasysaT cnomn
nenen. Tosa 06MKHOBEHO OTHEMA OKOS10 15 MUHYTU 3a
Bbravwa n 30 MMHYTK 3a 6pUKeTU.
4.MocTtaBeTe ckapara (dwr. 5a) 1, ako xenaeTe, nnaH4a
nnoyara (cwur. 56) Bbpxy BbTPELHMA CbA M 3anoyHeTe ga
neyeTe Ha ckapara.

6. NOJIE3HU CBBETU N TPUKOBE

6.1. NMpepoTBpaTABaHe Ha U3rapAHETO Ha XpaHaTa

» Hukora He 3ano4yBanTe Aa neyveTe Ha ckapaTa, KoraTto B
cbAa OT HepbXAaema CTOMaHa BCe OLLe uma naaMbum.
M3uyakanTe, [OKaTO BbramwaTa ce NoKpuAT C TbHBK CIION
6Ana nenen.

6.2. MpepoTBpaTABaHe Ha 3anenBaHETO Ha XpaHaTa

3a fa npepoTBpaTuUTe 3a5enBaHETO Ha XpaHaTa BbpXy

ckapara:

« HamaxkeTe neko xpaHaTta c 4eTka ¢ Ma3HWHa, Npeam oa
A NocTaBuTe BbpXy ckapaTa. MoxeTe faa HamaxeTte u
camarta ckapa.

* He obpbwante xpaHaTta TBbpAe 6bp30. [TbpBO No3BoneTe
[a ce 3arpee Hamb/Ho.

6.3. NMpepoTBpaTrABaHe Ha BHe3anHo nnamMmBaHe

BHesanHOTO NnnamBaHe npeacTasnABa HeHagenHo

Bb3HMKBALUY NfaMbUy, KOUTO OTAENAT UCKPU OT CbAaa,

KoraTo neyeTe Ha ckapa. [NpuynHaTta 3a TAX O6UKHOBEHO €

Kanewia MasHnHa unm MapuHaTa.

Mpn neyeHe Ha ckapa Moxe ga ce NoABAT BHe3arnHu

nnambuun. ToBa e HopManHo ABNeHue. Bbnpekn ToBa cunHUTE

BHe3arnHu nnambLUmM NoBMLIABaT TeMnepaTtypaTa Ha cbaa u

MOXXe [ia ce 3anajav HaTpynaHaTa MasHuHa.

Kak mMo)xeTe ga npegoTepaTuTe noAsaTa Ha BHe3anHu

nnaMmbun?

* YBepeTe Ce, Ye CbAbT € YNUCT, Npean oa 3anoyHeTe ga
neyeTte BbPXY ckapaTta. [penopbyBame nouncTBaHe Ha
cbaa cnef BcAka ynotpeba.

* OTCTpaHeTe na3nuuHarta MmasHmHa n mapuHata OT MeCoTO.
MoxkeTe pa usnonssate u npenoctaBeHata C To3n ypen
nnaH4ya njio4a 3a MapunHoOBaHO MecCO.

7. NoAaAaPb)XKA HA YPE[A

1./3uakanTe, [OKaTO OFbHAT U3racHe HanbAHO U 6apbeKioTo
M3CTMHE N3LANO.

2.3a fa nouncTuTe BbTPELHNA Cbl, OT HepbXaaema
cToMaHa u ckaparta Ha 6ap6eKioTo, 3nonssante eauH ot
MHOroTo akcecoapu Ha Barbecook. BuHaru nanonssante
Meka rbba unm nnat. BbTpewHMAT Cba OT HepbXaaema
cTOMaHa u ckaparta Ha 6ap6eKioTo ca NoAXOAALM 3a MUEHe
B CbAOMUASIHA MaLLWHA.

3.Cnep kaTo ce ox/1am HaMmb/IHO, MOYNCTETE KEPAMUYHNA
BbHLUEH CbJ, C Kbpra unn reba 1 HearpecmBHa TEYHOCT
3a MveHe Ha cbaoBe. He nsnonssante abpasvBHU
noYncTBaLLM NPOAYKTU UK abpasuBHU UM METaNHN Ibbw,
Tbl KaTo MOXe Aa noBpeaAT emanna.

4.N3nnakHeTe gobpe BCUYKM YacTu 1 I noacyweTe nobpe,
npeav ga npubepeTe ypena 3a CbxpaHeHuve.

8. CBbXPAHABAHE HA YPEJA

Cnep KaTo ypenobT ce OX1aam HambIHO U € NOYUCTEH,
CbXpaHABanTe ro Ha 3aKpuTO.

9. NOPBYKA HA PE3EPBHU YACTHU

YacTuTe, KONTO Ca U3NOXXEHN HA OFbH UM CUJTHO HarpABaHe,

BCe Nak e TpAbBa aa 6baat nogmeHeHn. Kak ga nopbyarte

pes3epBHU 4YacTu:

1.HamepeTe pehepeHTHMA HOMEP Ha YacTTa, OT KOATO ce
Hy>gaeTe. Vima cnncbK ¢ BCUYKU pedpepeHTHU Homepa
Ha YyepTeXuTe B pasrbHaT BuA BbB BTOpaTa 4acT Ha ToBa
PBbKOBOACTBO 1 HA www.barbecook.com.

AKO CTe perucTpupanv cBof ypen OHNaH,

NPaBUNTHNAT CMNCBHK aBTOMATUYHO LLie Ce NoABU

B akayHTa Bu B MyBarbecook. MoxeTe cbLuo ga

nopbyaTe pe3epBHM HYacTu Ype3 akayHTa Cu.

2.TopbyaliTe pesepBHaTa yacT 4Ype3 www.barbecook.com
VN OT NPeanoYnTaHuA NyHKT 3a npogaxoba. Yactn ¢
rapaHumA Moxe ga 6baaT nopbyaHu camo oT BawmA nyHkT
3a npopaxoa.

10. FAPAHUMA

10.1. KakBO BK/lO4Ba rapaHuuaTa

BalwwAT ypea nma ase roavHu rapaHumsa, CHUTaHo oT
jartarta Ha nokynkara. Tasu rapaHumA NoKpmsa BCUYKN
Npon3BoACTBEHM AedeKkTn, Npu ycrosume Ye:

+ Bwue cTe nsnonssanu, crnobvnu n nogabpXxanu ypega
CW B CbOTBETCTBME C MHCTPYKLMUTE B HACTOALLOTO
pbKOBOACTBO. [loBpeauTe B pe3ynTtaT Ha HenpaBuiHa
ynoTpeba, HenpaBuieH MOHTaX UM HenpaBuaHa
NoAApPbXKA He Ce cuMTaT 3a NMPOM3BOACTBEH AedeKT.

+ MoxeTe ga npeactaBvTe pasnuckara v YHUKanHua
CepuveH HoMep Ha cBOA ypeq. To3n cepreH Homep ce
cbeTom OT 16 undpw. LLie HamepuTe TO3M HoMep:

- B HAaCTOALLOTO PbKOBOACTBO;
- BbpXy OnakoBKaTta Ha ypeaa;
- B BONTHWA Kpaw Ha ypeaa.

+ OTaensbT Mo KayecTBOTO Ha Barbecook e noTebpan, Ye
yacTuTe ca AedeKTHM 1 Ye gedekTnTe ca ce NpoABUImn
npu HopmMasnHa ynotpeba, npaBuieH MOHTaX 1 NpaBuHa
NoAApbXKa.

AKO eHO OT Te3n YCNOBUA He e U3MbJIHEHO, rapaHumATa

He nokpwea ypena Bu. Bb Bcuukm cnyvam rapaHumATa e

orpaHvyeHa [0 PeMOHT UM NoaMAHa Ha AedeKTHM YacTu.
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10.2. KakBO He ce BKJ1lo4Ba

CnepHuTe noBpeam 1 geekTn He ca NoKpuTK oT

rapaHuuATa:

+ HopwmanHo nsHocsaHe (pbxaa, aedopmaums,
ob6es3uBeTABaHe 1 Op.) Ha YacTu, KOUTO ca ONPEKTHO
W3/I0XXEHW Ha OMbH WM CUITHO HarpAaBaHe. Tesn yacTu we
TpAbGBa oa ce CMEHAT NepUoSNYHO.

* BwusyanHu HepepgHOCTH, KOUTO ca NPUCHLUN Ha
NPOV3BOACTBEHUA MpoLec. Te3n HepeaHOCTM He ce cunTat
3a Npon3BOACTBEHN OeEKTW.

+ Bcuuku noBpeaun, NpUUMHEHN OT HenoaxoaALa
noagpbXKa, HENPaBUITHO CbXpaHeHNe, HenpaBuneH
MOHTaXX NN BUAOU3MEHEHNA Ha habpuyHMTE YacTu.

+ Bcunuku noBpeaun, NpUYMHEHN OT HenpaBuHa ynotpeba
Ha ypepna (HeMsnon3BaHeTo My CbIfTaCHO MHCTPYKUMUTE

B HaCTOALLOTO PbKOBOACTBO, U3MONI3BAHETO My 3a
TBHProBCKM LieNn, U3MNon3BaHeTo My KaTo KoL 3a
3ananBaHe Ha OrbH U T.H.).

Bcuyky nocnepgatiy WeTu, NPUYNHEHN OT HEBPEXXHO
WNN HEeCHOTBETCTBALLO Ha N3UCKBaAHWATA U3Mo3BaHe Ha
ypega.

Pbxxga nnu obesupeTaBaHe B pe3ynTaT Ha BbHLUHM
(hakTOpU, M3MONI3BaHE HA arpecUBHN NMOYMCTBALLM
NPOAYKTU, U3naraHe Ha Bb3AelcTBME Ha XT0p U T.H. Taau
noBpeda He ce cuMTa 3a NPOU3BOACTBEH AeIeKT.
CneumanHu npeBaHTUBHM MEpPKUX 3a KepaMuka
(HecnasBaHeTO Ha CNEQHOTO He ce MoKpMBa OT
rapaHumATa): pb4yHO N3paboTEHNTE KepaMUYHM YacTu
MOXe [a ce HamyKaT C TeYeHVe Ha BpeMeTo, KoraTo e
N3N10XKeHa Ha BMCOKa TemnepaTtypa. ToBa e NpMCHLLO 3a
NpoayKTa 1 He ce MoKpMBa OT rapaHumuATa.
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HU - HASZNALATI UTMUTATO

1. REGISZTRALJA A KESZULEKET

Kdsz6njik, hogy Barbecook grillsiitét vasarolt Kivanjuk,
hogy minél hosszabb ideig lelje 6rdmét a hasznalataban!
A grillsitét regisztralva hasznos informacidékhoz juthat a
készllék hasznalataval kapcsolatban, és kihasznalhatja a
regisztracié szamos elényét.
- Hozzaférhet a teljes online hasznalati utmutatéhoz, és
megismerheti a készllék hasznalatanak minden részletét.
- A személyre szabott értékesités utani szolgaltatasnak
kdszdnhetben gyorsan és egyszerilen kikeresheti
és megrendelheti az alkatrészeket. igy maximalisan
kihasznélhatja a jotallasi szolgaltatast.
- Folyamatosan tajékoztatjuk a termékfrissitésekrol.
- Szamos U tippet és trikkot ismerhet meg.
A  Tovabbi informéci6 a készilék regisztraciojarol a
www.barbecook.com oldalon talalhaté.

B A Barbecook tiszteletben tartja az 6n személyes adatait.

Adatait soha nem értékesitjuk, terjesztjik, és nem
osztjuk meg harmadik féllel.

2. AZ UTMUTATOROL

Ez az utmutatd két részbdl all. Az 1. rész az dsszeszereléssel,

a hasznalattal, a karbantartassal és a jétallassal kapcsolatos

altalanos utasitasokat tartalmaz.

A 2. rész (56. oldal) illusztracitkat, alkatrészlistakat és

Osszeszerelési rajzokat tartalmaz.

% Ha az utmutat6 valamelyik utasitasahoz illusztracio is
tartozik, azt ceruza piktogram jeldli.

3. BIZTONSAGI UTMUTATO

A készlilék hasznélata el6tt olvassa el az Utmutat6ét. Gondosan
tartsa be az Utmutatisokat. A késziilék Utmutatasoktol eltéré
0sszeszerelése vagy hasznalata tlizet és anyagi karokat
okozhat.

A garancia nem terjed ki az Gtmutatasok figyelmen kivul
hagyasa (helytelen 6sszeszerelés, helytelen hasznalat,
nem megfeleld karbantartas stb.) miatt bekévetkezd
karokra.

+ FIGYELEM! Tartsa tavol a gyermekeket és a haziéllatokat a

grillsttétol.

+ FIGYELEM! A grillsutd nagyon felforrosodik. Ne probalja
hasznalat kézben mozgatni.

+ Ha forr6 alkatrészeket kell megérintenie, hasznaljon
medfeleld védbeszkdzt.

+ Hasznalat kdzben tartsa tavol a készuléktél a gyulékony
anyagokat, gyulékony folyadékokat és oldhato targyakat.

+ FIGYELEM! Ne hasznaljon denaturalt szeszt, benzint vagy
mas gyulékony folyadékot a készilék begyujtasahoz vagy
Ujrabegyujtadsahoz! Csak az MSZ EN 1860-3 szabvanynak
medgfelel gyujtost szabad hasznalni.

+ FIGYELEM! Ne kezdje el a grillezést, amig a faszén
feltletén nem keletkezik hamuréteg. Ez altalaban kérdlbelll
15 percet vesz igénybe.

+ Hasznalat kdzben ne hagyja felugyelet nélkdl a grillsutét.

+ AKkészllék hasznélatakor tartson kéznél egy vodor vizet
vagy homokot, kiilbnésen nagyon forr6 napokon és szaraz
kérnyezetben.

* Ne haszndlja beltérben! A késziiléket csak a szabadban
hasznélja. Ha a készlléket beltérben — akar egy garazsban
—, zart helyiségben vagy fészerben hasznaljak, fennall a
szénmonoxid-mérgezés veszélye.

A hasznalati hely kivalasztasakor vegye figyelembe a

kévetkezOket:

+ Helyezze a készlléket nyilt, jol szell6zd helyre legalabb
harom méterre az épllettdl.

* Ne helyezze a grillsttét kinyul6 szerkezet (veranda, el6teté
stb.) vagy lombok ala.

+ Helyezze a készliléket sik, stabil felliletre.

* Ne helyezze a késziiléket mozg6 jarmire (csénakra,
pétkocsira stb.). ).

4. A KESZULEK OSSZESZERELESE

4.1. Biztonsagi utasitasok

+ Tavolitsa el a teljes csomagolast.

» Ne végezzen mbdositdsokat a késziléken az
Osszeszereléskor. A készllék semmilyen részén sem
szabad valtoztatni, mert az nagyon veszélyes.

+ Gondosan tartsa be az §sszeszerelési Utmutatasokat.

+ Afelhasznal6 felel6s a késziilék megfeleld
Osszeszereléséért. A j6tallas nem terjed ki a helytelen
Osszeszerelés altal okozott karokra.

4.2. A késziilék 0sszeszerelése

1.Hasznalat el6tt helyezze a késziiléket sik, stabil fellletre.
2.Szerelje 6ssze a készliléket az 6sszeszerelési rajzok
alapjan.
I Az Osszeszerelési rajzokat az Gtmutaté masodik
részében (58. oldal), a késziilék robbantott abraja
utan talélja.

5. AKESZULEK HASZNALATRA TORTENO
ELOKESZITESE

Sziiksége lesz vizre, faszénre, igény szerint brikettre,
tlizgyujtokockakra vagy egyéb gyujtosra és hosszu gyufara.

5.1. Milyen tipusu faszenet hasznaljak?

Mindig hagyomanyos faszénnel, soha ne brikettel gyujtsa be
a készUlléket. Amikor mar begyuijtotta a késziléket, tehet bele
brikettet. Hasznaljon j6 min&ségu, lehetbleg az MSZ EN 1860-
2 szabvanynak megfeleld faszenet a készilék begyujtasahoz.
Zarja vissza j0l a faszenes zsakot, miel6tt eltenné.
Mindig szaraz helyen tarolja a faszenet, ne a pincében.

Legfeljebb félig téltse faszénnel a tartalyt (lasd az alabbi
attekintést). A faszéntartaly tultdltése esetén a grillsité
tulhevilhet, és sulyosan karosodhat.

Tipus Max. témeg
Joya Max. 0,3 kg szén vagy
9 db brikett

Ne égessen fat a grillstitdben, mert a hémérséklet
tulsdgosan megné, és a grillsitd karosodhat.

5.2. Elokészités.

1.Védje asztalat.

2.Helyezze a keramiatalat az asztalra, és 6ntsdn bele
legfeljebb 0,5 liter vizet. (1. 4bra)

3.Helyezze a rozsdamentesacél bels6 talat a keramiatalba. (2.
abra)

5.3. A késziilék begytujtasa.

1.Fedje be a rozsdamentesacél belsd tal aljat faszénnel. (3.
abra)
- Ne hasznaljon til sok faszenet a grillstité begyujtasakor.
- Késbébb még tehet ra faszenet vagy brikettet.
2.Helyezzen tlizgyujtbkockakat vagy mas gyujtost a
széndarabok kdzé, és gyujtsa meg egy hosszu gyufaval. (4.
abra)
3.Véarjon 15 percet, amig fehér hamuréteg nem képzddik a
faszénen. (Ha brikettet hasznal, akkor ez hosszabb ideig, kb.
30 percig tart).
Az els6 hasznalatkor hagyja 30 percig égni a készlléket
— ezzel eltavolitja bel6le a gyartasbol visszamaradt
zsirokat.
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Még ne tegye a grillracsot a készllékre. Az Ures racs
deformalddhat, ha tul sokaig van hének kitéve.

FIGYELEM! Ne hasznaljon denaturalt szeszt,
benzint vagy méas gyulékony folyadékot a késziilék
begyujtasahoz vagy Ujrabegyujtasahoz! Csak az MSZ
EN 1860-3 szabvanynak megfeleld gyujtost szabad
hasznalni.

FIGYELEM! Ne kezdje el a grillezést, amig a faszén
feltletén nem keletkezik hamuréteg. Ez faszénnél
altalaban kb. 15 percet, brikettnél kb. 30 percet vesz
igénybe.

4.Helyezze a grillrdcsot (5a. abra) és szlkség esetén a

plancha grill-lapot (5b. abra) a belsd talra, és kezdje meg a
grillezést.

6. HASZNOS TIPPEK ES TRUKKOK

6.1. Az ételek odaégésének megel6zése

+ Soha ne kezdjen el grillezni, ha a tlz még langgal ég a
rozsadmentesacél talban. Varja meg, amig a faszenet be
nem boritja egy vékony, fehér hamuréteg.

6.2. Az ételek letapadasanak megakadalyozasa

A kdvetkezd modszerekkel akadalyozhatja meg, hogy az étel

letapadjon a grillracsra:

« Enyhén kenje meg olajjal az ételt egy ecset segitségével,
miel6tt a racsra helyezi. Emellett a grillracsot is megolajozhatja.

+ Ne forditsa meg til gyorsan az ételt. EI6bb hagyja alaposan
atforrésodni.

6.3. A felcsap6 langok megel6zése

A tliztérbdl hirtelen langok csaphatnak fel grillezés kdzben. Ezt
altaldban a lecseppené zsir vagy pac okozza.
Grillezés kdzben idénként langok csaphatnak fel. Ez normalis
jelenség. Ha azonban tul gyakran csapnak fel a langok, akkor
a faszéntartaly hémérséklete megnévekedhet, és a felgydilt zsir
meggyulladhat.
Hogyan lehet megakadalyozni a felcsapé langokat?
+ Girillezés el6tt ellendrizze, hogy tiszta-e a faszéntartaly.
Azt javasoljuk, hogy minden hasznalat utan tisztitsa meg a
tartalyt.
+ Tavolitsa el a felesleges zsirt és pacot a husrél. Pacolt
hdsokhoz hasznélhatja a készulékhez mellékelt plancha
gill-lapot is.

7. A KESZULEK KARBANTARTASA

1.Varja meg, hogy a tliz teljesen kialudjon, és a grill teliesen
kihdljon.

2.Arozsdamentesaceél belsé tal és a grillezd tisztitasahoz
hasznaljon egyet a Barbecook szamos tartozékabdl. Mindig
hasznaljon puha szivacsot vagy kendét. A rozsdamentesacél
belsd tal és a grillracs mosogatégépben is moshato.

3.Miutan teljesen kihdlt, tisztitsa meg a keramia kilsé talat
ruhaval vagy szivaccsal és enyhe mosogatészerrel. Ne
hasznaljon sarol6szert, sem sarolé- vagy fémszivacsot, mert
ezek karosithatjak a zomancot.

4. Alaposan Oblitse le az 6sszes alkatrészt, és széaritsa meg
Oket jol, mielb6tt elteszi a készlléket.

8. A KESZULEK TAROLASA

Miutan a készulék teljesen kihdlt, és megtisztitotta, tarolja
beltéren.

9. POTALKATRESZEK RENDELESE

Eléfordulhat, hogy a tliznek vagy intenziv hének kitett

alkatrészeket id6vel ki kell cserélni. Potalkatrészek rendelése:

1.Keresse meg a sziikséges alkatrész hivatkozasi szamat.
Az 6sszes hivatkozasi szam megtalalhato a kézikdnyv
masodik részében, a robbantott abrak alatt, valamint a
www.barbecook.com oldalon.

Ha regisztralta a készulékét az interneten, a helyes lista
automatikusan megjelenik a MyBarbecook-fibkjaban.
Fiokjan keresztll potalkatrészeket is rendelhet.
2.Rendelje meg a potalkatrészt a www.barbecook.com
oldalon vagy az On altal valasztott lizletben. A garancialis
alkatrészeket csak az Uzletben lehet megrendelni.

10. JOTALLAS

10.1. A jotallas korébe tartozik

A készllékre a vasarlas napjatdl szamitva két év jotallas

vonatkozik. Ez a j6téllas kiterjed minden gyartasi hibara,

feltéve a kdvetkezoket:

+ akészilék hasznalata, 6sszeszerelése és karbantartasa
a kézikdnyv Utmutatasainak megfeleléen tortént. A nem
rendeltetésszer( hasznalatboél, helytelen 6sszeszereléshbdl
vagy nem megfelel6 karbantartasboél eredd karok nem
mindsulnek gyartasi hibanak.

« Ajbtallas a vasarlast igazold nyugta és a készllék egyedi
sorozatszaméanak bemutatasaval vehet6 igénybe. A
sorozatszam 16 szamjegybdl all, és itt talalhatja meg:

- a jelen kézikdnyvben
- a készilék eredeti csomagolasan
- a készulék labanak aljan

+ A Barbecook mindségigyi részlege megbizonyosodik
arrdl, hogy az alkatrészek valdéban hibasak-e, és hogy
normal hasznalat, megfelel6 dsszeszerelés és megfeleld
karbantartas mellett bizonyultak-e hibasnak.

Ha a fenti feltételek k6zil barmelyik nem teljesul, akkor a

jotallas nem terjed ki a hibara. A jétallas minden esetben a

hibés alkatrészek javitasara vagy cseréjére korldtozodik.

10.2. Nem tartozik a jotallas kdrébe

A jotallas nem terjed ki a kdvetkezd karokra és hibakra:

« Tulznek vagy intenziv hének kitett alkatrészek normal
elhasznalédasa (rozsdasodas, deformacio, elszinezédés
stb.). Ezeket az alkatrészeket id6rél idére ki kell cserélni.

+ A gyartasi folyamatbdl adodoé optikai szabalytalansagok. Az
ilyen szabalytalansagok nem mind&siilnek gyartasi hibanak.

« A nem megfelel6 karbantartas, nem megfelel tarolas,
helytelen dsszeszerelés vagy az elészerelt alkatrészek
moédositasaval okozott mindennemd kar.

+ AKkészllék nem rendeltetésszerl hasznalatabol (nem a
kézikényv Utmutatasainak megfelelé hasznalat, gazdasagi
célra, tlizkosarként torténd hasznalat stb.) ered6
mindennemd Kkar.

+ Akészllék gondatlan vagy nem megfelel6 hasznalataval
eléidézett mindennem( kdvetkezményes Kkar.

+ Kils6 kérilmények, agressziv tisztitoszerek, klor hatasa stb.
miatt bekdvetkezd rozsdasodas vagy elszinezédés. Az ilyen
karok nem tekinthet6k gyartasi hibanak.

+ Specialis 6vintézkedések a keramiaval kapcsolatban (a
jotallas nem terjed ki azokra az esetekre, amikor nem
tartjak be a kdvetkezoket): a kézzel készitett keramia idével
megrepedezhet, ha magas hének van kitéve. Ez a termék
jellegébdl adodik, és nem tartozik a jotallas hatalya ala.
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RO - MANUAL DE UTILIZARE

1. INREGISTRATI-VA APARATUL

Va multumim ca ati cumparat un gratar Barbecook.

Speram ca va va face placere sa il utilizati si ca veti petrece

impreund multe momente fericite! Va puteti optimiza experienta

inregistrandu-va online gratarul pentru a profita de numeroase

beneficii.

- Obtineti acces la manualul complet de utilizare online, astfel
incét sa puteti invata toate caracteristicile aparatului dvs.

- Va oferim servicii personalizate post-vanzare, ceea ce
inseamna ca puteti gasi si comanda rapid si usor piese
de schimb. Acest lucru va permite sa profitati la maxim de
serviciul de garantie.

- Sunteti informat cu privire la actualizarile produsului.

- Aflati multe sfaturi si trucuri noi.

Pentru mai multe informatii despre inregistrarea

aparatului dvs., vizitati www.barbecook.com.

Barbecook va respecta confidentialitatea. Datele dvs.
nu vor fi niciodata vandute, distribuite sau partajate cu
terti.

2. DESPRE ACEST MANUAL

Acest manual consté din doua parti. Partea 1 contine

instructiuni generale privind montarea, utilizarea, intretinerea si

garantia.

Partea 2 (pg. 56) contine ilustratii, liste de piese si desene

montaj.

% Daca exista o ilustratie care corespunde unei
instructiuni specifice din manual, veti fi trimis catre
aceasta cu ajutorul acestei pictograme creion.

3. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Cititi instructiunile Thainte de a utiliza aparatul. Urmati
intotdeauna instructiunile cu atentie. Asamblarea sau utilizarea
aparatului intr-un mod care se abate de la instructiuni poate
duce la incendii si daune materiale.

Deteriorarile cauzate de nerespectarea instructiunilor
(asamblare incorecta, utilizare necorespunzatoare,
intretinere necorespunzatoare etc.) nu sunt acoperite
de garantie.

+ AVERTISMENT! Tineti copiii si animalele de companie

departe de gratar.

+ AVERTISMENT! Acest grétar se incalzeste foarte tare, nu
incercati sa il mutati cand este in functiune.

+ Folositi protectie adecvata atunci cand trebuie sa atingeti
piesele fierbinti.

+ Pastrati materialele inflamabile, lichidele inflamabile si
obiectele dizolvabile la o distanta sigura de aparat atunci
cénd este in functiune.

+ AVERTISMENT! Nu folositi alcool denaturat, benzin& sau
alte lichide inflamabile pentru a aprinde sau a reaprinde
aparatul! Trebuie sa utilizati doar aprinzatoare care respecta
EN 1860-3!

+ AVERTISMENT! Nu incepeti sa preparati alimente pe gratar
pana cand carbunele nu a generat un strat de cenusa.
Aceasta dureaza de obicei aproximativ 15 minute.

+ Nu lasati gratarul nesupravegheat cand il folositi.

+ Pastrati o galeatd de apa sau nisip Tn apropiere atunci cand
utilizati aparatul, mai ales in zilele foarte calduroase si in
medii uscate.

+Nu utilizati in interior! Utilizati aparatul doar in exterior. Daca
utilizati aparatul in interior, chiar si intr-un garaj, spatiu inchis
sau magazie, riscati intoxicarea cu monoxid de carbon.

Tineti cont de urmétoarele aspecte atunci cand alegeti o

locatie:

+ Asezati aparatul la cel putin trei metri de orice cladire,
intr-un loc deschis, bine ventilat.

+ Nu asezati gratarul sub o structurd suspendata (veranda,
sopron etc.) sau sub frunzis.

+ Asezati aparatul pe o suprafatd plana si stabil.

+ Nu asezati aparatul pe un vehicul in miscare (barca,
remorca etc.) ).

4. MONTAREA APARATULUI

4.1. Instructiuni de siguranta

« Indepértati tot ambalajul.

* Nu efectuati modificari la aparat in timpul asamblarii. Nu
trebuie sa efectuati modificari la niciuna dintre piesele
aparatului; acest lucru este foarte periculos.

+ Urmati intotdeauna instructiunile cu atentie.

+ Utilizatorul este responsabil pentru asamblarea corecta a
aparatului. Deteriorarea cauzata de asamblarea incorecta
nu este acoperita de garantie.

4.2. Pentru a monta aparatul

1. Asezati aparatul pe o suprafaté plana si stabila inainte de
utilizare.
2.Montati aparatul asa cum se indica in schitele de asamblare.
J¢4 Puteti gasi schitele de asamblare n partea a doua din
acest manual (pg. 58), dupa schita descompusa a
aparatului dumneavoastra.

5. PREGATIREA APARATULUI PENTRU UTILIZARE

Aveti nevoie de apd, cadrbune, brichete, daca doriti, cuburi
pentru aprins focul sau iasca si un chibrit lung.

5.1. Ce tip de carbune ar trebui sa folosesc?

Aprindeti intotdeauna aparatul cu carbune traditional, niciodata
cu brichete. Cand aparatul dvs. este aprins, puteti adauga
brichete. Utilizati carbune de buna calitate pentru a aprinde
aparatul, de preferinta carbune conform EN 1860-2.

Inchideti corect sacul de carbuni inainte de a- depozita.
Depozitati intotdeauna carbunii intr-un loc uscat, nu
depozitati carbunii intr-un subsol.

Max. 50% (vezi prezentarea de mai jos) din vas poate
fi umplut cu carbune. Umplerea excesiva a vasului va
poate deteriora considerabil gratarul din cauza caldurii
extreme.

Tip Greutate max.

Joya Max. 0,3 kg carbune
sau 9 brichete

Nu ardeti lemne in gratar deoarece temperatura va
creste prea mult si va va deteriora gratarul.

5.2. Pregatire.

1. Protejati-va masa.

2. Asezati vasul de ceramicad pe masa si turnati max. 0,5 | de
apa. (Fig. 1)

3. Asezati vasul interior din otel inoxidabil in vasul ceramic.
(Fig. 2)

5.3. Aprinderea aparatului.

1. Acoperiti fundul vasului interior din otel inoxidabil cu carbune.
(Fig.3)

- Nu folositi prea mult carbune atunci cand aprindeti gratarul.
- Puteti adauga mai tarziu bucati de carbune sau brichete.

2. Asezati cuburile pentru aprins focul sau iasca intre bucatile
de carbune si aprindeti-le cu un chibrit lung. (Fig 4)

3. Asteptati 15 minute péana cand s-a format un strat de cenusa
alba pe carbune. (Acest lucru dureaza mai mult cu brichete,
aproximativ 30 de minute).

Prima data cand utilizati aparatul, trebuie sa il |asati

sa arda 30 de minute. Aceasta elimina orice grasimi
radmase in urma procesului de fabricatie in aparat.
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Nu asezati inca gratarul pe aparat. Un gratar gol se poate
deforma atunci cand este tinut pe foc prea mult timp.

AVERTISMENT! Nu folositi alcool denaturat, benzina
sau alte lichide inflamabile pentru a aprinde sau a
reaprinde aparatul! Trebuie sa utilizati doar aprinzatoare
care respecta EN 1860-3!

AVERTISMENT! Nu incepeti sa preparati alimente
pe gratar pana cand carbunele nu a generat un strat
de cenusa. De obicei, dureaza aproximativ 15 minute
pentru carbune si 30 de minute pentru brichete.

4. Asezati gratarul (Fig. 5a) si, daca doriti, placa plancha

(Fig. 5b) pe vasul interior si incepeti sa gatiti.

6. SFATURI SI TRUCURI UTILE

6.1. Prevenirea arderii alimentelor

+ Nu incepeti niciodata sa preparati alimente pe gratar
céat timp mai sunt incé flacari in vasul de otel inoxidabil.
Asteptati pana cand carbunele este acoperit cu un strat
subtire de cenusa alba.

6.2. Prevenirea lipirii alimentelor

Pentru a preveni lipirea alimentelor de gratar:

+ Ungeti usor cu ulei alimentele cu o pensula Thainte de a le
aseza pe gratar. De asemenea, puteti unge gratarul cu ulei.

+ Nu intoarceti alimentele prea repede. Mai intai permiteti-le
sa se patrunda bine.

6.3. Prevenirea izbucnirii flacarilor

Acestea sunt flacéri bruste care izbucnesc din vas atunci cand
faceti gratarul. Acestea sunt de obicei cauzate de picurarea
grasimii sau a sosului.

Pot izbucni flacari n timp ce gatiti pe gratar. Este normal

sa se intample acest lucru. Cu toate acestea, un exces de

flacari creste temperatura vasului si poate aprinde grasimea

acumulata.

Cum poti preveni flacarile?

+ Asigurati-va ca vasul este curat inainte de a incepe sa
preparati alimente pe gratar. Va recomandam sa curatati
vasul dupa fiecare utilizare.

+ Scoateti excesul de grasime si sos din carne. Puteti utiliza,
de asemenea, placa plancha furnizata impreuna cu acest
aparat pentru carnea marinata.

7. iNTRETINEREAAPARATULUI

1. Asteptati p4na cand s-a stins complet focul si gratarul s-a
racit complet.

2.Pentru a curata vasul interior din otel inoxidabil si gratarul,
utilizati unul dintre numeroasele accesorii Barbecook.
Folositi un burete sau o laveta moale. Vasul interior din otel
inoxidabil si gratarul pot fi curatate in sigurantd in masina de
spalat vase.

3.Dupa ce s-a racit complet, curatati vasul exterior din
ceramica cu o laveta sau cu un burete si un detergent delicat
de spalat vase. Nu utilizati produse de curétare abrazive sau
bureti abrazivi sau de sédrma, deoarece pot deteriora smaltul.

4. Clatiti bine toate partile si uscati-le bine Tnainte de a depozita
aparatul.

8. DEPOZITAREA APARATULUI

Dupa ce aparatul s-a racit complet si a fost curatat, depozitati-I
in interior.

9. COMANDAREA PIESELOR DE SCHIMB

Partile expuse la foc sau la caldura intensa vor trebui in cele

din urma inlocuite. Cum se comanda piese de schimb:

1.Gasiti numarul de referinta al piesei de care aveti nevoie.
Exista o lista cu toate numerele de referinta sub desenele
descompuse din partea a doua a acestui manual si pe
www.barbecook.com.

Daca v-ati inregistrat aparatul online, lista corecta
va aparea automat in contul dvs. MyBarbecook. De
asemenea, puteti comanda piese de schimb prin contul
dvs.
2.Comandati piesa de schimb pe www.barbecook.com sau
la punctul de vanzare. Piesele in garantie pot fi comandate
numai prin punctul de vanzare.

10. GARANTIE

10.1. Acoperire

Aparatul dvs. are o garantie de doi ani, ihcepand cu data
cumpararii. Aceasta garantie acopera toate defectele de
fabricatie, cu conditia:

+ sa fi folosit, montat si intretinut aparatul conform
instructiunilor din acest manual. Daunele rezultate din
utilizarea necorespunzatoare, montarea incorecta sau
intretinerea necorespunzatoare nu sunt considerate defecte
de fabricatie.

+ Puteti prezenta chitanta si numarul de serie unic al
aparatului dvs. Acest numar de serie este format din 16
cifre. Veti gasi acest numar:

- in acest manual
- pe ambalajul livrat impreuna cu aparatul
- In partea de jos a piciorului aparatului

+ Departamentul de calitate Barbecook va confirma ca piesele
sunt defecte si ca s-au dovedit a fi defecte in conditii de
utilizare normala, montare corecta si intretinere adecvata.

Daca una dintre aceste conditii nu este indeplinita, nu se aplica

garantia. In toate cazurile, garantia se limiteaza la repararea

sau Tnlocuirea pieselor defecte.

10.2. in afara garantiei

Urmétoarele daune si defecte nu sunt acoperite de garantie:

+ Uzura normala (rugina, deformare, decolorare etc.) a
pieselor care sunt direct expuse la foc sau la caldura
intensa. Aceste piese vor trebui inlocuite periodic.

+ Neuniformit&ti vizuale care sunt inerente procesului de
fabricatie. Aceste neuniformitati nu sunt considerate defecte
de fabricatie.

+ Toate daunele cauzate de intretinerea inadecvata,
depozitarea necorespunzatoare, montarea incorecta sau
modificarile aduse pieselor pre-asamblate.

+ Toate daunele cauzate de utilizarea necorespunzatoare a
aparatului (neutilizarea acestuia conform instructiunilor din
acest manual, utilizarea acestuia in scopuri comerciale,
utilizarea acestuia drept cos pentru foc etc.).

+ Toate daunele indirecte cauzate de utilizarea
necorespunzatoare sau neconforma a aparatului.

» Rugina sau decolorarea ca urmare a unor factori externi,
utilizarea produselor de curatare agresive, expunerea la clor
etc. Aceste daune nu sunt considerate defecte de fabricatie.

+ Masuri preventive speciale pentru ceramica (nerespectarea
urmatoarelor aspecte nu este acoperita de garantie):
Ceramica fabricata manual poate crapa in timp, atunci cand
este expusa la caldura mare. Acest aspect este inerent
produsului si nu este acoperit de garantie.
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