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A PROPOSITO DI QUESTO MANUALE

L'apparecchio ¢ stato realizzato in conformita con le specifiche Normative Europee in vigore e
protetto in tutte le parti potenzialmente pericolose per l'utente. Leggere attentamente il presente
manuale prima dell'utilizzo. Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per I'uso per cui € stato pro-
gettato per evitare possibili infortuni e danni. Tenere a portata di mano questo manuale per future
consultazioni. Qualora si desideri cedere questo apparecchio ad altre persone, ricordarsi di inclu-
dere anche queste istruzioni.

Le informazioni riportate in questo manuale sono marcate dai seguenti simboli, che indicano:

A Pericolo per i bambini

& Avvertenza relativa a ustioni
A Pericolo dovuto a elettricita
Attenzione - danni materiali
A Pericolo di danni derivanti da altre cause

USO PREVISTO

L'apparecchio pud essere utilizzato per cucinare alimenti solidi. Non utilizzare I'apparecchio per cu-
cinare alimenti liquidi. Se si aggiunge una quantita eccessiva di liquido, questo potrebbe fuoriuscire
e danneggiare I'apparecchio.

Questo apparecchio non deve essere adibito ad uso commerciale ed industriale.

Ogni altro utilizzo dell'apparecchio non & previsto dal Costruttore che si esime da qualsiasi respon-
sabilitd per danni di ogni natura, generati da un impiego improprio dell'apparecchio stesso.

L'uso improprio determina inoltre I'annullamento di ogni forma di garanzia.

RISCHI RESIDUI

Avvertenza relativa a ustioni. Non toccare il cestello, il vano di cottura, la

& piastra antiaderente e le parti metalliche interne dell'apparecchio durante il
funzionamento dell'apparecchio o nei minuti seguenti il suo spegnimento.
Attendere il raffreddamento delle parti calde.

AVVERTENZE DI SICUREZZA

LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI PRIMA DELL'USO.

* L'apparecchio & stato concepito per essere utilizzato in ambienti domestici o
simili a quello domestico, come ad esempio:

- nelle zone per cucinare riservate al personale dei negozi, negli uffici e in altri
ambienti professionali

- nelle fattorie

- hotel, motel, bed & breakfast e altre strutture di tipo abitativo (per I'uso da parte
dei relativi ospiti).
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Non utilizzare I'apparecchio per scopi diversi da quelli descritti nel presente ma-
nuale. Non si assumono responsabilita per uso errato o per impieghi diversi da
quelli previsti dal presente manuale. L'uso improprio determina inoltre I'annulla-
mento di ogni forma di garanzia.

Si consiglia di conservare gli imballi originali, poiché I'assistenza gratuita non &
prevista per i guasti causati da imballo non adeguato del prodotto al momento
della spedizione ad un Centro di Assistenza autorizzato.

Per non compromettere la sicurezza dell'apparecchio, utilizzare esclusivamente
pezzi di ricambio originali e accessori autorizzati dal costruttore.

L'apparecchio & conforme al Regolamento (CE) No 1935/2004 del 27/10/2004
relativo ai materiali destinati a venire in contatto con i prodotti alimentari.

A Pericolo per i bambini
L'apparecchio pud essere usato da bambini con un'eta superiore a 8 anni e
da persone che hanno capacita fisiche, sensoriali o mentali ridotte, oppure con
mancanza di esperienza o di conoscenza, solo se sono seguiti da una persona
responsabile 0 se hanno ricevuto e compreso le istruzioni e i pericoli presenti
durante l'uso dell'apparecchio.
| bambini non devono giocare con I'apparecchio.
Le operazioni di pulizia e di manutenzione da parte dell'utilizzatore non devono
essere effettuate dai bambini a meno che non abbiano un'eta superiore a 8 anni
e operino sotto sorveglianza.
Tenere sempre I'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla portata dei
bambini con eta inferiore agli 8 anni.
Non lasciar pendere il cavo di alimentazione in un luogo dove potrebbe essere
afferrato da un bambino.
Posizionare l'apparecchio in modo tale che i bambini non possano raggiungere
le parti calde.
Gli elementi dell'imballaggio non devono essere lasciati alla portata dei bambini
in quanto potenziali fonti di pericolo.
Allorché si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si raccomanda di
renderlo inoperante tagliandone il cavo di alimentazione. Si raccomanda inoltre
di rendere innocue quelle parti dell'apparecchio suscettibili di costituire un peri-
colo, specialmente per i bambini che potrebbero servirsi dell'apparecchio per i
propri giochi.

& Avvertenza relativa a ustioni
Scollegare I'apparecchio e attendere che le parti calde si siano raffreddate prima
di effettuare qualsiasi operazione di pulizia e manutenzione.
II cestello, il vano di cottura, la piastra antiaderente e le parti metalliche interne
dell'apparecchio possono diventare caldi durante I'uso. Tenere le mani e il viso
lontani dalle parti calde dell'apparecchio.



* Non toccare il cestello, il vano di cottura, la piastra antiaderente e le parti me-
talliche interne dell'apparecchio durante il funzionamento dell'apparecchio o nei
minuti seguenti il suo spegnimento. Attendere il raffreddamento delle parti calde.

+ Afferrare il cestello solo per l'impugnatura e utilizzare presine o strofinacci per
rimuovere il cestello.

* Durante la cottura si puo verificare una fuoriuscita di vapore caldo dalla presa
d'aria o dal vano di cottura dell'apparecchio. Tenere le mani e il viso lontani dalla
presa d'aria e dal vano di cottura.

+ Non riempire il cestello con olio. Pericolo di incendio.

+ Durante l'uso, aria e vapore caldi fuoriescono dalla presa d'aria. Tenere le mani
e il viso lontani dalla presa d'aria.

* Quando si rimuove il cestello dal vano di cottura, fuoriescono anche aria e vapo-
re caldi. Tenere le mani e il viso lontani dal vano di cottura.

* Non capovolgere il cestello quando si rimuovono gli alimenti: residui di olio caldo
potrebbero fuoriuscire dal cestello. Pericolo di ustioni.

. Attenzione: superficie calda.

A Pericolo dovuto a elettricita

* Prima di collegare I'apparecchio alla rete elettrica controllare che la tensione
indicata sulla targa dati posta al di sotto dell'apparecchio corrisponda a quella
della rete locale.

* L'uso di prolunghe elettriche non autorizzate dal fabbricante dell'apparecchio
puod provocare danni e incidenti.

+ Collegare sempre |'apparecchio a una presa con messa a terra.

* Non collegare alcun altro apparecchio ad elevata potenza (stufe, ferri da stiro,
radiatori) alla stessa presa elettrica. Pericolo di sovraccarico elettrico.

* Non tirare mai il cavo di alimentazione o |'apparecchio stesso per scollegare la
spina dalla presa elettrica.

+ Non mettere mai le parti sotto tensione a contatto con I'acqua: rischio di corto
circuito e/o shock elettrico.

* Non lasciare il cavo di alimentazione in contatto con parti taglienti o spigoli vivi.

* Il cavo di alimentazione non deve entrare in contatto con superfici calde.

« Scollegare I'apparecchio dalla presa elettrica e attendere che le parti calde si
siano raffreddate prima di effettuare qualsiasi operazione di pulizia e manuten-
zione.

+ Non immergere mai l'apparecchio, la spina e il cavo elettrico in acqua o altri
liquidi.

* Non utilizzare I'apparecchio con le mani bagnate o a piedi nudi.

* In caso di inutilizzo, anche per un breve periodo di tempo, spegnere I'apparec-
chio e scollegare sempre la spina del cavo di alimentazione dalla presa elettrica.

* Non lasciare incustodito I'apparecchio mentre é collegato alla rete elettrica.
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Attenzione - danni materiali

+ L'apparecchio deve essere utilizzato e lasciato a riposo su una superficie stabile.

* Non posizionare |'apparecchio su superfici molto calde o nelle vicinanze di fiam-
me libere per evitare che il rivestimento possa essere danneggiato.

+ Non posizionare I'apparecchio vicino a materiale infiammabile (per esempio tes-
suti, tende).

* Il cavo di alimentazione non deve entrare in contatto con superfici calde.

+ Non posizionare I'apparecchio o il cavo di alimentazione in prossimita di o sopra
a fornelli elettrici o a gas caldi, o vicino a un forno a microonde.

+ Svolgere completamente il cavo di alimentazione prima dell'utilizzo.

* L'apparecchio non deve essere alimentato attraverso timer esterni o con impian-
ti separati comandati a distanza.

+ Se |'apparecchio emette del fumo nero durante il funzionamento, scollegare im-
mediatamente I'apparecchio dalla presa elettrica. Non rimuovere il cestello dal
vano di cottura. Attendere la fine della fuoriuscita di fumo. Rivolgersi al pit vicino
centro di assistenza tecnica autorizzato per gestire il problema.

+ Non inserire mai ingredienti liquidi all'interno del cestello. Se necessario per esi-
genze di cottura, aggiungere piccole dosi di liquido. Verificare sempre che il
liquido sia stato assorbito dagli ingredienti solidi prima di aggiungerne altro.

* La capacita massima del cestello & di circa 6 |. Non superare mai la capacita
massima durante il riempimento del cestello.

+ Non ostruire mai la presa d'aria durante il funzionamento dell'apparecchio, per
evitare danni materiali e/o il surriscaldamento dell'apparecchio.

* Inserire gli ingredienti sempre e solo nel cestello per evitare il contatto del cibo
con le resistenze elettriche.

+ Verificare sempre che il cestello sia correttamente inserito nel vano di cottura
prima di avviare l'apparecchio.

+ Non utilizzare mai I'apparecchio senza aver inserito il cestello nel vano di cottu-
ra.

* Per evitare danni all'apparecchio, non inserire utensili od oggetti metallici nel
cestello.

+ Non utilizzare utensili metallici per rimuovere gli alimenti dal cestello o dalla pia-
stra antiaderente.

* Prima di mettere in funzione I'apparecchio, verificare che il cestello e il vano di
cottura siano liberi da oggetti estranei.

* Non posizionare mai oggetti sopra I'apparecchio.

+ Non far funzionare I'apparecchio a vuoto.

* Non utilizzare I'apparecchio all'aperto.

+ Non lasciare I'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (per esempio pioggia,
sole).

* Dopo aver scollegato la spina di alimentazione e dopo aver fatto raffreddare le
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parti calde, |'apparecchio dovra essere pulito esclusivamente con un panno non
abrasivo appena inumidito aggiungendo poche gocce di detergente neutro non
aggressivo.

Non utilizzare mai solventi che danneggiano la plastica.

A Pericolo di danni derivanti da altre cause
Posizionare I'apparecchio ad una distanza di almeno 10 cm da pareti, mobili o
altri apparecchi.

Afferrare il corpo dell'apparecchio per sollevarlo.

Non spostare I'apparecchio senza aver rimosso gli alimenti dal cestello.
Scollegare sempre |'apparecchio dalla presa elettrica prima di inserire o rimuo-
vere i singoli componenti.

Collocare I'apparecchio in un ambiente sufficientemente illuminato, pulito e con
la presa elettrica facilmente accessibile.

Posizionare I'apparecchio su una superficie piana, stabile e resistente alle alte
temperature.

L'apparecchio non deve essere utilizzato se € stato fatto cadere o se vi sono
segni di danni visibili. Non utilizzare I'apparecchio se il cavo di alimentazione o
la spina risultano danneggiati, 0 se I'apparecchio stesso risulta difettoso. Tutte le
riparazioni, compresa la sostituzione del cavo di alimentazione, devono essere
eseguite solamente da un Centro Assistenza Ariete 0 da tecnici autorizzati Arie-
te, in modo da prevenire ogni rischio.

EPer il corretto smaltimento del prodotto ai sensi della Direttiva Europea

== 2012/19/EU si prega di leggere il foglietto allegato al prodotto.

* CONSERVARE SEMPRE QUESTE ISTRUZIONI.
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DESCRIZIONE DELL'APPARECCHIO

A - Display touch

B - Corpo dell'apparecchio
C - Vano di cottura

- Piastra antiaderente

O

E - Impugnatura

F - Cestello

G - Cavo di alimentazione
H - Presa d'aria

DESCRIZIONE DEL DISPLAY TOUCH (FIG. 2)

PROGRAMMI DI COTTURA PREIMPOSTATI

Patate fritte surgelate

Patate fresche

Bistecca/Carne rossa

Pesce

Pollo

Pizza

Dolci

w9 D e

sss Riscaldamento

TASTI FUNZIONE

Tasto

Descrizione

Tasto di accensione/spegnimento

Consente di accendere o spegnere l'apparecchio e
di avviare o interrompere il processo di cottura.

Tasto menu

Consente di scegliere il programma di cottura
preimpostato.

Tasto di impostazione del tempo
di cottura

Consente di impostare manualmente il tempo di
cottura. Premere i tasti + 0 - per aumentare o dimi-
nuire il tempo di cottura.

Tasto di impostazione della tempe-
ratura di cottura

O-® 0ed® @ O

Consente di impostare manualmente la temperatura
di cottura. Premere i tasti + o - per aumentare o
diminuire la temperatura di cottura.




Dati di identificazione

Sulla targa dati posta sotto la base di appoggio dell'apparecchio sono riportati i seguenti dati d'i-
dentificazione dell'apparecchio:

+ costruttore e marcatura CE

* modello [Mod.]

+ n° di matricola [SN]

+ tensione elettrica di alimentazione [V] e frequenza [Hz]

+ potenza elettrica assorbita [W]

* numero verde assistenza

Nelle eventuali richieste ai Centri Assistenza Autorizzati, indicare modello e numero di matricola.

PRIMA DELL'USO

1 Rimuovere il materiale di imballaggio e verificare che tutti i componenti siano presenti.

Verificare che la tensione indicata sulla targa dati posta al di sotto dell'apparecchio corri-
sponda a quella della rete locale.

Attenzione!
Posizionare I'apparecchio ad una distanza di almeno 10 cm da pareti, mobili o altri appa-
recchi.

Attenzione!
Non immergere mai I'apparecchio, la spina e il cavo elettrico in acqua o altri liquidi. Non
riempire d'acqua il cestello quando € inserito nel vano di cottura.

Attenzione!
Scollegare sempre |'apparecchio dalla presa elettrica prima di inserire o rimuovere i singoli
componenti.

2 Posizionare I'apparecchio su una superficie piana, stabile e resistente alle alte temperature.
3 Svolgere completamente il cavo di alimentazione.

Prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta, lavare i componenti rimovibili che entra-
no in contatto con gli alimenti.

4 Lavare il cestello (F) e la piastra antiaderente (D). Utilizzare un comune detersivo per piatti e una
spugna morbida, non abrasiva. Asciugare bene.

ISTRUZIONI PER L'USO

La piastra antiaderente consente di aumentare la croccantezza degli alimenti. L'uso della

piastra antiaderente é opzionale.

- Se si desidera aumentare la croccantezza degli alimenti, inserire la piastra antiaderente (D) nel
cestello (Fig. 3). Verificare che la freccia presente sulla piastra antiaderente sia allineata all'im-
pugnatura del cestello (Fig. 4).

1 Inserire gli alimenti nel cestello (F) (Fig. 5). Non superare il livello massimo. Il livello massimo &
indicato dalla linea in rilievo presente sulla superficie esterna del cestello (Fig. 6).

Non riempire il cestello con olio.

2 Inserire il cestello nel vano di cottura (C). Il corretto inserimento avviene con un "click" (Fig. 7).
9
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Attenzione!
Assicurarsi di aver correttamente inserito e bloccato il cestello prima di mettere in funzione
I'apparecchio.

L'apparecchio & dotato di un dispositivo che ne impedisce il funzionamento se il cestello
non é inserito correttamente nel vano di cottura.

3 Inserire la spina nella presa elettrica (Fig. 8).
4 Premere il tasto di accensione/spegnimento ((©)) (Fig. 9).

Al primo utilizzo, pu6 accadere che I'apparecchio emani un leggero odore e un po' di fumo:
si tratta di un fenomeno perfettamente normale perché alcune parti sono state leggermente
lubrificate, dopo poco tempo il fenomeno scomparira. Questo non avra alcun effetto sul
funzionamento dell'apparecchio.

5 Premere il tasto (M) piui volte fino a selezionare il programma di cottura preimpostato desidera-
to, in base agli alimenti da cuocere (vedere il paragrafo "Consigli di preparazione" per i dettagli
dei programmi). La spia del programma di cottura preimpostato selezionato inizia a lampeggiare.

Ogni programma preimpostato ha un tempo di cottura di default, ma € possibile impostare manual-

mente la temperatura e il tempo di cottura:

- Premereiitasti ( § ) + o - per impostare la temperatura di cottura, a intervalli di 5°C.

- Premere i tasti ((©) + o - per impostare il tempo di cottura, a intervalli di 1 minuto.

Per aumentare la velocita di selezione, mantenere premuti i tasti di impostazione del tempo e della

temperatura di cottura.

6 Premere il tasto di accensione/spegnimento (©) (Fig. 9). L'apparecchio inizia a cuocere gli
alimenti. La luce all'interno del vano di cottura si accendera. Durante la cottura, sul display (A) si
alterneranno il tempo, che diminuisce, e la temperatura selezionata.

Durante il funzionamento dell'apparecchio, la luce all'interno del vano di cottura potreb-
be accendersi e spegnersi periodicamente. Questo indica gli interventi del termostato che
mantiene la giusta temperatura di cottura.

L'apparecchio pud essere messo in pausa durante il funzionamento, ad esempio per mescolare gli
ingredienti durante il processo di cottura.

Attenzione!
Pericolo di ustioni. Non toccare il cestello, la piastra antiaderente e le parti metalliche dell'ap-
parecchio.

Quando si rimuove il cestello dal vano di cottura, fuoriescono anche aria e vapore caldi.
Tenere le mani e il viso lontani dal vano di cottura.

- Afferrare l'impugnatura (E) ed estrarre il cestello (F) dal vano di cottura (C) (Fig. 10). L'apparec-
chio interrompe il processo di cottura.

- Scuotere il cestello per cuocere gli ingredienti in modo uniforme.

- Per riprendere il funzionamento dell'apparecchio, inserire il cestello nel vano di cottura. L'appa-
recchio riprende automaticamente il processo di cottura.
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Dopo la cottura

Al termine della cottura, I'apparecchio emette alcuni beep.

Se gli ingredienti non sono pronti, bastera reinserire il cestello nel vano di cottura e impostare il

timer per qualche minuto.

- Perinterrompere manualmente il processo di cottura, premere il tasto di accensione/spegnimen-
to (©). Dopo alcuni secondi, 'apparecchio si spegne.

1 Afferrare l'impugnatura (E) ed estrarre il cestello (F) dal vano di cottura (C) (Fig. 10).

2 Versare gli alimenti in un piatto. Servire in tavola.

Attenzione!

Non toccare il cestello, il vano di cottura, la piastra antiaderente e le parti metalliche interne
dell'apparecchio durante il funzionamento dell'apparecchio o nei minuti seguenti il suo spe-
gnimento. Attendere il raffreddamento delle parti calde.

Non capovolgere il cestello quando si rimuovono gli alimenti: residui di olio caldo potrebbero
fuoriuscire dal cestello.

Attenzione!
Assicurarsi che gli ingredienti cucinati con I'apparecchio risultino dorati e non neri 0 marroni.
Rimuovere gli eventuali residui di bruciato dagli alimenti.

Non utilizzare utensili metallici per rimuovere gli alimenti dal cestello.
Un eventuale eccesso di olio sara raccolto nel fondo del cestello.

Al termine del processo di cottura, I'apparecchio puo essere subito riutilizzato per prepara-
re altri alimenti.

Funzione di autospegnimento
Questo apparecchio € dotato di un timer. Quando il timer arriva a "0", I'apparecchio suona e si
spegne automaticamente. Il sistema di ventilazione si arresta qualche istante dopo.

CONSIGLI DI PREPARAZIONE

Pre-riscaldare I'apparecchio prima di cuocere gli alimenti ottimizza il risultato finale.

Gli ingredienti piu piccoli necessitano di un tempo di cottura leggermente piu breve rispetto a
ingredienti piu grossi.

Una quantita maggiore di ingredienti richiede un tempo di preparazione leggermente piu lungo
mentre una quantita minore un tempo leggermente pit breve.

Mescolare gli ingredienti piu piccoli a meta cottura ottimizza il risultato finale e aiuta una cottura
uniforme.

Per un risultato croccante, aggiungere un cucchiaio d'olio alle patate fresche o surgelate (Fig. 11)
e utilizzare la piastra antiaderente (D) in dotazione.

Gli snack da cuocere al forno possono anche essere cotti nella friggitrice ad aria.

La quantita ottimale per preparare delle patatine croccanti & 200 g circa.

Utilizzare paste pronte per preparare snack ripieni in modo facile e veloce. Le paste gia pronte
cuociono pil velocemente di quelle fatte in casa.

11
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Programmi preimpostati

La tabella seguente mostra i programmi preimpostati presenti sul display touch.

Ogni simbolo corrisponde a un programma di cottura. Il programma & impostato con una tempera-
tura e un tempo di cottura consigliato in base al tipo di alimento. Il tempo di cottura & indicativo, cid
dipende anche dallo spessore e dalla quantita di ingredienti utilizzata. E possibile modificare tempo
e temperatura dei programmi di cottura preimpostati.

Programma Tempo Temperatura (°C)
Default | Intervallo Default | Intervallo
w Patate fritte surgelate 15min | 1-60 min 200 150-200
Patate fresche 25 min | 1-60 min 200 130-200
@ | BisteccalCame rossa 20min | 1-60 min 190 | 120-200
)O Pesce 15min | 1-60 min 180 120-200
J Pollo 25min | 1-60 min 190 120-200
> | Pizza 12 min | 1-60 min 180 | 160-200
&) | Dol 30min | 1-60 min 160 | 120-200
m Riscaldamento 15min | 1-60 min 130 60-180
La tabella seguente mostra tempi e temperature indicative per vari tipi di alimenti:
Patatine fritte (surgelate) 15 - 20 minuti 200°
o 20 - 30 minuti in base al taglio | 180°
Patatine fritte (fresche) della patata 200°
Fritto (di verdura) 10 - 15 minuti 200°
Crocchette 12 — 15 minuti 190°
Crocchette di pollo 10 minuti 200°
Cosce di pollo 20 - 25 minuti 190°
Bistecca 10 — 15 minuti 190°
Polpette 8 minuti 180°
Scampi 15 - 20 minuti 160°
Torta 20 — 30 minuti 160°
Quiche 25 — 30 minuti 180°
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- 160°
Pesce 15 - 20 minuti 180°
Cotoletta di maiale 10 — 15 minuti 200°
Involtini primavera 10 — 15 minuti 200°
Verdura 10 - 20 minuti 180°

PULIZIA E MANUTENZIONE
Una pulizia regolare e quotidiana consente di mantenere I'apparecchio efficiente e di prolungare la
durata di vita dell'apparecchio.

Attenzione
Pericolo di shock elettrico. Non immergere mai I'apparecchio, la spina e il cavo elettrico in
acqua o altri liquidi.

Non riempire d'acqua il cestello quando € inserito nel vano di cottura.

Attenzione!
Scollegare I'apparecchio dalla presa elettrica e attendere che le parti calde si siano raffred-
date prima di effettuare qualsiasi operazione di pulizia e manutenzione.

Attenzione!
Non utilizzare detergenti abrasivi o utensili metallici per evitare di graffiare e danneggiare il
rivestimento. Non utilizzare mai solventi che danneggiano la plastica.

Attenzione!
Scollegare sempre |'apparecchio dalla presa elettrica prima di inserire o rimuovere i singoli
componenti.

Pulizia dell'apparecchio

- Pulire le parti fisse dell'apparecchio con un panno umido non abrasivo per non danneggiare il
rivestimento. Asciugare con un panno asciutto.

- Pulire il vano di cottura (C) dell'apparecchio con un panno non abrasivo, imbevuto di acqua
calda. Asciugare con un panno asciutto.

- Pulire le resistenze con un panno asciutto per rimuovere i residui di cibo.

Pulizia dei componenti

La piastra antiaderente e il cestello sono in materiale antiaderente: opacita e segni che po-
trebbero comparire dopo un uso prolungato sono normali e non compromettono la cottura
e il gusto degli alimenti.

- La piastra antiaderente e il cestello possono essere lavati in lavastoviglie. Per prolungare la
durata del trattamento antiaderente, si consiglia di lavare la piastra antiaderente (D) e il cestello
(F) a mano. Utilizzare un comune detersivo per piatti e una spugna morbida, non abrasiva.

- Per ammorbidire i residui di cibo nel cestello, & possibile riempirlo con acqua calda. Aggiungere
alcune gocce di detersivo. Lasciare agire per 10 minuti. Lavare e asciugare.
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MESSA FUORI SERVIZIO

In caso di messa fuori servizio dell'apparecchio, scollegare la spina di alimentazione dalla presa
elettrica. In caso di rottamazione, provvedere alla separazione dei vari materiali utilizzati nella co-
struzione dell'apparecchio e al loro smaltimento in base alla loro composizione e alle disposizioni

di legge vigenti nel Paese di utilizzo.

GUIDA ALLA SOLUZIONE DI ALCUNI PROBLEMI

Problemi

Possibili cause

Soluzioni

L'apparecchio non
funziona.

La spina non é stata inseri-
ta nella presa elettrica.

Inserire la spina nella presa elettrica,
che deve essere dotata di messa a
terra.

Il timer non & stato impo-
stato.

Premere il tasto di impostazione del
tempo di cottura ((®) e impostare il
tempo di cottura desiderato.

Il cestello non é stato
inserito correttamente.

Inserire bene il cestello nel vano di
cottura. Il corretto inserimento avviene
con un "click" (Fig. 7).

Gli ingredienti non sono
pronti.

La quantita di ingredienti
allinterno del cestello &
troppo elevata.

Inserire meno ingredienti nel cestello.
Una minore quantita si cucina piu
uniformemente.

La temperatura impostata
& troppo bassa.

Premere il tasto di impostazione della
temperatura di cottura ( § ) e impo-
stare una temperatura di cottura piu
elevata. Vedere il libro delle ricette.

Il tempo di cottura imposta-
to & troppo poco.

Premere il tasto di impostazione del
tempo di cottura ((®) e impostare un
tempo di cottura maggiore. Vedere il
libro delle ricette.

Gli ingredienti non sono
cotti uniformemente.

Alcuni tipi di ingredienti
richiedono di essere
mescolati piu volte durante
la cottura.

Gli ingredienti che stanno in alto, o che
sono ricoperti da altri, devono essere
mescolati durante la cottura.

Gli snack fritti non sono
croccanti.

Si stanno utilizzando

tipi di snack che devono
essere cucinati con metodi
tradizionali.

Utilizzare snack da forno o spennellare
gli snack con olio prima di inserirli nel
cestello.

Inserire nel cestello la piastra antiade-
rente per aumentare la croccantezza
dei cibi.
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Problemi

Possibili cause

Soluzioni

Il cestello non si inseri-
sce completamente nel
vano di cottura.

La quantita di ingredienti
all'interno del cestello &
troppo elevata.

Inserire meno ingredienti nel cestello.
Una minore quantita si cucina piu
uniformemente.

Il cestello non & stato
inserito correttamente nel
vano di cottura.

Inserire bene il cestello nel vano di
cottura. Il corretto inserimento avviene
con un "click" (Fig. 7).

Del fumo bianco esce
dall'apparecchio.

Si stanno preparando
ingredienti piU grassi.

Quando si friggono ingredienti piu
grassi, si deposita pit olio nel cestello.
L'olio produce piui fumo bianco del nor-
male durante la cottura. Questo non ha
alcun effetto sulla preparazione degli
ingredienti o sull'apparecchio.

Nel cestello sono rimasti
residui di grasso dalle
precedenti cotture.

Il fumo bianco & causato dal riscalda-
mento del grasso o dell'olio presente
nel cestello. Pulire accuratamente il
cestello dopo l'uso.

Le patate fresche,
tagliate a bastoncino,
non sono fritte unifor-
memente.

Il tipo di patate utilizzato
non & adatto alla frittura.

Utilizzare patate fresche e assicurarsi
di girarle durante la cottura.

Sciacquare e asciugare le
patate prima di friggerle.

Sciacquare le patate e rimuovere tutto
I'amido che si e depositato sulla super-
ficie delle patate.

Le patate fresche, ta-

gliate a bastoncino non
sono croccanti appena
escono dalla friggitrice.

La croccantezza delle
patate fritte dipende dalla
quantita di acqua che con-
tengono le patate e dalla
quantita di olio immessa
nella friggitrice.

Assicurarsi di asciugare bene l'acqua
dall'esterno delle patate prima di
aggiungere l'olio.

Tagliare le patate a piccoli bastoncini
per ottenere pill croccantezza.

Aggiungere un poco di olio in piu per
ottenere pill croccantezza.

Inserire nel cestello la piastra antiade-
rente per aumentare la croccantezza
dei cibi.
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ABOUT THIS MANUAL

The appliance has been manufactured in compliance with the specific European Standards in
force and all the parts potentially dangerous to the user are protected. Read this manual carefully
before use. Use the appliance only for its intended use to avoid possible injury and damage. Keep
this manual handy for future reference. Should you decide to give this appliance to other people,
remember to include these instructions as well.

The information provided in this manual is marked with the following symbols, which mean:

A Danger for children

A Warning of burns

A Danger due to electricity

Warning — material damage

A Danger of damage due to other causes

INTENDED USE

The appliance can be used to cook solid foods. Do not use the appliance to cook liquid foods. If an
excessive amount of liquid is added, it may leak out and damage the appliance.

This appliance shall not be used for commercial and industrial purposes.

Any other use of the appliance is not intended by the Manufacturer, which is exempt from any |i-
ability for damage of any kind, generated by improper use of the appliance.

Improper use also results in voiding any form of warranty.

RESIDUAL RISKS

Warning of burns. Do not touch the basket, the cooking compartment, the

& non-stick plate and the internal metal parts of the appliance when the ap-
pliance is operational or in the minutes following its shut-down. Wait for the
cooling of hot parts.

SAFETY WARNINGS

READ THE INSTRUCTIONS CAREFULLY BEFORE USE.

+ The appliance has been designed to be used for household purposes or similar,
such as:

- in cooking areas reserved for shop staff, offices and other professional environ-
ments

- on farms

- hotels, motels, bed & breakfasts and other residential facilities (for use by
guests).

+ Do not use the appliance for purposes other than those described in this manual.
The manufacturer declines any responsibility for misuse or for any use other

16




than those specified in this manual. Improper use also results in voiding any form
of warranty.

+ We suggest keeping the original packaging, as free assistance is not provided
for failures resulting from inadequate packaging of the product at the time of
shipping to an authorized Service Centre.

* In order not to compromise the safety of the appliance, use only original spare
parts and accessories authorized by the manufacturer.

+ The appliance complies with the Regulation (EC) No. 1935/2004 of 27/10/2004
concerning the materials intended to come into contact with food products.

A Danger for children

+ The appliance can be used by children over 8 years of age and by people with re-
duced physical, sensory or mental capacities, or who lack experience or knowledge,
only if they are supervised by a responsible person or if they have received and
understood the instructions and the existing dangers when using the appliance.

+ Children shall not play with the appliance.

+ Cleaning and maintenance by the user shall not be carried out by children unless
they are older than 8 years and are supervised during the operation.

+ Always keep the appliance and the power cord out of the reach of children under

the age of 8.

Do not let the power cord hang in a place where it could be grasped by a child.

Position the appliance so that children cannot reach the hot parts.

Do not leave the packaging near children as it is a potential source of danger.

If you decide to dispose of this appliance as waste, it is recommended to make it

inoperative by cutting the power cord. It is also recommended to make harmless

the parts of the appliance which could constitute a danger, especially for children

who could use the appliance as a game.

Warning of burns

+ Unplug the appliance and wait for the hot parts to cool down before carrying out
any cleaning and maintenance operations.

* The basket, the cooking compartment, the non-stick plate and the internal metal
parts of the appliance can become hot during use. Keep your hands and face
away from the hot parts of the appliance.

* Do not touch the basket, the cooking compartment, the non-stick plate and the
internal metal parts of the appliance when the appliance is operational or in the
minutes following its shut-down. Wait for the cooling of hot parts.

+ Grab the basket only by the handle and use pot holders or tea towels to remove
the basket.

* Hot steam may escape from the air intake or the cooking compartment of the ap-
pliance during cooking. Keep your hands and face away from the air intake and
the cooking compartment.

17
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* Do not fill the basket with oil. Danger of fire.

* During use, air and hot steam are released from the air intake. Keep your hands
and face at a safe distance from the air intake.

+ When the basket is removed from the cooking compartment, air and hot steam
also escape. Keep your hands and face away from the cooking compartment.

* Do not turn the basket upside down when removing food: hot oil residues may
leak out of the basket. Danger of burns.

. & Warning: hot surface.

A Danger due to electricity

+ Before connecting the appliance to the power supply, check that the voltage
shown on the data plate under the appliance matches the local voltage supply.

+ The use of extension cords not authorized by the manufacturer can lead to dam-
ages and accidents.

+ Always connect the appliance to an earthed socket.

+ Do not connect any other high-power equipment (such as stoves, irons, radia-
tors) to the same power outlet. Danger of electric overload.

+ Never pull the power cord or the appliance to disconnect the plug from the power

outlet.

Never put live parts in contact with water: risk of short circuit and/or electric shock.

Do not leave the power cord against sharp parts or sharp edges.

The power cord shall not touch hot surfaces.

Unplug the appliance from the power outlet and wait for the hot parts to cool

down before carrying out any cleaning and maintenance operations.

* Never immerse the appliance, the plug and the power cord in water or other
liquids.

+ Do not use the appliance if your hands are wet or if you are barefoot.

+ If the appliance is left unused, also for a short period of time, turn it off and al-
ways unplug the power cord from the power outlet.

+ Do not leave the appliance unattended while connected to the power supply.

Warning - material damage

+ The appliance shall be used and left at rest on a stable surface.

+ Do not place the appliance on very hot surfaces or near open flames to prevent
the coating from being damaged.

* Do not place the appliance near inflammable materials (such as fabrics, cur-
tains).

+ The power cord shall not touch hot surfaces.

+ Do not place the appliance or the power cord near or over hot electric or gas
stoves, or near a microwave oven.

* Fully unwind the power cord before use.

3 3 o °
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* The appliance must not be power supplied by external timers or separate re-
mote-controlled systems.

« If the appliance produces black smoke during operation, immediately unplug
the appliance from the power outlet. Do not remove the basket from the cooking
compartment. Wait for the smoke to stop. Contact the nearest authorized techni-
cal service centre to solve the problem.

+ Never add liquid ingredients into the basket. If necessary for cooking needs, add
small quantities of liquid. Always check that the liquid has been absorbed by the
solid ingredients before adding more.

+ The maximum capacity of the basket is approximately 6 I. Never exceed the
maximum capacity when filling the basket.

+ Do not obstruct the air intake when the appliance is operational, to avoid material
damage and/or the appliance overheating.

* Put the ingredients only into the basket to prevent the food from touching the
electric resistances.

* Always ensure the basket is properly inserted in the cooking compartment be-
fore starting the appliance.

* Never use the appliance without inserting the basket in the cooking compart-
ment.

* To avoid damaging the appliance, do not place metal tools or objects into the
basket.

* Do not use metal tools to remove food from the basket or the non-stick plate.

+ Before putting the appliance into operation, check that the basket and the cook-

ing compartment are free from foreign objects.

Never place objects on the appliance.

Do not operate the appliance empty.

Do not use the appliance outdoors.

Do not leave the appliance exposed to weathering (such as rain or sun).

After unplugging the appliance and when hot parts have cooled down, the appli-

ance shall only be cleaned using a non-abrasive cloth slightly damped with water

and a few drops of mild, non-aggressive detergent.

* Never use solvents that damage plastic parts.

A Danger of damage due to other causes

* Place the appliance at a distance of at least 10 cm from walls, furniture or other
appliances.

* In order to lift the appliance, hold it by the body.

* Do not move the appliance without removing the food from the basket.

+ Always unplug the appliance from the power outlet before inserting or removing
individual components.

* Place the appliance in an environment that is sufficiently lit, clean and where the
power outlet is easily accessible.
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* Place the appliance on a flat, stable and heat resistant surface.

+ The appliance shall not be used if it has been dropped or if there are visible signs
of damage. Do not use the appliance if the power cord or the plug are damaged,
or if the appliance is faulty. All repairs, including the power cord replacement,
shall be carried out only by an Ariete Service Centre or by Ariete authorized
technicians, in order to prevent any risk.

E For the proper disposal of the product in accordance with the European Direc-

== tive 2012/19/EU, please read the leaflet attached to the product.

* ALWAYS KEEP THESE INSTRUCTIONS FOR FUTURE REF-
ERENCE.

DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

A - Touch screen display E - Handle

B - Body of the appliance F - Basket

C - Cooking compartment G - Power cord
D - Non-stick plate H - Air intake

TOUCH SCREEN DISPLAY DESCRIPTION (FIG. 2)

PRE-SET COOKING PROGRAMS

w Frozen chips

Fresh potatoes

Steak/red meat

Fish

Chicken

Pizza

Baked desserts

B9y YD

Heating system
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FUNCTION BUTTONS
Button Description

Allows the user to turn on or off the appliance and start or
On/off button stop the cooking process.

Menu button Allows the user to select the pre-set cooking program.

Allows the user to manually adjust the cooking time.
Cooking time setting button | Press the + or - buttons to increase or decrease the cook-
ing time.

Allows the user to manually adjust the cooking tempera-
ture. Press the + or - buttons to raise or lower the cooking
temperature.

Cooking temperature setting
button

D-® 0e® ® ©

Identification data

The following identification data of the appliance are reported on the data plate under the base of
the appliance:

+ manufacturer and CE marking

* model [Mod.]

+ serial number [SN]

+ power supply voltage [V] and frequency [Hz]

+ electrical power consumption [W]

+ assistance toll-free phone number

For any requests to the Authorized Service Centres, specify model and serial number.

BEFORE USE

1 Remove the packing material and check that all components are present.
Check the voltage indicated on the data plate under the appliance matches the local voltage

supply.

Warning!

Place the appliance at a distance of at least 10 cm from wallls, furniture or other appliances.

A Warning!
Never immerse the appliance, the plug and the power cord in water or other liquids. Do not
fill the basket with water when it is installed in the cooking compartment.

Warning!
Always unplug the appliance from the power outlet before inserting or removing individual
components.

2 Place the appliance on a flat, stable and heat resistant surface.

3 Fully unwind the power cord.

Before using the appliance for the first time, wash the removable parts that come into con-
tact with food.

4 Wash the basket (F) and the non-stick plate (D). Use a common dish detergent and a soft non-
abrasive sponge. Dry well.

21

EN



N3

INSTRUCTIONS FOR USE

The non-stick plate increases the crunchiness of the food. The use of the non-stick plate is
optional.

- If you want to increase the crunchiness of your foods, insert the non-stick plate (D) into the bas-
ket (Fig. 3). Check that the arrow on the non-stick plate is aligned with the basket handle (Fig. 4).

1 Place the food in the basket (F) (Fig. 5). Do not exceed the maximum level. The maximum level
is indicated by the raised line on the external surface of the basket (Fig. 6).

Do not fill the basket with oil.
2 Insert the basket into the cooking compartment (C). The correct insertion is done with a "click" (Fig. 7).

AWarning!

Make sure the basket is correctly installed and locked before operating the appliance.

The appliance is equipped with a system that prevents its operation if the basket is not
inserted correctly in the cooking compartment.

3 Plug the appliance into the power outlet (Fig. 8).
4 Press the ON/OFF button (©)) (Fig. 9).

When using the appliance for the first time, you may notice the release of a slight smell
and a little smoke: this is to be considered perfectly normal because some parts have been
slightly lubricated, it will stop occurring after a short time. This will have no effect on the
operation of the appliance.

5 Press the () button repeatedly until selecting the desired pre-set cooking program, depending
on the type of food to be cooked (read "Cooking Tips" for details on the programs). The indicator
light of the selected pre-set cooking program starts flashing.

Each pre-set program has a default cooking time, but it is possible to manually set the cooking

temperature and time:

- Press the + or - ( § ) buttons to set the cooking temperature, in intervals of 5°C.

- Press the + or - ((©) buttons to set the cooking time, in intervals of 1 minute.

To increase the selection speed, press and hold down the cooking time and temperature setting

buttons.

6 Press the ON/OFF button (©)) (Fig. 9). The appliance starts to cook food. The light inside the
cooking compartment turns on. While cooking, the display (A) will alternately show the decreas-
ing time and the set temperature.

During the appliance operation, the light inside the cooking compartment may turn on and
off periodically. This indicates the interventions of the thermostat which maintains the right
cooking temperature.

The appliance can be paused during operation, e.g. to mix the ingredients during the cooking process.
& Warning!
Danger of burns. Do not touch the basket, the non-stick plate and the metal parts of the
appliance.

When the basket is removed from the cooking compartment, air and hot steam also escape.
Keep your hands and face away from the cooking compartment.
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- Grab the handle (E) and remove the basket (F) from the cooking compartment (C) (Fig. 10). The
appliance stops the cooking process.

- Shake the basket to cook the ingredients evenly.

- The resume the appliance operation, insert the basket into the cooking compartment. The appli-
ance automatically resumes the cooking process.

After cooking

When cooking is complete, the appliance beeps a few times.

If the ingredients are not ready, put the basket back into the cooking compartment and set the timer

to a few more minutes.

- To manually stop the cooking process, press the on/off button ((©)). After a few seconds, the
appliance turns off.

1 Grab the handle (E) and remove the basket (F) from the cooking compartment (C) (Fig. 10).

2 Put the food on a plate. Serve out.

& Warning!
Do not touch the basket, the cooking compartment, the non-stick plate and the internal metal
parts of the appliance when the appliance is operational or in the minutes following its shut-
down. Wait for the cooling of hot parts.

Do not turn the basket upside down when removing food: hot oil residues may leak out of
the basket.

AWarning!

Make sure that the ingredients cooked into the appliance are golden brown and not black or
dark. Remove the possible burned parts from the ingredients.

Do not use metal tools to remove food from the basket.
Any oil residue will be collected at the bottom of the basket.
At the end of the cooking process, the appliance can be used immediately to prepare other food.

Auto-off function
This appliance has a timer. When the timer reaches "0", the appliance beeps and turns off auto-
matically. The ventilation system stops a few moments later.

PREPARATION TIPS

Pre-heating the appliance before cooking food optimizes the final result.

The smaller ingredients require a shorter cooking time compared to the bigger ingredients.

A larger amount of ingredients requires a slightly longer preparation time while a smaller amount
requires a slightly shorter time.

Stirring the smaller ingredients while cooking optimizes the final result and helps to cook the ingre-
dients evenly.

For a crunchy result, add a tablespoon of oil to fresh or frozen potatoes (Fig. 11) and use the non-
stick plate (D) supplied.

You can cook in the airy fryer also the snacks that normally you bake.

The optimal quantity to make crunchy fries is about 200 g.

Use ready-made doughs to prepare stuffed snacks quickly and easily. Ready-made doughs cook
faster than the home made ones.
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Pre-set programs

The following table shows the pre-set programs available on the touch screen display.

Each symbol corresponds to a cooking program. The program is set with a recommended cooking
temperature and time based on the type of food. The cooking time is approximate, it depends also
on the thickness and the quantity of the ingredients used. It is possible to change the time and

temperature of the pre-set cooking programs.

Program Time Temperature (°C)
Default | Interval Default | Interval
w Frozen chips 15min | 1-60 min 200 150 - 200
Fresh potatoes 25 min | 1-60 min 200 130 - 200
@ Steak/red meat 20 min | 1-60 min 190 120 - 200
)O Fish 15min | 1-60 min 180 120 - 200
J Chicken 25min | 1-60 min 190 120 - 200
> | Pizza 12 min | 1-60 min 180 | 160-200
@ Baked desserts 30min | 1-60 min 160 120 - 200
m Heating system 15min | 1-60 min 130 60 - 180

The following table shows approximate times and temperatures for different types of food:

Chips (frozen) 15 - 20 minutes 200°
Chips fesh) rowthepoto sou | 200
Fried vegetables 10 - 15 minutes 200°
Croquettes 12 — 15 minutes 190°
Chicken nuggets 10 minutes 200°
Chicken legs 20 — 25 minutes 190°
Steak 10 - 15 minutes 190°
Meatballs 8 minutes 180°
Scampi 15 — 20 minutes 160°
Cake 20 — 30 minutes 160°
Quiche 25 - 30 minutes 180°
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Fish 15 - 20 minutes ]ggo
Pork cutlet 10 — 15 minutes 200°
Spring rolls 10 - 15 minutes 200°
Vegetables 10 - 20 minutes 180°

CLEANING AND MAINTENANCE

Regular and daily cleaning maintains the appliance efficient and extends the life of the appliance.

A Warning
Danger of electric shock. Never immerse the appliance, the plug and the power cord in water
or other liquids.

Do not fill the basket with water when it is installed in the cooking compartment.

& Warning!
Unplug the appliance from the power outlet and wait for the hot parts to cool down before
carrying out any cleaning and maintenance operations.

Warning!

Do not use abrasive cleansers or metal tools to avoid scratching and damaging the coating.
Never use solvents that damage plastic parts.

A Warning!
Always unplug the appliance from the power outlet before inserting or removing individual
components.

Cleaning the appliance

- Clean the fixed parts of the appliance using a non-abrasive damp cloth to prevent damaging the
coating. Dry using a dry cloth.

- Clean the cooking compartment (C) using a non-abrasive cloth, soaked in warm water. Dry using
a dry cloth.

- Clean the resistances with a dry cloth to remove residual of food.

Cleaning the components

The non-stick plate and the basket are made of non-stick material: any opacity and mark
which may appear after prolonged use is normal and does not affect cooking and food taste.

- The non-stick plate and the basket are dishwasher safe. To extend the life of the non-stick coat-
ing, it is recommended to handwash the non-stick plate (D) and the basket (F). Use a common
dish detergent and a soft non-abrasive sponge.

- To soften the residues of food in the basket, it is possible to fill it with hot water. Add a few drops
of detergent. Let effect for 10 minutes. Wash and dry.
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DECOMMISSIONING

In the event of the appliance decommissioning, disconnect the power plug from the power outlet.
Should the appliance be disposed of, separate the various materials used in the construction of
[Tl the appliance and dispose of them according to their composition and the legal provisions in force
Z inthe country of use.

TROUBLESHOOTING

Problems

Possible causes

Solutions

The appliance does
not work.

The power cord is not
plugged in.

Insert the plug into the power socket,
which must be earthed.

The timer has not been
set.

Press the cooking time setting button ((®)
and set the desired cooking time.

The basket has not been
inserted correctly.

Properly insert the basket into the cooking
compartment. The correct insertion is
done with a "click" (Fig. 7).

The ingredients are
not ready.

The quantity of ingredients
in the basket is too big.

Put less ingredients into the basket. Small
food quantities are easier to be cooked
evenly.

The set temperature is too
low.

Press the cooking temperature setting
button ( § ) and set a higher cooking
temperature. Refer to the recipes book.

The cooking time selected
is too short.

Press the cooking time setting button ((®)
and set a longer cooking time. Refer to the
recipes book.

The ingredients are
not cooked evenly.

Some ingredients required
to be stirred several times
while cooking.

The ingredients on top or that are covered
with other ingredients must be stirred
while cooking.

The fried snacks are
not crispy.

You are using snacks that
have to be cooked in a
traditional way.

Use snacks for the oven or brush the
snacks with oil before putting them into
the basket.

Insert the non-stick plate into the basket
to increase the food crunchiness.

The basket cannot
be inserted com-
pletely into the cook-
ing compartment.

The quantity of ingredients
in the basket is too hig.

Put less ingredients into the basket. Small
food quantities are easier to be cooked
evenly.

The basket has not been
inserted correctly into the
cooking compartment.

Properly insert the basket into the cooking
compartment. The correct insertion is
done with a "click" (Fig. 7).
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Problems

Possible causes

Solutions

White smoke comes
out of the appliance.

The ingredients you are
cooking are greasier.

When you fry greasier ingredients more
oil deposits in the container. The oil pro-
duces more white smoke while cooking.
This has no effect on the preparation of
the ingredients or on the appliance.

In the basket there are
some residuals of grease
left from the previous
cooking.

The white smoke is caused by the warm-
ing of the grease or oil in the basket.
Clean the basket thoroughly after use.

Fresh potatoes, cut
in sticks, are not
fried evenly.

The type of potatoes used
is not suitable for frying.

Use fresh potatoes and make sure to mix
them while cooking.

Wash and dry the potatoes
before frying them.

Wash the potatoes and remove all the
starch that has deposited on the potatoes.

The fresh potatoes,
cut in sticks are not
crispy when | take

them out of the fryer.

The crunchiness of the
fried potatoes depends

on the quantity of water
contained in the potatoes
and from the quantity of oil
introduced into the fryer.

Make sure to dry the water from the
external parts of the potatoes before you
add the oil.

Cut the potatoes in smaller sticks for more
crunchiness.

Add a bit more oil for more crunchiness.

Insert the non-stick plate into the basket
to increase the food crunchiness.
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A PROPOS DU MANUEL

L'appareil a été fabriqué conformément aux Normes européennes spécifiques en vigueur et toutes
les piéces potentiellement dangereuses pour l'utilisateur sont protégées. Lisez ce manuel avec
attention avant I'utilisation. Utilisez cet appareil uniquement aux fins pour lesquelles il a été congu
afin d'éviter tout risque de blessure et de dommage. Conservez ce manuel a portée de main pour
référence future. Si vous souhaitez transmettre cet appareil a d'autres personnes, n'oubliez pas
d'inclure également ces instructions.

Les informations contenues dans ce manuel sont marquées des symboles suivants, qui indiquent :

A Danger pour les enfants

A Avertissement contre les brlilures

A Danger électrique

Attention - dommages matériels
A Danger de dommages dus a d'autres causes

UTILISATION PREVUE

L'appareil peut étre utilisé pour cuisiner des aliments solides. N'utilisez pas I'appareil pour cuisiner
des aliments liquides. Si on ajoute une quantité excessive de liquide, il pourrait s'échapper et
endommager I'appareil.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé a des fins commerciales et industrielles.

Toute autre utilisation de I'appareil n'est pas prévue par le Fabricant, qui est exonéré de toute res-
ponsabilité pour les dommages de toute nature, générés par une mauvaise utilisation de l'appareil.
Une utilisation incorrecte entraine également 'annulation de toute forme de garantie.

RISQUES RESIDUELS

& Avertissement contre les brdlures. Ne touchez pas le panier, le compartiment

de cuisson, la plaque antiadhésive et les parties métalliques internes de 'ap-
pareil pendant le fonctionnement de I'appareil ou dans les minutes suivant
son arrét. Laissez refroidir les parties chaudes.

AVERTISSEMENTS DE SECURITE

LISEZ ATTENTIVEMENT LES INSTRUCTIONS AVANT L'UTILISATION.

* L'appareil a été congu pour étre utilisé dans des environnements domestiques
ou similaires, tels que :

- dans les coins cuisine réservés au personnel des magasins, dans les bureaux et
autres environnements professionnels

- dans les fermes

- hétels, motels, chambres d'hétes et autres installations de type logement (a
l'usage de leurs clients).
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* N'utilisez pas I'appareil a des fins autres que celles décrites dans ce manuel.
Aucune responsabilité n'est assumée pour une utilisation incorrecte ou pour des
utilisations autres que celles spécifiées dans ce manuel. Une utilisation incor-
recte entraine également I'annulation de toute forme de garantie.

Il est conseillé de conserver I'emballage d'origine, car les dommages dus a un
emballage inapproprié lors de I'expédition a un Centre d'Assistance agréé ne
sont pas couverts par |'assistance gratuite.

Afin de ne pas compromettre la sécurité de I'appareil, n'utilisez que des piéces
de rechange et des accessoires d'origine autorisés par le fabricant.

L'appareil est conforme au réglement (CE) n°1935/2004 du 27/10/2004 concer-
nant les matériaux destinés a entrer en contact avec les produits alimentaires.

A Danger pour les enfants
L'appareil peut étre utilisé par les enfants de plus de 8 ans et par des personnes
aux capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou manquant d'ex-
périence ou de connaissances, uniquement s'ils sont supervisés par une per-
sonne responsable ou s'ils ont regu et compris les instructions et les dangers
existants lors de ['utilisation de I'appareil.
Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.
Les opérations de nettoyage et d'entretien par |'utilisateur ne doivent pas étre
effectuées par des enfants sauf s'ils ont plus de 8 ans et opérent sous surveil-
lance.
Gardez toujours l'appareil et le cable d'alimentation hors de la portée des en-
fants de moins de 8 ans.
Ne laissez pas pendre le cable d'alimentation dans un endroit ou il pourrait étre
saisi par un enfant.
Placez I'appareil de maniére que les enfants ne puissent pas toucher les parties
chaudes.
Les éléments d'emballage ne doivent pas étre laissés a la portée des enfants car
ils sont des sources potentielles de danger.
Sivous décidez d'éliminer cet appareil en tant que déchet, il est recommandé de
le rendre inopérant en coupant le cable d'alimentation. Il est également recom-
mandé de rendre inoffensives les parties de I'appareil qui pourraient constituer
un danger, notamment pour les enfants qui pourraient utiliser |'appareil pour
jouer.

& Avertissement contre les bralures
Débranchez I'appareil et attendez le refroidissement des parties chaudes avant
d'effectuer toute opération de nettoyage et d'entretien.
Le panier, le compartiment de cuisson, la plaque antiadhésive et les parties
meétalliques internes de I'appareil peuvent devenir chauds pendant ['utilisation.
Gardez vos mains et votre visage éloignés des parties chaudes de l'appareil.
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* Ne touchez pas le panier, le compartiment de cuisson, la plaque antiadhésive
et les parties métalliques internes de I'appareil pendant le fonctionnement de
I'appareil ou dans les minutes suivant son arrét. Laissez refroidir les parties
chaudes.

* Ne saisissez le panier que par la poignée et utilisez des maniques ou des tor-
chons pour retirer le panier.

* Pendant la cuisson, de la vapeur chaude peut s'échapper de I'entrée d'air ou
du compartiment de cuisson de I'appareil. Gardez vos mains et votre visage
éloignés de I'entrée d'air et du compartiment de cuisson.

* Ne remplissez pas le panier d’huile. Danger d'incendie.

* Lors de l'utilisation, de I'air et de la vapeur chauds s’échappent de I'entrée d’air.
Gardez les mains et le visage a distance de I'entrée d’air.

* Lorsque vous retirez le panier du compartiment de cuisson, de l'air et de la
vapeur chauds s'échappent. Gardez les mains et le visage a distance du com-
partiment de cuisson.

* Ne retournez pas le panier lorsque vous sortez des aliments : des résidus d'huile
chaude peuvent s'échapper du panier. Danger de bralures.

. Attention : surface chaude.

A Danger électrique

+ Avant de brancher I'appareil sur le secteur, vérifiez que la tension indiquée sur la
plaque signalétique située sous I'appareil correspond a celle du secteur local.

+ L'utilisation de rallonges non autorisées par le fabricant de I'appareil peut provo-
quer des dommages et des accidents.

* Branchez I'appareil uniquement sur une prise mise a la terre.

* Ne branchez pas d’autres appareils a puissance élevée (poéles, fers a repasser,
radiateurs électriques) sur la méme prise électrique. Danger de surcharge élec-
trique.

* Ne tirez jamais sur le cable d'alimentation ou sur I'appareil pour débrancher la
fiche de la prise électrique.

* Ne mettez jamais de piéces sous tension en contact avec de I'eau : risque de
court-circuit et/ou de choc électrique.

* Ne laissez pas le cable d'alimentation en contact avec des piéces coupantes et
des arétes vives.

+ Le cable d'alimentation ne doit pas entrer en contact avec des surfaces chaudes.
+ Débranchez I'appareil de la prise électrique et attendez le refroidissement des
parties chaudes avant d'effectuer toute opération de nettoyage et d'entretien.

* Ne plongez jamais l'appareil, la fiche et le cable d'alimentation dans I'eau ou
d'autres liquides.

* N'utilisez pas |'appareil si vous avez les mains mouillées ou les pieds nus.

* Lorsque l'appareil n'est pas utilisé, méme pour une courte période, éteignez-le
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et débranchez toujours la fiche du cable d'alimentation de la prise électrique.
* Ne laissez pas I'appareil sans surveillance lorsqu'il est branché sur le secteur.

A Attention - dommages matériels

« L'appareil doit étre utilisé et laissé a I'arrét sur une surface stable.

* Ne placez pas I'appareil sur des surfaces trés chaudes ou a proximité de flammes
nues pour éviter d'endommager le revétement.

* Ne placez pas I'appareil a proximité de matériaux inflammables (par exemple
tissus, rideaux).

+ Le cable d'alimentation ne doit pas entrer en contact avec des surfaces chaudes.

* Ne placez pas I'appareil ou le cable d'alimentation & proximité ou au-dessus
d'une cuisiniére électrique ou a gaz chaude, ou a proximité d'un four a mi-
cro-ondes.

+ Déroulez complétement le cable d'alimentation avant ['utilisation.

* L'appareil ne doit pas étre alimenté par des minuteries externes ou des sys-
temes de controle & distance.

* Si l'appareil émet de la fumée noire pendant le fonctionnement, débranchez
immédiatement I'appareil de la prise électrique. Ne retirez pas le panier du com-
partiment de cuisson. Attendez la fin de la fuite de fumée. Contactez le centre
d'assistance technique agréé le plus proche pour résoudre le probleme.

* Ne mettez jamais d'ingrédients liquides dans le panier. Si nécessaire pour les
besoins de cuisson, ajoutez de petites doses de liquide. Vérifiez toujours que le
liquide a bien été absorbé par les ingrédients solides avant d'en rajouter.

+ La capacité maximale du panier est d'environ 6 |. Ne dépassez jamais la capaci-
té maximale lors du remplissage du panier.

* Ne bloquez jamais l'entrée d’air lorsque I'appareil fonctionne, pour éviter des
dommages matériels et/ou la surchauffe de I'appareil.

* Ne placez les ingrédients que dans le panier pour éviter que les aliments entrent
en contact avec les résistances électriques.

« Veérifiez toujours que le panier est inséré correctement dans le compartiment de
cuisson avant de démarrer l'appareil.

* N'utilisez jamais I'appareil sans avoir inséré le panier dans le compartiment de
cuisson.

* Pour éviter d'endommager I'appareil, n'introduisez pas d'ustensiles ou d'objets
métalliques dans le panier.

* N'utilisez pas d'ustensiles métalliques pour retirer les aliments du panier ou de
la plaque antiadhésive.

+ Avant de mettre I'appareil en marche, vérifiez que le panier et le compartiment
de cuisson sont exempts de corps étrangers.

* Ne placez jamais d' objets sur 'appareil.

* Ne faites pas fonctionner 'appareil a vide.

* N'utilisez pas I'appareil a I'extérieur.
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* Ne laissez pas |'appareil exposé aux agents atmosphériques (par exemple pluie,
soleil).

* Apres avoir débranché la fiche du cable d'alimentation et laissé refroidir les par-
ties chaudes, I'appareil ne doit étre nettoyé qu'a l'aide d'un chiffon non abrasif
légérement humidifié, en ajoutant quelques gouttes de détergent neutre non
agressif.

+ N'utilisez jamais de solvants qui endommagent le plastique.

A Danger de dommages dus a d'autres causes

* Placez I'appareil & une distance d’au moins 10 cm des murs, des meubles ou
des autres appareils.

+ Saisissez le corps de I'appareil pour le soulever.

* Ne déplacez pas I'appareil sans avoir retiré les aliments du panier.

+ Débranchez toujours l'appareil de la prise électrique avant d'insérer ou de retirer
des composants individuels.

* Placez |'appareil dans une piéce suffisamment éclairée, propre et ou la prise
électrique est facilement accessible.

* Placez I'appareil sur une surface plate, stable et résistante aux hautes tempéra-
tures.

* L'appareil ne doit pas étre utilisé s'il est tombé ou s'il présente des signes vi-
sibles de dommages. N'utilisez pas l'appareil si le cable d'alimentation ou la
fiche sont endommagés, ou si 'appareil est défectueux. Toutes les réparations,
y compris le remplacement du cable d'alimentation, doivent étre effectuées uni-
quement par un Centre d'Assistance Ariete ou par des techniciens agréés Ariete,
afin d'éviter tout risque.

EPour une élimination correcte du produit conformément a la directive euro-

== Péenne 2012/19/UE, veuillez lire la notice jointe au produit.

* CONSERVEZ TOUJOURS CES INSTRUCTIONS.
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DESCRIPTION DE L’APPAREIL

A - Ecran tactile

B - Corps de l'appareil

C - Compartiment de cuisson
D - Plaque antiadhésive

E - Poignée

F - Panier

G - Cable d'alimentation
H - Entrée d'air

DESCRIPTION DE L'ECRAN TACTILE (FIG. 2)

PROGRAMMES DE CUISSON PREREGLES

V"

Frites surgelées

2.

Pommes de terre fraiches

Bifteck/Viande rouge

Poisson

Poulet

Pizza

Géteaux

2B YYD

Chauffage

BOUTONS DE FONCTION

Bouton

Description

Bouton marche/arrét

Permet d'allumer ou d'éteindre I'appareil et de
démarrer ou d'arréter le processus de cuisson.

Bouton menu

Il permet de choisir le programme de cuisson
souhaité.

Bouton de réglage du temps de
cuisson

Permet de régler manuellement le temps de cuis-
son. Appuyez sur les boutons + ou - pour augmen-
ter ou réduire le temps de cuisson.

O-® 0ed @ O

Bouton de réglage de la tempéra-

ture de cuisson

Permet de régler manuellement la température
de cuisson. Appuyez sur les boutons + ou - pour
augmenter ou réduire la température de cuisson.
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Données d'identification

Les données d'identification suivantes de I'appareil sont indiquées sur la plaque signalétique située
sous la base de support de l'appareil :

+ fabricant et marquage CE

+ modele [Mod.]

+ n° de série [SN]

+ tension d'alimentation [V] et fréquence [Hz]

¢ puissance électrique absorbée [W]

+ numéro d'assistance sans frais

Dans toute demande auprés des Centres d'Assistance Agréés, indiquez le modéle et le numéro
de série.

AVANT L'UTILISATION

1 Retirez I'emballage et vérifiez que tous les composants sont présents.

Vérifiez que la tension indiquée sur la plaque signalétique située sous I'appareil correspond
a celle du secteur local.

Attention !
Placez I'appareil a une distance d’au moins 10 cm des murs, des meubles ou des autres
appareils.

Attention !
Ne plongez jamais |'appareil, la fiche et le cable d'alimentation dans I'eau ou d'autres liquides.
Ne remplissez pas d’eau le panier quand il est inséré dans le compartiment de cuisson.

Attention !
Débranchez toujours I'appareil de la prise électrique avant d'insérer ou de retirer des com-
posants individuels.

2 Placez I'appareil sur une surface plate, stable et résistante aux hautes températures.
3 Déroulez completement le cable d'alimentation.

Avant d'utiliser I'appareil pour la premiére fois, lavez les parties amovibles qui entrent en
contact avec les aliments.

4 Lavez le panier (F) et la plaque antiadhésive (D). Utilisez du liquide vaisselle courant et une
éponge souple, non abrasive. Séchez bien.

INSTRUCTIONS D'UTILISATION

La plaque antiadhésive permet d’obtenir des aliments plus croustillants. L utilisation de la

plaque antiadhésive est optionnelle.

- Sivous souhaitez obtenir des aliments plus croustillants, insérez la plaque antiadhésive (D) dans
le panier (Fig. 3). Vérifier que la fléche présente sur la plaque antiadhésive est alignée sur la
poignée du panier (Fig. 4).

1 Insérez les aliments dans le panier (F) (Fig. 5). Ne dépassez pas le niveau maximal. Le niveau
maximal est indiqué par le trait en relief sur la surface extérieure du panier (Fig. 6).

Ne remplissez pas le panier d’huile.

34



2 Insérez le panier dans le compartiment de cuisson (C). L'insertion correcte s'effectue lorsque
vous entendrez un « clic » (Fig. 7).

Attention !
Assurez-vous d'avoir correctement inséré et verrouillé le panier avant de mettre I'appareil
en marche.

L’appareil est équipé d’un dispositif qui empéche son fonctionnement si le panier n’est pas
insérés correctement dans le compartiment de cuisson.

3 Branchez la fiche sur la prise électrique (Fig. 8).
4 Appuyez sur le bouton marche/arrét (©) (Fig. 9).

Lors de la premiére utilisation, I'appareil pourrait dégager une légére odeur et un peu de
fumée : il s’agit d’'un phénoméne tout a fait normal parce que certaines parties ont été
lubrifiées légérement, ce phénoméne va bient6t disparaitre. Cela n'aura aucun effet sur le
fonctionnement de I'appareil.

5 Appuyez sur le bouton () plusieurs fois jusqu'a sélectionner le programme de cuisson pré-
réglé désiré, en fonction des aliments a cuire (voir le paragraphe « Conseils de préparation »
pour les détails des programmes). Le voyant du programme de cuisson prédéfini sélectionné
commence a clignoter.

Chaque programme préréglé a un temps de cuisson par défaut, cependant vous pouvez régler

manuellement la température et le temps de cuisson :

- Appuyez sur les boutons ( 'l ) + ou - pour régler la température de cuisson, en intervalles de
5°C.

- Appuyez sur les boutons ((®) + ou - pour régler le temps de cuisson, en intervalles de 1 minute.

Pour augmenter la vitesse de sélection, maintenez les boutons de réglage du temps et de la tem-

pérature enfoncés.

6 Appuyez sur le bouton marche/arrét (©)) (Fig. 9). L'appareil commence a cuire les aliments. La
lumiére a l'intérieur du compartiment de cuisson s'allume. Pendant la cuisson, I'écran (A) affiche
alternativement le temps, qui diminue, et la température réglée.

Pendant le fonctionnement de I'appareil, la lumiére a I'intérieur du compartiment de cuisson
peut s'allumer et s'éteindre périodiquement. Cela indique les déclenchement du thermostat
qui maintient la bonne température de cuisson.

L'appareil peut étre mis en pause pendant le fonctionnement, par exemple, pour mélanger les
ingrédients pendant le processus de cuisson.

Attention !
Danger de brilures. Ne touchez pas le panier, la plaque antiadhésive et les parties métal-
liques de I'appareil.

Lorsque vous retirez le panier du compartiment de cuisson, de I'air et de la vapeur chauds
s'échappent. Gardez les mains et le visage a distance du compartiment de cuisson.
- Saisissez la poignée (E) et retirez le panier (F) du compartiment de cuisson (C) (Fig. 10). L'ap-
pareil arréte le processus de cuisson.
- Secouez le panier pour obtenir une cuisson uniforme.
- Pour reprendre le fonctionnement de I'appareil, insérez le panier dans le compartiment de cuis-
son. L'appareil reprend automatiquement le processus de cuisson.
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Apreés la cuisson

Au bout de la cuisson, I'appareil émet quelques bips.

Siles ingrédients ne sont pas préts, il suffira de remettre le panier dans le compartiment de cuisson

et de régler la minuterie pour quelques minutes supplémentaires.

- Pour arréter manuellement le processus de cuisson, appuyez sur le bouton marche/arrét (©)).
Aprés quelques secondes, |'appareil s'éteint.

1 Saisissez la poignée (E) et retirez le panier (F) du compartiment de cuisson (C) (Fig. 10).

2 Versez les aliments sur une assiette. Servir a table.

Attention !

Ne touchez pas le panier, le compartiment de cuisson, la plaque antiadhésive et les parties
métalliques internes de I'appareil pendant le fonctionnement de I'appareil ou dans les mi-
nutes suivant son arrét. Laissez refroidir les parties chaudes.

Ne retournez pas le panier lorsque vous sortez des aliments : des résidus d'huile chaude
peuvent s'échapper du panier.

Attention !
Assurez-vous que les ingrédients cuisinés dans I'appareil sont dorés et pas noirs ou bruns.
Eliminez d'éventuels résidus d’aliments brilés.

N'utilisez pas d'ustensiles métalliques pour retirer les aliments du panier.
Tout excédent d’huile est recueilli au fond du panier.

Au bout du processus de cuisson, I'appareil peut étre utilisé immédiatement pour préparer
d’autres aliments.

Fonction extinction automatique
Cet appareil est équipé d’une minuterie. Lorsque la minuterie atteint « 0 », 'appareil sonne et s'ar-
réte automatiquement. Le systéme de ventilation s'arréte au bout de quelques instants.

CONSEILS DE PREPARATION

Le préchauffage de I'appareil avant la cuisson des aliments optimise le résultat final.

Les ingrédients plus petits nécessitent d'un temps de cuisson plus bref par rapport aux ingrédients
plus grands.

Une plus grande quantité d'ingrédients nécessite d’'un temps de préparation Iégérement plus long,
tandis qu'une quantité plus petite nécessite d'un temps légérement plus court.

Mélangez les ingrédients plus petits @ mi-cuisson pour optimiser le résultat final et obtenir une
cuisson uniforme.

Pour un résultat croustillant, ajoutez une cuillere d'huile aux pommes de terre fraiches ou surge-
lées (Fig. 11) et utilisez la plaque antiadhésive (D) fournie.

Les snacks a cuire dans le four peuvent également étre cuits dans la friteuse & air chaude.

La quantité optimale pour préparer des frites croustillantes est d'environ 200 g.

Utilisez des pates prétes a I'emploi pour préparer des en-cas farcis facilement et rapidement. Les
pates prétes a cuire cuisent plus vite que les pates faites maison.
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Programmes préréglés

Le tableau suivant montre les programmes préréglés présents sur 'écran tactile.

Chaque symbole correspond & un programme de cuisson. Le programme est réglé avec une tem-
pérature et un temps de cuisson recommandés en fonction du type d’aliment. Le temps de cuisson
est approximatif, il dépend aussi de I'épaisseur et de la quantité d'ingrédients utilisés. Vous pouvez
changer le temps et la température des programmes préréglés.

Programme Temps Température (°C)
Défaut | Intervalle Défaut | Intervalle
w Frites surgelées 15min | 1-60 min 200 150-200
Pommes de terre fraiches | 25 min | 1-60 min 200 130-200
@ Bifteck/Viande rouge 20 min | 1-60 min 190 120-200
)O Poisson 15min | 1-60 min 180 120-200
J Poulet 25min | 1-60 min 190 120-200
> | Pizza 12min | 1-60 min 180 | 160-200
& | Gateaux 30min | 1-60 min 160 | 120-200
m Chauffage 15min | 1-60 min 130 60-180

Le tableau suivant montre les temps et les températures approximatifs pour différents types d’ali-
ments :

Frites (surgelées) 15 - 20 minutes 200°

. A 20 — 30 minutes en fonction 180°
Frites (fraiches) de la coupe de la pomme de 200°

terre

Légumes frits 10 - 15 minutes 200°
Croquettes 12 — 15 minutes 190°
Nuggets de poulet 10 minutes 200°
Cuisses de poulet 20 — 25 minutes 190°
Bifteck 10 - 15 minutes 190°
Boulettes de viande 8 minutes 180°
Langoustines 15 - 20 minutes 160°
Géateau 20 — 30 minutes 160°
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Quiche 25 — 30 minutes 180°

. . 160°
Poisson 15 - 20 minutes 180°
Cotelette de porc 10 - 15 minutes 200°
Rouleau de printemps 10 — 15 minutes 200°
Légumes 10 - 20 minutes 180°

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Un nettoyage régulier et quotidien permet de maintenir I'efficacité de I'appareil et de prolonger sa
durée de vie.

Attention
Danger de choc électrique. Ne plongez jamais I'appareil, la fiche et le cable d'alimentation
dans l'eau ou d'autres liquides.

Ne remplissez pas d’eau le panier quand il est inséré dans le compartiment de cuisson.

Attention !
Débranchez I'appareil de la prise électrique et attendez le refroidissement des parties
chaudes avant d'effectuer toute opération de nettoyage et d'entretien.

Attention !
N'utilisez pas de nettoyants abrasifs ou d'outils métalliques pour éviter de rayer et d'endom-
mager le revétement. N'utilisez jamais de solvants qui endommagent le plastique.

Attention !
Débranchez toujours I'appareil de la prise électrique avant d'insérer ou de retirer des com-
posants individuels.

Nettoyage de I'appareil

- Nettoyez les parties fixes de I'appareil a I'aide d’un chiffon humide non abrasif pour éviter d’en-
dommager le revétement. Séchez a I'aide d'un chiffon sec.

- Nettoyez le compartiment de cuisson (C) de I'appareil a l'aide d'un chiffon non abrasif imbibé
d’eau chaude. Séchez a l'aide d'un chiffon sec.

- Nettoyez les résistances a I'aide d’'un chiffon sec pour éliminer les éventuels résidus d’aliments.

Nettoyage des composants

La plaque antiadhésive et le panier ont un revétement antiadhésif : 'opacité et les marques
qui pourraient apparaitre aprés une utilisation prolongée sont normales et ne compro-
mettent pas la cuisson et le golit des aliments.

- Laplaque antiadhésive et le panier peuvent étre lavés au lave-vaisselle. Pour prolonger la durée
du traitement antiadhésif, il est recommandé de laver la plaque antiadhésive (D) et le panier (F)
a la main. Utilisez du liquide vaisselle courant et une éponge souple, non abrasive.

- Pour assouplir les résidus d’aliments dans le panier, vous pouvez le remplir d’eau chaude. Ajou-
tez quelques gouttes de liquide vaisselle. Laissez agir 10 minutes. Lavez et séchez.
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MISE HORS SERVICE

Si l'appareil doit étre mis hors service, débranchez la fiche d'alimentation de la prise électrique. En
cas de mise au rebut, séparez les différents matériaux utilisés dans la construction de I'appareil et
éliminez-les conformément & leur composition et aux dispositions légales en vigueur dans le pays

d'utilisation.

RESOLUTION DE PROBLEMES

Problémes

Causes possibles

Solutions

L'appareil ne fonc-
tionne pas.

La fiche n'a pas été
branchée sur la prise
électrique.

Branchez I'appareil sur la prise élec-
trique qui doit étre équipée de mise a
la terre.

La minuterie n'a pas été
réglée.

Appuyez sur le bouton de réglage du
temps de cuisson ((®) et réglez le
temps de cuisson souhaité.

Le panier n'a pas été
inséré correctement.

Insérez le panier correctement dans le
compartiment de cuisson. L'insertion
correcte s'effectue lorsque vous enten-
drez un « clic » (Fig. 7).

Les ingrédients ne sont
pas préts.

La quantité d'ingrédients
dans le panier est trop
élevée.

Insérez moins d'ingrédients dans le
panier. Une quantité plus petite d'ingré-
dients cuit plus uniformément.

La température réglée est
trop basse.

Appuyez sur le bouton de réglage de la
température de cuisson ( § ) et réglez
une température de cuisson plus éle-
vée. Consultez le livre des recettes.

Le temps de cuisson réglé
ne suffit pas.

Appuyez sur le bouton de réglage du
temps de cuisson () et réglez un
temps de cuisson plus long. Consultez
le livre des recettes.

Les ingrédients ne sont
pas cuits uniformé-
ment.

Certains ingrédients
doivent étre mélangés
plusieurs fois pendant la
cuisson.

Les ingrédients qui sont en haut, ou qui
sont couverts par d’autres ingrédients,
doivent étre mélangés pendant la
cuisson.

Les snacks frits ne sont
pas croustillants.

Vous avez utilisé des

snacks qui doivent étre cui-

sinés avec des méthodes
traditionnelles.

Utilisez des snacks a cuire au four ou
badigeonnez-les d'huile avant de les
insérer dans le panier.

Insérez la plaque antiadhésive dans le
panier pour obtenir des aliments plus
croustillants.
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d4

Problémes

Causes possibles

Solutions

Le panier ne s'insére
pas complétement
dans le compartiment
de cuisson.

La quantité dingrédients
dans le panier est trop
élevée.

Insérez moins d'ingrédients dans le
panier. Une quantité plus petite d’ingré-
dients cuit plus uniformément.

Le panier n'a pas été in-
séré correctement dans le
compartiment de cuisson.

Insérez le panier correctement dans le
compartiment de cuisson. L'insertion
correcte s'effectue lorsque vous enten-
drez un « clic » (Fig. 7).

De la fumée blanche

s'échappe de l'appareil.

Vous préparez des ali-
ments riches en matiéres
grasses.

Lorsque vous faites frire des aliments
riches en matieres grasses, une
quantité plus élevé d'huile est recueillie
dans le panier. L'huile produit plus de
fumée blanche que d’habitude pendant
la cuisson. Cela n'a aucun effet sur

la préparation des ingrédients ou sur
I'appareil.

Les paniers contiennent
des résidus de graisse des
cuissons précédentes.

La fumée blanche est causée par le ré-
chauffement de la graisse ou de I'huile
dans le panier. Nettoyez soigneuse-

ment le panier aprés chaque utilisation.

Les pommes de terre
fraiches, coupées en
batonnets, ne sont pas
frites uniformément.

La variété de pommes
de terre utilisée n’est pas
adaptée pour la friture.

Utilisez des pommes de terre fraiches
et assurez-vous de les remuer pendant
la cuisson.

Rincez et séchez les
pommes de terre avant de
les faire frire.

Rincez les pommes de terre et éliminez
tout I'amidon qui s’est déposé sur la
surface des pommes de terre.

Les pommes de terre
fraiches, coupées en
batonnets, ne sont pas
croustillantes quand
elles sortent de la
friteuse.

La texture croustillante des
frites dépend de la quantité
d'eau contenue dans les
pommes de terre et de

la quantité d'huile versée
dans la friteuse.

Assurez-vous de bien sécher l'eau sur
la surface des pommes de terre avant
d'ajouter I'huile.

Coupez les pommes de terre en
petits batonnets pour un résultat plus
croustillant.

Ajoutez un peu plus d'huile pour un
résultat plus croustillant.

Insérez la plaque antiadhésive dans le
panier pour obtenir des aliments plus
croustillants.
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ZU DIESER BEDIENUNGSANLEITUNG

Das Gerat wurde in Ubereinstimmung mit den geltenden européischen Normen hergestellt und
ist in den Bereichen geschitzt, die fiir den Benutzer gefahrlich sein kdnnten. Lesen Sie dieses
Handbuch vor dem Gebrauch sorgfaltig durch. Verwenden Sie das Gerét nur fiir den vorgesehenen
Zweck, um mdgliche Verletzungen und Schaden zu vermeiden. Die Bedienungsanleitung muss je-
derzeit zuganglich aufbewahrt werden. Wenn dieses Geréat an eine andere Person weitergegeben
wird, muss diese Betriebsanleitung beigefligt werden.

Die in dieser Bedienungsanleitung aufgeflihrten Informationen sind mit den nachstehenden Sym-
bolen gekennzeichnet, die auf Folgendes hinweisen:

A Gefahr fiir Kinder

& Hinweise zu Verbrennungsgefahr

A Gefahr durch Strom

Achtung - Sachschaden

A Schadensgefahr wegen anderer Ursachen

VORGESEHENE VERWENDUNG

Das Gerat kann zum Garen fester Lebensmittel verwendet werden. Verwenden Sie das Gerat nicht
zum Garen von fliissigen Lebensmitteln. Wenn zu viel Flissigkeit eingefiillt wird, kann sie auslau-
fen und das Gerét beschadigen.

Dieses Gerat muss nicht fiir gewerbliche oder industrielle Zwecke verwendet werden.

Jede andere Verwendung des Geréts ist vom Hersteller nicht vorgesehen. Der Hersteller (iber-
nimmt keine Haftung flir Schaden jeglicher Art, die durch unsachgemafen Gebrauch des Gerats
entstehen.

Bei einem ungeeigneten Einsatz verfallen alle Garantieanspriiche.

RESTRISIKEN

Hinweise zu Verbrennungsgefahr. Der Korb, der Garraum, die antihaftbe-
schichtete Platte und die inneren Metallteile des Gerats diirfen wahrend des
Betriebs und in den Minuten nach dem Ausschalten nicht bertihrt werden.
Warten Sie bis die heien Teile abgekihlt sind.

SICHERHEITSHINWEISE

DIE BEDIENUNGSANLEITUNGEN VOR DEM GEBRAUCH AUFMERKSAM LE-

SEN.

* Das Gerat ist fir die Verwendung in hauslichen oder haushaltsahnlichen Umge-
bungen konzipiert, wie z. B..

- in Klchen fUr Mitarbeiter in Laden, Biros und anderen gewerblichen Bereichen

- in landwirtschatftlichen Betrieben
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- Hotels, Motels, B&Bs und andere Wohngebaude (zur Nutzung durch ihre Géste).

+ Verwenden Sie das Gerat nicht fiir andere als die in dieser Anleitung beschriebe-
nen Zwecke. Wir iibernehmen keine Haftung bei einem falschen oder in dieser
Anleitung nicht vorgesehenen Einsatz. Bei einem ungeeigneten Einsatz verfal-
len alle Garantieanspriche.

+ Wir empfehlen die Originalverpackungen aufzubewahren, da die kostenlose
Leistung des Kundendiensts flr Transportschaden, die durch falsche Verpa-
ckung bei der Spedition zum Kundendienst entstehen, nicht vorgesehen ist.

« Um die Sicherheit des Geréats nicht zu gefahrden, dirfen nur vom Hersteller
zugelassene Originalersatzteile und -zubehor verwendet werden.

+ Das Gerat entspricht der Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 vom 27.10.2004 Uber
Materialien, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Berihrung zu kommen.

A Gefahr fur Kinder

* Das Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit eingeschrank-
ten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Er-
fahrung und Kenntnis nur benutzt werden, wenn sie von einer verantwortlichen
Person beaufsichtigt werden oder die Anweisungen und Gefahren bei der Be-
nutzung des Gerates erhalten und verstanden haben.

+ Kinder dirfen mit dem Gerat nicht spielen.

* Die Reinigung- und Wartungsarbeiten dirfen nur von Kindern durchgefiihrt wer-
den, wenn diese (iber 8 Jahre alt sind und beaufsichtigt werden.

+ Das Gerat und das Stromkabel sollen auferhalb der Reichweite von Kindern,
die jinger als 8 Jahren sind, gehalten werden.

+ Das Kabel darf nicht an Stellen hangen, wo es von Kinder angefasst werden kann.

+ Das Gerat so aufstellen, dass Kinder nicht an die heiRen Gerateteile gelangen
konnen.

+ Verpackungselemente dirfen nicht in der Reichweite von Kindern aufbewahrt
werden, da sie eine potenzielle Gefahrenquelle darstellen.

« Wir empfehlen lhnen, das Gerat durch Abschneiden des Netzkabels aufer
Betrieb zu setzen, wenn Sie es als Abfall entsorgen méchten. Wir empfehlen
auBerdem die Gerateteile unschadlich zu machen, die besonders fiir Kinder ge-
fahrlich sein konnten, falls sie eventuell das Gerét fir ihre Spiele verwenden
sollten.

& Hinweise zu Verbrennungsgefahr

+ Ziehen Sie den Netzstecker und warten Sie, bis sich die heilken Teile abgekiihit
haben, bevor Sie Reinigungs- oder Wartungsarbeiten durchflihren.

* Der Korb, der Garraum, die Antihaftplatte und die inneren Metallteile des Gerats
koénnen wahrend des Gebrauchs heil® werden. Hande und Gesicht weit vom
Gerat entfernt halten.

* Der Korb, der Garraum, die Antihaftplatte und die inneren Metallteile des Gerats
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durfen wahrend des Betriebs und in den Minuten nach dem Ausschalten nicht
beriihrt werden. Warten Sie bis die heillen Teile abgekiihlt sind.

+ Fassen Sie den Korb nur am Griff und verwenden Sie Topflappen oder Geschirr-
tcher, um ihn herauszunehmen.

+ Wahrend des Garvorgangs kann heilRer Dampf aus dem Lufteinlass oder dem
Garraum des Gerats austreten. Hande und Gesicht vom Lufteinlass und vom
Garraum fernhalten.

+ Den Korb nicht mit Ol auffiillen. Brandgefahr.

« Wahrend des Betriebs flieRen heifle Luft und Dampf aus den Lufteinlass. Hande
und Gesicht weit von den Lufteinlass halten.

+ Wenn Sie den Korb aus dem Garraum nehmen, entweichen auch heille Luft und
Dampf. Hande und Gesicht vom Garraum fernhalten.

* Drehen Sie den Korb beim Entnehmen der Lebensmittel nicht auf den Kopf:
HeilRe Olreste kdnnten aus dem Korb austreten. Verbrennungsgefahr.

. & Achtung! Heilte Oberflache.

A Gefahr wegen Strom

* Bevor Sie das Gerat an das Stromnetz anschlieen, Uberprifen Sie, ob die auf
dem Typenschild an der Unterseite des Gerats angegebene Spannung mit der
ortlichen Netzspannung Ubereinstimmt.

* Die Verwendung von Verlangerungskabeln, die nicht vom Hersteller des Geréats
zugelassen sind, kann zu Schaden und Unféllen fiihren.

+ Das Gerat immer an eine geerdete Steckdose anschlieRen.

+ SchlieBen Sie keine anderen Gerate mit hoher Leistung (Heizgerate, Biigelei-
sen, Heizkdrper) an dieselbe Steckdose an. Uberlastungsgefahr.

* Niemals am Netzkabel oder am Gerat ziehen, um den Netzstecker aus der
Steckdose zu entfernen.

« Stromflihrende Teile niemals mit Wasser in Beriihrung bringen: Kurzschluss-
und/oder Stromschlaggefahr.

+ Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht mit scharfen Teilen oder Kanten in
Berlihrung kommt.

+ Das Netzkabel darf nicht mit heilen Oberflachen in Berlihrung kommen.

« Ziehen Sie den Netzstecker und warten Sie, bis sich die heilen Teile abgekuhlt
haben, bevor Sie Reinigungs- oder Wartungsarbeiten durchfiihren.

* Tauchen Sie das Gerat, den Stecker und das Stromkabel niemals in Wasser
oder andere Flussigkeiten.

* Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen Handen oder barful3.

« Wenn das Gerét nicht verwendet wird (auch nicht flr einen kurzen Zeitraum)
schalten Sie es aus und ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Steckdose.

+ Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt, wenn es an das Stromnetz ange-
schlossen ist.
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A Achtung - Sachschéaden

+ Das Gerat auf einer festen Unterlage benutzen und abstellen.

+ Das Gerat nicht auf heilen Oberflachen oder in der Nahe von offenen Flammen
stellen, um zu vermeiden, dass das Gehause beschadigt wird.

+ Stellen Sie das Gerét nicht in der Nahe von brennbarem Material (z. B. Stoffe,
Vorhange).

* Das Netzkabel darf nicht mit heien Oberflachen in Berlihrung kommen.

+ Stellen Sie das Geréat/ legen Sie das Netzkabel nicht in die Nahe oder auf einen
heillen Elektro- oder Gasherd oder in die Nahe eines Mikrowellenofens.

* Vor Gebrauch soll das Kabel immer ganz abgewickelt werden.

+ Das Gerat darf nicht Uber externe Timer oder separate ferngesteuerte Systeme
versorgt werden.

+ Wenn das Gerat wahrend des Betriebs eine starke schwarze Rauchentwicklung
aufweist, ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der Steckdose. Den Korb nicht
aus dem Garraum nehmen. Warten Sie das Ende des Rauchaustritts ab. Wen-
den Sie sich an das nachste autorisierte technische Servicezentrum, um das
Problem zu beseitigen.

* Geben Sie niemals fllissige Zutaten in den Garkorb. Wenn es flir den Garvor-
gang erforderlich ist, kdnnen kleine Mengen Flissigkeit hinzugefligt werden.
Prifen Sie immer, ob die Flussigkeit von den festen Bestandteilen aufgesogen
wurde, bevor Sie mehr hinzufiigen. i

+ Das maximale Fassungsvermdgen des Garkorbes betragt etwa 6 |. Uberschrei-
ten Sie beim Befilllen des Korbes niemals die maximale Kapazitat.

* Die Lufteinlass muss wahrend des Betriebs niemals blockiert werden, um Sach-
schaden und/oder eine Uberhitzung des Gerats zu vermeiden.

+ Geben Sie die Zutaten immer nur in den Korb, damit die Lebensmittel nicht mit
den Heizelementen in Bertihrung kommen.

* Vergewissern Sie sich vor dem Einschalten des Gerats, dass der Korb richtig in
den Garraum eingesetzt ist.

* Verwenden Sie das Gerat niemals, ohne den Korb in den Garraum einzusetzen.

+ Keine Werkzeuge oder Metallgegenstande in den Korb einfilhren, um Beschéadi-
gungen am Geréat zu vermeiden.

+ Verwenden Sie keine Kuchenutensilien aus Metall, um die Speisen aus dem
Korb oder von der Antihaftplatte zu entnehmen.

+ Vergewissern Sie sich vor Inbetriebnahme des Geréts, dass der Korb und der
Garraum frei von Fremdkorpern sind.

+ Stellen Sie keine Gegenstande auf das Gerat.

+ Das Gerét darf nicht leer laufen.

+ Das Gerat darf nicht im Freien benutzt werden.

+ Lassen Sie das Gerét nicht der Witterung (z. B. Regen, Sonne) ausgesetzt.

+ Nachdem Sie den Netzstecker gezogen haben und die heillen Teile abgekihit
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sind, sollten Sie das Gerat nur mit einem leicht feuchten, nicht scheuernden
Tuch und ein paar Tropfen eines milden, neutralen Reinigungsmittels reinigen.
* Keine Losungsmittel verwenden, die Plastikteile beschadigen.

A Schadensgefahr wegen anderer Ursachen

+ Stellen Sie das Gerat in einem Abstand von mindestens 10 cm zu Wanden,
Maébeln oder anderen Geraten auf.

+ Fassen Sie den Korper des Gerats, um es anzuheben.

+ Bewegen Sie das Gerat nicht, ohne die Lebensmittel aus dem Korb zu nehmen.

+ Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose, bevor Sie einzelne Kompo-
nenten einsetzen oder entfernen.

« Stellen Sie das Gerét in einem ausreichend gut beleuchteten, sauberen Raum
mit einer leicht zugénglichen Steckdose auf.

« Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, stabile und temperaturbestandige Unter-
lage.

* Das Gerat darf nicht benutzt werden, wenn es heruntergefallen ist oder sicht-
bare Schaden aufweist. Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Netzkabel
oder der Netzstecker beschadigt ist oder wenn das Gerat selbst einen Defekt
aufweist. Um jedes Risiko zu vermeiden, diirfen alle Reparaturen, der Austausch
des Netzkabels eingeschlossen, nur von einem Ariete-Kundendienst oder von
autorisierten Ariete-Technikern durchgeflinrt werden.

EZur korrekten Entsorgung des Produkts gemaf Europa-Richtlinie 2012/19/

== EU bitte das beiliegende Informationsblatt lesen.

* DIE BEDIENUNGSANLEITUNG IMMER AUFBEWAHREN.
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3d

BESCHREIBUNG DES GERATS

A - Touch Display

B - Gehause des Gerats
C - Garraum

D - Antihaftplatte

E - Griff
F - Korb
G - Stromkabel
H - Lufteinlass

BESCHREIBUNG DER TOUCH-DISPLAY (ABB. 2)

VORGEGEBENE GARPROGRAMME

U

Gefrorene Pommes Frites

Frische Kartoffeln

@ Steak Rotes Fleisch
)O Fisch
J Huhn
Pizza
@ SiRspeisen
m Aufwérmfunktion
FUNKTIONSTASTEN
Taste Beschreibung
. Schaltet das Gerat ein oder aus und startet oder
@ Ein/Aus-Taste stoppt den Garvorgang.
@ Menii-Taste Ermdglicht die Auswahl des voreingestellten Gar-
programms.
® " I Ermdglicht die manuelle Einstellung der Garzeit.
® Eg?zo egii'Cht die Einstellung der Driicken Sie die Tasten + oder -, um die Gartezeit
© zu erhdhen oder zu verringern.
©) . Erméglicht die manuelle Einstellung der Gartem-
i Ermogllcht die Einstellung der peratur. Driicken Sie die Tasten + oder -, um die
artemperatur " .
) Gartemperatur zu erh6hen oder zu verringern.
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Identifikationsangaben

Das Typenschild an der Unterseite des Geréts enthalt die folgenden Angaben zur Identifizierung
des Geréts:

+ Hersteller und EC-Markierung

+ Modell [Mod.]

+ Seriennummer [SN]

+ Versorgungsspannung [V] und Frequenz [Hz]

* Leistungsaufnahme [W]

+ Telefonnummer des Kundendiensts

Bei eventuellen Anfragen an die autorisierten Kundendienst-Centern, immer das Modell und die
Seriennummer angeben.

VOR DER VERWENDUNG

1 Das Verpackungsmaterial entfernen und prifen, ob alle Bestandteile vorhanden sind.

Vergewissern Sie sich, dass die auf dem Typenschild an der Unterseite des Geréts angege-
bene Spannung mit der ortlichen Netzspannung iibereinstimmt.

Achtung!

Stellen Sie das Gerét in einem Abstand von mindestens 10 cm zu Wanden, Mdbeln oder
anderen Geraten auf.

AAchtung!

Tauchen Sie das Gerat, den Stecker und das Stromkabel niemals in Wasser oder andere Fliis-
sigkeiten. Der Korb darf nicht mit Wasser gefiillt werden, wenn er im Garraum eingesetzt ist.

Achtung!
Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose, bevor Sie einzelne Komponenten einset-
zen oder entfernen.

2 Stellen Sie das Gerét auf eine ebene, stabile und temperaturbestandige Unterlage.
3 Das Anschlusskabel komplett ausrollen.

Vor dem ersten Gebrauch des Gerats die abnehmbaren Teile reinigen, die mit den Lebens-
mitteln in Beriihrung kommen.

4 Reinigen Sie den Korb (F) und die Antihaftplatte (D). Verwenden Sie ein handelstibliches Ge-
schirrspiilmittel und einen weichen, nicht scheuernden Schwamm. Gut trocknen.

GEBRAUCHSANWEISUNGEN

Die Antihaftplatte sorgt dafiir, dass die Speisen knuspriger sind. Die Verwendung der An-
tihaftplatte ist optional.

- Wenn Sie die Knusprigkeit der Speisen erhéhen méchten, setzen Sie die Antihaftplatte (D) in
den Korb ein (Abb. 3). Vergewissern Sie sich, dass der Pfeil auf der Antihaftplatte auf den Korb-
griff ausgerichtet ist (Abb. 4).

1 Legen Sie die Lebensmittel in den Korb (F) (Abb. 5). Den angegebenen Wert nicht iiberschrei-
ten. Der Hochststand wird durch die hervorgehobene Linie auf der Auflenflache des Korbes
angezeigt (Abb. 6).
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3d

Den Korb nicht mit Ol auffiillen.
2 Den Korb in den Garraum einsetzen (C). Das korrekte Einsetzen erfolgt mit einem ,Klick" (Abb. 7).

A Achtung!
Vergewissern Sie sich vor der Inbetriebnahme des Gerats, dass die Korbe richtig eingesetzt
und verriegelt sind.

Das Gerit ist mit einer Vorrichtung ausgestattet, die den Betrieb verhindert, wenn der Korb
nicht richtig in den Garraum eingesetzt ist.

3 Den Stecker in die Stromsteckdose einstecken (Abb. 8).
4 Driicken Sie den Netzschalter (©)) (Abb. 9).

Bei der ersten Inbetriebnahme kann das Gerét einen leichten Geruch und ein wenig Rauch
abgeben: Dies ist vollig normal, da einige Teile leicht geschmiert wurden, und verschwindet
nach kurzer Zeit. Dies hat keinen Einfluss auf den Betrieb des Gerats.

5 Driicken Sie mehrmals die Taste (®)), bis das gewlinschte voreingestellte Garprogramm je
nach Gargut ausgewahlt ist (siehe ,Zubereitungstipps" fir Einzelheiten zu den Programmen).
Die Kontrollleuchte des gewahlten voreingestellten Garprogramms beginnt zu blinken.

Jedes voreingestellte Programm hat eine voreingestellte Garzeit, aber die Temperatur und die

Garzeit kénnen manuell eingestellt werden:

- Driicken Sie die Tasten ( § ) + oder -, um die Gartemperatur in 5°C-Schritten einzustellen.

- Drlicken Sie die Tasten ((®) + oder -, um die Garzeit in 1-Minuten-Schritten einzustellen.

Um die Auswahlgeschwindigkeit zu erhdhen, halten Sie die Tasten fiir die Einstellung der Garzeit

und der Temperatur gedriickt.

6 Driicken Sie den Netzschalter ((©) (Abb. 9). Das Gerat beginnt mit dem Garen. Das Licht im
Inneren des Garraums schaltet sich ein. Wahrend des Garvorgangs zeigt das Display (A) ab-
wechselnd die Zeit, die ablauft, und die gewahlte Temperatur an.

Wahrend des Geratebetriebs kann sich das Licht im Inneren des Garraums regelmaRig ein-
und ausschalten. Dies zeigt das Eingreifen des Thermostats an, der die richtige Kochtem-
peratur aufrechterhilt.

Das Gerat darf wahrend des Betriebes auf "Pause" eingestellt werden, z.B. um die Zutaten wéh-
rend des Kochprozesses zu mischen.

& Achtung!

Verbrennungsgefahr. Bertihren Sie nicht den Korb, die Antihaftplatte und die Metallteile des
Gerats.

Wenn Sie den Korb aus dem Garraum nehmen, entweichen auch heife Luft und Dampf.
Hande und Gesicht vom Garraum fernhalten.
- Halten Sie den Griff (E) fest und ziehen Sie den Korb (F) aus dem Garraum (C) (Abb. 10). Das
Gerét unterbricht den Garvorgang.
- Schitteln Sie den Korb, um die Zutaten gleichmaRig zu garen.
- Umdas Gerat wieder in Betrieb zu nehmen, setzen Sie den Korb in den Garraum ein. Das Gerét
setzt den Garvorgang automatisch fort.
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Nach dem Garen

Am Ende des Garvorgangs gibt das Gerét einige Pieptdne ab.

Wenn die Zutaten noch nicht fertig sind, setzen Sie den Korb einfach wieder in den Garraum und

stellen Sie den Timer fir einige Minuten ein.

- Um den Garvorgang manuell zu unterbrechen, driicken Sie die Ein/Aus-Taste ((©). Nach ein
paar Sekunden schaltet sich das Gerét aus.

1 Halten Sie den Griff (E) fest und ziehen Sie den Korb (F) aus dem Garraum (C) (Abb. 10).

2 Die Lebensmittel auf einen Teller stellen. Servieren.

&Achtung!

Der Korb, der Garraum, die Antihaftplatte und die inneren Metallteile des Gerats dirfen wah-
rend des Betriebs und in den Minuten nach dem Ausschalten nicht beriihrt werden. Warten
Sie bis die heillen Teile abgekiihlt sind.

Drehen Sie den Korb beim Entnehmen der Lebensmittel nicht auf den Kopf: HeiRe Olreste
kénnten aus dem Korb austreten.

Achtung!
Sicherstellen, dass die mit dem Gerat gekochten Lebensmitteln goldgelb sind und nicht
schwarz oder braun. Entfernen Sie alle verbrannten Riickstande von den Lebensmitteln.

Verwenden Sie keine Kiichenutensilien aus Metall, um Lebensmittel aus dem Korb zu ent-
nehmen.

Uberschiissiges Ol wird am unteren Teil des Korbes aufgefangen.

Nach dem Ende des Garvorgangs kann das Gerét sofort wieder fiir die Zubereitung anderer
Speisen verwendet werden.

Automatische Ausschalten

Dieses Gerat ist mit einer Zeitschaltuhr ausgestattet. Wenn der Timer ,0" erreicht, ertont ein Ton
und das Gerat schaltet sich automatisch aus. Wenige Augenblicke spéater stoppt das Bellftungs-
system.

TIPPS ZUR VORBEREITUNG

Das Vorheizen des Gerats vor dem Garen der Speisen optimiert das Endergebnis.

Kleinere Zutaten bendtigen eine etwas kiirzere Garzeit als grofRere Zutaten.

Eine groRere Menge an Zutaten erfordert eine etwas l&ngere Zubereitungszeit und eine kleinere
Menge eine etwas kiirzere Zeit.

Wenn Sie die kleineren Zutaten nach der Halfte des Kochvorgangs umriihren, wird das Endergeb-
nis optimiert und ein gleichmaRiges Garen geférdert.

Fiir ein knuspriges Ergebnis geben Sie einen EL Ol zu den frischen oder gefrorenen Kartoffeln
(Abb. 11) und verwenden Sie die mitgelieferte Antihaftplatte (D).

Auch Snacks zum Backen konnen in der HeiRluftfritteuse zubereitet werden.

Die optimale Menge fir die Herstellung von knusprigen Fritten betragt etwa 200 g.

Verwenden Sie Fertigteige, um schnell und einfach gefiillte Snacks zuzubereiten. Fertigteige garen
schneller als selbstgemachte.

49

DE



3d

Voreingestellte Programme

Die folgende Tabelle zeigt die voreingestellten Programme, die Sie auf dem Touchscreen finden.
Jedes Symbol entspricht einem Kochprogramm. Das Programm ist mit einer empfohlenen Gartem-
peratur und -zeit je nach Art der Speisen eingestellt. Die Kochzeit ist indikativ und hangt von der
Dicke und der Menge der Lebensmitteln ab. Die Zeit und die Temperatur der voreingestellten Gar-
programme kénnen geandert werden.

Programm Zeit Temperatur (°C)
Default | Zeitraum Default | Zeitraum
w Gefrorene Pommes Frites 15min | 1-60 min 200 150-200
Frische Kartoffeln 25min | 1-60 min 200 130-200
@ Steak/ Rotes Fleisch 20 min | 1-60 min 190 120-200
)O Fisch 15min | 1-60 min 180 120-200
d Hum 25min | 1-60 min 190 | 120-200
> | Pizza 12 min | 160 min 180 | 160-200
@ SuBspeisen 30 min | 1-60 min 160 120-200
m Aufwarmfunktion 15min | 1-60 min 130 60-180

Die folgende Tabelle enthalt ungefahre Zeiten und Temperaturen fiir verschiedene Arten von Le-
bensmitteln:

Pommes Frites (gefrorene) 15 - 20 Minuten 200°
Pommes Frites (frische) 20 - 30 Minuten je nach Schnitt der Kartoffel ;ggo
Frittiertes Gemise 10 - 15 Minuten 200°
Kroketten 12 - 15 Minuten 190°
Hénchenkroketten 10 Minuten 200°
Hihnerkeulen 20 - 25 Minuten 190°
Steak 10 - 15 Minuten 190°
Frikadellen 8 Minuten 180°
Scampi 15 - 20 Minuten 160°
Kuchen/Torte 20 - 30 Minuten 160°
Quiche 25 - 30 Minuten 180°
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Fisch 15 - 20 Minuten ot
Schweinekotelett 10 - 15 Minuten 200°
Frihlingsrollen 10 - 15 Minuten 200°
Gemuse 10 - 20 Minuten 180°

REINIGUNG UND WARTUNG

Eine regelmaRige, tagliche Reinigung halt das Gerat in gutem Zustand und verlangert seine Le-
bensdauer.

A Achtung

Stromschlaggefahr. Tauchen Sie das Gerat, den Stecker und das Stromkabel niemals in
Wasser oder andere Flissigkeiten.

Der Korb darf nicht mit Wasser geflllt werden, wenn er im Garraum eingesetzt ist.

&Achtung!

Ziehen Sie den Netzstecker und warten Sie, bis sich die heien Teile abgekiihlt haben, bevor
Sie Reinigungs- oder Wartungsarbeiten durchfiihren.

Achtung!

Verwenden Sie keine Scheuermittel oder Metallwerkzeuge, um Kratzer und Beschadigun-
gen der Beschichtung zu vermeiden. Keine Losungsmittel verwenden, die Plastikteile be-
schadigen.

Achtung!
Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose, bevor Sie einzelne Komponenten einset-
zen oder entfernen.

Reinigung des Gerates

- Reinigen Sie die festen Teile des Gerats mit einem nicht abrasiven, feuchten Tuch, um der Ge-
ratekorper nicht zu beschadigen. Mit einen trockenen Tuch reinigen.

- Reinigen Sie den Garraum (C) des Geréats mit einem nicht scheuernden, mit warmem Wasser
getrankten Tuch. Mit einen trockenen Tuch reinigen.

- Reinigen Sie die Heizelemente mit einem trockenen Tuch, um Lebensmittelreste zu entfernen.

Reinigung der Bestandteile

Die Antihaftplatte und der Korb bestehen aus antihaftbeschichtetem Material: Stumpfheit
und Flecken, die nach langerem Gebrauch auftreten kénnen, sind normal und beeintrachti-
gen das Kochen und den Geschmack der Speisen nicht.

- Die Antihaftplatte und der Korb kénnen in der Spllmaschine gereinigt werden. Um die Lebens-
dauer der Antihaftbeschichtung zu verlédngern, empfehlen wir, die Antihaftplatte (D) und den
Korb (F) von Hand zu reinigen. Verwenden Sie ein handelstibliches Geschirrspulmittel und ei-
nen weichen, nicht scheuernden Schwamm.

- Um Lebensmittelreste im Korb aufzuweichen, kénnen Sie ihn mit heiRem Wasser flllen. Einige
Tropfen Spulmittel dazu geben. 10 Minuten wirken lassen. Reinigen und trocknen.
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AUSSERBETRIEBSETZUNG

Wenn das Gerét aufler Betrieb genommen wird, ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose. Im
Falle einer Verschrottung missen die verschiedenen beim Bau des Gerats verwendeten Materia-
lien entsprechend ihrer Zusammensetzung und den im Verwendungsland geltenden gesetzlichen
Bestimmungen getrennt und entsorgt werden.

WAS TUN, WENN ES PROBLEME GIBT

Probleme

Mégliche Ursachen

Lésungen

Das Gerat funktioniert
nicht.

Der Stecker ist nicht in die
Steckdose gesteck.

Stecken Sie den Stecker in die Steck-
dose, die geerdet sein muss.

Die Zeitschaltuhr wurde
nicht eingestellt.

Driicken Sie die Taste zur Einstellung
der Garzeit ((®) und stellen Sie die
gewlinschte Garzeit ein.

Der Behélter wurde nicht
korrekt eingestellt.

Den Korb korrekt in den Garraum ein-
setzen. Das korrekte Einsetzen erfolgt
mit einem ,Klick" (Abb. 7).

Die Zutaten sind nicht
bereit.

Die Menge der Zutaten in
den Korb ist zu grof.

Die Zutaten in den Korb geben. Eine
kleinere Menge gart gleichméRiger.

Die eingestellte Temperatur
ist zu niedrig.

Driicken Sie die Taste fiir die Ein-
stellung der Gartemperatur ( § ) und
stellen Sie eine héhere Gartemperatur
ein. Siehe das Rezeptbuch.

Die eingestellte Garzeit ist
zu kurz.

Driicken Sie die Taste zur Einstellung
der Garzeit ((®) und stellen Sie eine
langere Garzeit ein. Siehe das Rezept-
buch.

Die Zutaten wurden

Manche Zutaten miissen

Zutaten, die obenauf liegen oder von

nicht gleichmaRig wahrend des Kochens anderen bedeckt sind, miissen wah-
gekocht. mehrmals umgerthrt rend des Kochens eingemischt werden.
werden.
Frittierte Snacks sind | Sie verwenden Snacks, Verwenden Sie gebackene Snacks
nicht knusprig. die nach traditionellen Me- | oder bestreichen Sie die Snacks mit O,
thoden zubereitet werden | bevor Sie sie in den Korb stellen.
mussen. Setzen Sie die antihaftbeschichtete
Platte in den Korb ein, um die Knus-
prigkeit der Speisen zu erhéhen.
Der Korb passt nicht Die Menge der Zutatenin | Die Zutaten in den Korb geben. Eine
vollstandig in den den Korb ist zu grof. kleinere Menge gart gleichmaRiger.
Garraum.

Der Korb ist nicht richtig in
den Garraum eingesetzt.

Den Korb korrekt in den Garraum ein-
setzen. Das korrekte Einsetzen erfolgt
mit einem ,Klick" (Abb. 7).

52



Probleme

Mogliche Ursachen

Losungen

Aus dem Gerét flief3t
weilber Rauch heraus.

Es werden fettere Zutaten
zubereitet.

Beim Frittieren fetthaltigerer Zutaten
setzt sich mehr Ol im Korb ab. Das Ol
erzeugt beim Kochen mehr weillen
Rauch als normal. Dies hat keinen Ein-
fluss auf die Zubereitung der Zutaten
oder auf das Gerét.

Im Korb befinden sich Fett-

reste, die vom vorherigen
Kochen ibrig geblieben
sind.

Der weifbe Rauch wird durch die
Erhitzung des Fetts oder Ols im Korb
verursacht. Reinigen Sie den Korb
grindlich nach dem Gebrauch.

Frische Kartoffeln, in
Stabchen geschnitten,
werden nicht gleichmé-
Rig gebraten.

Die verwendete Kartof-
felsorte ist nicht zum
Frittieren geeignet.

Verwenden Sie frische Kartoffeln und
achten Sie darauf, dass Sie sie wah-
rend des Kochens wenden.

Vor dem Frittieren, die
Kartoffeln waschen und
trocknen.

Die Kartoffeln abspiilen und die Stérke,
die sich an der Oberflache der Kartof-
feln abgesetzt hat, entfernen.

Frische, in Stabchen
geschnittene Kartoffeln
sind nicht mehr knus-
prig, sobald sie aus der
Fritteuse kommen.

Die Knusprigkeit der
Pommes Frittes héngt von
der Wassermenge in den
Kartoffeln und der Olmen-
ge in der Fritteuse ab.

Achten Sie darauf, dass das Wasser
von der AuRenseite der Kartoffeln gut
abgetrocknet ist, bevor Sie das Ol
hinzuflgen.

Schneiden Sie die Kartoffeln in kleine
Stabchen, damit sie besonders knus-
prig werden.

Etwas mehr Ol hinzugeben, damit die
Kartoffeln knuspriger werden.

Setzen Sie die antihaftbeschichtete
Platte in den Korb ein, um die Knus-
prigkeit der Speisen zu erhohen.
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A PROPOSITO DE ESTE MANUAL

El aparato esta disefiado de acuerdo con las Normas Europeas especificas en vigor y protegido en
todas las partes potencialmente peligrosas para el usuario. Lea atentamente este manual antes de
utilizarlo por primera vez. Utilice el aparato exclusivamente para el uso para el que fue disefiado,
a fin de evitar posibles lesiones o dafios materiales. Mantenga a mano este manual para futuras
consultas. Si desea entregar este aparato a otras personas, no olvide incluir también estas ins-
trucciones.

Las informaciones contenidas en este manual estan marcadas por los siguientes simbolos, que
indican:

A Peligro para los nifios

A Advertencia relativa a quemaduras

A Peligro dehido a electricidad

Atencion - dafios materiales

A Peligro de dafios debidos a otras causas

USO PREVISTO

El aparato se utiliza para cocinar alimentos sélidos. No utilice el aparato para cocinar alimentos
liquidos. Si se afiade demasiado liquido, podria derramar y dafar el aparato.

Este aparato no esta destinado a un uso comercial e industrial.

Cualquier otro uso del aparato no esta previsto por el fabricante que se exime de toda responsabi-
lidad por dafios de cualquier tipo causados por un uso impropio del aparato.

El uso inapropiado, ademas, anula todo tipo de garantia.

RIESGOS RESIDUALES

&Advertencia relativa a quemaduras. No toque la cesta, el compartimento de

coccion, la placa antiadherente y las partes metalicas internas del aparato
durante el funcionamiento del aparato o en los minutos que siguen su apa-
gado. Espere a que las partes calientes se enfrien.

ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD

LEA ATENTAMENTE LAS INSTRUCCIONES ANTES DEL USO.

* El aparato ha sido disefiado para ser utilizado en ambientes domésticos o simi-
lares a los domésticos, como por ejemplo:

en las zonas de cocina reservadas al personal de las tiendas, en las oficinas y
en otros ambientes profesionales

en las granjas

hoteles, moteles, pensiones y otros alojamientos (para el uso de sus huéspedes).
* No utilice el aparato para fines distintos de los descritos en este manual. No se
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asumen responsabilidades por el uso incorrecto o por utilizaciones diferentes
a las previstas en este manual de instrucciones. El uso inapropiado, ademas,
anula todo tipo de garantia.

Se recomienda conservar el embalaje original, ya que la asistencia gratuita no
concierne los dafios causados por un embalaje no adecuado del producto al
momento del envio a un Centro de Servicio Autorizado.

Para evitar comprometer la seguridad del aparato, utilice s6lo repuestos origina-
les y accesorios autorizados por el fabricante.

El aparato cumple con el Reglamento (CE) N° 1935/2004 del 27/10/2004 sobre
los materiales destinados a entrar en contacto con productos alimenticios.

A Peligro para los nifos
El dispositivo puede ser utilizado por nifios mayores de 8 afios y por personas
que tienen capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas, o falta de
experiencia o conocimiento, solo si estan acompafiados por una persona res-
ponsable o si han recibido y entendido las instrucciones y los peligros que el uso
del aparato conlleva.
Los nifios no deben jugar con el aparato.
Las operaciones de limpieza y mantenimiento por el usuario no deben ser efec-
tuadas por los nifios, a menos que sean mayores de 8 afios y estén vigilados.
Mantenga siempre el aparato y el cable de alimentacion fuera del alcance de los
nios menores de 8 afios.
No deje colgando el cable de alimentacion en lugares donde podria ser agarra-
do por un nifio.
Coloque el aparato de manera que los nifios no puedan llegar a las partes ca-
lientes.
Los elementos del embalaje no se deben dejar al alcance de los nifios, ya que
podrian originar peligros.
Si decide deshacerse de este aparato, se recomienda inutilizarlo cortando el
cable de alimentacion. Se recomienda ademas eliminar las partes del aparato
que puedan originar peligro, especialmente para los nifios, que podrian utilizar
el aparato para sus juegos.

& Advertencia relativa a quemaduras
Desconecte el aparato y espere a que las partes calientes se enfrien antes de
realizar cualquier operacion de limpieza y mantenimiento.
La cesta, el compartimento de coccion, la placa antiadherente y las partes me-
talicas internas del aparato pueden calentarse durante el uso. Mantenga las
manos Y el rostro alejados de las partes calientes del aparato.
No toque la cesta, el compartimento de coccion, la placa antiadherente y las par-
tes metdlicas internas del aparato durante el funcionamiento del aparato o en los
minutos que siguen su apagado. Espere a que las partes calientes se enfrien.
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* Sujete la cesta sdlo por el mango y use agarraderas o pafios de cocina para
quitar la cesta.

* Durante la coccion, puede salir vapor caliente por la toma de aire o el compar-
timento de coccion del aparato. Mantenga las manos y el rostro alejados de la
toma de aire y del compartimento de coccion.

* No llene la cesta con aceite. Peligro de incendio.

* Durante el uso, aire y vapor calientes salen de la toma de aire. Mantenga las
manos Y la cara alejadas de los orificios de la toma de aire.

* Al retirar la cesta del compartimento de coccidn, también salen aire caliente y
vapor. Mantenga las manos y el rostro alejados del compartimento de coccion.

* No vuelque la cesta al retirar los alimentos: es posible que salgan residuos de
aceite caliente de la cesta. Peligro de quemaduras.

. & iCuidado! Superficie caliente.

A Peligro debido a electricidad

* Antes de conectar el aparato a la red eléctrica compruebe que el voltaje indicado
en la placa situada debajo del aparato corresponda al de la red local.

* El uso de cables alargadores no autorizados por el fabricante puede provocar
dafios y accidentes.

+ Conecte siempre el aparato a una toma de corriente con puesta a tierra.

+ No conecte ningun otro dispositivo de alta potencia (estufas, planchas, radiado-
res, etc.) en la misma toma de corriente. Peligro de sobrecarga eléctrica.

* Nunca tire del cable de alimentacion o del aparato para desconectar la clavija de
la toma eléctrica.

* No coloque nunca las partes bajo tension en contacto con el agua: riesgo de
cortocircuito y/o choque eléctrico.

* No deje el cable de alimentacion en contacto con bordes afilados o esquinas
agudas.

+ El cable de alimentacion no debe entrar en contacto con superficies calientes.

+ Desconecte el aparato de la toma de corriente y espere a que las partes calientes
se enfrien antes de realizar cualquier operacién de limpieza y mantenimiento.

+ Nunca sumerja el aparato, la clavija y el cable eléctrico en agua u otros liquidos.

* No utilice el aparato con las manos mojadas o los pies descalzos.

+ Sino lo utiliza, aunque sea por un corto periodo de tiempo, apague el aparato y
desconecte siempre la clavija de alimentacion de la toma eléctrica.

* No deje sin vigilancia el aparato mientras esté conectado a la red eléctrica.

Atencién - dafios materiales
+ El aparato debe ser utilizado y guardado en una superficie estable.
* No coloque el aparato sobre superficies calientes o cerca de llamas para evitar
dafios a la parte exterior de la carcasa.
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No coloque el aparato cerca de materiales inflamables (telas, cortinas).

El cable de alimentacién no debe entrar en contacto con superficies calientes.
No ponga el aparato o el cable de alimentacion en proximidad o encima de hor-
nillos eléctricos o fuegos de gas calientes, o cerca de un horno de microondas.
Desenrolle completamente el cable antes del uso.

No se debe alimentar el producto a través de temporizadores externos o insta-
laciones con control remoto.

Si el aparato emite humo negro durante el funcionamiento, desconecte de inme-
diato el aparato de la toma de corriente. No saque la cesta del compartimento de
coccidn. Espere a que termine la salida de humo. Pdngase en contacto con el
centro de asistencia técnica autorizado mas cercano para gestionar el problema.
Nunca ponga ingredientes liquidos en la cesta. Si es necesario para cocinar,
afiada pequefias dosis de liquido. Compruebe siempre que el liquido ha sido
absorbido por los ingredientes solidos antes de afiadir mas.

La capacidad maxima de la cesta es de unos 6 |. Nunca exceda la capacidad
méxima durante el llenado de la cesta.

Nunca obstruya la entrada de aire mientras el aparato esta en funcionamiento,
para evitar dafios materiales y/o sobrecalentamiento del aparato.

Introduzca los ingredientes siempre y sélo en la cesta para evitar el contacto de
los alimentos con las resistencias eléctricas.

Compruebe siempre que la cesta esta colocada correctamente en el comparti-
mento de coccion antes de poner en marcha el aparato.

Nunca utilice el aparato sin introducir la cesta en el compartimento de coccion.
Para evitar dafios al aparato, no introduzca utensilios de cocina ni objetos meta-
licos en la cesta.

No utilice utensilios metalicos para sacar los alimentos de la cesta o de la placa
antiadherente.

Antes de poner en marcha el aparato, asegurese de que las cestas y el compar-
timento de coccion estan libres de cualquier objeto.

Nunca coloque objetos encima del aparato.

No haga funcionar el aparato vacio.

No utilice el aparato al aire libre.

No deje el aparato expuesto a los agentes atmosféricos (por ejemplo, lluvia o sol).
Después de haber desconectado la clavija de alimentacion y haber dejado en-
friar las partes calientes, el aparato se debera limpiar exclusivamente con un
pafo no abrasivo, ligeramente humedecido con pocas gotas de detergente neu-
tro no agresivo.

* Nunca utilice disolventes que dafien las partes de plastico.
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A Peligro de danos debidos a otras causas

+ Coloque el aparato por lo menos a una distancia de 10 cm de paredes, muebles
u otros aparatos.

+ Para levantar el aparato, agarrelo por el cuerpo.

* No mueva el aparato sin sacar antes la comida de la cesta.

+ Desenchufe siempre el aparato de la toma de corriente antes de insertar o retirar
los componentes individuales.

+ Coloque el aparato en un ambiente suficientemente iluminado, limpio y con la
toma de corriente facilmente accesible.

+ Coloque el aparato sobre una superficie plana, estable y resistente a altas tem-
peraturas.

+ El aparato no se debe utilizar si se ha caido o si hay dafios visibles. No utilice
el aparato si el cable de alimentacion o la clavija estan dafiados, o si el aparato
esta defectuoso. Todas las reparaciones, incluso la sustitucién del cable de ali-
mentacion, deben ser efectuadas Unicamente por el Centro de Servicio Ariete o
por técnicos autorizados por Ariete, para prevenir cualquier riesgo.

E Para la correcta eliminacion del producto segun la Directiva Europea 2012/19/

== EU se ruega leer la hoja especifica anexa al producto.

* GUARDE SIEMPRE ESTAS INSTRUCCIONES.
DESCRIPCION DEL APARATO

A - Pantalla tactil E - Mango

B - Cuerpo del aparato F - Cesta

C - Compartimento de coccién G - Cable de alimentacion
D - Placa antiadherente H - Toma de aire

DESCRIPCION DE LA PANTALLA TACTIL (FIG. 2)

PROGRAMAS DE COCCION PREESTABLECIDOS

w Patatas fritas congeladas

Patatas frescas

Bistec/Carne roja

®
)O Pescado
d

Pollo
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@ «Pizza»

@ Dulces

m Calentamiento
BOTONES DE FUNCION

Boton Descripcion
. , Permite encender 0 apagar el aparato e iniciar o
@ Boton de encendido/apagado interrumpir el proceso de coccion.
@ Boton mend Permite seleccionar el programa de coccion prees-
tablecido.

® . - . Permite configurar manualmente el tiempo de

C) Sgtggcg%gonﬁguramon del tiempo coccion. Presione los botones + o - para aumentar
) o disminuir el tiempo de coccion.

@ . " Permite configurar manualmente la temperatura de

i Fe?;or;?a?uigngglégac%%nnde la coccion. Presione los botones + o - para aumentar
S P o disminuir la temperatura de coccion.

Datos de identificacion

En la placa situada debajo de la base de apoyo del aparato se mencionan los siguientes datos de
identificacion del aparato:

+ constructor y marca CE

+ modelo [Mod.]

+ n° de matricula [SN]

* tension eléctrica de alimentacion [V] y frecuencia [Hz]

* potencia eléctrica absorbida [W]

* nUmero verde asistencia

En eventuales pedidos a los centro de asistencia autorizados, indique el modelo y el nimero de
matricula.

ANTES DE UTILIZAR EL APARATO

1 Quite todo el material de embalaje y controle que todos los componentes estén presentes.

Compruebe que el voltaje indicado en la placa situada debajo del aparato corresponda al
de lared local.

iAtencion!

Coloque el aparato por lo menos a una distancia de 10 cm de paredes, muebles u otros
aparatos.

A iAtencion!
Nunca sumerja el cuerpo del aparato, la clavija y el cable eléctrico en agua u otros liquidos.
No llene la cesta con agua cuando esta colocada en el compartimento de coccion.
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iAtencion!
Desenchufe siempre el aparato de la toma de corriente antes de insertar o retirar los com-
ponentes individuales.
2 Coloque el aparato sobre una superficie plana, estable y resistente a altas temperaturas.
3 Desenrolle completamente el cable de alimentacion.
Antes de utilizar el aparato por primera vez, lave las piezas desmontables que entran en
contacto con los alimentos.

4 Lave la cesta (F) y la placa antiadherente (D). Utilice un detergente comdn para vajilla y una
esponja suave, no abrasiva. Seque bien.

INSTRUCCIONES DE USO

La placa antiadherente permite aumentar el crujido de los alimentos. El uso de la placa
antiadherente es opcional.

- Sidesea que la comida esté mas crujiente, inserte la placa antiadherente (D) en la cesta (Fig. 3).
Asegurese de que la flecha presente en la placa antiadherente esta alineada con la empufiadura
de la cesta (Fig. 4).

1 Coloque los alimentos en la cesta (F) (Fig. 5). No supere el nivel méximo. El nivel méximo esta
indicado por la linea en relieve presente en la superficie externa de la cesta (Fig. 6).

No llene la cesta con aceite.

2 Introduzca la cesta en el compartimento de coccion (C). La introduccién es correcta al oir un
"clic" (Fig. 7).
iAtencion!
Asegurese de haber introducido y bloqueado correctamente la cesta antes de poner en
funcionamiento el aparato.

El aparato esta equipado con un dispositivo que impide su funcionamiento si la cesta no
esta introducida correctamente en el compartimento de coccién.

3 Introduzca la clavija en la toma de corriente (Fig. 8).
4 Presione el botén de encendido/apagado (©)) (Fig. 9).

La primera vez que usa el producto, puede ocurrir que el aparato emita un ligero olor y
un poco de humo: este es un fendmeno perfectamente normal porque algunas partes han
sido ligeramente lubricadas, al poco tiempo el fendmeno desaparecera. Esto no afectara de
ninguna forma el funcionamiento del aparato.

5 Presione el boton (™)) varias veces hasta seleccionar el programa de coccion preestablecido
deseado, de acuerdo con los alimentos que va a cocinar (consulte el parrafo “Consejos de
preparacion” para obtener los detalles de los programas). El indicador del programa de coccidn
preestablecido seleccionado comienza a parpadear.

Cada programa preestablecido tiene un tiempo de coccidn predeterminado, pero se puede confi-

gurar manualmente la temperatura y el tiempo de coccion:

- Presione los botones ( § ) + 0 - para configurar la temperatura de coccion, por intervalos de 5°C.

- Presione los botones ((®) + o - para configurar el tiempo de coccion, por intervalos de 1 minuto.

Para aumentar la velocidad de seleccidn, mantenga presionados los botones de programacion del
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tiempo y de la temperatura de coccion.

6 Presione el boton de encendido/apagado (©) (Fig. 9). El aparato empieza a cocer los alimen-
tos. La luz en el interior del compartimento de coccién se enciende. Durante la coccién, en la
pantalla (A) se alternan el tiempo, que disminuye, y la temperatura seleccionada.

Durante el funcionamiento del aparato, la luz dentro del compartimento de coccién pue-
de encenderse y apagarse periodicamente. Esto sefiala la intervencion del termostato que
mantiene la temperatura de coccion correcta.

El aparato se puede poner en pausa durante el funcionamiento, por ejemplo para mezclar los
ingredientes durante el proceso de coccion.
& iAtencion!
Peligro de quemaduras. No toque la cesta, ni la placa antiadherente, ni las partes metalicas
del aparato.

Al retirar la cesta del compartimento de coccidn, también salen aire caliente y vapor. Man-
tenga las manos y el rostro alejados del compartimento de coccion.

- Agarre el mango (E) y retire la cesta (F) del compartimento de coccién (C) (Fig. 10). El aparato
interrumpe el proceso de coccion.

- Agite el contenedor para cocinar los ingredientes de manera uniforme.

- Para reanudar el funcionamiento del aparato, inserte la cesta en el compartimento de coccidn.
El aparato reanuda automaticamente el proceso de coccion.

Después de la coccidn

Al final de la coccién, el aparato emite unos pitidos.

Si los ingredientes no estan listos, vuelva simplemente a introducir la cesta en el compartimento

de coccién y programe el temporizador por unos minutos.

- Para detener manualmente el proceso de coccion, presione el boton de encendido/apagado ((©)).

Después de unos segundos, el aparato se apaga.

1 Agarre el mango (E) y retire la cesta (F) del compartimento de coccion (C) (Fig. 10).

2 Vierta los alimentos en un plato. Sirva en la mesa.

& jAtencion!
No toque la cesta, el compartimento de coccidn, la placa antiadherente y las partes meta-
licas internas del aparato mientras el aparato esta en funcionamiento o en los minutos que
siguen su apagado. Espere a que las partes calientes se enfrien.

No vuelque la cesta al retirar los alimentos: es posible que salgan residuos de aceite caliente
de la cesta.

jAtencion!

Compruebe que los ingredientes cocinados con el aparato estén dorados y no negros o
marrones. Elimine de los alimentos los eventuales restos de quemado.

No utilice utensilios metalicos para sacar la comida de la cesta.
Eventuales excesos de aceite se recogeran en el fondo de la cesta.

Al final del proceso de coccion, el aparato se puede volver a utilizar inmediatamente para
preparar otros alimentos.
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Funcioén de autoapagado
Este aparato estd equipado con un temporizador. Cuando el temporizador llega a "0", el aparato
suena y se apaga automaticamente. El sistema de ventilacion se apaga unos segundos después.

CONSEJOS DE PREPARACION

Precalentar el aparato antes de cocinar los alimentos optimiza el resultado final.

Los ingredientes mas pequefios necesitan un tiempo de coccion un poco més corto con respecto
a los ingredientes mas grandes.

Una cantidad mayor de ingredientes necesita un tiempo de preparacion un poco mas largo, mien-
tras que una cantidad menor un tiempo un poco mas corto.

Afadir los ingredientes mas pequefios a medio cocer optimiza el resultado final y contribuye a una
coccion uniforme.

Para obtener un resultado crujiente, afiada una cuchara de aceite a las patatas frescas o congela-
das (Fig. 11) y utilice la placa antiadherente (D) en dotacién.

Las tapas para cocer en el horno también se pueden cocinar en la freidora de aire.

La cantidad ideal para preparar unas patatas crujientes es de unos 200 g.

Utilice masas ya listas para preparar aperitivos rellenos fécil y rapidamente. Las masas ya prepa-
radas se cuecen mas rapidamente que las caseras.

Programas preestablecidos

La siguiente tabla muestra los programas preestablecidos en la pantalla tactil.

Cada simbolo corresponde a un programa de coccion. El programa esta configurado con una tem-
peratura y un tiempo de coccién recomendados en funcién del tipo de alimento. El tiempo de coc-
cion es aproximativo ya que también depende del espesor y de la cantidad de ingredientes utiliza-
dos. Es posible cambiar el tiempo y la temperatura de los programas de coccién preestablecidos.

Programa Tiempo Temperatura (°C)
Por defecto | Intervalo ch)gfrecto Intervalo

w Patatas fritas congeladas 15 min 1-60 min 200 150-200
,h Patatas frescas 25 min 1-60 min 200 130-200
@ Bistec/Carne roja 20 min 1-60 min 190 120-200
)O Pescado 15 min 1-60 min 180 120-200
d' Pollo 25 min 1-60 min 190 120-200
@ «Pizza» 12 min 1-60 min 180 160-200
% Dulces 30 min 1-60 min 160 120-200
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m Calentamiento 15 min 1-60 min 130 60-180

La tabla siguiente muestra los tiempos y temperaturas indicativos para varios tipos de alimentos:

Patatas fritas (congeladas) 15 — 20 minutos 200°
Patatas fritas (frescas) 52[ Ci(r)tg\(ljr;ultgspgg::ndlendo ;gg:
Fritura (de verduras) 10 — 15 minutos 200°
Croquetas 12 — 15 minutos 190°
Croquetas de pollo 10 minutos 200°
Muslos de pollo 20 — 25 minutos 190°
Bistec 10 - 15 minutos 190°
Albdndigas 8 minutos 180°
Cigalas 15 — 20 minutos 160°
Tarta 20 — 30 minutos 160°
Quiche 25 - 30 minutos 180°
Pescado 15 - 20 minutos 1280
Chuleta de cerdo 10 — 15 minutos 200°
Rollitos primavera 10 — 15 minutos 200°
Verduras 10 - 20 minutos 180°

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

Una limpieza regular y diaria ayuda a mantener el aparato eficiente y a prolongar su vida Util.

Atencion
Peligro de electrocucion. Nunca sumerja el aparato, la clavija y el cable eléctrico en agua u
otros liquidos.

No llene la cesta con agua cuando esta colocada en el compartimento de coccion.

& jAtencion!
Desconecte el aparato de la toma de corriente y espere a que las partes calientes se enfrien
antes de realizar cualquier operacion de limpieza y mantenimiento.

& jAtencion!
No utilice detergentes abrasivos o utensilios metalicos para evitar rayar y dafiar el revesti-
miento. Nunca utilice disolventes que dafien las partes de plastico.
iAtencion!
Desenchufe siempre el aparato de la toma de corriente antes de insertar o retirar los com-
ponentes individuales.
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Limpieza del aparato

- Limpie las partes fijas del aparato con un pafio himedo no abrasivo para no dafar el revesti-
miento. Seque con un pafio seco.

- Limpie el compartimento de coccién (C) del aparato con un pafio no abrasivo, empapado en
agua caliente. Seque con un pafio seco.

- Limpie las resistencias con un pafio seco para eliminar los restos de alimentos.

Limpieza de los componentes

La placa antiadherente y la cesta estan fabricadas con material antiadherente: la opacidad
y los signos que pueden aparecer tras un uso prolongado son normales y no afectan la
coccion ni el sabor de los alimentos.

- Laplaca antiadherente y la cesta se pueden lavar en el lavavajillas. Para prolongar la duracién del
tratamiento antiadherente, se recomienda lavar a mano la placa antiadherente (D) y la cesta (F).
Utilice un detergente comun para vajilla y una esponja suave, no abrasiva.

- Para ablandar los residuos de comida en la cesta es posible llenarla con agua caliente. Afiada
una gotas de detergente. Deje actuar durante 10 minutos. Lave y seque.

PUESTA FUERA DE SERVICIO

Cuando ponga fuera de servicio el aparato, desconecte la clavija de la toma de corriente. En el
caso de desmantelamiento, hay que separar los distintos materiales utilizados en la construccion
del aparato y desecharlos segun su composicién y las normas legales vigentes en el pais de
utilizacion.

COMO SOLUCIONAR ALGUNOS PROBLEMAS

Problemas Causas posibles Soluciones

El aparato no funciona. | La clavija no esta introdu- | Enchufe la clavija en la toma de
cida correctamente enla | corriente eléctrica, que debe estar
toma de corriente. equipada con puesta a tierra.

El temporizador no esté& Presione el boton de configuracion del
programado. tiempo de coccion (D) y configure el
tiempo de coccién deseado.

La cesta no esta colocada | Inserte bien la cesta en el comparti-
correctamente. mento de coccion. La introduccion es
correcta al oir un "clic" (Fig. 7).
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Problemas

Causas posibles

Soluciones

Los ingredientes no
estan listos.

Demasiada cantidad de
ingredientes en la cesta.

Introduzca menos ingredientes en la
cesta. Una menor cantidad se cocina
mas uniformemente.

La temperatura programa-
da es demasiado baja.

Presione el botdn de configuracion de
la temperatura de coccion ( § ) y confi-
gure una temperatura de coccion mas
alta. Consulte el libro de recetas.

El tiempo de coccidn
configurado es demasiado
corto.

Presione el botdn de configuracion del
tiempo de coccion (D) y programe un
tiempo de coccién mas largo. Consulte
el libro de recetas.

Los ingredientes no
estan cocinados unifor-
memente.

Algunos tipos de ingredien-
tes requieren ser mezcla-
dos varias veces durante
la coccion.

Los ingredientes que se encuentran
arriba, o que estan cubiertos por
otros, deben ser mezclados durante la
coccion.

Las tapas fritas no
quedan crujientes.

Se estan utilizando unos
tipos de tapas que se de-
ben cocinar con métodos
tradicionales.

Utilice aperitivos para horno o unte las
tapas con aceite antes de introducirlas
en la cesta.

Inserte la placa antiadherente en la
cesta para aumentar el crujiente de los
alimentos.

La cesta no entra
completamente en
el compartimento de
coccion.

Demasiada cantidad de
ingredientes en la cesta.

Introduzca menos ingredientes en la
cesta. Una menor cantidad se cocina
mas uniformemente.

La cesta no se ha introdu-
cido correctamente en el
compartimento de coccion.

Inserte bien la cesta en el comparti-
mento de coccidn. La introduccidn es
correcta al oir un "clic" (Fig. 7).

Un humo blanco sale
del aparato.

Se estan preparando
ingredientes mas grasos.

Cuando se frien ingredientes mas
grasos, en la cesta se deposita mas
aceite. El aceite produce mas humo
blanco de lo normal durante la coccion.
Esto no afecta de ninguna manera la
preparacion de los ingredientes o el
aparato.

En el contenedor han que-
dado restos de grasa de
las cocciones precedentes.

El humo blanco es causado por el
calentamiento de la grasa o del aceite
presente en la cesta. Limpie minucio-

samente la cesta después del uso.
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Problemas

Causas posibles

Soluciones

Las patatas frescas,
cortadas en bastones,
no estan fritas unifor-
memente.

El tipo de patatas utiliza-
das no es adecuado para
freir.

Use patatas frescas y asegurese de
darles la vuelta durante la coccion.

Enjuague y seque las
patatas antes de freirlas.

Enjuague las patatas y quite todo el
almidén que se ha depositado en la
superficie de las patatas.

Las patata frescas,
cortadas en bastones,
no estan crujientes al

sacarlas de la freidora.

La textura crujiente de las
patatas fritas depende de
la cantidad de agua que
contienen las patatas y
de la cantidad de aceite
introducido en la freidora.

Controle que ha secado bien el agua
del exterior de las patatas antes de
afiadir el aceite.

Corte las patatas en bastoncitos mas
finos para que queden mas crujientes.

Afiada un poco mas de aceite para
obtener una textura mas crujiente.

Inserte la placa antiadherente en la
cesta para aumentar el crujiente de los
alimentos.
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A PROPOSITO DESTE MANUAL

O aparelho foi realizado em conformidade com as especificas Normas Europeias vigentes e pro-
tegido em todas as suas partes potencialmente perigosas para o utilizador. Ler atentamente este
manual antes do uso. Utilizar o aparelho exclusivamente para o uso ao qual foi projetado a fim de
evitar possiveis acidentes e danos. Manter este manual sempre acessivel para futuras consultas.
Sempre que desejar ceder este aparelho a outras pessoas, lembre-se de incluir também estas
instrugdes.

As informagOes apresentadas neste manual estao assinaladas pelos seguintes simbolos, que in-

Perigo para as criangas
Aviso relativo a queimaduras
Perigo devido a electricidade
Atencé&o - danos materiais

Perigo de danos devidos a outras causas

> E

USO PREVISTO

O aparelho pode ser usado para cozinhar alimentos sélidos. N&o utilizar o aparelho para cozinhar
alimentos liquidos. Se for adicionada uma quantidade excessiva de liquido, 0 mesmo poderia sair
e danificar o aparelho.

Este aparelho ndo deve ser destinado ao uso comercial e industrial.

Qualquer outro uso do aparelho ndo ¢ previsto pelo fabricante, o qual ndo assume nenhuma res-
ponsabilidade por danos de qualquer natureza causados pelo uso improprio do aparelho.

O uso impréprio determina, além disso, a perda do efeito de qualquer forma de garantia.

RISCOS RESIDUAIS

& Aviso relativo a queimaduras. N&o tocar o cesto, 0 compartimento de cozedu-

ra, a placa antiaderente e as partes metélicas internas do aparelho durante
o funcionamento do mesmo ou nos minutos seguintes ao seu desligamento.
Aguardar o arrefecimento das partes quentes.

AVISOS DE SEGURANCA

LER ATENTAMENTE AS INSTRUCOES ANTES DO USO.

+ O aparelho foi concebido para ser utilizado em ambientes domésticos ou seme-
lhantes, como por exemplo:

- nas areas para cozinhar reservadas ao pessoal de lojas, em escritérios e em
outros ambientes profissionais

- em quintas

- hotéis, motéis, bed & breakfasts e outras estruturas habitaveis (para uso dos
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relativos hospedes).

* Néo utilizar o aparelho para finalidades diferentes da finalidade descrita neste
manual. Nao assumimos nenhum tipo de responsabilidade em caso de uso in-
correcto ou de empregos diferentes daqueles previstos neste manual. O uso im-
préprio determina, além disso, a perda do efeito de qualquer forma de garantia.

+ Recomenda-se guardar as embalagens originais, visto que ndo é efetuada a
assisténcia gratuita por danos devidos a embalagem nao adequada do produto
no momento da expedi¢do do mesmo a um Centro de Assisténcia autorizado.
um Centro de Assisténcia autorizado.

+ Para ndo comprometer a seguranga do aparelho, utilizar exclusivamente pegas
de reposicao originais e acessorios autorizados pelo fabricante.

* O aparelho esta em conformidade com o Regulamento (CE) N. 1935/2004 de
27/10/2004 relativo aos materiais destinados a entrar em contato com os produ-
tos alimentares.

A Perigo para as criancas

+ O aparelho pode ser usado por criangas com idade superior a 8 anos e por pes-
soas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou sem expe-
riéncia ou conhecimento do aparelho, somente se observados por uma pessoa
responsavel ou se tiverem recebido e compreendido as instrugdes e saibam
reconhecer 0s perigos presentes durante o uso do aparelho.

+ As criangas nao devem brincar com o aparelho.

* As operagdes de limpeza e de manutengado por parte do utilizador ndo devem
ser efetuadas por criangas, exceto se estas forem maiores de 8 anos e agirem
com a orientagao de um adulto.

+ Manter sempre o aparelho e o cabo de alimentagéo fora do alcance das crian-
¢as com idade inferior a 8 anos.

* Nao deixar o cabo de alimentacao pendurado onde poderia ser puxado por uma
crianga.

* Posicionar o aparelho de modo que as criangas nao consigam atingir as partes
quentes.

* Os elementos da embalagem n&o devem ser deixados ao alcance de criangas
pois constituem potenciais fontes de perigo.

* Quando for decidido eliminar este aparelho como residuo, recomendamos fazer
com que 0 mesmo se torne inoperante, cortando, para isto, o cabo de alimen-
tacdo. Recomendamos fazer com que se tornem indcuas as partes do aparelho
susceptiveis a constituir perigo, principalmente para criangas que poderiam uti-
liz&-lo para brincar.
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& Aviso relativo a queimaduras

+ Desconectar o aparelho e aguardar que as partes quentes estejam frias antes
de efetuar qualquer operacao de limpeza e manutengao.

+ O cesto, 0 compartimento de cozedura, a placa antiaderente e as partes metali-
cas internas do aparelho podem ficar quentes durante o uso. Manter as maos e
o rosto longe das partes quentes do aparelho.

* N&o tocar o cesto, o compartimento de cozedura, a placa antiaderente e as par-
tes metélicas internas do aparelho durante o funcionamento do mesmo ou nos
minutos seguintes ao seu desligamento. Aguardar o arrefecimento das partes
quentes.

« Segurar o cesto somente pela sua alga e utilizar pegas ou panos de cozinha
para remover o cesto.

* Durante a cozedura, podera ocorrer a saida de vapor quente pela tomada de
ar ou pelo compartimento de cozedura do aparelho. Manter as maos e o rosto
longe da tomada de ar e do compartimento de cozedura.

* Né&o encher o cesto com dleo. Perigo de incéndio.

* Durante 0 uso, ar e vapor quentes sairdo pela entrada do ar. Manter as maos e
0 rosto longe da entrada do ar.

* Quando o cesto for removido do compartimento de cozedura, havera também
saida de ar e vapor quentes. Manter as mé&os e o rosto longe do compartimento
de cozedura.

* N&o virar o cesto quando remover os alimentos: os residuos de 6leo quente
poderiam sair do cesto. Perigo de queimaduras.

. Atencéo! Superficie quente.

A Perigo devido a electricidade

* Antes de conectar o aparelho a rede elétrica, certificar-se que a tenséo indicada
na placa de dados situada abaixo do aparelho corresponda a tensao da rede
local.

+ O uso de extensdes eléctricas nao autorizadas pelo fabricante do aparelho pode
provocar danos e acidentes.

+ Conectar sempre 0 aparelho a uma tomada ligada a terra.

+ N&o conectar outros aparelhos de alta poténcia (aquecedores, ferros de passar
roupa, radiadores) na mesma tomada elétrica. Perigo de sobrecarga elétrica.

* Nunca puxar o cabo de alimentagao ou o préprio aparelho para desconectar a
ficha da tomada elétrica.

* Nunca colocar as partes sob tensdo em contato com a agua: risco de curto-cir-
cuito e/ou choque elétrico.

* Nao deixe o cabo de alimentagdo em contato com partes cortantes ou cantos
Vivos.
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+ O cabo de alimentagao n&do deve entrar em contato com superficies quentes.

* Desconectar o aparelho da tomada elétrica e aguardar que as partes quentes
estejam frias antes de efetuar qualquer operagéo de limpeza e manutengao.

* Nunca mergulhar o aparelho, a ficha e o cabo elétrico em agua ou outros liquidos.

+ N&o utilizar o aparelho com as mdos molhadas ou descalgo.

+ Em caso de inatividade, mesmo por um breve periodo, deve-se desligar o apa-
relho e desconectar sempre a ficha do cabo de alimentagéo da tomada elétrica.

* Nao deixar o aparelho sem vigiléncia enquanto este estiver ligado a rede eléc-
trica.

Atencao - danos materiais

+ O aparelho deve ser utilizado e deixado em repouso sobre uma superficie estavel.

+ N&o posicionar o aparelho sobre superficies muito quentes ou nas proximidades
de chamas livres, para evitar que o revestimento possa sofrer danos.

+ N&o posicionar o aparelho perto de material inflaméavel (por exemplo: tecidos,
cortinas).

+ O cabo de alimentagao nédo deve entrar em contato com superficies quentes.

* Nao colocar o aparelho ou o cabo de alimentagdo em proximidade ou sobre
fogbes elétricos ou a gas ou proximo a um forno microondas.

+ Desenrolar completamente o cabo de alimentagéo antes do uso.

+ O produto ndo deve ser alimentado através de timers externos ou com sistemas
separados comandados a distancia.

+ Se o aparelho emitir muito fumo preto durante o funcionamento, desconecte
imediatamente o aparelho da tomada elétrica. Nao remover o cesto no comparti-
mento de cozedura. Aguardar até quando nao houver saida de fumo. Contactar
0 centro de assisténcia técnica autorizado mais préximo para a resolugao do
problema.

* Nunca inserir ingredientes liquidos no interior do cesto. Se necessario, por exi-
géncias de cozedura, adicione pequenas doses de liquido. Certificar-se sempre
que o liquido tenha sido absorvido pelos ingredientes sélidos antes de adicionar
mais liquidos.

* A capacidade méaxima do cesto é de aproximadamente 6 |. N&o superar a capa-
cidade méxima durante o enchimento do cesto.

+ Nunca obstruir a tomada de ar durante o funcionamento do aparelho, para evitar
danos materiais e/ou sobreaquecimento do aparelho.

* Inserir os ingredientes, sempre e somente no cesto, a fim de evitar o contato do
alimento com as resisténcias elétricas.

+ Certificar-se sempre que o cesto esteja inserido corretamente no compartimento
de cozedura antes de ligar o aparelho.

* Nunca utilizar o aparelho sem ter inserido o cesto no compartimento de cozedura.

* Para evitar danos ao aparelho, néo inserir utensilios ou objetos metalicos no
cesto.
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+ Né&o usar utensilios metalicos para remover os alimentos do cesto ou da placa
antiaderente.

+ Antes de colocar to aparelho em funcionamento, certificar-se que néo haja obje-
tos estranhos no cesto e no compartimento de cozedura.

* Nunca posicionar objetos sobre o aparelho.

+ Nunca fazer com que o aparelho funcione vazio.

* Né&o utilizar o aparelho ao ar livre.

* Néo deixar o aparelho exposto a agentes atmosféricos (por exemplo chuva, sol).

* Apos ter desconectado a ficha de alimentagéo elétrica e apds ter aguardado o
arrefecimento das partes quentes, deve-se limpar o aparelho exclusivamente
com um pano n&o abrasivo ligeiramente humedecido e com poucas gotas de
detergente neutro ndo agressivo.

+ Nunca utilizar solventes que danifiquem o plastico.

A Perigo de danos devidos a outras causas

* Posicionar o aparelho a uma distancia de, pelo menos, 10 cm longe de paredes,
maoveis ou outros aparelhos.

+ Segurar bem o corpo do aparelho para levanta-lo.

* N&o deslocar o aparelho sem ter removido os alimentos do cesto.

+ Desconectar sempre o0 aparelho da tomada elétrica antes de inserir ou remover
0S componentes.

* Colocar o aparelho num ambiente suficientemente iluminado, limpo e com a
tomada elétrica facilmente acessivel.

* Posicionar o aparelho sobre uma superficie plana, estavel e resistente as altas
temperaturas.

+ O aparelho ndo deve ser utilizado se tiver caido ou se apresentar sinais de da-
nos visiveis. Nao usar o aparelho se o0 cabo de alimentagéo ou a ficha estiverem
danificados, ou se o préprio aparelho estiver com algum defeito. Todas as repa-
ragoes, incluindo a substituigdo do cabo de alimentacdo, devem ser realizadas
somente pelo Centro de Assisténcia Ariete ou por técnicos autorizados Ariete,
de modo a prevenir qualquer risco.

E Para a eliminagdo correta do produto, nos termos da Diretiva Europeia

== 2012/19/EU, pedimos que seja lido o folheto especifico fornecido com o pro-

duto.

¢ CONSERVAR SEMPRE ESTAS INSTRUCOES.
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DESCRICAO DO APARELHO

A - Display touch E - Pega

B - Corpo do aparelho F - Cesto

C - Compartimento de cozedura G - Cabo de alimentagéo
D - Placa antiaderente H - Entrada de ar

DESCRICAO DO DISPLAY TOUCH (FIG. 2)

PROGRAMAS DE COZEDURA PRE-CONFIGURADOS

w Batatas fritas congeladas

Batatas frescas

Bife/Carne vermelha

)@ Peixe
J Frango
Pizza
@ Doces
m Aquecimento
TECLAS DE FUNGAO
Tecla Descricdo
. . Permite ligar e desligar o aparelho e dar inicio ou
@ Tecla ligar/desligar interromper o processo de cozedura.
@ Tecla menu P'ermlte escolher o programa de cozedura predefi-
nido.
® x Permite programar manualmente o tempo de coze-
C) gzo(l;)zd:dﬂiggramagao do tempo dura. Pressionar as teclas + ou - para aumentar ou
) diminuir o tempo de cozedura.
@ « Permite programar manualmente a temperatura de
i Tecla de programagéo da tempe- cozedura. Pressionar as teclas + ou - para aumen-
ratura de cozedura A
) tar ou diminuir a temperatura de cozedura.
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Dados de identificacao

Na placa colocada abaixo da base de apoio do aparelho estéo indicados os seguintes dados de
identificacdo do aparelho:

+ fabricante e marcagdo CE

* modelo [Mod.]

+ n° de matricula [SN]

+ tensdo elétrica de alimentagéo [V] e frequéncia [Hz]

+ poténcia eléctrica absorvida [W]

* nlmero verde de assisténcia

Para solicitagdes aos Centros de Assisténcia Autorizados, indicar o modelo e o nimero de matricula.

ANTES DO USO

1 Remover o material de embalagem e certificar-se que todos os componentes estejam presentes.

Certificar-se que a tenséo indicada na placa de dados situada abaixo do aparelho corres-
ponda a tensao da rede local.

Atencao!

Posicionar o aparelho a uma distancia de, pelo menos, 10 cm longe de paredes, méveis ou
outros aparelhos.

A Atencéao!
Nunca mergulhar o aparelho, a ficha e o cabo elétrico em agua ou outros liquidos. Nao
encher o cesto de agua quando estiver inserido no compartimento de cozedura.

Atencéao!
Desconectar sempre o aparelho da tomada elétrica antes de inserir ou remover os compo-
nentes.

2 Posicionar o aparelho sobre uma superficie plana, estavel e resistente as altas temperaturas.
3 Desenrolar totalmente o cabo de alimentag&o.

Antes de usar o aparelho pela primeira vez, lavar os componentes removiveis que entram
em contato com os alimentos.

4 Lavar o cesto (F) e a placa antiaderente (D). Utilizar um detergente comum para louga e uma
esponja macia, nao abrasiva. Enxugar bem.

INSTRUCOES DE USO

A placa antiaderente permite preparar alimentos mais crocantes. O uso da placa antiade-

rentes é opcional.

- Se desejar alimentos mais crocantes, inserir a placa antiaderente (D) no cesto (Fig. 3). Certifi-
car-se que a seta presente na placa antiaderente esteja alinhada com a pega do cesto (Fig. 4).

1 Inserir os alimentos no cesto (F) (Fig. 5). N&o superar o nivel maximo. O nivel méaximo esta
indicado pela linha em relevo presente na superficie externa do cesto (Fig. 6).

Nao encher o cesto com dleo.
2 Inserir o cesto no compartimento de cozedura (C). Para inserir corretamente deve-se ouvir um
“click” (Fig. 7).
73

PT



1d

Atencéao!
Certificar-se de ter inserido e bloqueado corretamente o cesto antes de colocar o aparelho
em funcionamento.

0 aparelho é dotado de um dispositivo que impede o funcionamento se o cesto néo estiver
inserido corretamente no compartimento de cozedura.

3 Inserir o moinho na ficha elétrica (Fig. 8).
4 Pressionar o botéo ligar/desligar (©)) (Fig. 9).

Durante a primeira utilizagao, pode ocorrer que o aparelho emane um ligeiro odor e um
pouco de fumo: trata-se de um fendmeno perfeitamente normal pois algumas partes foram
ligeiramente lubrificadas. Ap6s pouco tempo o fendmeno desaparecera. Isto ndo tera ne-
nhum efeito sobre o funcionamento do aparelho.

5 Selecionar a tecla () algumas vezes até selecionar o programa de cozedura programado que
desejar, em fung&o dos alimentos a serem cozidos (ver o paragrafo “Conselhos de preparagéo”
para os detalhes dos programas). O sinalizador luminoso do programa de cozedura programado
selecionado iniciaré a piscar.

Cada programa tem um tempo de cozedura de default, mas é possivel programar manualmente a

temperatura e o tempo de cozedura:

- Pressionar as teclas ( 'l ) + ou - para programar a temperatura de cozedura, com intervalos de
5°C.

- Pressionar as teclas ((®) + ou - para programar o tempo de cozedura, com intervalos de 1
minuto.

Para aumentar a velocidade de selegé@o, manter pressionadas as teclas de programagéo do tempo

e da temperatura de cozedura.

6 Pressionar o botdo ligar/desligar (©) (Fig. 9). O aparelho iniciara a cozinhar os alimentos. A
luz no interior do compartimento de cozedura se acendera. Durante a cozedura, o display (A)
mostrara, alternadamente, o tempo em diminui¢&o e a temperatura selecionada.

Durante o funcionamento do aparelho, a luz no interior do compartimento de cozedura po-
deria acender e desligar periodicamente. Isto indica as ativagdes do termostato que man-
tém a temperatura correta de cozedura.

O aparelho pode ser colocado em pausa durante o funcionamento, como por exemplo, para mis-
turar os ingredientes durante o processo de cozedura.
& Atencéo!
Perigo de queimaduras. N&o tocar o cesto, a placa antiaderente e as partes metalicas do
aparelho.

Quando o cesto for removido do compartimento de cozedura, havera também saida de ar e
vapor quentes. Manter as mé&os e o rosto longe do compartimento de cozedura.

- Segurar a alga (E) e extrair o cesto (F) do compartimento de cozedura (C) (Fig. 10). O aparelho
ira interromper o processo de cozedura.

- Agitar o cesto para cozinhar os ingredientes de modo uniforme.

- Para retomar o funcionamento do aparelho, inserir o cesto no compartimento de cozedura. O
aparelho ira retomar automaticamente o processo de cozedura.
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ApOs a cozedura

Ao terminar a cozedura, o aparelho emitira alguns beeps.

Se os ingredientes n&o estiverem prontos, basta reinserir o cesto no compartimento de cozedura

e programar o timer por alguns minutos.

- Para interromper manualmente o processo de cozedura, pressionar o botéo ligar/desligar (©)).

O aparelho desliga-se apos alguns segundos.

1 Segurar a alga (E) e extrair o cesto (F) do compartimento de cozedura (C) (Fig. 10).

2 Colocar os alimentos num prato. Servir a refei¢&o.

& Atencéao!
Né&o tocar o cesto, o compartimento de cozedura, a placa antiaderente e as partes metalicas
internas do aparelho durante o funcionamento do mesmo ou nos minutos seguintes ao seu
desligamento. Aguardar o arrefecimento das partes quentes.

Né&o virar o cesto quando remover os alimentos: os residuos de 6leo quente poderiam sair
do cesto.

Atencao!

Certifique-se que os ingredientes cozidos com o aparelho estejam dourados € néo pretos ou
marrom. Remover possiveis residuos de queimado dos alimentos.

N&o usar utensilios metalicos para remover os alimentos do cesto.
Um possivel excesso de 6leo sera recolhido no fundo do cesto.

No final do processo de cozedura, o aparelho podera logo ser reutilizado para preparar
outros alimentos.

Funcé&o de auto-desligamento
Este aparelho ¢ dotado de um timer. Quando o timer chegar a “0” o aparelho emitira um som e
desligar-se-a automaticamente. O sistema de ventilag&o ir& parar apds alguns instantes.

CONSELHOS DE PREPARACAO

O pré-aquecimento do aparelho antes de cozinhar os alimentos ira otimizar o resultado final.

Os ingredientes menores necessitam de tempos de preparagdo um pouco mais breves em rela¢éo
aos ingredientes maiores.

Uma quantidade maior de ingredientes requer um tempo de prepara¢do um pouco mais longo e
uma quantidade menor exige um tempo um pouco mais breve.

Misture os ingredientes menores quando estiver na metade do tempo de cozedura para otimizar
os resultados finais e ajudar a obter uma cozedura uniforme.

Para alimentos crocantes, adicionar uma colher de éleo nas batatas frescas ou congeladas (Fig.
11) e utilizar a placa antiaderente (D) fornecida.

Os snacks a serem cozidos no forno também podem ser cozidos na fritadeira de ar quente.

A quantidade ideal para preparar batatinhas crocantes é de 200 g, aproximadamente.

Utilizar massas prontas para preparar snacks recheados de modo facil e rapido. As massas pron-
tas podem ser cozidas mais rapidamente do que as massas feitas em casa.
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Programas pré-configurados

Atabela seguinte mostra os programas pré-configurados presentes no display touch.

Cada simbolo corresponde a um programa de cozedura. O programa esta definido com uma
temperatura € um tempo de cozedura aconselhado em funcéo do tipo de alimento. O tempo de
cozedura é indicativo, ou seja, depende também da espessura e da quantidade dos ingredientes.
E possivel modificar o tempo e a temperatura dos programas de cozedura pré-configurados.

Programa Tempo Temperatura (°C)
Default | Intervalo Default | Intervalo
w Batatas fritas congeladas 15min | 1-60 min 200 150-200
Batatas frescas 25 min | 1-60 min 200 130-200
@ | Bife/Came vermelha 20min | 1-60 min 190 | 120-200
)O Peixe 15min | 1-60 min 180 120-200
J Frango 25min | 1-60 min 190 120-200
> | Pizza 12 min | 1-60 min 180 | 160-200
&) | Doces 30min | 1-60 min 160 | 120-200
m Aquecimento 15min | 1-60 min 130 60-180
A seguinte tabela mostra os tempos e as temperaturas indicativas para os varios tipos de alimentos:
Batatinhas fritas (congeladas) | 15 — 20 minutos 200°
Batatinhas fritas (frescas) 20 - 30 minutos em fungao do corte das batatas ;880
Fritura (de verduras) 10 - 15 minutos 200°
Croquetes 12 — 15 minutos 190°
Croquetes de frango 10 minutos 200°
Coxas de frango 20 — 25 minutos 190°
Bife 10 - 15 minutos 190°
Almbéndegas 8 minutos 180°
Lagostim 15 - 20 minutos 160°
Bolo 20 — 30 minutos 160°
Quiche 25 - 30 minutos 180°
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Peixe 15 - 20 minutos lgg"
Costeleta de porco 10 — 15 minutos 200°
Rolinhos primavera 10 - 15 minutos 200°
Verduras 10 — 20 minutos 180°

LIMPEZA E MANUTENCAO

Uma limpeza regular e quotidiana permite manter o aparelho eficiente, assim como prolongar a
durag&o da vida util do mesmo.
A Atencéao
Perigo de choque elétrico. Nunca mergulhar o aparelho, a ficha e o cabo elétrico em agua
ou outros liquidos.

N&o encher o cesto de dgua quando estiver inserido no compartimento de cozedura.

& Atencao!
Desconectar o aparelho da tomada elétrica e aguardar que as partes quentes estejam frias
antes de efetuar qualquer operagao de limpeza e manutencao.

Atencao!

N&o usar detergentes abrasivos ou utensilios metalicos para evitar riscos ou danos ao re-
vestimento. Nunca utilizar solventes que danifiquem o plastico.

Atencéao!
Desconectar sempre o aparelho da tomada elétrica antes de inserir ou remover os compo-
nentes.

Limpeza do aparelho

- Limpar as partes fixas do aparelho usando um pano himido n&o abrasivo para néo danificar o
revestimento. Enxugar com um pano seco.

- Limpar o compartimento de cozedura (C) do aparelho com um pano néo abrasivo, molhado com
agua quente. Enxugar com um pano seco.

- Limpar as resisténcias com um pano seco para remover os residuos de alimentos.

Limpeza dos componentes

A placa antiaderente e o cesto sao feitos com material antiaderente: opacidade e sinais que
podem surgir apds um uso prolongado sao normais e ndo comprometem a cozedura e 0
sabor dos alimentos.

- A placa antiaderente e o cesto podem ser lavados na maquina lava-louga. Para prolongar a
duracéo do tratamento antiaderente, aconselhamos a lavagem & méo da placa antiaderente (D)
e do cesto (F). Utilizar um detergente comum para louga e uma esponja macia, ndo abrasiva.

- Para amolecer os residuos de alimentos no cesto, é possivel enche-lo com &gua quente. Adicio-
nar algumas gotas de detergente. Deixar agir por 10 minutos. Lavar e enxugar.
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POR O APARELHO FORA DE SERVICO

Para desligar o aparelho, desconectar a ficha de alimentagdo da tomada elétrica. Em caso de
eliminag&o, deve-se efetuar a separagao dos varios materiais utilizados para a fabricagao do apa-
relho, e elimina-los em fungéo da composicdo de cada um, respeitando as disposicdes de lei
vigentes no Pais de utilizag&o.

COMO REMEDIAR OS SEGUINTES INCONVENIENTES

Problemas

Possiveis causas

Solugdes

O aparelho nao fun-
ciona.

Aficha ndo estd inserida
na tomada de corrente
elétrica.

Ligar a ficha a tomada da corrente
eléctrica, que deve ser provida de
ligagdo a terra.

O timer n&o foi progra-
mado.

Pressionar a tecla de programacéo do
tempo de cozedura ((®) e programar o
tempo de preparagéo exigido.

O cesto ndo foi inserido
corretamente.

Inserir bem o cesto no compartimento
de cozedura. Para inserir corretamente
deve-se ouvir um “click” (Fig. 7).

Os ingredientes ndo
estdo prontos.

A quantidade de ingredien-
tes no interior do cesto é
muito grande.

Inserir menos ingredientes no cesto.
Uma menor quantidade sera cozida de
modo mais uniforme.

Atemperatura programada
€ muito baixa.

Pressionar a tecla de programacéo da
temperatura de cozedura ( § ) e pro-
gramar uma temperatura de cozedura
mais elevada. Consultar o livro das
receitas.

O tempo de cozedura pro-
gramado é muito pouco.

Pressionar a tecla de programacéo do
tempo de cozedura ((®) e programar
um tempo de cozedura maior. Consul-
tar o livro das receitas.

Os ingredientes néo
estdo cozidos unifor-
memente.

Alguns tipos de ingredien-
tes devem ser misturados
algumas vezes durante a

cozedura.

Os ingredientes que estdo no alto ou
que estdo cobertos por outros, devem
ser misturados durante a cozedura.

Os snacks fritos ndo
estao crocantes.

Esta utilizando tipos de
snacks que devem ser
cozidos com métodos
tradicionais.

Utilizar snacks para forno ou unta-los
com 6leo antes de inseri-los no cesto.

Inserir, no cesto, a placa antiaderente
para obter alimentos mais crocantes.

Né&o & possivel inserir
totalmente o cesto

no compartimento de
cozedura.

A quantidade de ingredien-
tes no interior do cesto é
muito grande.

Inserir menos ingredientes no cesto.
Uma menor quantidade sera cozida de
modo mais uniforme.

O cesto ndo foi inserido
corretamente no comparti-
mento de cozedura.

Inserir bem o cesto no compartimento
de cozedura. Para inserir corretamente
deve-se ouvir um “click” (Fig. 7).
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Problemas

Possiveis causas

Solugdes

Ha saida de fumo
branco do aparelho.

Os ingredientes mais
gordurosos estdo em
preparagao.

Quando fritar ingredientes mais gor-
durosos, mais dleo ficara depositado
no cesto. O dleo esta a produzir mais
fumo branco do que o normal durante
a cozedura. Isto ndo produz nenhum
efeito na preparacéo dos ingredientes
ou no aparelho.

No cesto encontram-se
residuos de gordura das
preparagdes anteriores.

O fumo branco é gerado pelo aqueci-
mento da gordura ou do 6leo presente
no cesto. Limpar meticulosamente o
cesto apos 0 uso.

As batatas frescas,
cortadas em forma de
palito, ndo estéo fritas
de forma uniforme.

O tipo de batatas utilizado
nao é apropriado para a
fritura.

Utilizar batatas frescas e ndo esquecer
de gird-las durante a cozedura.

Enxaguar e enxugar as
batatas antes de frita-las.

Enxaguar as batatas e remover todo
a amido que ficou depositado na super-
ficie das batatas.

As batatas frescas,
cortadas em forma

de palito ndo estéo
crocantes quando séo
tiradas da fritadeira.

As batatas ficam crocantes
dependendo da quantida-
de de agua que contém

e da quantidade de éleo
introduzida na fritadeira.

Lembrar-se de enxugar bem a dgua
na parte externa das batatas antes de
adicionar o 6leo.

Cortar as batatas em forma de palitos
para que fiquem mais crocantes.

Adicionar um pouco mais de 6leo para
obter o efeito mais crocante.

Inserir, no cesto, a placa antiaderente

para obter alimentos mais crocantes.
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OVER DEZE HANDLEIDING

Het apparaat is vervaardigd in overeenstemming met de toepasselijke specifieke Europese re-
gelgeving en alle voor de gebruiker mogelijk gevaarlijke delen zijn beveiligd. Lees deze hand-
leiding zorgvuldig voor het gebruik door. Gebruik het apparaat uitsluitend voor het beoogde doel
om mogelijk letsel en schade te voorkomen. Houd deze handleiding altijd binnen handbereik voor
latere raadpleging. Als u dit apparaat aan andere personen wilt overdoen, denk er dan aan deze
instructies ook mee te gegeven.

De informatie in deze handleiding is gemarkeerd met symbolen die het volgende betekenen:

A Gevaar voor kinderen

A Waarschuwing voor brandwonden

A Gevaar als gevolg van elektriciteit

Let op — schade aan materialen

A Risico op schade door andere oorzaken

BEOOGD GEBRUIK

Het apparaat kan worden gebruikt voor de bereiding van vast voedsel. Gebruik het apparaat niet
voor vloeibaar voedsel. Als er te veel vioeistof wordt toegevoegd, kan deze gaan lekken en het
toestel beschadigen.

Dit apparaat mag niet voor commerciéle en industriéle doeleinden worden gebruikt.

De fabrikant heeft geen enkel ander gebruik voorzien en wijst dus elke vorm van aansprakelijkheid
af voor schade die wordt veroorzaakt door oneigenlijk gebruik van het apparaat zelf.

Bovendien vervalt bij oneigenlijk gebruik elke vorm van garantie.

RESTRISICO’S

Waarschuwing voor brandwonden. Kom tijdens de werking van het apparaat

& of tijdens de eerste minuten dat het uitgeschakeld is niet aan de mand, de
binnenpan, de antiaanbakplaat en de metalen delen in het apparaat. Wacht
tot de warme delen afgekoeld zijn.

VEILIGHEIDSWAARSCHUWINGEN

LEES VOOR HET GEBRUIK AANDACHTIG DE INSTRUCTIES DOOR.

* Het apparaat is ontworpen voor huishoudelijk gebruik of gebruik in omgevingen
die op de huiselijke lijken, zoals bijvoorbeeld:

- keukentjes voor winkel- en kantoorpersoneel en andere professionele vertrekken

- boerderijen

- hotels, motels, bed & breakfasts en andere logiesfaciliteiten (voor gebruik door
de betreffende gasten).

* Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan die in deze handleiding

80




worden beschreven. Wij wijzen iedere verantwoordelijkheid af voor een onjuist
gebruik of gebruik voor andere doeleinden dan die zijn voorzien in deze handlei-
ding. Bovendien vervalt bij oneigenlijk gebruik elke vorm van garantie.

* Het is raadzaam de originele verpakking te bewaren, aangezien geen gratis as-
sistentie wordt verleend als het product defect raakt bij het versturen naar een
erkend servicecentrum doordat het niet goed is verpakt.

« Om de veiligheid van het apparaat niet op het spel te zetten, gebruikt u alleen
originele reserveonderdelen en accessoires die door de fabrikant zijn goedge-
keurd.

* Het apparaat voldoet aan de (EG) verordening nr.1935/2004 van 27/10/2004
inzake materialen bestemd om met levensmiddelen in contact te komen.

A Gevaar voor kinderen

* Het apparaat kan worden gebruikt door kinderen die ouder zijn dan 8 jaar en
door personen met beperkte lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens,
of personen zonder ervaring en kennis, maar uitsluitend als ze door een verant-
woordelijke persoon worden begeleid of als ze goede instructies hebben gekre-
gen en ze de instructies en gevaren bij het gebruik van het apparaat hebben
begrepen.

* Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

* De reinigings- en onderhoudswerkzaamheden die door de gebruiker moeten
worden verricht, mogen niet door kinderen worden uitgevoerd, tenzij ze ouder
zijn dan 8 jaar en dit onder toezicht gebeurt.

* Houd het apparaat en de stroomkabel altijd buiten bereik van kinderen jonger
dan 8 jaar.

+ Laat de stroomkabel niet op een plek hangen waar hij door een kind beetgepakt
kan worden.

+ Zet het apparaat zodanig neer dat kinderen niet bij de hete delen kunnen komen.

* Houd de verpakkingsmaterialen buiten het bereik van kinderen, aangezien deze
een bron van gevaar kunnen vormen.

* Mocht u dit apparaat willen weggooien, dan bevelen wij aan om het onbruikbaar
te maken door de stroomkabel door te snijden. Verder bevelen wij aan om die
delen van het apparaat onschadelijk te maken die een gevaar kunnen vormen,
vooral voor kinderen die het apparaat kunnen gebruiken om ermee te spelen.

& Waarschuwing voor brandwonden

* Trek de stekker uit het stopcontact en wacht tot de hete delen zijn afgekoeld
alvorens reinigings- of onderhoudswerkzaamheden te verrichten.

* De mand, de binnenpan, de antiaanbakplaat en de metalen delen in het appa-
raat kunnen erg heet worden tijdens het gebruik. Houd de handen en het gezicht
uit de buurt van de hete delen van het apparaat.

+ Kom tijdens de werking van het apparaat of tijdens de eerste minuten dat het
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uitgeschakeld is niet aan de mand, de binnenpan, de antiaanbakplaat en de
metalen delen in het apparaat. Wacht tot de warme delen afgekoeld zijn.

+ Pak de mand alleen bij het handvat vast en gebruik pannenlappen of theedoe-
ken om hem te verwijderen.

* Tijdens de bereiding kan er hete stoom uit de luchtinlaat of de binnenpan van het
apparaat komen. Houd de handen en het gezicht uit de buurt van de luchtinlaat
en de binnenpan.

* Doe geen olie in de mand. Brandgevaar.

* Tijdens het gebruik komen er hete lucht en stoom uit de luchtinlaat. Houd de
handen en het gezicht uit de buurt van de luchtinlaat.

+ Wanneer u de mand uit de binnenpan haalt komt er ook hete lucht en stoom uit
het apparaat. Houd de handen en het gezicht uit de buurt van de binnenpan.

+ Draai de mand niet ondersteboven als u de etenswaren er uithaalt: er kunnen
hete resten olie uit de mand komen. Gevaar voor brandwonden.

. & Let op: heet opperviak.

A Gevaar als gevolg van elektriciteit

* Voordat u het apparaat op het elektriciteitsnet aansluit, controleert u of de span-
ning die op het identificatiepaatje onder het apparaat is aangegeven, overeen-
komt met die van het plaatselijke elektriciteitsnet.

* Het gebruik van niet door de fabrikant goedgekeurde verlengsnoeren kan scha-
de en ongelukken veroorzaken.

+ Sluit het apparaat altijd aan op een geaard stopcontact.

+ Sluit geen enkel ander apparaat dat veel stroom verbruikt (kacheltjes, strijkijzers,
radiatoren) op hetzelfde stopcontact aan. Gevaar voor elektrische overbelasting.

+ Trek nooit aan de stroomkabel of het apparaat zelf om de stekker uit het stop-
contact te halen.

+ Zorg dat de onderdelen die onder spanning staan nooit in aanraking komen met
water: gevaar voor kortsluiting en/of elektrische schok.

+ Zorg ervoor dat de stroomkabel niet in aanraking komt met scherpe delen.

+ De stroomkabel mag niet in aanraking komen met hete oppervlakken.

+ Trek de stekker uit het stopcontact en wacht tot de hete delen zijn afgekoeld
alvorens reinigings- en onderhoudswerkzaamheden te verrichten.

+ Dompel het apparaat, de stekker en de stroomkabel nooit in water of andere
vloeistoffen.

+ Gebruik het apparaat niet als u natte handen heeft of op blote voeten loopt.

+ Schakel het apparaat uit zelfs wanneer het gedurende korte tijd niet wordt ge-
bruikt en haal de stekker altijd uit het stopcontact.

+ Laat het apparaat niet onbeheerd achter terwijl de stekker in het stopcontact zit.
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Let op - schade aan materialen

Het apparaat moet altijd op een stevige ondergrond staan ook als het niet wordt

gebruikt.

Zet het apparaat niet op hete oppervlakken of in de buurt van open viammen, om

te voorkomen dat de coating beschadigd raakt.

Zet het apparaat niet in de buurt van brandbaar materiaal (bijvoorbeeld stoffen,

gordijnen).

De stroomkabel mag niet in aanraking komen met hete opperviakken.

Zet het apparaat, of leg de stroomkabel, niet in de buurt van of op warme elek-

trische- of gasfornuizen, of in de buurt van een magnetron.

Rol de stroomkabel voor het gebruik helemaal af.

Het apparaat mag niet via externe tijdschakelaars of apart op afstand bediende

installaties worden gevoed.

Als er tijdens de werking zwarte rook uit het apparaat komt, haalt u de stekker

van het apparaat onmiddellijk uit het stopcontact. Haal de mand niet uit de bin-

nenpan. Wacht tot er geen rook meer uitkomt. Wend u tot het dichtstbijzijnde

erkende servicentrum om het probleem op te lossen.

Doe nooit vioeibare ingrediénten in de mand. Voeg, indien nodig voor de berei-

ding, kleine hoeveelheden vloeistof toe. Controleer altijd of de vloeistof door de

vaste ingrediénten is opgenomen voordat u nog wat toevoegt.

De maximuminhoud van de mand is ongeveer 6 |. Overschrijd de maximumin-

houd nooit bij het vullen van de mand.

Blokkeer de luchtinlaat nooit tijdens het gebruik van het apparaat, om materiéle

schade en/of oververhitting ervan te voorkomen.

Doe de ingrediénten altijd en enkel en alleen in de mand om te voorkomen dat

het eten in aanraking komt met de elektrische weerstanden.

Controleer altijd of de mand goed in de binnenpan is aangebracht voordat u het

apparaat inschakelt.

Gebruik het apparaat nooit zonder de mand in de binnenpan te hebben aange-

bracht.

Om schade aan het apparaat te voorkomen, doet u geen metalen keukengerei

of voorwerpen in de mand.

Gebruik geen metalen keukengerei om de etenswaren uit de mand of van de

antiaanbakplaat te halen.

Voordat u het apparaat inschakelt, controleert u of er geen vreemde voorwerpen

in de mand en de binnenpan zitten.

Zet nooit voorwerpen op het apparaat.

Laat het apparaat niet leeg werken.

Gebruik het apparaat niet in de openlucht.

Stel het apparaat niet bloot aan weersinvloeden ( bijvoorbeeld regen, zon).

Na de stekker uit het stopcontact te hebben gehaald en de hete onderdelen te
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hebben laten afkoelen, mag het apparaat uitsluitend worden schoongemaakt
met een niet-schurend, iets bevochtigd doekje met een paar druppels neutraal,
niet-agressief reinigingsmiddel.

+ Gebruik nooit oplosmiddelen, omdat ze de plastic delen beschadigen.

A Risico op schade door andere oorzaken

« Zet het apparaat op een afstand van ten minste 10 cm van muren, meubels of
andere apparaten.

* Pak de behuizing van het apparaat vast om het op te tillen.

* Verplaats het apparaat niet zonder de etenswaren uit de mand te hebben ge-
haald.

+ Trek de stekker van het apparaat altijd uit het stopcontact voordat u de afzonder-
lijke onderdelen aanbrengt of verwijdert.

+ Zet het apparaat in een goed verlichte, schone ruimte met een gemakkelijk toe-
gankelijk stopcontact.

+ Zet het apparaat op een vlak, stevig en temperatuurbestendig opperviak.

* Het apparaat mag niet worden gebruikt als het is gevallen, of als er zichtbare
schade is. Gebruik het apparaat niet als de stroomkabel of de stekker bescha-
digd zijn, of als het apparaat zelf defect is. Om iedere vorm van gevaar te voor-
komen moeten alle reparaties, waaronder ook de vervanging van de stroomka-
bel, uitsluitend worden verricht door een Ariete-servicedienst of door erkende
Ariete-vakmensen.

EVoor een correcte verwijdering van het product in overeenstemming met de

== Europese Richtlijn 2012/19/EU wordt u verzocht de instructies te lezen die bij
het product zijn gevoegd.

* BEWAAR DEZE INSTRUCTIES ALTIJD.

84



BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

A - Aanraakscherm

B - Behuizing van het apparaat
C - Binnenpan

D - Antiaanbakplaat

E - Handgreep
F - Mand

G - Stroomsnoer
H - Luchtinlaat

BESCHRIJVING VAN HET AANRAAKSCHERM (FIG. 2)

VOORINGESTELDE BEREIDINGSPROGRAMMA’S

V"

Diepvriesfriet

2.

Verse aardappelen

Lapje vlees/rood viees

x> |Vis
d K
Pizza
@ Zoetigheid
m Verwarmen
FUNCTIETOETSEN
Toets Beschrijving
L Hiermee kan het apparaat worden in- of uitgescha-
@ Aan-uittoets keld of het bereidingsproces worden gestopt.
Hiermee kan het vooringestelde bereidingsprogram-
@ Menutoets ma worden gekozen.
® T Hiermee kan de bereidingstijd handmatig worden
C) I;J;lt:nom de bereidingstid in te ingesteld. Druk op de toetsen + of - voor een lange-
S re of kortere bereidingstijd.
@ - Hiermee kan de bereidingstemperatuur handmatig
i Toet_s om de bereidingstempera- worden ingesteld. Druk op de toetsen + of - voor
tuur in te stellen o
e een hogere of lagere bereidingstemperatuur.
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Identificatiegegevens

Op het plaatje aan de onderkant van de steunbasis van het apparaat zijn de volgende identificatie-
gegevens van het apparaat weergegeven:

+ fabrikant en EG-markering

¢« model [Mod.]

+ serienummer [SN]

+ voedingsspanning [V] en frequentie [Hz]

+ opgenomen elektrisch vermogen [W]

+ gratis telefoonnummer assistentie

Vermeld het model en het serienummer bij eventuele verzoeken aan erkende servicecentra.

VOOR HET GEBRUIK

1 Verwijder het verpakkingsmateriaal en controleer of alle onderdelen aanwezig zijn.

Controleer of de spanning die op het identificatieplaatje onder het apparaat is aangegeven,
overeenkomt met die van het plaatselijke elektriciteitsnet.

Let op!

Zet het apparaat op een afstand van ten minste 10 cm van muren, meubels of andere ap-
paraten.

A Let op!

Dompel het apparaat, de stekker en de stroomkabel nooit in water of andere vloeistoffen. Vul
de mand niet met water wanneer hij zich in de binnenpan bevindt.

Let op!
Trek de stekker van het apparaat altijd uit het stopcontact voordat u de afzonderlijke onder-
delen aanbrengt of verwijdert.
2 Zet het apparaat op een vlak, stevig en temperatuurbestendig opperviak.
3 Wikkel het stroomsnoer helemaal af.
Voordat u het apparaat voor de eerste keer gebruikt, wast u alle afneembare onderdelen af
die in aanraking komen met de levensmiddelen.

4 Was de mand (F) en de antiaanbakplaat af. Gebruik een gewoon afwasmiddel en een afwasbor-
stel of een zacht, niet schurend sponsje. Goed afdrogen.

GEBRUIKSAANWIJZING

Door de antiaanbakplaat kunnen de etenswaren krokanter worden. Het gebruik van de anti-
aanbakplaat is facultatief.

- Als u krokantere etenswaren wilt, plaatst u de antiaanbakplaat (D) in de mand (Fig. 3). Contro-
leer of de pijl op de antiaanbakplaat is uitgelijnd met de handgreep van de mand (Fig. 4).

1 Doe de etenswaren in de mand (F) (Fig. 5). Overschrijd het maximum niet. Het maximum wordt
aangegeven door de geaccentueerde lijn aan de buitenkant van de mand (Fig. 6).

Doe geen olie in de mand.
2 Doe de mand in de binnenpan (C). U hoort een klik als hij goed is aangebracht (Fig. 7).
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Let op!
Controleer of u de mand correct aangebracht en vergrendeld heeft voordat u het apparaat
inschakelt.

Het apparaat is voorzien van een inrichting die de werking voorkomt als de mand niet goed
in de binnenpan is aangebracht.

3 Steek de stekker in het stopcontact (Fig. 8).
4 Druk op de aan-uittoets (©)) (Fig. 9).

Bij het eerste gebruik kan het gebeuren dat het apparaat een lichte geur en een beetje rook
afgeeft: dit is volkomen normaal omdat sommige onderdelen licht gesmeerd zijn. Dit ver-
schijnsel zal na korte tijd verdwijnen. Het heeft geen enkele invloed op de werking van het
apparaat.

5 Druk meerdere keren op de toets (&) tot het gewenste, vooringestelde programma is geselec-
teerd op grond van de etenswaren die u wilt bereiden (zie het hoofdstuk "Bereidingstips" voor de
programmadetails). Het controlelampje van het gekozen, vooringestelde bereidingsprogramma
begint te knipperen.

Elk vooringesteld programma heeft een standaardbereidingstijd, maar de bereidingstemperatuur

en -tijd kunnen ook handmatig worden ingesteld:

- Druk op de toetsen ( § ) + of - om de bereidingstemperatuur met intervallen van 5°C in te stellen.

- Druk op de toetsen (D) + of - om de bereidingstijd met intervallen van 1 minuut in te stellen.

Om de selectiesnelheid te verhogen, houdt u de toetsen om de bereidingsstijd en -temperatuur in

te stellen ingedrukt.

6 Druk op de aan-uittoets (©)) (Fig. 9). Het apparaat begint de etenswaren te bereiden. De ver-
lichting in de binnenpan gaat nu branden. Tijdens de bereiding wisselen de afnemende tijd en de
gekozen temperatuur elkaar op het display (A) af.

Tijdens de werking van het apparaat kan het gebeuren dat de verlichting in de binnenpan
regelmatig in- en uitgeschakeld wordt. Dit geeft de ingrepen van de thermostaat aan, die de
juiste bereidingstemperatuur handhaaft.

Het apparaat kan tijdens de werking op pauze worden gezet, bijvoorbeeld om de ingrediénten
tijdens de bereiding te mengen.

& Let op!
Gevaar voor brandwonden. Kom niet aan de mand, de antiaanbakplaat en de metalen delen
van het apparaat.

Wanneer u de mand uit de binnenpan haalt komt er ook hete lucht en stoom uit het apparaat.
Houd de handen en het gezicht uit de buurt van de binnenpan.

- Pak de handgreep (E) vast en verwijder de mand (F) uit de binnenpan (C) (Fig. 10). Het apparaat
stopt de bereiding.

- Schud de mand voor een gelijkmatige bereiding van de ingrediénten.

- Om de werking van het apparaat te hervatten, brengt u de mand in de binnenpan aan. Het ap-
paraat hervat de bereiding automatisch.
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Als de bereiding klaar is

Na de bereiding laat het apparaat enkele pieptonen horen.

Als de ingrediénten niet gaar zijn, doet u de mand weer in de binnenpan en stelt u de tijdschakelaar

nog enkele minuten in.

- Om de bereiding handmatig uit te schakelen, drukt u op de aan-uittoets ((©)). Na enkele secon-

den wordt het apparaat uitgeschakeld.

1 Pak de handgreep (E) vast en verwijder de mand (F) uit de binnenpan (C) (Fig. 10).

2 Doe de etenswaren op een bord. Dien ze op.

& Let op!
Kom tijdens de werking van het apparaat of tijdens de eerste minuten dat het uitgeschakeld
is niet aan de mand, de binnenpan, de antiaanbakplaat en de metalen delen in het apparaat.
Wacht tot de warme delen afgekoeld zijn.

Draai de mand niet ondersteboven als u de etenswaren er uithaalt: er kunnen hete resten
olie uit de mand komen.

Let op!
Verzeker u ervan dat de ingrediénten die met het apparaat zijn bereid goudkleurig zijn en niet
zwart of bruin. Verwijder eventuele verbrande resten uit de etenswaren.

Gebruik geen metalen keukengerei om de etenswaren uit de mand te halen.
Een eventueel teveel aan olie wordt op de bodem van de mand opgevangen.

Na de bereiding kan het apparaat meteen opnieuw worden gebruikt om andere etenswaren
te bereiden.

Automatische uitschakelfunctie

Dit apparaat is voorzien van een tijdschakelaar. Wanneer de tijdschakelaar weer op “0” staat, geeft
het apparaat een geluidssignaal af en gaat automatisch uit. Het ventilatiesysteem stopt enkele
ogenblikken later.

BEREIDINGSTIPS

Het beste resultaat bereikt u door het apparaat voor te verwarmen voordat u de etenswaren gaat
bereiden.

De kleinere ingrediénten hebben een iets kortere bereidingstijd nodig dan de grotere/dikkere.

Een grotere hoeveelheid ingrediénten heeft een iets langere bereidingstijd nodig, terwijl een kleine-
re hoeveelheid een iets kortere bereidingstijd nodig heeft.

Door de kleinere ingrediénten halverwege de bereiding te mengen wordt het eindresultaat geopti-
maliseerd. Het helpt bovendien om de etenswaren gelijkmatig te bereiden.

Voor een krokant resultaat voegt u een lepel olie aan de verse of diepvriesfrieten (Fig. 11) toe en
gebruikt u de meegeleverde antiaanbakplaat (D).

Snacks die in de oven moeten worden bereid kunnen ook in de heteluchtfriteuse worden gedaan.
De optimale hoeveelheid om knapperige frieten te maken is ongeveer 200 g.

Gebruik kant-en-klaardeeg om vlug en op eenvoudige wijze gevulde snacks te maken. Kant-en-
klaardeeg is sneller gaar dan zelfgemaakt deeg.
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Vooringestelde programma's
De volgende tabel toont de vooringestelde programma's die op het aanraakscherm aanwezig zijn.
Elk symbool komt overeen met een bereidingsprogramma. Het programma is met een bereidings-
temperatuur en -tijd ingesteld, die afhankelijk van het soort etenswaar wordt aanbevolen. De berei-
dingstijd is indicatief en hangt ook af van de dikte en de hoeveelheid gebruikte ingrediénten. Het is
mogelijk de duur en temperatuur van de vooringestelde programma's te wijzigen.

Programma Duur Temperatuur (°C)
Stan- Interval Stan- | terval
daard daard

w Diepvriesfriet 15 min. | 1-60 min. 200 150-200

Verse aardappelen 25min. | 1-60 min. 200 130-200

@ Lapje vlees/rood viees 20 min. | 1-60 min. 190 120-200

)O Vis 15 min. | 1-60 min. 180 120-200

J Kip 25 min. | 1-60 min. 190 120-200
@ Pizza 12 min. | 1-60 min. 180 160-200
B8 | zoetigheid 30 min. | 1-60 min. 160 120-200
m Verwarmen 15 min. | 1-60 min. 130 60-180

De volgende tabel geeft de indicatieve tijden en temperaturen weer voor de verschillende soorten

etenswaren:
Friet (diepvries) 15 tot 20 minuten 200°
Friet (vers) \2/2 ntcat:;)arpdig:t)e; afhankelijk van de grootte ; 88
Gebakken groente 10 tot 15 minuten 200°
Kroketten 12 tot 15 minuten 190°
Kipkroketten 10 minuten 200°
Kippenpoten 20 tot 25 minuten 190°
Lapje viees 10 tot 15 minuten 190°
Gehakthallen 8 minuten 180°
Scampi's 15 tot 20 minuten 160°
Taart 20 tot 30 minuten 160°
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Quiche 25 tot 30 minuten 180°

) . 160°
Vis 15 tot 20 minuten 180°
Varkenskotelet 10 tot 15 minuten 200°
Loempia’s 10 tot 15 minuten 200°
Groenten 10 tot 20 minuten 180°

REINIGING EN ONDERHOUD

Door het apparaat regelmatig en dagelijks schoon te maken blijft het in goede staat en wordt de
levensduur verlengd.

A Let op

Gevaar voor elektrische schok. Dompel het apparaat, de stekker en de stroomkabel nooit in
water of andere vloeistoffen.

Vul de mand niet met water wanneer hij zich in de binnenpan bevindt.

& Let op!

Trek de stekker uit het stopcontact en wacht tot de hete delen zijn afgekoeld alvorens reini-
gings- en onderhoudswerkzaamheden te verrichten.

Let op!

Gebruik geen schuurmiddelen of metalen keukengerei om te voorkomen dat de coating bekrast
of beschadigd wordt. Gebruik nooit oplosmiddelen, omdat ze de plastic delen beschadigen.

Let op!
Trek de stekker van het apparaat altijd uit het stopcontact voordat u de afzonderlijke onder-
delen aanbrengt of verwijdert.

Reiniging van het apparaat

- Maak de vaste onderdelen van het apparaat met een vochtig, niet-schurend doekje schoon om
de coating niet te beschadigen. Met een droge doek afdrogen.

- Maak de binnenpan (C) van het apparaat met een niet-schurend, met warm water bevochtigd
doekje schoon. Met een droge doek afdrogen.

- Maak de weerstanden met een droge doek schoon om resten etenswaren te verwijderen.

De onderdelen schoonmaken

De antiaanbakplaat en de mand zijn van antikleefmateriaal gemaakt: na langdurig gebruik
kunnen dofheid en krassen optreden, wat heel normaal is en de bereiding en smaak van de
etenswaren niet schaadt.

- De antiaanbakplaat en de mand zijn vaatwasbestendig. Voor een langere levensduur van de an-
tiaanbakbehandeling wordt aanbevolen de antiaanbakplaat (D) en de mand (F) met de hand af
te wassen. Gebruik een gewoon afwasmiddel en een afwasborstel of een zacht, niet schurend
sponsje.

- Om de resten etenswaren in de mand zachter te maken kunt u hem met warm water vullen. Voeg
enkele druppels afwasmiddel toe. Laat dit 10 minuten inwerken. Afwassen en afdrogen.
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BUITENWERKINGSTELLING

Indien het apparaat buiten werking wordt gesteld, moet de stekker uit het stopcontact worden
gehaald. Als het apparaat wordt gesloopt, moeten de verschillende materialen die bij de vervaar-
diging van het apparaat zijn gebruikt worden gescheiden en worden verwerkt op grond van hun
samenstelling en de toepasselijke wetgeving in het land waar het wordt gebruikt.

OVERZICHT VAN OPLOSSINGEN VOOR EEN AANTAL PROBLEMEN

Problemen Mogelijke oorzaken Oplossingen
Het apparaat doet het | De stekker zit niet in het Steek de stekker in een geaard stop-
niet. stopcontact. contact.

De tijdschakelaar is niet
ingesteld.

Druk op de toets om de bereidingstijd
in te stellen ((®) en stel de gewenste
bereidingstijd in.

De mand is niet goed
aangebracht.

Doe de mand goed in de binnenpan. U
hoort een klik als hij goed is aange-
bracht (Fig. 7).

De ingrediénten zijn
niet klaar.

Er zitten te veel ingredién-
ten in de mand.

Doe minder ingrediénten in de mand.
Een kleinere hoeveelheid wordt gelijk-
matiger bereid.

De ingestelde temperatuur
is te laag.

Druk op de toets om de bereidingstem-
peratuur in te stellen ( § ) en stel een
hogere bereidingstemperatuur in. Zie
het kookboek.

De ingestelde bereidings-
tijd is te kort.

Druk op de toets om de bereidingstijd
in te stellen () en stel een langere
bereidingstijd in. Zie het kookboek.

De ingrediénten zijn
niet gelijkmatig gaar.

Sommige soorten ingredi-
enten moeten meerdere
keren worden gemengd
tijdens de bereiding.

De zich bovenin bevindende ingredién-
ten of de ingrediénten die door andere
zijn bedekt moeten tijdens de bereiding
worden gemengd.

De gefrituurde snacks
zijn niet krokant.

U bent soorten snacks
aan het gebruiken, die op
traditionele wijze moeten
worden bereid.

Gebruik ovensnacks of smeer de
snacks met olie in voordat u ze in de
mand legt.

Doe de antiaanbakplaat in de mand om
de etenswaren krokanter te maken.

De mand valt niet volle-

dig in de binnenpan.

Er zitten te veel ingredién-
ten in de mand.

Doe minder ingrediénten in de mand.
Een kleinere hoeveelheid wordt gelijk-
matiger bereid.

De mand is niet goed in de
binnenpan aangebracht.

Doe de mand goed in de binnenpan. U
hoort een klik als hij goed is aange-

bracht (Fig. 7).
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Problemen

Mogelijke oorzaken

Oplossingen

Er komt witte rook uit
het apparaat.

Er worden vettere ingredi-
enten bereid.

Wanneer u vettere ingrediénten bereidt,
blijft er meer olie in de mand achter. De
olie veroorzaakt meer witte rook dan
normaal tijdens de bereiding. Dit heeft
geen enkel effect op de bereiding van
de ingrediénten of op het apparaat.

In de mand zijn vetresten
achtergebleven van eerder
gebruik van de friteuse.

De witte rook wordt veroorzaakt door
de verhitting van het vet en de olie in
de mand. Maak de mand na gebruik
goed schoon.

De verse, in repen
gesneden aardappelen
zijn niet gelijkmatig
gebakken.

Het gebruikte type aardap-
pel is niet geschikt om te
worden gefrituurd.

Gebruik verse aardappelen en zorg er-
voor dat u ze tijdens het bakken keert.

Spoel de aardappelen
schoon en droog ze af,
voordat u ze bakt.

Spoel de aardappelen af en verwijder
alle zetmeel dat zich op het oppervlak
van de aardappelen bevindt.

Verse aardappelen die
in repen zijn gesneden
zijn niet krokant als

ze pas uit de friteuse
komen.

Of en hoe krokant de
frites zijn hangt af van de
hoeveelheid water die in
de aardappelen zit en de
hoeveelheid olie die in de
friteuse is gedaan.

Zorg ervoor dat u de aardappelen goed
afdroogt voordat u de olie toevoegt.

Snij de aardappelen in kleine repen
zodat ze krokanter worden.

Voeg voor krokantere friet een beetje
meer olie toe.

Doe de antiaanbakplaat in de mand om
de etenswaren krokanter te maken.
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ZXETIKA ME TO NMAPON ErXEiPIAIO

H ouaokeun éxel kKaTaoKeUAoTEl GUPQWVA [E TOUG KEIMEVOUG €IDIKOUG EUPWTTAIKOUS KAVOVIOHOUG
KOl TTOPEXEI TTPOOTATTT OAWVY TWV JEPWVY TTOU EVOEXETAI VA TTOPOUCIACOUY KivOuvo yia Tov XpRaTh.
AlaBéoTe TPOTEKTIKG TO TTAPOV EYXEIPIDIO TTPIV TN XPACT. XPNCIUOTIOIEITE TN CUCKEUK OTTOKAEI-
OTIKA yIa TN XPAON YO TV OTToia TTPOOPICETAI TIPOKEIUEVOU VO ATTOQUYETE TUXOV OTUXAKATA KAl
(nuieg. QuhGre To TTAPOV £YXEIPiBIO YIa va TO TUPPBOUAEUETTE OTTOTE XPEIAETAI. L€ TIEPITITWON
TTOU OKOTTEUETE VOl DWOETE TN CUCKEUN QUTA O€ KATTOI0 AAAO GTOWO, PPOVTIOTE VA TTAPAdWOETE KAl
TO TTOPOV eyXeIpidIO.

O1 TAnpo@opieg TToU TIEPIEXOVTAI GTO TIAPOV EYXEIPIOI0 PEPOUV Ta TrAPAKATW TUUBOA, TTOU ON-
paivouv Ta €AG:

A Kivduvog yia pikpd Taidid

& lMpogidotoinon yia eykauyata
A Kivduvog ammd nAekTpIkd peupa
Mpoooxr| — UAIKES CnUIES

A Kivouvog {nuidg amd aMeg aitieg

MPOBAEMOMENH XPHZH

H guokeun utmopei va xpnaiuomoinBei yia 10 YAGIUO OTEPEWY TPOPWY. Mnv XpNnoIUOTIOIEITE TN
OUCKEUN Y10 VO JayeIpeUETE UYPEG TPOYEG. € TTEPITITWOT TToU PigeTe UTTEPBOAIKA TTOCOTNTA OTTO
uypd, pmropei va dioppeloEl Kal va TTPOKAAETEI CNUIEG OTN CUCKEUN.

H guokeur| auTr 6ev TIPoOpPICETal yIa EUTTOPIKI Kal BIOPNXAVIKA Xpron.

Kapia GMn xprion g ouakeung dev TTPOBAETIETAI OTTO TOV KATAOKEUAQDTH, TToU amraAAdoaeTal
amd otoladrmoTe euBUVN yia {nuIEG kGBe QUaNG, ol oTroieg opeidovtal aTnv akataAAnAn xprion
NG CUOKEUNG.

H akatdMnAn xpron emiong emaUpel Tnv akipwan KaBe Joperg eyyunang.

ENANOMEINANTEZ KINAYNOI

Mpogidotroinon yia eykaupara. Mnv ayyiete To kaAdli, Tov BdAapo ynaiyo-
T0G, TNV QVTIKOANTIKA TTAGKQ Kl TA METAANIKA PEPN €VTOG TNG CUOKEUNRS OTaV
BpiokeTal o€ Acitoupyia 1) yia Aiya AeTrTé a@dtou TepuaniaTei n Acitoupyia
Kal OBAOEI N OUOKEUR. MEPIPEVETE VO KPUWOOUV 01 (EOTEC ETTIQPAVEIEC.

MPOEIAOMNOIHZEIZ AZ®AAEIAZ

MPIN XPHZIMOMOIHZETE TH LYZKEYH, AIABAXTE MPOZEKTIKA TIX OAH-

lEL.

* H guokeun gival oxediaopévn yia va XpnoIUOTIOIEITAI OE OIKIAKOUG ) TTAPOOI-
0UG XWPOUG, OTTWGE yia TTAPAdEIyHa:

- 0TI¢ Koulives kaTaoTnudTwy TTou TTpoopilovTal ATTOKAEIGTIKA YIa TO TIPOCWTTI-

93

EL



14

KO, OTa ypa@eia Kal o€ GANOUG eTTaYYEAUATIKOUG XWPOUG

- OTA AyPOKTAKATA

- ota &gvodoyeia, aTi¢ TTavaloy, oTa karaAuuara bed & breakfast kai o GAAa
KaTaAUpara (1rpog xpron amd Toug ETTIOKETTTEC).

* Mnv XpnOIUOTIOIEITE Tr) CUCKEUR Y10 DIAQOPETIKOUG OKOTTOUG OTTO EKEIVOUG TTOU
mepIypd@ovTal 0To TTApOV eyxelpidlo. Aev @époupe Kayia ubuvn yia AavBo-
OpEVN A DIAQOPETIKI XPAON TNG CUOKEUNS 0€ axéon We doa TpoBAETTOVTal OTO
TTapdv eyxelpidlo. H akatdMnAn xpron emiong emoUpel TRV akUpwon KaBe
Hop@rig eyyunang.

* 2uvIoTaTal va QUAGCOETE Ta UAIKA TNG APXIKI S CUCKEUATiag, OedOUEVOU OTI dev
TTPOPAETTETAI DWPEAV TEXVIKI) UTTOOTAPIEN VIO TIG CNUIEG TTOU TTPOKARBNKAV aTT6
akat@MnAn ouokeuaaia Tou TTPOidVTOC KATA TNV ATTOOTOAA O€ €va £§0UC10d0-
TNUEVO KEVTPO TEXVIKAG UTTOOTAPIENG.

* Tava unv Béaete o€ Kivouvo TNV aoAaAEia TOU TIPOIOVTOG, XPNOIUOTIOIEITE ATTO-
KAEIOTIKA yvrO10 aVTOAAGKTIKG KO EGAPTAKOTA TTOU QEPOUV TNV €60UCI08OTNON
TOU KOTOOKEUAQTH).

* H ouokeuy ouppop@wvetal pe Tov Kavoviopd (EK) Ap. 1935/2004 Tng
27/10/2004 1repi UNIKWV TTOU TTPOOPICOVTAl VO EpBOUV O€ ETTAPR KE TPOPILOL.

A Kivduvog yia jikpa mmaidia

* H guokeur| pmopei va xpnoiyotoindei amd maidid nAikiag ueyaAitepng twv 8
ETWV KOl OTTO ATOWA UE MEIWPEVES OWUATIKES, AITONTNPIOKES KOl DIAVONTIKEG IKA-
vOTNTEG, A atmd ATOpa TToU deV EXOUV TNV ATTAITOUMEVN TTEIPA KAl YVWOEIG JOVO
utté TV emiAeyn evog utrelBuvou 1 av Exouv diaBdoel kal katavonael Tig 0dn-
Yi€g Kal Toug KIvoUvou¢ Trou TrapouaiddovTal Kard Tn XpARan TG CUCKEURAG.

* Tamaidid dev TPETTEN va TTAICOUV |E T GUOKEUN.

+ O1 epyaoiec kabBapiouoU Kal GUVTAPNONS TN CUOKEUNS TTOU €ival apuodiotnTa
ToU XPAOTN OeV TIPETTEI VA KTEAOUVTAI OTTO TTAIdIA NAIKiag pIKpOTEPNG TWV 8
ETWV XWpig TV ETTiBAEYN £VOG eVAAIKA.

+ Quhdooete TAvTa TN CUOKEUN Kal TO KaAwdIo Tpo@odoaiag pakpid améd maidid
NAIKIOG KATW TWV 8 ETWV.

* Mnv a@rvete T0 KOAWDIO Va KPEUETAI OE ONWUEID TTOU UTTOPET VO TO TTIACEI £val
MIKPG TTaidi.

* TomroBeTAOTE TN OUCKEUNR €101 WOTE TO PIKPA TTAIBIA VOl PNV GTAVOUV Val ayyi-
¢ouv Ta KaUTa pEPN TNG.

* Ta uhNik@ TNG ouokeuaaiag dev TTPETTEI VO AQPAVOVTAI € GNUEI0 OTTOU PTAVOUV
10 TTAIdIA yIaTi aToTEAOUV TTNYT| KIVOUVOU.

+ Otav amo@agioeTe va aTTOPPIYETE TN GUCKEUN, GUVIGTATAI VA TV AXPNOTEWYETE
kOBovTag 10 KaAWdIO TpoPodoTiag. ZuvIOTATal ETTIONG VA KATAOTACETE aKivOU-
Va 10 YEPN TNG GUCKEUNG TTOU UTTOPET va aTToTeEAETOUV TTNYT KIVOUVOU, 181aiTEpa
IO JIKPG TTaIdIa TToU UTTOPET VA TTAICOUV E T OUOKEUN.
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& Mposidomoinon yia eykavpara

* ATTOOUVOEDTE Tr) GUOKEUR KOl TIEPIPEVETE VA KPUWOOUV TA (EOTA PEPN TTPIV TTPO-
XWPAOETE G€ OTTOIO0NTIOTE EpyaaTia KaBapIaUoU Kal GUVTHPNOTG.

* To KaA@B1, 0 BGAapog ynaiuatog, n aviiKOANTIKA TTAGKA Kol Ta HETAAAIKG pépN
0TO ECWTEPIKO TNG OUOKEUNG eVOEXETAI va (eaTaBolv kard Tn xpron. Kpardre
Ta XEPIQ KAl TO TIPOCWTTO Gag PaKPIG aTmo Ta (e0TA WEPN TNG TUTKEUN.

* Mnv ayyilete T0 KaAGBI, Tov BAAAPO YnaiuaTog, TV avTIKOMNTIKY TTAGKA Kal
T0 PETAMIKA PEPN €VTOG TNG OUOKEUNG dTav BpiokeTal o€ AciToupyia A yia Aiya
AeTITG aATOU TEPUATIOTEI N AcIToupyia Kal oBACEl N ouokeur). MepipéveTe va
KPUWOOUV 01 (E0TEG ETTIQAVEIEG.

* [Mavete 10 KAAGBI Povo atmod T XeIPOAARH Kal XPNOIHOTIOIEITE TIIAOTPES A TIETOE-
TEC KOU(ivag yia va a@aipETETE TO KAAABI.

* Katé 10 wAoipo evdéxetal va Pyel (0TOC OTHAS atmd ToV aepaywyo f amoé Tov
BdAapo ynaoiparog NG ouokeung. Kpardre ta xépia Kai 10 TpOCWTO 00¢ pa-
KpIG atmd Tov agpaywyo kai Tov BaAauo ynaigarog.

* Mnv yepiCete 10 KAAGBI pe AGd1. Kivduvog TTupkayIag.

« Orav Acitoupyei n ouokeur), amod Tov agpaywyd Byaivouv (e0TOC aépag Kal
atu6g. Na kpatdre 1a xEpia Kail 10 TpdowTo 0ag YaKPIA aTrd TOV agpaywyo.

+ Otav agaipeite 10 KaAGO! améd Tov BaAauo wnaoiuarog, Pyaivel eoTdg agpag
kal atog padi. KpariaTe 10 TpOCWTTO Kal Ta XEPIA 0ag pakpId atmo 1o BaAauo
Ynaiyarog.

* Mnv avatrodoyupilete To KAAGBI 61av Byadete Ta Tpd@IUa; EVOEXETAI Va dlapPEU-
oouv uttoAgippara (eaTou Aadiou amod 1o kaAdbi. Kivduvog eykaupdaTwy.

. Mpocoxr): KauTn emAveIa.

A Kivduvog amd nAEKTPIKO peUHA

* [lpIv ouVOEDETE TN GUOKEUR OTNV TIPICa TOU NAEKTPIKOU peUaTOG, PEPaiwbEiTE
WG N TA0T TTOU avaypageTal aTnV TTIVAKIOA TEXVIKWY XOPAKTNPIOTIKWY OTO
KATW WEPOG TNG CUCKEUNG QVTIOTOIXEI OTNV TAON BIKTUOU TNG TIEPIOXNAS 0O,

* H xpAon pmalavtédag mmou dev Gépel TNV £¢oUC1000TNON TOU KATAOKEUOOTA
UTTOPET va TIPOKAAETE! {NMIEC Kal ATUYAUATA.

* JUVOEETE TN OUOKEUN TTAVTA O€ PIa YEIWPEVN TIPICa.

* Mnv ouvdéete kapia AN ouokeur) uwnAnG 10xU0¢ (oduTTEG, Tidepa, KaAopl-
O€p) aTnV id1a NAekTPIKA TTPICa. Kivduvog NAEKTPIKAG UTIEPQOPTWANG.

* Mnv TpaBare Toté 1o KaAwdIo Tpoodoaiag 1 Tnv idia Tn GUOKEUN yia va Byd-
AETE TO QIG ATTO TNV TIPIa TOU PEUATOC.

* Mnv BpéxeTe TTOTE Ta PEPN TNG OUOKEUNG TTOU £X0UV NAEKTPIKY TAON: KivOuvog
BpayxukukAwuarog fi/kar nAektpotrAngiag.

* Mnv a@rvere 10 KaAwdI0 TPOYOdOTIAG VA EPBEI T€ ETTAPN HE AIXUNPES ETTIPAVEI-

€G I YWViEg.
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To nAekTpIkG KOAWAIO dev TTPETTEI va EPXETAI OE ETTAPN UE (ETTEC ETTIPAVEIEC.
AmroouvdEaTe TN GUOKEUN aTTé TNV TTPICA TOU NAEKTPIKOU PEUHATOC KAl TTEPIE-
VETE VO KPUWOOUV Ta (EOTA PPN TTPIV TTIPOXWPNOETE OE OTTOINBNATIOTE EpyaTia
K0BapITUOU KAl GUVTAPNOTG.

Mnv BuBiete TOTE T OUCKEUR, TO QI KOl TO KOAWDIO PEUPATOC O€ VEPO /) AT
uypa.

Mnv XpnOILOTTOIEITE TN GUCKEUR LE BPEYPEVA XEPIA 1) CUTTOANTOI.

2¢€ TIEPITITWAON TTOU OEV TNV XPNOIUOTIOIEITE, AKOA Kal YIa GUVTOUO XPOVIKO OI-
doTnua, oBrVeTe TN CUOKEUN KOl ATTOCUVOEETE TTAVTA TO QI TOU KaAwdiou Tpo-
®0doaiag amd TV TPifa Tou PEUPATOG.

Mnv a@riveTe aQUAQKTN TN GUCKEUN 6TaV £ival CUVOEDEEVN OTO NAEKTPIKS pEQL.

Mpoooxn — UAIKEG {nMIES
H ouokeun mpéTrel va BpiokeTal TGvw o€ aTaBepn em@aveia dtav Ty xpnaolpo-
TIOIEITE A} TNV AQPAVETE TTPOOWPIVA VA EEKOUPAOTEI.
Mnv TotroBeteite TN ouokeun Tvw o€ TTOAU (£0TEC EMIQAVEIES 1) KOVTA O€ YU-
MVEC QAOYEC TTPOKEIEVOU VOl OTTOQUYETE (NUIEG TNV ECWTEPIKI ETTIPAVEIA TNG.
Mnv TOTTOBETEITE TN GUOKEUN KOVTA O EUQAEKTA UAIKG (TT.X. UQAouaTa, KOUPTIVEG).
To nAekTpIKG KOAWDIO dEV TTPETTEI VA EPXETAI O€ ETTAPN WE (EOTES ETTIPAVEIEC.
Mnv ToTroBeTeiTe TN GUGKEUR 1) TO KAAWSIO TPoPodoaiag kovTd ) Tavw aTa (e-
OTA paria NG Koudivag Tou AEIToUpyEi pE peupa fi YKAQI i) KOvTd OToV GOoUpvo
MIKPOKUMATWV.
=€TUAire TeAEiwg T kaAwAIO TPOYOdOTIAC TTPIV TN XPAON.
H ouokeun dev TIPETTEI VO TPOPOBOTEITAI E EEWTEPIKOUG XPOVOBIOKATITEG i aTTd
kamola EexwpioTh didratn pe TNAEXEIPIOTAPIO.
Z¢ TIEPITITWAON TTOU N OUCKEUR Byadel paupo karmvo katd tn Asiroupyia, amo-
OUVOEDTE QUECWGS TN OUOKEUN aTTo TNV TTPifa TOU NAEKTPIKOU peupaTog. Mnv
ByaAete T0 KOAGBI amd Tov BAAapo wnoiyarog. MepIPévete va oTaPATATEN va
Byaiver kamvog. AreuBuvBeite aTo TTANCIEOTEPO EEOUTIODOTNUEVO KEVTPO TEXVI-
KNS UTTOOTAPIENS Yia va ETTIAUOETE TO TIPOBANUQ.
Mnv Badete ToTé uypd UAIKG péoa aTo KOAGBI. MpoaBéaTe PiKpéG TTOOOTNTES
uypoU, €av xpelddetal yia To payeipepa. BePaiwveoTe TAvTa 0TI TO UYPO EXEI
amoppopnBei amd Ta aTeped UAIKA TTpIV TTPOOBEDETE GANO.
H péyiotn xwpentikdtnta Tou kaAaBiou gival Tepitrou 6 Aitpa. Mnv utrepBaivere
TTOTE TN PEYIOTN XWPENTIKA OTAV YEUICETE TO KAAGO!.
Mnv @paoaete TTOTE Tov aepaywyd otav Bpioketal oe AEIToupyia N OUOKEUR
TTPOKEIUEVOU VO OTTOQUYETE UAIKEG {NUIES Kall/r) uTTEPBEPUAVAT TNG CUOKEUNG.
TomoBeteite a0 UAIKG TTAVTA Kal OTTOKAEIOTIKA péTa 0TO KOAGBI yia var OTTOKAEI-
OTEi T0 EVOEXOUEVO Va EABOUV O€ ETTAQN TA TPOPIUA WE TIC NAEKTPIKES AVTIOTATEIC.
BeBaiwveaTte mavra 011 10 KAAGO! £xel TOTTOBETNOET OWOTA OoTOV BAAapo Ywnai-
HATOC TTPIV AVAYETE Tr) CUOKEUN).
Mnv XPNnOIMOTIOIEITE TTOTE TN GUCKEUR XWPIC va EXETE TOTTOBETATEI TO KOAGO!
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oTov BaAapo ynaiparog.

* [a va pnv emeépete AGRN 0Tn oUOKEUN, PNV TOTTOBETEITE UETAANIKA £pyaAEia
koudivag ) avTIKeipeva aTo KaAGO!I.

* Mnv xpnoigotroleite PeTaMIKG epyaleia Koudivag yia va ByAaAETe Ta TpOQIUA
a16 70 KOAGBI A a6 TV avTIKOAANTIKA TTAGKA.

* [piv BéoeTe o€ AeiToupyia Tn ouokeur, Befaiwbeite 611 T0 KAAGBI kal 0 BGAapOGg

wnoiuarog dev EpxovTal g€ ETTAQN pE EEva owuaTa.

Mnv TOTTOBETEITE TIOTE AVTIKEIUEVA ETTAVW OTN GUCKEUN.

Mnv BéteTe 0€ AcIToupyia T GUOKEUN €V KEVAW.

Mnv XpnOIPOTIOIEITE TN GUCKEUN O€ UTTAiBpIO Xwpo.

Mnv a@AVeTe TN CUOKEUN EKTEBEIPEVN OE OTHOOPAIPIKOUG TTAPAYOVTEG (TT.X. BpO-

Xf, AAio).

* AgouU ByaAete T0 @I¢ atmd Tv TPICa KaI AQROETE va KPUWOOUV Ta (eaTd Wépn,
KaBapioTe T CUOKEUN ATTOKAEIOTIKG WE €va HAAAKO TTavi VOTIOEVO HE VEPO KAl
Niyeg aTay6veg oudETEPO N BIABPWTIKG OTTOPPUTTAVTIKO.

* Mnv xpnoigotolgite ot dIAAUTIKA TTOU TTPOKAAOUV BOPEG OTA TTAACTIKA PEPN.

A Kivduvog {nuiag amo aAAeg aitieg

« TomoBetoTe TN OUOKEUR 0 amdaTaan TouhdyioTov 10 EKATOOTWY ATIO TOI-
Xoug, EMITTAQ fj GAAEG CUOKEUEC.

* [AoTE TO GWUA TNG GUOKEUNS YIO VO TNV GNKWOETE.

* Mnv UETOKIVEITE Tr) OUOKEUR €AV BEV EXETE TTPWTA OPAIPETEI TA TPOPIUA OTIO TO
KOAGO!.

* ATTOOUVOEETE TTAVTA TN OUOKEUN ATTO TNV TTPIiCa TOU NAEKTPIKOU PEUNATOC TTPIV
TTPOCBETETE /) AQAIPETETE TA ETTIUEPOUS ECOPTAUATOL

* TommoBetaTe T OUOKEUN O€ évav KaBapod XWPOo e ETAPKA QWTIONS TToU va
d108€tel TTpiCa o€ onpeio e UkOAN TTpdoRaO.

* TomoBeTAOTE TN GUOKEUN TTAVW O€ [IA ETTITTEDN ETTIPAVEIQ, OTABEPN KOl OVOEKTI-
K OTIC UYNAEG BEPUOKPOTIES.

* H auokeur) dev TIPETTEI VA XPNOILOTTOIEITAI EQV £XEI TIETEI KATW I €AV £XEI EUPA-
Vi) anuadia eBopdag. Mnv XpnoIPOTIOIEITE T CUOKEUT €AV TO NAEKTPIKO KOAWDIO
A 10 QI¢ TTapouaiadouv @Bopég f €dv n idia n ouokeun Tapouaiddel AeiToup-
yIK avwpaAio. OAEG o1 ETTIOKEUEG, AKOUA KAl N AVTIKATAGTOOT) TOU NAEKTPIKOU
kaAwdiou, TTPETTEI va ekTEAOUVTAI UOVO OE EVa EEOUTIODOTNUEVO KEVTPO TEXVIKAG
utrooTApIgnG Tn¢ Ariete i amd ¢ouaiodoTnuévoug Texvikoug TG Ariete woTe va
UNV JIATPEXETE KAVEVAV KivVOUVO.

ﬁ [a 1N owaTh TEAIKA 61060 TOU TTPOIOVTOC GUMPWVA [E TNV EUPWTTAIKN 08N-

== Via 2012/19/EE ouvioToUue va OIaBACETE TO EVIUTIO TTOU TTOPEXETAI LE TO

TTPOIOV.
e PYAAZZIETE NANTA TIZ NAPOYZEZ OAHrIEZ.
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2AIBDY9SY YD

MEPIFPA®H THZ ZYZKEYHZ

A - 066vn agrg

B - Zwpa ¢ ouokeung
C - Oahayog ynaoiparog
D - AvTiKoMNTIKA TTAGKa

E - XeipohaBn

F - Kahab

G - KaAwdio Tpogodoaiag
H - Aepaywyog

NEPIFTPA®H THZ OOONHZ A®HZ (EIK. 2)

NPOKAGOPIZMENA MPOrPAMMATA WHZIMATOZ

U

Mardreg TNYavITEG KATEWUYHEVES

5

Marareg PpéoKeS

Mmpi{6Aa/KdkkIvo KpEag

Wapl

Kotdtrouho

Mitoa

FAukd

MpoBépuavan

NAHKTPA AEITOYPTIAZ

MARKTPO

Mepiypagn

©

MARAKTPO AsiToupyiag yia To Gvay-
pa/oproiyo

Emimpémer va avapete kar va GBAVETE T CUTKEUN
KOl VOl EKKIVEITE 1) va dIoKOTITETE TN diadikaoia

Ynaiyarog.

[MAAKTPO pevoU

Emitpémer va emAECeTe TO TTPOKOBOPITHEVO TTPO-
YPapHa ynaoiyarog.

EmiTpémer va pubuicete Tov xpovo
ynaiparog

Emimpémer va pubuioete xeipokivnTa Tov Xpdvo yn-
oiyatog. MarAaTe Ta TAAKTPA + A - yIa va aughoeTe
A VO XapNAWOETE ToV XPpOVO YnaiuaTog.

O-® Oe®d @

Emrpémer va pubuioete  Beppo-
Kpacoia ynaiparog

Emimpémel va pubuioeTe xelpokivnTa T Beppo-
Kpaaoia ynaiparog. MatiaTe Ta TAAKTPA + 1 - yia
va augnaeTe A va xapnAwaoeTe T Beppokpaaia
Wnaoiyarog.
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ZTolIyEia TAUTOTIOINONG

ZTnv mvakida ou utrdipxel KaTw atmod T BAon oTHPIENS TNG CUCKEURG avaypd@ovTal T TTApaKd-
TW OTOIXEIA TAUTOTTOINONG TNG GUOKEUAG:

* KOTOOKEUOOTAG Kal arjuavan CE

* Hovtélo [Mod.]

* oeIplakés apiBudg [SN]

* nAexTpIKA TN Tpogodoaiag [V] kar guxvétnTa [HZ]

* NAeKTPIKA 10XU¢ £106d0u [W]

* TNAEQWVIKOGS apIBGE TEXVIKAG UTTOOTAPIENG

Kartd v emikoivwvia e Ta £¢ouciodotnuéva KEVTPa TEXVIKAG UTTOOTAPIENG, AVAPEPETE TO LOVTEND
Kal ToV O€IPIaKG apiBud.

MPIN TH XPHZH

1 AgaipéoTe Ta UAIkG ouokeuaaiag Kai BeaiwBeite TTwg TepIEOVTal OAa Ta EAPTAUATA.

Befaiweite Twg N TAON TOU AVAYPAPETAI TNV TIVOKIDO GTO KATW PEPOG TG OUGKEUNG
avTioToIXEi OTNV TdoN SIKTUOU TNG TTEPIOXNS OO,

Mpoocoxn!

TotroBetAaTE TN GUOKEUR o€ amdaTacn Touhdyiotov 10 ekatooTwy amd Toixoug, ETITAA
GA\EC OUOKEUEG.

A Mpoocoxn!
Mnv BuBilete TOTE T GUOKEUN, TO QIS Kal TO KaAwdIO peluaTog o€ vepod ) dAAa uypd. Mnv
yepiete pe vepd 10 KaAGBI dTav BpiokeTal péga atov BAAao Ynaiparog.

A Mpoooxn!
Amroouvdgete TTAvTa T GUOKEUN amé TV TPICa ToU NAEKTPIKOU peUUATOC TIPIV TIPOCOBETETE
N aQaIPETETE TA EMIPEPOUS ECAPTAUATAL.
2 TomoBetAOTE TN OUCKEUR TTAVW O€ pia eTTiTEdN emQAveld, 0TaBEPr Kal OVBEKTIKA OTIG UYPNAES
Beppokpaaieg.
3 ZeTUNICTE TeAEiWG TO NAEKTPIKG KOAWDIO.
Mpiv XpNOILUOTIOINGETE TN GUOKEUN Y10 TTPWTN QOPQ, TTAUVETE TO ATTOCTIWHEVA HEPN TTOU
£PXOVTaI O€ ETTAPN PE TA TPOPIAL.
4 TIAOvete 10 KaAGO! (F) kai TV avTiKoANTIKA TTAGKa (D). XpnaipoToiRaTe éva Koivd atmoppuTra-
VTIKG TIATWY Kal éva JOAOKS GQOUYYOPAKI XWPIG TPAXIES ETTIQAVEIES. ZTEYVWOTE KOAQ.

OAHTIEZ XPHZHZ

H avTikoAAnTIKA TTAGKO GGG divel T SuvaTOTNTA VO KAVETE AKOMN TTIO TPAYAVA T TPOQIMA.

H xpiion Tng avrikoAANTIKAG TTAGKAG €ival TIPOIPETIK.

- Edv emBupeite va kévete akoun o Tpayavd 1a Tpo@IUa, TOTTOBETACTE TV avTIKOANTIKA TTAGKA
(D) aTo kaAab! (EIk. 3). BeBaiwbeite 611 T0 BENOG TTOU UTTAPXET ETTAVW OTNV AVTIKOANTIKA TTAGKA
eival euBuypappiopévn e T xelpohaBn Tou kahaBiol (EIK. 4).

1 TomoBetAaTe Ta TPOQINA Péoa aTo KaAGBI (F) (Eik. 5). Mnv umrepBaivete T péyiatn otabun. H
PEYIOTN OTABUN emIoNUaivETal AT TNV AVAYAUGN YPOUWK OTNV EEWTEPIKT| ETTIQAVEID TOU KOAQ-
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8100 (EIK. 6).
Mnv yepilete To KAAGOI e Aad.
2 TomoBemiaTe To KaAaBI aTov BaAapo wnaipatog (C). Oa akouaTei éva «kAIK» TTou Oeixvel OTI
€xel kouutwael (Eik. 7).
A Mpoooyn!
BeBaiwBeite 611 éxeTe ToTOBETAGEI KAl ao@aAioel cwaTd 10 KaAGO! Tpiv BéaeTe oe AsiToup-
yia T GUOKEUR.

H ouokeun d100€Te1 PnXaviopo Tou TTapePTTodidel T AsIToupyia o€ TEPITITWON TTOU TO KO-

AGB1 dev €xel ToroBeTNOEI OWOTH péda oTov BGAapO YnailaTog.

3 Bahte 10 @i1g otV Trpida Tou peuparog (EIK. 8).

4 MNamate 10 TARKTPO AsiToupyiag yia 1o avaupa/oBhaiuo (©) (Eik. 9).

Karé tnv mpwTtn Xpnon, eveéxeTal  ouokeun va ameAeuBepwoel pia eAa@pd pupwdid Kal

Aiyo Kamrvo: poKeITal yia KATI VTEAWS PUAIOAOYIKO KaBwG oplopéva pépn éxouv Arraveei

ehagpa, ki1 émerra amo Aiyo a otaparioel. Asv emnpeddel kaboAou Tn Aeitoupyia TnG ou-

OKEUNG.

5 Mamate 10 TAKTPO () TOAES POPEC Yia va ETTIAECETE TO TIPOKABOPITEVO TTPOYPAUUA WNai-
parog Trou emiBupeite, avaoya pe Ta Tpo@Iua TTou Ba wroeTe (BA. EvotnTa «ZUuuBoUAEC TIPOETOI-
Hagiagy yia TIG AETITOUEPEIES TWV TTPOYPAUMATWY). H evdeIKTIKN Auyvia Tou TTpoKaBopIauEVOU
TTPOYPANUATOG Ynaipatog TTou emAEEaTe apyilel va avaBoaprvel.

KaBe pokabopiapévo Tpdypauua EXEl VOV GUYKEKPIJEVO XPOVO YnailaTog amd poetAoyn

OAG PTTOPEITE VO pUBUITETE XEIPOKiVNTa TN BEpUOKPATia Kal Tov XpOvo wnailaTog:

- MNatAoTe Ta TAAKTPa ( § ) + 0 - yia va pubyiceTe T Beppokpaaia ynaiyatog, avé diaoTAuaTa
Twv 5°C.

- MamioTe Ta TAAKTPA (D) + 0 - yia va pubyioeTe Tov ¥pdvo wnaiuarog, avd diaaTAuara Tou 1
AeTTTOU.

l'a va aughaete Ty TaxutnTa €MAOYNS, KPATAGTE TraTnUéva Ta TTARKTPA pUBKIGNG TOU XPOVOU Kal

NG Bepuokpaaiag ynaipaTog.

6 MaroTe 1o TARKTPO Aeitoupyiag yia 1o dvapua/apiaigo (©) (Eik. 9). H auokeur apxilel va
wivel Ta 1pé@Iya. Oa avawel 1o Qug péoa atov BaAapo wnaiuatog. Kard 1o whAoipo, oty
086vn (A) eugavidovtar diadoxikG o xpdvog, TTou EAATTWVETAI, Kal N BEpoKpaaia Tou £xETe
EMIAEEEL.

Kard tn AciToupyia Tng OUOKEUAG, TO Pw¢ péoa oTov BGAaPo YnoiparTog evaExeTal va ava-
Ber kon va ofiver ava diaoTApara. Asixver 611 TiBeTan o€ AsiToupyia o BepooTATNG TTOU
Siatnpei Tn owoTh BepPoKpacTia YnoipaTog.
Mropeite va OTaPATACETE TTPOCWPIVA TN ASITOUPYia TNG CUCKEUNG, TI.X. VIO VO AVOKOTEWETE TA
UNIKG KaTd T S1dpKEIa TOU YNOiaTog.
& Mpoooxn!
Kivduvog eykaupdtwy. Mnv ayyidete 1o kaAdB1, Tnv avtikoANTIKA TTAGKa Kl Ta JETAANIKG
HEPN TNG GUOKEUAG.
Ortav agaipeite 10 KaAaBI amd Tov BaAapo wnoiuarog, Byaivel eaTo¢ apag Kai atudg padi.
KpamoTe 1o mpdowTro Kal Ta Xépia oag pakpid amé 1o 6aAapo ynaoiparog.
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- ThidoTe ™ xeipoAapn (E) kar ByaAte 1o kaAabi (F) amd tov BaAapo wnaiuarog (C) (Eik. 10).
AiakoTrTeTal n d1ad1kagia YnaipaTog aTn CUTKEUN.

- AvakiviaTe To KaAaBi yia va YHoETE OUOIOUOPPA TA TPOPIUA.

- o va emava@épete T ouakeur| o€ Acitoupyia, ToroBetAaTe To KAAGB! aTov BGAauo YnaipaTog.
Autoparta emravépyetal n diadikaaia YnaiJaTog aTn GUaKeun.

Merda To yRoigo

‘Otav ohokAnpwBei 10 YATIUO, N GUGKEUR EKTTEUTTEI NXNTIKA GAUATA.

Edv 1a 1pdoipa dev eivar £toia, apkei va tavaBdAete 1o kaAaBi atov BaAapo wnaoiparog Kal va

TIPOCOETETE PEPIKA AETTTG OTOV XPOVOODIAKATTTN.

- Ta va diakdyete xelpokivnta T diadikaaia ynaiparog, TaraTe 1o TAAKTPO AsiToupyiag yia 1o
avaupa/oproipo (©). Emerta amd Aiya SeutepONETITA, N GUOKEUR ORAVEL

1 Maote ™ xelpoAapn (E) kar BydAte 1o kaAabi (F) amé tov Bakayo wnaipartog (C) (Eik. 10).

2 Ade1aoTe Ta TPOYIUA € £va TIATO. ZEPPIPETE TO QayNTO.

& Mpoooxn!
Mnv ayyidete To kaAdB1, Tov BaAauo wnaiuarog, v avTiKOANTIKY TAGKA Kai Ta HETAANIKA
€PN €VTOG TNG OCUTKEUNG 6Tav BpiokeTal o€ Asitoupyia 1 yia Aiya AeTrTd agoTou TepUaTIOTE
n Asiroupyia kai oBroel n ouokeur. Mepipévere va KPUWOOUV 01 (EGTEC ETTIQAVEIEC.

Mnv avammodoyupilete To KAAGB! 6Tav Byalete Ta TPOQINA: EVOEXETAI VO DIAPPEUGOUY UTTO-
Aeippara Ceatol Aadiol amé To KaAGB!.

A Mpoocoxn!
BeBaiwOeite Twg UAIKA TTOU YHOATE E TN GUTKEUN EXOUV XPUOAQEVIO Kal 01 KAQE iy pavpo
Xpwua. AQaipEaTe ammd Ta TPOQINA TUXOV KAPPEVA KATAAOITTAL.
Mnv xpnaipotoieite PeTahAika epyaleia koulivag yia va ByaAete Ta 1po@Iua atmd 1o KaAa!.
To Aad1 rou TAeovalel culAéyeTal oTov TTATO TOU KaAGBIOU.

'Otav oAokAnpwoei n diadikacio Ynaoipatog, N GUCKeUN PTTopEi va XpnaipotroinBei mwaAl
AapéowC yia va YynoeTe GAAA TPOPIHQL.

AgiToupyia autoparou ofnciparog

Autr) n ouokeur| d1aBETel XpovodiakoT. Otav o XpovodiakdTTng eTacel o1o «0», N CUCKEUN
ekTTéUTTEN évav Ao Kail aBAvel autépata. To olotnua agpiopol atapardel émeita amd Aiya Oeu-
TEPOAETTTAL

ZYMBOYAEZ NPOETOIMAZIAZ

[MpoBepuavETE TN CUTKEUN TTPIV WHOETE TA TPOQIYA yia KAAUTEPO TEAIK aTTOTEAET QL.

Ta ukikd TTou eival ae pIKPOTEPA KOUATIA XpeIadovTal AiyoTepo Xpovo yia va ynbolv ae axEan
ME TO EYAAUTEPO KOWMATIAL

H peyaATepn Toa6TNTA TPOYINWY aTTaITEl TTEPIGTOTEPO XPOVO YNOIUATOS EVW) N MIKPOTEPN TTOTO-
1A TPOYIiWY aTaitei Aiyotepo xpdvo.

Av avakateUete Ta UAIKG a€ WIKpdTEPA KOPpATIa aTov MIad XpOvo YnailaTog, T0 TEAIKO ammoTéAe-
opa yiveral oAU KaAUTEPO Kal BIEUKOAUVETAI TO OUOIGPOPPO WATIKO.

lNa tpayavéd amotéAeopa, TPooBéaTe pia KouTaAid AddI 0TI QPETKEG ) OTIG KATEWUYUEVES TTa-
161EG (EIK. 11) KOI XPNO1UOTIOIRGTE TNV QVTIKOMNTIKFA TIAGKA (D) TTOU TTOPEXETAI PE T GUOKEUT).
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21N QPITECa AEPOG MTTOPEITE VA WAHOETE AKOUA KAl TA GVOK TTOU GUVABWG WAVOVTAI GTO YOUPVO.

H BéATIOTN TTOGOTNTA YIa va TIGEETE TpayaveS TraTaTeg eivar Tepitrou 200 yp.

Xpnoiyotroieite £T01pEG CUMES yIa va ETOINACETE avak We yEIan Ukoha kal ypryopa. Or EToIUES
COpeg wrvovTal TTIo Ypryopa atré TIG OTTITIKEG.

MpokaBopiopéva mpoypapHaATa

O mapakdrw Tivakag epeavidel Ta mpokabopiguéva TPoypAuuaTa Tou UTrdpyxouv aTnv 08évn
apng.

K&Be auuBoho avtioToixei o€ éva mpdypapua wnaoiparog. To mpdypauya ival pubpiopévo ot
Beppokpaaia kal Tov XpOvo YnailaTog TToU GUVIOTWVTAI €IBIKA YIa TO £i60G Tpoipwyv. O Xpbévog
ynoipatog givar evOEIKTIKOS Kal eCapTdral amd 10 TAX0¢ Kal Ty TO0OTNTA TwV TPOPIKWY TTOU
xpnoidotrololvtal. Mmopeite va TpoTToTroIfoeTe Tov Xpdvo Kal Tn Bepuokpaacia kal gTa Tpokabo-
pioyéva Tpoypduuara ynaoiyarog.

Mpoypappa Xpovog O¢eppokpaaia (°C)
.| Xpovikd . | Xpoviko
[MpoetmiAoyn B1GoTNa [MpoemiAoyn BidoTUa
R | Morareg TVOVITEG KITEWWY- | 45 perrg | 160 hemmas | 200 150-200
péveg
,}‘) Mardreg epéakeg 25 hetrTa 1-60 AetrTa 200 130-200
@ Mmpi¢oAa/Kokkivo kpéag | 20 Aetté 1-60 Aetd 190 120-200
x> | Wapi 15hema | 160 kemd | 180 120-200
J Kot6tmouho 25 hetrtd 1-60 Aetrtd 190 120-200
Mitoa 12 AemTél 1-60 Aetrtd 180 160-200
&) | nua 30Aema | 1-60 Aemta | 160 120-200
(§§ | Mpodepyavon 15 ma | 1-60 Aema | 130 60-180

O mapakaTw Tivakag epeavilel evOEIKTIKOUG xpdvoug kal Bepuokpaaieg yia Ta didgopa €idn Tpo-
QiNwv:

Mardreg TyaviTéG (KaTewuy- 15— 20 hert 200°
HEVEG)

. , . 20 - 30 Aetrta ava@Aoya e TO TTAYOG TTOU 180°
Mardreg TyavITeS (Qpokeg) £XOUV Ol KOPMEVES 'ITCYITGL:EQ o 200°
Tnyavita (Aaxavika) 10 — 15 AetrTal 200°
KpokéTeg 12 - 15 AetrTa 190°
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Kpokéteg kotdtrouAou 10 AetrTa 200°
MroUTia KotdTToUAOU 20 - 25 AetrTd 190°
Mpi6Aa 10 - 15 AetrT@ 190°
Kegreddkia 8 Aerrd 180°
Kapapideg 15 - 20 AetrTé 160°
Kéik 20 — 30 Aetrta 160°
Mita (kig) 25 - 30 Aetrta 180°
Yap! 15 - 20 Aerra ]gg:
KotoAéta xoipiviy 10 - 15 AetrTa 200°
ZTTPIVYK POAG 10 - 15 AetrTé 200°
Aayavika 10 - 20 AetrT@ 180°

KAOAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

O TaKTIKOG Kal KaBnuepIvog KaBapiopog diatnpei T CUCKEUN aTTOTEAETUATIKI KAl TIAPATEIVEl TOV
XPovo Jwng Tng.
A Mpoocoxn
Kivduvog nAektpotmAngiag. Mnv BuBiete TToTé TN GUOKEUN, TO QIG KaI TO KOAWDIO PEUUATOG
o€ vepd 1) dMa uypa.
Mnv yepicete e vepod 1o KaAGO! Tav Bpioketal uéga atov BAAapo ynaiuarog.

& Mpoocoxn!
AtoguvdEaTe Tn OUOKeUN a6 TNV TTPICa TOU NAEKTPIKOU PEUMATOG KOl TIEPIJEVETE VO KPU-
Woouv Ta (eaTA PEPN TTPIV TTPOXWPNOETE OE OTTOIABATTIOTE £pyaaia KaBapIauoU Kal GUVTA-

pnong.
Mpoooxn!
Mnv XpnOIUOTIOIEITE ATTOPPUTTAVTIKA O€ OKOVN 1) LETOAMIKG epyaAeia koudivag, yia va pnv

Xapdéete 1) POeipeTe TNV EMOAVEIA TNG TUOKEUARS. Mnv XpnaIPoTTOIEiTE TTOTE HIGAUTIKG TTOU
TTPoKaAOUV QBOPEC OTa TTAGTIKA EPN.

A Mpoooxn!
Amoouvdéete AvTa TN GUOKEU a6 TV TRICa TOU NAEKTPIKOU PeUUATOC TIPIV TTPOCBETETE
1 AQaIPETETE TA ETMIPEPOUS ECAPTAUATAL.

KaBapiopog TG CUGKEUNG

- KaBapioTe 10 0T00epG PPN TNG CUCKEUNS HE Eva UYpO JOAAKO TTavi yia va pnv TTPOKAAETETE
@BopEC OTNV ETMIPAVEID TNG TUCKEUNG. ZKOUTTIOTE JE £V OTEYVO TTAVI.

- KaBapioTte Tov BaAapo ynaipatog (C) NG OUOKEUAG pe Eva POAakO Travi voTiopévo Je (eaTd
VEPO. ZKOUTTIOTE e Eval OTEYVO TTavi.

- KaBapioTe Tig avTioTdoeig e Eva aTeyvo TTavi yia va a@alpéTETe Ta KATAAOITTA TWV TPOPIHWV.
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Ka@apiopog Twv eapTnpdarwyv

H avTtikoAAnTIKA TTAGKO KOl TO KOAGBI €ival KATOOKEUAOHEVA AT AVTIKOAANTIKO UAIKO: N V-

Oexopevn BapTrada Kol Ta onAdIN TTOU PTTOPE VO ELQAVICTOUV ETTEITA OTTO TTAPATETAMEVN

XPNoN TNG GUOKEUNG Eival QUAIOAOYIKA Kal Sev £TNPEAOUV TO YHOIUO KAl TN YEUDT TWV

TPOPiHwWV.

- H avrikoAAnTIKA TTAGKQ Kal TO KaAGB! TTAEvovTal aTo TTAUVTApIO TIATWY. [0 va TTapareivete
d1apKeIa RS TNG AVTIKOANTIKAG ETIOTPWONG, CUVIOTATAI VO TIAEVETE TNV AVTIKOMNTIKA TTAG-
ka (D) kai To KaAd6i (F) a1o xépl. XpnoiuotroINaTe €va KOIVE aTToppuTTaVTIKG TIATWY Kal éva
HOAOKS OQOUYYAPAKI XWPIG TPOXIES ETTIQAVEIEC.

- Ta va palakwaoete Ta KATAAOITTA TwV TPOYIUWY O0TO KAAGBI, PTTopEiTe va To yeuioeTe e (01O
vepo. MNpoaBEéaTe pepikég aTayoveg amopputravtikoU. AQROTE va evepynael yia 10 Aerrrd. MAU-
VETE KAl OTEYVWATE.

OEZH EKTOZ AEITOYPTIAZ

la va BEoeTe eKTOC Aeitoupyiag T auakeur], BYAATE TO QI a6 TV TTPICa TOU NAEKTPIKOU PEUHQ-
T0¢. € TIEPITITWAN ATOOUPANG TG TUKEUNG, dlaXwpiaTe Ta BIAYOPA KATAGKEUATTIKA UANIKA TNG
OUOKEUAG kal Baoel alvBeang amoppiyTe Ta CUPQWVA E TIG Keipeves dIATACEIC TTou £xel BeaTTioE!
n xwpa 6tou yivetal xprion TG GUTKEUNG.

OAHIoz EMIAYZHZ OPIZMENQN NMPOBAHMATQN

MpoBApara MBavég airieg Emihuon
H ouakeun dev To @ig Tou KaAwdiou BaAte 10 QI¢ 0TV NAEKTPIKN TTPICal TTOU
AEITOUpVEI. Oev gival 0TV NAEKTPIKN TIPETTEI VAl €iVall YEIWWEVN.
mpica.
Aev gival pubuiouévog o MaTAhaTe T0 TTARKTPO PUBUIGNG TOU XPOVOU
XPOVOdIAKATITNG. wnaiparog (D) kai kaBopiaTe Tov Xpovo

WYnoiuaTog Tou ETTIBUHEITE.

To kahdB1 dev éxel ToTToBE- | ToTroBeTGTE OWATA TO KAAGB! OTOV B4-
TNOEi owaTa. Aapo wnaoiparog. Oa akouoTel éva «kAIK»
rou deiyvel 0TI £xel Koupmwoel (EIK. 7).

Ta uhika dev wAdn- | Eivar utrepPoAikn n mo- TomoBemoTe AiyoTepa UNKG OTO KOAGO!.
Kav owaoTd. o6tnTa UAIKWV péoa a1o | O1 HIKPATEPEG TTOOGTNTEG WHVOVTAI TTIO
KaAGOI. opoIduopQa.
H pubuigpévn Beppokpa- | MatoTe 1o TARKTPO PUBUIONG Tng Bepuo-
oia gival TOAU apnAn. Kpagoiag ynaipatog ( § ) kal kaBopioTe

TNV UYnAGTEPN Bepuokpaaia ynaiuarog.
AlaB&oTe 10 ouVTayoAdyIO.

O puBuiguévog xpdvog MMarAhaTe To TTARKTPO PUBUIGNG TOU XPOVOU

WYnaipaTog eival oAU wnaiuarog () kal kaBopiaTe Tov Peya-
Aiyog. AUTEPO XPOVO Wnaiparog. AiaBdaTe 10
OUVTaYOAGYIO.
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MpofAApara

Meavég aitieg

Emiluon

Ta 1poQIa dev Wh-
VOVTlI OlOIOUOPQaL.

Opiopéva €idn Tpoipwy
xpeiédovtal avakdrepa
OPKETEC QOPEC KATA TN
BIGpKEID TOU YnaiparTog.

Mpémel va avakateUete, kara Tn dIdpKela
TOU Ynaiparog, Ta UAIKG TTou BpiokovTal
€mavw 1§ Tou okeradovTal oo GAAa
UAIK.

Ta yavnTé@ ovak
dev eival Tpayava.

XPNOIPOTIOI0UVTAI GVOK
TTOU LAYEIPEUOVTAI |E
TapadoaiakoUs TPATTOUG.

Xpno1uoTroINaTE GVaK QOUPVOU 1) aAEiYTE
10 Pe AGdI1, TTpoToU Ta BAAETE GTO KOAGBI.

TomoBetAoTe 0TO KAAGBI TNV AVTIKOAMN-
TIKA TTAGKa Y10 va yivouv Tio Tpayavd Ta

P61,

To kaAGB! dev
pTaivel 0OAGKAnpo
péoa atov BaAapo

ynaiparog.

Eivar urepBoAikn n mo-
odTNTa UAIKWV Péoa aTo
KOAGO!.

TomroBetAaTe AiyoTepa UAIKG OTO KOAGO!.
O1 HIKpOTEPEG TTOCOTNTES WHvOVTaI TTI0
OpoIbpOPQO.

To kaAGBI dev umaivel
owaTd Péoa atov Balauo

ynaiyatog.

TotroBetAaTe owaTd 10 KAAGO! oTOV B4-
Aapo ynaiyatog. Oa akouaTei Eva «KAIK»
rou deixvel 0TI €xel KouuTwoel (EIK. 7).

AoTpog kamvég
Byaivel amd T
OUOKEUN.

Whvovtal uhiké pe TToMG
NiTrapd.

Orav myavilete Uhiké pe TOMG AiTra-
pd, katakaBeTal TepIoa6TEPO AGDI OTO
KaAdGB1. To AGOI TTapayel TTepIoaoTEPO
GoTTPO KaTVO aTd T0 auvnBIopévo KaTd
10 Yrolyo. Autd dev emmnpeddel kabBoAou
TO Y010 OUTE TN GUOKEUNR.

270 KOAGBI uTTGIp)OUY
KataAoItra Aitroug ammo
TponyoUpEVO YAGTILO.

O GoTpog kamvog dnuioupyeiTal Ao
Béppavan Tou Aadiou fi Tou AiTToug TTou
umrdpyel aTo kahabl. KabBapiaTe axolaoT-
K@ TO KAAGBI JETA TN Xprion.

O1 ppéokeg Tatdreg
TTOU €ival KOPUEVEG
o€ hwpideg, dev
£XOUV TNyavIOTEi
opoIbpopQa.

To €idog mmaTarag mou
XpnoliyoTroleite dev gival
Kat@AAnAo yia Thydviopa.

XpnoIUOTIOINOTE YPECKEG TTOTATES KAl
(QPOVTIOTE VA TIG AVAKATEUETE KATA TO
Tyavioua.

Z€TTAUVETE KOl GKOUTTIOTE
TIG TTATATEG TIPOTOU TIG
Tnyavioere.

ZemAUVETE TIG TTOTATEG KAl AQAIPEOTE
6Mo 10 GuUAo TToU ExEl ETTIKABiOEI TNV
EMPAvVEId TOUG.

O1 ppéokeg TraTdreg
TTOU €ivall KOMUEVES
o€ Awpideg dev
eival payavég étav
Byaivouv amd T
opITéda.

To méao Tpayavég ba
gival o1 yaviTéG TTaTATES
eCaptdral amd v mooo-
NTA VEPOU TTOU TTEPIEXOUV
0l idieg o1 TTaTdreg Kabuwg
Kal atmo Ty ToodtnTa
AadioU Trou éxete Bdel

aTn epiteda.

BeBaiwBeite TTwg eivan TeAeiwg oTEYVEG
e€wrepikd ol TTaTdreg TPIV TTPOTBETETE
AGdI.

Koyrte TI¢ TaTaTeG 0€ PIKPEG Awpideg yia
Va Yivouv TTI0 TPayaveg.

MpoaBéaTe Aiyo Taparmavw Aadi yia va
yivouv TTI0 Tpayavég.

TomroBetAoTe 0TO KAAGBI TNV AVTIKOAN-
TIKA TTAGKa y1a va yivouv TTio Tpayavd Ta

P61,
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COAEP)XXAHUE OAHHOW UHCTPYKLIUMN

[Mpubop co3aaH B COOTBETCTBUN C TPEDOBaHUSIMI AENCTBYHOLLMX EBPONENCKUIA CTAHAAPTOB M 3a-
LUMLIEH BO BCEX MOTEHLMANLHO OMaCHbIX Ans Monb3oBaTens yacTsax. BHumatensHo npouutante
[aHHY0 VHCTPYKUMIO NEPEA HayaoM 1Ccnonb3oBaHus. Mcnonb3yinte npubop UCKIIUNTENBHO MO
€r0 LieneBoMy HasHaueHuto, Anst KOTOPOro OH BbIifT CKOHCTPYMPOBAH, BO M36eXaHMe HECYaCTHbIX
CNyyaeB v NpuunHeHns ywepba. XpaHnTe AaHHY0 MHCTPYKLMIO B JOCTYMHOM MECTe AJ1s NCrorb-
30BaHws B criyyae HeobxogumocTu. Ecnm Bbl pelumTe nepegathb AaHHbIA Nprbop Apyromy nomnb3o-
BaTENt0, MOMHUTE O HEOBXOAMMOCTM NepeaaTb BMECTE C HIM 1 3Ty WHCTPYKLMIO.
CopepxaLyasics B AaHHON MHCTPYKLW HEOPMALMS CONPOBOXAAETCS CrIELYHOLMMM YCIIOBHBIMU
0603HaveHusMM:

A OnacHo ans geteit

& MpeaynpexaeHue 06 0nacHoOCTY 0XOroB
A OnacHOCTb MOPaXeHMs ANEKTPUYECKUM TOKOM
OCTOPOXHO - OMACHOCTb MPUYMHEHUS MaTepUanbHoro yiepba

A OnacHocTb yuiepba, BbI3BaHHOTO APYrMMI MPUYMHAMM

LLENEBOE HASHAMEHME

[aHHbIA npnbop npegHasHayeH Ans NpUroTOBMEHWS TBEPAbIX MMLLEBbIX NPOAYKTOB. He nenonb-
3yiTe AaHHbI MpubOp ANs NPUrOTOBMEHNUS XKUAKUX NULLEBbIX NpogykToB. [lobaBneHne Ype3mep-
HOTO KONMWYeCTBa XWAKOCTA MOXET NMPUBECTU K €€ YTEYKE W NocrneayoLemMy NoBpeXaeHNo npu-
fopa.

[aHHbI npubop He JOMKEH NCMOMb30BATLCS B KOMMEPYECKIX M MPOMBILUTIEHHbIX LENSX.

TMo6on gpyroit cnocob nenonb3oBaHus npubopa, He MpeaycMOTPEHHbI [pon3soaguTenem, 0CBo-
OoxgaeT ero OT OTBETCTBEHHOCTM 3a M06ON yLiepd, BO3HUKLWINA B pe3ynbTaTe HeHaanexallero
“cnonb3oBaHus npubopa.

HeHagnexallee MCNonb3oBaHne Takke BreYeT 3a coboi 0TMeHy ntboit hopMbl rapaHTMu.

OCTATOYHBLIE PUCKHU

MpeoynpexaeHne 06 onacHOCTH OXOroB. He npukacantech K KOP3UHE, roTo-
BOYHOW NONIOCTM, aHTUMPUrapHOW NAACTUHE U BHYTPEHHUM METanIn4ecknm
yactam npubopa Bo Bpems paboTbl npubopa 1 B nocneaytoLwme MuHyTbI Mo-
cne ero BbIKNKYeHus. [loxantech 0CTbIBaHUS ropsumx YacTei npubopa.

MPABUJIA TEXHUKU BE3OMNMACHOCTHU

NEPEQ HAYANIOM UCMONb30BAHWUA BHUMATENBHO NPOYUTAUTE UH-

CTPYKLIUW.

* Mpubop npeaHasHayeH Ans UCMOMb30BaHUS B JOMALUHMX YCOBMSIX UM CXO-
WX C HAMU, Hanpumep:
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- B KYXOHHbIX 30HaX, npegHasHaveHHbIX Ans nepcoHarna marasvuHoB, 0uCoB U
APYr1X NpotheCccroHarbHbIX KONMEKTUBOB

Ha pepmepCKmX X03aNCTBaX

B OTeNsX, MOTENsX, rocTuHuLax Tuna bed & breakfast u B opyrux xunbix CTpyk-
Typax (4ns Mcnonb3oBaH1s NOCTOSAMbLaMK).

He ncnonbayiiTte nprbop B Lensx, OTANYHbIX OT OMUCaHHbIX B JaHHOM PYKOBOA-
ctee. [pon3BoamnTenb He HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a HENPaBWIbHOE UCMOMb30-
BaHue npubopa Mnn 1Ccnonb30BaHNe ero B LENSX, He NPEeAYCMOTPEHHbIX AaH-
HbIM PYKOBOACTBOM. HeHaanexaluee Mcnonb3oBaH1e Takke BneyeT 3a cobon
OTMeEHY NMto60oM hopMbI rapaHTum.

PeKomeHOyeTCs XpaHUTb OPUrMHarbHYI0 YNakoBKy, T.K. 6ecnnaTHoe cepBucHoe
obcnyxuBaHue He NPeayCMOTPEHO B CIy4ae NOBPEXAEHNI, BbI3BaHHbIX Hernpa-
BUITbHOW YNaKOBKOW U3AENNUs Npu ero OTChbINKe B aBTOPM30BaHHbIN LIeHTp cep-
BMCHOTO 06CNyXNBaHMS.

YT0BbI HE HapyWKTL 6e3onacHOCTL NpMbopa, NCMONb3YITE TOMBKO OpPUrMHambL-
HblE 3an4acTi U NPUHAANEXHOCTH, 0J0BPEHHbIE MPON3BOANTENEM.

Mpubop cooteeTcTByeT TpebosaHusM PernameHta (EC) Ne 1935/2004 ot
27.10.2004 o maTepuanax 1 u3genusix, NpeaHasHaveHHbIX Ans KOHTaKTa ¢ nu-
LLeBbIMM MPOLYKTaMM.

A OnacHo pna peren
Mpubop MOryT UCrmonb3oBaTh AETU cTaplie 8 neT M nuua ¢ orpaHNYeHHbIMM
(OM3MYECKNMI, CEHCOPHBIMM MW YMCTBEHHBIMI BO3MOXHOCTAMM, b0 6e3 fo-
CTaTOYHOTO OMbITa UK 3HAHWIA, HO TOMBKO NOA NPUCMOTPOM OTBETCTBEHHOIO 3a
nx 6€30MacHOCTb N1La MK Nocne NonyYeHns COOTBETCTBYHOLLMX MHCTPYKLMIA W
WHopMaLmMn 06 0NacHOCTH, COMPSHKEHHO € JKCnnyaTauuen npubopa.
He paspeLuaiTe getam urpatb ¢ npubopom.
Onepauuy 0YMCTKM N TEXHUYECKOTO 0BCNYXNBaHIUS, ONUCAHHbIE B JAHHOM py-
KOBOZCTBE, HE pa3peLlaeTcs BbINONHATb AETAM, CIIM OHU He JOCTUIMW BO3pac-
Ta cTaplLue 8 neT v He HaXoAATCA Nog NPUCMOTPOM.
[epxwute npubop v kabenb aNeKTPONUTaHWs BHE 30HbI 4OCSraeMocTy Ans ae-
Ten mnagLue 8 ner.
He ocTtaBnsiiTe kabenb anekTponuTaHWus B MecTax, rae 3a Hero MoXeT CxBa-
TUTLCS peBEHOK.
Pa3smectute npnbop Takum 06pa3om, 4tobbl AeTSM Oblnv HELOCTYMHbI ropsume
yacTu npubopa.
He ocTtaBnsiiTe aneMeHTbl YNakoBKW B 30HE AOCAraeMoCTW AEeTei, MOCKONbKY
9TV MaTepuanbl ABNSKOTCS NOTEHLMamNbHbIMU UCTOYHUKAaMU OMACcHOCTMU.
Korga Byaet npuHsTO pelueHure 06 yTunmusaLum JaHHoro npubopa, pekoMeHay-
eTcs cAenatb ero HenpurogHbIM Ans UCNonb3oBaHus, 0TpesaB Kabenb anek-
TponuTaHus. Kpome TOro, pekomeHayetcs 06e3speanTb Te yactu npubopa,
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KOTOpble MOTyT HECTM MOTEHLMANbHYI0 ONacHOCTb, B 0COBEHHOCTW ANst AeTel,
KOTOpble MOTYT UCMONb30BaTL NPUBOP Ans urp.

& MpenynpexxpeHue 06 onacHOCTU 0XXOros
OTcoeamnHuTe Nprbop 1 JOXAMTECH OXNAKAEHNS FOPSYNX YacTei, Npexae Yem
BbINOMHATL Kakue-nnbo onepawyn no 0YUCTKE U TEXHUYECKOMY 0OCITY)XMBAHNIO.
Kop3uHa, rotoBoyHas nonocTb, aHTUNpUrapHas nnactHa u BHYTPEHHWE Me-
Tannuyeckue Yact npubopa MOryT HarpeBaTbCs BO BPEMS WUCMOSb30BAHMS.
[lepxwuTe pykn 1 Lo Ha 6e30MacHOM paccTosHUM OT ropsumMX YacTen npubopa.
He npukacanTteck K KOpauHe, rOTOBOYHO NOSIOCTH, aHTUNPUrapHOW NacTUHe 1
BHYTPEHHUM METanM4YeCckumM Yactam npubopa Bo Bpems paboTbl npubopa v B
nocnegyrowme MUHYTbl NOCNE ero BbIKIoYeHUs. JoXauTech 0CTbiBaHUS rops-
4nx yacrei npubopa.

Bepute KOpauHy TOMbKO 3a PyYKy U UCMOMb3yMTE MPUXBATKA UK TPAMKA NS
CHSTUS KOP3WHBI.

Bo Bpems npurotoBneHns 13 Bosayxo3abopHuka 1u roToBOYHOW NOMOCTH Npu-
Bopa MOXET BbIXOAUTb ropsuMin nap. Jepxute pyku v nuuo Ha BesonacHom
PacCTOSHN OT BO3yX03abOpHUKa U FOTOBOYHOMN NOMOCTH.

He HanvBaiTe B KOP3uHY pacTutenbHoe Macrno. OnacHOCTb BO3ropaHus.

Bo Bpems ucnonb3oBaHus npubopa 13 Bo3ayx03abopHUKa BbIXOAUT rOpSYMi
BO3AyX W nap. He npnbnvxanTe nnuuo 1 pyku K BO3gyxo3abopHKy.

[Mpy 13BNEYEHUN KOP3UHBI U3 TOTOBOYHOW MOSIOCTU Takxe BbIXOAUT ropsyun
BO34yX 1 nap. He npubnuxanTte pyku 1 NnLO K FOTOBOYHOM NOMOCTMU.

He nepeBopaumBaiiTe KOpanHy BBEpX AHOM MPU U3BIEYEHUM MULLEBLIX NPOLYK-
TOB: U3 KOP3WHbI MOTYT BbITEKATb OCTaTKV ropsyero macna. OnacHoCTb OXOroB.

BHuMaHwe: ropsiyast NOBEPXHOCTb.

A OnacHOCTb NOpPaXXeHUA ANEeKTPUUECKUM TOKOM
Mepen nogkntoueHnem npubopa K aneKTpruyeckon cetn ybeamnTecs, YTo Hanps-
KEHWe, yKa3aHHOe Ha 3aBOLCKOV Tabnuuke B HIKHEN YacTu npubopa, CooTBET-
CTBYET HaNPSHKEHNI0 MECTHO 3MEKTPUYECKON CETMH.

Mcnonb3oBaHme anekTpu4eckux YannHuTenen, He 0g4obpeHHbIX NPOU3BOAMTE-
nem npubopa, MOXeT NPUBECTU K NPUYMHEHMIO yilepba 1 HecyacTHbIM Cryya-
M.

Bcerga nogknioyanTe npubopa k po3eTke ¢ 3a3eMIIEHNEM.

He noakntoyanTe K TOW Xe 3NeKTpu4eckoir poseTke Apyroit npubop BornbLuoi
MOLLHOCTY (neum, yTiorn, oborpesatenu, 1 T1.4.). OnacHOCTbL neperpysku anek-
TpoceTu.

He TaHuTe 3a kabenb anekTponuTaHus umu 3a cam npubop, YTobbl M3BMEYL
BMIIKY 13 3IEKTPUYECKOI PO3ETKM.

He ponyckainTte nonagaHuns Bogbl Ha AeTanu Noja HanpshkeHWeM: puck KopoTko-
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ro 3amblKaHUs UMK NOPaXXEHUS ANEKTPOTOKOM.

* He pgonyckaiite, 4ToBbl kabenb 3NeKTPONUTaHNS KOHTaKTUPOBan C OCTPbIMUA U1
PEXYLLMMI NOBEPXHOCTAMM.

+ Kabenb anekTponutaHus He QOMKEH KOHTAKTUPOBATb C rOpsSYMMK MOBEPXHO-
CTAMM.

+ OtcoegunHuTe Npubop OT SNEKTPUYECKON PO3ETKN U JOXAUTECH OXNaXOeHUs
ropsuMx YacTei, npexae Yem BbINONHATL Kakue-nubo onepawym no O4UCTKe W
TEXHUYECKOMY 06CTYKMBAHMIO.

* Kateropuyeckn 3anpeLleHo norpyxatb npubop, BUNKy 1 kabenb anekTponuTa-
HWS B BOZY UIK Apyrve XNOKOCTH.

* He ncnonbayiite npubop ¢ MOKpbIMU pykamm uni 60CuKom.

* Ha Bpems Hencnonb30BaHus, Aaxe KpaTkocpo4HOro, npubop HeobXxoanMo Bbl-
KMKOYNTb W N3BNEYb BUMKY Kabens anekTponuTaHus U3 aNeKTPUYECKON PO3ETKU.

* He ocraBnsinTe 6e3 npucmoTpa npnubop, NOAKMOYEHHDIN K 3NEKTPOCETH.

OCTOpPOXXHO - ONACHOCTb NPUYMHEHUA MaTepuanbHOro
ywepba

* [Mpubop SOMmKeH MCNONb30BATLCA M BCErAa HaX0ANTLCS Ha YCTONYMBO NMOBEPX-
HOCTW.

* He cTaBTe npnbop Ha 04eHb ropsiume NOBEPXHOCTY N BBIM3M OTKPBLITOrO OrHS
BO M3bexaHne NOBPEXAEHNS NOKPbITUS Kopnyca.

* He craBbTe npnbop Bo3ne BOCMaMeHsieMblX MaTepuaros (Hanpumep, TKaHew,
3aHaBECOK).

* Kabenb anektponuTtaHus He JOSMKEH KOHTAKTUPOBATb C rOpPSYMMU MOBEPXHO-
CTAMM.

* He pacnonaraite npubop nnu kabenb anNekTponuTaHns BONN3N UNW Hap anek-
TPUYECKAMM UMM Ta30BbIMM NANTaMK, a Takke BONM3N MUKPOBOTHOBBIX NeYeit.

* epea “cnonb3oBaHWEM NOSTHOCTLIO pasMoTaiTe Kaberb aneKkTponuTaHus.

+ 3anpeLLeHo nogkmyaTh Npubop K CeTU Yepes BHELUHU TauMep WK yCTpon-
CTBA C ANCTAHLMOHHBIM yNpaBfeHneM.

* Ecnwn Bo Bpems paboTbl Npubop BbIAENSET YepHbIA AbIM, HEMEANEHHO OTCOe-
AnHUTE Npubop OT ANEKTPUYECKON PO3eTKW. He n3Bnekamte KOpanHy W3 roto-
BOYHOI nonocTy. JoxanTech, Noka AbiM NEPECTAHET BbIXOANTb. YT0ObI peLumnTb
npobnemy, obpaTutech B GnvanLLmMin aBTOPU30BAHHBIN CEPBUCHBIN LIEHTP.

* KaTeropuyecku 3anpeLLyeHo HanueaTb XUAKUE WHIPEOUEHTbI B KOP3WHY. Ecnun
970 HeOBX0AMMO B LieNsX NPUroTOBNEHNS, L0BABNSATE XMAKOCTA ManeHbKUMM
nopumusmu. MNepep pobasneHrem cneaytoLlen nopuuv yoeauTecs, YTo TBepable
WHIrPEANEHTbI MOMNOTUMN KUOKOCTb.

* MakcumanbHas BMECTUMOCTb KOP3WHbI COCTABISET NpUMEpPHO 6 n. Hukoraa He
NpeBbILanTe MakCUMarbHyt BMECTUMOCTb MNP 3anofHEHUN KOP3UHBI.

+ KaTeropuyecku sanpeLlyeHo 3akpblBaTb BO34yx03abopHWK BO Bpemsi paboTbl
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npubopa, T.K. 3T0 MOXET NPUBECTU K MaTepuansHoMy yiiepby n/wnm neperpesy
npubopa.

* Knagute uHrpeaneHTbl Bceraa v TOMbKO B KOP3UHY BO U30EXaHWe KOHTaKTUpo-
BaHUS €fbl C HarpeBaTenbHbIMM dNEMEHTAMM.

* Mepep 3anyckom paboTbl npubopa Bceraa NpoBEPANTE, YTO KOP3UHA NpaBusb-
HO YCTaHOBIIEHA B FOTOBOYHYO NOMNOCTb.

* Kateropuyecku 3anpeLLeHo Ucnonb30BaTh Npubop, He YCTaHOBMB KOP3WHY B ro-
TOBOYHYHO NONOCTb.

* Bo nsbexanve nospexaeHns npubopa He BCTaBNANTe METANNNYECKNE UHCTPY-
MEHTbI U NPEeAMETbI B KOP3UHY.

* He ncnonbayite MeTanM4Yeckne MHCTPYMEHTbI 47151 M3BNIEYEHUS NPOAYKTOB U3
KOP3MHbI N C aHTUMPUrapHOW NAACTUHbI.

* Mepep BkoveHnem npubopa ybeantech, Y4TO KOp3UHa 1 roTOBOYHAA MomocTb
cBOBOLHbI OT NOCTOPOHHWX NPELMETOB.

+ Karteropudecku 3anpeLyeHo cTaBuUTb NPeaMeTbI CBEPXY Ha npubop.

* He BkntoyainTe npnubop 4ns paboTbl BXONOCTYHO.

* He ncnonbayiite npubop Ha OTKPLITOM BO3AYXE.

* He gonyckaiiTe BO3aencTaums Ha npnbop atMocthepHbIX SABNEHNI (QOXASA, COMH-
ua).

* [ocne u3BneYeHns BUAMKN 13 SNEKTPUYECKON PO3ETKU W OXNAXLEHWUS ropsumx
yacTen npubop paspellaeTcs YUCTUTb TONMbKO Heabpa3vBHOWM TKaHEBOW can-
(HETKON, Crierka CMOYEHHOW B PaCTBOPE HECKOMbKMX Kanerb HeMTPanbHOro He-
arpeccuBHOTO MOHOLLETO CPeaCTBa.

+ 3anpeLLaeTcsa UCMob3oBaTb PACTBOPUTENM, NOBPEXAAIOLLME NIACTHK.

A OnacHocTb yuiep6a, BbI3BAHHOr0 APYrumMu NpUuYMHaMm

* YcraHaBnvBanTe npubop Ha paccTosiHum He MeHee 10 M OT CTeH, NpeaMeToB
mebenu unv apyrux npubopos.

* Ytobbl nogHsaTh npubop, beputeck 3a ero kopnyc.

* He nepemelyaitte npubop, He yaanuB nuLLeBble NPOAYKTbI U3 KOP3UHBI.

* Mepen ycTaHOBKOM UMK CHATMEM OTAENbHbIX KOMNOHEHTOB BCErda OTCOeau-
HANTE NPUOOP OT ANEKTPUYECKON PO3ETKM.

+ Pacnonoxute npubop B XOPOLLO OCBELLEHHOM 1 YUCTOM MeCTe C yA0OHbIM A0-
CTYMOM K 3MEKTPUYECKON PO3ETKE.

* MocTtaBbTe NpMOOP Ha POBHYHD, YCTOMYMBYIO 1 MPOYHYHD MOBEPXHOCTb.

* [pnbopom He cneayeT NoNb3oBaTbCS, €CM OH Nadan UK Ha HeM NPUCYTCTBY-
10T Criefbl NOBpexaeHNA. He ncnonbayinte npubop Npu Hanuuum NOBPEXAEHU
Ha kabene anekTponuTaHus UK BUMKe, a Takxke ecnu npubop HemcnpaeeH. Bee
BMAbI PEMOHTA, BKMt0Yast 3aMeHy kabens anekTponuTaHus, JOSKHbI NPOU3Bo-
OMTBCA TOMbKO B CEPBUCHBIX LieHTpax Ariete unm cepTuuLMpoBaHHbIM Nepco-
Hanom Ariete Bo n3bexaHue nobbIx pUCKoB.
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Eﬂﬂﬂ OCYLLECTBIIEHNS NPaBUIbHOM yTUNM3aumy npubopa B COOTBETCTBUM C
== TpeboBaHusmu Esponenckoit Qupektvebl 2012/19/EC Heobxoammo 03HaKo-
MUTBCS C NPUIMOXEHHOW K Mprbopy NamsaTKoM.

* XPAHUTE HACTOSALWEE PYKOBOACTBO NO 3KCHMINYA-
TALMUMN.

ONMUCAHMUE NPUBOPA

A - CeHcopHbIi aucnneit E - Pyuka

B - Kopnyc npubopa F - KopauHa

C - T'oToBOYHast NONOCTb G - Kabenb anekTponuTaHus
D - AHTUnpurapHas nnactuHa H - Bo3sayxo3abopHuk

ONMUCAHUE CEHCOPHOIO AMUCNNESA (PUC. 2)

NMPEANYCTAHOBIEHHbIE MPOrPAMMbI MPUIrOTOBNEHUA

w 3amopoeHHbIN kapTodens hpy

>

Caexwuit kapTodhenb

Budutekc/kpacHoe Msco

Pbiba

KypuHoe msico

Muuua

Cnapoctu

2D YSYYPQD

Harpes
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®YHKLUMOHANBHBIE KHOMKWU

KHonka OnucaHue

BkrioyaeT unu BbiknuaeT npubop 1 3anyckaeT
UMW OCTaHaBNWBAET NPOLIECC NPUrOTOBNEHUS.
Mo3BonsieT BbIOpATh Xeraemyto nporpammy npuro-
TOBIEHUS.

KHorka BKITO4eHMS/BbIKMOYEHMS

KHonka MeHto

OTa KHOmMKa no3BonsieT BPY4YHYH YCTaHOBUTb BPEMA

KHonka HacTpoMKn BpeMeHu :
P P TOTOBKMW. HaXumaiTe KHOMKy + Unu - Ans yBenuye-

O-® 0ed @ ©

rOTOBKM

HUA NN YMEHbLLEHNA BPEMEHW TOTOBKMN.

OTa KHoMKa no3sonseT BPYYHYH0 YCTaHOBUTb
KHonka HaCTpOVIKM TeMmnepaTypbl | TeMnepartypy rotoBKW. Haxumarite KHOMKY + unu -
rOTOBKM OnAa yBenuyeHns unn yMeHbLUeHUs TemnepaTypbl

rOTOBKMN.

UpeHTMbMKaLMOHHbIE AaHHbIe

Ha Tabnuuke, pacnonoxeHHON Ha HKHEN 4acTy OMOPHOTO OCHOBaHWS Npubopa, ykasaHbl cregy-
foLLME MAEHTU(DVKALMOHHBIE JaHHbIe Npubopa:

+ [poussoauTenb 1 MapkupoBka EC

+ Mmogenb [Mog.]

+ 3aBoackom Ne [SN]

¢ 3neKTpuYeckoe HanpskeHue [B] u vactoTa [I'y] nuTaHms

* noTpebnsemas anekTpuieckast MOLLHOCTb [BT]

¢ Homep BecnnaTtHon IHUM CRyxObl NOAAEPKKN

Mpwn obpalleHnn B aBTOPU30BaHHbIE LIEHTPbI CEPBUCHOTO 0OCMYXMBaHWUS, HEOBXOANMO yKa3bl-
BaTb MOZENb 11 3aBOACKOI Homep npubopa.

MNEPEQ UCNOJIb3OBAHUEM

1 CHumuTe YNaKoBKY W NpOBEPbTE Hanu4ne BCEX KOMMNOHEHTOB an6opa.

Y6epuTech, YTO HanpskeHWe, ykasaHHOE Ha 3aBOACKOW Tabnuyke B HUKHeW YacTu npubo-
pa, COOTBETCTBYET HANPSKEHNI0 MECTHOW 3NEKTPUYECKOMN CETH.

BHumaHue!
YcTaHaBnumBaiTe npubop Ha pacctosHun He meHee 10 ¢M OT CTeH, npeameToB Mebenu unm
Apyrux npubopos.

BHumaHume!

KaTteropuyeckn 3anpeLyeHo norpyxartb npubop, BUNKy 1 kabenb anekTponuTaHns B BOgy
WNW apyrve Xugkoctu. He HanonHsnTe BOSOW KOP3WHY, KOrAa OHa BCTaBIEHa B FOTOBOYHYIO
nonocTb.

BHumaHue!
I'Iepe,q yCTaHOBKOIZ U CHATUEM OTAENbHbIX KOMMNOHEHTOB BCerga OTCOG,CI,I/IHFIVITe I'IpM60p
oT SﬂeKTpVIHeCKOVI PO3eTKN.

2 TlocTaBbTe NpubOp Ha POBHYH, YCTOYMBYHO W MPOYHYH MOBEPXHOCTD.
3 TlonHocTbo pasmoTaiiTe kabenb aneKTponuTaHuS.
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I'Iepe.q nepBbIM UCNOJIb3OBAHNEM an60pa NoMOITe CbeMHbI€ KOMMNOHEHTh!, KOTOpPbI€ KOH-
TaKTUPYHOT C NULLEBbIMUX NPOOYKTAMMU.

4 Tlpomoiite kopauHy (F) u aHTunpurapHyto nnactuy (D). Mcnonb3yiTe 06bl4HYH XMAKOCTb AN
MbITbSI NOCYAbI N MSATKYH0 rybKy 6e3 abpa3uBHOI MOBEPXHOCTU. XOPOLLO BbICYLLUTE.

MHCTPYKLIUMX NO UCMNOJIb3OBAHUIO

AHTUNpUrapHas nnacTuHa No3BONAET YyCUNUTL XPYCTKOCTb NULLEBbIX NpoAykToB. Ucnosb-
30BaHMe aHTUNPUTapHOM NacTUHbI He 06513aTeNbLHO.

- Ecnv Bbl xenaeTe ycunuTb XpyCTKOCTb NULLEBBIX MPOAYKTOB, BCTaBbTE aHTUMPUTapHyHo NiacTu-
Hy (D) B kop3uHy (Puc. 3). Y6eauTech, YTO CTperka Ha aHTUNpUrapHoi NNacTuHe COBMELLEHa C
pyu4Koit kop3uHbl (Puc. 4).

1 MomecTuTe nuLeBble NpogykTbl B kop3uHy (F) (Puc. 5). He npeBbiwaiiTe MakcuMarbHbIN ypo-
BeHb. MakcManbHbIi ypoBeHb 0603HaueH penbetHON NUHUEN Ha BHELLHEN NOBEPXHOCTY KOp-
31Hbl (Puc. 6).

He HanuBaiiTe B KOP3UHY pacTUTeNnLHOE Macno.

2 YcTaHoBUTE KOP3WHY B roToBOYHYLO nonocTb (C). O npaBunibHON YCTaHOBKe CBUAETENLCTBYET
XapaKTepHbI Lwenyok (Puc. 7).

BHumaHue!
Mepen BKknYeHWeM npubopa ybeanTech, YTO KOP3WHA YCTaHOBMEHa W 3aduKcMpoBaHa
npaBuIbHO.

Mpubop ocHalleH ycTpOWCTBOM, BNOKMPYHOLMUM ero paboTy, ecnv KOp3vMHa HenpaBUNbHO
BCTaBMNeHb| B FOTOBOYHYIO MOMOCTb.

3 BcTaBbTe BUIKY B 9NEKTPUYECKYHO po3eTKy (Puc. 8).
4 HaxmuTe KHOMKY BKIIOYeHNA/BbIKMoueHus ((©) (Puc. 9).

lMpv nepBom ncnonb30BaHMM NPUOOP MOXKET U3AaBaTh NErkuid 3anax v AbIM: 3TO BMONHE
HOpPManbLHoe fiIBNeHWe, NOTOMY YTO Ha HEKOTOPbIE YacTW HaHeCeHa CMa3Ka, M 3TO ABNEeHue
BCKOpPE NPeKpaTuTbeA. ITO HUKaK He NOBNUAET Ha NpaBUNbHYH paboTy npudopa.

5 Haxmute kHonky (M) Heckomnbko pas, uTobbl BbIBPATL Xenaemyto npeayCTaHoBMEHHYH0 Mpo-
rpamMmy NpUroTOBIIEHWS B COOTBETCTBUM C MULLEBLIMU NPOAYKTaMK, KOTOPbIE NOANEXaT NpUro-
TOBMEHMIo (cM. naparpad «CoBeTbl M0 NPUrOTOBREHMIO» C AeTanbHON MHGopMaLmen o npo-
rpammax). MHaukatop BbiGpaHHO! MpeayCTaHOBNEHHOW MPOrpaMMbl MPUTOTOBNEHUS Ha4YHeT
MUraTb.

B kaxpgon nporpamMme no ymMonyaHuio npeABapuTenbHO 3a4aH0 BPEMS MPUrOTOBMEHMS!, HO TeMe-

paTypy W BpeMsi NPUrOTOBAEHUS MOXHO 3afaTb BPYYHYIO:

- HaxumainTte kHonku ( i ) + nnm -, 4ToBbI HACTPOUTL TEMNEPATYPY rOTOBKY C Wwarom 5°C.

- Haxumaiite kHonku (D) + unm -, 4ToGbl HACTPOUTL BPEMSI TOTOBKM C LUAroM 1 MUHyTa.

[inst Gonee bbicTporo BbIGopa NapamMeTpoB HACTPOIIKM YAEPKMBAIATE HAXATLIMM KHOMKW HACTPOIA-

KW BPEMEHU U TeMNepaTypbl FOTOBKY.

6 Haxmute KHOMKy BKMiodeHNs/BbIkmodeHna (©) (Puc. 9). MpuBop HauHeT NPOLECC MpUroToB-
NeHus NuLLeBbIX NpogykToB. CBET BHYTPU FOTOBOYHOW KaMmephbl BKMounTCS. Bo Bpems npuro-
TOBNEHNS Ha aucnnee (A) OyayT YepefoBaThcs 0TobpaxeHue 06paTHOrO OTcHETa BPEMEHU W
3aflaHHas Temnepatypa.
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Bo Bpemsa paboTbl npubopa CBET BHYTPM FOTOBOYHOM MOJIOCTM MOXET NEePUOSUYECKM
BKIOYATLCSA U BbIKNIOYATLCA. ITO CBUAETENLCTBYET O TOM, YTO TEPMOCTaT NOALEPKUBAET
HeoGXoAMMYH ANs NPUrOTOBNEHUS KOHKPETHOrO 61itoAa Temnepartypy.

Mpnbop MOXHO NOCTaBUTL Ha Nay3y BO BpeMst paboTbl, HaNpuUMep, YTobbl NepemeLLaTb MHrpean-
€HTbI BO BPEMS MPOLIecca NpUroToBMEHNS.

BHumaHume!
OnacHocTb oxoros. He npukacaiTech k KOp3uHe, aHTUNPUrapHoW NnacTuHe 1 MeTannuye-
CKM YacTam npubopa.

[Mpu M3BNEYEHUM KOP3UHBI U3 FOTOBOYHOM MOMOCTY TaKkKe BbIXOAWUT ropsynin BO3ayX 1 nap.
He npubninkaiite pyki 1 NLO K TOTOBOYHON NOMOCTU.

- Bosbmuteck 3a pykosTky (E) u ussnekute kopauHy (F) n3 rotoBouHoi nonoctu (C) (Puc. 10).
MpuBOop 0CTaHOBUT NPOLECC MPUTOTOBNEHNS.

- BcTpsixHuTe KOp3uHY, YTOBLI MHIPEANEHTLI FOTOBUMUCH PABHOMEPHO.

- Yro6bl B0306HOBMTL paboTy Npubopa, BCTaBbTe KOP3UHY B FTOTOBOYHYH NonocTb. Mpubop asTo-
MaTU4ecki BO30GHOBUT NPOLIECC MPUTOTOBNEHMS.

Mocne npuroroBneHus

[0 OKOHYaHWUW NPUrOTOBNEHMS, NPUBOP M3AACT HECKOMBKO 3BYKOBBIX CUTHAIOB.

Ecnwn HrpeaneHTb! He roToBbI, JOCTAaTOMHO MOMECTUTL KOP3WHY 0BpaTHO B FOTOBOYHYIO MOMOCTb

1 YCTaHOBUTb TANMEP eLLe Ha HECKOMBbKO MUHYT.

- Yro6bl npepBaTh NPOLECC NPUrOTOBMEHNS BPYYHYHO, HAXKMIUTE KHOMKY BKITIOYEHUS/BBIKITOYEHNS
(©). Yepes HECKOMBKO CEKyH MPUBOP BbIKMIOUUTCS.

1 BosbmuTech 3a pykosiTky (E) u nsenekute kopauny (F) u3 rotosouron nonoctm (C) (Puc. 10).

2 Bobinoxute nHrpeamneHTsl Ha 6togo. MopaiTe Ha cTon.

BHumaHue!

He npukacainTecb K KOp3uHe, FOTOBOYHON MOMOCTU, aHTUNPUrApHOW NacTUHE U BHYTPEH-
HUM METaNMMYeCckMM YacTsam npnbopa Bo Bpems paboTsbl npubopa v B nocrneayoLLme MinHy-
Tbl MOCTE ero BblkMYeHns. [JoxanTech 0CTbiBaHNS ropsumx YacTein npubopa.

He nepesopaumBainTe KOp3uHy BBEPX HOM MpU M3BMIEYEHUM MULLEBBIX NPOLYKTOB: U3 KOp-
3MHbI MOTYT BbITEKATb OCTATKM ropsayero Macna.

BHumaHue!

YGeﬂMTer B TOM, YTO NPUrOTOBIIEHHbIE NUHIPEANEHTbI AOCTATOYHO NOAPYMAHUNNCH U HE
noYepHenn unu noKopu4HeBernu. yﬂaJ'IMTe C NPOAYKTOB NOAropesLlUMe KyCOYKK, €Criu OHK
eCTb.

He ucnornb3ayiiTe MeTannmyeckme MHCTPYMEHTbI ANS M3BMNEYEHIst NIPOAYKTOB U3 KOP3UHI.
Wanuwek pactutensHoro Macna cobepeTcs Ha AHe KOP3MHbI.

Mocne okoHuyaHus npouecca npuroToBneHus npuﬁop CHOBa roToB K UCnosib30BaHUIO AnA
NPUroToBneHUA gpyrux npPoayKTos.
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DyHKUUA aBTOMATUHECKOro BblK/IOUEHUA
[aHHbIN npnbop ocHalleH TaimMepoMm. Koraa Taimep goxogut 8o «0», 3By4nT curHan, u npubop
aBTOMATMYECKM BbIKMtovaeTcsl. Cuctema BEHTUMALMN OCTaHABIMBAETCS YEPE3 HECKOMBKO CEKYHA,

COBETbI NO NMPUIOTOBJIEHUIO

MpeaBapuTENbHbIN HAarpeB Npubopa nepes NPUroTOBMEHWEM MW NO3BOMSET ONTMMM3NPOBATL
KOHEYHbIN pesynbTar.

[ins npurotoBnexus 6onee MeNKuX MHrpeaneHToB TpebyeTcst MeHblUe BpeMeHu, Yem ans Gonee
KPYMHBbIX.

[ins npuroToBneHus GonbLUEro KonMyecTa WHrpeameHToB TpebyeTcs Gonblue BpeMeHu, a ans
MEHbLLErO KONMYECTBA UHIPEANEHTOB — MEHbLLE.

[inst OCTVKEHMS NyyLLero pesynbTaTa npy NPUroToBNeHUN 6onee MenKkux UHrPeauUEHTOB PEKo-
MEHyeTes UX NepeMeLLaTh Mo UCTEYEHUN NOMOBUHBI BPEMEHU MPUrOTOBNEHUS.

[1ns npuroToBneHus XpycTslero kaptodens aobaBbTe 0AHY NOXKY pacTUTENbHOMO Macna B CBe-
KU MK 3aMOPOXeHHbIN kapTodens (Puc. 11) n ucnonb3yite aHTunpurapHyto nnactury (D) us
KOMMIeKTa.

CHaku, NpegHa3HaueHHble Ans NPpUroTOBNEHUS B NEYM, TakKe MOXHO NoxapuBaTh B BO3LYLUHOM
hpUTIOPHULLE.

OnTManbHoe KOMMYEeCTBO ANS MPUIOTOBNEHNS XPYCTALLEro kapTodens ¢pu npubnmanTensHo
200r.

[1ns1 GbICTPOro M NErkoro NPUroTOBAEHUS CHIKOB C HAUMHKOI PEKOMEHAYETCS UCMONb30BATh MOITy-
tabpwvkatbl 3 Tecta. MonycabpukaTbl U3 TeCTa roTOBATCS ropasfo ObICTpee CHIKOB 13 JoMaLL-
Hero TecTa.

MpeaycTaHoOBNEeHHbIe NPOrpamMmmbl

B cnenytowei Tabnuue npeactaeneHsl porpamMmbl, NPeayCTaHOBMEHHbIE B MAHENM YrpaBneHus
C CEHCOPHBIM ANCTIIEEM.

Kaxgomy cumBomy COOTBETCTBYET ONpeAeNieHHasi mporpamMMa npurotoeneHus. MporpavMma Ha-
CTPOEHa Ha TeMNepaTypy 1 BpeMsi PUroTOBIIEHNS], PEKOMEHOBaHHbIE Ha OCHOBE TUMa MPOAYyKTa.
Bpemsi nMpuroToBNEHNsI HOCUT OPUEHTUPOBOYHBIN XapakTep W 3aBUCUT Takke OT KONMYecTBa M
TOMLUMHBI NCMOMb3YEMbIX MHTPEAUEHTOB. [TpeaycMoTpeHa BO3MOXHOCTb N3MEHNUTL BPEMS 1 TEM-
nepaTypy B NpeayCTaHOBMEHHbIX MPOrpamMmax.

Mporpamma Bpems Temnepartypa (°C)
Mo ymonyaHuo | MHtepsan | Mo ymonyauuo | WHTepsan

dlfp | 3amopoxeHHbIi kapTo- i i

L "} therb hpu 15 MWH 1-60 muH | 200 150-200
Caexuit kapTodernb 25 MUH 1-60 mun | 200 130-200
@ | Brburerchpacoe gy, 1-60 M | 190 120200

MSICO
)O Pbi6a 15 MUH 1-60 MuH | 180 120-200
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J KypuHoe msico 25 MuH 1-60 vvH | 190 120-200
Muua 12 MWH 1-60 MuH 180 160-200
& |Cranoctw 30 MH 1-60 MtH | 160 120-200
s_ss Harpes 15 MuH 1-60 MUH 130 60-180

B cne,qy}omelh Ta6nv|ue npueeneHbl OPUEHTUPOBOYHbIE 3HAYEHUA BPEMEHM N TEMNEPATYPbl ANA

Pa3HbIX NULLEBbIX NPOAYKTOB:

KapTodens dpu (3aMOpOXeHHbIN) 15-20 MUHYT 200°
KapTodbens dpm (ceexwi) f,g:’.?am& E :aBI/ICVIMOCTVI OT pa3me- ; 88:
®pu (13 oBoLLEN) 10-15 MuHYT 200°
KpokeTbl 12-15 MuHyT 190°
KypuHble KpoKeTb! 10 MuHyT 200°
KypuHble 6eapbiLuki 20-25 MuHyT 190°
Budgutekc 10-15 MUHyT 190°
Tedtenn 8 MUHYT 180°
Omapel 15-20 MuHyT 160°
Mupor 20-30 MuHyT 160°
Knww 25-30 MuHyT 180°
Puiba 15-20 MuHyT 128:
CBsuHas 0TbMBHas 10-15 MUHYT 200°
CnpuHr-ponnbl 10-15 MUHyT 200°
Osowwpy 10-20 MuHyT 180°
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YUCTKA U yXon
PerynspHble 1 exeaHeBHble 04MCTKM NO3BONAIOT NOAAEPKMBATL UCNPABHOCTL Npubopa 1 npo-
ANNTb €10 CPOK CITyXObI.

BHumMaHue
OnacHocTb NnopaxeHna SNeKTPU4eCKUM TOKOM. KaTeroqueCKM 3anpeLleHo norpyxatb npu-
60p, BUIKY U Ka6e]'|b ANEeKTponnTaHnA B BOAY Unn pyrne XuakocTu.

He HanonHsiTe Bogon KOP3KMHY, KOrja OHa BCTaBJ1eHa B rOTOBOYHYH MOJOCTb.

BHumaHue!

OTCOG,ELVIHVITe I'Ipl/l60p oT SﬂeKTpVI‘-IeCKOVI PO3ETKN N OOXONTECH OXNaXaeHUA ropAavnx va-
CTel7|, Nnpexae 4Yem BbINOJTHATD Kakue-nmbo onepaunn no O4YNUCTKE N TEXHNYECKOMY o6cny-
KNBAHUIO.

BHumaHue!

He ncnonb3yitTe abpasnBHblE MOIOLLME CPeACTBA UM METANTNYECKIE MHCTPYMEHTbI, KOTO-
pble MOTYT noLapanaTtb NOBEPXHOCTb M MOBPEANTb NOKPbITUE. 3anpeLlaeTcs UCnonb3oBaTb
pacTBopuUTENM, NOBPeXJaroLLme NnacTuk.

BHumaHue!
lNepen yCTaHOBKOM UMK CHATUEM OTAENbHbIX KOMMOHEHTOB BCErAa OTCOEAMHANTE Npubop
OT 3NEKTPUYECKOMN PO3ETKM.

Yucrtka npubopa

- Yuctute HecbeMHbIe YacTu Nprnbopa BNaxHOM TKaHEBOWN candeTkon BO n3bexaHne noBpexae-
HWS NOKPBITUS. BbITpKUTE HAcyXxo CyXom TKaHeBOM candgeTkom.

- Yucture rotoBouHyt nonocTs (C) npubopa HeabpaaneHON TkaHEBOW CandeTKoM, CMOYEHHON B
Tennomn Boge. BbITpute Hacyxo Cyxoil TKaHeBOW Cand)eTKoM.

- Yuctute HarpeBaTenbHble ANEMEHTbI MpMOOpa OT OCTATKOB MULLM CyXOi TKAHEBOW CandeTKoM.

YuctKka KOMNOHEHTOB

AHTVII'IerapHaSI nnacTuHa U KOp3nHa U3roToBfieHbl U3 aHTUNPUrapHOro Matepuana: maTo-
BOCTb U CNneAbl, KOTOPbIe MOTYT NOABUTCA Nocne AnuTesibHOro UCNoNib30BaHUsA, CHATAKOT-
CA HOpManbHbLIM AABIeHWEM U He BNUAKT Ha npoLecc NPpUroToBlieHUA U BKYC NPOAYKTOB.

- AHTUNPUrapHyl0 NNacTMHy W KOP3WHY MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHON MalumHe. YTobbl npo-
ANUTb CPOK CRYXObl aHTUNPUIapHOro NOKPbITHS, PEKOMEHAYETCS MbITb aHTUNPUrapHyto nna-
ctuHy (D) u kopauHy (F) Bpy4Hyt. McnonbayinTe 0BbIYHYH XULKOCTb 411 MbITbS MOCYAb! W
Msrkyto ry6ky 6e3 abpaaneHON MOBEPXHOCTHU.

- Yr0bbl pa3vounTb OCTaTki edbl B KOP3MHE, MOXHO HaNONMHUTL ee ropsyeit Bogon. [lobasbTe
HECKOMNbKO kanenb MotoLlero cpeacTtsa. OctasbTe Ha 10 MUHYT. [TOMONTE U BbITPUTE HACYXO.

BbiBOA4 U3 IKCNNIYATALMUM

[ins BbIBOAA NPUGOPa M3 3KCTNyaTaLmu OTCOEAMHITE BUMKY OT SMeKTpUYeckon poseTku. Mepen
yTunmM3aumeit npubopa HeoBXOANMO PAacCcOPTMPOBATL Er0 YacTh B COOTBETCTBUM C BUAAMMW MaTe-
puaroB, UCMOMb30BaHHbIX AN U3rOTOBNEHUS NpuGopa, a 3aTeM NPUCTYMUTL K ero yTUnn3aLm,
PYKOBOLCTBYSICb COOTBETCTBYIOLUMAMI MONOKEHUAMI HOPMATUBHBIX aKTOB, MPUHSTLIX B CTpaHe
aKCTyaTaLum yCTpoiicTBa.
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PYKOBOACTBO NO YCTPAHEHUIO HEKOTOPbLIX HEMONAOOK

Henonagku

Bo3mMoxHbIe NMPUYUHBbI

Cnocobbl ycTpaHeHus

Mpubop He paboTaer.

Bunka He BcTaBneHa B
ANEKTPUYECKYIO PO3ETKY.

BcTaBbTe BUIKY B 31EKTPUYECKYHO
pO3eTKy, KoTopas JomkHa bbITb 06opy-
[0BaHa 3a3eMneHneMm.

He ycTaHoBneH Tainmep.

HaxxmuTe KHOMKY HacTpOWKN BpeMeHM
npurotosnenus () u sapaiTe xena-
€MOoe BpeMA NPUroToBNEHUS.

K0p3VIHa BCTaBlieHa
HenpasunbHO.

BcTaBbTe KOP3UHY B FOTOBOYHYHO
nonocTb npaeunbHO. O NpaBubHOM
YCTaHOBKE CBUAETENbCTBYET XapaKkTep-
HbI Wenyok (Puc. 7).

WHrpeaneHTb! He
rOTOBbI.

BHyTpU KOp3uHbI CRIULLKOM
MHOTO WHIPEaMEHTOB.

MonoxuTe B KOP3UHY MEHbLLE UH-
rpeaneHToB. MeHblUee KONN4ecTBo
rotoBuTCs 6onee paBHOMEPHO.

3apaHHas Temnepatypa
CNULLIKOM HU3Kagd.

HaxXmuTe KHOMKY HaCTpOMKK Temnepa-
Typbl npurotoenenus ( § ) v sapaiite
Bonee BbICOKyt0 TeMnepaTypy npuro-
TOBNEHNS. CM. KHUTY peLenToB.

YcTaHoBMEHHoe Bpems
NpuUroToBneHua Hepocrta-
TOYHOe.

HaxmuTe KHOMKY HacTPOMKN BpeMeHM

npurotoenexus () u sapaitte Gonb-
Lee Bpems NpuroToBnenus. Cm. kHury
peLenTos.

WHrpeaneHTbI npuro-
TOBUUCb HEPABHO-
MEPHO.

HeKOTOpre BiAbI NPOOYK-
TOB He0bX0aMMo nepeme-
LnBaTb HECKOIBbKO pa3 BO
BpeEMA UX NPUrOTOBNEHNUA.

MHFpeD,VIeHTbI, pacnosnoxeHHble
CBEPXY Wnu 3aKkpbITble APYrnMun, Heob-
X04MMo nepemelLnBaTb BO BpeMs UX
NPUroToBNEHUA.

YKapeHble CHaKM He
MONyYarTes XpycTs-
LMK,

Wcnonbaytotcst Bug
3aKycok, TpebytoLLme
TPAZMLMOHHBIX Coco6oB
MPUrOTOBNEHMS.

Vcnonb3yitTe CHIKKM, NpeaHa3HaueH-
Hbl€ ANs NPUrOTOBNEHNS B NEYH, UK
CMaXbTe UX pacTUTemNbHbIM Macriom,
npexae Yem NOMECTUTb B KOP3NHY.

BcTaBbTe aHTUMpUrapHyto NnacTuHy B
KOP3UHY, YTOBbI YCUIUTB XPYCTKOCTL
eqbl.

KopauHa nomnHocTbH
He BCTaBNAeTCA B
FOTOBOYHYH NOJIOCTb.

BHyTpU KOp3uHbI CIIMLLKOM
MHOTO MHrPEANEHTOB.

lMonoxuTe B KOP3UHY MEHbLLIE WH-
rpeauneHToB. MeHbluee Konn4ecTso
rotoBuTCs Bonee paBHOMEPHO.

KOp3VIHa BCTaBlieHa B
rOTOBOYHYHO NONOCTb
HenpasWUIbHO.

BcraBbTe KOp3uHy B FOTOBOYHYHO
nonocTb nNpasurbHO. O NpaBubHOMN
YCTaHOBKE CBMAETENbCTBYET XapakTep-
HbIi1 wenyok (Puc. 7).
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Henonagku

Bo3MoxHble MPUYUHBbI

Cnocobbl ycTpaHeHus

/13 npubopa Bbixoaut
Genbli AbIM.

BoinonHseTcs NpUroToBs-
NEeHne XUPHbIX NHrpean-
€HTOB.

Mpu NPUrOTOBNEHUN XMPHBIX MHIPEau-
€HTOB B KOp3uHe cobupaetcs 6onbluee
KonnyecTBo xwpa. Macno cnocob-
CTBYET NOABNEHUIO 60]‘IbLIJeFO, yem
00bI4HO, Konm4yecTBa Genoro Apima Bo
BpeMsi NpUroToBneHuns. 1o 0beTos-
TENbCTBO COBEPLUEHHO HE BIUSIET Ha
MPOLECC NPUrOTOBMNEHMUS MHIPEaNEH-
TOB UN Ha cam npnbop.

B kopauHe npucyTtcTeyeT
XUp, OCTaBLLMIACA C npe-
AbIAYLLMX MPUrOTOBIEHMIA.

Benbiin obiM BblgensieTca BCneacTame
Harpesa Xupa unu macna, npucyTcTay-
HOLKUX B KOP3NHE. TmaTeano 04nCTU-
Te KOpP3MHY nocrie Ucnonb3oBaHnA.

Caexwuit kapToders,
Hape3aHHbI Conom-
koW, obxapuBaeTcst
HepaBHOMEpHO.

Vicnonbayembli TN kap-
TOhens He NoaxoauT Ans

OPUTIOPHULLBI.

Vcnonbayiite ceexuit kaptodens u
TLaTeNbHO NepeBopaymnBaiiTe ero BO
BPEMSs NPUrOTOBNEHNS.

OnonocHnTe 1 BbicyLUUTE
kapTodhesb nepes TeM, kak
rOTOBUTb €10 BO (hpUTIOp-
HuLe.

CnonocHuTe KapTodenb 1 cMoliTe ¢
Hero BeCb kpaxmari, NpocTynyBLUMIA Ha
MoBEPXHOCTM.

Ceexwit kapTodens,
Hape3aHHbI Conom-
koW, He monyyaeTcs
XPYCTALLMM Cpasy
nocne U3BneYeHns n3
PPUTIOPHULIbI.

O6pasoBaHue xpycTs-

LLIE KOPOYKM Ha KapTo-
tene-gpy 3aBUCHT OT
Konu4yecTBa BoAbl, COAEP-
Xallelcs B caMOM KapTo-
thene, a Takxe Konm4yecTsa
Macna, UCnonb30BaHHOro
MpW €10 MPUrOTOBMEHNN.

Mepen pobaBneHnem mMacna kak MOX-
HO TLaTenbHeN ocyLante kapTodenb
CHapyxw.

HapexbTe kapTodhens 6onee TOHKOM
CONIOMKOIA ANsti MonyyeHuns 6onee
XPYCTALLEN KOPOYKM.

Utobbl kapTodhens nonyynncs Gonee
XpycTaLmm, 4obaBbTe HEMHOTO pacTy-
TENBHOrO Macra.

BcTaBbTe aHTUNpUrapHyto NAacTuHy B
KOP3WHY, YTOObI YCUIUTL XPYCTKOCTb
eqbl.
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[laTa n3roToBneHns ykasaHa Ha kopryce u3genus B 3awmndgposanHom suae SN wk/yrabedefg,
roe wk — Hefiens Npon3BoACTBa

yr — rofl NPOU3BOACTBA

abcdefg — cepuitHbIn Homep n3genus

CooTBeTCTBYET TPEOOBAHMAM

TP TC 004/2011 «O 6e30nacHOCTH HWU3KOBONBTHOTO 0BOPyAOBaHMs, yTBepxaeH Pewennem Ko-
muccun TamoxeHHoro cotoza Ne768 ot 16 aerycta 2011 roga

TP TC 020/2011 «3nekTpomMarHuTHas COBMECTUMOCTb TEXHNYECKNX CPELCTBY, yTBEpXaeH Pelue-
Hem Komuceun TamoxenHoro cotoza Ne879 ot 9 nekabps 2011 roga

MHdhopmaums o cepTudmkaLm B NPUNOXEHUM K rapaHTUAHOMY TasloHy MWK Ha yraKoBKe 13ge-
nms.

Tonbko ans pbiHkoB cTpaH EC 1 Poccum
220-240B~ 50/60y 1300BT Knacc | IPX0
CpenaHo B Kutae

Wwmnoptep: 000 "PyMeTta"

HOpuamnuecknin agpec: 127473, ropog Mocksa, yn. KpacHonponeTapckas, . 16, ctpoeHue 11, atax
2, nomelenue ll, komHata 6

daktnyeckuin agpec: 127473, ropog Mocksa, yn. KpacHonponetapckas, 4. 16, ctpoenue 11, atax
2, nomelenue ll, komHata 6

WaroTosutens: De’ Longhi Appliances Srl /«[enonr AnnnaeHcuc CPJT» Agpec: 50013 Utanus,
®rnopeHums, Kamnu buseHumo, Bua C. Kyupuko 300.

Cnmcok opraHu3aumit, yNomHOMOYEHHBIX U3roTOBUTENEM Ha paboTy C NpeTeHausMu noTpebute-
nen 1 cepBrCHBIM 06CTYXMBAHMEM, pasMeLLeH Ha caiTe: hitp://www.ariete.net/ru/assistance
Fopsivast nuHust Ariete +7915165611

ToBap nocTaenseTcst B cobpaHHOM BUAE, crielnarnbHbIx TpeGOBaHNI K NEPEBO3KE 1 XPAHEHMIO HE
YCTaHOBIIEHO.

YTUnuU3MpoBaTb B COOTBETCTBUM C 3aKOHOAATENBCTBOM MECTa PeanuaaLmiu.

apaHTWiHBIA cpok 2 roga. Cpok cnyx6bl n3genus 2 roga.

MHdhopmaums o cepTudmkaLn B NPUNOXEHUM K rapaHTUAHOMY TasioHy MWK Ha yraKoBKe 13ge-
nms.
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NPO LLEEM NOCIBHUK

[Mpunag CTBOPEHUI i3 AOTPUMAHHAM BUMOT [it04MX €BPOMNENCHKUX CTAHLAPTIB Ta 3aXWLLEHWA Y
BCiX NOTEHLNHO HeBe3neyvHnX Ans KOpUCTyBaya MicUsX. YBaXHO NpounTanTe el nocibHuKk nepeq
BUKOPUCTaHHAM. BUKOpUCTOBYINTE Npunagd BUKIHOYHO 3a LiNbOBUM NPU3HAYEHHSM, 415 AKOTO BiH
OyB po3pobneHnid, wob 3anobirtn HelacHNM BUMaaKaM i 3anopisHHI0 Wwkoau. 36epiraiTe Len
MOCIOHMK y LOCTYNHOMY MiCLji Ans KOHCYTbTaLlilh y ManbyTHbOMY. 3a HaMmipy nepefaTyv Len npunag
iHLIOMY KOpMCTyBayy Nam’sTaiTe, LLO pa3oM 3 MPUIagoM MoBKHHA OyTv nepefaHa i Lst iHCTPYKLS.
[HchopmaLis, BUKNaaeHa y LbOMY MOCIOHMKY, NO3HaYeHa HAaCTYNHUMI CUMBONIAMK, SIki 03HAYaloTh:

A Hebeaneka ans giten

A 3acTepexeHHs po oniky

A Hebesneka, NoB'sa3aHa 3 eneKTpUYHUM CTPYMOM
YBara - puaiK 3anofisHHS MaTepianbHux 36UTkis

A Hebesneka 36uTkiB, 06yMOBNEHMX iHLLMMK MPUYUHAMN

LIJIbOBE MPU3HAYEHHA

Mpunag Moxe BUKOPUCTOBYBATWUCS AMNS MPUrOTYBaHHSA TBEPAWMX Xap4oBMX MpOAyKTiB. He Buko-
puCTOBYITe Mpunag Ansg NPUroTyBaHHS PIOKMX XapyoBWMX NpoaykTiB. [lofaBaHHs HafnMLLKOBOI
KiNbKOCTi pianHU MOXE NPU3BECT A0 iT BUTOKY i3 NoAanbLUMM NOLIKOIKEHHAM npunagy.

Lle# npunag He NOBWUHEH BUKOPWUCTOBYBATMCh Y KOMEPL|iNHIX ab0 MPOMUCHIOBMX LiMSIX.

BupobHuk He nepepnbayns BOyab-sike iHLLE BUKOPUCTaHHS LbOro Mpuniagy, Le 3BiNbHSE MOro Bif
BigNOBiganbHoOCTI 3a 30WUTKM Oyab-AKOTO XapakTepy, CMPUYMHEHI HEHANEXHUM BUKOPUCTAHHAM
npunagy.

Kpim TOro, HeHanexHe BUKOPUCTaHHSA Npunajy CKacoBYe rapaHTito y BCiX il nposiBax.

3ANULWIKOBI PUSUKU

3actepexeHHs npo Hebeaneky onikie. He TopkaiTecs 4o Kowwka, rotysanb-
HOrO BIACIKY, aHTUNPUrapHOI MIACTUHK Ti BHYTPILUHIX METaniyHUX 4acTuH
npunagy nig yac pobotu npunagy abo NPOTArOM HACTYMHUX XBUAWH MiCns
I0ro BUMKHEHHS. [loveKanTecsi OXONOMKEHHS rapsumnx YacTuH.

NMPABUJIA TEXHIKU BE3NEKHU

YBAXHO NMPOYUTAMUTE IHCTPYKL|Ii NEPEQ MOYATKOM BUKOPUCTAHHS.

* [punag npusHaveHuin Ans BUKOPUCTAHHS Y NOOYTOBMX JOMALLHIX yMOBaX Ta B
yMoBax, 6nm3bkiX 40 AOMALLHIX, K HAanpuKnaa;

- Ha KyXHSiX, NPU3HaYeHnX Ans nepcoHasny Mara3uHis, 0iciB Ta iHWKX Npogecin-
HUX 3aKnagis;

- y rocroaapcraax;

- Y HOMepax rotenis, MoTenis, y rotensx Tuny bed & breakfast Ta y iHWKX xuTno-
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BUX CTPYKTypax (47151 BUKOPUCTAHHS NOCTOSAMbLAMM).

He BUKOpUCTOBYWTE Mpunag Ans iHWKX Lifen, HiX Ti, WO onucaHi B LIbOMy no-
CibHMKY. BupoBHUK Bigxunse BianoBiAanbHICTb 3a HENPaBUITbHE BUKOPUCTAHHS
abo 3a BIKOPUCTaHHS,, HenepefbayeHe y LiboMy nocibHuky. Kpim Toro, Hewa-
NeXHe BIKOPUCTAHHS MpUnajy ckacosye rapaHTito y BCiX i nposiBax.
PekoMeHayeTbCst 30epiraTn opuriHarnbHy YnakoBKy, OCKirbki Be3KOLWTOBHI cep-
BiCHI nocnyrv He nepegbaveHi y Bunagky NofoMOK, CPUYMHEHUX HEHAMEXHOK
ynaKoBKo BMpoBY nig Yac TpaHCNopTyBaHHA 4O ABTOPM30BAHOMO CEPBICHOTO
LeHTpY.

LLo6 He mopywwuTy Ge3neyHicTb Npunagy, BUKOPUCTOBYWTE BMKIHOYHO OpWri-
HanbHi 3aN4aCTUHW Ta KOMMNEKTYOi, CXBaNeHi camum BUPOBHUKOM.

Mpunag signosigae Bumoram Pernamenty (€C) Ne 1935/2004 Big 27.10.2004
LLIOAO0 MaTepianis, SKi KOHTAKTYIOTb 3 Xap4OBUMU NPOLYKTaMMU.

A HebGeaneka pgna piten
Mpunagom MOXyTb KOPUCTYBATUCS AiTv CTapLe 8 pokiB Ta 0CO6M 3 0BMEXKEHN-
MW (i3UYHUMM, CEHCOPHUMM Ta MEHTANTBHUMM MOXNMBOCTAMM abo 3 HegocTar-
HIM JOCBIZOM i 3HAHHSIMK, TiNbKM SIKLLO BOHW nepebyBatoThb nig HarnsgoM Bigno-
BiganbHOi 0cobuM abo AKLLO NPOMLLAN HANEXHWIA IHCTPYKTaX Ta YCBIAOMITOTbL
PU3MKI, NOB'A3aHi 3 BUKOPUCTAHHAM npunagy.
[itam 3aB0poHSETLCA rpaTes 3 NpUnagoM.
OnepalLyii 04NCTKM | TEXHIYHOrO 0BCMYroBYBaHHS, ONMCaHI Y LibOMY NOCIOHMKY, He
MOBWHHI BUKOHYBATUCS AITbMY, SIKi HE BOCAMN BiKy cTapLue 8 pokis i He nepeby-
BalOTb Mif HArNs4oM.
TpumaiTe npunag Ta kKabenb XMBIEHHS HEQOCTYNHUMU ANS iTeN BIKOM MeHLLE
8 pokiB.
He sanuwante kabenb XWBMEHHS 3BMCATW Y MICLSX, A€ MO0 MOXE CXOMUTU
OUTUHA.
PosTallyiTe npunag Takum YnHOM, o6 AiTW He MOrMK icTaTuCa 40 rapsymx
YacTuH.
He 3anuwaiTe eneMeHTW ynakoBKW Y 30Hi AOCSXKHOCTI ANs AiTei, OCKifbKN L
MaTepiany € NOTEeHLiHUM Dxepenom Hebeaneku.
FAKLLO BM BUpILLITE YTUNI3yBaTK Lien Npunag y SKOCTi BiAXO4iB, PEKOMEHAYETLCS
3p0oBuTH 10ro HENPMAATHUM 4715 BUKOPUCTaHHS, BiapidaBLUM kabenb XMBNEHHS.
Kpim TOro, pekoMeHAYeTbCA 3HELLKOANUTU Ti YaCTUHW Npunagy, ski MOXyTb CTa-
HOBUTW PU3MK, 0COBNMBO N5 AITEN, SIKi MOXYTb BUKOPUCTOBYBATM Npunag ans
irop.

A 3actepexxeHHs Npo oniku
Bio'eqHanTe npunag Big pO3eTKM i JOYEKANTECS OXONOMKEHHS rapsuMX YaCTUH,
nepLU HiX BUKOHYBaTK Byab-sKi onepavii YCTKM | TEXHIYHOro 0BCryroByBaHHS.
Kowwmk, roTyBanbHWA BiACIK, aHTUNPUrapHy NNacTUHy Ta BHYTPILHI MeTanesi
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YaCTWHW NpuUnagy MOXYTb HarpiBaTUCA Nig Yac BUKOPUCTAHHSA. TpumanTe pyku i
06nmnyus Ha 6e3neyHiil BiACTaHi Big rapsumx YacTuH npunagy.

He TopkaiTecs [0 KowwKa, roTyBasbHOro BifCiKy, aHTUNPUrapHOI NAacTUHK Ti
BHYTPILLHIX MeTaniyH1x YacTuH npunaay nig vac poboTu npunagy abo npoTsarom
HACTYMHWX XBUAWH NiCNS MOro BUMKHEHHS!. [lovekanTecs OXONOMKEHHS rapsumx
YacTuH.

BepiTb KOLWWK TiNbKW 32 PYYKY | BUKOPUCTOBYIATE NpUXBaTKM abo raHyipku, wob
AiCTaTyh KOLUWK.

Mig Yac npuroTyBaHHs 3 NoBiTPo3abipHuKa abo 3 roTyBanbHOrO BiACIKY Npunagy
MOXe BUXOANTM rapsya napa. He Habnwxaite pyku i 06nm4ys go nositposabip-
HWKa i roTyBarbHOro BIACIKY.

He 3anoBHIONTE KOLLMK POCIIMHHO onieto. Hebeaneka noxexi.

MMig Yac BUKOPUCTAHHA rapsye NoBiTps | nap BUXOAsATb 3 NOBiTpo3abipHuka. He
HabnkainTe pyku i 06n4ys 4o NoBiTpo3abipHuKa.

Konu 3 roTyBanbHOro BIfCIKY AICTAETbCS KOLWKK, 3BIATW TaKOX BUXOASATb rapsye
noBiTps i napa. He HabnwxaiTe pyku i 06r44s 4O roTYBaNbHOIO BIACIKY.

He nepeBepTaiTe KOLMK JOropy AHOM Mif Yac BUMMAHHS iXi: 3anULLIKK rapsyoi
Onil MOXYTb BUTIKaTK 3 KoLMka. Hebesneka onikis.

YBara: rapsa4a noBepxH4.

A Hebe3neka, nos'a3aHa 3 eNeKTPUHHUM CTPYMOM
MepL HiX nig'eqHaT Npunag Ao enekTpudHol Mepexi, nepeKOHaVlTec;l L0 Ha-
npyra, Lo Bka3aHa Ha I,El,eHTVId)IKaLI,IVIHII/I TabnmnyLi Ha HWXHIA YacTWHI Npunagy,
BigNoBiAae Hanpysi MiCLEBOT Mepexi eNeKTPUYHOTO XMBMEHHS.

BuKopUCTaHHS eNeKTPUYHUX NOA0BXKYBAYiB, HECXBANEHWX BUPOBHMKOM npuna-
0y, MOXe Npu3BECTW [0 30UTKIB ab0 noxexi.

3aBxau nigknoyanTe npunag Ao PO3ETKM i3 3a3EMMEHHSM.

He nig'eqHynte Oyab-aki iHWI npunagy 3 BENMKOK MOTYXHICTIO (Medi, npack,
pagiaTopu i T.N.) y Ty X CaMy enekTpuyHy poseTky. Hebeaneka enekTpuyHoro
nepeBaHTaXEHHS.

Hikonun He TarHiTb 3a Kabenb XMBMEeHHS abo 3a cam npunag, wob Big'egHaTy
BUIKY Bifj €NEKTPUYHOT PO3ETKM.

He nonyckanTte noTpannsHHA BOAW HA YaCTUHM Mif HANPYrok: pU3nK KOPOTKOrO
3aMVKaHHs! i/abo BpaeHHs eNEKTPUYHIUM CTPYMOM.

He no3BonsiTe kabento X1BMEHHs KOHTaKTyBaTy i3 roCTpUMM NpeameTamm abo
Kpasimu.

Kabenb X1BEHHS HE MOBUHEH KOHTAKTYBATK 3 rapsuMMi NOBEPXHSMMU.
Big'eqHante npunag Big €neKTPUYHOI PO3ETKM | JOYEeKanTecs OXONOMKEHHS!
rapsiuMx YacTuH, NepL HiX BUKOHYBaTW Byab-ski onepaLii YACTKM i TEXHIYHOTO
06cnyroByBaHHs.

KateropuyHo 3abOpOHSETLCA 3aHyproBaTW Npunag, BUMKY i eNeKTPUYHWA Ka-
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Benb y Bogy abo Hilui pignHm.
* He BMKOPUCTOBYTE NpUnag MOKpUMM pykamu abo GOCOHiX.
* AKWO Npunag He BUKOPUCTOBYETLCS, HABITb MPOTArOM KOPOTKUX Nepiogis Yacy,
BUMKHITb MOTO i Bify’eiHaNTe BUIKY KabEnto KUBMNEHHS Bif ENEKTPUYHOT PO3ETK.
He 3anuwaiite npunag 6e3 Harnsay, Konm BiH Nig'eaHaHU 40 enekTpUYHOI Me-
pexi.

YBara - pusuk 3anogisHHA MartepianbHuUx 36mMTkiB

* [punag NOBMHEH BUKOPUCTOBYBATUCS | 3arMLLATUCS Ha CTiNKi NOBEPXHI.

He cTaBTe npunag Ha gyxe rapsdi noBepxHi abo nobnusy mxepen Bigkputoro

BOTHI, 06 YHWUKHYTY MOLLKOKEHHS OBLUIMBKM KOpMyCy.

He cTaBTe npunag nobnuay 3aummcTx matepianis (TKaHUHK, QipaHKK).

* Kabenb 1BNEHHS He NOBUHEH KOHTAKTYBATM 3 raps4yMMm NOBEPXHAMM.

3ab0pOoHSETLCS PO3TaLLOBYBaTY Npunag i kabenb xuBneHHs nobnusy abo Hag

ENEKTPUYHIMU Ta Fra30BUMM NeYamu, a Takox Bins MiKpOXBUbOBUX NeYeit.

lNepen BUKOPUCTAHHAM 3aBXaM NOBHICTHO PO3MOTYNTE Kaberb XMBIEHHS.

* [punag He NOBUHEH XMUBUTUCS 3a AOMOMOTOH 30BHILLHIX TaiMepis abo 3a Jono-

MOrOK OKPEMUX YCTAHOBOK 3 ANCTAHLAHUM KepyBaHHSM.

FAKWOo Npunag BMAINSe YOpHUA AuM Nig vac poboTu, HeranHo Big'eaHanTe npu-

nap Bif enekTpUYHOI po3eTkn. He BWAMaNTe KOLIMK 3 rOTYBaribHOTO BIACIKY.

[louekanTecs, noku aum nepectaHe BuxoauTw. LLLo6 Bupiwntv npobnemy, 3sep-

HITbCS 40 HANBAVKYOro aBTOPU30OBAHOTO CEPBICHOTO LIEHTPY.

* Hikonu He HanuBamTe pifki iHrPeaieHTI Y KOLWKK. AKLLO HeOBXigHO ANns NpuroTy-
BaHH$l i, AOAABaNTE PignHy HEBENMKMM NOpLisMU. [epLu HixX fogaTi HacTyn-
HY NOPLLit0 PiaynHK, NEPEKOHANTECS, WO TBEPAI IHFPedieHTN NOMMMHYIN PiaNHY.

* MakcumanbHa MICTKICTb KoLwmka — 6513bko 6 11. Hikonn He nepeBuLLyiTe Makcu-

MasbHY MICTKICTb Mif Yac 3anOBHEHHS KOLLKKA.

He 3akpuBaiiTe noBiTpo3abipHuk nig vyac poboTu npunagy, wob 3anobirtn mate-

pianbHUM 36uTkam i/abo neperpisy npunagy.

HacunainTe iHrpeaieHT 3aBxXaym i TiNbKK Y KOLUMK, OB YHUKHYTW KOHTAKTY i 3

eNEeKTPUYHUMI HarpiBanbHUMK eNeMeHTaMu.

[Nepen BBIMKHEHHAM NpuUnagy 3aBxaun NepesipsanTe, Yu NpaBUIibHO BCTaBIEHUN

KOLLIWK.

He BMKOPUCTOBYWTE Npunag, He BCTABMBLUM KOLLWK Y rOTYBanbHUM BiACIK.

* |06 3ano6irt NOLWKOMKEHHIO Npunagy, He BCTaBNANTE MeTaniyHi iIHCTPYMEHTH

abo npegmMeTt y KOLLMK.

He BMKOpPUCTOBYITE MeTaneBi iHCTPYMEHTU A4St AiCTaBaHHs NPOAYKTIB 3 KOLLMKa

abo aHTUNpUrapHoi NNacTUHW.

lepen BBIMKHEHHAM Npuiagy NepekoHanTecs, Lo KOLLMK Ta roTyBarbHWi BIACIK

He MICTATb CTOPOHHIX NpeaMETIB.

* Hikonu He cTaBTe npegMeTV 3BepXy Ha npunag.

* He BmukaiiTe npunag Ans poboTu, SKLO BiH NOPOXHIN.
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* He BukopucToBymnTe Npunag Ha BiZKpUTOMY MOBITPI.

* He 3anuwante npunag nig Aieto aTMocgepHux sBuL (Hanpuknag, oL, COHUe).

* [Micns TOro, SIK BINKa €NeKTPUYHOrO XUBNEHHS Byna Bia'egHaHa i rapsui yacTu-
HW Npunagy OXONOHYNK, NPUNaz MOXHa YACTUTY BUKITHOYHO HeabpasnBHOIO raH-
YipKOH, 311erka 3MOYEHOI0 Y BOASHOMY PO34MHI AEKINBKOX Kanemnb HeNTparnbHoro
| HearpecyBHOrO MUMHOTO 3acoby.

+ 3abOpOHSETLCA KOPUCTYBATUCH PO3UUHHUKAMU, LLO 34aTHI NOLUKOAWUTH NAACTUK.

A Heb6e3sneka 36uTkiB, 06yMoOBNeHUX iHWWMMM NpUYMHAMM

* Postawymnte npunag Ha BigctaHi MiHimym 10 cM Big CTiH, MebniB abo iHLLMX
npunagis.

* LLlo6 nigHaTtv npunag, 6epiTbes 3a MOro Kopnyc.

* He nepemiwante npunag, He AicTaBLUN NPOAYKTM 3 KOLLMKA.

+ 3aBXau Big'eaHyNTe Npunag Big eNeKTPUYHOT PO3ETKM, NEPLL HiX BCTAHOBIIOBA-
T ab0 3HIMaTW OKPEMi KOMMOHEHTY.

* PosrawyiTe npunag y obpe OCBITNIEHOMY YUCTOMY MiCLIi i3 3py4HUM JOCTYNOM
[0 ENEKTPUYHOI PO3ETKN.

* [NocTaBTe npunag Ha piBHy, CTINKY | BATpMUBAIY 40 TeMNepaTyp NOBEPXHHO.

* [MpuCTpiin HE NOBMHEH BWUKOPWUCTOBYBATMCA MICNS NafiHHA abo AKLLO NPUCYTH
O3HaKM MOLLKOMKEHb. He KopuCTyiTecs npunagoMm, SKWO Kabenb XMBMEHHS Yi
BUIKa NOLUKOXKEHI, ab0 SKLLIO cam npunag HecnpaBHWA. YCi onepallii 3 peMOH-
TY, BKMOYHO 3 3aMiHOK Kabento XUBMEHHS, NOBUHHI BUKOHYBATUCS BUKITHOYHO
CepBICHUM LieHTpoM «Ariete» abo ynoBHOBaXXEHUMM TEXHIYHUMY crieLianicTamm
«Arietey, 06 3anobirtn Byab-sKUM prankam.

ﬁﬂﬂﬂ npaBuUnbHOI yTuni3ayii BupoOby BignoBiAHO A0 €BPONECHKOI ANPEKTUBY

== 2012/19/€C cnig npounTaTit cneLianbHy nam'sTky, Wo A04aETbCs A0 BUPOOY.

« 3BEPIFAUTE LIIO IHCTPYKLUIIO.
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onuc nNnPUnNApy

A - CeHcopHuin gucnnen

B - Kopnyc npunagy

C - TotyBanbHWi BiaCik

D - AHTunpurapHa nnactuHa

E - Pyuka

F - Kowwuk

G - Kabenb xwBneHHs
H - MogiTpo3abipHuk

OMUC CEHCOPHOI'O AUCIINESA (PUC. 2)

TUMOBI NPOrPAMW NPUrOTYBAHHA

V"

3amopoxeHa kapTonns pi

%

2.

Csixa kaprtonns

BiuTekc/uepBoHe M'sCO

(2
x>

Puba

Kypsituha

v

Miua

=

Conopoui

d
9

5§

[Migirpis

®YHKLIOHATBbHI KHOMKK

KHonka

Onuc

KHorka BBiMKHEHHS/BUMKHEHHS

Bmukae abo BMuKae npunag i 3anyckae abo 3ynu-

HslE MPOLIEC NPUrOTYBaHHSI.

KHonka mMeHto

[o3Bonsie Bubpatn baxaHy TMNOBY nporpamy
MPUroTyBaHHS.

KHorka HanawTyBaHHs Yacy
NPUroTyBaHHS

Ll kHorka [103BONSIE BPYYHY 3afaBaTh Yac npuro-
TyBaHHS. HaTuckaiTe kHomku + abo - ans 36inb-
LUEHHS aB0 3MEHLLEHHS Yacy NPUrOTyBaHHS.

O-® Oe® ® ©

KHorka HanaluTyBaHHsi Temnepa-

TYPY MPUTOTYBaHHS!

Lls kHoMKa [,03BONISIE BPYYHY 3afaBaTi Temnepa-
Typy NPUroTyBaHHs1. HaTuckaiTe kHonku + abo

- Ans 36inbLUEHHS abo 3MEHLLEHHS TeMMepaTypu
MPUrOTYBaHHS.
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IpenTudikauinHi pani

Ha Tabnuuuj, sika 3HaxognTLCA Nif ONOPHOH MiLCTABKOK NpUnagy, HaHeCeHi Taki ineHTUIKaLiHI
[aHHi npunagy:

¢ BMPOGHUK | MapkyBaHHs CE

+ mogens [Mod.]

* cepinHmin Ne [SN]

* eNeKTpUYHa Hanpyra xwueneHHs [B] i yactota [I'u]

¢ CNOXWBaHa NOTYXHICTb [BT]

* HoMep De3KOLUTOBHOI CepBICHOT MiHii

Y BUNaAKy MOXMNMBOTO 3BEPHEHHS 0 aBTOpu30BaHUX CepBiCHUX LIEHTPIB BKaXiTb MOAENb i Cepint-
HWi1 HOMEP.

MNEPEQ MOYATKOM BUKOPUCTAHHA

1 3HiMiTb NakyBanbHWit MaTepian i nepesipTe HAasBHICTb BCIX KOMMOHEHTIB.

MepekoHaiiTecs, WO Hanpyra, Wo BKadaHa Ha iAeHTUiKaLiiHili TabnuyLli Ha HUXKHIN YaCTUHI
npunagy, Bignosiaae Hanpysi MicLeBoi Mepexi eNneKTPUYHOTO XUBEHHS.

YBara!
Posraluyite npunap Ha Bigctani MiHimym 10 cm Big CTiH, MebniB abo iHLMX npunagis.

YBara!
KateropnyHo 3abopoHSETHCS 3aHyproBaTW NpuUnag, BUMKY i enekTpuiHnin kabenb y Bogy
abo HiLwi piguH1. He HanoBHIOATE BOZOHO KOLLWK, KOMM BiH BCTaBMEHWI Y rOTyBarbHMIA BIACIK.

YBara!
3aBxau Bif'eAHYNTE NpUNag Bif ENeKTPUYHOT PO3ETKW, NEPLL HX BCTAHOBMOBATM abo 3Hi-
MaTh OKpeMi KOMMOHEHTM.

2 lMocTtaBsTe npunag Ha piBHY, CTiKy i BUTpUBany 40 TeMnepaTyp NOBEPXHIO.
3 TloBHicT0 po3moTaiiTe kabenb XWUBNEHHS.

I'Iepep, nepLwnmMm BUKOPUCTAHHAM npunagy NOMWIATE 3HIMHI KOMMOHEHTHK, AAKi KOHTaKTYHTb 3
Xap40BUMHU NPOOYKTAMMU.

4 TomuiTe kowwk (F) Ta aHTunpurapHy nnactuHy (D). BrkopucTtoByiiTe MuitHWIA 3acib 4ns nocyay
i M'sKy HeabpasuBHy ryoky. [obpe BUCYLLIT.

IHCTPYKUIi 3 BUKOPUCTAHHA

AHTUNpUrapHa nnacTuHa fo3Bonif€ 36iNbIWNTM XPYCTKICTL CTpaB. BukopucTaHHa aHTMnpy-

rapHoi NNacTUHu € dakynbTaTUBHUM.

- Akwo Bn BaxaeTe 36iNbLNTM XPYCTKICTL NPOAYKTIB, BCTABTE aHTUNpUrapHy nnactuuy (D) y ko-
wuk (Puc. 3). MepekoHanTecs, WO CTpinka Ha aHTURPWUrapHii NNacTUHi BUPIBHSHA 3 PYYKOO
kowwuka (Puc. 4).

1 Moknagite npogyktn y kowwk (F) (Puc. 5). He nepesulyiTe MakcumanbHWi piseHb. Makcu-
MarnbHil piBeHb NO3HAYEHWI PENbECHOLO MiHIEI0 Ha 30BHILLHIA NOBEPXHI Kowuka (Puc. 6).

He 3anoBHI0MTE KOWKK POCIMHHOIO OEHD.
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2 BcrasTe koLwuK y roTyBanbHWi Biacik (C). XapakTepHuin 3ByK «knaw» CBig4ATUME Npo Npasuib-
Hy ycTaHoBky (Puc. 7).

Yeara!
MepLu HixX BMUKATV NpUnag, NepekoHanTecs, Lo KOLLIMK NpaBUIbHO BCTAHOBMNEHNI | 3ab1o-
KOBaHW.

Mpunap ocHalEeHW NPUCTPOEM, SIKMI ONOKYE MOro poboTy, AKIO KOWMK HenpaBUNbHO
BCTaHOBMNEHUN Y rOTyBasIbHUN BifCIK.

3 BcrasTe Bunky B enektpuyHy posetky (Puc. 8).
4 HaT1CHITb KHOMKY BBIMKHEHHS/BUMKHEHHS ((©)) (Puc. 9).

Mig Yac neploro BUKOPUCTaHHA NpUnag Moxe BUAINATY NErkuii 3anax Ta gUM: Lie LinkoM
HopMarnbHe fBuLUE, amke AesKi YacTUHM Bynu 3nerka amatueHi. Ckopo Le siBuLle 3HuKHe. Lie
He MaTUMe XOZHOro BRSIMBY Ha poboTy npunagy.

5 HatucHitb kHorky (M) aekinbka pasis, o6 BuGpaTin GaxaHy TMNOBY NPOrpamy NpUroTyBaHHs
BiANOBIAHO [0 NPOJYKTIB, Aiki NOTPIGHO NpuroTyBaTh (AUB. Naparpad «Mopaay 3 NPUroTyBaHHA»
3 AeTanbHoto iHchopmallieto Mpo nporpamu). [HanMkaTop BMOPaHOi TMNOBOI NpOrpamMm NPUroTy-
BaHHs noyHe Bnvmary.

KoxHa TMnoBa nporpama Mae CTaHAapTHUIA Yac NPUroTyBaHHS, ane TemnepaTypy i Yac npuroty-

BaHHS MOXXHA 3MIHUTU BPYYHY:

- Hartuckarite kHonkw ( 'l ) + abo -, Wwob BCTAHOBUTY TeMMepaTypy NPUrOTyBaHHS i3 KPOKOM Ha-
nawTysaHHs 5°C.

- Hartuckaiite kHonku ((©) + abo -, o6 BCTAHOBUTM Yac NPUrOTYBaHHS i3 KPOKOM HanaLLTyBaHHS
1 xBUNWHa.

o6 npuwBMOWMTA NPOLEC HanalUTyBaHHS, YTPUMYATE HATUCHEHUMW KHOMKWA HanalUTyBaHHS

yacy i TemnepaTtypu NPUroTyBaHHS.

6 HatucHiTb kHOMKy BBIMKHEHHS/BUMKHEHHS ((©) (Puc. 9). Mpunag noyHe roTysaTvt NPoOAYKTH.
BBiMKHETLCA CBITNO BCepeauHi roTyBarnbHOro Biaciky. g yac npurotysaHHs Ha gucnnei (A) no
yepai 6yayTb BigobpaxaTtucs 3BOPOTHIN BiAnik Yacy Ta 3afjaHa Temnepatypa.

Mip yac po6oTu npunapgy cBiTNO BCepeAWHi rOTyBaNbHOrO BifCiKy MOXe nepioguyHoO BMU-
kaTucsi Ta BuMuKaTucs. Lie Bkasye Ha po6oTy TepmocTara, AkuiA NigTpUMye npaBunbHy TeM-
nepartypy npuroTyBaHHs.

lMpunag MOXHa NOCTaBUTK Ha Nay3y Mig Yac poboTw, Hanpuknad, Wob nepemiaTyt iHrpegieHTH
nig Yac NpoLecy NpUroTyBaHHS.

YBaral!
Hebesneka onikiB. He TopkanTecs 4o KOLUMKA, aHTUMPUrapHOi NAacTVHM i MeTaniyHnx ya-
CTVUH Npunagy.

Konwn 3 roTyBanbHOro BiACiky AiCTAETbCS KOLUMK, 3BIATW TaKOX BUXOAATb rapsiye nositps i
napa. He HabnwxaiiTe pyku i 06nnM44s 4o roTyBanbHOroO BiACIKY.

- BisbmiTbest 3a pydky (E) i pictanbTe kowwmk (F) 3 rotysansHoro siaciky (C) (Puc. 10). Mpunag
3YMUHUTL NPOLIEC NPUrOTYBAHHS.

- [MoTpsCiTb KOLWKK, LWO6 iHrpedieHTH roTyBanucs PiBHOMIPHO.

- o6 noHoBuTM poBoTy Npunagy, BCTABTE KOLUWK y roTyBarbHUi BIACIK. Mpunag aBToMaTuyHO
BiBHOBMTb NPOLIEC NPUrOTYBAHHS.
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Micnsa npurotyBaHHA

[icns 3aKiH4eHHs NPUroTyBaHHS, Npunag noAacTb Aekirbka 3BYKOBUX CUTHamMIB.

AKLLO iHrpeaieHTW He roToBI, LOCTAaTHBO NOMICTUTY KOLUMK Ha3az Y roTyBanbHWUiA BIACIK | BCTaHOBM-

TW TallMep Ha [eKinbka XBUIKH.

- LLlo6 Bpy4HY 3ynUHITI MPOLIEC MPUFOTYBAHHS, HATUCHITL KHOMKY BBIMKHEHHS/BUMKHEHHS! ((O)).
Uepe3 Aekinbka CexyHa npunag BUMKHETLCS.

1 BisbmiTbes 3a pyuky (E) i gictanbTe kowwmk (F) 3 rotyanbHoro Bigciky (C) (Puc. 10).

2 Hacwnrte iHrpegienTn y Tapinky. MogaiTe Ha cTin.

YBara!

He TopkaiTecs [0 KOLUMKa, roTyBanbHOrO BIiACiKY, aHTUNPUrapHOi NNACTUHW Ti BHYTPILLHIX
MeTarniyHUX YacTuH npunagy nig Yac poboTtu npunagy abo MPOTArOM HACTYMHWUX XBUIWH
nicns Noro BUMKHEHHS. [JoyekaiTecs OXONOMKEHHS rapsiynx YacTuH.

He nepeBepTaiiTe KOLIMK AOrOpY AHOM Mif Yac BUMMAHHS TXi: 3anWLLKK rapsyoi onii MOXyTb
BMTIKaTM 3 KOLLMKA.

YBaral!
[NepekoHaiTecs, WO NpUroToBaHi NPUNaaoM iHrpedieHTU MatkoTb 3051I0TUCTUI, @ HE HYOPHMK
abo kopryHeBMiA Konip. 3HIMITb 3 NPOAYKTIB MOXJIIMBI MIArOpiNi LWMaTOuKN.

He BUKOpWCTOBYITE MeTaneBi iIHCTPYMEHTH, LWob AicTaTh NPOAYKTY 3 KOLUMKA.
Hapgnuwok onii 3anvwmnTbCA Ha AHI KOLMKa.

Micnsa 3aBeplIeHHA NPUroTyBaHHSA, NPUNaa MoXHa 3pa3y BUKOPUCTOBYBaTH MOBTOPHO AN
NPUroTYBaHHSA iHWKUX NPOAYKTIB.

DyHKLiA aBTOMaTUYHOro BUMKHEHHSA
Llei npunap ocHaleHui TaimepoM. Konu Tanmepa gocsrae «0», npunag nogae 38YKOBUN CUTHaN
i aBTOMATUYHO BUMMKAETLCS. CCTEMa BEHTUNALT 3yNMHUTLCS Yepes3 fekinbka CeKyHA.

MOPAAU 3 MPUFOTYBAHHA

[MonepeaHii nigirpis npunagy nepes NpUroTyBaHHAM ki 4O3BONSIE ONTUMI3yBaTK KiHLEBUA pe-
3ynbTar.

MeHLLi iHrpesieHTV NOTPebyTb TPOXM KOPOTLLOO Yacy NpUroTyBaHHS, Y NOPIBHAHHI 3 BinbLummu
iHrpedieHTamu.

BinbLua KinbKicTb iHrpeieHTiB NoTpedye TPOXM JOBLUOTO Yacy NPUroTyBaHHS, @ MEHLUA KiMbKiCTb —
KOPOTLLIOTO Yacy NpUroTyBaHHS.

[ns ontumisauii hiHanbHOro pesynbTarty i 3abe3neyeHHs piBHOMIPHOCTI NPUrOTYBaHHS, nepeMi-
LIaiiTe MEHLLI iHrpedieHTH Ha CepeamHi NpoLecy NpUroTyBaHHs.

LLlo6 npuroTyBaTy XpyCTKy KapToNto, AoLANTE OAHY NOXKY Ofii 10 CBiXOi ab0 3aMOpOXeHOT kap-
Tonni (Puc. 11) Ta BUKOPUCTOBYITE aHTUNpUrapHy nnactuHy (D) 3 komnnexTy.

3akyCcku, LU0 roTyioThCs Y NeYi, MOXHA TakoX NPUroTyBaTH Y MOBITPSHINA (OPUTIOPHMUL.
OnTiManbHa KinbKicTb Anst NPUroTYBaHHS XPYCTKOI kapTonni ¢opi cTaHoBUTL NpnbnmnaHo 200 T.
BukopucToByiiTe roToBY NacTy Ans NPUroTyBaHHS 3aKyCOK 3 HAUMHKO: Lie MPOCTO i WBmMaKo. MoTo-
Ba nacTa roTyeTbCs LWBKALLE, HiX NacTa, NpurotoBaHa BaoMa.
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Tunosi nporpamm

Y HacTynHin Tabnuui 300paxeHi TMNOBI Nporpamm, MPUCYTHI Y MaHeNi KepyBaHHA 3 CEHCOPHWUM

auncnneem.

KoxeH cumBOn nosHavae nporpamy npuroTyBaHHs. KoxHa nporpama Mae HanalwTyBaHHs Temne-
paTypu i Yacy NpuUroTyBaHHs, PEKOMEHOBaHI Ha OCHOBI TUMY XapyoBOro MPOAyKTY. Yac npuroty-
BaHHS OPIEHTOBHWIA, TOBTO 3aNeXMTb TAKOX Bifi TOBLUWHW i KINbKOCTi iHTPedieHTiB Ans NpUroTyBaH-
HS. 3HaYeHHs TEMNepaTypu i Yacy y TMNOBMX NpOrpamax MoXHa 3MiHIoBaTH.

Mporpama Yac Temnepartypa (°C)
CraHpapt | IHTepBan CraHpapt | IHTepsan
w 3amopoxeHa kapTonns dpi | 15 xB 1-60 xB 200 150-200
Caixa kapTonns 25 x8 1-60 x8 200 130-200
@ Bidhwrekc/uepeoHe M'sco 20 xB 1-60 xB 190 120-200
x> | Puba 15 8 1-60 x8 180 120-200
J Kypsituna 25xB 1-60 xB 190 120-200
MNiua 12 x8 1-60 xB 180 160-200
@ Conopouyi 30 x8 1-60 xB 160 120-200
(4§ | Minirpis 15 x8 1-60 x8 130 60-180

Y HacTynHin Tabnuui BkasaHi NprbnmsHi 3Ha4eHHs Yacy i Temnepatypy Ans pisHUX TUMIB NPOZYKTIB:

KapTtonns ¢pi (3amopoxeHa) | 15-20 xBunuH 200°
KapTonns dpi (cBixa) 20-30 XBUIMH Y 3aNEXHOCTI Big, PO3MIpy KapTonsi ;ggo
®pi (3 oBouiIB) 10-15 xBunuH 200°
KpokeTm 12-15 XxBUnMH 190°
KpokeTu 3 kypsiTHM 10 xBUNKH 200°
Kypsui cterHa 20-25 xBunuH 190°
BicwuTekc 10-15 xBunmMH 190°
TrodbTeni 8 XBUnuH 180°
KpeseTku 15-20 xBunuH 160°
[Mnpir 20-30 xBunuH 160°
Kiww 25-30 xBunuH 180°
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Puba 15-20 xBunuH lgg:
Bin6uBHa i3 CBMHMHM 10-15 xBUIUH 200°
CnipiHr-ponn 10-15 xBunuH 200°
OBouii 10-20 xBunuH 180°

YUCTKA | gornsan
PerynsipHe i LoaeHHe YMLLEHHS [O3BONSE NiATPUMYBATM Npunag B poboyoMy CTaHi i NogoBxKyBa-
TV TEPMIH NOTO CyX6Mm.

YBara
Hebesneka BpaxeHHs enekTpuyHUM cTpyMoM. KaTeropuyHo 3abopoHSIETCS 3aHyptoBaTy
npunag, BUNIKY | eNeKTpu4HuiA kabenb y Bofy abo Hilui piguHu.

He HanoBHioNTe BOAOI0 KOLLWK, KON BiH BCTABNEHMI Y FOTyBarbHWIA BiACIK.

Yeara!
Big'eqHante npunag Big eneKTPUYHOI PO3ETKW | AOYEKaNTeCs OXOMOMKEHHS rapsynx Ya-
CTUH, NEPLL HiX BMKOHYBaTW Byab-siki onepaLii YNCTKM | TEXHIYHOTO 0BCyroByBaHHS.

YBaral!

3ab0poHSAETHCA BUKOPUCTOBYBATH abpasnBHi MUY 3acobu abo MeTaniyHi iHCTpYMeEHTH,
106 He nowkpsibaTi abo He NOLUKOAUTY MOKPUTTS. 3aB0POHSETLCS KOPUCTYBATUCS PO3UMH-
HUKaMW, LU0 3AaTHi NOLUKOAUT NAACTHK.

YBaral!
3aBxau Big'eAHYNTE NpUNag Bif €NeKTPUYHOT PO3ETKW, NEPLL HiX BCTAHOBMOBATM abo 3Hi-
MaTh OKPeMi KOMMOHEHTM.

UYuctka npunagy

- YnCTiTb HE3HIMHI YacTUHW Mpunagy BONOrol HeabpasvBHOK raHYipKOK, Wob He MoLKoaUTM
NOKPUTTS. BUTPITb JOCYXa CyXOH0 raHuipKoto.

- TloumcTiTb rotyBanbHuii BiAcik (C) npunagy HeabpaanBHOIO raHYipKoto, 3MOYEHOI0 Y Tenmiit BOAI.
BuTpitb foCyxa CyXOK0 raHyipKoto.

- [1nS 4nCTKN HarpiBanbHMX ENEMEHTIB BIUKOPUCTOBYWTE CYXY raHuipKy, o6 npubpaTty 3anukm ixi.

Yucrtka KOMNOHEHTIB

AHTUNpUrapHa niacTvHa i KOWKUK BUrOTOBMEHI i3 aHTMNpPUrapHOro matepiany: MaToBiCTb i
cnigu, AKi MOXyTb 3'ABUTMCA NiCNSA TPMBANOr0 BUKOPUCTaHHS, € HOPMaNbHUM ABULLEM | He
NCyTb NpOLEC NPUroTYBaHHA abo CMaK Xxap4oBUX NPOAYKTIB.

- AHTUNpWrapHy NNacTHY i KOLLMK MOXHA MUTW y NOCYAOMUIAHIRA MaLuwHi. LLlo6 nogoBxuTi cTpok
Ccryx6u aHTUNPUrapHOro MOKPUTTS, PEKOMEHAYETLCS MUTU @HTUNpUrapHy nnacTuHy (D) i kowuk
(F) BpyuHy. BukopucToByiiTe MuitHMIA 3acib Ans nocyay i M'siky Heabpa3susHy rybky.

- LLlo6 po3Mm'AKLWIMTI 3amnuLLKK DXi Y KOLUKKY, MOXHA HaNOBHUTK KOLLMK rapsiyoro Bogot. [Jopaiite
JeKinbka kpanenb MuitHoro 3acoby. 3anmwTe 3acib noaistv Ha 10 XBuUnKH. MomuiiTe i BUCY-
WiTb.
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BUBIA 3 EKCMNYATAUII

Y pasi BUBeA€EHHS Npunagy 3 ekcnnyaralii Big'eaHanTe BUMKY XUBMEHHS Bif eNeKTPUYHOT PO3ETKN.

Y Bunagky ytunizauii HeobxigHo 3ab6e3neunTn posaineHHs Matepianis, Ski BUKOPUCTOBYBANMUCS Y
BMpOOHWLTBI Npunagy, Ta ix nepepobky 3anexHo Big ix cknagy Ta NoNOXeHb 3aKOHIB, LU0 AitoTb Y

KpaiHi BUKOpUCTaHHS.

MNIAKA3KW ONA BUPIWEHHA OEAKUX NMPOBJIEM

MpoGnemu

WmoBipHi npuunHm

BupiweHHs

[Mpunag He npauyoe.

Bwunka He BCTaBneHa B
ENEKTPUYHY PO3ETKY.

Bcraete BUNKY B €NEKTPUYHY PO3ETKY,
OCHaLLleHy 3a3eMI1eHHAM.

He HanawToBaHui
TaimMep.

HaTUCHITb KHOMKY HanaLUTyBaHHS
yacy npurotysaHHs ((®) i BCTaHOBITb
BaxaHnin Yac NpPUroTyBaHHS.

Kowwuk BCTaBneHuMi Henpa-
BUITbHO.

MpaBurbHO BCTaBTE KOLLMK Y rOTyBab-
HWI BiACIK. XapakTepHuil 3BYK «KraL»
CBIAYNTMME NPO NpaBUIIbHY YCTaHOBKY
(Puc. 7).

[HrpeaieHTV He roToBi.

KinbkicTb iHrpegieHTiB BCe-
PEAVHI KoLUMKa 3aHaaTo
BEnMKa.

[MoknagiTb MeHLLUe iHrpeaieHTiB y Ko-
Wwuk. MeHLwa KinbKicTb roTyeTbest GinbLu
PIBHOMIPHO.

BcTaHoeneHa Temnepary-
pa 3aHafTo HU3bKa.

HaTWCHITbL KHOMKY HanaLTyBaHHS
Temnepatypu npurotysanHs ( § ) i Ha-
nawTyiTe BULLY TeMnepaTypy npuroTy-
BaHHS.. [I1B. KHIXEUKY 3 peLientamu.

BcraHoBneHuin yac
NPUroTyBaHHA 3aHaATo
KOPOTKMIA.

HaTUCHITb KHOMKY HanaluTyBaHHS Yacy
npurotyBaHHs ((D) i BCTaHOBITb A0B-
LUWA Yac NPUroTyBaHHS!. [IUB. KHUKeuKy
3 peLientamu.

[HrpeaieHTV npuroTyBa-
NNCS HEOAHOPIAHO.

[esiki Tvnw iHrpeaieHTiB
HeobXigHO nepemilyBaTy
[JekKirnbka pasis nig yac
MPUrOTYBaHHS.

[HFPEAiEHTH, L0 3HAXOAATLCS 3BEPXY
abo sKi MOKpUTI IHLUMMM iHrpeieHTamm
(kapTonneto), HeObXiaHO NepemilLyBa-
TV Mg Yac NpUroTyBaHHs.

CMmaxeHi 3akycku He
XPYCTKi.

BukopucToByeTbCs TN
3aKyCOK, SKi MOBWHHI
roTyBaTUCA TPAZULINHUMM
MeTogamm.

BukopucToByiiTe 3akycku, siki roTy-
t0TbCS Y Mevi, abo 3maLLyinTe 3aKycKu
Oni€to, MepLU HiXX MOMICTUTM X Y KOLLMK.

BcTaBTe y KOLMK aHTUNpUrapHy nnac-
TUHY, OB NOCUNMTI XPYCTKICTb CTPaB.
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Mpobnemu

WmoBipHi npuumnnm

BupiweHHs

KoLLMK NOBHICTIO HE
BCTaBMNSETLCS Y FOTY-
BalbHWIA BiACIK.

KinbkicTb iHrpegienTiB BCe-
peauHi KoLIMKa 3aHaaTo
BENMKa.

[MoknagiTb MeHLUE iHrPeaieHTiB y KO-
LK. MeHLWa KinbKicTb roTyeThes GinbLu
PiBHOMIpPHO.

KoLumk BcTaBNeHMI He-
MPaBUITBHO Y FOTYBamNbHUN
BIiICIK.

MpaBunbHO BCTaBTE KOLUWK Y rOTyBarb-
HWi BIACIK. XapaKTepHui 3BYK «KraLy»
CBIfUMTIME NPO NPaBUIIbHY YCTAHOBKY
(Puc. 7).

3 npunagy BUXOANTb
Ginuin aum.

BukoHyeTbCS NpUroTyBaH-
HS1 KUPHUX iHTPedieHTIB.

Mig yac npuroTyBaHHs BinbLL KUPHUX
iHrpedieHTIB, Y KOLUMKY HaKOMN4yeTbCs
GinbLwe onii. Mig yac NpuUroTyBaHHs
onist Buginse GinbLue 6inoro gumy, Hix
3a3Bnyait. Lle He Mae xogHOro BNnuBy
Ha NpUroTyBaHHS iHrpesieHTiB abo Ha
npunag,.

Y KOLLMKY 3Haxo4aTbCs
3annLLKK XUy Big none-
pefHix NpuUroTyBaHb.

Binuin UM cnpuYMHEeHNn HarpiBaHHAM
Xupy abo onii, ski 3HaxogATbCA Y
KOLLIMKY. PeTenbHO YMCTITh KOLKK Micns
BUKOPUCTaHHS.

Csixa kaprtonnsi,
nopisaHa COMoMKOL0,
CMaXWTbCS HEepiBHO-
MipHO.

BukopucToByBaHuiA TMN
KapTonni He NigXoauTb AN

OPUTHOPHML.

BukopncToBYITE CBIXY KapTONMHO |
rnepeBepTanTe ii nig vac NpUroTyBaHHs.

CnonickyiTe i npocyLuyi-
Te KapTOMuto, NepL Hix
CMaXUTH ii.

CnonickyiTe KapTonnto i BUaansmre
YBECb KPOXMarb, SKui 3'ABNSETHCA Ha
MOBEPXHi kapToni.

Csixa kaptonns,
nopisaHa CONMoMKOL0,
He BUXOANTb XPYCTKOKO
NiCNs CMaXeHHs y

OPUTIOPHML.

XpYyCTKICTb CMaxeHoi kap-
TONMi 3aNeXuTb Bif Kinb-
KOCTi BOAW, LLLO MICTUTbCS
B KapTonni, i KinbkocTi onil,
HaNMMTOK Y (PPUTIOPHMLIKO.

[NepekoHaiTecs, Lo BoAa Ha MOBEPXHI
kapTonni obpe BUCYLLEHa, NepLL Hix
aogat onito.

[ns oTpumaHHs BinbLLOi XpYCTKOCTi
PiXTE KapTOMITO HA COMOMKY MEHLLIOrO

po3Mipy.

[opaiiTe Tpiluky 4oaaTkoBOI onii, Wob
oTpUMAaTH BifbLLy XpYCTKICTb.

BcrasTe y KOLIMK aHTUNpUrapHy nnac-
TUHY, W06 NOCUNUTK XPYCTKICTb CTPaB.
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O PODRECZNIKU

Urzadzenie zostato wyprodukowane zgodnie z obowigzujacymi normami europejskimi i jest zabez-
pieczone we wszystkich czesciach potencjalnie niebezpiecznych dla uzytkownika. Przed uzyciem
nalezy dokfadnie przeczyta¢ niniejszg instrukcje. Urzadzenia uzywac tylko do celdw, do ktérych zo-
stato zaprojektowane, aby unikng¢ mozliwych obrazen i szkdd. Niniejszq instrukcje przechowywaé
w zasiegu reki, aby méc korzystac z niej w przysztosci. W przypadku decyzji o zbyciu urzadzenia
na inne osoby, nalezy zawsze pamieta¢ o przekazaniu niniejszej instrukci.

Informacje zawarte w podreczniku zostaty oznaczone ponizszymi symbolami:

A Zagrozenia dla dzieci

& Ostrzezenia dotyczace oparzen

A Zagrozenia wynikajace ze stosowania energii elektryczne;

Uwaga - szkody materialne
A Zagrozenia wynikajace z innych przyczyn

PRZEWIDZIANE ZASTOSOWANIE

Urzadzenie moze by¢ uzywane do smazenia potraw statych. Nie uzywa¢ urzadzenia do smaze-
nia potraw ptynnych. Je$li dodana zostanie zbyt duza ilo$¢ ptynu, moze on sie wyla¢ i uszkodzi¢
urzadzenie.

Urzadzenie nie moze by¢ wykorzystywane do celéw handlowych lub przemystowych.

Wszelkie inne zastosowanie nie zostato przewidziane. Producent nie ponosi Zadnej odpowiedzial-
nosci za wszelkiego rodzaju szkody spowodowane nieprawidtowym wykorzystaniem urzadzenia.
Nieprawidtowe zastosowanie spowoduje dodatkowo wygasniecie wszelkich form gwarancji.

RYZYKO RESZTKOWE

Ostrzezenia dotyczace oparzen. Nie dotyka¢ kosza, komory do smazenia,

& nieprzywierajacej ptyty ani metalowych czesci wewnatrz urzadzenia podczas
jego pracy oraz w ciggu kilku minut po wytaczeniu. Zaczekac na catkowite
schfodzenie goracych czesci.

OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

NALEZY ZAPOZNAC SIE UWAZNIE Z INSTRUKCJA PRZED UZYCIEM.

+ Urzadzenie zostato przygotowane do uzywania w $rodowisku domowym lub po-
dobnym, jak na przyktad:

- w miejscach wyznaczonych do gotowania przez personel w sklepach, biurach i
w innych miejscach wykonywania pracy;

- W gospodarstwach;

- w hotelach, motelach, bed & breakfast i innych strukturach mieszkalnych (do
uzywania przez gosci).
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* Nie uzywa¢ urzadzenia do celéw innych niz podane w niniejszej instrukciji obstugi.
Producent nie ponosi odpowiedzialno$ci za btedne zastosowanie urzadzenia i za
zastosowanie niezgodne z zaleceniami zawartymi w tej instrukcji. Nieprawidtowe
zastosowanie spowoduje dodatkowo wygasniecie wszelkich form gwarancji.

+ Zaleca sie zachowac oryginalne opakowanie, poniewaz bezptatny serwis nie jest
przewidziany w przypadku awarii powstatych w wyniku nieodpowiedniego opako-
wania produktu w czasie transportu do Autoryzowanego Centrum Serwisowego.

+ W celu zachowania bezpieczenstwa urzadzenia uzywac wytgcznie oryginalnych
czesci zamiennych i akcesoriow, zatwierdzonych przez producenta.

* Urzadzenie spetnia wymagania Rozporzadzenia (WE) nr 1935/2004 z dn.
27.10.2004 r, dotyczacego materiatdw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

A Zagrozenia dla dzieci

+ Urzadzenie nadaje sie do uzytkowania przez dzieci w wieku powyzej 8 lat oraz
przez osoby o zmniejszonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub men-
talnych, jak réwniez przez osoby nieposiadajgce odpowiedniego doswiadcze-
nia lub wiedzy, pod warunkiem, Ze korzystajg one z urzadzenia pod kierunkiem
osoby odpowiedzialnej lub otrzymaty i zrozumiaty odpowiednie instrukcje oraz
ostrzezenia o zagrozeniach, jakie mogq wigzac sie z korzystaniem z urzadzenia.

* Nalezy nadzorowac dzieci i upewnic sie, ze nie bawig sie urzadzeniem.

+ Czynnosci zwigzane z czyszczeniem i utrzymaniem wykonywane przez uzyt-
kownika nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze ukonczyty one 8
lat lub pracujg pod nadzorem.

* Urzadzenie i jego przewdd przechowywac poza zasiegiem dzieci ponizej 8. roku
zycia.

* Nie pozostawia¢ wiszacego przewodu zasilania w miejscu, gdzie mogtby zostac
chwycony przez dzieci.

+ Urzadzenie odkfada¢ w taki sposdb, aby rozgrzane elementy nie pozostawaty w
zasiegu dzieci.

* Nie pozostawia¢ elementéw opakowania w miejscu dostepnym dla dzieci, ponie-
waz stanowig potencjalne zrédto zagrozenia.

« W przypadku utylizacji produktu w charakterze odpadu, nalezy uniemozliwi¢
jego uzycie poprzez odciecie przewodu zasilania. Zaleca si¢ ponadto uniesz-
kodliwienie tych komponentow urzadzenia, ktére mogq stwarza¢ zagrozenie,
zwlaszcza dla dzieci, ktore mogtyby wykorzysta¢ urzadzenie do zabawy.

& Ostrzezenia dotyczace oparzen
* Przed rozpoczeciem jakichkolwiek czynnosci czyszczenia i konserwacji odtg-
czy¢ urzadzenie od zasilania. Odczeka¢ na schtodzenie rozgrzanych czesci.
+ Kosz, komora do smazenia, nieprzywierajaca ptyta i czesci metalowe wewnatrz
urzadzenia mogq rozgrzewac si¢ podczas uzytkowania. Dtonie i twarz trzymac z
dala od goracych czesci urzadzenia.
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* Nie dotykac¢ kosza, komory do smazenia, nieprzywierajacej ptyty ani metalowych
czesci wewnatrz urzadzenia podczas jego pracy oraz w ciggu kilku minut po
wytgczeniu. Zaczekac na catkowite schtodzenie goracych czesci.

Trzymac kosz wytgcznie za uchwyt. Aby go wyja¢, uzywac uchwytéw do garn-
kéw lub Sciereczek.

Podczas gotowania, z wlotu powietrza lub komory smazenia urzadzenia moze
wydostawac sie gorgca para. Dionie i twarz trzyma¢ z dala od wlotu powietrza i
komory smazenia.

Nie napetnia¢ kosza olejem. Zagrozenie pozarem.

Podczas uzytkowania z wlotow powietrza wydobywa sie powietrze i ciepte opa-
ry. Dtonie i twarz trzymac z dala od wlotow powietrza.

Po usunieciu kosza z komory smazenia, wydobywa sie z niego réwniez powie-
trze i gorace opary. Dionie i twarz trzymac z dala od komory pieczenia.
Podczas wyjmowania produktow spozywczych nie nalezy odwracac kosza dnem
do gory; z kosza mogtyby wydostac sie pozostatosci goracego oleju. Niebezpie-
czenstwo poparzenia.

. Uwaga: gorgca powierzchnia.

A Zagrozenia wynikajace ze stosowania energii elek-
trycznej

* Przed podtgczeniem urzadzenia do sieci sprawdzi¢, czy warto$ci napiecia, po-
dane na tabliczce z danymi na spodzie urzadzenia, odpowiadajg warto$ciom
miejscowej sieci elektrycznej.

* Wykorzystywanie elektrycznych przedtuzaczy nie posiadajgcych zatwierdzenia
producenta urzadzenia moze skutkowa¢ powstaniem szkod i wypadkow.

+ Urzadzenie podtgczac do gniazda posiadajgcego uziemienie.

* Nie podtacza¢ do tego samego gniazda elektrycznego innych urzadzen o duze;
mocy (piecyki, zelazka, grzejniki itp.). Niebezpieczenstwo przecigzenia elek-
trycznego.

* Nie ciggna¢ za przewdd zasilania ani za urzadzenie w celu wysuniecia wtyczki z
gniazda elektrycznego.

* Nalezy unika¢ kontaktu czesci pod napieciem z woda. Ryzyko zwarcia i/lub po-
razenia elektrycznego.

* Unika¢ stykania przewodu zasilania z thacymi elementami lub ostrymi krawe-
dziami.

+ Zapobiega¢ stykaniu sie przewodu elekirycznego zasilania z gorgcymi po-
wierzchniami.

* Przed rozpoczeciem jakichkolwiek czynno$ci czyszczenia i konserwacji, odtg-
czy¢ urzadzenie od gniazda elektrycznego. Odczekaé na schtodzenie rozgrza-
nych czesci.

* Nie zanurza¢ urzadzenia, wtyczki i przewodu elektrycznego w wodzie lub w in-
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nych ptynach.

* Nie obstugiwac urzadzenia mokrymi lub wilgotnymi dtorimi lub bedac boso.

+ Gdy urzadzenie nie jest uzywane, nawet przez krétki czasu nalezy je wytaczy¢ i
wysung¢ wtyczke przewodu zasilajacego z gniazda elektrycznego.

* Nie pozostawia¢ bez nadzoru urzadzenia podtaczonego do sieci elektrycznej.

Uwaga - szkody materialne

* Nie pozostawia¢ urzgdzenia przytaczonego do sieci elektrycznej bez dozoru.

* Nie ustawia¢ urzadzenia na bardzo gorgcych powierzchniach lub w poblizu
otwartego ognia, aby nie uszkodzi¢ obudowy.

* Nie ustawia¢ urzadzenia w poblizu materiatu fatwopalnego (np.: tkaniny, zastony).

+ Zapobiega¢ stykaniu sie przewodu elekirycznego zasilania z gorgcymi po-
wierzchniami.

* Nie umieszczac urzadzenia ani przewodu zasilajgcego na goracych kuchenkach
elektrycznych lub gazowych, jak réwniez w ich poblizu, ani tez w poblizu kuchen-
ki mikrofalowe;.

* Przed uzyciem wysung¢ catkowicie przewdd elektryczny zasilania.

* Urzadzenia nie nalezy zasila¢ za pomocg timeréw zewnetrznych lub oddziel-
nych instalacji sterowanych na odlegtosc.

+ Jezeli urzadzenie podczas pracy wydziela czarny dym, odtgczyc je niezwiocznie
od gniazda elektrycznego. Nie usuwac kosza z komory do smazenia. Poczekac,
az przestanie wydobywac sie dym. Zwrécic sie do najblizszego upowaznionego
centrum serwisu technicznego, aby rozwigza¢ problem.

* Nigdy nie wlewac do kosza ptynnych sktadnikow. Jesli jest to konieczne do ce-
low kulinarnych, dodawac mate porcje ptynu. Zawsze przed dodaniem wigkszej
ilosci sprawdzi€, czy ptyn zostat wchtonigty przez sktadniki state.

+ Maksymalna pojemnos¢ kosza wynosi okoto 6 |. Podczas napetniania koszy nie
przekracza¢ pojemnosci maksymalnej.

* Nigdy nie zastania¢ wlotu powietrza podczas pracy urzadzenia, aby unikng¢
szkod materialnych i/lub przegrzania urzadzenia.

* Produkty umieszczac tylko i wytacznie w koszu, aby zapobiec stykaniu sie po-
traw z grzatkami elektrycznymi.

* Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy zawsze sprawdzic, czy kosz jest pra-
widtowo wiozony do komory do smazenia.

* Nigdy nie uzywac urzadzenia bez kosza wtozonego do komory do smazenia.

* Aby unikng¢ uszkodzenia urzadzenia, nie wktada¢ do kosza metalowych przy-
boréw ani przedmiotow.

+ Do wyjmowania zywnosci z kosza lub zdejmowania z ptyt nieprzywierajacych nie
uzywa¢ metalowych narzedzi.

* Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy w koszu i komorze do
smazenia nie znajdujg sie ciata obce.

+ Nigdy nie umieszczac zadnych przedmiotéw na urzadzeniu.
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* Nie uruchamia¢ urzadzenia ,na pusto”.

* Nie uzywac urzadzenia na zewnatrz.

* Nie wystawia¢ urzadzenia na dziatanie czynnikéw atmosferycznych (n.p.:
deszcz, stonce).

* Po wysunieciu wtyczki zasilajacej i po schtodzeniu rozgrzanych czesci, urza-
dzenie nalezy czy$ci¢ wytacznie miekka, lekko wilgotng Sciereczkg z dodatkiem
kilku kropel neutralnego i fagodnego detergentu.

* Nigdy nie stosowac rozpuszczalnikow, ktére mogg zniszczy¢ czesci z tworzyw
sztucznych.

A Zagrozenia wynikajace z innych przyczyn

+ Urzadzenie ustawi¢ w odlegtosci co najmniej 10 cm od Scian, mebli lub innych
urzadzen.

* Aby podnie$¢ urzadzenie, chwycic jego korpus.

* Nie przenosi¢ urzadzenia bez uprzedniego wyjecia z kosza zywnosci.

* Przed wtozeniem lub wyjeciem poszczegolnych czesci, zawsze odtgczaé urza-
dzenie od gniazda elektrycznego.

* Nalezy wybra¢ miejsce odpowiednio o$wietlone, czyste i z tatwym dostepem do
gniazda elektrycznego.

* Umiesci¢ urzadzenie na ptaskiej, stabilnej i odpornej na temperature powierzchni.

* Urzadzenie nie powinno by¢ uzywane, jezeli zostato upuszczone lub jezeli
zawiera widoczne znaki uszkodzenia. Nie uzywac urzadzenia w sytuaciji, gdy
przewod zasilania lub wtyczka sq uszkodzone lub urzadzenie jest wadliwe.
Wszystkie naprawy, wigczajac w to wymiane przewodu zasilajgcego, powinny
by¢ wykonywane wytgcznie przez Serwis Techniczny Ariete lub przez upowaz-
nionych technikow, w sposdb zapobiegajacy jakiemukolwiek zagrozeniu.

\EfAby zutylizowac produkt w mys| Dyrektywy Europejskiej 2012/19/UE, zapo-

== ZNAac sie z broszurg dotgczong do produktu.

* NALEZY ZACHOWAC INSTRUKCJE.
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OPIS URZADZENIA

A - Ekran dotykowy

B - Korpus urzadzenia

C - Komora pieczenia

D - Nieprzywierajaca ptyta

E - Uchwyt

F - Kosz

G - Przewdd zasilania
H - Wlot powietrza

OPIS EKRANU DOTYKOWEGO (RYS. 2)

ZDEFINIOWANE PROGRAMY SMAZENIA

U

Frytki mrozone

Swieze ziemniaki

Befsztyk/czerwone migso

Ryby

Kurczak

Pizza

Desery

2AIBDY9SY YD

Podgrzewanie

PRZYCISKI FUNKCYJNE

Przycisk

Opis

Przycisk wigczania/wylgczania

Umozliwia wigczanie i wytaczanie urzadzenia oraz
uruchomienie i przerwanie procesu smazenia.

Przycisk menu

Umozliwia wybranie zdefiniowanego programu
smazenia.

Przycisk ustawienia czasu sma-
zenia

UmoZzliwia reczne ustawienie czasu smazenia. Na-
ciska¢ przyciski + lub -, aby zwiekszy¢ lub zmniej-
szy¢ czas smazenia.

Przycisk ustawienia temperatury
smazenia

Umozliwia reczne ustawienie temperatury smaze-
nia. Naciskac przyciski + lub -, aby zwiekszy¢ lub
zmniejszy¢ temperature smazenia.

150




Dane identyfikacyjne

Na tabliczce znamionowej umieszczonej na podstawie urzadzenia podane zostaty nastepujace
dane identyfikacyjne:

+ konstruktor i znak CE

* model [Mod.]

* numer seryjny [SN]

* napiecie elektryczne zasilania [V] i czestotliwo$¢ [Hz]

* pobierana moc elektryczna [W]

* numer serwisu

Przy ewentualnych kontaktach z Autoryzowanym Centrum Serwisowym, nalezy poda¢ model i
numer seryjny urzadzenia.

PRZED ROZPOCZECIEM UZYTKOWANIA

1 Usuna¢ materiaty opakowaniowe i sprawdzi¢, czy sg obecne wszystkie czesci.

Sprawdzi¢, czy wartosci napiecia podane na tabliczce danych na spodzie urzadzenia odpo-
wiadaja wartosciom miejscowej sieci elektrycznej.

Uwagal!

Urzadzenie ustawi¢ w odlegto$ci co najmniej 10 cm od $cian, mebli lub innych urzadzen.

A Uwagal!

Nie zanurza¢ urzadzenia, wtyczki i przewodu elektrycznego w wodzie lub w innych ptynach.
Po wtozeniu koszy do komory do smazenia nie nalezy napetiac ich woda.

Uwagal!
Przed wiozeniem lub wyjeciem poszczegdlnych czedci, zawsze odigcza¢ urzadzenie od
gniazda elektrycznego.
2 Umiesci¢ urzadzenie na ptaskiej, stabilnej i odpornej na temperature powierzchni.
3 Rozwing¢ catkowicie przewod zasilania.
Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy umy¢ zdejmowane elementy, ktore stykaja sie
z artykutami spozywczymi.
4 Umy¢ kosz (F) i ptyte nieprzywierajacg (D). Mozna uzy¢ zwyktego ptynu do mycia naczyn i migk-
kiej, nie szorstkiej gabki. Doktadnie osuszy¢.

INSTRUKCJA UZYTKOWANIA

Nieprzywierajaca ptyta pozwala na zwigkszenie chrupkosci potraw. Stosowanie nieprzywie-

rajacej plyty jest opcjonalne.

- Aby zwiekszy¢ chrupko$¢ potraw, wiozy¢ do kosza ptyte nieprzywierajaca (D) (Rys. 3). Spraw-
dzi¢, czy strzatka na nieprzywierajacej ptycie jest wyréwnana z uchwytem kosza (Rys. 4).

1 Umiesci¢ w koszu zywno$c¢ (F) (Rys. 5). Nie przekracza¢ poziomu maksymalnego. Poziom mak-
symalny wskazany jest przez wypukig linig, znajdujaca sie na zewnetrznej powierzchni kosza
(Rys. 6).

Nie napetniaé kosza olejem.
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2 Umiesci¢ kosz w komorze smazenia (C). Prawidtowe zatrzadniecie sygnalizowane jest dzwie-
kiem (Rys. 7).

Uwagal!
Przed uruchomieniem urzadzenia upewni¢ sie, ze kosz jest prawidtowo wiozony i zabloko-
wany.

Urzadzenie jest wyposazone w zabezpieczenie, ktére uniemozliwia jego prace, jesli kosz nie
sg prawidtowo witozony do komory do smazenia.

3 Wsuna¢ wtyczke do gniazda elekirycznego (Rys. 8).

4 Nacisnag przycisk wigczania/wytaczania (©) (Rys. 9).

Podczas pierwszego uzycia urzadzenie moze wydzielaé lekki zapach i niewielkg ilo§¢ dymu.
Jest to catkowicie normalne zjawisko, poniewaz niektére czesci zostaty lekko nasmarowa-
ne, i po krotkim czasie zanika. Nie wywiera to zadnego skutku dla dziatania urzadzenia.

5 Kilkakrotnie nacisnaé przycisk (&), az do wybrania zadanego zdefiniowanego programu sma-
zenia, odpowiadajacego danemu rodzajowi potrawy (patrz punkt ,Wskazéwki dotyczace przy-
gotowywania potraw”, aby uzyska¢ szczegdtowe informacje dotyczace programéw). Kontrolka
wybranego zdefiniowanego programu smazenia zaczyna migac.

Kazdy zdefiniowany program ma domysiny czas smazenia, ale temperatura i czas smazenia moga,

by¢ ustawione recznie:

- Naciskac¢ przyciski ( ' ) + lub -, aby ustawi¢ temperature smazenia w odstepach co 5°C.

- Naciska¢ przyciski ((®) + lub -, aby ustawi¢ czas smazenia w odstepach co 1 minute.

Aby zwiekszy¢ szybkos$¢ wyboru, przytrzymaé naci$niete przyciski ustawiania czasu i temperatury.

6 Nacisna¢ przycisk wiaczania/wytaczania (©)) (Rys. 9). Urzadzenie zaczyna smazy¢ potrawy.
Zapali sig Swiatto wewnatrz komory do smazenia. Podczas smazenia, na wy$wietlaczu (A) wi-
doczny jest naprzemiennie odliczany czas oraz wybrana temperatura.

Podczas pracy urzadzenia $wiatlo wewnatrz komory do smazenia moze sie okresowo wig-
czac i wytaczac¢. Oznacza to zadziatanie termostatu, ktory utrzymuje prawidtowg tempera-
ture smazenia.

Urzadzenie mozna podczas pracy ustawi¢ w trybie pauzy, na przyktad na uzytek wymieszania
produktow.

A Uwagal!

Niebezpieczenstwo poparzenia. Nie dotykaC kosza, nieprzywierajacej ptyty ani czesci me-
talowych urzadzenia.
Po usunigciu kosza z komory smazenia, wydobywa si¢ z niego réwniez powietrze i gorace
opary. Dtonie i twarz trzyma¢ z dala od komory pieczenia.
- Chwyci€¢ za uchwyt (E) i wyciggna¢ kosz (F) z komory do smazenia (C) (Rys. 10). Urzadzenie
przerywa proces smazenia.
- Potrzasna¢ koszem, aby zapewni¢ rownomierne smazenie produktow.
- Aby wznowi¢ dziatanie urzadzenia, umiesci¢ kosz w komorze smazenia. Urzadzenie wznawia
automatycznie proces smazenia.
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Po zakonczeniu smazenia

Po zakoriczeniu smazenia, urzadzenie wydaje kilka sygnatéw dzwiekowych.

Jezeli produkty nie sg gotowe, nalezy ponownie umiesci¢ kosz w komorze smazenia i ustawi¢

czasomierz na kilka minut.

- Aby recznie przerwa¢ proces smazenia, nacisnag przycisk wigczania/wytaczania ((©)). Po kilku

sekundach urzadzenie wytaczy sie.

1 Chwyci¢ za uchwyt (E) i wyciggna¢ kosz (F) z komory do smazenia (C) (Rys. 10).

2 Przefozy¢ produkty na talerz. Podaé na stot.

& Uwaga!
Nie dotyka¢ kosza, komory do smazenia, nieprzywierajacej ptyty ani metalowych czesci we-
wnatrz urzadzenia podczas jego pracy oraz w ciggu kilku minut po wytaczeniu. Zaczekaé na
catkowite schtodzenie goracych czesci.

Podczas wyjmowania produktéw spozywczych nie nalezy odwracac kosza dnem do gory; z
kosza mogtyby wydostac sie pozostatosci goracego oleju.

Uwagal!
Sprawdzi¢, czy przygotowane w urzadzeniu potrawy maja kolor ztocisty, a nie brazowy albo
czarny. Usunag¢ z potraw ewentualne oznaki przypalenia.

Do wyjmowania zywnosci z kosza nie uzywa¢ metalowych narzedzi.
Ewentualny nadmiar oleju zostanie zebrany na dnie kosza.

Po zakonczeniu procesu smazenia, urzadzenie moze zosta¢ niezwlocznie ponownie uzyte
do przygotowania kolejnych potraw.

Funkcja automatycznego wylaczania
Urzadzenie wyposazone jest w czasomierz. Gdy czasomierz ustawi sie w potozeniu ,0”, urzadze-
nie wyda dzwiek i wytaczy sie automatycznie. Chwile péZzniej wytaczy sie system wentylacii.

WSKAZOWKI DOTYCZACE PRZYGOTOWYWANIA POTRAW

Wstepne rozgrzanie urzadzenia przed smazeniem potraw optymalizuje efekt kocowy.

Mniejsze produkty wymagajg krétszego czasu smazenia, niz produkty wieksze.

Wigksza ilo$¢ produktéw wymaga dtuzszego czasu przygotowania, natomiast mniejsza ilo¢, cza-
su krotszego.

Wymieszanie matych produktéw w potowie czasu smazenia optymalizuje koricowy rezultat i za-
pewnia rownomierne smazenie.

Aby uzyskaé chrupkosé¢, surowe lub mrozone ziemniaki skropi¢ olejem (Rys. 11) i uzy¢ dotaczonej
do zestawu nieprzywierajacej ptyty (D).

Przekaski do przygotowania w piekarniku moga by¢ réwniez przygotowywane we frytkownicy bez-
tluszczowe;j.

Optymalna ilo$¢ ziemniakéw do przygotowania chrupkich frytek to ok. 200 g.

Aby tatwiej i szybciej przygotowac przekaski z nadzieniem, uzywa¢ gotowych mieszanek. Gotowe
mieszanki smazg sie szybciej, niz te przygotowane w domu.
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Programy zdefiniowane

W ponizszej tabeli zostaty podane na ekranie dotykowym programy zdefiniowane.

Kazdy z symboli odpowiada programowi smazenia. Temperatura i czas programu odpowiadajg,
wartosciom zalecanym dla danego rodzaju zywnosci. Czas smazenia jest orientacyjny; zalezy od
grubosci i ilosci przygotowanej potrawy. Czas i temperature mozna zmienia¢ réwniez w przypadku
zdefiniowanych programéw smazenia.

Program Czas Temperatura (°C)
Domvsin Przedziat Domvsin Przedziat
ysiny czasowy ysiny czasowy
W Frytki mrozone 15 min. 1-60 min. 200 150 - 200
Swieze ziemniaki 25 min. 1-60 min. 200 130 -200
@ Befsztyk/czerwone migso 20 min. 1-60 min. 190 120 - 200
)O Ryby 15 min. 1 -60 min. 180 120 - 200
d' Kurczak 25 min. 1-60 min. 190 120 -200
@ Pizza 12 min. 1-60 min. 180 160 - 200
&) | Desery 30min.  |1-60min. | 160 120 - 200
m Podgrzewanie 15 min. 1 - 60 min. 130 60— 180

Ponizsza tabela przedstawia przyblizone czasy i temperatury dla réznych rodzajow zywnosci:

Frytki (mrozone) 15 - 20 minut 200°
Frytki ($wieze) ig r—o’;‘?n Inaw:rleut w zaleznosci ; 88
Potrawy smazone (warzywa) | 10 — 15 minut 200°
Nuggetsy 12 — 15 minut 190°
Nuggetsy z kurczaka 10 minut 200°
Udka z kurczaka 20 — 25 minut 190°
Stek 10 - 15 minut 190°
Pulpety 8 minut 180°
Homarce 15 — 20 minut 160°
Ciasto 20 — 30 minut 160°
Tarta 25 — 30 minut 180°
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Ryby 15 — 20 minut 128:
Kotlet wieprzowy 10 — 15 minut 200°
Roladki wiosenne 10 - 15 minut 200°
Warzywa 10 — 20 minut 180°

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Regularne, codzienne czyszczenie pozwoli utrzymaé urzadzenie w dobrym stanie i wydtuzy jego
Zywotnos¢.
A Uwaga
Ryzyko porazenia pradem. Nie zanurza¢ urzadzenia, wtyczki i przewodu elektrycznego w
wodzie lub w innych ptynach.

Po wiozZeniu koszy do komory do smazenia nie nalezy napetniac ich woda.

& Uwagal!

Przed rozpoczeciem jakichkolwiek czynno$ci czyszczenia i konserwacii, odtaczy¢ urzadze-
nie od gniazda elektrycznego. Odczeka¢ na schtodzenie rozgrzanych czesci.

Uwagal!

Nie uzywac sciernych detergentdw ani metalowych przedmiotéw, aby nie zarysowa¢ ani nie
uszkodzi¢ obudowy. Nigdy nie stosowaé rozpuszczalnikow, ktére mogg zniszczy¢ czesci z
tworzyw sztucznych.

Uwagal!
Przed wiozeniem lub wyjeciem poszczegdlnych czesci, zawsze odigcza¢ urzadzenie od
gniazda elektrycznego.

Czyszczenie urzadzenia

- State elementy urzadzenia czysci¢ wilgotng miekka Sciereczka, aby nie uszkodzi¢ obudowy.
Osuszy¢ suchg szmatka.

- Komore smazenia (C) urzadzenia wyczysci¢ za pomoca miekkiej Sciereczki, zwilzonej cieptq,
woda. Osuszy¢ suchg szmatka.

- Wyczyscic grzatki suchg $ciereczka, aby usungé pozostatosci potrawy.

Czyszczenie komponentéw

Nieprzywierajaca ptyta i kosz wykonane sa z materiatu nieprzywierajacego. Zmatowienie i
zmiany, ktdre moga pojawi¢ sie po dtuzszym uzywaniu, sa normalnym zjawiskiem i nie maja
wplywu na smazenie i smak potraw.

- Nieprzywierajaca ptyta oraz kosz mozna my¢ w zmywarce. Aby przedtuzy¢ trwatos¢ powtoki nie-
przywierajacej, ptyte nieprzywierajaca (D) i kosz (F) nalezy my¢ recznie. Mozna uzy¢ zwyktego
ptynu do mycia naczyn i miekkiej, nie szorstkiej gabki.

- Aby zmigkczy¢ pozostatosci potraw w koszu, mozna napetni¢ go cieptg woda. Dodaé kilka kropli
detergentu. Pozostawi¢ na 10 minut. Umy¢ i wysuszy¢.
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WYCOFANIE Z UZYTKOWANIA

W przypadku zakoriczenia korzystania z urzadzenia, wysunga¢ wtyczke zasilania z gniazda elek-
trycznego. W przypadku ztomowania posegregowaé rézne materiaty uzyte do produkcji urzadze-
nia. Przekaza¢ do utylizacji w zalezno$ci od ich sktadu oraz zgodnie z przepisami obowigzujacymi

1d

w kraju uzytkowania.

PRZEWODNIK: ROZWIAZYWANIE NIEKTORYCH PROBLEMOW

Problemy

Mozliwe przyczyny

Rozwigzania

Urzadzenie nie dziata.

Wtyczka nie jest podtgczo-
na do gniazda elektrycz-
nego.

Wtyczke wsuwaé do gniazda elektrycz-
nego, ktére posiada uziemienie.

Czasomierz nie zostat
ustawiony.

NacisnaC przycisk ustawiana czasu
smazenia ((©) i ustawic zadany czas
smazenia.

Kosz nie zostat poprawnie
zamontowany.

Kosz wtozy¢ prawidtowo do komory do
smazenia. Prawidlowe zatrzasnigcie
sygnalizowane jest dzwigkiem (Rys. 7).

usmazone réwnomier-
nie.

kilkakrotnie wymiesza¢
podczas smazenia.

Produkty nie sq llos¢ produktéw wewnatrz | Umiesci¢ w koszu mniejsza, ilos¢
gotowe. kosza jest zbyt duza. produktéw. Mniejsza ilo§¢ smazona jest
bardziej rbwnomiernie.
Ustawiona temperatura Nacisng¢ przycisk ustawienia tempe-
jest zbyt niska. ratury smazenia ( § ) i ustawiC wyzszg,
temperature smazenia. Patrz zbiér
przepisow.
Ustawiony czas smazenia | Nacisng¢ przycisk ustawienia czasu
jest zbyt krotki. smazenia ((©) i ustawi¢ dtuzszy czas
smazenia. Patrz zbior przepisow.
Produkty nie zostaty Niektore sktadniki nalezy | Produkty znajdujace sie u géry lub kto-

re sg przykryte innymi nalezy kilkakrot-
nie wymiesza¢ podczas smazenia.

Usmazone przekaski
nie sg chrupkie.

Uzywane sg przekaski
przeznaczone do przygoto-
wania tradycyjnego.

Uzy¢ przekasek do pieczenia w
piekarniku lub przed umieszczeniem
przekasek w koszu posmarowacé je
olejem.

Whozy¢ nieprzywierajaca ptyte do ko-
sza, aby zwiekszy¢ chrupkos¢ potraw.

Kosz nie miesci sie
catkowicie w komorze
smazenia.

llo$¢ produktow wewnatrz
kosza jest zbyt duza.

Umiesci¢ w koszu mniejszg ilos¢
produktow. Mniejsza ilo$¢ smazona jest
bardziej rownomiernie.

Kosz nie zostat popraw-
nie wsunigty do komory
smazenia.

Kosz wtozy¢ prawidtowo do komory do
smazenia. Prawidtowe zatrzasniecie
sygnalizowane jest dzwiekiem (Rys. 7).
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Problemy Mozliwe przyczyny Rozwigzania
Z urzadzenia wydoby- | Przygotowywane sg bar- | Podczas smazenia bardziej ttustych
wa si¢ biaty dym. dziej thuste produkty. produktdw, w koszu gromadzi sie

wiecej oleju. Olej wytwarza podczas
smazenia wiecej biatego dymu, niz ma
to zwykle miejsce. Nie ma to zadnego
wplywu na przygotowanie produktow
lub na urzadzenie.

W koszu pozostaly resztki
ttuszczu z poprzedniego
smazenia.

Biaty dym spowodowany jest ogrzewa-
niem ttuszczu lub oleju znajdujacego
sie w koszu. Kosz po uzyciu doktadnie
wyczyscic.

Swieze ziemniaki,
pokrojone w stupki,
nie zostaty usmazone
réwnomiernie.

Uzyty gatunek ziemniaka
nie jest przeznaczony do
smazenia.

Uzy¢ odpowiednich $wiezych ziemnia-
kéw i regularnie je miesza¢ podczas
smazenia.

Przed smazeniem ziem-
niakow nalezy je optukac i
osuszyé.

Optuka¢ ziemniaki i usuna¢ catosc¢
skrobi, jak odtozyta sie na powierzchni
ziemniakow.

Swieze, pokrojone w
stupki ziemniaki tuz po
wyjeciu z frytkownicy
nie sg chrupkie.

Chrupkosc frytek zalezy
od ilosci zawartej w nich
wody oraz od ilosci oleju
wlanego do frytkownicy.

Przed dodaniem oleju sprawdzié, czy
powierzchnia ziemniakow zostata
doktadnie osuszona z wody.

Aby uzyska¢ wiekszg chrupko$¢, ziem-
niaki pokroi¢ na ciefisze stupki.

Aby uzyska¢ wigksza chrupkos¢, dodac
wiekszg ilos¢ oleju.

Whozy¢ nieprzywierajaca ptyte do ko-
sza, aby zwiekszy¢ chrupko$¢ potraw.
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ET PAR ORD OM DENNE BRUGSANVISNING

Dette apparat er fremstillet i overensstemmelse med geeldende relevante europzeiske forskrifter.
Alle dele, der kan udggre en potentiel fare for brugeren, er beskyttede. Lees omhyggeligt denne
brugsanvisning, fer du bruger apparatet farste gang. Brug kun apparatet til det formal, som det er
beregnet til. Sa undgar du mulige skader pa personer og ting. Opbevar denne brugsanvisning til
senere brug. Hvis apparatet videregives til andre, skal man huske at vedlaegge denne brugsan-
visning.

| brugsanvisningen benyttes fglgende symboler, der betyder:

A Farlig for barn

A Fare for forbreending

A Fare pa grund af elektricitet
Advarsel - Skader pa materielle dele
A Fare for skader af andre grunde

TILSIGTET BRUG

Apparatet kan bruges til tilberedning af levnedsmidler i fast form. Brug ikke apparatet il tilbered-
ning af levnedsmidler i flydende form. Hvis der tilseettes for meget vaeske, kan den treenge ud og
beskadige apparatet.

Dette apparat er ikke egnet til kommerciel og industriel brug.

Producenten har ikke forudset anden brug af apparatet og fraleegger sig ethvert ansvar for skader
af enhver art, som matte opsta pa grund af forkert brug af apparatet.

Forkert brug af apparatet medferer ogsa, at garantien bortfalder.

RESTERENDE RISICI

Advarsel om forbreendinger. Rar ikke ved kurven i friturekammeret, non-stick-

& pladen og de indvendige metaldele pa apparatet, mens apparatet er i drift,
eller i minutterne umiddelbart efter der er slukket for apparatet. Vent, til alle
de varme dele er afkglet.

SIKKERHEDSADVARSLER

LAS DENNE BRUGSANVISNING NGJE IGENNEM, F@R DU TAGER APPARA-

TET I BRUG.

* Apparatet er beregnet til brug i private husholdninger eller tilsvarende miljger
som f.eks.:

- kantiner forbeholdt butik- og kontorpersonale og andre erhvervsmiljger

- feriebondegarde

- hoteller, moteller, bed & breakfast og andre boligfaciliteter (til brug for gaesterne).

* Brug ikke apparatet til andre formal end de, som er beskrevet i denne brugsan-
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visning. Producenten fraleegger sig ethvert ansvar for forkert brug eller enhver
anden brug end den, som er anfgrt i denne brugsanvisning. Forkert brug af ap-
paratet medfarer ogsa, at garantien bortfalder.

* Det anbefales at opbevare den originale emballage, da der ikke ydes gratis
assistance ved skader, som skyldes uegnet emballage ved fremsendelse til et
autoriseret servicecenter.

* Af hensyn til sikkerheden ved apparatet ma du kun bruge originalt tilbehgr og
reservedele, som er godkendt af producenten.

* Dette apparat er i overensstemmelse med forordning (EF) nr. 1935/2004 af 27.
oktober 2004 om materialer og genstande bestemt til kontakt med fedevarer.

A Fare for bgrn

« Dette apparat kan benyttes af bern pa over otte ar og af personer med nedsatte
fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller mangel pa erfaring og viden, sa-
fremt de er under opsyn eller har modtaget vejledning i anvendelsen af apparatet
af en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed.

* Barn ma ikke benytte apparatet som legetg;.

* Rengering og vedligeholdelse, som skal udfgres af brugeren, ma ikke udfgres af
bern, medmindre de er zeldre end 8 ar og under opsyn.

* Hold altid apparatet og stremforsyningsledningen uden for reekkevidden af barn

pa under otte ar.

Lad ikke ledningen haenge ned et sted, hvor barn kan treekke i den.

Placer apparatet pa en made, sa barn ikke kan na de varme dele.

Hold emballagen borte fra barn. Den udger en potentiel farekilde.

Hvis du beslutter at kassere apparatet, sa ber du gere det ubrugeligt ved at klip-

pe elledningen over. Det anbefales endvidere ogsa at gere de dele af apparatet

ubrugelige, som kan udgere en fare, navnlig for begrn, som kan finde pa at lege

med apparatet.

& Bemaerkninger vedrgrende forbraendinger

« Afbryd apparatet, og vent til de varme dele er afkglet, for rengaring og vedlige-
hold udfares.

« Kurven, friturekammeret, non-stick-pladen og apparatets indvendige metaldele,
kan blive varme under brug. Hold haender og ansigt borte fra apparatets varme
dele.

* Rar ikke ved kurven i friturekammeret, non-stick-pladen og de indvendige metal-
dele pa apparatet, mens apparatet er i drift, eller i minutterne umiddelbart efter
der er slukket for apparatet. Vent, til alle de varme dele er afkalet.

* Tag kun fati kurven i handtaget, og brug grydelapper eller klude, nar fierner kurven.

* Under tilberedningen kan der slippe varm damp ud fra luftindtaget eller fra ap-
paratets friturekammer. Hold haender og ansigt pa afstand fra luftindtaget og
friturekammeret.
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* Fyld aldrig kurven med olie. Fare for brand.

+ Under brug treenger varm luft og damp ud af luftindtaget. Hold heender og ansigt
veek fra luftindtaget.

* Nar du fierner kurven fra friturekammeret, treenger der varm luft og damp ud.
Hold haender og ansigt pa afstand fra friturekammeret.

« Vend ikke kurven pa hovedet i forbindelse med fiernelse af fadevarer: Rester af
varm olie kan komme ud fra kurven. Fare for forbraendinger.

. & Advarsel: varm overflade.

A Elektrisk fare

* Inden du tilslutter apparatet til fastnettet, bar du kontrollere, at den spaending,
som er oplyst pa meaerkepladen pa bunden af apparatet, svarer til spaendingen i
det lokale fastnet.

* Brug af elektriske forlaengerledninger, som ikke er godkendt af enhedens produ-
cent, kan forarsage skader og ulykker.

+ Slut altid apparatet til en stikkontakt med jordforbindelse.

* Tilslut ikke andre apparater med hgjt stramoptag (f.eks. varmeovne, strygejern,
radiatorer) til samme stikkontakt som apparatet. Fare for elektrisk stad.

* Treek aldrig i ledningen eller selve apparatet for at traekke stikket ud af stikkon-
takten.

+ Lad aldrig de spaendingsfarende dele komme i kontakt med vand. Der er fare for
kortslutning og/eller elektrisk stad.

+ Undga, at ledningen kommer i kontakt med skarpe dele eller spidse hjgrner.

* Elledningen ma ikke komme i kontakt med varme overflader.

* Afbryd apparatet ved at fierne stikket fra stikkontakten, og vent til de varme dele
er afkelet, for rengaring og vedligeholdelse udferes.

+ Seenk aldrig apparatet, stikkontakten eller elledningen ned i vand eller andre
vaesker.

« Brug ikke apparatet med vade haender eller bare fgdder.

* Hvis apparatet ikke skal bruges, selv i en kort periode, skal du altid slukke for
apparatet og traeekke stikket ud af stikkontakten.

* Lad ikke apparatet vaere uden opsyn, nar det er tilsluttet strammen.

A Advarsel - skader pa materielle dele

« Apparatet skal sta og bruges pa en stabil overflade.

« Placér ikke apparatet pa meget varme overflader eller i neerheden af aben ild.
Beklaedningen kan tage skade.

* Placer ikke apparatet i naerheden af breendbart materiale (for eksempel tekstiler
eller gardiner).

* Elledningen ma ikke komme i kontakt med varme overflader.

* Placer aldrig apparatet eller stramforsyningsledningen i ngerheden af eller oven
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pa varme elektriske varmeplader eller gaskomfurer eller i neerheden af mikrobgl-
geovn.

* Udrul altid ledningen helt fgr brug.

* Apparatet ma ikke drives af eksterne timere eller med separate fiernbetjenings-
systemer.

+ Afbryd apparatet ved at fierne stikket fra stikkontakten, hvis apparatet udsender
sort rgg i forbindelse med brug. Fjern ikke kurven fra friturekammeret. Vent, indtil
regen er sluppet ud. Kontakt det naermeste autoriserede servicecenter for at fa
lgst problemet.

+ Kom aldrig flydende ingredienser i kurven. Hvis det er ngdvendigt af hensyn il
tilberedningen, er det muligt at tilseette sma maengder vaeske. Kontrollér altid, at
vaesken er absorberet af levnedsmidlerne i fast form, far der tilsaettes yderligere
vaeske.

« Kurven kan maksimalt rumme ca. 6 liter. Overskrid aldrig maks. mangden, nar
du fylder kurven.

* Bloker aldrig luftindtaget, mens apparatet er i drift. Det kan forarsage materielle
skader og/eller overophedning af apparatet.

* Indseet altid kun ingredienser i kurven for at undga, at maden kommer i kontakt
med de elektriske modstande.

« Kontrollér altid, at kurven er sat korrekt i friturekammeret, far du starter apparatet.

« Brug aldrig apparatet uden at seette kurven i friturekammeret.

« Stik aldrig kekkenredskaber eller metalgenstande ned i kurven. Det kan forarsa-
ge skader pa apparatet.

* Brug ikke metalredskaber til at fierne mad fra kurven eller fra non-stick-pladen.

+ Kontrollér, at kurvene og friturekammeret er rene og fri for fremmediegemer, for

du tager apparatet i brug.

Placer aldrig genstande oven pa apparatet.

Start aldrig et tomt apparat.

Brug ikke apparatet udendars.

Udseet aldrig apparatet for atmosfeeriske pavirkninger (f.eks. regn, sol).

Efter at ledningens stik er trukket ud af stikkontakten, og nar alle de varme dele

er afkelede, ma apparatet kun renggres med en let fugtet, ikke-slibende klud,

tilsat et par draber ikke-aggressivt neutralt renggringsmiddel.

* Brug aldrig oplgsningsmidler. De kan skade plastmaterialet.

A Fare for skader af andre grunde
* Anbring apparatet pa en afstand der mindst er pa 10 cm fra vaegge, mabler eller
andre apparater.
+ Tag fat om apparatets hus for at lgfte det.
* Flyt aldrig apparatet uden at have fjernet maden fra kurven.
+ Afbryd apparatet ved at fierne stikket fra stikkontakten, far de enkelte dele seet-
tes i eller fiernes.
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« Stil apparatet pa et sted med tilstreekkelig god belysning og stikket let tilgeengeligt.

* Placer apparatet pa en flad og stabil overflade, der kan tale hgje temperaturer.

« Apparatet ma ikke bruges, hvis det har veeret tabt, eller hvis der er synlige tegn
pa skader. Brug ikke apparatet, hvis elledningen eller stikket er beskadigede,
eller hvis selve apparatet er defekt. For at forhindre enhver fare, ma reparationer,
herunder ogsa udskiftning af elledningen, kun udferes af godkendte Ariete-ser-
vicecentre eller Arietes teknikere.

ﬁ\’ Lees det vedlagte blad om bortskaffelse for oplysninger om korrekt bortskaf-

== felse i henhold til det europeeiske direktiv 2012/19/EU.

* GEM BRUGSANVISNINGEN.

BESKRIVELSE AF APPARATET

A - Touchdisplay E - Handtag

B - Apparatets hus F - Kurv

C - Friturekammer G - Strgmforsyningsledning
D - Non-stick-plade H - Luftindtag

BESKRIVELSE AF TOUCHDISPLAYET (FIG. 2)

FORUDINDSTILLEDE TILBEREDNINGSPROGRAMMER

Dybfrosne friturestegte kartofler

Friske kartofler

Bof/radt ked

Fisk

Kylling

Pizza

Kager

Opvarmning
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FUNKTIONSTASTER

Tast Beskrivelse

. . . Teender og slukker for apparatet og starter og afbryder
Tast til teending/slukning stegningen.
Menutast Veelger det forudindstillede tilberedningsprogram.

Bruges til manuel indstilling af tilberedningstiden. Tryk pa
knapperne "+" eller "-" for at @ge eller mindske tilberedning-
stemperaturen.

Tast til indstilling af
tilberedningstiden.

Bruges til manuel indstilling af tilberedningstemperaturen.

Tast fil indstilling af tilbe- Tryk pa tasterne "+" eller "-" for at @ge eller mindske tilbered-

redningstemperaturen.

D-® 0e® ® ©

ningstemperaturen.

Identifikationsoplysninger

Falgende identifikationsdata vises pa typeskiltet pa bunden af apparatet:

+ producent og CE-maerke

* model [Mod.]

+ serienummer [SN]

+ spaending [V] og frekvens [Hz]

+ absorberet stram [W]

+ gratis nummer til assistance

Ved eventuelle henvendelser til autoriserede servicecentre er det ngdvendigt at oplyse model og
serienummer.

FOR BRUG

1 Fjern emballagen, og kontrollér, at alle komponenter er il stede.

Kontrollér, at den spaending, som er oplyst pa markepladen pa bunden af apparatet, svarer
til spaendingen i det lokale fastnet.

Advarsel!
Anbring apparatet pa en afstand der mindst er pa 10 cm fra vaegge, mebler eller andre
apparater.

Advarsel!
Seenk aldrig apparatet, stikkontakten eller elledningen ned i vand eller andre veesker. Fyld
ikke kurven med vand, nar den er placeret i friturekammeret.

Advarsel!
Afbryd apparatet ved at fierne stikket fra stikkontakten, fer de enkelte dele seettes i eller
fiernes.

2 Placer apparatet pa en flad og stabil overflade, der kan tale haje temperaturer.
3 Rul stremforsyningskablet helt ud.

Inden apparatet tages i brug forste gang, skal alle aftagelige dele, som kommer i kontakt
med fadevarer, geres rent.
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4 Afvask kurven (F) og non-stick-pladen (D). Brug et almindeligt opvaskemiddel og en blgd, ik-
ke-slibende svamp. Tgr grundigt.

BETJENING

Non-stick-pladen ger det muligt at gore fodevarerne ekstra sprade. Brugen af non-stick-
pladen er valgfri.

- Hvis du gnsker et mere spradt resultat, skal du placere non-stick-pladen (D) kurven (Fig. 3).
Kontrollér, at pilen pa non-stick-pladen flugter med handtaget pa kurven (Fig. 4)

1 Leeg ingredienserne i kurven (F) (Fig. 5). Overskrid aldrig det maksimale niveau. Maksimumni-
veauet er angivet med linjen fremhaevet i overfladen pa ydersiden af kurven (Fig. 6).

Fyld aldrig kurven med olie.
2 Indsaet kurven i friturekammeret (C). Der lyder et "klik", nar kurven er pa plads (Fig. 7).

Advarsel!
Serg for, at du har indsat og last kurven korrekt, for du starter apparatet.

Apparatet er udstyret med en sikkerhedsanordning, der forhindrer det i at fungere, hvis
kurven ikke er sat korrekt i friturekammeret.

3 Seet stikket i stikkontakten (Fig. 8).
4 Tryk pa Teend/sluk-tasten (©) (Fig. 9).

Ved forste brug kan apparatet udsende en let lugt og en smule rag. Dette er et helt normalt,
fordi nogle dele er let smurte. Lugten og regen forsvinder efter kort tid. Dette har ingen
indflydelse pa apparatets funktion.

5 Tryk flere gange pa tasten (@) for at veelge det anskede forudindstillede tilberedningsprogram
afheengigt af den mad, der skal tilberedes (se "Tilberedningstip" for mere om programmerne).
Kontrollampen for det valgte forudindstillede tilberedningsprogram begynder at blinke.

Hvert forudindstillet program har en typisk tilberedningstid, men det er muligt at indstille tilbered-

ningstemperaturen og -tiden manuelt:

- - Tryk pa tasterne ( ' ) "+" eller "-" for at indstille tilberedningstemperaturen. Temperaturen kan
indstilles med intervaller pa 5 °C.

- - Tryk pa tasterne (®) "+" eller "-" for indstille tiloeredningstiden. Tilberedningstiden kan indstil-
les med intervaller pa 1 minut.

Hvis tasterne for tilberedningstid og temperaturindstilling holdes nede, er valget hurtigere.

6 Tryk pa Teend/sluk-tasten (©)) (Fig. 9). Apparatet starter tilberedningen. Lyset i friturekammeret
teendes. Under tilberedningen vises nedteelling af tiden og temperaturen skiftevis i displayet (A).

Mens apparatet er i drift, tendes og slukkes lyset i friturekammeret med jeevne mellemrum.
Dette angiver udlgsning af termostaten, som fastholder den korrekte tilberedningstemperatur.

Apparatet kan szettes pa pause under tilberedningen, for eksempel for at ryste ingredienserne
under tilberedningen.

Advarsel!
Fare for forbreendinger. Rar ikke ved kurven, non-stick-pladen og apparatets metaldele.

Nar du fierner kurven fra friturekammeret, treenger der varm luft og damp ud. Hold haender
og ansigt pa afstand fra friturekammeret.
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- Tag fat i handtaget (E), og treek kurven (F) ud af friturekammeret (C) (Fig. 10). Apparatet stiller
stegningen i pause.

- - Ryst kurven for at fordele ingredienserne jeevnt.

- - Seet kurven tilbage i friturekammeret, for at starte apparatet igen. Apparatet genoptager auto-
matisk stegningen.

Efter stegning

Nar tilberedningen er afsluttet udsender apparatet et par bip.

Hvis ingredienserne ikke er klar, sa er det tilstreekkeligt at seette kurven tilbage i apparatet og ind-

stille timeren til nogle ekstra minutter.

- - Stegningen afbrydes manuelt ved at trykke pa Teend/sluk-tasten ((©)). Apparatet slukkes efter
et par sekunder.

1 Tag fat i handtaget (E), og treek kurven (F) ud af friturekammeret (C) (Fig. 10).

2 Kom maden pa en tallerken. Servér med det samme.

Advarsel!

Rar ikke ved kurven i friturekammeret, non-stick-pladen og de indvendige metaldele pa ap-
paratet, mens apparatet er i drift, eller i minutterne umiddelbart efter der er slukket for appa-
ratet. Vent, til alle de varme dele er afkglet.

Vend ikke kurven pa hovedet i forbindelse med fiernelse af fadevarer: Rester af varm olie
kan komme ud fra kurven.

Advarsel!
De tilberedte ingredienser skal veere gyldne og ikke sorte eller brune. Fjern eventuelle fast-
breendte rester fra maden.

Brug ikke metalredskaber til at fierne mad fra kurven.
Eventuel overskydende olie vil blive opsamlet i bunden af kurven.

Ved afslutningen af tilberedningsprocessen kan apparatet bruges igen med det samme til
at tilberede andre fodevarer.

Automatisk slukningsfunktion
Apparatet er udstyret med en timer. Nar timeren nar "0", udsendes en ringelyd, og apparatet sluk-
ker automatisk. Ventilationssystemet stopper fa gjeblikke senere.

TILBEREDNINGSTIP

Foropvarm apparatet inden tilberedning af fadevarer for at optimere slutresultatet.

Mindre ingredienser har brug for en lidt kortere tilberedningstid end sterre ingredienser.

En stgrre maengde ingredienser kraever en lidt leengere tilberedningstid, mens en mindre maengde
kraever lidt kortere tid.

Omrystning af mindre ingredienser halvvejs gennem tilberedningen optimerer slutresultatet og ger
tilberedningen mere ensartet.

Et ekstra spradt resultat opnas ved at tilseette en spiseskefuld olie til friske eller frosne kartofler
(Fig. 11) og bruge den medfglgende non-stick-plade (D).

Snacks, der normalt bages i ovnen, kan ogsa tilberedes i varmluftfrituregryden.

Den optimale maengde til at lave sprede fritter er omkring 200 g.
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Brug feerdigde;j til let og hurtig forberedelse af snack med med fyld, Feerdigdej skal bages i kortere
tid end hjemmelavet dej.

Forudindstillede programmer

Falgende tabel viser de forudindstillede programmer, der findes i touchdisplayet.

Hvert symbol svarer til et tilberedningsprogram. Programmet er indstillet med en temperatur og en
anbefalet tilberedningstid afheengigt af ingredienserne. Tilberedningstiden er vejledende, da den
ogsa afhaenger af tykkelsen og maengden af de anvendte ingredienser. Det er muligt at eendre tid
og temperatur i de forudindstillede programmer.

Program Tid Temperatur (°C)
Standard | Interval Standard | Interval

W | Dyofrosnefiturestegte |y min, | 1.6omin. 200 | 150200
Friske kartofler 25 min. 1-60 min. 200 130-200
@ Bof/radt ked 20 min. 1-60 min. 190 120-200
x> | Fisk 15min. | 1-60 min. 180 120-200
d xyling 25min. | 1-60 min, 190 120-200
Pizza 12min. | 1-60 min. 180 160-200
&) | Kager 30min. | 1-60 min. 160 120-200
m Opvarmning 15 min. 1-60 min. 130 60-180

Folgende tabel viser vejledende tider og temperaturer for forskellige typer ingredienser:

Friturestegte kartofler (dybfrosne) | 15-20 minutter 200 °
Friturestegte kartofler (friske) Ee?fnios Téllij(t;:rr”? gf]haenglgt af kartof- ;88 :
Friture (af grentsager) 10-15 minutter 200 °
Kroketter 12-15 minutter 190 °
Kyllingekroketter 10 minutter 200 °
Kyllingelar 20-25 minutter 190 °
Bof 10-15 minutter 190 °
Frikadeller 8 minutter 180 °
Scampi 15-20 minutter 160 °
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Kage 20-30 minutter 160 °
Quiche 25-30 minutter 180 °
Fisk 15-20 minutter 128 o
Svinekoteletter 10-15 minutter 200 °
Forarsruller 10-15 minutter 200°
Grontsager 10-20 minutter 180 °

RENG@ZRING OG VEDLIGEHOLDELSE

En regelmeessig og daglig renggring gar det muligt at bevare apparatets ydeevne og at forleenge
dets levetid.

Advarsel
Fare for elektrisk stad. Seenk aldrig apparatet, stikkontakten eller elledningen ned i vand eller
andre veesker.

Fyld ikke kurven med vand, nar den er placeret i friturekammeret.

Advarsel!
Afbryd apparatet ved at fierne stikket fra stikkontakten, og vent til de varme dele er afkglet,
fgr rengering og vedligeholdelse udfares.

AN Advarsel!
Undga brug af skurepulver eller metalliske genstande. Det kan ridse eller beskadige beklzed-
ningen. Brug aldrig opl@sningsmidler. De kan skade plastmaterialet.

Advarsel!
Afbryd apparatet ved at fierne stikket fra stikkontakten, fgr de enkelte dele seettes i eller
fiernes.

Renggring af apparatet

- Ger apparatets faste dele rent med en fugtig klud, som ikke ridser. Det kan beskadige overfla-
den. Tar efter med en ter klud.

- Renger friturekammeret (C) med en ikke-slibende klud, gennemveedet med varmt vand. Ter
efter med en ter klud.

- Renger varmeelementerne med en ter klud for at fierne madrester.

Renggring af delene

Non-stick-pladen og kurven er fremstillet med non-stick-materiale: mathed og tegn, der kan
optrade efter langere tids brug, er normale og pavirker ikke tilberedningen eller smagen.

- Non-stick-pladen og kurven kan vaskes i opvaskemaskine. For at forleenge varigheden af
non-stick-belzegningen anbefales det at vaske non-stick-pladen (D) og kurven (F) i handen.
Brug et almindeligt opvaskemiddel og en blgd, ikke-slibende svamp.

- Madresterne i kurven kan bladgeres ved at fylde den med varmt vand. Tilseet et par draber
vaskemiddel. Lad kurven sta i bled i 10 minutter. Vask, og ter kurven.
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UD AF IBRUGTAGNING

Sluk for apparatet ved at tage stikket ud af stikkontakten, nar det ikke skal bruges. Ved bortskaffel-
sen skal de anvendte materialer sorteres efter deres type og bortskaffes i henhold til de geeldende
bestemmelser i landet, hvor apparatet er i brug.

AFHJ/ZELPNING AF FEJL

Problem Mulige arsager Losninger
Apparatet fungerer Stikket er ikke sat i stikon- | Seet stikket i stikkontakten, som skal
ikke. takten. veere tilsluttet jordforbindelsen.

Timeren er ikke indstillet.

Tryk pa tasten til indstilling af tilbered-
ningstiden (), og indstil en leengere
tilberedningstid.

Kurven er ikke sat korrekt i.

Indsaet kurven rigtigt i friturekammeret.
Der lyder et "klik", nar kurven er pa
plads (Fig. 7).

Ingredienserne er ikke
feerdigstegte.

Meengden af ingredienser i
kurven er for hgj.

Leeg feerre ingredienser i kurven. En
mindre maengde steger mere jeevnt.

Den indstillede temperatu-
rer for lav.

Tryk pa tasten til indstilling af tilbered-
ningstemperaturen ( § ), og indstil en
hgjere tilberedningstemperatur. Se
bogen med opskrifter.

Den indstillede tilbered-
ningstid er for kort.

Tryk pa tasten til indstilling af tilbered-
ningstiden (), og indstil en leen-
gere tilberedningstid. Se bogen med
opskrifter.

Ingredienserne er ikke
stegt ensartet.

Nogle typer ingredienser
skal blandes flere gange
under tilberedningen.

De ingredienser, der ligger averst,
eller som er daekket med andre, skal
blandes under tilberedningen.

De stegte snacks er
ikke sprade.

Der bruges en type
snacks, der skal tilberedes
traditionelt.

Anvend snacks, der er egnet til brug
i ovn, og smar dem med olie, fgr de
leegges i kurven.

Seet non-stick-pladen i kurven for at
gere ingredienserne mere sprade.

Kurven kan ikke seettes
helt ind i friturekam-
meret.

Meengden af ingredienser i
kurven er for hgj.

Leeg feerre ingredienser i kurven. En
mindre maengde steger mere jeevnt.

Kurven er ikke sat korrekt i
friturekammeret.

Indsaet kurven rigtigt i friturekammeret.
Der lyder et "klik", nar kurven er pa
plads (Fig. 7).
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Problem

Mulige arsager

Losninger

Der kommer hvid rag
ud af apparatet.

Ingredienser med et hajt
fedtindhold.

Ved stegning af mere fedtholdige ingre-
dienser Igber mere olie ned i kurven.
Olien forarsager mere hvid rag end
normalt under stegningen. Dette har
ingen indflydelse pa tilberedningen af
ingredienserne eller pa apparatet.

Der er fedtrester tilbage i
kurven fra tidligere mad-
lavning.

Hvid reg opstar ved opvarmning af
fedtet eller olien i kurven. Gar kurven
omhyggelig rent efter brug.

Friske kartofler, skaret i
stave, stege ikke jeevnt.

Den anvendte type
kartofler er ikke egnet til
stegning.

Brug friske kartofler, og serg for at
vende dem under tilberedningen.

Skyl, og tar kartoflerne far
stegning.

Skyl kartoflerne, og serg for at fierne
stivelsen fra kartoflernes overflade.

Friske kartofler skaret
i stave er ikke sprade,
nar de tages ud af
apparatet.

Spradheden af stegte
kartofler afheenger af
meengden af vand, som
kartoflerne indeholder,
og meengden af olie, der
kommer i frituregryden.

Serg for at tarre kartoflerne omhygge-
ligt pa ydersiden, far olien tilseettes.

Skeer kartoflerne i sma stave for at
gere dem mere sprgde.

Tilszet lidt mere olie for at gere dem
mere sprade.

Seet non-stick-pladen i kurven for at
gere ingredienserne mere sprgde.
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