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A PROPOSITO DI QUESTO MANUALE

Anche se gli apparecchi sono stati realizzati in conformita con le specifiche Normative europee
vigenti e sono pertanto protetti in tutte le parti potenzialmente pericolose, leggete con attenzione
queste avvertenze e usate I'apparecchio solo per I'uso cui € stato destinato per evitare infortuni e
danni. Tenete a portata di mano questo libretto per future consultazioni. Qualora vogliate cedere
questo apparecchio ad altre persone ricordatevi di includere anche queste istruzioni.

Le informazioni riportate in questo manuale sono marcate dai seguenti simboli che indicano:

Pericolo per i bambini

Avvertenza relativa a ustioni
A Pericolo dovuto a elettricita
Attenzione - danni materiali

A Pericolo di danni derivanti da altre cause

USO PREVISTO

Potete usare I'apparecchio per cucinare gli alimenti. Il prodotto non & adatto per cucinare cibi liqui-
di. Se per esigenze di cottura si devono aggiungere piccole dosi di liquido, potete farlo con molta
attenzione, verificando che il liquido sia assorbito da parte del cibo solido prima di versame altro.
Nel caso si versasse troppo liquido, si potrebbero verificare problematiche di fuoriuscita in parti
dellapparecchio creando problemi di pulizia e/o danni allapparecchio. Ogni altro utilizzo dell'ap-
parecchio non & previsto dal costruttore che si esime da qualsiasi responsabilita per danni di ogni
natura, generati da un impiego improprio dell'apparecchio stesso. La modifica dellapparecchio
determina I'annullamento della garanzia.

RISCHI RESIDUI

Attenzione!

Pericolo dovuto a elettricita. Non immergere I'apparecchio in acqua o altri liquidi.

Avvertenza relativa a ustioni. Non toccare il contenitore, il cestello e le parti
& metalliche dell'apparecchio nei minuti seguenti al suo spegnimento. Attende-

re il raffreddamento delle parti calde.

AVVERTENZE DI SICUREZZA

LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI PRIMA DELL’USO.

* Questo apparecchio € destinato a essere utilizzato nelle applicazioni domesti-
che e similari quali:

nelle zone per cucinare riservate al personale nei negozi, negli uffici e in altri
ambienti professionali;

nelle fattorie;

['utilizzo da parte di clienti di alberghi, motel e altri ambienti a carattere residenziale;
negli ambienti tipo bed and breakfast.

+ Non si assumono responsabilita per uso errato o per impieghi diversi da quelli
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previsti dal presente libretto.

Si consiglia di conservare gli imballi originali, poiché I'assistenza gratuita non &
prevista per i guasti causati da imballo non adeguato del prodotto al momento
della spedizione ad un Centro di Assistenza autorizzato.

L'utilizzo di accessori non consigliati o non forniti dal costruttore dell’apparecchio
pud comportare rischi di incendio, shock elettrico o danni a persone.
L'apparecchio & conforme al regolamento (EC) No 1935/2004 del 27/10/2004 sui
materiali in contatto con alimenti.

A Pericolo per i bambini
Il presente apparecchio puo essere usato da bambini di eta superiore a 8 anni e
da persone con limitate capacita fisiche, sensoriali 0 mentali o scarsa esperien-
za 0 conoscenza soltanto sotto sorveglianza o dopo essere stati istruiti sull'uso
sicuro dell’apparecchio e sui possibili pericoli.
| bambini non devono giocare con 'apparecchio.
Le operazioni di pulizia e di manutenzione da parte dell’utilizzatore non devono
essere effettuate dai bambini a meno che non abbiano un’eta superiore a 8 anni
e operino sotto sorveglianza.
Tenere sempre I'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla portata di
bambini con eta inferiore a 8 anni.
Posizionare I'apparecchio in modo tale che i bambini non possano raggiungere
le parti calde.
Gli elementi dell'imballaggio non devono essere lasciati alla portata dei bambini
in quanto potenziali fonti di pericolo.
Evitare che un bambino afferrando il cavo di alimentazione possa far cadere
I'apparecchio.
Allorché si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si raccomanda di
renderlo inoperante tagliandone il cavo di alimentazione. Si raccomanda inoltre di
rendere innocue quelle parti dell'apparecchio suscettibili di costituire un pericolo, spe-
cialmente per i bambini che potrebbero servirsi dell'apparecchio per i propri giochi.

& Avvertenza relativa a ustioni
Non toccare il cestello, il contenitore e le parti metalliche interne dell’apparecchio
nei minuti seguenti al suo spegnimento. Attendere il raffreddamento delle parti
calde. Pericolo di ustioni.
Quando I'apparecchio non ¢ in funzione, staccare la spina dalla presa di corren-
te elettrica e lasciarlo raffreddare prima di eseguire la pulizia.
Non muovere 'apparecchio quando contiene ancora cibo.
Non accendere 'apparecchio quando non contiene cibo.
Inserire gli ingredienti, sempre e solo nel cestello per evitare il contatto del cibo
con le resistenze elettriche.
Non ostruire le prese d'aria.



+ Non riempire il contenitore con olio. Pericolo di incendio.

* Durante l'uso, aria e vapore caldi fuoriescono dalla presa d’aria. Tenere le mani
ed il viso lontano dalla presa d’aria.

+ Quando si rimuove il contenitore dal corpo dell’apparecchio, fuoriescono anche
aria e vapore caldi. Tenere le mani ed il viso lontano dal contenitore.

+ Se fuoriesce del fumo nero dalla presa d'aria, spegnere subito 'apparecchio.
Staccare la spina dalla presa di corrente. Attendere che termini la fuoriuscita di
fumo dalla presa d'aria. Estrarre il contenitore dal corpo dell’apparecchio.

. & Attenzione: superficie calda.

A Pericolo dovuto a elettricita

* Prima di collegare I'apparecchio alla rete di alimentazione controllare che la ten-
sione indicata sulla targhetta corrisponda a quella della rete locale.

+ Se I'apparecchio sara utilizzato in un paese diverso da quello in cui & stato com-
prato, fate verificare I'idoneita elettrica dell'apparecchio presso un Centro di As-
sistenza Tecnica.

+ Se decidete di utilizzare una prolunga elettrica, quest'ultima deve essere ade-
guata alla potenza dell'apparecchio, onde evitare pericoli alloperatore e per la
sicurezza del’ambiente dove si opera.

+ Collegare sempre I'apparecchio ad una presa con messa a terra.

+ Non immergere I'apparecchio in acqua o altri liquidi.

+ Non utilizzate I'apparecchio se avete la mani bagnate o se avete i piedi nudi.

* Non usare I'apparecchio se il cavo elettrico o la spina risultano danneggiati, 0 se
I'apparecchio stesso risulta difettoso. Tutte le riparazioni, compresa la sostituzio-
ne del cavo di alimentazione, devono essere eseguite solamente dal Centro As-
sistenza Ariete o0 da tecnici autorizzati Ariete, in modo da prevenire ogni rischio.

* Non collegare alcun altro apparecchio ad elevata potenza (stufe, ferri da stiro,
radiatori ecc...) sulla stessa presa di corrente. Pericolo di sovraccarico elettrico.

+ L'apparecchio ed il cavo di alimentazione non devono entrare in contatto con
superfici calde.

* Non scollegare la spina dalla presa di corrente tirandola per il cavo.

* Non lasciare il cavo di alimentazione in contrasto con spigoli vivi o con parti
taglienti.

+ Non spostare I'apparecchio tirandolo per il cavo di alimentazione.

* In caso di temporale scollegare il cavo di alimentazione dalla presa di corrente.

Attenzione - danni materiali
« Svolgere sempre il cavo di alimentazione prima dell utilizzo.
* |l prodotto non deve essere alimentato attraverso timer esterni o0 con impianti
separati comandati a distanza.
* Per non compromettere la sicurezza dell'apparecchio, utilizzare solo parti di ri-
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cambio e accessori originali, approvati dal costruttore.

* Dopo aver staccato la spina del cavo di alimentazione elettrica dalla presa e
dopo che tutte le parti si saranno raffreddate, I'apparecchio potra essere pulito
esclusivamente con un panno non abrasivo e appena umido di acqua. Non usa-
re mai solventi che danneggiano le parti in plastica.

+ Non posizionare I'apparecchio vicino a materiale infiammabile (tessuti, tende...).
* Prima di riporre I'apparecchio scollegare sempre la spina del cavo di alimenta-
zione dalla presa di corrente. Attendere che le parti calde si siano raffreddate.

+ Non lasciare 'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (pioggia, sole, etc).

* Non usare I'apparecchio all’'aperto.

+ Non smontare I'apparecchio. Non ci sono parti interne da utilizzare o pulire.

* Riporre I'apparecchio al coperto, in un luogo fresco e asciutto.

A Pericolo di danni derivanti da altre cause
+ Accendere 'apparecchio solo quando € in posizione di lavoro.
+ Non lasciare incustodito I'apparecchio mentre ¢ collegato alla rete elettrica.
* Quando vi dovete assentare anche per poco tempo, spegnere I'apparecchio e
scollegare sempre il cavo di alimentazione elettrica dalla presa di corrente.
ﬁ Per il corretto smaltimento del prodotto ai sensi della Direttiva Europea
== 2012/19/EU si prega leggere I'apposito foglietto allegato al prodotto.

* CONSERVARE SEMPRE QUESTE ISTRUZIONI.
DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIO

A - Presa d’aria J - Programmi

B - Pannello di controllo touch K - Spia di ventilazione

C - Corpo dell'apparecchio L - Spia di cottura

D - Contenitore M - Visualizzatore del tempo e della temperatura
E - Impugnatura N - Tasti di impostazione della temperatura

F - Pulsante di sblocco del cestello O - Tasto di accensione/spegnimento

G - Cursore P - Tasto di selezione dei programmi

H - Cestello Q - Tasti di impostazione del tempo di cottura

| - Cavo di alimentazione

Dati di identificazione

Nella targhetta posta sotto la base di appoggio dell'apparecchio sono riportati i seguenti dati d'i-
dentificazione dell’'apparecchio:

+ costruttore e marcatura CE

+ modello (Mod)

* n° di matricola (SN)

+ tensione elettrica di alimentazione (V) e frequenza (Hz)

* potenza elettrica assorbita (W)

* numero verde assistenza

Nelle eventuali richieste ai Centri Assistenza Autorizzati, indicare modello e numero di matricola.

6



PRIMA DELL’ L’'USO

- Rimuovere i materiali di imballaggio dall’'apparecchio.

- Posizionare I'apparecchio su una superficie piana e lontano dall’acqua. L'apparecchio deve es-
sere utilizzato e lasciato a riposo su una superficie stabile e resistente alle alte temperature.

- Svolgere completamente il cavo di alimentazione.

Controllare che la tensione della rete domestica sia uguale a quella indicata sulla targhetta
dati tecnici dell’apparecchio.

Attenzione!
Posizionare I'apparecchio ad una distanza di almeno 10 ¢cm da pareti, mobili o altri apparecchi.

Prima di usare I'apparecchio per la prima volta, lavare il contenitore (D) ed il cestello (H).

- Afferrare I'impugnatura (E) ed estrarre il contenitore completo di cestello dal corpo dell'apparec-
chio (C), (Fig. 4).

- Spostare il cursore (G) verso il cestello (Fig. 5).

- Premere il pulsante di sblocco del cestello (F) e contemporaneamente estrarre il cestello dal
contenitore sollevandolo verso l'alto (Fig. 7).

Il contenitore ed il cestello possono essere lavati in lavastoviglie. In alternativa, utilizzare un comu-

ne detersivo per piatti € una spugna morbida, non abrasiva. Vedere il paragrafo “Pulizia dell'ap-

parecchio”.

ISTRUZIONI PER L’USO

- Mettere gli alimenti nel cestello. Non superare il livello indicato con MAX.

- Inserire il cestello nel contenitore. Il corretto inserimento avviene con un “click” (Fig. 9).
- Spostare il cursore (G) verso I'impugnatura.

- Inserire il contenitore nel corpo dell'apparecchio.

Se il contenitore non é stato inserito correttamente I'apparecchio non si avvia.

- Inserire la spina nella presa di corrente.

- Premere i tasti di impostazione della temperatura (N) e selezionare la temperatura di cottura. E
possibile impostare la temperatura da 80°C a 200°C, ad intervalli di 5°C.

- Premere i tasti di impostazione del tempo di cottura (Q) ed impostare il timer. E possibile impo-
stare il tempo da 1 minuto a 60 minuti, ad intervalli di un minuto.

Per aumentare la velocita di selezione, mantenere premuti i tasti di impostazione del tempo e della

temperatura.

- In alternativa premere il tasto di selezione dei programmi (P). Selezionare il programma di cottu-
ra corrispondente al tipo di alimento raffigurato (vedere “Consigli di preparazione” per i dettagli
dei programmi).

- Premere il tasto accensione/spegnimento (O) per avviare la cottura.

- La spia di ventilazione (K) si accende ad indicare che il sistema di ventilazione & entrato in fun-
zione. La spia di cottura (L) si accende.

- L'apparecchio inizia a cuocere gli alimenti.

Durante la cottura si potra notare che la spia di cottura (L) si accende e si spegne periodicamente.

Questo indica gli interventi del termostato che mantiene la giusta temperatura di cottura. Sul di-

splay si alterna il tempo, che diminuisce, € la temperatura selezionata. Per modificare il tempo e la

temperatura durante la cottura, utilizzare i tasti di impostazione.
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La friggitrice ad aria puo essere usata per la preparazione di una grande varieta di alimenti. Fare
riferimento al libro delle ricette.

E possibile preriscaldare gli alimenti per 3-5 minuti prima di impostare il tempo di cottura, oppure
aggiungere direttamente il tempo di riscaldamento a quello di cottura.

Non riempire il contenitore con olio.

Non sovraccaricate il cestello con molto cibo. Rispettare la quantita massima consentita
indicata dal livello.

Quando usate I'apparecchio per la prima volta pué accadere che emani un leggero odore e
un po’ di fumo: non preoccupatevi, & perfettamente normale perché alcune parti sono state
leggermente lubrificate, dopo poco tempo il fenomeno scomparira. Questo non avra alcun

effetto sul funzionamento dell’apparecchio.

L'apparecchio pud essere messo in pausa durante il funzionamento, come ad esempio, per mesco-

lare gli ingredienti durante il processo di cottura.

- Afferrare Iimpugnatura ed estrarre il contenitore tirando verso I'esterno. L'apparecchio smette di
funzionare.

- Scuotere il contenitore per cuocere gli ingredienti in modo uniforme.

- Per riprendere il funzionamento dell'apparecchio, inserire il contenitore nella sua sede.

Attenzione!
Pericolo di ustioni. Non toccare il contenitore, il cestello e le parti metalliche dellapparecchio.

Pericolo di ustioni. Non premere il pulsante di shlocco del cestello quando scuotete il contenitore.

Pericolo di ustioni. Quando si rimuove il contenitore dal corpo dell’apparecchio, fuoriescono
anche aria e vapore caldi. Tenere le mani ed il viso lontano dal contenitore.

Al termine della cottura, I'apparecchio emette un beep e si spegne. Se gli ingredienti non sono
pronti bastera reinserire il contenitore nell'apparecchio e impostare il timer per qualche minuto.
Per spegnere manualmente I'apparecchio, premere il tasto accensione/spegnimento (O). La spia
di cottura (L) si spegne. Il sistema di ventilazione si arresta qualche istante dopo.

Estrarre il contenitore.

Spostare il cursore (G) verso il cestello (Fig. 5).

- Premere il pulsante di sblocco del cestello (F) e contemporaneamente estrarre il cestello dal
contenitore sollevandolo verso I'alto (Fig. 7).

Versare gli alimenti in un piatto. Servire in tavola.

Attenzione!
Pericolo di ustioni. Non toccare il contenitore, il cestello e le parti metalliche dell’apparecchio
nei minuti seguenti al suo spegnimento. Attendere il raffreddamento delle parti calde.

Assicurarsi che gli ingredienti cucinati con I'apparecchio risultino dorati € non neri 0 marroni.
Rimuovere gli eventuali residui di bruciato dagli alimenti.

Per rimuovere gli ingredienti larghi o fragili dal cestello usare delle pinze per alimenti.
Un eventuale eccesso di olio viene raccolto nel fondo del contenitore.

Quando avete finito di cuocere gli ingredienti, 'apparecchio puo essere subito riutilizzato
per preparare altri alimenti.



Consigli di preparazione

Se si desidera si puo lasciare preriscaldare 'apparecchio senza ingredienti.

- Premere i tasti di impostazione della temperatura (N) e selezionare la temperatura di cottura.

- Premere i tasti di impostazione del tempo di cottura (Q) ed impostare il timer su pit di tre minuti.
- Premere il tasto accensione/spegnimento (O).

L'apparecchio entra in funzione.

Gli ingredienti piu piccoli necessitano di un tempo di cottura leggermente piu breve rispetto a
ingredienti pit grossi.

Una quantita maggiore di ingredienti richiede un tempo di preparazione leggermente piu lungo
mentre una quantita minore un tempo leggermente pit breve.

Mescolare gli ingredienti piu piccoli a meta cottura ottimizza il risultato finale e aiuta una cottura
uniforme.

Per un risultato croccante aggiungere un cucchiaio d'olio alle patate fresche o surgelate.

Gli snack da cuocere al forno possono anche essere cotti nella friggitrice ad aria.

La quantita ottimale per preparare delle patatine croccanti & 300-400 grammi circa.

Utilizzate paste pronte per preparare snack ripieni in modo facile e veloce. Inoltre le paste gia
pronte cuociono piu velocemente di quelle fatte in casa.

Programmi preimpostati
La tabella seguente mostra i programmi preimpostati presenti sul pannello di controllo.

Temperatura (°C) Tempo (min)
patate fritte surgelate | 200 15
patate fritte fresche 180 25
£ 28| crostacei 160 20
dolci 160 30

pollo 200 20

carne rossa 180 20

pesce 160 20

Ogni simbolo corrisponde ad un programma di cottura. Il programma & impostato con una tempe-
ratura e tempo di cottura consigliato in base al tipo di alimento. Il tempo di cottura & indicativo, cid
dipende anche dallo spessore e dalla quantita di cibo utilizzata. E possibile modificare tempo e
temperatura anche dei programmi di cottura preimpostati.
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Patatine fritte (surgelate) 15 - 20 minuti 200°
Patatine fritte (fresche) Prima cottura: 18 minuti 140°

Seconda cottura: 12 minuti 180°
Fritto (di verdura) 10 - 15 minuti 200°
Quarti di patate 18 — 22 minuti 180°
Crocchette 12 — 15 minuti 185°
Crocchette di pollo 10 minuti 200°
Cosce di pollo 20 - 25 minuti 180°
Bistecca 10 — 15 minuti 180°
Polpette 8 minuti 180°
Scampi 15 - 20 minuti 160°
Torta 20 - 30 minuti 160°
Quiche 25 - 30 minuti 180°
Pesce 15 - 20 minuti 200°
Cotoletta di maiale 10 — 15 minuti 200°
Involtini primavera 10 — 15 minuti 200°

Funzione di autospegnimento

Questo apparecchio € dotato di un timer. Quando il timer arriva a “0” I'apparecchio suona e si spegne
automaticamente. Per spegnere manualmente I'apparecchio, premere il tasto accensione/spegni-
mento (O). La spia di cottura (L) si spegne. Il sistema di ventilazione si arresta qualche istante dopo.
Se si estrae il contenitore durante la cottura I'apparecchio si spegnera automaticamente.

PULIZIA E MANUTENZIONE

Attenzione!
Prima di procedere alla pulizia dell'apparecchio scollegare sempre la spina dalla presa di
corrente. Ogni intervento va eseguito quando I'apparecchio € freddo.

Attenzione!
Non immergere I'apparecchio in acqua o in altri liquidi.

A\ Attenzione!
Controllare le condizioni del cavo di alimentazione del vostro apparecchio regolarmente pri-
ma di utilizzarlo e nel caso di danneggiamento portarlo al piu vicino centro di assistenza per
farlo sostituire solo dal personale specializzato.

Non fare uso di utensili abrasivi per pulire I'apparecchio.

Pulizia dell’apparecchio

Pulire le parti in plastica con un panno umido non abrasivo e asciugarle con un panno asciutto.
Pulire la parte interna dell'apparecchio con un panno non abrasivo, imbevuto di acqua calda. Asciu-
gare le superfici.
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Pulire le resistenze con un panno asciutto per rimuovere i residui di cibo.

Pulizia dei componenti

Il contenitore e il cestello possono essere lavati in lavastoviglie. In alternativa, utilizzare un comune

detersivo per piatti e una spugna morbida, non abrasiva.

- Afferrare I'impugnatura ed estrarre il contenitore completo di cestello dal corpo dell’apparecchio.

- Premere il pulsante di sblocco del cestello (F) e contemporaneamente estrarre il cestello dal
contenitore sollevandolo verso l'alto (Fig. 7).

Per ammorbidire i residui di cibo sul cestello & possibile riempire il contenitore con acqua calda.

Aggiungere alcune gocce di detersivo. Inserire il cestello e lasciare agire per 10 minuti. Lavare ed

asciugare.

Il contenitore ed il cestello sono in materiale antiaderente: opacita e segni che potrebbero
comparire dopo un uso prolungato, sono normali e non compromettono la cottura e il gusto
degli alimenti.

GUIDA ALLA SOLUZIONE DI ALCUNI PROBLEMI

Problemi Possibili cause Soluzioni
L'apparecchio non funziona La spina non é stata inserita | Inserire la spina nella presa
nella presa di corrente. di corrente elettrica, che deve
essere dotata di messa a
terra.

Il timer non €& stato impostato. | Premere i tasti di controllo del
tempo di cottura ed imposta-
re il tempo di preparazione
richiesto. Premere il tasto
accensione/spegnimento per
avviare la cottura.

Il contenitore non €& stato Inserire bene il contenitore
inserito correttamente. all'interno dell’'apparecchio.
Gli ingredienti non sono pronti | La quantita di ingredienti Inserire meno ingredienti nel
allinterno del contenitore & cestello. Una minore quantita
troppo elevata si cucina pit uniformemente.

La temperatura impostata & Premere i tasti di controllo
troppo bassa. della temperatura di cottura
ed impostare la temperatura
richiesta. Vedere il libro delle

ricette.
Il tempo di preparazione Premere i tasti di controllo del
impostato & troppo basso. tempo di cottura ed imposta-

re il tempo di preparazione
richiesto. Vedere il libro delle
ricette.
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Problemi

Possibili cause

Soluzioni

Gli ingredienti non sono cotti
uniformemente

Alcuni tipi di ingredienti richie-
dono di essere mescolati pil
volte durante la cottura.

Gli ingredienti che stanno in
alto o che sono ricoperti da
altri (patatine) devono essere
mescolati durante la cottura.

Gli snack fritti non sono
croccanti.

State usando tipi di snack che
devono essere cucinati con
metodi tradizionali.

Utilizzare snack da forno o
spennellare gli snack con olio
prima di inserirli nel cestello.

Il contenitore non & stato
inserito correttamente.

La quantita di ingredienti
all'interno del contenitore &
troppo elevata.

Inserire meno ingredienti nel
cestello. Una minore quantita
si cucina pit uniformemente.

Il cestello non é stato inserito
correttamente nel contenitore.

Inserire bene il cestello all'in-
terno del contenitore.

Del fumo bianco esce dall’ap-
parecchio.

State preparando ingredienti
piu grassi

Quando friggete ingredienti
piu grassi, si deposita piu olio
nel contenitore. L'olio produce
pit fumo bianco del normale
durante la cottura. Questo
non ha alcun effetto sulla
preparazione degli ingredienti
o sull'apparecchio.

Nel contenitore sono rimasti
residui di grasso dalle prece-
denti cotture.

Il fumo bianco € causato dal
riscaldamento del grasso o
olio presente nel contenitore.
Pulire accuratamente il conte-
nitore dopo 'uso.

Le patate fresche, tagliate a
bastoncino, non sono fritte
uniformemente.

Non state usando il tipo di
patate adatto alla frittura.

Utilizzate patate fresche ed
assicuratevi di girarle durante
la cottura.

Sciacquare ed asciugare le
patate prima di friggerle

Sciacquare le patate e
rimuovere tutto 'amido che si
& depositato sulla superficie
delle patate.

Le patate fresche, tagliate a
bastoncino non sono croc-
canti appena escono dalla
friggitrice.

La croccantezza delle patate
fritte dipende dalla quantita
di acqua che contengono le
patate e dalla quantita di olio
immessa nella friggitrice.

Assicuratevi di asciugare
bene I'acqua dall'esterno
delle patate prima di aggiun-
gere l'olio.

Tagliate le patate a piccoli
bastoncini per ottenere piu
croccantezza.

Aggiungere un poco di olio in
pil per ottenere piu croccan-
tezza.
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WITH REGARD TO THIS MANUAL

This appliance is made in conformity with appropriate European Regulations in force, to protect the
user wherever possible from potential hazards. Even if you are familiar with this type of appliance,
carefully read this manual before use. Only use this appliance for the purpose it is designed for in
order to prevent accidents and damage. Keep this manual close by for future consultation. If you
should decide to give this appliance to other people, remember to also include these instructions.

The information provided in this manual is marked with the following symbols indicating:

Danger for children

Warning of burns

Danger due to electricity
Warning — material damage

A Danger of damage originating from other causes

INTENDED USE

You can use the appliance to cook food. The product is not suitable for liquid preparations. If you
need to add small quantities of liquid, you can do it very carefully, verifying that the liquid is ab-
sorbed by the solid food before pouring more liquid. An excess of liquid, could cause. Any other
use of the appliance is not intended by the manufacturer who does not accept any responsibility for
damages of any kind caused by improper use of the appliance itself. Any change to the appliance
will void the warranty.

RESIDUAL RISKS

A Warning!
Danger due to electricity. Do not immerse the appliance in water or other liquids.
& Warning of burns. Do not touch the basket, the container and the internal
metallic parts for some minutes after turning off the appliance. Wait for the
cooling of hot parts.

SAFETY WARNINGS

READ THESE INSTRUCTIONS CAREFULLY.

+ This appliance is designed solely for household and similar uses such as:

- in cooking areas used by personnel of shops, offices and other professional
environments;

- on farms;

- guests of hotels, motels and other residential environments;

- bed and breakfast type of environments.

+ We decline any responsibility resulting from misuse or any use other than those
covered in this booklet.

+ We suggest you keep the original box and packaging, as our free-of-charge
service does not cover any damage resulting from inadequate packaging of the
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product when this is sent back to an Authorised Service Centre.

+ Using accessories not recommended or not supplied by the manufacturer of the
appliance may entail risks of fire, electric shock or injuries to people.

+ The appliance complies with Regulation (EC) No 1935/2004 of 27/10/2004 on
the materials in contact with food.

A Danger for children

* This appliance can be used by children aged from 8 years and above and per-
sons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given supervision or instruction concerning use
of the appliance in a safe way and understand the hazards involved.

+ Children shall not play with the appliance or its components.

+ Cleaning and user maintenance shall not be made by children unless they are
aged from 8 years and above and supervised.

+ Always keep the appliance and the power cord out of the reach of children under
the age of 8 years.

* Position the appliance so that children cannot reach the hot parts.

+ Do not leave the packaging near children because it is potentially dangerous.

* Prevent children from grabbing the power cord, in this way making the appliance
fall.

* Inthe event that this appliance is to be disposed of, it is suggested that the power cord
is cut off. It is also recommended that all potentially dangerous components including
the power cord are rendered harmless to prevent personal injury. Do not let children
play with the appliance or its components.

& Warning of burns

* Do not touch the basket, the container and the internal metallic parts for some
minutes after turning off the appliance. Wait for the cooling of hot parts. Danger
of burns.

+ When the appliance is not functioning unplug it from the wall socket and let it cool
down before cleaning.

+ Do not move the appliance while it still contains food.

* Do not turn on the appliance when it does not contain food.

* Put the ingredients only in the basket to prevent the food from touching the elec-
tric resistances.

* Do not obstruct the air intakes.

+ Do not fill the container with oil. Danger of fire.

* During use, air and hot steam are released from the air intake. Keep your hands
and face at a safe distance from the air intake.

+ When you remove the container from the appliance body, hot air and steam
come out. Keep your hands and face far from the container.

* If you see dark smoke coming our from the air intake, turn off the appliance im-
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mediately. Unplug it from the socket-outlet. Wait for the smoke emission from the
air intake to stop. Remove the container from the appliance body.

. & Attention: hot surface.

A Danger due to electricity
Before plugging the appliance into the mains socket, ensure that the voltage
shown on the rating plate matches the local voltage supply.
If the appliance will be used in a country other than that in which it was bought,
check the appliance electrical suitability at a Technical Service Center.
If you decide to use an extension cord, it must be adequate for the appliance
power, to avoid hazards to the operator and for the safety of the environment
where they work.
Always connect the appliance to an earthed socket.
Do not immerse the appliance in water or other liquids.
Do not use the appliance with wet hands or bare feet.
Do not use the appliance if the power cord or the plug are damaged, or if the ap-
pliance is faulty. To prevent any accident, all repairs, including the replacement
of the power cord, must be carried out by an Authorised Service Centre or by
suitably qualified personnel.
Do not plug any other high power appliance (electric heaters, irons, radiators,
etc.) into the same socket. Danger of electric overload.
The appliance and the power cord must not come into contact with hot surfaces.
Do not pull the power cord to unplug the appliance.
Do not leave the power cord against sharp edges or sharp parts.
Do not move the appliance pulling it by the power cord.
Remove the power cable from the socket-outlet in case of a thunderstorm.

Warning - material damage

Always unroll the power cord before use.
The appliance must not be power supplied by external timers or separate re-
mote-controlled systems.
In order not to compromise the appliance safety, use only original spare parts
and accessories approved by the manufacturer.
The appliance must only be cleaned with a soft, slightly damped, cloth after un-
plugging the appliance and allowing all its parts to cool down. Never use solvents
which may damage the plastic parts.
* Do not position the appliance near inflammable materials (fabric, curtains...).
+ Always unplug the appliance before putting it away. Wait for the hot parts to cool

down.
* Do not leave the appliance exposed to weathering ( rain, sun, etc..).
+ Do not use the appliance outdoors.
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* Do not disassemble the appliance. There are no internal parts to use or clean.
+ Store the appliance indoors in a cool and dry place.

A Danger of damage originating from other causes
+ Turn on the appliance only when it is in working position.
* Never leave the appliance unattended when it is connected to the power supply.
« When you have to leave for even a short period of time, turn off the appliance
and always unplug the electric power cord.
E For proper disposal of the product in accordance with the European Directive
== 2012/19/EU please read the dedicated leaflet attached to the product.

* SAVE THESE INSTRUCTIONS FOR FUTURE REFERENCE.
DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

A - Air intake J - Programs

B - Touch control panel K - Ventilation indicator light

C - Appliance body L - Cooking indicator light

D - Container M - Time and temperature viewer
E - Handle N - Temperature setting buttons
F - Unlocking button of the basket O - On/off button

G - Cursor P - Program selection button

H - Basket Q - Cooking time setting buttons
| - Power cord

Identification data

On the label under the base of the appliance are reported the following identifications data of the
appliance:

+ manufacturer and CE marking

+ model (Mod.)

+ serial number (SN)

+ electrical supply voltage (V) and frequency (Hz)

+ electrical power consumption (W)

+ assistance toll-free phone number

When ordering at Authorized Service Centers, indicate the model and serial number.

BEFORE USE

- Remove the packaging materials from the appliance.

- Place the appliance on a flat surface and away from the water. The appliance must be used and
rested on a stable and heat-resisting surface.

- Totally unwind the power cord.

Check that the domestic mains voltage is the same as the voltage indicated on the label of
the device.

Warning!

Place the appliance at a distance of at least 10 cm from walls, furniture or other appliances.
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Before using the appliance for the first time, wash the container (D) and the basket (H).

- Grab the handle (E) and remove the container with the basket from the appliance body (C), (Fig.
4).

- Move the cursor (G) in the basket direction (Fig. 5).

- Press the unlocking button of the basket (F) and at the same time remove the basket from the = g
container lifting it upwards (Fig. 7). (A8

The container and the basket can be washed in the dishwasher. Or use a common dish detergent

and a soft non-abrasive sponge. See the "Appliance cleaning" paragraph.

INSTRUCTIONS FOR USE

- Put the ingredients in the basket. Do not go past the MAX level.

- Insert the basket in the container. The correct insertion is done with a "click" (Fig. 9).
- Move the cursor (G) towards the handle.

- Insert the container in the body of the appliance.

If the container is not inserted correctly the appliance does not start working.

- Insert the plug into a power outlet.

- Press the temperature setting buttons (N) and select the cooking temperature. The temperature
can be set from 80°C to 200°C, at intervals of 5°C.

- Press the cooking time setting buttons (Q) and set the timer. It is possible to set the time from 1
minute to 60 minutes, at one minute intervals.

To increase the selection speed, press and hold down the time and temperature setting keys.

- Alternatively, press the program selection button (P). Select the cooking program corresponding
to the type of food shown (see "Preparation Tips" for details on the programs).

- Press the on/off button (O) to start cooking.

- The ventilation indicator light (K) turns on to indicate that the ventilation system has started to
operate. The cook indicator (L) turns on.

- The appliance starts to cook food.

During cooking it occurs that the cooking indicator (L) comes on and off periodically. This because

the thermostat is working to maintain the ideal cooking temperature. The display alternates the

time, which decreases, and the selected temperature. To change the time and temperature during

cooking, use the setting buttons.

The air fryer can be used for preparing a large variety of foods. Refer to the recipes book.

Itis possible to preheat the food for 3-5 minutes before setting the cooking time, or directly add the

heating time to the cooking time.

Do not fill the container with oil.

Do not overfill the basket with the ingredients. Respect the max quantity showed by the
level.

When using the appliance for the first time, it may happen that give off a slight odour and a
bit of smoke: don't worry, it's perfectly normal because some parts were lightly lubricated,
the phenomenon will disappear after a short time. This will have no effect on the operation

of the appliance.

The appliance can be paused during its functioning, for example to stir the ingredients during the
cooking process.

- Grab the handle and remove the container by pulling it. The appliance stops working.
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- Shake the container to cook the ingredients evenly.
- For the appliance to start working again, insert again the container in the appliance body.

& Warning!

Danger of burns. Do not touch the container, the basket and the metal parts of the appliance.
Danger of burns. Do not press the unlocking button of the basket while shaking the appliance.

ﬁ Danger of burns. When you remove the container from the appliance body, hot air and steam
come out. Keep your hands and face far from the container.

After cooking, the appliance beeps and turns off. If the ingredients are not ready, simply reinsert the
container into the appliance and set the timer for a few minutes.
To manually switch the appliance off, press the on/off button (O). The cooking indicator light (L)
turns off. The ventilation system stops a few moments later.
- Remove the container from the appliance.
- Move the cursor (G) in the basket direction (Fig. 5).
- Press the unlocking button of the basket (F) and at the same time remove the basket from the
container lifting it upwards (Fig. 7).
- Pour the ingredients on a plate. Serve out.
& Warning!
Danger of burns. Do not touch the basket, the container and the internal metallic parts for
some minutes after turning off the appliance. Wait for the cooling of hot parts.

Make sure that the ingredients cooked with the appliance are golden brown and not black or
dark. Remove the possible burned parts from the ingredients.

To remove large or fragile ingredients from the basket use some tongs.
An oil excess is collected in the container bottom.

When you have finished cooking the ingredients, the appliance can be used immediately to
prepare other ingredients.

Preparation tips

If you want you can preheat the appliance empty.

- Press the temperature setting buttons (N) and select the cooking temperature.

- Press the cooking time setting buttons (Q) and set the timer for more than three minutes.

- Press the on/off button (O).

The appliance starts functioning.

The smaller ingredients require a shorter cooking time compared to the bigger ingredients.

A larger amount of ingredients requires a slightly longer preparation time while a smaller amount
requires a slightly shorter time.

Stirring the smaller ingredients while cooking optimizes the final result and helps to cook the ingre-
dients evenly.

For a crispier result add a tablespoon of oil to fresh or frozen potatoes.

You can cook in the airy fryer also the snacks that normally you bake.

The optimal amount to prepare crispy fries is about 300-400 grams.

Use ready made doughs to prepare stuffed snacks easily and quickly. Moreover, ready made
doughs cook faster than the home made ones.
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Pre-set programs

The following table shows the control panel pre-set programs.

Temperature (°C) Time (min)
frozen chips 200 15
fresh chips 180 25
B Al shelfish 160 20
sweets 160 30
chicken 200 20
red meat 180 20
fish 160 20

Each symbol corresponds to a cooking program. The program is set with a recommended cook-
ing temperature and cooking time based on the type of food. The cooking time is approximate, it
depends also on the thickness and the quantity of the ingredients used. It is also possible to change
the time and temperature of the preset cooking programs.

Chips (frozen) 15 - 20 minutes 200°
Chips (fresh) First cooking: 18 minutes 140°

Second cooking: 12 minutes 180°
Fried vegetables 10 - 15 minutes 200°
Potato quarters 18 — 22 minutes 180°
Nuggets 12 - 15 minutes 185°
Chicken nuggets 10 minutes 200°
Chicken legs 20 — 25 minutes 180°
Beef steak 10 - 15 minutes 180°
Meatballs 8 minutes 180°
Scampi 15 — 20 minutes 160°
Cake 20 — 30 minutes 160°
Quiche 25 - 30 minutes 180°
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Fish 15— 20 minutes 200°
Pork cutlet 10 - 15 minutes 200°
Spring rolls 10 - 15 minutes 200°

Auto-off function

This appliance has a timer. When the timer reaches "0" the appliance emits a sound and switces
off automatically. To manually switch the appliance off, press the on/off button (O). The cooking
indicator light (L) turns off. The ventilation system stops a few moments later.

If the container is extracted during cooking, the appliance will switch off automatically.

CLEANING AND MAINTENANCE
& Warning!

Always unplug the appliance before cleaning it. Each operation must be carried out when
the appliance is cold.

AWarning!

Never immerse the appliance in water or other liquids.

Warning!

Check the state of the power cable of your appliance on a regular basis before using it, and if it
is damaged, take it to the service centre closest to you to have it replaced only by specialised
personnel.

Do not use abrasive tools to clean the appliance.

Cleaning the appliance

Clean plastic parts with a damp, non-abrasive cloth and dry them with a dry cloth.

Clean the internal part of the appliance with a non abrasive cloth, soaked in hot water. Dry the
surfaces.

Clean the resistances with a dry cloth to remove residual of food.

Cleaning of components

The container and the basket can be washed in the dishwasher. Or use a common dish detergent

and a soft non-abrasive sponge.

- Grab the handle and remove the container with the basket from the appliance body.

- Press the unlocking button of the basket (F) and at the same time remove the basket from the
container liting it upwards (Fig. 7).

To soften the residual of food on the basket it is possible to fill the container with hot water. Add a

few drops of detergent. Insert the basket and leave it act for 10 minutes. Wash and dry.

The container and the basket are non-stick: opacity and signs, that may appear after pro-
longed use, are normal and do not affect cooking and food taste.

20



TROUBLESHOOTING

Problems

Possible causes

Solutions

The appliance does not work

The plug has not been
inserted.

Insert the plug into the socket,
which must be earthed.

The timer has not been set.

Press the cooking time control
buttons and set the required
preparation time. Press the
on/off button to start cooking.

The container has not been
inserted correctly.

Insert the container in the
appliance correctly.

The ingredients are not ready

The quantity of ingredients in
the basket is too big

Put less ingredients in the
basket. A smaller quantity
cooks more evenly.

The set temperature is too
low.

Press the cooking temperatu-
re control buttons and set the
required temperature. Refer
to the recipes book.

The preparation time set is
too short.

Press the cooking time control
buttons and set the required
preparation time. Refer to the
recipes book.

The ingredients are not coo-
ked evenly

Some ingredients required to
be stirred several times while
cooking.

The ingredients on top or
that are covered with other
ingredients (fries) have to be
stirred while cooking.

The fried snacks are not
crispy.

You are using snacks that
have to be cooked in a tradi-
tional way.

Use snacks for the oven or
brush the snacks with oil
before putting them in the
basket.

The container has not been
inserted correctly.

The quantity of ingredients in
the basket is too big.

Put less ingredients in the
basket. A smaller quantity
cooks more evenly.

The basket has not been
inserted correctly in the
container.

Keep the basket well positio-
ned within the container.
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Problems

Possible causes

Solutions

White smoke comes out of
the appliance.

You are preparing greasier
ingredients

When you fry greasier ingre-
dients more oil deposits in the
container. The oil produces
more white smoke while coo-
king. This has no effect on the
preparation of the ingredients
or on the appliance.

In the container there are
some residuals of grease left
from the previous cooking.

The white smoke is caused by
the warming of the grease or
oil in the container. Clean the
container accurately after use.

Fresh potatoes, cut in sticks,
are not fried evenly.

You are not using a kind of
potatoes suitable for frying.

Use fresh potatoes and
be sure to stir them while
cooking.

Wash and dry the potatoes
before frying them

Wash the potatoes and
remove all the starch that has
deposited on the potatoes.

The fresh potatoes, cut in
sticks are not crispy when |
take them out of the fryer.

The crispiness of the fried
potatoes depends on the
quantity of water contained
in the potatoes and from the
quantity of oil introduced in
the in the fryer.

Make sure to dry the water
from the external parts of the
potatoes before you add the
oil.

Cut the potatoes in smaller
sticks for more crispiness.

Add a bit more oil for more
crispiness.
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A PROPOS DU MANUEL

Méme si les appareils ont été réalisés en conformité avec les Normes européennes spécifiques en
vigueur, et que toutes les piéces potentiellement dangereuses sont protégées, lisez avec attention
ces avertissements et n'utiliser 'appareil que pour ce que il a été congu, afin d’éviter les blessures
et les dommages. Garder ce livret a porté de main pour les futures consultations. Si vous désirez
ensuite céder cet appareil a d'autres personnes, rappelez-vous d'inclure ces instructions.

Les informations reportées dans ce manuel sont marquées des symboles suivants qui indiquent:

Danger pour les enfants
Avertissements sur les brllures
Danger électrique

Attention - dégats matériels

Dangers provenant d’autres causes

UTILISATION PREVUE

On peut utiliser cet appareil pour cuisiner les aliments. Le produit n'est pas fait pour cuisiner des
aliments liquides. Si pour des exigences de cuisson il faut ajouter des petites quantités de liquide,
c'est possible le faire avec attention, en vérifiant que le liquide soit absorbé par les aliments solides
avant d'en verser encore. S'il y a trop liquide, on pourrait avoir des problémes de déversement
dans des parties de I'appareil que causent problémes de nettoyage e/o dommages a I'appareil.
Le fabricant ne prévoit aucune autre utilisation de I'appareil et il se dégage de toute responsabilité
pour les dommages de toute nature, découlant d'un emploi inapproprié de I'appareil. La modifica-
tion de I'appareil entraine I'annulation de la garantie.

RISQUES RESIDUELS

Attention!
Danger électrique. Ne trempez pas I'appareil dans I'eau ni dans tout autre
liquide.

&Avertissements sur les brllures. Ne pas toucher le panier, le récipient et les
parties métalliques a l'intérieur de I'appareil dans les minutes aprés l'avoir
éteint. Attendre que les parties chaudes aient refroidi.

AVERTISSEMENTS POUR LA SECURITE

LISEZ ATTENTIVEMENT CES INSTRUCTIONS.

+ Cet appareil est destiné a étre utilisé pour les applications domestiques ou sem-
blables comme:

- les coins cuisine réservés au personnel des magasins, des bureaux et autres
milieux professionnels;

- dans les fermes;

- par les clients d’hotel, de motel et autres milieux a caractere résidentiel;

- dans les locaux type bed and breakfast.
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* Le constructeur décline toute responsabilité pour une utilisation erronée ou pour
des emplois autres que ceux prévus par ce livret.

* |l est conseillé de conserver 'emballage d’origine vu que I'assistance gratuite ne
joue pas pour les dommages causés par un emballage du produit non adéquat
lors de I'expédition & un service aprés-vente agréé.

+ L'utilisation d'accessoires non conseillés ou non fournis par le fabricant peut
comporter des risques d'incendie, de choc électrique ou de blessure.

+ L'appareil est conforme au réglement (EC) N° 1935/2004 du 27/10/2004 sur les
matériaux en contact avec les aliments.

A Danger pour les enfants

+ Cet appareil ne peut étre utilisé par les enfants de plus de 8 ans et par les per-
sonnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou
bien qui manquent d'expérience et de connaissances, a condition d'avoir regu
et compris les instructions sur 'usage sdr et les dangers découlant de l'usage de
I'appareil.

* Les enfants ne doivent pas jouer avec |'appareil.

* Le nettoyage et I'entretien effectués par I'utilisateur ne doivent pas étre délégués
aux enfants, a moins qu'ils aient plus de 8 ans et soient surveillés par un adulte.

+ Toujours conserver |'appareil et le cordon d'alimentation hors de la portée des
enfants de moins de 8 ans.

* Disposer I'appareil de sorte que les enfants ne puissent toucher les parties
chaudes.

* Les éléments de 'emballage ne doivent pas étre laissés a la portée des enfants
car ils représentent une source de danger.

+ Eviter que les enfants ne fassent tomber |'appareil en tirant sur le cordon d'ali-
mentation.

+ Lorsqu’on décidera de jeter cet appareil, il est recommandeé de le mettre hors d’'usage
en coupant le cable d’alimentation. Il est également recommandé de protéger les
parties susceptibles de constituer un danger spécialement pour les enfants qui pour-
raient se servir de I'appareil pour jouer.

& Avertissements sur les brulures

* Ne pas toucher le panier, le récipient et les parties métalliques a l'intérieur de
I'appareil dans les minutes aprés l'avoir éteint. Attendre que les parties chaudes
aient refroidi. Danger de brdlures.

* Quand I'appareil n'est pas en service, débrancher la fiche de la prise de courant
électrique el le laisser refroidir avant de le nettoyer.

* Ne pas déplacer I'appareil quand il contient encore de la nourriture.

* Ne pas allumer l'appareil quand il ne contient pas de nourriture.

* Mettre les ingrédients toujours and seulement dans le panier pour éviter le
contact des aliments avec les résistances électriques.
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* Ne pas obstruer les prises d'air.

* Ne pas remplir le récipient avec huile. Danger d'incendie.

* Pendant ['utilisation, air et vapeur chaudes sortent de la prise d'air. Ne pas mettre
les mains et le visage prés de la prise d'air.

+ Quand on sort le récipient du corps de I'appareil, s'échappent aussi air et vapeur
chaudes. Ne pas mettre les mains et le visage prés du récipient.

+ Si de la fumée noire sorts de la prise d'air, éteindre immédiatement I'appareil.
Débrancher la fiche de la prise de courant. Attendre que il n'y a plus de fumée
sortant de la prise d'air. Sortir le récipient du corps de I'appareil.

. & Attention: surface chaude.

A Danger électrique

+ Avant de brancher 'appareil, assurez-vous que la tension indiquée sur la pla-
quette corresponde effectivement a celle du réseau.

« Sil'appareil est utilisé dans un pays différent de celui dans lequel il a été acheté,
faites vérifier la compatibilité électrique dans un Centre de Service Aprés-Vente
Agréé.

+ Si on décide d'utiliser une rallonge électrique, cette derniére doit étre adaptée a
la puissance de I'appareil afin d'éviter que l'opérateur se retrouve en situation de
danger et pour la sécurité de I'environnement.

* Branchez toujours I'appareil a une prise pourvue de mise a terre.

* Ne trempez pas I'appareil dans 'eau ni dans tout autre liquide.

* Ne pas utiliser I'appareil avec les mains mouillées ou pieds-nus.

+ N'utilisez pas I'appareil si le cordon électrique ou la prise sont endommagés, ou
si I'appareil est défectueux. Toutes les réparations, y compris le remplacement
du cordon d'alimentation, doivent exclusivement étre effectuées dans un centres
d'assistance aprés-vente Ariete ou par des techniciens agréés Ariete, de fagon a
prévenir les risques éventuels.

* Ne brancher aucun autre appareil a haute puissance (poéle, fer a repasser, ra-
diateur, etc...) sur la méme prise de courant. Danger de surcharge électrique.

+ L'appareil et le cordon d'alimentation ne doivent pas entrer en contact avec les
surfaces chaudes.

* Ne pas débrancher la fiche de la prise de courant en tirant sur le cordon.

* Ne pas laisser le cordon d'alimentation contre les angles vifs ou les parties cou-
pantes.

* Ne pas déplacer I'appareil en le tirant par le cordon d'alimentation.

* En cas d'orage, débrancher le cordon d'alimentation de la prise de courant.

Attention - dégats matériels
+ Déroulez toujours le cordon d'alimentation avant utilisation.
* L'appareil ne doit pas étre alimenté depuis des minuteries externes ou depuis
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des installations séparées, commandées a distance.

* Pour ne pas comprometire la sécurité de I'appareil, utiliser uniqguement des
pieces de rechange et des accessoires d'origine, approuvés par le fabricant.

+ Une fois que I'appareil aura été débranché et que toutes les parties auront refroidi,
il sera possible de le nettoyer exclusivement avec un chiffon non abrasif et a peine
humide. N'utilisez jamais de solvants car ils altérent les parties en plastique.

* Ne pas positionner I'appareil pres de matériaux inflammables (tissu, rideaux...).

+ Avant de ranger l'appareil, toujours débrancher la fiche du cordon d'alimentation
de la prise de courant. Attendre que les parties chaudes aient refroidi.

* Ne pas laisser |'appareil exposé aux agents atmosphériques (pluie, soleil, etc.).

* Ne pas utiliser I'appareil en plein air.

* Ne pas démonter I'appareil. Il n'y a pas de parties internes a utiliser ou nettoyer.

* Ranger I'appareil dans un endroit couvert, frais et sec.

A Dangers provenant d’autres causes
* Allumez 'appareil uniquement lorsqu’il est en position de travail.
* Ne laissez pas I'appareil sans surveillance lorsqu'il est branché.
+ Sion doit s'absenter, méme pour peu de temps, il faut toujours éteindre I'appareil
et débrancher son cordon d'alimentation de la prise de courant.
E Pour éliminer correctement le produit, aux sens de la Directive Européenne
= 2012/19/EU, lire la notice jointe au produit.

* CONSERVER CES INSTRUCTIONS.
DESCRIPTION DE L’APPAREIL

A - Prise d'air J - Programmes

B - Ecran tactile K - Voyant de ventilation

C - Corps de l'appareil L - Voyant de cuisson

D - Récipient M- Afficheur du temps et de la température

E - Poignée N - Touches de réglage de la température

F - Bouton de déblocage du panier O - Touche de marche/arrét

G - Curseur P - Touche de sélection des programmes

H - Panier Q - Touche de programmation du temps de cuisson

| - Cordon d'alimentation

Données d'identification

Sur la plaque situé sous la base de soutien de I'appareil sont reportés les donnés d'identifications
de l'appareil suivantes:

« fabricant et marque CE

+ modéle (Mod.)

* n° di matricule (SN)

+ tension d'alimentation (V) et fréquence (Hz)

* puissance électrique absorbée (W)
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* numéro vert
En cas de demande envoyée a un Centre d'Assistance Agréé, ne pas oublier d'indiquer le modéle
et le numéro de matricule.

AVANT D'UTILISER L'APPAREIL

- Retirer les matériaux d'emballage de l'appareil.

- Disposer I'appareil sur une surface plate et éloignée des points d'eau. L'appareil doit étre utilisé
et laissé au repos sur une surface stable et résistante aux hautes températures.

- Dérouler complétement le cordon d'alimentation.

Contréler que la tension du réseau domestique soit la méme que celle indiquée sur la pla-
quette de données techniques de I'appareil.

Attention!
Disposer 'appareil a au moins 10 cm des parois, meubles ou autres appareils.

Avant d'utiliser I'appareil pour la premiére fois, laver le récipient (D) et le panier (H).

- Saisir la poignée (E) et sortir le récipient avec le panier du corps de I'appareil (C), (Fig. 4).

- Déplacer le curseur (G) en direction du panier (Fig. 5).

- Pousser le bouton de déblocage du panier (F) et simultanément sortir le panier du récipient et le
soulever (Fig. 7).

Le récipient et le panier peuvent étre lavé dans la lave-vaisselle. Autrement, on peut utiliser un liquide

vaisselle standard et une éponge souple, non abrasive. Voir le paragraphe "Nettoyage de I'appareil".

MODE D’EMPLOI

- Mettre les aliments dans le panier. Ne pas franchir le niveau MAX indiqué.

- Insérer le panier dans le récipient. Lorsque I'engagement est correct, un “clic’ se produit (Fig. 9).
- Déplacer le curseur (G) en direction de la poignée.

- Insérer le récipient dans le corps de l'appareil.

Si le récipient n'a pas été inséré correctement, I'appareil n'entre pas en service.

- Introduire la fiche dans la prise de courant.

- Appuyer sur les touches de réglage de la température (N) et sélectionner la température de cuis-
son. Il est possible de régler la température de 80°C a 200°C, par intervalles de 5°C.

- Appuyer sur les touches de réglage du temps de cuisson (Q) et programmer le minuteur. Il est
possible de régler le temps de 1 minute a 60 minute, par intervalles de 1 minute.

Pour augmenter la vitesse de sélection, maintenir enfoncées les touches de réglage du temps et

de la température.

- Ou bien appuyer sur la touche de sélection des programmes (P). Sélectionner le programme de
cuisson correspondant au type d'aliment représenté (voir les "Conseils de préparation” pour les
détails des programmes).

- Appuyer sur la touche marche/arrét (O) pour démarrer la cuisson.

- Le voyant de ventilation (K) s'allume pour indiquer que le systéme de ventilation est entré en
fonction. Le voyant de cuisson (L) s'allume.

- L'appareil commence a cuire les aliments.

Pendant la cuisson le voyant de cuisson (L) s'allume et s'éteint périodiquement. Ca indique les

interventions du thermostat que garde la température de cuisson convenable. Sur I'écran on voit
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en alternance le temps, qui diminue, et la température sélectionnée. Pour modifier le temps et la
température pendant la cuisson, utiliser les touche de réglage.

La friteuse a air peut étre utilisée pour préparer une grande variété d'aliments. Consulter le livre
de recettes.

Il est possible de préchauffer les aliments pendant 3-5 minutes avant de régler le temps de cuisson,
ou bien on peut rajouter directement le temps de préchauffage a celui de cuisson.

Ne pas remplir le récipient avec huile.

Ne pas trop charger le panier avec beaucoup d'ingrédients. Respecter la quantité maximale
indiqué par le niveau.

Quand on utilise I'appareil pour la premiére fois, on pourra noter une légére odeur et un peu
de fumée: il est inutile de s'inquiéter; il s'agit d'un phénomeéne parfaitement normal car cer-
taines parties ont été légérement lubrifiées, qui s'estompera aprés peu. Cela n'aura aucune

incidence sur le fonctionnement de I'appareil.

L'appareil peut étre mis en pause pendant le fonctionnement, comme par exemple, pour mixer les
ingrédients pendant le procés de cuisson.

- Saisir la poignée et sortir le récipient tirant vers I'extérieur. L'appareil s'arréte.

- Secouer le récipient pour cuisiner les ingrédients uniformément.

- Pour remettre en service I'appareil, insérer le récipient a sa place.

Attention!
Danger de brllures. Ne pas toucher le panier, le récipient et les parties métalliques de I'appareil.

Danger de brllures. Ne pas pousser le bouton de déblocage du panier quand vous secouez le
récipient.

ﬁ Danger de bralures. Quand on sort le récipient du corps de I'appareil, s'échappent aussi air
et vapeur chaudes. Ne pas mettre les mains et le visage prés du récipient.

A la fin de la cuisson, I'appareil émet un "bip" et s'éteint. Si les ingrédients ne sont pas préts, il

suffira de réintroduire le panier dans I'appareil et régler le minuteur sur quelques minutes.

Pour éteindre manuellement I'appareil, appuyer sur la touche marche/arrét (O). Le voyant de cuis-

son (L) s'éteint. Le systéme de ventilation s'arréte quelques instants apres.

- Sortir le récipient.

- Déplacer le curseur (G) en direction du panier (Fig. 5).

- Pousser le bouton de déblocage du panier (F) et simultanément sortir le panier du récipient et le
soulever (Fig. 7).

- Verser les aliments sur un assiette. Servir a table.

Attention!

Danger de brdlures. Ne pas toucher le panier, le récipient et les parties métalliques a l'in-
térieur de I'appareil dans les minutes aprés l'avoir éteint. Attendre que les parties chaudes
aient refroidi.

S'assurer que les ingrédients cuisinés avec l'appareil soient dorés et non noirs ou marron.
Eliminer les éventuels restes de brulé des aliments.

Pour sortir les ingrédients larges ou fragiles di panier utiliser des pinces de cuisine.

Un éventuel excés d'huile se recueille dans le fond du récipient.

Quand vous avez terminé de cuisiner les ingrédients, I'appareil peut étre réutilisé immédia-
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tement pour préparer des autres aliments.

Conseils de préparation

Si vous souhaitez vous pouvez préchauffer I'appareil sans ingrédients.

- Appuyer sur les touches de réglage de la température (N) et sélectionner la température de
cuisson.

- Appuyer sur les touches de réglage du temps de cuisson (Q) et programmer le minuteur sur plus
de trois minutes.

- Appuyer sur la touche marche/arrét (O).

L'appareil est en service.

Les ingrédients plus petits nécessitent d'un temps de cuisson plus bref par rapport aux ingrédients

plus grands.

Una majeure quantité d'ingrédients demande un temps de préparation légérement plus long, tandis

qu'une quantité inférieure un temps légerement plus court.

Mélanger les ingrédients plus petits & moitié cuisson optimise le résultat final et aide une cuisson

uniforme.

Pour un résultat croustillant ajouter une cuillére d'huile aux pommes de terre fraiches ou surgelées.

Les snacks a cuisiner dans le four peuvent aussi étre cuisinés dans la friteuse sans huile.

La quantité optimale pour préparer des frites croustillantes est d'environ 300-400 grammes.

Utiliser des pates prétes pour préparer des snacks en maniére vite et facile. De plus les pates

prétes cuisinent plus vitement de celles faites maison.

Programmes préétablis
Le tableau suivant montre les programmes préétablis présents sur I'écran de controle.

Température (°C) Temps (min)

frites surgelées 200 15
frites fraiches 180 25

:%”f? crustacés 160 20

oW | desserts 160 30

poulet 200 20

viande rouge 180 20

poisson 160 20
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Chaque symbole correspond a un programme de cuisson. Le programme est réglé avec une tem-
pérature et un temps de cuisson conseillé selon le type d'aliment. Le temps de cuisson est indicatif,
¢a dépends aussi de I'épaisseur et de la quantité d'ingrédients utilisés. Il est possible de modifier
le temps et la température méme sur les programmes préétablis.

Frites (surgelées) 15-20 minutes 200°
Frites (fraiches) Premiére cuisson: 18 minutes 140°

Deuxiéme cuisson: 12 minutes 180°
Friture (de Iégumes) 10-15 minutes 200°
Quartiers de pommes de terre 18-22 minutes 180°
Nuggets 12-15 minutes 185°
Croquettes de poulets 10 minutes 200°
Hauts de cuisse de poulet 20-25 minutes 180°
Beefsteak 10-15 minutes 180°
Boulettes de viande 8 minutes 180°
Langoustines 15-20 minutes 160°
Tarte 20-30 minutes 160°
Quiche 25-30 minutes 180°
Poisson 15-20 minutes 200°
Cotelette de porc 10-15 minutes 200°
Rouleau de printemps 10-15 minutes 200°

Fonction extinction automatique

Cet appareil est doué d'un minuteur. Quand le minuteur arrive a "0", 'appareil sonne et s'arréte
automatiquement. Pour éteindre manuellement I'appareil, appuyer sur la touche marche/arrét (O).
Le voyant de cuisson (L) s'éteint. Le systéme de ventilation s'arréte quelques instants aprés.

Si on retire le panier pendant la cuisson, I'appareil s'arréte automatiquement.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Attention!
Avant de nettoyer I'appareil, il faut toujours débrancher la fiche de la prise de courant.
Chaque intervention doit étre effectué quand I'appareil est froid.

Attention!
Ne jamais immerger I'appareil dans I'eau ou dans un liquide quelconque.

Attention!
Vérifier régulierement I'état du cordon d'alimentation de I'appareil avant de I'utiliser et s'il est

abimé, I'amener dans le centre d'assistance le plus proche pour que le personnel spécialisé
le remplace.

Ne pas utiliser des outils abrasifs pour nettoyer I'appareil.
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Nettoyage de P'appareil

Nettoyer les parties en plastique avec un linge humide non abrasif et les sécher avec un linge sec.
Nettoyer l'intérieur de I'appareil avec un tissu non abrasif, imprégné d'eau chaude. Sécher les
surfaces.

Nettoyer les résistances avec un chiffon sec pour éliminer les éventuels restes de nourriture.

Nettoyage des composants

Le récipient et le panier doivent étre lavé la lave-vaisselle. Autrement, on peut utiliser un liquide

vaisselle standard et une éponge souple, non abrasive.

- Saisir la poignée et sortir le récipient avec le panier du corps de I'appareil.

- Pousser le bouton de déblocage du panier (F) et simultanément sortir le panier du récipient et le
soulever (Fig. 7).

Pour ramollir les restes de nourriture sur le panier il est possible remplir le récipient d'eau chaude.

Ajouter quelque goutte de détergent. Insérer le panier et laisser agir pour 10 minutes. Laver et

sécher.

le récipient et le panier sont de matériel antiadhésif: I'effet mat et les traces qui pourraient
apparaitre aprés une utilisation prolongée sont tout a fait normaux et ne compromettent en
rien la cuisson et le golit des aliments.
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COMMENT REMEDIER AUX INCONVENIENTS SUIVANTS

Problémes

Causes possibles

Solutions

L'appareil ne fonctionne pas

La fiche n'a pas été branche
dans la prise de courante.

Brancher I'appareil a la prise
de courant qui doit &tre munie
d’'une prise de terre.

Le minuteur n'a pas été réglé.

Appuyer sur les touches de
réglage du temps de cuisson
et programmer le temps de
préparation requis. Appuyer
sur la touche marche/arrét
pour démarrer la cuisson.

Le récipient n'a pas été inséré
correctement.

Bien insérer le récipient dans
I'appareil.

Les ingrédients ne sont pas
préts

La quantité d'ingrédients dans
le récipient est trop élevé

Mettre moins d'ingrédients
dans le panier. Une mineure
quantité d'ingrédients se
cuisine plus uniformément.

La température choisie est
trop basse.

Appuyer sur les touches de
réglage de la température

de cuisson et sélectionner la
température requise. Consul-
ter le livre des recettes.

Le temps de préparation saisi
est trop court.

Appuyer sur les touches de
réglage du temps de cuisson
et programmer le temps de
préparation requis. Consulter
le livre des recettes.

Les ingrédients ne son pas
cuites uniformément

Certains ingrédients néces-
sitent d'étre mixés plusieurs
fois pendant la cuisson.

Les ingrédients qui sont en
haut ou qui sont couverts
avec des autres ingrédients
(frites) doivent étre mélangé
pendant la cuisson.

Les snacks frites ne sot pas
croustillantes.

Vous étes en train d'utiliser
des snacks qui doivent étre
cuisinés de fagon tradition-
nelle.

Utiliser snacks pour la cuisson
au four ou les badigeonner
avec de I'huile avent de les
mettre dans le panier.

Le récipient n'a pas été inséré
correctement.

La quantité d'ingrédients dans
le récipient est trop élevé.

Mettre moins d'ingrédients
dans le panier. Une mineure
quantité d'ingrédients se
cuisine plus uniformément.

Le panier n'a pas été inséré
correctement dans le réci-
pient.

Insérer le panier dans le
récipient correctement.
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Problémes

Causes possibles

Solutions

De la fumée blanche sorts de
I'appareil.

Vous étes en train de préparer
des ingrédients plus grasses

Si vous frirez des ingrédients
plus grasses, il y a plus
d'huile qui se recueille dans
le récipient. L'huile produis
plus fumée blanche pendant
la cuisson. Ca n'a aucun effet
sur la préparation des ingré-
dients ou sur l'appareil.

Dans le récipient il y a des
restes de graisse des cuis-
sons précédentes.

la fumée blanche est causée
par le réchauffement du
graisse ou huile dans le
récipient. Nettoyer soigneu-
sement le récipient aprés
l'usage.

Les pommes de terre
fraiches, coupés en ba-
tonnets, ne sont pas frites
uniformément.

Vous étes en train d'utiliser un
type de pommes de terre qui
n'est pas adapte a la friture.

Utiliser pommes de terre
fraiches et mélangez-les
pendant la cuisson.

Rincer et sécher les pommes
de terre avant de les frire

Rincer et sécher les pommes
de terre et éliminer tout
I'amidon de la surface des
pommes de terre.

Les pommes de terre
fraiches, coupés en baton-
nets, ne sont pas croustil-
lantes quand ils sortent de la
friteuse.

La texture croustillante des
frites dépend de la quantité
d'eau contenue dans les
pommes de terre et la quanti-
té d'huile utilisé.

Bien sécher I'eau sur la
surface des pommes de terre
avant d'ajouter I'huile.

Couper les pommes de terre
en petits batonnets pour une
texture croustillante meilleure.

Ajouter un peu plus d'huile
pour une texture croustillante

meilleure.
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ZU DIESER BEDIENUNGSANLEITUNG

Auch wenn die Gerate entsprechend der geltenden Europaischen Normen hergestellt wurden und
daher alle potentiell gefahrlichen Teile geschiitzt sind, miissen, um Unfélle und Schaden zu ver-
meiden, diese Hinweise aufmerksam gelesen und das Gerat nur fiir den Zweck verwendet werden,
fur den es vorgesehen wurde. Die Bedienungsanleitung auch fiir spateres Nachschlagen stets
grifibereit aufbewahren. Soll dieses Gerat an andere Personen abgegeben werden, bitte daran
denken, auch die Bedienungsanleitung mit auszuhandigen.

Die in dieser Bedienungsanleitung aufgefiihrten Informationen sind mit den nachstehenden Sym-
bolen gekennzeichnet, die auf folgendes hinweisen:

Gefahr fur Kinder
Hinweise zu Verbriihungsgefahr

Gefahr wegen Strom
Achtung - Sachschaden

Schadensgefahr wegen anderer Ursachen

VORGESEHENER GEBRAUCH

Das Gerét darf zum Kochen von Lebensmitteln verwendet werden. Das Produkt ist zum Kochen
von fliissigen Lebensmitteln ungeeignet. Wenn beim Kochen nétig ist, kleine Mengen Flissigkeit
dazu zu geben, kdnnen Sie es mit viel Aufmerksamkeit machen und dabei priifen, dass diese Fliis-
sigkeit aufgesaugt wird, bevor Sie mit anderen Flussigkeit begieflen. Wenn Sie zu viel Flussigkeit
schiitteln, kdnnte diese in unterschiedliche Teile des Gerats ausfliefen und dabei Reinigungs-
probleme oder Schaden verursachen. Jeder andere Einsatz ist nicht vom Hersteller vorgesehen.
Der Hersteller (ibernimmt daher keinerlei Haftung fiir jegliche Art von Schaden, die durch einen
ungeeigneten Einsatz des Geréates verursacht werden. Alle Veranderungen des Gerats bedingen
das Erléschen der Garantie.

RESTRISIKEN

A Achtung!
Gefahr wegen Strom. Das Gerat nie in Wasser oder andere Flussigkeiten tau-

chen.

& Hinweise zu Verbrilhungsgefahr. Den Behalter, den Korb und die metalli-
schen Teilen des Gerats einige Minuten nach dem Ausschalten nicht anfas-
sen. Warten, bis die heilen Teile abgekhlt sind.

SICHERHEITSHINWEISE

DIE BEDIENUNGSANLEITUNG VOR DEM GEBRAUCH AUFMERKSAM LESEN.

* Das Produkt ist nur fir die Nutzung im Haushalt und ahnliche Anwendungen
konzipiert, wie beispielsweise:

- in Klchen fUr Mitarbeiter in Laden, Blros und anderen gewerblichen Bereichen;

- in landwirtschaftlichen Betrieben;

34



- von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;

- in landwirtschaftlichen Anwesen.

« Wir Gibernehmen keine Haftung bei einem falschen oder in dieser Anleitung nicht
vorgesehenen Einsatz.

+ Wir empfehlen die Originalverpackungen aufzubewahren, da die kostenlose
Leistung des Kundendiensts flur Transportschaden, die durch falsche Verpa-
ckung bei der Spedition zum Kundendienst entstehen, nicht vorgesehen ist.

* Bei der Verwendung von nicht empfohlenen oder nicht vom Geratehersteller mit-
geliefertem Zubehdr besteht Brandgefahr, Stromschlaggefahr oder Verletzungs-
gefahr.

+ Das Gerat entspricht der Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 vom 27. Oktober 2004
Uber Materialien und Gegenstande, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln
in Beriihrung zu kommen.

A Gefahr fiir Kinder

+ Das Gerét darf von Kindern mit einem Alter von mehr als 8 Jahre oder von Per-
sonen mit korperlichen, sensoriellen und phychuschen Behinderungen verwen-
det werden sowie von Personen, die Uber die n6tige Erfahrung und Wissen nicht
verfugen, nur unter der Bedingung, dass es eine angemessen Aufsicht ausgeutbt
wird oder dass sie Uber den sicheren Gebrauch des Geréats und die mdglichen
Gefaren unterrichtet worden sind.

+ Kinder dirfen mit dem Gerat nicht spielen.

* Reinigung und Benutzer-Wartung drfen nicht von Kindern durchgeflhrt wer-
den, es sei denn sie sind alter als 8 Jahre und beaufsichtigt.

+ Das Gerat und das Stromkabel sollen auferhalb der Reichweite von Kindern,
die jlnger als 8 Jahren sind, gehalten werden.

+ Das Gerét so aufstellen, dass Kinder nicht an die heilen Geréateteile gelangen
konnen.

* Die Verpackungsteile von Kindern fernhalten, da diese eine mogliche Gefahren-
quelle bilden.

* Bitte vermeiden Sle, dass Kinder am Kabel ziehen und somit das Abstiirzen des
Gerates verursachen.

« Soll das Gerét als Abfall entsorgt werden, empfehlen wir es durch Abschneiden des
Anschlusskabels unbrauchbar zu machen. Wir empfehlen auBerdem die Gerateteile
unschadlich zu machen, die besonders fur Kinder gefahrlich sein konnten, falls sie
eventuell das Gerat fur ihre Spiele verwenden sollten.

& Hinweise zu Verbriihungsgefahr
+ Das Korb, den Behalter und die inneren metallischen Teilen des Geréts einige
Minuten nach dem Ausschalten nicht anfassen. Warten, bis die heilen Teile ab-
gekuhlt sind. Verbrennungsgefahr.
« Wenn das Gerat nicht in Betrieb ist, den Stecker aus der Stromdose ausziehen
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und vor der Reinigung abkihlen lassen.

+ Wenn das Geréat noch Lebensmitteln enthalt, darf es nicht bewegt werden.

« Wenn das Gerat keine Lebensmitteln enthélt, darf es nicht eingeschaltet wer-
den.

* Die Zutaten immer nur in das Korb geben, um zu vermeiden dass, den Kontakt
zwischen Lebensmitteln und Wiederstanden zu vermeiden.

* Die Luftlocher nicht verstopfen.

+ Den Behalter nicht mit Ol flllen. Brandgefahr.

+ Wahrend des Betriebs flieRen heile Luft und Dampf aus den Luftléchern. Hande
und Gesicht weit von den Luftldchern halten.

* Beim Herausziehen des Behalters aus dem Geratekorpers werden auch heilte
Luft und Dampf ausgestoRen. Hande und Gesicht weit vom Behalter halten.

« Wenn aus dem Luftloch eine schwarzer Rauch ausflielt, soll man das Gerat
sofort ausschalten. Den Stecker aus der Netzsteckdose ziehen. Warten, bis kein
Rauch mehr aus dem Luftioch ausfliet. Den Behélter aus dem Geratkdrper
herausziehen.

. & Achtung: Warme Oberflache.

A Gefahr wegen Strom

* Bevor das Gerat angeschlossen wird, muss kontrolliert werden, ob die Netz-
spannung mit den Angaben auf dem Typenschild des Gerats entspricht.

+ Wird das Gerat in einem anderen Land in Betrieb genommen, in dem es gekauft
wurde, bitte seine elektrischen Eigenschaften bei einem technischen Service
Center Uberprfen lassen.

+ Wenn Sie entscheiden, ein Verlangerungskabel zu verwenden, missen dies der

Gerateleistung entsprechen, um den Bediener und die Sicherheit des Raumes,

in dem das Gerat benutzt wird, nicht zu gefahrden.

Das Gerat muss an eine geerdete Steckdose angeschlossen werden.

Das Gerat nie in Wasser oder andere Flissigkeiten tauchen.

Das Gerat nicht mit nassen Handen oder barful} verwenden.

Das Gerat darf nicht benutzt werden, wenn das Stromkabel oder der Stecker

beschadigt sind. Um jegliches Risiko vorzubeugen, diirfen alle Reparaturen, ein-

schlieflich des Stromkabelwechsels, nur durch das Service Center Ariete bzw
autorisierte Ariete-Fachtechniker durchgefiihrt werden.

+ Keine sonstige Hochspannungsgerate (Heizungen, Blgeleisen, Heizkorper,
usw.) an der gleichen Steckdose anschlieBen. Stromuberlastungsgefahr.

+ Das Geréat und das Stromkabel dirfen nicht mit warmen Oberflachen in Beriih-
rung kommen.

* Nie den Stecker am Anschlusskabel durchs Ziehen aus der Steckdose abtren-
nen.

+ Das Versorgungskabel soll nicht mit scharfen Kanten bzw Teilen in Kontakt kom-
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men.
+ Das Gerat nicht am Stromkabel ziehen.
¢ Bei Gewitter das Stromkabel aus der Steckdose ziehen.

Achtung - Sachschaden

* Vor dem Gebrauch stets das Stromkabel abwickeln.

+ Das Gerét darf nicht mit externen Timer oder getrennten ferngesteuerten Anla-
gen versorgt werden.

+ Um die Sicherheit des Gerates nicht zu beeintrachtigen, dlrfen nur von Herstel-
ler zugelassene Originalersatzteile und -zubehor verwendet werden.

« Zur Pflege des Gerates als erstes den Stecker des Anschlusskabels aus der = ki
Steckdose ziehen, anschlielend warten, bis alle Teile abgekiihlt sind. Das Gerat Q
ausschlieflich mit einem weichen und leicht feuchten Tuch reinigen. Keine L6-
sungsmittel verwenden, da diese die Plastikteile beschadigen.

+ Das Gerat nie neben verbrennbaren Stoffen stellen (Textilien, Gardinen...).

* Bevor Sie das Gerat aufraumen, den Stecker des Versorgungskabels immer aus
der Steckdose ziehen. Warten, bis die heilen Teile abgekuhlt sind.

+ Das Gerat nicht der Witterung ausgesetzt lassen (Regen, Sonne, usw.).

+ Das Gerat darf nicht im Freien benutzt werden.

+ Das Gerét nicht abbauen. Das Gerat enthalt keine innere Bestandteile, die ver-
wendet werden oder gereinigt werden mussen.

+ Das Gerat in einer geschlossenen, kiihlen und trockenen Stelle aufbewahren.

A Schadensgefahr wegen anderer Ursachen

+ Das Gerat nur einschalten, wenn es sich in Betriebsposition befindet.

+ Das Gerat nie unbeaufsichtigt lassen solange es am Stromnetz angeschlossen
ist.

+ Sollten Sie, auch fir kurze Zeit, die Stelle verlassen, wo das Gerat betrieben
wird, das Geréat immer ausschalten und immer das Versorgungskabel aus der
Steckdose ziehen.

B:FUr die korrekte Entsorgung des Gerats entsprechend der EG-Richtlinie

= 2012/19/EG verweist man auf die dem Gerat beigelegten Anweisungen.

* DIE BEDIENUNGSANLEITUNG STETS GUT AUFBEWAHREN.
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GERATEBESCHREIBUNG

A - Luftloch J - Programme

B - Touch-Bedienfeld K - Beliiftungsanzeige

C - Gehause des Gerates L - Kochkontrollanzeige

D - Behalter M- Zeit- und Temperaturanzeige

E - Griff N - Einstellungstasten der Temperatur
F - Taste zur Griffentriegelung O - Taste zum Einschalten/Ausschalten
G - Schiebeschalter P - Taste zur Programmauswahl

H - Eiskorb Q - Tasten zur Einstellung der Kochzeit

| - Anschlusskabel

Identifikationsangaben

Auf dem Typenschild unter der Geratebasis sind folgenden Identifikationsdaten angegeben:

* Hersteller und EC-Markierung

* Modell (Mod.)

+ Seriennummer (SN)

+ Versorgungsspannung (V) und Frequenz (Hz)

* Leistungsaufnahme (W)

+ Gratisnummer Kundendienst

Fur eventuelle Anfragen an den autorisierten Service Center sollen Modell und Seriennummer
angegeben werden.

VOR DER VERWENDUNG

- Das Verpackungsmaterial aus dem Gerét entfernen.

- Das Gerat auf eine stabile horizontale Flache und nicht in der Nahe von Wasser stellen. Das Ge-
rat muss auf einer festen, flir hohe Temperaturen geeigneten Oberflache benutzt und abgestellt
werden.

- Das Anschlusskabel komplett ausrollen.

Uberpriifen, ob die Netzspannung der Hausinstallation mit den Angaben auf dem Typen-
schild des Gerits entspricht.

A Achtung!

Das Gerat min. 10 cm von Wanden, Mdbeln oder anderen Geréaten entfernt stellen.

Vor dem ersten Gebrauch des Gerats, den Behdlter (D) und den Korb (H) spiilen.

- Den Griff (E) benutzen, um den Behélter samt Korb aus dem Geréatekdrper (C) (Abb. 4) heraus-
zuziehen.

- Den Schiebeschalter (G) gegen den Korb (Abb. 5) schieben.

- Die Korbentsperrtaste (F) driicken und gleichzeitig den Korb aus dem Behélter entnehmen, da-
bei nach oben ziehen (Abb. 7).

Der Behalter und der Korb dirfen in der Spilmaschine gespult werden. Alternativ kann man ein

normale Spulmittel und einen weichen nicht scheuernden Schwamm verwenden. Sieh Absatz "Rei-

nigung des Gerats".
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BEDIENUNGSANLEITUNG

- Die Lebensmitteln in den Korb geben. Die MAX-Markierung nicht iiberschreiten.

- Den Korb in den Behalter einschieben. Das korrekte Einstecken erfolgt mit einem "Klick" (Abb. 9).
- Bewegen Sie den Cursor (G) in Richtung Griff.

- Den Behalter in den Geréatkdrper einschieben.

Wenn der Behélter nicht korrekt eingeschoben wurde, startet das Gerét nicht.

- Den Stecker in die Stromsteckdose einstecken.

- Driicken Sie die Einstelltasten der Temperatur (N) und wahlen Sie die Kochzeit. Es ist méglich,
die Temperatur zwischen 80°C und 200°C, in Schritten von 5°C, einzustellen.

- Dricken Sie die Einstelltasten der Kochzeit (Q) und stellen Sie den Timer ein. Es ist mdglich, die
Zeit zwischen 1 Minute und 60 Minuten, in Schritten von einer Minute, einzustellen.

Um die Auswahlgeschwindigkeit zu erhéhen, missen die Einstelltasten der Zeit und der Tempera-

tur gedrtickt gehalten werden.

- Dricken Sie alternativ die Auswahltaste der Programme (P). Wéhlen Sie das Kochprogramm,
das der Art der dargestellten Speise entspricht (siehe “Zubereitungstipps” fir die Programmde-
tails).

- Taste zum Einschalten/Ausschalten (O), um das Kochen zu starten.

- Die Beluftungsanzeige (K) schaltet sich ein, um anzuzeigen, dass das Beltftungssystem akti-
viert wurde. Die Kochanzeige (L) schaltet sich ein.

- Das Gerat fangt an, die Lebensmitteln zu kochen.

Waéhrend des Kochens kann man bemerken, dass sich die Kochanzeige (L) regelmaRig ein- und

ausschaltet. Dies zeigt die Thermostateingriffe an, die die richtige Kochtemperatur sichern. Auf

dem Display wechseln sich die Zeit, die abnimmt und die ausgewéhlte Temperatur ab. Um die Zeit
und die Temperatur wahrend des Kochens abzuéndern, missen Sie die Einstelltasten verwenden.

Die Luft-Fritteuse kann flir die Zubereitung einer groRen Vielfalt von Lebensmitteln verwendet wer-

den. Bitte auf das Rezeptbuch Bezug nehmen.

Es ist mdglich, die Lebensmittel fur 3-5 Minuten vorzuheizen, bevor die Kochzeit eingestellt wird

oder direkt die Heizzeit der Kochzeit hinzufugen.

Den Behiilter nicht mit Ol fiillen.

Den Korb nicht mit Lebensmitteln tiberfiillen. Die von der entsprechenden Stufe angegebe-
ne maximale Menge einhalten.

Beim ersten Gebrauch kann es passieren, dass das Gerat einen leichten Geruch und etwas
Rauch ausgibt: Keine Sorge! Das ist absolut normal, weil einige Teile leicht geschmiert
sind. Nach einiger Zeit wird den Geruch verschwinden. Dies hat keine Einwirkung auf der

Betriebsweise des Gerats.

Das Gerét darf wéhrend des Betriebes auf "Pause" eingeschaltet werden, zum Beispiel, um die

Zutaten wahrend des Kochprozesses zu mischen.

- Den Griff verwenden, um den Behélter herauszuziehen, dabei nach aulen ziehen. Das Gerat
schaltet sich aus.

- Den Behélter schiitteln, damit die Lebensmitteln gleichmafig kochen.

- Um das Gerat wieder in Betrieb zu setzen, den Behalter in seinen Sitz einschieben.

39



& Achtung!

Verbrennungsgefahr. Berlihren Sie nicht den Behélter, den Korb und die Metallteile des Gerats.
Verbrennungsgefahr. Beim Schiitteln des Behélters, die Sperrtaste des Korbes nicht driicken.

ﬁ Verbrennungsgefahr. Beim Herausziehen des Behalters aus dem Geratekdrpers werden
auch heile Luft und Dampf ausgestoen. Hande und Gesicht weit vom Behalter halten.

Am Ende des Kochvorganges gibt das Gerat eine Beep-Ton aus und schaltet sich automatisch aus.

Wenn die Zutaten nicht fertig sind, reicht es, den Behalter wieder in das Gerét einzusetzen und den

Timer auf einige Minuten einzustellen.

Um das Gerat manuell auszuschalten, missen Sie die Einschalt-/Ausschalttaste (O) driicken. Die

Kochanzeige (L) schaltet sich aus. Das Belliftungssystem stoppt einige Augenblicke spater.

- Den Behélter herausziehen.

- Den Schiebeschalter (G) gegen den Korb (Abb. 5) schieben.

- Die Korbentsperrtaste (F) driicken und gleichzeitig den Korb aus dem Behélter entnehmen, da-
bei nach oben ziehen (Abb. 7).

- Die Lebensmitteln auf ein Teller geben. Servieren.

& Achtung!

Verbrennungsgefahr. Den Behélter, den Korb und die metallischen Teilen des Geréts einige
Minuten nach dem Ausschalten nicht anfassen. Warten, bis die heiten Teile abgekiihlt sind.

Sicherstellen, dass die mit dem Gerét gekochten Lebensmitteln goldgelb sind und nicht
schwarz oder braun. Die eventuellen Verbrennungsreste aus den Lebensmitteln entfernen.

Um die groBen oder zerbrechlichen Lebensmitteln aus dem Korb herauszuziehen, geeigne-
te Lebensmittelzangen verwenden.

Den eventuellen Oliiberfluss wird am Boden des Behilter gesammelt.

Wenn Sie mit dem Kochen der Lebensmitteln fertig sind, kann das Gerét zur Vorbereitung
anderer Lebensmitteln verwendet werden.

Vorbereitungsratschlage

Eventuell kann man das Gerat ohne Zutaten vorwarmen.

- Driicken Sie die Einstelltasten der Temperatur (N) und wahlen Sie die Kochzeit.

- Drlicken Sie die Einstelltasten der Kochzeit (Q) und stellen Sie den Timer auf mehr als drei
Minuten ein.

- Driicken Sie die Taste zum Einschalten/Ausschalten (O).

Das Gerat auft.

Die kleineren Lebensmitteln brauchen eine kiirzere Kochzeit im Vergleich zu den gréReren.

Eine grollere Menge an Zutaten erfordert eine etwas langere Zubereitungszeit, wéhrend eine ge-

ringerer Menge eine etwas geringere Zeit bendtigt.

Das Mischen der kleineren Zutaten bei der Hélfte der Kochzeit vereinfacht ein gleichmaRiges Ko-

chergebnis.

Fiigen Sie fiir ein knuspriges Ergebnis einen Essloffel Ol den frischen oder gefrorenen Kartoffeln

hinzu.

Die im Ofen vorzubereitenden Snacks kénnen auch in der Luft-Fritteuse gekocht werden.

Die optimale Menge fir die Zubereitung von Pommes Frites betragt etwa 300-400 Gramm.

Verwenden Sie fertige Teigwaren, um gefiilite Snacks leicht und schnell vorzubereiten. Ferner
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kochen die schon fertige Teigwaren schneller als die Hausgemachten.

Voreingestellte Programme
Die nachfolgende Tabelle zeigt die voreingestellten Programme an, die auf dem Bedienfeld vor-
handen sind.

Temperatur (°C) Zeit (min)

% gefrorene Pommes 200 15

Frites

frische Pommes Fri- 180 25
tes

B 2] | Krustentiere 160 20
SiiRigkeiten 160 30
Huhn 200 20
F
Rotfleisch 180 20

Fisch 160 20

Jedes Symbol entspricht einem Kochprogramm. Das Programm ist mit einer Kochtemperatur und
-zeit eingestellt, die auf Grundlage der Art des Lebensmittels empfohlen wird. Die Kochzeit ist in-
dikativ und héngt von der Dicke und der Menge der Lebensmitteln ab. Es ist méglich, die Zeit und
Temperatur auch von voreingestellten Kochprogrammen zu verandern.

Pommes Frites (gefrorene) 15 - 20 Minuten 200°
Pommes Frites (frische) Erstes Kochen: 18 Minuten 140°

Zweites Kochen: 12 Minuten 180°
Frittiertes (aus Gemuse) 10 - 15 Minuten 200°
Kartoffelspalten 18 — 22 Minuten 180°
Kroketten 12 - 15 Minuten 185°
Huhnerkroketten 10 Minuten 200°
Huhnerkeulen 20 - 25 Minuten 180°
Steak 10 — 15 Minuten 180°
Frikadellen 8 Minuten 180°
Scampi 15 - 20 Minuten 160°
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Kuchen 20 - 30 Minuten 160°
Quiche 25 — 30 Minuten 180°
Fisch 15 - 20 Minuten 200°
Schweinekotelett 10 — 15 Minuten 200°
Frahlingsrollen 10 - 15 Minuten 200°

Funktion fiir das automatische Ausschalten

Das Gerat besitzt eine Zeitschaltuhr. Wenn der Timer “0” erreicht, ertont das Gerat und schaltet
sich automatisch aus. Um das Gerat manuell auszuschalten, missen Sie die Einschalt-/Ausschalt-
taste (O) dricken. Die Kochanzeige (L) schaltet sich aus. Das Beluftungssystem stoppt einige
Augenblicke spater.

Wenn man den Behalter wahrend des Kochens herausnimmt, schaltet sich das Gerat automatisch
aus.

REINIGUNG UND WARTUNG
& Achtung!

Bevor Sie das Gerét reinigen, den Stecker aus der Steckdose ziehen. Jeder Eingriff soll beim
kalten Gerét erfolgen.

A Achtung!

Das Gerét nie ins Wasser oder andere Flussigkeiten tauchen.

Achtung!

Vor dem Gebrauch den Zustand des Geréatestromkabels regelmafig prifen Falls dies be-
schadigt ist, das Kabel bei einem zustandigen Service Center nur durch Fachpersonal erset-
zen lassen.

Keine Scheuermittel fir die Reinigung des Geréates verwenden.

Reinigung des Gerats

Die Plastikteile mit einem feuchten, nicht scheuernden Tuch reinigen und mit einem trockenen
Tuch trocknen.

Das Innere des Gerat mit einem nicht scheuerenden, mit Wasser durchtranktem Tuch wischen. Die
Oberflachen trocknen.

Die Wiederstanden mit einem trockenen Tuch wischen, um Lebensmittenreste zu entfernen.

Reinigung der Bestandteile

Der Behalter und der Korb dirfen in der Splilmaschine gespiilt werden. Alternativ kann man ein

normale Spiilmittel und einen weichen nicht scheuernden Schwamm verwenden.

- Den Griff benutzen, um den Behélter samt Korb aus dem Geréatekdrper herauszuziehen.

- Die Korbentsperrtaste (F) drlicken und gleichzeitig den Korb aus dem Behalter entnehmen, da-
bei nach oben ziehen (Abb. 7).

Um die Lebensmittelreste im Korb einzuweichen, kann man den Behalter mit Warmwasser be-

fullen. Einige Tropfen Spulmittel dazu geben. Den Korb einschieben und 10 Minuten lang wirken

lassen. Spiilen und trocknen.

Den Behalter und den Korb sind aus einem Anti-Haft-Material: Die Oberflache konnte nach
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einer gewissen Zeit matt werden. Dies ist nach einem verldngertem Gebrauch absolut nor-
mal und beeintrachtigt nicht die Kochresultate und das Geschmack der gekochten Lebens-

mitteln.

WAS TUN, WENN ES PROBLEME GIBT

Probleme

Mégliche Ursachen

Lésungen

Das Gerat funktioniert nicht

Der Stecker wurde nicht in die
Stromdose eingesteckt.

Anschlieend den Stecker in
eine Steckdose mit Erdleitung
stecken.

Die Zeitschaltuhr wurde nicht
eingestellt.

Driicken Sie die Steuertaste
der Kochzeit und stellen Sie
die gewlnschte Zuberei-
tungszeit ein. Driicken Sie die
Einschalt-/Ausschalttaste, um
das Kochen zu starten.

Der Behalter wurde nicht
korrekt eingeschoben.

Den Behalter in das Gerat gut
einschieben.

Die Zutaten sind nicht fertig

Die Menge der Zutaten in den
Behalter ist zu grol®

Die Zutaten in den Korb
geben. Eine kleinere Menge
kocht gleichmaRiger.

Die eingestellte Temperatur ist
zu niedrig.

Driicken Sie die Steuertaste
der Kochtemperatur und
stellen Sie die gewtinschte
Temperatur ein. Bitte auf das
Rezeptbuch Bezug nehmen.

Die eingestellte Vorberei-
tungszeit ist zu kurz.

Driicken Sie die Steuertaste
der Kochzeit und stellen Sie
die gewlinschte Zuberei-
tungszeit ein. Bitte auf das
Rezeptbuch Bezug nehmen.

Die Zutaten wurden nicht
gleichmaRig gekocht

Einige Sorte Zutaten missen
mehrmals wahrend des
Kochens geriihrt werden.

Die Zutaten, die nach oben
steigen oder die von anderen
Zutaten gedeckt werden (Kar-
toffeln), miissen wahrend des
Kochens geriihrt werden.

Die gebratenen Snacks sind
nicht knusprig.

Sie verwenden gerade Snack
Sorten, die mit traditionellen
Methoden gekocht werden
mussen.

Im Ofen zu kochende Snacks
verwenden, oder die Snacks
mit Ol bepinseln, bevor man

sie in den Korb gibt.
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Probleme Mégliche Ursachen Ldsungen
Der Behalter wurde nicht Die Menge der Zutaten in den | Die Zutaten in den Korb
korrekt eingeschoben. Behalter ist zu grolR. geben. Eine kleinere Menge

kocht gleichmaRiger.

Der Korb wurde nicht korrekt
in den Behalter eingescho-
ben.

Den Korb in den Behalter gut
einschieben.

Aus dem Gerét flieRt weiler
Rauch heraus.

Sie vorbereiten gerade fette
Lebensmitteln

Wenn fettere Lebensmitteln
braten, lagert sich mehr Ol

im Behélter ab. Wahrend des
Kochens generiert das Ol
einen Rauch, der weiler als
sonst ist. Dies hat keine Wir-
kung auf der Vorbereitung der
Zutaten oder auf das Gerat.

Im Behalter sind Fettreste aus
den vorherigen Kochprozes-
sen geblieben.

Der weille Rauch wird von der
Erwarmung des im Behalter
vorhandenen Fett bzw. OI.
Nach dem Gebrauch den
Behalter griindlich reinigen.

Die frischen Kartoffeln, die als
Stébchen geschnittenen Kar-
toffeln, sind nicht gleichméaRig
gebraten.

Sie verwenden eine Art Kar-
toffeln, die nicht zum Braten
geeignet sind.

Verwenden Sie bitte frische
Kartoffeln und riithren sie sie
wahrend des Kochens.

Vor dem Braten, die Kartoffeln
waschen und trocknen

Die Kartoffeln waschen und
die ganze Starke entfernen,
die sich auf die Oberflache
der Kartoffeln gelagert hat.

Die frischen, in Stabchen
geschnittenen Kartoffeln sind
knusprig, sobald sie aus der
Fritteuse kommen.

Die Knusprigkeit der Pommes
hangt von der enthaltenen
Wassermenge und von der

in der Fritteuse vorhandenen
Olmenge.

Bevor man das Ol hinzufiigt,
soll die Kartoffeln auen gut
getrocknet sein.

Die Kartoffeln in Stabchen
schneiden, damit sie knuspri-
ger werden.

Etwas mehr Ol hinzugeben,
damit die Kartoffeln knuspriger
werden.
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A PROPOSITO DE ESTE MANUAL

Aunque los aparatos hayan sido realizados segun las Normativas europeas especificas vigentes y
estén por lo tanto protegidos en todas las partes potencialmente peligrosas, lea con atencién estas
advertencias y utilice el aparato sélo para el uso al que ha sido destinado, para evitar accidentes
y dafios. Mantenga siempre al alcance este manual para futuras consultas. Si quiere ceder este
aparato a otras personas, recuerde incluir también estas instrucciones.

Las informaciones contenidas en este manual estan marcadas por los siguientes simbolos que
indican:

Peligro para los nifios

Advertencia relativa a quemaduras
A Peligro debido a electricidad
A Atenci6n — dafios materiales

Peligro de dafios debidos a otras causas

USO PREVISTO

Se puede utilizar el aparato para cocinar los alimentos. El aparato no es adecuado para cocinar
alimentos liquidos. Si hay que afiadir pequefias dosis de liquido para las exigencias de coccion,
se puede hacer con mucho cuidado, controlando que el liquido sea absorbido por una parte de los
alimentos solidos antes de verter mas. En caso de que se vertiera demasiado liquido, se podrian
causar problemas de perdidas del mismo en varias partes del aparato creando problemas de lim-
pieza y/o dafios al aparato. Cualquier otro uso del aparato no esta previsto por el fabricante que
se exime de toda responsabilidad por dafios de cualquier tipo causados por un uso impropio del
aparato. Cualquier modificacion del aparato anulara la garantia.

RIESGOS RESTANTES

A jAtencion!
Peligro debido a electricidad. Nunca sumerja el aparato en agua ni en otros
liquidos.

&Advertencia relativa a quemaduras. No toque el contenedor, la cesta y las
partes metalicas del aparato hasta que hayan pasado unos minutos del apa-
gado. Esperar a que las partes calientes se enfrien.

ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD

LEA ATENTAMENTE ESTAS INSTRUCCIONES.

+ Este aparato esta destinado a una utilizacién doméstica o similar, como por
ejemplo:

- en las zonas para cocinar reservadas al personal en las tiendas, oficinas y otros
ambientes profesionales;

- en las fincas agricolas;

- el uso por parte de los clientes de hoteles, moteles y residencias;
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- en ambientes del tipo "bed and breakfast".

+ No se asumen responsabilidades por un uso incorrecto o por empleos diferentes
a los previstos en este manual de instrucciones.

+ Se recomienda conservar el embalaje original, ya que la asistencia gratuita no
concierne los dafios causados por un embalaje no adecuado del producto al
momento del envio a un Centro de Asistencia Autorizado.

* El uso de accesorios no aconsejados o no proporcionados por el constructor
del aparato puede comportar riesgos de incendio, electrocucion o darios a las
personas.

+ El aparato cumple con el reglamento (EC) N° 1935/2004 del 27/10/2004 relativo
a los materiales en contacto con alimentos.

A Peligro para los nifos

* Los nifios mayores de 8 afios y las personas con capacidades fisicas, senso-
riales 0 mentales limitadas, 0 con escasos experiencia 0 conocimiento, pueden
utilizar este aparato sélo bajo vigilancia o después de haber sido instruidos so-
bre el uso seguro del aparato y sus posibles peligros.

* Los nifios no deben jugar con el aparato.

+ Las operaciones de limpieza y mantenimiento por el usuario no deben ser efec-
tuadas por los nifios a menos que sean mayores de 8 afios y estén vigilados.

+ Mantenga el aparato y el cable de alimentacion fuera del alcance de los nifios
menores de 8 afios.

+ Coloque el aparato de manera que los nifios no puedan llegar a las partes ca-
lientes.

* Los elementos del embalaje no se deben dejar al alcance de los nifios, ya que
podrian originar peligros.

+ Evite que algun nifio haga caer el aparato agarrandose al cable de alimentacion.

* Si se decide dejar de utilizar el aparato, antes de tirarlo a la basura se recomienda
cortar el cable de alimentacion. Se recomienda ademas eliminar las partes del apa-
rato que puedan originar peligro, especialmente para los nifios, que podrian utilizarlo
para sus juegos.

& Advertencia relativa a quemaduras

* No toque la cesta, el contenedor y las partes metalicas internas del aparato
hasta que hayan pasado unos minutos del apagado. Esperar a que las partes
calientes se enfrien. Peligro de quemaduras.

+ Cuando el aparato esta apagado, quite la clavija del enchufe eléctrico y déjelo
enfriar antes de efectuar la limpieza.

+ No mueva el aparato cuando todavia contiene comida.

* No encienda el aparato cuando no contiene comida.

* Introduzca los ingredientes siempre y sélo en la cesta para evitar el contacto de
la comida con las resistencias eléctricas.
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No bloquee las tomas de aire.

No llene el contenedor con aceite. Peligro de incendio.

Durante el uso, aire y vapor calientes salen de la toma de aire. Mantenga las
manos Y la cara alejadas de los orificios de la toma de aire.

Cuando se quita el contenedor del cuerpo del aparato, salen también aire y va-
por calientes. Mantenga las manos y la cara alejadas de los orificios de la toma
de aire.

Si sale humo negro de la toma de aire, apague el aparato inmediatamente. Des-
conecte la clavija de la toma de corriente. Espere que termine la salida de humo
de la toma de aire. Retire el contenedor del cuerpo del aparato.

& Atencién: superficie caliente.

A Peligro debido a electricidad
Antes de conectar el aparato a la corriente eléctrica controle que la tension indi-
cada en la etiqueta corresponda a la tension de la red local.
Si el aparato va a ser utilizado en un pais diferente de aquel en el que se com-
pro, hay que controlar su idoneidad eléctrica en un Centro de Servicio Técnico.
Se decidir utilizar uma extensao elétrica, esta devera ser apropriada para a po-
téncia do aparelho, a fim de evitar perigos ao operador e para a seguranga do
ambiente onde € utilizado.
Conecte siempre el aparato a una toma de corriente con puesta a tierra.
Nunca sumerja el aparato en agua ni en otros liquidos.
No utilice el aparato si tiene las manos mojadas o los pies descalzos.
No utilice el aparato si el cable de alimentacion o el enchufe estan dafiados, o si
el aparato presenta defectos. Todos los arreglos, incluida la sustitucién del cable
de alimentacion, deben ser efectuados exclusivamente por el Centro de Servicio
Ariete o por técnicos autorizados Ariete, para evitar cualquier riesgo.
No conecte ningun otro aparato de consumo elevado (estufas, planchas, radia-
dores, etc.). Peligro de sobrecarga eléctrica.
El aparato y el cable de alimentacidén no deben entrar en contacto con superfi-
cies calientes.
No desconecte el enchufe de la toma de corriente tirando del cable.
No deje rozar el cable de alimentacion en esquinas o partes afiladas.
No desplace el aparato tirandolo por el cable de alimentacion.
En caso de tormenta desconecte el cable de alimentacion de la toma de corriente.

A Atencion - dafnos materiales
Desenrolle siempre por completo el cable de alimentacion antes de la utilizacion.
No se debe alimentar el producto a través de temporizadores externos o con
instalaciones con control remoto.
Para no comprometer la seguridad del aparato, hay que utilizar sélo piezas de
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repuesto y accesorios originales, aprobados por el fabricante.

* Después de haber desconectado de la toma de corriente el enchufe del cable
de alimentacion eléctrica y después de que todas las partes se hayan enfriado,
se podra limpiar el aparato exclusivamente con un pafio no abrasivo apenas
humedecido con agua. No utilice solventes que darien las partes de plastico.

* No coloque el aparato cerca de materiales inflamables (tejidos, sillas...).

* Antes de guardar el aparato desconecte siempre el enchufe del cable de alimen-
tacion de la toma de corriente. Espere que las partes calientes estén frias.

+ No deje nunca el aparato expuesto a los agentes atmosféricos (lluvia, sol, etc).

* No use el aparato en un espacio al aire libre.

+ No desmonte el aparato. No hay partes internas que se utilicen o que haya que
limpiar.

* Guardar el aparato al cubierto, en un lugar fresco y seco.

A Peligro de daios debidos a otras causas
* Encienda el aparato sélo cuando esta en su posicién de trabajo.
* No deje sin vigilancia el aparato mientras esté conectado a la red eléctrica.
+ Cuando hay que ausentarse, aunque sea por poco tiempo, apagar el aparato y
desconectar siempre el cable de alimentacion de la toma de corriente eléctrica.
E Para la eliminacién correcta del producto segun la Directiva Europea 2012/19/
== UE se ruega leer la hoja relacionada anexa al producto.

* GUARDE SIEMPRE ESTAS INSTRUCCIONES.
DESCRIPCION DEL APARATO

A - Toma de aire J - Programas

B - Pantalla tactil K - Indicador luminoso de ventilacién

C - Cuerpo del aparato L - Indicador luminoso de coccion

D - recipiente M - Visualizador del tiempo y de la temperatura

E - Manivela N - Botones de programacion de la temperatura

F - Boton de desbloqueo de la cesta O - Boton de encendido/apagado

G - Cursor P - Botdn de seleccion de los programas

H - Cesta Q - Botones de programacion del tiempo de coccion

| - Cable de alimentacion

Datos de identificacion

En la placa situada debajo de la base de apoyo del aparato estdn mencionados los siguientes
datos de identificacién del aparato:

+ constructor y marca CE

+ modelo (Mod.)

* n° de matricula (SN)

+ tension eléctrica de alimentacion (V) y frecuencia (Hz)

+ potencia eléctrica absorbida (W)
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* numero verde asistencia
En las eventuales solicitaciones a los Centros de Asistencia Autorizados, indique el modelo y el
numero de matricula.

ANTES DE UTILIZAR EL APARATO

- Retirar los materiales de embalaje del aparato.

- Colocar el aparato sobre una superficie horizontal y lejos del agua. El aparato se debe utilizar y
guardar en una superficie estable y resistente a las altas temperaturas.

- Desenrollar completamente el cable de alimentacion.

Controle que la tension de la red doméstica sea igual que la indicada en la tarjeta con los
datos técnicos del aparato.

jAtencion!

Colocar el aparato a una distancia minima de 10 cm de paredes, muebles u otros aparatos.

Antes de utilizar el aparato por primera vez, lave el contenedor (D) y la cesta (H).

- Agarre el mango (E) y extraiga del cuerpo del aparato (C) el contenedor junto con la cesta (Fig. 4).

- Desplace el cursor (G) hacia la cesta (Fig. 5).

- Presione el botén de desbloqueo de la cesta (F) y, a la vez, saque la cesta del contenedor tiran-
do hacia arriba (Fig. 7).

El contenedor y la cesta se pueden lavar en el lavaplatos. Como alternativa, utilizar un detergente

para vajilla y una esponja suave, no abrasiva. Ver el parrafo "Limpieza del aparato".

INSTRUCCIONES DE USO

- Ponga los alimentos en la cesta. No se debe superar el nivel indicado con MAX.

- Introduzca la cesta en el contenedor. La introduccion es correcta al oir un "clic" (Fig. 9).
- Desplace el cursor (G) hacia la empufiadura.

- Cologue el contenedor en el cuerpo del aparato.

Si el no se ha colocado el contenedor en el modo correcto , el aparato no se pone en marcha.

- Introduzca la clavija en la toma de corriente.

- Presione los botones de programacién de la temperatura (N) y seleccione la temperatura de
coccion. Es posible programar la temperatura desde 80°C hasta 200°C, por intervalos de 5°C.

- Presione los botones de programacion del tiempo de coccién (Q) y ponga el temporizador. Es
posible programar el tiempo desde 1 minuto hasta 60 minutos, por intervalos de 1 minuto.

Para aumentar la velocidad de seleccidn, mantenga presionados los botones de programacion del

tiempo y de la temperatura.

- Como alternativa, presione el botdn de seleccion de los programas (P). Seleccione el programa
de coccidn que corresponde al tipo de alimento ilustrado (véase "Consejos de preparacion” para
los detalles de los programas).

- Presione el botén de encendido/apagado (O) para empezar a cocinar.

- El indicador luminoso de ventilacion (K) se enciende para indicar que el sistema de ventilacion
se ha puesto en funcion. El indicador luminoso de coccion (L) se enciende.

- El aparato empieza a cocer los alimentos.

Durante la coccion se notaré que el indicador luminoso de coccion (L) se enciende y se apaga

periddicamente. Esto es debido a que el termostato interviene para mantener la temperatura de
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coccion correcta. En la pantalla se alternan el tiempo, que disminuye, y la temperatura selecciona-
da. Para cambiar el tiempo y la temperatura durante la coccidn, utilice las teclas de programacion.
La freidora de aire se puede utilizar para preparar una gran variedad de alimentos. Consulte el
libro de recetas.

Es posible precalentar los alimentos por unos 3-5 minutos antes de programar el tiempo de coc-
cion, o bien afiadir directamente el tiempo de calentamiento al de coccion.

No llene el contenedor con aceite.

No sobrecargue la cesta con mucha comida. Respete la cantidad maxima permitida, indi-
cada por la marca.

Cuando se usa el aparato por primera vez puede que exhale un olor ligero y un poco de
humo: no hay que preocuparse, es perfectamente normal ya que algunas partes han sido li-
geramente engrasadas, después de poco tiempo el fenémeno desaparece. Esto no afectara

al funcionamiento del aparato.

El aparato se puede poner en pausa durante el funcionamiento, por ejemplo para mezclar los

ingredientes durante el proceso de coccion.

- Agarre el mango y saque el contenedor tirando hacia el exterior. El aparato deja de funcionar.

- Agite el contenedor para cocinar los ingredientes de manera uniforme.

- Para volver a poner en marcha el aparato, introduzca el contenedor en su alojamiento.

& iAtencion!
Peligro de quemaduras. No toque el contenedor, la cesta y las partes metélicas del aparato.
Peligro de quemaduras. No presione el botén de desbloqueo de la cesta mientras agita el con-
tenedor.

ﬁ Peligro de quemaduras. Cuando se quita el contenedor del cuerpo del aparato, salen tam-
bién aire y vapor calientes. Mantenga las manos y la cara alejadas de los orificios de la toma
de aire.

Al final de la coccidn el aparato emite una sefial acUstica y se apaga. Si los ingredientes no estan

listos, es suficiente volver a introducir el contenedor en el aparato y programar el temporizador por

unos minutos.

Para apagar manualmente el aparato, presione el botdn de encendido/apagado (O). El indicado

luminoso de coccién (L) se apaga. El sistema de ventilacién se apaga unos segundos después.

- Saque el contenedor.

- Desplace el cursor (G) hacia la cesta (Fig. 5).

- Presione el botdn de desbloqueo de la cesta (F) y, a la vez, saque la cesta del contenedor tiran-

do hacia arriba (Fig. 7).

- Vierta los alimentos en un plato. Servir en la mesa.

& jAtencion!
Peligro de quemaduras. No toque el contenedor, la cesta y las partes metalicas del aparato
hasta que hayan pasado unos minutos del apagado. Esperar a que las partes calientes se
enfrien.

Compruebe que los ingredientes cocinados con el aparato estén dorados y no negros o
marrones. Elimine de los alimentos los eventuales restos de quemado.

Para sacar los ingredientes anchos o fragiles de la cesta, utilice pinzas para alimentos.
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Eventuales excesos de aceite se recogen en el fondo del contenedor.

Cuando haya terminado de cocinar los ingredientes, el aparato se puede volver a utilizar
inmediatamente para preparar otros alimentos.

Consejos de preparacion

Si lo desea, puede precalentar el aparato sin ingredientes.

- Presione los botones de programacion de la temperatura (N) y seleccione la temperatura de
coccion.

- Presione los botones de programacion del tiempo de coccidn (Q) y configure el temporizador en
mas de tres minutos.

- Presione el botdn de encendido/apagado (O).

El aparato se pone en marcha.

Los ingredientes méas pequefios necesitan un tiempo de coccién un poco més corto con respecto

a los ingredientes mas grandes.

Una cantidad mayor de ingredientes necesita un tiempo de preparacion un poco més largo, mien-

tras que una cantidad menor un tiempo un poco mas corto.

Afiadir los ingredientes méas pequefios a medio cocer optimiza el resultado final y contribuye a una

coccién uniforme.

Para un resultado crujiente, afiada una cuchara de aceite a las patatas frescas o congeladas.

Las tapas para cocer en el horno también se pueden cocinar en la freidora de aire.

La cantidad 6ptima para preparar una patatas fritas crujientes es de unos 300-400 gramos.

Utilice masas ya listas para preparar tapas rellenas de modo facil y rapido. Ademas, las masas ya

preparadas cuecen mas rapidamente que las caseras.

Programas preestablecidos
La tabla siguiente indica los programas preestablecidos presentes en el panel de control.

Temperatura (°C) Tiempo (min)
% patatas fritas conge- |, 5
ladas

patatas fritas frescas | 180 o5
EL Ml crustéceos 160 2
dulces 160 20
pollo 200 2
F

carne roja 180 20
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pescado 160 20

Cada simbolo corresponde a un programa de coccién. El programa esta configurado con una
temperatura y un tiempo de coccién aconsejados segun el tipo de alimento. El tiempo de coccion
es aproximativo, también depende del espesor y de la cantidad de comida. También es posible
cambiar el tiempo y la temperatura de los programas preestablecidos.

Patatas fritas (congeladas) 15-20 minutos 200°
Patatas fritas (frescas) Primera coccion: 18 minutos 140°

Segunda coccion: 12 minutos 180°
Verduras fritas 10-15 minutos 200°
Cuartos de patatas 18-22 minutos 180°
Croquetas 12-15 minutos 185°
Croquetas de pollo 10 minutos 200°
Muslos de pollo 20-25 minutos 180°
Filete 10-15 minutos 180°
Albdndigas 8 minutos 180°
Cigalas 15-20 minutos 160°
Tarta 20-30 minutos 160°
Quiche 25-30 minutos 180°
Pescado 15-20 minutos 200°
Chuleta de cerdo 10-15 minutos 200°
Rollitos primavera 10-15 minutos 200°

Funcioén de autoapagado

Este aparato esta equipado con un temporizador. Cuando el temporizador llega a "0" el aparato
suena y se apaga automaticamente. Para apagar manualmente el aparato, presione el boton de
encendido/apagado (O). El indicado luminoso de coccién (L) se apaga. El sistema de ventilacion
se apaga unos segundos después.

Si se extrae el contenedor durante la coccion, el aparato se apaga automaticamente.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

& jAtencion!
Antes de proceder a la limpieza del aparato desconecte siempre el enchufe de la toma de
corriente. Cualquier operacion debe efectuarse cuando el aparato esta frio.

A iAtencion!

Nunca sumergir el aparato en agua o en otros liquidos.

iAtencion!
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utilizarlo y en caso de dafios llévelo al centro de servicio mas cercano para hacerlo substituir
solo por personal especializado.

No utilice utensilios abrasivos para limpiar el aparato.

Limpieza del aparato

Limpiar las partes de pléstico con un pafio himedo no abrasivo y secarlas con un pafio seco.
Limpie la parte interna del aparato con un pafio no abrasivo, mojado en agua caliente. Seque las
superficies.

Limpie las resistencias con un pafio seco para eliminar los restos de alimentos.

Limpieza de los componentes

El contenedor y la cesta se pueden lavar en el lavaplatos. Como alternativa, utilizar un detergente

para vajilla y una esponja suave, no abrasiva.

- Agarre el mango y saque del cuerpo del aparato el contenedor junto con la cesta.

- Presione el boton de desbloqueo de la cesta (F) y, a la vez, saque la cesta del contenedor tiran-
do hacia arriba (Fig. 7).

Para ablandar los restos de comida en la cesta es posible llenar el contenedor con agua caliente.

Afada una gotas de detergente. Introduzca la cesta y déjela por 10 minutos. Lave y seque.

El contenedor y la cesta estan hechos de material antiadherente: si aparecieran opacidad
y rastros después de un uso prolongado, esto es normal y no compromete la coccion y el
sabor de los alimentos.
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COMO SOLUCIONAR ALGUNOS PROBLEMAS

Problemas

Causas posibles

Soluciones

El aparato no funciona

La clavija no esta enchufada.

Enchufe la clavija en la toma
de corriente eléctrica, que
debe estar equipada con
puesta a tierra.

El temporizador no esta
programado.

Presione los botones de
programacion del tiempo

de coccion y establezca

el tiempo de preparacion
necesario. Presione el boton
de encendido/apagado para
empezar la coccion.

El contenedor no esta coloca-
do correctamente.

Coloque bien el contenedor
en el interior del aparato.

Los ingredientes no estéan
listos

La cantidad de ingredientes
en el contenedor es demasia-
do alta

Introduzca menos ingredien-
tes en la cesta. Una menor
cantidad se cocina mas
facilmente.

La temperatura programada
es demasiado baja.

Presione los botones de
programacion de la tempera-
tura de coccion y establezca
la temperatura necesaria.
Consulte el libro de recetas.

El tiempo de preparacion
programado es demasiado
corto.

Presione los botones de
programacion del tiempo de
coccién y establezca el tiem-
po de preparacién necesario.
Consulte el libro de recetas.

Los ingredientes no estan
cocinados uniformemente

Algunos tipos de ingredientes
requieren ser mezclados va-
rias veces durante la coccion.

Los ingredientes que se

encuentran arriba o que estan
cubiertos por otros deben ser
mezclados durante la coccion.

Las tapas fritas no quedan
crujientes.

Se estan utilizando unos
tipos de tapas que se deben
cocinar con métodos tradicio-
nales.

Utilice aperitivos para horno
0 unte las tapas con aceite
antes de introducirlas en la
cesta.

El contenedor no esta coloca-
do correctamente.

La cantidad de ingredientes
en el contenedor es demasia-
do alta.

Introduzca menos ingredien-
tes en la cesta. Una menor
cantidad se cocina mas
faciimente.

La cesta no esta colocada
correctamente en el conte-
nedor.

Coloque correctamente la
cesta dentro del contenedor.
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Problemas

Causas posibles

Soluciones

Un humo blanco sale del
aparato.

Esta preparando ingredientes
mas grasos

Cuando se frien ingredientes
mas grasos, mas aceite se
deposita en el contenedor. El
aceite produce humo blanco
mas de lo normal durante la
coccion. Esto no afecta de
ninguna manera la prepara-
cion de los ingredientes o el
aparato.

En el contenedor han que-
dado restos de las cocciones
precedentes.

El humo blanco es causado
por el calentamiento de la
grasa o del aceite presente
en el contenedor. Limpie a
fondo el contenedor después
del uso.

Las patatas crudas, cortadas
en bastones, no estan fritas
uniformemente.

No se esta utilizando el tipo
de patatas adecuado para
freir.

Utilice patatas crudas y
asegUrese de darles vueltas
durante la coccion.

Enjuague y seque las patatas
antes de freirlas

Enjuague las patatas y quite
todo el almiddn que se ha
depositado en la superficie de
las patatas.

Las patata crudas, cortadas
en bastones, no estan crujien-
tes al sacarlas de la freidora.

La textura crujiente de las
patatas fritas depende de

la cantidad de agua que
contienen las patatas y de la
cantidad de aceite introducido
en la freidora.

Controle que ha secado bien
el agua del exterior de las
patatas antes de afiadir el
aceite.

Corte las patatas en bas-
toncitos mas finos para que
queden mas crujientes.

Afiada un poco mas de aceite
para obtener una textura mas
crujiente.
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A PROPOSITO DESTE MANUAL

Mesmo se os aparelhos foram realizados em conformidade com as Normas especificas europeias
vigentes e sao, portanto, protegidos em todas as suas partes potencialmente perigosas, deve-se
ler atentamente estes avisos e usar o aparelho somente para o uso ao qual foi destinado para
evitar acidentes e danos. Deixar este manual sempre acessivel para futuras consultas. Sempre
que desejar ceder este aparelho a outras pessoas, lembre-se de incluir também estas instrugdes.
As informagdes apresentadas neste manual estdo marcadas com os seguintes simbolos, que
indicam:

Perigo para as criangas
A Aviso relativo a queimaduras

Perigo devido a electricidade
A Atengao - danos materiais

Perigo de danos devidos a outras causas

USO PREVISTO

Pode-se usar o aparelho para cozinhar os alimentos. O produto n&o é apropriado para cozinhar
alimentos liquidos. Se, por exigéncias de cozedura for necessario adicionar pequenas doses de
liquido, isto pode ser feito, com muito cuidado, certificando-se que o liquido seja absorvido pelo
alimento antes de adicionar mais. Caso for introduzido muito liquido, poderdo ocorrer problemas
de saida do liquido através de partes do aparelho, criando problemas de limpeza e/ou danos ao
mesmo. Qualquer outro uso do aparelho ndo é previsto pelo fabricante, o qual ndo assume nenhu-
ma responsabilidade por danos de qualquer natureza gerados pelo uso impréprio do aparelho. Se
o aparelho for modificado, a garantia perdera sua validade.

RISCOS RESIDUOS

A Atencao!
Perigo devido a electricidade. N&o imergir o aparelho em &gua ou outros
liquidos.

&Aviso relativo a queimaduras. N&o tocar o recipiente, o cesto e as partes
metalicas do aparelho nos minutos apés o desligamento. Aguardar o arrefe-
cimento das partes quentes.

ADVERTENCIAS DE SEGURANCA

LER CUIDADOSAMENTE ESTAS INSTRUCOES.

+ Este aparelho destina-se as aplicagcdes domésticas e semelhantes, como::

- nas areas onde se pode cozinhar, em lojas, escritorios e outros ambientes pro-
fissionais;

- em quintas;

- utilizagao por parte de clientes de hotéis, motéis e outros ambientes de natureza
residencial;
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- em ambientes tipo bed and breakfast.

+ Nao se assumem quaisquer tipos de responsabilidade pelo uso incorrecto ou
por empregos diferentes daqueles previstes pelo presente folheto.

*+ Recomenda-se guardar a embalagem original, visto que néo é efectuada a as-
sisténcia gratuita por danos devidos a embalagem ndo adequada do produto no
momento do envio do mesmo a um Centro de Assisténcia autorizado.

+ A utilizagao de acessorios ndo recomendados ou nao fornecidos pelo fabricante
do aparelho pode comportar riscos de incéndio, choque eléctrico ou danos a
pessoas.

+ O aparelho esta conforme com o regulamento (EC) No 1935/2004 de 27/10/2004
sobre materiais em contacto com alimentos.

A Perigo para as criancas

+ Este aparelho pode ser usado por criangas com idade superior a 8 anos e por
pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais limitadas ou pouca ex-
periéncia ou conhecimento somente se observados e apds orientagdo de como
utilizar de modo seguro o aparelho e saber quais s80 0s possiveis perigos.

+ As criangas ndo devem brincar com o aparelho.

* As operagdes de limpeza e de manutengéo por parte do utilizador ndo devem
ser efetuadas por criangas exceto se estas forem maiores de 8 anos e atuarem
sob orientagdo de um adulto.

+ Manter sempre o aparelho e o cabo de alimentagéo fora do alcance de criangas
de idade inferior a 8 anos.

* Posicione o aparelho de modo que as criangas nao consigam tocar as partes
quentes.

+ N&o deixar os elementos da embalagem ao alcance de criangas pois constituem
potenciais fontes de perigo.

+ Evitar que uma crianga, ao brincar com o cabo de alimentacdo, possa provocar
a queda do aparelho.

* No momento em que decidir n&o utilizar mais o aparelho, recomendamos cortar o
cabo de alimentagéo para que ndo possa mais funcionar. Recomendamos fazer com
que suas partes susceptiveis a constituir perigo, principalmente para criangas que
poderiam utilizar o aparelho para brincar, tornem-se inocuas.

A Aviso relativo a queimaduras

* N&o tocar o cesto, o recipiente e as partes metalicas internas do aparelho nos
minutos apds o seu desligamento. Aguardar o arrefecimento das partes quen-
tes. Perigo de queimaduras.

* Quando o aparelho ndo estiver em funcionamento, desligar a ficha da corrente
elétrica e deixa-lo esfriar antes de efetuar a limpeza.

+ N&o mover o aparelho quando ainda houver algum alimento dentro do mesmo.

* Na&o ligar o aparelho quando o0 mesmo estiver sem nenhum alimento.
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Inserir os ingredientes, sempre somente no cesto, para evitar o contato do ali-
mento com as resisténcias elétricas.

N&o obstruir as entradas de ar.

N&o encher o recipiente com 6leo. Perigo de incéndio.

Durante o uso, ar e vapor quentes sairdo pela entrada do ar. Manter as maos e
o rosto longe da entrada do ar.

Quando o recipiente for removido do corpo do aparelho, havera também saida
de ar e vapor quentes. Manter as maos e o rosto longe do recipiente.

Se houver saida de fumo preto pela entrada do ar, desligar o aparelho imedia-
tamente. Desligar a ficha da tomada de corrente. Aguardar que a saida de fumo
da entrada de ar termine. Retirar o recipiente do corpo do aparelho.

Atenc&o: superficie quente.

A Perigo devido a electricidade
Antes de conectar o aparelho a rede de alimentagao, certificar-se que a tensao
indicada na placa corresponda aquela da rede local.
Se o aparelho for utilizado em um pais diferente do pais em que foi comprado,
deve-se verificar a idoneidade elétrica do aparelho contactando um Centro de
Assisténcia Técnica.
Se decidir utilizar uma extens&o elétrica, esta devera ser apropriada para a po-
téncia do aparelho, a fim de evitar perigos ao operador e para a seguranga do
ambiente onde é utilizado.
Conectar sempre 0 aparelho a uma tomada ligada a terra.
N&o imergir 0 aparelho em &gua ou outros liquidos.
N&o utilizar o aparelho se estiver com as mdos molhadas ou 0s pés descalgos.
N&o usar o aparelho se o cabo eléctrico ou a tomada estiverem danificados ou
se o préprio aparelho resultar defeituoso. Todas as reparagdes, incluida a subs-
tituicdo do cabo de alimentacédo, devem ser realizadas somente por Centros
de Assisténcia Ariete ou por técnicos autorizados Ariete, de modo a prevenir
qualquer perigo..
N&o ligar nenhum outro aparelho de alta poténcia (estufas, ferros de engomar,
radiadores etc...) na mesma tomada de corrente. Perigo de sobrecarga eléctrica.
O aparelho e o cabo de alimentagdo nao devem entrar em contato com superfi-
cies quentes.
N&o desligar a tomada do ponto de corrente puxando-a pelo cabo.
N&o deixar o cabo de alimentagdo em contacto com cantos vivos ou partes
cortantes.
N&o deslocar o aparelho puxando-o pelo cabo de alimentacao.
Em caso de temporais, desligar o cabo de alimentac¢do da tomada de corrente.
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Atencao - danos materiais

+ Desenrolar sempre o cabo de alimentagéo antes do uso.

+ O produto ndo deve ser alimentado através de timers externos ou com sistemas
separados comandados a distancia.

+ Para ndo comprometer a seguranga do aparelho, utilizar somente pecas de re-
posicao e acessorios originais, aprovados pelo fabricante.

* Apos ter desligado a tomada do cabo de alimentagdo eléctrica do ponto de
corrente e apo6s todas as partes terem esfriado, o aparelho podera ser limpo
exclusivamente com um pano n&o abrasivo humedecido em &gua. Nunca usar
solventes que danifiquem as partes de plastico.

* Né&o posicionar o aparelho em proximidade de materiais inflamaveis (tecidos,
cortinas...).

* Antes de guardar o aparelho, desligar sempre a ficha do cabo de alimentagdo
da tomada de corrente. Aguardar o arrefecimento das partes quentes.

+ N&o deixar o aparelho exposto a agentes atmosféricos (chuva, sol, etc).

+ Nao utilizar o aparelho a céu aberto.

+ N&o desmontar o aparelho. Nao ha partes internas a utilizar ou limpar.

+ Colocar o aparelho em lugar coberto, fresco e seco.

A Perigo de danos devidos a outras causas
* Ligar o aparelho apenas quando este estiver na posicao de trabalho.
+ Né&o deixar o aparelho sem vigilancia enquanto este estiver ligado a rede eléctrica.
+ Quando estiver ausente, mesmo por pouco tempo, desligue o aparelho e desli-
gue sempre o cabo de alimentag&o eléctrica da tomada de corrente.
\ﬁ Para a eliminagao correta do produto, nos termos da Diretiva Europeia 2012/19/
== EU rogamos que seja lido o relativo folheto que acompanha o produto.

* CONSERVAR ESTAS INSTRUGCOES.
DESCRIGAO DO APARELHO

A - Entrada de ar J - Programas

B - Painel de controle touch K - Sinalizador luminoso de ventilagao

C - Corpo do aparelho L - Sinalizador luminoso de cozedura

D - Recipiente M- Visualizagéo do tempo e da temperatura

E - Pega N - Teclas de programagé&o da temperatura

F - Bot&o de desbloqueio do cesto O - Tecla ligar/desligar

G - Cursor P - Tecla de selegdo dos programas

H - Cesto Q - Teclas de programac&o do tempo de cozedura
I

- Cabo de alimentagéo

59

PT



1d

Dados de identificacao

Na placa colocada abaixo da base de apoio do aparelho estéo indicados os seguintes dados de
identificagdo do aparelho:

+ fabricante e marcagdo CE

+ modelo (Mod)

* n° de matricula (SN)

+ tensdo eléctrica de alimentagéo (V) e frequéncia (Hz)

* poténcia eléctrica absorvida (W)

* numero verde de assisténcia

Para solicitagdes aos Centros de Assisténcia Autorizados, indicar o0 modelo e o nimero de matri-
cula.

ANTES DO USO

- Remover os materiais de embalagem do aparelho.

- Posicionar o aparelho sobre uma superficie plana e longe da agua. O aparelho deve ser utiliza-
do e deixado em repouso sobre uma superficie estavel e resistente a altas temperaturas.

- Desenrolar totalmente o cabo de alimentag&o.

Certificar-se que a tensdo da rede doméstica seja igual a indicada na chapa dos dados
técnicos do aparelho.

Atencao!

Posicionar o aparelho a uma distancia de pelo menos 10 cm das paredes, méveis ou outros
aparelhos.

Antes de usar o aparelho pela primeira vez, lavar o recipiente (D) e o cesto (H).

- Segurar a pega (E) e retirar o recipiente, completo com seu cesto, do corpo do aparelho (C), (Fig 4).

- Deslocar o cursor (G) para o cesto (Fig 5).

- Pressionar o botdo de desbloqueio do cesto (F) e, contemporaneamente, retirar o cesto do
recipiente, levantando o mesmo (Fig 7).

O recipiente e o cesto podem ser lavados na maquina de lavar louga. Como alternativa, utilizar

um detergente comum para louga € uma esponja macia, ndo abrasiva. Consultar o paragrafo

“Limpeza do aparelho”.

INSTRUGOES PARA O USO

- Colocar os alimentos no cesto. Nunca supere 0 nivel indicado com MAX.

- Inserir o cesto no recipiente. Para inserir corretamente deve-se ouvir um “click” (Fig 9).
Deslocar o cursor (G) até a pega.

- Inserir o recipiente no corpo do aparelho.

Se o recipiente ndo tiver sido inserido corretamente, o aparelho néo iniciara a funcionar.

- Inserir a ficha na tomada de corrente.

- Pressionar as teclas de programacéo da temperatura (N) e selecionar a temperatura de cozedu-
ra. E possivel programar a temperatura de 80°C a 200°C, com intervalos de 5°C.

- Pressionar as teclas de programagao do tempo de cozedura (Q) e programar o timer. E possivel
programar o tempo de 1 minuto a 60 minutos, com intervalos de um minuto.

Para aumentar a velocidade de sele¢do, manter pressionadas as teclas de programag&o do tempo
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e da temperatura.

- Como alternativa, pressionar a tecla de sele¢do dos programas (P). Selecionar o programa de
cozedura correspondente ao tipo de alimento representado (ver “Conselhos de preparagao’
para os detalhes dos programas).

- Pressionar a tecla ligar/desligar (O) para iniciar a cozinhar.

- O sinalizador luminoso da ventilagdo (K) acende-se para indicar que o sistema de ventilagdo
entrou em funcionamento. O sinalizador luminoso de cozedura (L) acende-se.

- O aparelho iniciara a cozinhar os alimentos.

Durante a cozedura pode-se notar que o sinalizador luminoso de cozedura (L) acende-se e apa-

ga-se periodicamente. Isto indica as ativagdes do termostato que mantém a temperatura correta

de cozedura. No display sdo visualizados, de modo alternado, o tempo que esta a diminuir e a

temperatura selecionada. Para modificar o tempo e a temperatura durante a cozedura, utilizar as

teclas de programagéo.

A fritadeira de ar quente pode ser usada para a preparagdo de uma grande variedade de alimen-

tos. Consultar o livro de receitas.

E possivel pré-aquecer os alimentos por 3-5 minutos antes de programar o tempo de cozedura, ou

pode-se adicionar diretamente o tempo de aquecimento ao tempo de cozedura.

Nao encher o recipiente com 6leo.

Néo sobrecarregar o cesto com muitos alimentos. Respeitar a quantidade maxima permiti-
da indicada pelo nivel.

Quando utilizar o aparelho pela primeira vez, pode-se sentir um pouco de cheiro de fumaga:
ndo se preocupe, isto é perfeitamente normal pois algumas pecas foram levemente lubri-
ficadas; apo6s algum tempo isto ndo ocorrera mais. Isto ndo tera nenhum efeito sobre o

funcionamento do aparelho.

O aparelho pode ser colocado em pausa durante o funcionamento, como por exemplo, para mis-

turar os ingredientes durante o processo de cozedura.

- Segurar a pega e extrair o recipiente puxando-o para fora. O aparelho ird parar de funcionar.

- Agitar o recipiente para cozinhar os ingredientes de modo uniforme.

- Para retomar o funcionamento do aparelho, inserir o recipiente em sua sede.

& Atencao!
Perigo de queimaduras. N&o tocar o recipiente, o cesto e as partes metalicas do aparelho.
Perigo de queimaduras. N&o pressionar o botdo de desbloqueio do cesto quando agitar o reci-
piente.

ﬁ Perigo de queimaduras. Quando o recipiente for removido do corpo do aparelho, havera
também saida de ar e vapor quentes. Manter as mé&os e o rosto longe do recipiente.

Ao terminar a cozedura, o aparelho emitird um beep e, em seguida, ocorrerd o desligamento.
Se os ingredientes ndo estiverem prontos, bastara inserir novamente o recipiente no aparelho e
programar o timer por alguns minutos.

Para desligar manualmente o aparelho, pressionar a tecla ligar/desligar (O). O sinalizador visual
de cozedura (L) apaga-se. O sistema de ventilagéo iré parar apds alguns instantes.

- Retirar o recipiente.

- Deslocar o cursor (G) para o cesto (Fig 5).

- Pressionar o botdo de desbloqueio do cesto (F) e, contemporaneamente, retirar o cesto do
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recipiente, levantando o mesmo (Fig 7).
- Colocar os alimentos em um prato. Servir a refeigao.
& Atencao!
Perigo de queimaduras. Nao tocar o recipiente, o cesto e as partes metélicas do aparelho
nos minutos apds o desligamento. Aguardar o arrefecimento das partes quentes.

Certifique-se que os ingredientes cozidos com o aparelho estejam dourados e n&o pretos ou
marrom. Remover possiveis residuos de queimado dos alimentos.

Para remover os ingredientes largos ou frageis do cesto deve-se usar pincas para alimen-
tos.

Um possivel excesso de 6leo sera recolhido no fundo do recipiente.

Quando tiver terminado de cozinhar os ingredientes, o aparelho podera ser logo reutilizado
para a preparar outros alimentos.

Conselhos de preparacao

Se desejar, pode-se deixar pré-aquecer o aparelho sem os ingredientes.

- Pressionar as teclas de programagao da temperatura (N) e selecionar a temperatura de cozedu-
ra.

- Pressionar as teclas de programagédo do tempo de cozedura (Q) e programar o timer em mais
de trés minutos.

- Pressionar a tecla ligar/desligar (O).

O aparelho entrara em funcionamento.

Os ingredientes menores necessitam de tempos de preparagdo um pouco mais breves em relacéo

aos ingredientes maiores.

Uma quantidade maior de ingredientes requer um tempo de prepara¢do um pouco mais longo e

uma quantidade menor exige um tempo um pouco mais breve.

Misture os ingredientes menores quando estiver na metade do tempo de cozedura para otimizar

os resultados finais e ajudar a obter uma cozedura uniforme.

Para um resultado crocante, adicionar uma colher de dleo nas batatas frescas ou congeladas.

Os snacks a serem cozidos no forno também podem ser cozidos na fritadeira de ar quente.

A quantidade ideal para preparar batatas crocantes é de aproximadamente 300-400 gramas.

Utilizar massas prontas para preparar snacks recheados de modo facil e rapido. Além disso, as

massas prontas podem ser cozidas mais rapidamente do que as massas feitas em casa.

Programas preé-configurados
A tabela a seguir mostra os programas pré-configurados presentes no painel de controle.

Temperatura (°C) Tempo (min)
batatas fritas conge- 200 "
ladas
batatas fritas frescas | 180 25
B sel | crustaceos 160 20




ol doces 160 50
frango 200 20
carne vermelha 180 20

peixe 160 20

Cada simbolo corresponde a um programa de cozedura. O programa esta configurado com tem-
peratura e tempo de cozedura aconselhados, em fungao do tipo de alimento. O tempo de cozedura
é indicativo, ou seja, depende também da espessura e da quantidade de alimento utilizada. E pos-
sivel modificar o tempo e a temperatura também dos programas de cozedura pré-configurados.

Batatas fritas (congeladas) 15 — 20 minutos 200°
Batatas fritas (frescas) Primeira cozedura: 18 minutos 140°

Segunda cozedura: 12 minutos 180°
Verduras fritas 10 - 15 minutos 200°
Batata cortada em quatro gomos 18 — 22 minutos 180°
Croquetes 12 - 15 minutos 185°
Croquetes de frango 10 minutos 200°
Coxas de frango 20 - 25 minutos 180°
Bife 10 - 15 minutos 180°
Almondegas 8 minutos 180°
Lagostim 15 - 20 minutos 160°
Bolo 20 — 30 minutos 160°
Quiche 25 - 30 minutos 180°
Peixe 15 - 20 minutos 200°
Costeleta de porco 10 - 15 minutos 200°
Rolinhos primavera 10 - 15 minutos 200°

Funcao de auto-desligamento

Este aparelho é dotado de um timer. Quando o timer chegar a “0” o aparelho emitira um som e
se desligara automaticamente. Para desligar manualmente o aparelho, pressionar a tecla ligar/
desligar (O). O sinalizador visual de cozedura (L) apaga-se. O sistema de ventilagao ir& parar apds
alguns instantes.

Se o recipiente for extraido durante a cozedura, o aparelho se desligara automaticamente.
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LIMPEZA E MANUTENCAO

& Atencao!
Antes de continuar a limpeza do aparelho, desligar sempre a ficha da tomada de corrente.
Qualquer operagao deve ser efetuada quando o aparelho estiver frio.

Atencao!
/N\ ¢

Nunca imergir 0 aparelho em agua ou outros liquidos.

Atencao!

Verificar as condi¢des do cabo de alimentagdo do seu aparelho regularmente antes de utili-
za-lo e, caso estiver danificado, leva-lo ao centro de assisténcia mais proximo para que seja
substituido por pessoal especializado.

Néo fazer uso de utensilios abrasivos para limpar o aparelho.

Limpeza do aparelho

Limpar as partes de plastico com um pano himido n&o abrasivo e enxugar as mesmas com um
pano seco.

Limpar a parte interna do aparelho com um pano nao abrasivo, embebido em agua quente. Enxu-
gar as superficies.

Limpar as resisténcias com um pano seco para remover os residuos de comida.

Limpeza dos componentes

O recipiente e o cesto podem ser lavados na maquina de lavar louga. Como alternativa, utilizar um

detergente comum para louga e uma esponja macia, ndo abrasiva.

- Segurar a pega e retirar o recipiente, completo com seu cesto, do corpo do aparelho.

- Pressionar o botdo de desbloqueio do cesto (F) e, contemporaneamente, retirar o cesto do
recipiente, levantando o mesmo (Fig 7).

Para amolecer residuos de comida no cesto é possivel encher o recipiente com agua quente. Adi-

cionar algumas gotas de detergente. Inserir o cesto e deixar agir por 10 minutos. Lavar e enxugar.

O recipiente e o cesto sdo feitos de material antiaderente: opacidade e sinais que poderiam
surgir apés um uso prolongado sdo normais e ndo compromete o cozimento dos alimentos.

64



COMO REMEDIAR OS SEGUINTES INCONVENIENTES

Problemas

Possiveis causas

Solugdes

O aparelho néo funciona

A ficha nao foi inserida na
tomada de corrente.

Ligue a ficha a tomada da
corrente eléctrica, que deve
ser provida de ligagéo a terra.

O timer nao foi programado.

Pressionar as teclas de con-
trole do tempo de cozedura
e programar o tempo de pre-
paragao exigido. Pressionar
a tecla ligar/desligar para dar
inicio a cozedura.

O recipiente néo foi inserido
corretamente.

Inserir bem o recipiente no
interior do aparelho.

Os ingredientes néo estéo
prontos

A quantidade de ingredientes
no interior do recipiente &
muito grande

Inserir menos ingredientes no
cesto. Uma menor quantidade
sera cozida de modo mais
uniforme.

A temperatura programada é
muito baixa.

Pressionar as teclas de
controle da temperatura de
cozedura e programar a tem-
peratura exigida. Consultar o
livro das receitas.

O tempo de preparagao pro-
gramado é muito baixo.

Pressionar as teclas de
controle do tempo de coze-
dura e programar o tempo de
preparagdo exigido. Consultar
o livro das receitas.

Os ingredientes néo estéo
cozidos uniformemente

Alguns tipos de ingredien-
tes devem ser misturados
algumas vezes durante a

cozedura.

Os ingredientes que estdo no
alto ou que estao cobertos
por outros (batatinhas) devem
ser misturados durante a
cozedura.

Os snacks fritos ndo estdo
crocantes.

Esta utilizando tipos de sna-
cks que devem ser cozidos
com métodos tradicionais.

Utilizar snacks para forno ou
unta-los com 6leo antes de
inseri-los no cesto.

O recipiente néo foi inserido
corretamente.

A quantidade de ingredientes
no interior do recipiente é
muito grande.

Inserir menos ingredientes no
cesto. Uma menor quantidade
sera cozida de modo mais
uniforme.

O cesto ndo foi inserido corre-
tamente no recipiente.

Inserir bem o cesto no interior
do recipiente.
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Problemas

Possiveis causas

Solugdes

Ha saida de fumo branco do
aparelho.

Esté preparando ingredientes
mais gordurosos

Quando fritar ingredientes
mais gordurosos, mais 6leo
ficara depositado no reci-
piente. O dleo produz mais
fumo branco do que o normal
durante a cozedura. Isto ndo
tem nenhum efeito na prepa-
ragao dos ingredientes ou no
aparelho.

No recipiente encontram-se
residuos de gordura das
preparagdes anteriores.

O fumo branco é gerado pelo
aquecimento da gordura ou
do 6leo presente no recipien-
te. Limpar meticulosamente o
recipiente apds o uso.

As batatas frescas, cortadas
em forma de palito, ndo estdo
fritas de forma uniforme.

N&o esta usando o tipo de
batata apropriado para a
fritura.

Utilizar batatas frescas e
mexer as mesmas durante a
preparagao.

Enxaguar e enxugar as bata-
tas antes de frita-las

Enxaguar as batatas e remo-
ver todo a amido que ficou
depositado na superficie das
batatas.

As batatas frescas, cortadas
em forma de palito ndo estéo
crocantes quando séo tiradas
da fritadeira.

As batatas ficam crocantes
dependendo da quantidade
de agua que contém e da
quantidade de dleo introduzi-
da na fritadeira.

Lembre-se de enxugar bem
a agua na parte externa das
batatas antes de adicionar o
6leo.

Cortar as batatas em forma
de palitos para que fiquem
mais crocantes.

Adicionar um pouco mais de
6leo para obter o efeito mais
crocante.
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OVER DEZE HANDLEIDING

Ook al zijn de apparaten vervaardigd in overeenstemming met de toepasselijke specifieke Eu-
ropese regelgeving, en zijn alle potentieel gevaarlijke delen beveiligd, moeten deze instructies
toch aandachtig worden doorgelezen, en mag het apparaat alleen worden gebruikt voor het doel
waarvoor hij is bestemd, om ongelukken en schade te voorkomen. Houd dit boekje altijd binnen
handbereik voor toekomstige raadpleging. Als u dit apparaat aan andere personen wilt overdoen,
denk er dan aan dat deze instructies worden meegegeven.

De informatie in deze handleiding is gemarkeerd met symbolen die het volgende betekenen:

Gevaar voor kinderen

& Waarschuwing voor verbrandingsgevaar
Gevaar als gevolg van elektriciteit

A Let op — schade aan materialen

Risico op schade door andere oorzaken

BEDOELD GEBRUIK

U kunt het apparaat gebruiken om eten te maken. Het product is niet geschikt voor vloeibare
voedingsmiddelen. Indien er vanwege de bereiding kleine hoeveelheden vloeistof moeten worden
toegevoegd, kunt u dat heel voorzichtig doen. Controleer hierbij of de vloeistof is opgenomen door
een gedeelte van het vaste voedsel voordat u nog meer vioeistof toevoegt. Indien er te veel vioei-
stof wordt toegevoegd kan een gedeelte uit het apparaat stromen, waardoor reinigingsproblemen
kunnen ontstaan en/of het apparaat beschadigd kan raken. De fabrikant heeft geen enkel ander
gebruik voorzien en wijst dus elke vorm van aansprakelijkheid af voor schade die wordt veroor-
zaakt door een oneigenlijk gebruik van het apparaat zelf. Door wijzigingen aan het apparaat aan te
brengen komt de garantie te vervallen.

OVERIGE RISICO’S

A Let op!

Gevaar als gevolg van elektriciteit. Dompel het apparaat niet in water of andere
vioeistoffen.

& Waarschuwing voor verbrandingsgevaar. Kom tijdens de eerste minuten na-
dat de friteuse is uitgeschakeld niet aan de bak, het friteusemandje en de
metalen delen van het apparaat. Wacht tot de warme delen afgekoeld zijn.

VEILIGHEIDSWAARSCHUWINGEN

LEES DEZE INSTRUCTIES AANDACHTIG DOOR.

+ Dit apparaat is bestemd voor huishoudelijk gebruik en dergelijke, zoals:

- in keukentjes voor winkel- en kantoorpersoneel en in andere professionele ver-
trekken;

- op boerderijen;

- om te worden gebruikt door klanten van hotels, motels en in andere woonver-
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trekken;

- in verblijven, zoals bed and breakfasts.

+ Wij wijzen iedere verantwoordelijkheid af voor een onjuist gebruik of gebruik
voor andere doeleinden dan die zijn voorzien in dit boekje.

* Het wordt aangeraden de originele verpakking te bewaren, aangezien geen gra-
tis assistentie wordt verleend als het product defect raakt bij het versturen naar
een erkend Service Centrum doordat het niet goed is verpak.

* Het gebruik van niet door de fabrikant van het apparaat aanbevolen of geleverde
accessoires kan gevaar voor brand, elektroshock en persoonlijk letsel veroorzaken.

* Het apparaat voldoet aan de (EG) verordening nr. 1935/2004 van 27/10/2004
betreffende materialen die in aanraking komen met levensmiddelen.

A Gevaar voor kinderen

* Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen die ouder zijn dan 8 jaar en
door personen met beperkte lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens,
of personen met weinig ervaring en kennis, maar uitsluitend onder toezicht of als
ze goede instructies over een veilig gebruik van het apparaat en de mogelijke
gevaren ervan hebben gekregen.

+ Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

* Reinigings- en onderhoudswerkzaamheden door de gebruiker mogen niet door
kinderen worden verricht, tenzij ze ouder zijn dan 8 jaar en dit onder toezicht
gebeurt.

* Houd het apparaat en de stroomkabel altijd buiten bereik van kinderen jonger
dan 8 jaar.

+ Zet het apparaat zodanig neer dat kinderen niet bij de hete delen kunnen komen.

* Houd de verpakkingsmaterialen buiten het bereik van kinderen, aangezien deze
een bron van gevaar kunnen vormen.

+ Voorkom dat een kind aan de stroomkabel kan trekken, waardoor het apparaat
kan vallen.

* Mocht u dit apparaat willen weggooien, dan bevelen wij aan om het onbruikbaar te
maken door het stroomsnoer door te snijden. Verder bevelen wij aan om de delen van
het apparaat die gevaar kunnen opleveren onschadelijk te maken, met name voor
kinderen die het apparaat kunnen gebruiken om ermee te spelen.

& Waarschuwing voor verbrandingsgevaar

+ Kom tijdens de eerste minuten nadat de friteuse is uitgeschakeld niet aan het
friteusemandje, de bak en de metalen delen in het apparaat. Wacht tot de warme
delen afgekoeld zijn. Verbrandingsgevaar.

+ Wanneer het apparaat niet werkt, haalt u de stekker uit het stopcontact en laat u
hem afkoelen voordat u hem schoonmaakt.

+ Verplaats het apparaat niet als er nog eten in zit.

+ Schakel het apparaat niet in als het leeg is.
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* Doe de ingredienten altijd en enkel en alleen in het friteusemandije, om te voor-
komen dat de voedingsmiddelen in aanraking komen met de elektrische weer-
standen.

+ Blokkeer de luchttoevoer niet.

* Doe geen olie in de bak. Brandgevaar.

* Tijdens het gebruik komen er hete lucht en stoom uit de luchttoevoer. Houd de
handen en het gezicht uit de buurt van de luchttoevoer.

+ Wanneer u de bak uit de behuizing van het apparaat haalt komt er ook hete lucht
en stoom uit het apparaat. Houd de handen en het gezicht uit de buurt van de bak.

+ Schakel het apparaat meteen uit als er zwarte rook uit de luchttoevoer komt.
Haal de stekker uit het stopcontact. Wacht tot er geen rook meer uit de luchttoe-
voer komt. Haal de bak uit de behuizing van het apparaat.

. A Let op: heet opperviak.

A Gevaar als gevolg van elektriciteit

+ Controleer, alvorens het apparaat op het lichtnet aan te sluiten, of de op het pla-
tie aangegeven spanning overeenkomt met de spanning van het lokale lichtnet.

* Als het apparaat in een ander land wordt gebruikt dan waar het is gekocht laat
u bij een erkende servicedienst controleren of het vanuit elektrisch oogpunt wel
geschikt is.

* Indien u besluit een verlengsnoer te gebruiken, moet deze laatste geschikt zijn

voor het vermogen van het apparaat om gevaar voor de gebruiker te voorkomen

en voor de veiligheid van de ruimte waarin men bezig is.

Sluit het apparaat altijd aan op een geaard stopcontact.

Dompel het apparaat niet in water of andere vloeistoffen.

Gebruik het apparaat niet als u natte handen heeft of op blote voeten loopt.

Gebruik het apparaat niet als de stroomkabel of de stekker beschadigd zijn, of

als het apparaat zelf defect is. Alle reparaties, waaronder ook de vervanging van

de stroomkabel, dienen uitsluitend te worden verricht door een Ariete Service-
dienst of door Ariete vakmensen, om iedere vorm van gevaar te voorkomen.

« Sluit geen enkel ander apparaat op hetzelfde stopcontact aan, dat veel stroom
verbruikt (kacheltjes, strijkijzers, radiatoren, enz...). Gevaar voor elektrische
overbelasting.

* Het apparaat en de stroomkabel mogen niet in aanraking komen met hete op-
perviakken.

* Haal de stekker niet uit het stopcontact door aan de kabel te trekken.

+ Laat de stroomkabel niet in de buurt van scherpe hoeken of scherpe delen lo-
pen.

+ Verplaats het apparaat niet door aan de stroomkabel te trekken.

* Trek de stekker bij onweer uit het stopcontact.
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Let op - schade aan materialen

* Rol de stroomkabel voor gebruik altijd af.

* Het product mag niet via externe tijdschakelaars of apart op afstand bediende
installaties worden gevoed.

+ Om de veiligheid van het apparaat niet op het spel te zetten, gebruikt u alleen
originele reserveonderdelen en accessoires, die door de fabrikant zijn goedge-
keurd.

+ Na de stekker van het stroomsnoer uit het stopcontact te hebben gehaald en
nadat alle delen zijn afgekoeld, mag het apparaat uitsluitend worden gereinigd
met een niet schurende doek die iets is bevochtigd met water. Gebruik nooit
oplosmiddelen die de plastic delen beschadigen.

« Zet het apparaat niet in de buurt van brandbaar materiaal (stoffen, gordijnen...).

+ Voordat u het apparaat opbergt, haalt u de stekker van de stroomkabel altijd uit
het stopcontact. Wacht tot de hete delen zijn afgekoeld.

* Zorg dat het apparaat niet wordt blootgesteld aan weersomstandigheden (regen,
zon, enz.).

+ Gebruik het apparaat niet in de open lucht.

* Demonteer het apparaat niet. Er zijn geen interne delen die moeten worden
gebruikt of worden schoongemaakt.

* Berg het apparaat binnen, op een koele en droge plaats op.

A Risico op schade door andere oorzaken
+ Schakel het apparaat pas aan op de plaats van gebruik.
+ Laat het apparaat niet onbeheerd achter terwijl de stekker in het stopcontact zit.
* Als u bij het apparaat wegloopt, al is het maar even, zet u het apparaat altijd uit
en haalt u de stroomkabel uit het stopcontact.
EOm het product op de juiste manier op grond van de Europese richtlijn
== 2012/19/EU af te danken, wordt u verzocht het bij het product gevoegde
blaadje te lezen.

* BEWAAR DEZE INSTRUCTIES ALTIJD.
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BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

A - Luchttoevoer J - Programma’s

B - Aanraakbedieningspaneel K - Controlelampje ventilatie

C - Behuizing van het apparaat L - Controlelampje airfryen

D - Bak M- Weergave van tijd en temperatuur

E - Handgreep N - Toetsen om de temperatuur in te stellen
F - Loslaatknop van het friteusemandje O - Aan/uit-toets

G - Cursor P - Toets voor de programmakeuze

H - Friteusemandje Q - Toetsen om de bereidingstijd in te stellen
| - Stroomsnoer

Identificatiegegevens

Op het plaatje aan de onderkant van het apparaat zijn de volgende identificatiegegevens van het
apparaat weergegeven:

+ fabrikant en EG-merk

+ model (Mod.)

+ serienummer (SN)

+ voedingsspanning (V) en frequentie (Hz)

+ opgenomen elektrisch vermogen (W)

+ gratis telefoonnummer assistentie

Vermeld, bij eventuele verzoeken aan Erkende Serviccecentra, het model en het serienummer.

VOOR HET GEBRUIK

- Verwijder de verpakkingsmaterialen van het apparaat.

- Zet de machine op een vlak opperviak en uit de buurt van water. Het apparaat moet op een
stevig vlak, dat tegen hoge temperaturen is bestand, worden gebruikt en bewaard.

- Wikkel het stroomsnoer helemaal af.

Controleer of de netspanning in huis dezelfde is als die op het plaatje met technische gege-
vens van het apparaat.

Let op!

Zet het apparaat op een afstand van ten minste 10 cm van muren, meubels of andere appa-
raten.

Voordat u het apparaat voor het eerst gebruikt, wast u de bak (D) en het friteusemandje (H) af.

- Pak de handgreep (E) vast en haal de bak compleet met friteusemandie uit de behuizing van het
apparaat (C), (Fig. 4).

- Verplaats de cursor (G) in de richting van het friteusemandje (Fig. 5).

- Druk op de loslaatknop van het friteusemandje (F) en haal het mandje tegelijkertijd uit de bak
door het op te tillen (Fig. 7).

De bak en het friteusemandje kunnen in de vaatwasser worden afgewassen. Gebruik anders een

gewoon afwasmiddel en een afwasborstel of een zacht , niet schurend sponsje. Zie de paragraaf

“Reiniging van het apparaat”.
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GEBRUIKSAANWIJZING

- Doe de etenswaren in het friteusemandije. Het met MAX aangegeven peil mag niet worden over-
schreden.

- Doe het friteusemandije in de bak. U hoort een Klik als hij goed is aangebracht (Fig. 9).

- Verplaats de schuifknop (G) in de richting van het handvat.

- Doe de bak in de behuizing van het apparaat.

Als de bak niet goed is aangebracht begint het apparaat niet te werken.

- Steek de stekker in het stopcontact.

- Druk op de toetsen om de temperatuur in te stellen (N) en selecteer de airfrytemperatuur. De
temperatuur kan van 80°C tot 200°C worden ingesteld met intervallen van 5°C.

- Druk op de toetsen om de airfrytijd in te stellen (Q) en stel de timer in. De tijd kan van 1 tot 60
minuten worden ingesteld met intervallen van een minuut.

Om de selectiesnelheid te verhogen houdt u de toetsen om de tijd en temperatuur in te stellen

ingedrukt.

- Druk anders op de toets voor de programmakeuze (P). Kies het programma dat overeenkomt
met het getoonde type voedsel (zie "Airfrytips" voor de programmadetails).

- Druk op de aan/uit-toets (O) om het airfryen te starten.

- Het controlelampje voor de ventilatie (K) gaat branden om aan te geven dat het ventilatiesys-
teem is geactiveerd. Het airfrylampje (L) gaat branden.

- Het apparaat begint de etenswaar te bereiden.

Tijdens het airfryen ziet u dat het airfrylampje (L) regelmatig aan- en uitgaat. Dit geeft de ingrepen

van de thermostaat aan, die de juiste bereidingstemperatuur handhaaft. Op het display wisselen de

afnemende tijd en de gekozen temperatuur elkaar af. Om de tijd en temperatuur tijdens het airfryen

te wijzigen, gebruikt u de insteltoetsen.

De heteluchtfriteuse kan worden gebruikt voor de bereiding van een grote verscheidenheid aan

voedingsmiddelen. Raadpleeg het kookboek.

U kunt de voedingsmiddelen 3-5 minuten voorverwarmen voordat u de airfrytijd instelt, of u kunt de

opwarmtijd direct bij de airfrytijd optellen.

Doe geen olie in de bak.

Doe niet te veel etenswaar in het mandje. Neem de maximaal toegestane, door het teken
aangegeven hoeveelheid in acht.

Wanneer u het apparaat voor het eerst gebruikt, kan het gebeuren dat het een lichte rook-
lucht afgeeft: Geen zorg! Het is perfect normaal, omdat sommige onderdelen lichtelijk zijn
gesmeerd. Na korte tijd zal dit verschijnsel verdwijnen. Dit heeft geen enkele invioed op de

werking van het apparaat.

Het apparaat kan tijdens de werking op "pauze" worden gezet, bijvoorbeeld om de ingrediénten

tijdens het bereidingsproces te mengen.

- Pak de handgreep beet en verwijder de bak door hem naar buiten te trekken. Het apparaat stopt
met werken.

- Schud de bak om de ingrediénten gelijkmatig te bereiden.

- Om de werking van het apparaat te hervatten brengt u de bak weer op zijn plaats aan.

Let op!
Verbrandingsgevaar. Kom niet aan de pan, het friteusemandje en de metalen delen van het
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apparaat.

Verbrandingsgevaar. Druk niet op de loslaatknop van het friteusemandje wanneer u de bak
schudt.

é Verbrandingsgevaar. Wanneer u de bak uit de behuizing van het apparaat haalt komt er ook
hete lucht en stoom uit het apparaat. Houd de handen en het gezicht uit de buurt van de bak.

Na de bereiding laat het apparaat een pieptoon horen en gaat uit. Wanneer de ingrediénten niet

klaar zijn doet u de pan weer in het apparaat en u stelt u de timer enkele minuten in.

Om het apparaat handmatig uit te schakelen, drukt u op de aan/uit-toets (O). Het controlelampje

van het airfryen (L) gaat uit. Het ventilatiesysteem stopt enkele ogenblikken later.

- Haal de bak uit het apparaat.

- Verplaats de cursor (G) in de richting van het friteusemandje (Fig. 5).

- Druk op de loslaatknop van het friteusemandje (F) en haal het mandje tegelijkertijd uit de bak

door het op te tillen (Fig. 7).

- Doe de etenswaren op een bord. Dien het op.

& Let op!
Verbrandingsgevaar. Kom tijdens de eerste minuten nadat de friteuse is uitgeschakeld niet
aan de bak, het friteusemandije en de metalen delen van het apparaat. Wacht tot de warme
delen afgekoeld zijn.

Verzeker u ervan dat de ingrediénten die met het apparaat zijn bereid goudkleurig zijn en niet
zwart of bruin. Verwijder eventuele verbrande resten uit de etenswaren.

Om de brede of breekbare ingrediénten uit het friteusemandje te halen, gebruikt u de tang.
Een eventueel teveel aan olie wordt op de bodem van de bak opgevangen.

Wanneer u klaar bent met het bereiden van de ingrediénten, kan het apparaat meteen op-
nieuw worden gebruikt om andere etenswaren te bereiden.

Bereidingstips

Wanneer u dat wilt kunt u het apparaat zonder ingrediénten laten voorverwarmen.

- Druk op de toetsen om de temperatuur in te stellen (N) en selecteer de airfrytemperatuur.

- Druk op de toetsen om de airfrytijd in te stellen (Q) en stel de timer in op meer dan 3 minuten.

- Druk op de aan/uit-toets (O).

Het apparaat begint te werken.

De kleinere ingrediénten hebben een iets kortere bereidingstijd nodig dan de grotere/dikkere.

Een grotere hoeveelheid ingrediénten heeft een iets langere bereidingstijd nodig, terwijl een kleine-
re hoeveelheid een iets kortere bereidingstijd nodig heeft.

Door de kleinere ingrediénten halverwege de bereiding te mengen wordt het eindresultaat geopti-
maliseerd. Het helpt bovendien een gelijkmatige bereiding te verkrijgen.

Voor een krokant resultaat voegt u een lepel olie aan de verse of diepvriesfrieten toe.

Snacks die in de oven moeten worden bereid kunnen ook in de heteluchtfriteuse worden gedaan.
De optimale hoeveelheid om knapperige friet te maken is ongeveer 300-400 g.

Gebruik kant-en-klaardeeg om vlug en op eenvoudige wijze gevulde snacks te maken. Kant-en-
klaardeeg is bovendien sneller gaar dan zelfgemaakt deeg.
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Vooringestelde programma’s
De volgende tabel toont de vooringestelde programma's die op het bedieningspaneel aanwezig

zijn.
Temperatuur (°C) Tijd (min.)

diepvriesfriet 200 15
verse friet 180 25
e schaaldieren 160 20
zoetigheid 160 30
kip 200 20
rood vlees 180 20
vis 160 20

Elk symbool komt overeen met een airfryprogramma. Het programma is, afhankelijk van het soort
voedsel, met een aanbevolen airfrytemperatuur en -tijd ingesteld. De bereidingstijd is indicatief en
hangt ook af van de dikte en de hoeveelheid gebruikte etenswaren. De duur en temperatuur van
de vooringestelde airfryprogramma's kunnen worden gewijzigd.

Friet (diepvries) 15 - 20 minuten 200°
Friet (vers) Eerst airfrycyclus: 18 minuten 140°

Tweede airfrycyclus: 12 minuten 180°
Gebakken groente 10 - 15 minuten 200°
Aardappelpartjes 18 — 22 minuten 180°
Kroketten 12 — 15 minuten 185°
Kipkroketten 10 minuten 200°
Kippenpoten 20 - 25 minuten 180°
Hamburger 10 - 15 minuten 180°
Gehaktballen 8 minuten 180°
Scampi's 15 - 20 minuten 160°
Taart 20 — 30 minuten 160°
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Quiche 25 - 30 minuten 180°
Vis 15 - 20 minuten 200°
Varkenskotelet 10 - 15 minuten 200°
Loempia’s 10 — 15 minuten 200°

Automatische uitschakelfunctie

Dit apparaat is voorzien van een tijdschakelaar. Wanneer de timer weer op “0” staat, geeft het ap-
paraat een geluidssignaal af en gaat automatisch uit. Om het apparaat handmatig uit te schakelen,
drukt u op de aan/uit-toets (O). Het controlelampje van het airfryen (L) gaat uit. Het ventilatiesys-
teem stopt enkele ogenblikken later.

Als u de pan tijdens het airfryen verwijdert, wordt het apparaat automatisch uitgeschakeld.

REINIGING EN ONDERHOUD

& Let op!

Voordat u het apparaat begint te reinigen, haalt u altijd de stekker uit het stopcontact. ledere
ingreep moet worden verricht wanneer het apparaat koud is.

A Let op!

Dompel het apparaat nooit onder in water of andere vloeistoffen.

Let op!

Controleer regelmatig of de stroomkabel van uw apparaat in goede staat verkeert alvorens
het te gebruiken, en breng het, als het snoer beschadigd is, naar het dichtstbijzijnde service-
centrum om hem uitsluitend door vakmensen te laten vervangen.

Gebruik geen schuurgereedschap om het apparaat schoon te maken.

Reiniging van het apparaat

Reinig de kunststof delen met een vochtige, niet schurende lap en droog ze met een droge lap.
Maak de binnenkant van het apparaat met een niet schurend, met warm water bevochtigd doekje
schoon. Droog de oppervlakken af.

Maak de weerstanden met een droge doek schoon om resten etenswaren te verwijderen.

De onderdelen reinigen

De bak en het friteusemandje kunnen in de vaatwasser worden afgewassen. Gebruik anders een

gewoon afwasmiddel en een afwasborstel of een zacht , niet schurend sponsje.

- Pak de handgreep vast en haal de bak compleet met friteusemandje uit de behuizing van het
apparaat.

- Druk op de loslaatknop van het friteusemandje (F) en haal het mandje tegelijkertijd uit de bak
door het op te tillen (Fig. 7).

Om de etensresten in het mandje zachter te maken kunt u de bak met warm water vullen. Voeg en-

kele druppels afwasmiddel toe. Doe het friteusemandje erin en laat het sopje 10 minuten inwerken.

Het friteusemandije afwassen en afdrogen.

De bak en het friteusemandje zijn van materiaal met niet-hechtende eigenschappen: na
langdurig gebruik kunnen dofheid en krassen optreden, wat heel normaal is en de bereiding
en smaak van de etenswaar niet schaadt.
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OVERZICHT VAN OPLOSSINGEN VOOR EEN AANTAL PROBLEMEN

Problemen

Mogelijke oorzaken

Oplossingen

Het apparaat doet het niet

De stekker is niet in het stop-
contact gestoken.

Steek de stekker in een
geaard stopcontact.

De tijdschakelaar is niet
ingesteld.

Druk op de toetsen om de
airfrytijd te regelen en stel de
gewenste airfrytijd in. Druk
op de aan/uit-toets om het
airfryen te starten.

De bak is niet goed aange-
bracht.

Breng de bak goed in het
apparaat aan.

De ingrediénten zijn niet klaar

Er zitten te veel ingrediénten
in de bak

Doe minder ingrediénten
in het friteusemandje. Een
kleinere hoeveelheid wordt
gelijkmatiger gebakken.

De ingestelde temperatuur is
te laag.

Druk op de toetsen om de air-
frytemperatuur te regelen en
stel de gewenste temperatuur
in. Zie het kookboek.

De ingestelde bereidingstijd
is te laag.

Druk op de toetsen om de
airfrytijd te regelen en stel de
gewenste airfrytijd in. Zie het
kookboek.

De ingrediénten zijn niet
gelijkmatig gaar

Sommige soorten ingredién-
ten moeten meerdere keren
worden gemengd tijdens de
bereiding.

De zich bovenin bevindende
ingrediénten of de ingredién-
ten die door andere zijn be-
dekt (frites) moeten tijdens de
bereiding worden gemengd.

De gebakken snacks zijn niet
krokant.

U heeft soorten snacks ge-
bruikt die op traditionele wijze
moeten worden gebakken.

Gebruik ovensnacks of smeer
de snacks met olie in voordat
u ze in het friteusemandje
legt.

De bak is niet goed aange-
bracht.

Er zitten te veel ingrediénten
in de bak.

Doe minder ingrediénten
in het friteusemandije. Een
kleinere hoeveelheid wordt
gelijkmatiger gebakken.

Het friteusemandije is niet
goed in de bak aangebracht.

Breng het friteusemandje
goed in het apparaat aan.
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Problemen

Mogelijke oorzaken

Oplossingen

Er komt witte rook uit het
apparaat.

U bent vettere ingrediénten
aan het bakken

Wanneer u vettere ingredién-
ten bakt slaat er meer olie in
de bak neer. Olie veroorzaakt
meer witte rook dan normaal
tijldens het bakken. Dit heeft
geen enkel effect op de
bereiding van de ingrediénten
of op het apparaat.

In de bak zijn vetresten
achtergebleven van eerder
gebruik van de friteuse.

De witte rook wordt veroor-
zaakt door het vet en de olie
die zich in de bak bevinden.
Maak de bak na gebruik goed
schoon.

De verse, in repen gesneden
aardappelen zijn niet gelijk-
matig gebakken.

De soort aardappel die u
heeft gebruikt is niet geschikt
om te worden gefrituurd.

Gebruik verse aardappelen en
zorg ervoor dat u ze tijdens
het bakken keert.

Spoel de aardappelen schoon
en droog ze af, voordat u ze
bakt

Spoel de aardappelen af en
verwijder alle zetmeel dat
zich op het oppervlak van de
aardappelen bevindt.

Verse aardappelen die in
repen zijn gesneden zijn
niet krokant zodra ze uit de
friteuse komen.

Of en hoe krokant de frites
zijn hangt af van de hoeveel-
heid water die in de aardap-
pelen zit en de hoeveelheid
olie die in de friteuse is
gedaan.

Zorg ervoor dat u de aardap-
pelen goed afdroogt voordat u
de olie toevoegt.

Snij de aardappelen in kleine
repen om ze krokanter te
maken.

Voeg voor krokantere frites een
beetje meer olie toe.
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ZXETIKA ME TO NMAPON ErxgiPIAIO

MoAovoTI 01 GUGKEUEG KATAOKEUAOTNKAY GUHQWVA LE TIS TTPODIAYPAPES TWV KEIMEVWY EUPWTTQI-
Kwv O1aTagEwy Kal KaTé GUVETTEID Eival TIPOOTATEUPEVEG a€ OAa T duvnTIKA ETTIKIVOUVA EEOPTANA-
10, I0PACTE TTPOTEKTIKA TIG TTPOEIDOTIOINTEIS TOU TTAPOVTOG KAl XPNCIUOTIOIAGTE TN GUCKEUN o-
VAYa yIa To gKOTTO TToU TIpoopileTal, WaTe va amo@UyeTe atuxfuaTa Kal {nuiés. PUAGETE TTPOXKEIPO
TO EYXEIPIOIO AUTO, VIO VA UTTOPEITE VO TO GUMPBOUAEUEDTE GTO EAAOV. AV TTPOKEITAI VO DWTETE TN
ouakeun ae kamolo dAo atopo, BuunBeite va Tou TapadwaoeTe padi kai 1o Tapdv eyxeipidio.

O1 TAnpo@opieg ToU TTAPOVTOS PEPOUV Ta TTOPAKATW GUUBOAC TTOU ONaivouy:

Kivduvog yia Ta pikpa maidid
Mpogidomoinan yia eykaduara
Kivduvog nAektpotAngiag
Mpoooxr| — UAIKES CnHIES
Kivduvog ¢nuidg amd d1agopeg GANeG aiTieg

MPOBAEMOMENH XPHZH

Mropeite va XpnOIMOTIOINCETE T CUCKEUR YIO va UOYEIPEWETE TA TPOQPIUA. H ouokeun Ogv €i-
val KaTaAMnAn yia 1o Payeipepa uypwv Tpo@ilwy. Av XPEIaoTel va TTPOCBETETE IKPEG TTOOOTNTES
UypOoU, UTTOpEITE val TO KAveTe TTOAU TIpOCEKTIKA, apoU Pefaiwbeite TTwg Ta oTEPEd TPOPIHA EXOUV
OTTOPPOPATEI TO UYPO, TIPOTOU TIPOaBEéaeTe Kal GAA0. Av BaAeTe peydAn ToodtnTa uypoU, JTTo-
pei va uTepxelhioel oe 01Gopa anueia NG GUCKEUNS Kal va dnuioupyRoel TpoPAfuara atov
kabapioud f/kal {nuiEg aTn ouakeun. OmoiadhToTe GAAN xprion dev TTPOPAETTETAI OTTO TOV KaTa-
OKEUOOTIKO 0iko, TTOU GUVETTIWG ammaAAaaaetal amd ommoiadnmote eudivn yia {nuiég kGBe puang,
U o@eilovTal aTnv akatGAANAn xprion NG OUCKEUAG. H TpoTToToinan TG GUOKEUAG EXEl WG
emakoAouBo Tnv akupwan TG eyyinang.

YNOAEIMMATIKOI KINAYNOI

A Mpoooxn!
Kivduvog nAektpotmAngiag. Mnv BuBicete T guokeur| o€ vepo 1) GAAa uypd.
& Mpoeidotoinon yia eykaupara. Mnv ayyilete 1o KaAaBl, Tov kado kal Ta
E0WTEPIKA PETANIKA PEPN TG CUCKEUNG, yia Aiya AeTrTd a@oTou £xel OBATEI.
MepIYEVETE VA KPUWOOUV 01 (EOTES ETTIQPAVEIEC.

MPOEIAONOIHZEIZ AZ®AAEIAZ

AIABAXTE MPOZEKTIKA TIz MAPAKATQ OAHTIEE.

* H guokeun auth TTpoopideTal yia Xpran € OIKIOKEG EQAPUOYEG KAl TTAPOUOIES
e

- O€ PIKPEG KOUCIVEG yIa TO TTIPOOWTTIKG, OTA KATAGTAKATA, TA YpaQEia Kal GAAOUG
ETTaYYEAUATIKOUG XWPOUG;

- OT0 AYPOKTANATA;

- yla xprion amo Toug TEAGTEG O€ Eevodoyeia, TTavalov kal GAAoUS Xwpoug diapovAg;
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- 210 TOUPIOTIKA KATaAUPaTa TUTTOU dlavukTépeuon We TTpwivo (bed and breakfast).

* Aev avaAapBavoupe kapia euduvn yia AavBacouévn XpAon TNG GUCKEUAG, i yia
katola AAAn xpran Tou eV avaPEPETAl OTO TTAPOV.

. ZuvmoUus va QUAGOOETE Ta UAIKG ouoKeuaoiag TOU £pyoaTagiou, dedopévou
ol dev npoﬁ)\ansml dwpedv Ts)(vn(r] unoomplﬁn yiaTig {nuiég TToU 1TpOK)\r|9r]
kav amd akatdAAnAn guokeuaaia Tou TTPOIGVTOG KATA TNV OTTOOTOAR amd £va
eoualodotnuévo Kévtpo TexvikAg YmoaTApieng (Z€pPIC).

* H xpAon egaptnudtwy tou dev ouvioTd 1) dev £xEl TTPOUNBEUTEI O KATAOKEUQ-
0TIKOG 0IKOG TNG OCUCKEURG UTTOPET VA EVEXEI KiVOUVO TTUPKAYIAG, NAEKTPOTTANEI-
a¢ ) TPAUUATIOHOU.

* Houokeun ouppopewvetal pe Tnv odnyia (EK) Yr.ap. 1935/2004 ¢ 27/10/2004
TIEPI UAIKWVY O€ £TTAQN PE TA TPOPIUA.

A Kivduvog yia Ta jikpda maidia

* AmayopeUeTal n xpAon TG ouokeung amd Taidid Katw amoé 8 Twv Kal aroua
HE €I0IKEG AVAYKEG, N atmd ATopa TToU OEV £XOUV TNV ATTAITOUWEVN TTEIPA, EKTOG
Kal av emmpouvTal amd évav utreuBuvo, Trou £xel dIABACEI KAl KATAVORTE TIG
0dnyieg Kal Toug KIVOUVOUS TToU TTapouaiadovTal Katd Ty XpAon TG GUOKEUNAG.

* 10 TTaIdIA dEV TIPETTEI VO TTAICOUV JE TN GUCKEUN.

* O1 epyaciec kaBapiouoU Kal GUVTAPNONS TN CUOKEUNS TToU €ival apuodidtnTa
ToU XpraTn, dev emiTpémovTal o€ Taidid KATw Twv 8 ETWV Xwpi¢ TNV ETTiBAEYN
VoG evAAIKa.

* KpamaTe 1 guokeun Kal 1o KaAwdI0 Tpo®odoaiag Hakpid armd Taidid YIkpoTe-
pa TWV 8 ETWV.

+ TomoBetAOTE TN GUOKEUN €101 WOTE TA MIKPG TTaIdIA VA Unv @TAVOUV va ayyi-
¢ouv Ta KauTd pépn TNG.

* Tauhikd ouokeuaaiag dev TTpéTTEl va eyKaTaAeiTTovTal aTn 1000 PIKpWY TTal-
Olwv, dedopévou Tl amoteAolv TInyr KIVOUVOU.

* Mpoaégre Ta piIkpd TaIdIA, va W Piouv KATW Tr) GUCKEUN, TTIAVOVTAC TO NAEKTPI-
k& kaAwdio.

* Av amoQacioeTe va TIETALETE T GUOKEUN, TIPETTEN VOl TV aXpnaTeUOETE KOBOVTAG TO
kaAwd10 TPoQOdOTIag. ZUVIOTATAI ETTIONG VA KOTAGTAOETE OKivOuva Ta Pépn TG OU-
OKEUNG TTOU TTOPEi va amroTeAETOUV TINyR KIVOUVOU, 1I810iTEPa YIa pIKPd TTaidid TTou
UTTOpED va TTai§ouV e TN GUOKEUN.

& Mpos&i1domoinon yia eykavgara

* Mnv ayyilete T0 KOAGBI, TOV KGO Kal Ta EOWTEPIKA METOANIKG PPN TNG OUCKEU-
NG, yia Aiya AeTrTé@ a@drtou €xel oBAoel. MepiuéveTe va Kpuwaouv ol (E0TEC ETTI-
@aveieg. Kivouvog eykaupatwy.

* [piv kaBapioete T ouokeun, dIAKOWTE TN AciToupyia Tng, PYAATE TO @Ig AT TV
TPICa KAl AQATTE TNV VO KPUWOEL..

* Mn WETAKIVEITE TN GUCKEUR OTAV TIEPIEXEI AKOHA TPOPIUA.
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Mnv avépete Tn ouokeur| av dev TTEPIEXEI TPOQIUA.

Ta uhikd TTpéTrel va ToTToBeToUVTal TTOKAEIOTIKA éoa 0TO KAAGB! yia va aro-
KAEIOTET TO evOeXOpeVO va EABouv € eTTAQA TO TPOPINA ME TIC NAEKTPIKES QVTI-
OTAOEIG.

Mnv @pddeTe TIG TTAPOXES OEPQ.

Mn yepidete pe AGdI Tov Kado. Kivduvog TTupkayidg.

Ortav Acitoupyei n ouokeur), (€0TOC aépa Kal aTpog Byaivouv amd Tov agpayw-
y0. Na kpatdre Ta XEPIA KAl TO TTPOCWTIO 00G YAKPIA aTrd TOV agpaywyo.
Orav Byadete Tov KAdO TG TO OCWWA TNG CUOKEUAG, EKTTEUTTOVTAI (E0TOC ATHOG
KaI aEpag. KpamaTe 1a xEPIa Kal 10 TTpOCWITO PaKpIG atmd Tov KAado.

2BA0TE auECWG TN OUCKEUN, av Bydivel OUPOG KOTTVOG OTTO TOV OEPaywyo.
BydAte 10 @I¢ a6 TV Tipida. MNepipévete va oTapatioel va Byaivel palpog Ka-
VO amd TOV agpaywyo. AQalpEaTe ToV KABO OTT6 TO CWHA TG CUCKEUNAG.

Mpoooxn: (e0TH ETTIPAVEIQL.

A Kivduvog nAekTpomAngiag
Mpiv BAAETe TO @IG TOU KOAwiou aTnV TPia, BePaIwBEiTE TTWG N TéoN TToU ava-
QGEPETAI TNV TTIVAKIDO TEXVIKWY XOPAKTNPIOTIKWY TNG OUCKEUAG, AVTIOTOIXEN
0TV 1a0N TOU BIKTUOU TNG TIEPIOXIS 0T,
Av 1 OUOKEUT XpNOIKOTTOINGET O€ Wi XWPa dIAQOPETIKF OTT6 T XWwpd TToU TV
ayopdoare, {nTAOTE va yivel EAeyxo¢ NAEKTPIKNS oupparotntag o€ éva E¢ouaio-
dotnuévo Kévtpo Texvikng YToaTApIeng (o€pPIg).
Av aTTOQACiCETE VA XPNCIPOTIOINCETE JIa NAEKTPIKN UTTaAavtéla TTPETTEN val €i-
val KataAANAn yia TNV 10XU TNG GUOKEUNG, TTPOKEIPEVOU va aTTOQUYETE KIVOU-
VOUG Y10 TO XPAOTN KAl Y10 TNV A0QPAAEID TOU XWPOU 0.
Na xpnaoiyoTrolgite TavTa pia yelwpévn Tpica.
Mnv BuBiete T ouokeur| o€ vepd i GAAa uypa.
Mn XPNOIKOTIOIEITE TN GUCKEUN vV £XETE Bpeypéva xEpia 1 €ioTe EUTTOANTOI.
Mnv XPnOIUOTIOIEITE TN GUCKEUR av TTAPoUaIAdel KaTola avwpaAia, i UTTapxel
(nuia 1) @Bopa a1 NAEKTPIKO KOAwdIO i T0 QI Tou. OAEG OI ETTIOKEUES Kal N
QVTIKATAOTAOT TOU NAEKTPIKOU KOAwdIOU, TTPETTEI VA EKTEAOUVTAI ATTOKAEIOTIKG
amo eoualodotnuéva KEVpa TEXVIKAS UTTooTAPIENS (Z€pPIC) i ammd TeXVIKOUG
NG Ariete, wOTE va AmoQEUYETAI OTTOI0OOATIOTE KivOUVOC.
Mnv ouvdéete oy idia Tpia Kapia GAMn ouokeun uYnAig 10x00G (OOUTTEG,
0idepa, NAEKTPIKG KAAOPIGEP, K.ATT...). KivOUVOG NAEKTPIKAG UTTEPPOPTWANG.
H ouokeur| Kai 10 NAEKTPIKO KaAWdIo dev TTPETTEI VAl £pXOVTAI OE ETTAQN WE (E-
OTEC ETTIQAVEIEC.
Mnv TpaBdre Toté To KaAwdI0 yia va To ByaAeTe amod Ty TTpila.
To nAekTpIkd KaAwdIo dev TIPETTEI va TPIBETAI O€ AIXUNPES YWVIEG I} GAA Ay un-
pd avTIKEigeva.
Mn HETOKIVEITE Tr) CUOKEUR TPABWVTAG TNV ATTO TO NAEKTPIKG KAAWDIO.
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Na Byadete 10 KaAwdio amd Tnv Tpila o€ TePITITWON KaTalyidag.

Mpoooxn - VAIKEG {nuIES
[1pIV XPNOIPOTIOINCETE T CUOKEUR, VO EETUNIVETE TTAVTA TO NAEKTPIKO KAAWDIO.
Aev eMITPETTETAI N NAEKTPIKE TPOYODOTNON TS CUOKEUNS HEOW EEWTEPIKOU XPO-
vOJIOKOTITN /) GAAWV THAEXEIPIOTNPIWV.
[MpOKEIUEVOU VA PNV ETTNPEACETE TNV ACPAAEIA TNG GUOKEUNG, VA XPNCIPOTION-
gite ava yvAoIa avTaANaKTIKG Kal E0PTARATA TTOU Eival EYKEKPIUEVA OTTO TOV
KOTOAOKEUAOTIKO 0iKO.
Mropeite va kaBapioete TN CUOKEUR ATTOKAEIOTIKA e éva palakd uypd Travi,
aQoU KpUWOEl Kal poaov ExeTe BydAel To QIC TOU KaAwdiou atmod Ty Tpia. Mn
XPNOIHOTIOIEITE TTOTE DIANUTEG TTOU PTTOPET VO KAVOUV (NI OTa TTAATTIKA.
Mnv ToTToBETEITE TN CUOKEUT KOVTA O€ EUPAEKTA UAIKG (UQATUATA, KOUPTIVEG)...).
Na Byddete avta 10 @Ig Tou kaAwdiou amod v Tpida, TPIv QUAAEETE T Ou-
okeun. MNepIuEveTe PEXPI VO KPUWOOUV Ta (EGTA pEPN.
Mnv a@Avete TN OUOKEUN| EKTEBEINEVN O€ aTHOTQaIpIKOUG TTapdyovTeg (Bpoxn,
AAIO KATT).
Mnv XpnOIUOTIOIEITE TN CUCKEUR O€ UTTAiBPIO XWpoO.
Mnv amoouvapuoAoyEiTe T GUOKEUR. Agv UTTAPXOUV ECWTEPIKA e€apTApaTa
Tou xpeiddovral kaBapioud.
Guhagre Tn ouokeun o€ éva dpoaePd XWPO Xwpig uypaaia.

A Kivduvog {nuiag amo d1apopeg aAAeg aiTieg
Na avapete T ouoKeur pévov 6Tav gival otn owaoTr Béon.
Mnv agrvete TN GUOKeUr aTnV TIPila, GTAV ATTOMOKPUVEDTE ATTO TO XWPEO TTOU
Bpioketal.
Av TpéTrel va atTopakpuvBeiTe €0TW Kal yia Aiyn wpa, va oBRAVETE T CUOKEUNR
kal va Byadete 10 QI amd TNV TPida.

E\/ﬂa M owaoTh 81d6eon TG OUOKEURS aUPQwva We v Eupwraikr) Odnyia

= 2012/19/EE ouvioToUpE va S1aBAcETE TO €18IKO EVIUTIO TTOU TTPOUNBeVETal

padi Je Tn oUOKEUR.

* ®YAAZTE TIZ OAHTIEZ AYTEZ.

81

EL



13

MEPIrPA®H THZ ZYZKEYHZ

A - Aepaywydg J - Mpoypdupara

B - Mivakag xeipiopou emagng K - EvOeIKTIKO AauTrdki agpa

C - Zwpa TG GUOKEUAG L - EvOeIKTIKO AQUTTAKI payeIpéuaTog

D - Kadog M- Ameik6vion Tou xpovou Kai Tng Bepuokpaaciag
E - Xeipohafn N - TAAKTpa pUBUIONG TNG Beplokpaaiag

F - MAAkTpo ameAeuBEépwang Tou kahaBiol O - MARAKTeo Tou avépel kar oPAvel TN GUOKEUR
G - Apopgag P - TIANAKTPO €TTIAOYAG TIPOYPANMATOG

H - KaAad Q - MAAKTPa PUBUIGNG TOU XPAVOU HAYEIPEUATOS

| - KaAwdio Tpopodoaiag

ZTOIXEia avayvwpiong

Ztnv Tivakida Trou Bpioketal karw amod T Bacn £dpacng TNG GUOKEUNG, avaypa@ovTal Ta Trapa-
KATW OTOIKEIO avayvwpIong:

¢ KATOOKEUAOTIKOG 0ikog Kal arjpavon CE (EOK)

¢ povtého (Mod.)

* ap. oelpag (SN)

* nAekTpIkn Téon TPO0PodETNONG (V) KO guyvoTnTag (Hz)

+ karavaAigkopevn nAekTpIkn 10x0¢ (W)

¢ TTPACIVO TNAEQWVO (dwpedv KAAON) TEXVIKAG UTTOOTAPIEN

Orav ameuBuveaTe ata E¢ouaiodotnuéva Kévipa Ymoatpigng (Z€pBIg), va avagépeTe 10 OVTEAD
kai Tov apIBu6 aeIpac TG UNXAVAG.

MPIN ANO TH XPHZH

- AgaipéoTe Ta UNKG oUOKEUOOiag NG OUOKEUNG.

- TomoBethoTe Tn oUoKeU TTAvw O€ pia ETTITTEDN £TIQAVEID JaKpIG aTmd vepo. MpEmel va xpnol-
HOTTOIEITE KAl VO AKOUUTIAITE TN GUOKEUN O€ ia OTaBEPN ETTIQAVEIQL

- =eTUNiCTE TEAEiWG TO NAEKTPIKG KOAWDIO.

BeBaiwbeite Twg n Téon Tou nAekTpiKoU SIkTIOU, AVTIGTOIXEN [IE TV TAGT TTOU aVayPAPETAI
OTNV TIVOKiSO TNG OUGKEUNG.

Mpoooxn!

TomoBetAaTe TN guakeun TouAdyioTtov 10 ekatoaTd akpId amo Toixoug, £mTTAa A GAAEG ou-
OKEUEC.

[MpoToU XPNCIKOTIOINTETE TN GUCKEUR YIa TTPWTN @opd, TTAUVTE Tov KAdo (D) kai To kaAabi (H).

- hidaoTe ™ xeipoAapn (E) kar apaipéaTe Tov KAdO padi pe 10 kaAdd! amd 10 cwia TG CUGKEUNG
(C), (Eik 4).

- MetakiviaTe 10 dpopéa (G) Tpog 10 kaAdd (Eik 5).

- MNatAoTe 10 TAAKTPO aTreAeUBEPWONG Tou KaAaBiou (F) kar Tautdxpova a@aipEaTe TO KOAGB!
amo Tov KGdo avaonkwvovTag 1o TPog Ta TTavw (Eik 7).

O kad0g Kal 10 KaAGBI Pmropolv va TAUBoUV aTo TTAUVTAPIO TTIATWY. EVAAAGKTIKE, XENOIHOTION-

AOTE €va KOIVO OTTOPPUTTAVTIKG TIATWY Kal £va JOAAKO GQOUYYOPAKI XWPIg TPAXIES ETIQAVEIES.

AlaBaate v TTapaypago “Kabapiopog g auakeung’.
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OAHrIEZ XPHZHZ

- BdAre Ta Tpo@Iga oo KaAaB1. Mnv utrepBeite T TGN TToU deiyvel To anuadi MAX (uéyiaTo).

- TomoBetaTe 10 KOAGBI néaa aTov kGdo. Oa KAaTaAGBETE AT £XEI KOUUTIWOEI ATT TO XAPAKTNPI-
oTIkd “KAIK” (EIK. 9).

- MeraromiaTe T0 Opopéa (G) mpog Tn xeIpoAapH.

- TomoBetAaTe TOV KAOO GTO GWUA TNS CUCKEUNG.

H ouokeun Sev TiBeTal o€ Acitoupyia, av dev gival cwaTd TOTTOBETHHEVOG O KADOG.

- Bahte 10 @Ig oV TMpidC.

- TMoatoTe 10 TARKTPa PUBIONG TG Beppokpaaiag (N) kar eIAECTE TV Beppokpaaia payeipéua-
T10¢. Mopeite va puBpioete v Beppokpaaia amd 80°C uéxpr 200°C, ue diaotiuara 5°C.

- MNamoTe Ta TAAKTPa PUBUIoNG Tou Xpovou payelpéuaTog (Q) kar pubuioTe Tov XPovodIaKATITH.
Mmopeite va puBuioete 10 xpdvo amd 1 AeTTé péxpl 60 AeTrTd, e SiaoThuaTa Tou evag AETITou.

la va aughoete v TaxUTNTa EMIAOYAS, KPATAOTE TTATNUEVA TA TTARKTPA PUBKIGNS TOU XPOVOU Kal

NG BeppoKpaaiag.
- EvaMakTikd, TathoTe 10 TARKTPO emmiAoyrg TpoypauudTwy (P). EmAEETe To TPOYpappa Hayel-
PEHATOG TTOU QVTIGTOIXET OTO ATTEIKOVICOUEVO TPOPILO (VIO TTEPITTOTEPES TTANPOPOPIES TXETIKA
e Ta TTpoypduuarTa, diapaacTe TI “ZuPBOUAEG yia TO Jayeipepa’).

- Ta va apyioel 1o payeipepa, TartaTe 1o TARKTPO Tou avaBel kai aprver Tn ouokeur (O).

- Avaper To evoeikTikd Aapraki aépa (K) yia va emanudvel Twg 1€8nke ae Asitoupyia 1o cUoTNHA
agpiopoU. AvdBel 1o evOeIKTIKO AauTrdki payeipéuarog (L).

- H ouokeur apyiCel va payeipeUel Ta TpOQIUA.

Kard v dIGpKEIA TOU JOYEIPEPATOS UTTOPET VOl TIAPATNPROETE TIWG AVAPRE! Kal GRrVEl TTEPIOBIKA TO

evOEIKTIKG AauTraK! payelpéparog (L). Autd deixvel Ti emepaacig Tou BepuoaTdrn ou diatnpei T

owaoTh Beppokpaaia ynaipatog. Xy 086vn eugavifoval eVaANAE 0 XpOVOS TTOU PEIWVETAI KAl N

emAeypévn Bepuokpaaia. Ma va TpoTToTroIRaETe TO Xpdvo Kal TV Bepuokpaaia kard v didipkeia

TOU HOYEIPELATOG, XPNOIWOTTOINOTE Ta TTAAKTPA PUBUIONG.

H @pitéla aépog utmopei va xpnaipotroinBei yia pia yeyaAn moikiAia Tpo@ipwy. ZupBouAeuBeite To

EYXEIPIOIO QUVTAYWV.

Mropei va TpoBeppdvete Ta TpO@INA yia 3-5 AeTTd, TTPOTOU PUBICETE TO XPOVO LaYEIPEUATOS

pTropeiTe va TpoaBéaeTe kareubeiav 10 Xpovo TpoBépuavang aTo Xpdvo JayEIPENATOC.

Mn yepilete pe Aadi Tov Kado.

Mn @opTwvere To KaAGOI e utrepBOAIKA) TTOOOTNTA TPOYIPWY. TNPAOTE TN HEYIOTN ETITPE-
TITA GTAOKN TTOU CNHEIWVETAI 0TI GUGKEUN.

'Otav XpnoIUOTTOIEITE VIO TTPWTN GOPd TNV CUCKEUN, UTTOPEI VO TTapouCIdoel KATToIa EAO-

@pIG oopn | Aiyo KATTVO: PNV avnouXEiTe, TTPOKEITAI yIA VO KAVOVIKO QAIVOUEVO, YIOTI M-

pikd e§apTapata £xouv Aiyo AddI. Oa e§agpaviobei o€ oUvTopo Xpovikd didaTnya.. Asv éxel

Kapia emidpoaon aTn A&IToupyia TNG GUGKEUNS.

Mropeite va oTapaTioeTe TPOoWPIVA T AEITOUpYia TNG GUOKEUNAG, KaTd Tn dIGpKEIa Tou Ynaiya-

T0G, VIO VO QVOKATEWETE TA UAIKA 1) y1a GAAO Adyo.

- hidoTe T xe1poAaBn kal aaipéaTe Tov kAdO TPABWVTAG TOV TTPOG Ta £§w. H guokeun oTauaTdel
Va ASITOUPVEI.

- TapakouvhaTe Tov KABO YIa VO WAHGETE OUOIGUOPOA Ta TPODINAL.

- Ta va tavabéoete ae Asitoupyia Tn ouakeur|, TOTToOBeTAGTE TOV KAGO OTNV £dpa TOU.
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& Mpoooxn!
Kivduvog eykaupdrwy. Mnv ayyidete Tov kad0, 10 KAAGB! Kal Ta JETAAAIKG PEPN TG CUOKEUNG.
Kivduvog eykaupaTwy. Mnv tratére 10 TAAKTPO ameAeuBépwang Tou Kahabiol étav Tapakou-
VATE TOV KABO.

ﬁ Kivouvog eykaupatwy. Otav Byddete Tov KGdo atmd 10 WA TNG GUOKEUNG, EKTTEUTTOVTAIN
(eaT0g aTudg Kal aépag. KpathaTe Ta xEpIa Kal TO TTPOOWTTO JOKPIA aTTd ToV KABO.
270 TEAOG TOU POYEIPEPATOG N CUCKEUN EKTTEUTIEI EvaV XAPAKTNPIOTIKG X0 (MTTITT) Kol offvel. Av
dev eival £To1p0 10 PaynTd, EavaBdaATe T UNKG OTN CUCKEUR Kal pUBUIaTE TOV XPOVODBIOKATITN Yida
MEPIKG AeTTTA.
l'a va oPBACETE TN CUCKEUN XEIPOKivNTA, TIATAATE TO TTAAKTPO TToU avAapel Kal OBrvel TN GUOKEUN
(0). ZBAver 10 EVOEIKTIKO AapTIAKI payelpéaTog. To aUaTnua agpiopol aTtauatdel Aiya Aemtd ap-
yOTEPQ.
- AgaipéaTe Tov Kado.
- MetakivioTe 1o dpopéa (G) pog T0 kaAdb! (Eik. 5).
- MNatAoTe 10 TAAKTPO aTreAeuBEPWONG Tou KaAaBiou (F) kai Tautdxpova agaipEaTe T0 KOAGB!
amd Tov kGdo avaanKwvovTag To TTPOG Ta Tavw (EIk. 7).
- AdeiaoTe Ta Tpd@Iua gt éva idTo. ZepRipeTe T0 QaynTo.
& Mpoooxn!
Kivduvog eykaupatwy. Mnv ayyilete 1o kaAabl, Tov kGdo Kal T ETWTEPIKA UETAANIKA LEPN
TNG GUOKEUNG, yia Aiya AeTiT@ a@oTou Exel apnacl. MepIpévere va KpUwaouv ol (eaTég ETTI-
PAVEIEG.
BeBaiwBeite TTwg UNIKG TTOU JayeIpéWaTE e TN CUCKEUN EXOUV XPUTA®EVIO Kal OX1 KagE i
palpo xpwua. AQaipéaTe amd Ta TPOPIUA Ta TUXOV Kapéva KatdAoia.
Mo va agaipéoere oo 10 KOAGBI Ta peydiha i} e0BpavoTa TPOQINA, XPNaIoTroIfoTe Aafideg
TPOPiHwWV.
H evdexopevn utrepBoAikn d6on Aadiou gulAéyeTal aTov TTUBPéVa TOu KAdou.
‘Otav oAokAnpwoei éva payeipepa, n CUOKEUR PTTOPEi va Xpnaoipotroinbei apéowg yia va
payeipéyere KATI GAAO.

ZupBoUAEG yia To HayEipEpA

Av BEAeTE, pTTopeiTe Pa TpoBepUAveTe TN GUOKEUR XWPIG TPOQIUA.

- MNamioTe Ta TARKTpa pUBHIONG TG Beppokpaaiag (N) kar eIAECTE TV Bepuokpaadia payeipéua-
T0G.

- MNamioTe Ta TARKTPA pUBUIONG Tou Xpdvou payelpépatog (Q) Kal pubuioTe To XpOvodIaKATIT O€
TepIcodTEPa Ao Tpial ATTd.

- MNamioTe 10 TARKTPO TTOU avAel Kail oBrvel T ouokeur (O).

H guokeun apyxidel va Asitoupyei.

Ta pikpdtepa UNKa xpeidovtal Aiydtepo Xpovo ynaiuatog o€ axEon pe Ta peyaAlTepa.

MeyaluTepn ToodTNTA TPOYiUWY, aTTAITET Aiyo HEYAAUTEPO XPOVO PAYEIPEUATOG, eV UIKPATEQPN

T006TNTA TPOPiPWY, TNyavileTal o€ Aiyo ouvtoudtepo Xpdvo.

AvakatevovTag Ta pIKpOTEPA UAIKA, OTO HIOG XpOvo wnaipatog, BeATiaToTrolgital 10 TEAIKO OTTOTE -

Aeapa kai S1IEUKOAUVETAI TO OUOIGUOPPO WHTILO.

lNa va emTUxeTe TPAYAVEG TIATATEG, TIPOOBEDTE pia KOUTAAIG AGBI OTIC PPECKEG i OTIC KATEWUY-
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péveG TTOTATEG.

Ta ovak Tou guvARBwG WhvovTal aTo Youpvo, UTropolv va wnbouv Kal aTn epITéla agpog.
H BéATIoTN TTOGGTNTA YIa va ThyavioeTe Tpayavég rardreg eival epitou 300-400 ypapudapia.

XpnoiyotoIoTe £Toiua CupapIa yia va QTIALETE ypriyopa Kal EUKOA YeUIOTA avak. ETmimAéov Ta
€To1ya Cupdpia payelpetovTal o eUKOAA a6 Ta CUPApIa TTOU QTIAKVOVTal OTO OTTITI.

Mpo-puBpiIcuéva TpoypappaTa
270V TTAPAKATW TTivaKa avagéPovTal Ta TTPO-PUBUICUEVA TTPOYPAUNATA TTOU UTTAPXOUV GTOV TTi-

VOKQ XEIPIOHOU.

O¢puokpaaia (°C) Xpdvog (min)
% TIATATEG  TNYAVITEG - 200 15
KOTEWUYMEVES
% TOTATEG  TNYQVITEG - 180 o5
QPETKES
EL S8l oompakoeidn 160 20
VAUKG 160 30
KOTOTIOUAO 200 20
KOKKIVO KPEQG 180 20
wapl 160 20

KdBe gluPoho avriaToixei o€ éva mpoypaupa payeipéuarog. To mpdypauua eival pubuiouévo
pe Tnv Bepokpaaia kal 1o XpOvo PAyEIPEUATOS TTOU CUVIGTWVTAI VIO TO GUYKEKPIUEVO TUTTO TPO-
@ipou. O xpdvog ynaoiuatog eivar evOEIKTIKOS Kal e€apTdTal armd 1o TAYX0¢ Kal TNV TOgOTTA TV
TPOYIUWV TTOU XpnalyotroloUvTal. MIopeiTe va TpOTTOTTIOINCETE TO XPOVO Kal TV Beppokpaaia Kal
0T TIPO-PUBUICUEVA TTPOYPAUUATA JOYEIPEUATOC.

Marareg TNyavitég (katewuypéveg) | 15— 20 Aetrta 200°
Mardreg TyaviTéS (PPETKEG) Mpwrto yayeipepa: 18 Aetrtd 140°

Aeltepo payeipepa: 12 Aetrra 180°
Aayavika Tnyavitd 10 - 15 Aetrta 200°
Mardreg koppéveg oTa TECTEPA 18 — 22 AetrTal 180°
Kpokéreg 12 - 15 Aemrta 185°
KpokéTeg KotdTIOUAOU 10 Aetrtd 200°
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MroUTia KotdTTOUAOU 20 - 25 Aetrta 180°
MiQTéK 10 - 15 AetrTé 180°
Kegreddkia 8 AetrTa 180°
Kapapideg 15 =20 AetrTd 160°
Kéik 20 — 30 Aemtd 160°
Mita (kig) 25— 30 Aetté 180°
Yap! 15 - 20 AetrTé 200°
KotoAéta yoipivi 10 — 15 AetrTa 200°
ZTTPIVYK POAG 10 - 15 AetrT@ 200°

AgaiToupyia auréoparov ofnoiparog

AuTf n ouokeun eival epodiacpévn e XpovodiakdTTn. Otav 0 xpovodiakoTinG QTACEl OTOUG
“0” n ouokeun eKTIEUTIEN Evav X0 Kal oPrvel autouata. MNa va aBAoETe TN GUOKEUN XEIpoKivnTa,
TarhoTe To TARKTPO TTou avapel kal afrvel ) guokeur] (O). ZBAvel To VOEIKTIKO AQUTTaKI payel-
péparog. To ouoTnua agpiopol atapatdel Aiya Aetrtd apydtepal.

H ouokeun} oBAver autopata av agaipEeTe Tov kGdO KaTa Tnv JIAPKEID TOU PAYEIPEUATOG.

KAGAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH
& Mpoooxn!

Mpiv popeite aTov kabapioud NG oUOKEUAG, va Byadete TTAVTA TO QIS A6 TV TIPIda.
OmoIadATIOTE ETMEURAC TIPETTEN VOl EKTEAEITAI, AQOU KPUWOEI N GUOKEUN.

A Mpoooxn!

Mnv BuBiete TOTE TV GUCKEUR O€ vePd 1) GAAa uypa.

A Mpoooxn!
KdBe 1600 va eAéyxete TNV katdoTaon Tou NAEKTPIKOU KaAwdiou Kal av dIaTTIOTWOETE Ka-
o1 Bopd, va ameuBuvBeite ae Eva kEVIPOo TEXVIKAG UTTOOTAPIENG (TEPPIG) YO TV QVTIKA-
TéoTaon.

Mn xpnoidoToleite aixunpda epyaleia kar oQouyydpia pe Tpayid em@Aveia yia va kabapi-
OETE Tr) CUCKEUN).

KaBapiopuog TG CUCKEUNS

KaBapiaTe Ta TAaoTikd pépn pe éva kabapd kail atrahd Tavi Kal GKouTTioTE e éva aTeyvo Travi.
KaBapiaTe 10 e0WTEPIKO PEPOS TNG TUCKEUNG HE Eva HAAOKS TTaVi, JOUTKEPEVO e (EOTO vepod.
ZKOUTTIOTE TIG ETTIQAVEIEG.

A@aipéaTe Ta KATAAOITIA TPOPiKWV ATTO TIC AVTIOTACEIG, XPNOIUOTIOIWVTOG EVa GTEYVO TTaVi.

Ka@apiopog Twv e§apTnparwyv

O ké&dog kai 10 kaAaB1 pmropouv va TAuBoUv aTo TTAUVTAPIO TTIATWY. EVOMaKTIKG, XpnoipoTol-

AoTe £va KOIVO atmropputravTIKO TTIATWY Kal Eva HOAAKO GQOUYYAPAKI XWPIg TPAXIEG ETTIQAVEIES.

- idoTe ™ xelpoAapr kai agaipéaTe Tov kAdo Padi e To KaAdB1 ammd 10 Cwa TG GUTKEUNG.

- MNamAoTe 10 TAAKTPO aTeAeuBEPWONG Tou KaAaBiou (F) kar Tautdxpova agaipEaTe T0 KOAGBI
amd Tov kGdo avaanKWvovTag To TTPOG Ta TTavw (EIK. 7).
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l'a va uaAakwaouv Ta KataAoITra TPOQiwy 0To KAAGBI, UTTOPEiTE va YepioeTe Tov KGO0 pe (EaTd
vepo. MpoaBéaTe LepIKES aTayOVES aToppUTIAVTIKOU. ToTroBeTAGTE TO KAAGB! Kai agrjaTe 10 yia 10
AeTTd TrepiTrou. MAUVETE KOl GKOUTTIOTE.

0 k&dog kai To KaAGB1 givar ard avTikoAANTIKG UAIKG: n Baptréda Koi To gnpédia Tou ptro-
PEi VO EUQAVIOTOUV PETA ATTO TTAPATETANEVN XPAOTN Eival KAVOVIKA Kol Sev emrnpedlouv 1o
payeipepa Kol Tn YEUGT TWV TPOPIHWV.

MQZ NA ANMOKATAZTHZETE TIZ MAPAKATQ ANQMAAIEZ

MpoBAAuara

Mbavég arrieg

AlopBwrikég emmEPPATEIS

H guokeun dev Aeimoupyei

Aev €xeTe PaAEI TO QIG 0NV
mpida.

BaATe 10 QIG TNV NAEKTPIKN
Tpida Trou TPéTTEl va gival
VEIWUEVN.

Aev gival pubuiopévog o
XPOVODBIAKOTITNG.

MathoTe Ta TARKTPA EAEYYOU
TOU XPOVOU ayEIpENATOC
kair kaBopiaTe Tov EMOUUNTO
xpdvo. lNa va apyioel 10 pa-
VEipepa, TATAOTE TO TTARKTPO
ToU avapel kal ofAvel T
OUOKEUN.

O kadog dev givar owatd
TOTTOBETNEVOG.

TomoBemoTe GWOTA TOV KAOO
OTN GUOKEUNR.

Ta uhikd dev wrBnkav ocwaTé

Eivai utepBoAikr n moodtnTa
UNIKWV péoa aTov kado

TomoBetAaTe Aiydtepa

UAIKG aTo KaAGBI. MikpdTepn
TT0COTNTA TYAVIETAI TTIO
opoiduope@a.

H puBuiopévn Bepuokpaaia
eival ToAU xaunAn.

MarAhaTe Ta TARKTPA EAEYYOU
NG Beppokpaaiag payelpépa-
706 kaI kaBopioTe Tnv eTmIBU-
unTA Beppokpaaia. AlaBdoTe
T0 EYXEIPIDIO TUVTAYWV.

O puBpiopévog xpdvog yia 1o
whoido gival ToAU xaunAog.

MarAhaTe Ta TARKTPA EAEYXOU
TOU XPOVOU HayEIPEUATOS

kail kaBopioTe Tov ETMIBUUNTO
xpdvo. Alapaate 1o eyxelpidio
OUVTAYWV.

Ta 1p6@Ia dev WhvovTal
ouoI6UopPa

Kamoia uhikd xpeialovral
QVAKATENA APKETEG POPES
KaTd T SIGPKEID TOU Ynai-
HaTog,.

Mpémel va avakaTeUeTe, kard
T dIGPKEIA TOU YnaiyaTog,
T UAIKG TTOU €ival TTavw R
okemraopéva amod GAa UAIKa
(TraTameg).

Ta myaviopéva ovak dev
eival payavd.

XpNOIUOTTOIEITE GVOK TTOU
payelpetovTal Pe TTapadoalia-
koUG TPOTTOUG.

XpNnoIUOTIOINATE GVOK
@oUpvoU A aAeiwTe T pE MG,

TTpoT0U T BAAETE GTO KOAGBI.
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MpoPAfuara MBavég aiTieg AlopBwrikég emepPdoeig
0 kadog dev ival owaTd Eivar umrepBoAiki n mogdtnta | TommoBetaTE AlyoTEPQ
TOTTOBETNWEVOG. UNIKWV pEca aTov KAdo. UAIké aTo KaAdB1. MikpoTepn

To0dTNTA TYAVilETal TTIO
OpoIGHOPYA.

To kaAGBI dev eival owaTd
TOTIOBETNUEVO PECT OTOV
Kado.

TomoBetoTE GWOTA TO KAAG-
81 yéoa aTov kédo.

AaTrpog Kamvog Byaivel amd
TN GUOKEUN.

‘Exete xpnoipotoioel UAIKG
e TTOMG Mimapd

Ortav Tyavilete UNIKG Pe
oM AiIrapd, KatakaBeTal
TePIo0dTEPO AGdI GTOV KAdO.
To Aad1 mapayel TeEPITGOTEPO
GoTTPO Katvo amd 1o guvnoi-
OlEVO, KATA TNV DIAPKEID TOU
payeipéuaTog. Auto dev Exel
Kapia emmiTTwan aTo payeipe-
MO Kal OTrn GUOKEUN.

270V KGdO UTTdpXOoUV KaTGAOI-
ra AiTroug ammé TrponyoUueva
Tnyaviopara.

O aoTpog Kammvog dnuioup-
yeitar amo T 6épuavan Tou
Aadiou A Tou Aitroug TTou
uTrapyel atov kGdo. Kaba-
piaTe KAAG TOV KAOO HETA TN

xpnon.

O1 ppéakeg TTaTaTeG ToU Eival
KOMpEVEG OE Awpideg, dev
€xouv Tyaviabei opoidpop-
oa.

XPNOIPOTIOIEITE TIATATEG TTOU
dev eival KataMnAeg yia

payeipeya.

XpNoIuoTroINaTE PPETKES TIa-
TATEG Kal yupiaTe TIG KaBwg
mnyavidovral.

=€TTAUVTE KOl OKOUTTIOTE TIG
TTaTaTES TTPOTOU TIC TNYAVi-
O€TE

Z€TAUVTE TIG TTATATEG KAl
agpalpéaTe Ao 10 AuuAo TTou
Exel EmKaBAaEl aTNV ETMIQA-
VEId TOUG.

O1 ppéakeg TTarareg Tou eival
KOupEVEG OE Awpideg dev eival
TPAYAVEG, HOAIG Byaivouv aTé
m epItea.

To méo0 Tpayavég Ba eivai ol
TNYQVITEG TIATATES, £CAPTATA
aTé TNV TTOCOTNTA VEPOU
TTOU TIEPIEXOUV Kal aTmd TV
ToadtnTa AadIoU TTou EXETE
BdAer ot @piTECQ.

BepaiwBeite wg eivan TeAei-
WG OTEYVEG Ol TIATATEG, TIPIV
TpooBéaeTe AGDI.

KaI KOWTE TIG TIATATEG OE
MIKPEG Awpideg yia va yivouv
TPAYQVEG.

MpocbéaTe Aiyo Tapamavw
AGd! yia va yivouv o Tpaya-
VEC.
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COOEP)XXAHUE AAHHOW UHCTPYKLIUUN

HecmoTps Ha To, 4TO AaHHOE YCTPOMCTBO BbINO M3rOTOBMIEHO B MOMHOM COOTBETCTBMM C TpeboBa-
HUAMW BENCTBYIOLLMX EBPOMENCKIX HOPM 1 BCE €ro NOTEHUMANbHO OmacHble YacTi 0becneyeHs
HeoBOX04MMON 3aLLMTON, BHAMATENBHO 03HAKOMBTECH C HACTOSLLMMI Mepamu 6e30MacHOCTH 1, BO
n3bexaHne TpaBM M MOBPEXAEHMIA, MCMONb3YIATE NPUBOP CTPOro Mo HasHaueHM. PekomeHayeT-
CSl XpaHUTb AaHHYI0 UHCTPYKLMIO B NETKOAOCTYMHOM MecTe. Ecnm Bbl peluute nepefatb AaHHOe
YCTPOWCTBO B pYrvie pyku, He 3abyabTe nepefatb BMECTE C HUM U 3Ty MHCTPYKLMIO.
Copepxaluascs B JaHHON MHCTPYKLMN MHOPMALMs CONMPOBOXAAETCS CAEAYHOLMMM YCIIOBHBIMM
0603HaYeHNAMM;

OnacHo ans geteit
Mepb! Be3onacHOCTM MO NPEA0TBPALLEHMUIO OXOroB
OnacHOCTb NOpPaXeHMst AEKTPUYECKIM TOKOM
BH1MaHwe - BO3MOXHOCTb BO3HUKHOBEHMS MaTepuanbHoro yiepba

eroaa BO3HNKHOBEHUA ymepGa, BbI3BaHHasA MHbIMW NPU4MHAMN

HA3HAYEHUE YCTPOUCTBA

MpuGop NpeaHa3HayeH ANs NpUroToBneHnst nuwu. Mpubop He NpegHa3HaYeH ANs NPUroToBNe-
HUS kuakux 6rtof. Ecnu B npoLecce NpuroToBNeHns NuLLmM Heobxoaumo Ao6asuTb HeGombLLOe
KONMYECTBO XMOKOCTH, Bbl MOXETE 3TO CAeNaTh, HO MPU YCIIOBUM e€ MOSTHOTO pacTBOpeHIs nepea
[obaBreHremM HOBOIA nopuuu. B cryyae nonagaHus CivwwikoM 6OMbLLIOTO KONMYECTBA JKMIKOCTY
BO3MOXHO €€ BbiTekaHne 13 YyacTeil npnubopa, YTo MOXET CTaTb B CBOK 04epefb, MpUYNHON BO3-
HUKHOBEHWS! MPOBNeM ¢ YMCTKoI npubopa W/MNK cTaTb NPUUYMHOIA ero NoBpexaeHus. B crnydae
aKkcnnyaTalum npuGopa cnocobamu, He NpedyCMOTPEHHbIMI NPON3BOANUTENEM, OH OCBOBOXaAET
cebsl OT KaKoii-NBo OTBETCTBEHHOCTM 3a MOBPEXAEHNS, KOTOPbIE MOTYT BO3HUKHYTb B peayrnbTate
HeHe[exXallero UCTonb3oBaHus. BHeceHe nobbix 3MEHEHNI B KOHCTPYKLMIO Npubopa BrieveT
3a coGOi aBTOMATUYECKYH0 OTMEHY rapaHTUu.

OCTATOYHbLIE PUCKHU

BHumaHue!
OnacHOCTb NopaxeHUs AneKTpuyeckum TokoM. He onyckatb npubop B BOZy U
ApYrve XuoKocTy.

& Mepbl 6e30nacHOCTY N0 NPEAOTBPALLEHMI0 OXOroB. He npukacantech k em-
KOCTW, KOP3WHE N MEeTaNNMYECKUM YacTam npubopa cpasy nocne ero BbIKMko-
yeHus. MogoxauTe, Noka OTCTbIHYT HarpeTble YacTu npubopa.

O COBJIIOAEHUUN MEP BE3ONACHOCTHU

NEPEA NEPBbLIM UCMOJIb3OBAHUEM NMPUBOPA HEOBXOAUMO BHUMA-

TENbHO MPOYUTATb HACTOALLYIO UHCTPYKLIUIO.

* 370T Npubop NpeaHasHaveH Ans UCrorb3oBaHUA B AOMALLHUX YCNOBUAX UMK
CXOfIHbIX C HMMK, KaK TO:
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B MOMELLEHNSX ANs NepcoHana Mara3nHoB, 0GO1COB U APYIUX YYPEXAEHWI. OT-

BEAEHHBIX 47151 NPUTOTOBAEHNS NULLK;

- Ha hepmax;

- NS UCNONb30BaHMUS KMEHTaMU FOCTUHULL, MOTENEN U ApYIuX MOMELLEHNI XUNoro
XapakTepa;

- B MecTax Tuna roctuHuy bed and breakfast.

* M3rotoBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTW 3a HEnpaBMIbHOE WCMONb30BaHMe
npubopa 1N UCnonb3oBaHNe ero B LENSX, He NPegyCMOTPEHHBIX AaHHbIM py-
KOBOZCTBOM MO 3KCMTyaTaLum.

* PekomeHayeTcs XpaHWUTb OpUrMHanbHY0 ynakoBky, T.k. 6ecnnatHoe cepsBucHoe
obcnyxveaHue He NPeAYCMOTPEHO B CIy4ae NOBPEXAEHNN, BbI3BAHHbIX Henpa-
BMINbHOW YNaKOBKON M3OENNs NpU ero OTChISNIKE B aBTOPM30BaHHbIN LieHTp cep-
BMCHOTO 0BCRyXMBaHMS.

* Mcnonb3oBaHne akceccyapoB He PEKOMEHAOBaHHbIX NPON3BOAUTENEM UMK He
BXOASALUMX B KOMMIEKT npubopa, MOXET CTaTb MPUYMHON BO3ropaHus, yaapa
SNEKTPUYECKOro TOKa U HaHECEHUS Bpeaa YesoBeky.

* Mpnbop cootBetcTBYeT TpebosaHuam nonoxeHus (EC) Ne 19352004 ot

27/10/2004 o maTepuanax, MetLLMX KOHTaKT C MULLEBLIMIA NPOAYKTaMM.

A OnacHo pgna petemn

* Paspeluaetca ucnonb3oBaHne paHHoro npubopa aetbMu mnagwe 8 net u
nMUaMn ¢ OrpaHUYEHHBIMU (DU3NYECKUMM, CEHCOPHBIMM MW MCUXMYECKUMM
cnocobHocTAMM, a Takke 6e3 onbiTa WK YMEHUS UCMONb30BaHUS NOLOBHbIX
YCTPOWCTB TOMbKO NOL MPMCMOTPOM UM NOCNE MOMYYEHUst COOTBETCTBYHOLLNX
pa3bsiCHEHM 0 6e30MacHOM MCMOSb30BaHUM NPUBOpPa 1 0 BEPOSITHBIX ONACHO-
CTSX.

* He paspeLuante getam urpatb ¢ npubopom.

* Yuctka n TexobenykuBaHWe ycTpoicTBa MOryT ObiTb JOBEPEHbl AEeTAM He
mnaguue 8 net 1 ToNbKo nog HabnoaeHneM B3pOCTbIX.

* [epxute npnbop v WHyp 3NeKTPONUTaHNS B MECTE, HEAOCTYNHOM Ans AeTen
mnagwe 8 ner.

* Pasmewatb npubop Takum obpasom, 4Tobbl 4ETAM Obinn HELOCTYMHbI Harpe-
Tble YacTtn npubopa.

* Bo nsbexaHne HecyacTHbIX CriyyaeB, He OCTaBNSNTE YMakoBKy OT npubopa B
MecTax, OCTYMHbIX ANst AETEN.

+ CneauTb 3a TeM, 4Tobbl A4ETW HE MOIIN NOTAHYTb 3a NPOBOA W CMPOBOLIMPOBATH
nageHue npubopa.

* Mocne OKOHYaHMS CpOKa JKCMNyaTauun YCTPOICTBA, B LIENSX €r0 NpaBuIbHON YTu-
nu3auun, peKOMEHLYEeTCs 0Tpe3aTh ANEeKTPUYECKMA NPOBOL, cAenas npubop Henpu-
roAHbIM ANs MCNOMb30BaHNs. PekOMEHYeTCs cneauTb 3a TeM, YT0Bbl NOTEHLManb-
HO onacHble aetanu npubopa He CTanu UrpyLLKOV AN AeTeN.
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& Mepbi 6e30N1acHOCTU NO NpeAoTBPALLEHUIO 0XKOroB
He npukacamTtech K KOp3uHe, EMKOCTU U BHYTPEHHUM METanM4YeckuM 4acTsm
npubopa cpasy nocrne ero BbIKNoYeHNs. MoAoxKaNTe, NoKa OTCTLIHYT HAarpeTble
yacTu npubopa. OnacHOCTb NONYYEHNS1 OXOrOB.

Korga npubop He ncnonb3yetcs, He06X0ANMO BbIHYTb BUIIKY 13 31IEKTPOPO3ET-
KW 1 4aTb €My OCTbIHYTb Nepeq OCYLLECTBIEHNEM YUCTKN.

He pekomeHayeTcs nepemeLLatb npubop, Noka B HEM HAXOAMTCA NMLLa.

He BkntovaiiTe npubop, noka B HEM HET NULLEBbIX MPOAYKTOB.

Bo n3bexaHne KOHTaKTa MULLEBLIX MPOLYKTOB C 3EKTPUYECKUMU NeMeHTaMu
npubopa pekoMeHAYeTCs 3arpyxaTb UHIPEANEHTbI TOMbKO HEMOCPEACTBEHHO
BHYTPb KOP3WHbI.

Cnepute 3a TeM, YTOObI HE 3aCOPANUCH OTBEPCTUS AN BbIXOAA BO3AYXa.

He HanuBainTte B eMKOCTb Macno. OnacHOCTb BO3ropaHus.

Bo Bpems akcnnyatauum npubopa U3 0TBEpCTUA AN BbIXOAA BO3AyXa MOryT
NPOMCXOAMTb BbIOPOCHI ropsivero Bosayxa u napa. Ctapantech He npubnuxatb
NNLO 1 PYKU K OTBEPCTUSM A151 BbIXOAA BO3AYyXa.

B MOMEHT 13BfeYeHnss eMKOCTW W3 Kopryca npubopa BO3MOXHbI BbIBPOCHI ro-
psyero Bosayxa 1 napa. Ctapantech He NpubnMKaTh NULO U PYKU K EMKOCTH.
B cnyyae nosiBneHns u3 OTBEPCTUIA ANS BbIXOAA BO34yXa YEPHOrO AbiMa He-
MeasieHHO BbikntounTe npubop. OTKNYNT NpUBOP OT CETW AMNEKTPONUTAHMS.
lMopoxauTe, NoKa AblM He NepecTaHeT BbIXOAUTb U3 OTBEPCTUS. U3BnekuTe em-
KOCTb 13 Kopnyca npubopa.

BHumaHue: Harpetas NnoBepxHOCTb.

A OnacHOCTb NOpaXXeHUN INEeKTPUUECKUM TOKOM
Mepen nogkntoveHnem npubopa k 3neKTpoceTH NPOBEPUTb, COOTBETCTBYET NN
HanpshKkeHue, yka3aHHoe Ha Tabnuuke npubopa, HanpPsKEHNHO CETH.

Ecnu npegnonaraetcs ncnonb3oBatb Npubop He B CTPaHe ero W3roToBneHus,
NpoBepbTE COOTBETCTBUE €r0 SMEKTPUYECKON YacTU MECTHbIM TpebOoBaHMsSM B
aBTOPW30BAHHOM LIEHTPE TEXOBCNYXMBaHUS.

B cnyyae vcnonb3oBaHWs yaIMHUTENS, €ro MOLHOCTb AOMKHA COOTBETCTBO-
BaTb MOLLHOCTM npubopa BO u3bexaHue NpUYMHEHWSI Bpeda MoMnb30BaTENHO
npubopa 1 oKpyxatoLLen ero cpeae.

[MoakntoyaTh NUTAKOLLMIA NPOBOA NPUBopa K PO3eTKE C 3a3EMEHNEM.

He onyckatb npubop B BOAY ¥ ApYrie XUaKkocTu.

3anpellaeTcs nonb3oBaTbes Npubopom, ecnn y Bac Mokpble pyku nnu Gocble
HOrW.

3anpeluaeTcs ncnonb3osatb NPUBOP, €CNK LUHYP 3NEKTPONUTAHNS, BIUKa UMK
cam npubop umetoT nospexaeHust. Jiobble BUAbI PEMOHTa, BKMOYAs 3aMeHy
LUHYpa 3MeKTPONUTaHUs, AOMKHbI NPOM3BOANUTECS TOMBKO B CEPBUCHBIX LieH-
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Tpax ApuaTte unm ceptTuduumMpoBaHHbIM nepcoHarom Ariete, Bo n3bexaHue ka-
KnX-nnbo pucKoB.

* He cnenyet nogknoyath K TOW Xe po3eTke 3rnekTponuTaHus 4pyroi annapat
BonbLUOI MOLLHOCTU (neyw, yTioru, oborpesatenu, u T.4.). OnacHoOCTb nepe-
rPY3Ku 3NIEKTPOCET!.

* He gonyckanTe conpukocHOBEHNS npubopa v LUHypa 3NeKTponuUTaHus C Harpe-
TbIMW NOBEPXHOCTAMM.

* BbiHUMas BUMKY 13 3NEKTPOPO3ETKM, He TAHYTb 3a NpoBOA,.

* He ponyckaTb COMPUKOCHOBEHUS LUHYPaA 3MEKTPONUTaHUS C OCTPbIMU U PeXy-
LLMMM NOBEPXHOCTAMM.

* [Npu nepemeLLeHnn npubopa He TAHYTb €ro 3a LUHYP ANEKTPONUTaHNS.

* Bo Bpemsi rpo3bl HEOBXOAMMO OTKMKYNTL NPUBOP OT CETU 3NEKTPONUTAHMUS.

BHuMmaHue - BO3MOXHOCTb BO3BHUKHOBEHUA MaTepuanb-
Horo ywepba

* MNepen Havarnom akcnnyatauun npubopa obs3aTenbHO pasmaTtbiBaiTe arek-
TPOLLHYP.

* He paspeluaetcs nogkmoyaTb npubop K anekTpoceTn Yepes NoCTOPOHHUE Tau-
Mepbl UMK YCTPOMCTBA C ANCTAHLMOHHBIM YNpaBIEHNEM.

* Bo nsbexaHue nospexaeHns npubopa pekoMeHLYyeTCs UCMONb30BaTh TOMbKO
OpurMHanbHble 3anacHble AeTany 1 akceccyaphbl, MMeroLLe cepTuguKkaT npo-
N3BOAMUTENS.

* YucTka yTiora Npon3BoAMTCS HeabpasnBHOI 1 Cerka BNAXHON TKaHbIO U TOMb-
KO Mocrne TOro, KaK Bbl BbITALLMAN BUIKY SMEKTPUYECKOrO NPOBOAA NUTaHUS U3
PO3ETKM 1 BCE YacTW yTIOra OCTbINK,. 3anpeLaeTcs NpUMeHsTb Ntobble pacTso-
pUTENM, NOCKOMbKY OHU MOTYT MOBPEANTb NNacTMaccoBble YacTy.

+ 3anpeLyaeTca pacnonaratb npubop BO6MAM3M NErkoBOCMIaMEHSIIOWMXCS MaTe-
puanos (TkaHew, nopTeLep)...).

* Mepen TeMm, kak ybpatb npubop, BbiHYTb BUNKY U3 po3eTkW. [loxaaTtbes noka
OCTbIHYT HarpeTble YyacTu npubopa.

* He pa3speluaetcs nogsepratb npubop BO3AENCTBUIO aTMOCHEPHBIX (hakTOPOB
(noxab, ComnHue v T.4.).

* He pekomeHpayeTcs akcnnyataumus npubopa Ha OTKPbITOM BO3AYXE.

* Henb3sa pasbupatb npubop. BHyTpeHHWe yacTu npnbopa He MOryT UCMOMb30-
BaTbCS OTAENBHO OT HEro U He TPEOYOT YMCTKM.

* XpaHuTb Npubop pekoMEHIYETCS B CYXOM, XOPOLLO NPOBETPUBAEMOM MOMELLEe-
HW.

A Yrpo3sa BOSHMKHOBeHMUA yuep6a, Bbi3BaHHaA UHbIMMU
npUYMHaAMM
* BkntoyaTb npubop TONLKO, KOrAa OH HAXOAUTCA B paBo4eM MOMOXEHUN.
* He ocTaBnsTh 6€3 npucmMoTpa nprbop, NOAKMOYEHHBIN K SNEKTPOCETH.
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* Ecnu cobupaeTtech 0TCYTCTBOBATL AaXE B TEYEHWNE KOPOTKOTO BPEMEHU, 0B513a-
TEMNbHO OTKNKOYaNTe NpbOp OT CETU ANEKTPONUTAHUS.
Eﬂ,ﬂﬂ OCYLLECTBMNEHNS NPaBUIbHON YTUNK3aLUmMn npubopa B COOTBETCTBUM C
= TpeboBaHusimmn Esponenckoin Qupektusbl 2012/19/EU Heobxoammo 03HaKo-
MWTBCA C NPUIMOXKEHHON K NPUBOPY NamMSATKON.

* XPAHUTb HACTOSALIEE PYKOBOACTBO MO 3KCIJYATA-
uun.

OMUCAHMUE NPUBOPA

A - AspauuoHHoe oTBepcThe J - Mporpammbl

B - CeHcopHas naHernb ynpaeneHus K - CBeTOBOW MHOMKATOP BEHTUNALMM

C - Kopnyc npubopa L - CBeToBOI MHAMKATOP FOTOBKY

D - EmkocTb ang nbaa M- [ucnnei, nokasbiBatoLLmMiA BpEMS 1 TemnepaTypy
E - Pyuka N - KHorku HacTpoliku TemMnepaTypbl

F - KHonka pa3bnokupoBku kopauHbl O - KHOMKa BKIHOYEHNS/BLIKITIOYEHMS

G - BeryHok P - KHonka Bbl6opa nporpamMmbl

H - LeHTpudpyra Q - KnaBuLm HaCTPOKM BpeMsi FOTOBKM

| - LWHyp anekTponuTaHus

UpeHTuchbMKaUMOHHbIE faHHbIe

Ha Tabnuyke Ha ocHOBaHWUW NofCTaBku Npubopa ykasaHbl CneaytoLmne MAEHTUPUKALNOHHbIE AaH-
Hble:

* [Tponssogutens n Mapkuposka EC

* Mogens (Mod)

* peructpaumoHnHbin Ne (SN)

* 9rekTpuyeckoe HanpsikeHne (B) n yactota (L)

* notpebnsemoe HanpsikeHue (W)

+ BecnnatHas TenedoHHas cryxba TeXnoaaepKKu

MMpn odopmnernmn 3asBki B ABTOPKU30BaHHbIN LIeHTp cepBUCHOrO 06CnyxuBaHus, Heobxoaumo
yKa3blBaTb MOLESb W PErUCTPALMOHHBIA HOMEP.

MEPEQ NEPBbIM UCMONb30BAHUEM

- YpanuTe ynakoBky.

- MomecTnte npubop Ha POBHYK MOBEPXHOCTb, MoAanbLue oT BoAbl. CreayeT UCnonb3oBaTh
CTaBWUTb annapar Ha yCTON4NBOIN NOBEPXHOCTY, BbIAEPKMBALOLLEN BbICOKYH) TEMNEPATYPY.

- MomnHOCTb0 Pa3BepHyThH LLHYP SMEKTPONMTaHUS.

Y6eputechb B TOM, UTO HanpsaXxeHune Ballei foMaluHel ceTu COOTBETCTBYET HanpsXXeHuto,
YKa3aHHOMY Ha TabnMuKe ¢ TEXHUYECKUMM AAHHbIMU npw60pa.

A BHumaHue!
YcTaHaBnuBaiiTe nprubop Ha paccTosiHim He MeHee 10 CM OT CTeH, NpeaMeToB Mebenu unu
ApYrx NpubopoB.

Mepen nepBbIM UCMOMb30BaHMEM Npubopa BbIMONTE eMKOCTb (D) 1 kopanHy (H).
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- Wsenekute emkocTb 13 kopnyca npubopa (E), gepxack 3a cootBetcTBytoLyto pyyky (C) (Puc.
4).

- MNepensuHbTe H6eryHok (G) B HanpaBnexun kopanHbl (Puc. 5).

- HaxwmuTe KHOMKy pa3brokmpoBkv kop3uHbl (F) M OOHOBPEMEHHO W3BNEKUTE KOP3UHY N3 EMKO-
CTM, NOTSHYB ee kBepxy (Puc. 7).

EMKOCTb M KOP3WHY MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHON MalLMHE. B kayecTBe anbTepHaTUBbI MOXHO

CNOSb30BaTh ODbIYHYH0 XMAKOCTb AS MbITbs MOCYAbl U MArkyto rydky 6e3 abpasnBHoi NOBEpX-

HocTu. Cwm. pasgen "YucTka npubopa".

PYKOBOACTBO MO 3KCMJIYATALIMU

- MonoswTe NpomyKThbl B KOP3WHY. 3anpeLLaeTcs NpeBbillaTh MakcMarbHbIi YPOBEHb.

- BcraBbTe kopanHy B emkocTb. LLenyok GyAeT 3HakoM TOro, YTO LWAPHUP 3aKPLINCS NPaBUbHO
(Pnc9).

- TNepensuHyTb GeryHok (G) B CTOPOHY pyyKy.

- BcraBbTe emkocTb B kopnyc npubopa.

Ecnu emkocTb BcTaBneHa HenpaBunbHO, NPUOOpP He HaYHeT paboTy.

- BcraBbTe BUMKY B 3EKTPOPO3ETKY.

- Haxwmute kHonku HacTpoitku Temnepatypel (N) u BbibepuTe Temnepatypy rotosku. [pegycmo-
TpeHa BO3MOXHOCTb HAaCTPOWKW TemnepaTypbl roToBku B AnanasoHe ot 80°C go 200°C, ¢ uH-
Tepanom B 5°C.

- Haxumarite KHOMKM HaCTpONku BpeMeHu roTosku (Q) Ans nporpamMmupoBaHus TanMepa. MNpea-
YCMOTPeHa BO3MOXHOCTb HACTPOMKA BPEMEHM roToBku OT 1 Ao 60 MUHYT, ¢ MHTEpBanom B 1
MUHYTY.

[ns Gonee bbICcTporo BeiIbGopa NapameTpoB HACTPOIKN HEOBXOAMMO LepxaTb HaxaTbIMi KHOMKM

HaCTPOWKM BPEMEHN rOTOBKM WU TEMNepaTypbl.

- Jlnbo Haxwumartb KHonKy Bbibopa nporpammsl (P). Beibepute nporpammy rotoBku, COOTBETCTBY-
IOLLYI0 OHOMY U3 U30BPaXEHHBIX CUMBOSIOB MPOAYKTOB (ONMMUCaHWE NporpamMm CM. B pasgene
"CoBeTbl N0 NPUrOTOBNEHMID").

- Haxmute kHonky BkntodeHmst/ BulkntodeHns (O) 4ns Hayana npouecca roToBKU.

- BkrtoueHne cBeToBOrO MHAMKaTopa BeHTUNsALWK (K) ykasbiBaeT Ha TO, YTO CUCTEMA BEHTUNS-
LW Hayana gyHKLMOHMPOBaTb. BKOUMTCS CBETOBOM MHAMKATOP roTOBKM (L).

- [pnbop HauMHaeT NpOLLECC NPUrOTOBIEHNS MULLM.

Bo Bpems roToBKM MOXHO 3aMETUTb, YTO CBETOBOW MHAMKATOP rOTOBKY (L) neproamnyeckm Bkoya-

€TCS M BbIKNKoYaeTcs. ITO CBUAETENLCTBYET O TOM, YTO TEPMOCTAT NOAAEPKMBAET HEOOXOAUMYHO

ANs NpUroTOBIEHMS KOHKPETHOro bntofa Temnepatypy. Ha gucnnee yepesyetcs nokas Bpeme-

HW, KOTOPOE MOCTOSIHHO YMEHBLUIAETCS, U BbIOpaHHOM TemnepaTypbl. [Ins n3MeHeHus BpeMeHM 1

TemnepaTypbl B NpoLLecce roTOBKW CriedyeT UCNonb30BaTh NpeaHasHaueHHbe Ans 9TOro KHOMKM

HaCTPOWKM.

BospyLwHas cpuTiopHuLIa NpeaHa3HayeHa ans npuroTosneHns 6niof U3 camblx pasHoobpasHbIx

npoAyKTOB. [10CMOTPUTE B NpUnaraeMomn KHUre peLienTos.

[MpenycMoTpeHa BO3MOXHOCTb NMPeABapUTENBHOMO pasorpeBa NPOAYKTOB B TeUYeHWe 3-5 MUHYT

nepe HaCTPOWKO BpeMeHM roToBkM. JTnbo MOXHO f06aBUTL BpeMsi pa3orpeBa K BpEMEHM ro-

TOBKM.
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He HanuBaliTe B eMKOCTb Macno.

He neperpyxalite KopauHy 60MNbILIMM KONMYECTBOM NPOAYKTOB. MpuaepkuBanTech Makcu-
MarbHO Pa3peLIeHHOro YPOBHS 3arpy3Kku, OPUEHTUPYSCH Ha CrieLuarnbHY0 OTMETKY.

Mpu nepBoi acknnyaTauuu Npubopa Bbl MOXeTe MOYYBCTBOBATb HEMPUATHLIN 3anax u
Jaxe 3aMeTUTb nerkun AbIMoK: Ero npuymHoli siBnsieTcs ucnapeHne CMasku HeKOTOPbIX
neTaneit npubopa. 3To ABNeHNe He JOMKHO BbI3blBaTb G@CMOKONCTBO U CKOPO MUCYE3HET.

9710 AeNcTBUE HMKAK He MOBIUAET Ha npaBuibHoOe (*)yHKLWIOHMpOBaHMe npuﬁopa.

B uncne dyHkumit npuGopa ecTb yHKLMS Nayabl, KOTOPYHD MOXHO UCTOMb30BATb AMs NepeMeLLyt-

BaHWS! MHTPEMEHTOB BO BPEMs NPUroTOBNeHNs Gritoaa.

- TMoTsHNTE eMKOCTb 38 COOTBETCTBYIOLLYIO PyYKY U U3BMEKUTE ee U3 kopnyca npuopa. Mpnbop
nepecTaHeT paboTarb.

- Meproamnyeckn BCTpsIXMBaiiTe eMKOCTb ANst 06ecneyeHns PaBHOMEPHOTO MPUTOTOBMEHNS MH-
TPELNEHTOB.

- [Ins B0306HOBNEHNS paGoTbl NpuGopa BCTaBbTE eMKOCTb 0GPaTHO B KOpyC.

BHumaHue!
OnacHocTb NoJNy4eHnA 0XOroB.. 3anpeu.\aeTcs1 aoTparmeatbCA 0 éMKOCTVI, KOP3WUHbI 1 Me-
Tannuyecknx yacteit npubopa.

OnacHoCTb Mony4eHus oxoroB. He HaxumaliTe KHOMKY pa3BroKMpOBKN KOP3UHBI MY BCTPSIXM-
BaHWM eMKOCTH.

ﬁ OnacHOCTb MOMyYeHs 0XXOroB. B MOMEHT M3BMEYEHUs EMKOCTU U3 Kopnyca npubopa Bo3-
MOXHbI BbIBPOCHI ropsiuero Bosgyxa u napa. CtapaitTtech He npubnwxatb L0 U Pyku K
€MKOCTH.

Mo OKOHYaHMM NPUFOTOBNEHUS NULLW, NPUBOP U3[ACT KOPOTKUNA CUTHanM W BbIKMouMTCS. Ecnn uH-

rPeAMEHTHI eLLé He roTOBbI, AOCTATOYHO NPOCTO BCTaBUTL KOP3WUHY C HUMK 06paTHO B npubop 1

HaCTpPOUTb TaliMep eLLE Ha HECKOMbKO MUHYT.

YT06b! BbIKIIOYNTE NPUBOP BPYYHYHO, HEOBXOAMMO HaXaTb KHOMKY BKMKOYEHWS/ BbIKIOYeHUs (X).

CeetoBon nHaukatop rotosku (O) racHeT. CucTema BEHTUNALMW OCTaHABIMBAETCA Yepes He-

CKOMBKO CEKyHA,

- V3Bneknte eMKkoCTb.

- [NepepsuHbTe BeryHok (G) B HanpaBneHum KopauHsl (Puc. 5).

- Haxmute KHOMKy pa3brokupoBKu Kop3uHbl (F) 1 OOHOBPEMEHHO U3BNEKUTE KOP3UHY M3 EMKO-
CTH, NOTSHYB ee kBepxy (Puc. 7).

- BbInoxure uHrpegmenTsl Ha 6rtogo. MogasaiTe Ha cTon.

BHumaHue!

OnacHOCTb MOMyYeHUs OXOroB. He nMpukacaTech K EMKOCTU, KOP3UHE U METanMYecKuM
yacTsm npubopa cpasy nocne ero BbIkMUYeHs. [ogoxauTe, Noka OTCTbIHYT HAarpeTbIe Ya-
cTn npubopa.

Ybeantecb B TOM, YTO NPUroTOBIEHHbIE MHTPEANEHTbI AOCTATOYHO NOAPYMAHUIUCE N HE
NOoYEepPHENN Unu NOKOPUYHEBENN. Ypanute noaropesLUme KyCo4kn, eCnn OHM eCTb.

[nsa n3BneyeHust GOMbILMX UMK NErkO NIOMAIOLLMXCA KYCKOB WUCMOMb3YiiTe cneuuanbHble
Wbl

HakannuBarowmicsa n3bbITOK Macna o6bI4HO cobMpaeTcs Ha AHE eMKOCTM.
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anGOp rOTOB K 3KCnnyaTtayuun cpa3y nocrie OKOH4aH1UA NPUroToBreHnA MHrpeaueHToB.

CoBeTbl MO NPUroTOBIEHUIO

Mo xenaHnio MOXHO NPOWU3BECTW Harpes npubopa, He [06aBNAs B HEMO MHIPEANEHTDI.

- Haxmute kHonku HacTpoiikv Temnepatypsl (N) 1 BbibepuTe TemnepaTtypy rotoBky.

- HaxmuTe KHOMKM HAaCTPOMKK BpeMEHM roToBkM (Q) 1 3anporpammupyinTe Taimep Ha Bpems 6o-
nee 3 MUHyT.

- Haxmute KHomky BKmtoveHus/BbiknoyeHns (O).

Mpnbop HayHeT (hyHKLMOHWUPOBAT.

[ns npurotoBneHus Bonee Menk1x MHrpeaneHToB TpebyeTcs MeHbLLE BPeMeHN, Yem ans 6onee

KPYMHbIX.

[ns npurotoBneHus bonbLuero yucna uHrpeaneHToB Tpebyetcs bonblue BpeMeHu, a Ans MeHb-

LUero KOnM4ecTBa MHrPEANEHTOB - MEHBbLLE.

[ns LOCTVXEHWs nyylwero pesynbTaTa npu NPUroToBReHUM 6onee Menkux MHIPEANEHTOB PEKo-

MeHAYeTCS UX NEPUOAMYECKN NepeMeLLnBaTh.

Yt06b! kKapTOhenb NOMy4nncs XpycTawmuM, 4obaBbTe K CBEXEMY UM 3aMOPOKEHHOMY KapTode-

M0 NOXEYKyY pacTUTENbHOro Macna.

CHaKW, NpeHa3HaveHHbIe Ans NPUroTOBMEHWS B MEYM, TAKKe MOXHO NO4KapuBaTh B BO3AYLUHOM

hpUTIOpHMLE.

[ns NpuroToBNEHNs HaCTOALLEro XpycTsllero kapTodens pekoMeHayeTcs Mcnonb30Bath npu-

mepHo 300-400 rp..

[ns BbICTPOro 1 NEerkoro NPUroTOBREHNS CHIKOB C HAYMHKOW PEKOMEHAYETCS MCMoNb30BaTh ro-

TOBbIE (3aMOpOXeHHble) bntoaa. Kpome Toro, rotoBble Brtoaa rotoesTcs ropasgo bbictpee ao-

MaLLHUX.

nPEAYCTaHOBHEHHbIe nporpamMmmabli
B I'IOMeLIJ,éHHOVI HUXe TaGJ’WILJ,e NPeAcTaBlieHbl nNporpamMMbl, NpeayCTaHOBIIEHHbIE B MaHenu
ynpasneHns.

Temnepatypa (°C) Bpemst (MuH)

3aMOPOXEHHbIN
kapTodherns dpu 200 15
CBEXMIA  KapTodenb 180 25

pu

0

L = | MopenpoayKTbl 160 20
cnactu 160 30
kypuua 200 20




KpacHoe MsCco 180 20

pbiba 160 20

Kaxagomy cuMBOMy COOTBETCTYBYET onpefenéHHas nporpamMma rotosku. Kaxaas nporpamma Ha-
CTPOEHa nof onpefenéHHyto Temnepatypy 1 Bpemsl FOTOBKM, COOTBETCTBYIOLLME BIAY NPOYKTOB.
Yka3aHHOe BpeMs NPUroTOBMEHMUS HOCUT PeKoMeHaaTeNbHbI XapaKkTep 1 3aBICKT TAKKe OT KOmnu-
YeCTBa Y TONLMHbI MHrPeAMeHTOB. pemycMoTpeHa BO3MOXHOCTb MEHATL BpeMs! 1 TeMnepaTypy
Jaxe B NpedyCTaHOBMNEHHbIX MporpaMmax.

KapTodenb dpu (3amopokeHHbIn) | 15-20 MuHyT 200°
KapTodenb dpu (ceexui) Mepsas xapka: 18 MuHYT 140°

Bropas xapka: 12 MuHyT 180°
®pu (13 oBoLLEn) 10-15 MuHyT 200°
KapTodhenb 4eTBEpTUHKaMY 18-22 MuHyT 180°
MenanboHuMKu 12-15 MUHYT 185°
KypuHble kpokeTbl 10 MuHyT 200°
KypuHble 6eapbiLLky 20-25 MuHyT 180°
Budirexc 10-15 MuHyT 180°
MsCHble Lwapuku 8 MuHyT 180°
Omapel 15-20 MUHYT 160°
Topt 20-30 muHyT 160°
K 20-30 MuHyT 180°
Puiba 15-20 MUHYT 200°
CsyHas 0T6MBHas 10-15 MUHyT 200°
BeceHnue pynetuku 10-15 MUHYT 200°

DYyHKUMA aBTOMaTUYECKOro OTKNIOYEeHUsA

[anHbii npubop ocHalleH Taimepom. Koraa Taimep LOXOAMT 00 HyNs, pasgaéTes CurHan u npu-
Bop aBTOMaTUYECKN BbIKMOYaeTCs. YTobbI BbIKMIOYMTE NPUBOP BPYYHY0, HEOBXOANMO HaxaTb
kHOMKy BkntoveHns/ BoikmtodeHus (O). CBeToBol uHaukatop rotosku (L) racHeT. Cuctema BeHTU-
NALMM OCTAHABNMBAETCS Yepes HECKOMBKO CEKyHA.

Ecnv n3eneyb EMKOCTb BO Bpems npoLiecca roToBku, Nprbop aBTOMaTUYECKM BbIKIOUMTCS.

OYUCTKA U TEXOBCNYXXUBAHUE

BHumaHue!

MMepeq umncTkoi Npubopa OTKMKYNTL ero OT CeTu anekTponuTaHus. Jlobble paboTbl no Te-
x06cnyxBaHuio npubopa AOMKHbI OCYLLECTBAATLCS TOMBKO MOCIE €ro MOMHOro OXnaxae-
Husl.
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BHumaHue!
HVIKOI’JJ,a He OnycKaTb an6op B BOA4Y Unu B Apyrne XuakocTu.

AN BHumaHme!
Bceraa nposepsTh cocTosHMe LWHypa Baluero npubopa nepea ucnonb3oBaHWEM W B Clyyae
OBHapyxeHs NOBPEXAEHW 0BpaTUTLC B BNMKANLLMA LEHTP CEPBUCHOTO 0BCMyXNBaHMS
ANS €ro 3aMeHbl, KOTOPYI MOXET NPOM3BOANTDL TOMBKO CreLansHO NOArOTOBMEHHbIN nep-
coHan.

He paspeLlaeTca ncnonb3oBaTb ANA MbiTbA npmﬁopa aGpa3MBHb|e YncTAlme cpeacrea.

Ouucrtka npubopa

lnactMaccoBble YacTu criegyeT ounLaTh Npu NOMOLLM BaxHOW HeabpasuBHOi candeTku, no-
Cne Yero NpoTEPETb CYXON TKaHbIHO.

PekomeHyeTCs NPON3BOAMTL YUCTKY BHYTPEHHEH MOBEPXHOCTW Mpubopa TOMbKO MpU MOMOLLY
MSITKOIA TKaHU, Crierka CMOYEHHOI B TENMOI Boge. BbITpnTe Hacyxo MoBEpXHOCTU.

OunCTKy 3MeKTPUYECKMX 3rEMEHTOB Npubopa OT OCTATKOB MWLM OCYLLECTBMISIATE NPK MOMOLLM
CYXOW TKaHW.

Yucrtka yacren npubopa

EMKOCTb 1 KOP3WHY MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHON MaLUWHE. B kayecTBe anbTepHaTMBbl MOXHO

CMOMb30BaTh 0ObIYHYIO XMAKOCTb AM1S MbITbS MOCYAbl U MATKYt0 rybky 6e3 abpasuBHoi noBepx-

HOCT!.

- [lonHOCTbI0 M3BMEKMTE EMKOCTB M3 KOpryca npubopa, Aepach 3a COOTBETCTBYHOLLYIO PYUKY.

- Haxmute kHoMKy pa3bnokupoBku Kop3uHbl (F) 1 OOHOBPEMEHHO M3BNEKNTE KOP3WHY U3 EMKO-
CTU, NOTSHYB ee kBepxy (Puc. 7).

[ns pasmaunBaHmns 3aTBEPAEBLUNX OCTATKOB MULLW B KOP3WHE MOXETE HanuTb B EMKOCTb TEMIYI0

BoAy. [lo6aBbTE HECKOMBbKO Kanemnb MOKLLEro CpeAcTaa. BetaBbTe KOP3uHY B MKOCTb U OCTaBbTe

Ha HECKONbKO MUHYT. BCMONOCHNTE M BbITPUTE HACYXO.

EmkocTb 1 KOpP3uHa BbINOJSIHEHbI U3 MaTepuasna ¢ aHTUNPUrapHbIM NOKPbITUEM: MaroBocTb
U cnepgbl, KOTOPbIe MOryT NOCTENEeHHO Ha Hen NPoABNAATLCA Nocne AnuTenbHOro Ucnosnb-
30BaHuA, ABNAKTCA HOPManbHbIM ABEeHNWEM U He BIUAIOT Ha Ka4yeCTBO MPUroToBIIEHUA
NMULLIK U ee BKYC.
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PYKOBOACTBO NO YCTPAHEHUIO HEKOTOPbLIX NMPOBJIEM

Mpobnembl

Bo3moxHble npuimHbI

PeLenuns npobnem

Mpubop He paboTaeT

Bunka He BCTaBneHa B
PO3ETKY.

BctaBuTb BUrKy B pO3eTKY,
koTopast fofmkHa ObITb 060py-
[0BaHa 3a3eMIeHNeM.

He ycTaHoBneH Taimep.

HaxmuTte KHomku KOHTpONA
BPEMEHM TOTOBKM 1 HACTPOI-
Te Heo6X0/IMMoe Bpems
roTOBKM. HaxmuTe KHOMKY
BKITHOYEHNS/BLIKITIOYEHS ANst
Hayasna npoLiecca roToBKM.

EmkocTb BCTaBneHa Henpa-
BUNBHO.

AkKkypaTHO BCTaBbTE EMKOCTb
B kopnyc npubopa.

WHrpeaveHThl eLLe He roToBbl

BHyTpu KOPaMHbI HaxoaUTCS
CIMLLKOM MHOTO MHrpeameH-
TOB

MonoxuTe B KOP3WHY MEHbLLE
WHrpeaneHToB. MeHbluee
KONMMYEeCTBO MHIPEANEHTOB
CnocobCTBYET UX NyuLLemMy
MPUroTOBMEHWIO.

YcTaHoBneHHas Temnepartypa
CIULLKOM HU3Kas.

HaxmuTe KHOMKW KOHTpONS
TEeMnepaTypbl FOTOBKM U
HaCTPOMTE HYXHYIO Temnepa-
Typy. CM. KHUry peLenToB.

YcTaHOBMEHHOE Bpems npun-
rOTOBIIEHNS HeJOCTaTO4HOE.

HaxmuTe KHOMKW KOHTpONS!
BPEMEHM rOTOBKW U HaCTpOA-
Te HeobXoaMMOoe Bpems
roToBkW. CM. KHUTY peLienToB.

WHrpeaneHTbI NpoXapunmch
HepaBHOMEPHO

HeKOTODbIe BuAbl NPOAYKTOB
HeobXxoanmo nepemMeLunBaTb
BO BPEMSA UX NPUTOTOBIIEHNA.

VHrpeaneHTbI, HaxoasLmecs:
CBEPXY, UNK T€, YTO 3aKPbITbl
apyrumu (kaptodenb-chpn)

HeobXxoaMMo nepemeLLnBaTh
BO BPEMA UX NPUTOTOBIEHNA.

YKapeHble CHaKu He nony-
YMINCh [LOCTATOYHO XPYCTS-
LMK,

Bbl vcnonbayeTe BUA CHIKOB,
KOTOPbIE rOTOBATCS TPaAMLIN-
OHHbIM COCOOOM.

Vicnonbayiicte CHaku, npea-
Ha3HayeHHble NS NPUroToB-
NEHMs B NeYm unmu obmaxbTe
X Macriom nepeq Tem, kak
MOMECTUTb B KOP3UHY.

EmkocTb BCTaBneHa Henpa-
BUITbHO.

BHyTpI/I KOP3WHbI HAX0ANTCA
CITULLUKOM MHOrO UHIrpeaneH-
TOB.

MonoxuTe B KOP3UHY MEeHbLLE
NHrpeaneHToB. MeHbluee
KONMYECTBO MHIPEAMEHTOB
CMocoBCTBYeT UX fyuluemy
MPUrOTOBNEHMIO.

KOp3MHa HenpasuIibHO BCTaB-
JIeHa B EMKOCTb.

BcraebTe KOP3MHY B EMKOCTb
npaBunbHO.
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Mpobnembl

BoamoxHble NPUYNHBI

PelueHus npobnem

113 npubopa BbIxoauT Genblit
AbIMOK.

Bbl rOTOBUTE MHTPEAMEHTLI,
copepxaliee 60mbLue Konu-
4YeCTBO Xupa

Mpw NPUrOTOBNEHUM UH-
rPeaNEHTOB, coepKaLLnX
Bonbluee KonM4ecTBO Xupa,
B eMKOCTM ocefaeT bonblue
macna. Mcnonb3oBaHue mac-
na cnocobCTBYET NOSIBIEHMIO
fonblLLero, 4em 0bbIYHO,
konnyecTsa 6enoro abiMa

BO BPEMS NPUrOTOBIEHUS.
[aHHoe 0b6cTOoSATENLCTBO
COBEPLLUEHHO He BNMSET Ha
MpOLIECC NPUrOTOBMEHNS
WHrPEOUEHTOB UMK Ha cam
npnoop.

B emKoCTH NpUCYTCTBYET XMp,
OCTaBLUMICS C NPeabIaYLLMX
LIMKIIOB FOTOBKM.

Benbin abiM BblgenseTcs
Brnarogaps HarpeBaHul0
MPUCYTCTBYIOLLUX B EMKOCTH
Xupa unu macna. TwarensbHo
MOYMCTUTE EMKOCTb NOCIE
1CMOJIb30BaHMS.

Ceexwuit kapTodhens, Hape-
3aHHbIit nanoykamu, obxapu-
BaeTCs HepaBHOMEPHO.

Bbl ncnonb3yete copt kapTo-
thens, KOTOpbIi He roguTes
Ans putiopa.

WcnonbayiiTe cBexuin kapTo-
enb 1 TLwaTensHo nepe-
BOpauvBaliTe ero BO BpeMst
MPUrOTOBMEHMS.

OnonocHnTe 1 BbiCyLINTE
kapTodenb nepeg TeM, kak
rOTOBMTb €r0 BO (hpUTOpe

CnonocHuTe kapTodens, yaa-
nUTe C Hero Becb kpaxmar,
KOTOPbIA 3aMeTUTe Ha HeM.

Ceexwit kapTodens,
HapesaHHbI nanoykamu,
He Nony4aeTest XpyCTALLUM
cpasy nocre U3BneYeHmus u3

PpUTIOPHULLBI.

Ob6pasoBaHue XpycTaLLen
KOPOYKM Ha kapTodherne-pu
3aBMCMT OT KONMYECTBA BOADI,
CofiepXalLeiics B cCamMoM Kap-
Tobene, a Takke Konm4ecTea
macna, ucnosb30BaHHOro Npu
€r0 MPUroTOBMEHNN.

Mepen pobaeneHnem macna
Kak MOXHO TLaTeNbHen ocy-
LanTe kapTodernb CHapYXu.

HapexbTe kapTodens 6onee
TOHKMMU NanoYkamu Ans
nony4yeHns Gonee xpycTaLei
KOPOYKM.

Yrobb! kapTotenb nonyyuncs
Bonee xpycTawmm, obasbTe
HEMHOr0 Macna.
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[laTta n3rotoBneHns ykasaHa Ha koprnyce uagenus B 3awmndgposaHHom Buge SN wk/yrabedefg,
roe wk — Hegens npou3BoACTBa

yr — rofi NPOM3BOLCTBA

abcdefg — cepuitHbIin Homep 13penus

CooTBetcTBYeT TpebOBaAHNUAM

TP TC 004/2011 «O 6e30macHOCTH HIU3KOBONBTHOTO 060pPYAOBaHMs, yTBepxaeH Pewennem Ko-
muccun TamoxeHHoro cotosa Ne768 ot 16 asrycta 2011 roga

TP TC 020/2011 «3OnekTpomarHuTHasi COBMECTUMOCTb TEXHUYECKUX CPEACTBY, yTBepkaeH Pelue-
Hnem Komncenn TamoxenHoro cotoza Ne879 ot 9 gekabps 2011 roga

VHdhopmaums o cepTudmkaLyi B NPUNOXEHUN K TapaHTUAHOMY TanoHy /WK Ha ynakoBKe nage-
nvs.

220-240B~ 50/60ry 1300BT Knacc | IPX0
CpenaHo B Kutae

Vmnoptep: 000 «Megunatex»,

FOpuamnueckuin agpec:127006, ropog Mocksa, ynmua Capgosas-TpuymdansHas, gom 16, ctpoe-
Hne 3, MOM. I, KOM 2

Oaktuyecknin agpec: 119048, r. Mocksa, yn. Ycayesa, 4.29, kopnyc 3, nom.ll, kom.3

\WaroTosutens: De’ Longhi Appliances Srl /«[enoHrn Annnaexcuc CPIT»  Agpec: 50013 Utanus,
®nopeHums, Kamnu buseruymo, Bua C. Kyupuko 300.

Cnucok opraHu3aLmii, YNomHOMOYEHHBIX M3roTOBUTENEM Ha paboTy ¢ NpeTeH3nsiMu noTpedute-
nen 1 cepBuCHbIM 00CTYKMBaHMEM, pasMeELLiEH Ha caiTe: http://www.ariete.net/ru/assistance
lopsyas nuHus Ariete +7915165611

ToBap nocTaenseTcs B cobpaHHOM BIAE, CeumanbHbIX TpeGoBaHNi K NePeBO3Ke 1 XPaHEHMIO He
YCTaHOBMEHO.
YTUNu3npoBaTh B COOTBETCTBUM C 3aKOHOAATENbCTBOM MECTa peanmaaLiy.

apaHTUiHbINA cpok 2 roga. Cpok cnyx6bl n3aenust 2 roga.

VHdbopmaums o cepTudmkaLmi B NPUNOXEHUN K TapaHTUAHOMY TanoHy /UMK Ha ynakoBKe uage-
nvs.
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O PODRECZNIKU

Pomimo tego, iz przedmiotowe urzadzenie zostato zrealizowana zgodnie ze specyfikacjami za-
mieszczonymi W obowigzujacych normach europejskich i wszystkie niebezpieczne czesci zostaty
odpowiednio zabezpieczone, nalezy zapoznac sie uwaznie z ponizszymi ostrzezeniami i stosowac
urzadzenie do celow, do ktérych zostato przeznaczone, aby zapobiega¢ wypadkom przy pracy i
uszkodzeniom. Przechowywa¢ podrecznik w poblizu urzadzenia do pézniejszych konsultacji. W
przypadku cesji urzadzenia innym osobom, nalezy zawsze pamigtaC o zataczeniu réwniez pod-
recznika.

Informacje zawarte w podreczniku zostaty oznaczone ponizszymi symbolami:

Zagrozenia dla dzieci

Ostrzezenia dotyczace oparzen

Zagrozenia wynikajace ze stosowania energii elektrycznej
Uwaga - szkody materialne
A Zagrozenia wynikajace z innych przyczyn

PRZEWIDZIANE ZASTOSOWANIE

Urzadzenia mozna uzywa¢ do przygotowywania potraw. Urzadzenie nie jest przeznaczone do
smazenia potraw ptynnych. Jezeli przepis wymaga dodania niewielkich ilosci ptynu, nalezy robi¢ to
z zachowaniem ostrozno$ci. Przed dodaniem kolejnej porcji ptynu upewnic sie, czy zostata wchto-
nieta porcja poprzednia. W przypadku wlania zbyt duzej iloSci ptynéw, moze on wyptywac w réz-
nych cze$ciach urzadzenia, powodujac problemy z czyszczeniem i/lub uszkodzenie urzadzenia.
Wszelkie inne zastosowanie nie zostato przewidziane. Producent nie ponosi zadnej odpowiedzial-
nosci za wszelkiego rodzaju szkody spowodowane nieprawidtowym wykorzystaniem urzadzenia.
Modyfikacje urzadzenia powodujg utrate gwarancii.

RYZYKO RESZTKOWE

A Uwagal!

Zagrozenia wynikajace ze stosowania energii elektrycznej. Nie zanurza¢ urza-
dzenia w wodzie lub jakichkolwiek innych ptynach.

& Ostrzezenia dotyczace oparzen. Nie dotyka¢ pojemnika, kosza i wewngtrz-
nych cze$ci metalowych urzadzenia przez kilka minut po jego wytaczeniu.
Zaczekac na catkowite schtodzenie gorgcych czesci.

OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

NALEZY ZAPOZNAC SIE UWAZNIE Z INSTRUKCJA PRZED UZYCIEM.

+ Urzadzenie zostato stworzone do stosowania w domu lub w podobnych warun-
kach, a mianowicie:

- W miejscach wyznaczonych do gotowania przez personel w sklepach, w biurach
i w innych miejscach o charakterze profesjonalnym;

- w gospodarstwach;
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- stosowanie przez klientéw hoteli, moteli i innych miejsc o charakterze mieszkanio-
wym;

- w miejscach typu bed and breakfast.

* Nie ponosimy odpowiedzialnosci za btedne stosowanie urzadzenia i za stosowa-
nie niezgodne z zaleceniami zawartymi w tej instrukcji.

+ Zaleca sie zachowac oryginalne opakowanie, poniewaz bezptatny serwis nie
jest przewidziany w przypadku awarii powstatych w wyniku nieodpowiedniego
opakowania produktu w czasie transportu do Autoryzowanego Centrum Serwi-
sowego.

+ Stosowanie akcesoridw, ktdre nie sg zalecane lub nie sg dostarczane przez pro-
ducenta urzadzenia moze nie$¢ ze soba ryzyko pozaru, porazenia elektryczne-
go lub uszkodzen ciata.

* Urzadzenie jest zgodne z rozporzadzeniem (WE) nr 1935/2004 z 27.10.2004 r.
w sprawie materiatdw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

A Zagrozenia dla dzieci

* Urzadzenie nadaje sie do uzytkowania przez dzieci w wieku powyzej 8 lat oraz
przez osoby o zmniejszonych zdolno$ciach fizycznych, sensorycznych lub men-
talnych, jak réwniez przez osoby nieposiadajace odpowiedniego doswiadcze-
nia lub wiedzy, pod warunkiem, ze korzystajg one z urzadzenia pod kierunkiem
osoby odpowiedzialnej lub otrzymaty i zrozumiaty odpowiednie instrukcje oraz
ostrzezenia o zagrozeniach.

* Nalezy nadzorowac dzieci i upewnic sie, ze nie bawig si¢ urzadzeniem.

+ Czynno$ci zwigzane z czyszczeniem i konserwacjg przeprowadzane przez uzyt-
kownika nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci, jezeli nie ukonczyty one 8 lat
lub jezeli nie dziatajg pod nadzorem.

* Nalezy zawsze trzymac urzadzenie i przewdd zasilajacy z dala od dzieci w wieku
ponizej 8 lat.

* Nalezy umiesci¢ urzadzenie w taki sposob, aby dzieci nie mogty dosiegna¢ go-
racych czesci.

* Nie pozostawia¢ elementdéw opakowania w miejscu dostepnym dla dzieci, ponie-
waz stanowig potencjalne zrédfo zagrozenia.

+ Zapobiega¢ chwytaniu kabla zasilania przez dzieci, co mogtoby spowodowac
upadek urzadzenia.

* Wprzypadku utylizacji produktu w charakterze odpadu, nalezy uniemozliwi¢ jego uzy-
cie poprzez odciecie przewodu zasilania. Zaleca si¢ ponadto unieszkodliwienie tych
komponentéw urzadzenia, ktore mogg stwarzaC zagrozenie, zwtaszcza dla dzieci,
ktore mogtyby wykorzystaé urzadzenie do zabawy.

A Ostrzezenia dotyczace oparzen
* Nie dotyka¢ kosza, pojemnika i wewnetrznych czesci metalowych urzadzenia
przez kilka minut po jego wytgczeniu. Zaczekac na catkowite schtodzenie gora-
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cych czesci. Niebezpieczenstwo poparzenia.

+ Gdy urzadzenie nie jest uzywane, wysung¢ wtyczke z gniazda zasilania i odcze-
kac przed czyszczeniem na schtodzenie urzadzenia.

+ Gdy w urzadzeniu znajdujg sie zywnosc, nie nalezy go przestawiac.

+ Gdy w urzadzeniu nie znajduje sie zywno$¢, nie nalezy go uruchamiac.

* Produkty umieszczac tylko i wytacznie w koszu, aby zapobiec stykaniu sie po-
traw z grzatkami elektrycznymi.

* Nie zastaniaC wlotow powietrza.

* Nie napetnia¢ pojemnika olejem. Niebezpieczenstwo pozaru.

* Podczas uzytkowania z wlotow powietrza wydobywa sie powietrze i ciepte opa-
ry. Trzymac dtonie i twarz z dala od wlotow powietrza.

* Po usunigciu pojemnika z korpusu urzadzenia, wydobywa sie z niego rowniez
powietrze i gorgce opary. Trzymac dtonie i twarz z dala od pojemnika.

+ Jezeli z wlotu powietrza zacznie wydobywac sie¢ czarny dym, urzadzenie na-
tychmiastowo wytaczy¢. Wysuna¢ wtyczke z gniazda zasilania. Odczekac, az z
wlotu powietrza przestanie wydobywac sie dym. Wysung¢ pojemnik z korpusu
urzadzenia.

. Uwaga: gorgca powierzchnia.

A Zagrozenia wynikajace ze stosowania energii elek-
trycznej

* Przed podtaczeniem urzadzenia do sieci zasilajacej, nalezy sprawdzic, czy war-
tos¢ napiecia podana na tabliczce odpowiada napieciu sieci lokalne;.

+ W przypadku uzytkowania urzadzenia w kraju innym, niz ten, w ktérym zostato
zakupione, sprawdzi¢ zgodnosc¢ elekiryczng urzadzenia w Serwisie Technicz-
nym.

« W przypadku wykorzystania przedtuzacza elektrycznego, powinien on by¢ do-

stosowany do mocy urzadzenia, co zapobiegnie zagrozeniom dla operatora i

zapewni bezpieczenstwo otoczenia.

Podtaczac zawsze urzadzenie do gniazdka z uziemieniem.

Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie lub jakichkolwiek innych ptynach.

Nie dotyka¢ urzadzenia mokrymi lub wilgotnymi dforimi lub bedac boso.

Nie uzywac¢ urzadzenia w sytuacji, gdy przewdd elektryczny lub wtyczka sg

uszkodzone lub urzadzenie jest wadliwe. Wszystkie naprawy, wigczajac w to

wymiang przewodu zasilajacego, powinny by¢ wykonywane wytgcznie przez

Serwis techniczny Ariete lub przez upowaznionych technikéw, w sposéb zapo-

biegajacy jakiemukolwiek zagrozeniu.

* Nie podtaczac do tego samego gniazda elektrycznego innych urzadzen o duzej
mocy (piecyki, zelazka, grzejniki itp.). Niebezpieczenstwo przecigzenia elek-
trycznego.

+ Zapobiegac stykaniu sie urzadzenia i przewodu elektrycznego zasilania z gora-
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cymi powierzchniami.

+ Nigdy nie nalezy wycigga¢ wtyczki z gniazda pocigagajac za przewdd.

* Unika¢ stykania przewodu zasilania z ostrymi elementami lub tngcymi krawe-
dziami.

* Nie przemieszcza¢ urzadzenia, ciggnac za kabel zasilania.

« W przypadku burzy, odtaczy¢ przewdd zasilania od gniazda elektrycznego.

Uwaga - szkody materialne

* Przed uzyciem wyciagna¢ przewdd elektryczny zasilania.

* Nie nalezy zasila¢ urzadzenia za posrednictwem zewnetrznych zegaréw steru-
jacych lub oddzielnych urzadzen z obstugg zdalna.

+ W celu zachowania bezpieczenstwa urzadzenia uzywac wytgcznie oryginalnych
czesci zamiennych i akcesoriow, zatwierdzonych przez producenta.

* Po odtaczeniu wtyczki przewodu zasilania elektrycznego z gniazdka i po schto-
dzeniu wszystkich czesci, urzadzenie moze zostaC wyczyszczone wytacznie przy
zastosowaniu nie szorstkiej szmatki i lekko nawilzonej woda. Nie nalezy nigdy
stosowac rozpuszczalnikéw, ktdre moga zniszczy¢ czesci z tworzyw sztucznych.

* Nie ustawia¢ urzadzenia w poblizu materiatu fatwopalnego (tkaniny, zastony.).

* Przed odfozeniem urzadzenia, odtaczy¢ przewod zasilania od gniazda poboru
pradu. Odczekaé na schtodzenie rozgrzanych czesci.

* Nie nalezy wystawiaC urzadzenia na dziatanie czynnikéw atmosferycznych
(deszcz, stonice itp.).

* Nie stosowac¢ urzadzenia na zewnatrz.

* Nie rozmontowywac¢ urzadzenia. Brak jest czesci wewnetrznych do uzywania
lub czyszczenia.

+ Urzadzenie odktada¢ w ostonigte, chtodne i suche miejsce.

A Zagrozenia wynikajace z innych przyczyn

+ Wigczy¢ urzadzenie wytgcznie kiedy jest w pozycji roboczej.

* Nie pozostawia¢ bez nadzoru urzadzenia podtaczonego do sieci elektryczne;.

+ W przypadku konieczno$ci oddalenia sig, nawet na krotki czas, wytaczy¢ urza-

dzenie i odtaczy¢ przewod zasilania od gniazda poboru pradu.
E Po zakonczeniu eksploatacji nalezy utylizowa¢ produkt zgodnie z Dyrektywa
== EUropejska 2012/19/EU, prosimy zapozna¢ sie z odpowiednig ulotkg zata-
czong do produktu.

* NALEZY ZACHOWAC INSTRUKCJE.
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OPIS URZADZENIA

A - Wiot powietrza J - Programy

B - Panel dotykowy sterowania K - Kontrolka wentylacji

C - Korpus urzadzenia L - Kontrolka smazenia

D - Pojemnik M - Wyswietlanie czasu i temperatury

E - Uchwyt N - Przyciski ustawiania temperatury

F - Przyciski odblokowania kosza O - Przycisk wigczania/wytgczania

G - Suwak P - Przycisk wyboru programéw

H - Kosz Q - Przyciski ustawiana czasu smazenia

| - Przewdd zasilania

Dane identyfikacyjne

Na tabliczce umieszczonej na spodzie urzadzenia podane zostaly nastepujace dane identyfika-
cyjne.:

* konstruktor i znak CE

+ model (Mod)

¢ numer seryjny (SN)

* napiecie elektryczne zasilania (V) i czestotliwo$¢ (Hz)

+ pochtaniana moc elektryczna (W)

* numer serwisu

Przy ewentualnych kontaktach z Autoryzowanym Centrum Serwisowym, nalezy podaé model i
numer seryjny urzadzenia.

PRZED ROZPOCZECIEM UZYTKOWANIA

- Usuna¢ z urzadzenia materiaty opakowaniowe.

- Ustawi¢ urzadzenie na pfaskiej powierzchni, z dala od wody. Zelazko powinno by¢ uzytkowae i
pozostawione w spoczynku na stabilnej powierzchni | odpornej na wysokie temperatury.

- Rozwing¢ catkowicie przewdd zasilania.

Skontrolowaé, czy napiecie w sieci jest zgodne z wartoscig wskazana na tabliczce z danymi
technicznymi urzadzenia.

A Uwagal!

Ustawi€ urzadzenie w odlegtosci co najmniej 10 cm od $cian, mebli lub innych urzadzen.

Przed uzyciem urzadzenia po raz pierwszy, umy¢ pojemnik (D) oraz kosz (H).
- Chwyci¢ uchwyt (E) i wysungé¢ pojemnik razem z koszem z korpusu urzadzenia (C), (rys. 4).
- Przesung¢ suwak (G) w kierunku kosza (rys. 5).
- Nacisng¢ przyciski odblokowania kosza (F), wysuwajac jednoczesnie kosz z pojemnika poprzez

podniesienie go do gory (rys. 7).
Pojemnik oraz kosz mozna my¢ w zmywarce. Mozna réwniez uzy¢ zwyktego ptynu do mycia na-
czyn i migkkiej, nie szorstkiej gabki. Patrz paragraf ,Czyszczenie urzadzenia”.

INSTRUKCJA STOSOWANIA

- Umiesci¢ produkty w koszu. Nie nalezy przekraczaé poziomu oznaczonego jako MAX.
- Wsung¢ kosz do pojemnika. Prawidiowe zatrza$nigcie sygnalizowane jest dzwigkiem (rys. 9).
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- Przesuna¢ suwak (G) w kierunku uchwytu.
- Wsuna¢ pojemnik do korpusu urzadzenia.

W przypadku nieprawidlowego zamontowania pojemnika, urzadzenie nie uruchomi sie.

- Wsung¢ wtyczke do gniazda zasilania.
- Nacisna¢ przyciski ustawiania temperatury (N) i wybra¢ temperature smazenia. Mozna ustawi¢
temperature od 80°C do 200°C, w przedziatach co 5°C.
- Nacisng¢ przyciski ustawiana czasu smazenia (Q) i ustawi¢ czasomierz. Mozna ustawi¢ czas od
1 minuty do 60 minut, w przedziatach co 1 minute.
Aby zwigkszy¢ szybko$¢ wyboru, przytrzymac nacisnigte przyciski ustawiania czasu i temperatury.
- Zamiennie nacisnag przycisk wyboru programoéw (P). Wybra¢ program smazenia odpowiadajacy
rodzajowi przedstawionej potrawy (patrz ,Wskazdwki dotyczace przygotowywania potraw”, aby
uzyskac¢ szczegdty dotyczace programéw).
- Nacisng¢ przycisk wiaczania/wytgczania (O), aby uruchomié smazenie.
- Kontrolka wentylacji (K) wiacza sig, aby poinformowac, ze system wentylacji zostat uruchomiony.
Wiacza sig¢ kontrolka smazenia (L).
- Urzadzenie zaczyna smazy¢ potrawy.
Podczas smazenia mozna stwierdzi¢, ze kontrolka smazenia (L) okresowo wigcza sie i wytgcza.
Oznacza to zadziatanie termostatu, ktéry utrzymuje prawidtowg temperature smazenia. Na wy-
Swietlaczu widoczny jest naprzemiennie odliczany czas oraz wybrana temperatura. Aby zmieni¢
czas i temperature smazenia, uzy¢ przyciskdw ustawien.
Frytkownica bezttuszczowa moze by¢ uzywana do przygotowywania réznych produktéw zywno-
Sciowych. Patrz zbior przepisow.
Produkty przed ustawieniem czasu smazenia mozna podgrza¢ przez 3-5 minut lub bezpo$rednio
dodac czas podgrzewania do czasu smazenia.
Nie napetnia¢ pojemnika olejem.
Nie przeciaza¢ kosza zbyt duza iloscig produktéw. Przestrzega¢ dopuszczalnej ilo$ci mak-
symalnej, podanej w przepisie.
Podczas pierwszego uzycia urzadzenia, moze z niego wydobywac sie staby zapach i dym.:
Jest to zjawisko zupetnie normalne, spowodowane nasmarowaniem niektorych czesci, i
ustaje po pewnym czasie. Nie wywiera to zadnego skutku dla dziatania urzadzenia.
Urzadzenie mozna podczas pracy ustawi¢ w trybie pauzy, na przyktad na uzytek wymieszania
produktdw.
- Chwyci¢ uchwyt i wysuna¢ pojemnik, ciggnac na zewnatrz. Urzadzenie przestaje dziatac.
- Potrzasna¢ pojemnikiem, aby zapewni¢ rownomierne smazenie produktdw.
- Aby wznowi¢ dziatanie urzadzenia, pojemnik zamontowac na swoim miejscu.
& Uwaga!
Niebezpieczenstwo poparzenia. Nie dotyka¢ pojemnika, kosza i czesci metalowych urza-
dzenia.
Niebezpieczenstwo poparzenia. Nie naciska¢ przycisku odblokowania kosza podczas potrzasa-
nia pojemnikiem.
& Niebezpieczenstwo poparzenia. Po usunieciu pojemnika z korpusu urzgdzenia, wydobywa
sie z niego rowniez powietrze i gorgce opary. Trzymac dtonie i twarz z dala od pojemnika.

Po zakonczeniu smazenia, urzadzenie wydaje sygnat dzwiekowy i wylgcza sie. Jezeli produkty nie
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sq gotowe, nalezy ponownie umiesci¢ pojemnik w urzadzeniu i ustawi¢ czasomierz na kilka minut.

Aby wytaczy¢ urzadzenie recznie, nacisna¢ przycisk wigczania/wytgczania (O). Kontrolka smaze-

nia (L) wiaczy sie. Chwile pézniej wytaczy sie system wentylacji.

- Wyja¢ pojemnik.

- Przesunag¢ suwak (G) w kierunku kosza (rys. 5).

- Nacisng¢ przyciski odblokowania kosza (F), wysuwajac jednoczesnie kosz z pojemnika poprzez

podniesienie go do gory (rys. 7).

- Przetozy¢ produkty na talerz. Podaé na stét.

& Uwagal!
Niebezpieczenstwo poparzenia. Nie dotyka¢ pojemnika, kosza i wewnetrznych czesci meta-
lowych urzadzenia przez kilka minut po jego wytaczeniu. Zaczekac¢ na catkowite schtodzenie
goracych czesci.
Sprawdzi¢, czy przygotowane w urzadzeniu potrawy majg kolor ztocisty, a nie brazowy albo
czarny. Usungg z potraw ewentualne oznaki przypalenia.

Aby wyjaé z kosza duze lub delikatne produkty, postuzy¢ sie szczypcami do zywnosci.
Ewentualny nadmiar oleju zostanie zebrany na dnie pojemnika.

Po zakonczeniu smazenia produktow, urzadzenie moze zosta¢ niezwlocznie ponownie uzy-
te do przygotowania kolejnych potraw.

Wskazowki dotyczace przygotowywania potraw

Istnieje mozliwo$¢ podgrzania urzadzenia bez umieszczenia w nim produktéw.

- Nacisng¢ przyciski ustawiania temperatury (N) i wybra¢ temperature smazenia.

- Nacisng¢ przyciski ustawiania czasu smazenia (Q) i ustawi¢ czasomierz na co najmniej trzy
minuty.

- Nacisna¢ przycisk wigczania/wytaczania (O).

Urzadzenie uruchamia sie.

Mniejsze produkty wymagajg krotszego czasu smazenia, niz produkty wieksze.

Wieksza ilos¢ produktéw wymaga diuzszego czasu przygotowania, natomiast mniejsza ilos¢, cza-

su krétszego.

Wymieszanie matych produktéw w potowie czasu smazenia optymalizuje koncowy rezultat i za-

pewnia rbwnomierne smazenie.

Aby uzyskaé¢ chrupkos¢, surowe lub mrozone ziemniaki skropic olejem.

Przekaski do przygotowania w piekarniku moga by¢ réwniez przygotowywane we frytkownicy bez-

tluszczowej.

Optymalna ilo$¢ ziemniakdw do przygotowania chrupkich frytek to ok. 300 - 400 g.

Aby tatwiej i szybciej przygotowac przekaski z nadzieniem, uzywac gotowych mieszanek. Ponadto

gotowe mieszanki smaza si¢ szybciej, niz te przygotowane w domu.
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Programy zdefiniowane

W ponizszej tabeli zostaty podane programy zdefiniowane na panelu sterowniczym.

Temperatura (°C) Czas (min)

frytki mrozone 200 15
frytki Swieze 180 25
B =il Skorupiaki 160 20
S0l | stodycze 160 30

kurczak 200 20
Czerwone mieso 180 20
Ryby 160 20

Kazdy z symboli odpowiada programowi smazenia. Temperatura i czas programu odpowiadajg

warto$ciom zalecanym dla danego rodzaju zywnosci. Czas smazenia jest orientacyjny, zalezy od
grubosci i ilosci przygotowanej potrawy. Czas i temperature mozna zmienia¢ réwniez w przypadku

zdefiniowanych programéw smazenia.

Frytki (mrozone) 15 - 20 minut 200°
Frytki (Swieze) Pierwsze smazenie: 18 minut 140°

Drugie smazenie: 12 minut 180°
Potrawy smazone (warzywa) 10 — 15 minut 200°
Cwiartki ziemniakow 18 — 22 minut 180°
Nuggetsy 12 - 15 minut 185°
Nuggetsy z kurczaka 10 minut 200°
Udka z kurczaka 20 - 25 minut 180°
Stek 10 - 15 minut 180°
Pulpety 8 minut 180°
Homarce 15— 20 minut 160°
Ciasto 20 - 30 minut 160°
Tarta 25 - 30 minut 180°
Ryby 15 - 20 minut 200°
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Kotlet wieprzowy 10 - 15 minut 200°
Roladki wiosenne 10 — 15 minut 200°

Funkcja auto wylaczania

Urzadzenie wyposazone jest w czasomierz. Gdy czasomierz ustawi sie w potozeniu ,0”, urzadze-
nie wyda dzwiek i wytaczy sie automatycznie. Aby wytgczy¢ urzadzenie recznie, nacisnaé przycisk
wigczania/wytaczania (O). Kontrolka smazenia (L) wiaczy sie. Chwile pozniej wytaczy sie system
wentylacji.

Po wyjeciu pojemnika podczas smazenia, urzgdzenie automatycznie si¢ wytaczy.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

& Uwagal!

Przed przystapieniem do czyszczenia urzadzenia odtgczy¢ przewdd zasilania od gniazda
poboru pradu. Wszelkie czynno$ci wykonywac, gdy urzadzenie jest zimne.

A Uwaga!

Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie lub w innych cieczach.

Uwagal!

Sprawdza¢ regularnie przed uzyciem stan kabla zasilania urzadzenia. W przypadku stwier-
dzenia uszkodzenia, uda¢ sie do najblizszego punktu serwisowego w celu wymiany kabla
przez wyspecjalizowany personel.

Nie uzywa¢ ostrych narzedzi do czyszczenia urzadzenia.

Czyszczenie urzadzenia

Wyczyscic plastykowe czesci wilgotna, niescierng szmatka i osuszy¢ suchg szmatka.

Wyczysci¢ wewnetrzng cze$¢ urzadzenia za pomoca miekkiej Sciereczki, zwilzonej cieptg woda.
Wysuszy¢ powierzchnie.

Wyczyscic grzatki suchg $ciereczka, aby usungé pozostatosci potrawy.

Czyszczenie komponentow

Pojemnik oraz kosz mozna my¢ w zmywarce. Mozna réwniez uzy¢ zwyktego ptynu do mycia na-

czyn i miekkiej, nie szorstkiej gabki.

- Chwyci€ uchwyt i wysuna¢ pojemnik razem z koszem z korpusu urzadzenia.

- Nacisna¢ przyciski odblokowania kosza (F), wysuwajac jednocze$nie kosz z pojemnika poprzez
podniesienie go do gory (rys. 7).

Aby zmiekczy¢ pozostatosci potraw na koszu, pojemnik mozna napetni¢ cieptq woda. Dodac kilka

kropli detergentu. Wsung¢ kosz i pozostawi¢ na 10 minut. Umy¢ i wysuszyc.

Pojemnik i kosz wykonane sg z materiatlu zapobiegajacego przywieraniu.: zmatowienie i
znaki, ktére moga pojawi¢ sie po dtuzszym uzywaniu, sa normalnym zjawiskiem. Nie maja
wplywu na smazenie i smak potraw.
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PRZEWODNIK: ROZWIAZYWANIE NIEKTORYCH PROBLEMOW

Problemy

Mozliwe przyczyny

Rozwigzania

Urzadzenie nie dziata.

Wtyczka nie jest wsunieta do
gniazda poboru pradu.

Umiesci¢ wtyczke w kontakcie
Z uziemieniem.

Czasomierz nie zostat usta-
wiony.

Nacisnag¢ przyciski kontroli
czasu smazenia i ustawi¢ za-
dany czas przygotowywania.
Nacisna¢ przycisk wtaczania/
wytgczania, aby uruchomié¢
smazenie.

Pojemnik nie zostat popraw-
nie zamontowany.

Umiesci¢ prawidtowo pojem-
nik wewnatrz urzadzenia.

Produkty nie sg gotowe.

llo$¢ produktow wewnatrz
pojemnika jest zbyt duza.

Umiesci¢ w koszu mniejszg
ilos¢ produktow. Mniejsza
ilos¢ jest smazona bardziej
réwnomiernie.

Ustawiona temperatura jest
zbyt niska.

Nacisna¢ przyciski kontroli
temperatury smazenia i
ustawi¢ zadang temperature.
Patrz zbiér przepiséw.

Ustawiony czas smazenia jest
zbyt krotki.

Nacisna¢ przyciski kontroli
czasu smazenia i ustawi¢ za-
dany czas przygotowywania.
Patrz zbi6r przepisow.

Produkty nie zostaly usmazo-
ne rownomiernie.

Niektore sktadniki nalezy kil-
kakrotnie wymiesza¢ podczas
smazenia.

Produkty znajdujace sig u
gory lub ktére sg przykryte
innymi (ziemniaki) nalezy kil-
kakrotnie wymiesza¢ podczas
smazenia.

Usmazone przekaski nie sq
chrupkie.

Uzywane sg przekaski prze-
znaczone do tradycyjnego
przygotowania.

Uzy¢ przekasek do piecze-
nia w piekarniku lub przed
umieszczeniem przekasek w
koszu posmarowac je olejem.

Pojemnik nie zostat popraw-
nie zamontowany.

llos¢ produktéw wewnatrz
pojemnika jest zbyt duza.

Umiesci¢ w koszu mniejszg
ilo$¢ produktéw. Mniejsza
ilo$¢ jest smazona bardzie
réwnomiernie.

Kosz nie zostat poprawnie
wsuniety do pojemnika.

Umiesci¢ prawidtowo kosz
wewnatrz pojemnika.
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Problemy

Mozliwe przyczyny

Rozwigzania

1d

Z urzadzenia wydobywa sie
biaty dym.

Przygotowywane sg bardziej
ttuste produkty.

Podczas smazenia bardzie]
ttustych produktéw, w po-
jemniku gromadzi sie wiecej
oleju. Olej wytwarza podczas
smazenia wigcej biatego
dymu, niz ma to zwykle
miejsce. Nie ma to zadnego
wplywu na przygotowanie
produktéw lub na urzadzenie.

W pojemniku pozostaty reszt-
ki thuszczu z poprzedniego
smazenia.

Biaty dym spowodowany jest
ogrzewaniem ttuszczu lub
oleju znajdujacego sie w po-
jemniku. Pojemnik po uzyciu
doktadnie wyczyscic.

Swieze ziemniaki, pokrojone
w stupki, nie zostaty usmazo-
ne rbwnomiernie.

Nie jest uzywana odmiana
ziemniakéw przeznaczona do
smazenia.

Podczas smazenia $wiezych
ziemniakéw nalezy je regular-
nie mieszac.

Przed smazeniem ziem-
niakéw nalezy je optukac i
osuszy¢.

Optuka¢ ziemniaki i usuna¢
cato$¢ skrobi, jak odtozyta sie
na powierzchni ziemniakdw.

Swieze ziemniaki, pokrojone
w stupki, tuz po wyjeciu z
frytkownicy nie sg chrupkie.

Chrupko$c¢ frytek zalezy od
ilosci zawartej w nich wody
oraz od iloci oleju wlanego
do frytkownicy.

Przed dodaniem oleju
sprawdzic, czy powierzchnia
ziemniakdw zostata doktadnie
osuszona z wody.

Aby uzyska¢ wiekszg chrup-
ko$¢, ziemniaki pokroi¢ na
ciensze stupki.

Aby uzyska¢ wiekszg chrup-
kos¢, doda¢ wigkszg iloS¢ oleju.
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NMPO LIEW NOCIBHUK

[Monpu Te, WO Npunaan BUrOTOBMEHHI Y BiANOBIAHOCTI 4O HAMEXHUX Aito4nX €BPOMNENCHKUX CTaH-
[apTiB Ta MaKTb 3aXWUCT Y BCIX MOTEHLINHO Hebe3neyHmx MicLsx, HeoOXiAHO YBaXHO NpouYMTaTH
3acTepeXeHHst i BUKOPUCTOBYBATH NpUNag BUKITOYHO 3@ MPU3HAYEHHSM, OB YHIUKHYTU HELLacHUX
BMNA/KIB Ta MOLIKOMKeHb. 30epiraiTe Liei NoCiOHUK y 4OCTYMHOMY MiCLji 4715 KOHCYNbTaLii y Mail-
OyTHbOMY. 3a Hamipy nepegaTtv Lie nMpunag, iHLWOMY KOpPUCTYBaYy iHCTPYKLisS MOBMHHA CynpoBO-
[XyBaTW Npunag.

[HGhopmalis, BUKNazeHa y LbOMY MOCIBHMKY, NO3Ha4eHa HaCTYMHUMU CUMBONAMW, SIKi 03HAYakTh::

Hebesneka ans piten

3acTepexeHHst Npo oniku

Hebe3neka, nos'a3aHa 3 enekTpukor
A YBara - matepianbHi 30UTKK

Hebe3aneka NoLKOmKeHb, MOB'A3aHNX 3 iHLIMMK NPUYNHamu.

NMPU3HAYEHHA

lMpunag MoxHa BUKOPWUCTOBYBATM A71s1 NPUrOTYBaHHS XapyoBux NpoaykTie. Mpunag He nigxoanTtb
AN NPUroTyBaHHs pigKol ixi. FAKWO NpoLec NpUroTyBaHHS BUMarae AOAaBaHHA Mamux nopuin
BOAM, AOLaBaiiTe BOZY 3 HAA3BMYANHO 0OEPEXHICTIO; NEpLU HiX AOA4ATM Lie BOAM, NepeKoHalt-
Tecs, WO TBepaa ixa nornuHyna pignHy. AKWo foaaTth 3aHagTo 6araTo Bogy, BOHA MOXe BUMK-
BaTUCS 3 JESKNX YaCTWH Npunagy, CTBOPIOKYM Npobnemu Ans YUCTKK, abo CIPUYMHSKYM NOLLKO-
[KEHHs1 npunagy. BupobHuk He nepenbauns Byab-sike iHLLE BMKOPUCTAHHS LibOro npunagy, Le
3BiMbHSE 0T Bif BiANOBIAANBHOCTI 3@ 36UTKM Byab-AKOro XapakTepy, ClPUYMHEHI HEHANEXHUM
BMKOPUCTaHHAM Npunagy. BHeceHHs 3MiH y npunaj npuasese [0 CKacyBaHHS rapaHTi.

3AJIULLKOBI PUIUKH

YBara!
Hebe3neka, noB's3aHa 3 enekTpukolo. 3ab0OpOHSETLCS 3aHyploBaTH Npunag y
BOZY abo y iHLi piguHw.

& 3acTepexeHHs npo oniku. He TopkanTecs 40 Yalli, KoLwuka i MeTaniyHmux Ya-
CTWH Npunagy Aekinbka HaCTYMHKUX XBUIMH NiCNs BUMKHEHHS. [lovekanTecs
OXONOMKEHHS rapsumX YacTuH.

3ACTEPEXEHHSA 3 BE3MNEKMA

YBAXHO MPOYUTAWTE IHCTPYKL|Ii NEPE/ MOYATKOM BUKOPUCTAHHS.

* Llen npunag npusHayeHuit 4ns BAKOPUCTAHHS B AOMALLHIX YMOBaX Ta B yMOBaX,
nopibHMX 40 AOMALLHIX, @ CaMe:

- Ha KyXHSX 4ns nepcoHany maraswHis, ogicis Ta y iHLLNX NPOdeCinHUX 3aknagax;;

- y rocrogapcrsax;;

- BMKOPWCTAHHS KNieHTaMu roTesis, MOTENIB Ta iHLUMX YCTAHOB TUMYACOBOrO NPOXM-
BaHHS;;
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- y 3aknagax Tuny «bed and breakfast».

* BupobHuK He Hece BiaNOBIganbHICTb 3a HENPaBUIbHE BUKOPUCTaHHSA abo 3a BK-
KOpUCTaHHs1, HenepeabayeHe y LbOMY NOCIOHUKY.

* PexomeHayeTbes 3bepirati opuriHanbHy ynakoBky, OCKiNbK/ Be3KOLITOBHI cep-
BiCHI nocnyrv He nepeabadeHi y BUNaaKy NONOMOK, CIPUYMHEHNX HEHANEXHOI0
ynakoBkoto Bupoby nia Yac TpaHCnopTyBaHHS 40 ABTOPU30BAHOTO CEPBICHOMO
LEHTpY.

* BuKopuCTaHHS KOMNMEKTYUMX, L0 He HanexaTb 40 PeKOMeHLoBaHuX abo Ha-
AaHuX BUPOBGHUKOM Npuragy, MoXe MpWU3BECTW [0 PU3NKY MOXEXi, BPaXeHHs
eNEeKTPUYHUM CTPYMOM Ta MOXE 3aBAaTM LKOZY NIOASM.

* Mpunag signosigae crangapty (€C) Ne 1935/2004 Big 27/10/2004 wopo mate-
pianis, SIKi KOHTAKTYOTb 3 Xap4OBUMIW NPOAYKTAMM.

A Hebe3neka pna piten

* [Mpunagom MOXyTb KOPUCTYBATUCS AiTK CTapLue 8 pokiB Ta 0cobm 3 0BMEXEHN-
MU (i3NYHUMKM, CEHCOPHUMM ab0 MEHTaNbHUMM MOXITMBOCTAMM, HEQOCTATHIM
[0CBIAOM abo 3HaHHAMM TinbkW Nig Harnsaom abo nicns iHCTpykTaxy wopo 6es-
NEYHOro KOPUCTYBAHHS MPUagoM Ta MOB'A3aHNX 3 LIUM PU3MKIB.

* [liTam 3aBOpOHSAETLCA rpaTUCs 3 NpUagoMm.

* Onepauii Y1CTKM | TEXHIYHOrO 06CNYroByBaHHs 3 BOKy KOpUCTyBaya HE NOBUHHI
BMKOHYBATUCS AiTbMM, Siki MONOALLI 8 pokiB Ta He nepebyBatoTb Nig HarnsaoMm.

* MMpunag Ta kabenb XMBMEHHS NOBWUHHI ByTW HEAOCTYMHUMW ANs OITEN, SKi MO-
noALwi 8 pokis.

+ PosTalwwynte npunag Takum YMHOM, W06 AiTM HE MOMM LiCTaTuCs rapsymx Ya-
CTVH.

* EnemeHTV ynakoBKkW He MOBWHHI 3anMWaTCA NOPYY 3 AITbMU, OCKISIbKM BOHM €
[PKEPENoM NOTEHL,IHOT Hebeanekn.

* YHukaite Toro, wob AiTh, CXOnMBLUM Kabenb XMBMEHHS, MO CKUHYTW Npu-
nag.

* Y pasi, 9KWOo Len npunag yTuniyetbCcs y SKOCTi BiAXOLiB, peKOMeHAYETbCS
3pobuTY NOro HEMpUAATHAM ANS BUKOPUCTaHHS, Bidpi3aBLUM Kabenb XuUBNEH-
Hs. Kpim Toro, pekomeHayeTbes 06epexHo NOBOAMTUCS 3 YCiMa KOMNOHEHTaMK
npunagy, LWo MOXyTb CTAHOBUTW PU3MK, 0COBNMNBO AN AITEN, SKi MOXYTb BUKO-
PUCTOBYBATM Npunag Ans irop.

& 3acTepexXeHHs Npo oniku

* He TopKanTecs [0 KOLUMKa, Yalli i BHYTPILLHIX METaNIYHWUX YaCTWH Npunagy ae-
Kiflbka HaCTYMHUX XBUAWH NiCNs BUMKHEHHS. [loyekanTecs OXONMOMKEHHS rapsi-
4nx YyacTuH. Hebesneka oniki..

* Konu npucTpiit He npawytoe, Bif'eQHyUTE BUMKY Bif €NEKTPUYHOI PO3eTky, i Aa-
BaunTe npuiagy OXONOHYTU Nepes NoYaTKoM YUCTKM.

* He nepemiwanTe npunag, Noku BiH Lie MICTUTb iXy.
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* He BMuKaliTe npunag, SKWO BiH He MICTUTb TXY.

* Hacunaiite iHrpeaieHTV 3aBxay i TiNbK1 Y KOLUMK, LWOB YHUKHYTW KOHTAKTY i 3
ENEKTPUYHUMI HarpiBanbHUMK ENEMEHTaMM.

* He 3akpwBaiiTe noBiTpo3abipHMKu.

* He 3anoBHionTe Yaly onieto. Hebeaneka noxexi.

* [lig Yac BUKOpPUCTaHHS rapsye NoBITPS | Nap BUXOASATb 3 NOBiTpo3abipHuka. He
HabnvxainTe pyku i 06an4ys 4o NoBiTpo3abipHuKa.

+ Konu 3 kopnycy npunagy SiCTaeTbCs Yalua, 3BiaTV TakoX BUXOLATb rapsye no-
BITPS i nap. He HabnwxanTe pyku i 06nmyys 0o vali.

* fAKwo 3 noBiTpo3abipHuKa BUXOAWTb YOPHWIA AWM, HETANHO BUMKHITH Mpunaga.
Big'egHarTe BUNKY Big enekTpuyHoi po3eTku. [lovekanTtecs, Noku 3 NoBiTpo3a-
BipHuKa nepectaHe BUXOAMTM uM. [licTaHbTe Yally 3 Koprnycy npunagy.

YBara: raps4a noBepxHA.

A Heb6e3neka, noB'a3aHa 3 eNeKTPUKOIO

* [Nepen NigkMoYeHHAM npunagy 40 MEPEXi XKMBMNEHHS NepekoHanTeCh, L0 BKa-
3aHa Ha Tabnuyyi Hanpyra BignoBigae Hanpy3i NoKanbHOI Mepe>|<i XXMBMEHHS.

* Akwo npunag Gyae BMKOPUCTOBYBATUCH He Y Tin Kpau-n ne BiH 6yB npuabanmi,
3abe3neyTe NpoBefeHHS NePEBIPKM eNeKTPUYHOI BignosigHoCTi npunagy y Lien-
TPi TEXHIYHOrO 0BCNYroByBaHHS.

+ 3a HeobXigHOCTI BUKOPUCTaHHS eNEKTPUYHOIO NOAOBXYBaYa, BiH MOBUHEH Bid-
noBigaTh NOTYXHOCTI Npunaay, Wwob 3anobirTn puankam Ans KopucTyBava i ra-
paHTyBaT 6e3neky NPUMILLEHHS, B SKOMY BUKOPUCTOBYETLCS Npunag.

* 3aBxau nigknyanTe npunag 4o po3eTky 3 3a3eMIIEHHSIM.

+ 3abopoHsETLCA 3aHyproBaTV Npunag y Bogy abo y iHLWi piguHw.

* He kopucTynTtecs npunagom, SKLO Y Bac MOKpi pyku abo B1 BOCOHIX.

+ 3ab0OpOHSETLCA KOPUCTYBATUCA NPUMALOM, SKWO Kaberb XUBNEHHS YW BUI-
Ka MOLUKOKEHI, abo SKLIO cam npunaj HecnpaBHWA. YCi onepauii 3 pEMOHTY,
BKITIOYaOUN 3aMiHy kaberio XUBMNEHHS, MOBWUHHI BUKOHYBaTUCS BUKITIOYHO Cep-
BICHAM LEHTPOM «Ariete» abo YNOBHOBaXEHUMW TEXHIYHAMMW cCrelianicTamm
«Arieter, 06 YHUKHYTU BYab-SKUX PUMKIB.

* He nig'egHynte Oyab-aKi iHWI Npunagy 3 BENUKOK NOTYXHICTIO (nevi, npacku,
pagiaTtopy i T.M.) y Ty X caMmy enekTpuyHy po3eTky. Hebeaneka enekTpuyHoro
nepeBaHTaXEHHS.

* Mpunag i kabenb XMBNEHHS HE NOBUHHI KOHTaKTYBaTW 3 rapsiyvMy NOBEPXHSMY.

+ 3ab0pOHSETLCSA BUTAraTM BUNMKY 3 ENEKTPUYHOI PO3ETKW, TpUMatoum ii 3a Ka-
Benb.

* He 3anuwaiTe kabenb xvBneHHs nobauay Big rocTpux kpais abo YacTuH.

* He nepecyBaiiTe npunag, TArHy4u Moro 3a kabenb XUBMEHHS.

* [lig Yac rposu Big'eaHyTe Kabenb XWBMNEHHS Bif €NEKTPUYHOT PO3ETKU.
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A YBara - marepianbHi 36uTkmu

* Mepen BUKOPUCTaHHSAM 3aBXAM PO3MOTYITE Kaberb XMBMEHHS.

* [MpuCTpiin He MOBWHEH XMUBUTUCS Yepe3 30BHILLHI TalMepn abo 3a LONOMOrow
OKpeMUX YCTaHOBOK 3 ANCTAHLIMHUM KepyBaHHAM.

* LL|o6 He nopyLuyBaTth Be3neyHiCTb Npunagy, BUKOPUCTOBYITE TiflbKM OpUriHarib-
Hi 3aN4acTMHM Ta KOMMMEKTYOMi, CXBaNEHi Camnm BUPOOHMKOM.

* [Micns Toro, sk BUNKa kabent enekTpUYHOro XueneHHs byna Big'eaHaHa Big po-
3€TKU | BCI YaCTUHM Npunagy OXONOHYIU, AOr0 MOXHA YUCTUTU, KOPUCTYHOUUCH
BMKMIOYHO Heabpa3nBHOI raHYipKo, 3nerka 3aMo4eHo y BoAi. 3ab0poHAETLCS
BUKOPUCTOBYBATH PO3YMHHUKM, LLIO MOLLKOZXKYHOTb MACTUKOBI YaCTUHM.

* He po3taluoByiTe npunag nobnusy 3anMucTux Matepiania (TKaHWUHK, ipaHK. ).
* TMepL Hix noMiCTUT Npunag Ha 30epiraHHs, 3aBXau Bia'eaHyMTE BUIKY kabernto xu-
BMEHHS Bif eNEeKTPUYHOI po3eTku. [JoyekanTecs, NOKN rapsidi YaCTUHW OXONOHYT.

* He sanuwanTe npunag nig fieto aTMOCHepHUX SBULL (ZOLL, COHLE i T.M.).

+ 3ab0pOHSETLCA KOPUCTYBATUCS NPUNaAOM Ha BiAKPUTOMY MOBITPI.

* He posbupainTte npunag. BHYTPIWHI YacTuHK, SkuMK NOTPIGHO KopucTyBaTUCS
abo mMuTw, BigCYTHI.

+ 36epiranTe npunag y 3akpuToMy, NPOXONOAHOMY i CyXOMY MicLj.

A Heb6e3neka nowkKop)XeHb, NOB'A3aHMX 3 IHIWMMMU NPUYMK-
HaMM.

* BMmukainTe npunag Tinbky TOAI, KONM BiH 3HAX0ANTLCS B POOOYHOMY MOMOXEHHI.

* He sanuwaiTe npunag 6e3 Harnsgy, Konu BiH nig'eaHaHUA 40 eNEKTPUYHOI Me-
pexi.

* fAKwwo Bam HeobXigHO BiANYUMTICS, HABITb HA KOPOTKMIA Yac, 3aBXKau BUMUKaNTE
npunag i Big'eqHyiTe kabenb eneKTPUYHOTO XUBMEHHS Bif ENEKTPUYHOI PO3ETKM,

Eﬂ,ﬂﬂ NpaBunbHOI yTUAi3aLlii BUpoBy BigNoBigHO A0 €BPONENCLKOT AMPEKTUBY

= 2012/19/€C cnig npounTaT cnewlianbHuii apkyL, Wo Ao4aeTbes 40 BUpoby.

« 3BEPIFAWUTE LIO IHCTPYKLIIO.

onuc nePunApy

A - ToBiTpo3abipHuk J - Mporpamu

B - CeHcopHa naHenb KepyBaHHs K - IHgukaTop BeHTMAALT

C - Kopnyc npunagy L - [HgukaTOp NpUroTyBaHHS

D - Yawa M - BigoBpaxeHHs yacy i Temnepatypu

E - Pyuka N - KHOMKku HanaLuTyBaHHs Temnepatypu

F - KHonka po3bmnokyBaHHS! KoLLWKa O - KHonka BBIMKHEHHS/BUMKHEHHS

G - ®ikcatop P - KHonka Bubopy nporpam

H - Kowwwmk Q - KHorkv HanaluTyBaHHS Yacy NpuroTyBaHHs
| - Kabenb xu1BneHHs
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IlpeHTndikauinHi pani

Ha Tabnuyyj, sika 3HaxoAUTLCA Mig ONOPHO MIACTABKOK NpUnagy, HaHeCeHi Taki ineHTUIKaLHi
[aHHi npunagy:

¢ BMpOBHMK i MapkyBaHHs CE

+ mogens (Mog.)

* cepinHuin Homep (SN)

* enekTpuYHa Hanpyra xusnenHs (B) i yactota ('u)

¢ CrOXWBaHa NOTYXHICTb (BT)

* HoMep DEe3KOLLTOBHOI CepBICHOI NiHii

Y BUNaAKy MOXIMBOMO 3BEPHEHHS 40 aBTOpW30BaHWUX CepBICHWX LIEHTPIB, BKaXiTb MOAENb i Ce-
PiHWIA HOMEP.

NEPEQ NOYATKOM BUKOPUCTAHHA

- 3HiMiTb NaKyBanbHi MaTepianu 3 npunagy.

- PoastawyitTe npunag Ha piBHiii NoBepxHi Binaanik Big Boaw. [punag noBMHEH BUKOPUCTOBYBATU-
€A i 3anuULaTICs Ha CTINKi NOBEPXHI, BUTPUBANIi 4O BUCOKMX TeMnepaTyp.

- [loBHicTio po3npaBTe kabenb XWUBNEHHS.

lMepekoHanTecs, Wo Hanpyra AOMalLHbLOI MEPEeXi XUBNEHHA OAHAKOBA 3 Ti€H, WO BKa3aHa
Ha TabnuyLi TeXHIYHMX AaHUX npunagy.

Yeara!
PosTaluyiiTe npunag Ha BigcTaHi MiHimym 10 cM Big CTiH, MebniB Ta iHWWX Npunagis.

lMepen nepLuMmM BUKOPUCTaHHAM Npunagy nomuite yawy (D) i kowwwmk (H).

- BisbMiTbes 3a pyuky (E) i gicTaHbTe yaly pa3om 3 kowumkom 3 kopnycy npunagy (C), (Puc. 4).

- 3micTiTb ¢hikcaTop (G) y HanpsiMKy Kowwvka (Puc. 5).

- HatucHiTb kHonKy po3bnokyBaHHs kowwmka (F) i 0HOYACHO ficTaHbTe KOLIMK 3 Yalli, MigHIMaum
voro Bropy (Puc. 7).

Yally i KoMK MOXHA MWUTU Yy MOCYLOMUIHIA MalumHi. Y SKOCTi anbTepHaTUBM BUKOPUCTOBYITE

MUtouniA 3acib ans nocyay i M'siky HeabpasueHy ryoky. [lus. naparpady “Yuctka npunagy’.

IHCTPYKUII 3 BAKOPUCTAHHA

- [oknagite Xap4oBi NPOAYKTW Y KOWWK. He nepeBuLLyiiTe piBeHb, No3Ha4eHWi BigmiTkoo MAX.
- BcTaBTe KOLWWK Y Yally. XapaKTepHuii 3ByK "knay" cnoBillae npo npasunbHy ycTaHoBky (Puc. 9).
- 3micritb thikcatop (G) y HaNPAMKY py4KM.

- Bcraste vawy B kopnyc npunagy.

fAKwo vawa BcTaBneHa HenpaBwuIibHO, Npunaj He yBiMKHeTbCiI.

- Bcraste Bunky B eNeKTpUYHY PO3ETKY.

- 3a [onomoror KHOMoK HanawTyBanHs Temnepatypy (N) obepiTb Temnepatypy npuroTyBaHHs.
MepenbayeHo MoxnuBicTb BCTaHoBUTH Temnepatypy Big 80°C go 200°C 3 kpokoM HanawTy-
BaHHs 5°C.

- 3a [onoMOorok KHOMOK HanaLLTyBaHHs Yacy npuroTyBaHHs (Q) BCTaHOBITL Tanmep. [Nepenbave-
HO MOXMNMBICTb BCTAHOBUTY Yac Bif 1 XBUMMHW A0 60 XBUMWH 3 KDOKOM HaNaLUTYBAHHS B OAHY
XBUTMUHY.

LLo6 npuwBMAWMTY NPOLIEC HANALUTYBaHHS, YTPUMYIATE KHOMKW HanallTyBaHHS vacy i Temnepa-
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TYPU HATUCHEHUMMN.

- Y 9KOCTi anbTepHaT1BN MOXHA HaTUCKaTL KHOMKY Bbopy nporpam (P). O6epitb nporpamy npu-
rOTyBaHHs! BiMOBIAHO A0 TUMY 300paXkeHOro XapuoBoro nNpoaykTy (aue. “Iopaam 3 NpuroTyBaH-
HS" 3 AeTanbHOK iHhopMaLjieto LOAOo nporpam).

- HatucHiTb kHOMKy BBiMKHEHHS/BUMKHEHHS (O), W06 po3noyaTit NPUroTyBaHHS.

- |HgnkaTop BeHTUNALIT (K) 3aropuTbCs, Bkasytoum Ha Te, Lo CUCTEMA BEHTUNSALLS NoYana npawo-
BaTW. InauKaToOp NpUroTyBaHHs (L) 3aroputbes.

- [punag no4He roTyBaTi Xap4oBi MPOAYKTH.

Mig yac NpUroTyBaHHs MOXXHa MOMITUTK, WO iHAWKATOP MPUroTyBaHHs (L) nepiognyHo 3aropseTbes

i racHe. Lle Bkasye Ha poGoTy TepmocTaTa, skuii NiATPUMYE NPaBUIbHY TeMMepaTypy MmpuroTy-

BaHHs. Ha gucnnei ByayTb YepryBaTncs 3Ha4YeHHs 3BOPOTHBOTO BiAfliKy Yacy Ta BCTAHOBNEHOI

Temnepatypu. LLo6 3miHuTKk yac i TemnepaTtypy nif Yac NpUroTyBaHHS, BUKOPUCTOBYIATE KHOMKM

HanaLTyBaHHs.

OpuTIOPHALA MOXE BMKOPUCTOBYBATWCS ANS MPUrOTYBAHHS BENWKOTO PI3HOMAHITTS Xap4oBuX

npoaykTiB. [IUB. KHWXKEYKY 3 peLenTtamu.

MoxHa nonepeaHbO posirpiBaTi Xap4oBi NPOAYKTA MPOTAroM 3-5 XBUMMH NEPLL HiX BCTAHOBUTY

yac npuroTyBaHHsi, abo gogaTtv yac posirpisy besnocepeaHb0 A0 Yacy NpUroTyBaHHs.

He 3anoBHioMnTe Yaly onieto.

He nepeBaHTaxyiTe KOWMK HAANULIKOBOK KinbKicTH iXi. [loTpMMyiiTeCb MakCMManbHOI
[,03BOJIEHOI KiNIbKOCTI, SIKy BKa3ye No3Havka pPiBHS.

Mig yac nepworo BUKOPUCTaHHA Npunag Moxe BUAINATA Nerkui 3anax ta gum.: He TypOyii-
Tecs, Lie HopManbHe iBULLe, agke AesiKi YacTMHM Oynu 3nerka amalieHi, nicns HeTpUBanoro
yacy 3anax 3HuKHe. Lle He maTMMe Xo0AHOro BNNIMBY Ha po6oTy Npunagy.

Mpunag MOXHa MOCTaBUTW Ha Mmay3y nig yac poboTw, Hanpuknag, Wwob nepemilaTyt iHrpegieHTH
nig Yac npowecy NPUroTyBaHHs.

- BisbMiTbCA 3a pyuKy i gicTaHbTe Yally, NOTArHyBLUM Ha3oBHi. Mpunaz nepecTtaHe npawlosaTty.

- ToTpsciTb YaLLy, Wob iHrpeiEHTM roTyBanmecs piBHOMIPHO.

- o6 noHoBuTM poboTY Mpunaay, BCTaBTE Yally Y ii rHi3go.

YBaral!
Hebeaneka oniki. He TopkaiiTecs 4o Yalli, KOLMKa i MeTaniyH1x YacTuH Npunagy.

Hebesneka onikiB. TpsAcy4m yally, He HaTUCKalTe KHOMKY pO36rIoKyBaHHS KOLLMKA.

ﬁ Hebesneka onikis. Konu 3 kopnycy npunagy AiCTaeTbes Yalla, 3BigTH TakoX BUXOAATb raps-
e noBiTpst i nap. He HabrvwxaiTe pykn i 06ny4s go YaLwi.

Micnsa 3aKiHYeHHs NPUroTyBaHHS, Npunag NofacTb 3BYKOBUI CUMHAN i BUMKHETLCS. FAKLIO iHrpe-

LiEHTW He roTOBi, AOCTATHBO MOMICTUTM Yallly Ha3aj y Npunaz i BCTAaHOBUTM TalMep Ha Aekirnbka

XBUIWH.

LLlo6 BUMKHYTV NpUnag BpyYHY, HATUCHITb KHOMKY BBIMKHEHHS/BUMKHEHHS (O). IHaNKaTop NpuroTy-

BaHHs (L) BUMKHeTbCs. Cuctema BEHTUNALT 3yNMHUTLCS Yepes Aekirnbka CekyHa.

- [lictaHbTe valuy.

- 3micTiTb dhikcatop (G) y Hanpsawmky kowwka (Puc. 5).

- HaTucHiTb KHOMKy po36rokyBaHHS koLwmka (F) i 0fHOYaCHO ficTaHbTe KOLUMK 3 YaLi, nigHiMatoum
ioro sropy (Puc. 7).

- Hacunte iHrpegieHTn y Tapinky. Mogarite Ha cTin.
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YBara!
Hebe3sneka onikis. He TopkaiTecst 4o YaLi, KOLMKa i METaniYHnX YacTuH Npunagy Lekinbka
HACTYMHUX XBUMUH MICNS BAMKHEHHS. [lo4eKaiTeCs OXONOMKEHHS rapsunx YacTuH.

[NepekoHanTecs, Lo NPUrotToBaHi 3a 4OMOMOro0 Npunaay iHrpedieHT! MatoTb 30M1I0TUCTUN,
a He YOPHUI abo KOpUYHEBMIA Komip. 3HIMITb 3 Xap4OBWX NPOAYKTIB MOXIMBI 3aMMLLIKX Nif-
ropinoro.

LLio6 picTaTn Benuki abo KpUXKi iHrpedieHTH 3 KOwMKa, BUKOPUCTOBYITE KyniHAPHI LLjinwi.
MoxnmBui HapNMLWOK Ofii HAKONMYYETHLCSA HA AHI YaLwi.

Micna 3aBepLIeHHS NPUrOTYBaHHA iHrpeaieHTIB, Npunag MoXHa 3pa3y BMKOPUCTOBYBaTU
NOBTOPHO ANA NPUroTYBaHHA iHWWKUX Xap4OBUX NPOAYKTIB.

Mopapu 3 NnpuroTtyBaHHA

3a GaxxaHHs npunaa MOXHa 3anuLLMTLY Ha nonepeaHin posirpis 6e3 iHrpepieHTiB.

- 3a gonomoroto kHoMoK HanaluTyeaHHs Temnepatypy (N) 0bepiTb TemnepaTypy NpuroTyBaHHs.

- 3a ponomorot KHOMOK HanalwTyBaHHS Yacy NpuroTyBaHHs (Q) BCTaHOBITL Taimep BinbLue, Hix
Ha TPU XBUIUHN.

- HaTucHiTb KHOMKY BBIMKHEHHS/BUMKHEHHS (O).

lMpunag noyHe npavoBaTy.

MeHLui iHrpeaieHTV NoTpebyTb TPOXW KOPOTLLOMO Yacy NpUroTyBaHHS, Y MOPIBHSHHI 3 Ginbmmm

iHrpedieHTaMu.

BinbLua KinbkicTb iHrpeieHTiB NoTpedye TPOXM JOBLUIOMO Yacy NPUrOTyBaHHS, @ MEHLLA KinbKiCTb —

KOPOTLLIOrO Yacy npuUroTyBaHHs.

[ns ontumisauii diHanbHOro peaynbTaTty i 3abe3neyeHHs piBHOMIPHOCTI MPUrOTyBaHHS, nepemi-

LIaNTe MeHLLi iHrpedieHTV Ha cepeuHi NpoLecy NpUroTyBaHHS.

LLlo6 oTprmaTi XpyCTKY CKOPUHKY, [OAAIATE OAHY NOXKY Ofil 40 CBiXO0i ab0 3aMOpOXeHOi kapTonsi.

3akycku, LU0 roTyHTbCA Y NeYi, MOXXHa TaKoX MPUroTyBaTh y NOBITPSHIN (PpUTIOPHNL.

OnTumanbHa KinbKicTb 4ns NPUrOTYBaHHS! XPYCTKOI kKapTonni cTaHoBKTb NpnbnmnaHo 300-400 r.

BukopucToByiiTe roTOBY MacTy 415 NPUroTyBaHHS (DapLUMpOBaHX 3aKyCOK: Lie MPOCTO i LWBMAKO.

BinbLu Toro, yxe rotoBa nacra roTyeTbCs LUBMALLE, HiX NacTa, NpUroToBaHa BLoMa.

Bu3HauveHi nporpamm
Y HacTynHi Tabnuui 306paxeHi nonepeaHb0 BUSHAYEHI MPOrpamMu, HasiBHI y NaHesi KepyBaHHS.

Temnepatypa (°C) Yac (xB)

CMaxeHa

3aMOpPOXeHa 200 15
kapTonns

CMaxeHa oBIXA | 4o0 25
kapTonns

:ﬁ%‘:’:‘ pakonopi6Hi 160 20

conoaoLL 160 30
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KypsiTUHa 200 20
YepBoOHe M'ACo 180 20
pnba 160 20

KoxeH cumBon nosHavae mporpamy npuroTyBaHHs. KoxHa mporpama Mae HanalTyBaHHs Tem-
nepaTypu i Yyacy NpuroTyBaHHsl, PEKOMEHOOBAHI Ha OCHOBI TUMy Xap4yoBOro MPoaykTy. Yac npu-
FOTYBaHHS OPIEHTOBHWA, TOBTO 3anexXmTb TaKOX Bif TOBLUWHW i KiNbKOCTI DXi ANS MPUrOTYBaHHS.
3HaueHHs TemMnepaTypu i yacy y 3a3farnerifb BU3Ha4YeHX nporpamax MoXHa Takox 3MiHIOBaTH.

CmaxeHa kaptonns (3amopoxera) | 15— 20 xsunuH 200°
CmaxeHa kaptonns (csixa) Mepwmni umkn; 18 XBUNKH 140°

[Opyrun uukn: 12 XBuUnnH 180°
CmaxeHi 0BOYi 10 - 15 xBUnmH 200°
KapTtonns yeTBepTUHKaMm 18 — 22 xBUnuH 180°
KpokeTu 12 - 15 XBUNKH 185°
KpokeTu 3 kypsiTuHi 10 xBunuH 200°
Kypsui cterHa 20 — 25 xBuUnuH 180°
Bicutekc 10 - 15 xBUNMH 180°
Kotnetn 8 XBUnuH 180°
KpeBeTku 15 — 20 xBUnKH 160°
Topt 20 — 30 xBunWH 160°
Kiww 25— 30 xBunuH 180°
Pnba 15 - 20 xBUnMH 200°
Bif6vBHa i3 CBUHMHM 10 — 15 xBUNMH 200°
CnpiHr-ponm 10 - 15 xBunuH 200°

DyHKLiA aBTOMaTUYHOro BUMKHEHHSA
Llen npunag ocHalleHui Tainmepom. Konm Taimepa gocsrae “0”, npunag nogae 3BYKOBUN CUr-
Han | aBTOMaTU4HO BUMMKaeTbCs. LLob BUMKHYTV Mpunag BpyYHY, HATUCHITb KHOMKY BBIMKHEHHSY/
BUMKHEHHS (O). IHavkaTop npurotyBanHs (L) BUMKHeTbes. CrcTema BEHTUNSALLT 3yNUHUTLCS Yepes

AeKinbKka cekyHa.

HKUJ,O gictatun vauly nig vac NpUroTyBaHHA, npunan aBToOMaTu4HO BUMKHETBCA.
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YUCTKA | TEXHIYHE OBCINNYrOBYBAHHA

YBaral!
[Mepen no4aTKOM YMCTKM NpUNady, 3aBXau Bif €AHYNTE BUNKY Bif €NEKTPUYHOT po3eTku. Bei
onepallii MOBUHHI BUKOHYBATUCS, KOMW NPUaz XONOLHNA.

YBara!
He 3aHyptoiTe npunag y Bogy abo y iHLi pignHu.

A YBara!
PerynsipHo nepesipsiiTe CTaH kabenio XMBMEHHs nepes BUKOPUCTAHHAM BaLLOro npunagy;
SKLLO Kabenb NOLLKOMKEHNIA, LOCTaBTe NpUNag y Hanbnuk4mMit CEPBICHUA LEEHTP ANS 3aMiHK
kabento, siKy MOBWHEH BUKOHYBATY KBanichikoBaHuiA nepcoHarn.

He BukopucTOBYiiTe abpasnBHi IHCTPYMEHTU ANS YACTKM Npunagy.

Uucrtka npunapy

BuTpiTb NNacTMKOBi YaCTWHM BONOrO Heabpa3nBHOK raHYipKOIo, a MOTIM CYXOH FaHuYipKOH.

[Ins 4MCTKM BHYTPILIHBOT YaCTUHW NpuUnagy BUKOPUCTOBYITE HeabpasuBHY raHuipKy, 3MOYEHy ra-
PSYOK0 BOAOK. BUTpIiTh noBepxHi gocyxa.

[ins YnCTKM HarpiBanbHUX €NEMEHTIB BUKOPUCTOBYATE CYXY raHUipKy, L0G YCYHYTV 3amnuLiKy ixi.

YUucrka KOMMNOHEHTIB

Yally i KoMK MOXHa MUTW Yy NOCYLOMMIHIA MaLlMHi. Y SKOCTi anbTepHaTUBU BUKOPUCTOBYNTE

MUouMiA 3acib ans nocyay i M'sky HeabpasusHy ryoky.

- BisbMiTbCS 3a pyyKy i AicTaHbTE Yallly pasoM 3 KOLUMKOM 3 KOprycy npunagy.

- HatucHiTb kHonky po3brnokyBaHHs koLunka (F) i BHOYACHO AicTaHbTe KOLUMK 3 Yallli, NigHIMauu
ioro Bropy (Puc. 7).

LLlo6 po3m'aKLLMTI 3amnULLKK DXi Ha KOLUMKY, MOXHA HaMOBHUTM Yally rapsyot Bogot. [oparite

AeKinbka kpanenb Muoyoro 3acoby. BerasTe kowwk i 3annwTe Ha 10 xBunuH, o6 nogiss 3acib.

[MomuiiTe | BUCYLLITb.

Yawa i KowmMK BMrOTOBMEHI 3 HENpUrapHOro marepiany:: MaToBiCTb i CRigu, sIKi MOXYTb
3'ABMTUCA NiCNA TPUBANOro BUKOPUCTAHHS, € HOPMaNbHUM SIBULLEM i He NCYHOThb npouec
NpUroTyBaHHs abo CMak Xxap4oBUX NPOAYKTIB.
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MIAKA3KU AN BUPILWWEHHA OEAKUX NPOBJIEM

MMpobnemu

VIMOBIpHI MpuumHM

BupileHHs

Mpunaa He npalitoe

Bwunka He BCTaBneHa B enek-
TPUYHY PO3ETKY.

BcrasTe BUIIKY B €MEKTPUYHY
PO3ETKY, OCHaLLEHY 3a-
3eMITeHHAM.

He BCTaHOBNEHWI Tanmep.

3a LoMOMOroKo KHOMOK Kepy-
BaHHS YacOM NMPUroTyBaHHS
BCTAHOBITb DaxaHuii Yac npu-
rOTYBaHHS. HaTUCHITL KHOMKY
BBIMKHEHHSI/BUMKHEHHS, 10D
pO3N0oYaTH NPUrOTYBaHHS.

Yalua BcTaBneHa Henpasub-
HO.

[oGpe BcTasTe vally Bcepe-
AVHY npunagy.

[HrpeaieHTV He roToBI

KinbkicTb iHrpegieHTiB BCcepe-
JVHI YaLli 3aHaaTo BEmnmKa.

[MoknagiTb MeHLLe iHrpeaieH-
TiB y KOLUMK. MeHLa KinbKicTb
roTyeTbes BifbLU OAHOPIAHO.

BcraHoBneHa TeMmnepartypa
3aHafTo HK3bKa.

3a oMoMorot KHOMoK
KepyBaHHsi TEMNepaTypor
MPUroTyBaHHS BCTAHOBITb
BaxaHy Temnepartypy. [ue.
KHVDKEUKY 3 peLientamu.

BcraHoBneHuit yac npuroty-
BaHHs1 3aHAATO KOPOTKMIA.

3a LonoMOorot KHOMOK Kepy-
BaHHsi YaCOM MPUrOTYBaHHS
BCTaHOBITb DaXaHui yac
NPUroTyBaHHS. [I1B. KHUKEUKY
3 peLjenTamu.

[HrpedieHT NpuroTyBanucs
HEeOAHOPIAHO.

[esiki TUnu iHrpeieHTiB Heoo-
XiZHO NepeMmiLLyBaTK AeKinbka
pasiB Mig Yac NpUroTyBaHHs.

[HrpepieHTH, Lo 3HaxoaATbCA
3Bepxy, abo siKi NOKPTI iHLK-
M iHrpeieHTamu (kapTon-
nek), HeobXigHO nepemiLuy-
BaTW Mg Yac NpUroTyBaHHs.

CMmaxeHi 3akycku He XpycTKi.

Bu BukopucToByETE TUNM 3a-
KyCOK, iKi NOBUHHI roTyBaTUCS
TpaguuinHUMK MeTodamMm.

BukopucToByiiTe 3akycku, siki
roTyloTbCs y nevi, abo ama-
LLyiTe 3aKycku onieto, nepLu
HiX MOMICTUTH IX Y KOLLIWK.

Yalua BcTaBneHa Henpasunb-
HO.

KinbkicTb iHrpesieHTiB Bcepe-
JVHI YaLli 3aHaaTo Benmka.

[MoknagiTe MeHLUe iHrpeaieH-
TiB Y KOLMK. MeHLLa KinbKiCTb
roTyeTbest BinbLU OAHOPIAHO.

Kowwwk BCTaBneHum Henpa-
BUIIBHO Y YalLlly.

[lo6pe BCTaBTE KOLLIMK BCEpE-
AVHY YaLLi.
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Mpobnemn

VIMOBIpHi Mpu4nHm

BupileHHs

3 npunagy BuxoguTb Ginui
JnM.

Bu rotyete BinbLu XuUpHi
iHrpedieHTw.

Mig yac npuroTyBaHHs BinbLu
KUPHWX HrpeieHTIB, Y YaLLi
HakonunyyeTbes binbLue oii.
Mg Yac npuroTyBaHHs onis
BuAinse inbLue Binoro gumy,
HiX 3a3Buyan. Lle He mae
XO[HOrO BMNBY Ha Mpuro-
TyBaHHS iHrpegieHTiB abo Ha
npunag.

Y vaLli 3HaxoaATbCs 3amnmnLLKN
XUpY Bif nonepeaHix npuro-
TyBaHb.

binuit aum cnpuyrHeHni
HarpiBaHHaM xmpy abo onii,
SKi 3HAX0AATHCS Y YalLlli.
PeTenbHo YnCTiTh Yaly nicns
BMKOPUCTaHHS.

Csixa kapTonnsi, nopiaaHa
COJTOMKOHO, CMaXMTbCS HEO-

[HOPIZHO.

BukopucToByeTbCS TUN
kapTonni, HenpuaaTHWN Ans
CMaXeHH4.

BukopucTOBYTE CBiXY KapTO-
nnto i He 3abysaiTe nepesep-
TaT ii Nig Yac NpUroTyBaHHS.

CnonickyiTe i npocyLuyiTe
KapTONAHO, NEPLL HiXX CMaXWUTL
1.

CnonickyiTte KapTonmio i
BMOANANTE YBECH KPOXMab,
AKUI 3'ABNSETHCA HA NOBEPXHI
kapTonni.

Caixa kapTonns, nopizaHa
COMOMKO0, HE BUXOOUTb
XPYCTKOIO MICMISi CMaXEHHS y

PpUTIOPHML.

XpYCTKICTb CMaxeHoi kapTo-
MNi 3aNeXuTb Bifl KiNbKOCTI

BOAM, LLO MICTUTLCS B KapTO-
MAi, i KiNbKOCTI onii, HANWTO

Yy (PpUTIOPHULILO.

lepekoHalTecs, Lo Bofa Ha
noBepxHi kapTonni fobpe Bu-
CyLLeHa, NepLL Hix JofasaTh
ornito.

[ns oTpumanHs GinbLuoi xpy-
CTKOCTIi piXTe KapTonmnto Ha
COMOMKY MEHLLIOrO po3Mipy.

[opaiTe TpiLlLKku AOLATKOBOI
onii, wob otpumaTy GinbLUy
XpYCTKiCTb.
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