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A PROPOSITO DI QUESTO MANUALE

Anche se gli apparecchi sono stati realizzati in conformita con le specifiche Normative europee
vigenti e sono pertanto protetti in tutte le parti potenzialmente pericolose, leggete con attenzione
queste avvertenze e usate I'apparecchio solo per I'uso cui € stato destinato per evitare infortuni e
danni. Tenete a portata di mano questo libretto per future consultazioni. Qualora vogliate cedere
questo apparecchio ad altre persone ricordatevi di includere anche queste istruzioni.

Le informazioni riportate in questo manuale sono marcate dai seguenti simboli che indicano:

Pericolo per i bambini

Avvertenza relativa a ustioni
A Pericolo dovuto a elettricita
Attenzione - danni materiali

A Pericolo di danni derivanti da altre cause

USO PREVISTO

Potete usare I'apparecchio per cucinare gli alimenti. Il prodotto non & adatto per cucinare cibi
liquidi. Ogni altro utilizzo dell’apparecchio non & previsto dal costruttore che si esime da qualsiasi
responsabilita per danni di ogni natura, generati da un impiego improprio dell'apparecchio stesso.
La modifica dell'apparecchio determina I'annullamento della garanzia.

RISCHI RESIDUI

Attenzione
Pericolo di shock elettrico. Non immergere I'apparecchio in acqua o altri liquidi.

Attenzione

Pericolo di ustioni. Non toccare la leccarda, le griglie, lo spiedo o il cestello e
le parti metalliche dell’apparecchio nei minuti seguenti al suo spegnimento.
Attendere il raffreddamento delle parti calde.

AVVERTENZE DI SICUREZZA

LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI PRIMA DELL’USO.

* Questo apparecchio € destinato a essere utilizzato nelle applicazioni domesti-

che e similari quali:

nelle zone per cucinare riservate al personale nei negozi, negli uffici e in altri

ambienti professionali;

nelle fattorie;

['utilizzo da parte di clienti di alberghi, motel e altri ambienti a carattere residenziale;

negli ambienti tipo bed and breakfast.

+ Non si assumono responsabilita per uso errato o per impieghi diversi da quelli
previsti dal presente libretto.

+ Si consiglia di conservare gli imballi originali, poiché I'assistenza gratuita non &
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prevista per i guasti causati da imballo non adeguato del prodotto al momento
della spedizione ad un Centro di Assistenza autorizzato.

« L'utilizzo di accessori non consigliati o non forniti dal costruttore dell’apparecchio

pud comportare rischi di incendio, shock elettrico o danni a persone.

+ L'apparecchio & conforme al regolamento (EC) No 1935/2004 del 27/10/2004 sui

materiali in contatto con alimenti.

A Pericolo per i bambini
Il presente apparecchio puo essere usato da bambini di eta superiore a 8 anni e
da persone con limitate capacita fisiche, sensoriali 0 mentali o scarsa esperien-
za 0 conoscenza soltanto sotto sorveglianza o dopo essere stati istruiti sull'uso
sicuro dell’apparecchio e sui possibili pericoli.
| bambini non devono giocare con I'apparecchio.
Le operazioni di pulizia e di manutenzione da parte dell'utilizzatore non devono
essere effettuate dai bambini a meno che non abbiano un’eta superiore a 8 anni
e operino sotto sorveglianza.
Tenere sempre I'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla portata di
bambini con eta inferiore a 8 anni.
Posizionare I'apparecchio in modo tale che i bambini non possano raggiungere
le parti calde.
Gli elementi dell'imballaggio non devono essere lasciati alla portata dei bambini
in quanto potenziali fonti di pericolo.
Evitare che un bambino afferrando il cavo di alimentazione possa far cadere
I'apparecchio.
Allorché si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si raccomanda di
renderlo inoperante tagliandone il cavo di alimentazione. Si raccomanda inoltre di
rendere innocue quelle parti dell'apparecchio suscettibili di costituire un pericolo, spe-
cialmente per i bambini che potrebbero servirsi dell’apparecchio per i propri giochi.

& Avvertenza relativa a ustioni
Pericolo di ustioni. Non toccare le parti metalliche dell’apparecchio ed il vetro
dello sportello durante l'uso e nei minuti seguenti al suo spegnimento. Toccare
solo la maniglia dello sportello. Attendere il raffreddamento delle parti calde.
Quando 'apparecchio non € in funzione staccare la spina dalla presa di corrente
elettrica. Lasciare raffreddare I'apparecchio prima di eseguire la pulizia.
Non muovere 'apparecchio quando contiene ancora cibo.
Inserire gli ingredienti, sempre e solo sulle griglie o nel cestello per evitare il
contatto del cibo con le resistenze elettriche.
Non ostruire le prese d’aria.
Non riempire la leccarda con olio. Pericolo di incendio.
Durante l'uso, aria e vapore caldi fuoriescono dalla presa d’aria. Tenere le mani
ed il viso lontano dalla presa d’aria.



* Quando si apre lo sportello dell’apparecchio, fuoriescono anche aria e vapore
caldi. Tenere le mani ed il viso lontano dallo sportello.

+ Se fuoriesce del fumo nero dalla presa d'aria, spegnere subito 'apparecchio.
Staccare la spina dalla presa di corrente. Attendere che termini la fuoriuscita di
fumo dalla presa d’aria. Estrarre il cibo dal corpo dell’'apparecchio.

. & Attenzione: superficie calda.

A Pericolo dovuto a elettricita

* Prima di collegare I'apparecchio alla rete di alimentazione controllare che la ten-
sione indicata sulla targhetta corrisponda a quella della rete locale.

+ Se I'apparecchio sara utilizzato in un paese diverso da quello in cui & stato com-
prato, fate verificare 'idoneita elettrica dell’apparecchio presso un Centro di As-
sistenza Tecnica.

+ Se decidete di utilizzare una prolunga elettrica, quest'ultima deve essere ade-
guata alla potenza dell'apparecchio, onde evitare pericoli all'operatore e per la
sicurezza del’ambiente dove si opera.

+ Collegare sempre I'apparecchio ad una presa con messa a terra.

+ Non immergere I'apparecchio in acqua o altri liquidi.

* Non utilizzate 'apparecchio se avete la mani bagnate o se avete i piedi nudi.

* Non usare 'apparecchio se il cavo elettrico o la spina risultano danneggiati, o se
I'apparecchio stesso risulta difettoso. Tutte le riparazioni, compresa la sostituzio-
ne del cavo di alimentazione, devono essere eseguite solamente dal Centro As-
sistenza Ariete o da tecnici autorizzati Ariete, in modo da prevenire ogni rischio.

* Non collegare alcun altro apparecchio ad elevata potenza (stufe, ferri da stiro,
radiatori ecc..) sulla stessa presa di corrente. Pericolo di sovraccarico elettrico.

* L'apparecchio ed il cavo di alimentazione non devono entrare in contatto con
superfici calde.

+ Non scollegare la spina dalla presa di corrente tirandola per il cavo.

* Non lasciare il cavo di alimentazione in contrasto con spigoli vivi 0 con parti
taglienti.

+ Non spostare I'apparecchio tirandolo per il cavo di alimentazione.

* In caso di temporale scollegare il cavo di alimentazione dalla presa di corrente.

Attenzione - danni materiali

+ Svolgere sempre il cavo di alimentazione prima dell’ utilizzo.

* |l prodotto non deve essere alimentato attraverso timer esterni o0 con impianti
separati comandati a distanza.

* Per non compromettere la sicurezza dell'apparecchio, utilizzare solo parti di ri-
cambio e accessori originali, approvati dal costruttore.

* Dopo aver staccato la spina del cavo di alimentazione elettrica dalla presa e
dopo che tutte le parti si saranno raffreddate, I'apparecchio potra essere pulito
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esclusivamente con un panno non abrasivo e appena umido di acqua. Non usa-
re mai solventi che danneggiano le parti in plastica.

+ Non posizionare I'apparecchio vicino a materiale infiammabile (tessuti, tende..).
+ Prima di riporre I'apparecchio scollegare sempre la spina del cavo di alimenta-
zione dalla presa di corrente. Attendere che le parti calde si siano raffreddate.

+ Non lasciare 'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (pioggia, sole, etc).
* Non usare I'apparecchio all'aperto.

* Non smontare I'apparecchio. Non ci sono parti interne da utilizzare o pulire.
* Riporre I'apparecchio al coperto, in un luogo fresco e asciutto.

A Pericolo di danni derivanti da altre cause
* Accendere I'apparecchio solo quando & in posizione di lavoro.
* Non lasciare incustodito I'apparecchio mentre & collegato alla rete elettrica.
* Quando vi dovete assentare anche per poco tempo, spegnere I'apparecchio e
scollegare sempre il cavo di alimentazione elettrica dalla presa di corrente.
E Per il corretto smaltimento del prodotto ai sensi della Direttiva Europea
== 2012/19/EU si prega leggere I'apposito foglietto allegato al prodotto.

* CONSERVARE SEMPRE QUESTE ISTRUZIONI.



DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIO

A - Corpo dell'apparecchio L - Cestello

B - Vano di cottura M- Spiedo per girarrosto

C - Cavo di alimentazione N - Forchetta di rimozione dello spiedo e del cestello
D - Sportello O - Tasto di rotazione del cestello con spie

E - Maniglia

0 spia di funzionamento

F - Supporto motorizzato sinistro ) tasto-spia di rotazione del cestello/spiedo e di

accensione luce interna

G - Supporto destro & spia della temperatura

H - Pulsante di sblocco dello sportello P - Manopola di impostazione del tempo di cottura

| - Impugnatura per trasporto Q - Manopola di regolazione della temperatura
J - Griglia (3 pezzi) R - Presa d’aria
K - Leccarda

Dati di identificazione

Nella targhetta posta sotto la base di appoggio dell'apparecchio sono riportati i seguenti dati d'i-
dentificazione dell'apparecchio:

+ costruttore e marcatura CE

+ modello (Mod)

* n° di matricola (SN)

+ tensione elettrica di alimentazione (V) e frequenza (Hz)

+ potenza elettrica assorbita (W)

* numero verde assistenza

Nelle eventuali richieste ai Centri Assistenza Autorizzati, indicare modello e numero di matricola.

PRIMA DELL’ L'USO

Attenzione
Pericolo di danni materiali. Non ricoprire le parti interne dell'apparecchio con fogli di alluminio
per evitare di danneggiare gravemente il funzionamento del termostato.
- Rimuovere i materiali di imballaggio dall'apparecchio.
- Posizionare I'apparecchio su una superficie piana e lontano dall'acqua. L'apparecchio deve es-
sere utilizzato e lasciato a riposo su una superficie stabile e resistente alle alte temperature.
- Svolgere completamente il cavo di alimentazione.

Controllare che la tensione della rete domestica sia uguale a quella indicata sulla targhetta
dati tecnici dell’apparecchio.

Attenzione
Pericolo di danni materiali. Posizionare I'apparecchio ad una distanza di almeno 10 cm da
pareti, mobili o altri apparecchi.

Non posare alcun oggetto sullo sportello quando & aperto.
Prima di usare I'apparecchio per la prima volta, lavare le griglie (J), la leccarda (K), il cestello (L) e
lo spiedo (M). Le griglie, la leccarda, il cestello e lo spiedo possono essere lavati in lavastoviglie. In
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alternativa, utilizzare un comune detersivo per piatti e una spugna morbida, non abrasiva. Vedere
il paragrafo “Pulizia dell'apparecchio”.

Al primo uso si consiglia di tenere acceso I'apparecchio per qualche minuto per eliminare I'odore
di “nuovo”.

1 Ruotare la manopola di regolazione della temperatura (Q) al massimo.

2 Per accendere I'apparecchio, ruotare la manopola del timer (P). Lasciare funzionare
I'apparecchio in ambiente areato per almeno 15 minuti.

3 Per spegnere 'apparecchio ruotare la manopola del timer (P) in posizione 0.

Quando usate I'apparecchio per la prima volta pud accadere che emani un leggero odore e

un po’ di fumo: non preoccupatevi, & perfettamente normale perché alcune parti sono state

leggermente lubrificate, dopo poco tempo il fenomeno scomparira. Questo non avra alcun

effetto sul funzionamento dell’apparecchio.

ISTRUZIONI PER L'USO

A Attenzione
Pericolo di danni materiali. Non inserite alimenti che possono gocciolare durante la cottura.
Oltre a rendere impegnative le operazioni di pulizia, possono essere causa di incendi. Pulire
il vano di cottura da eventuali residui di cibo o briciole prima di ogni uso.

Pericolo di rottura del vetro. Non versare acqua sul vetro dello sportello quando € caldo. Non
appoggiare alcun oggetto sul vetro dello sportello quando & aperto.

Non posizionare alcun oggetto sopra I'apparecchio durante il suo funzionamento.

A Attenzione
Pericolo di shock elettrico. Non inserire forchette o altri utensili allinterno dell’apparecchio.
Questa operazione pud danneggiare le resistenze dell'apparecchio e creare pericolo di
shock elettrico.

A Attenzione
Pericolo di ustioni. Durante il funzionamento le parti metalliche ed il vetro sono caldi: toccare
solo la maniglia dello sportello.

Non riscaldare alcun alimento con la propria confezione (bottiglia, scatola etc).

1 Posizionare gli alimenti da cuocere sulla griglia (J) o allinterno della leccarda (K). E possibile
utilizzare una sola griglia (Fig. 4) o le tre griglie contemporaneamente (Fig. 5).

Leccarda per arrostire, cuocere al forno, gratinare. Ideale per
pollo arrosto, carne rossa, verdure gratinate, pan di spagna e
tutti i cibi da forno

Griglia (3 pezzi) per essiccare, friggere ad aria, dorare, tostare.
Ideale per pane, patate, carne, pesce, frutta, verdura




Per tutti i cibi che possono gocciolare durante la cottura con gri-
glia posizionare la leccarda al livello pit basso

Nel caso di cottura degli alimenti con olio, utilizzate due fogli di alluminio per evitare schizzi
di olio bollente sulle resistenze del vano di cottura. Mettete un foglio sulla leccarda o sulla
griglia ed uno a ricoprire I'alimento.

Nel caso di cottura degli alimenti con la griglia o con il cestello, distribuire uniformemente
I'olio sugli alimenti per ottenere cibo pit croccante e dorato. Successivamente, posizionare
gli alimenti da cuocere sulla griglia o nel cestello.

Nel caso di cottura degli alimenti con la griglia, con lo spiedo o con il cestello, inserire an-
che la leccarda al livello piu basso del vano di cottura per raccogliere i grassi. Per evitare
fumi, cattivi odori e incrostazioni & congiliabile versare un po’ d’acqua nella leccarda.

E possibile preriscaldare gli alimenti per 3-5 minuti prima di impostare il tempo di cottura, oppure

aggiungere direttamente il tempo di riscaldamento a quello di cottura.

2 Posizionare la griglia (J) o la leccarda (K) con gli alimenti precedentemente preparati, all'inter-
no del vano di cottura.

Posizionare la griglia o la leccarda in modo che gli alimenti stiano ad una distanza di minimo
2 cm dalle resistenze posizionate nella parte superiore del vano di cottura.

Non sovraccaricate le griglie, la leccarda o il cestello con molto cibo. Rispettare la quantita
massima consentita indicata nella tabella.

3 Inserire la spina nella presa di corrente elettrica, che deve essere dotata di messa a terra.
4 Per accendere I'apparecchio, ruotare la manopola del timer (P). Impostare il tempo di cottura
desiderato. Il timer & regolabile fino a 60 minuti.

5 La spia di funzionamento ((')) si accende e il forno inizia la cottura. Allo scadere del tempo
impostato, la spia si spegne.

6 Ruotare la manopola di regolazione della temperatura (Q). Impostare la temperatura di cottura
desiderata. Il range di temperatura € di 80-200 gradi.

7 Laspia di pronto temperatura ( & ) si accende. Appena I'apparecchio raggiunge la temperatu-

ra desiderata, la spia ( & ) si spegne.
8 Durante la cottura & possibile accendere la luce interna tramite il tasto (O).
Con I'entrata in funzione dell'apparecchio, si avvia automaticamente anche la ventilazione. L'aria
calda ventilata assicura una ripartizione uniforme della temperatura e permette una cottura omo-
genea su piu livelli senza mescolare gli odori.
L'apparecchio pud essere messo in pausa durante il funzionamento, come ad esempio, per mesco-
lare gli ingredienti durante il processo di cottura.
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Attenzione

Pericolo di danni materiali. Non inserire forchette o altri utensili all'interno dell’apparecchio.
Questa operazione pud danneggiare le resistenze dell'apparecchio e creare pericolo di
shock elettrico.

9  Per spegnere I'apparecchio ruotare la manopola del timer (P) in posizione 0. Le resistenze si
spengono.

Al termine della cottura, I'apparecchio emette un beep e si spegne. Se gli ingredienti non sono

pronti bastera reinserire tutto nel vano di cottura e impostare il timer per qualche minuto.

L'apparecchio & dotato della funzione di auto-spegnimento. Se durante la cottura viene
aperto lo sportello, le resistenze e la luce interna si spengono automaticamente. Quando lo
sportello viene richiuso, I'apparecchio riprende il normale funzionamento e la luce interna
si accende automaticamente se ¢ stata accesa precedentemente.

Attenzione

Pericolo di ustioni. Durante il funzionamento le parti metalliche ed il vetro sono caldi: toccare
solo la maniglia dello sportello. Per estrarre la griglia o la leccarda utilizzare guanti o stro-
finacci per evitare il pericolo di scottature. Per estrarre il cestello o lo spiedo utilizzare la
forchetta in dotazione per evitare il pericolo di scottature. Non toccare le resistenze.

10 Staccare la spina dalla presa di corrente.
11 Aprire lo sportello.

Attenzione
Pericolo di ustioni. Quando si apre lo sportello dellapparecchio fuoriescono anche aria e
vapore caldi. Tenere le mani ed il viso lontano dal vano di cottura.

12 Rimuovere la griglia o la leccarda utilizzando guanti o strofinacci.
13 Versare gli alimenti in un piatto. Servire in tavola.

Durante la cottura si potra notare che la spia della temperatura ( g ) si accende e si spegne
periodicamente. Questo indica gli interventi del termostato che mantiene la giusta temperatura
di cottura. Per modificare il tempo e la temperatura durante la cottura, utilizzare le manopole di
impostazione.

Gli ingredienti cucinati devono essere dorati € non neri 0 marroni. Rimuovere gli eventuali
residui di bruciato dagli alimenti.

Per rimuovere gli ingredienti larghi o fragili dal cestello usare delle pinze per alimenti.
Quando avete finito di cuocere gli ingredienti, 'apparecchio puo essere subito riutilizzato per pre-
parare altri alimenti.

Consigli di preparazione

Se si desidera si pud lasciare preriscaldare I'apparecchio senza ingredienti.

Gli ingredienti piu piccoli necessitano di un tempo di cottura leggermente piu breve rispetto a
ingredienti piu grossi.

Una quantita maggiore di ingredienti richiede un tempo di preparazione leggermente piu lungo
mentre una quantita minore un tempo leggermente piu breve.

Mescolare gli ingredienti piu piccoli a meta cottura ottimizza il risultato finale e aiuta una cottura
uniforme.

Per un risultato croccante ungete con olio le patate fresche o surgelate prima di metterle a cuocere.
10



Gli snack da cuocere al forno possono anche essere cotti nella friggitrice ad aria.

La quantita ottimale per preparare delle patatine croccanti € 700 grammi circa.

Utilizzate paste pronte per preparare snack ripieni in modo facile e veloce. Inoltre le paste gia
pronte cuociono pill velocemente di quelle fatte in casa.

Non cucinate cibi troppo grassi.

Potete utilizzare I'apparecchio per riscaldare alimenti gia cotti. Impostare la temperatura a 150 °C
per un tempo di 10 minuti.

Programmi preimpostati
La tabella seguente mostra i programmi preimpostati presenti sul pannello di controllo.

Temperatura (°C) Tempo (min)
v |
200°C patate fritte surgelate | 200 15-20
15-20min
»
s | 900 200 1820
18-20min
zﬁ?"c pesce 200 18-20
18-20min
]
202 pollo allo spiedo 200 30-40
30-40min
o5
"U“f‘ spiedini 200 18-25
A
g: carne rossa 180 10-15
10-15min
gc pollo 180 20-30
20-30min
%g"c crostacei 180 12-18
12-18min

Ogni simbolo corrisponde ad un programma di cottura. Il programma & impostato con una tempe-
ratura e un tempo di cottura consigliato in base al tipo di alimento. Il tempo di cottura ¢ indicativo,
cio dipende anche dallo spessore e dalla quantita di cibo utilizzata. E possibile modificare tempo e
temperatura anche dei programmi di cottura preimpostati.
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Quantita Tempo | Temperatura | Informazioni
min-max (g) | (min) (°C)

Patate e patatine

Patatine tagliate sottili 600-700 15-20 200

surgelate

Patatine tagliate spesse | 600-700 20-25 200

surgelate

Gratin di patate 800-1000 25-30 200

Carne e Pollame

Bistecca 500-800 10-15 180

Costine di maiale 500-800 10-15 180

Hamburger 400-800 10-15 180

Involtini di salsiccia 400-800 13-15 200

Cosce di pollo 400-800 25-30 180

Petto di pollo 400-800 15-20 180

Pollo 500-1000 30-40 200

Shack

Involtini primavera 500-800 8-10 200 Utilizzare prodotti
precotti

Bocconcini di pollo 500-1000 6-10 200 Utilizzare prodotti

surgelati precotti

Bastoncini di pesce 500-800 6-10 200 Utilizzare prodotti

surgelati precotti

Alimenti impanati

surgelati

Snack al formaggio 500-800 8-10 180 Utilizzare prodotti
precotti

Verdure ripiene 400-800 10 160

Alimenti da forno

Torte 800 20-25 160 Utilizzare una teglia da
forno

Quiche 800 20-22 180 Utilizzare una teglia da
forno / una pirofila

Muffin 800 15-18 200 Utilizzare una teglia da
forno

Snack dolci 800 20 160 Utilizzare una teglia da

forno / una pirofila
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Quantita Tempo | Temperatura | Informazioni
min-max (g) | (min) (°C)
Essiccazione alimenti
Frutta, verdura, carne, 500-700 6-120re |80 Utilizzare le tre griglie
pesce, pane in dotazione (J)

Funzione di autospegnimento

Questo apparecchio & dotato di un timer. Quando il timer arriva a “0” I'apparecchio suona e si spegne
automaticamente. Il sistema di ventilazione si arresta qualche istante dopo.

Se si apre lo sportello durante la cottura I'apparecchio si spegnera automaticamente. Quando lo
sportello viene richiuso, I'apparecchio riprende il normale funzionamento e la luce interna si accen-
de automaticamente.

COTTURA CON GIRARROSTO

1 Togliere la griglia (J). Posizionare la leccarda (K) al livello pit basso del vano di cottura (Fig. 6).

Per tutti i cibi da cuocere con girarrosto posizionare la leccarda
al livello pit basso

2 Fare scivolare uno dei forchettoni sullo spiedo (M) (le due punte verso l'interno) e avvitare
per bloccarlo (Fig. 7). Legare con lo spago I'arrosto (carne, pollo, etc) e infilzarlo facendo at-
tenzione a centrare bene la carne. Fare scivolare il secondo forchettone con le punte sempre
verso l'interno. Svitare se necessario il primo forchettone per centrare I'arrosto sullo spiedo e
bloccare i due forchettoni.

3 Introdurre I'estremita dello spiedo nella cavita situata in corrispondenza del supporto motoriz-
zato sinistro (Fig. 8). Appoggiare I'estremita opposta sul supporto destro (Fig. 9).

Procedere con la cottura degli alimenti come descritto nel paragrafo “Istruzioni per l'uso”.

4 Premere il tasto di rotazione dello spiedo o del cestello (Q). Si accendera automaticamente
anche la luce interna. Per interrompere la rotazione in qualsiasi momento premere il tasto di
rotazione dello spiedo o del cestello (O).

Al termine della cottura, utilizzare la forchetta (N) per sollevare lo spiedo dal lato del supporto

destro e quindi estrarre I'altra estremita dal supporto motorizzato sinistro (Fig. 10).
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COTTURA CON IL CESTELLO

1 Per aprire lo sportello del cestello sollevare il gancio verso I'alto (Fig. 11).
2 Introdurre gli alimenti.
3 Chiudere lo sportello del cestello.

Per tutti i cibi da cuocere in modalita frittura ad aria posizionare
la leccarda al livello pit basso

Attenzione
Pericolo di caduta del cibo nel vano di cottura. Durante la rotazione pud cadere il cibo contenuto
allinterno del cestello. Verificare la chiusura dello sportello del cestello.

4 Togliere la griglia (J). Posizionare la leccarda (K) al livello pit basso del vano di cottura (Fig. 6).

5 Introdurre I'estremita dell’asse del cestello nella cavita situata in corrispondenza del supporto
motorizzato sinistro (Fig. 13). Appoggiare I'estremita opposta sul supporto destro.

Procedere con la cottura degli alimenti come descritto nel paragrafo “Istruzioni per I'uso”.

6 Premere il tasto di rotazione dello spiedo o del cestello (€). Si accendera automaticamente
anche la luce interna. Per interrompere la rotazione in qualsiasi momento premere il tasto di
rotazione dello spiedo o del cestello (O).

Al termine della cottura, utilizzare la forchetta (N) per sollevare il cestello dal lato del supporto

destro e quindi estrarre I'altra estremita dal supporto motorizzato sinistro (Fig. 14).

PULIZIA E MANUTENZIONE

Attenzione
Pericolo di ustioni. Prima di procedere alla pulizia dell'apparecchio scollegare sempre la
spina dalla presa di corrente. Ogni intervento va eseguito quando I'apparecchio ¢ freddo.

Attenzione
Pericolo di shock elettrico. Non immergere I'apparecchio in acqua o in altri liquidi.

AN Attenzione
Pericolo di danni materiali. Controllare le condizioni del cavo di alimentazione del vostro appa-
recchio regolarmente prima di utilizzarlo e nel caso di danneggiamento portarlo al piu vicino
centro di assistenza per farlo sostituire solo dal personale specializzato.

Non fare uso di utensili abrasivi per pulire I'apparecchio.

Pulizia dell’apparecchio

Pulire il forno da eventuali residui di cibo o briciole prima di ogni uso.

Pulire le parti in plastica con un panno umido non abrasivo e asciugarle con un panno asciutto.
Pulire la parte interna dell'apparecchio con un panno non abrasivo, imbevuto di acqua calda. Asciu-
gare le superfici.

Pulire le resistenze con un panno asciutto per rimuovere i residui di cibo.
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A Attenzione
Pericolo di danni materiali. Non lasciare sulle superfici in metallo sostanze acide. Sostanze acide
quali succo di limone, conserva di pomodoro, aceto e simili, se lasciate a lungo, intaccano lo
smalto rendendolo opaco.

Non usare detergenti abrasivi o utensili metallici per evitare di graffiare e danneggiare il
rivestimento.

Per la pulizia delle superfici interne non utilizzare mai prodotti che corrodono I'alluminio (de-
tergenti in bombolette) e non grattare le pareti con oggetti appuntiti o taglienti.

Non lavare I'apparecchio in lavastoviglie.

Al termine di ogni utilizzo, dopo che I'apparecchio si sara completamente raffreddato, pulire le
superfici interne con acqua e sapone, utilizzando una spugna umida.
Pulire I'esterno con un panno morbido.

Pulizia dei componenti

Le griglie, la leccarda, il cestello e lo spiedo possono essere lavati in lavastoviglie. In alternativa,
utilizzare un comune detersivo per piatti e una spugna morbida, non abrasiva.

Per ammorbidire i residui di cibo sul cestello & possibile riempire un contenitore con acqua calda.
Aggiungere alcune gocce di detersivo. Inserire il cestello e lasciare agire per 10 minuti. Lavare ed asciugare.
Lo sportello dell'apparecchio pud essere smontato per essere lavato in lavastoviglie.

- Aprire lo sportello.

- Spostare il cursore (H) verso sinistra ed estrarre lo sportello dal supporto sinistro (Fig. 15).

- Tirare lo sportello verso destra per liberare lo sportello dal supporto destro.

Eseguire le operazioni in senso inverso per rimontare lo sportello.

GUIDA ALLA SOLUZIONE DI ALCUNI PROBLEMI

Problemi Possibili cause Soluzioni

L'apparecchio non funziona | La spina non € stata inserita | Inserire la spina nella presa
nella presa di corrente. di corrente elettrica, che deve
essere dotata di messa a terra.

Il timer non €& stato impostato. | Ruotare la manopola del timer.
Impostare il tempo di cottura de-

siderato
Lo sportello non & chiuso Chiudere bene lo sportello
correttamente. dell'apparecchio.
Gli ingredienti non sono La quantita di ingredienti & Inserire meno ingredienti. Una
pronti troppo elevata minore quantita si cucina pil
uniformemente.

La temperatura impostata € | Aumentare la temperatura di
troppo bassa. cottura. Ruotare la manopola di
regolazione della temperatura.

Il tempo di preparazione Aumentare il tempo di cottura.
impostato & troppo basso. Ruotare la manopola del timer.
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Problemi

Possibili cause

Soluzioni

Gli ingredienti non sono
cotti uniformemente

Alcuni tipi di ingredienti richie-
dono di essere mescolati pil
volte durante la cottura.

Gli ingredienti che stanno in alto
0 che sono ricoperti da altri (pa-
tatine) devono essere mescolati
durante la cottura.

Gli snack fritti non sono
croccanti.

State usando tipi di snack che
devono essere cucinati con
metodi tradizionali.

Utilizzare snack da forno o spen-
nellare gli snack con olio prima
di inserirli nel vano di cottura.

Del fumo bianco esce
dall'apparecchio.

State preparando ingredienti
piu grassi

Quando friggete ingredienti piu
grassi, si deposita piu olio nella
leccarda. L'olio produce piu fumo
bianco del normale durante la
cottura. Questo non ha alcun
effetto sulla preparazione degli
ingredienti o sull'apparecchio.

Nel contenitore sono rimasti
residui di grasso dalle prece-
denti cotture.

Il fumo bianco & causato dal
riscaldamento del grasso o olio
presente sulle resistenze. Pulire
accuratamente il vano di cottura
dopo 'uso. Operazione da
eseguire quando I'apparecchio
é freddo.

Le patate fresche, tagliate
a bastoncino, non sono
fritte uniformemente.

Non state usando il tipo di
patate adatto alla frittura.

Utilizzate patate fresche ed
assicuratevi di girarle durante la
cottura.

Sciacquare ed asciugare le
patate prima di friggerle

Sciacquare le patate e rimuo-
vere tutto 'amido che si &
depositato sulla superficie delle
patate.

Le patate fresche, tagliate
a bastoncino non sono
croccanti appena escono
dalla friggitrice.

La croccantezza delle patate
fritte dipende dalla quantita
di acqua che contengono le
patate e dalla quantita di olio
con cui avete preparato le
patate.

Assicuratevi di asciugare bene
I'acqua dall’'esterno delle patate
prima di aggiungere l'olio.

Tagliate le patate a piccoli
bastoncini per ottenere pil
croccantezza.

Aggiungere un poco di olio in piu
per ottenere pill croccantezza.
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WITH REGARD TO THIS MANUAL

This appliance is made in conformity with appropriate European Regulations in force, to protect the
user wherever possible from potential hazards. Even if you are familiar with this type of appliance,
carefully read this manual before use. Only use this appliance for the purpose it is designed for in
order to prevent accidents and damage. Keep this manual close by for future consultation. If you
should decide to give this appliance to other people, remember to also include these instructions.
The information provided in this manual is marked with the following symbols indicating:

Danger for children

Warning of burns

Danger due to electricity
Warning — material damage

A Danger of damage originating from other causes

INTENDED USE

You can use the appliance to cook food. The product is not suitable for liquid preparations. Any other
use of the appliance is not intended by the manufacturer who does not accept any responsibility for
damages of any kind caused by improper use of the appliance itself. Any change to the appliance
will void the warranty.

RESIDUAL RISKS

Attention
Risk of electric shock. Do not immerse the appliance in water or other liquids.

Attention

Danger of burns. Do not touch the drip pan, the grills, the spit, the basket or
the metallic parts of the appliance for a few minutes after turning it off. Wait
for the cooling of hot parts.

SAFETY WARNINGS

READ THESE INSTRUCTIONS CAREFULLY.

+ This appliance is designed solely for household and similar uses such as:

- in cooking areas used by personnel of shops, offices and other professional

environments;

on farms;

guests of hotels, motels and other residential environments;

bed and breakfast type of environments.

+ We decline any responsibility resulting from misuse or any use other than those
covered in this booklet.
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+ We suggest you keep the original box and packaging, as our free-of-charge
service does not cover any damage resulting from inadequate packaging of the
product when this is sent back to an Authorised Service Centre.

+ Using accessories not recommended or not supplied by the manufacturer of the
appliance may entail risks of fire, electric shock or injuries to people.

* The appliance complies with Regulation (EC) No 1935/2004 of 27/10/2004 on
the materials in contact with food.

A Danger for children
+ This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons
with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand the hazards involved.
+ Children shall not play with the appliance or its components.
+ Cleaning and user maintenance shall not be made by children unless they are
aged from 8 years and above and supervised.
+ Always keep the appliance and the power cord out of the reach of children under
the age of 8 years.
Position the appliance so that children cannot reach the hot parts.
Do not leave the packaging near children because it is potentially dangerous.
Prevent children from grabbing the power cord, in this way making the appliance fall.
In the event that this appliance is to be disposed of, it is suggested that the power cord
is cut off. It is also recommended that all potentially dangerous components including
the power cord are rendered harmless to prevent personal injury. Do not let children
play with the appliance or its components.

& Warning of burns

+ Danger of burns. Do not touch the metal parts of the appliance and the door
glass during use and during the minutes after the appliance is turned off. Only
touch the door by the handle. Wait for the cooling of hot parts.

+ When the appliance is not in use, unplug it from the electrical socket. Let the
appliance cool down before cleaning it.

* Do not move the appliance while it still contains food.

+ Always and only place the ingredients into the grills or the basket to prevent food
getting in contact with electrical heating elements.

* Do not obstruct the air intakes.

* Do not fill the drip pan with oil. Danger of fire.

* During use, air and hot steam are released from the air intake. Keep your hands
and face at a safe distance from the air intake.

+ When the appliance door is opened, hot air and steam also come out. Keep your
hands and face away from the door.

* If you see dark smoke coming our from the air intake, turn off the appliance
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immediately. Unplug it from the socket-outlet. Wait for the smoke emission from
the air intake to stop. Remove food from the body of the appliance.

. & Attention: hot surface.

A Danger due to electricity
+ Before plugging the appliance into the mains socket, ensure that the voltage
shown on the rating plate matches the local voltage supply.
« If the appliance will be used in a country other than that in which it was bought,
check the appliance electrical suitability at a Technical Service Center.
« If you decide to use an extension cord, it must be adequate for the appliance
power, to avoid hazards to the operator and for the safety of the environment
where they work.
Always connect the appliance to an earthed socket.
Do not immerse the appliance in water or other liquids.
Do not use the appliance if your hands are wet or if you are barefoot.
Do not use the appliance if the power cord or the plug are damaged, or if the
appliance is faulty. To prevent any accident, all repairs, including the replacement
of the power cord, must be carried out by an Authorised Service Centre or by
suitably qualified personnel.
* Do not connect any other high-power equipment (stoves, irons, radiators, etc) to
the same power outlet. Danger of electric overload.
The appliance and the power cord must not come into contact with hot surfaces.
Do not pull the power cord to unplug the appliance.
Do not leave the power cord against sharp edges or sharp parts.
Do not move the appliance pulling it by the power cord.
Remove the power cable from the socket-outlet in case of a thunderstorm.

Warning - material damage

+ Always unroll the power cord before use.

* The appliance must not be power supplied by external timers or separate remote-
controlled systems.

* In order not to compromise the appliance safety, use only original spare parts
and accessories approved by the manufacturer.

+ The appliance must only be cleaned with a soft, slightly damped, cloth after
unplugging the appliance and allowing all its parts to cool down. Never use
solvents which may damage the plastic parts.

* Do not place the appliance near inflammable materials (fabrics, curtains).

« Always unplug the appliance before putting it away. Wait for the hot parts to cool
down.

* Do not leave the appliance exposed to weathering ( rain, sun, etc.).

+ Do not use the appliance outdoors.
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* Do not disassemble the appliance. There are no internal parts to use or clean.
+ Store the appliance indoors in a cool and dry place.

A Danger of damage originating from other causes
+ Turn on the appliance only when it is in working position.
* Never leave the appliance unattended when it is connected to the power supply.
+ When you have to leave for even a short period of time, turn off the appliance
and always unplug the electric power cord.
E For proper disposal of the product in accordance with the European Directive
== 2012/19/EU please read the dedicated leaflet attached to the product.

* SAVE THESE INSTRUCTIONS FOR FUTURE REFERENCE.
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DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

A - Appliance body L - Basket

B - Cooking compartment M - Roaster spit

C - Power cord N - Spit and basket removal fork

D - Door O - Basket rotation button with indicator lights
E - Handle

b operating light

F - Motorized left support O button-indicator for basket/spit rotation and

internal light on/off

G - Right rt
Ignt suppo g temperature light

H - Door release button P - Setting knob for cooking time
| - Carrying handle Q - Temperature adjustment knob
J - Grill (3 pieces) R - Airintake

K - Drip pan

Identification data

On the label under the base of the appliance are reported the following identifications data of the
appliance:

+ manufacturer and CE marking

+ model (Mod.)

+ serial number (SN)

+ electrical supply voltage (V) and frequency (Hz)

+ electrical power consumption (W)

+ assistance toll-free phone number

When ordering at Authorized Service Centers, indicate the model and serial number.

BEFORE USE

Attention

Danger of material damage. Do not cover the internal parts of the appliance with aluminum
foil to avoid seriously damaging the thermostat operation.

- Remove the packaging materials from the appliance.

- Place the appliance on a flat surface and away from the water. The appliance must be used and
rested on a stable and heat-resisting surface.

- Totally unwind the power cord.

Check that the domestic mains voltage is the same as the voltage indicated on the label of
the device.

Attention
Danger of material damage. Place the appliance at a distance of at least 10 cm from walls,
furniture or other appliances.

Do not place any objects on the door when it is open.
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Before using the appliance for the first time, wash the grills (J), the drip pan (K), the basket (L) and
the spit (M). The grills, the drip pan, the basket and the spit are dishwasher safe. Or use a common
dish detergent and a soft non-abrasive sponge. See the "Appliance cleaning" paragraph.

At first use, it is advisable to keep the appliance on for a few minutes to eliminate the "new" smell.

1 Turn the temperature adjustment knob (Q) to maximum.

2 To turn on the appliance, turn the timer knob (P). Let the appliance run in a ventilated
environment for at least 15 minutes.

3 To turn off the appliance, turn the timer knob (P) to 0.

When using the appliance for the first time, it may happen that give off a slight odour and a
bit of smoke: don't worry, it's perfectly normal because some parts were lightly lubricated,
the phenomenon will disappear after a short time. This will have no effect on the operation
of the appliance.

INSTRUCTIONS FOR USE

A Attention
Danger of material damage. Do not include foods that may drip during cooking. In addition to
making difficult the cleaning operations, they can cause fires. Clean the cooking compartment
from any food residues or crumbs before each use.

Glass breakage danger. Do not pour water on the door glass when it is hot. Do not place any
object on the door glass when it is open.

Do not place any object on top of the appliance during its operation.
A Attention
Risk of electric shock. Do not insert forks or other utensils into the appliance. This operation

might damage the heating elements of the appliance and give rise to a danger of electric
shock.

A Attention
Danger of burns. During operation, the metal and glass parts are hot: only touch the door
handle.

Do not heat any food with its own packaging (bottle, box, etc).

1 Place the food to be cooked on the grill (J) or inside the drip pan (K). Itis possible to use only one
grill (Fig. 4) or the three grills simultaneously (Fig. 5).

Drip pan for roasting, baking, gratinating. Ideal for roast chicken,
red meat, gratin vegetables, sponge cake and all baked foods

Grill (3 pieces) for drying, air frying, browning, toasting. Ideal for
bread, potatoes, meat, fish, fruit, vegetables




For all foods that might drip while cooking on the grill, place the
drip pan at the lowest level

When cooking foods with oil, use two aluminum sheets to avoid splashing hot oil on the
heating elements of the cooking compartment. Put a sheet on the drip pan or on the grill and
the other one covering food.

When cooking foods using the grill or the basket, evenly distribute oil on food to make it
more crunchy and golden. Next, place foods to be cooked on the grill or into the basket.

When cooking food using the grill, the spit or the basket, also place the drip pan at the lowest
level of the cooking compartment to collect fats. To avoid fumes, odors and incrustations, it
is advisable to pour a little water into the drip pan.

Itis possible to preheat the food for 3-5 minutes before setting the cooking time, or directly add the

heating time to the cooking time.

2 Place the grill (J) or the drip pan (K) with the previously prepared food inside the cooking
compartment.

Place the grill or the drip pan so that the food is at least 2 cm away from the heating elements
placed in the upper part of the cooking compartment.

Do not overload the grills, the drip pan or the basket with too much food. Adhere to the
maximum permitted quantity indicated in the table.

3 Insert the plug into the socket, which must be earthed.

4 To turn on the appliance, turn the timer knob (P). Set the desired cooking time. The timer is
adjustable up to 60 minutes.

5 The operation indicator ((')) turns on and the oven starts cooking. After the set time expires,
the indicator light turns off.

6 Turn the temperature adjustment knob (Q). Set the desired cooking temperature. Temperature
range is 80-200 degrees.

7 The temperature indicator light ( @ ) turns on. As soon as the appliance reaches the desired

temperature, the indicator light ( @ ) turns off.

8 The internal light can be turned on during cooking by pressing the button (O).
When the appliance starts operating, ventilation also starts automatically. The hot ventilated air
ensures a uniform distribution of temperature and allows even cooking on multiple levels without
mixing the odours.
The appliance can be paused during its functioning, for example to stir the ingredients during the
cooking process.

Attention

Danger of material damage. Do not insert forks or other utensils into the appliance. This

operation might damage the heating elements of the appliance and give rise to a danger of

electric shock.
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9 To turn off the appliance, turn the timer knob (P) to 0. The heating elements turn off.
After cooking, the appliance beeps and turns off. If the ingredients are not ready, just put everything
back in the cooking compartment and set the timer to a few more minutes.

The appliance is provided with auto-off function. If the door is opened during cooking, the
heating elements and the internal light automatically turn off. When closing the door, the
appliance resumes normal operation and the internal light automatically turns on if it had
been previously turned on.

Attention

Danger of burns. During operation, the metal and glass parts are hot: only touch the door
handle. To remove the grill or the drip pan, use gloves or cloths to avoid the danger of burns.
To remove the basket or the spit, use the provided fork to avoid the danger of burns. Do not
touch the heating elements.

10 Unplug it from the socket-outlet.
11 Open the door.

Attention
Danger of burns. When the appliance door is opened, hot air and steam also come out. Keep
your hands and face away from the cooking compartment.

12 Use gloves or cloths to remove the drip pan or the grill.
13 Pour the ingredients on a plate. Serve out.

During cooking, you will notice that the temperature light ( @ ) turns on and off periodically. This
because the thermostat is working to maintain the ideal cooking temperature. Turn setting knobs in
order to change time and temperature during cooking.

The cooked ingredients must be golden and not black or brown. Remove the possible
burned parts from the ingredients.

To remove large or fragile ingredients from the basket use some tongs.
When you have finished cooking the ingredients, the appliance can be used immediately to prepare
other ingredients.

Preparation tips

If you want you can preheat the appliance empty.

The smaller ingredients require a shorter cooking time compared to the bigger ingredients.

A larger amount of ingredients requires a slightly longer preparation time while a smaller amount
requires a slightly shorter time.

Stirring the smaller ingredients while cooking optimizes the final result and helps to cook the
ingredients evenly.

For a crunchy result, oil fresh or frozen potatoes before cooking them.

You can cook in the airy fryer also the snacks that normally you bake.

The optimal amount to make crispy fries is about 700 g.

Use ready made doughs to prepare stuffed snacks easily and quickly. Moreover, ready made
doughs cook faster than the home made ones.

Do not cook too fatty foods.

You can use the appliance to heat precooked food. Set temperature to 150 °C and time to 10
minutes.
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Pre-set programs
The following table shows the control panel pre-set programs.

Temperature (°C) Time (min)

|74
ch frozen chips 200 15-20
15-20min

»H

2;"5{0 sweets 200 18-20
2(:’?,0 fish 200 18-20
18-20min
4

20% spit-roasted chicken | 200 30-40
30-40min

o

°v"f meat skewers 200 18-25
2008

g red meat 180 10-15
g)fc chicken 180 20-30
%3; shellfish 180 12-18
12-18min

Each symbol corresponds to a cooking program. The program is set with a recommended cooking
temperature and time based on the type of food. The cooking time is approximate, it depends
also on the thickness and the quantity of the ingredients used. It is possible to change time and
temperature of the preset cooking programs.
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Min-max Time Temperature | Information
quantity (g) | (min) (°C)

Potatoes and fries

Thin frozen fries 600-700 15-20 200

Thick frozen fries 600-700 20-25 200

Potato gratin 800-1000 25-30 200

Meat and Poultry

Beef steak 500-800 10-15 180

Pork ribs 500-800 10-15 180

Hamburger 400-800 10-15 180

Sausage rolls 400-800 13-15 200

Chicken legs 400-800 25-30 180

Chicken breast 400-800 15-20 180

Chicken 500-1000 30-40 200

Snacks

Spring rolls 500-800 8-10 200 Use oven-ready
food

Frozen chicken nuggets 500-1000 6-10 200 Use oven-ready
food

Frozen fish fingers 500-800 6-10 200 Use oven-ready
food

Frozen bread crumbed

foods

Cheese snacks 500-800 8-10 180 Use oven-ready
food

Stuffed vegetables 400-800 10 160

Baking foods

Cakes 800 20-25 160 Use a baking tray

Quiche 800 20-22 180 Use a baking tray /
an oven dish

Muffins 800 15-18 200 Use a baking tray

Sweet snacks 800 20 160 Use a baking tray /
an oven dish

Food drying

Fruit, vegetables, meat, 500-700 6-12 80 Use the three grills

fish, bread hours provided (J)
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Auto-off function

This appliance has a timer. When the timer reaches "0" the appliance emits a sound and switces off
automatically. The ventilation system stops a few moments later.

If the door is opened during cooking, the appliance will switch off automatically. When closing the
door, the appliance resumes normal operation and the internal light automatically turns on.

ROASTER COOKING

1 Remove the grill (J). Place the drip pan (K) on the lowest level of the cooking compartment (Fig. 6).

For all foods to be cooked with rotisserie, place the drip pan at
the lowest level

2 Slide one of the forks onto the spit (M) (the two tips inwards) and screw to lock it (Fig. 7). Tie the
roast with a twine (meat, chicken, etc.) and skewer it being careful to center the meat properly.
Let the other carving fork glide on the spit always with the tips inwards. If necessary unscrew
the first carving fork to center the roast and block the two carving forks.

3 Insert the end of the spit into the housing located in line with the left motorized support (Fig. 8).
Rest the opposite end on the right support (Fig. 9).

Proceed with cooking food as described in the paragraph "Instructions for use”.

4 Press the spit or basket rotation button (Q). The internal light will automatically turn on. To stop
the rotation any time, press the spit or basket rotation button (O).

At the end of cooking, use the fork (N) to lift the spit from the side of the right support and then

remove the other end from the left motorized support (Fig. 10).

COOKING WITH THE BASKET

1 To open the basket door, lift the hook upwards (Fig. 11).
2 Place foods inside.
3 Close the basket door.

For all foods to be cooked in air frying mode, place the drip pan
at the lowest level

Attention
Danger of food falling into the cooking compartment. During the basket rotation, food contained
in the basket may fall. Check the basket door is properly close.

4 Remove the grill (J). Place the drip pan (K) on the lowest level of the cooking compartment (Fig. 6).
5 Insert the end of the basket ros into the housing located in line with the left motorized support
(Fig. 13). Rest the opposite end on the right support.
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Proceed with cooking food as described in the paragraph "Instructions for use”.

6 Press the spit or basket rotation button (O). The internal light will automatically turn on. To stop
the rotation any time, press the spit or basket rotation button (O).

At the end of cooking, use the fork (N) to lift the basket from the side of the right support and then

remove the other end from the left motorized support (Fig. 14).

CLEANING AND MAINTENANCE

Attention
Danger of burns. Always unplug the appliance before cleaning it. Each operation must be
carried out when the appliance is cold.

Attention
Risk of electric shock. Never immerse the appliance in water or other liquids.

Attention

Danger of material damage. Check the state of the power cable of your appliance on a regular
basis before using it, and if it is damaged, take it to the service centre closest to you to have
it replaced only by specialised personnel.

Do not use abrasive tools to clean the appliance.

Cleaning the appliance

Clean any food residue or crumbs in the oven before each use.

Clean plastic parts with a damp, non-abrasive cloth and dry them with a dry cloth.

Clean the internal part of the appliance with a non abrasive cloth, soaked in hot water. Dry the
surfaces.

Clean the resistances with a dry cloth to remove residual of food.

A\ Attention
Danger of material damage. Do not leave acidic substances on the metal surfaces. Acidic
substances such as lemon juice, tomato paste, vinegar and similar, if left for a long time, erode
the enamel making it dull.

Do not use abrasive detergents or metal utensils as they will scratch the coating.

To clean the interior surfaces, never use products that corrode aluminium (detergents in
spray cans) and never scrape the walls with sharp or cutting objects.

Do not wash the appliance in a dishwasher.

At the end of each use, after the appliance has completely cooled down, clean the internal surfaces
with soap and water, using a damp sponge.
Clean the exterior with a soft cloth.

Cleaning of components

The grills, the drip pan, the basket and the spit are dishwasher safe. Or use a common dish
detergent and a soft non-abrasive sponge.

To soften food residues on the basket, it is possible to fill a container with hot water. Add a few drops
of detergent. Insert the basket and leave it act for 10 minutes. Wash and dry.

The appliance door can be removed in order to clean it in the dishwasher.

- Open the door.
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- Move the slider (H) to the left and remove the door from the left support (Fig. 15).
- Pull the door to the right to free the door from the right support.

Carry out such operations in reverse order to reinstall the door.

TROUBLESHOOTING

Problems

Possible causes

Solutions

The appliance does not
work

The plug has not been
inserted.

Insert the plug into the socket,
which must be earthed.

The timer has not been set.

Turn the timer knob. Set the desi-
red cooking time

The door is not properly close.

Properly close the appliance
door.

The ingredients are not
ready

The quantity of ingredients is
too high

Use less ingredients. Small
food quantities are easier to be
cooked evenly.

The set temperature is too
low.

Increase cooking temperature.
Turn the temperature adjustment
knob.

The preparation time set is
too short.

Increase cooking time. Turn the
timer knob.

The ingredients are not
cooked evenly

Some ingredients required to
be stirred several times while
cooking.

The ingredients on top or that
are covered with other ingre-
dients (fries) have to be stirred
while cooking.

The fried snacks are not
crispy.

You are using snacks that
have to be cooked in a tradi-
tional way.

Use oven-proof snacks or brush
shacks with oil before placing
them into the cooking com-
partment.

White smoke comes out of
the appliance.

You are cooking ingredients
rich in fats

When frying fattier ingredients,
more oil is deposited in the pan.
The oil produces more white
smoke while cooking. This has
no effect on the preparation

of the ingredients or on the
appliance.

In the container there are
some residuals of grease left
from the previous cooking.

White smoke is caused by the
heating of grease or oil pla-
ced on the heating elements.
Carefully clean the cooking
compartment after use. Opera-
tion to be performed when the

appliance is cold.
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Problems

Possible causes

Solutions

Fresh potatoes, cut in
sticks, are not fried evenly.

You are not using a kind of
potatoes suitable for frying.

Use fresh potatoes and be sure
to stir them while cooking.

Wash and dry the potatoes
before frying them

Wash the potatoes and remove
all the starch that has deposited
on the potatoes.

The fresh potatoes, cut in
sticks are not crispy when |
take them out of the fryer.

The crunchiness of fried pota-
toes depends on the amount
of water that potatoes contain
and on the amount of oil used
to prepare potatoes.

Make sure to dry the water from
the external parts of the potatoes
before you add the oil.

Cut the potatoes in smaller
sticks for more crispiness.

Add a bit more oil for more
crispiness.
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A PROPOS DU MANUEL

Méme si les appareils ont été réalisés en conformité avec les Normes européennes spécifiques en
vigueur, et que toutes les piéces potentiellement dangereuses sont protégeées, lisez avec attention
ces avertissements et n'utiliser 'appareil que pour ce que il a été congu, afin d’éviter les blessures
et les dommages. Garder ce livret a porté de main pour les futures consultations. Si vous désirez
ensuite céder cet appareil a d’autres personnes, rappelez-vous d'inclure ces instructions.

Les informations reportées dans ce manuel sont marquées des symboles suivants qui indiquent:

Danger pour les enfants
Avertissements sur les brllures
Danger électrique

Attention - dégats matériels

Dangers provenant d’autres causes

UTILISATION PREVUE

On peut utiliser cet appareil pour cuisiner les aliments. Le produit n'est pas fait pour cuisiner des
aliments liquides. Le fabricant ne prévoit aucune autre utilisation de I'appareil et il se dégage de
toute responsabilité pour les dommages de toute nature, découlant d'un emploi inapproprié de
I'appareil. La modification de I'appareil entraine I'annulation de la garantie.

RISQUES RESIDUELS

Attention

Danger d'électrocution. Ne trempez pas I'appareil dans I'eau ni dans tout autre
liquide.

Attention

Danger de brilures. Ne pas toucher la lechefrite, les grilles, la broche ou le
panier et les parties métalliques de I'appareil dans les minutes qui suivent
son arrét. Attendre que les parties chaudes aient refroidi.

AVERTISSEMENTS POUR LA SECURITE

LISEZ ATTENTIVEMENT CES INSTRUCTIONS.

+ Cet appareil est destiné a étre utilisé pour les applications domestiques ou sem-
blables comme:

- les coins cuisine réservés au personnel des magasins, des bureaux et autres
milieux professionnels;

- dans les fermes;

- par les clients d’hotel, de motel et autres milieux a caractere résidentiel;

- dans les locaux type bed and breakfast.

+ Le constructeur décline toute responsabilité pour une utilisation erronée ou pour
des emplois autres que ceux prévus par ce livret.
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* Il est conseillé de conserver 'emballage d’origine vu que I'assistance gratuite ne
joue pas pour les dommages causes par un emballage du produit non adéquat
lors de I'expédition a un service apres-vente agréé.

+ L'utilisation d'accessoires non conseillés ou non fournis par le fabricant peut
comporter des risques d'incendie, de choc électrique ou de blessure.

* L'appareil est conforme au réglement (EC) N° 1935/2004 du 27/10/2004 sur les
matériaux en contact avec les aliments.

A Danger pour les enfants

+ Cet appareil ne peut étre utilisé par les enfants de plus de 8 ans et par les per-
sonnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou
bien qui manquent d'expérience et de connaissances, a condition d'avoir regu et
compris les instructions sur l'usage sir et les dangers découlant de l'usage de
I'appareil.

* Les enfants ne doivent pas jouer avec |'appareil.

* Le nettoyage et I'entretien effectués par I'utilisateur ne doivent pas étre délégués
aux enfants, a moins qu'ils aient plus de 8 ans et soient surveillés par un adulte.

+ Toujours conserver l'appareil et le cordon d'alimentation hors de la portée des
enfants de moins de 8 ans.

* Disposer l'appareil de sorte que les enfants ne puissent toucher les parties
chaudes.

* Les éléments de 'emballage ne doivent pas étre laissés a la portée des enfants
car ils représentent une source de danger.

* Eviter que les enfants ne fassent tomber |'appareil en tirant sur le cordon d'ali-
mentation.

* Lorsqu'on décidera de jeter cet appareil, il est recommandé de le mettre hors d'usage
en coupant le cable d'alimentation. Il est également recommandé de protéger les
parties susceptibles de constituer un danger spécialement pour les enfants qui pour-
raient se servir de I'appareil pour jouer.

& Avertissements sur les bralures

* Danger de bralures. Ne pas toucher les parties métalliques de I'appareil ni la
vitre de la porte pendant l'utilisation et dans les minutes qui suivent son arrét.
Toucher uniquement la poignée de porte. Attendre que les parties chaudes aient
refroidi.

* Lorsque l'appareil n’est pas utilisé, déconnecter la fiche de la prise électrique.
Laisser refroidir I'appareil avant d'effectuer le nettoyage.

* Ne pas déplacer I'appareil quand il contient encore de la nourriture.

* Introduire les ingrédients, toujours et uniquement sur les grilles ou dans le panier
pour empécher tout contact des aliments avec les éléments chauffants.

* Ne pas obstruer les prises d'air.

* Ne remplissez pas la leéchefrite avec de I'huile. Danger d'incendie.
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* Pendant ['utilisation, air et vapeur chaudes sortent de la prise d'air. Ne pas mettre
les mains et le visage pres de la prise d'air.

+ Lorsque I'on ouvre la porte de I'appareil, de I'air et de la vapeur chaudes vont
également s’échapper. Garder les mains et le visage loin de la porte.

+ Si de la fumée noire sorts de la prise d'air, éteindre immédiatement |'appareil.
Débrancher la fiche de la prise de courant. Attendre que il n'y a plus de fumée
sortant de la prise d'air. Retirer les aliments du corps de I'appareil.

. & Attention: surface chaude.

A Danger électrique

+ Avant de brancher 'appareil, assurez-vous que la tension indiquée sur la pla-
quette corresponde effectivement a celle du réseau.

+ Sil'appareil est utilisé dans un pays différent de celui dans lequel il a été acheté,
faites vérifier la compatibilité électrique dans un Centre de Service Aprés-Vente
Agreée.

+ Si on décide d'utiliser une rallonge électrique, cette derniére doit étre adaptée a
la puissance de I'appareil afin d'éviter que l'opérateur se retrouve en situation de
danger et pour la sécurité de I'environnement.

* Branchez toujours I'appareil a une prise pourvue de mise a terre.

* Ne trempez pas I'appareil dans 'eau ni dans tout autre liquide.

* Ne pas utiliser I'appareil avec les mains mouillées ou les pieds nus.

* Ne pas utiliser I'appareil si le cordon électrique ou la prise sont endommages, ou
si l'appareil est défectueux. Toutes les réparations, y compris le remplacement
du cordon d'alimentation, doivent exclusivement étre effectuées dans un centres
d'assistance aprés-vente Ariete ou par des techniciens agréés Ariete, de fagon a
prévenir les risques éventuels.

* Ne brancher aucun autre appareil de haute puissance (poéles, fers a repasser,
radiateurs, etc) sur la méme prise de courant. Danger de surcharge électrique.

* L'appareil et le cordon d'alimentation ne doivent pas entrer en contact avec les
surfaces chaudes.

* Ne pas débrancher la fiche de la prise de courant en tirant sur le cordon.

* Ne pas laisser le cordon d'alimentation contre les angles vifs ou les parties cou-
pantes.

* Ne pas déplacer I'appareil en le tirant par le cordon d'alimentation.

* En cas d'orage, débrancher le cordon d'alimentation de la prise de courant.

Attention - dégats matéeriels
+ Déroulez toujours le cordon d'alimentation avant utilisation.
* L'appareil ne doit pas étre alimenté depuis des minuteries externes ou depuis
des installations séparées, commandées a distance.
* Pour ne pas comprometire la sécurité de I'appareil, utiliser uniguement des
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pieces de rechange et des accessoires d'origine, approuvés par le fabricant.

+ Une fois que 'appareil aura été débranché et que toutes les parties auront re-
froidi, il sera possible de le nettoyer exclusivement avec un chiffon non abrasif
et a peine humide. N'utilisez jamais de solvants car ils altérent les parties en
plastique.

* Ne pas placer I'appareil a proximité de matériaux inflammables (tissus, rideaux).

T« Avant de ranger l'appareil, toujours débrancher la fiche du cordon d'alimentation
de la prise de courant. Attendre que les parties chaudes aient refroidi.

* Ne pas laisser |'appareil exposé aux agents atmosphériques (pluie, soleil, etc.).

* Ne pas utiliser I'appareil en plein air.

* Ne pas démonter I'appareil. Il n'y a pas de parties internes a utiliser ou nettoyer.

* Ranger I'appareil dans un endroit couvert, frais et sec.

A Dangers provenant d’autres causes
* Allumez 'appareil uniquement lorsqu'il est en position de travail.
* Ne laissez pas I'appareil sans surveillance lorsqu'il est branché.
+ Sion doit s'absenter, méme pour peu de temps, il faut toujours éteindre I'appareil
et débrancher son cordon d'alimentation de la prise de courant.
ﬁ Pour éliminer correctement le produit, aux sens de la Directive Européenne
== 2012/19/EU, lire la notice jointe au produit.

* CONSERVER CES INSTRUCTIONS.
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DESCRIPTION DE L’'APPAREIL

A - Corps de l'appareil L - Panier

B - Enceinte de cuisson M - Broche pour rétissoire

C - Cordon d'alimentation N - Fourche de retrait de la broche et du panier

D - Porte O - Bouton de rotation du panier avec voyants lumineux
E - Poignée

b voyant de fonctionnement

F - Support motorisé gauche o} bouton-voyant de rotation du panier/broche et

d’allumage de I'éclairage interne

G-S rt droit
upport droi @ voyant de la température

H - Bouton de déblocage de la porte P - Bouton de réglage du temps de cuisson

| - Poignée de transport Q - Bouton rotatif de réglage de la température
J - Grille (3 pieces) R - Prise d'air

K - Lechefrite

Données d'identification

Sur la plaque situé sous la base de soutien de I'appareil sont reportés les donnés d'identifications
de l'appareil suivantes:

« fabricant et marque CE

+ modéle (Mod.)

* n° di matricule (SN)

+ tension d'alimentation (V) et fréquence (Hz)

* puissance électrique absorbée (W)

* numéro vert

En cas de demande envoyée a un Centre d'Assistance Agréé, ne pas oublier d'indiquer le modéle
et le numéro de matricule.

AVANT D'UTILISER L'APPAREIL

Attention

Danger de dommages matériels. Ne couvrez pas les piéces internes de I'appareil avec du
papier d'aluminium pour éviter de graves dommages au fonctionnement du thermostat.

- Retirer les matériaux d'emballage de l'appareil.

- Disposer I'appareil sur une surface plate et éloignée des points d'eau. L'appareil doit étre utilisé
et laissé au repos sur une surface stable et résistante aux hautes températures.

- Dérouler complétement le cordon d'alimentation.

Controler que la tension du réseau domestique soit la méme que celle indiquée sur la pla-

quette de données techniques de I'appareil.

A Attention

Danger de dommages matériels. Disposer I'appareil & au moins 10 cm des parois, meubles
ou autres appareils.

Ne pas poser aucun objet sur la porte quand elle est ouverte.

35

FR



d4

Avant d'utiliser 'appareil pour la premiére fois, laver les grilles (J), la Iechefrite (K), le panier (L) etla
broche (M). Les grilles, la Iéchefrite, le panier et la broche peuvent étre lavés dans le lave-vaisselle.
Autrement, on peut utiliser un liquide vaisselle standard et une éponge souple, non abrasive. Voir
le paragraphe "Nettoyage de I'appareil”.

Ala premiére utilisation, il est recommandé de garder allumé I'appareil pendant quelques minutes
pour éliminer 'odeur de « nouveau ».

1 Tourner le bouton de commande de la température (Q) au maximum.

2 Pour allumer l'appareil, tourner le bouton de la minuterie (P). Laisser fonctionner I'appareil dans
un environnement aéré pendant au moins 15 minutes.

3 Pour éteindre l'appareil, tourner le bouton de la minuterie (P) sur la position 0.

Quand on utilise I'appareil pour la premiére fois, on pourra noter une légére odeur et un peu

de fumée: il est inutile de s'inquiéter; il s'agit d'un phénoméne parfaitement normal car cer-

taines parties ont été légerement lubrifiées, qui s'estompera aprés peu. Cela n'aura aucune

incidence sur le fonctionnement de I'appareil.

MODE D’EMPLOI

A Attention
Danger de dommages matériels. Ne pas introduire d'aliments pouvant couler pendant la
cuisson. Outre la difficulté de nettoyer I'appareil par la suite, ils peuvent étre une cause d'in-
cendie. Nettoyer I'enceinte de cuisson des éventuels résidus alimentaires ou miettes avant
chaque utilisation.

Danger de bris de la glace. Ne pas verser de I'eau sur la glace de la porte quand elle est
chaude. Ne pas placer d’objets sur la vitre de la porte lorsqu'elle est ouverte.

Ne pas placer d'objets sur I'appareil pendant son fonctionnement.
A Attention
Danger d'électrocution. Ne pas mettre de fourchettes ou d’autres ustensiles a l'intérieur de

l'appareil. Cette opération peut endommager les résistances de I'appareil et créer un risque
de choc électrique.

A Attention
Danger de brdlures. Pendant le fonctionnement les parties métalliques et la glace sont
chaudes: toucher seulement la poignée de la porte.

Ne pas réchauffer aucun aliment avec son paquet (bouteille, boite, etc).

1 Mettre les aliments a cuire sur le gril (J) ou dans la lechefrite (K). On peut utiliser soit une seule
grille (Fig. 4) soit les trois grilles simultanément (Fig. 5).

Lechefrite pour rétir, cuire au four, gratiner. Idéal pour le poulet
réti, la viande rouge, les gratins de légumes, la génoise et tous
les aliments a cuire au four
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Grille (3 piéces) pour le séchage, la friture a air, dorer, griller.
Idéal pour le pain, les pommes de terre, la viande, le poisson,
les fruits, les légumes

Pour tous les aliments qui peuvent couler pendant la cuisson
avec la grille, positionner la léchefrite au niveau le plus bas

En cas de cuisson des aliments avec de I'huile, utiliser deux feuilles d'aluminium pour éviter
les éclaboussures d'huile chaude sur les résistances de I'enceinte de cuisson. Placer une
feuille sur la lechefrite ou sur la grille et utiliser une autre feuille pour couvrir les aliments.

Si I'on fait cuire les aliments avec la grille ou dans le panier, répartir uniformément I'huile
sur les aliments pour obtenir une nourriture plus croustillante et dorée. Placer ensuite les
aliments a cuire sur la grille ou dans le panier.

Dans le cas de cuisson des aliments a la grille, a la broche ou avec le panier, insérer égale-
ment la Iéchefrite au niveau le plus bas de I’'enceinte de cuisson pour récupérer les graisses.
Pour éviter les odeurs, les fumées et les incrustations il est recommandé de verser un peu
d'eau dans la lechefrite.

Il est possible de préchauffer les aliments pendant 3-5 minutes avant de régler le temps de cuisson,

ou bien on peut rajouter directement le temps de préchauffage a celui de cuisson.

2 Placer la grille (J) ou la léchefrite (K) avec les aliments préalablement préparés, dans I'enceinte
de cuisson.

Placer la grille ou la Iéchefrite de sorte que les aliments soient a une distance minimale de 2
cm des résistances positionnées dans la partie supérieure de I'enceinte de cuisson.

Ne pas surcharger les grilles, la Iéchefrite ou le panier avec beaucoup de nourriture. Obser-
ver la quantité maximale autorisée indiquée dans le tableau.

3 Brancher I'appareil a la prise de courant qui doit étre munie d’une prise de terre.

4 Pour allumer I'appareil, tourner le bouton de la minuterie (P). Régler la température de cuisson
souhaitée. La minuterie est réglable jusqu'a 60 minutes.

5 Lavoyant de fonctionnement (('J ) s'allume et le four commence la cuisson. Au terme du temps
programmeé, la voyant s'éteint.

6 Tourner le bouton de commande de la température (Q). Régler la température de cuisson
souhaitée. La plage de température est de 80-200 degrés.

7 Le voyant indiquant que la température est préte ( g ) s'allume. Dés que 'appareil atteint la

température souhaitée, le voyant ( © ) s’éteint.
8 Pendant la cuisson, il est possible d'allumer la lumiére interne au moyen du bouton (O).
Avec l'entrée en service de I'appareil, la ventilation aussi démarre automatiquement. L'air chaud
ventilé garantit une répartition uniforme de la température et permet une cuisson plus homogéne
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sur plusieurs niveaux sans mélanger les odeurs.
L'appareil peut étre mis en pause pendant le fonctionnement, comme par exemple, pour mixer les
ingrédients pendant le procés de cuisson.

Attention

Danger de dommages matériels. Ne pas mettre de fourchettes ou d’autres ustensiles a I'in-
térieur de I'appareil. Cette opération peut endommager les résistances de I'appareil et créer
un risque de choc électrique.

9 Pour éteindre 'appareil, tourner le bouton de la minuterie (P) sur la position 0. Les résistances
s'éteignent.

Alafin de la cuisson, I'appareil émet un "bip" et s'éteint. Siles ingrédients ne sont pas préts, il suffira

de les remettre dans I'enceinte de cuisson et de programmer quelques minutes avec la minuterie.

L'appareil est équipé de la fonction d'arrét automatique. Si on ouvre la porte pendant la cuis-
son, les résistances et la lumiére interne s’éteignent automatiquement. Lorsqu’on referme
la porte, I'appareil reprend son fonctionnement normal et la lumiére interne se rallume, si
elle avait été allumée précédemment.

Attention

Danger de brilures. Pendant le fonctionnement les parties métalliques et la glace sont
chaudes: toucher seulement la poignée de la porte. Pour extraire la grille ou la lechefrite
utiliser des gants ou des torchons pour éviter les brilures. Pour retirer le panier ou la broche
utiliser la fourche en dotation afin d’éviter des brllures. Ne pas toucher les résistances.

10 Débrancher la fiche de la prise de courant.
11 Ouvrir la porte.

Attention
Danger de brllures. Lorsque I'on ouvre la porte de I'appareil, de I'air et de la vapeur chaudes
vont également s'échapper. Garder les mains et le visage loin de I'enceinte de cuisson.

12 Retirer la grille ou la lechefrite a I'aide de gants ou de torchons.
13 Verser les aliments sur un assiette. Servir a table.

Pendant la cuisson, on remarquera que le voyant de la température ( @ ) s'allume et s’éteint périodique-
ment. Ca indique les interventions du thermostat que garde la température de cuisson convenable. Pour
modifier le temps et la température au cours du processus de cuisson, utiliser les boutons de réglage.

Les ingrédients cuits doivent étre dorés et non noirs ou bruns. Eliminer les éventuels restes
de brulé des aliments.

Pour sortir les ingrédients larges ou fragiles di panier utiliser des pinces de cuisine.
Quand vous avez terminé de cuisiner les ingrédients, I'appareil peut étre réutilisé immédiatement
pour préparer des autres aliments.

Conseils de préparation

Si vous souhaitez vous pouvez préchauffer I'appareil sans ingrédients.

Les ingrédients plus petits nécessitent d'un temps de cuisson plus bref par rapport aux ingrédients
plus grands.

Una majeure quantité d'ingrédients demande un temps de préparation légerement plus long, tandis
qu'une quantité inférieure un temps légérement plus court.
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Mélanger les ingrédients plus petits a moitié cuisson optimise le résultat final et aide une cuisson
uniforme.

Pour un résultat croustillant huiler les pommes de terre fraiches ou surgelées avant de les cuire.
Les snacks a cuisiner dans le four peuvent aussi étre cuisinés dans la friteuse sans huile.

La quantité optimale pour préparer des frites croustillantes est de 700 grammes environ.

Utiliser des pates prétes pour préparer des snacks en maniére vite et facile. De plus les pates
prétes cuisinent plus vitement de celles faites maison.

Ne pas cuisiner d'aliments trop gras.

On peut utiliser I'appareil pour réchauffer des aliments déja cuits. Régler la température a 150°C
pour une durée de 10 minutes.

Programmes préétablis
Le tableau suivant montre les programmes préétablis présents sur I'écran de controle.

Température (°C) Temps (min)

|14
zgc frites surgelées 200 15-20
15-20min

o

oo | desserts 200 18-20
18-20min

zg’ﬁ poisson 200 18-20
18-20min
]

202 poulet a la broche 200 30-40
30-40min

r

"U“f‘ brochettes 200 18-25
A

g: viande rouge 180 10-15
10-15min

g?"o poulet 180 20-30
20-30min

g?,; crustaces 180 12-18
12-18min

Chaque symbole correspond & un programme de cuisson. Le programme est réglé avec une tem-
pérature et un temps de cuisson recommandés en fonction du type d’aliment. Le temps de cuisson
est indicatif, ca dépends aussi de I'épaisseur et de la quantité d'ingrédients utilisés. Il est méme
possible de changer le temps et la température des programmes de cuisson prédéfinis.
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Quantité Temps | Température | Informations
min-max (g) | (min) | (°C)

Pommes de terre et

frites

Pommes de terre en 600-700 15-20 | 200

fines tranches surgelées

Pommes de terre en 600-700 20-25 | 200

tranches épaisses

surgelées

Gratin de pommes de 800-1000 25-30 | 200

terre

Viande et Volaille

Beefsteak 500-800 10-15 | 180

Cotes de porc 500-800 10-15 | 180

Steak haché 400-800 10-15 | 180

Paupiettes de saucisse | 400-800 13-15 | 200

Hauts de cuisse de 400-800 25-30 | 180

poulet

Blanc de poulet 400-800 15-20 180

Poulet 500-1000 30-40 | 200

Snacks

Rouleau de printemps 500-800 8-10 200 Utiliser des produits
pré-cuits

Nuggets de poulet 500-1000 6-10 200 Utiliser des produits

surgelés pré-cuits

Batonnets de poisson 500-800 6-10 200 Utiliser des produits

surgelés pré-cuits

Aliments panés sur-

gelés

Snacks au fromage 500-800 8-10 180 Utiliser des produits
pré-cuits

Légumes farcis 400-800 10 160

Aliments a cuire au

four

Tartes 800 20-25 160 Utiliser une plaque de

cuisson
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Quantité Temps | Température | Informations
min-max (g) | (min) (°C)

Quiche 800 20-22 | 180 Utiliser une plaque de
cuisson / un plat de
cuisson

Muffin 800 15-18 | 200 Utiliser une plaque de
cuisson

Snacks sucrés 800 20 160 Utiliser une plaque de
cuisson / un plat de
cuisson

Séchage d'aliments

Fruits, légumes, viande, | 500-700 6-12 80 Utilisez les trois grilles en
poisson, pain heures dotation (J)

Fonction extinction automatique

Cet appareil est doué d'un minuteur. Quand le minuteur arrive a "0", I'appareil sonne et s'arréte auto-
matiquement. Le systéme de ventilation s'arréte quelques instants apres.

Si on ouvre la porte pendant la cuisson I'appareil s'éteint automatiquement. Lorsqu’on referme la
porte, l'appareil reprend son fonctionnement normal et la lumiére interne se rallume automatiquement.

CUISSON AVEC ROTISSOIRE

1 Retirerla grille (J). Placer la léchefrite (K) au niveau le plus bas de I'enceinte de cuisson (Fig. 6).

Pour tous les aliments & cuire avec le tournebroche placer la
|&chefrite au niveau le plus bas

2 Faire glisser 'une des fourches sur la broche (M) (les deux pointes vers l'intérieur) et visser
pour la bloquer (Fig. 7). Ficeler le réti avec la ficelle (viande, poulet, etc) et 'embrocher en
faisant attention a centrer la viande. Faire glisser la deuxieme fourchette a barbecue avec les
pointes vers l'intérieur. Si nécessaire dévisser la premiére fourchette a barbecue pour centrer
le roti sur la broche et bloquer les deux fourchettes.

3 Introduire I'extrémité de la broche dans la cavité située en correspondance avec le support
motorisé gauche (Fig. 8). Placez I'extrémité opposée sur le support droit (Fig. 9).

Procéder a la cuisson des aliments comme décrit dans le paragraphe « Mode d'emploi ».

4 Appuyez sur le bouton de rotation de la broche ou du panier (Q). La lumiere interne s'allumera
automatiquement. Pour arréter la rotation a tout moment appuyer sur le bouton de rotation de
la broche ou du panier (O).

Ala fin de la cuisson, utiliser la fourche (N) pour lever la broche du c6té du support droit, puis

extraire l'autre extrémité du support motorisé gauche (Fig. 10).
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CUISINER AVEC LE PANIER

1 Pour ouvrir la porte du panier lever le crochet vers le haut (Fig. 11).
2 Introduire les aliments.
3 Fermer la porte du panier.

Pour tous les aliments a cuire en mode friture a air placer la
lechefrite au niveau le plus bas

Attention
Risque de chute de nourriture dans I'enceinte de cuisson. Lors de la rotation les aliments conte-
nus dans le panier peuvent tomber. Vérifier la fermeture de la porte du panier.

4 Retirerla grille (J). Placer la Iéchefrite (K) au niveau le plus bas de I'enceinte de cuisson (Fig. 6).

5 Introduire 'extrémité de 'axe du panier dans la cavité située en correspondance avec le sup-
port motorisé gauche (Fig. 13). Placez l'extrémité opposée sur le support droit.

Procéder a la cuisson des aliments comme décrit dans le paragraphe « Mode d'emploi ».

6 Appuyez sur le bouton de rotation de la broche ou du panier (Q). La lumiére interne s’allumera
automatiquement. Pour arréter la rotation a tout moment appuyer sur le bouton de rotation de
la broche ou du panier (O).

Ala fin de la cuisson, utiliser la fourche (N) pour lever le panier du c6té du support droit, puis ex-

traire l'autre extrémité du support motorisé gauche (Fig. 14).

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Attention
Danger de brllures. Avant de nettoyer I'appareil, il faut toujours débrancher la fiche de la
prise de courant. Chaque intervention doit étre effectué quand I'appareil est froid.

Attention
Danger d'électrocution. Ne jamais immerger I'appareil dans 'eau ou dans un liquide quelconque.

Attention

Danger de dommages matériels. Vérifier régulierement I'état du cordon d'alimentation de I'ap-
pareil avant de l'utiliser et s'il est abimé, I'amener dans le centre d'assistance le plus proche
pour que le personnel spécialisé le remplace.

Ne pas utiliser des outils abrasifs pour nettoyer I'appareil.

Nettoyage de I'appareil

Eliminer les éventuels restes des aliments ou les miettes avant chaque usage.

Nettoyer les parties en plastique avec un linge humide non abrasif et les sécher avec un linge sec.
Nettoyer l'intérieur de 'appareil avec un tissu non abrasif, imprégné d'eau chaude. Sécher les surfaces.
Nettoyer les résistances avec un chiffon sec pour éliminer les éventuels restes de nourriture.
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Attention

Danger de dommages matériels. Ne pas laisser des substances acides sue les parties métal-
liques. Substances acides comme le jus de citron, la sauce de tomates, vinaigre et similaires,
affectent intégrité de I'émail en le rendant opaque.

N'utilisez pas de détergents abrasifs ou d'ustensiles métalliques pour éviter de rayer et d’'en-
dommager le revétement.

Pour le nettoyage des surfaces intérieures, ne jamais utiliser produits qui rongent I'aluminium
(détergents en bombes) et ne pas gratter les surfaces avec des objets pointus ou coupants.

Ne pas laver I'appareil au lave-vaisselle.

Ala fin de chaque utilisation, aprés le complet refroidissement de I'appareil, nettoyer les surfaces
internes avec de I'eau et du savon, a 'aide d'une éponge humide.
Nettoyer I'extérieur avec un chiffon doux.

Nettoyage des composants

Les grilles, la Iechefrite, le panier et la broche peuvent étre lavés dans le lave-vaisselle. Autrement,
on peut utiliser un liquide vaisselle standard et une éponge souple, non abrasive.

Pour assouplir les résidus de nourriture sur le panier, on peut remplir un récipient avec de l'eau
chaude. Ajouter quelque goutte de détergent. Insérer le panier et laisser agir pour 10 minutes. Laver et
sécher.

La porte de I'appareil peut étre démontée pour étre lavé dans le lave-vaisselle.

- Ouvrir la porte.

- Déplacer le curseur (H) vers la gauche et extraire la porte du support gauche (Fig. 15).

- Tirer la porte vers la droite pour la libérer du support droit.

Effectuer les opérations dans I'ordre inverse pour remonter la porte.

COMMENT REMEDIER AUX INCONVENIENTS SUIVANTS

Problémes Causes possibles Solutions

L'appareil ne fonc- La fiche n'a pas été Brancher I'appareil a la prise de courant

tionne pas branche dans la prise de | qui doit étre munie d’une prise de terre.
courante.

Le minuteur n'a pas été Tourner le bouton de la minuterie. Régler
regle. la température de cuisson souhaitée

La porte n'est pas fermée | Bien fermer la porte de I'appareil.
correctement.

43

FR



d4

Problémes

Causes possibles

Solutions

Les ingrédients ne
sont pas préts.

La quantité d'ingrédients
est trop élevée

Introduire moins d'ingrédients. Une
quantité plus petite d’'ingrédients se cuit
de maniére plus uniforme.

La température choisie est
trop basse.

Augmenter la température de cuisson.
Tourner le bouton de réglage de la tem-
pérature.

Le temps de préparation
saisi est trop court.

Augmenter le temps de cuisson. Tourner
le bouton de la minuterie.

Les ingrédients ne son
pas cuites uniformé-
ment.

Certains ingrédients
nécessitent d'étre mixés
plusieurs fois pendant la
cuisson.

Les ingrédients qui sont en haut ou qui
sont couverts avec des autres ingré-
dients (frites) doivent étre mélangé
pendant la cuisson.

Les snacks frites ne
sot pas croustillantes.

Vous étes en train d'utiliser
des snacks qui doivent
étre cuisinés de fagon
traditionnelle.

Utilisez des snacks a cuire au four ou les
badigeonner avec de I'huile avant de les
placer dans I'enceinte de cuisson.

De la fumée blanche
sorts de l'appareil.

On a utilisé des ingré-
dients plus riches en
graisses.

Lorsque I'on frit des ingrédients plus
gras, dans la lechefrite se dépose plus
d’huile. L'huile produis plus fumée
blanche pendant la cuisson. Ca n'a
aucun effet sur la préparation des ingré-
dients ou sur l'appareil.

Dans le récipientil y a
des restes de graisse des
cuissons précédentes.

La fumée blanche est causée par le
chauffage de la graisse ou de I'huile
présente sur les résistances. Nettoyer a
fond 'enceinte de cuisson aprés utilisa-
tion. Opération a exécuter une fois que
I'appareil est froid.

Les pommes de terre
fraiches, coupés en
béatonnets, ne sont
pas frites uniformé-
ment.

Vous étes en train d'utiliser
un type de pommes de
terre qui n'est pas adapte
a la friture.

Utiliser pommes de terre fraiches et
mélangez-les pendant la cuisson.

Rincer et sécher les
pommes de terre avant de
les frire

Rincer et sécher les pommes de terre et
éliminer tout I'amidon de la surface des
pommes de terre.

Les pommes de terre
fraiches, coupés en
batonnets, ne sont
pas croustillantes
quand ils sortent de la
friteuse.

Le croustillant des frites
dépend de la quantité
d'eau qu'elles contiennent
et de la quantité d'huile
avec laquelle vous avez
préparé les pommes de
terre.

Bien sécher I'eau sur la surface des
pommes de terre avant d'ajouter I'huile.

Couper les pommes de terre en petits
batonnets pour une texture croustillante
meilleure.

Ajouter un peu plus d'huile pour une
texture croustillante meilleure.
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ZU DIESER BEDIENUNGSANLEITUNG

Auch wenn die Gerate entsprechend der geltenden Europaischen Normen hergestellt wurden
und daher alle potentiell gefahrlichen Teile geschiitzt sind, missen, um Unfalle und Schaden zu
vermeiden, diese Hinweise aufmerksam gelesen und das Geréat nur fir den Zweck verwendet
werden, flir den es vorgesehen wurde. Die Bedienungsanleitung auch fiir spateres Nachschlagen
stets griffbereit aufbewahren. Soll dieses Gerat an andere Personen abgegeben werden, bitte
daran denken, auch die Bedienungsanleitung mit auszuhandigen.

Die in dieser Bedienungsanleitung aufgeflinrten Informationen sind mit den nachstehenden
Symbolen gekennzeichnet, die auf folgendes hinweisen:

Gefahr fir Kinder
Hinweise zu Verbriihungsgefahr
Gefahr wegen Strom
Achtung - Sachschéden
A Schadensgefahr wegen anderer Ursachen

VORGESEHENER GEBRAUCH

Das Geréat darf zum Kochen von Lebensmitteln verwendet werden. Das Produkt ist zum Kochen
von fllissigen Lebensmitteln ungeeignet. Jeder andere Einsatz ist nicht vom Hersteller vorgesehen.
Der Hersteller (ibernimmt daher keinerlei Haftung fiir jegliche Art von Schéden, die durch einen
ungeeigneten Einsatz des Gerates verursacht werden. Alle Veranderungen des Gerats bedingen
das Erldschen der Garantie.

RESTRISIKEN

Achtung
Stromschlaggefahr. Das Gerat nie in Wasser oder andere Flissigkeiten tauchen.

&Achtung
Verbrennungsgefahr. Nach dem Ausschalten durfen der Fettabfanger, die

Roste, der Spiel3, den Korb oder die Metallteile des Gerates nicht beriihrt
werden. Warten, bis die heillen Teile abgekuhlt sind.

SICHERHEITSHINWEISE

DIE BEDIENUNGSANLEITUNG VOR DEM GEBRAUCH AUFMERKSAM
LESEN.

* Das Produkt ist nur fur die Nutzung im Haushalt und ahnliche Anwendungen
konzipiert, wie beispielsweise:

in Kiichen flr Mitarbeiter in Laden, Buros und anderen gewerblichen Bereichen;
in landwirtschaftlichen Betrieben;

von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;

in landwirtschaftlichen Anwesen.

* Wir ibernehmen keine Haftung bei einem falschen oder in dieser Anleitung nicht
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vorgesehenen Einsatz.

« Wir empfehlen die Originalverpackungen aufzubewahren, da die kostenlose
Leistung des Kundendiensts flir Transportschaden, die durch falsche Verpackung
bei der Spedition zum Kundendienst entstehen, nicht vorgesehen ist.

* Bei der Verwendung von nicht empfohlenen oder nicht vom Geratehersteller
mitgeliefertem Zubehor besteht Brandgefahr, Stromschlaggefahr oder
Verletzungsgefahr.

* Das Gerat entspricht der Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 vom 27. Oktober 2004
uber Materialien und Gegenstande, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln
in Berdhrung zu kommen.

A Gefahr fur Kinder

* Das Gerat darf von Kindern mit einem Alter von mehr als 8 Jahre oder von
Personen mit korperlichen, sensoriellen und phychuschen Behinderungen
verwendet werden sowie von Personen, die Uber die notige Erfahrung und
Wissen nicht verfligen, nur unter der Bedingung, dass es eine angemessen
Aufsicht ausgetbt wird oder dass sie tUber den sicheren Gebrauch des Gerats
und die moglichen Gefaren unterrichtet worden sind.

+ Kinder durfen mit dem Gerat nicht spielen.

* Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht von Kindern durchgefiihrt werden,
es sei denn sie sind alter als 8 Jahre und beaufsichtigt.

+ Das Gerat und das Stromkabel sollen auRerhalb der Reichweite von Kindern,
die junger als 8 Jahren sind, gehalten werden.

* Das Gerat so aufstellen, dass Kinder nicht an die heien Gerateteile gelangen
kénnen.

* Die Verpackungsteile von Kindern fernhalten, da diese eine mdgliche
Gefahrenquelle bilden.

* Bitte vermeiden Sle, dass Kinder am Kabel ziehen und somit das Abstiirzen des
Gerétes verursachen.

+ Soll das Gerat als Abfall entsorgt werden, empfehlen wir es durch Abschneiden des
Anschlusskabels unbrauchbar zu machen. Wir empfehlen auerdem die Gerateteile
unschadlich zu machen, die besonders fiir Kinder geféahrlich sein kénnten, falls sie
eventuell das Gerat flir inre Spiele verwenden sollten.

& Hinweise zu Verbrihungsgefahr

* Verbrennungsgefahr. Die Metallteile des Gerates und die Glasttr dirfen wahrend
des Gebrauchs und nach dem Ausschalten nicht bertihrt werden. Beriihren Sie
nur den Handgriff. Warten, bis die heillen Teile abgekiihlt sind.

* Bei ausgeschaltetem Gerat soll der Netzstecker aus der Steckdose gezogen
werden. Warten Sie, bis das Gerat abgekunhlt ist, bevor Sie es reinigen.

+ Wenn das Gerat noch Lebensmitteln enthalt, darf es nicht bewegt werden.

* Die Zutaten immer und nur auf den Rosten oder in den Korb legen, um den
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Kontakt der Lebensmittel mit den Elektro-Heizwiderstande zu vermeiden.

* Die Luftlécher nicht verstopfen.

* Den Fettabfanger nicht mit Ol auffiillen. Brandgefahr.

+ Wahrend des Betriebs flieRen heille Luft und Dampf aus den Luftlochern. Hande
und Gesicht weit von den Luftléchern halten.

* Beim Offnen der Geratetir konnen auch heile Luft und Dampf entweichen.
Hande und Gesicht von der Tur fernhalten.

« Wenn aus dem Luftloch eine schwarzer Rauch ausflief3t, soll man das Gerat
sofort ausschalten. Den Stecker aus der Netzsteckdose ziehen. Warten, bis kein
Rauch mehr aus dem Luftloch ausfliet. Die Speisen aus dem Gerat nehmen.

. & Achtung: Warme Oberflache.

A Gefahr wegen Strom

* Bevor das Gerat angeschlossen wird, muss kontrolliert werden, ob die
Netzspannung mit den Angaben auf dem Typenschild des Gerats entspricht.

+ Wird das Gerat in einem anderen Land in Betrieb genommen, in dem es gekauft
wurde, bitte seine elektrischen Eigenschaften bei einem technischen Service
Center Uberprufen lassen.

+ Wenn Sie entscheiden, ein Verlangerungskabel zu verwenden, missen dies der

Gerateleistung entsprechen, um den Bediener und die Sicherheit des Raumes,

in dem das Gerat benutzt wird, nicht zu gefahrden.

Das Gerat muss an eine geerdete Steckdose angeschlossen werden.

Das Gerat nie in Wasser oder andere Flissigkeiten tauchen.

Das Gerat nicht mit nassen Handen oder barful} verwenden.

Verwenden Sie das Gerét nicht, wenn das Stromkabel oder der Stecker

beschadigt sind oder wenn das Gerét selbst fehlerhaft ist. Um jegliches Risiko

vorzubeugen, dirfen alle Reparaturen, einschlieflich des Stromkabelwechsels,
nur durch das Service Center Ariete bzw autorisierte Ariete-Fachtechniker
durchgefiihrt werden. )

+ Verbinden Sie keine anderen Hochleistungsgerate (Ofen, Bligeleisen, Heizkorper
usw) an derselben Steckdose. Stromiberlastungsgefahr.

* Das Gerat und das Stromkabel dirfen nicht mit warmen Oberflachen in
Beruihrung kommen.

* Nie den Stecker am Anschlusskabel durchs Ziehen aus der Steckdose abtrennen.

+ Das Versorgungskabel soll nicht mit scharfen Kanten bzw Teilen in Kontakt
kommen.

+ Das Gerat nicht am Stromkabel ziehen.

+ Bei Gewitter das Stromkabel aus der Steckdose ziehen.
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A Achtung - Sachschéaden

+ Vor dem Gebrauch stets das Stromkabel abwickeln.

* Das Gerat darf nicht mit externen Timer oder getrennten ferngesteuerten
Anlagen versorgt werden.

+ Umdie Sicherheit des Gerates nicht zu beeintrachtigen, dirfen nur von Hersteller
zugelassene Originalersatzteile und -zubehdr verwendet werden.

* Zur Pflege des Gerétes als erstes den Stecker des Anschlusskabels aus der
Steckdose ziehen, anschliefend warten, bis alle Teile abgekuhlt sind. Das Gerat
ausschliellich mit einem weichen und leicht feuchten Tuch reinigen. Keine
Losungsmittel verwenden, da diese die Plastikteile beschadigen.

* Das Gerat darf nicht in der Nahe von brennbaren Materialien (Stoffe, Vorhénge)
aufgestellt werden.

* Bevor Sie das Gerat aufraumen, den Stecker des Versorgungskabels immer aus
der Steckdose ziehen. Warten, bis die heiflen Teile abgekhlt sind.

+ Das Gerat nicht der Witterung ausgesetzt lassen (Regen, Sonne, usw.).

+ Das Gerat darf nicht im Freien benutzt werden.

+ Das Gerét nicht abbauen. Das Gerat enthalt keine innere Bestandteile, die
verwendet werden oder gereinigt werden mussen.

+ Das Gerat in einer geschlossenen, kithlen und trockenen Stelle aufbewahren.

A Schadensgefahr wegen anderer Ursachen

+ Das Gerat nur einschalten, wenn es sich in Betriebsposition befindet.

+ Das Gerét nie unbeaufsichtigt lassen solange es am Stromnetz angeschlossen
ist.

* Sollten Sie, auch fir kurze Zeit, die Stelle verlassen, wo das Gerat betrieben
wird, das Gerat immer ausschalten und immer das Versorgungskabel aus der
Steckdose ziehen.

EFUr die korrekte Entsorgung des Gerats entsprechend der EG-Richtlinie

= 2012/19/EG verweist man auf die dem Gerat beigelegten Anweisungen.

* DIE BEDIENUNGSANLEITUNG STETS GUT AUFBEWAHREN.
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GERATEBESCHREIBUNG

A - Gehéuse des Geréates L - Eiskorb

B - Garraum M - Bratenspief}

C - Anschlusskabel N - Gabel zur Entfernung von Spiel’ und Korb
D - Klappe O - Taste der Korbdrehung mit Anzeigen

E - Griff

b Betriebsanzeige

F - Linke motorisierte Halterung o Taste-Anzeige der Korb- und SpieRdrehung und der

inneren Beleuchtung

G - Rechte Halterung & Temperaturanzeige

H - Tlroffnertaste P - Drehknopf zur Einstellung der Garzeit
| - Tragegriff Q - Temperaturregler-Drehknopf
J - Roste (3 Stiicke) R - Luftloch

K - Fettpfanne

Identifikationsangaben

Auf dem Typenschild unter der Geratebasis sind folgenden Identifikationsdaten angegeben:

+ Hersteller und EC-Markierung

* Modell (Mod.)

+ Seriennummer (SN)

+ Versorgungsspannung (V) und Frequenz (Hz)

* Leistungsaufnahme (W)

+ Gratisnummer Kundendienst

Fir eventuelle Anfragen an den autorisierten Service Center sollen Modell und Seriennummer
angegeben werden.

VOR DER VERWENDUNG

Achtung

Sachschadengefahr. Um die Funktion des Thermostaten nicht ernsthaft zu beeintrachtigen,
durfen die Innenteile des Geréates nicht mit Aluminiumfolie abgedeckt werden.

- Das Verpackungsmaterial aus dem Gerét entfernen.

- Das Gerét auf eine stabile horizontale Flache und nicht in der Néhe von Wasser stellen. Das
Gerdt muss auf einer festen, fir hohe Temperaturen geeigneten Oberflache benutzt und
abgestellt werden.

- Das Anschlusskabel komplett ausrollen.

Uberpriifen, ob die Netzspannung der Hausinstallation mit den Angaben auf dem Typenschild
des Gerats entspricht.

A Achtung

Sachschadengefahr. Das Gerat min. 10 cm von Wanden, Mdbeln oder anderen Geraten
entfernt stellen.

Keine Gegenstande auf die offene Tiir stellen.
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Vor der ersten Verwendung des Gerates missen die Roste (J), der Fettabfanger (K), der Korb
(L) und der SpieB (M) gespiilt werden. Die Grillroste, der Fettabfanger, der Korb und der Spiels
konnen in der Spllmaschine gereinigt werden. Alternativ kann man ein normale Splimittel und
einen weichen nicht scheuernden Schwamm verwenden. Sieh Absatz "Reinigung des Gerats".

Bei der ersten Verwendung ist es ratsam, das Gerét einige Minuten lang eingeschaltet zu halten,
um den Neugeruch zu beseitigen.

1 Drehen Sie den Temperaturregler (Q) bis zur hdchsten Einstellung.

2 Um das Gerét einzuschalten, drehen Sie den Knopf des Timers (P). Das Gerat mindestens 15
Minuten lang in einer beliifteten Umgebung betreiben.

3 Um das Gerat auszuschalten, stellen Sie den Knopf des Timers (P) auf 0.

Beim ersten Gebrauch kann es passieren, dass das Gerét einen leichten Geruch und etwas

Rauch ausgibt: Keine Sorge! Das ist absolut normal, weil einige Teile leicht geschmiert

sind. Nach einiger Zeit wird den Geruch verschwinden. Dies hat keine Einwirkung auf der

Betriebsweise des Geréts.

BEDIENUNGSANLEITUNG

Achtung

Sachschadengefahr. Keine Speisen einfiigen, die wahrend des Kochens abtropfen. Dies
erschwert die Reinigungsvorgange und kann zu Branden flihren. Reinigen Sie den Garraum
vor jedem Gebrauch von Speiseresten oder Kriimeln.

Es besteht die Gefahr, dass das Glas bricht. Niemals Wasser auf das heille Ofentirglas
gieRen. Stellen Sie keine Gegenstande auf das Tirglas, wenn es gedffnet ist.

Stellen Sie wahrend des Betriebs keine Gegensténde auf das Gerat.

Achtung
Stromschlaggefahr. Legen Sie keine Gabeln oder &hnliches in das Gerét. Dies kann zu
Schaden an den Heizelementen des Gerats und zur Gefahr eines Kurzschlusses fiihren.

Achtung

Verbrennungsgefahr. Im Betrieb sind die metallischen Teilen und das Glass heilk: Man darf
nur den Turgriff anfassen.

Lebensmittel nie in der Packung (Flasche, Schachtel usw.) erwarmen.

1 Die zu backenden Lebensmittel auf den Rost (J) oder auf die Fettpfanne (K) stellen. Es kann nur
ein Rost (Abb. 4) oder alle drei gleichzeitig verwendet werden (Abb. 5).

Fettabfanger zum Braten, Backen, Gratinieren. Ideal fir
Brathahnchen, rotes Fleisch, Gratiniertes Gemiise, Biskuit und
alle Backwaren
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Rost (3 Stiicke) zur Trocknung, zum Luftbraten, Bréunen, Rés-
ten und Toasten. Ideal fiir Brot, Kartoffeln, Fleisch, Fisch, Obst
und Gemiise

Stellen Sie den Fettabfanger auf die unterste Ebene fiir alle Le-
bensmittel, die beim Grillen tropfen konnen

Wenn Sie Lebensmittel mit Ol kochen, verwenden Sie zwei Aluminiumfolien, um zu
verhindern, dass heiRes Ol auf die Heizelemente im Garraum spritzt. Eine Folie soll auf den
Fettabfanger gestellt werden, die andere soll die Speise abdecken.

Wenn Sie Lebensmittel auf dem Grill oder im Korb kochen, verteilen Sie das Ol gleichmaRig
auf diese, damit sie goldbraun und knusprig werden. Legen Sie dann die zu kochenden
Speisen auf das Grillrost oder in den Korb.

Wenn Sie Lebensmittel auf dem Rost, mit einem Spiel3 oder im Korb kochen, setzen Sie auch
den Fettabfédnger auf der untersten Ebene des Garraums ein, um das Fett aufzufangen. Um
Rauch, schlechte Geruiche und Verkrustungen zu vermeiden, ist es ratsam, etwas Wasser in
den Fettabfénger zu geben.

Es ist mdglich, die Lebensmittel fir 3-5 Minuten vorzuheizen, bevor die Kochzeit eingestellt wird
oder direkt die Heizzeit der Kochzeit hinzuftgen.
2 Stellen Sie das Rost (J) oder den Fettabfanger (K) mit den zubereiteten Speisen in den Garraum.

Positionieren Sie den Grill oder den Fettabfanger so, dass die Speisen einen Mindestabstand
von 2 cm zu den Heizelementen im oberen Teil des Garraums haben.

Roste, Fettabfanger oder Kérbe nicht mit Lebensmittel Uberladen. Beachten Sie die in der
Tabelle angegebene zuldssige Hoéchstmenge.

3 AnschlieBend den Stecker in eine Steckdose mit Erdleitung stecken.
4 Um das Gerat einzuschalten, drehen Sie den Knopf des Timers (P). Die gewlinschte Garzeit
einstellen. Der Timer kann bis zu 60 Minuten eingestellt werden.

5 Die Betriebsanzeige ((')) leuchtet auf und der Ofen beginnt zu kochen. Nach Ablauf der
eingestellten Zeit erlischt das Licht.

6 Drehen Sie den Temperaturregler (Q). Stellen Sie die gewiinschte Gartemperatur ein. Der
Temperaturbereich erstreckt sich von 80 bis 200 Grad.

7 Die Temperaturanzeige ( &) leuchtet auf. Sobald das Gerét die gewiinschte Temperatur

erreicht hat, erlischt die Anzeige ( © ).
8 Wahrend des Garens kann die Innenbeleuchtung durch Driicken der Taste (O) eingeschaltet
werden.
Bei eingeschaltetem Gerat startet auch die Liiftung automatisch. Die warme BelGftungsluft sichert
eine gleichmaRige Verteilung der Temperatur und das einheitliche Backen auf mehreren Stufen,
ohne die Gertliche zu vermischen.
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Das Gerat darf wahrend des Betriebes auf "Pause” eingeschaltet werden, zum Beispiel, um die
Zutaten wahrend des Kochprozesses zu mischen.

Achtung

Sachschadengefahr. Legen Sie keine Gabeln oder ahnliches in das Geréat. Dies kann zu
Schaden an den Heizelementen des Gerats und zur Gefahr eines Kurzschlusses fiihren.

9 Um das Gerat auszuschalten, stellen Sie den Knopf des Timers (P) auf 0. Die Widerstande
schalten sich aus.

Am Ende des Kochvorganges gibt das Gerat eine Beep-Ton aus und schaltet sich automatisch aus.

Ist die Zubereitung nicht fertig, legen Sie einfach alles wieder in den Garraum zuriick und stellen

Sie den Timer noch ein paar Minuten ein.

Das Gerat ist mit automatischer Abschaltfunktion ausgestattet. Wird die Tir beim Kochen
geoffnet, werden die Heizelemente und die Innenbeleuchtung automatisch ausgeschaltet. Bei
geschlossener Tiir nimmt das Gerét den Normalbetrieb wieder auf und die Innenbeleuchtung
wird automatisch eingeschaltet, wenn sie zuvor eingeschaltet war.

Achtung

Verbrennungsgefahr. Im Betrieb sind die metallischen Teilen und das Glass heil: Man darf
nur den Turgriff anfassen. Um das Rost oder den Fettabfanger zu entfernen, verwenden Sie
Kochhandschuhe oder Geschirrtiicher, um die Gefahr von Verbrennungen zu vermeiden.
Um den Korb oder den Spielt zu entfernen, verwenden Sie die mitgelieferte Gabel, um die
Gefahr von Verbrennungen zu vermeiden. Beriihren Sie die Heizelemente nicht.

10 Den Stecker aus der Netzsteckdose ziehen.
11 Die Klappe 6ffnen.

& Achtung

Verbrennungsgefahr. Beim Offnen der Geratetiir konnen auch heife Luft und Dampf
entweichen. Hande und Gesicht vom Garraum fernhalten.

12 Um den Grill oder den Fettabfanger zu entfernen, verwenden Sie Handschuhe oder Geschirrtiicher.
13 Die Lebensmitteln auf ein Teller geben. Servieren.

Wahrend des Garens leuchtet die Temperaturanzeige ( @) regelmalig. Dies zeigt die
Thermostateingriffe an, die die richtige Kochtemperatur sichern. Um die Zeit und Temperatur
wahrend des Garens zu andern, verwenden Sie die Drehkndpfe.

Gekochte Zutaten sollen leicht gebrdunt, nicht schwarz oder braun aussehen. Die
eventuellen Verbrennungsreste aus den Lebensmitteln entfernen.

Um die groen oder zerbrechlichen Lebensmitteln aus dem Korb herauszuziehen, geeignete
Lebensmittelzangen verwenden.

Wenn Sie mit dem Kochen der Lebensmitteln fertig sind, kann das Gerat zur Vorbereitung anderer
Lebensmitteln verwendet werden.

Vorbereitungsratschlage

Eventuell kann man das Gerét ohne Zutaten vorwarmen.

Die kleineren Lebensmitteln brauchen eine kiirzere Kochzeit im Vergleich zu den gréReren.

Eine groRere Menge an Zutaten erfordert eine etwas langere Zubereitungszeit, wahrend eine
geringerer Menge eine etwas geringere Zeit bendtigt.
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Das Mischen der kleineren Zutaten bei der Halfte der Kochzeit vereinfacht ein gleichmaRiges
Kochergebnis.

Fir ein knuspriges Ergebnis die frischen oder gefrorenen Kartoffeln vor dem Kochen mit Ol
bestreichen.

Die im Ofen vorzubereitenden Snacks konnen auch in der Luft-Fritteuse gekocht werden.

Die ideale Menge fiir die Zubereitung von knusprigen Pommes Frittes ist etwa 700 Gramm.
Verwenden Sie fertige Teigwaren, um gefiillte Snacks leicht und schnell vorzubereiten. Ferner
kochen die schon fertige Teigwaren schneller als die Hausgemachten.

Kochen Sie keine zu fetthaltigen Lebensmittel.

Sie konnen das Gerat zum Erwarmen von vorgekochten Lebensmitteln verwenden. Stellen Sie die
Temperatur auf 150 °C fiir 10 Minuten ein.

Voreingestellte Programme
Die nachfolgende Tabelle zeigt die voreingestellten Programme an, die auf dem Bedienfeld
vorhanden sind.

Temperatur (°C) Zeit (min)

@ gefrorene  Pommes 200 15-20
200C Frites
15-20min

»
12839“@ SiRigkeiten 200 18-20
"@i Fisch 200 18-20
200°C
18-20min
@

200°C Huhn am SpieR 200 30-40
30-40min

r

"U“f‘ Spiele 200 18-25
200°C
18-25min

1800 Rotfleisch 180 10-15
180°C Huhn 180 20-30
20-30min
112,%2“9 Krustentiere 180 12-18
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Jedes Symbol entspricht einem Kochprogramm. Das Programm ist mit einer empfohlenen
Gartemperatur und -zeit je nach Art der Speisen eingestellt. Die Kochzeit ist indikativ und hangt
von der Dicke und der Menge der Lebensmitteln ab. Sie konnen die Zeit und Temperatur der
voreingestellten Kochprogramme auch andern.

Mindeste oder | Zeit Temperatur Informationen
maximale (min) (°C)
Menge (gr)
Kartoffeln und Pommes
Frittes
Gefrorene, dinn 600-700 15-20 200
geschnittene Pommes
Frittes
Gefrorene, dick geschnit- | 600-700 20-25 200
tene Pommes Frittes
Kartoffelgratin 800-1000 25-30 200
Fleisch und Gefliigel
Steak 500-800 10-15 180
Schélrippchen 500-800 10-15 180
Hamburger 400-800 10-15 180
Wiirstrolichen 400-800 13-15 200
Huhnerkeulen 400-800 25-30 180
Huhnerbrust 400-800 15-20 180
Huhn 500-1000 30-40 200
Snacks
Frahlingsrollen 500-800 8-10 200 Vorgekochte
Lebensmittel
verwenden
Gefrorene Chicken-Nug- | 500-1000 6-10 200 Vorgekochte
gets Lebensmittel
verwenden
Gefrorene Fischstabchen | 500-800 6-10 200 Vorgekochte
Lebensmittel
verwenden
Panierte, gefrorene
Lebensmitteln
Kasesnacks 500-800 8-10 180 Vorgekochte
Lebensmittel
verwenden
Gefilllte GemUse 400-800 10 160
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Mindeste oder | Zeit Temperatur Informationen
maximale (min) (°C)
Menge (gr)
Backwaren
Torten 800 20-25 160 Ein Backblech
verwenden
Quiche 800 20-22 180 Ein Backblech/
Pyrex-Schussel
Muffins 800 15-18 200 Ein Backblech
verwenden
Siike Snacks 800 20 160 Ein Backblech/
Pyrex-Schissel
Lebensmittel-Trock-
nung
Obst, GemdiRe, Fleisch, | 500-700 6-12 80 Verwenden Sie die
Fisch, Brot Stunden drei mitgelieferten
Roste (J).

Funktion fiir das automatische Ausschalten

Das Gerat besitzt eine Zeitschaltuhr. Wenn der Timer “0” erreicht, ertént das Gerét und schaltet sich
automatisch aus. Das Beluftungssystem stoppt einige Augenblicke spater.

Wird die Tlr wéhrend des Garens gedffnet, schaltet sich das Gerat automatisch aus. Bei
geschlossener Tur nimmt das Gerat den Normalbetrieb wieder auf und die Innenbeleuchtung wird
automatisch eingeschaltet.

BRATEN MIT BRATENSPIESS

1 Entfernen Sie das Grillrost (J). Den Fettabfanger (K) auf die unterste Ebene des Garraums
stellen (Abb. 6).

Fur alle Speisen, die mit den Grillspie gekocht werden, stellen
Sie den Fettabfanger auf die untersten Ebene des Garraums.

2 Schieben Sie eine Gleitgabel auf dem Spief8 (M) (mit den zwei Spitzen zur Innenseite) und
schrauben Sie diese fest (Abb. 7). Mit etwas Schnur den Braten (Fleisch, Huhn, usw.) binden
und ihn durchstieRen, dabei aufpassen, das Fleisch gut zu zentrieren. Die zweite Gabel
immer mit den nach innen gerichteten Spitzen gleiten lassen. Wenn notig die erste Gabel
ausschrauben, um den Braten auf dem Spief} zu zentrieren und die beiden Gabeln blockieren.

3 Stecken Sie das Ende des SpieRes in den Hohlraum, der sich entsprechend der linken
motorisierten Halterung befindet (Abb. 8). Das gegenuberliegende Ende auf die rechte
Halterung legen (Abb. 9).
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Garen Sie die Speisen wie im Abschnitt "Gebrauchsanweisung" beschrieben.

4 Dricken Sie die Taste der Korb- und Spiedrehung (Q). Die Innenbeleuchtung schaltet sich
automatisch ein. Um die Drehung jederzeit zu stoppen, driicken Sie die Taste der Korb- und
SpieRdrehung (O).

Am Ende des Garens den Spiel® mit der Gabel (N) von der Seite der rechten Halterung anheben

und dann das andere Ende aus der linken motorisierten Halterung herausziehen (Abb. 10).

KOCHEN MIT DEN KORB

1 Um die Korbtir zu 6ffnen, heben Sie den Haken nach oben (Abb. 11).
2 Legen Sie die Lebensmittel in den Korb.
3 Die Korbtlr schlieBen.

Fir die Speisen, die im HeiBluft-Modus gekocht werden, stellen
Sie den Fettabfanger in die unterste Ebene des Garraums.

Achtung
Es besteht die Gefahr, dass Lebensmittel in den Garraum fallen. Wahrend der Drehung kann
die im Korb enthaltene Speise herunterfallen. Uberpriifen Sie, ob die Korbtiir geschlossen ist.

4 Entfernen Sie das Girillrost (J). Den Fettabfanger (K) auf die unterste Ebene des Garraums
stellen (Abb. 6).

5 Stecken Sie das Ende der Korbachse in den Hohlraum an der linken motorisierten Halterung
(Abb. 13). Legen Sie das andere Ende auf die rechte Halterung.

Garen Sie die Speisen wie im Abschnitt "Gebrauchsanweisung" beschrieben.

6 Driicken Sie die Taste der Korb- und Spiefdrehung (Q). Die Innenbeleuchtung schaltet sich
automatisch ein. Um die Drehung jederzeit zu stoppen, driicken Sie die Taste der Korb- und
Spielkdrehung (O).

Am Ende des Garens den Korb mit der Gabel (N) von der Seite der rechten Halterung anheben und

dann das andere Ende aus der linken motorisierten Halterung herausziehen (Abb. 14).

REINIGUNG UND WARTUNG
& Achtung

Verbrennungsgefahr. Bevor Sie das Gerét reinigen, den Stecker aus der Steckdose ziehen.
Jeder Eingriff soll beim kalten Gerét erfolgen.

A Achtung

Stromschlaggefahr. Das Gerét nie ins Wasser oder andere Flissigkeiten tauchen.

Achtung

Sachschadengefahr. Vor dem Gebrauch den Zustand des Geratestromkabels regelméRig
priifen Falls dies beschadigt ist, das Kabel bei einem zusténdigen Service Center nur durch
Fachpersonal ersetzen lassen.
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Keine Scheuermittel fiir die Reinigung des Gerates verwenden.

Reinigung des Gerats

Vor jedem Gebrauch eventuelle Speisereste oder Kriimel aus dem Ofen entfernen.

Die Plastikteile mit einem feuchten, nicht scheuernden Tuch reinigen und mit einem trockenen
Tuch trocknen.

Das Innere des Gerat mit einem nicht scheuerenden, mit Wasser durchtranktem Tuch wischen. Die
Oberflachen trocknen.

Die Wiederstanden mit einem trockenen Tuch wischen, um Lebensmittenreste zu entfernen.

Achtung

Sachschadengefahr. Sauerstoffe missen immer aus den metallischen Teilen entfernt werden.
Die Sauerstoffe, wie Zitronensaft, Tomatenkonserve, Essig oder &, wenn lange anhaften,
beschadigen das Email und lassen es matt werden.

Keine Scheuermittel oder Metallgegenstande zur Reinigung verwenden, damit die
Beschichtung nicht beschadigt wird.

Zur Reinigung der inneren Oberflachen nie Produkte verwenden, die das Aluminium
zersetzen (Spray-Reinigungsmitteln) und die Wénde nie mit scharfen Gegenstande kratzen.

Das Gerét nicht in der Spiilmaschine splen.

Nach jedem Gebrauch, nachdem das Gerét vollstandig abgekihlt ist, reinigen Sie die Innenflachen
mit Seife und Wasser mit einem feuchten Schwamm.
Aufen mit einem weichen Tuch wischen.

Reinigung der Bestandteile

Die Grillroste, der Fettabfanger, der Korb und der Spied kdnnen in der Spiilmaschine gereinigt
werden. Alternativ kann man ein normale Spiimittel und einen weichen nicht scheuernden
Schwamm verwenden.

Um Lebensmittelreste auf dem Korb zu entharten, kdnnen Sie einen Behélter mit heilem Wasser
fillen. Einige Tropfen Spiilmittel dazu geben. Den Korb einschieben und 10 Minuten lang wirken lassen.
Spiilen und trocknen.

Die Geratetlir kann abgenommen und in der Geschirrsplilmaschine gewaschent werden.

- Die Klappe offnen.

- Bewegen Sie den Schieber (H) nach links und ziehen Sie die Tur aus der linken Halterung (Abb. 15).
- Ziehen Sie die Tir nach rechts, um sie von der rechten Halterung zu lésen.

Fuhren Sie den Vorgang in umgekehrter Reihenfolge durch, um die Ttr wieder aufzustellen.
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WAS TUN, WENN ES PROBLEME GIBT

Probleme

Mégliche Ursachen

Ldsungen

Das Gerat funktioniert nicht

Der Stecker wurde nicht in die
Stromdose eingesteckt.

Anschlieend den Stecker in
eine Steckdose mit Erdleitung
stecken.

Die Zeitschaltuhr wurde nicht
eingestellt.

Den Timerknopf drehen. Die ge-
wiinschte Garzeit einstellen

Die Tur ist nicht vollstandig
geschlossen.

SchlieRen Sie die Geratetir fest.

Die Zutaten sind nicht fertig

Es sind zu viele Lebensmittel
vorhanden

Geben Sie weniger Lebensmittel
hinein. kleinere Mengen sind
leichter zu garen.

Die eingestellte Temperatur ist
zu niedrig.

Erhéhen Sie die Gartemperatur.
Drehen Sie den Temperaturreg-
ler.

Die eingestellte Vorberei-
tungszeit ist zu kurz.

Garzeit verlangern. Den Timer-
knopf drehen.

Die Zutaten wurden nicht
gleichméaRig gekocht

Einige Sorte Zutaten missen
mehrmals wahrend des
Kochens geriihrt werden.

Die Zutaten, die nach oben
steigen oder die von anderen
Zutaten gedeckt werden (Kar-
toffeln), mtissen wéhrend des
Kochens geriihrt werden.

Die gebratenen Snacks
sind nicht knusprig.

Sie verwenden gerade Snack
Sorten, die mit traditionellen
Methoden gekocht werden
mussen.

Verwenden Sie Backwaren oder
bestreichen Sie die Snacks mit
Ol, bevor Sie sie in den Garraum
stellen.

Aus dem Gerét flielt
weiler Rauch heraus.

Sie bereiten fettere Zutaten
vor

Wenn Sie zu fetthaltige Lebens-
mittel frittieren, wird mehr Ol

auf dem Fettabfanger abgelegt.
Wahrend des Kochens generiert
das Ol einen Rauch, der weilRer
als sonst ist. Dies hat keine Wir-
kung auf der Vorbereitung der
Zutaten oder auf das Gerat.

Im Behélter sind Fettreste aus
den vorherigen Kochprozes-
sen geblieben.

Weiler Rauch entsteht durch
Erwérmung des Fetts oder

Ols auf den Heizelementen.
Reinigen Sie den Garraum nach
Gebrauch griindlich. Bedienung
bei kaltem Gerat.
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Probleme

Mégliche Ursachen

Lésungen

Die frischen Kartoffeln, die
als Stabchen geschnitte-
nen Kartoffeln, sind nicht
gleichméaRig gebraten.

Sie verwenden eine Art Kar-
toffeln, die nicht zum Braten
geeignet sind.

Verwenden Sie bitte frische
Kartoffeln und riihren sie sie
wahrend des Kochens.

Vor dem Braten, die Kartoffeln
waschen und trocknen

Die Kartoffeln waschen und die
ganze Stérke entfernen, die sich
auf die Oberflache der Kartoffeln
gelagert hat.

Die frischen, in Stabchen
geschnittenen Kartoffeln
sind knusprig, sobald sie

aus der Fritteuse kommen.

Die Knusprigkeit der Pommes
frites héngt von der Wasser-
menge ab, die die Kartoffeln
enthalten und der Olmenge,
mit der Sie die Kartoffeln
zubereitet haben.

Bevor man das Ol hinzufiigt,
soll die Kartoffeln auen gut
getrocknet sein.

Die Kartoffeln in Stabchen
schneiden, damit sie knuspriger
werden.

Etwas mehr Ol hinzugeben, damit
die Kartoffeln knuspriger werden.
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A PROPOSITO DE ESTE MANUAL

Aunque los aparatos hayan sido realizados segun las Normativas europeas especificas vigentes y
estén por lo tanto protegidos en todas las partes potencialmente peligrosas, lea con atencion estas
advertencias y utilice el aparato solo para el uso al que ha sido destinado, para evitar accidentes
y dafios. Mantenga siempre al alcance este manual para futuras consultas. Si quiere ceder este
aparato a otras personas, recuerde incluir también estas instrucciones.

Las informaciones contenidas en este manual estan marcadas por los siguientes simbolos que
indican:

Peligro para los nifios

Advertencia relativa a quemaduras
A Peligro debido a electricidad
A Atenci6n — dafios materiales

Peligro de dafios debidos a otras causas

USO PREVISTO

Se puede utilizar el aparato para cocinar los alimentos. El aparato no es adecuado para cocinar
alimentos liquidos. Cualquier otro uso del aparato no esta previsto por el fabricante que se exime
de toda responsabilidad por dafios de cualquier tipo causados por un uso impropio del aparato.
Cualquier modificacion del aparato anulara la garantia.

RIESGOS RESTANTES

Atencion
Peligro de electrocucion. Nunca sumerja el aparato en agua ni en otros liquidos.

Atencion

Peligro de quemaduras. No toque la bandeja de goteo, el asador, la cesta
y las partes metalicas del aparato en los minutos que siguen su apagado.
Esperar a que las partes calientes se enfrien.

ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD

LEA ATENTAMENTE ESTAS INSTRUCCIONES.

+ Este aparato esta destinado a una utilizacion domestica o similar, como por
ejemplo:

- en las zonas para cocinar reservadas al personal en las tiendas, oficinas y otros
ambientes profesionales;

- en las fincas agricolas;

- el uso por parte de los clientes de hoteles, moteles y residencias;

- en ambientes del tipo "bed and breakfast".

* No se asumen responsabilidades por un uso incorrecto o por empleos diferentes
a los previstos en este manual de instrucciones.

+ Se recomienda conservar el embalaje original, ya que la asistencia gratuita no
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concierne los dafios causados por un embalaje no adecuado del producto al
momento del envio a un Centro de Asistencia Autorizado.

* El uso de accesorios no aconsejados 0 no proporcionados por el constructor
del aparato puede comportar riesgos de incendio, electrocucion o dafios a las
personas.

* Elaparato cumple con el reglamento (EC) N° 1935/2004 del 27/10/2004 relativo
a los materiales en contacto con alimentos.

A Peligro para los nifios

* Los nifios mayores de 8 afios y las personas con capacidades fisicas, senso-
riales o mentales limitadas, o con escasos experiencia 0 conocimiento, pueden
utilizar este aparato so6lo bajo vigilancia o después de haber sido instruidos so-
bre el uso seguro del aparato y sus posibles peligros.

* Los nifios no deben jugar con el aparato.

+ Las operaciones de limpieza y mantenimiento por el usuario no deben ser efec-
tuadas por los nifios a menos que sean mayores de 8 afos y estén vigilados.

+ Mantenga el aparato y el cable de alimentacion fuera del alcance de los nifios
menores de 8 afios.

* Coloque el aparato de manera que los nifios no puedan llegar a las partes ca-
lientes.

* Los elementos del embalaje no se deben dejar al alcance de los nifios, ya que
podrian originar peligros.

+ Evite que algun nifio haga caer el aparato agarrandose al cable de alimentacion.

+ Si se decide dejar de utilizar el aparato, antes de tirarlo a la basura se recomienda
cortar el cable de alimentacion. Se recomienda ademas eliminar las partes del apa-
rato que puedan originar peligro, especialmente para los nifios, que podrian utilizarlo
para sus juegos.

& Advertencia relativa a quemaduras

* Peligro de quemaduras. No toque las partes metélicas del aparato ni el cristal de
la puerta durante el uso y en los minutos que siguen su apagado. Toque sélo la
manija de la puerta. Esperar a que las partes calientes se enfrien.

+ Cuando el aparato no estad funcionando desenchufe la clavija de la toma de
corriente. Deje enfriar el aparato antes de limpiarlo.

+ No mueva el aparato cuando todavia contiene comida.

* Introduzca los ingredientes, siempre y sélo en las rejillas o en la cesta para evi-
tar el contacto de los alimentos con las resistencias eléctricas.

* No bloquee las tomas de aire.

* No llene la bandeja de goteo con aceite. Peligro de incendio.

* Durante el uso, aire y vapor calientes salen de la toma de aire. Mantenga las
manos y la cara alejadas de los orificios de la toma de aire.

+ Al abrir la puerta del aparato, también salen aire y vapor calientes. Mantenga las
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manos Y el rostro alejados de la puerta.

Si sale humo negro de la toma de aire, apague el aparato inmediatamente. Des-
conecte la clavija de la toma de corriente. Espere que termine la salida de humo
de la toma de aire. Retire los alimentos del cuerpo del aparato.

& Atencion: superficie caliente.

A Peligro debido a electricidad
Antes de conectar el aparato a la corriente eléctrica controle que la tension indi-
cada en la etiqueta corresponda a la tension de la red local.
Si el aparato va a ser utilizado en un pais diferente de aquel en el que se com-
prd, hay que controlar su idoneidad eléctrica en un Centro de Servicio Técnico.
Se decidir utilizar uma extensao elétrica, esta devera ser apropriada para a po-
téncia do aparelho, a fim de evitar perigos ao operador e para a seguranga do
ambiente onde é utilizado.
Conecte siempre el aparato a una toma de corriente con puesta a tierra.
Nunca sumerja el aparato en agua ni en otros liquidos.
No utilicen el aparato si tienen las manos mojadas o estan descalzos.
No use el aparato si el cable eléctrico o el enchufe estan dafiados, o si el mismo
aparato resulta defectuoso. Todos los arreglos, incluida la sustitucion del cable
de alimentacion, deben ser efectuados exclusivamente por el Centro de Servicio
Ariete o por técnicos autorizados Ariete, para evitar cualquier riesgo.
No conecte ningln otro dispositivo de alta potencia (estufas, planchas, radiado-
res, etc) en la misma toma de corriente. Peligro de sobrecarga eléctrica.
El aparato y el cable de alimentacion no deben entrar en contacto con superfi-
cies calientes.
No desconecte el enchufe de la toma de corriente tirando del cable.
No deje rozar el cable de alimentacion en esquinas o partes afiladas.
No desplace el aparato tirandolo por el cable de alimentacion.
En caso de tormenta desconecte el cable de alimentacion de la toma de corriente.

Atencion - dafios materiales
Desenrolle siempre por completo el cable de alimentacidn antes de la utiliza-
cion.
No se debe alimentar el producto a través de temporizadores externos o con
instalaciones con control remoto.
Para no comprometer la seguridad del aparato, hay que utilizar sélo piezas de
repuesto y accesorios originales, aprobados por el fabricante.
Después de haber desconectado de la toma de corriente el enchufe del cable
de alimentacion eléctrica y después de que todas las partes se hayan enfriado,
se podra limpiar el aparato exclusivamente con un pafio no abrasivo apenas
humedecido con agua. No utilice solventes que dafien las partes de plastico.
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* No coloque el aparato cerca de materiales inflamables (telas, cortinas).

* Antes de guardar el aparato desconecte siempre el enchufe del cable de alimen-
tacion de la toma de corriente. Espere que las partes calientes estén frias.

* No deje nunca el aparato expuesto a los agentes atmosféricos (lluvia, sol, etc).

* No use el aparato en un espacio al aire libre.

* No desmonte el aparato. No hay partes internas que se utilicen o que haya que
limpiar.

+ Guarde el aparato al cubierto, en un lugar fresco y seco.

A Peligro de dafios debidos a otras causas
* Encienda el aparato sélo cuando esté en su posicién de trabajo.
* No deje sin vigilancia el aparato mientras esté conectado a la red eléctrica.
+ Cuando tenga que ausentarse, aunque sea por poco tiempo, apague el aparato = LLI
y desconecte siempre el cable de alimentacion de la toma de corriente eléctrica.
\Ej Para la eliminacidn correcta del producto segun la Directiva Europea 2012/19/
== UE se ruega leer la hoja relacionada anexa al producto.

* GUARDE SIEMPRE ESTAS INSTRUCCIONES.
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DESCRIPCION DEL APARATO

A - Cuerpo del aparato
B - Compartimento de coccion
C - Cable de alimentacion

D - Puerta

E - Mango

F - Soporte motorizado izquierdo

G - Soporte derecho

H - Boton de desbloqueo de la puerta
| - Mango para el transporte

J - Rejilla (3 piezas)

K - Bandeja de goteo

Datos de identificacion

L - Cesta
M - Soporte para asador

N - Pincho de extraccion del soporte para asador y de
la cesta

O - Boton de rotacion de la cesta con testigos lumino-
S0S

b testigo de funcionamiento

o botén-testigo de rotacion de la cesta/soporte
asador y de encendido de la luz interna

g Indicador de la temperatura

P - Selector de programacion del tiempo de coccion
Q - Mando para la regulacién de la temperatura

R - Toma de aire

En la placa situada debajo de la base de apoyo del aparato estan mencionados los siguientes

datos de identificacién del aparato:
+ constructor y marca CE

+ modelo (Mod.)

+ n° de matricula (SN)

+ tension eléctrica de alimentacion (V) y frecuencia (Hz)

+ potencia eléctrica absorbida (W)
* numero verde asistencia

En las eventuales solicitaciones a los Centros de Asistencia Autorizados, indique el modelo y el

nUmero de matricula.

ANTES DE UTILIZAR EL APARATO

Atencion

Peligro de dafios materiales. No cubra las partes internas del aparato con papel de aluminio
para evitar dafiar seriamente el funcionamiento del termostato.

- Retire los materiales de embalaje del aparato.

- Colocar el aparato sobre una superficie horizontal y lejos del agua. El aparato se debe utilizar y
guardar en una superficie estable y resistente a las altas temperaturas.

- Desenrolle completamente el cable de alimentacion.

Controle que la tension de la red doméstica sea igual que la indicada en la tarjeta con los

datos técnicos del aparato.
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Atencion
Peligro de dafios materiales. Colocar el aparato a una distancia minima de 10 cm de paredes,
muebles u otros aparatos.

No coloque ninguin objeto sobre la puerta cuando esta abierta.

Antes de utilizar el aparato por primera vez, lave las rejillas (J), la bandeja de goteo (K), la cesta
(L) y el asador (M). Las rejillas, la bandeja de goteo, la cesta y el asador se pueden lavar en el
lavavajillas. Como alternativa, utilizar un detergente para vajilla y una esponja suave, no abrasiva.
Ver el parrafo "Limpieza del aparato”.

Ala primera utilizacién se recomienda mantener encendido el aparato durante unos minutos para
eliminar el olor a "nuevo".

1 Gire el mando de control de la temperatura (Q) a la posicion méaxima.

2 Para encender el aparato, gire el pomo del temporizador (P). Deje funcionar el aparato en un
ambiente aireado durante al menos 15 minutos.

3 Para apagar el aparato gire el pomo del temporizador (P) en la posicion 0.

Cuando se usa el aparato por primera vez puede que exhale un olor ligero y un poco de

humo: no hay que preocuparse, es perfectamente normal ya que algunas partes han sido li-

geramente engrasadas, después de poco tiempo el fendmeno desaparece. Esto no afectara
al funcionamiento del aparato.

INSTRUCCIONES DE USO

Atencion

Peligro de dafios materiales. No introduzca alimentos que pueden gotear durante la coccion.
Ademas de hacer dificil la limpieza, pueden causar un incendio. Limpie el compartimento de
coccion de los eventuales restos de alimentos o migas antes de cada uso.

Peligro de rotura del cristal. No vierta agua sobre el cristal de la puerta cuando estéa caliente.
No apoye ningun objeto sobre el cristal de la puerta cuando esta abierta.

No coloque ningun objeto sobre el aparato durante su funcionamiento.
Atencion

Peligro de electrocucion. No ponga tenedores u otros utensilios dentro del aparato. Esta
operacion puede dafiar las resistencias del dispositivo y crear un peligro de choque eléctrico.

Atencion
Peligro de quemaduras. Durante el funcionamiento las piezas metalicas y de vidrio estan
calientes: toque sélo la manija de la puerta.

No caliente ningn alimento en su propio envase (botella, caja etc.).

1 Coloque los alimentos que se cocinan en la rejilla (J) o en la bandeja de goteo (K). Es posible
utilizar una sola rejilla (Fig. 4) o las tres rejillas simultdneamente (Fig. 5).
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Bandeja de goteo para asar, hornear, dorar. Ideal para pollo asa-
do, carne roja, verduras gratinadas, bizcocho y todos los alimen-
tos horneados

Rejilla (3 piezas) para secar, freir con aire, dorar, tostar. Ideal
para pan, patatas, carne, pescado, frutas, verduras

Para todos los alimentos que pueden gotear durante la coccién
con rejilla, coloque la bandeja de goteo en el nivel mas bajo

Si cocina los alimentos con aceite, utilice dos hojas de papel de aluminio para evitar sal-
picaduras de aceite caliente en las resistencias del compartimento de coccién. Ponga una
hoja en la bandeja de goteo, o en la rejilla, y con la otra cubra los alimentos.

Si usted esta cocinando la comida con la rejilla o con la cesta, distribuya uniformemente el
aceite en los alimentos para que queden mas crujientes y dorados. Posteriormente, coloque
los alimentos a cocinar en la rejilla o en la cesta.

Si cocina los alimentos con la rejilla, con el asador o con la cesta, ponga también la bandeja de
goteo en el nivel mas bajo del compartimento de coccion para recoger las grasas. Para evitar
humos, olores e incrustaciones es aconsejable verter un poco de agua en la bandeja de goteo.

Es posible precalentar los alimentos por unos 3-5 minutos antes de programar el tiempo de coc-

cion, o bien afiadir directamente el tiempo de calentamiento al de coccion.

2 Coloque la rejilla (J) o la bandeja de goteo (K) con los alimentos preparados previamente,
dentro del compartimento de coccién.

Coloque la rejilla o la bandeja de goteo de manera que los alimentos estén a una distancia
de al menos 2 cm de las resistencias posicionadas en la parte superior del compartimento
de coccion.

No sobrecargue las rejillas, la bandeja de goteo o la cesta con muchos alimentos. Respete
la cantidad méaxima permitida indicada en la tabla.

3 Enchufe la clavija en la toma de corriente eléctrica, que debe estar equipada con puesta a
tierra.

4 Para encender el aparato, gire el pomo del temporizador (P). Seleccione el tiempo de coccién
deseado. El temporizador es ajustable hasta 60 minutos.

5 Elindicador de funcionamiento ((b) se enciende y el horno empieza la coccion. Al final del
tiempo programado, el indicador luminoso se apaga.

6 Gire el mando de control de la temperatura (Q). Seleccione la temperatura de coccion desea-
da. El intervalo de temperatura es de 80-200 grados.
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7 Elindicador de temperatura lista ( @ ) se enciende. Cuando el aparato alcanzar la temperatura

deseada, el indicador luminoso ( @ ) se apaga.
8 Durante la coccion es posible encender la luz interna a través de la tecla (O).
Al ponerse en funcionamiento el aparato, la ventilacion también arranca automaticamente. El aire
caliente ventilado asegura una distribucion uniforme de la temperatura y permite una coccion uni-
forme en varias alturas a la vez sin mezclar los olores.
El aparato se puede poner en pausa durante el funcionamiento, por ejemplo para mezclar los
ingredientes durante el proceso de coccion.

Atencion
Peligro de dafios materiales. No ponga tenedores u otros utensilios dentro del aparato. Esta
operacién puede dafiar las resistencias del dispositivo y crear un peligro de choque eléctrico.

9 Para apagar el aparato gire el pomo del temporizador (P) en la posicion 0. Las resistencias se
apagan.

Al final de la coccién el aparato emite una sefial acUstica y se apaga. Si los ingredientes no estan

listos vuelva simplemente a introducir todo en el compartimento de coccion y programe el tempo-

rizador por unos minutos.

El dispositivo esta equipado con la funcion de apagado automatico. Si durante la coccion
se abre la puerta, las resistencias y la luz interna se apagan automaticamente. Cuando se
vuelve a cerrar la puerta, el aparato reanuda el funcionamiento normal y la luz interna se
enciende automaticamente, si previamente habia sido activada.

Atencion

Peligro de quemaduras. Durante el funcionamiento las piezas metalicas y de vidrio estan ca-
lientes: toque sdlo la manija de la puerta. Para extraer la rejilla o la bandeja de goteo utilice
guantes o pafios para evitar quemaduras. Para quitar la cesta o el asador utilice el pincho
en dotacion para evitar quemaduras. No toque las resistencias.

10 Desconecte la clavija de la toma de corriente.
11 Abrir la puerta.

Atencién
Peligro de quemaduras. Al abrir la puerta del aparato también salen aire y vapor calientes.
Mantenga las manos y el rostro alejados del compartimento de coccién.

12 Para extraer la rejilla o la bandeja de goteo utilice guantes o pafios.
13 Vierta los alimentos en un plato. Servir en la mesa.

Durante la coccién, se notara que el indicador de la temperatura ( @ ) se enciende y se apaga
periddicamente. Esto es debido a que el termostato interviene para mantener la temperatura de
coccidn correcta. Para cambiar el tiempo y la temperatura durante el proceso de coccion, utilice
los pomos de control.

Los ingredientes cocinados deben ser dorados y no marrones o negros. Elimine de los
alimentos los eventuales restos de quemado.

Para sacar los ingredientes anchos o fragiles de la cesta, utilice pinzas para alimentos.
Cuando haya terminado de cocinar los ingredientes, el aparato se puede volver a utilizar inmedia-
tamente para preparar otros alimentos.
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Consejos de preparacion

Si lo desea, puede precalentar el aparato sin ingredientes.

Los ingredientes mas pequefios necesitan un tiempo de coccién un poco més corto con respecto
alos ingredientes mas grandes.

Una cantidad mayor de ingredientes necesita un tiempo de preparacion un poco méas largo, mien-
tras que una cantidad menor un tiempo un poco mas corto.

Afadir los ingredientes mas pequefios a medio cocer optimiza el resultado final y contribuye a una
coccién uniforme.

Para un resultado crujiente unte con aceite las patatas frescas o congeladas antes de cocinarlas.
Las tapas para cocer en el horno también se pueden cocinar en la freidora de aire.

La cantidad dptima para preparar unas patatas fritas crujientes es de unos 700 gramos.

Utilice masas ya listas para preparar tapas rellenas de modo facil y rapido. Ademas, las masas ya
preparadas cuecen mas rapidamente que las caseras.

No cocine alimentos demasiado grasos.

Se puede utilizar el aparato para calentar alimentos ya cocidos. Ajuste la temperatura a 150°C por
un tiempo de 10 minutos.

Programas preestablecidos
La tabla siguiente indica los programas preestablecidos presentes en el panel de control.

Temperatura (°C) Tiempo (min)
¥ .
. patatas fritas congeladas | 200 15-20

s

»

iy
200°C dulces 200 18-20
18-20min
200°C pescado 200 18-20
18-20min
@
200C pollo asado 200 30-40
30-40min

o5
"v@f brochetas 200 18-25
200°C
18-25min

180°C carne roja 180 10-15
10-15min

180°C pollo 180 20-30
20-30min
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180°C crustaceos

12-18min

180

12-18

Cada simbolo corresponde a un programa de coccién. El programa estd configurado con una
temperatura y un tiempo de coccion recomendado segun el tipo de alimento. El tiempo de coccion
es aproximativo, también depende del espesor y de la cantidad de comida. Es posible también
cambiar el tiempo y la temperatura de los programas de coccion preestablecidos.

Cantidad Tiempo | Temperatura | informaciones
min-max (g) | (min) (°C)

Patatas y patatas fritas

Patatas fritas cortadas 600-700 15-20 200

finas congeladas

Patatas finas cortadas 600-700 20-25 200

espesas congeladas

Gratinado de patatas 800-1000 25-30 200

Carne y aves

Filete 500-800 10-15 180

Costillas de cerdo 500-800 10-15 180

Hamburguesas 400-800 10-15 180

Rollitos de salchicha 400-800 13-15 200

Muslos de pollo 400-800 25-30 180

Pechuga de pollo 400-800 15-20 180

Pollo 500-1000 30-40 200

Aperitivos

Rollitos primavera 500-800 8-10 200 Utilizar productos
precocidos

Nuggets de pollo conge- | 500-1000 6-10 200 Utilizar productos

lados precocidos

Barritas de pescado 500-800 6-10 200 Utilizar productos

congeladas precocidos

Alimentos empanados

congelados

Tentempiés de queso 500-800 8-10 180 Utilizar productos
precocidos

Verduras rellenas 400-800 10 160
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Cantidad Tiempo | Temperatura | informaciones
min-max (g) | (min) (°C)
Alimentos horneados
Tartas 800 20-25 160 Utilice una bandeja de
horno
Quiche 800 20-22 180 Utilice una bandeja de
horno / una fuente para
hornear
Muffins (magdalenas) 800 15-18 200 Utilice una bandeja de
horno
Tentempiés dulces 800 20 160 Utilice una bandeja de
horno / una fuente para
hornear
Secado de alimentos
Frutas, verduras, carne, | 500-700 6-12 80 Utilice las tres rejillas
pescado, pan horas en dotacion (J)

Funcion de autoapagado

Este aparato esté equipado con un temporizador. Cuando el temporizador llega a "0" el aparato
suena y se apaga automaticamente. El sistema de ventilacién se apaga unos segundos después.
Si se abre la puerta durante el proceso de coccidn el aparato se apagara automaticamente. Cuan-
do se vuelve a cerrar la puerta, el aparato reanuda el funcionamiento normal y la luz interna se
enciende automaticamente.

COCCION CON ASADOR

1 Retire la rejilla (J). Coloque la bandeja de goteo (K) en el nivel mas bajo del compartimento de
coccion (Fig. 6).

Para todos los alimentos que se cocinan con el asador, coloque
la bandeja de goteo en el nivel mas bajo

2 Haga deslizar uno de los pinchos en el asador (M) (las dos puntas hacia el interior) y en-
résquelo para bloquearlo (Fig. 7). Ate con una cuerda el asado (carne, pollo, etc) y pinchelo
asegurandose de que la carne esta bien centrada. Deslice el segundo pincho siempre con las
puntas hacia el interior. Si es necesario, desenrosque el primer pincho para centrar la carne en
el asador y bloquee los dos pinchos.

3 Introduzca el extremo del asador en la cavidad situada en correspondencia con el soporte
motorizado izquierdo (Fig. 8). Coloque el extremo opuesto en el soporte derecho (Fig. 9).

Proceda con la coccion de los alimentos como se describe en el parrafo «Instrucciones de uso».

4 Presione el boton de rotacién del asador o de la cesta (O). La luz interna se encenderé auto-
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maticamente. Para detener la rotacién en cualquier momento presione el boton de rotacion del
asador o de la cesta (O).
Alfinal de la coccion, utilice el tenedor (N) para levantar el asador del lado derecho y luego extraiga
el otro extremo del soporte motorizado izquierdo (Fig. 10).

COCINAR CON LA CESTA

1 Para abrir la puerta de la cesta levante el gancho hacia arriba (Fig. 11).
2 Introduzca los alimentos.
3 Cierre la puerta de la cesta.

Para todos los alimentos que se cocinan en el modo fritura con
aire, coloque la bandeja de goteo en el nivel mas bajo

Atencion
Peligro de caida de alimentos en el compartimento de coccion. Durante la rotacién los alimentos
contenidos dentro de la cesta pueden caer. Compruebe que la puerta de la cesta esté cerrada.

4 Retire la rejilla (J). Coloque la bandeja de goteo (K) en el nivel méas bajo del compartimento de
coccion (Fig. 6).

5 Introduzca el extremo del eje de la cesta en la cavidad situada en correspondencia con el
soporte motorizado izquierdo (Fig. 13). Coloque el extremo opuesto en el soporte derecho.

Proceda con la coccion de los alimentos como se describe en el parrafo «Instrucciones de uso».

6 Presione el boton de rotacion del asador o de la cesta (O). La luz interna se encendera auto-
maticamente. Para detener la rotacién en cualquier momento presione el boton de rotacion del
asador o de la cesta (O).

Al final de la coccion, utilice el pincho (N) para levantar la cesta del lado del soporte derecho y

luego extraiga el otro extremo del soporte motorizado izquierdo (Fig. 14).

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

Atencion
Peligro de quemaduras. Antes de proceder a la limpieza del aparato desconecte siempre el en-
chufe de la toma de corriente. Cualquier operacidn debe efectuarse cuando el aparato esta frio.

Atencion
Peligro de electrocucion. No sumerja nunca el aparato en agua o en otros liquidos.
A\ Atencion
Peligro de dafios materiales. Controle las condiciones del cable de alimentacion del aparato

con regularidad antes de utilizarlo y en caso de dafios llévelo al centro de servicio mas cer-
cano para hacerlo substituir s6lo por personal especializado.

No utilice utensilios abrasivos para limpiar el aparato.
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Limpieza del aparato

Antes de cada uso limpie el horno de eventuales residuos de alimentos o migas.

Limpie las partes de pléstico con un pafio hiumedo no abrasivo y secarlas con un pafio seco.
Limpie la parte interna del aparato con un pafio no abrasivo, mojado en agua caliente. Seque las
superficies.

Limpie las resistencias con un pafio seco para eliminar los restos de alimentos.

Atencion

Peligro de dafios materiales. No deje sustancias &cidas en las superficies de metal. Si se dejan
por un largo tiempo sustancias &cidas como jugo de limén, puré de tomate, vinagre y similares,
afectan al esmalte que se vuelve opaco.

No usar detergentes abrasivos o Utiles metalicos para evitar rayar y dafiar el revestimiento.

Para limpiar el interior de las superficies no utilice nunca productos que corroen el aluminio
(detergentes en botes de spray) ni friegue las paredes con objetos afilados o puntiagudos.

No lave el aparato en el lavaplatos.

Al final de cada utilizacién, después de que el aparato se haya enfriado completamente, limpie las
superficies interiores con agua y jabon, utilizando una esponja hiimeda.
Limpiar el exterior con un pafio suave.

Limpieza de los componentes

Las rejillas, la bandeja de goteo, la cesta y el asador se pueden lavar en el lavavajillas. Como
alternativa, utilizar un detergente para vajilla y una esponja suave, no abrasiva.

Para ablandar los residuos de comida en la cesta es posible llenar un recipiente con agua caliente.
Afiada una gotas de detergente. Introduzca la cesta y déjela por 10 minutos. Lave y seque.

La puerta del aparato puede desmontarse para lavarla en el lavavajillas.

- Abrir la puerta.

- Desplace el cursor (H) hacia la izquierda y saque la puerta del soporte izquierdo (Fig. 15).

- Tire la puerta hacia la derecha para liberar la puerta del soporte derecho.

Efectue estas operaciones en orden inverso para volver a montar la puerta.

COMO SOLUCIONAR ALGUNOS PROBLEMAS

Problemas Causas posibles Soluciones
El aparato no fun- La clavija no esta enchu- | Enchufe la clavija en la toma de corriente
ciona fada. eléctrica, que debe estar equipada con

puesta a tierra.

El temporizador no estd | Gire el pomo del temporizador. Seleccione
programado. el tiempo de coccion deseado

La puerta no esta cerrada | Cierre bien la puerta del aparato.
correctamente.
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Problemas

Causas posibles

Soluciones

Los ingredientes no
estan listos

La cantidad de ingredien-
tes es demasiado alta

Ponga menos ingredientes. Una cantidad
menor se cocina mas uniformemente.

La temperatura programa-
da es demasiado baja.

Aumente la temperatura de coccion. Gire
el mando de control de la temperatura.

El tiempo de preparacion
programado es demasia-
do corto.

Aumente el tiempo de coccion. Gire el
pomo del temporizador.

Los ingredientes
no estan cocinados
uniformemente

Algunos tipos de ingre-
dientes requieren ser
mezclados varias veces
durante la coccion.

Los ingredientes que se encuentran arriba
0 que estan cubiertos por otros deben ser
mezclados durante la coccion.

Las tapas fritas no
quedan crujientes.

Se estan utilizando unos
tipos de tapas que se de-
ben cocinar con métodos
tradicionales.

Utilice aperitivos horneados o Untelos con
aceite antes de colocarlos en el comparti-
mento de coccion.

Un humo blanco sale
del aparato.

Esta preparando ingre-
dientes méas grasos

Al freir ingredientes mas grasos, se de-
posita mas aceite en la bandeja de goteo.
El aceite produce humo blanco mas de lo
normal durante la coccién. Esto no afecta
de ninguna manera la preparacion de los
ingredientes o el aparato.

En el contenedor han
quedado restos de las
cocciones precedentes.

El' humo blanco es causado por el calen-
tamiento de la grasa o del aceite presente
en las resistencias. Limpie minuciosamen-
te el compartimento de coccion después
del uso. Operacion que hay realizar
cuando el aparato esta frio.

Las patatas crudas,
cortadas en basto-

nes, no estan fritas
uniformemente.

No se esta utilizando el
tipo de patatas adecuado
para freir.

Utilice patatas crudas y asegurese de
darles vueltas durante la coccion.

Enjuague y seque las
patatas antes de freirlas

Enjuague las patatas y quite todo el almi-
dén que se ha depositado en la superficie
de las patatas.

Las patata crudas,
cortadas en bas-
tones, no estan
crujientes al sacarlas
de la freidora.

La textura crujiente de las
patatas fritas depende de
la cantidad de agua que
contienen las patatas y de
la cantidad de aceite con
el que se han preparado
las patatas.

Controle que ha secado bien el agua del
exterior de las patatas antes de afiadir el
aceite.

Corte las patatas en bastoncitos mas
finos para que queden mas crujientes.

Afiada un poco mas de aceite para obtener

una textura mas crujiente.
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A PROPOSITO DESTE MANUAL

Mesmo se os aparelhos foram realizados em conformidade com as Normas especificas europeias
vigentes e sao, portanto, protegidos em todas as suas partes potencialmente perigosas, deve-se
ler atentamente estes avisos e usar o aparelho somente para o uso ao qual foi destinado para
evitar acidentes e danos. Deixar este manual sempre acessivel para futuras consultas. Sempre
que desejar ceder este aparelho a outras pessoas, lembre-se de incluir também estas instrugdes.
As informagdes apresentadas neste manual estdo marcadas com os seguintes simbolos, que
indicam:

Perigo para as criangas
A Aviso relativo a queimaduras

Perigo devido a electricidade
A Atengao - danos materiais

Perigo de danos devidos a outras causas

USO PREVISTO

Pode-se usar o aparelho para cozinhar os alimentos. O produto n&o é apropriado para cozinhar
alimentos liquidos. Qualquer outro uso do aparelho néo & previsto pelo fabricante, o qual néo
assume nenhuma responsabilidade por danos de qualquer natureza gerados pelo uso impréprio
do aparelho. Se o aparelho for modificado, a garantia perdera sua validade.

RISCOS RESIDUOS

Atencéo

Perigo de choque elétrico. Nao imergir o aparelho em agua ou outros liquidos.
& Atencéo

Perigo de queimaduras. Nao tocar a bandeja, as grelhas, o espeto ou

0 cesto e as partes metélicas do aparelho nos minutos que seguem seu

desligamento. Aguardar o arrefecimento das partes quentes.

ADVERTENCIAS DE SEGURANCA

LER CUIDADOSAMENTE ESTAS INSTRUCOES.

+ Este aparelho destina-se as aplicagdes domésticas e semelhantes, como:

- nas areas onde se pode cozinhar, em lojas, escritorios e outros ambientes

profissionais;

em quintas;

utilizagéo por parte de clientes de hotéis, motéis e outros ambientes de natureza

residencial;

em ambientes tipo bed and breakfast.

* Nao se assumem quaisquer tipos de responsabilidade pelo uso incorrecto ou
por empregos diferentes daqueles previstes pelo presente folheto.

* Recomenda-se guardar a embalagem original, visto que n&o é efectuada a
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assisténcia gratuita por danos devidos a embalagem nao adequada do produto
no momento do envio do mesmo a um Centro de Assisténcia autorizado.

+ A utilizagao de acessorios ndo recomendados ou nao fornecidos pelo fabricante
do aparelho pode comportar riscos de incéndio, choque eléctrico ou danos a
pessoas.

+ O aparelho esta conforme com o regulamento (EC) No 1935/2004 de 27/10/2004
sobre materiais em contacto com alimentos.

A Perigo para as criancas

+ Este aparelho pode ser usado por criangas com idade superior a 8 anos e por
pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais limitadas ou pouca
experiéncia ou conhecimento somente se observados e ap6s orientagédo de
como utilizar de modo seguro o aparelho e saber quais s&o 0s possiveis perigos.

* As criangas ndo devem brincar com o aparelho.

+ As operacgdes de limpeza e de manutengéo por parte do utilizador ndo devem
ser efetuadas por criangas exceto se estas forem maiores de 8 anos e atuarem
sob orientagdo de um adulto.

+ Manter sempre o aparelho e o cabo de alimentag&o fora do alcance de criangas
de idade inferior a 8 anos.

* Posicione o aparelho de modo que as criangas nao consigam tocar as partes
quentes.

+ Nao deixar os elementos da embalagem ao alcance de criangas pois constituem
potenciais fontes de perigo.

+ Evitar que uma crianga, ao brincar com o cabo de alimentagdo, possa provocar
a queda do aparelho.

* No momento em que decidir ndo utilizar mais o aparelho, recomendamos cortar o
cabo de alimentagéo para que ndo possa mais funcionar. Recomendamos fazer com
que suas partes susceptiveis a constituir perigo, principalmente para criangas que
poderiam utilizar o aparelho para brincar, tornem-se inocuas.

& Aviso relativo a queimaduras

* Perigo de queimaduras. Nao tocar as partes metélicas do aparelho e o vidro da
portinhola durante o uso e nos minutos que seguem seu desligamento. Tocar
somente a pega da portinhola. Aguardar o arrefecimento das partes quentes.

* Quando o aparelho ndo estiver funcionando, desligar a ficha da tomada de
corrente elétrica. Deixar esfriar o aparelho antes de efetuar a limpeza.

* Nao mover o aparelho quando ainda houver algum alimento dentro do mesmo.

* Inserir os ingredientes, sempre e somente nas grelhas ou no cesto para evitar o
contato entre os alimentos e as resisténcias elétricas.

* Nao obstruir as entradas de ar.

+ N&o encher a bandeja com 6leo. Perigo de incéndio.

* Durante o uso, ar e vapor quentes sairdo pela entrada do ar. Manter as maos e
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o rosto longe da entrada do ar.

+ Quando a portinhola do aparelho for aberta, ocorrera a saida inclusive de ar e
vapor quentes. Manter as maos e o rosto longe da portinhola.

* Se houver saida de fumo preto pela entrada do ar, desligar o aparelho
imediatamente. Desligar a ficha da tomada de corrente. Aguardar que a saida
de fumo da entrada de ar termine. Extrair a comida do corpo do aparelho.

. & Atenc&o: superficie quente.

A Perigo devido a electricidade

* Antes de conectar o aparelho a rede de alimentacg&o, certificar-se que a tenséo
indicada na placa corresponda aquela da rede local.

+ Se 0 aparelho for utilizado em um pais diferente do pais em que foi comprado,
deve-se verificar a idoneidade elétrica do aparelho contactando um Centro de
Assisténcia Técnica.

+ Se decidir utilizar uma extensdo elétrica, esta devera ser apropriada para a
poténcia do aparelho, a fim de evitar perigos ao operador e para a seguranca do
ambiente onde é utilizado.

+ Conectar sempre o aparelho a uma tomada ligada a terra.

+ N&o imergir 0 aparelho em &gua ou outros liquidos.

* N&o utilizar o aparelho com as maos molhadas ou com os pés descalgos.

* N&o usar o aparelho se o cabo elétrico ou a ficha estiverem danificados, ou se
o0 proprio aparelho estiver com algum defeito. Todas as reparagdes, incluida
a substituicdo do cabo de alimentagdo, devem ser realizadas somente por
Centros de Assisténcia Ariete ou por técnicos autorizados Ariete, de modo a
prevenir qualquer perigo.

* N&o ligar nenhum outro aparelho com poténcia elevada (aquecedores, ferros
de engomar, radiadores etc) na mesma ficha de corrente. Perigo de sobrecarga
eléctrica.

* O aparelho e o cabo de alimentagdo ndo devem entrar em contato com
superficies quentes.

* N&o desligar a tomada do ponto de corrente puxando-a pelo cabo.

* Nao deixar o cabo de alimentag&o em contacto com cantos vivos ou partes
cortantes.

* Nao deslocar o aparelho puxando-o pelo cabo de alimentagéo.

+ Em caso de temporais, desligar o cabo de alimenta¢do da tomada de corrente.

Atencéo - danos materiais
* Desenrolar sempre o cabo de alimentacdo antes do uso.
+ O produto ndo deve ser alimentado através de timers externos ou com sistemas
separados comandados a distancia.
* Para ndo comprometer a seguranga do aparelho, utilizar somente pegas de
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reposicao e acessorios originais, aprovados pelo fabricante.

* Apds ter desligado a tomada do cabo de alimentagdo eléctrica do ponto de
corrente e ap6s todas as partes terem esfriado, o aparelho podera ser limpo
exclusivamente com um pano n&o abrasivo humedecido em agua. Nunca usar
solventes que danifiquem as partes de plastico.

+ N&o posicionar o aparelho perto de material inflamavel (tecidos, cortinas).

* Antes de guardar o aparelho, desligar sempre a ficha do cabo de alimentagéo
da tomada de corrente. Aguardar o arrefecimento das partes quentes.

+ N&o deixar o aparelho exposto a agentes atmosféricos (chuva, sol, etc).

+ N&o utilizar o aparelho a céu aberto.

+ Nao desmontar o aparelho. Ndo ha partes internas a utilizar ou limpar.

+ Colocar o aparelho em lugar coberto, fresco e seco.

A Perigo de danos devidos a outras causas
* Ligar o aparelho apenas quando este estiver na posi¢édo de trabalho.
* N&o deixar o aparelho sem vigilancia enquanto este estiver ligado a rede
eléctrica.
* Quando estiver ausente, mesmo por pouco tempo, desligue o aparelho e
desligue sempre o cabo de alimentagéo eléctrica da tomada de corrente.
E Para a eliminagao correta do produto, nos termos da Diretiva Europeia 2012/19/
== EU rogamos que seja lido o relativo folheto que acompanha o produto.

¢ CONSERVAR ESTAS INSTRUCOES.
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DESCRICAO DO APARELHO

A - Corpo do aparelho L - Cesto

B - compartimento de cozedura M - Espeto para assado

C - Cabo de alimentagao N - Garfo para extrair o espeto e o cesto

D - Portinhola O - Botéo de rotagao do cesto com sinalizadores
luminosos

E - Pega O sinalizador luminoso de funcionamento

F - Suporte motorizado esquerdo O botao-sinalizador de rotagdo do cesto/espeto e de

acendimento da luz interna

G- Suporte direito g sinalizador luminoso da temperatura

H - Bot&o de desbloqueio da portinhola P - Manipulo de programagao do tempo de cozedura

| - Pega para transporte Q - Botéo de regulacéo da temperatura
J - grelha (3 pegas) R - Entrada de ar
K - Bandeja

Dados de identificacao

Na placa colocada abaixo da base de apoio do aparelho estéo indicados os seguintes dados de
identificagdo do aparelho:

+ fabricante e marcagéo CE

+ modelo (Mod)

+ n° de matricula (SN)

+ tens&o eléctrica de alimentacéo (V) e frequéncia (Hz)

* poténcia eléctrica absorvida (W)

* numero verde de assisténcia

Para solicitagbes aos Centros de Assisténcia Autorizados, indicar o modelo e o nimero de matricula.

ANTES DO USO

Atencéo

Perigo de danos materiais. Nao cobrir as partes internas do aparelho com folhas de aluminio
para evitar danos graves ao funcionamento do termostato.
- Remover os materiais de embalagem do aparelho.
- Posicionar o aparelho sobre uma superficie plana e longe da agua. O aparelho deve ser utilizado
e deixado em repouso sobre uma superficie estavel e resistente a altas temperaturas.
- Desenrolar totalmente o cabo de alimentagéo.

Certificar-se que a tensdo da rede doméstica seja igual a indicada na chapa dos dados
técnicos do aparelho.

Atencao

Perigo de danos materiais. Posicionar o aparelho a uma distancia de pelo menos 10 cm das
paredes, méveis ou outros aparelhos.

N&o apoiar nenhum objeto na porta quando esta estiver aberta.
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Antes de usar o aparelho pela primeira vez, lavar as grelhas (J), a bandeja (K), o cesto (L) e 0
espeto (M). as grelhas, a bandeja, o cesto e o espeto podem ser lavados na maquina lava-louga.
Como alternativa, utilizar um detergente comum para louga e uma esponja macia, ndo abrasiva.
Consultar o paragrafo “Limpeza do aparelho”.

Ao primeiro uso aconselhamos deixar o aparelho ligado por alguns minutos para eliminar o cheiro
de “novo”.

1 Girar 0 manipulo de regulagéo da temperatura (Q) até o maximo.

2 Para ligar o aparelho, girar o manipulo do timer (P). Fazer com que o aparelho funcione em
ambiente arejado por pelo menos 15 minutos.

3 Para desligar o aparelho, girar o manipulo do timer (P) até a posigao 0.

Quando utilizar o aparelho pela primeira vez, pode-se sentir um pouco de cheiro de
fumaca: ndo se preocupe, isto é perfeitamente normal pois algumas pegas foram levemente
lubrificadas; apés algum tempo isto ndo ocorrera mais. Isto ndo tera nenhum efeito sobre
o funcionamento do aparelho.

INSTRUCOES PARA O USO

Atencao

Perigo de danos materiais. Ndo inserir alimentos que podem pingar durante a tostagem.
Além de tornar mais dificeis as operagdes de limpeza, podem ser causa de incéndios. Antes
do uso, limpar o compartimento de cozedura eliminando possiveis residuos de comida ou
migalhas.

Perigo de ruptura do vidro. Nao jogar 4gua no vidro da porta quando esta estiver quente.
N&o apoiar nenhum objeto sobre o vidro da portinhola quanto estiver aberta.

N&o posicionar nenhum objeto sobre o aparelho durante o seu funcionamento.
A Atencéo
Perigo de choque elétrico. N&o inserir garfos ou outros utensilios no interior do aparelho.

Esta operagéo pode causar danos as resisténcias do aparelho e criar o perigo de choque
elétrico.

& Atencéo
Perigo de queimaduras. Durante o funcionamento as partes metalicas e o vidro estardo
quentes: tocar somente a pega da porta.

N&o aquecer nenhum alimento com a propria confecgéo (garrafa, caixa etc).

1 Posicionar os alimentos a cozer na grelha (J) ou dentro da bandeja (K). E possivel utilizar uma s6
grelha (Fig. 4) ou as outras trés grelhas contemporaneamente (Fig. 5).

Bandeja para assar, cozer ao forno, gratinar. Ideal para frango
assado, carnes vermelhas, verduras gratinadas, péo de 16 e to-
das as preparagdes para forno
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grelha (3 pegas) para secar, fritar a ar quente, dourar, tostar.
Ideal para pao, batatas, carne, peixe, frutas, verduras

Para todos os alimentos que podem gotejar durante a cozedura
com grelha, posicionar a bandeja ao nivel mais baixo

No caso de cozedura dos alimentos com 6leo, utilizar duas folhas de aluminio para evitar
salpicos de 6leo quente nas resisténcias do compartimento de cozedura. Colocar uma folha
sobre a bandeja ou sobre a grelha e um para cobrir a comida.

No caso de cozedura dos alimentos com grelha ou com o cesto, distribuir uniformemente o
6leo sobre os alimentos para obter uma base estaladica e dourada. Em seguida, posicionar
os alimentos a preparar sobre a grelha ou no cesto.

No caso de cozedura dos alimentos com a grelha, com o espeto ou com o cesto, inserir
também a bandeja ao nivel mais baixo do compartimento de cozedura para recolher as
gorduras. Para evitar fumos, mau cheiro e incrustacoes, é aconselhavel colocar um pouco
de a4gua na bandeja.

E possivel pré-aquecer os alimentos por 3-5 minutos antes de programar o tempo de cozedura, ou

pode-se adicionar diretamente o tempo de aquecimento ao tempo de cozedura.

2 Posicionar a grelha (J) ou a bandeja (K) com os alimentos preparados anteriormente no interior
do compartimento de cozedura.

Posicionar a grelha ou a bandeja de modo que os alimentos fiquem a uma distancia de, no
minimo 2 cm das resisténcias que se encontram na parte superior do compartimento de
cozedura.

Nao sobrecarregar as grelhas, a bandeja ou o cesto com muita comida. Respeitar a
quantidade maxima permitida indicada na tabela.

3 Ligue a ficha a tomada da corrente eléctrica, que deve ser provida de ligagéo a terra.

4 Para ligar o aparelho, girar o manipulo do timer (P). Programar o tempo de cozedura desejado.
O timer é regulavel até 60 minutos.

5 O sinalizador luminoso de funcionamento ((I)) acende-se e o forno da inicio a cozedura. Ao
terminar o tempo programado, o sinalizador luminoso apaga-se.

6 Girar o manipulo de regulagdo da temperatura (Q). Programar a temperatura de cozedura
desejada. O range de temperatura é de 80-200 graus.

7 O sinalizador luminoso de temperatura pronta ( & ) acende-se. Assim que o aparelho atingir a

temperatura desejada, o sinalizador luminoso ( @ ) apaga-se.
8 Durante a cozedura, é possivel acender a luz interna através do botéo (O).
Assim que o aparelho iniciar a funcionar, a ventilagdo sera ativada automaticamente. O ar quente
ventilado garante uma distribuicdo uniforme da temperatura e permite uma cozedura homogénea
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em diversos niveis, sem misturar os odores.
O aparelho pode ser colocado em pausa durante o funcionamento, como por exemplo, para
misturar os ingredientes durante o processo de cozedura.
Atencéao
Perigo de danos materiais. Nao inserir garfos ou outros utensilios no interior do aparelho.
Esta operagao pode causar danos as resisténcias do aparelho e criar o perigo de choque
elétrico.

9 Para desligar o aparelho, girar 0 manipulo do timer (P) até a posigdo 0. As resisténcias se
desligarao.

Ao terminar a cozedura, 0 aparelho emitira um beep e, em seguida, ocorrerd o desligamento.

Se os ingredientes n&o estiverem prontos, basta reinserir tudo no compartimento de cozedura e

programar o timer por alguns minutos.

O aparelho é dotado de fungédo de auto-desligamento. Se, durante a cozedura a portinhola
for aberta, as resisténcias e a luz interna apagam-se automaticamente. Quando a portinhola
for fechada, o aparelho retoma o funcionamento normal e a luz interna acende-se
automaticamente se tiver sido acesa anteriormente.

Atencéao

Perigo de queimaduras. Durante o funcionamento as partes metalicas e o vidro estardo
quentes: tocar somente a pega da porta. Para extrair a grelha ou a bandeja, utilizar luvas ou
panos de cozinha, para evitar o perigo de queimaduras. Para extrair o cesto ou o espeto,
utilizar o garfo fornecido com o aparelho, para evitar o perigo de queimaduras. Nao tocar
as resisténcias.

10 Desligar a ficha da tomada de corrente.

11 Abrir a portinhola.

& Atencao
Perigo de queimaduras. Quando a portinhola do aparelho for aberta, havera saida de ar e
vapor quentes. Manter as méos e o rosto longe do compartimento de cozedura.

12 Remover a grelha ou a bandeja utilizando luvas ou panos de cozinha.
13 Colocar os alimentos em um prato. Servir a refei¢&o.

Durante a cozedura, pode-se notar que o sinalizador luminoso da temperatura (& ) acende-se
e apaga-se periodicamente. Isto indica as ativagdes do termostato que mantém a temperatura
correta de cozedura. Para modificar o tempo e a temperatura durante a cozedura, utilizar os
manipulos para a programagao.

Os ingredientes cozidos devem estar dourados e ndo pretos ou escuros. Remover possiveis
residuos de queimado dos alimentos.

Para remover os ingredientes largos ou frageis do cesto deve-se usar pingas para alimentos.
Quando tiver terminado de cozinhar os ingredientes, o aparelho poderé ser logo reutilizado para a
preparar outros alimentos.

Conselhos de preparacao
Se desejar, pode-se deixar pré-aquecer o aparelho sem os ingredientes.
Os ingredientes menores necessitam de tempos de preparagdo um pouco mais breves em relagao
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aos ingredientes maiores.

Uma quantidade maior de ingredientes requer um tempo de preparagdo um pouco mais longo e
uma quantidade menor exige um tempo um pouco mais breve.

Misture os ingredientes menores quando estiver na metade do tempo de cozedura para otimizar
os resultados finais € ajudar a obter uma cozedura uniforme.

Para um resultado estaladico, untar as batatas frescas ou congeladas com éleo antes da cozedura.
Os snacks a serem cozidos no forno também podem ser cozidos na fritadeira de ar quente.

A quantidade ideal para preparar batatas estaladigas é de 700 gramas aproximadamente.

Utilizar massas prontas para preparar snacks recheados de modo facil e rapido. Além disso, as
massas prontas podem ser cozidas mais rapidamente do que as massas feitas em casa.

Né&o cozinhar alimentos muito gordos.

Pode-se utilizar o aparelho para aquecer alimentos ja cozidos. Programar a temperatura a 150 °C
por um tempo de 10 minutos.

Programas pré-configurados
Atabela a seguir mostra os programas pré-configurados presentes no painel de controle.

Temperatura (°C) Tempo (min)
‘&b batatas fritas conge-
200Cc | ladas 200 15-20
15-20min
»
o | doces 200 18-20
18-20min
ﬁ: peixe 200 18-20
18-20min
]
20% frango no espeto 200 30-40
30-40min
2
"v“? espetos 200 18-25
YA
g: carne vermelha 180 10-15
10-15min
1;{; frango 180 20-30
20-30min
1%?"0 crustaceos 180 12-18
12-18min
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Cada simbolo corresponde a um programa de cozedura. O programa esta definido com uma

temperatura € um tempo de cozedura aconselhado em fungéo do tipo de alimento. O tempo

de cozedu'ra é indicativo, ou seja, depende também da espessura e da quantidade de alimento
utilizada. E possivel modificar o tempo e a temperatura mesmo de programas de cozedura ja

programados.
Quantidade | Tempo | Temperatura | Informacdes
min-max (g) | (min) (°C)

Batatas e batatinhas

Batatinhas cortadas finas | 600-700 15-20 200

congeladas

Batatinhas cortadas 600-700 20-25 200

grossas congeladas

Gratin de batata 800-1000 25-30 200

Carne e Frango

Bife 500-800 10-15 180

Costeletas de porco 500-800 10-15 180

Hamburguer 400-800 10-15 180

Paezinhos de linguica 400-800 13-15 200

Coxas de frango 400-800 25-30 180

Peito de frango 400-800 15-20 180

Frango 500-1000 30-40 200

Snack

Rolinhos primavera 500-800 8-10 200 Utilizar produtos pré-
cozidos

Bocados de frango 500-1000 6-10 200 Utilizar produtos pré-

congelados cozidos

Barrinhas de peixe 500-800 6-10 200 Utilizar produtos pré-

congelado cozidos

Alimentos empanados

congelados

Snacks de queijo 500-800 8-10 180 Utilizar produtos pré-
cozidos

Verduras recheadas 400-800 10 160

Alimentos para forno

Bolos 800 20-25 160 Utilizar uma assadeira

para forno
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Quantidade | Tempo | Temperatura | Informagdes
min-max (g) | (min) (°C)

Quiche 800 20-22 180 Utilizar uma assadeira /
assadeira de vidro para
forno

Muffins 800 15-18 200 Utilizar uma assadeira
para forno

Snacks doces 800 20 160 Utilizar uma assadeira /
assadeira de vidro para
forno

Secagem de alimentos

Fruta, verdura, carne, 500-700 6-12 80 Utilizar as trés grelhas

peixe, pao horas fornecidas com o
aparelho (J)

Funcao de auto-desligamento

Este aparelho € dotado de um timer. Quando o timer chegar a “0” o aparelho emitira um som e se
desligara automaticamente. O sistema de ventilagéo ira parar apds alguns instantes.

Se a portinhola for aberta durante a cozedura, o aparelho desliga-se automaticamente. Quando a
portinhola for fechada novamente, o aparelho retoma o funcionamento normal e a luz se acende
automaticamente.

COZEDURA COM ESPETO PARA ASSADO

1 Extrairagrelha (J). Posicionar a bandeja (K) no nivel mais baixo do compartimento de cozedura
(Fig. 6).

Para todos os alimentos a assar com espeto, posicionar a ban-
deja no nivel mais baixo

2 Deslizar um dos garfos no espeto (M) (as duas pontas voltadas para dentro) e rosquear para
bloquear (Fig. 7). Amarrar com fio para assados (carne, frango etc) e espetar tendo o cuidado
de centrar bem a carne. Fazer com que o segundo garfo deslize com suas pontas voltadas
sempre para dentro. Se necessario, desapertar o primeiro garfo para centrar bem o assado no
espeto e bloquear os dois garfos.

3 Introduzir a extremidade do espeto no véo que se encontra em correspondéncia com o suporte
motorizado esquerdo (Fig. 8). Apoiar a extremidade oposta no suporte direito (Fig. 9).

Continuar a cozedura dos alimentos como descrito no paragrafo “Instrugdes de uso”.

4 Pressionar o botdo de rotagéo do espeto ou do cesto (Q). Ocorrera também o acendimento
automatico da luz interna. Para interromper a rotac&o, em qualquer momento, pressionar o
bot&o de rotagéo do espeto ou do cesto (O).
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Ao final da cozedura, utilizar o garfo (N) para elevar o espeto pelo lado do suporte direito e, em
seguida, extrair a outra extremidade do suporte motorizado esquerdo (Fig. 10).

COZEDURA COM O CESTO

1 Para abrir a portinhola do cesto, puxar o gancho para cima (Fig. 11).
2 Introduzir os alimentos.
3 Fechar a portinhola do cesto.

Para todos os alimentos a cozinhar em modo fritura a ar quente,
posicionar a bandeja no nivel mais baixo

Atencao
Perigo de queda da comida no compartimento de cozedura. Durante a rotag&o, a comida contida
no cesto pode cair. Certifique-se que a portinhola do cesto esteja bem fechada.

4 Extrairagrelha (J). Posicionar a bandeja (K) no nivel mais baixo do compartimento de cozedura
(Fig. 6).

5 Introduzir a extremidade do eixo do cesto no vao que se encontra em correspondéncia com o
suporte motorizado esquerdo (Fig. 13). Apoiar a extremidade oposta no suporte direito.

Continuar a cozedura dos alimentos como descrito no paragrafo “Instru¢des de uso”.

6 Pressionar o botdo de rotagéo do espeto ou do cesto (Q). Ocorrera também o acendimento
automatico da luz interna. Para interromper a rotagdo, em qualquer momento, pressionar o
botdo de rotacdo do espeto ou do cesto (O).

Ao terminar a cozedura, utilizar o garfo (N) para elevar o cesto pelo lado do suporte direito e,

assim, extrair a outra extremidade do suporte motorizado esquerdo (Fig. 14).

LIMPEZA E MANUTENCAO
& Atencéao

Perigo de queimaduras. Antes de continuar a limpeza do aparelho, desligar sempre a ficha
da tomada de corrente. Qualquer operagao deve ser efetuada quando o aparelho estiver frio.

A Atencao

Perigo de choque elétrico. Nunca imergir o aparelho em agua ou outros liquidos.

Atencéao

Perigo de danos materiais. Verificar as condi¢des do cabo de alimentagéo do seu aparelho
regularmente antes de utiliza-lo e, caso estiver danificado, leva-lo ao centro de assisténcia
mais proximo para que seja substituido por pessoal especializado.

Nao fazer uso de utensilios abrasivos para limpar o aparelho.
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Limpeza do aparelho

Limpar o forno eliminando residuos de comida ou migalhas antes da utilizagao.

Limpar as partes de pléstico com um pano himido ndo abrasivo e enxugar as mesmas com um

pano seco.

Limpar a parte interna do aparelho com um pano néo abrasivo, embebido em &gua quente.

Enxugar as superficies.

Limpar as resisténcias com um pano seco para remover os residuos de comida.

Atencao
Perigo de danos materiais. Nao deixar nenhuma substancia acida nas superficies de metal.
Substancias acidas como sumo de lim&o, conserva de tomate, vinagre e afins, se deixadas por
muito tempo, atacam o esmalte e o tornam opaco.

N&o usar detergentes abrasivos ou utensilios metalicos para evitar de riscar e danificar o
revestimento.

Para a limpeza das superficies internas, ndo devem ser utilizados produtos que causam
corrosdo ao aluminio (detergentes em garrafas) e ndo deve-se riscar as paredes com
objetos pontiagudos ou cortantes.

N&o lavar o aparelho na maquina de lavar lougas.

Ao final da utilizac&o, depois que o aparelho estiver totalmente frio, limpar as superficies internas
com agua e sabdo, utilizando uma esponja himida.
Limpar a parte externa com um pano macio.

Limpeza dos componentes

as grelhas, a bandeja, o cesto e o espeto podem ser lavados na maquina lava-louga. Como
alternativa, utilizar um detergente comum para louga € uma esponja macia, néo abrasiva.

Para amolecer os residuos de comida no cesto, é possivel encher um recipiente com agua quente.
Adicionar algumas gotas de detergente. Inserir o cesto e deixar agir por 10 minutos. Lavar e enxugar.

A portinhola do aparelho pode ser desmontada para ser lavada na méquina lava-louga.

- Abrir a portinhola.

- Deslocar o cursor (H) para a esquerda e extrair a portinhola do suporte esquerdo (Fig. 15).

- Puxar a portinhola para a direita para liberar a mesma do suporte direito.

Efetuar a operagdes no sentido contrario para montar novamente a portinhola.

COMO REMEDIAR OS SEGUINTES INCONVENIENTES

Problemas Possiveis causas Solugdes
O aparelho ndo Aficha nao foi inseridana | Ligue a ficha a tomada da corrente
funciona tomada de corrente. eléctrica, que deve ser provida de

ligagdo a terra.

O timer n&o foi programado. | Girar o manipulo do timer. Programar o
tempo de cozedura desejado

A portinhola nao esta fecha- | Fechar bem a portinhola do aparelho.
da corretamente.
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Problemas

Possiveis causas

Solugdes

Os ingredientes néo
estao prontos

A quantidade de ingredien-
tes é excessiva

Inserir menos ingredientes. Uma me-
nor quantidade seréa cozida de modo
mais uniforme.

A temperatura programada
€ muito baixa.

Aumentar a temperatura de cozedura.
Girar o manipulo de regulagéo da tem-
peratura.

O tempo de preparagdo
programado € muito baixo.

Aumentar o tempo de cozedura. Girar o
manipulo do timer.

Os ingredientes ndo
estao cozidos unifor-
memente

Alguns tipos de ingredien-
tes devem ser misturados
algumas vezes durante a

cozedura.

Os ingredientes que estdo no alto ou
que estao cobertos por outros (batati-
nhas) devem ser misturados durante a
cozedura.

Os snacks fritos ndo
estdo crocantes.

Esta utilizando tipos de sna-
cks que devem ser cozidos
com métodos tradicionais.

Utilizar snacks para forno ou untar os
snaks com 6leo antes de inseri-los no
compartimento de cozedura.

Hé saida de fumo
branco do aparelho.

Esté a preparar ingredien-
tes com mais gordura

Quando fritar ingredientes mais
gordos, mais 0leo ir4 depositar-se na
bandeja. O dleo produz mais fumo
branco do que o normal durante a
cozedura. Isto ndo tem nenhum efeito
na preparagéo dos ingredientes ou no
aparelho.

No recipiente encontram-se
residuos de gordura das
preparacdes anteriores.

O fumo branco é causado pelo aqueci-
mento da gordura ou do 6leo presente
nas resisténcias. Limpar meticulosa-
mente o compartimento de cozedura
apds o uso. Operacéo a ser efetuada
quando o aparelho estiver frio.

As batatas frescas,
cortadas em forma de
palito, ndo estéo fritas
de forma uniforme.

Né&o esta usando o tipo de
batata apropriado para a
fritura.

Utilizar batatas frescas e mexer as
mesmas durante a preparagao.

Enxaguar e enxugar as
batatas antes de frita-las

Enxaguar as batatas e remover todo a
amido que ficou depositado na superfi-
cie das batatas.

As batatas frescas,
cortadas em forma

de palito ndo estéo
crocantes quando séo
tiradas da fritadeira.

A consisténcia estaladica
das batatas fritas depende
da quantidade de &gua que
estas contém e da quan-
tidade de 6leo com a qual
foram preparadas.

Lembre-se de enxugar bem a agua
na parte externa das batatas antes de
adicionar o 6leo.

Cortar as batatas em forma de palitos
para que fiquem mais crocantes.

Adicionar um pouco mais de 6leo para
obter o efeito mais crocante.
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OVER DEZE HANDLEIDING

Ook al zijn de apparaten vervaardigd in overeenstemming met de toepasselijke specifieke Eu-
ropese regelgeving, en zijn alle potentieel gevaarlijke delen beveiligd, moeten deze instructies
toch aandachtig worden doorgelezen, en mag het apparaat alleen worden gebruikt voor het doel
waarvoor hij is bestemd, om ongelukken en schade te voorkomen. Houd dit boekje altijd binnen
handbereik voor toekomstige raadpleging. Als u dit apparaat aan andere personen wilt overdoen,
denk er dan aan dat deze instructies worden meegegeven.

De informatie in deze handleiding is gemarkeerd met symbolen die het volgende betekenen:

Gevaar voor kinderen

A Waarschuwing voor verbrandingsgevaar
Gevaar als gevolg van elektriciteit

A Let op — schade aan materialen

Risico op schade door andere oorzaken

BEDOELD GEBRUIK

U kunt het apparaat gebruiken om eten te maken. Het product is niet geschikt voor vloeibare
voedingsmiddelen. De fabrikant heeft geen enkel ander gebruik voorzien en wijst dus elke vorm
van aansprakelijkheid af voor schade die wordt veroorzaakt door een oneigenlijk gebruik van het
apparaat zelf. Door wijzigingen aan het apparaat aan te brengen komt de garantie te vervallen.

OVERIGE RISICO’S

Let op
Gevaar voor elektrische schok. Dompel het apparaat niet in water of andere
vloeistoffen.

Let op

& Verbrandingsgevaar. Kom tijdens de eerste minuten nadat de friteuse is uit-
geschakeld niet aan de lekplaat, de roosters, het braadspit of het mandje en
de metalen delen van het apparaat. Wacht tot de warme delen afgekoeld zijn.

VEILIGHEIDSWAARSCHUWINGEN

LEES DEZE INSTRUCTIES AANDACHTIG DOOR.

+ Dit apparaat is bestemd voor huishoudelijk gebruik en dergelijke, zoals:

- in keukentjes voor winkel- en kantoorpersoneel en in andere professionele ver-
trekken;

- op boerderijen;

- om te worden gebruikt door klanten van hotels, motels en in andere woonvertrek-
ken;

- in verblijven, zoals bed and breakfasts.

+ Wij wijzen iedere verantwoordelijkheid af voor een onjuist gebruik of gebruik
voor andere doeleinden dan die zijn voorzien in dit boekje.
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* Het wordt aangeraden de originele verpakking te bewaren, aangezien geen gra-
tis assistentie wordt verleend als het product defect raakt bij het versturen naar
een erkend Service Centrum doordat het niet goed is verpak.

Het gebruik van niet door de fabrikant van het apparaat aanbevolen of geleverde
accessoires kan gevaar voor brand, elektroshock en persoonlijk letsel veroorza-
ken.

Het apparaat voldoet aan de (EG) verordening nr. 1935/2004 van 27/10/2004
betreffende materialen die in aanraking komen met levensmiddelen.

A Gevaar voor kinderen
Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen die ouder zijn dan 8 jaar en
door personen met beperkte lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens,
of personen met weinig ervaring en kennis, maar uitsluitend onder toezicht of als
ze goede instructies over een veilig gebruik van het apparaat en de mogelijke
gevaren ervan hebben gekregen.
Kinderen mogen niet met het apparaat spelen..
Reinigings- en onderhoudswerkzaamheden door de gebruiker mogen niet door
kinderen worden verricht, tenzij ze ouder zijn dan 8 jaar en dit onder toezicht
gebeurt.
Houd het apparaat en de stroomkabel altijd buiten bereik van kinderen jonger
dan 8 jaar.
Zet het apparaat zodanig neer dat kinderen niet bij de hete delen kunnen komen.
Houd de verpakkingsmaterialen buiten het bereik van kinderen, aangezien deze
een bron van gevaar kunnen vormen.
Voorkom dat een kind aan de stroomkabel kan trekken, waardoor het apparaat
kan vallen.
Mocht u dit apparaat willen weggooien, dan bevelen wij aan om het onbruikbaar te
maken door het stroomsnoer door te snijden. Verder bevelen wij aan om de delen van
het apparaat die gevaar kunnen opleveren onschadelijk te maken, met name voor
kinderen die het apparaat kunnen gebruiken om ermee te spelen.

& Waarschuwing voor verbrandingsgevaar
Verbrandingsgevaar. Kom tijdens het gebruik en de eerste minuten nadat het
apparaat is uitgeschakeld niet aan de metalen delen en het glas in de deur. Kom
alleen aan de handgreep van de deur. Wacht tot de warme delen afgekoeld zijn.
Wanneer het apparaat niet werkt, haalt u altijd de stekker uit het stopcontact.
Laat het apparaat afkoelen voordat u het schoonmaak.

Verplaats het apparaat niet als er nog eten in zit.

Leg de ingrediénten altijd en enkel en alleen op de roosters of in het mandje, om
te voorkomen dat de voedingsmiddelen in aanraking komen met de elekirische
weerstanden.

* Blokkeer de luchttoevoer niet.
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* Vul de lekplaat niet met olie. Brandgevaar.

+ Tijdens het gebruik komen er hete lucht en stoom uit de luchttoevoer. Houd de
handen en het gezicht uit de buurt van de luchttoevoer.

* Wanneer u de deur van het apparaat openmaakt komt er ook hete lucht en
stoom uit het apparaat. Houd de handen en het gezicht uit de buurt van de deur.

+ Schakel het apparaat meteen uit als er zwarte rook uit de luchttoevoer komt.
Haal de stekker uit het stopcontact. Wacht tot er geen rook meer uit de luchttoe-
voer komt. Haal het eten uit de behuizing van het apparaat.

. & Let op: heet opperviak.

A Gevaar als gevolg van elektriciteit

+ Controleer, alvorens het apparaat op het lichtnet aan te sluiten, of de op het pla-
tie aangegeven spanning overeenkomt met de spanning van het lokale lichtnet.

+ Als het apparaat in een ander land wordt gebruikt dan waar het is gekocht laat
u bij een erkende servicedienst controleren of het vanuit elektrisch oogpunt wel
geschikt is.

* Indien u besluit een verlengsnoer te gebruiken, moet deze laatste geschikt zijn

voor het vermogen van het apparaat om gevaar voor de gebruiker te voorkomen

en voor de veiligheid van de ruimte waarin men bezig is.

Sluit het apparaat altijd aan op een geaard stopcontact.

Dompel het apparaat niet in water of andere vloeistoffen.

Gebruik het apparaat niet als u natte handen heeft of op blote voeten loopt.

Gebruik het apparaat niet als de stroomkabel of de stekker beschadigd zijn, of

als het apparaat zelf defect is. Alle reparaties, waaronder ook de vervanging van

de stroomkabel, dienen uitsluitend te worden verricht door een Ariete Service-
dienst of door Ariete vakmensen, om iedere vorm van gevaar te voorkomen.

+ Sluit geen enkel ander apparaat dat veel stroom verbruikt op hetzelfde stop-
contact aan (kacheltjes, strijkijzers, radiatoren, enz.). Gevaar voor elektrische
overbelasting.

* Het apparaat en de stroomkabel mogen niet in aanraking komen met hete op-
perviakken.

+ Haal de stekker niet uit het stopcontact door aan de kabel te trekken.

* Laat de stroomkabel niet in de buurt van scherpe hoeken of scherpe delen lo-
pen.

+ Verplaats het apparaat niet door aan de stroomkabel te trekken.

* Trek de stekker bij onweer uit het stopcontact.

° o o °

Let op - schade aan materialen
* Rol de stroomkabel voor gebruik altijd af.
* Het product mag niet via externe tijdschakelaars of apart op afstand bediende
installaties worden gevoed.
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+ Om de veiligheid van het apparaat niet op het spel te zetten, gebruikt u alleen
originele reserveonderdelen en accessoires, die door de fabrikant zijn goedge-
keurd.

* Na de stekker van het stroomsnoer uit het stopcontact te hebben gehaald en
nadat alle delen zijn afgekoeld, mag het apparaat uitsluitend worden gereinigd
met een niet schurende doek die iets is bevochtigd met water. Gebruik nooit
oplosmiddelen die de plastic delen beschadigen.

« Zet het apparaat niet in de buurt van brandbaar materiaal (stoffen, gordijnen).

+ Voordat u het apparaat opbergt, haalt u de stekker van de stroomkabel altijd uit
het stopcontact. Wacht tot de hete delen zijn afgekoeld.

* Zorg dat het apparaat niet wordt blootgesteld aan weersomstandigheden (regen,
zon, enz.).

* Gebruik het apparaat niet in de open lucht.

+ Demonteer het apparaat niet. Er zijn geen interne delen die moeten worden
gebruikt of worden schoongemaakt.

* Berg het apparaat binnen, op een koele en droge plaats op.

A Risico op schade door andere oorzaken
+ Schakel het apparaat pas aan op de plaats van gebruik.
+ Laat het apparaat niet onbeheerd achter terwijl de stekker in het stopcontact zit..
+ Als u bij het apparaat wegloopt, al is het maar even, zet u het apparaat altijd uit
en haalt u de stroomkabel uit het stopcontact.
EOm het product op de juiste manier op grond van de Europese richtlijn
== 2012/19/EU af te danken, wordt u verzocht het bij het product gevoegde
blaadje te lezen.

* BEWAAR DEZE INSTRUCTIES ALTIJD.
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BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

A - Behuizing van het apparaat L - Friteusemandje

B - Oven M - Braadspit

C - Stroomsnoer N - Greep om het braadspit en het ovenmandje te verwij-
deren

D - Deur O - Toets met controlelampjes om het mandije te laten
draaien

E - Handgreep b controlelampje van de werking

F - Gemotoriseerde steun links o} toets-controlelampje voor het draaien van het mandje/

braadspit en om het licht in de oven aan te doen

G- Rechtersteun g Controlelampjes van de temperatuur

H - Ontgrendelknop van de deur P - Knop om de bereidingstijd in te stellen

| - Draaghandgreep Q - Knop voor de temperatuurregeling
J - Roosters (3 stuks) R - Luchttoevoer
K - Lekbak

Identificatiegegevens

Op het plaatje aan de onderkant van het apparaat zijn de volgende identificatiegegevens van het
apparaat weergegeven:

+ fabrikant en EG-merk

+ model (Mod.)

+ serienummer (SN)

+ voedingsspanning (V) en frequentie (Hz)

+ opgenomen elektrisch vermogen (W)

+ gratis telefoonnummer assistentie

Vermeld, bij eventuele verzoeken aan Erkende Serviccecentra, het model en het serienummer.

VOOR HET GEBRUIK

A\ Letop
Gevaar voor materiéle schade. Dek de binnenkant van het apparaat niet af met aluminium-
folie om ernstige schade aan de werking van de thermostaat te voorkomen.

- Verwijder de verpakkingsmaterialen van het apparaat.

- Zet de machine op een vlak oppervlak en uit de buurt van water. Het apparaat moet op een
stevig vlak, dat tegen hoge temperaturen is bestand, worden gebruikt en bewaard.

- Wikkel het stroomsnoer helemaal af.

Controleer of de netspanning in huis dezelfde is als die op het plaatje met technische gege-
vens van het apparaat.
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Let op

Gevaar voor materiéle schade. Zet het apparaat op een afstand van ten minste 10 ¢cm van
muren, meubels of andere apparaten.

Zet geen voorwerpen op de ovendeur wanneer die openstaat.

Voordat u het apparaat voor het eerst gebruikt, wast u de roosters (J), de lekplaat (K), het mandje
(L) en het braadspit (M) af. De roosters, de lekplaat, het mandje en het spit mogen in de vaatwasser
worden afgewassen. Gebruik anders een gewoon afwasmiddel en een afwasborstel of een zacht ,
niet schurend sponsje. Zie de paragraaf “Reiniging van het apparaat”.

Bij het eerste gebruik wordt aangeraden het apparaat enkele minuten ingeschakeld te houden om
de geur van “nieuw” te verwijderen.

1 Draai de knop voor de temperatuurregeling (Q) op de hoogste stand.

2 Om het apparaat handmatig in te schakelen, draait u aan de knop van de tijdschakelaar (P).
Laat het apparaat minstens 15 minuten in een geventileerde ruimte werken.

3 Om het apparaat uit te schakelen, draait u de knop van de tijdschakelaar (P) op stand 0.

Wanneer u het apparaat voor het eerst gebruikt, kan het gebeuren dat het een lichte rook-
lucht afgeeft: Geen zorg! Het is perfect normaal, omdat sommige onderdelen lichtelijk zijn
gesmeerd. Na korte tijd zal dit verschijnsel verdwijnen. Dit heeft geen enkele invioed op de
werking van het apparaat.

GEBRUIKSAANWIJZING

A Let op

Gevaar voor materiéle schade. Steek geen voedingsmiddelen in de broodrooster die tijdens
het roosteren kunnen gaan druppelen. Behalve dat dit de reinigingswerkzaamheden moeilijk
maakt, kan het brand veroorzaken. Ontdoe de oven voor ieder gebruik van eventuele etens-
resten en kruimels.

Gevaar dat de ovenruit kapotgaat. Schenk geen water op de ovenruit als die nog heet is. Zet
geen voorwerpen op het glas van de ovendeur wanneer die openstaat.

Zet tijdens de werking geen voorwerpen op het apparaat.

A Let op

Gevaar voor elektrische schok. Steek geen vorken of ander keukengerei in het apparaat.
Hierdoor kunnen de weerstanden van het apparaat beschadigd raken en kan gevaar voor
elektrische schok ontstaan.

& Let op

Verbrandingsgevaar. Tijdens de werking zijn de metalen delen en de ovenruit heet: kom
alleen aan de handgreep van de ovendeur.

Verwarm de etenswaar niet in de eigen verpakking (fles, doos, enz.).

1 Leg de etenswaar die moet worden bereid op het rooster (J) of in de lekbak (K). Het is mogelijk
slechts een rooster (Fig. 4) of de drie roosters tegelijk te gebruiken (Fig. 5).
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Lekplaat om te roosteren, bakken, gratineren. Ideaal om kip,
rood vlees, gegratineerde groenten, sponscake en alle ovenpro-
ducten te bakken en braden

Rooster (3 stuks) om te drogen, aan de lucht te bakken, bruin te
bakken, te roosteren. |deaal voor brood, aardappelen, vlees, vis,
fruit, groenten

Bij alle etenswaar die kan druppelen tijdens de bereiding op een
rooster, brengt u de lekplaat op de laagste stand aan

Bij bereiding van etenswaar met olie gebruikt u twee stukken aluminiumfolie om hete olie-
spatten op de ovenweerstanden te voorkomen. Leg een stuk aluminiumfolie in de lekplaat
of op het rooster en dek met het andere stuk de etenswaar af.

Wanneer u etenswaar op een rooster of in het mandje bereidt, verdeelt u de olie gelijkma-
tig over de etenswaren voor een krokanter en goudkleuriger resultaat. Leg de te bereiden
etenswaar vervolgens op het rooster of in het mandje.

Wanneer u de etenswaar op een rooster, aan het spit of in het mandje bereidt, breng dan ook
de lekplaat op de laagste stand in de oven aan om het vet op te vangen. Om dampen, stank
en aankoeken te voorkomen, is het raadzaam om wat water op de lekplaat te doen.

U kunt de voedingsmiddelen 3-5 minuten voorverwarmen voordat u de airfrytijd instelt, of u kunt de

opwarmtijd direct bij de airfrytijd optellen.

2 Doe het rooster (J) of de lekplaat (K) met de voorheen hierop voorbereide etenswaar in de
oven.

Plaats rooster of de lekplaat zodanig dat de etenswaar zich op een minimumafstand van 2
cm van de verwarmingselementen in het bovenste gedeelte van de oven bevindt.

Doe niet te veel etenswaar op de roosters, de lekplaat of in het mandje. Neem de maximaal
toegestane, in de tabel aangegeven hoeveelheid in acht.

3 Steek de stekker in een geaard stopcontact.

4 Om het apparaat handmatig in te schakelen, draait u aan de knop van de tijdschakelaar (P).
Stel de gewenste bereidingstemperatuur in. De tijdschakelaar kan maximaal 60 minuten wor-
den ingesteld.

5 Het controlelampje van de werking (CID) gaat branden en de oven begint met de bereiding.
Wanneer de ingestelde tijd om is, gaat het controlelampje uit.

6 Draai de knop voor de temperatuurregeling (Q) op de hoogste stand. Kies de gewenste berei-
dingstemperatuur. Het temperatuurbereik is 80-200 graden.

7 Het controlelampje dat aangeeft dat het apparaat op temperatuur aan het komenis ( g ) gaat bran-
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den. Zodra het apparaat de gewenste temperatuur heeft bereikt, gaat het controlelamp ( & ) uit.
8 Tijdens de bereiding kan het ovenlampje worden ingeschakeld met behulp van toets (O).
Wanneer het apparaat wordt ingeschakeld, start de ventilatie automatisch ook. De geventileerde
hete lucht zorgt voor een gelijkmatige temperatuurverdeling en maakt een homogene bereiding op
verschillende niveaus mogelijk zonder dat geuren worden vermengd.
Het apparaat kan tijdens de werking op "pauze" worden gezet, bijvoorbeeld om de ingrediénten
tijdens het bereidingsproces te mengen.

Let op

Gevaar voor materiéle schade. Steek geen vorken of ander keukengerei in het apparaat.
Hierdoor kunnen de weerstanden van het apparaat beschadigd raken en kan gevaar voor
elektrische schok ontstaan.

9 Om het apparaat uit te schakelen, draait u de knop van de tijdschakelaar (P) op stand 0. De
weerstanden worden uitgeschakeld.

Na de bereiding laat het apparaat een pieptoon horen en gaat uit. Als de ingrediénten niet klaar zijn

doet u alles weer in de oven en u stelt u de timer nog enkele minuten in.

Het apparaat is voorzien van een automatische uitschakelfunctie. Als de deur tijdens de
bereiding wordt geopend, worden de verwarmingselementen en de binnenverlichting au-
tomatisch uitgeschakeld. Als de deur weer dicht wordt gedaan, gaat het apparaat gewoon
weer werken en gaat de binnenverlichting automatisch weer branden als deze eerder ook
ingeschakeld was.

Let op

Verbrandingsgevaar. Tijdens de werking zijn de metalen delen en de ovenruit heet: kom
alleen aan de handgreep van de ovendeur. Om het rooster of de lekplaat te verwijderen,
gebruikt u ovenwanten of theedoeken om gevaar voor brandwonden te voorkomen. Om het
mandje of het braadspit te verwijderen, gebruikt u de bijgeleverde greep om gevaar voor
brandwonden te voorkomen. Kom niet aan de weerstanden.

10 Haal de stekker uit het stopcontact.
11 Open de deur.

& Let op

Verbrandingsgevaar. Wanneer u de deur van het apparaat openmaakt komt er ook hete lucht
en stoom uit het apparaat. Houd de handen en het gezicht uit de buurt van de oven.

12 Verwijder het rooster of de lekplaat met ovenwanten of theedoeken.
13 Doe de etenswaren op een bord. Dien het op.

Tijdens de bereiding ziet u dat het temperatuurlampje ( @ ) regelmatig aan- en uitgaat. Dit geeft
de ingrepen van de thermostaat aan, die de juiste bereidingstemperatuur handhaaft. Om de tijd en
temperatuur tijdens de bereiding te wijzigen, gebruikt u de instelknoppen.

De ingrediénten die zijn bereid moeten goudkleurig zijn en niet zwart of bruin. Verwijder
eventuele verbrande resten uit de etenswaren.

Om de brede of breekbare ingrediénten uit het friteusemandje te halen, gebruikt u de tang.
Wanneer u klaar bent met het bereiden van de ingrediénten, kan het apparaat meteen opnieuw
worden gebruikt om andere etenswaren te bereiden.
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Bereidingstips

Wanneer u dat wilt kunt u het apparaat zonder ingrediénten laten voorverwarmen.

De kleinere ingrediénten hebben een iets kortere bereidingstijd nodig dan de grotere/dikkere.

Een grotere hoeveelheid ingrediénten heeft een iets langere bereidingstijd nodig, terwijl een kleine-
re hoeveelheid een iets kortere bereidingstijd nodig heeft.

Door de kleinere ingrediénten halverwege de bereiding te mengen wordt het eindresultaat geopti-
maliseerd. Het helpt bovendien een gelijkmatige bereiding te verkrijgen.

Voor een knapperig resultaat smeert u verse of bevroren aardappelen in met olie voordat u ze gaart.
Snhacks die in de oven moeten worden bereid kunnen ook in de heteluchtfriteuse worden gedaan.
De optimale hoeveelheid om knapperige friet te maken is ongeveer 700 g.

Gebruik kant-en-klaardeeg om vlug en op eenvoudige wijze gevulde snacks te maken. Kant-en-
klaardeeg is bovendien sneller gaar dan zelfgemaakt deeg.

Bereid geen al te vette etenswaren.

U kunt het apparaat gebruiken om al bereide etenswaar te verwarmen. Stel de temperatuur gedu-
rende 10 minuten in op 150 °C.

Vooringestelde programma's
De volgende tabel toont de vooringestelde programma's die op het bedieningspaneel aanwezig zijn.

Z Temperatuur (°C) Tijd (min.)
—
g |
c diepvriesfriet 200 15-20

200°C
15-20min

»

uly . .

200°C zoetigheid 200 18-20
18-20min

200°C vis 200 18-20
18-20min
@

200C kip van het spit 200 30-40
30-40min

o5

"v@f spiezen 200 18-25
200°C
18-25min

180°C rood viees 180 10-15
10-15min

180°C kip 180 20-30
20-30min
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v

180°C

12-18min

schaaldieren

180

12-18

Elk symbool komt overeen met een airfryprogramma. Het programma is met een aanbevolen berei-
dingstemperatuur en -tijd ingesteld, die afhankelijk van het soort etenswaar wordt aanbevolen. De
bereidingstijd is indicatief en hangt ook af van de dikte en de hoeveelheid gebruikte etenswaren.
De duur en temperatuur van de vooringestelde bereidingsprogramma's kunnen worden gewijzigd.

Min-max Tijd Temperatuur | Informatie
hoeveelheid | (min.) (°C)
@)
Aardappelen en friet
Diepgevroren dun gesne- | 600-700 15-20 200
den frietjes
Diepgevroren dik gesne- | 600-700 20-25 200
den frietjes
Gegratineerde aardap- 800-1000 25-30 200
pels
Vlees en gevogelte
Hamburger 500-800 10-15 180
Varkenskarbonades 500-800 10-15 180
Hamburgers 400-800 10-15 180
Worstrolletjes 400-800 13-15 200
Kippenpoten 400-800 25-30 180
Kippenborst 400-800 15-20 180
Kip 500-1000 30-40 200
Snacks
Loempia’s 500-800 8-10 200 Gebruik voorgebakken
producten
Kiphapjes, diepvries 500-1000 6-10 200 Gebruik voorgebakken
producten
Vissticks, diepvries 500-800 6-10 200 Gebruik voorgebakken
producten
Gepaneerde levensmid-
delen, diepvries
Kaassnacks 500-800 8-10 180 Gebruik voorgebakken
producten
Gevulde groenten 400-800 10 160
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Min-max Tijd Temperatuur | Informatie
hoeveelheid | (min.) (°C)
@
Bakkerijproducten
Taarten 800 20-25 160 Gebruik een bakplaat
Quiche 800 20-22 180 Gebruik een bakplaat /
ovenschaal
Muffins 800 15-18 200 Gebruik een bakplaat
Zoete snacks 800 20 160 Gebruik een bakplaat /
ovenschaal
Etenswaar drogen
Fruit, groenten, vlees, 500-700 6-12uur | 80 Gebruik de drie mee-
vist, brood geleverde roosters (J)

Automatische uitschakelfunctie

Dit apparaat is voorzien van een tijdschakelaar. Wanneer de timer weer op “0” staat, geeft het appa-
raat een geluidssignaal af en gaat automatisch uit. Het ventilatiesysteem stopt enkele ogenblikken
later.

Als u het apparaat tijdens de bereiding opent, wordt het automatisch uitgeschakeld. Als de deur
weer dicht wordt gedaan, gaat het apparaat gewoon weer werken en gaat de binnenverlichting
automatisch branden.

BEREIDING MET BRAADSPIT

1 Verwijder het rooster (J). Breng de lekplaat (J) op het laagste stand in de oven aan (Fig. 6).

Bij alle etenswaar die tijdens de bereiding met het draaispit kan
druppelen, plaatst u de lekplaat op de laagste stand

B e

2 Schuif één van de twee vorken op het braadspit (M) (de twee punten naar de binnenkant) en
draai hem vast om hem te blokkeren (Fig. 7). Bind het braadstuk (vlees, kip, enz.) met een
touwtje vast, steek het op het braadspit. Zorg ervoor dat het viees goed wordt gecentreerd.
Schuif de tweede vork er ook met de punten naar de binnenkant op. Draai indien nodig de
eerste vork los om het braadstuk goed in het midden van het braadspit te schuiven en zet de
twee vorken vast.

3 Steek het uiteinde van het braadspit in de holte ter hoogte van de gemotoriseerde steun links
(Fig. 8). Leg het andere uiteinde op de rechtersteun (Fig. 9).

Bereid de gerechten zoals beschreven in de paragraaf "Gebruiksaanwijzing".

4 Druk op de toets om het braadspit of het mandje te laten draaien (O). De binnenverlichting
gaat ook automatisch branden. Om het draaien op enig moment te stoppen, drukt u op de toets
om het braadspit of het mandije te laten draaien (O).
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Na de bereiding gebruikt u de greep (N) om het braadspit aan de kant van de rechtersteun op te
tillen en het andere uiteinde vervolgens uit gemotoriseerde steun links te nemen (Fig. 10).

BEREIDING MET HET MANDJE

1 Om het klepje van het mandije te openen, tilt u de haak omhoog (Fig. 11).
2 Doe de etenswaar erin.
3 Sluit het klepje van het mandje.

Bij alle etenswaar die met de airfryer-functie moeten worden be-
reidt, plaatst u de lekplaat op de laagste stand

Let op

Het gevaar bestaat dat er etenswaar in de oven kan vallen. Tijdens het draaien kan de etens-
waar die in het mandje zit, vallen. Controleer of het klepje van het mandje goed dichtzit.

4 Verwijder het rooster (J). Breng de lekplaat (K) op het laagste stand in de oven aan (Fig. 6).

5 Steek het uiteinde van de as van het mandje in de holte ter hoogte van de gemotoriseerde
steun links (Fig. 13). Leg het andere uiteinde op de rechtersteun.

Bereid de gerechten zoals beschreven in de paragraaf "Gebruiksaanwijzing".

6 Druk op de toets om het braadspit of het mandje te laten draaien (O). De binnenverlichting
gaat ook automatisch branden. Om het draaien op enig moment te stoppen, drukt u op de toets
om het braadspit of het mandije te laten draaien (O).

Na de bereiding gebruikt u de greep (N) om het mandje aan de kant van de rechtersteun op te tillen

en het andere uiteinde vervolgens uit de gemotoriseerde steun links te nemen (Fig. 14).

REINIGING EN ONDERHOUD

& Let op

Verbrandingsgevaar. Voordat u het apparaat begint te reinigen, haalt u altijd de stekker uit
het stopcontact. ledere ingreep moet worden verricht wanneer het apparaat koud is.

A Let op

Gevaar voor elektrische schok. Dompel het apparaat nooit onder in water of andere vloei-
stoffen.

Let op

Gevaar voor materiéle schade. Controleer regelmatig of de stroomkabel van uw apparaat in
goede staat verkeert alvorens het te gebruiken, en breng het, als het snoer beschadigd is, naar
het dichtstbijzijnde servicecentrum om hem uitsluitend door vakmensen te laten vervangen.

Gebruik geen schuurgereedschap om het apparaat schoon te maken.
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Reiniging van het apparaat

Ontdoe de oven voor ieder gebruik van eventuele etensresten en kruimels.

Reinig de kunststof delen met een vochtige, niet schurende lap en droog ze met een droge lap.
Maak de binnenkant van het apparaat met een niet schurend, met warm water bevochtigd doekje
schoon. Droog de oppervlakken af.

Maak de weerstanden met een droge doek schoon om resten etenswaren te verwijderen.

Let op

A Gevaar voor materiéle schade. Laat geen zure stoffen op de metalen opperviakken liggen. Zure
stoffen zoals citroensap, tomatenpuree, azijn en dergelijke tasten het email aan als het er lang
op blijft liggen, waardoor het dof wordt.

Gebruik geen schuurmiddelen of metalen keukengerei om te voorkomen dat de coating be-
krast of beschadigd wordt.

Gebruik om de binnenkant schoon te maken nooit middelen die het aluminium aantasten
(reinigingsmiddelen in spuitbussen) en krab de wanden niet af met scherpe voorwerpen.

Was het apparaat niet in de vaatwasmachine..

Na elk gebruik, nadat het apparaat volledig is afgekoeld, maakt u de interne oppervlakken met een
sopje en een vochtig doekje schoon.
Maak de buitenkant met een zachte doek schoon.

De onderdelen reinigen

De roosters, de lekplaat, het mandje en het spit mogen in de vaatwasser worden afgewassen. Ge-
bruik anders een gewoon afwasmiddel en een afwasborstel of een zacht , niet schurend sponsie.
Om de etensresten in het mandje zachter te maken kunt u een bak met warm water vullen. Voeg
enkele druppels afwasmiddel toe. Doe het friteusemandie erin en laat het sopje 10 minuten inwerken. Het
friteusemandje afwassen en afdrogen.

De deur van het apparaat kan worden verwijderd om in de vaatwasser te worden afgewassen.

- Open de deur.

- Verplaats de schuifknop (H) naar links en haal de deur uit de linkersteun (Fig. 15).

- Trek de deur naar rechts om de deur uit de rechtersteun te halen.

Verricht de handelingen in omgekeerde volgorde om de deur weer terug te zetten.

OVERZICHT VAN OPLOSSINGEN VOOR EEN AANTAL PROBLEMEN

Problemen Mogelijke oorzaken Oplossingen
Het apparaat doet het | De stekker is niet in het Steek de stekker in een geaard
niet stopcontact gestoken. stopcontact.
De tijdschakelaar is niet Draai aan de knop van de tijdschakelaar.
ingesteld. Stel de gewenste bereidingstemperatuur
in
De deur zit niet goed dicht. | Sluit de deur van het apparaat goed.
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Problemen

Mogelijke oorzaken

Oplossingen

De ingrediénten zijn
niet klaar

Er zijn te veel ingrediénten

Doe er minder ingrediénten in. Een
kleinere hoeveelheid wordt gelijkmatiger
bereid.

De ingestelde temperatuur
is te laag.

Verhoog de bereidingstemperatuur.
Draai aan de knop voor de
temperatuurregeling.

De ingestelde bereidingstijd
is te laag.

Verleng de bereidingstijd. Draai aan de
knop van de tijdschakelaar.

De ingrediénten zijn
niet gelijkmatig gaar

Sommige soorten
ingrediénten moeten
meerdere keren worden
gemengd tijdens de
bereiding.

De zich bovenin bevindende
ingrediénten of de ingrediénten die
door andere zijn bedekt (frites) moeten
tijdens de bereiding worden gemengd.

De gebakken snacks
zijn niet krokant.

U heeft soorten snacks
gebruikt die op traditionele
wijze moeten worden
gebakken.

Gebruik ovensnacks of smeer de
snacks met olie in voordat u ze in de
oven legt.

Er komt witte rook uit
het apparaat.

U bent vettere producten
aan het bakken

Wanneer u vettere ingrediénten bakt
komt er meer olie in de lekplaat terecht.
Olie veroorzaakt meer witte rook dan
normaal tijdens het bakken. Dit heeft
geen enkel effect op de bereiding van
de ingrediénten of op het apparaat.

In de bak zijn vetresten
achtergebleven van eerder
gebruik van de friteuse.

De witte rook wordt veroorzaakt door
het vet en de olie die zich op de
weerstanden bevinden. Maak de oven
na gebruik goed schoon. De handeling
moet worden verricht wanneer het
apparaat koud is.

De verse, in

repen gesnheden
aardappelen zijn niet
gelijkmatig gebakken.

De soort aardappel die
u heeft gebruikt is niet
geschikt om te worden
gefrituurd.

Gebruik verse aardappelen en zorg
ervoor dat u ze tijdens het bakken keert.

Spoel de aardappelen
schoon en droog ze af,
voordat u ze bakt

Spoel de aardappelen af en verwijder
alle zetmeel dat zich op het opperviak
van de aardappelen bevindt.

Verse aardappelen die
in repen zijn gesneden
zijn niet krokant zodra
ze uit de friteuse
komen.

Of en hoe krokant de
frieten zijn hangt af van de
hoeveelheid water die in
de aardappelen zit en de
hoeveelheid olie waarmee
u de aardappelen heeft
klaargemaak.

Zorg ervoor dat u de aardappelen goed
afdroogt voordat u de olie toevoegt.

Snij de aardappelen in kleine repen om
ze krokanter te maken.

Voeg voor krokantere frites een beetje
meer olie toe.
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ZXETIKA ME TO NMAPON ErxEgiPIAIO

MoAovoTI 01 GUGKEUESG KATAOKEUAOTNKAY GUUQWVA LE TIS TTPODIAYPAPES TWV KEIMEVWY EUPWTTQI-
Kwv O1aTagEwv Kal KaTé GUVETTEID Eival TIPOOTATEUPEVEG a€ OAa T duvnTIKA ETTIKIVOUVA EEOPTANA-
70, dI0PACTE TIPOTEKTIKA TIG TTPOEIDOTIOINTEIG TOU TTAPOVTOG KAl XPNCIUOTIOIAATE T GUCKEUN |o-
VAYa yia To OKOTTO TToU TIpoopileTal, WaTe va amo@UyeTe atuxfuaTa Kal {nuiég. PUAGETE TTPOXKEIPO
TO EYXEIPIOIO AUTO, VIO VA UTTOPEITE VO TO GUMPBOUAEUEDTE GTO WEAAOV. AV TTPOKEITAI VO DWTETE TN
OUaKeun ae kamolo Ao aTopo, BuunBeite va Tou TapadwaeTe padi kai 1o Tapdv eyxeipidio.

O1 TAnpo@opieg ToU TTAPOVTOS PEPOUV Ta TTOPAKATW TUUBOAC TTOU ONAivouV:

Kivduvog yia Ta pikpa maidid
Mpogidomoinan yia eykatuara
Kivduvog nAektpotAngiag
Mpoooxr| — UAIKEC CnHIES
Kivduvog ¢nuidg amd d1agopeg GANeG aiTieg

MPOBAEMOMENH XPHZH

MTTopEiTE VO XpNOIPOTIOINCETE TN CUCKEUN yia va JayelpéWeTe Ta TpOQIUa. H cuokeun dev gival
KatédAANAN yia 1o payeipeda uypwv Tpo@itwy. OtoladrTmoTe GAAN Xprian dev TpoBAETeTal amd
TOV KATOOKEUADTIKG 0iKO, TTOU GUVETIWG amaANdoaeTal amd otroladrmoTe eublvn yia {nuiEg kGBE
@uong, ou ogeilovtal TV akaTdANAN XpARon NG ouokeurig. H TpOTIOTTOINGN TNG CUOKEUAG £XEI
wg emmakdAoubo v akUpwan g eyyunong.

YNOAEIMMATIKOI KINAYNOI

Mpoooxn

Kivduvog nAektpotmAngiag. Mnv BuBicete T guokeur| o€ vepd 1) GAAa uypd.
& Mpoooxn

Kivduvog eykaupdtwy. Mnv ayyiete 1o Tayi, TIG oXAPES, TN 0OUPAQ, TO Ka-

AGB1 kail Ta UETAANIKA PN TNG CUOKEUNG, VIO JEPIKA AETTTA YETA TO OPATILO.

MePIYEVETE VA KPUWOOUV 01 (EOTEC ETTIQPAVEIEC.

MPOEIAONOIHZEIZ AZ®AAEIAZ

AIABAZTE MPOZEKTIKA TIz MAPAKATQ OAHTIEE.

* H guokeun auth TTpoopidETal yIa XPram € OIKIOKEG EQAPUOYEG KAl TTAPOUOIES
Ve

- O€ PIKPEG KOUCIVEG yIa TO TIPOOWTTIKG, OTA KATACGTAKATA, TA YpaQEia Kal GAAOUG
ETTAYYEAUATIKOUG XWPOUG;

- OTO aypOKTAMATA;

- yla xprion amo Toug TeAdTeg o€ Eevodoyeia, Tavaldv Kal GAAOUG Xwpeoug BIaOVAG;

- ZTOTOUPIOTIKA KaTOAUpaTa TUTTOU S1avukTépeuan pe Tpwivo (bed and breakfast).

* Aev avalapPdavoupe kapia eubuvn yia AavBaopévn XpARon NG GUCKEUNG, A yia
KATTola GAAN XpAon TTou eV avagEPETAl OTO TTAPOV.
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* 2UvIoTOUWE VO QUAGOOETE T UAIKG OUOKEUaaiag Tou epyoaTaaiou, dedopévou
o1 dev TIpoBAETTETAN BWPEAV TEXVIKI UTTOOTAPIEN YIa TIC {NUIEC TTOU TTPOKARON-
kav amo akatGAAnAn ouokeuaaia Tou TTPOIGVTOS KATA TNV ATTOOTOAR aTTd €va
g¢oualodotnuévo Kévrpo Texvikng Ymoathpigns (Z€pPIg).

* H xpAon egaptnuarwy tmou dev ouvioTd 1) dev £XEl TIPOUNBEUTEI O KOTACKEUQ-
OTIKOG 0iKOG TNG CUOKEUNG PTTOPET va VEXEI KivOuvo TTUPKAYIAS, NAEKTPOTTANG-
a¢ 1 TPAUUATIOHOU.

* Haouokeuh ouppop@wveral pe Tnv odnyia (EK) Yr.ap. 1935/2004 1n¢ 27/10/2004
TEPT UNIKWV O€ ETTAQN WE TA TPOPINAL.

A Kivduvog yia Ta pikpd mmaidia

* AtrayopeUeTal n xpron ¢ ouokeung amé maidid karw amd 8 twv kail aropa
HE €10IKEC AVAYKES, A atTd ATopa TTOU OEV £XOUV TNV ATTAITOUEVN TTEIPQ, EKTOG
Kal av empouvTal amd évav utreuBuvo, Trou £xel BIABACEI KOl KATAVOROE TIG
0dnyieg Kal Toug KIVOUVOUG TToU TTapouaiAdovTal KaTa TV Xpron TG CUOKEUNG.

* 10 TTaIdIA BEV TIPETTEI VA TTAICOUV WE TN TUCKEU).

* O1 epyaciec kaBapiopoU kal CUVTAPNONS TNG CUCKEURG TTOU Eival appodiotnTa
TOU XproTn, dev emiTpémmovTal o€ TaIdId KATw Twv 8 ETWV Xwpig TNV ETTIBAEYN
VoG eVAAIKaL.

* KpatioTe T GuoKeun Kal 1o KaAWdI0 Tpo®odoaiag pakpId atmo Taidid pIKpoTe-
pa TWV 8 ETWV.

* TomoBeTAOTE TN CUCKEUN €101 WOTE TA WIKPA TTAIdIA VO Unv @TAvouv va ayyi-
¢ouv Ta KauTd pépn TNG.

* Ta uhikd ouokeuaoiag dev TTPETTEl va eyKaTAAEITTOVTAI TN DIABECT HIKPWY TTall-

d1wv, dedopévou 0TI atmoTeAolV Tyr KIVOUVOU.

Mpooétre Ta PIKPA TTaIdId, va un pi¢ouv KATw T GUOKEUN, TIIAVOVTOG TO NAEKTPI-

KO KaAwdI0.

* Av amoacioete va TETAEETE TN GUOKEUN, TIPETTEI VO TNV aXPNOTEUOETE KOBOVTAG TO
kaAwd10 TPOYOdOCIAC. ZUVIOTATAI ETTICNS VA KATAOTACETE AKivOUVA Ta PEPN TNS OU-
OKeurG TTou UTropei va ammoteAEgouv Tmyn KIvoUvou, I81aITEpa yia JIKPA TTaidid Trou
MTTOpPEi va TTai§ouv e T GUOKEUN.

& Mposgi1domoinon yia eykavpara
Kivduvog eykaupdtwy. Mnv ayyidete 1a HETOANIKG pEPN TNG OUOKEUNS Kal TO
KpUOTAANO TnG TTOPTAG KATA TN BIAPKEID AEITOUPYIaS KAl IO UEPIKA AETITAl JETA
10 oProiyo. Na midvere Povo T XeIpoAaBr| TG TopTaC. MePIPEVETE va KpUW-
00UV 01 (EOTEG ETTIQAVEIEG.
+ Orav dev Aeitoupyei n ouokeur| va Bydadete 1o QI amd v mpida. MpoTou ekTe-
NoeTE TOV KABAPIOPO, TTEPIPEVETE VO KPUWOEI N CUCKEUN.
Mn UETAKIVEITE TN GUOKEUR OTAV TIEPIEXEI AKOMA TPOPIUA.
Na Badete Ta UNIKG TTAvTa Kal HOvo OTIC OXAPEG 1 TO KOAGB!I, Y10 VA OTTOQUYETE
TNV ETTAPRA TWV TPOPIPWV HE TIC NAEKTPIKES AVTIOTACTEIC.
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* Mnv @pddeTe TIG TTAPOXEG aépal.

* Mn yepicete 10 TaWi pe AGdI. Kivduvog Trupkayidag.

+ Orav Acitoupyei n ouokeun, CeaTdC aEpa Kal aTHOG Byaivouv amd Tov agpayw-
y6. Na kpartare 1a xépia KAl TO TTPOCWTIO 0A¢ MAKPIA AT TOV agpaywyo.

+ Orav avoiyete TV TOPTA TNG OUOKEUNG, PByaivel (€0TOC aépag kal aTpdg. Na
KPOTATE TO TTPOCWTTO KAl TA XEPIA 0AG MAKPIA OTT6 TNV TTOPTA.

* 2BA0TE auéowS TN OUOKEUR, av Byaivel palpog Kamvag amod Tov agpaywyo.
BydAte 10 @i¢ amé v mipia. MNepipévete va oTapatioel va Byaivel palpog Ka-
VOGS o TOV agpaywyo. AQalpETTE TO GAyNTO ATI6 TO CWHA TNG CUOKEUNG.

. Mpoooxr: (eaTh em@Avela.

A Kivduvog nAekrTpomAniag

* piv PaAeTe 1O @IG TOU KOAwdiou aTnv TPida, BePaiwBeiTe TTwg n Téon TTou ava-
QGEPETAI OTNV TTIVAKIDA TEXVIKWY XOPAKTNPICTIKWY TNG OUCKEUAG, AVTIOTOIXEN
oTnV 100N TOU BIKTUOU TNG TIEPIOXAG 0.

* AV n OUOKEUR XpnalpoTroinBei g€ pia Xwpa SIAQOPETIKA OTT6 T XWPA TTOU TV
ayopdoare, {nTAOTE va yivel EAeyX0¢ NAEKTPIKAG oupparotntag ot éva E¢ouaio-
dotnuévo Kévrpo Texvikhg Yoathpieng (oépPIg).

* Av OTTOQACIOETE VA XPNOIUOTIOIRCETE IO NAEKTPIKA pTTAAQvVTECQ TTPETTEN VA €i-

val KataAAnAn yia Tnv 10XU TG GUOKEURG, TTPOKEIPEVOU va atroQUYETE KIVOU-

VOUG yIa TO XpAOTN Kal yIa TNV A0QAAEIN TOU XWPOU 0ag.

Na xpnaIPOTTOIEITE TIAVTA PIa YEIWWEVN TTPICA.

Mnv BuBicete Tn cuokeun o€ vepod 1) AAa uypa.

Mn XpNnOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN| pE Bpeyuéva xépia A EUTTOANnTOL.

Mnv XpnoIPOTIOIEITE TN GUOKEUR av €xel {nuId To KAAWdIo ) TO QIG, i av TTa-

poua1alel eharTwpa n ouokeur. OAEG o1 ETTIOKEUEC Kal N AvTIKATACTAON TOU

NAEKTPIKOU KaAwdiou, TTPETTEI va eKTEAOUVTAI OTTOKAEIOTIKG aTT6 £€ouaiodoTn-

HEVa KEVTPA TEXVIKAG UTTOOTAPIENG (2€pPIG) /) ammd TexvikoUg TG Ariete, WaTe va

QTTOQEUYETAI OTTOIOOONTTOTE KivOUVOC.

* Mn ouvdéete oty idia Tpia peupaTog Kaia GAAn ouokeur) uPnAAG 10XU0G
(o6pTeg, OidEPO, KAAOPIPEP K.ATT.). KivOuvog NAEKTPIKAG UTTEPQOPTWOTG.

* H ouokeur Kail 10 NAeKTPIKO KaAwdIo dev TTPETTEN val EpXOVTal OE ETTAQN WE (E-
OTEG ETMIQAVEIEC.

* Mnv tpaBare moté 10 KaAwdI0 yia va 10 BYAAETE amtd TV TTPila.

* To nAekTPIKO KAAWDIO dev TTPETTEI VA TRIBETAI O AIXUNPEES YWVIES 1) GAA alxun-
pd avTIKEieva.

* Mn UETAKIVEITE TN GUOKEUR TPABWVTAS TV TG TO NAEKTPIKO KOAWDIO.

* Na Byadete 10 KaAwdio amd T Tpila o€ TEPITITWAON KaTalyidag.

° ° ° o
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Mpoooxn — UAIKEG {nMIES
[1pIV XPNOIPOTIOINCETE Tr) CUOKEUR, VO EETUNIVETE TTAVTA TO NAEKTPIKO KAAWDIO.
Aev emITPETTETAI N NAEKTPIKF TPOYODATNTN TNG CUOKEUNG HETW ECWTEPIKOU XPO-
voBIaKATITN i GAAWV TNAEXEIPIOTNPIWV.
[MPOKEIPEVOU VA NV ETTNPEACETE TNV ACQAAEID TNG GUCKEUAG, va XPNOIUOTION-
gite TAvTa yvAGIa aviaAAaKTIKG Kl eGapTAATA TTOU Eival EYKEKPIUEVA aTrd Tov
KOTOAOKEUAOTIKO 0iKO.
Mrropeite va KaBapioeTe TN GUOKEUR ATTOKAEIOTIKA e éva pahakd uypd Travi,
apoU KPUWOEl Kal EpOToV EXETE BYAAel TO QIC TOU KaAwdiou atrd Tnv Tpia. Mn
xpnoiyotrolgite Toté SIOAUTEG TTOU UTTOPET va KAVOUV {nuId aTa TTAACTIKA.
Mnv ToTTOBETEITE TN CUCKEUR KOVTA OE EUPAEKTA QVTIKEIJEVA (UQATATA, KOUP-
TiVeQ).
Na Byddete avta 10 @I Tou kaAwdiou amod v Tpila, TpIv QUAGEETE T Ou-
okeun. MepIUEVeETE PEXPI VO KPUWOOUV Ta (EOTA PEPN.
Mnv a@Avete TN OUOKEUN EKTEBEINEVN O aTHOTQaIPIKOUG TTapAyovTEG (Bpoxn,
AAIO KATT).
Mnv XpnOIUOTIOIEITE TN CUCKEUR O€ UTTAiBPIO XWpoO.
Mnv amoouvapuoAoYEiTe T GUCKEUR. Agv UTTAPXOUV E0WTEPIKA €CapTApaTa
Tou Xpelddovtal kaBapioud.
®ulatre T oUoKeur a€ Eva dPOTEPO XWPO XWPIC uypaaia.

A Kivduvog {nuiag amo d1apopeg aAAeg aiTieg
Na avapete T ouoKeur) pévov 6Tav gival otn owoTr Béon.
Mnv agrvete TN GUOKeUr aTnV TIPiCa, 6TV ATTOMOKPUVEDTE ATTO TO XWPEO TTOU
Bpioketal.
Av TrpéTrel va atmopakpuvBEiTe €0TW Kal yia Aiyn wpa, va oBRAVETE T CUOKEUNR
Kal va Byadete 10 QI a6 TNV TIPICQ.

ﬁ MNa ™ owoTh d1aBeon TN cuokeung oluwva pe TV Eupwraik Odnyia

== 2012/19/EE ouviaToUpe va diafdoete T0 €10IKO EVIUTIO TTOU TTPOUNBEUETAl

padi Je Tn oUOKEUR.

* ®YAAZTE TIZ OAHTIEZ AYTEZ.
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MEPIrPA®H THZ ZYZKEYHZ

A - ZWpa g ouokeung L - KaAdb!

B - @dAapog ynaiuarog M- ZoUBAa yia ynté

C - Kahwdio Tpogodoaiag N - MipoUvi agaipeang Tng aoUBAAg kai Tou KaAabiou

D - Mopraki O - TIANAKTpO TTEPITTPOPNS TOU KAAOBIOU e EVOEIKTIKA
AapTékia

E - Xeipohapn O Evseikmiko AauTTaKI AgiToupyiag

F - Mnxavokivnto apiotepd

O mikTo- : , , ,
UTIOOTAPIVHG TAAKTPO-EVOEIKTIKO AQpTIAKI TTEPIOTPOPAG KaAaBIoU/

00UBAAG KaI yIa TO AVAUUA TOU ECWTEPIKOU QWTOG

G- Aegf umooThipiypa & EvOeIkTIKO AapTraKI TG Beppokpaaiag

H - MAAKkTpo ameAeubépwang Tng P - KoupTri puBuiong Tou xp6vou wnaiparog

TOPTAG
| - XeipoAaBn yia T petagopd Q- Kouptri puBuiong tng Beppokpaaciag
J - Zxapa (3 repayia) R - Aepaywyog
K - Tayi

ZTOoIXEia avayvwpeiong

21nv ivakida ou Bpioketal KATw amo T PACT £6pacng NG GUOKEUAS, avaypd@ovTal Ta TTapa-
KATW OTOIXEIO avayvwpiong:

* KaTaokeuaaTikog oikog kal ofpavon CE (EOK)

* povtého (Mod.)

* ap. oe1pdg (SN)

* nAexTpikr Téon Tpo@oddtnong (V) kai auxvotnrag (Hz)

* KatavaAiokpevn nAekTpikr| 10x UG (W)

+ Tpdoivo TNAEQwvo (dwpedv KARan) TexVIKAG uTToaTAPIgN

Orav ameuBuveate ota E¢ouaiodotnuéva Kévipa YmoaThpieng (2€pPIS), va avapéPETE TO HOVTEAD
Kail Tov apiBuéd aeipdc TG PnXavig.

MPIN AMO TH XPHZH

Mpoooxn

Kivouvog UAIKWV gnuitv. Mnv KaAUTITETE T ECWTEPIKA PEPN TNG TUCKEUNG e aAoUPIVOXap-
70, WOTE VA aTToQUYETE va TTPOKANBE goBapr) {nuid aTn AciToupyia Tou BeppoaTdm.

- AgaipéaTe Ta UNIKG GUOKEUOTTOG TNG GUOKEUNG.

- TomoBeTHOTE TN CUOKEUR TTAVW O€ JIa ETTITTEDN €MIPAVEID YaKpId atmd vepd. MpEmel va Xpnol-
MOTIOIEITE KAl VO AKOUUTTATE TN GUOKEUN O€ W1 0TOBEPK ETTIPAVEIDL.

- ZETUNIGTE TeAeiwg TO NAEKTPIKG KOAWDIO.

Befaiwbeite Twg n Tdon Tou nAekTPIKOU SIKTUIOU, AVTIGTOIXE [IE TRV TGN TTOU aVayPAQETA
OTNV TIVOKiGO TNG OUGKEUNG.
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Mpoooxn

Kivduvog ulikwv ¢nuiwv. TotmoBetAoTe T ouokeur) TouhdyioTov 10 ekatooTd pakpid amd
ToiYoug, £MITTAC 1) GAAEG GUOKEUEC.
Mnv akoupTTére Kavéva avTIKEIPEVO TNV TTOPTA TOU GOUPVOU, OTAV Eival AVOIKTH.
MpoTo0 XPNOILOTIOINCETE YIO TTPWTN QOPA T GUCKEUN, TTAUVTE TIC oXapes (J), To Tayi (K), 1o
kaAd@Bi (L) kar Tn oouBAa (M). O1 oxapeg, To Tawi, 1o kaAGBI kai n goUBAa ptropoUv va TAévovTal
oTo TAuvTAPIO TATWY. EVOAOKTIKE, XpnoiuotoinaTe éva koIvd amoppuTravTikd TATWY Kai éva
HaAaKd aQouyyapdk xwpig TpaxiEg emaveies. AlapaaTe Ty mapdypago “‘Kabapiopog g ou-
OKEUNG”.
Tnv pwTn @opd Tou Ba XPNCIUOTIOIACETE TN GUCKEUN, GUVIGTATAI VA TNV AQACETE QVAPMEVN Yia
HEPIKA AeTTTA, WOTe va eSaheIPBei n oo «kavoupiou.
1 TupioTe aTo PéyiaTo T0 koupTi pUBUIoNG TNG Beppokpaaiag (Q).
2 Tia va avayete TN CUOKEUN, YUPIOTE TO KOUNTT TOU XpovodiakdT (P). AQAaTe TN CUCKEUX Va
AeIToupynael o€ agpICOpEVo XWpOo yia ToUAAxIaTov 15 AetrTd.
3 Tava opAoete TN GUoKEUR yupiaTe To KoupTri Tou xpovodiakdtm (P) atnv 6éan 0.

'Otav XpnOIUOTIOIEITE VIO TTPWTN GOPA TNV CUCKEUN, UTTOPEI VO TTaPOUCIdoEl KATTOlO EA-
@p16 oopA A Aiyo KATIVO: PNV AVNOUXEITE, TTPOKEITAI YIO £VO KAVOVIKO QOIVOLEVO, YIATI [E-
pIka egapthpata éxouv Aiyo AadI. Oa e§apavioBei o alvTopo Xpovikd didaTnya. Aev éxel
Kapia emidpoaon aTn AEIToupyia TNG GUGKEUNG.

OAHTIEZ XPHIHZ
A Mpoocoxn

Kivouvog uhikwv {nuiwv. Mn Badete 1pdiua ou utropei va aTtdgouv kard Tt Sidipkeia Tou
ynoiyatog. EkTo¢ atmod 10 va KaTaoTAoouv dUOKOAEG TIG Epyaaies kabapiouoU, UTTopei kal
va TIpokaAéaouy Trupkayid. Mpiv amé kabe xpARon va kabapiete To BaAayo ynaiyaTog amod
TUXOV KATAAOITTO TPO@iWV KOl WiXOUAa.

Kivduvog Bpatang Tou kpuaTahhou. Mn xuvete vepd ato kpUaTAMO NG TTOPTAG 6TAV Eival
CeaTd. Mnv akouuTraTe kavéva QVTIKEIJEVO TTAVW aTo KpUaTaAO TTOPTAG ATAV Eival AVOIKTH.
Mnv aKOUMTTATE Kavéva QVTIKEIUEVO TTAVW 0T GUOKEUN OTaV €ival avaupévn.

A Mpoooxn
Kivduvog nAektpotrAngiag. Mnv Bédete mpolvia i AN okeln péoa oTn oUoKeUR. AuTi n
evépyela pmropei va kavel {nuid oTIG NAEKTPIKEG QVTIOTACEIG TNG CUCKEUNS KAl Vol dnuioup-
yAoel kivduvo nAektpotrAngiag.

& Mpoooxn
Kivduvog eykaupdrwyv. Katd m diapkeia g Aeimoupyiag ta JETAANIKA pépn kall To KpUOTAA-
Ao kaive: va ayyiCeTe povo T XeIpoAapr) TG TOPTAG.
Mn CeaTaivete Kavéva TPOQIUO e TN CUCKEUATia TOU (UTTOUKAAI, KOUTI, K.ATT.).
1 TomoBetroTe Ta TPOPIUA TIOU BEAETE va wAoeTe Tavw aTn axapa (J) f péoa ato Tayi (K). Mro-
PEiTE va xpnaiyomoInaeTe Povo pia axapa (Eik. 4) f kai Tig Tpeic oxdpeg Tautdxpova (EIK. 5).
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Tayi yia yntd, payelpeutd@ OTO QOUPVO Kal POdOYNTILO.
[daviké yia kotdTouho YnTd, KOKKIVO KPEAS, wnTd Aaxavikd ,
TTAVTEGTIAVI KAl 6Aa Ta @aynTd GoUpvou

Zxdpa (3 Tepdyia) yia amofipavan, TNyavioya oTov aépa,
podoYnaluo Kal Gpuyavioua. 1davikA yia Ywyi, TTaTaTeS, Kpéag,
Wapl, epouTa Aaxavikd

lNa éha Ta TpOQIUA TTOU pTTOpET va aTatouv katd T didipkeia
TOU Wnaipatog Tévw OTn oXApa, TOTOBETACTE TO TaWi OTO
XAUNAGTEPO €TTITTEDO

Orav payeipedere Tpo@Ipa pe Aad1, va Badete U0 QUAAG AAOUPIVOXOPTOU WOTE VO ATTOPEU-
yovrai Ta miITaIAiopata Kautou Aadiod oTIg NAEKTPIKES avTIOTAGEIG TOU BaAdpou YnoilaTog.
TotmoBetNOTE éval QUAAO GTO TOWI ) TN OXAPA KOI VA VIO VO OKETTAOETE TA TPOPIMAL.

Ze mepimMTWON TTOU WPhAVETE GTN OXApa 1 aTO KAAdBI, poiphaTe opoIdpop@a 10 AGdI Tavw
oTa TPOPILA YIOo VO TIETUXETE TPAYOVO KOl KOIAOYNUEVO QayNTO. ITn OUVEXEIQ, TOTTOBETAOTE
T0 TPOQILA TTOU BEAETE Va payeIpEPETE TTAVW 0T OXdAPa ) HETO OTO KAAGO!I.

Le mepimTwon mou YhAvere atn oxdpa f 010 KaAdBl, i ot coUPAa, BAATE éva TOWi OTO
XopnAdtepo emimedo Tou BaAdpou wnoiparog yia va cuhAéyovtai Ta Aitrapd. Mpokeipévou
va aTToQUYETE KATTVO, SUGOGHIa Kal TO oXNHaTIONO KpoUoTag, BAATE Aiyo vepd aTo TaWI.
Mmopei va TpoBeppdveTte Ta TpOINa Yia 3-5 AeTTTd, TTpoToU pubpiceTe TO XpOvo payelpEPaTog A
pTTopeite va TpooBEaeTe kateubeiav To Xp6vo TpoBépuavang aTo xpdvo JayeipéuaTog.

2 TomoBemoTe Péoa aTo BaAapo wnaiparog T oxapa (J) 4 1o Tawi (K) pe Ta 1pd@Iua ou Tpo-

ETOINAOATE TTPONYOULEVWG.
TomoBeTNOTE TN OXAPA 1 TO TAWI £TO1 WOTE TA TPOPIPA VA EiVOI OE ATTOOTACT) TOUAGYIOTOV

2 cm amod TIG NAEKTPIKEG AVTIOTATEIG TTOU BpigkovTal 0T TTAvVW PéPOG Tou BaAdpou Ynai-
parog.

Mnv utreppopTwvere pe TOAAG TPOQIMA TIG OXAPES, TO TaWi 1} TO KAAGBI. Na Tnpeite TN péyI-

OTN EMITPETTA TTOGOTNTA TTOU AVAYPAPETAI OTOV TTIVOKA.

3 BaAte 10 @I 0TV nAekTpIk Tpida TTOU TIPETTEN Va gival YEIwEVD.

4 Tia va avayeTe Tn ouakeur|, yupioTe 1o KoupTri Tou Xpovodiakdmn (P). PuBpiaTe Tov emBupn-
76 Xpovo ynaiparog. O xpovodiakoTng eival pubuiopevog Péxpr 60 Aetd.

5 To evdeIKTIKO AUTIAKI AgToupyiag ((I) ) avapel kal 0 poupvog apyxidel To whaipo. Otav Afger o
PUBLITUEVOG XPOVOG, TO EVOEIKTIKO AQMTTAKI GRAVEL

6 Tupiote To KoupuTr pUBUIONG TNG Beppokpaaiag (Q). PubuioTe v emBupnth Bepuokpaaia
ynoipatog. To medio Bepuokpaaiag ivar 80-200 Babyoi.
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7 To evdeIKTIKO AapTrakl owaoTAS Beppokpaaiag ( & ) avapel. MOAig n ouokeury @Ta0El 0TV

emBupnTA Beppokpaaia, To EVOEIKTIKG AAUTIOKI ( © ) OBAvel.
8 Kard 1 didpkeia Tou YnaiyaTog PTTopEiTe va avaweTe 10 E0WTEPIKS QW e T0 TTARKTPO (O).
MoAig TiBeTan o€ Aeiroupyia n ouokeun, apxiel autdpara kai o agpiapds. O Bepudg utd Tieon aé-
pag eEao®ahilel opoidpopen Katavopr TG BepUoKpaaiag Kal OpOIoYEVH WATIHO O€ TIEPICTOTEPA
emimeda, xwpic va avapiyviovtal ol JUPWOIES.
Mropeite va oTapaTioEeTe TPOowWPIVA T ASiToupyia NG auakeung, katé T dIApKEID TOU Ynaoiua-
TOG, Y10 VO AVOKATEWETE TA UNIKA 1} yia GAAO Adyo.

Mpoooxn

Kivduvog uhikwv Znuiwv. Mnv Badete mipouvia i dAa okeln péoa atn ouokeur]. AutA n
evépyela pTropel va KAvel {nuid OTIG NAEKTPIKEG QVTIOTACEIG TNG GUOKEURAS KAl Va dnuioup-
ynoel kivduvo nAektpotrAngiag.

9 T va oP\OETE TN GUOKEUR YupioTe To KoupuTtri Tou Xpovodiakotn (P) atnv Béon 0. ZAvouv
0l QVTIOTATEIG.

270 TENOG TOU LAYEIPEPATOG N GUOKEUN EKTTEUTTEI VAV XOPOKTNPIOTIKO AXO (MTTITT) Kal OPrvel. Av
dev eival £Toigo 1o @ayntd, cavaBdAte 1o ato BAAaPo wnaipaTog Kail puBpiaTe To XpovodiakdTIT
Y10 PEPIKA AETTTAL.

H ouokeun cival epodiacpévn Pe Acitoupyia autoparou afnaoiparog. Av katd T Sidpkeia
TOU Ynoiparog avoifete TNV ToOPTA, B OBATOUV AUTOPATA OI NAEKTPIKEG AVTIOTAGEIS KAl TO
eowTEPIKO PWG. OTav {avakAeioeTe TNV TOPTA, 1) CUCKEUN GUVEYiel va AEITOUpYEi KAVOVIKA
Ko avaper TaAI auTOHOTA TO ECWTEPIKO PWG, EYOCOV TO EIXATE AVAYEI TTPONYOUHEVWG.

Mpoooxn
Kivduvog eykaupaTwy. Katd  diapkeia g Aeimoupyiag Ta JETAANIKG pépn kail To KpUOTAA-
Ao kaive: va ayyilete pévo T xeipoAapn Tng mopTag. MNa va agaipéaere T axdpa i 10
TaWi, XPNOIMOTIOIRGTE YAVTIa QOUPVOU | TIETAETEG Koudivag, WATE VA OTTOQUYETE TO KivOuvo
eykaupatwy. MNa va agaipéaete 10 kaAddI A TN goUPAa xENCIKOTIOIRGTE TO TPOUVI TTOU
UTTApxel aTa EEAPTANATA TNG CUCKEUNS, WATE va aTroQUYETE TO Kivouvo eykauudrwy. Mnv
ayyieTe TIC AVTIOTACEIG.

10 Byahre 10 @Ig a6 TV il

11 Avoiére T0 TTOPTAKI.

& Mpoooxn
Kivouvog eykaupdrwy. Otav avoiyel n mopTa NG auokeung Byaivel (eaTo¢ agpag Kai aTude.
KpatiaTe 10 TPpAoWTTO Kal Ta XéPIa 0ag HaKPIA a6 To BaAauo ynaiparog.

12 Na midvete T oxdpa iy To Tawi Pe yavTia goupvou A TETOETES Koudivag.

13 Adeidate 1a 1pd@INa o€ Eva idTo. ZepBipeTe T0 Payntd.

Kata n S18pKEIa TOU WnOiparog PTTopel va TTapaTnpfoETe TTwe 1o EVOEIKTIKG AQUTTAKI TNG Bep-

pokpaaiag ( @ ) avaper kar aprjvel Teplodika. Autd deiyvel TIG emeuBATEIS Tou BeppoaTdrn TTou
dlampei T owaoTh Beppokpaaia ynaipartog. MNa va TPOTTOTTIOINCETE TO XPOVO Kal Tn Bepuokpaaia
kaTd tn d1GpOKEIa TOU YNOiUaTOG, XPNOIUOTIOINATE TA KOUUTTIA pUBMIONG.

Ta payeipepéva TpOQIPa TTPETEN VO Eival podownuéva Kail OX1 Kagé N jalpa. AQaipéaTe amrd
TO TPOQPIUA T TUXOV Kapéva KaTdAoiTa.
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la va a@aipéoeTe amoé 10 kaAdB! Ta peydAa r) e0BpauaTa TPOQIUA, XPNoIoTToINaTE AaBideg Tpo-
Qipwv.

Otav oAokAnpwbEei Eva payeipepa, N GUCOKEUN PTTopEi va xpnaipoTroinBei auéowg yia va payeipé-
yete KA GAAo.

ZUupBOUAEG yia TO HayEipEpA

Av BEAeTE, pTTopeiTe Pa TPoBepUAVETE TN GUOKEUR XWPIG TPOPIUA.

Ta pikpdTtepa UNIKG Xpeiddovtal Aiydtepo Xpovo ynaiuatog oe axEon pe Ta peyaAlTepa.
MeyaluTepn ToodTNTA TPOYiUWY, aTTAITET Aiyo HEYAAUTEPO XPOVO PAYEIPEUATOG, eV UIKPATEPN
T006TNTA TPOPiPWY, TNyavileTal o€ Aiyo ouvtoudtepo Xpdvo.

AvakateuovTag Ta pIKPOTEPA UAIKA, OTO HIOG XpOvo ynaipatog, BeATiaToTrolgiTal 1O TEAIKO OTTOTE-
Aeapa kai SIEUKOAUVETAI TO OUOIGUOPPO WHTIHO.

[a va TeToxeTe Tpayavd amotéAeapa, aAeiyTe ue AadI TIC PPETKEG 1) KATEWUYHEVEG TIOTATES, TTPO-
T0U TIG BdAeTE VO wnBouv.

Ta ovak TTou GuvVABWG WAHvovTal aTo GOoUpvOo, PTTOPoUV va wnBouv Kai aTn epITéda agpog.

H BéATIOTN TTOGOTNTA YyIa va QTIGEETE Tpayava Tratardkia ival mepitou 700 ypapuapia.
XpnotyotroioTe éToipa CupapIa yia va QTIALETE ypriyopa Kal EUKOA YEUIOTA GVaK. ETTITAEov Ta
€rolpa Cupdpia payelipelovTal o EUKOAa aTré Ta UPAPIa TTOU TIAXVOVTal OTO OTTITI.

Mnv wrvete TOAU Airapd 1péoIpa.

MTopeite va XpnaIUOTIOINTETE T GUOKEUR YIa va (eaTaveTe AN payeipepéva ayntd. PubuioTe
Beppokpaaia atoug 150 °C pe xpdvo 10 Aetrrd.

Mpo-puBuIcHéva TpOypapHaTa

270V TTAPAKATW TTiVOKA ava@éPOVTal Ta TIPO-PUBUITHEVA TIPOYPANUATA TTOU UTTAPXOUV GTOV TTi-
VaKa XEIPIOMOU.

O¢ppokpaaia (°C) Xpbvog (min)

O : o
“ﬂ TATATe TYaVITES - | ) 1520
200 KOTEWUYHEVES
C
\IMT} ;
200°C yAUKG 200 18-20
18-20min
200°C wap! 200 18-20
18-20min
«6 , ,

KOTOTIOUAO OTn OOU-
200C BAa 200 30-40
30-40min
o
"v“f ooupAaKia 200 18-25
200°C
18-25min
g: KOKKIVO Kpéag 180 10-15
10-15min
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180°C KOTOTIOUAO 180 20-30

20-30min

oy

180°C

12-18min

0O0TPOKOEIDN 180 12-18

KaBe oUpPoro avtioToixei o€ Eva Tpdypauua payeipéuatog. To Tpdypauua gival puBUIoUEVO hE
TN BepPOKpaATia Kal TO XpAVO WnaiuaTog TTou auvIGTWVTAI yid Tov TUTTo Twv TpoQitwv. O Xpdvog
Wnoiparog eival eVOEIKTIKAS Kal £CapTATal AT TO TIAXOS KAl TV TTOCOTNTA TWV TPOPIHWY TTOU
xpnaoipotolouvtal. Mmopeite va Tpototroifoete 10 Xpdvo Kai Tn Bepuokpaaia, akdua Kai ota
TTPOPUBHICHEVA TIPOYPANHATA PAYEIPELATOG.

Moooétnta | Xpovog | Oeppokpa- | MAnpogopieg
eAdy. - péy. | (min) oia (°C)
(vp)
Mardreg Kon ToTATAKIO
Maratakia katewuyuéva | 600-700 15-20 200
Koppéva AeTrTd
Mararakia katewuyuéva | 600-700 20-25 200
Koupéva xovipd
MaTdTeg 0 yKPaTEY 800-1000 25-30 200
Kpéag kai TouAepikd
Mmi@TéKI 500-800 10-15 180
Maidakia xoipivé 500-800 10-15 180
Xautoupykep 400-800 10-15 180
NOUKAVIKO poAd 400-800 13-15 200
MrouTia KoTéTTOUAOU 400-800 25-30 180
Kotomouho oTriBog 400-800 15-20 180
Kotdtmouho 500-1000 30-40 200
ZVaK
ZTTPIVYK POAG 500-800 8-10 200 XpnolpotroinoTe
TTPO-HayEIpEUpéva
TTpoidvTa
Mmoukiég amd katewuy- | 500-1000 6-10 200 XpnaiyomoinaTe
HEVO KOTOTTIOUAO TTPO-PAYEIPEULEVQ
TpOidVTa
Katewuypéva ymaoTtou- | 500-800 6-10 200 XpnoiyotoIfoTe
vakia waplol TTPO-PAYEIPEULEVD
TTPOi6VTa
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Mogotnra | Xpovog | Oeppokpa- | MAnpogopieg
eAGy. — péy. | (min) oia (°C)
(vp)
Tpo@Iya KaTeWuypéva
mavé
ZVaK Je Tupi 500-800 8-10 180 XpnoluotroInoTe
TTPO-HaYEIPEUEVQ
Tpoi6VTa
Aayavika yepioTd 400-800 10 160
Tpo@iua polpvou
KEik 800 20-25 160 XpnolpotoInaTe éva
okelog poUpvou
Mita (kig) 800 20-22 180 XpNnoIWOTIoIAATE éval
okelog golpvou /
TTUPEC
Magiv 800 15-18 200 XpnoIWoTToIAaTE éva
okelog polpvou
Zvak yAukd 800 20 160 XpnolpotoifaTe éva
okelog golpvou /
TTUPEC
Amro¢npavan TPOQipwy
®poUta, Aayavikd, 500-700 6-12 80 XpNOILOTTOINGTE TIG
Kpéag, wapl, Ywyi WPES TPEIC OXAPES TTOU

TTpounBelovTal e Tn
ouakeun (J)

AgiToupyia autéoparou ofnoiparog

Auth n ouokeun eivar egodiacpévn pe XpovodiakdTTn. Otav o xpovodiakéTTng @Taoel atoug “0”
N OUOKEUN ekTTEUTIEI évav X0 kal ofAvel autduata. To aloTtnua agpiopol aTapatdel Aiya Aemté

apyodtepa.

autéuara.
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Av avoiteTe Tnv TdpTa KATA TN BIAPKEIR TOU WnOipaTog, n ouakeur Ba afhoel autépara. Otav ¢o-
VOKAEIOETE TV TTOPTA, N CUOKEUR OUVEXICEI TNV KOVOVIKA ASIToupyia Kal T0 E0WTEPIKO QWG avAapEl




WHZIMO ZTH ZOYBAA

1 Agaipéate T oxapa (J). TomobetAaTe 1o Tayi (K) aTo xaunA6Tepo emimedo Tou BaAdpou yn-
gipatog (EIk. 6).

['a 6Aa Ta Tpo@IYa TTou Ba WAoeTe aTn 0oURAA, TOTTOBETATTE TO
Tayi oTo xaunAdtepo etrimedo

2 MerakivijoTe Tavw ot oouBAa (M) éva amé ta mipouvia (ue Tig 600 AIXPES OTPAMPEVES TTPOG
T0 U€0a) Kal BIdwaTe yia va akivnotrolfaete T aoUBAa (EIK. 7). AEOTE TO YnTo LE TO OTTAYKO
(kp€ag, KOTOTTOUAO, K.ATT.) KOl TPUTTAGTE TO WE TO TTIPOUVI, GPOVTICOVTAG VA KEVTPAPETE KAAG
70 Kpéag. MetaroioTe T deUTEPN TTIPOUVA, TIAVTA PE TIG AIXMEG TTPOG TA ET . ZERIBWATE AV
XPEIAZETaI TNV TIPWTN TIIPOUVA YIa VO KEVTPAPETE TO WNTO TTAVW 0TN 0oUBAa Kal GTn GUVEXEID
QKIVATOTIOIROTE TIC BUO TTIPOUVEG.

3 TepaoTe 10 dKPO TNG GOUPAAG GTNV KOIAGTNTA TTOU BPiCKETaI KOVTA GTO ApPIaTEPO UNXAVOKIVN-
70 uTrooTpIyua (EIK. 8). AkouutmAaTe To amévavtl Akpo aTo Oegi umoaTrpiypa (Eik. 9).

MpoxwpraTe OTO PayEIpEUa TWV TPOPiPwY, 6TIWG TrEpIypd@eTal atny TTapdypago «Odnyieg yia

™ XpAony.

4 Ti¢oTe 10 TAAKTPO TTEPIATPOYNS TNS GOUBAAG A Tou KahaBiou (0). Oa avayel auTépaTa Kol To
EOWTEPIKG QWG. I val DIOKOWETE TNV TTEPITTPOYK OE OTTOIAVONTIOTE OTIYMA, TIEDTE TO TTAAKTPO
TEPIOTPOQNG TG 0oUBAAg A Tou KahaBiou (O).

Orav teAciwoel To Yroiyo, xpnoiyotoioTe o mpolvi (N) yia va avaonkwaoete T coUBAa amo

TN HEPIA TOU BECIOU UTTOOTNPIYHATOG KAl OTN GUVEXEID agalpéaTe TO AMO Gkpo aTmd To apiaTepd

pnxavokivnto utooTipiyua (Eik. 10).

MATEIPEMA XTO KAAAOI

1 Ta va avoigete 10 TopTdKI TOU kKaAaBiol avaonkwaTe 1o dykiaTpo (Eik. 11).
2 TomoBethaTe TO TPOPIAL.
3 KheioTe 10 TOpTAKI TOU KOAGBIOU.

[ 6Aa Ta TPOPIPA TTOU PAYEIPEWETE WE TN AEIToupyia Tnyavioua
oToV aépa, TOTTOBETATTE TO TaWi aTO XaunAdTEPO ETTITTEDD

/A Npoooxn
Kivduvog Tmwaong Tpogiuwy ato BaAauo wnaiuarog. Katd Ty mepIaTPOQr UTopei va Egouv
TPOPIHO aTTO TO E0WTEPIKO TOU KaAaBioU. Befaiwbeite rwg £kAeiae To TTOPTAKI TOU KaAaBiou.
4 Agaipéate T axdpa (J). TommoBetiaTe 10 Tawi (K) aTo xaunAdtepo etrimedo Tou BaAduou yn-
oiuarog (EIK. 6).
5 TepaoTe 10 dKpo Tou G&ova Tou KaAaBiol aTnv KOINGTNTA TTOU UTTAPXEI KOVTA GTO apIaTepd
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pnxavokivnto utroaTApiyua (EIK. 13). AKOUpTIAGTE TO amévavTl GKPO aTO O€gi UTTOOTHPIYMAL.

MpoxwpAOTE OTO PaYEIPEUD TWY TPOPiPwY, OTTWG TrEpIypdQeTal oty Tapdypago «Odnyieg yia

™ XpAon.

6 MiéoTe T0 TAAKTPO TTEPITTPOVIS TG GOUPAAG i Tou KaAaBiou (0). Oa avawel auTéuaTa Kal 10
E0WTEPIKO QWG. N0 va DIOKOYETE TNV TTEPITPORK GE OTTOIAVONTTIOTE OTIYWN, TIEQTE TO TIARKTPO
mePIoTPOPAG TG goUBAag f Tou kaAabiou (O).

210 TEAOG TOU Wnaiparog, xpnoiyotoiate 10 mpolvi (N) yia va avaonkwaeTe 10 KaAddI amd

N WePIa Tou deClol utroaTnpiypaTtog Kal Uatepa BydAte To GMo AKpo Tou amd To unyavokivnto

aplaTepd utmoaThpiypa (Eik. 14).

KAGAPIZMOX KAl ZYNTHPHIH
& Mpoooxn

Kivouvog eykaupdtwv. Mpiv pofeite atov KabBapioud e auakeung, va Pyadete Tavra 1o
@16 a6 TV Tpida. OmoiadnAToTe eméuBaan TEETEN va EKTEAEITAI, APOU KPUWATEI N GUCKEUN.

A Mpoooxn

Kivouvog nAektpotAngiag. Mnv BuBidete ToTé Tv cuakeur| o€ vepd i GAAa uypd.

Mpoooxn

Kivduvog UAIKwv Cnuiwv. KaBe 1600 va eAEyxeTe TV KataoTacn Tou nAekTpikoU KaAwdiou
kal av dIaTmOTWOETE KATola @Bopd, va atmeuBuvBeite o€ Eva KEVTPO TEXVIKAG UTTOCTAPIENG
(0€pBIg) yia TV avTikatdoTaon.

Mn xpnoigoToleite aixunpd epyaleia Kar oQouyydapia pe Tpayid em@aveia yia va kabapi-
OETE TN GUCKEUNR.

Ka@apiopog TG ouoKEUNg
Mpiv amo kabe xpron, KabapiaTe T0 PoUpvo aTTd TUXOV KATAAOITTA TPOPIHWY i WiXoUuAwv.
KaBapiaTe ta AaoTikd pépn pe Eva kabapd kal atrald Tavi Kal OKouTTiaTe e éva aTeyvo Travi.
KaBapiaTte 10 e0WTEPIKO PEPOS TNG CUCKEUNG HE Eva HAAOKS TTaVi, JOUCKEPEVO pE CEaTO vepod.
ZKOUTTIOTE TIG ETTIPAVEIEG.
A@aipéaTe Ta KATAAOITTA TPOQIUWY aTrd TIG AVTIOTACEIS, XPNCIMOTIOIWVTAG EVal OTEYVO TTAV.
Mpoooxn
Kivduvog uNikwv ¢npitv. Mnv a@rivete 6§iveg ouaieg TTavw OTIG LETAAIKES ETTIQAvVEIES. Av pei-
VOUV Y10 TIOAAR) Wpa 01 6EIVEC OUTTiES, OTTWG XUHOG AcpovioU, KovagpRa viopdrag, §u1 kal GANeG
Tapdyoleg, 6a dlappwaouv kai Ba BapTwaouv 1o audATo.
Mnv XpnCIUOTIOIEITE ATTOPPUTTAVTIKA TTOU Xapagouv, 1 ETAANIKA QVTIKEIUEVa yia va unv
XaAGoeTe TNV AVTIKOANTIKY €TTEVOUON.

l'a 10 KABAPIoPA TWV ECWTEPIKWY ETTIQAVEIWY, LN XPNOILOTIOIEITE TTOTE TTPOIGVTA TTOU BIa-
Bpwvouv 10 aloupivio (amoppuTravTIkG o€ GTTPEN) Kal Unv TPIPETE Ta TOIXWHATA WE aIXuned
A} KOQTEPA AVTIKEIPEVA.

Mnv TTAEVETE TN GUCKEUR OTO TTAUVTAPIO TTIATWV.

270 TEAOG KGBE XpAONG, APoU KPUWAE! TEAEIWG N TUCKEUT, KABAPITTE TIC ETWTEPIKES ETTIPAVEIES |IE
vePO Kal ATTOPEUTIAVTIKO TTIATWY, XPNCILOTIOIWVTAS EVa UYpO GQOUYYApI.
KaBapiaTe 10 e€wepikd e Eva PaAakS Travi.
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KaBapiopog Twv e§aprnuarwyv

O1 oxdpeg, 10 Tawi, 10 KAAGBI kai n goUBAa uTTopoUv va TTAévovTal GTo TTAUVTAPIO TTIATWY. EvaA-

AGKTIKG, XPNOIUOTIOIACTE EVal KOIVO OTTOPPUTTAVTIKG TIATWY Kal éva HOAOKS GQOUYYaPAK! Xwpig

TPAXIEG ETIQAVEIEG.

lNa va yaAakwoouv Ta Kat@AoITra Tpo@wy aTo KOAGBI, PUTTOPEITE VA YePioETe Tov KABO e (EaTd

vepo. Mpoabéate pepikéc ataydveg amopputavtikoU. TomoBeTiaTe 1o kaAABI Kai agraTe 1o yia 10 Aetrrd

mepitrou. MAOVETE Kal okouTrioTE.

H mopTa NG OUOKEUNS amoouvapuoAoyeiTtal, yia TAUOIUO GTO TTAUVTAPIO TTIATWV.

- Avoiére 10 TIOPTAKI.

- MeraromioTe 0 dpopéa (H) Tpog Ta apioTepd Kal aQaipéTe TV TTOPTA ATI6 TO APIOTEPS UTTO-
otpiypa (EIk. 15).

- TpapAgre Tnv TopTa P0G Ta BECId YIa TV eAeuBepwaeTe aTTd T BECi UTTOOTAPIYUA.

EkteAéoTe auTh Tn diadikagia avtioTpoea yia va ETAVACUVAPUOAOYATETE TV TTOPTA.

NQZ NA ANMOKATAZTHZETE TIZ NAPAKATQ ANQMAAIEZ

MpopAiuara MBavég aiieg AlopBwrikég emepPaoeig
H ouokeun] dev Aermoupyei | Aev €xeTe BaAEI TO QI 0TIV BaATe 10 QIG GTNV NAEKTPIKY
Tpica. TIPICal TTOU TTPETTEN VA €ival
VEIWWEVN.
Agv gival pubuiouévog o lupioTe 10 KoupTr TOU XPOVODI-
XPOVOBIAKATITNG. akdrm. PubyioTe Tov emBupntd
Xpovo ynaiparog
H mopta dev Exel KAeioel KAeioTe kaAd Ty mopTa TG
owoTa. OUOKEUNG.
Ta uNikG dev whBnKav H mogdtnTa UAIKWV €ival BaAte Aiydtepa uhika. Mia pi-
owaTa uttePPOAIKN KpOTEPN TTOCOTNTA HayelpEUETal

1710 OpOoIGpOPYO.

H pubuiouévn Bepuokpaaia | AughaTe Tnv Bepuokpaagia ynai-
eival TTOAU xaunAA. parog. MupioTe 10 KoupTTi PUOWI-
ong TS Beppokpaaiag.

O puBpiopévog xpdvog yia 1o | Aughote 10 Xpdvo Wnaiuarog.
WAa1Wo ival TOAU XaunAGS. | FupioTe 10 KOUUTTE TOU XPOVOdI-

QKOTITN.
Ta 1pbé@Iua dev whvovtal | Kémola uAikd xpelalovral [MpéTrel va avoKaTEUETE, KOTA TN
ouoI6UopPa QVAKATEA APKETEG POPES OIGPKEID TOU WNaipaTog, T UAI-
KaTd T SIGPKEID TOU YNnai- K& 110U €ival TTAvw i OKETTAOWE-
aTog. va am6 GAAa UAIKG (TTaTATEG).
Ta myaviopéva ovak 8ev | XpnOIUOTIOIEITE OVAK TTOU Xpno1UoTToIaTe GVaK eoUpvou
eival Tpayava. payeipetovTal he TTapadoala- | Kal aAeiyte Ta pe Aadi mpotoU Ta
koUG TPOTTOUG. Bakete oo BAAapo wnaiparog.
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MpopAfuaTa

MBavég aiTieg

AlopBwrikég emeppdoeig

AoTrpog kamvog Byaivel
aT6 T OUCKEUR.

MayelpeUeTe UNIKG e TTEPIO-
ootepa Mimapd

Orav Tyavilete TPOQILA HE
TEPIOOOTEPA AITTAPA, TUMEYE-
T0I TTEPIOTOTEPO AGDI OTO TAWI.
To AadI Tapayer EPITaOTEPO
AoTTpO KATVO a6 TO OUVNOI-
OEVO, KaTA TNV BIAPKEID TOU
payelpépatog. Auto dev Exel
Kapia ETTTTWON 070 payeipepa
Kal gTrn GUGKEUN.

270V KAd0 utrdpyouv Katdhol-
ral AiTroug ammé TrponyoUueva
Tnyaviouata.

O Aeukdg Kamvog TTpoKaAEiTal
otav (eaTaivetal To AadI 1 T0
NiTTogG TT0U UTTAPXEI OTIG QVTI-
oTaoelg. KabapiaTe TTpogeKTIKA
70 BaAapo YnaiyaTog Petd T
xpnon. H epyaaia auth mpémel
va yivel étav givar kpua n
OUCKEUN.

O1 ppéokeg TraTdreg TTou
eival koppéveg o€ Awpi-
eg, dev Exouv Tnyaviobei
opoIbpoPQO.

XpnolyoToleiTe TTOTATEC TTOU
Oev givarl KataAAnAeg yia

payeipea.

XpnolgoToINoTe PPECKES
TIOTATES KAl YUPIOTE TIG KABWG
myavidovral.

=emAUVTE KaI OKOUTTIOTE TIG
TIATATEG TIPOTOU TIG THYAVI-
O¢€TE

=emAUVTE TIG TIATATEG KAl agpall-
pEOTE 6AO TO AUUAO TTOU £XEI
EMKABATEI OTNV ETMIPAVEIG TOUG.

O1 ppéakeg TTaTdrTeg TToU
eival koppéveg o€ Awpideg
dev gival Tpayavég, POAIG
Byaivouv amé m epiTéda.

O1 yaviopéveg Tratdreg Ba
eival 1600 Tpayavég, avaioya
ME TNV TTO06TNTA VEPOU TTOU
TIEPIEXOUV KAl TV TTOCOTNTA
AadioU Tou Baare karé TV
TTPOETOIATIQ TOUG,

BepaiwBeite wg eivan TeAgiwg
OTEYVEG Ol TIATATES, TIPIV TTPO-
0B€oete AAO!I.

Kol KOYTE TIG TTATATEC OE MIKPES
Awpideg yia va yivouv Tpayavég.

MpocbéaTe Aiyo Tapamdvw Add!
yla va yivouv Trio Tpayavég.
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COOEP)XXAHUE AAHHOW UHCTPYKLIUUN

HecmoTpst Ha To, 4TO AaHHOE YCTPOCTBO BbINO M3rOTOBMEHO B MOMHOM COOTBETCTBMM C TpeboBa-
HUSMW BENCTBYIOLLMX EBPOMENCKIX HOPM 1 BCE €ro NOTEHLManbHO OnacHble YacTi obecneyeHs
HeoBX0MMON 3aLLMTON, BHAMATENBHO 03HAKOMBTECH C HACTOSLLMMI Mepamu 6e30MacHOCTH 1, BO
n3bexaHne TpaBM W MOBPEXAEHWNA, MCMOMNb3YIATE NPUBOP CTPOro NO HasHaueHuo. PekomeHayeT-
CSl XpaHUTb AaHHYI0 UHCTPYKLMIO B NETKOAOCTYMHOM MecTe. Ecnm Bbl peluute nepefatb AaHHOe
YCTPOWCTBO B ApYrvie pyku, He 3abyabTe nepefatb BMECTE C HUM U 3Ty MHCTPYKLMIO.
Copepxaluascs B JaHHON MHCTPYKLMN MHOPMALMs COMPOBOXAAETCS CAEAYHOLMMM YCIIOBHBIMM
0603HaYeHNAMM:

OnacHo ans geteit
Mepbl Be3onacHOCTM MO NPEA0TBPALLEHMUIO OXOroB
OnacHOCTb MOpPaXeHMst ANEKTPUYECKIM TOKOM
BH1MaHwe - BO3MOXHOCTb BO3HUKHOBEHMS MaTepuasnbHoro yiepba

eroaa BO3HNKHOBEHUA ymepGa, Bbl3BaHHasA MHbIMW NPpU4MHaMN

HA3HAYEHUE YCTPOUCTBA

MpuGop NpeaHasHayeH ANs NPUroToBneHust nuww. Mpubop He NpeaHa3HauyeH Ans NPUroTOoBIe-
HUS xuaKkux Bniod. B cnyyae akcnnyatauum npuGopa cnocobamu, He npeaycMOTPEHHbIMI NPOU3-
BOAMTENEM, OH 0cBOGOXOaeT cels OT Kakoi-Nnbo OTBETCTBEHHOCTW 3@ NOBPEXAEHMS, KOTOPbIe
MOTYT BO3HUKHYTb B pe3ysibTaTe HeHeamexallero 1cronb3oBaHus. BHeceHe NobbIx 13MeHeHWi
B KOHCTPYKLMIO Nprbopa BreyeT 3a coBoi aBTOMATUYECKYI0 OTMEHY rapaHTUu.

OCTATOYHbLIE PUCKHU

BHumaHue
OnacHOCTb NMopaxeHUs aeKTpuyeckum TokoM. He onyckatb npubop B BOZY U
ApYrve XuoKocTy.

BHuMmaHue

OnacHocTb nonyveHns oxoroB. He npukacantecb K NPOTUBHIO, peLLeTkaM,
BEpTENY, KOP3MHE 1 MEeTannMYeCckuM Yactam npubopa B nocnegyrowme mu-
HYTbl MOCNE ero BblKMoYeHus. [logoxaunTe, noka OTCTbIHYT HarpeTbie YacTu
npubopa.

O COBJIIOAEHUUN MEP BE3ONACHOCTHU

NEPEQ NEPBbIM UCMOJTb3OBAHMUEM NMPUBOPA HEOEXOAUMO BHUMA-

TENbHO NMPOYUTATb HACTOALLYHO UHCTPYKLMIO.

* 370T npnbop NpeaHa3HayeH Ans UCNONb30BaHWA B JOMALLHWX YCIIOBUSX UMK
CXOAHbIX C HAMM, KaK TO:

- B NOMELLEHUSIX 4711 NepcoHasia MarasuHoB, 0PMCOB M APYTiX YYPEXKLEHMIA. OT-
BELEHHbIX AN MPUTOTOBMEHNS NULLK;

- Ha (bepmax;
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- ANS UCMOMb30BaHNS KMEHTAMMW FOCTUHIL, MOTEMNER 1 APYrX NOMELLEHMIA KUNOro
XapakTepa;

- B MecTax Tuna roctuHny bed and breakfast.

* [A3roToBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTU 3@ HENpPaBUMbHOE WCMOMb30BaHKE
npubopa unu NCNonb3oBaHWe ero B LiENsX, He NpeayCMOTPEHHbIX AaHHbIM py-
KOBOACTBOM MO 3KCNIyaTaLum.

* PekomeHZyeTcs XpaHuUTb OpUrMHarbHY0 ynakoBky, T.K. 6ecnnatHoe cepBucHoe
obcnyxveaHe He NPeayCMOTPEHO B CITy4ae NOBPEXOEHNN, BbI3BaHHbIX Hemnpa-
BWSTbHOI YNAKOBKOW U3AeNus NpK ero OTCbINke B aBTOPU30BaHHbIN LIeHTp cep-
BMCHOrO 0BCnyxmBaHus.

* /lcnonb3oBaHue akceccyapoB He PEKOMEHA0BAHHbIX NPOU3BOAUTENEM WK HE
BXOASLLMX B KOMMAEKT npubopa, MOXeT CTaTb MPUYMHON BO3ropaHusi, yaapa
SNEKTPUYECKOro TOKa UINn HaHECEHUs Bpea YesioBeky.

* MMpubop cooteetcTBYET TpeboBaHuam nonoxenns (EC) Ne 19352004 ot
27/10/2004 o maTepuanax, IMELLMX KOHTAKT C MULLEBLIMIA NPOAYKTAMM.

A OnacHo gnsa petevn

+ PaspeLuaeTcs ucnonb3osaHue faHHoro npubopa AeTbMy MiaLle 8 net u nuua-
MW C OrPaHMYEeHHBbIMI (U3NYECKIMIA, CEHCOPHBIMM UM MCUXMYECKAMM CMOCO6-
HOCTSIMM, @ Takxe 6e3 onbiTa UK yMEHNs UCMOMNb30BaHUS NOJOGHBIX YCTPONCTB
TOMbKO MOZ MPUCMOTPOM UMK Mocne NOMyYeHUsi COOTBETCTBYHOLLMX pasbsiCHe-
HWI 0 Be30nacHOM MCMoMnb3oBaHNUK NpMbopa 1 0 BEPOSTHBIX OMACHOCTSIX.

* He paspeLuante getam urpatb ¢ npubopom.

* Yuctka m TexobenyxuBaHWe YCTpOCTBa MOryT ObiTb [JOBEPEHbl AETAM He
mnaguwe 8 net 1 ToNbko Nog HabnogeHeM B3pOCHbIX.

* [epxute npnbop v WHYp 3NEKTPONUTaHNS B MeCTe, HEAOCTYNHOM NS AeTen
mnagLe 8 ner.

* Pasmewatb npubop Takum obpasom, 4Tobbl AETAM Obinn HELOCTYMHbI Harpe-
Tble YacTu npubopa.

* Bo n3bexaHune Hec4yacTHbIX Cry4aeB, He OCTaBMANTE ynakoBky OT npubopa B
MecTax, AOCTYMHbIX ANs AeTEN.

+ CreauTb 3a TeM, 4Tobbl AeTW He MOIMW NOTAHYTb 3a NPOBOA W CMPOBOLMPOBAThL
nagexvie npubopa.

* ocre OKOHYaHWS cpoKa JKCMmyaTaLuy YCTPOMCTBA, B LIENSX ero npaBuibHOM yTU-
nn3aLum, peKOMEHAYeTCs 0Tpe3aThb JMEKTPUYECKIN NPOBOL, caenas npubop Henpu-
rOAHbIM 151 MCMOMNb30BaHMA. PekoMeHayeTcs cneanTb 3a Tem, YTobbl NOTeHLManb-
HO OMacHble AeTanu npubopa He CTanu UrpyLLKON Ans AeTen.

& Mepbl 6e30nacHOCTM NO NPefoOTBPALLEHUIO 0XKOrOB
« OnacHOCTb MOMyYeHs OXOroB. He npukacaiTech k MeTannuyeckum YacTam
npubopa 1 CTekny ABepLibl BO BpeMs UCTOMNb30BaHUS 1 B NOCNEMYHOLIME MUHY-
Tbl MOCNE €ro BbIKMoYeHNs. PaspellaeTcs npukacaTbCsl TONMbKO K pyuKe aBep-
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Ubl. MogoxauTe, noka OTCTbIHYT HarpeTble YacTu npubopa.

Korga npubop He ucnonbayeTcs, HEOBXOAMMO M3BReYb BUNKY U3 3rekTpuye-
CKOW po3eTku. lNepen 04MCTKOM NO3BOSbTE NPUOOPY OXNaauTbCs.

He pekomeHayeTcs nepemeLLaTb npubop, Noka B HEM HAXOAMTCA NULLa.
Knagute vHrpeaneHTbl BCEraa W TOMbKO Ha PELUETKN UK B KOP3WHY BO 13bexa-
HWEe KOHTAKTUPOBaHWUS bl C HAarpeBaTemNbHbIMM 3rIEMEHTAMM.

Cnepure 3a TeM, YTOObI HE 3aCOPANUCH OTBEPCTUSA 4NN BbIXOAA BO3AYXa.

He HanuBainTe B NPOTMBEHb pacTUTENbHOE Macrno. OnacHOCTb BO3ropaHus.

Bo Bpems akcnnyatauuu npubopa n3 0TBepCTUi AN BbIXOAA BO3AyXa MOryT
NPOUCX0ANTb BbIBPOCHI ropsiyero Bo3ayxa u napa. Ctapaitech He npubnmkathb
NMLIO W PYKM K OTBEPCTMAM 4151 BbIXOAA BO3AYXa.

Bo Bpems oTKpbiBaHMs ABepLbl Nprbopa 13 HEro BIXOAAT B TOM YKCHE FOpsvni
BO3AyX W nap. He npubnvxante pyku 1 NnLO K ABEpLE.

B cnyyae nosiBneHns u3 0TBEPCTUI ANS BbIXOAA BO3AyXa YEPHOro AbIMa He-
MeZNIEHHO BbIKMoumMTe Npnbop. OTKMHYNTL NPUBOP OT CETU SMEKTPONUTAHNS.
MogoxanTe, NOKa AbIM He NEpecTaHeT BbIXOAUTb 3 OTBEPCTUS. 3BnekuTe eay
W3 kopnyca npubopa.

BHuMaHwe: ropsiyasi NoBEPXHOCT.

A OnacHOCTb NOpaXeHUs INIeKTPUUECKUM TOKOM
Mepen noaknodeHnem npubopa k 3neKTpoceTH NPOBEPUTL, COOTBETCTBYET NN
HanpshKeHUe, ykasaHHOe Ha Tabnuuke npubopa, HaNPSHKEHNHO CETM.

Ecnu npepnonaraetcs ucnonb3oBatb Npubop He B CTPaHe ero M3roToBMEHNS,
NpPOBEPbTE COOTBETCTBUE €ro SMEKTPUYECKON YaCT MECTHLIM TpebOoBaHUSM B
aBTOPM30BAHHOM LIEHTPE TeX0BCMyXMBaHUS.

B cnyyae ncnonb3oBaHWs yaMHUTENS, €r0 MOLHOCTb AOMKHA COOTBETCTBO-
BaTb MOLLHOCTM npubopa BO u3bexaHue NpUYMHEHWSI Bpeda Monb30BaTeSNo
npnbopa 1 oKpyxatoLLen ero cpeae.

MooknoyaTth NUTaLWMA NPoBOA NpMbopa K PO3ETKE C 3a3eMIIEHNEM.

He onyckatb npubop B BOAY ¥ ApYrve XUaKkocTu.

He npukacatbCst K npubopy MOKPbIMU pykamu Ui 60CkIMK HOramM.

He vcnonb3yinte npubop Npy HamuuMW NOBPEXOEHUI B LUHYPE WM BUMKe, a
TaKkke B camom npubope. Jliobble BUAbI PEMOHTA, BKMOYAs 3aMeHy LHypa
SNEKTPONUTAHMS, JOKHbI NPON3BOANTLCS TOMBKO B CEPBMUCHBIX LEHTPax Apu-
3Te Unu cepTMdUUMPOBaHHLIM NepcoHanoM Ariete, Bo n3bexaHne kakmx-nubo
PVCKOB.

He nogkntoyainTe K TOW e po3eTKe 3reKTponuTaHus apyron annapat 60ombLIor
MOLLHOCTW (neun, yTiorn, oborpesatenu, 1 T.4.). OnacHoCTb Neperpy3ki anek-
TpOCETMW.

He gonyckainTte conpukoCHOBEHMS Nprbopa 1 LWHypa SNEKTPONUTaHUs C Harpe-
TbIMM MOBEPXHOCTSMM.
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* BbIHMas BUIKY M3 3IEKTPUYECKON PO3ETKY, HE TSHUTE ee 3a NPOBOA.

* He ponyckaTb CONpUKOCHOBEHWS LUHYpa 3NEKTPONUTAHUS C OCTPLIMU U Pexy-
LMK NOBEPXHOCTSIMM.

* [pu nepemeLLieHnmM Nprubopa He TsHYTb ero 3a LUHYP SNEeKTPONUTaHWS.

* Bo Bpemsi rpo3bl HE0BXOAUMO OTKMKOUMTL NPUBOP OT CETU ANEKTPONUTAHUS.

BHMMaHue - BO3MOXHOCTb BO3HUKHOBEHUA MaTepuanb-
Horo yuepba

* Mepen Hayanom akcnnyaTtauum npubopa ob6s3aTeNbHO pasmaTbiBalTe 3Mek-
TPOLLHYP.

* He paspeluaetcs nogkntoyath npubop K anekTpoceTn Yepes NOCTOPOHHME Tal-
Mepbl UMK YCTPOMCTBA C ANCTAHLMOHHBIM YNpaBIeHNEM.

* Bo nsbexaHune nospexaeHust npubopa pekoMeHAyeTCs UCMomnb30BaTh TOMBKO
OpurMHarnbHble 3anacHble JeTanm u akceccyaphbl, UMetowme ceptudmkaT npo-
N3BOAMUTENS.

* YucTka yTiora npoun3BoaMTCS HeabpaswBHOI 1 Crerka BNIAXHON TKaHbKO U TOMb-
KO nocne TOro, Kak Bbl BbITALLMAM BUNKY SNEKTPUYECKOro NpoBoAa NUTaHUs U3
PO3ETKM W BCE YaCTM yTHOra OCTbINM, 3anpeLlaeTcs NpUMeHsITh Nobble pacTso-
pUTENN, MOCKOMbBKY OHW MOTYT NOBPEAMTb NacTMAaCCOBbIE YacTMm.

* He ctaBbTe npubop BO3ne BOCMIaMEHSIEMbIX MaTepuanoB (TKaHel, 3aHaBECOK).

* Mepep TeMm, kak ybpatb npubop, BbiHyTb BUNKY U3 po3eTkW. [loxaaTtbes noka
OCTbIHYT HarpeTble YacTu npubopa.

* He paspeluaetcsa nogsepratb Npubop BO3AENCTBMIO aTMOCHEPHBIX (DaKTOPOB
(Qoxab, CornHue v 1.4.).

* He pekomeHayeTcs aKcnnyataums npubopa Ha OTKPbITOM BO3ZYXE.

* Henb3si pa3bupatb npubop. BHyTpeHHWe YacTu npubopa He MOryT MCNosb3o-
BaTbCS OTAENbHO OT HEro U He TPEOYIOT YMCTKM.

* XpaHuTb Npnbop pekoOMEHAYETCS B CYXOM, XOPOLLO NPOBETPUBAEMOM NOMELLEHMM.

A Yrpo3a BO3HUKHOBEHMUA yuiepba, Bbi3BaHHasA UHbIMU
npuYMHamm
* Bkntoyatb npubop TOnbKo, KOrAa OH HaxoauTest B paboyem NonoXeHuw.
* He ocraBnstb 6e3 npucmoTpa npubop, NOAKIHYEHHBIN K AMEKTPOCETH.
+ Ecnn cobupaeTeck 0TCyTCTBOBATH Jaxe B TEYEHWE KOPOTKOro BpeMEHU, 06s13a-
TEMNbHO OTKMOYaiTe NPUBOpP OT CETW ANEKTPONUTAHMS.
E\’ﬂ,ﬂﬂ OCYLLECTBIIEHNS MPABUIbHON YTURM3aLun npubopa B COOTBETCTBUM C
= TpeboBaHusIMK EBponenckoin Oupektvebl 2012/19/EU Heobxoammo 03Hako-
MUTBCS C NPUMNOXEHHOW K MpUBopy namsTKoM.

* XPAHUTb HACTOSLUEE PYKOBOACTBO MO 3KCIJIYATA-
UHun.
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OMUCAHME NMPUBOPA

A - Kopnyc npu6opa L - UeHTpudpyra

B - [oTOBOYHas NonocTb M - BepTten gns rpuns

C - Kabenb anektponutaHus N - Burka 45151 n3BneyYeHnst MPOTUBHS W KOP3WHBI
D - Osepua O - KHonka BpaLLeHust Kop3uHbl C MHAMKaTOpamu
E - Py-xa b nHOnKkaTop paboTh

F - llesas npusonsuias onopa o KHOMKa-MHANKATOP BPaLLeHist KOP3UHbI/MPOTUBHS

1 BKMHOYEHUA BHYTpeHHeVI NoACBETKN

G- Mpagas onopa 4 NHOMKATOp TeMnepaTypbl

H - KHonka pa3tnokupoBku ABepLb! P - Pyuka HacTpoku BpeMeHU NpuroToBneHus
| - PykosiTka Ansi TP@HCMOPTMPOBKY Q - PykosiTka TepmocTaTa nnuTku
J - Pewwetka (3 wr.) R - AapaLoHHoe oTBepcTHe

K - MpotneeHb

UpeHTuchbMKaunoHHbIe faHHbIe

Ha tabnuuke Ha OCHOBaHWUM NOACTaBKW Npubopa ykasaHbl CrieaytoLme aeHTUdUKaLMOHHbIe AaH-
Hble:

+ [poussogutens u Mapkuposka EC

* Mogens (Mod)

* perucTpaumoHHblint Ne (SN)

* 9MeKTpuyeckoe HanpskeHne (B) n yactota (L)

* notpebnsiemoe HanpsikeHue (W)

+ BecnnatHas TenedoHHas cnyx6a TexnoanepKku

Mpu ochopmneHun 3asiBk B ABTOpU30BaHHbINA LIeHTp cepBuCHOrO obcmyxmBaHns, HeobXxoanMo
yKa3blBaTb MOLENb U PErCTPALMOHHBIA HOMEP.

MEPEQ NEPBbIM UCMONb30BAHUEM

BHumaHue
OnacHOCTb NPUYMHEHNS MaTepuanbHOro Bpeaa. He nokpbiBaiTe BHYTPeHHMe YacTh npubo-
pa anioMWUH1EBON (hONbrom BO n3bexaHue HapyLueHus paboTbl TepMocTaTa.
- YpanuTte ynakoBky.
- TNomecTute Npnbop Ha POBHYI0 MOBEPXHOCTL, MoAarblue oT Bogsl. CreayeT Ucnonb3oBaTth 1
CTaBWTb annapar Ha yCTON4MBOIA NMOBEPXHOCTH, BbIAEPKMBAIOLLEN BBICOKYH TEMMEPATYPY.
- TTONHOCTbI0 pa3BepHyTh LUHYP SMEKTPONMTAHNS.

Y6eautecb B TOM, YTO HanNpsKeHWe Balen AOMALLHEN CeTU COOTBETCTBYET HANPSXKEHMUIO,
yKa3aHHOMY Ha Tabnuyke ¢ TEXHUYECKUMM AaHHbIMM npubopa.

BHumaHue
OnacHocTb NPUYNHEHNA MaTEPNanbHOro Bpeaa. YcTaHaBnvBanTte I'IpVI60p Ha pacCToAHUN He
MeHee 10 cM OT CTeH, NpeaAMEeToB MeBenu nnm apyrx npubopos.

He nomeLuatb npeameThl Ha OTKPLITYHO ABEPLLY.
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lMepen nepBbIM Mcnonb3oBaHeM npubopa nomonite pewetkm (J), npotmeeHb (K), kopauHy (L) v
Bepten (M). PelueTku, NpoTMBEHb, KOP3WHY 1 BEPTEST MOXHO MbITh B MOCYAOMOEYHON MalLmHe. B
Ka4yecTBe anbTepHaTMBbI MOXHO MCMONb30BaTh 0BbIYHYHO XKWMAKOCTb A1 MbITbS NOCYAbI U MSATKYHO
rybky 6e3 abpaaveHoi noBepxHocTh. CMm. pasaen "Yuctka npubopa”.

Mpw NepBOM WUCMOMb30BAHWM PEKOMEHAYETCS BKIHOUMTL NMPUBOP Ha HECKOMbKO MUHYT, YTobbI yAa-
nUTb 3anax "HoBoro".

1 TloBepHWUTe pyyKy perynupoBku Temnepatypbl (Q) Ha MakcumyMm.

2 Yrobbl BKNOYMTL NpUbOp, NoBepHUTE py4Ky Tanmepa (P). OctaBbTe npubop paboTaTth B Npo-
BETPMBAEMOM MOMELLEHUN MUHUMYM Ha 15 MUHYT.

3 Yrobbl BbIKNOYMTL NpUBOP, NOBEPHUTE PyYKy Tanmepa (P) B nonoxexne "0".

Mpwn nepBoi acknnyartaumu npubopa Bbl MOXeTe NOYYBCTBOBAaTb HEMPUSATHLIN 3anax u

Jaxe 3aMeTUTb Nerkuit AbIMOK: Ero npuynHomn sBNsieTcs McnapeHme cMaskm HEKOTOpbIX

petaneii npubopa. ATo ABNEHME He AOIMKHO BbI3bIBaTb 6ECMNOKOMCTBO U CKOPO UCYE3HET.

310 AeicTBME HMKAK HE MOBNMSIET Ha NPaBUIIbHOE (DYHKLMOHMPOBaHMe npubopa.

PYKOBOACTBO MO 3KCMNYATALUU

BHuMaHue

OnacHocTb NPUYMHEHIS MaTEpUanbHOTO Bpeaa. He ucnonbayiiTe yCTPOMCTBO NS MPUroToB-
NEHsi NPOAYKTOB, C KOTOPbIX MOXET KanaTb B MPOLLECCE MPUrOTOBNEHNS. OTO HE TOMBKO YC-
NOXHSIET MPOLIECC YMCTKM, HO TaKKE 1 MOXET CTaTb MPUYMHOI BO3ropaHusi. OuuiaiTe roto-
BOYHYHO MOJIOCTb OT BO3MOXHbIX OCTATKOB €[bl 1 KPOLLEK nepe KaXabiM UCMOJTb30BaHUEM.

OnacHocTb NoBpeXaeHus cTekrna. He NuTb BOAY Ha ropsiyee CTekNo ABepubl. He cTaBbTe
Kakie-nmbo NpeAMeTbI Ha CTEKIO ABEpLibl, KOraa oHa OTKpbITa.

He cTaBbTe kakue-nnbo npeameTsbl Ha Nprbop BO Bpems ero paboTbl.
A BHumaHue
OnacHoCTb NopaXeHUs 3NeKTPUYECKUM TOKOM. He BCTaBnANTE BUIKW Unu Apyrie CToro-

Bble NPMBOPbI BHYTPb GbITOBOMO anekTponpnbopa. Takoe AeiCTBUE MOXET NPUBECTH K NO-
BPEXOEHMI0 HAarpeBaTeNbHbIX NIEMEHTOB UMK NOPaXEHIIO NIEKTPOTOKOM.

A BHumMmaHue
OnacHocTb NoJTy4eHnA OXOroB.. Bo Bpems p860TbI neyn metanninvyeckmne 4acth n CTekrno
HarpesatoTCA U Haxo4ATCA B ropsavYemM COCTOSAHUN. MOXHO KacaTbCs TONbKO PY4KN OBEPLbI.

He HarpeBaTb NuLLEBbIE NPOAYKTLI B yNakoBke (B OyTbinke, 6aHke M T. 4.).

1 Pacnonoxutb npurotaBn1eaeMble NuLLEBble NPOAYKTbI Ha pelweTke (J) unn Ha npotusHe (K).
MoxHO ncnonb3oBaTh TOMBKO OfHY peLueTky (Puc. 4) unn Tpu peLueTki ogHoBpemeHHo (Puc. 5).

npOTVIBeHb ONA XKapKn, 3anekaHnd, KornepoBaHUA. VpeanbHo
noaxoauT AndA NPUroToBNEHNA XXapeHHOro LbINnneHKa, KpacHoro
MsACa, NevYeHblX OBOU.leVI, BuckBMTOB 1 NtobbIX Gntof, KOTOpble
TOTOBATCA B Ne4n
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PeleTka (3 WT.) ANa BbICYLIMBaHWS, BO3AYLIHOW XapKu, nog-
pyMsiHUBaHUS, ob6xapuBaHus. VigeansHo nogxoaut Ans xneba,
kapTodbens, pbibbl, PPYKTOB, OBOLLEN

[ns Bcex onioa, KOTOPblE MOTYT Kanatb BO BPEMSA NPUTOTOBIE-
HUA Ha PELUEeTKe, HeobXxoaUMo CTaBUTb NPOTUBEHb Ha HUDKHWI
YPOBEHb

B cny4ae npurotoBneHns npoayKToB € pacTUTENbHbLIM MAcnoM MCNONb3ynTe ABa NUCTa
anoMUHNEBOI honbrn Ans 3aWnUThbl HarpeBaTeNbHbLIX A1IEMEHTOB FOTOBOYHOI NONIOCTM OT
OpbI3r kunAWero Macna. MonoxuTe 0AMH NUCTOK HAa NPOTUBEHb MU Ha PELLETKY, @ BTOPbLIM
HaKpowuTe NPoayKTbI.

B cny4vae npuroToBrieHMs NPOAYKTOB Ha pelLleTKe N1 B KOp3nMHe, paBHOMEPHO pacnpene-
NnuTe pacTUTenibHOe Macno no NpPoAykKTam, 4yToGLI 6nt0g0 nony4ynnocb XpyctAwum u 30-
NOTUCTbIM. 3aTeM NosoxuTe NPOAYKTbI ANnA NPUroToBrieHMA Ha peLleTKy U B KOP3UHY.

B cnyyae npuroToBneHns NpoayKToOB Ha pelueTke, Ha BepTesie UM B KOP3WUHE YCTaHOBUTE
NPOTUBEHb Ha HUXKHWIA YPOBEHb FOTOBOHOM MONOCTH ANs c6opa XupoB. [Ans npeaoTepaLlye-
HUA 06pa3oBaHus AbIMa, HENPUATHLIX 3aNaxoB U 3aTBEPAEBLIMX 3arpsA3HEHN peKoMeHay-
eTCsl HaNMTb HEMHOTO BOAbI B MPOTUBEHb.

lMpegycmMoTpeHa BO3MOXHOCTb NMPEABApUTENBHOMO pPasorpeBa MpOLYKTOB B TeyeHue 3-5 MuHyT
nepeq HaCTPOMKOW BPEMeHM roToBkM. JInbo MoxHO fo6aBuTL BpeMms pasorpeBa K BPEMEHM ro-
TOBKM.

2 Tomectute pewwetky (J) nnm npotveeHb (K) ¢ paHee NOATOTOBMNEHHbIMW NPOAYKTaMM B FOTO-

BOYHYH NOJIOCTb.

PasmecTtute peLwweTKy Unn NpoTUBEHb TakKUM 06pa30M, 4YTOObI NPOAYKTbl HaX0AUITUCb Ha
pacCcToAHMN MUHUMYM 2 cMmoT HarpeBaTesibHbIX 3JIEMEHTOB, paCnOHO)KeHHbIﬁ B BerHeﬁ
4acTh roTOBOYHOI NONOCTM.

He neperpy)KaFlTe peLeTKn, NPOTUBEHb UIU KOP3UHY Ype3MepPHbIM KONM4eCcTBOM NPOAyK-
ToB. CobGniopaiite YKa3aHuA B OTHOLIEHUKN KONn4yecTBa, NnpuBeaeHHbIe B Tabnuue.

3 BcraeuTtb BUIKY B po3eTky, koTOpas AOmkHa ObITb 060pyA0BaHa 3a3eMeHeM.

4 Yrobbl BKMtouMTL Nprbop, MoBepHUTE pyyky Tanmepa (P). 3apaiite xenaemoe Bpems npuro-
TOBNEHus. Tamep perynupyetcs 40 60 MUHYT.

5  WHpukatop paboTbl ((') ) 3aropuTCs 1 NeYb HAYHET NPUroTOBNEHME. 10 MCTEYEHWM 3aAaHHOMO
BpEMeHU MHAMKATOP MOracHeT.

6 TloBepHuTe pyuky perynupoBku Temnepatypbl (Q). 3agaiiTe xenaemyto TemnepaTypy npuro-
ToBnexus. [Juana3soH Temnepartyp coctaenset 80-200 rpagycos.

7 VHpukaTop roToBHOCTW TemnepaTypbl ( @ ) 3aroputcs. Mocne Toro, kak npubop LOCTUIHET

Tpebyemol TemnepaTtypbl, MHAMKaTop ( @ ) noracHer.
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8 Bo Bpems NpuroToBIEHNS MOXXHO BKITIOUYMTb BHYTPEHHIOK NOACBETKY KHOMKOM (O).

Korga npnbop HaunHaeT paboTaTth, aBTOMaTUYECKM 3aMyCKaeTCs TakkKe 1 BEHTUNALMS. [IBkeHre
ropsyero Bo3ayxa obecneynBaeT OAHOPOAHOCTb TEMNEPATYpPbI 1 OAHOPOAHYHO MPOXapKy Ha pas-
HbIX YPOBHSX, 6€3 CMELLEHMS 3anaxoB.

B uncne dyHkumin npubopa ectb yHKLMS may3bl, KOTOPYHO MOXHO MCNONb30BaTh AJ151 NepeMeLLN-
BaHWs MHrPeaVNeHTOB BO BPEMS MPUroToBReHns bnioga.

BHumaHue

OnacHOCTb MPUYMHEHWS MaTepuanbHOro Bpefa. He BCTaBnaWTe BUAKM WK Opyrie CTo-
nosble Npubopsl BHYTpb GbITOBOTO anekTponpubopa. Takoe AeCTBIUE MOXET NPUBECTY K
MOBPEXAEHMIO HarpeBaTebHbIX SMEMEHTOB WU MOPAXKEHNHO SIIEKTPOTOKOM.

9 Yro6bl BbIKNIOYMTL NPUBOP, NoBepHUTE pydKy Tarmepa (P) B nonoxexne "0". Harpesatens-
Hbl€ ANEeMEHTbI OTKMKYaTCs.

Mo OKOHYaHUM NPUFOTOBNEHUS MNLLW, NPUBOP U3AACT KOPOTKWM CUTHAN U BbIKNKOYMTCS. ECin uH-

rPeaMEHTbI He rOTOBbI, JOCTATOMHO NOMECTUTb BCe 06PaTHO B FOTOBOYHYHO MOMOCTb W YCTaHOBUTH

TaiMep Ha HECKOMbKO MUHYT.

I'Ipuﬁop OCHalueH (*)YHKHMGIZ aBTOMaTU4eCKOro BbiknoueHus. Ecnu Bo BpemMsa npurotosrie-
HUA ABepLa OTKPbIBaeTCA, HarpeBaTesibHbie AIeMEeHTbl U BHYTPEHHAA NOACBETKa BbIKIHO-
yaiotca aBTomatuuecku. Mocne 3aKpbITUA ABepLbl an60p BO300HOBNAET HOPMalbHYyHO
pa60Ty, a BHYTPEHHAA NOACBeTKa aBTOMaTU4eCKU BKIKOYaeTCs, eCnu OHU Obina npeaBa-
PUTENTIbHO BKIO4YeHa.

BHuMaHue

OnacHocTb NoJTy4eHMA OXOroB.. Bo Bpemsa paGOTbI neyn metanninyeckmne 4act n CTekno
HarpesarTCA N Haxo4ATCd B ropAa4eM COCTOAHMU. MOXHO KacaTbCsA TOJTbKO PYYKM OBEpLbI.
ﬂ,ﬂﬂ N3BIEYEHNA PELUETKN U NPOTUBHA VICI'IOJ'Ib3yl7ITe nep4yatku unm npuxsaTkn BO n3de-
XXaHWe 0XXOros. ,D,J'Iﬂ M3BI1EHEHNA KOP3NHbI UK BEPTENA VICFIOI'Ib3yI7ITe BUNKY U3 KOMMNEKTa
BO 13bexaHue oxoros. He anKacalhTer K HarpeBaTenbHbIM 3NIEMEHTAM.

10 OTKNMtOUMTL NPUOOP OT CETU SNEKTPONMUTAHUS.
11 OtkpoiiTe aBepLy.

BHuMaHue
OnacHocTb NoJTy4eHnaA OXOros. Bo BpemMsA OTKPbIBaHNA OBEPLbI npm60pa M3 HEro BbIxogAaT
B TOM YiCIIe FopsiumMin BO3AYX M nap. He npubrnmkainTte pyku 1 L0 K rOTOBOYHOM MOMOCTM!.

12 A3BnekuTe peLIeTKy UM NPOTUBEHb, UCTIONb3YS A1 3TOr0 NepyaTku UK NMPUXBaTKY.
13 BbinoxuTe nHrpeaneHTsbl Ha bntogo. Mogaeaiite Ha cTon.

Bo Bpemsi MPUrOTOBIEHNS MOXHO 3aMeTUTb, YTO MHAMKATOP TeMMepaTypbl ( @ ) nepuoamnyeckm
3aropaeTcs U racHeT. OTo CBIAETENbCTBYET O TOM, YTO TEPMOCTAT NOAAEPKMBAET HEOBXOANMYHO
AN MPUTOTOBIEHIS! KOHKpETHOrO Gritoaa TemnepaTtypy. [ins usMeHeH!st BpeMeHi 1 Temnepartypbi
BO BpEMsi MPUrOTOBIEHMS! ICMIONb3YITe PEryNIMPOBOYHbBIE PYUKM.

anrOTOBHEHHbIe UHrpegueHTbl AOMKHbI ObITb 30J1I0TUCTbIMU, @ HE YePHbIMKU UNK KOPKUY-
HeBbIMKW. YaanuTte nogropesLlune KyCO4YKHU, eClin OHU €CTb.

[ns n3sneveHns 6oNMbLUKMX UMK NETKO NOMAIOLLMXCS KYCKOB UCMONb3YIATe CneLpnanbHble LML,
Mpubop roToB K aKkCnyaTaLuy cpasy nocne OkOHYaHWsS NPUrOTOBIEHUS HTPEAUEHTOB.
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CoBeTbl MO NPUroTOBIIEHUIO

Mo xenaHno MOXHO NPOKU3BECTM HarpeB npubopa, He 406aBNSS B HEr0 MHIPEAUEHTbI.

[ns npurotoBneHnst 6onee Menkux MHrpeameHToB TpebyeTcsl MeHbLUe BpeMeHy, Yem ans bonee
KPYMHBbIX.

[ns npuroToBneHus GonbLUero Y1cna MHrpeaneHToB TpebyeTcs Bonbliue BpeMeHM, a Ans MeHb-
LLEro KOMMYECTBA MHTPEANEHTOB - MEHBLLE.

[ns pocTkeHns nydllero pesynbTata npy NPUroTOBAEHUM Bornee MEeNKUX UHIPELUEHTOB PEKO-
MeHyeTCs UX NepUoanyecKki nepeMeLLnBaTh.

Yto0bl NONy4nTh XPYCTALLMA KapTOdenb, CMaXbTe PacTUTENbHBIM MaCcfoM CBEXUA UMK 3aMOpo-
KEeHHbI kapToenb, Npexae Yem NOMECTUTL ero Ha NMPUrOTOBIEHNE.

CHaku, npegHa3HayveHHble Ans NPUroTOBREHUS B NEYM, TakKe MOXHO NOLXapyBaTh B BO3AYLUHON
puUTIOPHULE.

OnTManbHoe KOMMYeCTBO ANS MPUIOTOBNEHNS XPYCTALLEro kapTodens ¢py npubnmanTensHo
700 rpamm.

[ns BbICTPOro 1 NErkoro NPUroTOBMIEHNS CHIKOB C HAYMHKON PEKOMEHAYETCS MCNONb30BaTb ro-
TOBble (3aMopoxeHHble) 6ntoga. Kpome Toro, roToBble Bntoga rotoBsTcs ropasao ObicTpee Ao-
MalLLHMX.

He rotoBbTe CIIMLLKOM XUPHbIE MPOLYKTI.

MoxHo ucnonb3oBaTb Npubop Ans pa3orpesa yxe NpUroToBMeHHbIX NPOAYKTOB. YCTaHOBUTE TEM-
nepatypy Ha 150 °C Ha 10 MUHyT.

MpegycTaHoBNeHHbIe NPOrpamMmmbl
B mowmeLLéHHOM Huke Tabruue npeAcTaBnieHbl Mporpammbl, MpeayCTaHOBEHHbIe B MaHenm
yrpaBneHus.

Temnepatypa (°C) Bpems (MuH)
@ 3aMOPOXEHHbIN  Kap-
4 200 15-20

200 C Todhens pu

o

i

200°C cnactu 200 18-20
18-20min

2?;;0 pbiba 200 18-20
18-20min
@

LbINNIEHOK Ha BepTe-

200°C e 200 30-40
30-40min

o
"U‘{g WaLLbIK 200 18-25
200°C
18-25min

g: KpacHoe MsiCo 180 10-15
10-15min
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1goc | ‘YPvua

20-30min

180

20-30

o

180°C

12-18min

MOpPenpoayKTbI

180

12-18

Kaxgomy cumBOny COOTBETCTYBYET onpefenéHHas nporpavMma rotosku. Mporpamma HacTpoeHa
Ha Temnepartypy 1 BPeMsl NPUroTOBNEHNS, PEKOMEHI0BaHHbIE Ha OCHOBE TuMa NPOAyKTa. YkasaH-
HOe BpeMs! MPUrOTOBMNEHMS HOCUT peKOMeHAaTeNbHbI XapakTep 1 3aBUCUT TaKKe OT KonnyecTsa
1 TOMLMHBI UHTPEONEHTOB. Bpems 1 TemnepaTypy NpenBapuTenbHO HACTPOEHHBIX MPporpamm
MPUrOTOBNEHUS TAKKE MOXHO MEHSTb.

KonnuyectBo | Bpemss | Temnepatypa | [Ansi uHdopmaumm
MWH.-MaKc. (r) | (MuH) (°C)

KapTtodenb u kapTo-

¢enb cpu

Kaptodhens, ToHko Hape- | 600-700 15-20 200

3aHHbBIN 3aMOPOXEHHBIN

KapTtodens, kpynHo 600-700 20-25 200

Hape3aHHbII 3amMopo-

KEHHbIN

['paTeH 13 kapTodens 800-1000 25-30 200

Msco n nTmuya

Budbitekc 500-800 10-15 180

CBUHblE PebpbILLKM 500-800 10-15 180

lambyprep 400-800 10-15 180

Pynetbi ¢ konbackamu 400-800 13-15 200

KypuHble BeapbiLuki 400-800 25-30 180

KypuHas rpyaka 400-800 15-20 180

KypuHoe msico 500-1000 30-40 200

3akycka

BeceHHue pyneTuku 500-800 8-10 200 Wcnonbayitte
npenBapuTensHO
MPUrOTOBIEHHbBIE
NPOLYKThI

KypuHbie HarreTchl 3amo- | 500-1000 6-10 200 Vicnonbayiite

POXEHHbIe npenBapuTensHO
MPUroTOBNEHHbIE
NPOAYKTHI
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KonnyectBo | Bpema | Temnepatypa | [insi uncopmauum
MMH.-Makc. (r) | (MuH) (°C)

PbiGHble nanoukm 3amo- | 500-800 6-10 200 Vicnonbayiite

POXEHHblE npeaBapuTensHO
MpUrOTOBMEHHbIE
NpOAYKTHI

MaHupoBaHHbIe 3aMo-

pOXeHHbIe NPOAYKTbI

3akyckm n3 cbipa 500-800 8-10 180 Mcnonbayitte
npenBapuTenbHO
MPUrOTOBMEHHbIE
npoayKThI

®apLumposaHHble ool | 400-800 10 160

MpopykTbl Ans npuro-

TOBJIEHMS B NeYu

TopTbl 800 20-25 160 Vcnonb3yiTte npo-
TUBEHb 47151 NeYm

Knw 800 20-22 180 Wcnonbayiite
NpOTUBEHb ANs
neyn xaponpoyHyto
cpopmy

Madpun 800 15-18 200 Vcnonbayitte npo-
TUBEHb 4151 NEYm

Cnapkue 3akycku 800 20 160 Mcnonbayitte
NpOTUBEHb AN
neyYnaponpoyHyto
dopmy

BbicywmBanue npo-

JYKTOB

®pyKTbl, 3eneHb, Msco, | 500-700 6-12 80 Wcnonbayiite Tpu

pbiba, xed yacos PELLETKM 13 KOM-
nnekta (J)

¢YHKI.I,HS| ABTOMAaTUYEeCKOro OTKmnro4YeHus

[laHHbIi npubop ocHalleH TaimepoMm. Koraa TaiMep LOXOANT 40 Hynsl, pa3naéTces curdan 1 npubop
aBTOMaTWYECKM BbIKMKOYaeTcs. Cuctema BEHTUNALMK OCTaHaBNNBAETCS Yepe3 HECKOMBKO CEKyHA,

Ecnn gBepua oTKpbIBaeTCs BO BpEMSI MPUrOTOBMEHNS!, NpBOp aBTOMATUYECKN BbIKMHOYAETC.
Mocre 3akpbiTvs gBepLbl Nprbop BO30OHOBNSET HOPMarbHYH paboTy, @ BHYTPEHHSIS NOLACBETKa

dBTOMaTU4€CKM BKITHOYAETCA.
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MPUrOTOBJIEHUE HA FPUNE

1 CHumute pelueTky (J). YctaHoBuTe npoTmeeHb (K) Ha camblil HUXHUIA YPOBEHb TOTOBOYHOM
nonoctu (Pwc. 6).

[nsa Bcex onioa, KOTOpblE TOTOBATCA Ha BEPTENE, HeobXxoanmMo
CTaBUTb NPOTUBEHb Ha HKHWN YPOBEHb

2 T[lpogeHbTe 0fHY W3 BUNOK Ha BepTen (M) (OBYMS HAKOHEYHUKaMM BHYTPb) W 3aBUHTUTE €€ 41
thukcaumm (Puc. 7). CBs3aTb BEpeBKOI MSICO 47151 rpunst (MSCO, Kypuua 1 T. 4.) 1 HacaguTb ero
Ha BepTen, CTapasich NpUAepX1BaTbCs LeHTpa. HacaguTb BTOPYIO BUMKY KOHL@AMW BOBHYTPb.
Mpn HeoBXOAMMOCTM OTBUHTUTL NEPBYIO BUNKY, YTODbI NyYLLE LIEHTPUPOBATb MSCO Ha BEpTe-
e, a 3aTeM 3aKpennuTb 06€e BUIKA.

3 BcraBbTe KOHEL, BepTena B OTBEPCTME Ha neBoi npusoaHoit onope (Puc. 8). Monoxute apy-
ro KoHel, Ha npaByto onopy (Puc. 9).

MpuroToBbTe NPOAYKTHI, kKak onucaHo B naparpade “PykoBogCcTBO MO aKkcnnyaTtaumun’”.

4 HaxmuTte KHOMKY BpalleHWs BepTena Urnu Kop3uHbl (O). ABTOMATUYECKU BKIIOUMTCS BHY-
TPeHHsIs nogceeTka. UTobbl 0CTaHOBUTL BpaLLeHWe B MO0 MOMEHT, HAXMMTE KHOMKY Bpa-
LleHns BepTena unm kopauHsl (O).

o 3aBepLLeHUM NpUroToBNeHUs ucnonb3ayiTe Bunky (N) Ans CHATUS BepTena ¢ npaBoii onopb U

3aTem Ans U3BMeYeHus Apyroro koHLa BepTena 13 neso npusoaHoi onopsl (Puc. 10).

MPUrOTOBJIEHUE C UCNOJIb3OBAHUEM KOP3UHbDI

1 Yr00bl OTKPbLITH ABEPLIY KOP3WHbI, NOLHUMITE Kook BBEPX (Puc. 11).
2 [lonoxuTe NpOAYKTbI.
3 3akpoitte BepLly KOP3WHbI.

[ns Bcex 6niog, KOTOpble TOTOBATCS B PexuMe BO3OYLUHOM
Kapku, HeobX0aMMO CTaBUTb MPOTUBEHb Ha HXHUA YPOBEHb

BHuUMaHue
OI'IaCHOCTb nageHnsa efbl B TOTOBOYHYIO MOJOCTb. Bo BpemMA BpameHMH MOXeT yﬂaCTb ena,
COAepXaLLAsACs BHYTPU KOP3UHbI. POBEPbTE 3aKPITUE ABEPLIbl KOP3MHbI.

4 CHumunte pelueTky (J). YcraHoBuTe npoTuBeHb (K) Ha CaMblil HUKHWIA YPOBEHb FOTOBOYHO
nonoctu (Pwc. 6).

5 BcraBbTe KOHeL, 0cy KOp3uHbI B OTBEPCTUE Ha NeBov npueogHon onope (Puc. 13). Monoxwre
[pYroil KoHeL, Ha NpaByo OMopy.

lMpuroToBbTE NPOAYKTHI, Kak OnNMcaHo B naparpade “PykoBOACTBO NO aKcnnyataumu’,

6 HaxmuTe KHOMKY BpaLLeHs BepTena unm KopauHbl (O). ABTOMaTUYECK BKIHOYMTCS BHYTPEH-
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HAS nogcBeTka. YT0bbl 0CTaHOBIUTL BpaLLeHe B 060 MOMEHT, HaXMUTE KHOMKY BpaLLeHns
BepTena unm kop3uHbl (O).
Mo 3aBepLLEHUM NPUrOTOBIIEHMS NCMONb3YITE BUNKY (N) AN1S CHATUS KOP3WHBI C NPaBOW ONopbI 1
3aTem Ans U3BNEYEHUs APYroro KoHLa 13 NIeBOM NpuBOAHOM onopbl (Puc. 14).

OYUCTKA U TEXOBECNYXXUBAHUE

BHumaHue

OnacHocTb Momy4eHus 0xoroB. Mepes YncTkoi Npubopa OTKMKYUTL €r0 OT CETM ANEKTPO-
nuTanust. Jliobble paboTbl N0 TexobenyxmBaHNK NpUBopa AOMKHBI OCYLLECTBAATLCS TONBKO
nocre ero MoHOTO OXNaXAEHUS.

BHumaHue
OnacHoCTb NopaxeHns anekTpu4eckum TokoM. Hukorga He onyckatb npubop B BOLY Wnu B
ApYrue XuaKkocTu.

BHumaHue

OnacHocTb NPUYNHEHNS MaTepuanbHOro Bpeaa. Bcer,qa NnpoBepsATb COCTOAHKE LIHYpa Bawe-
ro an60pa nepen ncnonb3oBaHNEM 1 B Cry4ae 06Hapy>|<eva nospemeHMM 06paTI/ITbC$I B
OrvKalLLniA LEHTP CEPBUCHOTO 0BCTYXMBaHWUS ANS €ro 3aMeHbl, KOTOPYI0 MOXKET NPOK3BO-
ONTb TOMbKO cneunanbHo I'IO,ElI'OTOBJ'IeHHbIVI nepcoHan.

He paspeLuaeTcs ucnonb30BaTh 415 MbITbs Npubopa abpasneHble YACTALME CPEACTBa.

Ouucrtka npubopa

Mepen kaxabIM MCMONb30BAHMEM OYMLLATH MEYb OT OCTATKOB MULLM UMW KPOLLIEK.
lMnacTmMaccoBble YacTu criefyeT ounLLaTh NpW NOMOLLM BRaxHON HeabpasuBHOW candeTku, no-
Crne Yero NpoTepeTh CyXon TKaHbH.

PekomeHayeTcs NponsBoANTb YUCTKY BHYTPEHHEN MOBEPXHOCTU Mpubopa TOMbKO MpW MOMOLLM
MSIrKOW TKaHW, Crerka CMOYEHHO B Tenroil Boae. BuITpute Hacyxo noBepxHOCTH.

OuncTky anekTpU4ecknx aremMeHToB npubopa 0T OCTATKOB MWLM OCYLLECTBNANTE MPU NOMOLLM
CYXOW TKaHMW.

BHumaHue

OI'IaCHOCTb I'IpVI‘-II/IHeHI/IFI MaTepmaanoro Bpe,qa. He 0CTaBlATb KUCITOTHbIE BemeCTBa Ha no-
BerHOCTﬂX. ECJ‘II/I Takne Bel.l.|eCTBa, KaK COK ITMMOHa, I'IOMI/I,EIOprIe KOHCGpBbI, chyc n Tomy
nofobHoe, 0CTaTCA A0NTOE BPEMS Ha MOBEPXHOCTSX, OHW MOTYT NOBPEANTb AManb 1 CAeNaTb
ee MaToBOM.

He ncnonb3osatb a6pa3VIBHbIe MowLne cpeacrtea unu Metannmyeckue Fy6KI/1, KOTOpble
MOryT nouapanatb NOBEPXHOCTb U NOBPEANTL NMOKPbITHE.

[ns yucTtkm BHYTPEHHUX FIOBerHOCTeIZ HEe UCNOoNb30BaTh BELIECTBa, paspyLlatoLme anto-
MUHWIA (MO}OLLU/Ie BellecTsa BO (bﬂaKOHHVIKaX-CFIpeﬂX), W He TepeTb CTEHbl 3a0CTPEHHBIMN
Mnu pexywmnMmmn npegmeTamu.

He MblITb NpnGop B NOCYLOMOEYHON MaLLMHE.

MMocre Kaxgoro UCMmomnb3oBaHmMs, Koraa npubop MOMHOCTBHO OCTbIN, OYMLLANTE BHYTPEHHME Mo-
BEPXHOCTW BMaXXHOM ryBKOM, CMOYEHHOW B MbINIbHOM BOAE.
OuncTTe eMKOCTb CHapYXM NPy MOMOLLM MSTKOM TKaHW.
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Yucrtka yacten npubopa
PeLueTku, NpoTUBEHb, KOP3MHY M BEPTEN MOXHO MbITb B MOCYJOMOEYHONA MallmHe. B kavectee
anbTepHaTVBbI MOXHO 1CMONb30BaTh 0ObIYHYI0 KMAKOCTb ANS MbITbS NOCYAbI U MSrKyto rybKy bes

abpas1BHOI1 NOBEPXHOCTW.

YTo0b! Pa3Mo4nTb OCTaTKN €bl Ha KOP3NHE, MOXHO HaMNOJTHUTb KOHTeVIHep fOpﬂ‘-IGI;I Bogon. [lo-
0aBbTe HECKOMbKO Kanenb MOIOLLEro CpeacTea. BcrasbTe KOP3MHY B EMKOCTb M OCTaBbTE€ Ha HECKONbKO
MUHYT. BcnonocHuTe 1 BbITPUTE HACYXO.
,ElBepuy np|/|60pa MOXHO CHATb AJ1A MbITbA B FIOCWJ,OMOGHHOIZ MalluHe.

- OrtkpouTe gBepLy.

- Cmectute kypcop (H) BneBo 1 cHuMnTe fBepLy ¢ nesoit onopsl (Puc. 15).
- TMoTsHuTe OBepLYy BNpaBo, 4T0ObI BbICBOOOAMTL ABEPLY C NPaBOii OMOpPbI.
BbinonHuTe onepauyu B 06paTHOM nopsiake, 4Tobbl YCTaHOBUTL ABEPLY Ha MECTO.

PYKOBOACTBO NO YCTPAHEHUIO HEKOTOPbLIX NMPOBJIEM

Mpobnemb!

BoamokHble NPUYNHBI

PelueHue npobnem

Mpnbop He paboTaeT

Bunka He BcTaBneHa B
PO3ETKY.

BctaBuTb BUMky B po3eTky, koTopast
JomkHa ObITb 060pyOBaHa 3a3eM-
neHvem.

He ycTaHoBneH Taiimep.

[MoBepHUTE pyyKy Tarmepa. 3agan-
Te Xenaemoe BpemMsi MpUroToBrie-
HUS

[lBepLa 3akpbiTa Henpa-
BUBHO.

XopoLLo 3akpoiiTe asepLy npubopa.

VIHrpeamneHTI elle He
rOTOBbI

OyeHb OonbLLoe Komnnye-
CTBO MHrpeamneHTa

MonoxwuTe MeHbLLe WMHIPEONEHTOB.
MeHblUee Korn4ecTBO roTOBUTCS!
Oonee paBHOMEPHO.

YcTaHoBMEeHHas Temnepa-
Typa CIMLIKOM HU3Kasl.

YBenuybTe TEMnepaTypy npuroTos-
neHusi. TloBepHUTE pYuKy peryru-
POBKY TEMMEPATYPbI.

YcTaHoBMEHHOe Bpems
MpUroTOBMEHNS HeaoCTa-
TOYHOE.

YBenuybTe Bpems MPUroTOBREHUS.
lMoBepHUMTE pyyKy Tanmepa.

WHrpeameHThI npoxapm-
NMCb HEPaBHOMEPHO

HekoTopble Biabl MpoayK-
TOB He0BXoAMMO nepe-
MeLnBaTb BO BpeMA NX
MPUroTOBNEHNS.

VIHrpeavneHTbI, HaxogsLmecs ceep-
Xy, WK T€, YTO 3aKPbITbl APYrUMU
(kapTochenb-hpy) Heobxoanmo
nepemeLL1BaTh BO BPEMS WX NPUro-
TOBIEHMS.

YKapeHble CHaKu He
MONYYUNNCh JOCTATOYHO
XpyCTALLMMU.

Bl ncnonb3ayete Bua
CHAKOB, KOTOpbIE FOTOBATCS
TpaaMLMOHHbLIM COCOBOM.

McnonbayiiTe 3aKkycku, npegHa-
3Ha4eHHbIe Ans NPUroTOBNEHNS B
neyu, Unn cmasblBanTe ux pacTu-
TeMbHbIM MacoM nepes nomelLe-
HWEM B rOTOBOYHYIO MOMOCTb.
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Mpobnembl

BoamoxHble NPUYKUHBI

Peluenne npobnem

W3 npuGopa BbixoauT
6enblit AbIMOK.

Bbl roToBuTE Gonee xup-
Hble MHrPeaMeHTbI

Bo Bpems xapku 6onee KUpHbIX UH-
rPEAMEHTOB B MPOTUBEHb NOnajaeT
GonbLue xwpa. Mcnonb3oBaHne
macna cnocobCTByeT NOSBNEHMIO
BonbLuero, Yem 06bI4HO, KOMKYe-
cTBa 6€n0ro AbiMa BO BpeMs npuro-
TOBMEHus. [laHHoe 0BCTOATENbCTBO
COBEPLLEHHO He BNUSET Ha npoLiecc
NPUrOTOBMEHNS HIPEANEHTOB UMK
Ha cam npubop.

B emKocTH NpucyTCTBYET
XVp, OCTaBLLUMIACA C Npeabl-
AYLLMX LMKIIOB FOTOBKM.

Benblii gbIM BbI3BaH HarpeBaHWeM
XMpa Unu pocTUTENbHOrO Macna,
nonaBLLUMX Ha HarpeBaTenbHbIe
arieMeHTbl. TwaTenbHo nouncTH-
T€ rOTOBOYHYH MOMOCTb Nocne
1CNoNb30BaHMs. 3Ty onepaLuio
HYXHO BbINOMHATb, Korga npubop
XOMOAHBIN.

Ceexwin kapTodens,
HapesaHHbIN nanoykamm,
obxapuBaeTcs HepaBHO-
MEepHO.

Bbl vcnonb3ayete copt
kapTodhens, KoTopbIl He
roguTcsa ans gputiopa.

Vicnonb3yiTe caexui kaptodens u
TLaTenbHO NepeBopaynBaiiTe ero
BO BpPEMs MPUroTOBNEHUS.

OnonocHNTe 1 BbicyLLUTE
kapTodenb nepes Tem, kak
rOTOBWTb €r0 BO (hpuTOpe

CnonocHuTe kapTodberns, yaanute
C Hero BeCb Kpaxmar, KoTopbiit
3aMeTUTE Ha HeM.

Caexuit kapTodhens, Ha-
pesaHHblil nanoykamu, He
nomy4aeTcs XpyCTALLMM
cpasy nocre 13srneyeHus
13 OpUTIOPHMLbI.

XpycTkocTb KapTodens
(hpy 3aBUCUT OT KOnnye-
CTBa BoAbl B kapTodbene
KONM4YECTBO PacTUTENbHOMO
Macna, UCnonb30BaHHOrO
ANs NPUroTOBNEHNS KapTo-
thens.

Mepen nobaBneHuem Macna kak
MOXHO TLLATemNbHEN ocyLuanTe
KapToenb CHapYXM.

HapexbTe kapTodenb 6onee ToH-
KUMKW nanoykamu ana nonyvyeHna
Bonee xpycTALLen KOPOYKy.

Yro6bl kapTocent nonyynncs bonee
XPYCTALLMM, 106aBbTE HEMHOTO
macna.
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[laTta n3rotoBneHns ykasaHa Ha kopryce n3genvs B 3awmndgporanHom suae SN wk/yrabedefg,
roe wk — Hefiens Npon3BoACTBa

yr — rofl NPoU3BOACTBA

abcdefg — cepuitHbIn Homep n3nenus

CooTBeTCTBYET TPEOOBAHNAM

TP TC 004/2011 «O Ge3onacHOCTV HW3KOBONMbTHOTO 0OOpYAOBaHUS, yTBEpXAeH PelueHnem
Komuncenn TamoxeHHoro cotosa Ne768 ot 16 aerycta 2011 roga

TP TC 020/2011 «OnekTpomarHUTHas COBMECTUMOCTb TEXHUYECKUX CPEACTBY», YTBEPXKAEH
PelweHnem Kommucenm TamoxerHoro coto3a Ne879 ot 9 nekabps 2011 ropa

VHdhopmaums o cepTudmkaumm B MPUMOXKEHUM K FapaHTUIAHOMY TanoHy W/WnM Ha ynakoBke
nagenus.

220-240B~ 50/60"y 2000BT Knacc | IPX0
CpenaHo B Kutae

Vmnoptep: 000 «Megnatex,

FOpuamnuecknin agpec: 127006, ropog Mocksa, ynuua Cagoasi-TpuymdanbHas, 4om 16, cTpoeHne
3, MOM. I, KOM 2

daktnyeckuin agpec:119048, r. Mocksa, yn. Ycauesa, A.29, kopnyc 3, nom.ll, kom.3

WaroTosutens: De’ Longhi Appliances Srl /«[enonr AnnnaeHcuc CPJT» Agpec: 50013 Utanus,
®nopeHums, Kamnu buseHuuo, Bua C. Kyupuko 300.

Cnmcok opraHu3aLii, yNonHOMOYEHHBIX M3rOTOBUTENEM Ha paboTy C npeTeHausiM1 noTpebutenen
1 CepBUCHbIM 0BCMyXMBaHNEM, pa3melLeH Ha caiTe: http://www.ariete.net/ru/assistance

Fopsivast nuHust Ariete +7915165611

ToBap nocTaensieTcst B cobpaHHOM BUAE, crielnarnbHbIx TpeGOBaHNI K NEPEBO3KE 1 XPAHEHMIO HE
YCTaHOBIIEHO.

YTUnnaupoBaTb B COOTBETCTBUM C 3aKOHOAATENBCTBOM MECTa peanuaaLmiu.

apaHTUiHBIA cpok 2 roga. Cpok cnyx6bl n3penus 2 roga.

WHdhopmaums o cepTudmkalmm B MPUMOXKEHUM K FapaHTUIAHOMY TanoHy W/UnM Ha ynakoBke
nagenus.
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NMPO LIEU NOCIBHUK

[Monpw Te, LLO NpUNaamn BUrOTOBIIEHH Y BiANOBIGHOCTI 4O HANEXHUX Ail0YMX EBPONENCHKUX CTaH-
[apTiB Ta MatoTb 3aXMUCT Y BCIX NOTEHLINHO HebBe3neyHux MicLsx, HeoOXigHO YBaXHO NpounTaTh
3aCTEPEXEHHS | BAKOPUCTOBYBATY NpUNag BUKITOYHO 3@ MPU3HAYEHHSM, OB YHUKHYTY HELLaCHUX
BUNAAKIB Ta MOLLKOMKEHb. 30epiraiTe Lien NOCiOHMK Y 4OCTYNHOMY MiCLji AN1st KOHCYNbTaLin y Maii-
OyTHbOMY. 3a Hamipy nepeaaty Lei npunag iHLWOMY KOPUCTYBaYY iHCTPYKLiS MOBKMHHA CyMpoBO-
[KyBaTW Npunag.

[HchopmaLis, BUKNaaeHa y LbOMY MOCIOHMKY, MO3HaYeHa HaCTYNHUMI CUMBONAMW, SIKi 03HaYaloTh:

Hebe3neka ans giten

3acTepexeHHs Npo oniku

Hebe3neka, noB'siaaHa 3 eNekTprKkoio
A YBara - maTepianbHi 301Tku

Hebeaneka nowwKomXeHb, MOB'A3aHNX 3 iHLWINMW npu4nHamun.

MPU3HAYEHHA

Mpunag MoXHa BUKOPUCTOBYBATU AMNs MPUrOTYBaHHS Xap4oBuUX NpogykTiB. Mpunag He nigxoguTb
ANs NPUroTyBaHHs pigkoi ixi. BupobHuk He nepenbaums Oyab-sike iHLLE BUKOPUCTAHHS LbOro Npu-
nagy, Lie 3BinbHsE AOTO Bif BiANOBiAaNbHOCTI 3a 30MTKM Oy ab-KOTO XapakTepy, CNPUYMHEH] HeHa-
NEXHUM BUKOPUCTAHHAM NMpunagy. BHeCeHHs 3MiH y npunag npu3sese 40 CKacyBaHHS rapaHTii.

3AJIMLLKOBI PUIUKU

YBara

HebGe3sneka BpaeHHS eneKTpuyHUM CTpyMOM. 3abOpOHSIETBCS 3aHyproBaTH
npunag y Boay abo Y iHLWi piguHu.

YBara

Hebe3sneka onikis. He TopkanTecs o Aeka, peLwiTok, BepTeny, Kowwka i me-
TanYHUX YacTWH Npunagy Aekinbka HaCTYMHUX XBUMMH MICAS BUMKHEHHS.
[loyexanTecs OXOMNOMKEHHS rapsumxX YacTuH.

3ACTEPEXEHHSA 3 BE3MNEKU

YBAXHO NMPOYUTAMUTE IHCTPYKL|Ii NEPEQ MOYATKOM BUKOPUCTAHHS.

* Lle npunap npusHayeHni 4ns BUKOPUCTAHHSA B JOMALLHIX yMOBaX Ta B yMOBaX,
nofdibH1X 40 AOMALLHIX, @ caMe:

- Ha KyXHsX 4N nepcoHarny marasuHis, 0oiciB Ta y iHLWKX NPOCECINHNX 3aKnagax;

- y rocroaapcraax;

- BUKOPUCTaHHS KnieHTaMu roTenis, MOTENIB Ta iHLWMX YCTaHOB TMMYacoBOro Npo-
KUBAHHS;

- y 3aknagax Tuny «bed and breakfast».

* BupoGHuk He Hece BiANOBIAANbHICTb 3a HEMpaBuIbHe BUKOPUCTaHHS abo 3a Bu-
KOPUCTaHHS1, HenepeabayeHe y oMy NOCIBHNKY.
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* PekomeHayeTbes 30epiratv opuriHanbHy YnakoBKy, OCKiNbk BE3KOLLTOBHI CepBic-
Hi nocnyrv He nepeabayeHi y BUNaaKy NoNOMOK, CPUYMHEHUX HEHANEXHOK yna-
KOBKOH BUpODY Nif Yac TpaHCnopTyBaHHs 0 ABTOPU30BAHOIO CEPBICHOTO LIEHTPY.
BukopucTaHHs KOMMNEKTYI0UMX, WO HE HamnexaTb A0 peKoMeHOoBaHMX abo Ha-
AaHuX BUPOOHMKOM Mpunagy, Moxe MpuU3BECTU [0 PU3NKY NOXEXi, BpaXeHHs
eNeKTPUYHUM CTPYMOM Ta MOXe 3aBAaTh LWKOoZY J0AsM.

Mpunag Bignosigae ctaHgapty (EC) Ne 1935/2004 Big 27/10/2004 wopo mate-
pianis, SKi KOHTAKTYKOTb 3 Xap4OBUMU NPOLYKTaMMU.

A Hebe3neka gna piten
Mpunagom MOXyTb KOPUCTYBATMCA AiTh CTapLue 8 pokiB Ta 0cobu 3 obmexeHu-
MW (DI3NYHUMM, CEHCOPHUMM ab0 MEHTaNbHUMK MOXIMBOCTSIMI, HEAOCTATHIM
[0CBILOM ab0 3HAHHAMMU TinbKK Mig HAarnsaoM abo nicns IHCTPyKTaxy Wwoao 6es-
MEYHOro KOPUCTYBAHHA NPUNaZoM Ta NOB'A3aHNX 3 LM PU3MKIB.
[itam 3aB0poHSETLCA rpaTCs 3 NpUnagoM.
Onepaujii YACTKM i TEXHIYHOrO 06CNyroByBaHHSA 3 BOKY KOPUCTYBaYa HE NOBMHHI
BMKOHYBaTUCS AITbMY, SIKi MONoALi 8 pokiB Ta He nepebyBatoTb Nif HarNs4oM.
Mpunag Ta kabenb KMBMEHHS NOBUHHI YT HEQOCTYMHAMM ANa AiTen, SKi Mo-
nopawi 8 pokis.
PoaraluyiTe npunag Takum YUHOM, o6 AiTh He MO icTaTUCS rapsumx YacTuH,
EnemeHTV ynakoBk1 He NMOBUHHI 3annwaTics nopyy 3 AiTbMU, OCKINIbK BOHU €
[PKEPENoM NOTEHLLINHOT Hebeaneku.
YHuKaiiTe Toro, Wob AiTi, CXONuBLUK Kabenb XMBMIEHHS, MO CKUHYTY NpUnag.
* Y pasi, SKWO Len npunag yTunidyeTbCs y AKOCTI BiOXOLiB, PEKOMEHOYETbCS
3poBuTK 0r0 HenpuaaTHUM 4SS BUKOPUCTAHHS, Biapi3aBLUM Kabesb XMBMEH-
HA. KpiM TOro, pekoMeHayeTbes 06epexHo NoBOAUTUCS 3 YCiMa KOMMNOHEHTaMM
npunagy, Wo MoXyTb CTAHOBUTU PU3NK, 0COBNMBO ANS LiTei, SKi MOXYTb BUKO-
PUCTOBYBATM Npunag ans irop.

& 3acTrepexeHHs npo oniku

Hebe3neka onikiB. He TopkanTecs 4o MeTanivyHUX YacTuH Npunagy Ta 4o ckna
ABEPUAT Mig Yac poboTu Npunagy Ta y HaCTyNHi XBUIMHW MICNS Or0 BUMKHEH-
HS. [J03BONSETLCA TOPKATUCS TiNbKK 4O PYYKkM ABepuaT. [lovekamtecs oxono-
[PKEHHS rapsiumx YacTuH.
Konv npucTpiit He npaLtoe, Bif'eQHyNTe BUNKY Bif enekTpu4Hoi poseTku. Mepen
OYUCTKOIO NpUnagy A03BOMbTE OMY OXONOHYTU.
* He nepemiwainte npunag, noku BiH Lie MICTUTb iXY.
* Hacunaite iHrpegieHTu 3aBXam i TiNbKW Ha peLuiTki abo Y KOLKK, LoD YHUKHYTH

KOHTaKTY Xi 3 €NEeKTPUYHUMMU HarpiBasribHUMM efleMeHTamu.
* He 3akpwBaiiTe noBiTpo3abipHuKu.
+ He 3anoBHtoiiTe aeko onieto. Hebesneka noxexi.
* [lig Yac BUKOpPUCTaHHS rapsye NOBITPS | Nap BUXOASATb 3 NOBiTpo3abipHuka. He
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HabvkanTe pyku i 06an4ys 4o NoBiTpo3abipHuKa.

Mig Yac BiAKPUBAHHA ABEPLAT NMPUNagy 3 HbOro TakoX BUXOAATb rapsiye noBsiTps
i napa. He HabnxaiTe pykut i 0bnmyus o aBepusr.

Ao 3 noBiTpo3abipHUKka BUXOAWTb YOPHWUIA AWM, HETAHO BUMKHITb Npunag.
Bin'eaHanTe BUNKY Bif eNeKkTpUyHoOi po3eTku. [loyekanTecs, Noku 3 NOBITPO3a-
BipHuKa nepectaHe BUXOAMTW auM. [licTaHbTe Xy 3 Koprycy npunagy.

YBara: rapsd4a noBepxH4.

A Hebe3neka, noB'a3aHa 3 eNeKTPUKOIO
Mepen NigKMoYeHHAM npunagy [0 MEPEXi XMBMNEHHS NepekoHanTeCh, WO BKa-
3aHa Ha Tabnuuyi Hanpyra BignoBiaae Hanpy3i NoKanbHOI MEPEXi XMBIEHHS.
Akwo npunag Oyae BUKOPUCTOBYBATUCS He Y Tl KpaiHi, Ae BiH ByB npuadanni,
3abe3neyTe NpoBEAEHHS NEPEBIPKY eNeKTPUYHOI BignosigHocTi npunagy y Liex-
Tpi TEXHIYHOrO 06CYroByBaHHS.
3a HeobXigHOCTI BUKOPUCTAHHS ENEKTPUYHOTO NOAOBXKYBAYa, BiH NOBMHEH Bid-
noBigaTth NOTYXXHOCTI Npunaay, Wwob 3anobirtn pusnkam Ans kopucTyeava i ra-
paHTyBaTh Be3neky NpUMILLEHHS!, B SKOMY BUKOPUCTOBYETLCS Npunag.
3aBxau nigknoyanTe npunag Ao po3eTkM 3 3a3eMMEHHSM.
3abopoHaETbCS 3aHyproBaTh Npunag y Body abo y iHwi pignHu.
He KopuCTyTECh MPUCTPOEM, SIKLLLO Y BAC MOKPI PYKM @ Takox HOCOHIX.
3ab0pOHSETLCS KOPUCTYBATUCSH NPUNAAOM, SKLO Kabenb XMBMEHHS Yu BUI-
ka MOLIKOMKEHI, abo SKLIO cam Npunag HecnpaBHWiA. YCi onepaLii 3 pEMOHTY,
BKIMKOYA04UM 3aMiHy kabesnto XMBNEHHS, MOBUHHI BUKOHYBATMCA BUKOYHO Cep-
BICHAM LeHTpOM «Ariete» abo YNOBHOBaXEHUMW TEXHIYHAMMW crielianictamm
«Arietey, W06 YHUKHYT BYab-AKIX PUSKKIB.
He nig'egHynte Oyab-aKi iHWI Npunagy 3 BESMKOK MOTYXHICTIO (Medi, npack,
pagiatopu i T.N.) y Ty X camy enekTpuuHy po3eTky. Hebeaneka enekTpuyHoro
nNepeBaHTaXEHHS.
Mpunag i kabenb XMBMEHHS He MOBUHHI KOHTAKTYBATK 3 rapsuyMMn NOBEPXHAMM.
3ab0opOoHSETLCA BATAraTU BINKY 3 ENEKTPUYHOI PO3ETKM, TPUMaKoUK ii 3a kabenb.
He 3anuwaiTe kabenb XuBneHHs nobauay Big rocTpux kpai abo YacTuH.
He nepecysaiiTe npunag, TArHy4M noro 3a kaberb XUBMEHHS.
Mig Yac rposu Big'eaHyNTE Kabenb XUBMEHHS Bif €NEKTPUYHOT PO3ETKM.

YBara - marepianbHi 36MTKKN
MMepes BUKOPUCTAHHAM 3aBXaM PO3MOTYMTE Kabesb KUBIEHHS.
[MpUCTpIN He MOBWHEH XMUBUTUCS Yepe3 30BHILLHI TanMepn abo 3a LONOMOrow
OKPEMMX YCTAaHOBOK 3 AUCTAHLNHAM KepyBaHHSM.
LLlo6 He nopyLlyBaTi 6€3neYHiCTb Npunagy, BUKOPUCTOBYWTE Tirlbkv OpUriHanb-
Hi 3aN4YaCTMHM Ta KOMNMEKTYHOYi, CXBaneHi CaMuM BUPOOGHUKOM.
Micns Toro, Sk Buka kabento enekTpruyHOro XusneHHs Byna Big'eaHaHa Big po-
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3€TKM | BCI YaCTWUHM Npunagy OXOMOHYIN, MO0 MOXHA YMCTUTU, KOPUCTYHOUKCH
BMKMKOYHO Heabpa3nBHOI raHYipKoto, 3nerka 3aMo4eHo y BoAi. 3abopoHsETLCS

BMKOPVCTOBYBATM PO3YMHHMKN, LLO NOLLKOXKYHOTb NNACTUKOBI YaCTUHM.

* He posrtaLosyiite npunag nobnusy 3ainMUCTUX MaTepianis (TKaHUHK, ipaHKu).
* [lepLu Hix NOMICTUTV Npunag Ha 36epiraHHsl, 3aBXau Bia'eaHyNTe BUMKY kabento xu-
BMEHHS Bif €IEKTPUYHOI po3eTKN. [lovekanTecs, NOKK rapsidi YaCTUHU OXONOHYT.

* He 3anuwainTe npunag nig Aieto aTMoChepHUX SBNLL (4OLL, COHLe i T.1.).
+ 3ab0pOHSETLCSA KOPUCTYBATUCS NPUNAAOM Ha BiAKPUTOMY MOBITPI.

* He posbupaite npunag. BHyTPIiLWHI YaCTUHK, SKMMK NOTPIOHO KOpUCTYyBaTUCS

abo MuTK, BILCYTHI.
« 36epirainTe npunag y 3akpuToMy, MPOXOMOAHOMY i CyXOMYy MiCLi.

A Heb6e3neka nowKoa)XeHb, NOB'A3aHUX 3 IHWMMMU NPUYN-

* BmukainTe npunag Tinbkv TOAi, KONM BiH 3HAX0ANUTLCS B POOOYHOMY MOMOXEHHI.
* He 3anuwaiTe npunag 6e3 Harnsaay, Konu BiH Nig'eaHaHNni 4O eNEKTPUYHOI Me-

pexi.

* FAKWo BaM HeOBXIAHO BIAYYMTUCA HaBITb HA KOPOTKMUI Yac, 3aBXaN BUMUKANTE

npunag i Big'eqHynTe kabenb enekTPUYHOTO XIUBMEHHS Bif ENEKTPUYHOI PO3ETKM.
ﬁﬂﬂﬂ NpaBUMnbHOI yTUni3awii BupoOby BignosigHO 40 €BPONENCHKOT ANPEKTUBH
= 2012/19/€C cnig npoumnTaTy cnewianbHuii apkyL, Wo A0AAETbCA 10 BUpOOY.

* 3BEPIFAWUTE LIIO IHCTPYKLIIO.
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onuc nPUNAQy

A - Kopnyc npunagy L - Kowmwk

B - loTyBanbHWi Biacik M - BepTen ans rpuns

C - Kabenb *uBreHHs N - Bugenka ans 3HaTTs BepTena i kolwwka

D - OeepusTa O - KHonka obepTaHHs KoLUMKa 3 iHaykaTopamu
E - Pywa b [HavkaTop poGoTH

F - llisa npusiaxa onopa O Honka obepTaHHs Kowwvka/BepTena i BBIMKHEHHS

BHYTPILLHBOI MiACBITKM

G - Tpaga onopa 8 iHAMKaTOp TemnepaTypu

H - KHonka po36rokyBaHHs ABepLSAT P - Pydka HanawwTyBaHHs Yacy npuroTyBaHHs
| - PykosiTka Ans TpaHCMOPTyBaHHS Q - Perynstop Temnepatypu

J - Pewwitka (3 wr.) R - MogiTpo3abipHuk

K - Jeko

IlpenTudpikauinHi pani

Ha Tabnuuuj, sika 3HaxoanTLCA Nif ONOPHOH MiLCTABKOK NpuUiagy, HaHeCeHi Taki ineHTUIKaLilHI
[aHHi npunagy:

¢ BMPOGHUK | MapkyBaHHs CE

+ wmogzenb (Mog.)

* cepinHnit Homep (SN)

* eneKkTpWUYHa Hanpyra xweneHHs (B) i vactota ('y)

* CMOXMBaHa NoTyxHicTb (BT)

¢ Homep Oe3KOLITOBHOI CepBICHOI MiHii

Y Bunagky MOXIMBOrO 3BEPHEHHs! 40 aBTOpu30BaHMX CepBiCHUX LEHTPIB, BKaXiTb MOAEND i ce-
PiHMIA HOMED.

MEPEQ NOYATKOM BUKOPUCTAHHA

YBara

Hebesneka matepianbHux 36uTkiB. Ha nokpuBaiTe BHYTPILLHI YaCTUHW Npunagy anioMiHie-
BOIO (pONbroto, o6 3anobirt NOLLKOMKEHHIO poboTH TepMocTaTa.

- 3HiMiTb NakyBanbHi MaTepiany 3 npunagy.

- PoasrawwyiTe npunag Ha piBHili noBepxHi Bigganik Big Bogu. [punaz noBUMHEH BUKOPUCTOBYBATH-
cs i 3anuLwaTUCs Ha CTiNKii NoBepXHi, BUTPUBANii 4O BUCOKUX TeMnepaTyp.

- [MoBHicTio po3npaBTe kaberb XWBNEHHS.

MepekoHaiiTecs, Wo Hanpyra AOMaLlHLOI MepeXi XKMBNEHHA OAHAKOBa 3 TiEH0, WO BKa3aHa
Ha Tabnuyui TeXHIYHUX AaHUX npunagy.

YBara
Hebesneka maTepianbHux 36uTkiB. PoaTallyite npunag Ha BiactaHi MiHimym 10 cM Big CTiH,
Me0bniB Ta iHWWX npunagie.

3ab0pOHSETHCA CTABUTM pevi Ha ABEPLATA, KOMM BOHM BigUMHEHI.
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MMepen nepLunMmM BUKOPUCTaHHAM npunagy nomuite pewitku (J), geko (K), kowwk (L) i Bepten (M).
PewwiTku, Oeko, KOWWK i BEPTEN MOXHA MUTW Y MOCYAOMUMHIA MaLLUHI. Y AKOCTI anbTepHaTUBK
BMKOPWCTOBYWTE MUKOYWIA 3acib ans nocyay i M'sky HeabpasueHy ryoky. [ve. naparpad “Yuctka
npunagy’.

Mig Yac nepLIOro BUKOPUCTAHHS PEKOMEHLYETLCS YBIMKHYTY | 3annLWMTL Npunag yBIMKHEHUM Ha
[JeKinbka XBUWH, o6 BUBECTY "3anax HOBOTO Npunagy».

1 TloBepHiTb pyyky peryntoBaHHs Temnepatypy (Q) Ha MakcuMyMm.

2 o6 yBiMkHYTW Npunag, NOBepHiTb perynstop Tainmepa (P). 3anuwTe npunag npautoaty y
NPOBITPOBAHOMY MPUMILLEHHI NPOTATOM MiHIMyM 15 XBUNH.

3 o6 BumMKHYTW Npunag NoBepHiTL perynstop Tanmepa (P) y nonoxeHHs «0».

Mip yac nepworo BUKOPUCTaHHA Npunag Moxe BUAINATH Nerkui 3anax Ta auM: He TypOyii-
Tecs, Lie HopMmarnbHe iBULLE, apxke AesiKi YacTMHYM Bynu 3nerka amMaLueHi, nicns HeTpuBanoro
yacy 3anax 3HukHe. Lle He maTume xo0AHOTo BNNIMBY Ha po6oTy Npunagy.

IHCTPYKUII 3 BAKOPUCTAHHSA

YBara

Hebesneka matepianbHux 30MTKiB. He BUKOPUCTOBYITE NMPOAYKTU, SIKi MOXYTb MOTEKTW nig
yac rotyBaHHs. OkpiM TpyaHOLLiB, onepalLlii 3 OUMLLEHHS MOXYTb BYTU MPUUMHOK MOXKEXI.
YncTiTb roTyBanbHMIA BIACIK Bif MOXMMBIX 3aNWLLKIB iXi ab0 KpUXT nepes KOXHUM BUKOPHC-
TaHHSM.

Hebesneka poanomy ckna. He nuiiTe BoAy Ha CKIO ABEPLSAT, KON BOHM rapsdi. He knagitb
Byab-ski NPEAMETN Ha CKMO ABEPLAT, KONW BOHM BiAKPUTI.

He ctaBTe byap-ski npegMeTv Ha npunag Big vac oro poboTu.

A YBara

Hebe3neka BpaxeHHsi ENEKTpUYHUM CTpyMOM. He BCTaBnsiite Bugenkv abo iHwi cTonosi
npubopu BcepeanHy npunagy. Lie Moxe npu3BecTv [0 MOLIKOMKEHHS HarpiBanbHUX erne-
MeHTIB npunagy abo BpaeHHs ENEKTPUYHUM CTPYMOM.

& YBara

Hebesneka onikig. ig Yac po6oTI MeTaniuHi YaCTUHM i CKMNO HarpiBatoTbCs: BepiTbes TiMbKN
3a pyyKy OBEpLAT.
He poasirpiBaiite 6yab-aki Xxap4oBi NPOAYKTM Y iX ynakosLi (Mnsillka, kopobka i T.1.).
1 ToknagiTe NpoayKT ANs NPUroTyBaHHs Ha peLitky (J) abo BcepeamnHy aeka (K). MoxHa Buko-
PUCTOBYBATU Tiflbkv OAHY peLwiTky (Puc. 4) abo Tpu peLwiTkin ogHouacHo (Puc. 5).

[leko ans cMaxeHHs, 3anikaHHs, KonipyBaHHS. lgeansHo niaxo-
AMTb NS NPUrOTYBaHHS! CMaXXEHWIA Kypyar, 3aneyeHnin 0BOuiIB,
OiCKBITIB Ta BCiX CTPaB, LLO rOTYOTbCA Y Nevi
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PewwiTka (3 WT.) ANS CYLLiHHA, MOBITPSHOIO CMaXeHHS, NigpyMm's-
HIOBaHHS, 0BCMaxyBaHHs. |AeanbHo MigxoauTb AN NpUroTy-
BaHHs xniba, kapTonni, M’sca, pubun, PpykTiB, 0BOYIB

[ns Bcix cTpas, fKi MOXYTb CkanyBaTu Mif Yac roTyBaHHs Ha
PeLUiTLi, BCTAHOBIIIOATE AEKO Ha HAHIMKYMIA piBEHb

Y pasi npurotyBaHHA NPOAYKTIB i3 POCNMHHOK ONiEH0 BUKOPUCTOBYITE ABA JINCTKMN antoMi-
HieBoi honbru, Wob 3anobirTn NoTpannAHHIO rapAYoi onii Ha HarpiBHi eneMeHT BCepeavHi
roTyBasnbHoOro Bigciky. Moknagite 0AUH NUCTOK Ha AEKO abo Ha PeLliTKy, a iHWKUM HaKpuiiTe
cTpasy.

Y pasi npuroTyBaHHs NPOAYKTiB Ha peLiTui abo y KOLWMKY piBHOMIpPHO po3noAiniTh Onito Ha
npogykTax, WwWob cTpaBa BuiLNa GinbLl XpycTKoto i 3onoTucToto. MNoTiM noknagits npoayk-
TV AN NPUrOTYBaHHSA Ha peLiTky abo y KOLIMK.

Y pasi npuroTyBaHHsA NPOAYKTIB Ha peLiTui, Ha BepTeni abo y KOwWMKy, NOTPiGHO BCTaHo-
BMTU TaKOX i AOKO Ha HaMHWX4MIA piBeHb roTyBaNbHOro Bifciky ans 36opy xupis. o6
3ano6irTu yTBOpeHHIO AUMY, HEMPUEMHMX 3anaxiB Ta 3aTBepAiNnX 3abpyAHeHb, peKOMEH-
[YETLCA HaNUTU TPOXU BOAM Y AEKO.

MoxHa nonepeaHb0 posirpiBaTi XapyoBi NPOAYKTH NPOTArOM 3-5 XBUMMH MepLU HiX BCTAHOBUTH
yac npuroTyBaHHs, abo gogatv yac posirpisy be3nocepeaHbo A0 Yacy NpUroTyBaHHs.
2 TlomicTiTb peLiTky (J) abo aeko (K) 3 paiLue nigroToBaHUMM NPOAYKTaMM Y FOTYBINbHIIA BifCIK.

PosTawyiite pewitky abo AeKO TaKMM YMHOM, WOO NPOAYKTM 3HAXOAUSIUCH Ha BiAcTaHi Mi-
HiMyM 2 CM Bif HarpiBanbHUX eneMeHTiB, BCTAaHOBJIEHWIA Y BEPXHiN YaCTUHI roTyBanbLHOro
BiACiKy.

He nepeBaHTaxyliTe pewiTkn, feko abo KOWMK HaAMIpHOI KinbKicTio ixi. [oTpumyiitech
MaKCUManbHUX 3Ha4Y€eHb KiJIbKOCTi, BKa3aHMX y Tabnuui.

3 BcraBTe BUIKY B @NEKTPUYHY PO3ETKY, OCHALLEHY 3a3eMIEHHAM.

4 Lllo6 yBimMkHYTW npunag, NoBepHiTb perynstop TaiMepa (P). BcTaHoBiTh 6axaHuii Yac npuro-
TyBaHHA. Tanmep perymoeTbes [0 60 XBUnuH.

5 IHgukaTop pobotu ((')) 3aropuTbCs i MiY NOYHE MPUroTYBaHHS. [1icns 3aBepLUEHHs 3a4aHoro
yacy iHaukaTop noracHe.

6 TloBepHiTb pyyKy perynioBanHs Temnepatypy (Q). BctaHoBiTh 6axaHy TemnepaTtypy npuroty-
BaHHA. [lianasoH Temnepatypu ctaHosuTs 80-200 rpaaycis.

7 lHgMKaTOp rOTOBHOCTI TEMMepaTypu ( @ ) 3aroputbCst. AK Tinbky Npunag AOCArHe HeooXigHoi

Temneparypu, iHaukaTop ( @ ) sracHe.
8 Mg yac NpuroTyBaHHs! MOXHA YBIMKHYTI BHYTPILLHIO NiACBITKY kHoMKot (O).
Konu npunag nounHae npauoBaTil, aBTOMATYHO BMUKAETLCS TAKOX | BEHTUNALiA. BeHTunauis
raps4oro MoBiTPS rapaHTye PIBHOMIPHUMIA PO3NOAIN TeMnepaTtypy i 3abe3neyye OgHOPIAHICTb roTy-
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BaHHS! Ha YCix piBHsIX 63 He0OXigHOCTI 3MilLyBaTK 3anaxy.
Mpunag MOXHa NOCTaBUTK Ha nay3y Mig Yac poboTw, Hanpuknag, Wob nepemiaTyt iHrpegieHTH
nig Yac NpoLecy NpUroTyBaHHS.

YBara

Hebesneka maTepianbHux 36uTkiB. He BCTaBnsiTe BUAEenkv abo iHLwi ctonosi npubopu Bce-
peauHy npunagy. Lie Moxe npu3BecTn A0 NOLIKOMKEHHS HarpiBanbHUX eNeMeHTIB npunagy
abo BpakeHHs eNeKTPUYHNM CTPYMOM.

9 LWo6 BuUMKHYTM Npunap NoBepHiTb perynatop Tanmepa (P) y nonoxenHs «0». HarpiBanbHi
€MeMEHTI BUMUKaKOTbCS.

Micns 3aKiH4eHHs NPUroTyBaHHS, Npunag NoAacTb 3BYKOBWM CUrHan i BUMKHETBCA. FAKLO iHrpe-

BIEHTV He roToBi, AOCTATHLO MOMICTUTK X Ha3ad y roTyBanbHWA BiACK i BCTAHOBMTYM TaiMep Ha

AeKinbKa XBUTMH.

Mpunap ocHaweHun PyHKLiE aBTOMaTMYHOrO BUMKHEHHS. FKILO Nig Yac npuUroTyBaHHSA
BiJKPUBaOTLCA ABEpLATA, HarpiBanbHi eNeMeHTy | BHYTPIlHA NiACBiTKa aBTOMATUYHO BU-
MukatoTbes. llicns 3akpuTTa ABepuUAT, Npunag BiAHOBMNIOE HOPManbHY poboTy, a BHYTpIL-
HS NiACBITKAa aBTOMaTU4YHO BMUKAETLCA, AKWO BOHa Oyna nonepeAHbO BBiIMKHEHa.

YBara

Hebesneka onikig. ig Yac po6oTI MeTaniuHi YaCTUHM i CKMO HarpiBatoTbCs: BepiTbes TiMbKM
3a pyyKy aeepusT. o6 BuTartv pelwitky abo aeko, BUKOPUCTOBYITE pykaBuLj abo npuxeat-
kv ans 3anobiranHs onikam. LL|o6 BuTArMM kowwk abo BepTen, BUKOPUCTOBYIATE BUAENKY 3
komnnekTy Ans 3anobiraHHs onikam. He foTopkaiTecs 40 HarpiBanbHUX ENeMeHTiB.

10 Big'egHanTe BUNKY Bif €NEKTPUYHOT PO3ETKM.
11 BigkpwitTe aBepusTa.

YBara
Hebesneka oniki. [Mig yac BiaKpYBaHHS ABEPLAT MpUnady 3 HbOTO TaKoX BUXOAATb rapsye
noBiTps i Napa. He HabmvxaiTe pyku i 06nnyyst 40 roTyBanbHOrO BifCIKY.

12 BuTdrHiTb pewitky abo Aeko, BUKOPUCTOBYHOUM pyKaBuLi abo npuxsaTku.
13 HacwnTe iHrpeaieHTu y Tapinky. Mogante Ha crin.

MMig Yac NpUroTyBaHHA MOXHa MOMITUTK, WO iHAMKATOP Temnepatypu ( @) nepiognyHo 3aro-
pseTbest i racHe. Lle Bkasye Ha poboTy TepmocTata, SKuii MiZTPUMYE NpaBurbHY Temnepatypy
npuroTyBaHHs. LB 3viHMTK Yac i TemnepaTypy Nif Yac NpUroTyBaHHs, BUKOPUCTOBYITE PYUKK
HanaLTyBaHHs.

MpuvroToBaHi iHrpeAieHTU NOBMHHI MaTh 30NI0TUCTUIA, @ HE YOPHUI abO KOPUYHEBUI KOMIp.
3HiMiTb 3 XapyoBMX NPOAYKTIB MOXMUBI 3aNULIKN NiAropinoro.

LLlo6 gictaTv Benuki abo KpUXKi iHFPEAIEHTM 3 KOLUWKA, BUKOPUCTOBYITE KyMiHAPHI LinL.
Micns 3aBepLLEHHS NPUrOTYBaHHS! IHTPERIEHTIB, NpUnad MOXHa 3pasy BUKOPUCTOBYBATMU NMOBTOPHO
ANS NPUrOTYBaHHS iHLLIMX Xap4HOBMX NPOLYKTIB.

Mopapu 3 NnpuroTtyBaHHA

3a GaxaHHs npunaa MOXHa 3anuLLMTY Ha nonepeaHin posirpis 6e3 iHrpepieHTiB.

MeHLui iHrpeaieHTV NoTpebyTb TPOXW KOPOTLLOMO Yacy NpUroTyBaHHS, Y MOPIBHSHHI 3 Ginbwmmm
iHrpedieHTaMu.
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Binblua KinbKicTb iHrpeaieHTiB NoTpebye TPOXM AOBLLOMO Yacy NPUrOTYBaHHS, @ MEHLUA KiNbKiCTb —
KOPOTLLIOrO Yacy NpUroTyBaHHs.

[nsa onTumisayii diHanbHOro pesynbTaty i 3abe3neyeHHs piBHOMIPHOCTI MPUrOTYBaHHS, Nepemi-
LalTe MeHLUi iHrpeaieHT Ha cepeauHi NpoLecy NpUroTyBaHHS.

LL|o6 cTpaBa BuiLLNa XPYCTKOI, 3MOMITh OfliEt0 CBiXY ab0o 3aMOPOXEHY KapTOMH, MEepPLU HiX NOMi-
CTUTK ii Ha MPUIrOTYBaHHS.

3aKycku, LLO roTyHTHCA Y NeYi, MOXHa TakoX MPUroTyBaTy y NOBITPSHINA (DPUTIOPHUL.
OnTumanbHa KinbKicTb Ans NPUroTYBaHHS XPYCTKOI KapTonni ¢opi cTaHOBUTb NpubmmaHo 700 .
BuvkopucToByiiTe roToBY Nacty Ans NpUroTyBaHHS hapluMpoBaHMx 3aKycok: Le NpocTo i LWBMAKO.
BinbLu TOrO, YXXe rotToBa nacta rotyeTbCs WBKALLE, HiX NacTa, NpUrotoBaHa BaomMa.

He roTyiTe 3aHaZTO XMPHI NPOAYKTL.

[Mpunag MOXHa BWUKOPUCTOBYBATW ANS PO3IrpiBY paHille NpuroToBaHMX NPOAyKTiB. BCTaHOBITh
Temnepatypy 150 °C Ha 10 xBunuH.

BusHauveHi nporpamm
Y HacTynHii Tabnuui 3o06paxeHi nonepeaHLO BU3HAYEHI Mporpamu, HasiBHi y MaHeni KepyBaHHs.

Temnepatypa (°C) Yac (xs)

ﬂ&b CMaxeHa 3aMopoXe- |, 15-20
200°C Ha kapTonns

o

2‘0";{C conogoLy 200 18-20
18-20min

ﬁ: pnba 200 18-20
18-20min
]

zoﬁ kypya Ha BepTeni 200 30-40
30-40min

2

"0“? LWaLLAnK 200 18-25
e

g: 4epBOHE M'CO 180 10-15
10-15min

1;{; KypsiTUHa 180 20-30
20-30min

1%3.,{ pakonogitHi 180 12-18
12-18min

154



KoxeH cumBon nosHavae nporpamy mpuroTyBaHHs. KoxxHa nmporpama Mae HanmaliTyBaHHs Tem-
nepaTtypu i Yacy npuroTyBaHHs, PeKOMEHA0BaHI Ha OCHOBI TUMY Xap4OBOro MPOAYKTY. Yac npu-
FOTyBaHHS! OPIEHTOBHMI, TOBTO 3aNeXMTb TakoX Bif TOBLLUMHM i KiNbKOCTi DXi 4711 NpUroTyBaHHS.
3HayeHHs TemMnepaTypy i yacy y 3asgarnerigb CTBOPEHMX Nporpamax MoxHa Takox 3MiHIOBaTH.

Min.-makec. | Yac (xB) | Temnepaty- | IHchopmauis
KinbKicTb (r) pa (°C)

CmaxeHa kapTonns i

Kaptonns ¢pi

KapTonns, minko Hapisa- | 600-700 15-20 200

Ha 3aMopoXeHa

KapTonns, kpynHo Hapi- | 600-700 20-25 200

3aHa 3aMOpOXeHa

['pateH 3 kapTonni 800-1000 25-30 200

M’'sico i nTuus

Bicprurexc 500-800 10-15 180

CauHsi pebepust 500-800 10-15 180

ambyprep 400-800 10-15 180

Pynetu 3 koBbackamu 400-800 13-15 200

Kypsui cterHa 400-800 25-30 180

Kypsiya rpyaka 400-800 15-20 180

Kypsituna 500-1000 30-40 200

3akycku

CnpiHr-ponu 500-800 8-10 200 BukopucToByiTe no-
nepeaHbO MPUroTOBaH
NPOLYKTH

3amopoxeHuit kypsui 500-1000 6-10 200 BukopucToByiiTe no-

HareTcu nepeaHbO MPUroTOBaH
NpOLyKTH

3amopoxeHi pubHi 500-800 6-10 200 BukopucToByiTe no-

nanuyku nepeaHbo NPUroTOBaH
NPOLYKTH

MaHipoBaHi 3amopoxeHi

npoayKTy

CupHi 3aKyckm 500-800 8-10 180 BukopucToByiTe no-
nepegHbO NPUroTOBaHi
NpOLyKTH

dapLunpoBaHi 0BOYi 400-800 10 160
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Min.-makc. | Yac (xB) | Temnepaty- | IHhopmauis
KinbKicTb (r) pa (°C)
MpoaykTn ana npuroty-
BaHHA y nevi
TopTu 800 20-25 160 BukopucToByiiTe geko
Ans neui
Kiww 800 20-22 180 BukopucToByiiTe geko
A0S neviHKapocTiiiky
topmy
Madbin 800 15-18 200 BukopucToByiiTe aeko
NS nevi
Conogki 3aKkycku 800 20 160 BukopucToByiiTe geko
A9 nevi/xapocTiiky
thopmy
BucywyBsaHHsa npogyk-
TiB
®pykTi, 0BOYI, M'CO, 500-700 6-12 80 BukopucToByiiTe Tpu
pnba, xnié rOANHM PELLITKN 3 KOMMIEKTY

V)

DyHKUIiA aBTOMaTUYHOro BUMKHEHHSA
Llei npunag ocHalleHuin Tailmepom. Konu Taitmepa gocsrae “0”, npunag nogae 38yKOBUIA CUrHan i
aBTOMaTUYHO BUMUKAETLCS. CrCTeMa BEHTUNALT 3yNMHUTLCS Yepes fekinbka CekyHA.
Akwo BigkpuT ABEpUATA Mg Yac NPUroTyBaHHS, MpUNaj aBTOMaTUYHO BUMKHETbCA. [licns 3a-
KpUTTS! ABEPUSAT, Mpunag BiBHOBMIOE HOpMasnbHy pobOTY, a BHYTPILLHS MiLCBITKA aBTOMATUYHO

BMUKaETbCA.

FOTYBAHHA 3 FPUNEM

1 3HimiTb pewiTky (J). BcTaHoBiTh Aeko (K) Ha HalHWX4MIA piBEHb roTyBanbHoro BiAciky (Puc. 6).

[ins BCix CTpaB, LLO roTyTbCA Ha BEPTENi, BCTAHOBMIOWTE LEeKO
Ha HaHWXYMI piBEHb

2 TIpOLUTOBXHITb OZHY 3 BUAENOK Ha BepTen (M) (ABOMa HakoHeUHVKamu BCepeanHy) i 3aKpyTiTb
ii ansa dikcauii (Puc. 7). 3B'skiTb NeYEHIO WNaratom (M'Aco, KypKy i T.N.) i HACTPOMITS i, cnig-
Kytoum 3a TuM, o6 BepTen NpoiLwIoB no LeHTpy M'sca. OAArHiTL Apyry BUMKY HAKOHEYHWKaMK
BCepeauHy. BigkpyTiTb, AKWO NOTPiGHO, NepLuy BUMKy, Wob BigLEHTPYBATH NEYeHto Ha BepTe-
ni, i 3acbikcyTe 0bKABI BUNKM.

3 Bcraste kiHeub BepTeny y oTBip Ha NiBili npuBigHii onopi (Puc. 8). MoknagiTs NPOTUNEXHMIA
KiHeLlb Ha npasy onopy (Puc. 9).
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MpuroTyinTe NPOAYKTY, SK ONKCaHo y naparpadi “IHCTPYKLIT 3 BUKOpUCTaHHS”.

4 HaTucHiTb kHOMKy 06epTaHHs BepTena abo KopauHy (Q). ABTOMATMYHO BBIMKHETHCS TAKOX i
BHYTpiLLHA nigcaiTka. o6 3ynuHnTi 06epTaHHs y Oyab-sKkuit MOMEHT, HaTUCHITb KHOMKY 0Bep-
TaHHs BepTena abo kop3uHm (O).

Micns 3akiHYeHHs NpuUroTyBaHHs 3a gonomoroto Bugenku (N) nigHimMiTe BepTen 3 npasoi onopu, a

noTiM ZicTaHbTe iHLLMIA KiHeLb 3 NiBOi MoTOpr3oBaHoi onopu (Puc. 10).

MPUrOTYBAHHA 3A OOMOMOrol0 KOLWUKA

1 LWWo6 BigkpuTn ABEpLATA KOLLMKa, NigHIMITL rayok Bropy (Puc. 11).
2 [oknagiTs NpogyKTy.
3 3akpuilTe aBepusTa KOLMKA.

[Onsa BciX CTpaB, WO TFOTYOTHCA MOBITPSIHAM CMaxXeHHsM,
BCTaHOBITIONTE AEKO Ha HaMHWXYMI PiBEHb

A YBara
Hebeaneka nagiHH ixi y roTyBanbHWi Biacik. Mig Yac 0BepTaHHs iXa, WO MICTUTLCS BCEpeamHI
KoMK, MOXe BnacTu. lepeBipTe 3akpUTTS BEPLAT KOLLKKA.

4 3HimiTb peLwiTky (J). BcTaHosiTh Aeko (K) Ha HailHk4niA piBeHb roTyBanbHoro Biaciky (Puc. 6).

5 BcTaBTe KiHeL|b OCi KOLUWKa Y OTBIp Ha NiBilt NpuBsiaHin onopi (Puc. 13). Moknagite NpoTUNeX-
HWI KiHeLb Ha npasy onopy.

MpuroTyinTe NPOAYKTY, Sk ONKCaHo y naparpadi “IHCTPYKLT 3 BUKOpUCTaHHS".

6 HatucHiTb kHoMKy 06epTaHHs BepTena abo Kop3nHu (O). ABTOMaTUYHO BBIMKHETHCS TAKOX |
BHYTPILLHA nigesiTka. LLo6 3ynuHuTY 06epTanHs y ByAb-aKk1it MOMEHT, HATUCHITb KHOMKY 0Bep-
TaHHs BepTena abo kopauku (O).

Micns 3akiHYeHHst NpuroTyBaHHs 3a Aonomoroto Buaenky (N) nigHiMiTL KOWWK 3 NpaBoi onopw, a

noTiM AiCTaHbTe iHLWWIA KiHewb 3 NiBoi MOTOPK30BaHoi onopu (Puc. 14).
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YUCTKA | TEXHIYHE OBCNYroBYBAHHA

YBara
Hebesneka onikis. MNepen novaTKOM YACTKW Npuniady, 3aBXan Bif'€aHYATe BUNKY Big enek-
TPUYHOI po3eTku. Bcei onepaLii MOBKHHI BUKOHYBATMCA, KON NpUIag XONOAHWIA.

YBara
Hebesneka BpaxeHHs enekTpuyHUM CTpyMOM. He 3aHyptoiite npunag y Bogy abo y iHwi
PignHM.

YBara
Hebe3sneka maTepianbHux 36uTkKiB. PerynsipHo nepesipsiite CTaH kabernio XWBMeHHs nepeq
BMKOPUCTaHHSIM BaLLOrO Npunagy; SKWOo kabenb MOLUKOMKEHMIA, LOCTaBTe Npunag y Hai-
Onvx4Min cepBiCHUI LEHTP 411S1 3aMiHW Kabento, SIKy MOBWHEH BUKOHYBATM KBamichikoBaHWA
nepcoHarn.

He BukopuCTOBYITE abpa3nBHi IHCTPYMEHTM ANs YACTKW Npunagy.

Uuctka npunapy

MMepen KOXHUM BUKOPUCTAHHAM QYMLLAATE MiY Bif MOXMMBIX 3amMLLKIB Xi | KDUXT.

BuTpiTb MNacTukoBi YaCTMHM BONOrO HeabpasyBHO raHYipKoH, @ MOTIM CyXOK) FaHYipKOK.

[N YNCTKW BHYTPILIHBOT YaCTUHW Npunagy BUKOPUCTOBYITE HeabpasuBHY raHuYipky, 3MOYeEHy ra-
PSYOK BOAOK. BUTPiTh NOBEPXHI AOCYXa.

[ns YnCTKM HarpiBanbHUX eNeMEHTIB BUKOPUCTOBYITE CyXy raHuipKy, W06 YCyHYTI 3anuLky ixi.

YBara
Hebe3aneka matepianbHix 36UTkiB. He 3anuwaiite Ha MeTaniuHnX NOBEPXHSIX KICTi PEYOBUHM.
Kncni pevoBuHu (Hanpukniag, NMMMOHHMIA Cik, KOHCEPBOBaHI MOMIZOPH, OLET i T.N.) B pe3ynbTaTi
TpVBanNoro BMBY NcytTb hapby, maTyroun ii.
3ab0poHSETHCA BUKOPUCTOBYBATH abpa3nBHi MutoYi 3acobu abo MeTaniyHi iHCTPYMeEHTH,
06 He nowkpsbaTh abo He MOLUKOANUTH MOKPUTTS.

[ns yncTKN BHYTPILLHIX NOBEPXOHb 3a60POHSIETHCS BUKOPUCTOBYBATH 3acobu, siki Kopogy-
t0Tb aniOMIHIA (MUtodi 3acobu B aepo30bHUX (prakoHax), Ta TePTH CTiHKM rocTpuMn abo
FOCTPOKOHEYHWUMM NpeaMeTamu.

3abopoHAETLCA MUTY MpUnag, Y NOCYLOMMIAHIN MaLLWHI.

Micrst KOXHOTO BUKOPWUCTaHHS, KOMW NpuUrag OXONOHYB, YUCTITb BHYTPILLHI MOBEPXHI BOMOTOH ryd-
KOHO, 3MOYEHOK MUIBHOK BOAOHO.
BnTpiTb 330BHI BOTOTOKO raHYipKOIo.

Yuctka KOMNOHEHTIB

PeLwiTkn, 4eko, KOWMK i BepTeN MOXHa MUTU Y NOCYAOMWMHIA MaLUWHi. Y SKOCTI anbTepHaTWBH
BMKOPUCTOBYITE MUIOYMIA 3acib Ans nocyay i M'aKky HeabpasueHy rybky.

LLo6 po3m'aKWMTI 3anuLLKW X Ha KOLLMKY, MOXHA HamoBHUTK EMKICTb raps4oto Bogok. flogaite
[Aekinbka kpanenb Muiodoro 3acoBy. BetasTe kowwk i sanuwTe Ha 10 xBunuH, wob nopise 3aci6. Momuitte
i BUCYLLITb.

[BepusTa npunagy MOXHa 3HATW 4715 MUTTS Y NOCYAOMUIAHIN MaLLVHI.

- Bigkpwite gBepusTa.

- MepewmicTitb Kypcop (H) BNiBO i 3HiIMITb ABepUsTa 3 niBoi onopu (Puc. 15).
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- TloTArHiTe ABepUsTa BNpaso, Wob 3HaTy ix 3 NpaBoi onopy.

BukoHaiiTe fii y 38B0pOTHOMY NOpsiAKY, W06 BCTaHOBUTY ABEpUATA.

MIAKA3KWA Anda BUPILWEHHA BEAKUX NPOBJIEM

Mpobnemn

VIMOBIpHi MpuunHm

BupileHHs

Mpunag He npautoe

Bunka He BCcTaBneHa B enek-
TPUYHY PO3ETKY.

BcraBTe BUNKY B €NEKTPUYHY po-
3eTKy, OCHaLLieHy 3a3eMMEHHAM.

He BCTaHOBMEHMI Tailmep.

lMoBepHiTb  pyyky  Tammepa.
BcTaHoBiTb GaxaHuit Yac npuro-
TYBaHHS

[BepusTa 3akpuTi Henpa-
BUINbHO.

[o6pe 3akpuitTe ABepuUsTa
npunagy.

|[HrpeaieHTI He roToBi

HapamipHa kinbkicTb iHrpeai-
EHTIB

[Moknagitb MeHLLe iHrpeaieHTiB.
MeHLua KinbKiCTb roTyeTbest
GinbLL ogHOpIAHO.

BcraHoeneHa Temneparypa
3aHafTO HU3bKA.

MigBNWiTH TEMMepaTypy npuro-
TyBaHHS. [1OBEPHITb pyuky pery-
NIOBaHHS TEMMNepaTypu.

BcTaHoBneHuin yac npuroty-
BaHHS 3aHAATO KOPOTKUIA.

30inbliTb 4Yac NPUroTyBaHHS.
[MoBepHITL pyyKy Tanmepa.

|HrpeaieHT npuroTyBanu-
€Sl HEOZHOPIZHO.

[eski TUNK iHrpegieHTiB Heob-
XiZHO NepemiLlyBaTm gekifbka
pasiB Mg Yac NpUroTyBaHHs.

[HrpedieHTH, Lo 3HaXoaATbCS
3Bepxy, abo siKi MOKpUT IHLLUMM
iHrpegieHTamm (kapTonnet),
HeoBxigHO nepemillysaTy nig
yac NPUroTyBaHHS.

CwmaxeHi 3aKyckn He
XPYCTKi.

Bw BukopucToByeTe TMNK 3a-
KyCOK, SIKi MOBMHHI rOTyBaTUCA
TpaguUiiHAMM MeToaaMM.

BukopucToByiiTE 3aKyCKM, 5K
roTylThCA y nevi, abo 3ma-
LLyIATe 3aKyCKkm onieto, nepLu
HiX MOMICTUTK X y TOTYBambHIi
BI/ICIK.
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Mpobnemu

VIMOBIpHI MpUUMHM

BupiLueHHs

3 npunagy BuxoguTb Binni
anM.

Bw rotyeTe GinbLU XMpHi
iHrpegieHTy

Mig yac npuroTyBaHHs BinbLu
KMPHUX IHrPEARIEHTIB, Y AeKo
notpannsie GinbLue onii. Mig

yac npuroTyBaHHs onig BULINSE
BinbLue Binoro Aumy, Hix 3a3su-
yan. Lle He mage xoHOro Bnnmey
Ha NPUroTyBaHHS iHrpeieHTiB
abo Ha npunag.

Y yalli 3HaxoaATbCst 3anmLLKu
XUpY Bif nonepeaHix npuro-
TyBaHb.

Binuit anm cnpnynHeHni
HarpiBaHHsM xupy abo oni,

SKi NOTpanuIu Ha HarpisanbHi
ernemeHTn. PeTenbHO YACTiTh
roTyBanbHil BiACIK NiCNs BUKO-
pucTaHHs. Bei onepadii noBUHHI
BWKOHYBaTWCS, KONK npunag
XONOAHUIA.

Caixa kapTonns, nopisaHa
COIOMKOH, CMaXUTbCS
HEOZHOPIAHO.

BukopuncToByeTbCs TUN
KapTonni, HenpuaaTHWA Ans
CMaXeHHs.

BukopucToBy#iTe CBixXY KapTo-
nnto i He 3alygaiiTe nepesepTa-
TW ii Nig Yac NpUroTyBaHHS.

CnonickyiTe i npocyLuymTe
KapTONto, NEPLL HiXX CMaXUTH
i,

CnionickynTe KapTonmio |
BMAAnNAnTE yBECh Kpoxmarb,
KW 3'ABNSIETLCS HA NOBEPXHI
kapTonsi.

Csixa kapTonns, nopisaHa
CONOMKOHO, HE BUXOLNTb
XPYCTKOKO MICNIS CMaXeHHS!

Yy (OpUTIOPHUL.

XpyCTKICTb CMaxXeHoi
kapTonni 3anexuTb Bif
KinbKOCTi BOAM, L0 MICTUTBLCS
B KapTonmi, i KinbKocTi onii,
BUKOPUCTaHOI 4115 NpUroTy-
BaHHS kapTonni.

lNepekoHaiTecs, Lo Boga Ha
noBepxHi kapTonni Aobpe BuCy-
LEeHa, NepLU HiX gogasaTy onito.

[ns otTpumanHs BinbLuoi
XPYCTKOCTi phXTE KapTOnmto Ha
COMOMKY MEHLLOTO PO3Mipy.

[opaite TpillKki 4oAaTkoBOI ofil,
o6 otpumati BinbLuy XpyCTKICTb.
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O PODRECZNIKU

Pomimo tego, iz przedmiotowe urzadzenie zostato zrealizowana zgodnie ze specyfikacjami za-
mieszczonymi w obowigzujacych normach europejskich i wszystkie niebezpieczne czesci zostaty
odpowiednio zabezpieczone, nalezy zapoznac si¢ uwaznie z ponizszymi ostrzezeniami i stosowac
urzadzenie do celéw, do ktorych zostato przeznaczone, aby zapobiega¢ wypadkom przy pracy i
uszkodzeniom. Przechowywa¢ podrecznik w poblizu urzadzenia do pozniejszych konsultacji. W
przypadku cesji urzadzenia innym osobom, nalezy zawsze pamieta¢ o zataczeniu réwniez pod-
recznika.

Informacje zawarte w podreczniku zostaty oznaczone ponizszymi symbolami:

Zagrozenia dla dzieci

Ostrzezenia dotyczace oparzen

Zagrozenia wynikajace ze stosowania energii elektrycznej
Uwaga - szkody materialne
A Zagrozenia wynikajace z innych przyczyn

PRZEWIDZIANE ZASTOSOWANIE

Urzadzenia mozna uzywa¢ do przygotowywania potraw. Urzadzenie nie jest przeznaczone do
smazenia potraw ptynnych. Wszelkie inne zastosowanie nie zostato przewidziane. Producent nie
ponosi zadnej odpowiedzialnosci za wszelkiego rodzaju szkody spowodowane nieprawidtowym
wykorzystaniem urzadzenia. Modyfikacje urzadzenia powodujg utrate gwarancji.

RYZYKO RESZTKOWE

Uwaga
Niebezpieczenstwo porazenia pradem. Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie lub
jakichkolwiek innych ptynach.

& Uwaga
Niebezpieczenstwo poparzenia. Nie dotykac blachy, kratek, rozna lub kosza
ani wewnetrznych cze$ci metalowych urzadzenia przez kilka minut po jego
wytgczeniu. Zaczekac na catkowite schtodzenie goracych czesci.

OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

NALEZY ZAPOZNAC SIE UWAZNIE Z INSTRUKCJA PRZED UZYCIEM.

* Urzadzenie zostato stworzone do stosowania w domu lub w podobnych warun-
kach, a mianowicie:

w miejscach wyznaczonych do gotowania przez personel w sklepach, w biurach
i w innych miejscach o charakterze profesjonalnym;

w gospodarstwach;

stosowanie przez klientow hoteli, moteli i innych miejsc o charakterze mieszka-
niowym;

w miejscach typu bed and breakfast.
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* Nie ponosimy odpowiedzialnoSci za btedne stosowanie urzadzenia i za stosowa-
nie niezgodne z zaleceniami zawartymi w tej instrukcji.

+ Zaleca sie zachowac oryginalne opakowanie, poniewaz bezptatny serwis nie
jest przewidziany w przypadku awarii powstatych w wyniku nieodpowiedniego
opakowania produktu w czasie transportu do Autoryzowanego Centrum Serwi-
sowego.

+ Stosowanie akcesoriow, ktdre nie sg zalecane lub nie sg dostarczane przez pro-
ducenta urzadzenia moze nies¢ ze sobg ryzyko pozaru, porazenia elektryczne-
go lub uszkodzen ciata.

+ Urzadzenie jest zgodne z rozporzadzeniem (WE) nr 1935/2004 z 27.10.2004 r.
w sprawie materiatow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

A Zagrozenia dla dzieci

+ Urzadzenie nadaje sie do uzytkowania przez dzieci w wieku powyzej 8 lat oraz
przez osoby o zmniejszonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub men-
talnych, jak réwniez przez osoby nieposiadajgce odpowiedniego doswiadcze-
nia lub wiedzy, pod warunkiem, Ze korzystajg one z urzadzenia pod kierunkiem
osoby odpowiedzialnej lub otrzymaty i zrozumiaty odpowiednie instrukcje oraz
ostrzezenia o zagrozeniach.

* Nalezy nadzorowac dzieci i upewnic sie, ze nie bawig sie urzadzeniem.

+ Czynnosci zwigzane z czyszczeniem i konserwacjg przeprowadzane przez uzyt-
kownika nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci, jezeli nie ukonczyty one 8 lat
lub jezeli nie dziatajg pod nadzorem.

+ Nalezy zawsze trzymac urzadzenie i przewdd zasilajacy z dala od dzieci w wieku
ponizej 8 lat.

* Nalezy umiesci¢ urzadzenie w taki sposob, aby dzieci nie mogty dosiegna¢ go-
racych czesci.

* Nie pozostawia¢ elementéw opakowania w miejscu dostepnym dla dzieci, ponie-
waz stanowig potencjalne zrodto zagrozenia.

+ Zapobiega¢ chwytaniu kabla zasilania przez dzieci, co mogtoby spowodowac
upadek urzadzenia.

+ Wprzypadku utylizacji produktu w charakterze odpadu, nalezy uniemozliwi¢ jego uzy-
cie poprzez odciecie przewodu zasilania. Zaleca sie ponadto unieszkodliwienie tych
komponentéw urzadzenia, ktére mogq stwarza¢ zagrozenie, zwtaszcza dla dzieci,
ktore mogtyby wykorzysta¢ urzadzenie do zabawy.

& Ostrzezenia dotyczace oparzen
* Niebezpieczenstwo poparzenia. Nie dotyka¢ metalowych czesci urzadzenia i
szyby drzwiczek w trakcie uzytkowania i w ciggu kilku minut po jego wytaczeniu.
Dotykac tylko klamki drzwiczek. Zaczeka¢ na catkowite schtodzenie goracych
czesci.
+ Gdy urzadzenie nie pracuje, wysung¢ wtyczke z gniazda zasilania elektryczne-
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go. Przed czyszczeniem pozostawi¢ urzadzenie do ostygniecia.

+ Gdy w urzadzeniu znajdujg sie zywnos¢, nie nalezy go przestawiac.

* Produkty umieszczac tylko i wytacznie na kratce, aby zapobiec stykaniu sie po-
traw z elektrycznymi elementami grzejnymi.

* Nie zastania¢ wlotow powietrza.

+ Nie napetnia¢ blachy olejem. Niebezpieczenstwo pozaru.

* Podczas uzytkowania z wlotéw powietrza wydobywa sie powietrze i ciepte opa-
ry. Trzymac dtonie i twarz z dala od wlotéw powietrza.

* Po otworzeniu drzwiczek urzadzenia wydobywa sie z niego réwniez powietrze i
gorace opary. Trzymac dtonie i twarz z dala od drzwiczek.

* Jezeli z wlotu powietrza zacznie wydobywac sie czarny dym, urzadzenie na-
tychmiastowo wytaczy¢. Wysungé wtyczke z gniazda zasilania. Odczekac, az
z wlotu powietrza przestanie wydobywac¢ sie dym. Wysuna¢ potrawe z korpusu
urzadzenia.

. & Uwaga: gorgca powierzchnia.

Zagrozenia wynikajace ze stosowania energii elek-
trycznej
Przed podtaczeniem urzadzenia do sieci zasilajacej, nalezy sprawdzic, czy war-
to$¢ napiecia podana na tabliczce odpowiada napieciu sieci lokalne;.
W przypadku uzytkowania urzadzenia w kraju innym, niz ten, w ktérym zostato
zakupione, sprawdzi¢ zgodnosS¢ elektryczng urzadzenia w Serwisie Technicz-
nym.
W przypadku wykorzystania przedtuzacza elektrycznego, powinien on by¢ do-
stosowany do mocy urzadzenia, co zapobiegnie zagrozeniom dla operatora i
zapewni bezpieczenstwo otoczenia.
Podtacza¢ zawsze urzadzenie do gniazdka z uziemieniem.
Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie lub jakichkolwiek innych ptynach.
Nie dotykac¢ urzadzenia mokrymi lub wilgotnymi dtonmi lub bedac boso.
Nie uzywaj wolnowaru niebedacego w idealnym stanie lub jesli uszkodzony jest =
jego kabel elektryczny albo wtyczka. Wszystkie naprawy, wtgczajgc w to wymia- o
ne przewodu zasilajacego, powinny by¢ wykonywane wytacznie przez Serwis
techniczny Ariete lub przez upowaznionych technikéw, w sposdb zapobiegajacy
jakiemukolwiek zagrozeniu.
Nie podtgczac do tego samego gniazda elektrycznego innych urzadzer o duzej mocy
(piecyki, zelazka, grzejniki itp). Niebezpieczenstwo przecigzenia elektrycznego.
Zapobiegac stykaniu sie urzadzenia i przewodu elektrycznego zasilania z gora-
cymi powierzchniami.
* Nigdy nie nalezy wycigga¢ wtyczki z gniazda pociagajac za przewdd.
* Unika¢ stykania przewodu zasilania z ostrymi elementami lub tnacymi krawe-
dziami.
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* Nie przemieszczac¢ urzadzenia, ciggnac za kabel zasilania.
* W przypadku burzy, odtaczy¢ przewod zasilania od gniazda elektrycznego.

A Uwaga - szkody materialne

* Przed uzyciem wyciagna¢ przewod elektryczny zasilania.

* Nie nalezy zasila¢ urzadzenia za posrednictwem zewnetrznych zegardw steru-
jacych lub oddzielnych urzadzen z obstugg zdalna.

+ W celu zachowania bezpieczenistwa urzadzenia uzywac wytgcznie oryginalnych
czesci zamiennych i akcesoriow, zatwierdzonych przez producenta.

* Po odtaczeniu wtyczki przewodu zasilania elektrycznego z gniazdka i po schto-
dzeniu wszystkich czesci, urzadzenie moze zosta¢ wyczyszczone wytgcznie
przy zastosowaniu nie szorstkiej szmatki i lekko nawilzonej woda. Nie nalezy ni-
gdy stosowac rozpuszczalnikdw, ktdre mogq zniszczy¢ czesci z tworzyw sztucz-
nych.

* Nie ustawia¢ urzadzenia w poblizu materiatu tatwopalnego (tkaniny, zastony).

* Przed odtoZeniem urzadzenia, odtgczy¢ przewdd zasilania od gniazda poboru
pradu. Odczeka¢ na schtodzenie rozgrzanych czesci.

* Nie nalezy wystawiaé urzadzenia na dziatanie czynnikow atmosferycznych
(deszcz, stonice itp.).

* Nie stosowac¢ urzadzenia na zewnatrz.

* Nie rozmontowywac urzadzenia. Brak jest czesSci wewnetrznych do uzywania
lub czyszczenia.

* Urzadzenie odktada¢ w ostonigte, chtodne i suche miejsce.

A Zagrozenia wynikajace z innych przyczyn

+ Wigczy€ urzadzenie wytgcznie kiedy jest w pozycji robocze;.

* Nie pozostawia¢ bez nadzoru urzadzenia podtaczonego do sieci elektrycznej.

+ W przypadku konieczno$ci oddalenia sig, nawet na krotki czas, wytaczy¢ urza-

dzenie i odtgczy¢ przewdd zasilania od gniazda poboru pradu.

E Po zakonczeniu eksploatacji nalezy utylizowa¢ produkt zgodnie z Dyrektywg

U Europejskaq 2012/19/EU, prosimy zapozna¢ sie z odpowiednig ulotkq zata-
czong do produktu.

* NALEZY ZACHOWAC INSTRUKCJE.
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OPIS URZADZENIA

A - Korpus urzadzenia L - Kosz

B - Komora pieczenia M- Rozen do piekarnika

C - Przewdd zasilania N - Widelec do wyjmowania rozna i kosza
D - Drzwiczki O - Przycisk obrotu kosza z kontrolkami
E - Uchwyt O kontrolka dziatania

F - Wspomik z napgdem lewy o przycisk — kontrola obrotu kosza/rozna i wigczania

o$wietlenia wewnetrznego

G - Wspornik prawy & kontrolka temperatury

H - Przycisk zwalniania drzwiczek P - Pokretlo ustawiana czasu smazenia
| - Uchwyt transportowy Q - Pokretto regulacyjne temperatury

J - Kratka (3 sztuki) R - Wiot powietrza

K - Blacha

Dane identyfikacyjne

Na tabliczce umieszczonej na spodzie urzadzenia podane zostaty nastepujace dane identyfika-
cyjne:

+ konstruktor i znak CE

+ model (Mod)

 numer seryjny (SN)

* napiecie elektryczne zasilania (V) i czestotliwo$¢ (Hz)

+ pochtaniana moc elektryczna (W)

* numer serwisu

Przy ewentualnych kontaktach z Autoryzowanym Centrum Serwisowym, nalezy poda¢ model i
numer seryjny urzadzenia.

PRZED ROZPOCZECIEM UZYTKOWANIA

Uwaga

Niebezpieczenstwo szkdd materialnych. Nie zakrywa¢ wewnetrznych czesci urzadzenia fo-
lig aluminiowa, aby powaznie nie uszkodzi¢ dziatania termostatu.

- Usuna¢ z urzadzenia materiaty opakowaniowe.

- Ustawi¢ urzadzenie na ptaskiej powierzchni, z dala od wody. Zelazko powinno byé uzytkowae i
pozostawione w spoczynku na stabilnej powierzchni | odpornej na wysokie temperatury.

- Rozwing¢ catkowicie przewdd zasilania.

Skontrolowaé, czy napiecie w sieci jest zgodne z warto$cig wskazang na tabliczce z danymi
technicznymi urzadzenia.

A Uwaga

Niebezpieczenstwo szkod materialnych. Ustawi¢ urzadzenie w odlegtosci co najmniej 10 cm
od $cian, mebli lub innych urzadzen.

Nie ustawia¢ zadnych przedmiotéw na otwartych drzwiczkach.
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Przed uzyciem urzadzenia po raz pierwszy, umy¢ kratki (J), blache (K), kosz (L) i rozen (M). Kratki,
blache, kosz i rozen mozna my¢ w zmywarce. Mozna réwniez uzy¢ zwyktego ptynu do mycia na-
czyn i migkkiej, nie szorstkiej gabki. Patrz paragraf ,Czyszczenie urzadzenia”.

Przy pierwszym zastosowaniu zalecamy pozostawi¢ wigczone urzadzenie przez kilka minut, aby
usung¢ zapach "nowosci".

1
2

3

Ustawi¢ pokretto regulacji temperatury (Q) na maksimum.

Aby wigczy¢ urzadzenie, obréci¢ pokretto czasomierza (P). Pozostawi¢ pracujace urzadzenie
w $rodowisku wentylowanym na co najmniej 15 minut.

Aby wytaczy€ urzadzenie, ustawi¢ pokretto czasomierza (P) w potozeniu 0.

Podczas pierwszego uzycia urzadzenia, moze z niego wydobywac sie staby zapach i dym:
Jest to zjawisko zupetnie normalne, spowodowane nasmarowaniem niektorych czesci, i
ustaje po pewnym czasie. Nie wywiera to zadnego skutku dla dziatania urzadzenia.

INSTRUKCJA STOSOWANIA

Uwaga

Niebezpieczenstwo szkdd materialnych. Nie wprowadza¢ zywno$ci, ktéra moze sie skrapla¢
w czasie opiekania. Czynno$ci zwigzane z czyszczeniem mogq wymagaé zaangazowania i
powodowac pozary. Przed kazdym zastosowaniem wyczyscié komore pieczenia z ewentual-
nych pozostatosci zywnosci lub okruchdw.

Niebezpieczenstwo pekniecia szkta. Nie wiewa¢ wody na szybe drzwi, gdy jest rozgrzana.
Nie ustawia¢ zadnych przedmiotdw na szybie otwartych drzwiczek.

Nie umieszcza¢ zadnych przedmiotéw na urzadzeniu podczas jego pracy.

/\ Uwaga

Niebezpieczenstwo porazenia pradem. Nie wprowadza¢ widelcéw ani innych sztuécdw do
wnetrza urzadzenia. Ta operacja moze uszkodzi¢ opory urzadzenia i stworzy¢ zagrozenie
porazeniem pradem.

A Uwaga

1

Niebezpieczenstwo poparzenia. Podczas pracy urzadzenia cze$ci metalowe i szkto rozgrze-
waja sie: dotykac tylko klamki drzwiczek.

Nie podgrzewa¢ zadnych produktow spozywczych znajdujacych sie w opakowaniu (butelka,
pudetko itp).

Umiesci¢ potrawy do pieczenia na kratce (J) lub na blasze (K). Mozna stosowac tylko jedna kratke
(Rys. 4) lub trzy kratki jednoczesnie (Rys. 5).

Blacha do pieczenia, gotowania w piekarniku, zapiekania. Pr-
zeznaczona do pieczonego kurczaka, czerwonego miesa,
zapiekanek warzywnych, ciasta biszkoptowego i wszystkich
wypiekow
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Kratka (3 cze$ci) do suszenia, smazenia na powietrzu, przyru-
mieniania, tostéw. Przeznaczona do chleba, ziemniakdw, migsa,
ryb, owocow, warzyw

W przypadku wszystkich produktéw spozywczych, z ktérych
moze wyptywa¢ ptyn podczas gotowania na kratce, umiesci¢
blache na najnizszym poziomie

Podczas gotowania potraw z dodatkiem oleju, uzy¢ dwdch folii aluminiowych, aby zapobiec
rozpryskom goracego oleju na elementy grzejne w komorze pieczenia. Umies$¢ jeden arkusz
na blasze lub na kratce, a drugim przykry¢ potrawe.

W przypadku gotowania potraw na kratce lub w koszu, olej nalezy réwnomiernie rozpro-
wadzi¢ na potrawach, aby uzyska¢ bardziej chrupiacy i przyrumieniony efekt. Nastepnie
umies¢ jedzenie do pieczenia na kratce lub w koszu.

W przypadku gotowania potraw na kratce, roznie lub w koszu, na najnizszym poziomie ko-
mory pieczenia umiesci¢ blache do zbierania tluszczu. Aby unikna¢ oparéw, nieprzyjem-
nych zapachoéw i zabrudzen, na blache wla¢ niewielka ilo$¢ wody.

Produkty przed ustawieniem czasu smazenia mozna podgrza¢ przez 3-5 minut lub bezposrednio
doda¢ czas podgrzewania do czasu smazenia.
2 Umiesci¢ kratke (J) lub blache (K) z przygotowang potrawa w komorze pieczenia.

Umiesci¢ kratke lub blache w taki sposdb, aby potrawa znajdowata si¢ w minimalnej odle-
gtosci 2 cm od elementéw grzejnych, znajdujacych sie w goérnej czesci komory pieczenia.

Nie przecigzac krat, blachy lub kosza zbyt duzg iloscig produktow. Przestrzega¢ dopusz-
czalnej ilosci maksymalnej, podanej w tabeli.

3 Umiesci¢ wtyczke w kontakcie z uziemieniem.
4 Aby wiaczy¢ urzadzenie, obrécié pokretto czasomierza (P). UstawiC zadany czas gotowania.
Zegar sterujgcy regulowany jest do 60 minut.

5 Kontrolka dziatania (C'> ) wiacza sie i piekarnik zaczyna dziata¢. Po uptywie ustawionego czasu
kontrolka wytacza sie.

6 Obroci¢ pokretto regulacji temperatury (Q). Ustawi¢ zadang temperature gotowania. Zakres
temperatur wynosi 80-200 stopni.

7 Kontrolka gotowosci temperatury ( & ) wiaczy sie. Gdy tylko urzadzenie osiagnie wymagang

temperature, kontrolka ( @ ) wylacza sie.
8 Podczas gotowania mozna wigczy¢ oSwietlenie wewnetrzne, naciskajac przycisk (O).
Po wigczeniu urzadzenia uruchamia sie automatycznie rowniez wentylacja. Wentylowane gorace
powietrze zapewnia rownomierny rozktad temperatury i umozliwia jednolite gotowanie nawet na
kilku poziomach bez mieszania zapachéw.
Urzadzenie mozna podczas pracy ustawi¢ w trybie pauzy, na przyktad na uzytek wymieszania
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produktow.

Uwaga
Niebezpieczenstwo szkdd materialnych. Nie wprowadza¢ widelcéw ani innych sztu¢cow do
wnetrza urzadzenia. Ta operacja moze uszkodzi¢ opory urzadzenia i stworzy¢ zagrozenie
porazeniem pradem.
9 Aby wytaczy¢ urzadzenie, ustawi¢ pokretto czasomierza (P) w potozeniu 0. Elementy grzejne
wytaczaja sie.
Po zakoriczeniu smazenia, urzadzenie wydaje sygnat dzwiekowy i wytacza sie. Jezeli produkty nie
sq gotowe, nalezy ponownie umiesci¢ catos¢ w komorze pieczenia i ustawi¢ czasomierz na kilka
minut.

Urzadzenie wyposazone jest w funkcje samo-wylaczania. Jesli podczas gotowania zostang
otwarte drzwiczki, elementy grzejne i o$wietlenie wewnetrzne sa automatycznie wytaczane.
Po zamknigciu drzwiczek urzadzenie wznawia normalng prace, a Swiatto wewnetrzne, jesli
zostato wczesniej wiaczone, wiacza sie automatycznie.

Uwaga

Niebezpieczenstwo poparzenia. Podczas pracy urzadzenia cze$ci metalowe i szkto rozgrze-
wajq sie: dotykac tylko klamki drzwiczek. Aby wysungg kratke lub blache, uzy¢ rekawic lub
Sciereczek, aby unikngC ryzyka poparzenia. Aby wysungé¢ kosz lub rozen, uzy¢ dostarczo-
nego widelca, aby unikngé ryzyka poparzenia. Nie nalezy dotyka¢ elementdw grzejnych.

10 Wysuna¢ wtyczke z gniazda zasilania.

11 Otworzy¢ drzwiczki.

& Uwaga
Niebezpieczenstwo poparzenia. Po otworzeniu drzwiczek urzadzenia, wydobywa sie z niego
rowniez powietrze i gorace opary. Trzymac¢ dtonie i twarz z dala od komory pieczenia.

12 Kratke lub blache wyjmowa¢ uzywajac rekawic lub Sciereczek.
13 Przetozy¢ produkty na talerz. Poda¢ na stét.

Podczas smazenia mozna stwierdzi¢, ze kontrolka temperatury ( @ ) okresowo wiacza sie i wyta-
cza. Oznacza to zadziatanie termostatu, ktéry utrzymuje prawidtowg temperature smazenia. Aby
zmieni¢ czas i temperature smazenia, uzy¢ pokretet ustawien.

Przygotowane potrawy maja mie¢ kolor ztocisty, a nie brazowy albo czarny. Usuna¢ z potraw
ewentualne oznaki przypalenia.

Aby wyja¢ z kosza duze lub delikatne produkty, postuzy¢ sie szczypcami do zywnosci.
Po zakoriczeniu smazenia produktdw, urzadzenie moze zosta¢ niezwtocznie ponownie uzyte do
przygotowania kolejnych potraw.

Wskazowki dotyczace przygotowywania potraw

Istnieje mozliwo$¢ podgrzania urzadzenia bez umieszczenia w nim produktéw.

Mniejsze produkty wymagajg krotszego czasu smazenia, niz produkty wieksze.

Wieksza ilo$¢ produktéw wymaga diuzszego czasu przygotowania, natomiast mniejsza ilos¢, cza-
su krotszego.

Wymieszanie matych produktéw w pofowie czasu smazenia optymalizuje kofcowy rezultat i za-
pewnia rGwnomierne smazenie.
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Aby uzyskac¢ efekt chrupkosci, przed gotowaniem posmarowac $wieze lub mrozone ziemniaki olejem.
Przekaski do przygotowania w piekarniku moga by¢ réwniez przygotowywane we frytkownicy bez-
ttuszczowe;j.

Optymalna ilo$¢ ziemniakdw do przygotowania chrupkich frytek to ok. 700 g.

Aby tatwiej i szybciej przygotowac przekaski z nadzieniem, uzywaé gotowych mieszanek. Ponadto
gotowe mieszanki smazg sie szybciej, niz te przygotowane w domu.

Nie nalezy gotowa¢ zbyt ttustych potraw.

Urzadzenia mozna uzywa¢ do podgrzewania wcze$niej ugotowanych potraw. Ustawi¢ temperature
150°C na 10 minut.

Programy zdefiniowane
W ponizszej tabeli zostaty podane programy zdefiniowane na panelu sterowniczym.

Temperatura (°C) Czas (min)

|14

“,, frytki mrozone 200 15-20
200C
15-20min

»

uiy
200 c stodycze 200 18-20
200°C Ryby 200 18-20
18-20min
] .

ac ku.rclzak pieczony na | ,q, 30-40
200C roznie
30-40min

r

"U“f‘ szasziyki 200 18-25
200°C
18-25min

180 c Czerwone mieso 180 10-15
180°C kurczak 180 20-30
20-30min
180°C Skorupiaki 180 12-18

Kazdy z symboli odpowiada programowi smazenia. Temperatura i czas programu odpowiadajg
wartoéciom zalecanym dla danego rodzaju zywnosci. Czas smazenia jest orientacyjny, zalezy od
grubosci i ilosci przygotowanej potrawy. Czas i temperature mozna zmienia¢ réwniez w przypadku
zdefiniowanych programéw smazenia.
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llo§¢ min.- | Czas Temperatura | Informacje
maks. (9) (min) (°C)

Ziemniaki i frytki

Frytki mrozone cienko 600-700 15-20 200

pokrojone

Frytki mrozone grubo 600-700 20-25 200

pokrojone

Zapiekanka ziemnia- 800-1000 25-30 200

czana

Mieso i drob

Stek 500-800 10-15 180

Stek wieprzowy z koscig | 500-800 10-15 180

Hamburgery 400-800 10-15 180

Roladki z kietbasy 400-800 13-15 200

Udka z kurczaka 400-800 25-30 180

Piers z kurczaka 400-800 15-20 180

kurczak 500-1000 30-40 200

Przekaski

Roladki wiosenne 500-800 8-10 200 Uzywaé produktow
wstepnie ugotowanych

Mrozone kawatki kur- 500-1000 6-10 200 Uzywa¢ produktow

czaka wstepnie ugotowanych

Paluszki rybne mrozone | 500-800 6-10 200 Uzywac¢ produktow
wstepnie ugotowanych

Potrawy panierowane

mrozone

Przekaski serowe 500-800 8-10 180 Uzywaé produktow
wstepnie ugotowanych

Warzywa faszerowane 400-800 10 160

Potrawy wypiekane

Ciasta 800 20-25 160 Uzy¢ blachy do pie-
czenia.

Tarta 800 20-22 180 Uzy¢ blachy do
pieczenia/naczynia do
pieczenia

Muffiny 800 15-18 200 Uzy¢ blachy do pie-
czenia.
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llo§¢ min.- | Czas Temperatura | Informacje
maks. () (min) (°C)

Stodkie przekaski 800 20 160 Uzy¢ blachy do
pieczenia/naczynia do
pieczenia

Suszenie zywnosci

Owoce, warzywa, mieso, | 500-700 6-12 80 Uzy¢ trzech kratek na

ryby, chleb godzin wyposazeniu (J)

Funkcja auto wylaczania

Urzadzenie wyposazone jest w czasomierz. Gdy czasomierz ustawi sie w potozeniu ,0”, urzadzenie
wyda dzwiek i wytaczy sie automatycznie. Chwile pozniej wytaczy sie system wentylacii.

Po otworzeniu drzwiczek podczas pieczenia urzadzenie automatycznie sie wytaczy. Po zamknigciu
drzwiczek urzadzenie wznawia normalng prace, a $wiatto wewnetrzne wigcza si¢ automatycznie.

PIECZENIE Z ROZNEM

1 Wyjgc¢ krate (J). Umiesci¢ blache (K) na najnizszym poziomie komory pieczenia (Rys. 6).

W przypadku wszystkich produktéw pieczonych na roznie, umie-
$ci¢ blache na najnizszym poziomie

2 Przesungg jeden z widelcdw na roznie (M) (dwa korice do wewnatrz) i przykreci¢ w celu za-
blokowania (Rys. 7). Pieczen zasznurowaé (migso, kurczak itp.) i zabezpieczy¢ wykataczkami,
uwazajac, aby mieso dobrze wysrodkowac. Przesuna¢ drugi widelec z koncéwkami zwrocony-
mi zawsze do $rodka. W razie potrzeby odkreci¢ pierwszy widelec, aby wysrodkowaé pieczen
na roznie i zablokowa¢ dwa widelce.

3 Wiozy¢ koniec rozna w zagtebienie znajdujace si¢ w poblizu wspornika z napedem lewego
(Rys. 8). Umiesci¢ przeciwlegty koniec na wsporniku prawym (Rys. 9).

Rozpocza¢ gotowanie potraw w sposéb opisany w rozdziale ,Instrukcja obstugi”.

4 Nacisng¢ przycisk obracania rozna lub kosza (O). Wiaczy sie automatycznie réwniez o$wie-
tlenie wewnetrzne. Aby zatrzymac obrét w dowolnym momencie, nacisngg¢ przycisk obrotu roz-
na lub kosza (O).

Po zakonczeniu gotowania, za pomoca widelca (N) podnies¢ rozen od strony wspornika prawego,

a nastepnie wyciagnag¢ drugi koniec ze wspornika z napedem lewego (Rys. 10).
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GOTOWANIE Z KOSZEM

1 Aby otworzy¢ drzwiczki kosza, unies¢ zaczep do gory (Rys. 11).
2 Wiozy¢ zywnosce.
3 Zamkna¢ drzwiczki kosza.

W przypadku wszystkich produktéw przygotowywanych metodg
smazenia na powietrzu, umiesci¢ blache na najnizszym pozio-
mie

Uwaga
Niebezpieczenstwo wpadniecia potrawy do komory pieczenia. Podczas obracania istnieje ryzy-
ko wypadniecia potrawy znajdujacej sie w koszu. Sprawdzi¢ zamkniecie drzwiczek kosza.
4 Wyja¢ krate (J). Umiescic blache (K) na najnizszym poziomie komory pieczenia (Rys. 6).
5 Wiozy€ koniec osi kosza w zagtebienie znajdujace sie w poblizu wspornika z napedem lewego
(Rys. 13). Umiesci¢ przeciwlegty koniec na wsporniku prawym.
Rozpocza¢ gotowanie potraw w sposéb opisany w rozdziale ,Instrukcja obstugi”.
6 Nacisng¢ przycisk obracania rozna lub kosza (Q). Wiaczy sie automatycznie réwniez o$wie-
tlenie wewnetrzne. Aby zatrzymac obrét w dowolnym momencie, nacisngé przycisk obrotu roz-
na lub kosza (O).
Po zakonczeniu gotowania, za pomocg widelca (N) podnies¢ kosz od strony wspornika prawego, a
nastepnie wyciagna¢ drugi koniec ze wspornika z napedem lewego (Rys. 14).

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

& Uwaga

Niebezpieczenstwo poparzenia. Przed przystapieniem do czyszczenia urzadzenia odtgczy¢
przewdd zasilania od gniazda poboru pradu. Wszelkie czynno$ci wykonywaé, gdy urzadze-
nie jest zimne.

A Uwaga

Niebezpieczenstwo porazenia pradem. Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie lub w innych cie-
czach.

A Uwaga

Niebezpieczenstwo szkod materialnych. Sprawdzac regularnie przed uzyciem stan kabla za-
silania urzadzenia. W przypadku stwierdzenia uszkodzenia, udac si¢ do najblizszego punktu
serwisowego w celu wymiany kabla przez wyspecjalizowany personel.

Nie uzywac ostrych narzedzi do czyszczenia urzadzenia.

Czyszczenie urzadzenia

Przed kazdym zastosowaniem wyczysci¢ piekarnik z ewentualnych pozostatosci zywnosci lub
okruchdw.

Wyczyscic plastykowe cze$ci wilgotna, niescierng szmatka i osuszy¢ suchg szmatka.

Wyczysci¢ wewnetrzng czes¢ urzadzenia za pomoca miekkiej Sciereczki, zwilzonej cieptg woda.
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Wysuszy¢ powierzchnie.

Wyczyscic grzatki suchg Sciereczkg, aby usunaé pozostatosci potrawy.

Uwaga

Niebezpieczenstwo szkod materialnych. Nie pozostawia¢ na powierzchniach metalowych sub-
stancji kwasnych. Pozostawione na dtuzej kwasne substancie, takie jak sok z cytryny, przecier
pomidorowy, ocet i podobne, powodujg matowienie lakieru.

Nie nalezy uzywaé sciernych srodkoéw czyszczacych ani metalowych narzedzi, aby unikngé
zarysowania i uszkodzenia powtoki.
Do czyszczenia powierzchni wewnetrznych nie uzywa¢ produktow powodujacych korozje
aluminium (detergenty w sprayu). Nie czy$ci¢ $cianek ostrymi lub tngcymi przedmiotami.
Nie wolno my¢ urzadzenia w zmywarce.
Po kazdym uzyciu i catkowitym schtodzeniu urzadzenia, oczysci¢ wodg z detergentem powierzch-
nie wewnetrzne, uzywajac wilgotnej gabki.
Wyczysci¢ cze$¢ zewnetrzng wilgotng szmatka.

Czyszczenie komponentow
Kratki, blache, kosz i rozen mozna my¢ w zmywarce. Mozna réwniez uzy¢ zwyktego ptynu do
mycia naczyn i migkkiej, nie szorstkiej gabki.
Aby zmigkczy¢ pozostatosci potraw na koszu, pojemnik mozna napetni¢ ciepta woda. Dodac kilka
kropli detergentu. Wsunag kosz i pozostawi¢ na 10 minut. Umy¢ i wysuszyc.
Drzwiczki urzadzenia mozna wyjaC w celu umycia w zmywarce.

- Otworzy¢ drzwiczki.

- Przesungg¢ suwak (H) w lewo i wyciagna¢ drzwiczki z lewego wspornika (Rys. 15).
- Pociggna¢ drzwiczki w prawo, aby zwolni€ je z prawego wspornika.
Aby ponownie zamontowa¢ drzwiczki, wykona¢ czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

PRZEWODNIK: ROZWIAZYWANIE NIEKTORYCH PROBLEMOW

Problemy

Mozliwe przyczyny

Rozwigzania

Urzadzenie nie dziata.

Wtyczka nie jest wsunigta do
gniazda poboru pradu.

Umiesci¢ wtyczke w kontakcie z
uziemieniem.

Czasomierz nie zostat usta-
wiony.

Obroci¢ pokretto zegara. Ustawic

zadany czas gotowania

Drzwiczki nie sg prawidtowo
zamkniete.

Dokfadnie zamkna¢ drzwiczki
urzadzenia.
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Problemy Mozliwe przyczyny Rozwigzania
Produkty nie sg gotowe. | llo$¢ sktadnikéw jest zbyt Wiozy¢ mniej sktadnikéw. Mniejsza
duza ilos¢ smazona jest bardziej rowno-
miernie.
Ustawiona temperatura jest | Zwigkszy¢ temperature gotowania.
zbyt niska. Obroci¢ pokretto regulacji tempera-
tury.
Ustawiony czas smazenia jest | Wydtuzy¢ czas gotowania. Obréci¢
zbyt krotki. pokretfo zegara.
Produkty nie zostaty Niektore sktadniki nalezy kil- | Produkty znajdujace sie u géry lub

usmazone réwnomier-
nie.

kakrotnie wymiesza¢ podczas
smazenia.

ktore sg przykryte innymi (ziemnia-
ki) nalezy kilkakrotnie wymieszaé
podczas smazenia.

Usmazone przekaski
nie sg chrupkie.

Uzywane sg przekaski prze-
znaczone do tradycyjnego
przygotowania.

Uzy¢ przekasek do pieczenia w pie-
karniku lub przed umieszczeniem
przekasek w komorze pieczenia
posmarowac je olejem.

Z urzadzenia wydobywa
sie biaty dym.

Przygotowywane sg bardziej
ttuste produkty

Podczas smazenia bardziej ttustych
produktéw na blasze gromadzi sie
wiecej oleju. Olej wytwarza podczas
smazenia wiecej biatego dymu, niz
ma to zwykle miejsce. Nie ma to
zadnego wptywu na przygotowanie
produktéw lub na urzadzenie.

W pojemniku pozostaty reszt-
ki tluszczu z poprzedniego
smazenia.

Biaty dym spowodowany jest
ogrzewaniem ttuszczu lub oleju
na elementach grzejnych. Komore
pieczenia po uzyciu doktadnie
wyczysci¢. Czynnos¢ wykonywac,
gdy urzadzenie jest zimne.

Swieze ziemniaki,
pokrojone w stupki,
nie zostaty usmazone

Nie jest uzywana odmiana
ziemniakdw przeznaczona do
smazenia.

Podczas smazenia $wiezych
ziemniakéw nalezy je regularnie
mieszac.

rownomiernie. Przed smazeniem ziem- Optukaé ziemniaki i usuna¢ cato$c¢
niakdw nalezy je optukag i skrobi, jak odtozyta sie na po-
osuszyc. wierzchni ziemniakow.

Swieze ziemniaki, Chrupkos¢ frytek zalezy od Przed dodaniem oleju sprawdzic,

pokrojone w stupki, tuz | ilosci zawartej w nich wody czy powierzchnia ziemniakow zo-

po wyjeciu z frytkownicy | oraz od ilosci oleju uzytego do | stata doktadnie osuszona z wody.

nie sg chrupkie.

ich przygotowania.

Aby uzyskac¢ wigkszg chrupkos¢,
ziemniaki pokroic na ciefisze stupki.

Aby uzyskac wiekszg chrupkos¢,
dodac wiekszg ilos¢ oleju.
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ET PAR ORD OM DENNE VEJLEDNING

Selv om apparatet er konstrueret i overensstemmelse med de specifikke europaeiske normer, og
de potentielt farlige dele derfor er beskyttede, bgr man laese vejledningen omhyggeligt, og kun
bruge apparatet til det, den er konstrueret til, s& man undgar ulykker og skader. Opbevar denne
vejledning tilgeengeligt til eventuelt senere brug. Hvis apparatet overtages af andre, skal denne
vejledning falge med.

Denne vejlednings informationer har fglgende symboler, der betyder:

Farligt for barn

Bemaerkninger vedrarende forbraendinger
A Elektrisk fare
Advarsel! — skader pa materielle dele
AAndre arsager til eventuelle skader

DET SKAL APPARATET BRUGES TIL

Det er muligt at bruge apparatet for at stege fedevarer. Produktet er ikke egnet il at stege flydende
fedevarer. En hvilken som helst forskellig brug af apparatet fritager fabrikanten for skader af alle
arter, der burde opsta fra ukorrekt anvendelse af selve apparatet. En hvilken som helst eendring pa
apparatet medferer bortfald af garantien.

TILBAGEVARENDE RISIKOER

Advarsel
Fare for elektrisk stgd. Laeg ikke apparatet i vand eller anden vaeske.

Advarsel

Fare for forbreendinger. Undga at bergre fedtdryppepanden, risterne, spyddet
eller kurven og apparatets metalliske dele umiddelbart efter slukning. Vent
pa, at de varme dele er kelet af.

SIKKERHEDSFORSKRIFTER

LAS DENNE VEJLEDNING OMHYGGELIGT IGENNEM F@R BRUG.

« Dette apparatet er ment til anvendelse for husbrug og lignende, sasom:

- pa kakkenomrader forbeholdt personalet pa butikker, kontorer og andre profes-
sionelle arealer;

- pa bondegarde;

- til brug for kunder pa hoteller, moteller og andre boligindretninger;

- pa omrader som bed and breakfast.

* Man frasiger sig ethvert ansvar, hvis apparatet ikke bruges i overensstemmelse
med denne vejledning.

* Det anbefales at opbevare den oprindelige emballage, da der ikke ydes gratis
assistance ved skader, som er forarsaget af uegnet emballage ved tilsending til
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et autoriseret servicecenter.

* Brug af uegnet eller uoriginalt tilbehgr kan indebeere risiko for brand, elektrisk
stad eller kvaestelser.

* Apparatet opfylder kravene i forordningen (EF) nr. 1935/2004 af 27. oktober
2004 om materialer og genstande bestemt til kontakt med fadevarer.

A Farligt for bgrn

* Apparatet ma kun benyttes af barn over 8 ar og personer med fysiske, sanse-
maessige eller mentale handicaps eller med manglende erfaring eller kendskab,
hvis dette sker under opsyn fra en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed,
eller safremt de er blevet instrueret med hensyn til forsvarlig brug af apparatet
og har forstaet de farer, som er forbundet med brugen.

* Born ma ikke benytte apparatet som legetg;.

* Rengering og vedligeholdelse, som pahviler brugeren ma ikke udferes af barn,
medmindre de er over 8 ar og udfarer indgrebene under opsyn.

* Hold altid apparatet of forsyningskablet pa afstand fra barn, der er mindre end 8 ar.

* Placér apparatet utilgaengeligt for barn for at hindre bergring af de varme dele.

+ Emballagedelene skal opbevares utilgeengelige for barn, da de kan udggre en
mulig fare.

+ Undga, at et barn kan treekke apparatet ned ved at gribe fat i ledningen.

+ Nar apparatets driftsliv er afsluttet, klip stramledningen over, sa den ikke kan bruges.
Det er ligeledes vigtigt at fierne de dele, som man mener kan veere farlige, idet bgrn
kan finde pa at bruge apparatet som legetg;.

& Bemazerkninger vedrgrende forbraendinger

* Fare for forbreendinger. Undga at bergre apparatets metalliske dele og derens
glas i lgbet af brug og umiddelbart efter slukning. bergr udelukkende derens
handtag. Vent pa, at de varme dele er kolet af.

« Nar apparatet ikke er i drift, fiern elstikket fra stikdasen. Vent pa, at apparatet er
kelet af, far rengaringen gennemfares.

« Nar apparatet endnu indeholder fedevarer, ma det ikke flyttes.

* Iszet ingredienserne altid og udelukkende pa risterne eller i kurven for at undga
at fadevaren bergrer de elektriske modstande.

« Luftindtagene ma ikke tilstoppes.

+ Undga at fylde fedtdryppepanden med olie. Brandfare.

* | lgbet af brug kommer der varm luft og damp ud fra luftindtaget. Heender og
ansigt skal holdes pa afstand fra luftindtaget.

« Nar apparatets dar abnes, traenger der ogsa varm luft og damp ud. Hold haender
0g ansigt pa afstand fra daren.

« Hvis der kommer sort rag ud fra luftindtaget, skal apparatet slukkes omgaende.
Fjern stikket fra stikkontakten. Vent pa, at rag udslippet fra luftindtaget er afslut-
tet. Treek fedevaren ud fra apparatets hus.
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. & Advarsel: varm overflade.

A Elektrisk fare

* Kontrollér, at net spaendingen svarer til spaendingen pa typeskiltet, inden appa-

ratet sluttes til stramforsyningen.
* Hvis apparatet bruges i et andet land i forhold til indkgbslandet, skal apparatets

elektriske overensstemmelse kontrolleres os et godkendt teknisk servicecenter.
* Hvis det er ngdvendigt at anvende en forlaengerledning, skal den stemme med
apparatets effekt, for at undga farer for operataren og for sikkerheden af det
omgivende miljg.
Slut altid apparatet il en stikkontakt med jordforbindelse.
Leeg ikke apparatet i vand eller anden vaeske.
Benyt ikke apparatet, hvis du har vade haender eller bare fgdder.
Hvis den elektriske ledning eller stikket er beskadiget, eller hvis selve apparatet
er defekt, ma det ikke bruges. Alle former for reparationer (herunder udskiftning
af stremledningen) ma kun udferes af Ariete servicecenteret eller af autoriserede
Ariete teknikere. Herved forebygges enhver risiko.
+ Undga at forbinde andre apparater med et hgjt stremforbrug (komfurer, stryge-
jerne, varmeapparater osv.) til det samme elstik. Fare for elektrisk stgd.
Apparatet og forsyningsledningen ma ikke bergre varme overflader.
Fjern ikke stikket fra stikkontakten ved at treekke i ledningen.
Placér ikke ledningen, s den steder mod skarpe hjgrner eller skaerende dele.
Flyt ikke apparatet ved at treekke i ledningen.
Kobl ledningen fra stikkontakten i tilfeelde af tordenvejr.

Advarsel! - skader pa materielle dele
Udrul altid forsyningskablet fgr brug.
Produktet ma ikke forsynes ved hjeelp af eksterne timere eller separate fiernsty-
rede systemer.
Benyt kun originale reservedele og tilbehgr, som er godkendt af producenten.
Herved undgas forringelse af apparatets sikkerhed.
Apparatet kan kun renggres med en blgd klud fugtet med en smule vand, nar
ledningens stik er fiernet fra stikkontakten, og alle delene er afkglet. Brug aldrig
oplasningsmidler, som beskadiger plastdelene.
Undga at anbringe apparatet i naerheden af breendbart materiale (stof, gardiner).
Kobl altid ledningen fra stikkontakten, inden apparatet leegges pa plads. Vent,
indtil de varme dele er afkalet.
Udseet ikke apparatet for vejr- og vindforhold (regn, sol osv.).
Brug ikke apparatet udendars.
Undga at demontere apparatet. Der er ingen indvendige dele der skal anvendes
eller rengares.
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+ Opbevar apparatet pa et overdaekket, kaligt og tert sted.

Andre arsager til eventuelle skader

« Teend farst apparatet, nar det er i arbejdsposition.

* Hold apparatet under opsyn, nar strammen er tilsluttet.

* Hvis det er ngdvendigt, selv i en kort tidsperiode, at forlade apparatet uden over-
vagning, skal det slukkes og forsyningsledningen skal altid traekkes ud fra stik-
kontakten.

EVedr@rende korrekt bortskaffelse af produktet i henhold til direktiv 2012/19/

== EU henvises til arket, som er vedlagt apparatet.

* DENNE VEJLEDNING SKAL OPBEVARES SAMMEN MED AP-
PARATET.
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BESKRIVELSE AF APPARATET

A - Apparatets hus L - Kurv

B - Stegerum M- Grillspyd

C - Elektrisk ledning N - Gaffel til fiernelse af spyd og kurv

D - Der O - Tast til rotation af spyd med advarselslamper
E - Handtag

b driftslampe

F - Venstre motordrevet underiag o tast-advarselslampe til rotation af kurv/spyd og til

teending af indvendigt lys

G - Hjre underlag & Temperatur advarselslampe

H - Knap til derens frigivelse P - Kuglegreb il indstilling af stegetid
| - Transporthandtag Q - Knap til indstilling af temperaturen
J - Rist (3 stk.) R - Luftindtag

K - Fedtdryppepande

Identifikationsdata

Apparatets felgende identifikationsdata er trykt pa skiltet, der sidder under apparatets sokkel:

+ producent og EF-meerke

+ model (Mod.)

+ matrikelnummer (SN)

+ speending (V) og frekvens (Hz)

+ absorberet effekt (W)

* grent servicenummer

Ved eventuelle henvendelser til de autoriserede servicecentre skal opgives model og matrikelnummer.

FOR BRUG

Advarsel
Fare for materielle skader. Undga at deekke apparatets indvendige dele med aluminiumsfo-
lie, for at undga at skade termostatens drift pa alvorlig made.
- Fjern apparatets indpakningsmaterialer.
- Stil apparatet pa en jeevn overflade, pa afstand fra vandet. Apparatet skal anvendes og hvile pa
en fast og jeevn overflade, der kan modsta hgje temperaturer.
- Udrul ledningen fuldsteendigt.

Kontroller at husets elektriske speending svarer til den spaending, som star pa apparatets
plade med de tekniske data.

Advarsel
Fare for materielle skader. Anbring apparatet pa en afstand der mindst er pa 10 cm fra veegge,
mgbler eller andre apparater.

Undga at anbringe en hvilken som helst genstand pa deren nér den er aben.
Far apparatet anvendes farste gang, vask risterne (J), fedtdryppepanden (K), kurven (L) og spyd-
det (M). Rister, fedtdryppepande, kurv og spyd kan vaskes i opvaskemaskinen. Det er ellers muligt
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at anvende et almindeligt opvaskemiddel og en blad ikke aetsende svamp. Se afsnittet "Rengering
af apparatet”.

Ved forste ibrugtagning tilrades det at holde apparatet teendt i nogle minutter for at fierne lugten af
"nyt" apparat.

1 Drej kuglegrebet til temperaturens justering (Q) til maksimalt niveau.

2 For at teende for apparatet, drej timerens kuglegreb (P). Lad apparatet fungere i et udluftet
omrade i mindst 15 minutter.

3 For at slukke apparatet drej timerens kuglegreb (P) i position 0.

Nar apparatet tages i brug, kan det udsende en smule lugt og lidt reg: Der er intet at bekymre
sig, det er helt normalt og det skyldes, at visse dele er blevet smurt en smule. Efter kort tid
forsvinder problemet. Dette har ingen virkning pa apparatets drift.

BRUGSANVISNING

A Advarsel
Fare for materielle skader. Undgé at indfare fadevarer, der kan dryppe i lgbet af stegning.
Det risikerer nemlig at forarsage brand, og det ger renggringsindgrebene sveerere. Renger
stegerummet og fiern eventuelle madrester og krummer far hver brug.
Risiko for brud af glasset. Undga at heelde vand pa darens glas nar det er varmt. Undga at
placere genstande af en hvilken som helst type pa daren nar den er aben.

Undga at placere genstande af en hvilken som helst type pa apparatet mens det er i drift.
Advarsel

Fare for elektrisk sted. Undga at stikke gafler eller andre genstande ind i apparatet. Det
risikerer at beskadige apparatets modstande og medfare fare for elekirisk sted.

Advarsel
Fare for forbraendinger. | Iabet af drift er de metalliske dele og glasset varme: bergr udeluk-
kende dgrens handtag.

Undga altid at opvarme en fgdevare i dens emballage (flaske, dase e.l.).

1 Anbring fadevarerne til stegning pa risten (J) eller indvendigt i fedtdryppepanden (K). Det er muligt
at anvende en eneste rist (Fig. 4) eller de 3 rister samtidig (Fig. 5).

Fedtdryppepande til stegning, ovnstegning, gratinere. Ideel til
stegt kylling, radt kad, gratinerede grentsager, rouladebund og
alle andre retter til ovnstegning

Rist (3 stk.) il tgrring, friturestegning med luft, bage gyldenbrunt,
riste. Ideel til brad, kartofler, kad, fisk, frugt, grantsager
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Til alle fadevarerne der risikerer at dryppe i lgbet af stegning
med rist, anbring fedtdryppepanden pa det laveste niveau

| tilfeelde af stegning af fadevarer med olie anvend to aluminiumfolier for at undga kogende
oliesprgjt pa stegerummets modstande. Anbring en folie pa fedtdryppepanden eller pa ri-
sten og en for at deekke fadevaren.

| tilfeelde af stegning af fadevarer med rist eller i kurv, fordel olien jeevnt pa fedevarerne for
at gare retten mere sprad og gyldenbrun. Derefter anbring fadevarerne til stegning pa risten
eller i kurven.

| tilfelde af stegning af fedevarer med rist, spyd eller kurv, stil ogsa fedtdryppepanden pa
stegerummets laveste niveau for at opsamle fedtet. For at undga reg, darlig lugt og beleeg-
ninger tilrades det at halde en smule vand i fedtdryppepanden.

Det er muligt at forvarme fadevarerne i 3-5 minutter fer stegetiden indstilles, eller ogsa kan man

tilfgje opvarmningstiden til stegetiden.

2 Placer risten (J) eller fedtdryppepanden (K) med de allerede forberedte fadevarer indvendigt i
stegerummet.

Placer risten eller fedtdryppepanden pa en sadan made, at fadevarerne er stillet mindst 2 cm
fra modstandene der findes i stegerummets gvre del.

Undga at overbelaste rister, fedtdryppepande eller kurv med alt for mange fadevarer. Over-
hold den maksimalt tilladte maengde, der er angivet i tabellen.

3 Seet stikket ind i en stikkontakt med jordforbindelse.
4 For at teende for apparatet, drej timerens kuglegreb (P). Indstil den gnskede stegetid. Timeren
kan justeres op til 60 minutter.

5 Driftslampen teender ((I) ) og ovnen starter stegningen. Nar den indstillede tidsperiode slukker
advarselslampen.

6 Drej kuglegrebet til temperaturens justering (Q). Indstil den @nskede stegetemperatur. Tempe-
raturomradet er mellem 80 og 200 °.

7 Advarselslampen der meddeler, at temperaturen er korrekt ( & ) teender. Sa snart apparatet

opnar den gnskede temperatur slukker advarselslampen ( & ).
8 |lgbet af stegningen er det muligt at teende det indvendige lys ved brug af tasten (O).
Nar apparatet idriftseettes, starter ventilationen automatisk. Den varme ventilerede luft sikrer en
jeevn fordeling af temperaturen, og giver mulighed for en ensartet stegning pé flere niveauer, uden
at blande de forskellige dufte.
Det er muligt at indstille apparatet i pausestand i lgbet af drift, til for eksempel at blande ingredien-
serne i lgbet af stegeprocessen.

Advarsel
Fare for materielle skader. Undga at stikke gafler eller andre genstande ind i apparatet. Det
risikerer at beskadige apparatets modstande og medfare fare for elektrisk stgd.
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9 For at slukke apparatet drej timerens kuglegreb (P) i position 0. Modstandene slukker.

Nar stegningen er afsluttet, udsender apparatet en "bip" lyd g slukker derefter. Hvis ingredienserne
ikke er parat, er det kun ngdvendigt at anbringe dem igen i stegerummet og indstille timeren i nogle
minutter.

Apparatet er forsynet med en selvslukningsfunktion. Hvis deren abnes i Isbet af stegningen,
slukker modstandene og det indvendige lys automatisl. Nar deren lukkes igen genoptager
apparatet den normale drift og det indvendige lys taender automatisk, hvis det fer var taendt.

Advarsel

Fare for forbreendinger. | Igbet af drift er de metalliske dele og glasset varme: bergr udeluk-
kende derens handtag. For at treekke risten og fedtdryppepanden ud brug handsker eller
klude for at undga fare for forbreendinger. For at treekke kurven eller spyddet ud, brug den
medfalgende gaffel for at undga fare for forbreendinger. Undga at berare modstandene.

10 Fjern stikket fra stikkontakten.
11 Abn deren.

Advarsel
Fare for forbreendinger. Nar apparatets lag abnes, strammer der ogsa varm luft og damp ud.
Hold heender og ansigt pa afstand fra stegerummet.

12 Fjern risten eller fedtdryppepanden ved hjeelp af handsker eller klude.
13 Heeld fedevarerne pa en tallerken. Retten serveres.

| Iobet af stegning er det muligt at bemaerke at temperaturens advarselslampe (@ ) teender og
slukker periodisk. Dette angiver termostatens indkoblinger, der opretholder den korrekte stegetem-
peratur. For at aendre tiden og temperaturen i lgbet af stegning anvend kuglegrebene il justering.

De stegte ingredienser skal vaere gyldenbrune, ikke sorte eller markebrune. Fjern de even-
tuelle breendte rester fra fadevarerne.

For at fierne brede eller skrabelige ingredienser fra kurven, anvend en kgkkentang.
Sa snart ingredienserne er stegt, er det omgaende muligt igen at anvende apparatet.

Tilberedningstip

Hvis man gnsker det, er det muligt at forvarme apparatet uden ingredienser.

Mindre store fadevarer kraever en kortere stegetid i forhold til starre fadevarer.

E stgrre maengde ingredienser kraever en lidt leengere tilberedningstid og en mindre maengde en
lidt lzengere tilberedningstid.

For at opna det bedste resultat og en jeevn stegning, tilrades det at blande de mindre store fadeva-
rer nar der er gaet halvdelen af stegetiden.

For at opna et spradt produkt, smer de friske eller de dybfrosne kartofler med olie fer stegning.
Det er ogsa muligt at stege snacks, der er egnet til stegning i ovnen i varmluftfrituregryden.

Den optimale maengde for at tilberede sprade kartofler er ca. 700 gram.

Anvend allerede tilberedte deje for at servere fyldte snacks nemt og hurtigt. Desuden er deres
stegetid kortere i forhold til de hiemmelavede deje.

Undga at stege fadevarer, der alt for fede.

Det er muligt at bruge apparatet for at opvarme fadevarer, der allerede er stegt. Indstil temperatu-
ren til 150° C i et tidsrum pa 10 minutter.
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Forindstillede programmer

Den fglgende tabel viser de forindstillede programmer pa kontrolpanelet.

Temperatur (°C) Tid (min)
@ dybfrosne frituresteg-
. 200 15-20

200°C te kartofler

»

uly
1%800°.0 desserter 200 18-20

J . fisk 200 18-20
200°C
18-20min
@

200°C kylling pa spyd 200 30-40
30-40min

o5
"U"f spid 200 18-25
200°C
18-25min

1:8000 rgdt ked 180 10-15
180 kylling 180 20-30
112?22“.0 krebsdyr 180 12-18

Hvert symbol svarer il et stegningsprogram. Programmet er indstillet med en temperatur og med

en anbefalet stegetid afhaengigt af fadevarens type. Stegetiden er vejledende og er ogsa atheengig

af fadevarens anvendte maengde og tykkelse. Det er muligt at zendre tid og temperatur ogsa for de

forindstillede programmer.

Meengde Tid (min) | Temperatur | Informationer
min-max (g) (°C)

Kartofler og pommes

frites

Dybfrosne fintskarne 600-700 15-20 200

pommes frites

Dybfrosne groftskarne 600-700 20-25 200

pommes frites

Kartoffelgratin 800-1000 25-30 200

183

5



vd

Meaengde Tid (min) | Temperatur | Informationer
min-max (g) (°C)
Kad og fjerkrae
Bof 500-800 10-15 180
Spareribs 500-800 10-15 180
Hamburger 400-800 10-15 180
Pglseroulader 400-800 13-15 200
Kyllingelar 400-800 25-30 180
Kyllingebryst 400-800 15-20 180
Kylling 500-1000 30-40 200
Snack
Forarsruller 500-800 8-10 200 Anvend feerdigretter
Dybfrosne kyllingenug- 500-1000 6-10 200 Anvend ferdigretter
gets
Dybfrosne fiskefileter 500-800 6-10 200 Anvend feerdigretter
belagt med dej
Dybfrosne panerede
fadevarer
Ostesnacks 500-800 8-10 180 Anvend ferdigretter
Grentsager med fyld 400-800 10 160
fad
Torte 800 20-25 160 Anvend en ovnplade
Quiche 800 20-22 180 Anvend en ovnplade/et
ildfast fad
Muffins 800 15-18 200 Anvend en ovnplade
Sgde snacks 800 20 160 Anvend en ovnplade/et
ildfast fad
Tarring af fedevarer
Frugt, grantsager, kad, 500-700 6-12 80 Anvend de tre medfal-
fisk, brad timer gende riste (J)

Autosluk funktion

Apparatet er forsynet med timer. Nar timeren nar frem til “0”, ringer apparatet og slukker automatisk.
Ventilationssystemet standser lidt efter.

Hvis daren abnes i Igbet af brug, slukker apparatet automatisk. Nar deren lukkes igen genoptager
apparatet den normale drift og det indvendige lys teender automatisk.
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STEGNING MED GRILL

1 Fjern risten (J). Placer fedtdryppepanden (K) pa det laveste niveau i stegerummet (Fig. 6).

Til alle fgdevarerne der steges med grill placer fedtdryppepan-
den pa det laveste niveau

2 Lad en af de to gafler glide pa spyddet (M) (med de to spidser der vender mod den indvendige
del) og skru til for at I&se dem (Fig. 7). Stegen (ked, kylling e.l.) bindes med garn og spyddet
indfgres. Serg for at stikke det godt ind midt p& kedstykket. Lad den anden store gaffel glide
ind med spidserne altid vendt mod den indre del. Om ngdvendigt, skru den farste gaffel ud for
at centrere stegen pa spyddet og blokere de to store gafler.

3 Indfer spyddets endedel i abningen der findes i abningen ved det venstre motordrevne under-
lag (Fig. 8). Stet spyddets modsatte endedel pa det hgjre underlag (Fig. 9).

Steg fedevarerne som beskrevet i afsnittet "Brugsanvisninger”.

4 Tryk pa spyddets eller kurvens (O) rotationstast. Ogsa det indvendige lys teender automatisk.
For at afbryde rotationen pa et hvilket som helst tidspunkt tryk pa spyddets eller pa kurvens
rotationstast (O).

Nar stegningen er afsluttet, brug gaflen (N) for at lafte spyddet fra siden med det hgjre underlag, og

treek derefter den anden endedel af det venstre motordrvene underlag ud (Fig. 10).

STEGNING MED KURV

1 For at &bne kurvets dar, Iaft krogen opad (Fig. 11).
2 Indfer fadevareme.
3 Luk kurvens der.

For alle fedevarerne der steges med friturestegning med luft skal
fedtdryppepanden anbringes pa det laveste niveau

Advarsel
Fare for at fgdevaren falder ned i stegerummet. | Igbet af rotationen, er der risiko for at fadevaren
falder ned i kurven. Kontrollér lukningen af kurvens dgr.

4 Fjern risten (J). Placer fedtdryppepanden (K) pa det laveste niveau i stegerummet (Fig. 6).

5 Iseet kurvens endepind i abningen der findes pa hgjde med det venstre motrodrevne underlag
(Fig. 13). Stet den anden endedel pa det hgjre underlag.

Steg fadevarerne som beskrevet i afsnittet "Brugsanvisninger".

6 Tryk pa spyddets eller kurvens (O) rotationstast. Ogsa det indvendige lys teender automatisk.
For at afbryde rotationen pa et hvilket som helst tidspunkt tryk pa spyddets eller pa kurvens
rotationstast (O).
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Nar stegningen er afsluttet brug gaflen (N) for at Igfte kurven fra siden med det hajre underlag, og
fiern den anden endedel fra det venstre motordrevne underlag (Fig. 14).

RENG@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

Advarsel
Fare for forbreendinger. Fjern altid stikket fra stikkontakten inden rengering af apparatet. Alle
indgreb skal udfgres nar apparatet er kalet af.

Advarsel
Fare for elektrisk stad. Leeg ikke apparatet i vand eller anden veeske.

AN Advarsel
Fare for materielle skader. Kontrollér apparatets ledning regelmaessigt inden brug, og indlevér
om ngdvendigt apparatet ved det neermeste servicecenter med henblik pa udskiftning af led-
ningen (skal foretages af specialuddannet personale).

Anvend ikke atsende redskaber til renggring af apparatet.

Renggring af apparatet

Renggar ovnen for at fierne eventuelle rester af fadevarer eller af krummer far hver brug.

Renger plastdelene med en fugtig og blad klud, og after dem med en tar klud.

Renggr apparatets indvendige del med en ikke setsende klud veedet i varmt vand. Tar overfladerne.
Rens modstandene med en ter klud for at fierne madresterne.

Advarsel

Fare for materielle skader. Undga at efterlade syre stoffer pa metaloverfladerne. Syre stoffer som
citronsaft, tomatkonserves, eddike eller lignende risikerer at angribe emaljen og gere den mat,
hvis de efterlades i leengere tid.

Undga brug af eetsende rengaringsmidler eller af metalliske genstande for ikke at ridse eller
beskadige beklzedningen.

Til rengering af de indvendige overflader skal der aldrig anvendes produkter der korroderer
alluminiummet (rengaringsmidler i form af spray) og undga at ridse veeggene med spidse
eller skarpe genstande.

Apparatet ma ikke vaskes i opvaskemaskine.

Efter hver brug, og nér apparatet er helt kglet af, renger overfladerne med vand og saebe, ved brug
af en fugtig svamp.
Renggr den udvendige del med en blad klud.

Renggring af delene

Rister, fedtdryppepande, kurv og spyd kan vaskes i opvaskemaskinen. Det er ellers muligt at an-
vende et almindeligt opvaskemiddel og en blgd ikke eetsende svamp.

For at bledggre madrester i kurven, er det muligt at fylde en beholder med varmt vand. Tilseet en
smule vaskemiddel. Iseet kurven og vent i 10 minutter. Vask og ter.

Apparatets dgr kan demonteres for at vaske den i opvaskemaskine.

- Abn dgren.

- Flyt cursoren (H) mod venstre og treek deren ud fra det venstre underlag (Fig. 15).

- Treek dgren mod hgjre for at frigive deren fra det hgjre underlag.
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Falg den samme fremgangsméade, i modsat reekkefelge, for at genmontere dgren.

VEJLEDNING | PROBLEML@SNING

Problemer Mulige arsager Lasninger
Apparatet virker ikke Stikket er ikke sat ind i stik- Seet stikket ind i en stikkontakt
kontakten. med jordforbindelse.

Timeren er ikke indstillet.

Drej timerens kuglegreb. Indstil
den gnskede stegetid

Daren er ikke lukket korrekt.

Luk godt apparatets dar.

Ingredienserne er ikke
parat

Fadevarernes maengde er alt
for stor

Indfgr feerre indgredienser. En
mindre maengde steger mere
ensartigt.

Den indstillede temperatur er
for lav.

@g stegetemperaturen. Drej kug-
legrebet til temperaturens indstil-
ling.

Den indstillede stegetid er
for lav.

@g stegetiden. Drej timerens
kuglegreb.

Ingredienserne er ikke
stegt pa jeevn made

Der er visse ingredienser, der
kraever blanding flere gange i
Igbet af stegningen.

Ingredienserne der er placeret
for oven, eller der er deekket af
andre ingredienser, skal blandes
i Igbet af stegningen.

Se friturestegte snacks er
ikke sprade.

Der bruges visse snacks der
skal steges pa traditionel
made.

Anvend snacks der er egnet
il stegning i ovn eller pens|
dem med olie for de indfares i
stegerummet.

Der er hvid rgg, der kom-
mer ud fra apparatet.

Denne tilberedning indeholder
federe ingredienser

Nar fadevarerne der fritureste-
ges er federe, drypper der mere
olie ned i fedtdryppepanden.
Olien danner mere hvid rag i
lgbet af stegningen. Det har
ingen indflydelse pa tilbered-
ning af ingredienserne eller pa
apparatet.

Der er fedtrester der stammer
fra de forrige stegninger der
sidder fast i baljen.

Hvid rag skyldes opvarmning af
fedt eller olie pa modstandene.
Renger grundigt stegerummet
efter brug. Dette indgreb skal

foretages nar apparatet er koldt.
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Problemer

Mulige arsager

Lgsninger

De friske kartofler, skaret
i stenger, er ikke jeevnt
stegt.

De anvendte kartofler er ikke
egnet til friturestegning.

Anvend friske kartofler, og serg
for at vende dem i Igbet af
stegningen.

Skyl og ter kartoflerne far
stegning

Skyl kartoflerne og serg for at
fierne al stivelsen, der findes pa
kartoflernes overflade.

De friske kartofler, skaret

i steenger, er ikke sprade
sa snart de kommer ud fra
frituregryden.

Spradheden af de friture-
stegte kartofler er afheengig
af vandindholdet i kartoflerne
og af oliemaengden der
anvendes for at tilberede
kartoflerne.

Serg for at tarre vandet godt ud
fra kartoflernes udvendige del
far olien tilseettes.

Skeer kartoflerne i mindre
steenger for at ggre dem mere
sprade.

Tilseet lidt ekstra olie or at @ge
spradheden.
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