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A PROPOSITO DI QUESTO MANUALE

Anche se gli apparecchi sono stati realizzati in conformita con le specifiche Normative europee
vigenti e sono pertanto protetti in tutte le parti potenzialmente pericolose, leggete con attenzione
queste avvertenze e usate I'apparecchio solo per I'uso cui € stato destinato per evitare infortuni e
danni. Tenete a portata di mano questo libretto per future consultazioni. Qualora vogliate cedere
questo apparecchio ad altre persone ricordatevi di includere anche queste istruzioni.

Le informazioni riportate in questo manuale sono marcate dai seguenti simboli che indicano:

Pericolo per i bambini

Avvertenza relativa a ustioni
A Pericolo dovuto a elettricita
Attenzione - danni materiali

A Pericolo di danni derivanti da altre cause

USO PREVISTO

Potete usare I'apparecchio per cucinare gli alimenti. Il prodotto non & adatto per cucinare cibi liqui-
di. Se per esigenze di cottura si devono aggiungere piccole dosi di liquido, potete farlo con molta
attenzione, verificando che il liquido sia assorbito da parte del cibo solido prima di versame altro.
Nel caso si versasse troppo liquido, si potrebbero verificare problematiche di fuoriuscita in parti
dellapparecchio creando problemi di pulizia e/o danni allapparecchio. Ogni altro utilizzo dell'ap-
parecchio non & previsto dal costruttore che si esime da qualsiasi responsabilita per danni di ogni
natura, generati da un impiego improprio dell'apparecchio stesso. La modifica dellapparecchio
determina I'annullamento della garanzia.

RISCHI RESIDUI

Attenzione!

Pericolo dovuto a elettricita. Non immergere I'apparecchio in acqua o altri

liquidi.

Avvertenza relativa a ustioni. Non toccare il contenitore, il disco forato e le
& parti metalliche dell’apparecchio nei minuti seguenti al suo spegnimento. At-

tendere il raffreddamento delle parti calde.

AVVERTENZE DI SICUREZZA

LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI PRIMA DELL'USO.

* Questo apparecchio e destinato a essere utilizzato nelle applicazioni domesti-
che e similari quali:

- nelle zone per cucinare riservate al personale nei negozi, negli uffici e in altri
ambienti professionali;

- nelle fattorie;

- ['utilizzo da parte di clienti di alberghi, motel e altri ambienti a carattere residen-
ziale;
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- negli ambienti tipo bed and breakfast.

* Non si assumono responsabilita per uso errato o per impieghi diversi da quelli
previsti dal presente libretto.

+ Si consiglia di conservare gli imballi originali, poiché I'assistenza gratuita non &
prevista per i guasti causati da imballo non adeguato del prodotto al momento
della spedizione ad un Centro di Assistenza autorizzato.

« L'utilizzo di accessori non consigliati o non forniti dal costruttore dell’apparecchio
pud comportare rischi di incendio, shock elettrico o danni a persone.

+ L'apparecchio e conforme al regolamento (EC) No 1935/2004 del 27/10/2004 sui
materiali in contatto con alimenti.

A Pericolo per i bambini

* |l presente apparecchio puo essere usato da bambini di eta superiore a 8 anni e
da persone con limitate capacita fisiche, sensoriali 0 mentali o scarsa esperien-
za 0 conoscenza soltanto sotto sorveglianza o dopo essere stati istruiti sull'uso
sicuro dell'apparecchio e sui possibili pericoli.

+ | bambini non devono giocare con I'apparecchio.

* Le operazioni di pulizia e di manutenzione da parte dell'utilizzatore non devono
essere effettuate dai bambini a meno che non abbiano un’eta superiore a 8 anni
e operino sotto sorveglianza.

+ Tenere sempre I'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla portata di
bambini con eta inferiore a 8 anni.

* Posizionare I'apparecchio in modo tale che i bambini non possano raggiungere
le parti calde.

+ Gli elementi dell'imballaggio non devono essere lasciati alla portata dei bambini
in quanto potenziali fonti di pericolo.

« Evitare che un bambino afferrando il cavo di alimentazione possa far cadere
['apparecchio.

* Allorché si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si raccomanda di
renderlo inoperante tagliandone il cavo di alimentazione. Si raccomanda inoltre
di rendere innocue quelle parti dell’'apparecchio suscettibili di costituire un peri-
colo, specialmente per i bambini che potrebbero servirsi dell'apparecchio per i
propri giochi.

A Avvertenza relativa a ustioni

* Non toccare il disco forato, il contenitore e le parti metalliche interne dell’ap-
parecchio nei minuti seguenti al suo spegnimento. Attendere il raffreddamento
delle parti calde. Pericolo di ustioni.

+ Quando I'apparecchio non & in funzione, staccare la spina dalla presa di corren-
te elettrica e lasciarlo raffreddare prima di eseguire la pulizia.

+ Non muovere 'apparecchio quando contiene ancora cibo.

* Non accendere I'apparecchio quando non contiene cibo.
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Inserire gli ingredienti, sempre e solo nel contenitore per evitare il contatto del
cibo con le resistenze elettriche.

Non ostruire le prese d’aria.

Non riempire il contenitore con olio. Pericolo di incendio.

Durante I'uso, aria e vapore caldi fuoriescono dalla presa d’aria. Tenere le mani
ed il viso lontano dalla presa d’aria.

Quando si rimuove il contenitore dal corpo dell'apparecchio, fuoriescono anche
aria e vapore caldi. Tenere le mani ed il viso lontano dal contenitore.

Se fuoriesce del fumo nero dalla presa d’aria, spegnere subito I'apparecchio.
Staccare la spina dalla presa di corrente. Attendere che termini la fuoriuscita di
fumo dalla presa d’aria. Estrarre il contenitore dal corpo dell’'apparecchio.

& Attenzione: superficie calda.

A Pericolo dovuto a elettricita
Prima di collegare I'apparecchio alla rete di alimentazione controllare che la ten-
sione indicata sulla targhetta corrisponda a quella della rete locale.
Se 'apparecchio sara utilizzato in un paese diverso da quello in cui € stato com-
prato, fate verificare l'idoneita elettrica dell'apparecchio presso un Centro di As-
sistenza Tecnica.
Se decidete di utilizzare una prolunga elettrica, quest'ultima deve essere ade-
guata alla potenza dell'apparecchio, onde evitare pericoli all'operatore e per la
sicurezza del’ambiente dove si opera.
Collegare sempre I'apparecchio ad una presa con messa a terra.
Non immergere 'apparecchio in acqua o altri liquidi.
Non utilizzate I'apparecchio se avete la mani bagnate o se avete i piedi nudi.
Non usare 'apparecchio se il cavo elettrico o la spina risultano danneggiati, 0 se
I'apparecchio stesso risulta difettoso. Tutte le riparazioni, compresa la sostituzio-
ne del cavo di alimentazione, devono essere eseguite solamente dal Centro As-
sistenza Ariete o da tecnici autorizzati Ariete, in modo da prevenire ogni rischio.
Non collegare alcun altro apparecchio ad elevata potenza (stufe, ferri da stiro,
radiatori ecc...) sulla stessa presa di corrente. Pericolo di sovraccarico elettrico.
L’apparecchio ed il cavo di alimentazione non devono entrare in contatto con
superfici calde.
Non scollegare la spina dalla presa di corrente tirandola per il cavo.
Non lasciare il cavo di alimentazione in contrasto con spigoli vivi 0 con parti
taglienti.
Non spostare I'apparecchio tirandolo per il cavo di alimentazione.
In caso di temporale scollegare il cavo di alimentazione dalla presa di corrente.
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Attenzione - danni materiali

+ Svolgere sempre il cavo di alimentazione prima dell'utilizzo.

* |l prodotto non deve essere alimentato attraverso timer esterni o con impianti
separati comandati a distanza.

* Per non compromettere la sicurezza dell'apparecchio, utilizzare solo parti di ri-
cambio e accessori originali, approvati dal costruttore.

+ Dopo aver staccato la spina del cavo di alimentazione elettrica dalla presa e
dopo che tutte le parti si saranno raffreddate, 'apparecchio potra essere pulito
esclusivamente con un panno non abrasivo e appena umido di acqua. Non usa-
re mai solventi che danneggiano le parti in plastica.

+ Non posizionare I'apparecchio vicino a materiale infiammabile (tessuti, tende...).
* Prima di riporre I'apparecchio scollegare sempre la spina del cavo di alimenta-
zione dalla presa di corrente. Attendere che le parti calde si siano raffreddate.

* Non lasciare 'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (pioggia, sole, efc).

+ Non usare I'apparecchio all’'aperto.

+ Non smontare I'apparecchio. Non ci sono parti interne da utilizzare o pulire.

* Riporre I'apparecchio al coperto, in un luogo fresco e asciutto.

A Pericolo di danni derivanti da altre cause
Accendere I'apparecchio solo quando € in posizione di lavoro.
+ Non lasciare incustodito I'apparecchio mentre ¢ collegato alla rete elettrica.
+ Quando vi dovete assentare anche per poco tempo, spegnere I'apparecchio e
scollegare sempre il cavo di alimentazione elettrica dalla presa di corrente.
E: Per il corretto smaltimento del prodotto ai sensi della Direttiva Europea
== 2012/19/EU si prega leggere I'apposito foglietto allegato al prodotto.

* CONSERVARE SEMPRE QUESTE ISTRUZIONI.
DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIO

A - Presa d’aria

B - Pannello di controllo touch
C - Corpo dell'apparecchio

D - Contenitore

E - Impugnatura

F - Disco forato

G - Cavo di alimentazione

H - Programmi

- Spia di ventilazione

- Spia di cottura

- Visualizzatore del tempo e della temperatura
- Tasti di impostazione della temperatura

- Tasto di accensione/spegnimento

- Tasto di selezione dei programmi

- Tasti di impostazione del tempo di cottura

ozr X"~ —



Dati di identificazione

Nella targhetta posta sotto la base di appoggio dell'apparecchio sono riportati i seguenti dati d’i-
dentificazione dell'apparecchio:

+ costruttore e marcatura CE

+ modello (Mod)

* n° di matricola (SN)

+ tensione elettrica di alimentazione (V) e frequenza (Hz)

* potenza elettrica assorbita (W)

* numero verde assistenza

Nelle eventuali richieste ai Centri Assistenza Autorizzati, indicare modello e numero di matricola.

PRIMA DELL’ L’'USO

- Rimuovere i materiali di imballaggio dall'apparecchio.

- Posizionare I'apparecchio su una superficie piana e lontano dall'acqua. L'apparecchio deve es-
sere utilizzato e lasciato a riposo su una superficie stabile e resistente alle alte temperature.

- Svolgere completamente il cavo di alimentazione.

Controllare che la tensione della rete domestica sia uguale a quella indicata sulla targhetta
dati tecnici dell’apparecchio.

A\ Attenzione!
Posizionare I'apparecchio ad una distanza di almeno 10 cm da pareti, mobili o altri appa-
recchi.

Prima di usare I'apparecchio per la prima volta, lavare il contenitore (D) e il disco forato (F).
- Afferrare Iimpugnatura (E) ed estrarre il contenitore dal corpo dell'apparecchio (C), (Fig. 4).
- Inserire il disco forato nel contenitore e appoggiarlo sul fondo (Fig. 5).

ISTRUZIONI PER L'USO

- Mettere gli alimenti nel contenitore.
- Inserire il contenitore nel corpo dell’'apparecchio.

Se il contenitore non é stato inserito correttamente I'apparecchio non si awvia.

- Inserire la spina nella presa di corrente.

- Premere i tasti di impostazione della temperatura (L) e selezionare la temperatura di cottura. E
possibile impostare la temperatura da 80°C a 200°C, ad intervalli di 5°C.

- Premere i tasti di impostazione del tempo di cottura (O) ed impostare il timer. E possibile impo-
stare il tempo da 1 minuto a 60 minuti, ad intervalli di un minuto.

Per aumentare la velocita di selezione, mantenere premuti i tasti di impostazione del tempo e della

temperatura.

- In alternativa premere il tasto di selezione dei programmi (N). Selezionare il programma di cot-
tura corrispondente al tipo di alimento raffigurato (vedere “Consigli di preparazione” per i dettagli
dei programmi).

- Premere il tasto accensione/spegnimento (M) per avviare la cottura.

- La spia di ventilazione (1) si accende ad indicare che il sistema di ventilazione & entrato in funzio-
ne. La spia di cottura (J) si accende.

- L'apparecchio inizia a cuocere gli alimenti.
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Durante la cottura si potra notare che la spia di cottura (J) si accende e si spegne periodicamente.
Questo indica gli interventi del termostato che mantiene la giusta temperatura di cottura. Sul di-
splay si alterna il tempo, che diminuisce, e la temperatura selezionata. Per modificare il tempo e la
temperatura durante la cottura, utilizzare i tasti di impostazione.

La friggitrice ad aria puo essere usata per la preparazione di una grande varieta di alimenti. Fare
riferimento al libro delle ricette.

E possibile preriscaldare gli alimenti per 3-5 minuti prima di impostare il tempo di cottura, oppure
aggiungere direttamente il tempo di riscaldamento a quello di cottura.

Non riempire il contenitore con olio.
Non sovraccaricare il contenitore con molto cibo.

Quando usate I'apparecchio per la prima volta pud accadere che emani un leggero odore e
un po’ di fumo: non preoccupatevi, & perfettamente normale perché alcune parti sono state
leggermente lubrificate, dopo poco tempo il fenomeno scomparira. Questo non avra alcun
effetto sul funzionamento dell’apparecchio.

L'apparecchio pud essere messo in pausa durante il funzionamento, come ad esempio, per mesco-

lare gli ingredienti durante il processo di cottura.

- Afferrare Iimpugnatura ed estrarre il contenitore tirando verso I'esterno. L'apparecchio smette di
funzionare.

- Scuotere il contenitore per cuocere gli ingredienti in modo uniforme.

- Per riprendere il funzionamento dell'apparecchio, inserire il contenitore nella sua sede.

Attenzione!
Pericolo di ustioni. Non toccare il contenitore, il disco forato e le parti metalliche dell'appa-
recchio.
Pericolo di ustioni. Quando si rimuove il contenitore dal corpo dell’apparecchio, fuoriescono
anche aria e vapore caldi. Tenere le mani ed il viso lontano dal contenitore.
Al termine della cottura, 'apparecchio emette un beep e si spegne. Se gli ingredienti non sono
pronti bastera reinserire il contenitore nell’'apparecchio e impostare il timer per qualche minuto.
Per spegnere manualmente I'apparecchio, premere il tasto accensione/spegnimento (M). La spia
di cottura (J) si spegne. Il sistema di ventilazione si arresta qualche istante dopo.
- Estrarre il contenitore.

Attenzione!
Pericolo di ustioni. Non versare il contenuto del contenitore sul piatto. Pericolo di caduta del
disco forato.

- Estrarre gli alimenti con un mestolo di legno per non danneggiare lo strato antiaderente .Versare
gli alimenti in un piatto. Servire in tavola.

Attenzione!
Pericolo di ustioni. Non toccare il contenitore, il disco forato e le parti metalliche dell'appa-
recchio nei minuti seguenti al suo spegnimento. Attendere il raffreddamento delle parti calde.

Assicurarsi che gli ingredienti cucinati con I'apparecchio risultino dorati € non neri 0 marroni.
Rimuovere gli eventuali residui di bruciato dagli alimenti.

Per rimuovere gli ingredienti larghi o fragili dal contenitore usare delle pinze per alimenti.
8



Un eventuale eccesso di olio viene raccolto nel fondo del contenitore.

Quando avete finito di cuocere gli ingredienti, 'apparecchio pud essere subito riutilizzato
per preparare altri alimenti.

Consigli di preparazione

Se si desidera si puo lasciare preriscaldare I'apparecchio senza ingredienti.

- Premere i tasti di impostazione della temperatura (L) e selezionare la temperatura di cottura.

- Premere i tasti di impostazione del tempo di cottura (O) ed impostare il timer su piu di tre minuti.
- Premere il tasto accensione/spegnimento (M).

L'apparecchio entra in funzione.

Gli ingredienti piu piccoli necessitano di un tempo di cottura leggermente piu breve rispetto a
ingredienti piti grossi.

Una quantita maggiore di ingredienti richiede un tempo di preparazione leggermente piu lungo
mentre una quantita minore un tempo leggermente pit breve.

Mescolare gli ingredienti piu piccoli a meta cottura ottimizza il risultato finale e aiuta una cottura
uniforme.

Per un risultato croccante aggiungere un cucchiaio d'olio alle patate fresche o surgelate.

Gli snack da cuocere al forno possono anche essere cotti nella friggitrice ad aria.

La quantita ottimale per preparare delle patatine croccanti & 1,2-1,8 kg circa.

Utilizzate paste pronte per preparare snack ripieni in modo facile e veloce. Inoltre le paste gia
pronte cuociono pill velocemente di quelle fatte in casa.

Programmi preimpostati
La tabella seguente mostra i programmi preimpostati presenti sul pannello di controllo.

Temperatura (°C) Tempo (min)

patate fritte surgelate | 200 15
carne 180 25
B o] | crostacei 160 20
dolci 160 30
pollo 200 20
carne rossa 180 20

pesce 160 20
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Ogni simbolo corrisponde ad un programma di cottura. Il programma & impostato con una tempe-
ratura e tempo di cottura consigliato in base al tipo di alimento. Il tempo di cottura & indicativo, cid
dipende anche dallo spessore e dalla quantita di cibo utilizzata. E possibile modificare tempo e
temperatura anche dei programmi di cottura preimpostati.

Patatine fritte (surgelate) 15 - 20 minuti 200°
Patatine fritte (fresche) Prima cottura: 18 minuti 140°

Seconda cottura: 12 minuti 180°
Fritto (di verdura) 10 - 15 minuti 200°
Quarti di patate 18 — 22 minuti 180°
Crocchette 12 — 15 minuti 185°
Crocchette di pollo 10 minuti 200°
Cosce di pollo 20 - 25 minuti 180°
Bistecca 10 — 15 minuti 180°
Polpette 8 minuti 180°
Scampi 15 - 20 minuti 160°
Torta 20 — 30 minuti 160°
Quiche 25 - 30 minuti 180°
Pesce 15 - 20 minuti 200°
Cotoletta di maiale 10 — 15 minuti 200°
Involtini primavera 10 - 15 minuti 200°

Funzione di autospegnimento

Questo apparecchio & dotato di un timer. Quando il timer arriva a “0” I'apparecchio suona e si
spegne automaticamente. Per spegnere manualmente I'apparecchio, premere il tasto accensione/
spegnimento (M). La spia di cottura (J) si spegne. Il sistema di ventilazione si arresta qualche
istante dopo.

Se si estrae il contenitore durante la cottura I'apparecchio si spegnera automaticamente.

PULIZIA E MANUTENZIONE

Attenzione!
Prima di procedere alla pulizia dell'apparecchio scollegare sempre la spina dalla presa di
corrente. Ogni intervento va eseguito quando I'apparecchio € freddo.

Attenzione!
Non immergere I'apparecchio in acqua o in altri liquidi.

Attenzione!

Controllare le condizioni del cavo di alimentazione del vostro apparecchio regolarmente pri-
ma di utilizzarlo e nel caso di danneggiamento portarlo al piu vicino centro di assistenza per
farlo sostituire solo dal personale specializzato.

Non fare uso di utensili abrasivi per pulire I'apparecchio.
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Pulizia dell’apparecchio

Pulire le parti in plastica con un panno umido non abrasivo e asciugarle con un panno asciutto.
Pulire la parte interna dell'apparecchio con un panno non abrasivo, imbevuto di acqua calda. Asciu-
gare le superfici.

Pulire le resistenze con un panno asciutto per rimuovere i residui di cibo.

Pulizia dei componenti

II disco forato e il contenitore possono essere lavati in lavastoviglie. In alternativa, utilizzare un
comune detersivo per piatti e una spugna morbida, non abrasiva.

- Afferrare I'impugnatura (E) ed estrarre il contenitore dal corpo dell'apparecchio (C), (Fig. 4).
Per ammorbidire i residui di cibo & possibile riempire il contenitore con acqua calda. Aggiungere
alcune gocce di detersivo. Lasciare agire per 10 minuti. Lavare ed asciugare.

Il contenitore e il disco forato sono in materiale antiaderente: opacita e segni che potreb-
bero comparire dopo un uso prolungato, sono normali e non compromettono la cottura e il

gusto degli alimenti.

GUIDA ALLA SOLUZIONE DI ALCUNI PROBLEMI

Problemi

Possibili cause

Soluzioni

L'apparecchio non
funziona.

La spina non ¢ stata inseri-
ta nella presa di corrente.

Inserire la spina nella presa di
corrente elettrica, che deve essere
dotata di messa a terra.

Il timer non & stato impo-
stato.

Premere i tasti di controllo del tempo
di cottura ed impostare il tempo di
preparazione richiesto. Premere il
tasto accensione/spegnimento per
avviare la cottura.

Il contenitore non ¢ stato
inserito correttamente.

Inserire bene il contenitore all'inter-
no dell'apparecchio.

Gli ingredienti non sono
pronti.

La quantita di ingredienti
all'interno del contenitore &
troppo elevata.

Inserire meno ingredienti nel
contenitore. Una minore quantita si
cucina pit uniformemente.

La temperatura impostata €
troppo bassa.

Premere i tasti di controllo della
temperatura di cottura ed impostare
la temperatura richiesta. Vedere |l
libro delle ricette.

Il tempo di preparazione
impostato & troppo basso.

Premere i tasti di controllo del tempo
di cottura ed impostare il tempo di
preparazione richiesto. Vedere il
libro delle ricette.

Gli ingredienti non sono
cotti uniformemente.

Alcuni tipi di ingredienti
richiedono di essere
mescolati piU volte durante
la cottura.

Gli ingredienti che stanno in alto o
che sono ricoperti da altri (patatine)
devono essere mescolati durante la
cottura.

11
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Problemi

Possibili cause

Soluzioni

Gli snack fritti non sono
croccanti.

State usando tipi di snack
che devono essere cucinati
con metodi tradizionali.

Utilizzare snack da forno o spen-
nellare gli snack con olio prima di
inserirli nel contenitore.

Il contenitore non & stato
inserito correttamente.

La quantita di ingredienti
allinterno del contenitore &
troppo elevata.

Inserire meno ingredienti nel
contenitore. Una minore quantita si
cucina pit uniformemente.

Del fumo bianco esce
dall'apparecchio.

State preparando ingre-
dienti piu grassi.

Quando friggete ingredienti piu
grassi, si deposita piu olio nel
contenitore. L'olio produce piu

fumo bianco del normale durante la
cottura. Questo non ha alcun effetto
sulla preparazione degli ingredienti
o sull'apparecchio.

Nel contenitore sono rima-
sti residui di grasso dalle
precedenti cotture.

Il fumo bianco & causato dal riscal-
damento del grasso o olio presente
nel contenitore. Pulire accuratamen-
te il contenitore dopo l'uso.

Le patate fresche, tagliate
a bastoncino, non sono
fritte uniformemente.

Non state usando il tipo di
patate adatto alla frittura.

Utilizzate patate fresche ed assicu-
ratevi di girarle durante la cottura.

Sciacquare ed asciugare le
patate prima di friggerle.

Sciacquare le patate e rimuovere
tutto 'amido che si € depositato
sulla superficie delle patate.

Le patate fresche, tagliate
a bastoncino non sono
croccanti appena escono
dalla friggitrice.

La croccantezza delle
patate fritte dipende dalla
quantita di acqua che con-
tengono le patate e dalla
quantita di olio immessa
nella friggitrice.

Assicuratevi di asciugare bene 'ac-
qua dall’'esterno delle patate prima
di aggiungere l'olio.

Tagliate le patate a piccoli bastoncini
per ottenere pill croccantezza.

Aggiungere un poco di olio in pit per
ottenere pil croccantezza.
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WITH REGARD TO THIS MANUAL

This appliance is made in conformity with appropriate European Regulations in force, to protect the
user wherever possible from potential hazards. Even if you are familiar with this type of appliance,
carefully read this manual before use. Only use this appliance for the purpose it is designed for in
order to prevent accidents and damage. Keep this manual close by for future consultation. If you
should decide to give this appliance to other people, remember to also include these instructions.
The information provided in this manual is marked with the following symbols indicating:

Danger for children

Warning of burns

Danger due to electricity
Warning — material damage

A Danger of damage originating from other causes

INTENDED USE

You can use the appliance to cook food. The product is not suitable for liquid preparations. If you
need to add small quantities of liquid, you can do it very carefully, verifying that the liquid is ab-
sorbed by the solid food before pouring more liquid. An excess of liquid, could cause. Any other
use of the appliance is not intended by the manufacturer who does not accept any responsibility for
damages of any kind caused by improper use of the appliance itself. Any change to the appliance
will void the warranty.

RESIDUAL RISKS

Warning!

Danger due to electricity. Do not immerse the appliance in water or other

liquids.

Warning of burns. Do not touch the container, the perforated disc and the
& metal parts of the appliance in the minutes following its shutdown. Wait for

the cooling of hot parts.

SAFETY WARNINGS

READ THESE INSTRUCTIONS CAREFULLY.

+ This appliance is designed solely for household and similar uses such as:

- in cooking areas used by personnel of shops, offices and other professional
environments;

- on farms;

- guests of hotels, motels and other residential environments;

- bed and breakfast type of environments.

* We decline any responsibility resulting from misuse or any use other than those
covered in this booklet.

+ We suggest you keep the original box and packaging, as our free-of-charge
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service does not cover any damage resulting from inadequate packaging of the
product when this is sent back to an Authorised Service Centre.

+ Using accessories not recommended or not supplied by the manufacturer of the
appliance may entail risks of fire, electric shock or injuries to people.

* The appliance complies with Regulation (EC) No 1935/2004 of 27/10/2004 on
the materials in contact with food.

A Danger for children

+ This appliance can be used by children aged from 8 years and above and per-
sons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given supervision or instruction concerning use
of the appliance in a safe way and understand the hazards involved.

+ Children shall not play with the appliance or its components.

+ Cleaning and user maintenance shall not be made by children unless they are
aged from 8 years and above and supervised.

+ Always keep the appliance and the power cord out of the reach of children under
the age of 8 years.

* Position the appliance so that children cannot reach the hot parts.

* Do not leave the packaging near children because it is potentially dangerous.

* Prevent children from grabbing the power cord, in this way making the appliance
fall.

+ Inthe event that this appliance is to be disposed of, it is suggested that the power
cord is cut off. It is also recommended that all potentially dangerous components
including the power cord are rendered harmless to prevent personal injury. Do
not let children play with the appliance or its components.

& Warning of burns

* Do not touch the container, the perforated disc and the metal parts of the ap-
pliance in the minutes following its shutdown. Wait for the cooling of hot parts.
Danger of burns.

+ When the appliance is not functioning unplug it from the wall socket and let it cool
down before cleaning.

* Do not move the appliance while it still contains food.

+ Do not turn on the appliance when it does not contain food.

+ Always and only place the ingredients into the container to prevent food from
touching the electric resistances.

+ Do not obstruct the air intakes.

+ Do not fill the container with oil. Danger of fire.

+ During use, air and hot steam are released from the air intake. Keep your hands
and face at a safe distance from the air intake.

* When you remove the container from the appliance body, hot air and steam
come out. Keep your hands and face far from the container.
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* If you see dark smoke coming our from the air intake, turn off the appliance im-
mediately. Unplug it from the socket-outlet. Wait for the smoke emission from the
air intake to stop. Remove the container from the appliance body.

. & Attention: hot surface.

A Danger due to electricity
Before plugging the appliance into the mains socket, ensure that the voltage
shown on the rating plate matches the local voltage supply.
If the appliance will be used in a country other than that in which it was bought,
check the appliance electrical suitability at a Technical Service Center.
If you decide to use an extension cord, it must be adequate for the appliance
power, to avoid hazards to the operator and for the safety of the environment
where they work.
Always connect the appliance to an earthed socket.
Do not immerse the appliance in water or other liquids.
Do not use the appliance if your hands are wet or if you are barefoot.
Do not use the appliance if the power cord or the plug are damaged, or if the ap-
pliance is faulty. To prevent any accident, all repairs, including the replacement
of the power cord, must be carried out by an Authorised Service Centre or by
suitably qualified personnel.
Do not plug any other high power appliance (electric heaters, irons, radiators,
into the same socket.) into the same socket. Danger of electric overload.
The appliance and the power cord must not come into contact with hot surfaces.
Do not pull the power cord to unplug the appliance.
Do not leave the power cord against sharp edges or sharp parts.
Do not move the appliance pulling it by the power cord.
Remove the power cable from the socket-outlet in case of a thunderstorm.

Warning - material damage

Always unroll the power cord before use.
The appliance must not be power supplied by external timers or separate re-
mote-controlled systems.
In order not to compromise the appliance safety, use only original spare parts
and accessories approved by the manufacturer.
The appliance must only be cleaned with a soft, slightly damped, cloth after un-
plugging the appliance and allowing all its parts to cool down. Never use solvents
which may damage the plastic parts.
* Do not position the appliance near inflammable materials (fabric, curtains..).
« Always unplug the appliance before putting it away. Wait for the hot parts to cool

down.
* Do not leave the appliance exposed to weathering ( rain, sun, etc.).
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* Do not use the appliance outdoors.
* Do not disassemble the appliance. There are no internal parts to use or clean.
+ Store the appliance indoors in a cool and dry place.

A Danger of damage originating from other causes
* Turn on the appliance only when it is in working position.
* Never leave the appliance unattended when it is connected to the power supply.
« When you have to leave for even a short period of time, turn off the appliance
and always unplug the electric power cord.
E For proper disposal of the product in accordance with the European Directive
== 2012/19/EU please read the dedicated leaflet attached to the product.

* SAVE THESE INSTRUCTIONS FOR FUTURE REFERENCE.
DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

A - Air intake | - Ventilation indicator light

B - Touch control panel J - Cooking indicator light

C - Appliance body K - Time and temperature viewer
D - Container L - Temperature setting buttons
E - Handle M- On/off button

F - Perforated disc N - Program selection button

G - Power cord O - Cooking time setting buttons
H - Programs

Identification data

On the label under the base of the appliance are reported the following identifications data of the
appliance:

+ manufacturer and CE marking

+ model (Mod.)

+ serial number (SN)

+ electrical supply voltage (V) and frequency (Hz)

+ electrical power consumption (W)

+ assistance toll-free phone number

When ordering at Authorized Service Centers, indicate the model and serial number.
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BEFORE USE

- Remove the packaging materials from the appliance.

- Place the appliance on a flat surface and away from the water. The appliance must be used and
rested on a stable and heat-resisting surface.

- Totally unwind the power cord.

Check that the domestic mains voltage is the same as the voltage indicated on the label of
the device.

Warning!
Place the appliance at a distance of at least 10 cm from walls, furniture or other appliances.

Before using the appliance for the first time, wash the container (D) and the perforated disc (F).
- Grab the handle (E) and remove the container from the body of the appliance (C), (Fig. 4).
- Insert the perforated disc into the container and place it on the bottom (Fig. 5).

INSTRUCTIONS FOR USE

- Add the food into the container.
- Insert the container in the body of the appliance.

If the container is not inserted correctly the appliance does not start working.

- Insert the plug into a power outlet.

- Press the temperature setting buttons (L) and select the cooking temperature. The temperature
can be set from 80°C to 200°C, at intervals of 5°C.

- Press the cooking time setting buttons (O) and set the timer. Time can be set from 1 minute to 60
minutes, at intervals of 1 minute each.

To increase the selection speed, press and hold down the time and temperature setting keys.

- Alternatively, press the program selection button (N). Select the cooking program corresponding
to the type of food shown (see "Preparation Tips" for details on the programs).

- Press the on/off button (M) to start cooking.

- The ventilation indicator light (1) turns on to indicate that the ventilation system has started to
operate. The cook indicator (J) turns on.

- The appliance starts to cook food.

During cooking it occurs that the cooking indicator (J) comes on and off periodically. This because

the thermostat is working to maintain the ideal cooking temperature. The display alternates the

time, which decreases, and the selected temperature. To change the time and temperature during

cooking, use the setting buttons.

The air fryer can be used for preparing a large variety of foods. Refer to the recipes book.

Itis possible to preheat the food for 3-5 minutes before setting the cooking time, or directly add the

heating time to the cooking time.

Do not fill the container with oil.
Do not overload the container with a lot of food.

When using the appliance for the first time, it may happen that give off a slight odour and a
bit of smoke: don't worry, it's perfectly normal because some parts were lightly lubricated,
the phenomenon will disappear after a short time. This will have no effect on the operation
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of the appliance.

The appliance can be paused during its functioning, for example to stir the ingredients during the

cooking process.

- Grab the handle and remove the container by pulling it. The appliance stops working.

- Shake the container to cook the ingredients evenly.

- For the appliance to start working again, insert again the container in the appliance body.

& Warning!
Danger of burns. Do not touch the container, the perforated disc and the metal parts of the
appliance.

ﬁ Danger of burns. When you remove the container from the appliance body, hot air and steam
come out. Keep your hands and face far from the container.

After cooking, the appliance beeps and turns off. If the ingredients are not ready, simply reinsert the
container into the appliance and set the timer for a few minutes.
To manually switch the appliance off, press the on/off button (M). The cooking indicator light (J)
turns off. The ventilation system stops a few moments later.
- Remove the container from the appliance.
& Warning!
Danger of burns. Do not pour the contents of the container onto the plate. Danger of the
perforated disc falling.

- Remove the food using a wooden ladle to avoid damaging the non-stick layer. Pour the food onto
a plate. Serve out.
& Warning!
Danger of burns. Do not touch the container, the perforated disc and the metal parts of the
appliance in the minutes following its shutdown. Wait for the cooling of hot parts.

Make sure that the ingredients cooked with the appliance are golden brown and not black or
dark. Remove the possible burned parts from the ingredients.

To remove large or fragile ingredients from the container use food tongs.
An oil excess is collected in the container bottom.

When you have finished cooking the ingredients, the appliance can be used immediately to
prepare other ingredients.

Preparation tips

If you want you can preheat the appliance empty.

- Press the temperature setting buttons (L) and select the cooking temperature.

- Press the cooking time setting buttons (O) and set the timer for more than three minutes.

- Press the on/off button (M).

The appliance starts functioning.

The smaller ingredients require a shorter cooking time compared to the bigger ingredients.

A larger amount of ingredients requires a slightly longer preparation time while a smaller amount
requires a slightly shorter time.

Stirring the smaller ingredients while cooking optimizes the final result and helps to cook the ingre-
dients evenly.
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For a crispier result add a tablespoon of oil to fresh or frozen potatoes.
You can cook in the airy fryer also the snacks that normally you bake.

The optimal amount to make crispy fries is about 1.2-1.8 kg.
Use ready made doughs to prepare stuffed snacks easily and quickly. Moreover, ready made
doughs cook faster than the home made ones.

Pre-set programs

The following table shows the control panel pre-set programs.

Temperature (°C) Time (min)

frozen chips 200 15
meat 180 25
B i | shellfish 160 20
Sl | sweets 160 30

chicken 200 20

red meat 180 20

fish 160 20

Each symbol corresponds to a cooking program. The program is set with a recommended cook-
ing temperature and cooking time based on the type of food. The cooking time is approximate, it
depends also on the thickness and the quantity of the ingredients used. It is also possible to change
the time and temperature of the preset cooking programs.

Chips (frozen) 15 - 20 minutes 200°
Chips (fresh) First cooking: 18 minutes 140°

Second cooking: 12 minutes 180°
Fried vegetables 10 — 15 minutes 200°
Potato quarters 18 — 22 minutes 180°
Nuggets 12 - 15 minutes 185°
Chicken nuggets 10 minutes 200°
Chicken legs 20 - 25 minutes 180°
Beef steak 10 - 15 minutes 180°
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Meatballs 8 minutes 180°
Scampi 15 - 20 minutes 160°
Cake 20 — 30 minutes 160°
Quiche 25 — 30 minutes 180°
Fish 15 - 20 minutes 200°
Pork cutlet 10 — 15 minutes 200°
Spring rolls 10 - 15 minutes 200°

Auto-off function

This appliance has a timer. When the timer reaches "0" the appliance emits a sound and switces
off automatically. To manually switch the appliance off, press the on/off button (M). The cooking
indicator light (J) turns off. The ventilation system stops a few moments later.

If the container is extracted during cooking, the appliance will switch off automatically.

CLEANING AND MAINTENANCE

&Warning!

Always unplug the appliance before cleaning it. Each operation must be carried out when
the appliance is cold.

AWarning!

Never immerse the appliance in water or other liquids.

Warning!

Check the state of the power cable of your appliance on a regular basis before using it,
and if it is damaged, take it to the service centre closest to you to have it replaced only by
specialised personnel.

Do not use abrasive tools to clean the appliance.

Cleaning the appliance

Clean plastic parts with a damp, non-abrasive cloth and dry them with a dry cloth.

Clean the internal part of the appliance with a non abrasive cloth, soaked in hot water. Dry the
surfaces.

Clean the resistances with a dry cloth to remove residual of food.

Cleaning of components

The perforated disc and the container are dishwasher-safe. Or use a common dish detergent and
a soft non-abrasive sponge.

- Grab the handle (E) and remove the container from the body of the appliance (C), (Fig. 4).

To soften food residues, you can fill the container with hot water. Add a few drops of detergent.
Leave on for 10 minutes. Wash and dry.

The container and the perforated disc are made of non-stick material: opacity and signs,
that may appear after prolonged use, are normal and do not affect cooking and food taste.
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TROUBLESHOOTING

Problems

Possible causes

Solutions

The appliance does not work.

The plug has not been
inserted.

Insert the plug into the socket,
which must be earthed.

The timer has not been set.

Press the cooking time control
buttons and set the required
preparation time. Press the
on/off button to start cooking.

The container has not been
inserted correctly.

Insert the container in the
appliance correctly.

The ingredients are not ready.

The quantity of ingredients in
the basket is too big.

Add fewer ingredients in the
container. Small food quanti-
ties are easier to be cooked

evenly.

The set temperature is too
low.

Press the cooking tempera-
ture control buttons and set
the required temperature.
Refer to the recipes book.

The preparation time set is
too short.

Press the cooking time control
buttons and set the required
preparation time. Refer to the
recipes book.

The ingredients are not
cooked evenly.

Some ingredients required to
be stirred several times while
cooking.

The ingredients on top or
that are covered with other
ingredients (fries) have to be
stirred while cooking.

The fried snacks are not
crispy.

You are using snacks that
have to be cooked in a tradi-
tional way.

Use baked snacks or brush
snacks with oil before placing
them into the container.

The container has not been
inserted correctly.

The quantity of ingredients in
the basket is too big.

Add fewer ingredients in the

container. Small food quanti-
ties are easier to be cooked

evenly.
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Problems

Possible causes

Solutions

White smoke comes out of
the appliance.

You are cooking ingredients
rich in fats.

When you fry greasier ingre-
dients more oil deposits in the
container. The oil produces
more white smoke while cook-
ing. This has no effect on the
preparation of the ingredients
or on the appliance.

In the container there are
some residuals of grease left
from the previous cooking.

The white smoke is caused by
the warming of the grease or
oil in the container. Clean the
container accurately after use.

Fresh potatoes, cut in sticks,
are not fried evenly.

You are not using a kind of
potatoes suitable for frying.

Use fresh potatoes and be
sure to stir them while cook-

ing.

Wash and dry the potatoes
before frying them.

Wash the potatoes and
remove all the starch that has
deposited on the potatoes.

The fresh potatoes, cut in
sticks are not crispy when |
take them out of the fryer.

The crispiness of the fried
potatoes depends on the
quantity of water contained
in the potatoes and from the
quantity of oil introduced in
the in the fryer.

Make sure to dry the water
from the external parts of the
potatoes before you add the
oil.

Cut the potatoes in smaller
sticks for more crispiness.

Add a bit more oil for more
crispiness.
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A PROPOS DU MANUEL

Méme si les appareils ont été réalisés en conformité avec les Normes européennes spécifiques en
vigueur, et que toutes les piéces potentiellement dangereuses sont protégées, lisez avec attention
ces avertissements et n'utiliser 'appareil que pour ce que il a été congu, afin d’éviter les blessures
et les dommages. Garder ce livret a porté de main pour les futures consultations. Si vous désirez
ensuite céder cet appareil a d'autres personnes, rappelez-vous d'inclure ces instructions.

Les informations reportées dans ce manuel sont marquées des symboles suivants qui indiquent:

Danger pour les enfants
Avertissements sur les brllures
Danger électrique

Attention - dégats matériels

Dangers provenant d’autres causes

UTILISATION PREVUE

On peut utiliser cet appareil pour cuisiner les aliments. Le produit n'est pas fait pour cuisiner des
aliments liquides. Si pour des exigences de cuisson il faut ajouter des petites quantités de liquide,
c'est possible le faire avec attention, en vérifiant que le liquide soit absorbé par les aliments solides
avant d'en verser encore. S'il y a trop liquide, on pourrait avoir des problémes de déversement
dans des parties de I'appareil que causent problémes de nettoyage e/o dommages a I'appareil.
Le fabricant ne prévoit aucune autre utilisation de I'appareil et il se dégage de toute responsabilité
pour les dommages de toute nature, découlant d'un emploi inapproprié de l'appareil. La modifica-
tion de I'appareil entraine I'annulation de la garantie.

RISQUES RESIDUELS

Attention!

Danger électrique. Ne trempez pas I'appareil dans I'eau ni dans tout autre

liquide.

Avertissements sur les brdlures. Ne touchez pas le récipient, le disque per-
& foré et les parties métalliques de I'appareil dans les minutes qui suivent son

arrét. Attendre que les parties chaudes aient refroidi.

AVERTISSEMENTS POUR LA SECURITE

LISEZ ATTENTIVEMENT CES INSTRUCTIONS.

+ Cet appareil est destiné a étre utilisé pour les applications domestiques ou sem-
blables comme:

- les coins cuisine réservés au personnel des magasins, des bureaux et autres
milieux professionnels;

- dans les fermes;

- par les clients d’hotel, de motel et autres milieux a caractere résidentiel;

- dans les locaux type bed and breakfast.
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* Le constructeur décline toute responsabilité pour une utilisation erronée ou pour
des emplois autres que ceux prévus par ce livret.

* |l est conseillé de conserver 'emballage d’origine vu que I'assistance gratuite ne
joue pas pour les dommages causés par un emballage du produit non adéquat
lors de I'expédition & un service aprés-vente agréé.

+ L'utilisation d'accessoires non conseillés ou non fournis par le fabricant peut
comporter des risques d'incendie, de choc électrique ou de blessure.

+ L'appareil est conforme au réglement (EC) N° 1935/2004 du 27/10/2004 sur les
matériaux en contact avec les aliments.

A Danger pour les enfants

+ Cet appareil ne peut étre utilisé par les enfants de plus de 8 ans et par les per-
sonnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou
bien qui manquent d'expérience et de connaissances, a condition d'avoir regu et
compris les instructions sur l'usage sir et les dangers découlant de l'usage de
I'appareil.

* Les enfants ne doivent pas jouer avec |'appareil.

* Le nettoyage et I'entretien effectués par I'utilisateur ne doivent pas étre délégués
aux enfants, a moins qu'ils aient plus de 8 ans et soient surveillés par un adulte.

+ Toujours conserver |'appareil et le cordon d'alimentation hors de la portée des
enfants de moins de 8 ans.

* Disposer l'appareil de sorte que les enfants ne puissent toucher les parties
chaudes.

* Les éléments de 'emballage ne doivent pas étre laissés a la portée des enfants
car ils représentent une source de danger.

+ Eviter que les enfants ne fassent tomber |'appareil en tirant sur le cordon d‘ali-
mentation.

* Lorsqu’on décidera de jeter cet appareil, il est recommandé de le mettre hors
d’'usage en coupant le cable d’alimentation. Il est également recommandé de
protéger les parties susceptibles de constituer un danger spécialement pour les
enfants qui pourraient se servir de 'appareil pour jouer.

& Avertissements sur les brdlures

* Ne touchez pas le récipient, le disque perforé et les parties métalliques de I'ap-
pareil dans les minutes qui suivent son arrét. Attendre que les parties chaudes
aient refroidi. Danger de brdlures.

* Quand I'appareil n'est pas en service, débrancher la fiche de la prise de courant
électrique el le laisser refroidir avant de le nettoyer.

* Ne pas déplacer I'appareil quand il contient encore de la nourriture.

* Ne pas allumer l'appareil quand il ne contient pas de nourriture.

* Insérez toujours et uniquement les ingrédients dans le récipient pour éviter le
contact des aliments avec les résistances électriques.
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* Ne pas obstruer les prises d'air.

* Ne pas remplir le récipient avec huile. Danger d'incendie.

* Pendant ['utilisation, air et vapeur chaudes sortent de la prise d'air. Ne pas mettre
les mains et le visage prés de la prise d'air.

+ Quand on sort le récipient du corps de I'appareil, s'échappent aussi air et vapeur
chaudes. Ne pas mettre les mains et le visage prés du récipient.

+ Si de la fumée noire sorts de la prise d'air, éteindre immédiatement I'appareil.
Débrancher la fiche de la prise de courant. Attendre que il n'y a plus de fumée
sortant de la prise d'air. Sortir le récipient du corps de I'appareil.

. & Attention: surface chaude.

A Danger électrique

+ Avant de brancher 'appareil, assurez-vous que la tension indiquée sur la pla-
quette corresponde effectivement a celle du réseau.

+ Sil'appareil est utilisé dans un pays différent de celui dans lequel il a été acheté,
faites vérifier la compatibilité électrique dans un Centre de Service Aprés-Vente
Agree.

+ Si on décide d'utiliser une rallonge électrique, cette derniére doit étre adaptée a
la puissance de I'appareil afin d'éviter que l'opérateur se retrouve en situation de
danger et pour la sécurité de I'environnement.

* Branchez toujours I'appareil a une prise pourvue de mise a terre.

* Ne trempez pas I'appareil dans 'eau ni dans tout autre liquide.

* Ne pas utiliser I'appareil avec les mains mouillées ou les pieds nus.

* Ne pas utiliser I'appareil si le cordon électrique ou la prise sont endommagés, ou
si I'appareil est défectueux. Toutes les réparations, y compris le remplacement
du cordon d'alimentation, doivent exclusivement étre effectuées dans un centres
d'assistance aprés-vente Ariete ou par des techniciens agréés Ariete, de fagon a
prévenir les risques éventuels.

* Ne brancher aucun autre appareil qui demande puissance élevée (poele, fer
a repasser, radiateurs électriques etc.) sur la prise de courant. Danger de sur-
charge électrique.

+ L'appareil et le cordon d'alimentation ne doivent pas entrer en contact avec les
surfaces chaudes.

* Ne pas débrancher la fiche de la prise de courant en tirant sur le cordon.

* Ne pas laisser le cordon d'alimentation contre les angles vifs ou les parties cou-
pantes.

* Ne pas déplacer I'appareil en le tirant par le cordon d'alimentation.

* En cas d'orage, débrancher le cordon d'alimentation de la prise de courant.
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Attention - dégats matériels

+ Déroulez toujours le cordon d'alimentation avant utilisation.

* L'appareil ne doit pas étre alimenté depuis des minuteries externes ou depuis
des installations séparées, commandées a distance.

* Pour ne pas compromettre la sécurité de l'appareil, utiliser uniquement des
pieces de rechange et des accessoires d'origine, approuvés par le fabricant.

+ Une fois que 'appareil aura été débranché et que toutes les parties auront re-
froidi, il sera possible de le nettoyer exclusivement avec un chiffon non abrasif
et a peine humide. N'utilisez jamais de solvants car ils altérent les parties en
plastique.

* Ne pas positionner I'appareil pres de matériaux inflammables (tissu, rideaux).

+ Avant de ranger l'appareil, toujours débrancher la fiche du cordon d'alimentation
de la prise de courant. Attendre que les parties chaudes aient refroidi.

* Ne pas laisser |'appareil exposé aux agents atmosphériques (pluie, soleil, etc).

* Ne pas utiliser I'appareil en plein air.

* Ne pas démonter I'appareil. Il n'y a pas de parties internes a utiliser ou nettoyer.

+ Ranger I'appareil dans un endroit couvert, frais et sec.

A Dangers provenant d’autres causes
Allumez I'appareil uniquement lorsqu'il est en position de travail.
Ne laissez pas I'appareil sans surveillance lorsqu'il est branché.
+ Sion doit s'absenter, méme pour peu de temps, il faut toujours éteindre I'appareil
et débrancher son cordon d'alimentation de la prise de courant.
E Pour éliminer correctement le produit, aux sens de la Directive Européenne
= 2012/19/EU, lire la notice jointe au produit.

* CONSERVER CES INSTRUCTIONS.
DESCRIPTION DE L’APPAREIL

A - Prise d'air - Voyant de ventilation

B - Ecran tactile - Voyant de cuisson

C - Corps de l'appareil - Afficheur du temps et de la température
D - Récipient - Touches de réglage de la température
E - Poignée - Touche de marche/arrét

F - Disque perforé
G - Cordon d’alimentation
H - Programmes

- Touche de sélection des programmes
- Touche de programmation du temps de cuisson

oz==r X« —
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Données d'identification

Sur la plaque situé sous la base de soutien de I'appareil sont reportés les donnés d'identifications
de l'appareil suivantes:

« fabricant et marque CE

+ modéle (Mod.)

+ n° di matricule (SN)

+ tension d'alimentation (V) et fréquence (Hz)

* puissance électrique absorbée (W)

* numéro vert

En cas de demande envoyée a un Centre d'Assistance Agréé, ne pas oublier d'indiquer le modéle
et le numéro de matricule.

AVANT D'UTILISER L'APPAREIL

- Retirer les matériaux d'emballage de I'appareil.

- Disposer I'appareil sur une surface plate et éloignée des points d'eau. L'appareil doit étre utilisé
et laissé au repos sur une surface stable et résistante aux hautes températures.

- Dérouler complétement le cordon d'alimentation.

Contrdler que la tension du réseau domestique soit la méme que celle indiquée sur la pla-
quette de données techniques de I'appareil.

Attention!

Disposer I'appareil a au moins 10 cm des parois, meubles ou autres appareils.

Avant d'utiliser 'appareil pour la premiere fois, lavez le récipient (D) et le disque perforé (F).
- Saisissez la poignée (E) et retirez le récipient du corps de I'appareil (C), (Fig. 4).
Insérez le disque perforé dans le récipient et placez-le sur le fond (Fig. 5).

MODE D’EMPLOI

- Mettez les aliments dans le récipient.
- Insérer le récipient dans le corps de I'appareil.

Si le récipient n'a pas été inséré correctement, I'appareil n'entre pas en service.

- Introduire la fiche dans la prise de courant.

- Appuyer sur les touches de réglage de la température (L) et sélectionner la température de
cuisson. Il est possible de régler la température de 80°C & 200°C, par intervalles de 5°C.

- Appuyer sur les touches de réglage du temps de cuisson (O) et programmer le minuteur. On peut
régler le temps de 1 minute a 60 minutes, par intervalles d'une minute.

Pour augmenter la vitesse de sélection, maintenir enfoncées les touches de réglage du temps et

de la température.

- Ou bien appuyer sur la touche de sélection des programmes (N). Sélectionner le programme de
cuisson correspondant au type d'aliment représenté (voir les "Conseils de préparation” pour les
détails des programmes).

- Appuyer sur la touche marche/arrét (M) pour démarrer la cuisson.

- Le voyant de ventilation (I) s'allume pour indiquer que le systéme de ventilation est entré en
fonction. Le voyant de cuisson (J) s'allume.

- L'appareil commence a cuire les aliments.
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Pendant la cuisson le voyant de cuisson (J) s'allume et s'éteint périodiquement. Ca indique les
interventions du thermostat que garde la température de cuisson convenable. Sur I'écran on voit
en alternance le temps, qui diminue, et la température sélectionnée. Pour modifier le temps et la
température pendant la cuisson, utiliser les touche de réglage.

La friteuse a air peut étre utilisée pour préparer une grande variété d'aliments. Consulter le livre
de recettes.

Il est possible de préchauffer les aliments pendant 3-5 minutes avant de régler le temps de cuisson,
ou bien on peut rajouter directement le temps de préchauffage a celui de cuisson.

Ne pas remplir le récipient avec huile.
Ne surchargez pas le récipient avec beaucoup de nourriture.

Quand on utilise I'appareil pour la premiére fois, on pourra noter une légére odeur et un peu
de fumée: il est inutile de s'inquiéter; il s'agit d'un phénomene parfaitement normal car cer-
taines parties ont été légérement lubrifiées, qui s'estompera aprés peu. Cela n'aura aucune
incidence sur le fonctionnement de I'appareil.

L'appareil peut étre mis en pause pendant le fonctionnement, comme par exemple, pour mixer les
ingrédients pendant le procés de cuisson.

- Saisir la poignée et sortir le récipient tirant vers I'extérieur. L'appareil s'arréte.

- Secouer le récipient pour cuisiner les ingrédients uniformément.

- Pour remettre en service I'appareil, insérer le récipient a sa place.

Attention!
Danger de brilures. Ne touchez pas le récipient, le disque perforé et les parties métalliques
de l'appareil.

ﬁ Danger de brllures. Quand on sort le récipient du corps de l'appareil, s'échappent aussi air
et vapeur chaudes. Ne pas mettre les mains et le visage prés du récipient.

A la fin de la cuisson, I'appareil émet un "bip" et s'éteint. Si les ingrédients ne sont pas préts, il
suffira de réintroduire le panier dans I'appareil et régler le minuteur sur quelques minutes.

Pour éteindre manuellement I'appareil, appuyer sur la touche marche/arrét (M). Le voyant de cuis-
son (J) s'éteint. Le systéme de ventilation s'arréte quelques instants apres.

- Sortir le récipient.

Attention!
Danger de brllures. Ne versez pas le contenu du récipient dans I'assiette. Risque de chute
du disque perforé.
- Retirez les aliments a I'aide d’une louche en bois pour ne pas abimer la couche anti-adhérente.
Versez les aliments dans une assiette. Servir a table.

Attention!

Danger de brilures. Ne touchez pas le récipient, le disque perforé et les parties métalliques
de I'appareil dans les minutes qui suivent son arrét. Attendre que les parties chaudes aient
refroidi.

S'assurer que les ingrédients cuisinés avec l'appareil soient dorés et non noirs ou marron.
Eliminer les éventuels restes de brulé des aliments.
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Pour retirer les ingrédients volumineux ou fragiles du récipient, utilisez des pinces alimen-
taires.

Un éventuel exces d'huile se recueille dans le fond du récipient.

Quand vous avez terminé de cuisiner les ingrédients, I'appareil peut étre réutilisé immédia-
tement pour préparer des autres aliments.

Conseils de préparation

Si vous souhaitez vous pouvez préchauffer 'appareil sans ingrédients.

- Appuyer sur les touches de réglage de la température (L) et sélectionner la température de
cuisson.

- Appuyer sur les touches de réglage du temps de cuisson (O) et programmer le minuteur sur plus
de trois minutes.

- Appuyer sur la touche marche/arrét (M).

L'appareil est en service.

Les ingrédients plus petits nécessitent d'un temps de cuisson plus bref par rapport aux ingrédients

plus grands.

Una majeure quantité d'ingrédients demande un temps de préparation légérement plus long, tandis

qu'une quantité inférieure un temps légerement plus court.

Mélanger les ingrédients plus petits & moitié cuisson optimise le résultat final et aide une cuisson

uniforme.

Pour un résultat croustillant ajouter une cuillére d'huile aux pommes de terre fraiches ou surgelées.

Les snacks a cuisiner dans le four peuvent aussi étre cuisinés dans la friteuse sans huile.

La quantité optimale pour préparer des frites croustillantes est d'environs 1,2-1,8 kg.

Utiliser des pates prétes pour préparer des snacks en maniére vite et facile. De plus les pates

prétes cuisinent plus vitement de celles faites maison.

Programmes préétablis
Le tableau suivant montre les programmes préétablis présents sur I'écran de contréle.

Température (°C) Temps (min)
frites surgelées 200 15
viande 180 25
B i | crustaces 160 20
ol | desserts 160 30
poulet 200 20
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viande rouge 180 20

poisson 160 20

Chaque symbole correspond a un programme de cuisson. Le programme est réglé avec une tem-
pérature et un temps de cuisson conseillé selon le type d'aliment. Le temps de cuisson est indicatif,
¢a dépends aussi de I'épaisseur et de la quantité d'ingrédients utilisés. Il est possible de modifier
le temps et la température méme sur les programmes préétablis.

Frites (surgelées) 15-20 minutes 200°
Frites (fraiches) Premiére cuisson: 18 minutes 140°

Deuxiéme cuisson: 12 minutes 180°
Friture (de légumes) 10-15 minutes 200°
Quartiers de pommes de terre 18-22 minutes 180°
Nuggets 12-15 minutes 185°
Croquettes de poulets 10 minutes 200°
Hauts de cuisse de poulet 20-25 minutes 180°
Beefsteak 10-15 minutes 180°
Boulettes de viande 8 minutes 180°
Langoustines 15-20 minutes 160°
Tarte 20-30 minutes 160°
Quiche 25-30 minutes 180°
Poisson 15-20 minutes 200°
Cotelette de porc 10-15 minutes 200°
Rouleau de printemps 10-15 minutes 200°

Fonction extinction automatique

Cet appareil est doué d'un minuteur. Quand le minuteur arrive a "0", l'appareil sonne et s'arréte
automatiquement. Pour éteindre manuellement I'appareil, appuyer sur la touche marche/arrét (M).
Le voyant de cuisson (J) s'éteint. Le systéme de ventilation s'arréte quelques instants aprés.

Si on retire le panier pendant la cuisson, I'appareil s'arréte automatiquement.
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Attention!
Avant de nettoyer I'appareil, il faut toujours débrancher la fiche de la prise de courant.
Chaque intervention doit étre effectué quand I'appareil est froid.

Attention!
Ne jamais immerger 'appareil dans I'eau ou dans un liquide quelconque.

A\ Attention!
Veérifier réguliérement I'état du cordon d'alimentation de I'appareil avant de [I'utiliser et s'il est
abimé, I'amener dans le centre d'assistance le plus proche pour que le personnel spécialisé
le remplace.

Ne pas utiliser des outils abrasifs pour nettoyer I'appareil.

Nettoyage de I'appareil

Nettoyer les parties en plastique avec un linge humide non abrasif et les sécher avec un linge sec.
Nettoyer l'intérieur de I'appareil avec un tissu non abrasif, imprégné d'eau chaude. Sécher les
surfaces.

Nettoyer les résistances avec un chiffon sec pour éliminer les éventuels restes de nourriture.

Nettoyage des composants

Le disque perforé et le récipient peuvent étre lavés au lave-vaisselle. Autrement, on peut utiliser un
liquide vaisselle standard et une éponge souple, non abrasive.

- Saisissez la poignée (E) et retirez le récipient du corps de I'appareil (C), (Fig. 4).

Pour ramollir les résidus alimentaires, vous pouvez remplir le récipient d'eau chaude. Ajouter
quelque goutte de détergent. Laissez agir 10 minutes. Laver et sécher.

Le récipient et le disque perforé sont en matériau antiadhésif : I'effet mat et les traces qui
pourraient apparaitre apres une utilisation prolongée sont tout a fait normaux et ne compro-
mettent en rien la cuisson et le goQt des aliments.
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COMMENT REMEDIER AUX INCONVENIENTS SUIVANTS

Problémes

Causes possibles

Solutions

L'appareil ne fonctionne
pas.

La fiche n'a pas été branche
dans la prise de courante.

Brancher I'appareil a la prise de
courant qui doit étre munie d'une
prise de terre.

Le minuteur n'a pas été
réglé.

Appuyer sur les touches de réglage
du temps de cuisson et programmer
le temps de préparation requis.
Appuyer sur la touche marche/arrét
pour démarrer la cuisson.

Le récipient n'a pas été
inséré correctement.

Bien insérer le récipient dans I'ap-
pareil.

Les ingrédients ne sont
pas préts.

La quantité d'ingrédients
dans le récipient est trop
élevé.

Mettez moins d’ingrédients dans le
récipient. Une quantité plus petite
d’ingrédients se cuit de maniere plus
uniforme.

La température choisie est
trop basse.

Appuyer sur les touches de réglage
de la température de cuisson et
sélectionner la température requise.
Consulter le livre des recettes.

Le temps de préparation
saisi est trop court.

Appuyer sur les touches de réglage
du temps de cuisson et programmer
le temps de préparation requis.
Consulter le livre des recettes.

Les ingrédients ne son
pas cuites uniformé-
ment.

Certains ingrédients néces-
sitent d'étre mixés plusieurs
fois pendant la cuisson.

Les ingrédients qui sont en haut ou
qui sont couverts avec des autres
ingrédients (frites) doivent étre
mélangé pendant la cuisson.

Les snacks frites ne sot
pas croustillantes.

Vous étes en train d'utiliser
des snacks qui doivent étre
cuisinés de facon tradition-
nelle.

Utilisez des snacks cuits au four ou
badigeonnez-les d’huile avant de les
placer dans le récipient.

Le récipient n'a pas été
inséré correctement.

La quantité d'ingrédients
dans le récipient est trop
élevé.

Mettez moins d'ingrédients dans le
récipient. Une quantité plus petite
d’ingrédients se cuit de maniére plus
uniforme.
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Problémes

Causes possibles

Solutions

De la fumée blanche
sorts de l'appareil.

On a utilisé des ingrédients
plus riches en graisses.

Si vous frirez des ingrédients plus
grasses, il y a plus d'huile qui se
recueille dans le récipient. L'huile
produis plus fumée blanche pendant
la cuisson. Ca n'a aucun effet sur la
préparation des ingrédients ou sur
I'appareil.

Dans le récipient il y a des
restes de graisse des cuis-
sons précédentes.

la fumée blanche est causée par le
réchauffement du graisse ou huile
dans le récipient. Nettoyer soigneu-
sement le récipient aprés 'usage.

Les pommes de terre
fraiches, coupés en
béatonnets, ne sont pas
frites uniformément.

Vous étes en train d'utiliser
un type de pommes de terre
qui n'est pas adapte a la
friture.

Utiliser pommes de terre fraiches et
mélangez-les pendant la cuisson.

Rincer et sécher les pommes
de terre avant de les frire.

Rincer et sécher les pommes de
terre et éliminer tout I'amidon de la
surface des pommes de terre.

Les pommes de terre
fraiches, coupés en
batonnets, ne sont pas
croustillantes quand ils
sortent de la friteuse.

La texture croustillante des
frites dépend de la quantité
d'eau contenue dans les
pommes de terre et la quan-
tité d'huile utilisé.

Bien sécher I'eau sur la surface des
pommes de terre avant d'ajouter
['huile.

Couper les pommes de terre en
petits batonnets pour une texture
croustillante meilleure.

Ajouter un peu plus d'huile pour une
texture croustillante meilleure.
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ZU DIESER BEDIENUNGSANLEITUNG

Auch wenn die Gerate entsprechend der geltenden Europaischen Normen hergestellt wurden und
daher alle potentiell gefahrlichen Teile geschiitzt sind, miissen, um Unfélle und Schaden zu ver-
meiden, diese Hinweise aufmerksam gelesen und das Gerat nur fiir den Zweck verwendet werden,
fur den es vorgesehen wurde. Die Bedienungsanleitung auch fiir spateres Nachschlagen stets
grifibereit aufbewahren. Soll dieses Gerat an andere Personen abgegeben werden, bitte daran
denken, auch die Bedienungsanleitung mit auszuhandigen.

Die in dieser Bedienungsanleitung aufgefiihrten Informationen sind mit den nachstehenden Sym-
bolen gekennzeichnet, die auf folgendes hinweisen:

Gefahr fur Kinder
Hinweise zu Verbriihungsgefahr
Gefahr wegen Strom

Achtung - Sachschaden

Schadensgefahr wegen anderer Ursachen

VORGESEHENER GEBRAUCH

Das Gerét darf zum Kochen von Lebensmitteln verwendet werden. Das Produkt ist zum Kochen
von fliissigen Lebensmitteln ungeeignet. Wenn beim Kochen nétig ist, kleine Mengen Flissigkeit
dazu zu geben, kdnnen Sie es mit viel Aufmerksamkeit machen und dabei priifen, dass diese Fliis-
sigkeit aufgesaugt wird, bevor Sie mit anderen Flussigkeit begieflen. Wenn Sie zu viel Flussigkeit
schiitteln, kdnnte diese in unterschiedliche Teile des Gerats ausfliefen und dabei Reinigungs-
probleme oder Schaden verursachen. Jeder andere Einsatz ist nicht vom Hersteller vorgesehen.
Der Hersteller (ibernimmt daher keinerlei Haftung fiir jegliche Art von Schaden, die durch einen
ungeeigneten Einsatz des Geréates verursacht werden. Alle Veranderungen des Gerats bedingen
das Erléschen der Garantie.

RESTRISIKEN

Achtung!

Gefahr wegen Strom. Das Gerat nie in Wasser oder andere Flussigkeiten
tauchen.

Hinweise zu Verbrihungsgefahr. Den Behélter, die Lochscheibe und die Me-
tallteile des Gerats nicht sofort nach dem Ausschalten des Gerats beriihren
und einige Minuten warten. Warten, bis die heillen Teile abgekhlt sind.

SICHERHEITSHINWEISE

DIE BEDIENUNGSANLEITUNG VOR DEM GEBRAUCH AUFMERKSAM LE-

SEN.

* Das Produkt ist nur fur die Nutzung im Haushalt und &hnliche Anwendungen
konzipiert, wie beispielsweise:

- in Klchen flr Mitarbeiter in Laden, Blros und anderen gewerblichen Bereichen;
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in landwirtschaftlichen Betrieben;

von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;

in landwirtschaftlichen Anwesen.

Wir Gbernehmen keine Haftung bei einem falschen oder in dieser Anleitung nicht
vorgesehenen Einsatz.

Wir empfehlen die Originalverpackungen aufzubewahren, da die kostenlose
Leistung des Kundendiensts fir Transportschaden, die durch falsche Verpa-
ckung bei der Spedition zum Kundendienst entstehen, nicht vorgesehen ist.

Bei der Verwendung von nicht empfohlenen oder nicht vom Geratehersteller mit-
geliefertem Zubehor besteht Brandgefahr, Stromschlaggefahr oder Verletzungs-
gefahr.

Das Gerat entspricht der Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 vom 27. Oktober 2004
Uber Materialien und Gegenstande, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln
in Berthrung zu kommen.

A Gefahr fur Kinder
Das Gerat darf von Kindern mit einem Alter von mehr als 8 Jahre oder von Per-
sonen mit korperlichen, sensoriellen und phychuschen Behinderungen verwen-
det werden sowie von Personen, die Uber die n6tige Erfahrung und Wissen nicht
verfligen, nur unter der Bedingung, dass es eine angemessen Aufsicht ausgedibt
wird oder dass sie (iber den sicheren Gebrauch des Geréats und die méglichen
Gefaren unterrichtet worden sind.
Kinder dirfen mit dem Gerat nicht spielen.
Reinigung und Benutzer-Wartung drfen nicht von Kindern durchgeftihrt wer-
den, es sei denn sie sind alter als 8 Jahre und beaufsichtigt.
Das Gerét und das Stromkabel sollen auBerhalb der Reichweite von Kindern,
die junger als 8 Jahren sind, gehalten werden.
Das Gerat so aufstellen, dass Kinder nicht an die heiken Gerateteile gelangen
konnen.
Die Verpackungsteile von Kindern fernhalten, da diese eine mogliche Gefahren-
quelle bilden.
Bitte vermeiden Sle, dass Kinder am Kabel ziehen und somit das Abstiirzen des
Gerates verursachen.
Soll das Gerét als Abfall entsorgt werden, empfehlen wir es durch Abschneiden
des Anschlusskabels unbrauchbar zu machen. Wir empfehlen aullerdem die
Gerateteile unschadlich zu machen, die besonders fir Kinder gefahrlich sein
konnten, falls sie eventuell das Gerat flr ihre Spiele verwenden sollten.

& Hinweise zu Verbruhungsgefahr
Die Lochscheibe, den Behalter und die inneren Metallteile des Gerats nicht so-
fort nach dem Ausschalten des Gerats berihren und einige Minuten warten.
Warten, bis die heillen Teile abgekuhlt sind. Verbrennungsgefahr.
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+ Wenn das Gerat nicht in Betrieb ist, den Stecker aus der Stromdose ausziehen
und vor der Reinigung abkihlen lassen.

+ Wenn das Geréat noch Lebensmitteln enthalt, darf es nicht bewegt werden.

+ Wenn das Gerat keine Lebensmitteln enthalt, darf es nicht eingeschaltet wer-
den.

+ Geben Sie die Zutaten immer nur in den Behalter, damit die Lebensmittel nicht
mit den Heizelementen in Berlihrung kommen.

* Die Luftlécher nicht verstopfen.

+ Den Behalter nicht mit Ol flllen. Brandgefahr.

+ Wahrend des Betriebs flieRen heile Luft und Dampf aus den Luftlochern. Hande
und Gesicht weit von den Luftldchern halten.

* Beim Herausziehen des Behalters aus dem Geratekorpers werden auch heilte
Luft und Dampf ausgestoRen. Hande und Gesicht weit vom Behalter halten.

« Wenn aus dem Luftloch eine schwarzer Rauch ausflielt, soll man das Gerat
sofort ausschalten. Den Stecker aus der Netzsteckdose ziehen. Warten, bis kein
Rauch mehr aus dem Luftloch ausflie3t. Den Behalter aus dem Geratkorper
herausziehen.

. & Achtung: Warme Oberflache.

A Gefahr wegen Strom

* Bevor das Gerat angeschlossen wird, muss kontrolliert werden, ob die Netz-
spannung mit den Angaben auf dem Typenschild des Gerats entspricht.

+ Wird das Gerat in einem anderen Land in Betrieb genommen, in dem es gekauft
wurde, bitte seine elektrischen Eigenschaften bei einem technischen Service
Center Uberprlfen lassen.

* Wenn Sie entscheiden, ein Verlangerungskabel zu verwenden, missen dies der

Gerateleistung entsprechen, um den Bediener und die Sicherheit des Raumes,

in dem das Gerat benutzt wird, nicht zu gefahrden.

Das Gerat muss an eine geerdete Steckdose angeschlossen werden.

Das Gerat nie in Wasser oder andere Flissigkeiten tauchen.

Das Gerat nicht mit nassen Handen oder barful} verwenden.

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Stromkabel oder der Stecker bescha-

digt sind oder wenn das Gerat selbst fehlerhaft ist. Um jegliches Risiko vorzu-

beugen, diirfen alle Reparaturen, einschliellich des Stromkabelwechsels, nur
durch das Service Center Ariete bzw autorisierte Ariete-Fachtechniker durchge-
fihrt werden.

+ Keine sonstige Hochspannungsgerate (Heizungen, Bugeleisen, Heizkorper, usw
anschliefen.) auf der selben Netzstecker. Stromiberlastungsgefahr.

* Das Gerat und das Stromkabel durfen nicht mit warmen Oberflachen in Berih-
rung kommen.
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* Nie den Stecker am Anschlusskabel durchs Ziehen aus der Steckdose abtren-
nen.

+ Das Versorgungskabel soll nicht mit scharfen Kanten bzw Teilen in Kontakt kom-

men.

Das Gerat nicht am Stromkabel ziehen.

Bei Gewitter das Stromkabel aus der Steckdose ziehen.

Achtung - Sachschéaden
Vor dem Gebrauch stets das Stromkabel abwickeln.
Das Gerat darf nicht mit externen Timer oder getrennten ferngesteuerten Anla-
gen versorgt werden.
Um die Sicherheit des Geréates nicht zu beeintrachtigen, dirfen nur von Herstel-
ler zugelassene Originalersatzteile und -zubehdr verwendet werden.
Zur Pflege des Gerates als erstes den Stecker des Anschlusskabels aus der
Steckdose ziehen, anschliefend warten, bis alle Teile abgekuhlt sind. Das Geréat
ausschlieBlich mit einem weichen und leicht feuchten Tuch reinigen. Keine Lo-
sungsmittel verwenden, da diese die Plastikteile beschadigen.
Das Gerat nie neben verbrennbaren Stoffen stellen (Textilien, Gardinen).
Bevor Sie das Gerat aufraumen, den Stecker des Versorgungskabels immer aus
der Steckdose ziehen. Warten, bis die heilen Teile abgekiihlt sind.
Das Gerat nicht der Witterung ausgesetzt lassen (Regen, Sonne, usw).
Das Gerat darf nicht im Freien benutzt werden.
Das Gerat nicht abbauen. Das Gerat enthalt keine innere Bestandteile, die ver-
wendet werden oder gereinigt werden missen.
+ Das Gerat in einer geschlossenen, kiihlen und trockenen Stelle aufbewahren.

A Schadensgefahr wegen anderer Ursachen
Das Gerat nur einschalten, wenn es sich in Betriebsposition befindet.
Das Gerét nie unbeaufsichtigt lassen solange es am Stromnetz angeschlossen
ist.
Sollten Sie, auch fur kurze Zeit, die Stelle verlassen, wo das Gerat betrieben
wird, das Gerat immer ausschalten und immer das Versorgungskabel aus der
Steckdose ziehen.
EFUr die korrekte Entsorgung des Gerats entsprechend der EG-Richtlinie
== 2012/19/EG verweist man auf die dem Gerat beigelegten Anweisungen.

* DIE BEDIENUNGSANLEITUNG STETS GUT AUFBEWAH-
REN.
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GERATEBESCHREIBUNG

A - Luftloch | - Belliftungsanzeige

B - Touch-Bedienfeld J - Kochkontrollanzeige

C - Gehause des Gerates K - Zeit- und Temperaturanzeige

D - Behalter L - Einstellungstasten der Temperatur
E - Griff M - Taste zum Einschalten/Ausschalten
F - Lochscheibe N - Taste zur Programmauswahl

G - Anschlusskabel O - Tasten zur Einstellung der Kochzeit

H - Programme

Identifikationsangaben

Auf dem Typenschild unter der Geratebasis sind folgenden Identifikationsdaten angegeben:

* Hersteller und EC-Markierung

* Modell (Mod.)

+ Seriennummer (SN)

+ Versorgungsspannung (V) und Frequenz (Hz)

¢ Leistungsaufnahme (W)

+ Gratisnummer Kundendienst

Fir eventuelle Anfragen an den autorisierten Service Center sollen Modell und Seriennummer
angegeben werden.

VOR DER VERWENDUNG

- Das Verpackungsmaterial aus dem Geréat entfernen.

- Das Geréat auf eine stabile horizontale Flache und nicht in der Nahe von Wasser stellen. Das Ge-
rat muss auf einer festen, fiir hohe Temperaturen geeigneten Oberflache benutzt und abgestellt
werden.

- Das Anschlusskabel komplett ausrollen.

Uberpriifen, ob die Netzspannung der Hausinstallation mit den Angaben auf dem Typen-
schild des Geréts entspricht.

Achtung!
Das Gerat min. 10 cm von Wanden, Mobeln oder anderen Geraten entfernt stellen.

Den Behalter (D) und die Lochscheibe (F) vor dem ersten Gebrauch reinigen.
- Fassen Sie den Griff (E) und ziehen Sie den Behalter aus dem Gerétegehduse (C) heraus (Abb. 4).
- Setzen Sie die Lochscheibe in den Behélter ein und legen Sie sie auf den Behalterboden (Abb. 5).

BEDIENUNGSANLEITUNG

- Geben Sie die Lebensmittel in den Behalter.
- Den Behélter in den Geréatkorper einschieben.

Wenn der Behélter nicht korrekt eingeschoben wurde, startet das Gerét nicht.

- Den Stecker in die Stromsteckdose einstecken.
- Drlicken Sie die Einstelltasten der Temperatur (L) und wahlen Sie die Kochzeit. Es ist moglich,
die Temperatur zwischen 80°C und 200°C, in Schritten von 5°C, einzustellen.
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- Drlicken Sie die Einstelltasten der Kochzeit (O) und stellen Sie den Timer ein. Sie konnen den
Timer in einminiitigen Intervallen von 1 Minute bis 60 Minuten einstellen.

Um die Auswahlgeschwindigkeit zu erhohen, missen die Einstelltasten der Zeit und der Tempera-

tur gedrtickt gehalten werden.

- Drlicken Sie alternativ die Auswahltaste der Programme (N). Wahlen Sie das Kochprogramm,
das der Art der dargestellten Speise entspricht (siehe “Zubereitungstipps” fir die Programmde-
tails).

- Taste zum Einschalten/Ausschalten (M), um das Kochen zu starten.

- Die Beluftungsanzeige (1) schaltet sich ein, um anzuzeigen, dass das Belliftungssystem aktiviert
wurde. Die Kochanzeige (J) schaltet sich ein.

- Das Gerat fangt an, die Lebensmitteln zu kochen.

Wahrend des Kochens kann man bemerken, dass sich die Kochanzeige (J) regelmaRig ein- und

ausschaltet. Dies zeigt die Thermostateingriffe an, die die richtige Kochtemperatur sichern. Auf

dem Display wechseln sich die Zeit, die abnimmt und die ausgewahlte Temperatur ab. Um die Zeit
und die Temperatur wahrend des Kochens abzuéndern, missen Sie die Einstelltasten verwenden.

Die Luft-Fritteuse kann fiir die Zubereitung einer grofen Vielfalt von Lebensmitteln verwendet wer-

den. Bitte auf das Rezeptbuch Bezug nehmen.

Es ist mdglich, die Lebensmittel fiir 3-5 Minuten vorzuheizen, bevor die Kochzeit eingestellt wird

oder direkt die Heizzeit der Kochzeit hinzufligen.

Den Behalter nicht mit Ol fillen.
Uberladen Sie den Behélter nicht mit einer groRen Menge an Lebensmitteln.

Beim ersten Gebrauch kann es passieren, dass das Gerét einen leichten Geruch und etwas
Rauch ausgibt: Keine Sorge! Das ist absolut normal, weil einige Teile leicht geschmiert
sind. Nach einiger Zeit wird den Geruch verschwinden. Dies hat keine Einwirkung auf der
Betriebsweise des Geréts.

Das Gerét darf wahrend des Betriebes auf "Pause" eingeschaltet werden, zum Beispiel, um die

Zutaten wahrend des Kochprozesses zu mischen.

- Den Griff verwenden, um den Behélter herauszuziehen, dabei nach aulen ziehen. Das Gerat
schaltet sich aus.

- Den Behélter schiitteln, damit die Lebensmitteln gleichmafig kochen.

- Um das Geréat wieder in Betrieb zu setzen, den Behalter in seinen Sitz einschieben.

&Achtung!

Verbrennungsgefahr. Beriihren Sie nicht den Behélter, die Lochscheibe und die Metallteile
des Gerats.

é Verbrennungsgefahr. Beim Herausziehen des Behélters aus dem Geratekdrpers werden
auch heile Luft und Dampf ausgestolRen. Hande und Gesicht weit vom Behalter halten.

Am Ende des Kochvorganges gibt das Gerat eine Beep-Ton aus und schaltet sich automatisch aus.
Wenn die Zutaten nicht fertig sind, reicht es, den Behalter wieder in das Gerét einzusetzen und den
Timer auf einige Minuten einzustellen.

Um das Gerét manuell auszuschalten, miissen Sie die Einschalt-/Ausschalttaste (M) driicken. Die
Kochanzeige (J) schaltet sich aus. Das Bellftungssystem stoppt einige Augenblicke spater.

- Den Behélter herausziehen.
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& Achtung!

Verbrennungsgefahr. Verschitten Sie den Inhalt des Behélters nicht auf den Teller. Es be-
steht die Gefahr, dass die Lochscheibe abfallt.

- Die Speisen mit einem Holzl6ffel herausnehmen, um die Antihaftschicht nicht zu beschadigen,
und auf einen Teller schitten. Servieren.

& Achtung!

Verbrennungsgefahr. Den Behélter, die Lochscheibe und die Metallteile des Gerats nicht
sofort nach dem Ausschalten des Gerats beriihren und einige Minuten warten. Warten, bis
die heillen Teile abgekhlt sind.

Sicherstellen, dass die mit dem Gerat gekochten Lebensmitteln goldgelb sind und nicht
schwarz oder braun. Die eventuellen Verbrennungsreste aus den Lebensmitteln entfernen.

Verwenden Sie eine Lebensmittelzange, um groRe oder zerbrechliche Zutaten aus dem Be-
halter zu nehmen.

Den eventuellen Oliiberfluss wird am Boden des Behilter gesammelt.

Wenn Sie mit dem Kochen der Lebensmitteln fertig sind, kann das Gerét zur Vorbereitung
anderer Lebensmitteln verwendet werden.

Vorbereitungsratschlage

Eventuell kann man das Gerét ohne Zutaten vorwarmen.

- Drlicken Sie die Einstelltasten der Temperatur (L) und wahlen Sie die Kochzeit.

- Driicken Sie die Einstelltasten der Kochzeit (O) und stellen Sie den Timer auf mehr als drei
Minuten ein.

- Drlicken Sie die Taste zum Einschalten/Ausschalten (M).

Das Gerat lauft.

Die kleineren Lebensmitteln brauchen eine kiirzere Kochzeit im Vergleich zu den groReren.

Eine groRere Menge an Zutaten erfordert eine etwas langere Zubereitungszeit, wahrend eine ge-

ringerer Menge eine etwas geringere Zeit bendtigt.

Das Mischen der kleineren Zutaten bei der Halfte der Kochzeit vereinfacht ein gleichmaRiges Ko-

chergebnis.

Fiigen Sie fiir ein knuspriges Ergebnis einen Essléffel Ol den frischen oder gefrorenen Kartoffeln

hinzu.

Die im Ofen vorzubereitenden Snacks kénnen auch in der Luft-Fritteuse gekocht werden.

Um knusprige Chips zubereiten zu kdnnen, ist die optimale Kartoffelmenge etwa 1,2-1,8 kg.

Verwenden Sie fertige Teigwaren, um gefiillte Snacks leicht und schnell vorzubereiten. Ferner

kochen die schon fertige Teigwaren schneller als die Hausgemachten.
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Voreingestellte Programme

Die nachfolgende Tabelle zeigt die voreingestellten Programme an, die auf dem Bedienfeld vor-

handen sind.
Temperatur (°C) Zeit (min)
gefrorene Pommes 200 15
Frites
Fleisch 180 25
B ol | Krustentiere 160 20
S0l | Siikigkeiten 160 30
Huhn 200 20
Rotfleisch 180 20
Fisch 160 20

Jedes Symbol entspricht einem Kochprogramm. Das Programm ist mit einer Kochtemperatur und
-zeit eingestellt, die auf Grundlage der Art des Lebensmittels empfohlen wird. Die Kochzeit ist in-
dikativ und héngt von der Dicke und der Menge der Lebensmitteln ab. Es ist méglich, die Zeit und

Temperatur auch von voreingestellten Kochprogrammen zu verandern.

Pommes Frites (gefrorene) 15 - 20 Minuten 200°
Pommes Frites (frische) Erstes Kochen: 18 Minuten 140°

Zweites Kochen: 12 Minuten 180°
Frittiertes (aus Gemiise) 10 — 15 Minuten 200°
Kartoffelspalten 18 — 22 Minuten 180°
Kroketten 12 - 15 Minuten 185°
Huhnerkroketten 10 Minuten 200°
Hlhnerkeulen 20 - 25 Minuten 180°
Steak 10 - 15 Minuten 180°
Frikadellen 8 Minuten 180°
Scampi 15 - 20 Minuten 160°
Kuchen 20 — 30 Minuten 160°
Quiche 25 - 30 Minuten 180°
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Fisch 15 - 20 Minuten 200°
Schweinekotelett 10 — 15 Minuten 200°
Frihlingsrollen 10 - 15 Minuten 200°

Funktion fiir das automatische Ausschalten

Das Gerat besitzt eine Zeitschaltuhr. Wenn der Timer “0” erreicht, ertont das Gerat und schaltet
sich automatisch aus. Um das Gerat manuell auszuschalten, missen Sie die Einschalt-/Ausschalt-
taste (M) driicken. Die Kochanzeige (J) schaltet sich aus. Das Beluftungssystem stoppt einige
Augenblicke spater.

Wenn man den Behalter wahrend des Kochens herausnimmt, schaltet sich das Gerat automatisch
aus.

REINIGUNG UND WARTUNG
&Achtung!

Bevor Sie das Gerét reinigen, den Stecker aus der Steckdose ziehen. Jeder Eingriff soll beim
kalten Gerét erfolgen.

AAchtung!

Das Gerat nie ins Wasser oder andere Flussigkeiten tauchen.

Achtung!

Vor dem Gebrauch den Zustand des Geréatestromkabels regelmaRig priifen Falls dies be-
schadigt ist, das Kabel bei einem zustandigen Service Center nur durch Fachpersonal er-
setzen lassen.

Keine Scheuermittel fir die Reinigung des Gerates verwenden.

Reinigung des Gerats

Die Plastikteile mit einem feuchten, nicht scheuernden Tuch reinigen und mit einem trockenen
Tuch trocknen.

Das Innere des Gerat mit einem nicht scheuerenden, mit Wasser durchtranktem Tuch wischen. Die
Oberflachen trocknen.

Die Wiederstanden mit einem trockenen Tuch wischen, um Lebensmittenreste zu entfernen.

Reinigung der Bestandteile

Die Lochscheibe und der Behalter kénnen in der Splilmaschine gereinigt werden. Alternativ kann
man ein normale Spulmittel und einen weichen nicht scheuernden Schwamm verwenden.

- Fassen Sie den Griff (E) und ziehen Sie den Behalter aus dem Gerategehause (C) heraus (Abb. 4).
Um Lebensmittelreste aufzuweichen, konnen Sie den Behélter mit heillem Wasser fiillen. Einige
Tropfen Spulmittel dazu geben. 10 Minuten einwirken lassen. Spiilen und trocknen.

Der Behélter und die Lochscheibe sind aus Antihaftmaterial gefertigt: Die Oberflache konn-
te nach einer gewissen Zeit matt werden. Dies ist nach einem verlangertem Gebrauch ab-
solut normal und beeintrachtigt nicht die Kochresultate und das Geschmack der gekochten
Lebensmitteln.
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WAS TUN, WENN ES PROBLEME GIBT

Probleme

Mégliche Ursachen

Lésungen

Das Gerat funktioniert nicht.

Der Stecker wurde nicht in die
Stromdose eingesteckt.

Anschlieflend den Stecker in
eine Steckdose mit Erdleitung
stecken.

Die Zeitschaltuhr wurde nicht
eingestellt.

Driicken Sie die Steuertaste
der Kochzeit und stellen Sie
die gewlinschte Zuberei-
tungszeit ein. Drlicken Sie die
Einschalt-/Ausschalttaste, um
das Kochen zu starten.

Der Behélter wurde nicht
korrekt eingeschoben.

Den Behalter in das Geréat gut
einschieben.

Die Zutaten sind nicht fertig.

Die Menge der Zutaten in den
Behalter ist zu groR.

Weniger Zutaten in den Korb
geben. kleinere Mengen sind
leichter zu garen.

Die eingestellte Temperatur ist
zu niedrig.

Driicken Sie die Steuertaste
der Kochtemperatur und
stellen Sie die gewiinschte
Temperatur ein. Bitte auf das
Rezeptbuch Bezug nehmen.

Die eingestellte Vorberei-
tungszeit ist zu kurz.

Driicken Sie die Steuertaste
der Kochzeit und stellen Sie
die gewiinschte Zuberei-
tungszeit ein. Bitte auf das
Rezeptbuch Bezug nehmen.

Die Zutaten wurden nicht
gleichmaRig gekocht.

Einige Sorte Zutaten missen
mehrmals wahrend des
Kochens geriihrt werden.

Die Zutaten, die nach oben
steigen oder die von anderen
Zutaten gedeckt werden (Kar-
toffeln), muissen wahrend des
Kochens geriihrt werden.

Die gebratenen Snacks sind
nicht knusprig.

Sie verwenden gerade Snack
Sorten, die mit traditionellen
Methoden gekocht werden
mussen.

Verwenden Sie ofengebacke-
ne Snacks oder bestreichen
Sie die Snacks mit Ol, bevor
Sie sie in den Behalter geben.

Der Behélter wurde nicht
korrekt eingeschoben.

Die Menge der Zutaten in den
Behélter ist zu groR.

Weniger Zutaten in den Korb
geben. kleinere Mengen sind

leichter zu garen.
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Probleme

Mégliche Ursachen

Ldsungen

Aus dem Gerét flieRt weiler
Rauch heraus.

Sie bereiten fettere Zutaten
Vor.

Wenn fettere Lebensmitteln
braten, lagert sich mehr Ol

im Behalter ab. Wahrend des
Kochens generiert das Ol
einen Rauch, der weiler als
sonst ist. Dies hat keine Wir-
kung auf der Vorbereitung der
Zutaten oder auf das Gerat.

Im Behalter sind Fettreste aus
den vorherigen Kochprozes-
sen geblieben.

Der weille Rauch wird von der
Erwarmung des im Behalter
vorhandenen Fett bzw. Ol.
Nach dem Gebrauch den
Behalter grlindlich reinigen.

Die frischen Kartoffeln, die als
Stébchen geschnittenen Kar-
toffeln, sind nicht gleichmaRig
gebraten.

Sie verwenden eine Art Kar-
toffeln, die nicht zum Braten
geeignet sind.

Verwenden Sie bitte frische
Kartoffeln und riihren sie sie
wahrend des Kochens.

Vor dem Braten, die Kartoffeln
waschen und trocknen.

Die Kartoffeln waschen und
die ganze Starke entfernen,
die sich auf die Oberflache
der Kartoffeln gelagert hat.

Die frischen, in Stabchen
geschnittenen Kartoffeln sind
knusprig, sobald sie aus der
Fritteuse kommen.

Die Knusprigkeit der Pommes
hangt von der enthaltenen
Wassermenge und von der

in der Fritteuse vorhandenen
Olmenge.

Bevor man das Ol hinzufiigt,
soll die Kartoffeln aufen gut
getrocknet sein.

Die Kartoffeln in Stabchen
schneiden, damit sie knuspri-
ger werden.

Etwas mehr Ol hinzugeben,
damit die Kartoffeln knuspriger
werden.
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A PROPOSITO DE ESTE MANUAL

Aunque los aparatos hayan sido realizados segun las Normativas europeas especificas vigentes y
estén por lo tanto protegidos en todas las partes potencialmente peligrosas, lea con atencién estas
advertencias y utilice el aparato sélo para el uso al que ha sido destinado, para evitar accidentes
y dafios. Mantenga siempre al alcance este manual para futuras consultas. Si quiere ceder este
aparato a otras personas, recuerde incluir también estas instrucciones.

Las informaciones contenidas en este manual estan marcadas por los siguientes simbolos que
indican:

Peligro para los nifios

Advertencia relativa a quemaduras
A Peligro debido a electricidad
A Atenci6n — dafios materiales

Peligro de dafios debidos a otras causas

USO PREVISTO

Se puede utilizar el aparato para cocinar los alimentos. El aparato no es adecuado para cocinar
alimentos liquidos. Si hay que afiadir pequefias dosis de liquido para las exigencias de coccion,
se puede hacer con mucho cuidado, controlando que el liquido sea absorbido por una parte de los
alimentos solidos antes de verter mas. En caso de que se vertiera demasiado liquido, se podrian
causar problemas de perdidas del mismo en varias partes del aparato creando problemas de lim-
pieza y/o dafios al aparato. Cualquier otro uso del aparato no esta previsto por el fabricante que
se exime de toda responsabilidad por dafios de cualquier tipo causados por un uso impropio del
aparato. Cualquier modificacion del aparato anulara la garantia.

RIESGOS RESTANTES

jAtencion!

Peligro debido a electricidad. Nunca sumerja el aparato en agua ni en otros

liquidos.

Advertencia relativa a quemaduras. No toque el recipiente, el disco perforado
& y las partes metalicas del aparato en los minutos que siguen su apagado.

Esperar a que las partes calientes se enfrien.

ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD

LEA ATENTAMENTE ESTAS INSTRUCCIONES.

+ Este aparato esta destinado a una utilizacién doméstica o similar, como por
ejemplo:

- en las zonas para cocinar reservadas al personal en las tiendas, oficinas y otros
ambientes profesionales;

- en las fincas agricolas;

- el uso por parte de los clientes de hoteles, moteles y residencias;
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- en ambientes del tipo "bed and breakfast".

+ No se asumen responsabilidades por un uso incorrecto o por empleos diferentes
a los previstos en este manual de instrucciones.

+ Se recomienda conservar el embalaje original, ya que la asistencia gratuita no
concierne los dafios causados por un embalaje no adecuado del producto al
momento del envio a un Centro de Asistencia Autorizado.

* El uso de accesorios no aconsejados o no proporcionados por el constructor
del aparato puede comportar riesgos de incendio, electrocucion o darios a las
personas.

+ El aparato cumple con el reglamento (EC) N° 1935/2004 del 27/10/2004 relativo
a los materiales en contacto con alimentos.

A Peligro para los nifios

* Los nifios mayores de 8 afios y las personas con capacidades fisicas, senso-
riales 0 mentales limitadas, 0 con escasos experiencia 0 conocimiento, pueden
utilizar este aparato sélo bajo vigilancia o después de haber sido instruidos so-
bre el uso seguro del aparato y sus posibles peligros.

* Los nifios no deben jugar con el aparato.

* Las operaciones de limpieza y mantenimiento por el usuario no deben ser efec-
tuadas por los nifios a menos que sean mayores de 8 afios y estén vigilados.

+ Mantenga el aparato y el cable de alimentacion fuera del alcance de los nifios
menores de 8 afios.

+ Coloque el aparato de manera que los nifios no puedan llegar a las partes ca-
lientes.

* Los elementos del embalaje no se deben dejar al alcance de los nifios, ya que
podrian originar peligros.

+ Evite que algun nifio haga caer el aparato agarrandose al cable de alimentacion.

+ Si se decide dejar de utilizar el aparato, antes de tirarlo a la basura se recomien-
da cortar el cable de alimentacion. Se recomienda ademas eliminar las partes
del aparato que puedan originar peligro, especialmente para los nifios, que po-
drian utilizarlo para sus juegos.

& Advertencia relativa a quemaduras

+ No toque el disco perforado, el recipiente, la cesta y las partes metélicas inter-
nas del aparato en los minutos que siguen su apagado. Esperar a que las partes
calientes se enfrien. Peligro de quemaduras.

+ Cuando el aparato esta apagado, quite la clavija del enchufe eléctrico y déjelo
enfriar antes de efectuar la limpieza.

+ No mueva el aparato cuando todavia contiene comida.

+ No encienda el aparato cuando no contiene comida.

* Introduzca los ingredientes siempre y sélo en el recipiente para evitar el contac-
to de los alimentos con las resistencias eléctricas.
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No bloquee las tomas de aire.

No llene el contenedor con aceite. Peligro de incendio.

Durante el uso, aire y vapor calientes salen de la toma de aire. Mantenga las
manos Y la cara alejadas de los orificios de la toma de aire.

Cuando se quita el contenedor del cuerpo del aparato, salen también aire y va-
por calientes. Mantenga las manos y la cara alejadas de los orificios de la toma
de aire.

Si sale humo negro de la toma de aire, apague el aparato inmediatamente. Des-
conecte la clavija de la toma de corriente. Espere que termine la salida de humo
de la toma de aire. Retire el contenedor del cuerpo del aparato.

& Atencién: superficie caliente.

A Peligro debido a electricidad
Antes de conectar el aparato a la corriente eléctrica controle que la tension indi-
cada en la etiqueta corresponda a la tension de la red local.
Si el aparato va a ser utilizado en un pais diferente de aquel en el que se com-
pro, hay que controlar su idoneidad eléctrica en un Centro de Servicio Técnico.
Se decidir utilizar uma extenséo elétrica, esta devera ser apropriada para a po-
téncia do aparelho, a fim de evitar perigos ao operador e para a seguranca do
ambiente onde é utilizado.
Conecte siempre el aparato a una toma de corriente con puesta a tierra.
Nunca sumerja el aparato en agua ni en otros liquidos.
No utilicen el aparato si tienen las manos mojadas o estan descalzos.
No use el aparato si el cable eléctrico o el enchufe estan dafiados, o si el mismo
aparato resulta defectuoso. Todos los arreglos, incluida la sustitucion del cable
de alimentacion, deben ser efectuados exclusivamente por el Centro de Servicio
Ariete o por técnicos autorizados Ariete, para evitar cualquier riesgo.
No conecten ningun otro aparato de potencia elevada (estufa, plancha, radiado-
res, etc.) en la misma toma de corriente. Peligro de sobrecarga eléctrica.
El aparato y el cable de alimentacidn no deben entrar en contacto con superfi-
cies calientes.
No desconecte el enchufe de la toma de corriente tirando del cable.
No deje rozar el cable de alimentacion en esquinas o partes afiladas.
No desplace el aparato tirandolo por el cable de alimentacion.
En caso de tormenta desconecte el cable de alimentacion de la toma de corriente.

Atencion - dafios materiales
Desenrolle siempre por completo el cable de alimentacion antes de la utilizacion.
No se debe alimentar el producto a través de temporizadores externos o con
instalaciones con control remoto.
Para no comprometer la seguridad del aparato, hay que utilizar sélo piezas de
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repuesto y accesorios originales, aprobados por el fabricante.

* Después de haber desconectado de la toma de corriente el enchufe del cable
de alimentacion eléctrica y después de que todas las partes se hayan enfriado,
se podra limpiar el aparato exclusivamente con un pafio no abrasivo apenas
humedecido con agua. No utilice solventes que darien las partes de plastico.

* No coloque el aparato cerca de materiales inflamables (tejidos, sillas..).

* Antes de guardar el aparato desconecte siempre el enchufe del cable de alimen-
tacion de la toma de corriente. Espere que las partes calientes estén frias.

+ No deje nunca el aparato expuesto a los agentes atmosféricos (lluvia, sol, etc).

* No use el aparato en un espacio al aire libre.

+ No desmonte el aparato. No hay partes internas que se utilicen o que haya que
limpiar.

* Guarde el aparato al cubierto, en un lugar fresco y seco.

A Peligro de dafnos debidos a otras causas
* Encienda el aparato sélo cuando esta en su posicién de trabajo.
* No deje sin vigilancia el aparato mientras esté conectado a la red eléctrica.
+ Cuando tenga que ausentarse, aunque sea por poco tiempo, apague el aparato
y desconecte siempre el cable de alimentacion de la toma de corriente eléctrica.
E Para la eliminacién correcta del producto segun la Directiva Europea 2012/19/
== UE se ruega leer la hoja relacionada anexa al producto.

* GUARDE SIEMPRE ESTAS INSTRUCCIONES.
DESCRIPCION DEL APARATO

A - Toma de aire | - Indicador luminoso de ventilacién

B - Pantalla tactil J - Indicador luminoso de coccién

C - Cuerpo del aparato K - Visualizador del tiempo y de la temperatura

D - recipiente L - Botones de programacion de la temperatura

E - Mango M - Boton de encendido/apagado

F - Disco perforado N - Botdn de seleccidn de los programas

G - Cable de alimentacion O - Botones de programacion del tiempo de coccion

H - Programas
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Datos de identificacion

En la placa situada debajo de la base de apoyo del aparato estan mencionados los siguientes
datos de identificacion del aparato:

+ constructor y marca CE

+ modelo (Mod.)

+ n° de matricula (SN)

+ tension eléctrica de alimentacion (V) y frecuencia (Hz)

* potencia eléctrica absorbida (W)

* numero verde asistencia

En las eventuales solicitaciones a los Centros de Asistencia Autorizados, indique el modelo y el
numero de matricula.

ANTES DE UTILIZAR EL APARATO

- Retire los materiales de embalaje del aparato.

- Colocar el aparato sobre una superficie horizontal y lejos del agua. El aparato se debe utilizar y
guardar en una superficie estable y resistente a las altas temperaturas.

- Desenrolle completamente el cable de alimentacion.

Controle que la tension de la red doméstica sea igual que la indicada en la tarjeta con los
datos técnicos del aparato.
A iAtencion!

Colocar el aparato a una distancia minima de 10 cm de paredes, muebles u otros aparatos.

Antes de usar el aparato por primera vez, lave el recipiente (D) y el disco perforado (F).
- Agarre el asa (E) y saque el recipiente del cuerpo del aparato (C), (Fig. 4).
- Introduzca el disco perforado en el recipiente y coloquelo en el fondo (Fig. 5).

INSTRUCCIONES DE USO

- Ponga los alimentos en el recipiente.
- Coloque el contenedor en el cuerpo del aparato.

Si el no se ha colocado el contenedor en el modo correcto , el aparato no se pone en mar-
cha.

- Introduzca la clavija en la toma de corriente.

- Presione los botones de programacién de la temperatura (L) y seleccione la temperatura de
coccidn. Es posible programar la temperatura desde 80°C hasta 200°C, por intervalos de 5°C.

- Presione los botones de programacion del tiempo de coccién (O) y ponga el temporizador. Se
puede programar el tiempo de 1 minuto a 60 minutos, por intervalos de un minuto.

Para aumentar la velocidad de seleccidn, mantenga presionados los botones de programacion del

tiempo y de la temperatura.

- Como alternativa, presione el botén de seleccion de los programas (N). Seleccione el programa
de coccidn que corresponde al tipo de alimento ilustrado (véase "Consejos de preparacion” para
los detalles de los programas).

- Presione el boton de encendido/apagado (M) para empezar a cocinar.

- Elindicador luminoso de ventilacion (1) se enciende para indicar que el sistema de ventilacion se
ha puesto en funcion. El indicador luminoso de coccidn (J) se enciende.
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- El aparato empieza a cocer los alimentos.

Durante la coccién se notara que el indicador luminoso de coccién (J) se enciende y se apaga
periodicamente. Esto es debido a que el termostato interviene para mantener la temperatura de
coccion correcta. En la pantalla se alternan el tiempo, que disminuye, y la temperatura selecciona-
da. Para cambiar el tiempo y la temperatura durante la coccidn, utilice las teclas de programacion.
La freidora de aire se puede utilizar para preparar una gran variedad de alimentos. Consulte el
libro de recetas.

Es posible precalentar los alimentos por unos 3-5 minutos antes de programar el tiempo de coc-
cion, o bien afiadir directamente el tiempo de calentamiento al de coccion.

No llene el contenedor con aceite.
No sobrecargue el recipiente con muchos alimentos.

Cuando se usa el aparato por primera vez puede que exhale un olor ligero y un poco de
humo: no hay que preocuparse, es perfectamente normal ya que algunas partes han sido li-
geramente engrasadas, después de poco tiempo el fenémeno desaparece. Esto no afectara
al funcionamiento del aparato.

El aparato se puede poner en pausa durante el funcionamiento, por ejemplo para mezclar los

ingredientes durante el proceso de coccion.

- Agarre el mango y saque el contenedor tirando hacia el exterior. El aparato deja de funcionar.

- Agite el contenedor para cocinar los ingredientes de manera uniforme.

- Para volver a poner en marcha el aparato, introduzca el contenedor en su alojamiento.

& jAtencion!
Peligro de quemaduras. No toque el recipiente, el disco perforado y las partes metalicas del
aparato.

ﬁ Peligro de quemaduras. Cuando se quita el contenedor del cuerpo del aparato, salen tam-
bién aire y vapor calientes. Mantenga las manos y la cara alejadas de los orificios de la toma
de aire.

Al final de la coccion el aparato emite una sefial acustica y se apaga. Si los ingredientes no estan
listos, es suficiente volver a introducir el contenedor en el aparato y programar el temporizador por
unos minutos.
Para apagar manualmente el aparato, presione el botén de encendido/apagado (M). El indicado
luminoso de coccion (J) se apaga. El sistema de ventilacidn se apaga unos segundos después.
- Saque el contenedor.
& iAtencion!
Peligro de quemaduras. No vierta el contenido del recipiente en el plato. Peligro de caida
del disco perforado.

- Retire los alimentos con una cuchara de madera para evitar dafiar la capa antiadherente. Ponga
los alimentos en un plato. Servir en la mesa.
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& jAtencion!
Peligro de quemaduras. No toque el recipiente, el disco perforado y las partes metalicas
del aparato en los minutos que siguen su apagado. Esperar a que las partes calientes se
enfrien.

Compruebe que los ingredientes cocinados con el aparato estén dorados y no negros o
marrones. Elimine de los alimentos los eventuales restos de quemado.

Utilice pinzas para alimentos para retirar los ingredientes grandes o fragiles del recipiente.
Eventuales excesos de aceite se recogen en el fondo del contenedor.

Cuando haya terminado de cocinar los ingredientes, el aparato se puede volver a utilizar
inmediatamente para preparar otros alimentos.

Consejos de preparacion

Si lo desea, puede precalentar el aparato sin ingredientes.

- Presione los botones de programacién de la temperatura (L) y seleccione la temperatura de
coccion.

- Presione los botones de programacién del tiempo de coccidn (O) y configure el temporizador en
mas de tres minutos.

- Presione el boton de encendido/apagado (M).

El aparato se pone en marcha.

Los ingredientes méas pequefios necesitan un tiempo de coccion un poco mas corto con respecto

a los ingredientes mas grandes.

Una cantidad mayor de ingredientes necesita un tiempo de preparacion un poco mas largo, mien-

tras que una cantidad menor un tiempo un poco mas corto.

Afadir los ingredientes méas pequefios a medio cocer optimiza el resultado final y contribuye a una

coccién uniforme.

Para un resultado crujiente, afiada una cuchara de aceite a las patatas frescas o congeladas.

Las tapas para cocer en el horno también se pueden cocinar en la freidora de aire.

La cantidad ideal para preparar unas patatas crujientes es de 1,2 - 1,8 kg aproximadamente.

Utilice masas ya listas para preparar tapas rellenas de modo facil y rapido. Ademas, las masas ya

preparadas cuecen mas rapidamente que las caseras.

Programas preestablecidos
La tabla siguiente indica los programas preestablecidos presentes en el panel de control.

Temperatura (°C) Tiempo (min)
patatas fritas congeladas | 200 15
cane 180 25
B M| crustaceos 160 20
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dulces 160 30

pollo 200 20
carne roja 180 20
pescado 160 20

Cada simbolo corresponde a un programa de coccién. El programa esta configurado con una
temperatura y un tiempo de coccién aconsejados segun el tipo de alimento. El tiempo de coccion
es aproximativo, también depende del espesor y de la cantidad de comida. También es posible
cambiar el tiempo y la temperatura de los programas preestablecidos.

Patatas fritas (congeladas) 15-20 minutos 200°
Patatas fritas (frescas) Primera coccion: 18 minutos 140°

Segunda coccion: 12 minutos 180°
Verduras fritas 10-15 minutos 200°
Cuartos de patatas 18-22 minutos 180°
Croquetas 12-15 minutos 185°
Croquetas de pollo 10 minutos 200°
Muslos de pollo 20-25 minutos 180°
Filete 10-15 minutos 180°
Albéndigas 8 minutos 180°
Cigalas 15-20 minutos 160°
Tarta 20-30 minutos 160°
Quiche 25-30 minutos 180°
Pescado 15-20 minutos 200°
Chuleta de cerdo 10-15 minutos 200°
Rollitos primavera 10-15 minutos 200°

Funcion de autoapagado

Este aparato esta equipado con un temporizador. Cuando el temporizador llega a "0" el aparato
suena y se apaga automaticamente. Para apagar manualmente el aparato, presione el botdn de
encendido/apagado (M). El indicado luminoso de coccion (J) se apaga. El sistema de ventilacion
se apaga unos segundos después.

Si se extrae el contenedor durante la coccion, el aparato se apaga automaticamente.
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LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

& iAtencion!
Antes de proceder a la limpieza del aparato desconecte siempre el enchufe de la toma de
corriente. Cualquier operacion debe efectuarse cuando el aparato esta frio.

A jAtencion!
No sumerja nunca el aparato en agua o en otros liquidos.

jAtencion!

Controle las condiciones del cable de alimentacion del aparato con regularidad antes de
utilizarlo y en caso de dafios llévelo al centro de servicio mas cercano para hacerlo substituir
solo por personal especializado.

No utilice utensilios abrasivos para limpiar el aparato.

Limpieza del aparato

Limpie las partes de plastico con un pafio himedo no abrasivo y secarlas con un pafio seco.
Limpie la parte interna del aparato con un pafio no abrasivo, mojado en agua caliente. Seque las
superficies.

Limpie las resistencias con un pafio seco para eliminar los restos de alimentos.

Limpieza de los componentes

El disco perforado y el recipiente se pueden lavar en el lavavajillas. Como alternativa, utilizar un
detergente para vajilla y una esponja suave, no abrasiva.

- Agarre el asa (E) y saque el recipiente del cuerpo del aparato (C), (Fig. 4).

Para ablandar los residuos de comida es posible llenar el recipiente con agua caliente. Afiada una
gotas de detergente. Deje actuar durante 10 minutos. Lave y seque.

El recipiente y el disco perforado estan hechos de material antiadherente: si aparecieran
opacidad y rastros después de un uso prolongado, esto es normal y no compromete la
coccion y el sabor de los alimentos.
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COMO SOLUCIONAR ALGUNOS PROBLEMAS

Problemas

Causas posibles

Soluciones

El aparato no funciona.

La clavija no esta enchufada.

Enchufe la clavija en la toma de
corriente eléctrica, que debe estar
equipada con puesta a tierra.

El temporizador no esta progra-
mado.

Presione los botones de progra-
macion del tiempo de coccién y es-
tablezca el tiempo de preparacion
necesario. Presione el botén de
encendido/apagado para empezar
la coccion.

El contenedor no esta colocado
correctamente.

Coloque bien el contenedor en el
interior del aparato.

Los ingredientes no
estan listos.

La cantidad de ingredientes en
el contenedor es demasiado
alta.

Coloque menos ingredientes en el
recipiente. Una cantidad menor se
cocina mas uniformemente.

La temperatura programada es
demasiado baja.

Presione los botones de programa-
cion de la temperatura de coccién
y establezca la temperatura nece-
saria. Consulte el libro de recetas.

El tiempo de preparacién pro-
gramado es demasiado corto.

Presione los botones de progra-
macion del tiempo de coccién y
establezca el tiempo de prepara-
cion necesario. Consulte el libro de
recetas.

Los ingredientes
no estan cocinados
uniformemente.

Algunos tipos de ingredientes
requieren ser mezclados varias
veces durante la coccion.

Los ingredientes que se encuen-
tran arriba o que estan cubiertos
por otros deben ser mezclados
durante la coccidn.

Las tapas fritas no
quedan crujientes.

Se estan utilizando unos tipos
de tapas que se deben cocinar
con métodos tradicionales.

Utilice aperitivos horneados o
Untelos con aceite antes de colo-
carlos en el recipiente.

El contenedor no esta
colocado correcta-

mente.

La cantidad de ingredientes en
el contenedor es demasiado
alta.

Coloque menos ingredientes en el
recipiente. Una cantidad menor se
cocina mas uniformemente.
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Problemas

Causas posibles

Soluciones

Un humo blanco sale
del aparato.

Esta preparando ingredientes
mas grasos.

Cuando se frien ingredientes mas
grasos, mas aceite se deposita en
el contenedor. El aceite produce
humo blanco méas de lo normal
durante la coccién. Esto no afecta
de ninguna manera la preparacion
de los ingredientes o el aparato.

En el contenedor han quedado
restos de las cocciones prece-
dentes.

El humo blanco es causado por
el calentamiento de la grasa o del
aceite presente en el contenedor.
Limpie a fondo el contenedor
después del uso.

Las patatas crudas,
cortadas en bastones,
no estan fritas unifor-
memente.

No se esta utilizando el tipo de
patatas adecuado para freir.

Utilice patatas crudas y asegu-
rese de darles vueltas durante la
coccion.

Enjuague y seque las patatas
antes de freirlas.

Enjuague las patatas y quite todo
el almidén que se ha depositado
en la superficie de las patatas.

Las patata crudas,
cortadas en bastones,
no estan crujientes al

sacarlas de la freidora.

La textura crujiente de las
patatas fritas depende de la
cantidad de agua que contienen
las patatas y de la cantidad de
aceite introducido en la freidora.

Controle que ha secado bien el
agua del exterior de las patatas
antes de afiadir el aceite.

Corte las patatas en bastoncitos
mas finos para que queden mas
crujientes.

Afiada un poco mas de aceite para

obtener una textura mas crujiente.
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A PROPOSITO DESTE MANUAL

Mesmo se os aparelhos foram realizados em conformidade com as Normas especificas europeias
vigentes e sao, portanto, protegidos em todas as suas partes potencialmente perigosas, deve-se
ler atentamente estes avisos e usar o aparelho somente para o uso ao qual foi destinado para
evitar acidentes e danos. Deixar este manual sempre acessivel para futuras consultas. Sempre
que desejar ceder este aparelho a outras pessoas, lembre-se de incluir também estas instrugdes.
As informagdes apresentadas neste manual estdo marcadas com os seguintes simbolos, que
indicam:

Perigo para as criangas
A Aviso relativo a queimaduras

Perigo devido a electricidade
A Atengao - danos materiais

Perigo de danos devidos a outras causas

USO PREVISTO

Pode-se usar o aparelho para cozinhar os alimentos. O produto n&o é apropriado para cozinhar
alimentos liquidos. Se, por exigéncias de cozedura for necessario adicionar pequenas doses de
liquido, isto pode ser feito, com muito cuidado, certificando-se que o liquido seja absorvido pelo
alimento antes de adicionar mais. Caso for introduzido muito liquido, poderdo ocorrer problemas
de saida do liquido através de partes do aparelho, criando problemas de limpeza e/ou danos ao
mesmo. Qualquer outro uso do aparelho ndo é previsto pelo fabricante, o qual ndo assume nenhu-
ma responsabilidade por danos de qualquer natureza gerados pelo uso impréprio do aparelho. Se
o aparelho for modificado, a garantia perdera sua validade.

RISCOS RESIDUOS

Atencéao!
Perigo devido a electricidade. N&o imergir o aparelho em &gua ou outros
liquidos.

&Aviso relativo a queimaduras. Nao tocar o recipiente, o disco com furos e
as partes metalicas do aparelho nos minutos que seguem o desligamento.
Aguardar o arrefecimento das partes quentes.

ADVERTENCIAS DE SEGURANCA

LER CUIDADOSAMENTE ESTAS INSTRUCOES.

+ Este aparelho destina-se as aplicagdes domésticas e semelhantes, como:

- nas areas onde se pode cozinhar, em lojas, escritorios e outros ambientes pro-
fissionais;

- em quintas;

- utilizag&o por parte de clientes de hotéis, motéis e outros ambientes de natureza
residencial;
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- em ambientes tipo bed and breakfast.

+ Nao se assumem quaisquer tipos de responsabilidade pelo uso incorrecto ou
por empregos diferentes daqueles previstes pelo presente folheto.

* Recomenda-se guardar a embalagem original, visto que ndo é efectuada a as-
sisténcia gratuita por danos devidos a embalagem ndo adequada do produto no
momento do envio do mesmo a um Centro de Assisténcia autorizado.

+ A utilizagao de acessorios ndo recomendados ou nao fornecidos pelo fabricante
do aparelho pode comportar riscos de incéndio, choque eléctrico ou danos a
pessoas.

+ O aparelho esta conforme com o regulamento (EC) No 1935/2004 de 27/10/2004
sobre materiais em contacto com alimentos.

A Perigo para as criancas

+ Este aparelho pode ser usado por criangas com idade superior a 8 anos e por
pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais limitadas ou pouca ex-
periéncia ou conhecimento somente se observados e apds orientagdo de como
utilizar de modo seguro o aparelho e saber quais s80 0s possiveis perigos.

+ As criangas ndo devem brincar com o aparelho.

* As operagdes de limpeza e de manutengéo por parte do utilizador ndo devem
ser efetuadas por criangas exceto se estas forem maiores de 8 anos e atuarem
sob orientagdo de um adulto.

+ Manter sempre o aparelho e o cabo de alimentagéo fora do alcance de criangas
de idade inferior a 8 anos.

* Posicione o aparelho de modo que as criangas nao consigam tocar as partes
quentes.

+ N&o deixar os elementos da embalagem ao alcance de criangas pois constituem
potenciais fontes de perigo.

+ Evitar que uma crianga, ao brincar com o cabo de alimentacdo, possa provocar
a queda do aparelho.

+ No momento em que decidir ndo utilizar mais o aparelho, recomendamos cortar
0 cabo de alimentagéo para que ndo possa mais funcionar. Recomendamos
fazer com que suas partes susceptiveis a constituir perigo, principalmente para
criangas que poderiam utilizar o aparelho para brincar, tornem-se indcuas.

& Aviso relativo a queimaduras

* Nao tocar disco com furos o recipiente e as partes metalicas internas do apare-
lho nos minutos que seguem o seu desligamento. Aguardar o arrefecimento das
partes quentes. Perigo de queimaduras.

* Quando o aparelho ndo estiver em funcionamento, desligar a ficha da corrente
elétrica e deixa-lo esfriar antes de efetuar a limpeza.

+ N&o mover o aparelho quando ainda houver algum alimento dentro do mesmo.

* Na&o ligar o aparelho quando o0 mesmo estiver sem nenhum alimento.
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* Inserir os ingredientes, sempre e somente no recipiente para evitar o contato do
alimento com as resisténcias elétricas.

+ N&o obstruir as entradas de ar.

+ N&o encher o recipiente com 6leo. Perigo de incéndio.

* Durante o uso, ar e vapor quentes sairdo pela entrada do ar. Manter as maos e
o rosto longe da entrada do ar.

* Quando o recipiente for removido do corpo do aparelho, havera também saida
de ar e vapor quentes. Manter as maos e o rosto longe do recipiente.

+ Se houver saida de fumo preto pela entrada do ar, desligar o aparelho imedia-
tamente. Desligar a ficha da tomada de corrente. Aguardar que a saida de fumo
da entrada de ar termine. Retirar o recipiente do corpo do aparelho.

. & Atencdo: superficie quente.

A Perigo devido a electricidade

* Antes de conectar o aparelho a rede de alimentacg&o, certificar-se que a tenséo
indicada na placa corresponda aquela da rede local.

+ Se o aparelho for utilizado em um pais diferente do pais em que foi comprado,
deve-se verificar a idoneidade elétrica do aparelho contactando um Centro de
Assisténcia Técnica.

+ Se decidir utilizar uma extens&o elétrica, esta devera ser apropriada para a po-
téncia do aparelho, a fim de evitar perigos ao operador e para a seguranga do
ambiente onde é utilizado.

+ Conectar sempre o aparelho a uma tomada ligada a terra.

+ N&o imergir 0 aparelho em &gua ou outros liquidos.

* Nao utilizar o aparelho com as méaos molhadas ou com os pés descalgos.

+ N&o usar o aparelho se o cabo elétrico ou a ficha estiverem danificados, ou se
o préprio aparelho estiver com algum defeito. Todas as reparagdes, incluida a
substituicdo do cabo de alimentagéo, devem ser realizadas somente por Cen-
tros de Assisténcia Ariete ou por técnicos autorizados Ariete, de modo a prevenir
qualquer perigo.

+ N&o ligar nenhum outro aparelho de elevada poténcia (aquecedores, ferros de
engomar, radiadores etc.) na mesma tomada de corrente. Perigo de sobrecarga
eléctrica.

+ O aparelho e o cabo de alimenta¢do ndo devem entrar em contato com superfi-
cies quentes.

+ N&o desligar a tomada do ponto de corrente puxando-a pelo cabo.

* Nao deixar o cabo de alimentagdo em contacto com cantos vivos ou partes
cortantes.

* N&o deslocar o aparelho puxando-o pelo cabo de alimentagéo.

+ Em caso de temporais, desligar o cabo de alimenta¢do da tomada de corrente.
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Atencéo - danos materiais

+ Desenrolar sempre o cabo de alimentagéo antes do uso.

+ O produto ndo deve ser alimentado através de timers externos ou com sistemas
separados comandados a distancia.

+ Para ndo comprometer a seguranga do aparelho, utilizar somente pegas de re-
posicao e acessorios originais, aprovados pelo fabricante.

* Apos ter desligado a tomada do cabo de alimentagdo eléctrica do ponto de
corrente e apo6s todas as partes terem esfriado, o aparelho podera ser limpo
exclusivamente com um pano n&o abrasivo humedecido em &gua. Nunca usar
solventes que danifiquem as partes de plastico.

* Né&o posicionar o aparelho em proximidade de materiais inflamaveis (tecidos,
cortinas..).

* Antes de guardar o aparelho, desligar sempre a ficha do cabo de alimentagdo
da tomada de corrente. Aguardar o arrefecimento das partes quentes.

+ N&o deixar o aparelho exposto a agentes atmosféricos (chuva, sol, etc).

+ Nao utilizar o aparelho a céu aberto.

+ N&o desmontar o aparelho. Nao ha partes internas a utilizar ou limpar.

+ Colocar o aparelho em lugar coberto, fresco e seco.

A Perigo de danos devidos a outras causas
* Ligar o aparelho apenas quando este estiver na posicao de trabalho.
* Nao deixar o aparelho sem vigiléncia enquanto este estiver ligado a rede eléc-
trica.
* Quando estiver ausente, mesmo por pouco tempo, desligue o aparelho e desli-
gue sempre o cabo de alimentag&o eléctrica da tomada de corrente.
E Para a eliminagao correta do produto, nos termos da Diretiva Europeia 2012/19/
== EU rogamos que seja lido o relativo folheto que acompanha o produto.

* CONSERVAR ESTAS INSTRUCOES.
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DESCRICAO DO APARELHO

A - Entrada de ar | - Sinalizador luminoso de ventilagéo

B - Painel de controle touch J - Sinalizador luminoso de cozedura

C - Corpo do aparelho K - Visualizagdo do tempo e da temperatura

D - Recipiente L - Teclas de programag&o da temperatura

E - Pega M- Tecla ligar/desligar

F - Disco com furos N - Tecla de selegdo dos programas

G - Cabo de alimentagéo O - Teclas de programacg&o do tempo de cozedura

H - Programas

Dados de identificacao

Na placa colocada abaixo da base de apoio do aparelho estéo indicados os seguintes dados de
identificagao do aparelho:

« fabricante e marcagdo CE

+ modelo (Mod)

+ n° de matricula (SN)

+ tenséo eléctrica de alimentagao (V) e frequéncia (Hz)

+ poténcia eléctrica absorvida (W)

* nlmero verde de assisténcia

Para solicitagdes aos Centros de Assisténcia Autorizados, indicar o modelo e o nimero de matri-
cula.

ANTES DO USO

- Remover os materiais de embalagem do aparelho.

- Posicionar o aparelho sobre uma superficie plana e longe da agua. O aparelho deve ser utiliza-
do e deixado em repouso sobre uma superficie estavel e resistente a altas temperaturas.

- Desenrolar totalmente o cabo de alimentagao.

Certificar-se que a tensdo da rede doméstica seja igual a indicada na chapa dos dados
técnicos do aparelho.

Atencao!

Posicionar o aparelho a uma distancia de pelo menos 10 cm das paredes, mdveis ou outros
aparelhos.

Antes de usar o aparelho pela primeira vez, lavar o recipiente (D) e o disco com furos (F).
- Segurar a pega (E) e extrair o recipiente do corpo do aparelho (C), (Fig. 4).
- Inserir o disco com furos no recipiente e apoia-lo no fundo (Fig. 5).

INSTRUCOES PARA O USO

- Colocar os alimentos no recipiente.

- Inserir o recipiente no corpo do aparelho.

Se o recipiente nao tiver sido inserido corretamente, o aparelho néo iniciara a funcionar.

- Inserir a ficha na tomada de corrente.
- Pressionar as teclas de programag&o da temperatura (L) e selecionar a temperatura de cozedu-
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ra. E possivel programar a temperatura de 80°C a 200°C, com intervalos de 5°C.

- Pressionar as teclas de programagao do tempo de cozedura (O) e programar o timer. E possivel
programar o tempo de 1 minuto a 60 minutos, com intervalos de um minuto.

Para aumentar a velocidade de seleg&o, manter pressionadas as teclas de programagéo do tempo

e da temperatura.

- Como alternativa, pressionar a tecla de sele¢do dos programas (N). Selecionar o programa de
cozedura correspondente ao tipo de alimento representado (ver “Conselhos de preparagao”
para os detalhes dos programas).

- Pressionar a tecla ligar/desligar (M) para iniciar a cozinhar.

- O sinalizador luminoso da ventilagdo (I) acende-se para indicar que o sistema de ventilagdo
entrou em funcionamento. O sinalizador luminoso de cozedura (J) acende-se.

- O aparelho iniciara a cozinhar os alimentos.

Durante a cozedura pode-se notar que o sinalizador luminoso de cozedura (J) acende-se e apa-

ga-se periodicamente. Isto indica as ativagdes do termostato que mantém a temperatura correta

de cozedura. No display sdo visualizados, de modo alternado, o tempo que esta a diminuir e a

temperatura selecionada. Para modificar o tempo e a temperatura durante a cozedura, utilizar as

teclas de programagéo.

A fritadeira de ar quente pode ser usada para a preparagdo de uma grande variedade de alimen-

tos. Consultar o livro de receitas.

E possivel pré-aquecer os alimentos por 3-5 minutos antes de programar o tempo de cozedura, ou

pode-se adicionar diretamente o tempo de aquecimento ao tempo de cozedura.

Né&o encher o recipiente com éleo.
Néo sobrecarregar o recipiente com muitos alimentos.

Quando utilizar o aparelho pela primeira vez, pode-se sentir um pouco de cheiro de fumaca:
nado se preocupe, isto é perfeitamente normal pois algumas pegas foram levemente lubri-
ficadas; apos algum tempo isto ndo ocorrera mais. Isto ndo tera nenhum efeito sobre o
funcionamento do aparelho.

O aparelho pode ser colocado em pausa durante o funcionamento, como por exemplo, para mis-

turar os ingredientes durante o processo de cozedura.

- Segurar a pega e extrair o recipiente puxando-o para fora. O aparelho ird parar de funcionar.

- Agitar o recipiente para cozinhar os ingredientes de modo uniforme.

- Para retomar o funcionamento do aparelho, inserir o recipiente em sua sede.

& Atencéao!
Perigo de queimaduras. Nao tocar o recipiente, o disco com furos e as partes metélicas do
aparelho.

é Perigo de queimaduras. Quando o recipiente for removido do corpo do aparelho, havera
também saida de ar e vapor quentes. Manter as mé&os e o rosto longe do recipiente.

Ao terminar a cozedura, o aparelho emitird um beep e, em seguida, ocorrerd o desligamento.
Se os ingredientes n&do estiverem prontos, bastara inserir novamente o recipiente no aparelho e
programar o timer por alguns minutos.
Para desligar manualmente o aparelho, pressionar a tecla ligar/desligar (M). O sinalizador visual
de cozedura (J) apaga-se. O sistema de ventilagdo ira parar ap6s alguns instantes.
- Retirar o recipiente.
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& Atencéao!
Perigo de queimaduras. Nao colocar o conteudo do recipiente no prato. Perigo de queda do
disco com furos.

- Extrair os alimentos com uma concha de madeira para ndo danificar a camada antiaderente.
Colocar os alimentos num prato. Servir a refeigao.
& Atencao!
Perigo de queimaduras. Nao tocar o recipiente, o disco com furos e as partes metalicas do
aparelho nos minutos que seguem o seu desligamento. Aguardar o arrefecimento das partes
quentes.

Certifique-se que os ingredientes cozidos com o aparelho estejam dourados e néo pretos ou
marrom. Remover possiveis residuos de queimado dos alimentos.

Para remover os ingredientes largos ou frageis do recipiente deve-se usar pingas para ali-
mentos.

Um possivel excesso de 6leo sera recolhido no fundo do recipiente.

Quando tiver terminado de cozinhar os ingredientes, o aparelho poderé ser logo reutilizado
para a preparar outros alimentos.

Conselhos de preparacéo

Se desejar, pode-se deixar pré-aquecer o aparelho sem os ingredientes.

- Pressionar as teclas de programac&o da temperatura (L) e selecionar a temperatura de cozedu-
ra.

- Pressionar as teclas de programagéo do tempo de cozedura (O) e programar o timer em mais
de trés minutos.

- Pressionar a tecla ligar/desligar (M).

O aparelho entrara em funcionamento.

Os ingredientes menores necessitam de tempos de preparagdo um pouco mais breves em relagao

aos ingredientes maiores.

Uma quantidade maior de ingredientes requer um tempo de preparacdo um pouco mais longo e

uma quantidade menor exige um tempo um pouco mais breve.

Misture os ingredientes menores quando estiver na metade do tempo de cozedura para otimizar

os resultados finais e ajudar a obter uma cozedura uniforme.

Para um resultado crocante, adicionar uma colher de dleo nas batatas frescas ou congeladas.

Os snacks a serem cozidos no forno também podem ser cozidos na fritadeira de ar quente.

A quantidade ideal para preparar batatinhas estaladicas é de 1,2-1,8 kg aproximadamente.

Utilizar massas prontas para preparar snacks recheados de modo facil e rapido. Além disso, as

massas prontas podem ser cozidas mais rapidamente do que as massas feitas em casa.
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Programas pré-configurados

A tabela a seguir mostra os programas pré-configurados presentes no painel de controle.

Temperatura (°C) Tempo (min)
% batatas fritas conge- 200 15
ladas
carne 180 25
B Sl | crustaceos 160 20
m doces 160 30
frango 200 20
F
carne vermelha 180 20
peixe 160 20

Cada simbolo corresponde a um programa de cozedura. O programa esta configurado com tem-
peratura e tempo de cozedura aconselhados, em fungéo do tipo de alimento. O tempo de cozedura
é indicativo, ou seja, depende também da espessura e da quantidade de alimento utilizada. E pos-
sivel modificar o tempo e a temperatura também dos programas de cozedura pré-configurados.

Batatas fritas (congeladas) 15 - 20 minutos 200°
Batatas fritas (frescas) Primeira cozedura: 18 minutos 140°

Segunda cozedura: 12 minutos 180°
Verduras fritas 10 - 15 minutos 200°
Batata cortada em quatro gomos 18 — 22 minutos 180°
Croquetes 12 - 15 minutos 185°
Croquetes de frango 10 minutos 200°
Coxas de frango 20 — 25 minutos 180°
Bife 10 - 15 minutos 180°
Almdndegas 8 minutos 180°
Lagostim 15 - 20 minutos 160°
Bolo 20 — 30 minutos 160°
Quiche 25— 30 minutos 180°
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Peixe 15 - 20 minutos 200°

Costeleta de porco 10 - 15 minutos 200°

Rolinhos primavera 10 - 15 minutos 200°

Funcéo de auto-desligamento

Este aparelho € dotado de um timer. Quando o timer chegar a “0” o aparelho emitira um som e
se desligara automaticamente. Para desligar manualmente o aparelho, pressionar a tecla ligar/
desligar (M). O sinalizador visual de cozedura (J) apaga-se. O sistema de ventilagéo iré parar apds
alguns instantes.

Se o recipiente for extraido durante a cozedura, o aparelho se desligara automaticamente.

LIMPEZA E MANUTENGCAO
& Atencéao!

Antes de continuar a limpeza do aparelho, desligar sempre a ficha da tomada de corrente.
Qualquer operacgéo deve ser efetuada quando o aparelho estiver frio.

A Atencao!

Nunca imergir o aparelho em &gua ou outros liquidos.

Atencao!

Verificar as condigdes do cabo de alimentagao do seu aparelho regularmente antes de utili-
za-lo e, caso estiver danificado, leva-lo ao centro de assisténcia mais proximo para que seja
substituido por pessoal especializado.

Né&o fazer uso de utensilios abrasivos para limpar o aparelho.

Limpeza do aparelho

Limpar as partes de plastico com um pano himido ndo abrasivo e enxugar as mesmas com um
pano seco.

Limpar a parte interna do aparelho com um pano nao abrasivo, embebido em agua quente. Enxu-
gar as superficies.

Limpar as resisténcias com um pano seco para remover os residuos de comida.

Limpeza dos componentes

O disco com furos € o recipiente podem ser lavados na lava-louga. Como alternativa, utilizar um
detergente comum para louga e uma esponja macia, nao abrasiva.

- Segurar a pega (E) e extrair o recipiente do corpo do aparelho (C), (Fig. 4).

Para amolecer os residuos de comida, € possivel encher o recipiente com agua quente. Adicionar
algumas gotas de detergente. Deixar agir por 10 minutos. Lavar e enxugar.

O recipiente e o disco com furos séo feitos com material antiaderente: opacidade e sinais
que poderiam surgir apds um uso prolongado sdo normais e ndo compromete o cozimento
dos alimentos.
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COMO REMEDIAR OS SEGUINTES INCONVENIENTES

Problemas

Possiveis causas

Solugdes

O aparelho nao funciona.

Aficha nao foi inserida na
tomada de corrente.

Ligue a ficha a tomada da
corrente eléctrica, que deve
ser provida de ligagao a terra.

O timer n&o foi programado.

Pressionar as teclas de con-
trole do tempo de cozedura
e programar o tempo de pre-
paragao exigido. Pressionar
a tecla ligar/desligar para dar
inicio a cozedura.

O recipiente nao foi inserido
corretamente.

Inserir bem o recipiente no
interior do aparelho.

Os ingredientes néo estdo
prontos.

A quantidade de ingredientes
no interior do recipiente &
muito grande.

Inserir menos ingredientes
no recipiente. Uma menor
quantidade sera cozida de
modo mais uniforme.

A temperatura programada é
muito baixa.

Pressionar as teclas de
controle da temperatura de
cozedura e programar a tem-
peratura exigida. Consultar o
livro das receitas.

O tempo de preparagao pro-
gramado é muito baixo.

Pressionar as teclas de
controle do tempo de coze-
dura e programar o tempo de
preparagao exigido. Consultar
o livro das receitas.

Os ingredientes néo estdo
cozidos uniformemente.

Alguns tipos de ingredien-
tes devem ser misturados
algumas vezes durante a
cozedura.

Os ingredientes que estédo no
alto ou que estao cobertos
por outros (batatinhas) devem
ser misturados durante a
cozedura.

Os snacks fritos ndo estdo
crocantes.

Esta utilizando tipos de sna-
cks que devem ser cozidos
com métodos tradicionais.

Utilizar snacks para forno ou
pincelar com 6leo antes de
inseri-los no recipiente.

O recipiente n&o foi inserido
corretamente.

A quantidade de ingredientes
no interior do recipiente &
muito grande.

Inserir menos ingredientes
no recipiente. Uma menor
quantidade seréa cozida de

modo mais uniforme.
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Problemas

Possiveis causas

Solugdes

Ha saida de fumo branco do
aparelho.

Esté a preparar ingredientes
com mais gordura.

Quando fritar ingredientes
mais gordurosos, mais 6leo
ficara depositado no reci-
piente. O dleo produz mais
fumo branco do que o normal
durante a cozedura. Isto ndo
tem nenhum efeito na prepa-
ragao dos ingredientes ou no
aparelho.

No recipiente encontram-se
residuos de gordura das
preparagdes anteriores.

O fumo branco é gerado pelo
aquecimento da gordura ou
do 6leo presente no recipien-
te. Limpar meticulosamente o
recipiente apds o uso.

As batatas frescas, cortadas
em forma de palito, ndo estdo
fritas de forma uniforme.

N&o esta usando o tipo de
batata apropriado para a
fritura.

Utilizar batatas frescas e
mexer as mesmas durante a
preparagao.

Enxaguar e enxugar as bata-

tas antes de frita-las.

Enxaguar as batatas e remo-
ver todo a amido que ficou
depositado na superficie das
batatas.

As batatas frescas, cortadas
em forma de palito ndo estéo
crocantes quando séo tiradas
da fritadeira.

As batatas ficam crocantes
dependendo da quantidade
de agua que contém e da

quantidade de dleo introduzi-

da na fritadeira.

Lembre-se de enxugar bem
a agua na parte externa das
batatas antes de adicionar o
6leo.

Cortar as batatas em forma
de palitos para que fiquem
mais crocantes.

Adicionar um pouco mais de
6leo para obter o efeito mais
crocante.
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OVER DEZE HANDLEIDING

Ook al zijn de apparaten vervaardigd in overeenstemming met de toepasselijke specifieke Eu-
ropese regelgeving, en zijn alle potentieel gevaarlijke delen beveiligd, moeten deze instructies
toch aandachtig worden doorgelezen, en mag het apparaat alleen worden gebruikt voor het doel
waarvoor hij is bestemd, om ongelukken en schade te voorkomen. Houd dit boekje altijd binnen
handbereik voor toekomstige raadpleging. Als u dit apparaat aan andere personen wilt overdoen,
denk er dan aan dat deze instructies worden meegegeven.

De informatie in deze handleiding is gemarkeerd met symbolen die het volgende betekenen:

Gevaar voor kinderen

& Waarschuwing voor verbrandingsgevaar
Gevaar als gevolg van elektriciteit

A Let op — schade aan materialen

Risico op schade door andere oorzaken

BEDOELD GEBRUIK

U kunt het apparaat gebruiken om eten te maken. Het product is niet geschikt voor vloeibare
voedingsmiddelen. Indien er vanwege de bereiding kleine hoeveelheden vloeistof moeten worden
toegevoegd, kunt u dat heel voorzichtig doen. Controleer hierbij of de vloeistof is opgenomen door
een gedeelte van het vaste voedsel voordat u nog meer vioeistof toevoegt. Indien er te veel vloei-
stof wordt toegevoegd kan een gedeelte uit het apparaat stromen, waardoor reinigingsproblemen
kunnen ontstaan en/of het apparaat beschadigd kan raken. De fabrikant heeft geen enkel ander
gebruik voorzien en wijst dus elke vorm van aansprakelijkheid af voor schade die wordt veroor-
zaakt door een oneigenlijk gebruik van het apparaat zelf. Door wijzigingen aan het apparaat aan te
brengen komt de garantie te vervallen.

OVERIGE RISICO’S

Let op!

Gevaar als gevolg van elektriciteit. Dompel het apparaat niet in water of an-

dere vloeistoffen.

Waarschuwing voor verbrandingsgevaar. Kom tijdens de eerste minuten na-
&dat de friteuse is uitgeschakeld niet aan de binnenpan, de geperforeerde

schijf en de metalen delen van het apparaat. Wacht tot de warme delen af-

gekoeld zijn.

VEILIGHEIDSWAARSCHUWINGEN

LEES DEZE INSTRUCTIES AANDACHTIG DOOR.

+ Dit apparaat is bestemd voor huishoudelijk gebruik en dergelijke, zoals:

- in keukentjes voor winkel- en kantoorpersoneel en in andere professionele ver-
trekken;

- op boerderijen;
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- om te worden gebruikt door klanten van hotels, motels en in andere woonver-
trekken;

- in verblijven, zoals bed and breakfasts.

+ Wij wijzen iedere verantwoordelijkheid af voor een onjuist gebruik of gebruik
voor andere doeleinden dan die zijn voorzien in dit boekje.

* Het wordt aangeraden de originele verpakking te bewaren, aangezien geen gra-
tis assistentie wordt verleend als het product defect raakt bij het versturen naar
een erkend Service Centrum doordat het niet goed is verpak.

* Het gebruik van niet door de fabrikant van het apparaat aanbevolen of geleverde
accessoires kan gevaar voor brand, elektroshock en persoonlijk letsel veroorza-
ken.

* Het apparaat voldoet aan de (EG) verordening nr. 1935/2004 van 27/10/2004
betreffende materialen die in aanraking komen met levensmiddelen.

A Gevaar voor kinderen

* Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen die ouder zijn dan 8 jaar en
door personen met beperkte lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens,
of personen met weinig ervaring en kennis, maar uitsluitend onder toezicht of als
ze goede instructies over een veilig gebruik van het apparaat en de mogelijke
gevaren ervan hebben gekregen.

+ Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

* Reinigings- en onderhoudswerkzaamheden door de gebruiker mogen niet door
kinderen worden verricht, tenzij ze ouder zijn dan 8 jaar en dit onder toezicht
gebeurt.

* Houd het apparaat en de stroomkabel altijd buiten bereik van kinderen jonger
dan 8 jaar.

+ Zet het apparaat zodanig neer dat kinderen niet bij de hete delen kunnen komen.

* Houd de verpakkingsmaterialen buiten het bereik van kinderen, aangezien deze
een bron van gevaar kunnen vormen.

+ Voorkom dat een kind aan de stroomkabel kan trekken, waardoor het apparaat
kan vallen.

* Mocht u dit apparaat willen weggooien, dan bevelen wij aan om het onbruikbaar
te maken door het stroomsnoer door te snijden. Verder bevelen wij aan om de
delen van het apparaat die gevaar kunnen opleveren onschadelijk te maken, met
name voor kinderen die het apparaat kunnen gebruiken om ermee te spelen.

& Waarschuwing voor verbrandingsgevaar
+ Kom tijdens de eerste minuten nadat de friteuse is uitgeschakeld niet aan de
geperforeerde schijf, de binnenpan en de metalen delen in het apparaat. Wacht
tot de warme delen afgekoeld zijn. Verbrandingsgevaar.
+ Wanneer het apparaat niet werkt, haalt u de stekker uit het stopcontact en laat u
hem afkoelen voordat u hem schoonmaakt.
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+ Verplaats het apparaat niet als er nog eten in zit.

« Schakel het apparaat niet in als het leeg is.

+ Doe de ingrediénten altijd en enkel en alleen in de binnenpan, om te voorkomen
dat de voedingsmiddelen in aanraking komen met de elektrische weerstanden.

* Blokkeer de luchttoevoer niet.

* Doe geen olie in de bak. Brandgevaar.

* Tijdens het gebruik komen er hete lucht en stoom uit de luchttoevoer. Houd de
handen en het gezicht uit de buurt van de luchttoevoer.

+ Wanneer u de bak uit de behuizing van het apparaat haalt komt er ook hete lucht
en stoom uit het apparaat. Houd de handen en het gezicht uit de buurt van de
bak.

+ Schakel het apparaat meteen uit als er zwarte rook uit de luchttoevoer komt.

Haal de stekker uit het stopcontact. Wacht tot er geen rook meer uit de luchttoe-

komt. Haal de bak uit de behuizing van het apparaat.

AN Let op: heet oppervlak.

A Gevaar als gevolg van elektriciteit

+ Controleer, alvorens het apparaat op het lichtnet aan te sluiten, of de op het pla-
tie aangegeven spanning overeenkomt met de spanning van het lokale lichtnet.

* Als het apparaat in een ander land wordt gebruikt dan waar het is gekocht laat
u bij een erkende servicedienst controleren of het vanuit elektrisch oogpunt wel
geschikt is.

* Indien u besluit een verlengsnoer te gebruiken, moet deze laatste geschikt zijn

voor het vermogen van het apparaat om gevaar voor de gebruiker te voorkomen

en voor de veiligheid van de ruimte waarin men bezig is.

Sluit het apparaat altijd aan op een geaard stopcontact.

Dompel het apparaat niet in water of andere vloeistoffen.

Gebruik het apparaat niet als u natte handen heeft of op blote voeten loopt.

Gebruik het apparaat niet als de stroomkabel of de stekker beschadigd zijn, of

als het apparaat zelf defect is. Alle reparaties, waaronder ook de vervanging van

de stroomkabel, dienen uitsluitend te worden verricht door een Ariete Service-
dienst of door Ariete vakmensen, om iedere vorm van gevaar te voorkomen.

+ Sluit geen enkel ander apparaat aan, dat veel stroom verbruikt (kacheltjes, strijk-
ljzers, radiatoren, enz.) op hetzelfde stopcontact. Gevaar voor elektrische over-
belasting.

* Het apparaat en de stroomkabel mogen niet in aanraking komen met hete op-
pervlakken.

* Haal de stekker niet uit het stopcontact door aan de kabel te trekken.

+ Laat de stroomkabel niet in de buurt van scherpe hoeken of scherpe delen lo-
pen.

* Verplaats het apparaat niet door aan de stroomkabel te trekken.

+ Trek de stekker bij onweer uit het stopcontact.
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Let op - schade aan materialen

* Rol de stroomkabel voor gebruik altijd af.

* Het product mag niet via externe tijdschakelaars of apart op afstand bediende
installaties worden gevoed.

+ Om de veiligheid van het apparaat niet op het spel te zetten, gebruikt u alleen
originele reserveonderdelen en accessoires, die door de fabrikant zijn goedge-
keurd.

+ Na de stekker van het stroomsnoer uit het stopcontact te hebben gehaald en
nadat alle delen zijn afgekoeld, mag het apparaat uitsluitend worden gereinigd
met een niet schurende doek die iets is bevochtigd met water. Gebruik nooit
oplosmiddelen die de plastic delen beschadigen.

« Zet het apparaat niet in de buurt van brandbaar materiaal (stoffen, gordijnen).

+ Voordat u het apparaat opbergt, haalt u de stekker van de stroomkabel altijd uit
het stopcontact. Wacht tot de hete delen zijn afgekoeld.

* Zorg dat het apparaat niet wordt blootgesteld aan weersomstandigheden (regen,
zon, enz.).

+ Gebruik het apparaat niet in de open lucht.

* Demonteer het apparaat niet. Er zijn geen interne delen die moeten worden
gebruikt of worden schoongemaakt.

* Berg het apparaat binnen, op een koele en droge plaats op.

A Risico op schade door andere oorzaken
+ Schakel het apparaat pas aan op de plaats van gebruik.
+ Laat het apparaat niet onbeheerd achter terwijl de stekker in het stopcontact zit.
* Als u bij het apparaat wegloopt, al is het maar even, zet u het apparaat altijd uit
en haalt u de stroomkabel uit het stopcontact.
EOm het product op de juiste manier op grond van de Europese richtlijn
== 2012/19/EU af te danken, wordt u verzocht het bij het product gevoegde
blaadje te lezen.

* BEWAAR DEZE INSTRUCTIES ALTIJD.
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BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

A - Luchttoevoer | - Controlelampje ventilatie

B - Aanraakbedieningspaneel J - Controlelampje airfryen

C - Behuizing van het apparaat K - Weergave van tijd en temperatuur

D - Bak L - Toetsen om de temperatuur in te stellen
E - Handgreep M- Aan/uit-toets

F - Geperforeerde schijf N - Toets voor de programmakeuze

G - Stroomsnoer O - Toetsen om de bereidingstijd in te stellen

H - Programma’s

Identificatiegegevens

Op het plaatje aan de onderkant van het apparaat zijn de volgende identificatiegegevens van het
apparaat weergegeven:

+ fabrikant en EG-merk

+ model (Mod.)

+ serienummer (SN)

+ voedingsspanning (V) en frequentie (Hz)

+ opgenomen elektrisch vermogen (W)

+ gratis telefoonnummer assistentie

Vermeld, bij eventuele verzoeken aan Erkende Serviccecentra, het model en het serienummer.

VOOR HET GEBRUIK

- Verwijder de verpakkingsmaterialen van het apparaat.

- Zet de machine op een vlak opperviak en uit de buurt van water. Het apparaat moet op een
stevig vlak, dat tegen hoge temperaturen is bestand, worden gebruikt en bewaard.

- Wikkel het stroomsnoer helemaal af.

Controleer of de netspanning in huis dezelfde is als die op het plaatje met technische gege-
vens van het apparaat.

Let op!

Zet het apparaat op een afstand van ten minste 10 cm van muren, meubels of andere ap-
paraten.
Voordat u het apparaat voor het eerst gebruikt, wast u de binnenpan (D) en de geperforeerde schijf
(F) af.
- Pak de handgreep (E) vast en haal de binnenpan uit de behuizing van het apparaat (C), (Fig. 4).
- Leg de geperforeerde schijf op de bodem van de binnenpan (Fig. 5).

GEBRUIKSAANWIJZING

- Doe de etenswaren in de binnenpan.
- Doe de bak in de behuizing van het apparaat.

Als de bak niet goed is aangebracht begint het apparaat niet te werken.

- Steek de stekker in het stopcontact.
- Druk op de toetsen om de temperatuur in te stellen (L) en selecteer de airfrytemperatuur. De
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temperatuur kan van 80°C tot 200°C worden ingesteld met intervallen van 5°C.

- Druk op de toetsen om de airfrytijd in te stellen (O) en stel de timer in. De tijd kan van 1 tot 60
minuten worden ingesteld met intervallen van een minuut.

Om de selectiesnelheid te verhogen houdt u de toetsen om de tijd en temperatuur in te stellen

ingedrukt.

- Druk anders op de toets voor de programmakeuze (N). Kies het programma dat overeenkomt
met het getoonde type voedsel (zie "Airfrytips" voor de programmadetails).

- Druk op de aan/uit-toets (M) om het airfryen te starten.

- Het controlelampje voor de ventilatie (I) gaat branden om aan te geven dat het ventilatiesysteem
is geactiveerd. Het airfrylampje (J) gaat branden.

- Het apparaat begint de etenswaar te bereiden.

Tijdens het airfryen ziet u dat het airfrylampje (J) regelmatig aan- en uitgaat. Dit geeft de ingrepen

van de thermostaat aan, die de juiste bereidingstemperatuur handhaaft. Op het display wisselen de

afnemende tijd en de gekozen temperatuur elkaar af. Om de tijd en temperatuur tijdens het airfryen

te wijzigen, gebruikt u de insteltoetsen.

De heteluchtfriteuse kan worden gebruikt voor de bereiding van een grote verscheidenheid aan

voedingsmiddelen. Raadpleeg het kookboek.

U kunt de voedingsmiddelen 3-5 minuten voorverwarmen voordat u de airfrytijd instelt, of u kunt de

opwarmtijd direct bij de airfrytijd optellen.

Doe geen olie in de bak.
Doe niet te veel etenswaar in de binnenpan.

Wanneer u het apparaat voor het eerst gebruikt, kan het gebeuren dat het een lichte rook-
lucht afgeeft: Geen zorg! Het is perfect normaal, omdat sommige onderdelen lichtelijk zijn
gesmeerd. Na korte tijd zal dit verschijnsel verdwijnen. Dit heeft geen enkele invioed op de
werking van het apparaat.

Het apparaat kan tijdens de werking op "pauze" worden gezet, bijvoorbeeld om de ingrediénten

tijdens het bereidingsproces te mengen.

- Pak de handgreep beet en verwijder de bak door hem naar buiten te trekken. Het apparaat stopt

met werken.

- Schud de bak om de ingrediénten gelijkmatig te bereiden.

- Om de werking van het apparaat te hervatten brengt u de bak weer op zijn plaats aan.

& Let op!
Verbrandingsgevaar. Kom niet aan de binnenpan, de geperforeerde schijf en de metalen
delen van het apparaat.

ﬁ Verbrandingsgevaar. Wanneer u de bak uit de behuizing van het apparaat haalt komt er ook
hete lucht en stoom uit het apparaat. Houd de handen en het gezicht uit de buurt van de bak.

Na de bereiding laat het apparaat een pieptoon horen en gaat uit. Wanneer de ingrediénten niet
klaar zijn doet u de pan weer in het apparaat en u stelt u de timer enkele minuten in.

Om het apparaat handmatig uit te schakelen, drukt u op de aan/uit-toets (M). Het controlelampje
van het airfryen (J) gaat uit. Het ventilatiesysteem stopt enkele ogenblikken later.

- Haal de bak uit het apparaat.
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& Let op!
Verbrandingsgevaar. Kiep de inhoud van de binnenpan niet op het bord. Het gevaar bestaat
dat de geperforeerde schijf er dan uitvalt.

- Verwijder de etenswaar met een houten pollepel om de antiaanbaklaag niet te beschadigen. Doe
de etenswaren op een bord. Dien het op.

& Let op!
Verbrandingsgevaar. Kom tijdens de eerste minuten nadat de friteuse is uitgeschakeld niet
aan de binnenpan, de geperforeerde schijf en de metalen delen van het apparaat. Wacht tot
de warme delen afgekoeld zijn.

Verzeker u ervan dat de ingrediénten die met het apparaat zijn bereid goudkleurig zijn en niet
zwart of bruin. Verwijder eventuele verbrande resten uit de etenswaren.

Om brede of breekbare ingrediénten uit de binnenpan te halen, gebruikt u een serveertang.
Een eventueel teveel aan olie wordt op de bodem van de bak opgevangen.

Wanneer u klaar bent met het bereiden van de ingrediénten, kan het apparaat meteen op-
nieuw worden gebruikt om andere etenswaren te bereiden.

Bereidingstips

Wanneer u dat wilt kunt u het apparaat zonder ingrediénten laten voorverwarmen.

- Druk op de toetsen om de temperatuur in te stellen (L) en selecteer de airfrytemperatuur.

- Druk op de toetsen om de airfrytijd in te stellen (O) en stel de timer in op meer dan 3 minuten.

- Druk op de aan/uit-toets (M).

Het apparaat begint te werken.

De kleinere ingrediénten hebben een iets kortere bereidingstijd nodig dan de grotere/dikkere.

Een grotere hoeveelheid ingrediénten heeft een iets langere bereidingstijd nodig, terwijl een kleine-
re hoeveelheid een iets kortere bereidingstijd nodig heeft.

Door de kleinere ingrediénten halverwege de bereiding te mengen wordt het eindresultaat geopti-
maliseerd. Het helpt bovendien een gelijkmatige bereiding te verkrijgen.

Voor een krokant resultaat voegt u een lepel olie aan de verse of diepvriesfrieten toe.

Snacks die in de oven moeten worden bereid kunnen ook in de heteluchtfriteuse worden gedaan.
De optimale hoeveelheid om knapperige frieten te maken is ongeveer 1,2 tot 1,8 kg.

Gebruik kant-en-klaardeeg om vlug en op eenvoudige wijze gevulde snacks te maken. Kant-en-
klaardeeg is bovendien sneller gaar dan zelfgemaakt deeg.

Vooringestelde programma's
De volgende tabel toont de vooringestelde programma's die op het bedieningspaneel aanwezig
zijn.

Temperatuur (°C) Tijd (min.)
diepvriesfriet 200 15
vlees 180 25
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schaaldieren 160 20
zoetigheid 160 30
kip 200 20
rood vlees 180 20
vis 160 20

Elk symbool komt overeen met een airfryprogramma. Het programma is, afhankelijk van het soort
voedsel, met een aanbevolen airfrytemperatuur en -tijd ingesteld. De bereidingstijd is indicatief en
hangt ook af van de dikte en de hoeveelheid gebruikte etenswaren. De duur en temperatuur van

Z de vooringestelde airfryprogramma’s kunnen worden gewijzigd.

—

Friet (diepvries) 15 - 20 minuten 200°
Friet (vers) Eerst airfrycyclus: 18 minuten 140°

Tweede airfrycyclus: 12 minuten 180°
Gebakken groente 10 — 15 minuten 200°
Aardappelpartjes 18 — 22 minuten 180°
Kroketten 12 - 15 minuten 185°
Kipkroketten 10 minuten 200°
Kippenpoten 20 — 25 minuten 180°
Hamburger 10 - 15 minuten 180°
Gehaktballen 8 minuten 180°
Scampi's 15 - 20 minuten 160°
Taart 20 — 30 minuten 160°
Quiche 25 - 30 minuten 180°
Vis 15 - 20 minuten 200°
Varkenskotelet 10 - 15 minuten 200°
Loempia’s 10 — 15 minuten 200°

Automatische uitschakelfunctie

Dit apparaat is voorzien van een tijdschakelaar. Wanneer de timer weer op “0” staat, geeft het ap-
paraat een geluidssignaal af en gaat automatisch uit. Om het apparaat handmatig uit te schakelen,
drukt u op de aan/uit-toets (M). Het controlelampje van het airfryen (J) gaat uit. Het ventilatiesys-
teem stopt enkele ogenblikken later.

Als u de pan tijdens het airfryen verwijdert, wordt het apparaat automatisch uitgeschakeld.
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REINIGING EN ONDERHOUD

& Let op!

Voordat u het apparaat begint te reinigen, haalt u altijd de stekker uit het stopcontact. ledere
ingreep moet worden verricht wanneer het apparaat koud is.

A Let op!

Dompel het apparaat nooit onder in water of andere vloeistoffen.

Let op!

Controleer regelmatig of de stroomkabel van uw apparaat in goede staat verkeert alvorens
het te gebruiken, en breng het, als het snoer beschadigd is, naar het dichtstbijzijnde service-
centrum om hem uitsluitend door vakmensen te laten vervangen.

Gebruik geen schuurgereedschap om het apparaat schoon te maken.

Reiniging van het apparaat

Reinig de kunststof delen met een vochtige, niet schurende lap en droog ze met een droge lap.
Maak de binnenkant van het apparaat met een niet schurend, met warm water bevochtigd doekje
schoon. Droog de oppervlakken af.

Maak de weerstanden met een droge doek schoon om resten etenswaren te verwijderen.

De onderdelen reinigen

De geperforeerde schijf en de binnenpan zijn vaatwasbestendig. Gebruik anders een gewoon af-
wasmiddel en een afwasborstel of een zacht , niet schurend sponsje.

- Pak de handgreep (E) vast en haal de binnenpan uit de behuizing van het apparaat (C), (Fig. 4).
Om de etensresten zachter te maken kunt u de binnenpan met warm water vullen. Voeg enkele
druppels afwasmiddel toe. Laat dit 10 minuten inwerken. Het friteusemandje afwassen en afdro-
gen.

De bak en de geperforeerde schijf zijn van antiaanbakmateriaal: na langdurig gebruik kun-
nen dofheid en krassen optreden, wat heel normaal is en de bereiding en smaak van de
etenswaar niet schaadt.
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OVERZICHT VAN OPLOSSINGEN VOOR EEN AANTAL PROBLEMEN

Problemen

Mogelijke oorzaken

Oplossingen

Het apparaat doet het niet.

De stekker is niet in het stop-
contact gestoken.

Steek de stekker in een
geaard stopcontact.

De tijdschakelaar is niet
ingesteld.

Druk op de toetsen om de
airfrytijd te regelen en stel de
gewenste airfrytijd in. Druk
op de aan/uit-toets om het
airfryen te starten.

De bak is niet goed aange-
bracht.

Breng de bak goed in het
apparaat aan.

De ingrediénten zijn niet klaar.

Er zitten te veel ingrediénten
in de bak.

Doe minder ingrediénten in
de binnenpan. Een kleinere
hoeveelheid wordt gelijkmati-
ger bereid.

De ingestelde temperatuur is
te laag.

Druk op de toetsen om de air-
frytemperatuur te regelen en
stel de gewenste temperatuur
in. Zie het kookboek.

De ingestelde bereidingstijd
is te laag.

Druk op de toetsen om de
airfrytijd te regelen en stel de
gewenste airfrytijd in. Zie het
kookboek.

De ingrediénten zijn niet
gelijkmatig gaar.

Sommige soorten ingredién-
ten moeten meerdere keren
worden gemengd tijdens de
bereiding.

De zich bovenin bevindende
ingrediénten of de ingredién-
ten die door andere zijn be-
dekt (frites) moeten tijdens de
bereiding worden gemengd.

De gebakken snacks zijn niet
krokant.

U heeft soorten snacks ge-
bruikt die op traditionele wijze
moeten worden gebakken.

Gebruik ovensnacks of smeer
de snacks met olie in voordat
u ze in de binnenpan legt.

De bak is niet goed aange-
bracht.

Er zitten te veel ingrediénten
in de bak.

Doe minder ingrediénten in
de binnenpan. Een kleinere
hoeveelheid wordt gelijkmati-
ger bereid.
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Problemen

Mogelijke oorzaken

Oplossingen

Er komt witte rook uit het
apparaat.

U bent vettere producten aan
het bakken.

Wanneer u vettere ingredién-
ten bakt slaat er meer olie in
de bak neer. Olie veroorzaakt
meer witte rook dan normaal
tijdens het bakken. Dit heeft
geen enkel effect op de
bereiding van de ingrediénten
of op het apparaat.

In de bak zijn vetresten
achtergebleven van eerder
gebruik van de friteuse.

De witte rook wordt veroor-
zaakt door het vet en de olie
die zich in de bak bevinden.
Maak de bak na gebruik goed
schoon.

De verse, in repen gesneden
aardappelen zijn niet gelijk-
matig gebakken.

De soort aardappel die u
heeft gebruikt is niet geschikt
om te worden gefrituurd.

Gebruik verse aardappelen en
zorg ervoor dat u ze tijdens
het bakken keert.

Spoel de aardappelen schoon
en droog ze af, voordat u ze
bakt.

Spoel de aardappelen af en
verwijder alle zetmeel dat
zich op het oppervlak van de
aardappelen bevindt.

Verse aardappelen die in
repen zijn gesneden zijn
niet krokant zodra ze uit de
friteuse komen.

Of en hoe krokant de frites
zijn hangt af van de hoeveel-
heid water die in de aardap-
pelen zit en de hoeveelheid
olie die in de friteuse is
gedaan.

Zorg ervoor dat u de aardap-
pelen goed afdroogt voordat u
de olie toevoegt.

Snij de aardappelen in kleine
repen om ze krokanter te
maken.

Voeg voor krokantere frites een
beetje meer olie toe.
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ZXETIKA ME TO NMAPON ErXEeiPIAIO

MoAovoTI 01 GUGKEUEG KATAOKEUAATNKAY GUUQWVA LE TIG TTPODIAYPAPES TWV KEIMEVWY EUPWTTQI-
Kwv O1aTagewy Kal KaTé GUVETTEID Eival TIPOOTATEUPEVEG a€ OAa T duvnTIKA ETTIKIVOUVA EE0PTANA-
10, dI0PACTE TIPOTEKTIKA TIG TTPOEIDOTIOINTEIS TOU TTAPOVTOG KAl XPNCIUOTIOIAGTE TN GUCKEUN |o-
VAYa yIa To gKOTTO TToU TIpoopileTal, WaTe va amo@UyeTe atuxfuaTa Kal {nuiés. PUAGETE TTPOXKEIPO
TO EYXEIPIOIO AUTO, VIO VA UTTOPEITE VO TO GUMPBOUAEUEDTE GTO EAAOV. AV TTPOKEITAI VO DWTETE TN
ouakeun ae kamolo dAo atopo, BuunBeite va Tou TapadwaoeTe padi kai 1o Tapdv eyxeipidio.

O1 TAnpo@opieg ToU TTAPOVTOS PEPOUV Ta TTOPAKATW GUUBOAC TTOU ONaivouy:

Kivduvog yia Ta pikpa maidid
Mpogidomoinan yia eykaduara
Kivduvog nAektpotAngiag
Mpoooxr| — UAIKES CnHIES
Kivduvog ¢nuidg amd d1agopeg GANeG aiTieg

MPOBAEMNOMENH XPHZH

Mropeite va XpnOIMOTIOINCETE T CUCKEUR YIO VA UOYEIPEWETE TA TPOQPIUA. H ouokeun Ogv €i-
val KaTaAMnAn yia 1o Payeipepa uypwv Tpo@ilwy. Av XPEIaoTel va TTPOCBETETE IKPEG TTOOOTNTES
UypOoU, UTTOpEITE val TO KAveTe TTOAU TIpOCEKTIKA, apoU Pefaiwbeite TTwg Ta oTEPEd TPOPIHA EXOUV
OTTOPPOPATEI TO UYPO, TIPOTOU TIPOaBEéaeTe Kal GAN0. Av BaAeTe peydAn ToodTnTa UypoU, WTTo-
pei va uTepxelhioel oe 01Gopa anueia NG GUCKEUNS Kal va dnuioupyRoel TpoPAfuara atov
kabapioud f/kal {nuiEg aTn ouakeun. OmoiadhToTe GAAN xprion dev TTPOBAETTETAI OTTO TOV KaTa-
OKEUOOTIKO 0iko, TTOU GUVETTIWG ammaAAaaaetal amd ommoiadnmote eudivn yia {nuiég kGBe puang,
U o@eilovTal aTnv akatGAANAn xprion NG OUCKEUAG. H TpoTToToinan TG GUOKEUAG EXEl WG
emakoAouBo Tnv akupwan TG eyyinang.

YNOAEIMMATIKOI KINAYNOI

Mpoooxn!

Kivduvog nAekrpotrAngiag. Mnv BuBilete T ouokeur) o€ vepo 1 GAAa uypa.

Mpoeidotoinon yia eykaupara. Mnv ayyidete Tov Kado, Tov didTpnTo dioko
& KOl T METOANIKG PEPN TNG GUOKEUNG YIa Aiya AETITA 0QOTOU TEPUATIOTEI N

Aeitoupyia kar oBAoEl N cuoKeur. MepIYEVETE va KPUWOOUV 01 (EOTEG ETTI-

QAveIEC.

MPOEIAONMOIHZEIZ AZO®AAEIAZ

AIABAXTE MPOZEKTIKA TIX MAPAKATQ OAHTIEE.

* H ouokeun auth TTPOOPICETal YIa XPrOT € OIKIOKEG EQAPUOYEG KAl TTAPOUOIES
OTWG:

- O€ MIKPEG KOUCIVEC yIa TO TTIPOOWTTIKG, OTA KATACTAKATA, TA Ypa@Eia Kal GAAoUg
ETTOYYEAUATIKOUG XWPOUG;

- OTA AYPOKTANATA;
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- yla xprion até Toug eAdreC o€ Eevodoyeia, TTavaldv Kal GANOUG Xwpoug diauo-
vng;

- 2TOTOUPIOTIKA KaTaAUpaTa TUTToU SiavukTépeuan pe Tpwivo (bed and breakfast).

Aev avohapBavoupe kapia euBivn yia AavBacpévn xpron TG GUOKEUNG, A yIa

KATToI0 GAAN XpAoN TTOU BEV aVaPEQETAI OTO TTAPOV.

2uvIoToUPE va QUAGoOETe Ta UAIKG ouoKeuaaiag Tou epyoaTaaiou, dedopévou

o1 dev TIpoBAETTETAN BWPEAV TEXVIKI UTTOOTAPIEN YIa TIG {NUIEC TTOU TTPOKARON-

kav atmd akatGAAnAn cuokeuaaia Tou TTPOIGVTOG KATA TNV ATTOOTOAA aTTd £va

etoualodotnuévo Kévipo Texvikng YToaTApIEns (ZEpPIG).

H xpAon egaptnudrwy mou dev ouvioTa 1) Oev £XEI TTPOUNBEUTEI O KOTAOKEUA-

OTIKOG 0iKOG TNG GUOKEUNG PTTOPET VA EVEXEI KivOUVO TTUPKAYIAS, NAEKTPOTTANG-

a¢ ) TPAUPATIOHOU.

H ouokeun ouppopwvetal ue v odnyia (EK) Yr.ap. 1935/2004 1n¢ 27/10/2004

TIEPI UAIKWVY O€ £TTAQN PE TA TPOPIUA.

A Kivduvog yia Ta jikpda maidia

+ AmayopeleTal n xpon NG ouokeung amd Taidid karw amoé 8 Twv kal atoua
HE €10IKEC aVAYKES, | atTd ATopa TTOU OEV £XOUV TNV ATTAITOUMEVN TTEIPQ, EKTOG
Kal av emmpouvTal amd évav utreuBuvo, Trou £xel dIABACEI KAl KATOVORTE TIG
odnyieg Kal Toug KIvOUvoug TTou TrapouaiadovTal Katd Ty XpARon TS GUOKEUAG.

* 10 TTaIdIG OEV TTPETTEN VO TIACOUV [E TN GUOKEUN.

+ O1 epyaaieg kaBapiopoU kal CUVTAPNONG TNG GUCKEUNG TTOU £ival apuodidtnTa
ToU XproTn, Oev emTpémmovTal o€ TaIdId KATw Twv 8 ETWV Xwpig TNV ETTIBAEYN
VoG EVAAIKAL.

* KpatioTe T guoKeun Kal 1o KaAwdI0 Tpo@odoaiag pakpld armo Taidid pIKpoTe-
pa TWV 8 ETWV.

* TommoBeTaTe TN CUOKEUN €101 WOTE TA PIKPA TTaIdIA va NV @TAVOUV va ayyi-
¢ouv Ta KauTd pépn TG.

* Ta uhikG ouokeuaoiag dev TTPETTEN va eyKATAAEITTOVTAI TN DIABECT HIKPWY TTall-
d1wv, dedopévou 0TI atmmoTeAolV Tyr KIVOUVOU.

* [pooétre Ta PIKpa TTaIdIA, va N pi¢ouv KATW TN GUOKEUT), TIIAVOVTOG TO NAEKTPI-
k6 KaAwdio.

* Av OTTOQACICETE VO TIETACETE T GUCKEUR, TTPETTEI va TNV axpnoTeloeTe kOBo-
V1aG 70 KAAWAI0 TpOPOdOCiag. ZUVIOTATAI ETTIONG VO KATACTAJETE OKivOuva T
MEPN TNG CUCKEUNG TTOU PTTOPET VO OTTOTEAETOUV TINYR KIVOUVOU, 181aiTEpa yia
HIKPA TTaIBIA TTOU UTTOPET VA TTAIEOUV JE Tr) GUOKEUN.

& Mposidomoinon yia eykavpara
* Mnv ayyiete Tov diaTpnTO dioKO, TOV KABO KOl T PETAANIKG pEPN EVTOG TNG OU-
OKEUNG yIa Aiya AeTrTd a@dtou TepuaTioTe N AciToupyia Kal 0BAOEI N CUOKEUR.
MepIPEVETE VA KPUWGOOUV 01 (EOTEC ETTIQAVEIEC. KivOUVOG EYKAUHATWY.
* [piv kaBapioeTe TN ouokeur|, dIakOYTE T AciToupyia TG, BYAATE TO QI OTT6 TV
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TTPICa KAl AQACTE TNV VO KPUWOEL.

* Mn PETOKIVEITE TN GUCKEUN OTAV TTEPIEXEI OKOUA TPOQIUAL.

* Mnv avapete T ouokeur| av dev TrepIEXEl TPOPIAL.

+ TommoBeteite T0 UNIKA TTAVTA KAl ATTOKAEIOTIKA PECT OTOV KADO YIa VO OTTOKAEI-
0Tl TO EVOEXOUEVO VA EABOUV O€ ETTAPN T TPOQIUA O€ ETTAQY| HE TIG NAEKTPIKES
avTIOTACEIG.

* Mnv @pddeTe TIG TTAPOXEG aépa.

* Mn yepicete pe AGdI Tov KGdO. Kivduvog TupkayIdg.

+ Otav Acitoupyei n ouokeun, CeaToC aEPa Kal aTHOGS Byaivouv amd Tov agpayw-
y6. Na Kpartare 1a xépia KAl TO TTPOCWTIO 0A¢ MAKPIA AT TOV agpaywyo.

+ Orav Byadete Tov Kado amd 10 CWHA TNG CUCKEUAG, EKTTEUTTOVTAI (EOTOG ATHAG
Kal aépag. KpatnaoTe Ta xEPIa Kal 10 TTpPOCWTTO PakpId aTmd Tov Kado.

* 2BA0TE auéowS TN OUOKEUR, av Byaivel palpog Kamvag amod Tov agpaywyo.
BydAte 10 @i¢ amé TV mipia. MNepipévete va oTapatioel va Byaivel palpog Ka-
TIVOG aTrd TOV agpaywyo. AQalpEaTE TOV KABO ATIO TO CWHA TG CUOKEUNG.

. & Mpoooxn: (e0Th ETTIPAVEIQL.

A Kivduvog nAekrTpomAngiag

* piv BaAeTe 10 @IG TOU KOAwdiou aTnV TPia, BePaIwBEiTe TTwG n Téon TToU ava-
QGEPETAI TNV TTIVAKIDO TEXVIKWY XOPAKTNPICTIKWY TNG CUCKEUAG, AVTIOTOIXEN
0TV 1a0N TOU BIKTUOU TNE TIEPIOXIS OTC.

* Av n OuOKeun XpnoldoTToINBei o€ pia Xwpa SI0QOPETIKA atrd TN XWEa TTOU TV
ayopdoare, {nTAOTE va yivel EAeyxog NAekTPIKAG auuBarétntag o€ éva E¢ouaio-
dotnuévo Kévipo TexvikAng YmoaTipigng (a€pPig).

* Av OTTOQACIOETE VA XPNOIUOTIOINCETE IO NAEKTPIKA pTTaAQvVTECQ TTPETTEN VA €i-

val KataAAnAn yia Tnv 10X0 TNG GUCKEURG, TTPOKEIPEVOU va amroQUYETE KIVOU-

VOUG Y10 TO XPAOTN Kal Y10 TNV A0PAAEIN TOU XWPOU 0.

Na XpnOIPOTIOIEITE TTAVTA pIa YEIWPEVN TTPICaL.

Mnv BuBiete Tn ouokeur| o€ vepd 1) GAAa uypd.

Mn XpNOIUOTIOIEITE TN CUCKEUN e BPEyMéva XEpIA 1) EUTTOANTO.

Mnv XpnoIPOTIOIEITE TN GUOKEUN av €xel {nuIG To KAAWdIO 1) TO QIG, i av TTa-

poua1alel eAatTwpa n ouokeur. OAEG o1 ETTIOKEUEC Kal N AvTIKOTACTAON TOU

NAEKTPIKOU KaAwdiou, TTPETTEI va eKTEAOUVTAI OTTOKAEIOTIKG aTT6 €€ouaiodoTn-

pEva KEVTPO TEXVIKAG UTTOOTAPIENS (ZEPPIS) A aTT6 TEXVIKOUG TG Ariete, WaTe va

amo@eUyeTal OTTOI00ONTIOTE KivOUVOG.

* Mn ouvdéete kapia GAAn ouokeun uPnAiG 10006 (TOUTTES, TidEPQ, NAEKTPIKA
KaAopIgép, K.ATT.) aTnv idia Tpi¢a pelpaTog. Kivouvog NAEKTPIKAG UTTEPPOPTW-
ong.

* H ouokeur| Kai 10 NAeKTPIKO KaAwdIo dev TTPETTEN val EpXOvTal OE ETTAQN WE (E-
OTEG EMIQAVEIEC.

* Mnv tpaBare oté 10 KaAwdI0 yia va 10 BYAAETE amtd Tnv TTpila.
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To nAekTpIkd KaAwBIo dev TTPETTEI val TPIRETAI O€ AIXUNPES YWVIES i) GAAO aixun-
pd QVTIKEiPEVA.

Mn WETOKIVEITE TN GUOKEUR TPABWVTAG TNV OTT6 TO NAEKTPIKG KAAWDIO.

Na Byadete 10 KaAwdio amd v Tpida o€ TEPITITWAOT KaTalyidag.

Mpoooxn - UAIkEG {nuIES
[pIV XPNOIKOTIOINTETE T CUOKEUN, VO EETUAIVETE TTAVTA TO NAEKTPIKO KAAWDIO.
Aev eMITPETIETAI N NAEKTPIKF) TPOYODOTNAN TNG CUCKEUNG HETW EEWTEPIKOU XPO-
vOBIOKOTITN A GAAWV TNAEXEIPIOTNPIWV.
[TPOKEIPEVOU VA NV ETTNPEACETE TNV ACPAAEID TNG GUCKEUAG, va XPNOIUOTION-
gite TAVTA yvAGIa avTOANGKTIKG Kl EGapTARATA TTOU Eival EYKEKPIUEVA aTTd Tov
KOTOOKEUAOTIKO OiKO.
Mropeite va kaBapioete TN CUOKEUN aTTOKAEIOTIKA e éva JaAakd uypd Travi,
aQoU KpUWOEl Kal EPAaov ExeTe Byael 10 QI¢ Tou KaAwdiou amd Tnv mpica. Mn
Xpnoiyotroleite oTé SIGAUTEG TTOU PTTOPET VAl KAVOUV {nuid aTa TTAAOTIKA.
Mnv TOTTOBETEITE T CUOKEUN KOVTA O€ EUQAEKTA UAIKA (UQACUATA, KOUPTIVEG).
Na Byalete Tavta 10 QIC TOU KaAwdiou atmod v Tpila, TPIv QUAGEETE Tn OU-
okeun. MNepiuévere PExpI va Kpuwaoouv Ta (eaTa PEPN.
Mnv a@rvete TN OUOKEUN EKTEBEINEVN O€ aTHoaaipIkoUs TTapdyovTeg (Bpoxn,
AAIO KATT).
Mnv XpnOIPOTTOIEITE TN GUCKEUN O€ UTTAiBpIo Xwpo.
Mnv amoouvapuoAOYEiTE T GUCKEUR. Agv UTTAPXOUV E0WTEPIKA €gapTApaTa
TIou Xpeladovtal kabapioud.
GuAagre TN ouokeun o€ Eva dPoaEPS XWPO XWPIS uypaaia.

A Kivduvog {Inpiag amo diagopeg aAAeg aitieg
Na avaBete T ouokeun Yovov otav gival oTn owaoTn Béon.
Mnv a@rvete TN OUOKEUN GTNV TTPICa, TV OTTOPAKPUVEDTE OTTO TO XWPEO TTOU
BpiokeTal.
Av TrpéTiel va amrouakpuvBeiTe E0Tw Kal yia Aiyn wpa, va ORrVETE TN GUCKEUN
Kal va Byadete 10 QI oo TNV PO

\ﬁ MNa m owoTh d1aBeon TN cuokeung oUuwva pe TNV Eupwtraiki Odnyia
= 2012/19/EE ouvioTOUpE VO DIOBACETE TO €IOIKO EVIUTIO TTOU TTPOMNBEUETaN

Hadi e T OUOKEUN.

* ®YAAZTE TIZ OAHI'IEZ AYTEZ.
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MEPIFPA®H THZ ZYZKEYHZ

A - Agpaywyog | - EvOeikTiKO AapTraki aépa

B - Mivakag xeipiopou emagng J - EvOeIkTIKd Aaptrdki payeipéuarog

C - Zwya g ouokeung K - Ameik6vion tou xpovou Kai Tng Bepuokpaaciag
D - Kédog L - MAKkTpa pUBUIong Tng Beppokpaaiag

E - Xeipohafr M - TIMjKTpO TTOU avapEl Kai GRRVE T GUOKEUR

F - Aidrpntog diokog N - TIAAKTPO €TTIAOYAG TIPOYPAPHATOG

G - KaAwdio Tpogodoaiag O - MAKTpa pUBUIONG TOU XPAVOU LAYEIPEUATOG

H - Mpoypduuara

ZTOIXEia avayvwpiong

Ztnv mivakida Trou Bpioketal kaTw amod TN Bacn £dpacng TNG GUOKEUNG, avaypa@ovTal Ta Trapa-
KOTW OTOIKEIO avayvwpIong:

¢ KATOOKEUAOTIKOG 0ikog Kal arjpavon CE (EOK)

¢ povtého (Mod.)

* ap. oelpag (SN)

* nAekTpIKn TéoN TPO0PodETNONG (V) Kai auyvoTnTag (Hz)

+ karavaAigkopevn nAekTpikn 10x0¢ (W)

¢ TTPACIVO TNAEQWVO (dwpedv KAAAN) TEXVIKAG UTTOOTAPIEN

Orav ameuBuveaTe ata E¢ouaiodotnuéva Kévipa Ymoatpigng (Z€pBIg), va avagépeTe 1o HOVTEAD
kai Tov apIBu6 aelpag TG UNXAVAG.

MPIN ANO TH XPHZH

- AgaipéoTe Ta UNIKG OUOKEUAOTag TNG GUOKEUNG.

- TomoBeTHOTE TN CUOKEUR TTAVW O€ HIa ETTITTEDN €TMIQAVEID YakpId atmd vepd. MpEmel va xpnol-
MOTTOIEITE KAl VO AKOUUTTATE TN GUOKEUN O€ Wi 0TOBEPK ETTIPAVEIDL.

- =eTUAiCTE TEAEiWG TO NAEKTPIKG KOAWDIO.

BeBaiwdeite Twg n Tdon Tou nAekTpIKoU SIKTUOU, AVTIGTOIXEI [IE TNV TGN TTOU avaypAa@ETa
TNV TIVOKi®U TNG GUTKEUNG.

Mpoooyn!

TomobemaTe T ouakeur| TouhdyiaTov 10 ekaToaTd PakpiG amd Toixoug, EMTAA 1} GAAES
OUOKEUEG.
[pIv XpNOIUOTIOIACETE TN CUCKEUN TTPWTN Qopd, TAUVETE Tov KAdo (D) kai Tov didTpnto dioko (F).
- Théaote ™ xeipohapn (E) kai BydAte Tov kKad0 ammod 10 owua TG auokeuns (C), (Eik. 4).
- TomoBethaTe ToV d1aTPNTO BioKO OTOV KABO KAI OKOUUTIAGTE TOV aTOV TTaTo (EIK. 5).

OAHFIEZ XPHZHZ

- TomoBeThOTE T TPOPIA GTOV KABO.

- TomoBemaTe TOV KADO OTO GWUA TNG GUOKEUNAC.

H ouokeun dev TiBeTal o€ Acitoupyia, av dev gival cwaTd TOTTOBETNHEVOS O KADOG.

- Badhte 10 @i 0TV TTpICQL.

- MNamioTe Ta TAAKTPa pUBUIoNg TG Bepuokpaaiag (L) kai emAEETe Thv Bepuokpaaia payeipéua-
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T10¢. Mmopeite va pubuioete Tnv Beppokpaaia amd 80°C péxpr 200°C, we diaotiuara 5°C.
- TMamoTe Ta TAAKTPa PUBUIoNG Tou Xpdvou payelpéuatog (O) kar pubuiaTe Tov XPovodIaKATITN.
Eivar duvatA n pubuian tou xpévou amd 1 péxpl 60 Aetrtd, pe diaoTApara 1 AeTTou.
la va augioete TV TaxUTNTO EMIAOYAS, KPATACTE TTATNUEVA Ta TTAAKTPA PUBUIGNS TOU XPOVOU Kal
NG BepoKpaaiag.
- EvaMakTikd, TaraTe 1o TARKTPO eTmihoyrg Tpoypappdtwy (N). ETAEETe To TpOYpappa payel-
PEUATOG TTOU QVTIGTOIXEI OTO ATTEIKOVI(OUEVO TPOPILO (YIO TTEPITTOTEPES TTANPOPOPIEC TXETIKA
e Ta TIpoypduarTa, diapaaTe TIC “ZUPBOUAES yia TO ayeipepa’).
- o va apyioel 1o Yayeipepa, TamaoTe 1o TARKTEO TTou avaBel kar ofAvel ) ouakeun (M).
- Avaper 1o evdeikTiKO AauTraki agpa (1) yia va emanuavel Twg T8nke g€ Aeiroupyia 1o oUoTNHA
agpiapoU. Avapel To evOEIKTIKG AauTTaki payelpepaTog (J).
- H ouaokeur| apyiler va Jayeipever Ta TpOQIUA.
Kard Tnv dIGpKEIQ TOU JAYEIPEUATOS UTTOPET VOl TIAPATNPRAOETE TIWS AvAPRE! Kail aRrvel TTEPIOdIKG TO
EVOEIKTIKO AQUTTOKI payelpéuartog (J). Auto deixvel TiG eTeUBATEIS Tou BepuoaTdrn Trou diarnpei T
owaTn Beppokpaaia ynaipatog. v 086vn eugavifovral eVaAAGE 0 xpOVOS TIOU PEIWVETAI KAl N
emAeypévn Bepuokpaaia. Na va TpOTToTToIRTETE TO XPAVO Kal TNV Bepuokpaaia kata v didipkeia
TOU HAYEIPELATOG, XPNOIWOTIOINGTE Ta TTAAKTPA PUBLIONG.
H @pitéCa aépog utmopei va xpnaiuotromnBei yia pia PeyaAn ToikiAia Tpoipwv. ZupBouAeuBeite To
EYXEIPIOIO GUVTAYWV.
Mropei va TpoBepudvete Ta Tpd@INA yia 3-5 AeTTd, TTPoTOU PUBICETE TO XPOVO LaYEIPEUATOS
HTTOpEITE VO TTpo0BETETE KaTeuBeiav TO XpOVO TPOBEPUAVANG OTO XPAVO AYEIPENATOG.
Mn yepidere pe AadiI Tov Kddo.

Mnv @opTwveTe TOV KADO pE peybAn ToooOTHTA PaynTou.

‘Otav XpNOIUOTIOIEITE VIO TTPWTN GOPA TNV CUCKEUN, UTTOPE VO TTapoudidael Kaoia eAo-
@pIG oopn f Aiyo KATTVO: PNV avnouxEiTe, TTPOKEITAI YIA VA KAVOVIKO QAIVOUEVO, YIATI ME-
pikd e§apTipata éxouv Aiyo Aadi. Oa e§apaviabei o alvTopo Xpoviko didaTnya. Aev éxel
Kapia emidpaon aTn A&IToupyia TNG GUGKEUNG.
Mropeite va aTapaTAoETe TPOTWPIVA T ASITOUpYia TNG GUOKEUNG, KaTé TN BIGPKEID TOU Ynaiua-
T0G, Y10 VO AVOKATEWETE Ta UAIKA 1 yia GAAO Abyo.
- ThidoTe T xe1poAaBn kai agaipéaTe Tov kAdo TPABWVTAG TOV TTPOG Ta £§w. H guokeun oTauaTdel
va AEITOUPYEI.
- TapakouvhoTe Tov KGO yia va WHOETE OUOIOUOPYA T TPOPIUA.
- Ta va tavabéoete ae Acimoupyia Tn guakeur], ToTToBeTAGTE TOV KAGO OTNV £dpa TOU.
& Mpoooxn!
Kivduvog eykaupdtwv. Mnv ayyidete Tov Kado, Tov 81aTpNTo 8ioKO KOl T HETOAAIKA PEPN
NG OUCKEUNG.
& Kivduvog eykaupdatwy. Otav Byddete Tov KAGO amd 10 OWUA TNG GUOKEUAG, EKTTEUTIOVTAI
Ceotde atude Kal agpag. KpatiaTe 1a xEpia Kal 1o TpOowTTo YakpId aTméd Tov Kado.
270 TENOG TOU LAYEIPEPATOG N GUOKEUN EKTTEUTTEI VAV XOPOKTNPIOTIKO AXO (MTTITT) Kal OPrivel. Av
dev givar €To1po 10 QaynTd, EavaBaATe Ta UAIKA GTn CUCKEUX Kal puBICTE TOV XpOVOBIAKOTITN yid
HEPIKA AETTTAL.
l'a va oBACETE TN GUCKEUN XEIPOKIVATA, TIATAOTE TO TTARKTPO TTou avapel kal apfvel Tn cuokeun (M).
ZPAvel 10 EVOEIKTIKO AauTraki payeipéparog (J). To aloTnua agpiopol atapardel Aiya AeTiTa apyotepa.
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- AgaipéaTe Tov Kado.

& Mpoooxn!
Kivduvog eykaupdrwy. Mnv pixvete 10 TepiexOpevo Tou kadou aTo IaTo. Yapxe! Kivouvog
va TEael péoa amo Tov diaTpnTo BioKo.

- BydArte Ta Tpd@ipa pe pia EUAIvn KoutaAa yia va pnv em@épeTe PAABES TNV AVTIKOANTIKN €TTi-

oTpwarn. BaATe Ta Tpé@Ipa o€ Eva TATO. ZEPPipeTE TO PaynTo.

& Mpoooxn!
Kivouvog eykaupdrwy. Mnv ayyidete Tov kGdo, Tov d1aTpnTo digKO Kai Ta JETAANIKG pépn TG
OUOKEUNG Yia Aiya AeTIT@ a@OTOU TepUaTIOTE N AeiToupyia kai aBroel n ouokeun. Mepipé-
VETE Va KPUWOOUV 01 {EOTEG ETTIPAVEIE.
BeBaiwBeite Twg UNIKG TTOU JayEIpéWaTE LE T OUCKEUN EXOUV XPUTA®EVIO Kal OX! KagE i
paUpo xpwua. AQaipéaTe ammod Ta TPOPIUA Ta TUXOV Kapéva KatdAoia.

Ma va ByaAete Ta peyaAa i €00pauaTa UAIKG atrd Tov KGSo, Xpnoipotrolsite Aaideg yia Ta

TPOQINAL.

H evdexopevn utrepBoAikn d6on Aadiol gulAéyeTal aTov TTUBPEVA TOU KAdOU.

‘Otav oAokAnpweei éva payeipepa, n oUCKEUR PTTOPE va Xpnoipomoindei apéows yia va

payeipéwete KATI AAAO.

ZUMBOUAEG yia TO HayEipEpa
Av BEAeTE, pTropeiTe Pa TpoBepudveTe TN GUOKEUN XWPIG TPOPIUA.
- MamAoTe Ta TAAKTPa pUBUIoNG TG Bepuokpaaiag (L) kai emAEETe Tnv Bepokpaaia payeipéua-
70G.
- MatAoTe Ta TARKTPA PUBMIGNG Tou Xpdvou uayelpépatog (O) kar pubuiaTe To XpovodIakOTITH o€
TepIoodTEPa amd Tpia AeTTd.
- MatAaTe 10 TAAKTPO TIOU avaRel kal aPrvel Tn ouakeur (M).
H guokeun apyidel va Asitoupyei.
Ta pikpdTepa UNIKG xpeidovTal Aiydtepo Xpovo ynailatog o€ axEan Je Ta peyaAlTepa.
MeyahuTepn ToadTNTa TPOYiUWY, aTTAITED Aiyo HEYAAUTEPO XPOVO PAYEIPEUATOC, eV WIKPATEQEN
To0dTNTA TPOPiPwWY, TNyavileTal g€ Aiyo auvtoudtepo Xpdvo.
AvakaTeuovTag Ta pIKPOTEPA UAIKA, OTO HITG XpOVo YnaiyaTog, BeATiaToTrolEiTal TO TEAIKO OTTOTE-
Aeopa Kar S1IEUKOAUVETAI TO OUOIOHOPPO WHTINO.
la va emTUxeTe TPAYAVES TIATATEG, TIPOCOBETTE [ia KOUTAAIG AGSI OTIC QPETKES 1} OTIC KATEWUY-
MEVEG TTOTATEG.
Ta ovak TToU GUVABWG WAvOVTal GTO POUPVO, PTTOPOUV va wnBoUv Kal aTn epITéda agpog.
H BEATIOTN TTOGOTNTA YIa va QTIGEETE TpayaVES TIATATEG gival TrepiTrou 1,2-1,8 KIAG.
XpnoiyotoinaTe éToipa (uuapia yia va @TIALETE ypriyopa Kal EUKOAA YEUIOTA GVaK. ETTiTAéov Ta
€rola Cupdpia payelipeuovTal o EUKOA aTré Ta UPAPIa TIOU TIAKVOVTAIl OTO CTTITI.
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Mpo-pudpicpéva mpoypdppara
270V TTAPAKATW TTiVOKA avagéPovTal Ta TTPO-PUBUICUEVA TTPOYPAUMATA TTOU UTTAPXOUV GTOV TTi-

VOKQ XEIPIOHOU.

O¢eppokpaaia (°C) Xpbvog (min)

Tratdreg TyaviTéG - Katewuypéveg | 200 15
Kpéag 180 25
B =il | oompakoeidn 160 20
SOl | VAuka 160 30
koTOTIOUAO 200 20

KOKKIVO KPEQG 180 20

wapl 160 20

KdBe aUuPoho avriaToixei o€ éva mpoypaupa payeipéuarog. To mpdypauua eival pubuiouévo
pE TNV BepUoKpaadia kal To XpOVO PAYEIPEUOTOG TTOU GUVIGTWVTAI VIO TO GUYKEKPIUEVO TUTTO TPO-
@ipou. O xpdvog wnaipatog eival evOEIKTIKOG Kal eEapTaTal amd TO TTAX0G KAl TV TTOCOTNTA TWVY
TPOQiPWY TToU XpnaipotololvTal. MTTOpEiTe va TPOTTOTTOIRCETE TO XPAVo Kai Tnv Bepuokpacia kal
070 TIPO-PUBUITUEVA TTPOYPAUUATA JOYEIPEUATOC.

Marareg TNyavitég (katewuypéveg) | 15— 20 Aetrta 200°
Mardreg TyavITéG (PPETKEG) Mpwrto yayeipepa: 18 Aetrtd 140°

AeUTepo payeipepa: 12 Aetrra 180°
Aayavika yavita 10 - 15 Aetrta 200°
Mardreg koppéveg oTa TEOTEPA 18 — 22 AetrTal 180°
KpokeéTeg 12 - 15 AetrTa 185°
Kpokéteg kotdTrouAou 10 Aetrré 200°
MrouTia KoTéTTOUAOU 20 - 25 Aertd 180°
Mmi@Téxi 10 - 15 AetrTa 180°
Kegredakia 8 Aetrta 180°
Kapapideg 15 - 20 Aetrtal 160°
Kéik 20 — 30 Aetrta 160°
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Mita (kig) 2530 Aerté 180°
Yap! 15 - 20 AetrTé 200°
KotoAEta yoipivi 10 — 15 AetrT@ 200°
ZTTIPIVYK POAG 10 - 15 AetrTa 200°

AaiToupyia auréoparov ofnoiparog

AuTA n GuoKeur eival epodiaapévn Pe xpovodiakoTrn. Otav o xpovodIiakdTITng ¢Taoel oToug “0” n
OUOKEUN EKTTEUTTEN Evav X0 Kal aprvel autouarta. I'ia va oBACETE TN CUCKEUR XEIPOKivnTa, TIaTH-
0T€ T0 TTAKTPO TToU avapel kal afrivel Tn ouakeun (M). ZBAvel T0 eVOEIKTIKG AQUTIAKI JayelpéaTog
(J). To ouaTnua agpiouol aTapatdel Aiya Aerma apydtepa.

H ouokeun} ofAvel autopata av agaipEeTe Tov kGdO KaTa Tnv JIGAPKEID TOU PAYEIPEUATOG,

KAOGAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH
& Mpoooxn!

Mpiv popeite aTov kaBapioud NG OUOKEUNG, va Byadete TAVTA TO @IS A6 TV TIPIda.
OmoIadATIOTE ETMEPRACT TIPETTEN VAl EKTEAEITAI, AQOU KPUWOEI N GUOKEUN.

A Mpoooxn!

Mnv BuBileTe TOTE TNV GUCKEUR O€ vePd 1) GAAT uypa.

Mpoooyn!

KdBe 1600 va eAéyxete TNV kaT@aTaon Tou NAEKTPIKOU KaAwdiou Kal av dIaTTIOTWOETE KA-
ol eBopd, va ameuBuvBeite o€ Eva KEVTPO TEXVIKAG UTTOOTAPIENS (TEPPIG) yia TV avTIKa-
Ta0TOON.

Mn xpnoiyoToleite aixunpd epyaleia Kai oQouyydpia pe Tpayid em@aveia yia va kabapi-
OETE Tr) OUCKEUN).

KaBapiopog TG CUCKEUNS

KaBapiaTe ta TAaaTikd pépn pe éva kabapd kai atrahd Tavi Kal GKouTTioTe e éva aTeyvd Travi.
KaBapiaTe 10 e0WTEPIKO PEPOS TNG TUCKEUNG HE Eva HAAOKS Travi, JOUTKEPEVO pe CEaTO vepod.
ZKOUTTIOTE TIG ETTIQAVEIEG.

AQaipéoTe Ta KATAAOITIA TPOPiUWY ATTO TIC AVTIOTACEIG, XPNOIUOTIOIWVTOG EVa GTEYVO TTaVi.

Ka@apiopog Twv eapTnpdrwyv

O diarpnTog diokog kal 0 kadog TAEvovTal aTo TTAUVTAPIO TIATWY. EVOMaKTIKG, XpnoIUoTIOIRCTE
€va KOIVO ATTOPPUTIAVTIKG TIATWY Kal £va JOAAKS 0OUYYOPAKI XwPiG TPOXIES ETIQAVEIEG.

- idoTe ™ xeipohapr (E) kai ByaAte Tov kGdo amod 10 owpa TG ouakeur|s (C), (Eik. 4).

la va JOAIKWOETE T KATAAOITIO TWV TPOPiPWY, UTTOPEITE VO YEUIOETE TOV KGO WE (£0TO vepo.
MpooBéaTe WepIkEG aTayoveg amopputravtikoU. AQAaTe va opdacel yia 10 Aemd. MAOvete kal
OKOUTTIOTE.

0 kadog kai o didrpnTog dioKog gival KaTaokeuaouéva atrd avTiKOAANTIKG UAIKO: n BapTra-
O Kai To GNUadIa TTOU PTTOPET Vo EPQAVIOTOUV PETA aTrd TrapaTETAPEVN XPAON Eival Kavo-
VIKG Kal Oev ETTNPEAJouV To HayEipepa Kal Th YEUON TWV TPOPIHwWV.
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MNQZ NA ANMMOKATAZTHZETE TIZ NAPAKATQ ANQMAAIEZ

MpoBAAuara

MBavég airieg

AlopBwrikég emmepPaaeIg

H ouokeun dev Aeiroupyei.

Aev €xete BaAel TO QIC 0TV
pila.

BaAte 10 @Ig 0TV NAekTPIKN TTRICO
TTOU TTPETTEI VA €ivall YEIWMEVN.

Aev gival pubuIouévog o
XPOVOBIOKOTITNG.

MarAaTe Ta TARKTPA EAEyXOU TOU
Xpbvou payeipépatog kai kabopioTe
ToV €mMBuNTO XPOvo. INa va apxioel
TO LOYEIPEUQ, TTATAOTE TO TTAAKTPO
TToU avApel kal GBAVEI TN GUOKEUNR.

0 kadog dev givar cwatd
TOTTOBETNWEVOG.

TotroBetAoTe OWaTA TOV KGBO OTN
OUOKEUN.

Ta uhika dev whBnKav
owoTd.

Eivar umrepBoAikn n mo-
o0TNTA UAIKWY pECT aTOV
KGdo.

TomoBetAoTe MiyoTepa UAIKG OTOV
kado. Mia WikpGTEPn TTOOOTNTA
payeipeUeTal o OpoISHOPPa.

H pubuiopévn Bepuokpa-
oia eival TOAU XapnAn.

MarAaTe Ta TAAKTPA EAEYXOU TNG
Beppokpaaiag payeipEUaTog Kal Ka-
BopiaTe TV emBupunTr Beppokpaaia.
AlaBdoTe 10 £yXEIPIOIO CUVTAYWV.

O puBpiopévog xpdvog
yia 10 YAOIKO ival TTOAU
XAHNAGS.

MarAaTe Ta TARKTPA EAEyXOU TOU
xpovou payeipépatog kair kabopioTe
TOV €mMBuUPNTO Xpovo. AlaBdoTe To
EYXEIPIBIO OUVTAYWV.

Ta 1pd@Ia dev wrhvovral
0poIGHOPYA.

Kémoia uhikd xpeididovral
QVOKOATENO OPKETEC POPEC
KaT@ Tn S1GpKEIa Tou
ynaiparog.

[MpéTrel va avakaTeUETE, KOTA TN
dIGpKEID TOU YnaipaTog, Ta UAIKG
o0 gival Tévw A oKETaguéva amd
GMa uhiké (TraTdrreg).

Ta myaviopéva ovak dev
eival Tpayava.

XpnOIOTIOIEITE OVOK TTOU
payeipebovTal Pe Tapado-
O10KOUG TPOTTOUG,.

XpnolpoTroIoTe ovak goupvou N
aAeiyte Ta e AGOI, TTPoTOU TO BAAETE
oTov Kado.

O kadog dev eival owoTd
TOTTOBETNEVOG.

Eivar umrepBoAikn n mo-
odtnTa UAIKWV Péoa aTov
KG0o.

TomoBeTtAaTE AIydTEPQ UAIKG OTOV
kado. Mia pikpdtepn oodTTA

payelpeUeTal 10 OpOoISHOPPaL.
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MpopAquaTa

MBavég aieg

AlopBwrikég emeppdoeig

AoTrpog kamvog Byaivel
aTo6 T OUCKEUR.

MayeipeUeTe UAIKA e
TEPIOOOTEPA AITTapPA.

Orav yavilete UNIKG e TIOAG
AiTapd, katakdBerar mepIoodTePo
Aad1 aTov kddo. To AGdI Tapdyel
TEPICOOTEPO AOTTPO KATIVO OTTd TO
ouvnBIouévo, katé Tnv OIApKEI TOU
payelpéuarog. Auté dev Exel Kapia
ETMTITWON OTO PAYEIPEUD KAl OTN
OUOKEUN.

270V KGO0 UTTAp)OUuV KaTé-
Aortra Aitroug a6 Tpon-
yoUpeva Tnyaviouara.

0 doTpog kamvog dnuioupyeital
amo6 ™ Béppavon Tou Aadiou fi Tou
AiTroug TTou UTTIApYEl OTOV KAdO.
KaBapiaTe kaAd Tov kado Petd T

Xpnon.

O1 ppéokeg TaTATEG TIOU
eival Kopuéveg o Awpi-
deg, dev Exouv TnyavioBei
OlOI6UOPYA.

XpnoIyoTTOIE(TE TTOTATEG
ToU OV €ival KaTaAAnAeg

yia payeipepa.

XPNOIUOTIOINCTE QPPETKES TIATATES
Kal yupioTe TIg kaBwg Tyavicovral.

=eAUVTE KQI OKOUTTiOTE
TIG TTATATEG TIPOTOU TIG
TNYQVioETE.

ZemAUVTE TIC TTATATEC KAl AQAIPEDTE
6Mo 1O GuuAo TToU £xEI ETTIKABATEI
aTnv EMQAveId TOuG.

O1 ppéokeg TTaTareg TOU
gival koppéveg o€ Awpideg
dev gival Tpayavég, JOAIG
Byaivouv amd T epitela.

To méoo Tpayavég Ba
eival ol TNyavITéG TTATATEG,
e€aptdral amd v moood-
TNTA VEPOU TTOU TTEPIEXOUV
kal amé v moodTa
Aadiou Trou Exete BaAeI

oTn QpITECQ.

BepaiwBeite Twg eivan TeAsing
OTEYVEG OI TIATATES, TIPIV TIPOOBETE-
7€ AGOI.

Kl KOYTE TIG TIATATEG OE WIKPES
Awpideg yia va yivouv Tpayavég.

MpoagbéaTe Aiyo TTapamavw AAd! yia
Val yivouv TTIo Tpayaveg.
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COAEPXAHUE OAHHOW UHCTPYKL UM

HecmoTpst Ha To, 4TO AaHHOE YCTPOMCTBO BbINO M3rOTOBMEHO B MOMHOM COOTBETCTBMM C TpeboBa-
HUAMW BENCTBYIOLLMX EBPOMENCKIX HOPM 1 BCE €ro NOTEHUMANbHO OmacHble YacTi 0becneyeHs
HeoBOX04MMON 3aLLMTON, BHAMATENBHO 03HAKOMBTECH C HACTOSLLMMI Mepamu 6e30MacHOCTH 1, BO
n3bexaHue TpaBM 1 MOBPEXAEHWNA, MCMOMNb3YIATE NpUBOP CTPOro NO HasHaueHuo. PekomeHayeT-
CSl XpaHUTb AaHHYI0 UHCTPYKLMIO B NETKOAOCTYMHOM MecTe. Ecnm Bbl peluute nepefatb AaHHOe
YCTPOWCTBO B pYrvie pyku, He 3abyabTe nepefatb BMECTE C HUM U 3Ty MHCTPYKLMIO.
Copepxaluascs B JaHHON MHCTPYKLMN MHOPMALMs CONMPOBOXAAETCS CAEAYHOLMMM YCIIOBHBIMM
0603HaYeHNAMM;

OnacHo ans geteit
Mepb! Be3onacHOCTM MO NPEA0TBPALLEHMUIO OXOroB
OnacHOCTb NOpPaXeHMst AEKTPUYECKIM TOKOM
BH1MaHwe - BO3MOXHOCTb BO3HUKHOBEHMS MaTepuanbHoro yiepba

eroaa BO3HNKHOBEHUA ymepGa, BbI3BaHHasA MHbIMW NPU4MHAMN

HA3HAYEHMUE YCTPOUCTBA

MpuGop NpedHas3HayeH ANs NPUroToBneHust nuwy. Mpubop He NpeaHa3Ha4yeH Ans NPUroTOoBIe-
HUS kuakux 6rtof. Ecnu B npoLecce NpuroToBNeHns NuLLmM Heobxoaumo Ao6asuTb HeGombLLOe
KONMYECTBO XMOKOCTH, Bbl MOXETE 3TO CAeNaTh, HO MPU YCIIOBUM e€ MOSTHOTO pacTBOpeHIs nepea
[obaBreHremM HOBOIA nopuuu. B cryyae nonagaHus CivwwikoM 6OMbLLIOTO KONMYECTBA JKMIKOCTY
BO3MOXHO €€ BbITeKkaHe 13 yacTei npnbopa, YTo MOXET CTaTb B CBOI 0Yepefb, NPUYMHON BO3-
HUKHOBEHWS! MPOBNeM ¢ YMCTKoI npubopa W/MNK cTaTb NPUUYMHOIA ero NoBpexaeHus. B crnydae
aKkcnnyaTalum npuGopa cnocobamu, He NpedyCMOTPEHHbIMI NPON3BOANUTENEM, OH OCBOBOXaAET
cebsl OT KaKoii-NBo OTBETCTBEHHOCTM 3a NMOBPEXAEHNS, KOTOPbIE MOTYT BO3HUKHYTL B peaynbTaTe
HeHe[NexXallero UCTonb3oBaHus. BHeceHe Nobbix 3MEHEHNI B KOHCTPYKLMIO Npubopa BrieveT
3a co60il aBTOMaTUYECKy0 OTMEHY rapaHTUK.

OCTATOYHbIE PUCKM

BHumaHue!

OnacHOCTb MopaxeHust ANeKTPUYECKMM TOKOM. He onyckaTtb npubop B Bogy
W Opyrve XuakocTy.

Mepbl 6e30nacHOCTM N0 NPELOTBPALLEHMIO OXOroB. He npukacaiTech K KOH-
TeHepy, O1CKY C OTBEPCTUSMW U METanINYeckum vactaM npubopa B no-
creaytLLmMe MUHYTBI MOCNe ero BbIKMoYeHNs. [ogoxauTe, noka oTCTbIHYT
HarpeTble YacTu npubopa.
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O COBNIOAEHUU MEP BE3OMNACHOCTHU

NEPEQ NEPBbIM UCMOJNTIb3OBAHUEM NMPUBEOPA HEOBXOANUMO BHUMA-

TEJNIbHO NPOYUTATb HACTOALLYH UHCTPYKLIUIO.

+ J70T Npnbop npegHas3HaueH Ans UCMONb30BaHMS B JOMALUHUX YCMOBUSIX UK
CXOAHbIX C HAMMK, KaK TO:

- B MOMELLEHMsX ANns nepcoHana MarasuHoB, 0(hUCOB W APYIuX YYPEXAeHWi. OT-
BEAEHHbIX AN NPUrOTOBMEHNS MALLK;

- Ha tbepmax;

- [ONS UCMOonb30BaHNS KNWEHTaMW FOCTUHUL, MOTENEN U APYrX NOMELLEHNI Xu-
0ro xapakTepa;

- B MecTax Tuna roctuHuy bed and breakfast.

* W3rotoBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTW 3a HEMPaBUIIbHOE MCMOMNb30BaHME
npubopa unu NCnonb3oBaHWe ero B LiENsX, He NpeayCMOTPEHHbIX AaHHbIM py-
KOBOACTBOM MO 3KCMIyaTaLmm.

* PekoMeHayeTCs XpaHUTb OpUrMHanbHY0 ynakoBky, T.K. 6ecnnaTHoe cepBucHoe
obcnyxuBaHue He NpeayCMOTPEHO B Cryyae NOBPEXAEHWN, BbI3BaHHbIX Henpa-
BUIbHOM YNaKOBKOW U3LeNus Npu ero OTCbINKe B aBTOPU30BaHHbIN LieHTp cep-
BMCHOrO 0BCnyxmBaHus.

* Mcnonb3oBaHne akceccyapoB HE PEKOMEHAOBAHHbIX NPOU3BOANTENEM MW He
BXOASLLMX B KOMMAEKT npubopa, MOXeT cTaTb MPUYMHOM BO3ropaHusl, yaapa
9NEeKTPUYECKOrO TOKA UM HAHECEHNS Bpeaa YESIOBekKy.

* Mpubop cooteetcTBYeT TpeboBaHuam nonoxenns (EC) Ne 19352004 ot
27/10/2004 o maTepuanax, MMetLLMX KOHTAKT C MULLEBbIMIA NPOAYKTaAMU.

A OnacHo pgna peten

+ PaspeLuaeTcs ucnonb3oBaHue faHHoro npubopa AeTbMy MnagtLLe 8 net u nuua-
MW C OrpaHUYEHHBIMI (U3NYECKUMIA, CEHCOPHBIMU UM NCUXMYECKAMM CMOCO6-
HOCTSIMM, @ Takxke 6e3 onbiTa UK yMEHNS UCMOMb30BaHUS NOAOGHBIX YCTPONCTB
TONbKO MOA MPUCMOTPOM UMK MOCNE MNOMYYEHUs COOTBETCTBYHOLLMX pa3bsiCHE-
HWI 0 Be30nacHOM MCMoMnb30BaHNUK NPMBOpPa 1 O BEPOSITHBIX OMACHOCTSIX.

* He paspeLuaite getam urpatb ¢ npubopom.

* Yuctka m TexobenyxuBaHWe yCTpoCTBa MOryT ObiTb [JOBEPEHbl AETAM He
mnaguwe 8 net 1 Tonbko nog HabrogeHneM B3poCHbIX.

* Jepxute npnbop v WHyp 3NEKTPONUTaHNS B MEeCTe, HEAOCTYNHOM Ans AeTen
mnagLe 8 ner.

+ Pasmellatb npubop Takum 0bpasom, 4Tobbl AeTaMm Bbinn HEAOCTYMHbI Harpe-
Tble YacTu npubopa.

* Bo n3bexaHne Hec4YacTHbIX Cry4aeB, He OCTaBMANTE ynakoBKy OT npubopa B
MecTax, AOCTYNHbIX ANns AeTen.

+ CneauTb 3a TeM, 4Tobbl AETW HEe MOIMN NOTAHYTb 3a NPOBOA W CMPOBOLIMPOBAThH
nagexve npubopa.
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* [Nocne OKOHYaHMSA Cpoka aKcnnyarauuu YCTPOMCTBA, B LLENSAX ero npaBusibHOM
YTUNM3aLmMK, PEKOMEHYETCS OTpe3aTb 3MEKTPUYECKMI NPOBOA, CAenaB npu-
Bop HenpurogHbIM Ans UCNONb30BaHWS. PekoMeHayeTcs crneauTh 3a TeM, YTo-
bl NOTEHLMarnbHO OnacHble AeTany npubopa He CTanu UrpyLKoi Ans geTen.

& Mepbi 6e30n1acHOCTU NO NpeAoTBPALLEHUIO 0XKOroB

* He npwkacantecb K AUCKy C OTBEPCTUAMU, KOHTEMHEPY U BHYTPEHHUM MeTar-
NMYeckM Yactam npubopa B NOCNeayoWmne MUHYTbI NOCAE ero BbIKIIOYEHNS.
Mogoxaute, noka OTCTbIHYT HarpeTble YacTu npubopa. OnacHOCTb NOMyYEHNS
OXOroB.

+ Korga npnbop He ncnonb3ayeTcs, He0BX0AMMO BbiHYTb BUNKY U3 SNEKTPOPO3ET-
KW 1 4aTb €My OCTbIHYTb Nepeq OCYLLECTBIEHNEM YUCTKN.

* He pekomeHpayeTcs nepemeLyatb npubop, noka B HEM HAXOAMTCA NULLA.

* He BkntovanTe npubop, noka B HEM HET MULLEBLIX NPOLYKTOB.

* Knagute uHrpeaneHTbl BCerga M ToNbKO B KOHTENHED BO M3BexaHne KOHTaKTU-
POBaHWA efibl C HarpeBaTENbHbIMMU 3NIEMEHTAMM.

* Cnegute 3a Tem, 4Tobbl He 3acCOPSNNCL OTBEPCTUS ANS BbIXOAA BO3AyXa.

* He HanuBaiTe B eMKoCTb Macno. OnacHOCTb BO3ropaHusl.

* Bo Bpems akcnnyatauuu npubopa M3 OTBEPCTUM ANS Bbixoda BO34yxa MOryT
NpPOUCX0ANTb BbIBPOCHI ropsiyero Bo3ayxa u napa. Ctapaitech He npubnmkatb
NMLIO W PYKM K OTBEPCTMSAM 4151 BbIXOAA BO3AYXa.

* B MOMEHT M3BNeYEeHNs EMKOCTM 13 Kopnyca npubopa BO3MOXHbI BbIGPOCHI ro-
psvero Bosgyxa 1 napa. Ctapantech He npubnvxaTh NULO U PYKU K eMKOCTH.

* B cnyyae nosiBneHus u3 oTBepCTUd Ans BbIXOAA BO3AyXa YEPHOrO AbiMa He-
MeZIEHHO BbIKMoumMTe Npubop. OTKMIYNTL NPUBOP OT CETU SMEKTPONUTAHNS.
MogoxanTte, Noka fbIM He NEPECTAHET BbIXOANTb M3 0TBEPCTUS. M3BnekuTe em-
KOCTb 13 Kopnyca npubopa.

. & BHuMaHwe: ropsiyasi NoOBEPXHOCT.

A OnacHOCTb NOpaXXeHUs INTeKTPUUECKUM TOKOM

* [lepen nogkroyeHneM npubopa K anekTpoceT NPOBEPUTL, COOTBETCTBYET i
HanpshxeHue, ykasaHHoe Ha Tabrnnuke npubopa, HanpsKEHNHO CETH.

+ Ecnn npepnonaraeTcs ucnonb3oBatb Npubop He B CTpaHe ero U3roToBIEHNS,
NpoBepbTE COOTBETCTBIE €ro 3MEKTPUYECKON YacTh MECTHbIM TpeboBaHNSM B
aBTOPM30BaHHOM LiEHTpe TeX0BCNYXMUBaHUS.

* B cnyyae uUCnonb3oBaHus YAMHATENS, €r0 MOLLHOCTb AOMKHA COOTBETCTBO-
BaTb MOLLHOCTM npubopa BO u3bexaHue NpuUYMHEHWUs Bpeda Monb30BaTeso
npubopa 1 oKpyxatoLLen ero cpege.

* [ogknoyaTth NuUTaoLWMil NPoBOA Nprbopa Kk PO3ETKE C 3a3eMIIEHNEM.

* He onyckatb npubop B BOAY W APYrue XMaKOCT!.

* He npukacatbcs k npubopy MOKpbIMM pykamit Ui 60CsIMM Horam.
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* He ucnonb3yinte npubop nNpu HanuuMn NOBPEXAEHUIA B LLUHYPE WK BUIIKE, a
Takke B camoM npubope. Jliobble BUAbI PeMOHTa, BKMOYas 3aMeHy LUHypa
SNEKTPONUTaHMS, JOMKHbI MPOM3BOAUTLCS TOMBKO B CEPBUCHBIX LiEHTpax Apu-
3Te Unn cepTMdULMPOBaHHLIM NepcoHanom Ariete, Bo nsbexarne kakux-nubo
PUCKOB.

* He BK04aTh OAHOBPEMEHHO ApYrie MOLLHbIE NPMBOpBLI (Nevkw, yToru, oborpe-
Batenu u 1.4.) B Ty xe camyio anektpoposeTtky. OnacHoCTb neperpyski asnek-
TpoceTu.

* He gonyckaiTe conpukoCcHOBEHNS npnbopa v LUHYpa SNEKTPONUTaHUs C Harpe-
TbIMU NOBEPXHOCTAMMU.

* BbIHMMas BUIKY U3 9NEeKTPUYECKON PO3ETKI, HE TAHUTE ee 3a NPOBOA.

* He ponyckaTb CONPUKOCHOBEHMS LWHYpa 3NEKTPONUTaHUS C OCTPLIMU U PEXy-
LMY NOBEPXHOCTSAMM.

* [pn nepemelLeHnn npubopa He TAHYTb €ro 3a LUHYP SNEeKTPONUTaHMS.

* Bo Bpemsi rpo3bl HEOBXOAMMO OTKMKYNTL NPUBOP OT CETU ANEKTPONUTAHMS.

BHMMaHMe - BO3MOXHOCTb BO3HMKHOBEHUA MaTepmanb-
Horo yuepba

* MNepen Havanom akcnnyatauun npubopa obs3aTenbHO pasMaTtbiBalTe dnek-
TPOLLHYP.

* He paspeluaetcs nogknoyatb npubop K anekTpoceTn Yepes NOCTOPOHHME Tal-
Mepbl UMK YCTPOMCTBA C ANCTAHLMOHHBIM YNPaBEHNEM.

* Bo usbexaHue nospexaeHust npubopa pekoMeHayeTcs UCnomnb30BaTh TOMBKO
Opur1HarbHble 3anacHble JeTanum u akceccyapbl, UMetowmue ceptudmkaT npo-
n3BoAMUTENS.

* YucTka yTiora npon3BoamMTCs Heabpa3nBHO M crierka BNaXHOM TKaHbKO M TOb-
KO Nocne TOro, Kak Bbl BbITALLMIM BUMKY SNEKTPUYECKOro NpoBoAa NUTaHUs n3
PO3ETKM W BCE YaCTM yTHOra OCTbINK, 3anpeLlaeTcs NpUMeHsTh Nobble pacTBo-
pUTENM, NOCKOMbKY OHU MOrYT MOBPEANTb NNacTMacCoBble YacTy.

+ 3anpewjaeTca pacnonaratb Npubop BONM3W NerkoBoCniamMmeHsoWmUxcs Mate-
puanoB (TKaHewn, nopTbep).

* Mepep TeMm, kak ybpatb npubop, BbiHYTb BUNKY U3 po3eTku. [oxaatbes noka
OCTbIHYT HarpeTble YyacTu npubopa.

* He paspeluaetcs noasepratb Npubop BO3AENCTBUK aTMOCHEpPHbIX (hakTOpoB
(Qoxapb, cornHue u T.4.).

* He pekomeHayeTcs aKcnyartauums npubopa Ha OTKPbITOM BO3ZYXE.

* Henb3st pa3bupatb npubop. BHyTpeHHWe YacTu npubopa He MOryT UCMosb3o-
BaTbCS OTAENbHO OT HEro U He TPeBYOT YMCTKM.

* XpaHuTb Npubop PEKOMEHAYETCS B CYXOM, XOPOLLO MPOBETPUBAEMOM MOMELLE-
HW.
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A Yrpo3a BO3SHMKHOBEeHMUA yuiepba, Bbi3BaHHAaA UHbIMMU
npuYMHaMMm
* Bknoyatb npubop TONbKO, KOrAa OH HaxoauTCs B paboyem NosoxXeHuu.
* He octaBnsatb 6e3 npucmoTpa npubop, NOAKMYEHHBIN K 3IEKTPOCETM.
* Ecnun cobupaeTech 0TCyTCTBOBATH JaXe B TEYEHUE KOPOTKOro BpemMeHu, 0653a-
TeNbHO OTKMoYanTe Npubop OT CETU ANEKTPONUTAHUS.
E\/ﬂﬂﬂ OCYLLECTBIIEHNS NPaBUIbHOM yTUnu3aumy npubopa B COOTBETCTBUM C
= TPeboBaHNsMN EBponenckon Qupektvebl 2012/19/EU HeobXx0aMMO 03HaKo-
MWUTBCS C NPUMOXKEHHON K NPUBOPY NamMSATKON.

* XPAHUTb HACTOSALLEE PYKOBOACTBO MO J3KCIMYA-
TALMUMN.

OMUCAHMUE NPUBOPA

A - AapaLnoHHoe oTBepcTUe | - CBETOBOW MHAMKATOP BEHTUNALMM

B - CeHcopHas naHernb ynpaeneHus J - CBeTOBOM WHAMKATOP FOTOBKM

C - Kopnyc npubopa K - Oucnnei, nokasbiBatoLLuil BpeMs 1 Temneparypy
D - EmkocTb Ans nbaa L - KHorku HacTpoliku TemMnepaTypbl

E - Pyuka M - KHonka BKIHO4eHUsI/BbIKMIOYEHNS

F - [uck c otBepcTUSMU N - KHonka Bblbopa nporpaMmbl

G - Kabenb anektponutaHus O - KnaBuLum HacTpoiikn BpeMst FOTOBKM

H - Mporpammbl

UpeHTUchbMKaumMoHHbIEe AaHHbIe

Ha Tabnuyke Ha 0OcHOBaHWUM NOACTaBKM Npubopa ykasaHbl CNeAyroLye AEHTUPUKALMOHHbIE AaH-
Hble:

+ [lpousBogutens u mapkuposka EC

+ Mogens (Mod)

¢ perucTpaumoHrHblit Ne (SN)

* 3nekTpuyeckoe Hanpsikenue (B) n vactota (Mu)

+ notpebnsiemoe HanpsikeHne (W)

+ BecnnaTHas TenedoHHas cnyxba TeXNoAAepkKm

Mpu ochopmneHnn 3asBk B ABTOPNU30BAHHBIN LIeHTp CepBMCHOrO 0bcnyxuBaHns, Heobxoaumo
yKa3blBaTb MOLESb M PErUCTPALMOHHBIA HOMEP.
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MEPEQ NEPBbIM UCMOJIb3OBAHUEM

- Ypanute ynakoBky.

- [lomectnte Npubop Ha POBHYIO MOBEPXHOCTb, Nofanblue oT Bogbl. CnegyeT 1Cnonb308aTh 1
CTaBMTb annapar Ha YCTON4NBOI MOBEPXHOCTY, BbIAEPKVBAIOLLEN BBICOKYIO TEMNEPATYPY.

- T1onHOCTbI0 pa3BepHYTb LUHYP SNEKTPONUTaHNS.

Y6eautecb B TOM, YTO HanpskeHWe Ballel AOMAaLUHel CeTU COOTBETCTBYET HaNPSXEHHUHO,
yKa3aHHOMY Ha TabnuyKe ¢ TEXHUYECKUMM JaHHbIMKM npubopa.

BHumaHue!
YcTaHaBnuBaiTe npubop Ha pacctosHun He meHee 10 ¢M OT CTeH, npeaMeToB Mebenu unu
Apyrux npubopos.

Mepen nepBbIM UCMONb30BaHWEM npubopa nomoiTe koHTelHep (D) v auck ¢ oteepctusimm (F).
- BosbmuTeck 3a pykosiTky (E) 1 nsBnekute koHTeiHep 13 kopnyca npubopa (C) (Puc. 4).
- BcraBbTe anck C 0TBEpPCTUSIMU B KOHTEMHEP W MOMOXMUTE €ro Ha Ho (Puc. 5).

PYKOBOAOCTBO MO IKCMJIYATALUU

- MomecTiTe NPOaYKTbI B KOHTEMHEP.
- BcTaBbTe emKocTb B kopnyc npubopa.

Ecnu eMKocTb BCTaBneHa HenpaBWUIbHO, an6op He Ha4yHeT pa601y.

- BcTaBbTe BUIKy B 3NEKTPOPO3ETKY.

- HaxmuTe KHOMKM HacTpolikn Temnepatypsl (L) 1 Bbibepute Temnepatypy rotosku. Mpegycmo-
TpeHa BO3MOXHOCTb HaCTpOIiKV TemnepaTypbl roToBkn B AnanasoHe ot 80°C go 200°C, ¢ uh-
Tepsanom B 5°C.

- HaxwumaliTe KHOMKI HACTPOIiKW BpemeHw rotoskm (O) Ans nporpamMmupoBaHus Taimepa. MoxHo
YCTaHOBUTb Bpemsi OT 1 MUHYTbI 40 60 MUHYT C Wwarom 1 MuHyTa.

[ns 6onee bbicTporo BEIGOPA NapaMeTPOB HACTPOIKM HEOOXOAMMO AepXaTb HaXaTbIMI KHOMKM

HaCTPOVIKV BPEMEHM FOTOBKM U TeMNepaTypbl.

- JIn6o HaxwmmaTb kHonKy Bbibopa nporpammbl (N). Beibepute nporpammy rotoBku, COOTBETCTBY-
IOLLYK0 OLIHOMY W3 N300pPaXEHHBIX CUMBOMOB NMPOAYKTOB (OMMCaHWe MporpaMm CM. B pasgene
"CoBeTbl MO NPUrOTOBEHMK").

- HaxmuTe KHOMKy BKMtoveHus/ BbIkmtodeHus (M) ans Hayana npowecca rotoBkiu.

- BknioyeHne cBeTOBOrO MHAMKATOpa BeHTUNALMK (1) yka3blBaeT Ha TO, YTO CCTEMA BEHTUAALMM
Havana (yHKLMOHMPOBaTb. BKMKOUMTCS CBETOBOW MHAMKATOP FOTOBKM (J).

- [pubop HaumHaeT NpoLeCcC NPUrOTOBMEHNUS MULLM.

Bo Bpemsi roTOBKW MOXHO 3aMeTTb, 4TO CBETOBO MHAMKATOP FOTOBKM (J) NEPUOANYECKM BKIHOYA-

€TCS U BbIKMOYaeTCs. JTO CBUAETENLCTBYET O TOM, YTO TEPMOCTAT NOAAEPKMBAET HEOOX0ANMYI0

ANsl MPUroTOBNEHNS KOHKPETHOro bnroga Temnepatypy. Ha gucnnee yepegyertcs nokas Bpeme-

HW, KOTOPOE MOCTOSIHHO YMEHbLUAETCS, 1 BbIOpaHHOI TemMnepaTypbl. [Ans 3MeHeHus BpeMeHN 1

TeMnepaTypbl B MPOLECCE TOTOBKM CreAyeT UCNONb30BaTh NPeAHa3HaueHHbIE 41 9TOr0 KHOMKM

HaCTPOMKL.

BosnywuHas dhpuTiopHMLA NpegHasHayeHa aAns npurotoBneHus 6ntog ns cambix pasHoobpasHbIx

NpoAyKTOB. [10CMOTPUTE B MpUaraeMon KHIre peLenToB.

MpeaycMoTpeHa BOIMOXHOCTb NMPEABApUTENBHOTO pa3orpeBa NpOL4yKTOB B TeveHue 3-5 MUHYT ne-

peq HaCTPOMKON BPEMEHM roTOBKM. JInbo MOXHO [06aBMTL BpeMS pa3orpeBa K BDEMEHN FOTOBKM.
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He HanuBaliTe B eMKOCTb Macno.
He neperpyxaiTe KOHTe/Hep GONbILIUM KONINYECTBOM NULM.

Mpu nepBoi acknnyaTauuu Npubopa Bbl MOXeTe MOYYBCTBOBATb HEMPUATHLIN 3anax u
Jaxe 3aMeTUTb Nnerkun AbIMok: Ero npuymuHoli AiBnsieTcA ucnapeHme cMasku HEKOTOPbIX
JeTaneit npubopa. 310 ABNeHNe He JOMKHO BbI3blBaTb G@CMOKOWNCTBO U CKOPO MUCYE3HET.
370 AelicTBUE HUKAK He NOBNUSET Ha NpaBUbHOE (yHKLMOHMPOBaHKUe npubopa.

B uncne doyHKumin nprubopa ecTb YYHKLMS nay3bl, KOTOPYH MOXHO UCMONb30BaTh A5 NepeMeLLm-

BaHWs MHIPEWEHTOB BO BPEMS MPUroToBMneHus bntoga.

- [loTsiHUTE EMKOCTb 3a COOTBETCTBYHOLLYIO PYUKY M U3BNEKUTE €€ 13 koprnyca npubopa. Mpubop
nepecTaHeT paboTaTs.

- [lepuogmnyeck BCTPSIXMBANTE EMKOCTb 4711 06ecneyeHns paBHOMEPHOTO NMPUrOTOBMEHNS WH-
TPeaMEHTOB.

- [Insi BO306HOBNEHNS paboTbl Mprnbopa BCTaBbTe eMKOCTb 06pPaTHO B KOPMYC.

BHumaHue!
OnacHOCTb MOMyYeHNs OXOroB. He npukacaiTech K KOHTEMHEPY, ANCKY C OTBEPCTUSIMA 1
MeTannmyeckM Yactam npubopa.

ﬁ OnacHOCTb NONyYeHUs OXOroB. B MOMEHT 13BNEYEHIS EMKOCTH M3 Kopryca npubopa BO3MOX-
Hbl BbIBPOCHI ropsvero Bosayxa v napa. CtapaiTecs He NpubnmkaTh NLO U PyKN K eMKOCTH.

[0 OKOHYaHMM NPUrOTOBNEHNS NULLW, NPUOOP N3ZACT KOPOTKWIA CUrHan M BbIKNoUUTCS. Ecnn nH-
rpeaveHTbl elweé He roToBbl, JOCTAaTOYHO NPOCTO BCTABUTbL KOP3UHY C HUMKM 0BpaTHO B npubop 1
HaCTPOUTb TaMEP ELLE Ha HECKOMBKO MUHYT.

YT06b! BbIKMOYNTL NPUBOP BPYYHYHO, HEOBXOAMMO HaXaTb KHOMKY BKMIOYEHWS/ BbIKtoueHus (M).
CeeToBoW uHAMkaTop rotoBku (J) racHet. Cuctema BEHTUNALWW OCTAHABMMBAETCS Yepe3 He-
CKOIbKO CEKyHL.

- W3Bneknte emKkoCTb.

BHumaHue!
OnacHocTb NONy4eHnsA OXOroB. He Bbicbinante coaepxmmoe KOHTeIZHepa Ha Tapernky.
OnacHocTb nageHus ancka ¢ 0TBepCTUAMN.

- VI3BnekaiTe NpomyKThl C MOMOLLBK JEPEBSHHOM NOXKW, YTODLI He MOBPEAWTL aHTUMPUrapHbIi
cnow. Beimoxute npoaykTsl Ha 6ntogo. Mopasaiite Ha cTon.

BHumaHue!

OnacHocTb Nnony4YeHna OXOros. He anKacaVlTer K KOHTeI7IHepy, ANCKY C OTBEPCTUAMU U
MeTannn4yeCckum 4Yactam np|/|60pa B nocneayrLine MMHYTbI NOoCIe ero BbIKNK4YeHUA. |-|0D,O-
XKOUTE, NOKa OTCTbIHYT HarpeTble 4acTu an6opa.

Ybeautecb B TOM, 4YTO NPUTOTOBNEHHbIE MHIPEAUEHTbLI AOCTATOYHO NOAPYMAHUIIUCE U HE
NOYEPHENN U NOKOPUYHEBEN. Ypanute NOAropesLUNe KyCOYKN, €CITU OHU E€CTb.

[ns n3BneveHns 6onbLWKUX MK XPYNKUX UHTPEAUEHTOB U3 KOHTENHEPA UCNONb3YWUTe Kynu-
HapHble Wunubl.

Hakannuarowuiicsi U36bITOK Macna o0bIYHO COGMpﬂETCﬂ Ha AHe eMKOCTWU.

Mpubop roToB K aKCNyaTauum cpasy Nnocne OKOHYaHWUs NPUTOTOBNEHUSI MHTPEANEHTOB.
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CoBeTbl MO NPUroTOBNEHUIO

o XenaHn MOXHO NPON3BECTM HarpeB Npubopa, He 406aBNAS B HErO UHIPEANEHTDI.

- Haxmute KHoMkK HacTpokv TemnepaTypsl (L) v BbibepuTe TemnepaTypy roToBky.

- Haxmute kHoMKku HacTporku Bpemerm rotoskm (O) 1 3anporpammupyinTe Taimep Ha Bpems 6o-
nee 3 MUHyT.

- HaxmuTe KHOMKyY BKMoYeHns/BbIKknoveHus (M).

Mpnbop HayHeT GyHKLMOHWMPOBAT.

[ns npurotoBneHus Bonee Menk1x MHrpeaneHToB TpebyeTcs MeHbLLE BpeMeHN, Yem ans 6onee

KPYMHbIX.

[ns npurotoBneHus 6onbLuero yucna uHrpeaneHToB Tpebyetcs bonblue BpeMeHu, a Ans MeHb-

LUero KOnM4ecTBa MHrPEANEHTOB - MEHbLLE.

[ns LOCTVxXeHWs nyywero pesynbTaTa npu NpUroToBneHUM 6onee Menknx MHIPEANEHTOB PEKo-

MeHAYETCS UX NePUOAMYECKM NepeMeLLnBaTh.

UTobbl kapTOhenb NOMYyYMICS XpyCTALLMM, A00aBbTE K CBEXEMY WM 3aMOPOXXEHHOMY KapTode-

TNI0 NOXeYKy pacTUTeNbHOro Macna.

CHaK, NpeHa3HaveHHble ANs NPUroTOBMEHNS B MEYM, Takke MOXHO NO4KapuBaTh B BO3AYLUHOM

puTIOpHULIE.

OnTMansHOe KOMMYeCTBO ANS MPUrOTOBMEHUS XPYCTALLEro kapTodens ¢pw npubnuantensHo

1,2-1,8 kr.

[ns BbICTPOro 1 NEerkoro NPUroTOBAEHNS CHIKOB C HAYMHKOM PEKOMEHAYETCS MCnoNnb30BaTh ro-

TOBble (3aMOpOXeHHble) bnioga. Kpome Toro, rotoBble 6toga rotoBsaTcs ropasgo bbictpee fo-

MaLLHUX.

MpeaycraHoBNeHHbIe NPOrpamMmbl
A B noMeLwgHHol Hike TaBnuLe NPeACTaBNeHbl MPOrpaMMbl, MPEAYCTaHOBMEHHbIE B MaHenm
ynpaBneHus.

Temnepatypa (°C) | Bpems (MuH)

3aMOpPOXEHHbIN kKapTodhenb (pu 200 15
MSICO 180 25
5%"/’? MOPENPOAYKTbI 160 20
E2>W | criacTu 160 30

,
=
=
=
=

Kypuua 200 20

KpacHoe Msico 180 20




pbiba

160

20

Ka»(,qomy CnmBOny COOTBETCTYBYET onpep,enéHHaﬂ nporpamma rotoBku. Kaxpas nporpaMmma Ha-
CTpO€EHa noa onpe,qenéHHyro TeMmnepartypy 1 Bpemd rotoBkin, COOTBETCTBYHOLLNE BUOY NPOAYKTOB.
YkasaHHoe BpemMs NpUroToBieHNA HOCUT peKOMeHﬂaTEHbeIVI XapakTep 1 3aBUCUT TakXe OT KOn-
YyecTBa U TONWMHbI MIHTPEANEHTOB. I'IpenyCMOTpeHa BO3MOXHOCTb MEHATb BPEMA U TEMNEpPaTypy
[axe B NpefyCTaHOBMEHHbIX NporpammMax.

KapTtodenb dpm (3amopokeHHbiit) | 15-20 MuHyT 200°
KapTodbens dpu (ceexui) Mepsas xapka: 18 MUHYT 140°

Bropas xapka: 12 MuHyT 180°
®pwu (13 oBoLLEN) 10-15 MUHYT 200°
Kaptodenb yeTBepTuHKaMm 18-22 MUHyT 180°
MegnanboHuMKu 12-15 MUHYT 185°
KypuHble KpokeTbl 10 MuHyT 200°
KypuHble 6eapbiLLkm 20-25 MuHyT 180°
Budirekc 10-15 MuHyT 180°
MsicHble Lwapuku 8 MUHYT 180°
Owmapbl 15-20 MUHyT 160°
Topt 20-30 muHyT 160°
K 20-30 MunyT 180°
Pbiba 15-20 MUHyT 200°
CauHas oT6MBHas 10-15 MUHyT 200°
BeceHHue pynetuku 10-15 MuHyT 200°

DYyHKUMA aBTOMaTUYECKOro OTKNIoUYeHUs
[anHbIn npubop ocHalleH Tanmepom. Korga Taimep AOXOAUT 4O HyNs, pa3naéTcs CurHan v npu-
Oop aBTOMATNYECKM BbIKMTIOYAETCS. YT0DbI BbIKIIOUYMTL NPUBOP BPYYHYH, HEOOXOAMMO HaxaTb
KHOMKy BKMKoYeHusi/ BbIkItoueHns (M). CeeToBom nHANKaTop rotoBkK (J) racHeT. Cuctema BEHTU-
NALMM OCTaHABNMBAETCS Yepe3 HECKOMBKO CEKYHA.

Ecnu 13Bneyb éMKoCTb BO BpeMS MpoLiecca roTOBKM, MPUBOP aBTOMATUYECKM BbIKITIOUMTCS.
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OYUCTKA U TEXOBCNYXUBAHUE

BHumaHue!

lMepen YncTKOV Npnubopa OTKMHOYNTL Er0 OT CETU anekTponuTaHus. Jltobblie paboTbl no Te-
xobcnyxuBaHuo npubopa LOMmKHbI OCYLLECTBASTLCS TONBKO MOCME ero MOSHOTO OXnaxae-
HUS.

BHumaHue!
Hwikoraa He onyckaTb npnbop B BOAY UK B APYrie XWAKOCTH.

BHumaHue!

Bcerna nposepsTh cocTosHUE LUHYpa Baluero npubopa nepes MCnomnb30BaHUEM U B Criyyae
oBHapyxeHus NoBpexaeHuin 0bpaTuTbCs B BrKanLLMIA LIEHTP CEPBUCHOTO 0BCIYXMBaHMS
ANS ero 3amMeHbl, KOTOPYK MOXET NPOU3BOAMUTL TOMBKO CneLnanbHO NOATOTOBMNEHHbIN nep-
coHar.

He paspeLuaeTca ucnonb3oBaTb ANd MbiTbA np|/|60pa 86p83VIBHbIe YncTALlme cpeactea.

Ouucrtka npubopa

MnactmaccoBble YacTu criegyeT ouMLaTh NPy NOMOLLM BaxHOW Heabpa3nsHOW candeTku, no-
CI1e Yero NpoTepeTb CyXoit TKaHbH.

PekomeHayeTcs Npon3BOAMTL YACTKY BHYTPEHHEHN MOBEPXHOCTW NMpnbopa TOMbKO MpU MOMOLLY
MSIrKO TKaHW, Crierka CMOYEHHOM B TENMo Boge. BbITpute Hacyxo noBepxHOCTU.

OuncTKy aneKTpUYeck X aneMeHToB npubopa OT OCTATKOB MWLM OCYLLECTBASNTE NPWU MOMOLLM
CYXOW TKaHW.

Yucrtka yacten npubopa

[uck ¢ 0TBEPCTUAMM M KOHTENHEP MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHON MalLuHe. B kayecTBe arb-
TEpPHaTMBbI MOXHO WCMONb30BaTh ODbIYHYIO XMAKOCTb ANst MbITbS NOCYAbl U MArKyto rybky 6e3
abpa3anBHOI NOBEPXHOCTM.

- BosbmuTeck 3a pykosiTky (E) 1 n3Bnekute koHTeiHep 13 kopnyca npubopa (C) (Puc. 4).

Uto0bl pa3mMounTb OCTaTKW ebl, MOXHO HaMOMHUTL KOHTEAHEP ropsyeit Bogoit. [obasbTe He-
CKObKO Kanernb MotoLero cpeactaa. OctaebTe Ha 10 MUHYT. BCMONOCHUTE M BbITPUTE HACYXO.

KOHTeVIHep W AUCK C OTBEPCTUAMU BbINOJIHEHbI U3 aHTUNPUIrapHOro MaTepuana: MaroBocTb
un cnepgbl, KOTOPble MOryT NOCTENEHHO Ha Hen NnpoABNATLCA Nocne AnuTenbHOro Ucnonb-
30BaHuA, ABNAKTCA HOPManbHbIM ABNIEHWEM U He BIIUAKOT HAa Ka4yeCTBO MPUroToBIIEHUA
NMULLIK K ee BKYC.
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PYKOBOAOCTBO NO YCTPAHEHUIO HEKOTOPbLIX MPOBJIEM

Mpobnembl

Bo3moxHble MpUimHbI

Peluenune npobnem

Mpubop He paboTaer.

Bwnka He BCTaBneHa B
PO3ETKY.

BcTasutb BUIKY B PO3ETKY, KOTOPas
A0ImKHa ObITb 06opy,uosaHa 3asemre-
HUem.

He ycTaHoBneH Tanmep.

HaxmuTe KHOMKW KOHTPOMS BPEMEHM ro-
TOBKW M HAacTpOWTE Heobxoaumoe Bpems
FOTOBKU. HaXXMUTE KHOMKY BKMKOYEHUS/
BbIKITIOYEHNS N1 HaYana npolecca
TOTOBKM.

EMmkocTb BcTaBneHa
HEeMpaBMbHO.

AKkypaTHO BCTaBbTe EMKOCTb B KOPMYC
npubopa.

WHrpeaneHThl elle He
TOTOBI.

BHyTp1 KOP3UHbI Haxo-
AWUTCS CIIMLIKOM MHOTO
VHTPENEHTOB.

KnapouTte B KOHTENHEP MEHbLLUE NHIPeau-
€HTOB. MeHbLLEE KONMYECTBO rOTOBUTCS!
Bonee paBHOMEPHO.

YcTaHoBneHHas Temnepa-
Typa CILLKOM HU3Kas.

HaxmuTe KHOMKI KOHTPONS Temnepa-
Typbl FOTOBKY W HACTPOMTE HYXXHYIO
Temnepartypy. CM. KHUTy peLenToB.

YCTaHOBIEHHOE BPEMS
npuroToBneHua Hegocra-
TOYHOE.

HaxmuTe KHOMKI KOHTPONS BpeMeHM
FOTOBKY W HACTPOITE HEOBX0AMMOE Bpe-
Ml TOTOBKM. CM. KHUTY peLienToB.

WHrpeaneHTbI npo-
apnimch HepaBHo-
MEPHO.

HekoTopble BUAbI NpoayK-
TOB HeobXoaumo nepe-
MeLLMBaTL BO BPEMS UX
NPUroToBNEHUA.

WHrpeameHTbl, HaxoAsILMECS CBEPXY,
NN T€, YTO 3aKPbITbl APYTMM (KapTO-
tenb-thpn) HeobxoaMMo nepemeLLn-

BaTb BO BPEMA UX NPUTOTOBNEHNUA.

YKapeHble CHaKM He
MoNy4YUnnch AocTa-
TOYHO XPYCTALLMMMU.

Bl nmenonb3yete B CHo-
KOB, KOTOpPbIE FOTOBATCA

TpaaULUMOHHBIM CnocoboMm.

McnonbayiiTe 3aKycku, NpegHasHayeH-
Hble Ans NPUrOTOBMEHMS B NEYM, UK
CMa3blBaiiTe UX pacTUTeNbHbIM Macriom
neper; NoMeLLEHEM B KOHTEIHep.

EMmkocTb BCTaBneHa
HenpasWIbHO.

BHYTpU KOP3MHbI Haxo-
AUTCS CIIMLIKOM MHOTO
VHTPENEHTOB.

KnaauTe B KOHTEHEP MeHbLLE UHIpeau-
€HTOB. MeHblLiee KONMYECTBO roTOBUTCS
foree paBHOMEpHO.
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Mpobnembl

BoamoxHble MPUYNHBI

PelueHue npobnem

113 npnbopa Bbixoaut
Oenblin AbIMOK.

Bbl roToBuTe Goree xup-
Hble UHIPEAUEHTBI.

[Mpy NPUrOTOBNEHUN UHTPEANEHTOB,
coaepxaLux 6onbluee KONM4eCTBO
Xupa, B eMKOCTW ocefaeT GonbLue
macna. /cnonb3oBaHue macna crno-
coBCTBYET NOSIBNEHNO 6OMbLLETO, YeM
00bIYHO, KonmyecTBa 6enoro AbiMa BO
BpeMsi NpUroToBneHus:. [laHHoe obcTo-
STeNbCTBO COBEPLUEHHO He BNUSIET Ha
MPOLIECC NPUTOTOBMEHNS UHTPEANEHTOB
Unn Ha cam npubop.

B emkocTv npucyTcTByeT
K1p, OCTaBLLMIACA C npe-
AblAYLMX LMKMOB FOTOBKU.

benbiin gbiM Bblgensercs 6narop,apﬂ Ha-
rPEBaHNIO NPUCYTCTBYHOLLNX B EMKOCTH
Xupa unm macna. TmaTeano no4yncTun-
T€ eMKOCTb Nnocrie Ucnonb3oBaHuA.

Caexwuit kapToders,
Hape3aHHbIl nanou-
kamu, obxapuBaeTcs
HepaBHOMEPHO.

Bbl ncnonb3ayete copt
kapToens, KoTopblid He
roguTcs ans dpputiopa.

Vicnonb3ayiiTe ceexuit kaptodens n
TLaTEeNbHO NepeBopaynBanTe ero B
BpeMs MPUroTOBNEHNS.

OnonocHuTe 1 BbICYLLUTE
kapTodenb nepeg TeM, kak
FOTOBWTb €r0 BO (hpUTIOPE.

CnonocHuTe kapTodienb, yaanute ¢
Hero Bech kpaxmari, KOTopbIit 3aMeTuTe
Ha HeMm.

Ceexwit kapTodens,
Hape3aHHbIN Nanoy-
kamu, He nonyJaeTcst
XPYCTALLMM Cpasy
nocne W3BNeYeHNs U3
OpUTIOPHULLBI.

Obpa3oBaHue xpycTs-

LLen KOPOUKM Ha KapTo-
tbene-gpu 3aBMCUT OT
KonmyecTBa Bodbl, Coaep-
XaLlencs B caMmoM KapTo-
hene, a Takxe Konm4yecTsa
Macna, Ucnosb30BaHHOro
MpW €ro NPUroTOBREHNN.

Mepen nobaBneHnem mMacna kak MOXHO
TLaTenbHen ocyLwaiiTe kapTodens
CHapyxw.

HapexbTe kapTodens bonee TOHKMMM
nanoykamu 4ns nonyyexus Gonee
XPYCTALLEN KOPOUKM.

Yto0bl kapTodens nonyunncs tonee
XpyCTALLMM, A0D6aBbTE HEMHOIO Macna.
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[laTta n3rotoBneHns ykasaHa Ha koprnyce uagenus B 3awmndgposaHHom Buge SN wk/yrabedefg,
roe wk — Hegens npou3BoACTBa

yr — rofi NPOM3BOLCTBA

abcdefg — cepuitHbIin Homep 13penus

CooTBetcTBYeT TpebOBaAHNUAM

TP TC 004/2011 «O 6e30macHOCTH HIU3KOBONbTHOTO 060pPyAOBaHMs, yTBepxaeH Pewernem Ko-
muccun TamoxeHHoro cotosa Ne768 ot 16 asrycta 2011 roga

TP TC 020/2011 «OnekTpomMarHuTHasi COBMECTUMOCTb TEXHUYECKIX CPELCTBY, yTBEpKaEH Pele-
Hnem Komncenn TamoxeHHoro cotoza Ne879 ot 9 gekabps 2011 roga

VHdhopmaums o cepTuduKkaLym B NPUNOXEHUM K rapaHTUAHOMY TanoHy WK Ha ynakoBke 13pe-
nvs.

Tonbko ans pbiHkoB cTpaH EC 1 Poccun
220-240B~ 50/60ry 1800BT Knacc | IPX0
CpenaHo B Kutae

Wwmnoptep: 000 «PyMeTta»
FOpuamnueckuin agpec: 127473, ropog Mocksa, yn. KpacHonponeTapckas, a. 16, ctpoeHue 11, atax
2, nomeLlenue |l, komHata 6
Oaktuyeckni agpec: 127473, ropoa Mocksa, yn. KpacHonponetapckas, 4. 16, ctpoeHue 11, atax
2, nomeLlenue |l, komHata 6

Warotosutens: De’ Longhi Appliances Srl /«[Jenonrn Annnaexcuc CPJ1» Agpec: 50013 Utanus,
®nopeHums, Kamnu buseruymo, Bua C. Kyupuko 300.

Cnuncok opraHu3aLmit, YNomHOMOYEHHBIX U3rOTOBUTENEM Ha paboTy C NpeTeH3usiMu NoTpebuTe-
nen 1 cepBuCHbIM 00CTYKMBaHMEM, pasMeLLiEH Ha caitTe: http://www.ariete.net/ru/assistance
lopsyas nuHus Ariete +7915165611

ToBap nocraensetcs B cobpaHHOM Biae, crelparnbHbix TpeBoBaHNN k NEepeBO3KEe U XPaHEHMIO HE
YCTaHOBIIEHO.

YTunuaupoBaTb B COOTBETCTBUM C 3aKOHOAATENLCTBOM MECTA peanumaaLmm.

apaHTUiHbINA cpok 2 roga. Cpok cnyx6bl n3aenust 2 roga.

VHdbopmaums o cepTduKkaLym B NPUNOXEHUM K rapaHTUAHOMY TanoHy WK Ha ynakoBke 13ae-
nvs.
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NPO LLEEM NOCIBHUK

[Monpw Te, LU0 NpUNaamn BUrOTOBIIEHH Y BiANOBIGHOCTI 4O HANEXHUX Ail0YMX EBPONENCHKMX CTaH-
[apTiB Ta MatoTb 3aXMUCT Y BCIX NOTEHLINHO Hebe3neyHnx MicLsx, HeoOXigHO YBaXHO NpounTaTh
3aCTEPEXEHHS | BAKOPUCTOBYBATY NpUNag BUKITIOYHO 3@ MPU3HAYEHHSM, OB YHUKHYTY HELLaCHUX
BUNAAKIB Ta MOLLKOMKEHb. 30epiraiTe Lien NoCiOHMK y 4OCTYNHOMY MICLji AN1st KOHCYNbTaLin y Maii-
OyTHbOMY. 3a Hamipy nepeaaty Lei npunag iHLOMY KOPUCTYBaYy iHCTPYKLiS MOBUHHA CyMpOBO-
[KyBaTW npunag.

IHchopmaLis, BUKNaaeHa y LbOMY MOCIOHMKY, MO3HaYeHa HaCTYNHUMI CUMBONAMW, SIKi 03HaYaloTh:

Hebe3neka ans giten

3acTepexeHHs Npo oniku

Hebesneka, nos's3aHa 3 eNekTpuKoio
A YBara - maTepianbHi 301TKu

Hebeaneka NoLwKomXeHb, MOB'A3aHNX 3 iHLWIMMW npu4nHamun.

MPU3HAYEHHA

Mpunag MoXHa BUKOPUCTOBYBATY AMs MPUrOTYBaHHS Xap4oBuUX NpoaykTiB. Mpunag He nigxoguTb
ONS NpUroTyBaHHs piaKoi ki, FAKLLO NpoLec NpuUroTyBaHHsS BUMarae [OA4ABaHHS Marnux nopin
BOAV, AOABalTe BOLY 3 HAA3BMYAHOW 00EPEXHICTIO; NepL HiX AO4ATY Lie BOAM, NepeKoHam-
TeCs, L0 TBEpAA iXa MOrnuHyna pignHy. AKWo fogatu 3aHaaTo 6arato Bogy, BOHA MOXeE BUM-
BaTICS 3 JEsKNX YaCTWH npunagy, CTBOPIOKYM Npobnemu Anst YuCTkW, abo CPUUYMHAKOYM NOLLKO-
DKEHHS npunagy. BupobHuk He nepenbauns Byab-sike iHLLE BMKOPUCTAHHS LibOro npunagy, ue
3BIiNbHSAE OTO Bif BIANOBIZANLHOCTI 3a 36MTKN Byab-AKOrO XapakTepy, CMPUYMHEHI HEHAMEXHNM
BMKOPUCTaHHAM Npunagy. BHeceHHs 3MiH y npunag npuasee [0 CKacyBaHHS rapaHTil.

3ANULWIKOBI PUSUKU

YBara!

Hebesneka, noB's3aHa 3 enexkTpukor. 3abopoHSETLCS 3aHypioBaT Npunag
y Bogy abo y iHLLi pignHK.

3acTepexeHHs Npo oniku. He goTopkanTecs 4o Yalli, nepdopoBaHoOro ANUCKy
| METaNIYHNX YaCTUH Npunagy AeKifibka HaCTYMHUX XBUIUH NiCNS BUMKHEH-
H8. [loyekanTecs OXONOMKEHHS rapsumx YacTuH.

3ACTEPEXEHHA 3 BE3MNEKMU

YBAXHO NMPOYUTAMUTE IHCTPYKL|Ii NEPEQ MOYATKOM BUKOPUCTAHHS.

* Lle npunap npusHayeHui 4ns BUKOPUCTAHHSA B JOMALLHIX yMOBaxX Ta B yMOBaX,
nodibH1X 40 AOMALLHIX, @ caMe:

- Ha KyXHSX 45§ nepcoHany MarasuwHis, oqiciB Ta Yy IHWKUX NPOMECINHMX 3aKra-
Aax;

- y rocrogapcraax;

- BUKOPUCTaHHS KITiEHTaMW roTenis, MOTENIB Ta IHLUMX YCTaHOB TUMYacoBOro Npo-
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KUBaHHS;

y 3aknagax tuny «bed and breakfasty.

BnpobHuk He Hece BiaNOBIganbHICTb 3a HENPaBWbHE BUKOPUCTaHHSA abo 3a BU-
KopucTaHHs,, HenepezabayeHe Y LiboMy MOCIBHKY.

PeKOMeHJJ.yeTbCFI 30epirati opuriHanbHy ynakoBKy, OCKiNbKu BE3KOLTOBHI cep-
BiCHI nocnyrv He nepefbaveHi y Bunagky nosioMoK, CPUYMHEHUX HEHAMEXHOK
ynaKkoBKo BMpOBY nif Yac TpaHCNoOpTyBaHHS 4O ABTOPM30BAHOMO CEPBICHOTO
LEeHTpY.

BukopucTaHHs KOMMNEKTYI0UMX, L0 HE HamnexaTb 40 peKoMeHOoBaHMX abo Ha-
[aHuX BUPOOHMKOM Mpunagy, MOoxe MpuU3BECTW OO0 PU3NKY MOXEXi, BPAaXEHHSs
ereKTPUYHUM CTPYMOM Ta MOXe 3aBAaTu LWKoZY NI0AsM.

Mpunag signosigae crangapty (€C) Ne 1935/2004 ig 27/10/2004 wopo mate-
pianis, SIKi KOHTAKTYKOTb 3 Xap4OBUMU NPOLYKTaMMU.

A HebGeaneka pgna piten
Mpunagom MOXyTb KOPUCTYBATUCS AiTV CTapLle 8 pokiB Ta 0CO6M 3 0BMEKEHN-
MU (i3NYHUMM, CEHCOPHUMM aB0 MEHTaNbHUMM MOXITMBOCTAMM, HEAOCTATHIM
[0CBIAOM ab0 3HaHHAMM TinbKW Nig Harnsaom abo nicns iHCTpyKTaxy woao 6es-
NEeYHOro KOPUCTYBaHHS NPUNALOM Ta MOB'A3aHUX 3 LM PU3KKIB.
[itam 3a60pOHAETLCS rpaTUCs 3 NPUNaLoM.
Onepaujii YACTKM i TEXHIYHOrO 06CNyroByBaHHSA 3 BOKy KOPUCTYBaYa HE NOBMHHI
BMKOHYBATUCS AiTbMM, SKi MONOALLi 8 pokiB Ta He nepebyBatoTb Nig HarnsaoMm.
Mpunag Ta kabenb XUBMEHHS NOBMHHI ByTW HEQOCTYMHAMM AN AiTen, SKi Mo-
nopawi 8 pokis.
PosTalwymnte npunag TakMM YYHOM, WWO6 AiTW He MOrK icTaTUCs rapsumx ya-
CTUH.
EnemeHTV ynakoBk1 HE MOBUHHI 3annWaTCs nopyy 3 AiTbMU, OCKINIbKA BOHU €
[PKEPENoM NOTEHLINHOT Hebeaneku.
YHuKaiTe Toro, Wwob AiTn, CXONMBLUM Kabenb XWBMEHHS, MOMIU CKUHYTU Npu-
nag.
Y pasi, SKWo uei npunag yTunisyeTbCs Y SKOCTI BIOXOAIB, PEKOMEHAYETLCA
3pobuTi MOr0 HenpuaaTHUM ANs BUKOPUCTaHHS, BiapisaBLUM Kabemnb XMBMeH-
Hs. Kpim Toro, pekomeHayeTbest 06epeXHO NOBOAMTUCS 3 yCiMa KOMNOHEHTaMM
npunagy, Wo MOXyTb CTAHOBUTU PU3KK, 0COBNMBO ANS fiTei, SKi MOXYTb BUKO-
pWUCTOBYBATM Npunag Ans irop.

& 3acTepexeHHsA Npo oniku
He TopkamTtecs [0 nepthopoBaHOro AMCKY, Yalli i BHYTPILLHIX MeTasivyHuX va-
CTWH Npunagy Aekinbka HacTyMHUX XBUAWH NiCNs BUMKHEeHHS. [lovekanTtecs oxo-
NOMKEHHS rapsiumx YacTuH. Hebesneka onikis.
Konu npucTpiit He npautoe, Bif'eQHynTe BUMKY Bif €NEKTPUYHOI PO3ETKY, | Aa-
BauTe npunagy OXONOHYTU NepPes NOYaTKOM YNCTKU.
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He nepemiwainte npunag, Noku BiH Lie MICTUTb iXy.

He BMukanTe npunag, SKLO BiH HE MICTUTL IXY.

Hacunaiite iHrpegieHT 3aBxam i Tinbkn y vally, o6 YHUKHYTW KOHTAKTY iXi 3
ENEKTPUYHUMI HarpiBanbHUMK ENeMEHTaMM.

He 3akpwuBaiiTe noBiTpo3abipHMKX.

He 3anoBHioiTe Yaly onieto. Hebeaneka noxexi.

Mig Yac BUKOPUCTaHHS rapsye NoBITPS | Nap BUXOAATb 3 NOBITpo3abipHuka. He
HabnkainTe pyku i 06n4ys 4o NoBiTPo3abipHuKa.

Konu 3 kopnycy npunagy QicTaeTbCs Yalua, 3BiaTh TakoX BUXOLAATb rapsye no-
BITPS i nap. He HabnvxanTe pyku i 06nm44s go yawi.

Ao 3 noBiTpo3abipHUKka BUXOAWTb YOPHWUIA AWM, HETAHO BUMKHITH Npunag.
Big'eqHaiTe BUNKY Bif eNeKkTpUYHoOi po3eTku. [loyekanTecs, Noku 3 NOBITPO3a-
BipHuKa nepectaHe BUXOAMTW auM. [licTaHbTe Yally 3 Kopnycy npunagy.

& YBara: rapsa4a noBepxH4.

A Heb6e3neka, noB'a3aHa 3 eNeKTPUKOIO
Mepen NigKMoYeHHAM Npunagy 40 MEPEXi XMBMNEHHS NepeKoHanTeCh, WO BKa-
3aHa Ha Tabnuuyi Hanpyra BignoBigae Hanpy3i NoKanbHOI MEPEXi XMBIEHHS.
Akwo npunag Byae BUKOPUCTOBYBATUCS HE Y Tl KpaiHi, Ae BiH 6yB npuabdanni,
3abe3neyTe NpoBEAEHHS NEPEBIPKN eNeKTPUYHOI BignosigHocTi npunagy y Liex-
Tpi TEXHIYHOrO 06CYroByBaHHS.
3a HeobXigHOCTI BUKOPUCTAHHS €NEKTPUYHOTO NOAOBXYBAYa, BiH NOBUHEH Bid-
noBigaTh NOTYXHOCTI Npunaay, Wwob 3anobirtn pusmkam Ans kopucTyeava i ra-
paHTyBaTH 6e3neky NpUMILLEHHS!, B SKOMY BUKOPUCTOBYETLCS Npunag.
3aBxau nigknoyanTe npunag Ao Po3eTkA 3 3a3eMNEHHSM.
3abopoHAETLCS 3aHyproBaTh Npunag y Body abo Y iHLi piguHu.
He KopuCTyrTECh MPUCTPOEM, SKLLO Y BAC MOKPI PYKM @ Takox HOCOHIX.
3ab0pOHSETLCS KOPUCTYBATUCSH NPUNAAOM, SKLWO Kabenb XMBMEHHS yu BUI-
ka MOLIKOMKEHI, ab0 SKLIO cam Npunag HecnpaBHWiA. YCi onepaLii 3 PEMOHTY,
BKITIOYa0YM 3aMiHy Kaberto XMBMEeHHs, NOBUHHI BUKOHYBaTUCS BUKIIOYHO Cep-
BICHAM LEeHTpOM «Ariete» abo YMOBHOBaXEHUMW TEXHIYHAMW crielianictamm
«Arietey, W06 YHUKHYT BYOb-AKIX PUSKNKIB.
He nig'egHynte Oyab-aKi iHWI Npunagy 3 BEMMKOK MOTYXHICTIO (Medi, npack,
pagiatopu i T.N) y Ty X caMmy enekTpuyHy po3seTtky. Hebeaneka enekTpuyHoro
nepeBaHTaXEHHS.
Mpunag i kabenb XMBMEHHS He MOBUHHI KOHTAKTYBATK 3 rapsu4MMn NOBEPXHSMM.
3ab0opoHAETLCS BUTATATA BUMKY 3 €NEKTPUYHOI PO3eTKM, TpUMatoum ii 3a ka-
Genb.
He 3anuwaiiTe kabenb xuBneHHs nobnuay Big rocTpux kpai abo YacTuH.
He nepecyBaiiTe npunag, TArHy4M MOro 3a kabenb XUBMEHHS.
Mig Yac rposu Big'eaHyNTE Kabenb XUBMNEHHS Bif €NEKTPUYHOI PO3ETKM.

114



YBara - matepianbHi 36uTkm

* [epen BUKOPUCTAHHAM 3aBXAM PO3MOTYITE Kabernb XMBNEHHS.

* [puCTpiin He MOBWHEH XMBUTUCS Yepe3 30BHILLHI TalMepn abo 3a [OMOMOrow
OKPEMUX YCTAaHOBOK 3 ANCTAHLINHUM KepyBaHHSM.

* lL|o6 He nopyLlyBaTth Be3neyHicTb Npunagy, BUKOPUCTOBYITE TiflbKW OpUriHarib-
Hi 3aN4aCcTUHX Ta KOMMNEKTYHOYi, CXBaneHi CamiuM BUPOBHMKOM.

* [Micns Toro, sik Bika kabent enekTprUiHoOro XueneHHs byna Big'eaHaHa Big po-
3€TKM | BCI YaCTWUHM Npunagy OXONOHYIMU, OT0 MOXHA YACTUTU, KOPUCTYHOYUCH
BMKIMKOYHO Heabpa3nBHOI raHYipKoto, 3nerka 3aMo4eHo y BoAi. 3abopoHSETLCS
BMKOPUCTOBYBATH PO3YMHHMKM, LLIO MOLLKOKYHOTb MIACTUKOBI YaCTUHM.

* He po3taluoByinTte npunag nobnnay sanMucTx matepianis (TKaHUHK, ipaHKK).

* [epw Hix nomicTUTV Npunag Ha 36epiraHHs, 3aBXau Bif'eqHyMTe BUNKY kabento
XMBMEHHS Bif €NeKTPUYHOT po3eTku. [loyekanTecs, Noku rapsiyi YacTUHM OXONo-
HYTb.

* He 3anuwainTe npunag nig Aieto aTMochepHMX SBULL (4oL, COHUe i T.N).

+ 3ab0OpOHSAETLCSA KOPUCTYBATUCS NPUNAAOM Ha BiAKPUTOMY MOBITPI.

* He posbupainte npunag. BHYTPILWHI YaCTUHK, SKMMW NOTPIOHO KOpUCTYBaTUCS
abo mMuTw, BIACYTHI.

+ 3bepiranTte npunag y 3akpuTOMy, MPOXOMNOAHOMY i CyXOMY MiCLyi.

A Heb6e3neka nowkKop)XeHb, NOB'A3aHUX 3 IHILMMM NPUUHK-
HamMum.

* BMmukaiTe npunag Tinbkv TOAI, KONM BiH 3HAXOANUTLCS B POOOYHOMY MOMOXEHHI.

* He 3anuwaiTe npunag 6e3 Harnsgy, Konu BiH nig'eaHaHU 4O ENEKTPUYHOI Me-
pexi.

* Ao BaM HEOBXIAHO BiAny4YMTUCS HABITb HA KOPOTKMIA Yac, 3aBXaN BUMUKANTE
npunag i Big'eqHynTe kabenb enekTPUYHOTO XUBMEHHS Bif eNEKTPUYHOI PO3ETKM.

E/ﬂﬂﬂ NpaBUMbHOI yTURi3awii BUpoby BignoBigHO 40 €BPONENCHKOT AUPEKTUBH

== 2012/19/€C cnig npoumnTaT cnewianbHuii apkyL, Wo A04aeTbCA 40 BUpOOY.

* 3BEPIFAWUTE L0 IHCTPYKLIIO.
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onuc NPUNAQY

A - ToBiTpo3abipHuk | - IHgukaTop BEHTMAALT

B - CeHcopHa naHenb kepyBaHHs J - lHavKaTop NpuroTyBaHHS

C - Kopnyc npunagy K - BinoBpaxeHHs yacy i Temnepatypu

D - Yawa L - KHonku HanaLuTyBaHHs Temnepatypu

E - Pyuka M - KHonka BBIMKHEHHS/BUMKHEHHS

F - Mepdoposanunin auck N - KHonka Bubopy nporpam

G - Kaberb xuBreHHs O - KHonKkuM HanaLuTyBaHHS Yacy npuroTyBaHHs
H - Mporpamu

IpeHTUdikauinHi gani

Ha Tabnmuuj, sika 3HaxoanTbCA Nif ONOPHOH MiLCTABKOK NpUiagy, HaHeCeH Taki ineHTUIKaLiHI
[aHHi npunagy:

¢ BMPOGHUK | MapkyBaHHs CE

+ mogenb (Mog.)

* cepiitHnit Homep (SN)

* enekTpW4Ha Hanpyra xwenexHs (B) i vactota ('y)

¢ CMOXMBaHa NoTyxHicTb (BT)

* HOMep De3KOLUTOBHOI CepBICHOT MiHii

Y BMNagKy MOXIMBOTO 3BEPHEHHS 40 aBTOpM3oBaHMX CepBICHWX LiEHTPIB, BKaxiTb MOAEND i Ce-
PiliHWA HOMED.

MNEPEQ MOYATKOM BUKOPUCTAHHA

- 3HiMiTb NakyBanbHi MaTepianu 3 npunagy.

- PoasrawwyiTe npunag Ha piBHili noBepxHi Biganik Big Bogu. [punag noBMHEH BUKOPUCTOBYBATH-
cs i 3anuLwaTUCs Ha CTINKil NoOBepXHi, BUTpMBANii 4O BUCOKUX TeMnepaTyp.

- TloBHicTto po3npaBTe Kabenb KUBMEHHS.

I'IepeKOHaVlTeca, Lo Hanpyra OOMaLWHbOI Mepe)Ki XUBJIEHHA OfHaKOBa 3 Ti€l0, WO BKa3aHa
Ha TabnuYLi TEXHIYHMX AaHNUX npunagy.

AN Yeara!
Posraluyite npunag Ha Bigctani Mitimym 10 ¢M Big CTiH, MebniB Ta iHLUMX Npunagis.

Mepen nepLuMm BUKOPUCTaHHAM npunagy nomuite vauwy (D) i nepdoposaHui guck (F).
- BisbmiTbes 3a pyuky (E) i pictanbTe yawy 3 kopnycy npunagy (C) (Puc. 4).
- BcraBTe nepdopoBaHmnin AUCK y Yally i NOKNaaiTb Oro Ha AHo (Puc. 5).

IHCTPYKUIi 3 BUKOPUCTAHHA

- [loknagiTb Xap4oBi NPOLYKTH Y YaLuy.
- BcrasTe vally B kopnyc npunagy.

AKwo vawa BcTaBNeHa HenpaBuIbHO, NPUNag He YBIMKHETLCH.

- BcraBTe BUNKY B €NEKTPUYHY PO3ETKY.
- 3a JonomOorolo KHOMOK HanalTyBaHHs Temnepatypu (L) oBepiTb TemnepaTypy NpuUroTyBaHHs.
MepenbayeHo moxnmBicTb BCTaHoBUTYM Temnepatypy Big 80°C go 200°C 3 kpokoM HanallTy-
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BaHHs1 5°C.

- 3a [Jonomorol KHOMOK HamawwTyBaHHs yacy mpurotyBaHHs (O) BCTaHOBITL Taiimep. MoxHa
BCTaHOBMTY Yac Big 1 xBunuHu 40 60 XBUWH 3 KDOKOM HaNaLUTYBaHHS B OHY XBUTMUHY.

LLo6 npuwBMAWMTY NPOLEC HANALITYBaHHS, YTPUMYIATE KHOMKW HanaLTyBaHHs Yacy i Temnepa-

TYPU HATUCHEHUMN.

- Y SKOCTi anbTepHaT1BM MOXHa HaTuckaTh kHonky Bubopy nporpam (N). Obepitb nporpamy npu-
rOTyBaHHS BiAMOBIAHO A0 TMMY 306paXEHOro XapyoBoro NpoaykTy (aue. “Mopaam 3 NpuroTyBaH-
HS" 3 AeTanbHOK iHhopMaLliero LLOAO Nporpam).

- HatucHiTb KHOMKY BBIMKHEHHS/BUMKHEHHSI (M), o6 po3noyaTti npuroTyBaHHs.

- IHaukaTop BeHTUNALi (1) 3aropnTbCs, BKa3yroum Ha Te, LU0 CUCTEMA BEHTUNSALLS noYana npavo-
BaTu. IHAMKATOP MPUroTyBaHHs (J) 3aropuTbes.

- [punag noyHe rotyBaTi Xap4oBi NPOAYKTY.

MMig yac NpUroTyBaHHs MOXHA NOMITUTH, LLO IHAMKATOP NPUrOTYBaHHS (J) NepiognyHoO 3aropsieTbes

i racHe. Lle Bkasye Ha poGoTy TepmocTaTa, KU NATPUMYE NPaBuUibHY TeMnepaTypy npuroTy-

BaHHs. Ha gucnnei 6yayTb YepryBaTucs 3HaYeHHs! 3BOPOTHBOTO BiAMiKy Yacy Ta BCTAHOBIEHOI

Temnepatypu. LLo6 3miHMTK yac i TemnepaTypy nig Yac NpUroTyBaHHS, BUKOPUCTOBYMTE KHOMKM

HanaLTyBaHHs.

OpuUTIOPHNLIA MOXE BUKOPUCTOBYBATWCA ONS MPUrOTYBaHHS BENWKOTO Pi3HOMAHITTA Xap4oBuX

npoaykTiB. [1B. KHUXEUKY 3 peLienTtamu.

MoxHa nonepeaHbO pO3irpiBaTh XapyoBi NPOAYKTM NPOTArOM 3-5 XBUMWH NEPLU HiXX BCTAHOBUTK

yac npuroTyBaHHs, abo fJogaTth yac posirpiy 6e3nocepeaHb0 A0 Yacy NPUroTyBaHHS.

He 3anoBHtoiTe yally onieto.
He nepeBaHTaxyinTe Yawy HaaMipHOO KiNbKICTIO NPOAYKTIB.

Mig yac neplworo BUKOPMCTaHHSA Npunag Moxe BUAINATYA Nerkuil 3anax ta gum: He TypOyii-
Tecs, Lie HopmarnbHe ABULLE, apke AesiKi YaCTMHYM Oynu 3nerka amMaLueHi, nicns HeTpuBanoro
yacy 3anax 3HukHe. Lle He maTume xoAHOro BNNMBY Ha poboTy npunagy.

lMpunag MOXHa NOCTaBUTW Ha may3y nig Yac poboTu, Hanpuknag, Wob nepemiwaTin iHrpeaieHTH
nig Yac npowecy NpUroTyBaHHS.

- BisbMmiTbCs 3a pyuKy i AicTaHbTe Yallly, NOTArHyBLUW HA30BHI. [Tpunag nepectaHe npauoBaTu.

- [loTpAciTb yaluy, WO iHrpeaieHTU roTyBannCs PiBHOMIPHO.

- o6 noHoBuTH poboTy Npunagy, BCTaBTe YaLuy y ii rHi3go.

YBara!
Hebesneka onikis. He TopkanTecs [0 Yalui, nepchopoBaHOTO AMCKa i METaniYHUX 4acTuH
npunagy.

é Hebesneka onikis. Konn 3 kopnycy npunagy LicTaeTbes Yalla, 3BiATV Takox BUXOASATb raps-
Ye noBiTps i nap. He HabrxaiTe pyku i 06nuyys go vali.

[Micnsa 3aKiH4eHHs NPUroTyBaHHS, Npurnag NofacTb 3BYKOBUM CUTHANM i BUMKHETLCS. AKLIO iHrpe-
LIEHTW He roToBI, AOCTATHLO MOMICTUTU Yallly Ha3af y Npunag i BCTaHOBUTU TaluMep Ha AeKinbka
XBUINMH.

LL|o6 BUMKHYTW Npunag Bpy4HY, HATUCHITb KHOMKY BBIMKHEHHS/BUMKHEHHS (M). IHAMKaTOp NpuroTy-
BaHHS (J) BUMKHETbCS. CucTeMa BEHTUNALT 3yNUHUTLCS Yepes AeKinbka CeKyH.

- [ictaHbTe vaLuly.
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YBara!
Hebes3neka onikis. He BucunaiiTe BMICT Yalwi Ha Tapinky. Hebeaneka BunagiHHs nepcopo-
BaHOrO JNCKY.

- [ictaHbTe Xap4oBi NPOA4YKTI 3a AONOMOrO JEPEB’IHOI flonaTkm, o6 He NOLUKOAUTY aHTUMpK-
rapHe nokpuTTs. Buknagite iHrpedieHTn y Tapinky. Mogante Ha cTin.

YBara!

Hebeaneka onikis. He foTopkaiiTecs 4o YaLui, nepdopoBaHOro AUCKY i METaMUHMX YacTUH
npunagy GeKinbka HaCTYMHUX XBUMH NiCAs BUMKHEHHS. [loveKkanTecs OXONOMKeHHs raps-
YMX YaCTUH.

[NepekoHaiTecs, WO NPUroToBaHi 3a JONOMOroK Npunagy iHrpeaieHT MatoTb 30M0TUCTUN,
a He YOopHMI1 abo KOPUYHEBMI KOMIp. 3HIMiTb 3 Xap4YOBMX NPOAYKTIB MOXMMBI 3aMMLLKK Tig-
ropinoro.

LLio6 pictaTi Benuki abo KpUXKi iHrpeAieHTM 3 Yalli, BUKOPUCTOBYIATE KyniHapHi Wini.
MoxnuBmit HaANULIOK ONii HAKONMYYETLCA Ha AHI YaLi.

Micna 3aBepleHHs NPUroTyBaHHA iHrpeAieHTIB, NpUNaa MoXHa 3pa3y BMKOPUCTOBYBATH
NOBTOPHO AN NPUTOTYBaHHSA HLIKX XapyoBUX NPOAYKTIB.

Mopapu 3 npuroTtyBaHHsA

3a baxxaHHs npunag MoXHa 3anuLLMTL Ha NonepeaHin posirpis 6e3 iHrpeaieHTiB.

- 3a ponomorot KHOMOK HanaluTyBaHHs Temnepatypy (L) 0bepiTb Temnepatypy NpuUroTyBaHHs.

- 3a JonoMoroto KHOMOK HanalTyBaHHs Yacy npurotyeanHs (O) BCTaHOBITL Tanmep OinbLue, Hix
Ha TPU XBUIUHW.

- HaTuCHITb KHOMKY BBIMKHEHHS/BUMKHEHHS (M).

Mpunag noyHe npawoBaTy.

MeHLLi iHrpegieHTV NoTpebytoTb TPOXM KOPOTLLOMO Yacy NpUroTyBaHHS, Y NOPIBHSAHHI 3 BinbLUMMK

iHrpegdieHTamu.

BinbLua KinbKicTb iHrpeieHTiB NoTpebye TPOXM JOBLLOIO Yacy NpUroTyBaHHS, @ MEHLLA KiMbKiCTb —

KOPOTLLIOrO Yacy NpuUroTyBaHHS.

[ns ontumisauii diHanbHOro pesynbTaty i 3abe3neqeHHs piBHOMIPHOCTI NPUTOTYBaHHS, nepeMi-

LaiiTe MEHLLI iHrpedieHTI Ha CepeauHi NpoLecy NpUroTyBaHHs.

LLlo6 oTpumaTi XpycTKy CKOPWHKY, [OAAIATE OAHY NOXKY Ofii A0 CBiXO0i ab0 3aMOpOXeHOT kapTonJi.

3akycku, LU0 roTYKTbCA Y NeYi, MOXHa TaKOX MPUroTyYBaTW Y NOBITPSIHIA (DPUTIOPHML.

OnTyManbHa KinbKicTb 151 IPUrOTYBaHHS XPYCTKOT KapTonni dopi cTaHOBWTL npubnnaHo 1,2-1,8 kr.

BukopucToByiiTe roTOBY MacTy Ans NpUroTyBaHHs (apLUMpOBaHNX 3aKyCOK: Lie MPOCTO i LWBWLKO.

BinbL Toro, yxe roToa nacTa roTyeTbCst LUBMALLE, HiX NacTa, NPUrotoBaHa BLoMma.
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BusHaueHi nporpamu

Y HacTynHin Tabnuui 306paxeHi nonepesHLO BUSHAYEH NPOrpamm, HasiBHI y MaHeni kepyBaHHs.

Temnepatypa (°C) Yac (xB)

2
M'sico 180 25
:é%":? pakonopi6H 160 20
m conoaoLL 160 30
KypsiTUHa 200 20
YepBOHE M'ACO 180 20

pnba 160 20

KoxeH cumBON nosHavae nporpamy npuroTyBaHHs. KoxHa nporpama Mae HamnaliTyBaHHS Tem-
nepaTypu i Yacy NpuroTyBaHHsl, PEKOMEHOBaHi Ha OCHOBI TUMy XapyoBOro NpoaykTy. Yac npu-
rOTyBaHHsl OPIEHTOBHWIA, TOBTO 3aNeXMTb TakoX Bif TOBLUMHU i KINbKOCTi DXi ANst NPUroTYBaHHS.
3HaveHHs TemMnepaTypu i yacy y 3a3aaneriab BU3HaYEHUX NporpaMax MoXHa Takox 3MiHKOBaTw.

CwmaxeHa kapTonns (3amopoxeHa) | 15— 20 xBunuH 200°
CmaxeHa kapTonnsi (CBixa) MepLumin yykn: 18 XBUnuH 140°

Opyrui unkn: 12 XBunuH 180°
CmaxeHi 0Bov 10 — 15 xBUnuH 200°
KapTonns yeTBepTHKaMm 18 — 22 xBUNMH 180°
KpokeTu 12 — 15 XBUNWH 185°
KpokeTu 3 KypsaTuHu 10 xBunuH 200°
Kypsi cTerHa 20 - 25 xBunuH 180°
Birekc 10 - 15 xBUNKH 180°
Kotnetu 8 xBunuH 180°
KpeBeTkm 15 — 20 xBunuH 160°
Topt 20 - 30 xBunnH 160°
Kiw 25 - 30 xBunuH 180°
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Puba 15— 20 xBUNKUH 200°
Bin6vBHa i3 CBUHWHM 10 — 15 xBUNMH 200°
CnpiHr-posnu 10 - 15 xBUnmH 200°

DyYHKLiA aBTOMaTUYHOr0 BUMKHEHHSA

Llei npunag ocHalleHui Taumepom. Komu taimepa pocsrae “0”, npunag nofae 3BYKOBUIA CUr-
Han i aBTOMaTUYHO BUMUKAETLCA. LLI06 BUMKHYTW Npunag BpyYHY, HATUCHITb KHOMKY BBIMKHEHHS/
BUMKHeHHS (M). [HgukaTop npuroTyBaHHs (J) BUMKHeTbCS. Cuctema BEHTURALLT 3yMMHUTLCS Yepes
JekKirnbka cexkyH.

AKwwo gictaTi yaly nig Yac npuroTyBaHHs, Npunazs aBToMaTMYHO BUMKHETLCS.

YUCTKA | TEXHIMHE OBCNYrOBYBAHHA

YBara!
lMepes noYaTKoM YNCTKM NpuUnagdy, 3aBxam Bif eQHYNTE BUNKY Bid eNeKTpu4Hoi poseTku. Bei
onepaLlii NOBUHHI BUKOHYBATUCS, KOMMW NpUMaz XONO4HWA.

Yeara!
He 3aHyptoiiTe npunag y Bogy abo y iHwi piguHu.

A\ YBara!
PerynsipHo nepesipsiiiTe cTaH kabento X1BMNEHHS nepez BUKOPUCTaHHSM BaLLOro npunagy;
SKLLO Kabenb NOLIKOMKEHWIA, JOCTABTE NpuUnag, Yy HanbnvK4mMin CEPBICHUIA LLIEHTP ANS 3aMiHu
kaberto, SiKy MOBMHEH BUKOHYBATK KBanichikoBaHWin nepcoHan.

He BukopuCcTOBYITE abpa3uBHi iIHCTPYMEHTY ANS YUCTKM Npuniagy.

Uuctka npunagy

BuTPIiTb NNAcTUKOBI YaCTMHI BOMOTO HeabpasnBHOK raHYIpKOH, @ MOTIM CyXOt0 raHuipKoo.

[ns YACTKN BHYTPILLHBOT YaCTUHW NpUnagy BUKOPUCTOBYITe Heabpa3nBHY raHYipKy, 3MOYEHy ra-
PAYOI0 BOAOI0. BUTPITh NOBEPXHI AOCYyXa.

[ns Y1CTKM HarpiBanbHUX eNeMEHTIB BUKOPUCTOBYIATE CyXy raHJipKy, LOB YCYHYTHU 3amnLLK .

Yucrtka KOMNOHEHTIB

[NepchopoBaHMiA ANCK | YaLly MOXHA MUTU Y NOCYLOMUIAHIA MaLLMHI. Y SKOCTi anbTepHaTUBK BUKO-
PUCTOBYTE MIOYMIA 3acib ANs mocyay | M'sky Heabpa3auBHy ryoky.

- BisbMiTbes 3a pyuky (E) i gicTaHbTe yawwy 3 kopnycy npunagy (C) (Puc. 4).

LL|o6 po3m’KLUMTI 3aNNLLKN iXKi, MOXHA HaMOBHUTY Yallly rapsyoto BoAok. [lopaliTe Aekinbka kpa-
nenb MUKYOro 3acoby. 3anuwTe 3acib nogisti Ha 10 XBunKH. MomuiiTe | BUCYLWITH.

Yawa i nepdopoBaHmii AUCK BUKOHaAHI 3 HEMPUrapHOro mMatepiany: MaToBiCTb i cnigw, AKi
MOXYTb 3'ABUTUCA MiCNA TPMBANOro BUKOPUCTaHHSA, € HOPMaNbHUM SIBUILEM i HE NCYIOThb
npouec NpMroTyBaHHA abo CMak Xxap4oBMX NPOAYKTIB.
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MIAKA3KU Ond BUPIWEHHA OEAKUX MPOBJIEM

Mpobnemn

VIMoBipHi npuumHM

BupileHHs

Mpunag He NpaLjtoe.

Bwnka He BCTaBneHa B enek-
TPUYHY PO3ETKY.

Bcraste BUJIKY B €MEKTPUYHY
PO3€ETKY, OCHALLEHY 3a-
3EMITEHHAM.

He BCTaHOBNEHW Tanmep.

3a [onomOorot KHOMOK Kepy-
BaHHS YacoM MPUroTyBaHHS
BCTaHOBITb DaxaHuii Yac npu-
rOTyBaHHsl. HaTUCHITb KHOMKY
BBIMKHEHHSI/BUMKHEHHSI, 106
pO3MoYaTH MPUrOTYBaHHS.

Yalua BcTaBneHa
HenpaBuWmbHO.

[o6pe BcTaBTe yally Bcepe-
AVHY npunagy.

|HrpejieHT He roToBI.

KinbkicTb iHrpeajieHTiB BCepe-
JIVHI YaLli 3aHaaTo Benuka.

Knagitb MeHLLe iHrpeaieHTiB
y yawly. MeHwwa KinbkicTb
roTyeTbCs BinbLL OAHOPIAHO.

BcraHoBneHa TeMmneparypa
3aHaaTo HN3bKa.

3a [1onoMOrot KHOMOK
KepyBaHHsi TEMNepaTypoio
MPUroTYBaHHS BCTAHOBITH
BaxaHy Temnepatypy. [us.
KHVXeYKy 3 peLientamu.

BcraHoBneHuin yac npuroty-
BaHHS 3aHAATO KOPOTKUIA.

3a [1onoMOroto KHOMOK Kepy-
BaHHsI YaCOM MPUroTYBaHHS
BCTaHOBITb DaXaHuin yac
NPUroTyBaHHS. [IUB. KHUKEUKY
3 pelienTtamu.

[HrpesieHT npuroTyBanucs
HEOoHOpIAHO.

[esiki TUNW iHrpeieHTiB Heob-
XiOHO NepemillyBaTi AeKinbka
pasiB Mg Yac NpUroTyBaHHS.

[HrpedieHTy, Lo 3HaxoasATbCs
3Bepxy, abo ki NOKPUTI iHLLK-
MV iHrpedieHTamu (kapTon-
net), HeobxigHO Nepemituy-
BaTU Mig Yac NpPUroTyBaHHS.

CMaxkeHi 3aKyCKi He XpyCTKi.

Bu BukopucToBYETE TUNM 3a-
KYCOK, SiKi MOBWHHI roTyBaTuCS
TPaAMLinHAMKN METOAAMM.

BukopucToByiiTe 3aKycKM, SiKi
roTytoTbCs y nevi, abo ava-
LLynTe 3aKyCKu onieto, nepLu
HiXX MOMICTUTK iX y YaLLy.

Yawa BcTaBneHa HenpasuIib-
HO.

KinbkicTb iHrpegieHTiB Bcepe-
[VHi YaLli 3aHaaTo Benuka.

Knagitb MeHLLe iHrpeaieHTiB
y vawy. MeHLwa KinbkicTb

roTyeTbCs BinbLL OLHOPIAHO.
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Mpobnemm

VIMOBipHi NpruHm

BupilueHHs

3 npunagy BuxoguTb Binui
anM.

Bw rotyete GinbLu XMpHi
iHrpegieHTy.

Mig yac npuroTyBaHHs BinbLu
KMPHUX iHrpeaieHTiB, y YaLdi
HakonuuyeTbest GinbLue onii.
Mig yac npuroTyBaHHs onis
Buainse GinbLue Ginoro gumy,
Hix 3a3Buyait. Lle He mae
’XOLIHOTO BMMMBY Ha NpWro-
TYBaHHS iHrpegieHTiB abo Ha
npunag.

Y yaLwi 3HaxoaaTbCA 3aniLLKu
XUpY Bif nonepeaHix npuro-
TyBaHb.

Binui gum cnpuumHeHni
HarpiBaHHsIM xupy abo oni,
ki 3HaX0AATLCA Y YalLlli.
PeTenbHO YKCTiTh Yalwy nicns
BUKOPUCTaHHS.

Csixa kapTonns, nopisaHa
COITOMKOI0, CMaXUTbCS HEO-
AHOpIAHO.

BukopucToByeThCs TUN
KapTonni, HenpuaaTHWA Ans
CMaXeHHs.

BukopucToByiiTe CBiXYy KapTo-
nnko i He 3abyBaitTe nepesep-
TaTW i Nig Yac NpUroTyBaHHs.

CnonickyiTe i npocyLuyinTe
KapTONnto, NepLL HiXX CMaxuTH
ii.

CnonickyiTe KapTonm i
BMAansanTe yBeCh Kpoxmarb,
AKUI 3'ABNAETHCA HA MOBEPXH
kapToni.

Cgixa kapTonns, nopisaHa
COIOMKOI0, HE BUXOAMUTb
XPYCTKOLO MICNS CMaXeHHs y

OPUTIOPHML.

XpYCTKICTb CMaXXEHOI KapTo-
nni 3aneXuTb Bif, KiNbKOCTI

BOAM, LLO MICTUTBCA B KapTo-
nni, i KiNbKOCTI onii, HaNUTO

Y OpUTIOPHULLO.

lNepekoHanTecs, Lo BoAa Ha
MOBEPXHi kapTonni Jobpe Bu-
CyLueHa, NepLL Hix AoaaBaTm
onito.

[ns oTpumaHHs GinbLuoi xpy-
CTKOCTi piXTe KapTonmto Ha
COJTIOMKY MEHLLIOTO PO3Mipy.

[opaiite Tpillku [OAATKOBOI
onii, wo6 oTpumary GinbLuy
XpYCTKICTb.
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O PODRECZNIKU

Pomimo tego, iz przedmiotowe urzadzenie zostato zrealizowana zgodnie ze specyfikacjami za-
mieszczonymi w obowigzujacych normach europejskich i wszystkie niebezpieczne czesci zostaty
odpowiednio zabezpieczone, nalezy zapoznac si¢ uwaznie z ponizszymi ostrzezeniami i stosowaé
urzadzenie do celdw, do ktdrych zostato przeznaczone, aby zapobiega¢ wypadkom przy pracy i
uszkodzeniom. Przechowywa¢ podrecznik w poblizu urzadzenia do pozniejszych konsultacji. W
przypadku cesji urzadzenia innym osobom, nalezy zawsze pamieta¢ o zatgczeniu réwniez pod-
recznika.

Informacje zawarte w podreczniku zostaty oznaczone ponizszymi symbolami:

Zagrozenia dla dzieci

Ostrzezenia dotyczace oparzen

Zagrozenia wynikajace ze stosowania energii elektrycznej
Uwaga - szkody materialne
A Zagrozenia wynikajace z innych przyczyn

PRZEWIDZIANE ZASTOSOWANIE

Urzadzenia mozna uzywa¢ do przygotowywania potraw. Urzadzenie nie jest przeznaczone do
smazenia potraw ptynnych. Jezeli przepis wymaga dodania niewielkich ilosci ptynu, nalezy robi¢ to
z zachowaniem ostrozno$ci. Przed dodaniem kolejnej porcji ptynu upewni¢ sie, czy zostata wchto-
nieta porcja poprzednia. W przypadku wlania zbyt duzej iloci ptynéw, moze on wyptywac¢ w rdz-
nych cze$ciach urzadzenia, powodujac problemy z czyszczeniem i/lub uszkodzenie urzadzenia.
Wszelkie inne zastosowanie nie zostato przewidziane. Producent nie ponosi Zadnej odpowiedzial-
nosci za wszelkiego rodzaju szkody spowodowane nieprawidtowym wykorzystaniem urzadzenia.
Modyfikacje urzadzenia powodujg utrate gwarancii.

RYZYKO RESZTKOWE

Uwagal!

Zagrozenia wynikajace ze stosowania energii elektrycznej. Nie zanurzac

urzadzenia w wodzie lub jakichkolwiek innych ptynach.

Ostrzezenia dotyczace oparzen. Nie dotyka¢ pojemnika, perforowanej tarczy
& ani wewnetrznych cze$ci metalowych urzadzenia przez kilka minut po jego

wytaczeniu. Zaczekac na catkowite schtodzenie goracych czesci.

OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

NALEZY ZAPOZNAC SIE UWAZNIE Z INSTRUKCJA PRZED UZYCIEM.

* Urzadzenie zostato stworzone do stosowania w domu lub w podobnych warun-
kach, a mianowicie:

- W miejscach wyznaczonych do gotowania przez personel w sklepach, w biurach
i w innych miejscach o charakterze profesjonalnym;

- W gospodarstwach;

123

-
o



1d

- stosowanie przez klientdw hoteli, moteli i innych miejsc o charakterze mieszka-
niowym;

- w miejscach typu bed and breakfast.

Nie ponosimy odpowiedzialnosci za btedne stosowanie urzadzenia i za stosowa-

nie niezgodne z zaleceniami zawartymi w tej instrukcji.

Zaleca si¢ zachowac oryginalne opakowanie, poniewaz bezptatny serwis nie

jest przewidziany w przypadku awarii powstatych w wyniku nieodpowiedniego

opakowania produktu w czasie transportu do Autoryzowanego Centrum Serwi-

sowego.

Stosowanie akcesoriow, ktore nie sg zalecane lub nie sg dostarczane przez pro-

ducenta urzadzenia moze nie$¢ ze sobg ryzyko pozaru, porazenia elektryczne-

go lub uszkodzen ciata.

Urzadzenie jest zgodne z rozporzadzeniem (WE) nr 1935/2004 z 27.10.2004 r.

w sprawie materiatow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

A Zagrozenia dla dzieci
Urzadzenie nadaje sie do uzytkowania przez dzieci w wieku powyzej 8 lat oraz
przez osoby o zmniejszonych zdolno$ciach fizycznych, sensorycznych lub men-
talnych, jak réwniez przez osoby nieposiadajace odpowiedniego doswiadcze-
nia lub wiedzy, pod warunkiem, ze korzystajg one z urzadzenia pod kierunkiem
osoby odpowiedzialnej lub otrzymaty i zrozumiaty odpowiednie instrukcje oraz
ostrzezenia o zagrozeniach.
Nalezy nadzorowac dzieci i upewnic¢ sie, ze nie bawig sie urzadzeniem.
Czynnosci zwigzane z czyszczeniem i konserwacjg przeprowadzane przez uzyt-
kownika nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci, jezeli nie ukoficzyty one 8 lat
lub jezeli nie dziatajg pod nadzorem.
Nalezy zawsze trzymac urzadzenie i przewdd zasilajacy z dala od dzieci w wieku
ponizej 8 lat.
Nalezy umiesci¢ urzadzenie w taki sposob, aby dzieci nie mogty dosiegna¢ go-
racych czesci.
Nie pozostawia¢ elementéw opakowania w miejscu dostepnym dla dzieci, ponie-
waz stanowig potencjalne zrédto zagrozenia.
Zapobiega¢ chwytaniu kabla zasilania przez dzieci, co mogtoby spowodowac
upadek urzadzenia.
W przypadku utylizacji produktu w charakterze odpadu, nalezy uniemozliwi¢
jego uzycie poprzez odciecie przewodu zasilania. Zaleca sie ponadto uniesz-
kodliwienie tych komponentow urzadzenia, ktére mogq stwarzaC zagrozenie,
zwhaszcza dla dzieci, ktére mogtyby wykorzysta¢ urzadzenie do zabawy.

L3
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& Ostrzezenia dotyczace oparzen
* Nie dotyka¢ perforowanej tarczy, pojemnika ani wewnetrznych czesci metalo-
wych urzadzenia przez kilka minut po jego wytaczeniu. Zaczekac na catkowite
schiodzenie goracych czesci. Niebezpieczenstwo poparzenia.
Gdy urzadzenie nie jest uzywane, wysung¢ wtyczke z gniazda zasilania i odcze-
kac przed czyszczeniem na schtodzenie urzadzenia.
Gdy w urzadzeniu znajduja sie zywno$¢, nie nalezy go przestawiac.
Gdy w urzadzeniu nie znajduje si¢ zywnos¢, nie nalezy go uruchamiac.
Produkty umieszczac tylko i wytacznie w pojemniku, aby zapobiec stykaniu sie
potraw z grzatkami elektrycznymi.
Nie zastania¢ wlotow powietrza.
Nie napetnia¢ pojemnika olejem. Niebezpieczenstwo pozaru.
Podczas uzytkowania z wlotow powietrza wydobywa sie powietrze i ciepte opa-
ry. Trzymac dtonie i twarz z dala od wlotéw powietrza.
Po usunieciu pojemnika z korpusu urzadzenia, wydobywa sie z niego rowniez
powietrze i gorgce opary. Trzymac dtonie i twarz z dala od pojemnika.
Jezeli z wlotu powietrza zacznie wydobywac¢ sie czarny dym, urzadzenie na-
tychmiastowo wytaczy¢. Wysunaé wtyczke z gniazda zasilania. Odczekaé, az z
wlotu powietrza przestanie wydobywac sie dym. Wysung¢ pojemnik z korpusu
urzadzenia.

. & Uwaga: gorgca powierzchnia.

A Zagrozenia wynikajace ze stosowania energii elek-
trycznej

Przed podtaczeniem urzadzenia do sieci zasilajacej, nalezy sprawdzic, czy war-
to$¢ napiecia podana na tabliczce odpowiada napieciu sieci lokalne;.
W przypadku uzytkowania urzadzenia w kraju innym, niz ten, w ktérym zostato
zakupione, sprawdzi¢ zgodnos¢ elektryczng urzadzenia w Serwisie Technicz-
nym.
W przypadku wykorzystania przedtuzacza elektrycznego, powinien on by¢ do-
stosowany do mocy urzadzenia, co zapobiegnie zagrozeniom dla operatora i
zapewni bezpieczenstwo otoczenia.
Podtgczac zawsze urzadzenie do gniazdka z uziemieniem.
Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie lub jakichkolwiek innych ptynach.
Nie dotyka¢ urzadzenia mokrymi lub wilgotnymi dtorimi lub bedac boso.
Nie uzywaj wolnowaru niebedacego w idealnym stanie lub jesli uszkodzony jest
jego kabel elektryczny albo wtyczka. Wszystkie naprawy, wigczajac w to wymia-
ne przewodu zasilajgcego, powinny by¢ wykonywane wytacznie przez Serwis
techniczny Ariete lub przez upowaznionych technikdw, w sposob zapobiegajacy
jakiemukolwiek zagrozeniu.
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* Nie podtaczac do tego samego gniazda elektrycznego innych urzadzen o duzej
mocy (piecyki, zelazka, grzejniki itp). do tego samego gniazda pradu. Niebezpie-
czenstwo przecigzenia elektrycznego.

+ Zapobiega¢ stykaniu sie urzadzenia i przewodu elektrycznego zasilania z gorg-
cymi powierzchniami.

* Nigdy nie nalezy wycigga¢ wtyczki z gniazda pociggajac za przewod.

* Unikac stykania przewodu zasilania z ostrymi elementami lub tngcymi krawe-
dziami.

* Nie przemieszczac urzadzenia, ciggnac za kabel zasilania.

+ W przypadku burzy, odtaczy¢ przewdd zasilania od gniazda elektrycznego.

Uwaga - szkody materialne

* Przed uzyciem wyciggna¢ przewod elektryczny zasilania.

* Nie nalezy zasila¢ urzadzenia za posrednictwem zewnetrznych zegaréw steru-
jacych lub oddzielnych urzadzen z obstugg zdalna.

+ W celu zachowania bezpieczenstwa urzadzenia uzywac wytacznie oryginalnych
czesci zamiennych i akcesoriow, zatwierdzonych przez producenta.

* Po odtgczeniu wtyczki przewodu zasilania elektrycznego z gniazdka i po schto-
dzeniu wszystkich czesci, urzadzenie moze zosta¢ wyczyszczone wytgcznie
przy zastosowaniu nie szorstkiej szmatki i lekko nawilzonej woda. Nie nalezy ni-
gdy stosowac rozpuszczalnikow, ktore mogg zniszczy¢ czesci z tworzyw sztucz-
nych.

* Nie ustawia¢ urzadzenia w poblizu materiatu fatwopalnego (tkaniny, zastony.).

* Przed odfozeniem urzadzenia, odtaczy¢ przewod zasilania od gniazda poboru
pradu. Odczeka¢ na schtodzenie rozgrzanych czesci.

* Nie nalezy wystawia¢ urzadzenia na dziatanie czynnikéw atmosferycznych
(deszcz, storice itp.).

* Nie stosowa¢ urzadzenia na zewnatrz.

* Nie rozmontowywa¢ urzadzenia. Brak jest cze$ci wewnetrznych do uzywania
lub czyszczenia.

+ Urzadzenie odktadac w ostoniete, chtodne i suche miejsce.

A Zagrozenia wynikajace z innych przyczyn

+ Wigczy¢ urzadzenie wytacznie kiedy jest w pozycji robocze;.

* Nie pozostawia¢ bez nadzoru urzadzenia podtaczonego do sieci elektryczne;.

* W przypadku konieczno$ci oddalenia sig, nawet na krotki czas, wytgczy¢ urza-

dzenie i odtaczy¢ przewod zasilania od gniazda poboru pradu.
ﬁ Po zakonczeniu eksploatacji nalezy utylizowac¢ produkt zgodnie z Dyrektywg
== EUropejskg 2012/19/EU, prosimy zapozna¢ si¢ z odpowiednig ulotkg zata-
czong do produktu.

* NALEZY ZACHOWAC INSTRUKCJE.
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OPIS URZADZENIA

A - Wiot powietrza | - Kontrolka wentylacji

B - Panel dotykowy sterowania J - Kontrolka smazenia

C - Korpus urzadzenia K - WySwietlanie czasu i temperatury

D - Pojemnik L - Przyciski ustawiania temperatury

E - Uchwyt M- Przycisk wigczania/wytaczania

F - Perforowana tarcza N - Przycisk wyboru programéw

G - Przewdd zasilania O - Przyciski ustawiana czasu smazenia
H - Programy

Dane identyfikacyjne

Na tabliczce umieszczonej na spodzie urzadzenia podane zostaly nastepujace dane identyfika-
cyjne:

* konstruktor i znak CE

+ model (Mod)

* numer seryjny (SN)

* napiecie elektryczne zasilania (V) i czestotliwos¢ (Hz)

+ pochtaniana moc elektryczna (W)

* numer serwisu

Przy ewentualnych kontaktach z Autoryzowanym Centrum Serwisowym, nalezy poda¢ model i
numer seryjny urzadzenia.

PRZED ROZPOCZECIEM UZYTKOWANIA

- Usuna¢ z urzadzenia materiaty opakowaniowe.

- Ustawi¢ urzadzenie na ptaskiej powierzchni, z dala od wody. Zelazko powinno byé uzytkowae i
pozostawione w spoczynku na stabilnej powierzchni | odpornej na wysokie temperatury.

- Rozwing¢ catkowicie przewdd zasilania.

Skontrolowac, czy napiecie w sieci jest zgodne z wartoscig wskazang na tabliczce z danymi
technicznymi urzadzenia.

Uwagal!
Ustawi¢ urzadzenie w odlegtosci co najmniej 10 ¢cm od $cian, mebli lub innych urzadzen.
Przed pierwszym uzyciem urzadzenia umy¢ pojemnik (D) i perforowanq tarcze (F).
- Chwyci¢ uchwyt (E) i wysuna¢ pojemnik z korpusu urzadzenia (C), (Rys. 4).
- Wsuna¢ perforowang tarcze do pojemnika i oprze¢ na dnie (Rys. 5).

INSTRUKCJA STOSOWANIA

- Umiesci¢ produkty w pojemniku.
- Wsuna¢ pojemnik do korpusu urzadzenia.
W przypadku nieprawidlowego zamontowania pojemnika, urzadzenie nie uruchomi sie.

- Wsuna¢ wtyczke do gniazda zasilania.
- Nacisna¢ przyciski ustawiania temperatury (L) i wybra¢ temperature smazenia. Mozna ustawi¢
temperature od 80°C do 200°C, w przedziatach co 5°C.
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- Nacisng¢ przyciski ustawiana czasu smazenia (O) i ustawi¢ czasomierz. Mozna ustawic¢ czas od
1 minuty do 60 minut, w przedziatach co 1 minute.

Aby zwiekszy¢ szybko$¢ wyboru, przytrzymac nacisnigte przyciski ustawiania czasu i temperatury.

- Zamiennie nacisnag przycisk wyboru programow (N). Wybra¢ program smazenia odpowiadajacy
rodzajowi przedstawionej potrawy (patrz ,Wskazéwki dotyczace przygotowywania potraw”, aby
uzyskac szczegdty dotyczace programoéw).

- Nacisng¢ przycisk wigczania/wytgczania (M), aby uruchomi¢ smazenie.

- Kontrolka wentylacii (I) wigcza sig, aby poinformowaé, ze system wentylaciji zostat uruchomiony.
Wiacza sie kontrolka smazenia (J).

- Urzadzenie zaczyna smazy¢ potrawy.

Podczas smazenia mozna stwierdzi¢, ze kontrolka smazenia (J) okresowo wiacza sie i wytacza.

Oznacza to zadziatanie termostatu, ktéry utrzymuje prawidtowg temperature smazenia. Na wy-

$wietlaczu widoczny jest naprzemiennie odliczany czas oraz wybrana temperatura. Aby zmieni¢

czas i temperature smazenia, uzy¢ przyciskow ustawien.

Frytkownica beztluszczowa moze by¢ uzywana do przygotowywania réznych produktéw zywno-

$ciowych. Patrz zbior przepisow.

Produkty przed ustawieniem czasu smazenia mozna podgrza¢ przez 3-5 minut lub bezposrednio

doda¢ czas podgrzewania do czasu smazenia.

Nie napetnia¢ pojemnika olejem.
Nie przecigza¢ pojemnika zbyt duza iloscig produktow.

Podczas pierwszego uzycia urzadzenia, moze z niego wydobywac¢ sie staby zapach i dym:
Jest to zjawisko zupetnie normalne, spowodowane nasmarowaniem niektérych czesci, i
ustaje po pewnym czasie. Nie wywiera to zadnego skutku dla dziatania urzadzenia.

Urzadzenie mozna podczas pracy ustawi¢ w trybie pauzy, na przyktad na uzytek wymieszania
produktow.

- Chwyci¢ uchwyt i wysuna¢ pojemnik, ciagnac na zewnatrz. Urzadzenie przestaje dziatac.

- Potrzasna¢ pojemnikiem, aby zapewni¢ rownomierne smazenie produktow.

- Aby wznowi¢ dziatanie urzadzenia, pojemnik zamontowac na swoim miejscu.

& Uwagal!

Niebezpieczenstwo poparzenia. Nie dotykaC pojemnika, perforowanej tarczy ani metalo-
wych czesci urzadzenia.

ﬁ Niebezpieczenstwo poparzenia. Po usunieciu pojemnika z korpusu urzadzenia, wydobywa
sig z niego réwniez powietrze i gorgce opary. Trzymac¢ dionie i twarz z dala od pojemnika.

Po zakoniczeniu smazenia, urzadzenie wydaje sygnat dzwiekowy i wytgcza sie. Jezeli produkty nie
sq gotowe, nalezy ponownie umiesci¢ pojemnik w urzadzeniu i ustawi¢ czasomierz na kilka minut.
Aby wytaczy¢ urzadzenie recznie, nacisng¢ przycisk wiaczania/wytaczania (M). Kontrolka smaze-
nia (J) wigczy sie. Chwile pézniej wytgczy sie system wentylacji.

- Wyja¢ pojemnik.

& Uwagal!

Niebezpieczenstwo poparzenia. Nie przektada¢ zawarto$ci pojemnika na talerzu.
Niebezpieczenstwo wypadniecia perforowane;j tarczy.
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- Produkty wyjmowac¢ drewniang tyzka, aby nie uszkodzi¢ warstwy zapobiegajacej przywieraniu.
Produkty przetozy¢ na talerz. Podac na stot.
& Uwagal!
Niebezpieczenstwo poparzenia. Nie dotyka¢ pojemnika, perforowanej tarczy ani wewnetrz-
nych czesci metalowych urzadzenia przez kilka minut po jego wytaczeniu. Zaczeka¢ na cat-
kowite schtodzenie goracych czesci.

Sprawdzi¢, czy przygotowane w urzadzeniu potrawy majg kolor ztocisty, a nie brazowy albo
czamy. Usunag z potraw ewentualne oznaki przypalenia.

Aby wyja¢ z pojemnika duze lub delikatne produkty, postuzy¢ sie szczypcami do zywnosci.
Ewentualny nadmiar oleju zostanie zebrany na dnie pojemnika.

Po zakonczeniu smazenia produktow, urzadzenie moze zosta¢ niezwtocznie ponownie uzy-
te do przygotowania kolejnych potraw.

Wskazowki dotyczace przygotowywania potraw

Istnieje mozliwo$¢ podgrzania urzadzenia bez umieszczenia w nim produktdw.

- Nacisna¢ przyciski ustawiania temperatury (L) i wybra¢ temperature smazenia.

- Nacisna¢ przyciski ustawiania czasu smazenia (O) i ustawi¢ czasomierz na co najmniej trzy
minuty.

- Nacisna¢ przycisk wtaczania/wytaczania (M).

Urzadzenie uruchamia sie.

Mniejsze produkty wymagajg krotszego czasu smazenia, niz produkty wieksze.

Wieksza ilos¢ produktéw wymaga dtuzszego czasu przygotowania, natomiast mniejsza ilos¢, cza-

su krétszego.

Wymieszanie matych produktow w potowie czasu smazenia optymalizuje koficowy rezultat i za-

pewnia rGwnomierne smazenie.

Aby uzyskaé chrupkos¢, surowe lub mrozone ziemniaki skropi¢ olejem.

Przekaski do przygotowania w piekarniku moga by¢ réwniez przygotowywane we frytkownicy bez-

ttuszczowe;j.

Optymalna ilo$¢ ziemniakdw do przygotowania chrupkich frytek to ok. 1,2 — 1,8 kg.

Aby tatwiej i szybciej przygotowac przekaski z nadzieniem, uzywaé gotowych mieszanek. Ponadto

gotowe mieszanki smazg sie szybciej, niz te przygotowane w domu.

Programy zdefiniowane
W ponizszej tabeli zostaty podane programy zdefiniowane na panelu sterowniczym.

Temperatura (°C) Czas (min)

frytki mrozone 200 15
mieso 180 25
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Skorupiaki 160 20
stodycze 160 30
kurczak 200 20
Czerwone mieso 180 20
Ryby 160 20

Kazdy z symboli odpowiada programowi smazenia. Temperatura i czas programu odpowiadajg,
warto$ciom zalecanym dla danego rodzaju zywnoéci. Czas smazenia jest orientacyjny, zalezy od
grubosci i ilosci przygotowanej potrawy. Czas i temperature mozna zmienia¢ réwniez w przypadku
zdefiniowanych programéw smazenia.

1d

Frytki (mrozone) 15 - 20 minut 200°
Frytki (Swieze) Pierwsze smazenie: 18 minut 140°

Drugie smazenie: 12 minut 180°
Potrawy smazone (warzywa) 10 - 15 minut 200°
Cwiartki ziemniakow 18 — 22 minut 180°
Nuggetsy 12 — 15 minut 185°
Nuggetsy z kurczaka 10 minut 200°
Udka z kurczaka 20 - 25 minut 180°
Stek 10 - 15 minut 180°
Pulpety 8 minut 180°
Homarce 15 - 20 minut 160°
Ciasto 20 — 30 minut 160°
Tarta 25— 30 minut 180°
Ryby 15 - 20 minut 200°
Kotlet wieprzowy 10 — 15 minut 200°
Roladki wiosenne 10 — 15 minut 200°

Funkcja auto wylaczania

Urzadzenie wyposazone jest w czasomierz. Gdy czasomierz ustawi sie w potozeniu ,0”, urzadze-
nie wyda dzwiek i wylaczy sie automatycznie. Aby wytaczy¢ urzadzenie recznie, nacisngé przycisk
wigczania/wytaczania (M). Kontrolka smazenia (J) wiaczy sie. Chwile pozniej wytaczy sie system
wentylacji.

Po wyjeciu pojemnika podczas smazenia, urzadzenie automatycznie sie wytgczy.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

& Uwagal!

Przed przystapieniem do czyszczenia urzadzenia odtaczy¢ przewod zasilania od gniazda
poboru pradu. Wszelkie czynnosci wykonywaé, gdy urzadzenie jest zimne.

A Uwagal!

Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie lub w innych cieczach.

Uwagal!

Sprawdza¢ regularnie przed uzyciem stan kabla zasilania urzadzenia. W przypadku stwier-
dzenia uszkodzenia, udac sie do najblizszego punktu serwisowego w celu wymiany kabla
przez wyspecjalizowany personel.

Nie uzywaé ostrych narzedzi do czyszczenia urzadzenia.

Czyszczenie urzadzenia

Wyczyscic plastykowe czesci wilgotna, niescierng szmatka i osuszy¢ suchg szmatka.

Wyczysci¢ wewnetrzng cze$¢ urzadzenia za pomoca miekkiej Sciereczki, zwilzonej cieptg woda.
Wysuszy¢ powierzchnie.

Wyczyscic grzatki suchg Sciereczka, aby usunaé pozostatosci potrawy.

Czyszczenie komponentéow

Perforowana tarcza oraz pojemnik mogg by¢ myte w zmywarce. Mozna réwniez uzy¢ zwyktego
ptynu do mycia naczyn i migkkiej, nie szorstkiej gabki.

- Chwyci¢ uchwyt (E) i wysuna¢ pojemnik z korpusu urzadzenia (C), (Rys. 4).

Aby zmiekczy¢ resztki jedzenia, mozna napeti¢ pojemnik cieptg woda. Doda¢ kilka kropli deter-
gentu. Pozostawi¢ na 10 minut. Umy¢ i wysuszyé.

Pojemnik i perforowana tarcza wykonane sa z nieprzywierajacego materiatu: zmatowienie i
znaki, ktére moga pojawic¢ sie po dtuzszym uzywaniu, sa normalnym zjawiskiem. Nie maja
wplywu na smazenie i smak potraw.
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PRZEWODNIK: ROZWIAZYWANIE NIEKTORYCH PROBLEMOW

Problemy

Mozliwe przyczyny

Rozwigzania

Urzadzenie nie dziata.

Wtyczka nie jest wsunigta do

Umiesci¢ wtyczke w kontakcie z

gniazda poboru pradu. uziemieniem.
Czasomierz nie zostat Nacisna¢ przyciski kontroli
ustawiony. czasu smazenia i ustawi¢

zgdany czas przygotowywania.
Nacisna¢ przycisk wtgczania/
wytgczania, aby uruchomié
smazenie.

Pojemnik nie zostat

Umiesci¢ prawidtowo pojemnik

poprawnie zamontowany. wewnatrz urzagdzenia.
Produkty nie sg gotowe. llos¢ produktéw wewnatrz Umiesci¢ mniejszg ilos¢
pojemnika jest zbyt duza. sktadnikéw w pojemniku.
Mnigjsza ilo¢ smazona jest
bardziej rownomiernie.
Ustawiona temperatura jest | Nacisna¢ przyciski kontroli
zbyt niska. temperatury smazenia i ustawi¢
Zgdang temperature. Patrz zbiér
przepisow.
Ustawiony czas smazenia jest | Nacisngé przyciski kontroli
zbyt krotki. czasu smazenia i ustawi¢
zadany czas przygotowywania.
Patrz zbiér przepiséw.
Produkty nie zostaty Niektore sktadniki nalezy Produkty znajdujace sie u gory

usmazone rownomiernie.

kilkakrotnie wymiesza¢
podczas smazenia.

lub ktdre sg przykryte innymi
(ziemniaki) nalezy kilkakrotnie
wymiesza¢ podczas smazenia.

Usmazone przekaski nie sg
chrupkie.

Uzywane sg przekaski
przeznaczone do
tradycyjnego przygotowania.

Uzywaé przekasek do
pieczenia lub przekaski przed
umieszczeniem w pojemniku
posmarowac olejem.

Pojemnik nie zostat
poprawnie zamontowany.

llo$¢ produktow wewnatrz
pojemnika jest zbyt duza.

Umiesci¢ mniejszg ilos¢
sktadnikéw w pojemniku.
Mnigjsza ilo$¢ smazona jest
bardziej rownomiernie.
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Problemy Mozliwe przyczyny Rozwigzania
Z urzadzenia wydobywa sie | Przygotowywane sg bardziej | Podczas smazenia bardziej
biaty dym. tluste produkty. ttustych produktow, w
pojemniku gromadzi sie wigcej
oleju. Olej wytwarza podczas
smazenia wiecej biatego dymu,
niz ma to zwykle miejsce. Nie
ma to zadnego wptywu na
przygotowanie produktéw lub
na urzadzenie.
W pojemniku pozostaly resztki | Biaty dym spowodowany jest
tluszczu z poprzedniego ogrzewaniem ttuszczu lub oleju
smazenia. znajdujacego sie w pojemniku.
Pojemnik po uzyciu doktadnie
wyczysScic.
Swieze ziemniaki, Nie jest uzywana odmiana Podczas smazenia $wiezych
pokrojone w stupki, ziemniakdw przeznaczona do | ziemniakdw nalezy je regularnie
nie zostaty usmazone smazenia. mieszac.
rownomierne. Przed smazeniem Optukaé ziemniaki i usunaé
ziemniakow nalezy je optuka¢ | cato$¢ skrobi, jak odtozyta sie
i osuszyc€. na powierzchni ziemniakow.
Swieze ziemniaki, Chrupkose¢ frytek zalezy od Przed dodaniem oleju

pokrojone w stupki, tuz po
wyjeciu z frytkownicy nie sg
chrupkie.

ilosci zawartej w nich wody
oraz od iloci oleju wlanego
do frytkownicy.

sprawdzi¢, czy powierzchnia
ziemniakow zostata doktadnie
osuszona z wody.

Aby uzyska¢ wiekszg,
chrupkos$¢, ziemniaki pokroi¢ na
ciensze stupki.

Aby uzyska¢ wiekszg chrupkosc,
dodac wieksza ilos¢ oleju.
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ET PAR ORD OM DENNE VEJLEDNING

Selv om apparatet er konstrueret i overensstemmelse med de specifikke europaeiske normer, og
de potentielt farlige dele derfor er beskyttede, ber man leese vejledningen omhyggeligt, og kun
bruge apparatet til det, den er konstrueret til, s& man undgar ulykker og skader. Opbevar denne
vejledning tilgeengeligt til eventuelt senere brug. Hvis apparatet overtages af andre, skal denne
vejledning falge med.

Denne vejlednings informationer har fglgende symboler, der betyder:

Farligt for barn
Bemeerkninger vedrarende forbraendinger

A Elektrisk fare

Advarsel! - skader pa materielle dele
A Andre arsager til eventuelle skader

DET SKAL APPARATET BRUGES TIL

Det er muligt at bruge apparatet for at stege fedevarer. Produktet er ikke egnet til at stege flydende
fedevarer. Hvis det er ngdvendigt, af stegeformal, at tilsaette smé maengder af vaeske, er det muligt
at gare det yderst forsigtigt, ved at kontrollere, at den faste fedevare har opsuget vaesken for der
tilseettes anden veeske. Hvis der heeldes for megen vaeske, er der risiko for udslip pa apparatets
dele, og det kan medfgre rengaringsproblemer og/eller skader pa apparatet. En hvilken som helst
forskellig brug af apparatet fritager fabrikanten for skader af alle arter, der burde opsta fra ukorrekt
anvendelse af selve apparatet. En hvilken som helst s&endring pa apparatet medferer bortfald af
garantien.

TILBAGEVARENDE RISIKOER

Advarsel!

Elektrisk fare. Laeg ikke apparatet i vand eller anden vaeske.

Bemaerkninger vedrarende forbraendinger. Rar ikke ved beholderen, den hul-
& skiven og apparatets metaldele i minutterne umiddelbart efter slukningen.

Vent pa, at de varme dele er kelet af.

SIKKERHEDSFORSKRIFTER

LAS DENNE VEJLEDNING OMHYGGELIGT IGENNEM F2R BRUG.

« Dette apparatet er ment til anvendelse for husbrug og lignende, sasom:

- pa kekkenomrader forbeholdt personalet pa butikker, kontorer og andre profes-
sionelle arealer;

- pa bondegarde;

- til brug for kunder pa hoteller, moteller og andre boligindretninger;

- pa omrader som bed and breakfast.

+ Man frasiger sig ethvert ansvar, hvis apparatet ikke bruges i overensstemmelse
med denne vejledning.

134



* Det anbefales at opbevare den oprindelige emballage, da der ikke ydes gratis
assistance ved skader, som er forarsaget af uegnet emballage ved tilsending til
et autoriseret servicecenter.

* Brug af uegnet eller uoriginalt tilbehgr kan indebaere risiko for brand, elektrisk
stad eller kvaestelser.

* Apparatet opfylder kravene i forordningen (EF) nr. 1935/2004 af 27. oktober
2004 om materialer og genstande bestemt til kontakt med fadevarer.

A Farligt for bgrn

* Apparatet ma kun benyttes af bgrn over 8 ar og personer med fysiske, sanse-
meessige eller mentale handicaps eller med manglende erfaring eller kendskab,
hvis dette sker under opsyn fra en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed,
eller safremt de er blevet instrueret med hensyn til forsvarlig brug af apparatet
og har forstaet de farer, som er forbundet med brugen.

* Barn ma ikke benytte apparatet som legetg;.

* Renggring og vedligeholdelse, som pahviler brugeren ma ikke udferes af barn,
medmindre de er over 8 ar og udfarer indgrebene under opsyn.

* Hold altid apparatet of forsyningskablet pa afstand fra barn, der er mindre end 8 ar.

* Placér apparatet utilgaengeligt for bgrn for at hindre bergring af de varme dele.

+ Emballagedelene skal opbevares utilgeengelige for barn, da de kan udgare en
mulig fare.

* Undga, at et barn kan treekke apparatet ned ved at gribe fat i ledningen.

* Nar apparatets driftsliv er afsluttet, klip stramledningen over, sa den ikke kan
bruges. Det er ligeledes vigtigt at fierne de dele, som man mener kan veere farli-
ge, idet barn kan finde pa at bruge apparatet som legetg.

& Bemazerkninger vedrgrende forbraendinger

* Rar ikke ved beholderen, den hulskiven og apparatets metaldele i minutterne
umiddelbart efter slukningen. Vent pa, at de varme dele er kolet af. Fare for
forbreendinger.

* Nar apparatet ikke er i drift, fiern stikket fra stikkontakten og lad det kele af for
rengering.

* Nar apparatet endnu indeholder fadevarer, ma det ikke flyttes.

« Nar apparatet endnu indeholder fadevarer, ma det ikke teendes.

* Ingredienserne ma kun leegges i beholderen. Derved undgas det, at maden
kommer i kontakt med varmeelementerne.

* Luftindtagene ma ikke tilstoppes.

* baljen ma ikke fyldes med olie. Brandfare.

* | Igbet af brug kommer der varm luft og damp ud fra luftindtaget. Heender og
ansigt skal holdes pa afstand fra luftindtaget.

* Nar baljen fiernes fra apparatets hus, kommer der ogsa varm luft og damp ud.
Heaender og ansigt skal holdes pa afstand fra baljen.
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* Hvis der kommer sort rgg ud fra luftindtaget, skal apparatet slukkes omgaende.
Fjern stikket fra stikkontakten. Vent pa, at rgg udslippet fra luftindtaget er afslut-
tet. Fjern baljen fra apparatets hus.

. & Advarsel: varm overflade.

A Elektrisk fare
« Kontrollér, at net spaendingen svarer til spaendingen pa typeskiltet, inden appa-
ratet sluttes til stramforsyningen.
* Hvis apparatet bruges i et andet land i forhold til indkgbslandet, skal apparatets
elektriske overensstemmelse kontrolleres os et godkendt teknisk servicecenter.
* Hvis det er ngdvendigt at anvende en forleengerledning, skal den stemme med
apparatets effekt, for at undga farer for operateren og for sikkerheden af det
omgivende miljg.
Slut altid apparatet til en stikkontakt med jordforbindelse.
Leeg ikke apparatet i vand eller anden vaeske.
Benyt ikke apparatet, hvis du har vade haender eller bare fgdder.
Hvis den elekiriske ledning eller stikket er beskadiget, eller hvis selve apparatet
er defekt, ma det ikke bruges. Alle former for reparationer (herunder udskiftning
af stremledningen) ma kun udferes af Ariete servicecenteret eller af autoriserede
Ariete teknikere. Herved forebygges enhver risiko.
+ Undga at forbinde andre apparater med et hgjt stremforbrug (komfurer, stryge-
jerne, varmeapparater osv). pa den samme stikkontakt. Fare for elektrisk sted.
« Apparatet og forsyningsledningen ma ikke bergre varme overflader.
* Fjern ikke stikket fra stikkontakten ved at traekke i ledningen.
* Placér ikke ledningen, sa den stader mod skarpe hjarner eller skaerende dele.
* Flyt ikke apparatet ved at treekke i ledningen.
+ Kobl ledningen fra stikkontakten i tilfelde af tordenvejr.

Advarsel! - skader pa materielle dele

+ Udrul altid forsyningskablet fgr brug.

« Produktet ma ikke forsynes ved hjeelp af eksterne timere eller separate fiernsty-
rede systemer.

+ Benyt kun originale reservedele og tilbehgr, som er godkendt af producenten.
Herved undgas forringelse af apparatets sikkerhed.

« Apparatet kan kun renggres med en blgd klud fugtet med en smule vand, nar
ledningens stik er fiernet fra stikkontakten, og alle delene er afkglet. Brug aldrig
oplgsningsmidler, som beskadiger plastdelene.

+ Undga at placere apparatet i naerheden af breendbart materiale (tekstiler, gardi-
ner).

« Kobl altid ledningen fra stikkontakten, inden apparatet laegges pa plads. Vent,
indtil de varme dele er afkalet.

3 ° ° °
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* Udseet ikke apparatet for vejr- og vindforhold (regn, sol osv).

* Brug ikke apparatet udendars.

* Undga at demontere apparatet. Der er ingen indvendige dele der skal anvendes
eller rengares.

* Opbevar apparatet pa et overdeekket, keligt og tert sted.

A Andre arsager til eventuelle skader

« Teend forst apparatet, nar det er i arbejdsposition.

* Hold apparatet under opsyn, nar strammen er tilsluttet.

* Hvis det er ngdvendigt, selv i en kort tidsperiode, at forlade apparatet uden over-
vagning, skal det slukkes og forsyningsledningen skal altid treekkes ud fra stik-
kontakten.

ﬁVedmrende korrekt bortskaffelse af produktet i henhold til direktiv 2012/19/

== EU henvises til arket, som er vedlagt apparatet.

* DENNE VEJLEDNING SKAL OPBEVARES SAMMEN MED
APPARATET.

BESKRIVELSE AF APPARATET

A - Luftindtag | - Ventilation advarselslampe

B - Bergringsfalsomt skeermpanel J - Stegning advarselslampe

C - Apparatets hus K - Tid- og temperaturviser

D - Balje L - Taster til indstilling af temperaturen
E - Handtag M - Tast til teending/slukning

F - Hulskive N - Tast til valg af programmer

G - Elektrisk ledning O - Indstillingstaster for stegetider

H - Programmer

Identifikationsdata

Apparatets fglgende identifikationsdata er trykt pa skiltet, der sidder under apparatets sokkel:

+ producent og EF-meerke

+ model (Mod.)

+ matrikelnummer (SN)

+ speending (V) og frekvens (Hz)

+ absorberet effekt (W)

* grent servicenummer

Ved eventuelle henvendelser til de autoriserede servicecentre skal opgives model og matrikelnum-
mer.
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FOR BRUG

- Fjern apparatets indpakningsmaterialer.

- Stil apparatet pa en jeevn overflade, pa afstand fra vandet. Apparatet skal anvendes og hvile pa
en fast og jeevn overflade, der kan modsta hgje temperaturer.

- Udrul ledningen fuldsteendigt.

Kontroller at husets elektriske spaending svarer til den speending, som star pa apparatets
plade med de tekniske data.

Advarsel!
Anbring apparatet pa en afstand der mindst er pa 10 cm fra veegge, mabler eller andre
apparater.

Inden apparatet bruges farste gang, skal beholderen (D) og hulskiven (F) vaskes.

- Tag fat i handtaget (E), og traek beholderen ud af apparatets hus (C) (Fig. 4).

- Seet hulskiven i beholderen, og placer den pa bunden (Fig. 5).

BRUGSANVISNING

- Leeg ingredienserne i beholderen.
- Seet baljen ind i apparatets hus.

Hvis baljen ikke er korrekt isat, starter apparatet ikke.

- Seet stikket i stikkontakten.

- Tryk pa tasterne til indstilling af temperaturen (L) og veelg stegetemperaturen. Det er muligt at
indstille temperaturen fra 80°Ctil 200°C. med intervaller pa 5°C.

- Tryk pa stegetidens indstillingstaster (O) og indstil timeren. Det er muligt at indstille tiden mellem
1 0g 60 minutter, med intervaller pa 1 minut.

For at age valghastigheden hold indstillings-, tid- og temperaturtasterne trykket ned.

- Det er ellers muligt at anvende tasten til programvalg (N). Kontrollér stegningsprogrammet der
svarer til den viste fgdevare type (se " Tilberedningstip" for yderligere programdetaljer).

- Tryk pa tasten til tending/slukning (M) for at starte stegningen.

- Ventilation advarselslampen (1) teender for at angive, at ventilationssystemet starter driften. Steg-
ningens advarselslampe (J) taender.

- Apparatet begynder at stege fgdevarerne.

Det er muligt i Igbet af stegningen at bemeerke, at stegning advarselslampen (J) teender og slukker

periodisk. Dette angiver termostatens indkoblinger, der opretholder den korrekte stegetemperatur.

Stegetiden, der nedseettes, og den valgte temperatur vises pa displayet. For at sendre tiden og

temperaturen i lgbet af stegningen, brug indstillingstasterne.

Luftfrituregryden kan anvendes til at tilberede mange forskellige fade varer. Der henvises til bogen

med opskrifter.

Det er muligt at forvarme fadevarerne i 3-5 minutter far stegetiden indstilles, eller ogsa kan man

tilfgje opvarmningstiden til stegetiden.

baljen ma ikke fyldes med olie.
Beholderen ma ikke overfyldes.

Nar apparatet tages i brug, kan det udsende en smule lugt og lidt rgg: Der er intet at bekymre
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sig, det er helt normalt og det skyldes, at visse dele er blevet smurt en smule. Efter kort tid
forsvinder problemet. Dette har ingen virkning pa apparatets drift.

bland ingredienserne i Igbet af stegeprocessen.

- Tag fat pa handtaget, og tag baljen ud ved at treskke mod den udvendige side. Apparatet stand-
ser driften.

- Ryst baljen for at stege ingredienserne jeevnt.

- For at genoptage apparatets drift, sat baljen ind i dens seede.

Advarsel!
Fare for forbreendinger. Rar ikke ved beholderen, hulskiven eller metaldelene i apparatet.

é Fare for forbreendinger. Nar baljen fiernes fra apparatets hus, kommer der ogsa varm luft og
damp ud. Heender og ansigt skal holdes pa afstand fra baljen.

Nar stegningen er afsluttet, udsender apparatet en "bip" lyd g slukker derefter. Hvis ingredienserne
ikke er parat, er det kun ngdvendigt at seette baljen igen pa apparatet og sé indstille timeren i nogle
minutter.

For at slukke apparatet manuelt, tryk pa tasten til teending/slukning (M). Stegningens advarselslam-
pe (J) slukker. Ventilationssystemet standser lidt efter.

- Fjern baljen.

Advarsel!
Fare for forbreendinger. Heeld ikke beholderens indhold ud pa pladen. Hulskiven kan falde
ud.

- Brug en treeske til at fierne ingredienserne. Eller kan slip let-overfladen tage skade. Heeld indhol-
det ud pa en tallerken. Retten serveres.

Advarsel!
Fare for forbreendinger. Rer ikke ved beholderen, den hulskiven og apparatets metaldele i
minutterne umiddelbart efter slukningen. Vent pa, at de varme dele er kglet af.

Kontrollér, at ingredienserne stegt i apparatet er gyldne og ikke sorte eller brune. Fjern de
eventuelle braendte rester fra fadevarerne.

Brug en madtang til at fjerne store eller skrgbelige ingredienser fra beholderen.
Eventuelle olierester i tilskud opsamles i bunden af baljen.

Sa snart ingredienserne er stegt, er det omgaende muligt igen at anvende apparatet.

Tilberedningstip
Hvis man gnsker det, er det muligt at forvarme apparatet uden ingredienser.
- Tryk pa tasterne til indstilling af temperaturen (L) og veelg stegetemperaturen.
- Tryk pa tasterne til indstilling af stegetiden (O) og indstil timeren p& mere end 3 minutter.
- Tryk pa tasten til teending/slukning (M).
Apparatet starter.
Mindre store fadevarer kraever en kortere stegetid i forhold til starre fedevarer.
E starre maengde ingredienser kreever en lidt leengere tilberedningstid og en mindre maengde en
lidt leengere tilberedningstid.
For at opna det bedste resultat og en jeevn stegning, tilrades det at blande de mindre store fadeva-
rer nar der er gaet halvdelen af stegetiden.
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For at opna en spradere resultat tilszet en olieskefuld il de friske eller dybfrosne kartofler.

Det er ogsd muligt at stege snacks, der er egnet til stegning i ovnen i varmluftfrituregryden.

Den optimale maengde for at tilberede sprade kartofler er pa 1,2-1,8 kg ca.

Anvend allerede tilberedte deje for at servere fyldte snacks nemt og hurtigt. Desuden er deres
stegetid kortere i forhold til de hjemmelavede deje.

Forindstillede programmer
Den fglgende tabel viser de forindstillede programmer pa kontrolpanelet.

Temperatur (°C) Tid (min)
?eyil;r?t;rc}zr frituresteg- 200 15
ked 180 25
B ] | krebsdyr 160 20
Sl | desserter 160 30
kylling 200 20
redt ked 180 20
fisk 160 20

Hvert symbol svarer il et stegningsprogram. Programmet er indstillet pa den anbefalede tempe-
ratur og stegetid athaengigt af fadevarens type. Stegetiden er vejledende og er ogsé athaengig af
fedevarens anvendte maengde og tykkelse. Det er muligt ogsa at andre tid og temperatur for de
forindstillede programmer.

Friturestegte kartofler (dybfrosne) | 15— 20 minutter 200°
Friturestegte kartofler (friske) Farste stegning: 18 minutter 140°

Anden stegning: 12 minutter 180°
Friture (af grentsager) 10 — 15 minutter 200°
Kartofler i kvarter 18 — 22 minutter 180°
Kroketter 12 — 15 minutter 185°
Kyllingekroketter 10 minutter 200°
Kyllingelar 20 — 25 minutter 180°
Bof 10 - 15 minutter 180°
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Frikadeller 8 minutter 180°
Jomfruhummere 15 - 20 minutter 160°
Kage 20 — 30 minutter 160°
Quiche 25 — 30 minutter 180°
Fisk 15 - 20 minutter 200°
Svinekoteletter 10 — 15 minutter 200°
Forarsruller 10 — 15 minutter 200°

Autosluk funktion

Apparatet er forsynet med timer. Nar timeren nar frem til “0”, ringer apparatet og slukker automa-
tisk. For at slukke apparatet manuelt, tryk pa tasten til teending/slukning (M). Stegningens advar-
selslampe (J) slukker. Ventilationssystemet standser lidt efter.

Hvis baljen fiernes i lgbet af stegningen, slukker apparatet automatisk.

RENG@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

Advarsel!
Fiern altid stikket fra stikkontakten inden rengering af apparatet. Alle indgreb skal udfares
nar apparatet er kelet af.

Advarsel!
Leeg ikke apparatet i vand eller anden veeske.

Advarsel!

Kontrollér apparatets ledning regelmeessigt inden brug, og indlevér om ngdvendigt apparatet
ved det neermeste servicecenter med henblik pa udskiftning af ledningen (skal foretages af
specialuddannet personale).

Anvend ikke etsende redskaber til rengering af apparatet.

Renggring af apparatet

Rengaer plastdelene med en fugtig og blad klud, og after dem med en tgr klud.

Renger apparatets indvendige del med en ikke setsende klud veedet i varmt vand. Tgr overfladerne.
Rens modstandene med en tgr klud for at fierne madresterne.

Renggring af delene

Hulskiven og beholderen taler opvaskemaskine. Det er ellers muligt at anvende et almindeligt
opvaskemiddel og en blgd ikke etsende svamp.

- Tag fati handtaget (E), og treek beholderen ud af apparatets hus (C) (Fig. 4).

Madrester kan blgdggres ved at fylde beholderen med varmt vand. Tilseet en smule vaskemiddel.
Lad det sta i 10 minutter. Vask og ter.

Beholderen og hulskiven er fremstillet af slip let-materiale: Efter en forleenget brug er det
muligt at der opstar mathed og sma ridser. Det er normalt, og det forringer pa ingen made
fodevarernes smag.
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VEJLEDNING | PROBLEML@SNING

Problemer

Mulige arsager

Lgsninger

Apparatet virker ikke.

Stikket er ikke sat ind i
stikkontakten.

Seet stikket ind i en stikkontakt
med jordforbindelse.

Timeren er ikke indstillet.

Tryk pa tasterne til indstilling
af stegetiden og indstil den
pakreevede tilberedningstid.
Tryk pa tasten til teending/
slukning for at starte
stegningen.

baljen er ikke isat korrekt.

Seet baljen godt ind inde i
apparatet.

Ingredienserne er ikke parat.

Der er en for stor maengde
ingredienser i baljen.

Leeg feerre ingredienser i
beholderen. Mindre maengder
af fadevarer steger mere
ensartigt.

Den indstillede temperatur er
for lav.

Tryk pa tasterne til
stegetemperaturens kontrol
og indstil den pakreevede
temperatur. Se bogen med
opskrifter.

Den indstillede stegetid er
for lav.

Tryk pa tasterne til indstilling
af stegetiden og indstil den
pakraevede tilberedningstid.
Se bogen med opskrifter.

Ingredienserne er ikke stegt
pa jeevn made.

Der er visse ingredienser, der
kreever blanding flere gange i
lgbet af stegningen.

Ingredienserne der er placeret
for oven, eller der er deekket
af andre ingredienser, skal
blandes i lgbet af stegningen.

Se friturestegte snacks er ikke
sprade.

Der bruges visse snacks der
skal steges pa traditionel
made.

Brug ovnsnacks, eller pensl
snacksene med olie, inden de
lzegges i beholderen.

baljen er ikke isat korrekt.

Der er en for stor maengde
ingredienser i baljen.

Leeg feerre ingredienser i
beholderen. Mindre maengder
af fedevarer steger mere
ensartigt.
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Problemer

Mulige arsager

Lasninger

Der er hvid rgg, der kommer
ud fra apparatet.

Denne tilberedning indeholder
federe ingredienser.

Nar der steges mere
fedtholdige ingredienser,
opsamles der en stgrre
oliemaengde i baljen. Olien
danner mere hvid rgg i labet
af stegningen. Det har ingen
indflydelse pa tilberedning
af ingredienserne eller pa
apparatet.

Der er fedtrester der stammer
fra de forrige stegninger der
sidder fast i baljen.

Den hvide rgg stammer fra
opvarmning af fedtstoffet eller
af olien der findes i baljen.
Renger baljen grundigt efter
brug.

De friske kartofler, skaret i
steenger, er ikke jeevnt stegt.

De anvendte kartofler er ikke
egnet til friturestegning.

Anvend friske kartofler, og
serg for at vende dem i Igbet
af stegningen.

Skyl og ter kartoflerne far
stegning.

Skyl kartoflerne og serg for at
fierne al stivelsen, der findes
pa kartoflernes overflade.

De friske kartofler, skaret

i steenger, er ikke sprade
sa snart de kommer ud fra
frituregryden.

Spradheden af de
friturestegte kartofler er
afhaengig af kartoflernes
vandindhold og af
oliemaengden i frituregryden.

Serg for at tarre vandet godt
ud fra kartoflernes udvendige
del for olien tilseettes.

Skeer kartoflerne i mindre
steenger for at ggre dem mere
sprade.

Tilseet lidt ekstra olie or at gge

spradheden.
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