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To Use Your Stand Mixer
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To Fit And Use Your Splashguard Tool Adjustment

To Assemble the Creaming Beater
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Know Your Kenwood Stand Mixer

Congratulations on buying a Kenwood. With such a wide range of attachments available,
it is more than just a mixer. It is a state-of-the-art Stand Mixer. We hope you will enjoy it.

Robust. Reliable. Versatile. Kenwood.

Safety

® Read these instructions carefully and retain for
future reference.

® Remove all packaging and any labels.

e |f the plug or cord is damaged it must, for safety
reasons, be replaced by Kenwood or an authorised
Kenwood repairer in order to avoid a hazard.

® Turn the speed control to ‘O’ OFF position
and unplug before fitting or removing tools/
attachments, after use and before cleaning.

® Keep body parts, hair and jewellery and loose clothing
away from moving parts and fitted attachments.

® Never leave the Stand Mixer unattended when it is
operating.

® Never use a damaged appliance. Get it checked or
repaired: see ‘Service and Customer Care’ section.

® Never operate the Stand Mixer with the head in the
raised position.

® Never put your fingers into the hinge mechanism.

® Never let the cord hang down where a child could
grab it.

® Never let the power unit, cord or plug get wet.

® Never use an unauthorised attachment or more than
one attachment at once.

® Never exceed the quantities stated in the maximum
capacity chart

® \When using an attachment, read and follow the
safety instructions that are supplied with it.

® Take care when lifting this appliance as it is heavy.
Ensure the head is correctly latched in the down
position and that the bowl, tools, outlet covers and
cord are secure before lifting.

® Take care when removing bowl tools after extended
use as they may get hot.



Children should be supervised to ensure that they
do not play with the appliance.

Do not move or raise the mixer head with an
attachment fitted as the Stand Mixer could become
unstable.

When moving the appliance always pick up by the
pedestal base and mixer head. Do not lift or carry
the appliance by the bowl handle.

Do not operate your appliance near the edge or
overhanging the work surface or apply force to an
attachment when fitted, as this may cause the unit
to become unstable and tip over, which may result
N iNjury.

The short power-supply cord is used to reduce risk
resulting from becoming entangled in or tripping.
Extension cords may be used if care is exercised in
their use. If an extension cord is used: 1) The marked
electrical rating of the extension cord should be

at least as great as the electrical rating of the
appliance; and 2) The cord should be arranged so
that it will not drape over the countertop or tabletop
where it can be pulled on by children or tripped
over unintentionally. 3) The extension cord should
be an earthed-type 3-wire cord. The electrical rating
of the appliance is listed on the bottom of the unit.
Appliances can be used by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and if they understand the
hazards involved.

Misuse of your appliance can result in injury.

This appliance shall not be used by children. Keep
the appliance and its cord out of reach of children.
The maximum rating is based on the mini chopper/
mill attachment that draws the greatest load. Other
attachments may draw less power.



KVCS85 only

® Never use the splashguard with the 3.5L bowl.
Splashguard only suitable for use with the 5L bowl

® Do not fit a bowl tool to the stand mixer when the
3.5L bowl is stacked in the 5L bowl.

® For kneading bread dough use the 5L bowl only.

KVL85 only
Never use the splashguard with the 5L bowl.
Splashguard only suitable for use with the 7L bowl|

® Do not fit a bowl tool to the stand mixer when the
5L bowl is stacked in the 7L bowl.

® For kneading bread dough use the 7L bowl only.

® Only use the appliance for its intended domestic
use. Kenwood will not accept any liability if the
appliance is subject to improper use, or failure to
comply with these instructions.

Before plugging in

® Make sure your electricity supply is the same as the one shown on the underside of your
appliance.

® This appliance conforms to EC Regulation 1935/2004 on materials and articles intended
to come into contact with food.

Before Using For The First Time
® \Wash the parts: see ‘Care and
Cleaning’ section.

Easyweigh scales
a display screen

b On/Zero button
¢ kg/Ib button

Key @ Bowls
Attachment Outlets @ Slow speed outlet cover
() High-speed outlet @ Head Cover
@ Slow-speed outlet K—bleater
(® Bowl tool socket ® Whisk
Dough tool
Mixer @ Creaming beater
Spatula
(@ High speed outlet cover Splashguard
(B Mixer head
(® Mixer ready indicator light Note: Spanner shown is for illustration
@  Speed control dial purposes only and is not supplied in
Head release lever pack.
(® Power unit



Optional Attachments

There are a range of optional
attachments available to use with

your Stand Mixer. See the attachment
leaflet included in your pack or visit
www.kenwoodworld.com to see the full
range and how to buy an attachment
not included in your pack.

Note: Slow Speed Outlet Attachments
The slow speed outlet on your Stand
Mixer model features the Twist
Connection System. It is designed

to accept Twist Connection System
attachments.

When purchasing new attachments for
the slow speed outlet you should check
compatibility with your Stand Mixer. All
Twist Connection System attachments
can be identified by the product code
which starts with KAX and also by

the Twist logo vvhich is visible on
packaging. For more information visit
www.kenwoodworld.com/twist.

If you own attachments featuring the
Bar Connection System you will
need to use the KATOO2ME adaptor to
connect these to the Twist Connection
System on your Stand Mixer.

For more information visit
www.kenwoodworld.com/twist.

To Use Your Stand Mixer
Refer to lllustrations Y - n

1 Push the head-lift lever down and
raise the mixer head until it locks.

2 Fit the bowl, turn clockwise to lock.

3 Place the required tool into the
socket. Then push up and turn the
tool to lock into position.
Note: If the K-beater or Whisk are
not picking up ingredients from the
bottom of the bowl refer to the “Tool
Adjustment” section.

4 Lower the mixer head by pushing the
head release lever down and lower
the mixer head until it locks.

5 Plug into the power supply. Start
the machine by turning the speed
control to the desired speed setting.
Use the pulse (P) position for short
bursts of maximum speed.

6 After use, return the speed control
to ‘O’ OFF position and unplug your
Stand Mixer.

7 Release the tool by turning clockwise
to unlock from the tool socket and
then remove.

Hints

® The fold function ‘[’ can be used for
folding light ingredients into heavier
mixtures for example meringues,
mousses, fruit fools, Genoese
sponges and soufflés, and to slowly
incorporate flour and fruit into cake
mixtures. The mixer will operate at a
constant slow speed.

Important

Ensure that no bowl tools are fitted or
stored in the bowl| when using other
outlets.



To Use The Weighing
Function
Refer to lllustrations -

1  Fit the bowl.

2 Press the on/zero button, the display
screen will flash ---- followed by O.

3 Press the (kg/Ib) button to select
either grams or ounces. The display
will default to kg/g when first
switched on.

* The unit weighs in 1g increments

and teaspoon/tablespoon measures

are recommended for weighing small

quantities.

* To zero press the on/zero button once.

4 Weigh the required ingredients
straight into the bowl.

Note: Always place the appliance on a

dry, flat, stable surface prior to weighing.

Do not apply pressure to the mixer or

bowl whilst weighing as this will affect

the accuracy of the scales. The weighing
function can be used with the mixer
head in either the down or up position.

Count up timer

® During operation the display screen
will automatically operate as a count
up timer.

® The timer will count up to 30
minutes and will pause (for up to 30
secs) when ever the speed control is
turned to the 'O’ position.

® To reset the timer to zero when the
machine is running press the ON/
ZERO button.



Recommended Usage Chart

* This is for guidance only and will vary depending on the exact recipe and
ingredients being processed.

K-beater
For making cakes, biscuits, pastry, icing, fillings, eclairs and mashed
potato.

Hints and Tips

» To avoid splashing of ingredients gradually increase the speed.

 To fully incorporate the ingredients, stop mixing and scrape down
the bowl with the spatula frequently.

» Use cold ingredients for pastry unless your recipe says otherwise.

Recipe/ Process ﬁ 0 \ @

(Max) (Minutes)
KVC85 Chef |KVL85 Chef XL
35L | *5L *5L 7L

Pastry & Flour 3409 | 680g | 500g | 910g Min — 1 )
Biscuits - Weight

rubbing fat into

flour

All In one cake | Total 8009 | 2kg 2kg 4kg | Min — Max | 45 - 60 secs
mixes Weight

Creaming Beater
For creaming and mixing soft ingredients.

Hints and Tips

» To avoid splashing of ingredients gradually increase the speed.

* When creaming fat and sugar for cake mixes, always use the fat at
room temperature or soften it first.

Recipe/ Process ﬁ 0 \ @

(Max) (Minutes)
KVC8S5 Chef |KVL85 Chef XL
35L| *5L | *5L 7L

Creaming butter/ 8909 | 2.6kg | 1.8kg | 4.5kg | Min — Max 4
margarine and sugar

Beating eggs into cake Min — Max 1-4
mixes
Folding in flour, fruit etc Min — 1 30 - 60 secs

Eggs sizes used = medium sized (Weight 53 - 639).
* Lower max capacity when using 5L bowl on KVL85 machine. This is due to using
smaller capacity bowl with the Chef XL size bowl tools.



Recommended Usage Chart

* This is for guidance only and will vary depending on the exact recipe and ingredients
being processed.

* For best results, always use soft room temperature butter and margarine when
making cakes.

Whisk
For eggs, cream and soufflés.

Important

» To avoid splashing of ingredients gradually increase the speed.

* Do not use the whisk for heavy mixtures (all in one cakes and
creaming fat & sugar) as you could damage it.

« Best results achieved when eggs are at room temperature.
Before whisking egg whites, make sure there is no grease or egg yolk
on the whisk or the bowl.

Recipe/ Process
a (7| ©
(Max) (Minutes)
KVC85 Chef KVL85 Chef XL
35L *SL *SL 7L
Egg Whites 6 12 8 16 V-2
(210g) | (4209) | (2809g) | (5609) | Min — Max
Fatless Sponge 620g 930g 620g 930g 4-6
Cream 0.35L L O.5L 2L Min — 4-6 1%-3
Mayonnaise 2 Egg Yolks Max 1-1%
» For best results 10g Mustard
scrape down the 200mls Vegetable Oil
bowl! after the
addition of the
oil and run for a
further 10 secs at
max speed.
Pancake Batter 2509 Flour ‘Min’ speed 1
« Add flour to 5009 Milk for 10
the bowl first, 200g Eggs secs. Then
followed by the wet increase to
ingredients. max speed
* Mix on minimum for 45 - 60
speed to Secs
incorporate
ingredients.

Eggs sizes used = medium sized (Weight 53 - 639).

Whipping cream used = Fresh Whipping cream with minimum 38% Fat content.

* Lower max capacity when using 5L bowl on KVL85 machine. This is due to using smaller
capacity bowl with the Chef XL size bowl tools.
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Recommended Usage Chart

» This is for guidance only and will vary depending on the exact recipe and ingredients
being processed.

Dough Tool
For yeasted dough mixes

Hints and Tips

Important

» Use the largest bowl supplied with your machine for kneading
dough.
KVCS8S5 - 5L Bowl
KVLS8S5 - 7L Bowl

* Never exceed the maximum capacities and speeds stated - you
may overload the machine.

« If you hear the machine labouring, switch off, remove half the dough
and do each half separately.

* The ingredients mix best if you put the liquid in first.

Yeast

» Dried Yeast (the type that needs reconstituting): pour the warm
water into the bowl. Then add the yeast and sugar and leave to
stand for 10 minutes until frothy.

» Fresh yeast: crumble into the flour

« Other types of yeast: follow the manufacturer’s instructions.

Put the dough into a greased polythene bag or a bowl covered with a

tea towel. Then leave somewhere warm until doubled in size.

Recipe/ Process rl\
- O
(Max) (Minutes)
KVC85 Chef | KVL85 Chef XL
*S5L Bowl 7L Bowl
Min Max Min Max
Bread Dough Warm Water | 1959 7559 1959 8959 Min 60 secs
(stiff yeasted) | strong White | 3509 | 1.36kg | 3509 | 1.6kg ! 34
Bread Flour
Fast Action 69 229 69 259
Yeast
Lard 109 279 109 30g
Salt 39 14g 39 169
Total Weight | 564g | 218kg | 564g | 2.56kg | Re-knead 60 secs
Speed 1
Soft yeasted Flour Weight | 250g | 1.3kg | 250g | 1.6kg Min 60 secs
dough | 1otal Weight | 478g | 25kg | 478g | 31kg ! 54
(enriched with Re-knead | 60 secs
butter and Speed 1
eggs)

Eggs sizes used = medium sized (Weight 53 - 639).
9




To Fit And Use Your
Splashguard
Refer to lllustrations m - m

1 Raise the mixer head until it locks.

2 Fit the bowl onto the base.

3 Push the splashguard onto the
underside of the mixer head until fully
located. The hinged section should be
positioned as shown.

4 Insert required tool.

Lower the mixer head.

® During mixing, ingredients can be
added directly to the bowl via the
hinged section of the splashguard.

® You do not need to remove the
splashguard to change tools.

6 Remove the splashguard by raising
the mixer head and pushing it down.

al

Tool Adjustment
Refer to lllustrations E

K-beater & Whisk

The tools are set to the correct height
for the bowl! supplied in the factory and
should not require adjustment.
However, if you wish to adjust the tool
use a suitable sized spanner:

TYPE KVC85 = 15mm
TYPE KVL85 =19mm

Then follow the instructions below:

1  Unplug the appliance.

2 Raise the mixer head and insert the
whisk or beater.

3 Lower the mixer head. If the
clearance needs to be adjusted,
raise the mixer head and remove the
tool. Ideally the whisk and K-beater
should be almost touching the
bottom of the bowl.

4 Using a suitable spanner loosen the
nut sufficiently to allow adjustment
of the shaft. To lower the tool closer
to the bottom of the bowl, turn the
shaft anti-clockwise. To raise the tool
away from the bottom of the bowl
turn the shaft clockwise.

10

5 Re-tighten the nut.

6 Fit the tool to the mixer and lower
the mixer head. (Check its position
see points above).

7 Repeat the above steps as necessary
until the tool is set correctly. Once
this is acheived tighten the nut
securely.

® Note: Spanner shown is for
illustration purpose only.

Dough Tool
This tool is set at the factory and should
require no adjustment.

To Fit and Remove Head
Cover
Refer to lllustrations E -

1 Remove the slow speed and high
speed outlet covers.

2 With the retention clip pressed in, lift
up the head cover and slide forward.

3 To fit an alternate head cover, insert
the pegs on the end of the head
cover into the two holes on the slow
speed outlet.

4 Whilst pressing the retention clip,
push the head cover down into place
on the mixer head.

5 Replace slow speed and high speed
outlet covers.

To Assemble The Creaming
Beater
Refer to lllustrations Q% -

Fitting The Wiper Blade

® The wiper blade is supplied already
fitted and should always be removed
before cleaning.

1 Carefully fit the flexible wiper blade
onto the tool by locating the base
of the wiper blade into the slot then
fit one side into the groove before
gently hooking the end in place.
Repeat with the other side.



Care & Cleaning Tools & Splashguard

® Wash by hand, then dry thoroughly

° Alv\/ays switch off and unplug before or wash in the dishwasher.
cleaning.
® A little grease may appear at the .
slow speed outlet ® when you first ReC|pe
use it. This is normal - just wipe it off. Prune Marinade
185g Clear Runny Honey
Power Unit, Outlet Covers and Head 259 Soft Prunes
Cover 25m/ Water
® Wipe with a damp cloth, then dry.
® Never use abrasives or immerse in 1 Place all ingredients into the mini
water. chopper/mill. Refrigerate overnight.
2 Fit the attachment to the Stand
Bowils mixer.
® \Wash by hand, then dry thoroughly 3 Switch to pulse for 6 seconds.
or wash in the dishwasher. 4 Use as required.
® Never use a wire brush, steel wool
or bleach to clean your stainless
steel bowl. Use vinegar to remove
limescale.
® Keep away from heat (cooker tops,

ovens, microwaves).

Service and Customer Care

If you experience any problems with the operation of your appliance, before
requesting assistance refer to the ‘Troubleshooting Guide’ section in the manual or
visit www.kenwoodworld.com.

Please note that your product is covered by a warranty, which complies with all legal
provisions concerning any existing warranty and consumer rights in the country where
the product was purchased.

If your Kenwood product malfunctions or you find any defects, please send it or bring
it to an authorised KENWOOD Service Centre. To find up to date details of your
nearest authorised KENWOOD Service centre visit www.kenwoodworld.com or the
website specific to your Country.

Designed and engineered by Kenwood in the UK.
Made in China.

IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT DISPOSAL OF THE PRODUCT IN
ACCORDANCE WITH THE EUROPEAN DIRECTIVE ON WASTE ELECTRICAL AND
ELECTRONIC EQUIPMENT (WEEE)

At the end of its working life, the product must not be disposed of as urban waste. It must
be taken to a special local authority differentiated waste collection centre or to a dealer
providing this service.

11




Troubleshooting Guide

Problem

Cause

Solution

The whisk, K-beater
knocks against the
bottom of the bowl
or not reaching the
ingredients in the
bottom of the bowl.

Tool at the wrong height
and needs adjusting.

Adjust the height using a
suitable spanner - see “Tool
Adjustment” section.

Slow speed attachment
cannot be fitted.

Check your attachment is
compatible for use with
your model.

Twist connection system
required (Model KAX)

Attachment must have the KAX
twist connection system @ to
fit the outlet.

If you own attachments
featurina_the Bar Connection
System you will need to
use the KATOO2ME adaptor

to connect these to the Twist
Connection System on your
Stand Mixer.

For more information visit
www.kenwoodworld.com/twist.

‘Mixer ready indicator
light’ flashing when
Stand Mixer first
plugged in.

Speed control not in the 'O’
position.

Mixer head in the raised
position or not locked
down correctly.

Check and turn speed control to
the ‘O’ position.

Check Stand Mixer head is
locked down correctly.

The Stand Mixer stops
during operation.

Weighing display
shows error message
E26 or E27.

Overload protection or
overheat system activated.
Maximum capacity
exceeded.

Unplug and check for
obstruction or overloading.
Turn the speed control to “O”
and then restart.

If the machine will not operate,
remove some of the ingredients
to reduce the load and restart.
If this still does not resolve the
problem, unplug and allow to
stand for 15 minutes. Plug in
and reselect the speed.

If the machine does not restart
following the above procedure
contact “ customer care” for
further advice.

‘Mixer ready indicator
light” off whilst machine
plugged in.

Stand Mixer has been left
plugged in for more than
30 minutes without being
operated and has

gone into Standby mode.

Turn the speed control to ‘min’
then return to ‘O’ to reset the
machine.

12




Troubleshooting Guide - Continued

Problem

Cause

Solution

Weighing Function

Display screen freezes
on[----]

The display screen will
freeze during operation.
Display screen showing
a minus reading due to
display not ‘zeroed’ and
either ingredients or the
bowl! has been removed.
Quantity weighed too
small.

Normal operation.

Either zero the screen or
replace the missing ingredients
or refit the bowl.

Use teaspoon and tablespoon
measures for very small
quantities.

Weight changed on
display

Stand Mixer moved during
operation.

Always place the Stand Mixer
on a dry flat surface prior to
weighing.

Do not move the Stand

Mixer during operation of the
weighing function.

Zero the display before
weighing next ingredients

Display screen turned
off

Stand Mixer unplugged.
The display screen will
turn off automatically if
the same weight reading is
shown after 5 minutes.

Plug appliance in.

Press the ON/ZERO button
once and the display screen will
light up.

Display showing
[O-Ld]

Weighing function
overloaded

Excessive force applied to
Stand Mixer.

Do not exceed the maximum
weighing capacity of 6Kg.

Do not subject the Stand Mixer
to excessive force as this may
damage the weighing sensor.

13




Vouw de voorpagina a.u.b. uit voordat u begint te lezen.
Op deze manier zijn de afbeeldingen zichtbaar

Kennismaking met de Kenwood keukenmachine

U bent de gelukkige eigenaar van een Kenwood. Dankzij het grote assortiment
beschikbare hulpstukken, is deze machine veel meer dan zomaar een mixer. Het is een
geavanceerde keukenmachine. We hopen dat u er veel plezier van zult hebben.

Robuust. Betrouwbaar. Veelzijdig. Kenwood.

\/e|||ghe|o|

Lees deze instructies zorgvuldig door en bewaar ze
voor toekomstig gebruik.

Verwijder alle verpakking en labels.

Als de stekker of het snoer beschadigd is, moet het
om veiligheidsredenen door Kenwood of een door
Kenwood geautoriseerd reparatiebedrijf vervangen
worden, om gevaar te voorkomen.

Zet de snelheidsregeling op ‘O’ (uit) en haal de
stekker uit het stopcontact voordat u hulpstukken
monteert of verwijdert, zowel na het gebruik als
voor de reiniging.

Houd lichaamsdelen, haar, sieraden en loszittende
kleding uit de buurt van bewegende delen en
geinstalleerde hulpstukken.

Laat de keukenmachine nooit onbeheerd aan staan.
Gebruik nooit een machine die beschadigd is. Laat
de machine controleren of repareren: raadpleeg het
deel ‘Onderhoud en klantenservice’.

Zet de keukenmachine nooit aan als de kop omhoog
staat.

Steek uw vingers, enz. nooit in het scharniermechanisme.
Laat het snoer nooit overhangen, zodat een kind
erbij kan.

Zorg ervoor dat het motorgedeelte, het snoer en de
stekker nooit nat worden.

Gebruik nooit een hulpstuk dat niet goedgekeurd is
en gebruik nooit meer dan één hulpstuk per keer.
Overschrijd nooit de hoeveelheden die staan
vermeld op de tabel met de maximumcapaciteiten.
Als u een hulpstuk gebruikt, dient u de
meegeleverde veiligheidsinstructies te lezen en op
te volgen.
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Wees voorzichtig wanneer u de machine optilt. Hij
is zwaar. Zorg ervoor dat de kop omlaag staat en
vergrendeld is, en dat de kom, de hulpstukken, de
contactdeksels en het snoer vast zitten, voordat u
de machine optilt.

Wees voorzichtig bij het verwijderen van de
komhulpstukken na langdurig gebruik, omdat ze
heet kunnen zijn.

Kinderen mogen de machine alleen onder toezicht
gebruiken, om te voorkomen dat ze ermee spelen.
Verplaats de machine niet en haal de Mixerkop niet
omhoog als een hulpstuk aangebracht is, omdat de
keukenmachine dan instabiel kan worden.

Bij het verplaatsen van het apparaat altijd oppakken
bij de voet en de mengkop. Het apparaat NIET
optillen of dragen aan de komgreep.

Gebruik uw apparaat niet in de buurt van de rand of
overhangend werkoppervlak en oefen geen kracht
uit op een vastgemaakte bevestiging, omdat dit
ertoe kan leiden dat het apparaat instabiel wordt en
kantelt, wat kan resulteren in verwondingen.

Het snoer is kort om risico op verstrengeling of
struikelen te voorkomen. Een verlengsnoer kan
gebruikt worden, maar wees voorzichtig. Als u

een verlengsnoer gebruikt: 1) zorg ervoor dat

het aangegeven vermogen van het verlengsnoer
minstens gelijk is aan het vermogen van het
apparaat. 2) zorg ervoor dat het snoer niet over

het aanrecht of de tafel hangt waar kinderen

eraan kunnen trekken of over kunnen struikelen. 3)
het verlengsnoer moet geaard zijn en drie aders
hebben. Het vermogen staat onder op het apparaat
vermeld.

Dit apparaat kan worden gebruikt door personen
met verminderde lichamelijke, sensorische of
geestelijke capaciteiten of gebrek aan ervaring en
kennis mits ze onder toezicht staan of instructie
hebben gekregen over het veilig gebruik van het
apparaat en de betrokken risico’s begrijpen.
Misbruik van uw apparaat kan tot letsel leiden.

15



® Dit apparaat mag niet door kinderen worden
gebruikt. Houd het apparaat en het snoer buiten het
bereik van kinderen.

® De maximale beoordeling is gebaseerd op de
mini-hakmolen / molenhulpstuk dat de grootste
pbelasting trekt. Andere hulpstukken kunnen minder
stroom verbruiken.

Alleen voor KVC85

® Gebruik het spatscherm nooit met de kom van 3,5
liter. Spatscherm is alleen geschikt voor de 5 liter
kom.

® Plaats geen komhulpstukken in de mixer als de
kleinere kom van 3,5 liter in de grotere kom van 5
liter zit.

® \/oor het kneden van brooddeeg alleen de kom van
5 liter gebruiken.

Alleen voor KVL85

® Gebruik het spatscherm nooit met de kom van 5
liter. Spatscherm is alleen geschikt voor de 7 liter
kom.

® Plaats geen komhulpstukken in de mixer als de
kleinere kom van 5 liter in de grotere kom van 7 liter
ZIt.

® \/oor het kneden van brooddeeg alleen de kom van
7 liter gebruiken.

® Gebruik het apparaat alleen voor het huishoudelijke
gebruik waarvoor het is bedoeld. Kenwood kan
niet aansprakelijk worden gesteld in het geval dat
het apparaat niet correct is gebruikt, of waar deze
instructies niet worden opgevolgd.

Voordat u de stekker in het stopcontact steekt

® /org dat de elektriciteitsvoorziening dezelfde spanning heeft als op de onderkant van het
apparaat wordt aangegeven.

® Dit apparaat voldoet aan EG Verordening 1935/2004 inzake materialen en voorwerpen
die bestemd zijn om met levensmiddelen in contact te komen.

Voordat u de machine voor het eerst gebruikt
® | ees het deel ‘'Onderhoud en reiniging’, voordat u de onderdelen gaat schoonmaken.



Legenda

Contacten voor hulpstukken

() Contact hoge snelheid
(@ Contact lage snelheid
(® Contact voor het komhulpstuk

Mixer

Deksel voor hogesnelheidscontact
Mixerkop

Indicatielampje mixer gebruiksklaar
Snelheidsregelingknop
Vrijzethendel voor de kop
Motorgedeelte
Easyweigh-weegschaal

a scherm

b Aan/nul-knop

¢ kg/lb-knop

Kom

GICIOIOIICIO)]

Deksel voor lagesnelheidscontact
Bovenplaat

K-klopper

Garde

Deeghaak

Slagroomklopper

Spatel

Spatscherm

GIGICIGIGISIGIOIC)

Opmerking: De weergegeven sleutel
dient alleen ter illustratie en wordt niet
met de verpakking meegeleverd.

Optionele hulpstukken

Er zijn diverse optionele hulpstukken
verkrijgbaar voor uw keukenmachine.
Raadpleeg de brochure met
hulpstukken in de verpakking of ga
naar www.kenwoodworld.com om het
hele assortiment te bekijken, compleet
met instructies voor het kopen van een
hulpstuk dat niet met de machine is
meegeleverd.

Opmerking: Hulpstukken voor het
lagesnelheidscontact

Het lagesnelheidscontact van uw
keukenmachinemodel heeft een
draaiverbinding. Het is speciaal
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ontworpen voor hulpstukken

die uitgerust zijn met het
draaiverbindingssysteem.

Als u nieuwe hulpstukken voor het
lagesnelheidscontact koopt, dient u de
compatibiliteit met uw keukenmachine
te controleren. Alle hulpstukken met
het draaiverbindingssysteem zijn te
herkennen aan de productcode die
begint met KAX en aan het Twist-logo
dat op de verpakking staat. Voor
nadere informatie gaat u naar
www.kenwoodworld.com/twist.

Als u hulpstukken hebt met het
stangverbindingssysteem , dan hebt
u de KATOO2ME-adapter

nodig om deze hulpstukken aan het
draaiverbindingssysteem van uw
keukenmachine te bevestigen.

Ga voor meer informatie naar
www.kenwoodworld.com/twist.

Om uw keukenmachine te
gebruiken
Zie afbeeldingen-n

1 Duw de vrijzethendel naar beneden
en haal de mixerkop omhoog, totdat
hij vast zit.

2 Plaats de kom, draai naar rechts om
te vergrendelen.

3 Steek het gewenste hulpstuk in het
contact. Duw het hulpstuk omhoog
en draai eraan om hem op zijn plaats
vast te zetten.

Opmerking: Als de K-klopper of garde

geen ingrediénten van de bodem van de

kom meenemen, raadpleegt u het deel

‘Hulpstukken afstellen’.

4 Laat de kop zakken door de
vrijzethendel omlaag te duwen
en zorg ervoor dat de mixerkop
vergrendelt.

5 Steek de stekker in het stopcontact.
Start de machine door de
snelheidsregelingknop op de
gewenste snelheid te zetten. Gebruik
de pulseerstand (P) voor korte
stoten op maximale snelheid .



6 Na het gebruik zet u de
snelheidsregeling op ‘O’ (uit) en haalt
u de stekker uit het stopcontact.
7 Draai het hulpstuk naar rechts uit het
contact en verwijder het.

Tips

® Het vouwhulpstuk ‘[’ kan worden
gebruikt om lichte ingrediénten in
zwaardere mengsels te vouwen,
zoals voor meringue, mousse,
vruchtenmousse, Genuese taarten
en soufflés en om bloem en fruit
langzaam in taartmixen op te nemen.
De mixer werkt op een constante
langzame snelheid.

Belangrijk

Zorg ervoor dat er geen
menghulpstukken zijn geplaatst of in de
kom aanwezig zijn wanneer u andere
contacten gebruikt.

Om de weegfunctie te

gebruiken

Zie afbeeldingen -

1 Plaats de kom.

2 Druk op de aan/nul-knop en het
scherm gaat knipperen ---- waarna O
verschijnt.

3 Druk op de kg/Ib-knop om tussen
grammen en Engelse gewichten
te schakelen. Het scherm geeft
standaard kg/g aan.

® De weegschaal weegt alleen in
hele grammen. Voor hele kleine
hoeveelheden raden we daarom aan
om met theelepels af te meten.

® \/oor nulstand druk eenmaal op de
aan/nul-knop.

4 Weeg de benodigde ingrediénten
rechtstreeks in de kom.

Let op: Plaats het apparaat altijd op een
droog, vlak, stabiel oppervilak voordat u
gaat wegen. Oefen geen druk uit op de
mixer of kom tijdens het wegen, want
dit heeft invloed op de nauwkeurigheid
van de weegschaal. De weegfunctie
kan worden gebruikt met de mixerkop
omlaag of omhoog.
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Timer verlopen tijd

® Tijdens gebruik verschijnt op het
schermpje automatisch een timer die
de verlopen tijd bijhoudt.

® De timer gaat tot 30 minuten en
stopt even (tot 30 seconden) als de
snelheidsregelaar naar 'O’ gedraaid
wordt.

® Om de timer op nul te zetten als het
apparaat aan staat, drukt u op de
aan/nul-knop.



Tabel met aanbevolen snelheden

« Dit dient alleen als richtlijn en kan variéren afhankelijk van het recept en de
ingrediénten die worden gebruikt.

K-klopper
Voor het maken van cakes, koekjes, gebak, ijsvorming, vullingen,
eclairs en aardappelpuree.

Tips

* Als u wilt voorkomen dat de ingrediénten opspatten, verhoogt u de
snelheid geleidelijk.

* Stop de machine regelmatig om de kom met de spatel af te
schrapen, zodat alle ingrediénten goed worden gemengd.

* Gebruik koude ingrediénten als u deeg gaat maken, tenzij het
recept iets anders voorschrijft.

Recept / Verwerken
[o] (7| ©
(Max) (Minuten)
KVC85 Chef | KVL85 Chef XL
35L *SL *SL 7L
Deegwaren Bloem- [ 340 g | 680g | 500g | 910 g Min — 1 2
en koekjes - gewicht
boter en bloem
vermengen
All-in-one Totaal- 800 g | 2kg 2 kg 4 kg Min — Max 45 - 60
cakemix gewicht sec.

Slagroomklopper
Voor het afromen en mengen van zachte ingrediénten

Tips

« Als u wilt voorkomen dat de ingrediénten opspatten, verhoogt u de
snelheid geleidelijk.

* Wanneer u boter en suiker voor taartbeslag vermengt, moet u de
boter altijd eerst op kamertemperatuur brengen of verzachten.

Recept / Verwerken
[o] (o O
(Max) (Minuten)
KVC85 Chef | KVL85 Chef XL
35L *SL *SL 7L
Boter/margarine en suiker | 890 g |26 kg | 1,8 kg | 4,5kg | Min = Max 4
romig maken
Eieren in cakemix kloppen Min — Max 1-4
Bloem, vruchten, etc. in Min — 1 30 - 60
het mengsel vouwen sec.

Gebruikte eieren = medium (gewicht 53-63 g).
* Lagere max. capaciteit als de kom van 5 liter op de KVL85 gebruikt wordt. Dit komt
omdat er een kleinere kom met de komhulpstukken van de Chef XL ge-bruikt worden.




Tabel met aanbevolen snelheden

* Dit dient alleen als richtlijn en kan variéren afhankelijk van het recept en de
ingrediénten die worden gebruikt.
* Voor het beste resultaat gebruikt u altijd zachte boter en margarine op
kamertemperatuur voor cakebeslag.

Garde
Voor eieren, room en souffles.

Belangrijk

» Als u wilt voorkomen dat de ingrediénten opspatten, verhoogt u de
snelheid geleidelijk.

» Gebruik de garde niet voor zware mengsels (alles-in-een cake en vet
en suiker kloppen), omdat u deze kunt beschadigen.

* Het beste resultaat wordt bereikt wanneer de eieren op
kamertemperatuur zijn.
Zorg ervoor dat er geen boter of eigeel op de garde of in de kom
aanwezig is, voordat u eiwit gaat opkloppen

Recept / Verwerken

a

(7

C)

(Max) (Minuten)
KVC85 Chef KVL85 Chef XL

3,5L *5 L *5 L 7L
Eiwit 6 12 8 16 -2

(210g) | (4209) | (2809) | (5609) | Min — Max
Vetloze sponge cake 620g | 930g | 620g | 9309 4-6
Room 0,35L 1L 0,5L 2L Min — 4-6 1% -3
Mayonaise 2 Eierdooier Max 1-1%

» Voor het beste
resultaat schraapt
u de kom af nadat
u de olie heeft
toegevoegd.

Meng nog eens
10 seconden op
maximale snelheid.

10 g Mosterd

200 ml Plantaardige olie

Pannenkoekbeslag

* Doe eerst de
bloem in de kom
en daarna de natte
ingrediénten.

* Meng de
ingrediénten op
minimale snelheid.

250 g Bloem
500 g Melk
200 g Eieren

10 seconden
op 'Min'-
stand.
Verhoog dan
naar max.
snelheid
gedurende
45-60
seconden

Gebruikte eieren = medium (gewicht 53-63 g).

Slagroom gebruikt = Verse Slagroom met minimaal 38% vetgehalte.

* Lagere max. capaciteit als de kom van 5 liter op de KVL85 gebruikt wordt. Dit komt
omdat er een kleinere kom met de komhulpstukken van de Chef XL ge-bruikt worden.
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Tabel met aanbevolen snelheden

* Dit dient alleen als richtlijn en kan variéren afhankelijk van het recept en de
ingrediénten die worden gebruikt.

Deeghaak
Verrijkt met boter en eieren

Tips

Belangrijk

* Voor brooddeeg gebruikt u de groot-ste kom die met het apparaat
meege-leverd werd.

KVCS8S - 5 liter kom
KVLS8S - 7 liter kom

* Nooit de aangegeven maximale capaciteit overschrijden, anders
raakt de machine overbelast.

* Als u hoort dat de machine het deeg niet goed aan kan, zet u de
machine uit, verwijdert u de helft van het deeg en mengt u elke helft
afzonderlijk.

* De ingrediénten zullen het beste mengen als u eerst de viloeistof in de
kom giet.

Gist

* Gedroogde gist (het soort dat gereconstitueerd moet worden): giet
het warme water in de kom. Voeg er de gist en de suiker aan toe en
laat het mengsel ca. 10 minuten rusten, totdat het opschuimt.

* Verse gist: brokkel de gist in de bloem.

* Andere soorten gist: volg de aanwijzingen van de producent.

* Doe het deeg in een ingevette plastic zak of in een kom met daar
overheen een theedoek. Laat het op een warme plek rusten, totdat
de deegbal tweemaal zo groot is geworden.

Recept / Verwerken
CAINC,
(Max) (Minuten)
KVC85 KVL85
*5 liter kom 7 liter kom
Min Max Min Max
Brooddeeg Warm water | 195g | 7559 | 1959 | 895¢g Min 60 sec.
(Stif gegist Sterk wit | 350 g | 136 kg | 350 g | 1.6 kg ! >4
broodmeel
Gedroogde 69 229 69 259
gist
Reuzel 109 27 9 109 309
Zout 3g 14 g 39 169
Totaalgewicht | 564 g | 218 kg | 564 g | 2,56 Opnieuw 60 sec.
kg kneden
Snelheid 1
Zacht gegist Bloemgewicht | 250 g | 1,3kg | 250 g | 1,6 kg Min 60 sec.
deeg (verrijkt 1 3-4
met boter en | Totaalgewicht | 478 g | 25kg | 478 g | 31kg | Opnieuw | 60 sec.
eieren) kneden
Snelheid 1

Gebruikte eieren = medium (gewicht 53-63 g).

21




Het spatscherm plaatsen en
gebruiken

Zie afbeeldingen m - m

1 Breng de mixerkop omhoog totdat
deze wordt vergrendeld.

2 Plaats de kom op het onderstel.

3 Monteer het spatscherm onderaan
de mixerkop, tot hij goed vast zit.
Het scharnier bevindt zich zoals op
de afbeelding staat aangegeven.

4 Monteer het gewenste hulpstuk.

Laat de mixerkop zakken.

® Tijdens het mixen kunt u
ingrediénten rechtstreeks aan de
kom toevoegen via het scharnierende
deel van het spatscherm.

® U hoeft het spatscherm niet te
verwijderen om van hulpstuk te
wisselen.

6 Verwijder het s spatscherm door de
mixerkop omhoog te halen en het
spatscherm ervan af te drukken.

(@)

Hulpstukken afstellen
Zie afbeeldingen E

K-klopper en garde

De hulpstukken zijn ingesteld op de
juiste hoogte voor de kom die door
de fabriek wordt geleverd en hoeven
gewoonlijk niet afgesteld te worden.
Als u het hulpstuk echter toch wilt
afstellen, hebt u een geschikte sleutel
nodig:

TYPE KVC85 =15 mm

TYPE KVL85 =19 mm

Volg onderstaande aanwijzingen:

1 Haal de stekker uit het stopcontact.

2 Haal de mixerkop omhoog en steek
de garde of klopper erin.

3 Laat de mixerkop zakken. Als de
spelingsafstand veranderd moet

worden, haalt u de mixerkop omhoog

en verwijdert u het hulpstuk. Het

beste is als de garde en K-klopper de

bodem van de kom bijna raken.

4 Gebruik een geschikte sleutel om
de moer voldoende los te halen om
de as af te kunnen stellen. Als u het
hulpstuk dichter bij de bodem van
de kom wilt laten zakken, draait u de
as naar links. Als u het hulpstuk van
de bodem van de kom af wilt halen,
draait u de as naar rechts.

5 Draai de moer weer vast.

6 Steek het hulpstuk in de mixer en
laat de mixerkop zakken. (Controleer
de positie aan de hand van
bovenstaande punten).

7 Herhaal deze stappen zo nodig,
totdat het hulpstuk goed is afgesteld.
Tot slot draait u de moer stevig aan.

® Opmerking: De weergegeven sleutel
dient alleen ter illustratie.

Deeghaak
Dit hulpstuk is in de fabriek ingesteld en
hoeft niet verder afgesteld te worden.

Plaatsen en verwijderen van
de bovenplaat

Zie afbeeldingen E -

1 Verwijder de contactdeksels voor
lage en hoge snelheid.

2 Terwijl de borgklem ingedrukt wordt,
de bovenplaat tegelijkertijd optillen
en naar voren schuiven.

3 Om een andere bovenplaat te
plaatsen, voert u de pinnetjes aan
het uiteinde van de bovenplaat
in de twee openingen van het
lagesnelheidscontact.

4 Terwijl de borgklem ingedrukt wordt,
de bovenplaat op de juiste plek op
de mixerkop drukken.

5 Plaats de contactdeksels voor lage
en hoge snelheid terug.



De slagroomklopper in elkaar

zetten

Zie afbeeldingen -

Het wissermes monteren

® Het wissermes is al gemonteerd en
moet altijd worden verwijderd voor
het reinigen.

1 Breng het flexibele wissermes
voorzichtig aan op het hulpstuk door
de onderkant van het mes te vinden
en deze in de gleuf te plaatsen.

Haak deze voorzichtig op zijn plaats.
Herhaal dit met de andere kant.

Onderhoud en reiniging

® /et de machine altijd uit en haal de
stekker uit het stopcontact.

® Er kan wat vet uit het
lagesnelheidscontact (2) stromen
wanneer u het voor het eerst
gebruikt. Dit is normaal - veeg het
vet weg.

Motorblok, contactdeksels en

bovenplaat

® \/eeg ze met een vochtige doek
schoon en droog ze af.

® Gebruik nooit schuurmiddelen en
dompel de onderdelen nooit onder in
water.

Kommen

® Was de kom met de hand en droog
hem goed af, of plaats hem in de
vaatwasmachine.

® Gebruik geen staalborstel,
schuursponsje of bleekmiddel om
uw roestvrijstalen kom te reinigen.
Gebruik azijn om kalkaanslag te
verwijderen.

® Houd de kom uit de buurt van
hittebronnen (gaspitten, ovens,
magnetrons).

Hulpstukken en spatscherm

® Was de kom met de hand en droog
hem goed af, of plaats hem in de
vaatwasmachine.

Recept

Pruimenmarinade
185 g heldere honing
25 g zachte pruimen
25 ml water

1 Doe alle ingrediénten in de mini
hakmolen / molen. Een nachtje in de
koelkast zetten.

2 Bevestig het hulpstuk aan de
keukenmachine.

3 Schakel gedurende 6 seconden naar
puls.

4 Gebruik zoals vereist

gekocht.

de specifieke website in uw land.

® \ervaardigd in China.

Onderhoud en klantenservice

® Als u problemen ondervindt met de werking van de machine, raadpleegt u de informatie
onder ‘problemen oplossen’ in deze handleiding of gaat u naar www.kenwoodworld.com.

® Dit product is gedekt door een garantie die voldoet aan alle wettelijke regels voor
bestaande garanties en consumentenrechten die gelden in het land waar het product is

® Als uw Kenwood product niet goed functioneert of als u defecten opmerkt, kunt u het
naar een erkend Service Center van KENWOOD sturen of brengen. Voor informatie over
het KENWOOD Service Center in uw buurt gaat u naar www.kenwoodworld.com of naar

® Ontworpen en ontwikkeld door Kenwood in het VK.




BELANGRIJKE INFORMATIE VOOR DE JUISTE VERWIJDERING VAN HET PRODUCT
VOLGENS DE EUROPESE RICHTLIJN BETREFFENDE AFGEDANKTE ELEKTRISCHE
EN ELEKTRONISCHE APPARATUUR (AEEA)
Aan het einde van de levensduur van het product mag het niet samen met het
gewone huishoudelijke afval worden verwijderd. Het moet naar een speciaal centrum
voor gescheiden afvalinzameling van de gemeente worden gebracht, of naar een
verkooppunt dat deze service verschaft.

Problemen oplossen

Probleem

Oorzaak

Oplossing

De garde of K-klopper
stoot tegen de
onderkant van de
kom aan of bereikt de
ingrediénten aan de
bodem van de kom
niet.

De hoogte van het
hulpstuk is verkeerd en
moet afgesteld worden.

Verstel de hoogte met een
geschikte sleutel - raadpleeg
het deel “"Hulpstukken
afstellen”.

Het hulpstuk voor
lage snelheid kan niet
worden gemonteerd.

Controleer of het
hulpstuk geschikt is

voor uw machinemodel.

Het hulpstuk moet een
draaiverbinding hebben
draaiverbinding hebben
(model KAX)

Het hulpstuk moet een KAX
draaiverbinding hebben ,
zodat hij op het contact past.
Als u hulpstukken hebt met
het stangverbindingssysteem
&%), dan hebt u de
KATOO2ME-adapter nodig
om deze hulpstukken aan

de draaiverbindingssysteem
van uw keukenmachine te
bevestigen.

Ga voor meer informatie naar
www.kenwoodworld.com/twist.

Het lichtje ‘mixer
gebruiksklaar’
knippert wanneer de
keukenmachine wordt
ingeschakeld.

Snelheidsregeling staat
niet op ‘O’.

De mixerkop staat
omhoog of is niet goed
vergrendeld.

Zet de snelheidsregeling op ‘O’

Controleer of de kop van de
keukenmachine goed omlaag
vergrendeld is.
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Problemen oplossen (vervolg)

Probleem

Oorzaak

Oplossing

De keukenmachine
schakelt ineens uit.

Scherm van
weegschaal geeft
foutmelding E26 of E27
aan.

Overbelastingsbeveiliging
of oververhittingssysteem
geactiveerd. De
maximumcapaciteit is
overschreden.

Haal de stekker uit het
stopcontact en controleer de
machine op blokkeringen of
overbelasting.

Zet de snelheidsregeling op ‘O’
en start de machine opnieuw.
Als de machine niet
functioneert, verwijdert u
enkele ingrediénten om de
belasting te reduceren. Start de
machine opnieuw.

Als het probleem nog steeds
niet is verholpen, haalt u de
stekker uit het stopcontact en
laat u de machine 15 minuten
rusten. Steek de stekker in het
stopcontact en laat de machine
op de gewenste snelheid
draaien.

Als de machine na
bovenstaande procedure niet
start, neemt u contact op met
de klantenservice.

Het lichtje ‘mixer
gebruiksklaar’ brandt
niet, terwijl de stekker
in het stopcontact
steekt.

De keukenmachine is
langer dan 30 minuten
niet gebruikt en staat nu
op stand-by.

Draai de snelheidsregeling naar
‘min’ en weer naar ‘O’ om de
machine te resetten.

Weegdfunctie

Scherm staat stil op
[----1

Tijdens de bediening
bevriest het scherm.

Scherm geeft een
negatieve waarde aan
omdat het scherm niet
op nul gezet werd nadat
ingrediénten of kom
verwijderd zijn.

Gewogen hoeveelheid te
klein.

Normaal gebruik.

Zet de weegschaal op nul of
plaats de verwijderde ingre-
diénten of kom terug.

Gebruik een theelepel
en eetlepel voor kleine
hoeveelheden.
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Problemen oplossen (vervolg)

Probleem

Oorzaak

Oplossing

Ander gewicht op
scherm.

Motorblok verplaatst

tijdens gebruik.

Plaats de keukenmachine voor
het wegen altijd op een droog,
horizontaal oppervlak.
Verplaats de keukenmachine
niet wanneer de weegfunctie in
gebruik is.

Zet het scherm op nul voor

u de volgende ingrediénten
weegt.

Scherm staat uit

Keukenmachine zit niet in

het stopcontact.

Het scherm schakelt
automatisch uit als

het gewicht 5 minuten

onveranderd blijft.

Stop stekker in het stopcontact.

Druk eenmaal op de AAN/NUL-
knop en het weergavescherm
licht op.

Scherm staat op [O -
Ld]

Weegfunctie overbelast.

Overmatige druk

uitgeoefend op de

keukenmachine.

Overschrijd het
maximumgewicht van 6 kg niet.
Druk niet te hard op de
keukenmachine. Dit kan de
gewichtsensor beschadigen.
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Avant de lire, veuillez déplier la premiére page contenant les illustrations

Découvrez votre robot patissier multifonction Kenwood

Nous tenons a vous féliciter d’avoir porté votre choix sur un robot Kenwood. Avec un tel
éventail d’accessoires, votre robot de cuisine est bien plus qu’un simple robot patissier.
Vous bénéficiez du robot patissier multifonction le plus perfectionné a ce jour. Nous
espérons gqu’il vous apportera pleine satisfaction.

Robuste. Fiable. Polyvalent. Kenwood.

Sécurité

® | isez et conservez soigneusement ces instructions
pOUr POUVoir vous vy référer ultérieurement.

® Retirez tous les éléments d’emballage et les
étiquettes.

® Sile cordon ou la prise sont endommageés, il faut
les faire remplacer, pour des raisons de sécurité, par
Kenwood ou un réparateur agree par Kenwood pour
éviter tout accident.

® Mettez la commande de vitesse sur la position “ O
“OFF (Arrét) et débranchez avant d’installer ou de
retirer des ustensiles / accessoires, aprés utilisation
et avant toute opération de nettoyage.

® N'approchez pas des parties de votre corps,
cheveux, bijoux ou vétements amples des parties en
mouvement et des accessoires installés.

® Ne laissez jamais le robot patissier multifonction
sans surveillance lorsqu’il fonctionne.

® N'utilisez jamais un appareil endommageé. Faites-le
vérifier ou réparer : reportez-vous a la rubrigue
“ Service aprés-vente “.

® Ne faites jamais fonctionner votre robot patissier
multifonction avec la téte en position levée.

® Ne mettez pas les doigts dans le mécanisme de
charniere.

® Ne laissez jamais le cordon pendre de telle facon
gu’un enfant puisse s’en saisir.

® \/eillez a ne jamais mouiller le bloc moteur, le cordon
d’alimentation ou la prise.

e N'utilisez jamais un accessoire non agree ou plus
d’'un seul accessoire a la fois.

® Ne dépassez jamais les quantités stipulées dans le
tableau indiquant les quantités maximales.
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Lorsque vous utilisez un accessoire, veuillez lire et
suivre les consignes de sécurité qui sont fournies
avec.

Faites attention lorsque vous soulevez cet appareil
car il pese lourd. Assurez-vous gue la téte est
correctement disposee en position de fermeture
vers le bas et que le bol, les pieces, les caches des
sorties et le cordon sont sécurisés avant de soulever
'appareil.

Faites attention lorsque vous retirez les ustensiles
du bol car ils peuvent étre chauds.

Les enfants doivent étre sous surveillance pour
veiller a ce gu’ils ne jouent pas avec l'appareil.

Ne bougez pas la téte du robot, et ne la soulevez
pas lorsqu’un accessoire est installé car cela pourrait
rendre le robot patissier multifonction instable.
Saisissez toujours 'appareil par la base et la téte du
méelangeur lorsque vous souhaitez le déplacer. NE
PAS soulever ni transporter 'appareil par la poignée
du bol.

N'utilisez pas votre appareil pres du bord ou en
surplomb par rapport a la surface de travail. Ne
forcez pas sur un accessoire installé sur I'appareil,
cette action est susceptible de le rendre instable

et de le faire basculer, entrainant un risque de
blessures.

Le cordon d'alimentation court est utilisé pour
reduire le risque d'enchevétrement ou de chute.
Des rallonges peuvent étre utilisées si I'on fait
preuve de prudence dans leur utilisation. Si une
rallonge est utilisée : 1) La puissance électrique
indiguée sur la rallonge doit étre au moins égale

a la puissance électrique de l'appareil ; et 2) La
rallonge doit étre disposée de maniere a ce gu'elle
ne passe pas sur le comptoir ou la table ou elle peut
étre tirée par les enfants ou sur laguelle on peut
trébucher involontairement. 3) La rallonge doit étre
une rallonge a 3 fils de type terre. La puissance
électriqgue de I'appareil est indiguée sur la partie
inférieure de l'appareil.
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® | es appareils peuvent étre utilisée par des
personnes dont les capacités physiques, sensorielles
ou mentales sont diminuées, ou qui ne disposent
pas des connaissances ou de I'expérience
nécessaires, si elles ont été formees et encadrées
pour l'utilisation des appareils, et si elles ont
conscience des risques encourus.

® Toute mauvaise utilisation de votre appareil peut
étre source de blessures.

® Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants.
Veuillez garder 'appareil et le cordon hors de
portée des enfants.

® | 5 consommation d'énergie maximale est basée sur
celle du mini-hachoir/moulin, les autres accessoires
peuvent demander moins d'énergie.

KVC85 uniquement
N'utilisez jamais la protection contre les
eclaboussures avec le bol de 3,5 litres. Elle ne
convient que pour le bol de 5 litres.

o N’installez pas d'outil de bol sur le robot lorsque le
bol de 3,5 litres est empilé dans le bol de 5 litres.

® Pour pétrir la pate a pain, utilisez uniguement le bol
de 5 litres.

KVL85 uniquement

o N'utilisez jamais la protection contre les écla-
boussures avec le bol de 5 litres. Elle ne convient
gue pour le bol de 7 litres

® N'installez pas d’outil de bol sur le robot lorsque le
bol de 5 litres est empilé dans le bol de 7 litres.

® Pour péetrir la pate a pain, utilisez uniguement le bol
de 7 litres.

e N'employez I'appareil gu’a des fins domestiques.
Kenwood décline toute responsabilité dans les cas
ou l'appareil est utilisé incorrectement ou que les
présentes instructions ne sont pas respectees.

Avant de brancher votre appareil

® Assurez-vous que votre alimentation électrique correspond a celle qui est indiquée sur la
partie inférieure de votre appareil.

® Cet appareil est conforme au réglement 1935/2004 de la CE sur les matériaux et les
articles destinés au contact alimentaire.
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Avant d’utiliser votre appareil pour la

premiére fois

® |avez les piéces : reportez-vous a la
section “ Entretien et nettoyage .

Légende
Sorties pour les accessoires

(@ Sortie rapide
@ Sortie lente
® Sortie du bol

A
©)
O
O
=

Cache de la sortie rapide
Téte du robot

Témoin lumineux

Bouton de controéle de la vitesse
Manette d’'ouverture de la téte
Bloc d’alimentation

Balance Easyweigh

a Ecran

b Bouton marche/zéro

¢ Bouton kg/Ib

Bol

Cache de la sortie lente

GICIOIOIOICIO)]

Couvercle de la téte

Batteur- K

Fouet (si fourni)

Pétrin

Batteur souple

Spatule

Couvercle anti-éclaboussures

GIGICIGIGISIGIOIC)

Remarque : La clé présentée est
uniquement a des fins d'illustration et
n'est pas fournie avec l'appareil.

Accessoires en option

Il existe tout un éventail d'accessoires
en option pouvant étre utilisés avec
votre robot patissier multifonction.
Reportez-vous a la brochure relative
aux accessoires contenue dans

votre emballage ou consultez le site
www.kenwoodworld.com pour découvrir
la gamme compléte et acheter le ou
les accessoires non inclus avec votre
appareil.
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Remarque : accessoires pour la sortie
lente

La sortie lente sur le modele de votre
robot patissier comporte le Systeme
de connexion Twist. Il est congu pour
accepter les accessoires du Systéme de
connexion Twist.

Lorsgue vous achetez de nouveaux
accessoires pour la sortie lente, vous
devez vérifier leur compatibilité avec
votre robot. Tous les accessoires du
Systéme de connexion Twist sont
identifiables par le code produit
commencant par KAX, de méme que
par le symbole Twist dessiné sur
'emballage. Pour plus d'informations,
veuillez consulter le site
www.kenwoodworld.com/twist.

Si vos accessoires comportent le
Systéme de connexion Bar , VOous
devez utiliser I'adaptateur KATOO2ME
pour raccorder ces derniers au Systéeme
de connexion Twist @ sur votre robot.
Pour plus d’informations, veuillez
consulter le site www.kenwoodworld.
comy/twist.

Utilisation de votre robot
Voir les illustrations - n

1 Poussez la manette d'ouverture de
la téte vers le bas et levez la téte
du robot jusqu’a ce qu’elle soit
verrouillée en place.

2 Installez le bol, tournez dans le sens
des aiguilles d'une montre pour le
verrouiller.

3 Positionnez l'ustensile requis dans
I'axe. Puis appuyez dessus et tournez
I'ustensile pour le mettre en place.

Remarqgue : Si le batteur-K ou le fouet

ne collecte pas les ingrédients dans le

fond du bol, reportez-vous a la rubrique

" Réglage des ustensiles “.

4 Abaissez la téte du robot en
poussant vers le bas la manette
d’'ouverture et baissez la téte
du robot jusqu’a ce gu’elle soit
verrouillée.



5 Branchez 'appareil sur I'alimentation °
électrique. Démarrez la machine en
tournant la commande de vitesse
sur le réglage de vitesse souhaité.

Utilisez la position de I'impulsion (P) o
pour de courtes salves de vitesse
maximale. 4

6 Apres utilisation, remettez la
commande de vitesse “ O “sur la

L'unité pése par incréments de 1g et
il est recommandé de mesurer a la
cuillére a café/a la cuillére a soupe
pour peser de petites quantités.
Pour mettre a zéro, appuyez une fois
sur le bouton "Marche/zéro".

Pesez les ingrédients nécessaires di-
rectement dans le bol.

position OFF (arrét) et débranchez Remarque : placez toujours I'appareil sur
votre robot . une surface séche, plane et stable avant
7 Retirez I'ustensile en le tournant dans de peser. N'appuyez pas sur le robot ou
le sens inverse des aiguilles d’une le bol lui-méme pendant le pesage, cela
montre pour le sortir de I'axe, puis affecterait la précision de la balance. La
retirez-le. fonction de pesage peut étre utilisée
avec la téte du robot en position basse
Conseils ou haute.
® |a fonction mélange ‘[’ peut étre
utilisée pour insérer les ingrédients Minuteur de compte a
Ieggrs dans les m.elanges plus rebours
épais pour obtenir par exemple
des meringues, des mousses, des ® Encours de fonctionnement,
mousses aux fruits, des génoises I'écran affiche automatiquement un
et des soufflés, et également pour minuteur de compte a rebours.
incorporer délicatement la farine et ¢ Leminuteur compte jusqu'a 30
les fruits aux mélanges a gateaux. minutes et fait une pause (jusqu'a
Le mixer fonctionnera a vitesse lente 30 secondes) chaque fois que la
constante. commande de vitesse est mise en
position "O".
® Pour remettre le minuteur a zéro
Important

Veillez a ce que le bol ne comporte
aucun ustensile installé ni entreposé
dedans lorsque vous utilisez d’autres
sorties.

Utilisation de la fonction de
pesage
Voir les illustrations -

1 Mettez le bol en place.

2 Appuyez sur la touche marche/zéro,
|'écran clignote ---- suivi de O.

3 Appuyez sur le bouton (kg/Ib) pour
sélectionner soit les grammes, soit
les onces. L'affichage sera par défaut
sur kg/g lors de la premiére mise en
marche.
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lorsque la machine est en marche,
appuyez sur le bouton MARCHE/
ZERO.



Conseils d’utilisation

+ Informations données a titre indicatif qui varieront en fonction de la recette et des

ingrédients utilisés.

terre.

Batteur-K
Pour préparer des gateaux, des biscuits, des patisseries, du
glacage, des garnitures, des éclairs et de la purée de pommes de

vitesse.

Conseils et astuces
* Pour éviter les éclaboussures, augmentez progressivement la

* Pour bien incorporer les ingrédients, arrétez le robot et raclez
fréequemment le bol avec la spatule.
« Sauf indication contraire sur votre recette, utilisez toujours des
ingrédients froids pour les patisseries.

Recette / Action

a

(7

O

(Max) (Minutes)

KVC85 Chef | KVL85 Chef XL

35L *SL *SL 7L
Patisseries et Quantité [ 340g | 680g [500g| 910 ¢g Min — 1 2
biscuits : integre de farine
les matiéres
grasses a la farine
Préparations pour |Poids 800 g | 2kg 2 kg 4 kg | Min = Max | 45-60s
gateaux tout-en-un | total

Batteur souple
Pour le crémage et le mélange d'ingrédients mous.

vitesse.

Conseils et astuces
* Pour éviter les éclaboussures, augmentez progressivement la

* Pour monter en créme les matieres grasses et le sucre pour les
préparations pour gateaux, utilisez toujours la matiere grasse a
température ambiante ou faites-la ramollir au préalable.

Recette / Action

a

(7

O

(Max) (Minutes)
KVC85 Chef |KVL85 Chef XL
35L | *5L *5L 7L
Monter en créme du beurre/de | 890 g | 2,6 kg | 1,8 kg | 4,5 kg | Min = Max 4
la margarine/du sucre
Battre des oeufs dans les Min — Max 1-4
préparations pour gateaux
Incorporer de la farine, des Min =1 30-60s

fruits, etc.

Taille des oeufs utilisés = taille moyenne (poids variant de 53 a 63 g).
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Conseils d’utilisation

+ Informations données a titre indicatif qui varieront en fonction de la recette et des
ingrédients utilisés.

* Pour obtenir de meilleurs résultats, utilisez toujours du beurre et de la margarine a
température ambiante pour la préparation des gateaux.

Fouet
Pour les ceufs, la créme et les soufflés.

Important

* Pour éviter les éclaboussures, augmentez progressivement la vitesse.

» N'utilisez pas le fouet pour les mélanges compacts (gateaux tout-
en-un et pour le crémage des mélanges d’ingrédients gras et sucrés)
au risque de I'endommager.

» Utilisez des oeufs a température ambiante pour un résultat optimal.

exempts d’huile/ de beurre ou de jaune d'oeuf.

Avant de battre les blancs d’'oeufs, vérifiez que le fouet et le bol sont

Recette / Action r-\
(o] O
(Max) (Minutes)
KVC85 Chef KVL85 Chef XL
35L *S5 L *S L 7L
Blancs en neige 6 (210 9) 12 8 16 V-2
(420 g) | (2809) | (5609) Min — Max
Génoises sans mat- 6209 | 9309 | 6209 | 930 g 4-6
ieres grasses
Creme 0,35L L 0,5L 2L Min — 4-6 V-3
Mayonnaise 2 jaunes d'oeuf Max 1-1%
« Pour un résultat Moutarde : 10 g
optimal, raclez le bol Huile végeétale : 200 ml
apres avoir ajouté
'huile et remettez
en route pendant
10 secondes
supplémentaires a
plein régime.
Pate & crépe épaisse Farine : 250 g Vitesse "min” 1
« Commencez par Lait: 500 g pendant 10
placer la farine Oeufs : 200 g secondes.
dans le bol, avant Puis
d’ajouter les augmentez
ingrédients liquides. a la vitesse
« Utilisez la vitesse maximale
la plus basse pour pendant
incorporer les 45 - 60
ingrédients. secondes

Taille des oeufs utilisés = taille moyenne (poids variant de 53 a 63 g).
Créme utilisée = créeme fraiche a au moins 38 % de matiéres grasses.

* Capacité maximale inférieure en cas d'utilisation d'un bol de 5L sur I'appareil KVL85.
Cela est dU a I'utilisation d’'un bol de plus petite capacité avec les outils du bol

Chef XL.
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Conseils d’utilisation

+ Informations données a titre indicatif qui varieront en fonction de la recette et des
ingrédients utilisés.

Accessoire de pétrissage
Pour les préparations levurées souples

Conseils et astuces

Important

« Utilisez le plus grand bol fourni avec votre appareil pour pétrir de
la pate.
KVC85 - Bol 5L|
KVLS8S5 - Bol 7L

* Ne dépassez jamais les capacités maximales données (risque de
surcharge).

» Si votre robot peine a tourner, éteignez-le, retirez la moitié de la pate
et travaillez-la en deux fois.

* Versez les ingrédients liquides en premier pour que les ingrédients se
meélangent bien.

Levure

» Levure séche (type de levure devant étre reconstituée) : versez I'eau
chaude dans le bol. Ajoutez la levure et le sucre et laissez reposer 10
minutes environ jusqu’a ce que la préparation soit mousseuse.

» Levure fraiche : 3 émietter dans la farine.

« Autres types de levure : suivez les consignes du fabricant.

* Placez la pate dans un sachet en plastique graissé ou dans un bol
recouvert d’'un torchon propre. Laissez ensuite reposer dans un
endroit tiede jusgu’a ce que la pate ait doublé de volume.

Recette / Action r\
- O
(Max) (Minutes)
KVC85 Chef | KVL85 Chef XL
*Bol 5L Bol 7L
Min Max Min Max
Pate a pain D'eau tiéde 195g | 7559 | 1959 | 895¢g Min 60 s
(levurée Farinede |350g |136kg|350g | 1.6 kg 1 3-4
ferme) force pour
pain blanc
Levure a 69 229 69 259
action rapide
Saindoux 109 279 10g 309
Sel 39 14 g 39 16 9
Poids total 564 g |218kg | 564 g | 256 Re- 60 s
kg pétrissez
sur la
vitesse 1
Pate levurée Quantité de | 250g | 1.3kg [ 250g | 16 kg Min 60 s
souple farine 1 3-4
(enrichie au Poids total | 478 g | 25kg | 478 g | 31kg Re- 60 s
beurre et aux pétrissez
oeufs sur la
vitesse 1

Taille des oeufs utilisés = taille moyenne (poids variant de 53 a 63 g).
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Installation et utilisation
de votre couvercle anti-
éclaboussures

Voir les illustrations m - m

1 Levez la téte du robot jusgu’en
position verrouillée.

2 Installez le bol sur le socle.

3 Placer le couvercle anti-
éclaboussures sur la partie inférieure
de la téte du robot jusgu’a insertion
complete. La partie montée doit
étre positionnée tel gu’indiqué sur le
schéma.

4 Insérez I'outil nécessaire.

Abaissez la téte du robot.

® Durant le mélange, les ingrédients
peuvent étre ajoutés directement
dans le bol par la section articulée du
couvercle anti-éclaboussures.

® \/ous n‘avez pas besoin denlever le
couvercle anti-éclaboussures pour
changer d’outil.

6 Retirez le couvercle
anti-éclaboussures : relevez la téte
du robot et poussez le couvercle
vers le bas.

6]

Réglage des ustensiles
Voir les illustrations E

Batteur-K & Fouet

Les ustensiles sont réglés a la bonne
hauteur, adaptée au bol fourni en usine
et par conséquent aucun réglage ne
s’avere nécessaire.

Toutefois, si vous souhaitez régler
'ustensile, utilisez une clé de taille
appropriée :

TYPE KVC85 =15 mm

TYPE KVL85 =19 mm

Puis suivez les instructions ci-aprés :

1 Débranchez l'appareil.

2 Soulevez la téte du robot et insérez
le fouet ou le batteur.

3  Abaissez la téte du robot. Si 'espace
nécessite un réglage, soulevez la
téte du robot et retirez I'ustensile.
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Idéalement, le fouet et le batteur-K
doivent presque toucher le fond du
bol.

4 A laide d’une clé adaptée, desserrez
suffisamment I'écrou pour pouvoir
régler I'axe. Pour rapprocher
'ustensile du fond du bol, tournez
'axe dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre. Pour relever
I'ustensile par rapport au fond du
bol, tournez I'axe dans le sens des
aiguilles d’une montre.

5 Resserrez I'écrou.

6 Installez I'ustensile sur le robot et
abaissez la téte du robot. (Vérifiez sa
position - reportez-vous aux points
ci-dessus).

7 Renouvelez les étapes
susmentionnées autant de fois qu’il
le faut jusqu’a obtention du bon
réglage. Une fois cette opération
terminée, serrez de maniere
sécurisée 'écrou.

® Remarque : la clé présentée est
uniguement a des fins d'illustration.

Pétrin
Cet ustensile est assemblé en usine et ne
nécessite aucun réglage.

Mise en place et retrait du
couvercle de la téte
Voir les illustrations E -

1 Retirez les couvercles de sortie a
vitesse lente et a vitesse élevée.

2 Avec le clip de maintien enfoncg,
soulevez le couvercle de la téte et
faites-le glisser vers I'avant.

3 Pour installer un autre couvercle de
téte, insérez les attaches a I'extrémité
du couvercle de téte dans les deux
trous de la sortie a vitesse lente.

4 Tout en appuyant sur le clip de
maintien, poussez le couvercle de
la téte vers le bas pour le mettre en
place sur la téte du robot.

5 Replacez les couvercles de sortie a
vitesse lente et a vitesse élevée.



Assemblage du batteur
souple
Voir les illustrations -

Installation de la lame souple

® [ alame souple est livrée déja
installée sur I'accessoire et doit
toujours étre retirée avant le
nettoyage.

1 Montez soigneusement la lame
souple sur 'accessoire en placant
la base centrale de la lame dans le
logement prévu, puis insérez un coté
dans la rainure avant d'accrocher
doucement l'extrémité. Répétez avec
I'autre coté.

Entretien et nettoyage

® [teignez toujours l'appareil et
débranchez-le avant de le nettoyer.

® Un peu de graisse peut apparaitre au
niveau de la sortie lente (@) lorsque
vous l'utilisez pour la premiere fois.
Ceci est tout a fait normal - il vous
suffit d’essuyer les traces de graisse.

Bloc moteur, couvercles de sortie et

couvercle de téte

® [Essuyez avec un chiffon humide,
puis séchez.

® N'utilisez jamais de produits
abrasifs ; n'immergez jamais dans
I'eau.

Bols

® | avez-le ala main et séchez-le
minutieusement ; vous pouvez
également le passer au lave-vaisselle.

® N'utilisez jamais une brosse a récurer,
de la laine d’acier ni de la javel
pour nettoyer votre bol en acier
inoxydable. Utilisez du vinaigre pour
retirer les traces de calcaire.

® Maintenez a l'abri de la chaleur
(tables de cuisson, fours, micro-
ondes).

Ustensiles et couvercle anti-

éclaboussures

® |avez-le a la main et séchez-le
minutieusement ; vous pouvez
également le passer au lave-vaisselle.

Recette

Marinade aux pruneaux
185 g de miel liquide clair
25 g de pruneaux doux
25 ml d'eau

1 Placez tous les ingrédients dans
le mini-hachoir/moulin. Placez au
réfrigérateur jusqu’au lendemain.

2 Installez I'accessoire sur le robot.

3 Appuyez sur le bouton de
commande pour une impulsion
pendant 6 secondes.

4 Utilisez selon les besoins.

Service aprés-vente

Si vous rencontrez des problémes lors de I'utilisation de votre appareil, reportez-vous a la
section « Guide de dépannage » de ce manuel ou consultez la page www.kenwoodworld.
com avant de contacter le service apres-vente.

N’oubliez pas que votre appareil est couvert par une garantie, qui respecte toutes les
dispositions légales concernant les garanties existantes et les droits du consommateur
dans le pays ou vous avez acheté le produit.

Si votre appareil Kenwood fonctionne mal ou si vous trouvez un gquelconque défaut,
veuillez 'envoyer ou l'apporter a un centre de réparation KENWOOD autorisé. Pour
trouver des détails actualisés sur votre centre de réparation KENWOOD le plus proche,
veuillez consulter www.kenwoodworld.com ou le site internet spécifique a votre pays.

Congu et développé par Kenwood au Royaume-Uni.
Fabrigué en Chine.
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AVERTISSEMENTS POUR L’ELIMINATION CORRECTE DU PRODUIT CONFORMEMENT
AUX TERMES DE LA DIRECTIVE EUROPEENNE RELATIVE AUX DECHETS
D’EQUIPEMENTS ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES (DEEE).

Au terme de son utilisation, le produit ne doit pas étre éliminé avec les déchets urbains.
Le produit doit étre remis a 'un des centres de collecte sélective prévus par
'administration communale ou auprés des revendeurs assurant ce service.

Guide de dépannage

Probléeme

Cause

Solution

Le fouet ou le batteur
K racle le fond du bol
ou n'atteint pas les
ingrédients dans le
fond du bol.

La piece n‘est pas ala
bonne hauteur et nécessite
d’étre réglée.

Réglez la hauteur a l'aide d'une
clé adaptée - reportez-vous a la
rubrique “ Réglage des pieces “.

[’accessoire sur la
sortie lente ne peut
pas étre installé.

Vérifiez la compatibilité
de votre accessoire avec
votre modele. Systéme
de connexion Twist requis
(Modele KAX)

’accessoire doit étre équipé du
systéme de connexion Twist KAX

pour étre installé sur la sortie.

Si vos accessoires comportent le
Systéme de connexion Bar ,
vous devez utiliser 'adaptateur
KATOO2ME pour raccorder ces
derniers au Systéme de connexion
Twist sur votre robot.

Pour plus d’information,

veuillez consulter le site
www.kenwoodworld.com/twist

Le témoin lumineux
indiquant que

le mixer est
opérationnel
clignote lorsque

le robot patissier
multifonction est mis
sous tension pour la
premiere fois.

La commande de vitesse
n'est pas sur la position
o

La téte du robot est relevee
ou n’'est pas correctement
verrouillée vers le bas.

Vérifiez et mettez la commande de
vitesse sur la position “ O .

Veérifiez si la téte du robot est
correctement verrouillée vers le
bas.
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Guide de dépannage (suite)

Probléme

Cause

Solution

Le robot s'arréte en
cours d'utilisation.

L'écran de balance
affiche le message
d'erreur E26 ou E27.

La protection anti-
surcharge ou surchauffe du
systeme est activée.

La capacité maximale est
dépasseée.

Débranchez et vérifiez qu’il n'y

ait pas une obstruction ou une
surcharge.

Mettez la commande de vitesse sur
“ O “etredémarrez.

Si 'appareil ne fonctionne pas,
retirez une partie des ingrédients
pour réduire la charge et
redémarrez.

Si le probléme n’est pas résolu,
débranchez l'appareil et laissez-le
au repos pendant 15 minutes.
Branchez et redémarrez.

Si le robot ne redémarre pas
apres l'application de la procédure
susmentionnée, contactez le
service “ Apres-vente “ pour plus
de conseils.

Le témoin lumineux
“ robot patissier prét
“ est éteint lorsque

'appareil est branché.

Le robot est demeuré
branché plus de 30
minutes sans fonctionner
et est dés lors passé en
mode Pause.

Positionnez la commande de
vitesse sur “ min “ (minimum), puis
repassez sur “ O “ (arrét) pour
réinitialiser 'appareil.

Fonction de balance

L’affichage indique [-
- - -] en permanence.

écran se fige durant le
fonctionnement.

Ecran montrant un résultat
négatif, car I'affichage n'a
pas été mis a zéro et que
les ingrédients ou le bol
ont été retirés.

La quantité d’ingrédients
pesés est trop faible.

Fonctionnement normal.

Remettez I'écran a zéro, ajoutez les
ingrédients manguant ou réin-
stallez le bol.

Utilisez des cuilleres a café et
a soupe pour peser les petites
quantités.

Le poids indiqué a
été modifié.

Le bloc d’alimentation a
été déplacé pendant le
fonctionnement.

Placez toujours le robot patissier
multifonction sur une surface plane
et séche avant le pesage.

Ne déplacez pas le robot

patissier multifonction pendant le
fonctionnement de la fonction de
pesage.

Réinitialisez 'affichage avant

de peser des ingrédients
supplémentaires.
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Guide de dépannage (suite)

Probléeme

Cause

Solution

Ecran éteint

Robot patissier
multifonction débranché.
L’écran s’éteint
automatiquement aprés
5 minutes si le résultat du
pesage n'a pas changé.

Branchez l'appareil.

Appuyez sur le bouton ON/
ZERO une seule fois pour éclair-
er I'écran de nouveau.

Affichage en cours
[O - Ld]

Fonction de pesage
surchargée

Force excessive appliguée
au robot patissier multi-
fonction.

Ne dépassez pas la capacité de
pesage maximum de 6 kg.

Ne pas soumettre le Robot
patissier multifonction a une
force excessive, car cela peut
endommager le capteur de la
balance.
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Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit den lllustrationen auseinanderfalten

Ihre Klchenmaschine von Kenwood

Herzlichen Gluckwunsch zum Kauf Ihrer Kenwood Kichenmaschine. Mit ihrer breiten
Auswahl an Zubehor auf dem neuesten Stand der Technik hat sie den Namen
,Kluchenmaschine” wirklich verdient. Wir hoffen, dass Sie viel Freude an ihr haben
werden.

Robust, zuverlassig, vielseitig. Kenwood.

Sicherheit

® | esen Sie diese Anleitungen sorgfaltig durch und
bewahren Sie sie zur spateren Bezugnahme auf.

® Entfernen Sie samtliche Verpackungen und
Aufkleber.

® [alls Stecker oder Netzkabel beschadigt
sind, muUssen sie aus Sicherheitsgrinden von
Kenwood oder einer autorisierten Kenwood-
Kundendienststelle ausgetauscht werden, um
Gefahren zu vermeiden.

® \/or dem Anbringen oder Entfernen von
Ruhrelementen/Aufsatzen, nach Gebrauch und
vor dem Reinigen den Geschwindigkeitsregler auf
die AUS-Position , 0" stellen und den Netzstecker
ziehen.

o Korperteile, Haar, Schmuck und lockere Kleidung
von beweglichen Teilen und angebrachten
Aufsatzen fernhalten.

® Die Kichenmaschine im Betrieb niemals
unbeaufsichtigt lassen.

® Niemals ein beschadigtes Gerat benutzen.
Uberprufen oder reparieren lassen: Siehe Abschnitt
,Kundendienst und Service”.

® Die Klichenmaschine niemals mit dem Kopf in
hochgeklappter Position betreiben.

® Niemals Ihre Finger 0.a. in den Klappmechanismus
stecken.

® Niemals das Kabel so herabhangen lassen, dass ein
Kind danach greifen kdnnte.

® Antriebseinheit, Netzkabel und Netzstecker niemals
nass werden lassen.

® Niemals einen unzulassigen Aufsatz oder mehr als
einen Aufsatz gleichzeitig4genutzen.



Niemals die in der H6chstmengen-Tabelle
angegebenen Mengen Uberschreiten.

Bei Verwendung eines Aufsatzes die entsprechenden
Sicherheits- und Gebrauchsanweisungen lesen.
Vorsicht beim Anheben dieses Gerats, es ist

schwer. Vor dem Anheben sicherstellen, dass der
Maschinenkopf nach unten geklappt sowie verriegelt
ist und Schussel, RUhrelemente, Anschlussdeckel
und Kabel fest sitzen bzw. gut verstaut sind.
Vorsicht beim Entfernen von RUhrelementen aus der
Schissel - sie kdnnen nach langerem Gebrauch heif
sein.

Kinder mussen Uberwacht werden, damit sie nicht
mit dem Gerat spielen.

Den Maschinenkopf nicht mit angebrachtem
Aufsatz bewegen oder hochklappen, da die
KUchenmaschine dadurch ihren sicheren Stand
verlieren konnte.

Das Gerat beim Umstellen immer am Sockel und
Maschinenkopf anfassen. Das Gerat NICHT am
Schusselgriff hochheben oder tragen.

Das Gerat nicht nahe der Kante einer Arbeitsflache
aufstellen bzw. Uber die Kante hinausragen lassen
und nicht zu kraftig gegen einen angebrachten
Aufsatz dricken - das Gerat kdnnte dadurch seinen
sicheren Stand verlieren und umkippen, was zu
Verletzungen fuhren kann.

Das Netzkabel ist so kurz, um das Risiko von
Verfangen oder Stolpern zu reduzieren. Bei
angemessener Vorsicht darf ein Verlangerungskabel
verwendet werden. Bei Verwen-dung eines
Verlangerungskabels: 1) Die markierte elektrische
Leistung des Verlangerungskabels muss mindestens
so hoch wie die des Gerats sein. 2) Das Kabel darf
nicht so von der Arbeitsplatte bzw. dem Tisch
herabhangen, dass Kinder an ihm ziehen kdnnten
oder es eine Stolpergefahr bilden wirde. 3) Das
Verlangerungskabel muss ein geerdetes, dreipoliges
Kabel sein. Die elektrische Leistung des Gerats ist
auf seiner Unterseite angegeben.
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Gerate kdnnen von Personen mit kdrperlichen,
sensorischen oder geistigen Behinderungen

oder von Personen mit mangelnder Erfahrung

oder Kenntnis verwendet werden, sofern diese
beaufsichtigt oder in die sichere Verwendung des
Gerats eingewiesen wurden und sofern sie die damit
verbundenen Gefahren verstehen.

Unsachgemaler Gebrauch lhres Gerats kann zu
Verletzungen fuhren.

Dieses Gerat darf nicht von Kindern verwendet
werden. Gerat und Netzkabel mussen fur Kinder
unzuganglich sein.

Der maximale Leistungswert wird anhand des
Kompakt-Zerkleinerers/Mahlaufsatzes mit der
grd3ten Leistungsaufnahme berechnet. Bei anderen
Aufsatzen ist die Leistungsaufnahme u. U. geringer.

Nur fiir KVC85

Den Spritzschutz nie mit der 3,5L-Schussel
verwenden. Er ist nur zur Verwendung mit der
5L-Schussel vorgesehen.

Kein RUhrelement an der Kichenmaschine
anbringen, wenn sich die 3,5L-Schussel in der
5L-Schussel befindet.

Zum Kneten von Brotteig nur die 5L-Schussel
verwenden.

Nur fiir KVL85

Den Spritzschutz nie mit der 5L-Schussel
verwenden. Er ist nur zur Verwendung mit der
7L-Schussel vorgesehen.

Kein Ruhrelement an der Kichenmaschine
anbringen, wenn sich die 5L-Schussel in der
7L-Schussel befindet.

Zum Kneten von Brotteig nur die 7L-Schussel
verwenden.

Das Gerat nur fur seinen vorgesehenen Zweck im
Haushalt verwenden. Kenwood Ubernimmt keine
Haftung bei unsachgemafier Benutzung des Gerats
oder Nichteinhaltung dieser Anleitungen.
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Vor dem Anschluss

Ubereinstimmt.

® Sicherstellen, dass die Netzspannung mit den Angaben auf der Unterseite des Gerats

® Das Gerat entspricht der EG-Verordnung Nr. 1935/2004 (ber Materialien und
Gegenstande, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Berlhrung zu kommen.

Vor erstmaligem Gebrauch
® Die Teile waschen: siehe , Pflege und
Reinigung*.

Ubersicht
Zubehor-AnschlUsse

@ Hochgeschwindigkeits-Anschluss
@ Niedriggeschwindigkeits-Anschluss
(® Ruhrelement-Anschluss

KUchenmaschine

Deckel fur Hochgeschwindigkeits-
Anschluss

Maschinenkopf
Kuchenmaschine “Bereit”-
Anzeigenleuchte
Geschwindigkeitsregler
Maschinenkopf-Hebel
Antriebseinheit
EasyWeigh Waage

a Display

b Ein/Null-Taste

c kg/lb-Taste

PO @ ©

(@ Schussel

@ Deckel fur Niedriggeschwindigkeits-
Anschluss

® Kopfabdeckung

K-Haken

@ Schneebesen

Knethaken

(@ Flexi-Ruhrelement

Spatel

Spritzschutz

Vor erstmaligem Gebrauch
® Die Teile waschen: siehe , Pflege und
Reinigung".
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Hinweis: Der abgebildete
Schraubenschussel dient nur
lllustrationszwecken und ist nicht Teil des
Lieferumfangs.

Optionales Zubehor

Zu lhrer Kichenmaschine ist

eine Auswahl von optionalem

Zubehor erhaltlich. Schauen Sie

in der mitgelieferten Zubehor-
Broschure nach oder besuchen Sie
www.kenwoodworld.com - dort finden
Sie das komplette Sortiment sowie
Informationen zum Kauf von Zubehor,
das nicht im Lieferumfang enthalten ist.

Hinweis: Aufsatze fiir den
Niedriggeschwindigkeits-Anschluss
Der Niedriggeschwindigkeits-
Anschluss Ihrer Kilchenmaschine ist
zum Anbringen von Aufsatzen mit
Drehanschluss-System ausgelegt.
Wenn Sie neue Aufsatze fur den
Niedriggeschwindigkeits-Anschluss
kaufen, sollten Sie deren Kompatibilitat
mit Ihrer Kichenmaschine Uberprufen.
Alle Aufsatze mit Drehanschluss-System
sind durch Produktcodes beginnend
mit KAX gekennzeichnet sowie durch
das auf der Packung abgebildete Dreh-
Logo . Fur weitere Informationen
besuchen Sie
www.kenwoodworld.com/twist.

Wenn Sie Aufsatze fur das
Steckschlitz-System besitzen,
mussen Sie den Adapter
KATOO2ME verwenden, um diese
an das Drehanschluss-System
Ihrer Maschine anschlieen zu
kdnnen.

Fur weitere Informationen besuchen Sie
www.kenwoodworld.com/twist.



Verwendung lhrer
Kuchenmaschine
siehe Abbildungen [N - [}

1

Drlcken Sie den Hebel zum Anheben
des Maschinenkopfes nach unten
und klappen Sie den Maschinenkopf
hoch, bis er einrastet.

Die Schussel aufsetzen, zum
Einrasten im Uhrzeigersinn drehen.
FUhren Sie das gewulnschte
RUhrelement in den Steckplatz ein.
Schieben Sie dann das Element
nach oben und drehen Sie es, bis es
einrastet.

Hinweis: Sollte der K-Haken oder
Schneebesen am Schusselboden
befindliche Zutaten nicht verarbeiten,
siehe den Abschnitt ,,Anpassung von
RUhrelementen”.

Klappen Sie den Maschinenkopf
herunter, indem Sie den
Maschinenkopf-Hebel nach unten
drlcken, und achten Sie darauf, dass
der Kopf einrastet.

Den Stecker in die Steckdose
stecken. Das Gerat

einschalten, indem Sie den
Geschwindigkeitsregler auf die
gewlnschte Geschwindigkeit
stellen. Die Pulsfunktion (P) fur
kurze, stoBweise Mixvorgange

von maximaler Geschwindigkeit
verwenden.

Drehen Sie nach Gebrauch den
Geschwindigkeitsregler auf die AUS-
Position , 0" und ziehen Sie den
Netzstecker.

Entfernen Sie das RUhrelement

aus dem Anschluss, indem Sie es

im Uhrzeigersinn drehen und dann
herausziehen.

Tipps

® Die Unterheb-Funktion ‘[’ dient zum

Unterheben von leichten Zutaten
in schwerere Mischungen (z. B.
Baisers, Mousse, Schaumspeisen,
Biskuitteig und Soufflés) oder zum
langsamen Einrthren von Mehl und
anderen Zutaten (z. B. Rosinen) in
Kuchenteige. Die Kiichenmaschine
arbeitet bei gleichbleibender
niedriger Geschwindigkeit.

Wichtig

Stellen Sie bei Verwendung anderer
Anschllsse sicher, dass keine
Ruhrelemente angebracht oder in der
Schussel aufbewahrt sind.

Verwendung der
Wiegefunktion
Siehe Abbildungen -

1 Die Schussel aufsetzen.

2 Auf die Ein/Null-Taste dricken. Das
Display blinkt zunachst und zeigt
dann O an.

3 Die kg/Ib-Taste driicken, um auf
Gramm oder Unzen einzustellen.
Das Display kehrt beim Anschalten
automatisch auf kg/g zurtck.

® Das Gerat wiegt in Stufen von 1
Gramm. Zum Wiegen von kleinen
Mengen empfiehlt es sich, einen Tee-
oder Essloffel zu benutzen.

® Zum Nullstellen einmal auf die Ein/
Null-Taste drucken.

4 Die benodtigten Zutaten direkt in der
Schussel wiegen.

Hinweis: Das Gerat zum Wiegen immer
auf eine trockene, ebene, stabile Flache
stellen. Wahrend des Wiegens keinen
Druck auf den Mixer oder die Schussel
ausUben, da dies die Genauigkeit der
Waage beeintrachtigen wirde. Die
Wiegefunktion kann bei hoch- oder
runtergeklapptem Maschinenkopf
benutzt werden.



Hochzahlender Timer

Wenn das Gerat angeschaltet ist,
fungiert das Display automatisch als
ein hochzahlender Timer.

Der Timer zahlt bis zu 30 Minuten
hoch und pausiert (bis zu 30
Sekunden lang), wann immer der
Geschwindigkeitsregler auf O gestellt
wird.

Um den Timer bei laufendem Gerat
auf Null zu stellen, auf die EIN/NULL-
Taste drlcken.
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Empfehlungstabelle

« Diese Angaben dienen lediglich zur Orientierung. Tatsachliche Zeiten sind abhangig
vom jeweiligen Rezept und den verarbeiteten Zutaten.

K-Haken
Zum Zubereiten von Kuchen, Keksen, Geback, Zuckerglasur, Fullungen,
Eclairs und Kartoffelbrei.

Hinweise und Tipps

» Zum Verhindern von Spritzern die Geschwindigkeit langsam steigern.

* Um alle Zutaten komplett zu verarbeiten, die Maschine regelmafig
stoppen und das Mischgut mit dem Spatel von den Seiten der
Schussel nach unten schaben.

* Beim Zubereiten von Teig kalte Zutaten verwenden (wenn nicht im
Rezept anders angegeben).

Rezept/Verfahren
o] (s ©
(Max) (Minuten)
KVC85 Chef |KVL85 Chef XL
3,5L *SL *SL 7L
Knet- und Mehlgewicht 340g| 680g [500g| 910 g Min — 1 2
Platzchenteig
- Einarbeiten
von Fett in
Mehl
Schneller Gesamtge- 800 g | 2kg 2 kg 4 kg | Min = Max | 45 -60
Kuchenteig wicht Sek.
(alles in einem)

Flexi-Riihrelement
Zum Schaumigrtihren und Mixen weicher Zutaten

Hinweise und Tipps

« Zum Verhindern von Spritzern die Geschwindigkeit langsam steigern.

* Beim Schaumigschlagen von Fett und Zucker fur RUhrteig das Fett
immer bei Raumtemperatur verwenden oder vorher weich werden

lassen.
Rezept/Verfahren r\
- O
(Max) (Minuten)

KVC85 Chef |KVL85 Chef XL

3,5L *SL *SL 7L
Schaumigschlagen von Butter/ | 890 g | 2,6 kg | 1.8 kg | 4,5 kg | Min — Max 4
Margarine und Zucker
Einrthren von Eiern in Min — Max 1-4
Kuchenteig
Unterheben von Mehl, Rosinen Min =1 30 - 60
USW. Sek.

EiergroRe in der Tabelle = mittelgroB (53 - 63 g).

* Niedrigere maximale Kapazitat bei Verwendung der 5L-Schussel auf der KVL85
Kichenmaschine. Dies liegt daran, dass mit den Ruhrelementen der Chef XL GréRe
eine Schussel mit geringerem Fassungsvermogen benutzt wird.
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Empfehlungstabelle

+ Diese Angaben dienen lediglich zur Orientierung. Tatsachliche Zeiten sind abhangig
vom jeweiligen Rezept und den verarbeiteten Zutaten.

* FUr beste Resultate beim Kuchenbacken immer Butter und Margarine von
Zimmertemperatur verwenden.

Schneebesen

Fur Eier, Sahne und Soufflés.

Wichtig

» Zum Verhindern von Spritzern die Geschwindigkeit langsam steigern.

* Den Schneebesen nicht fiir schwere Mischungen (z. B. All-in-1-Kuchen
und zum Schaumigriihren von Fett und Zucker) verwenden, denn er
kénnte dadurch beschadigt werden.

 Eier sollten am besten Raumtemperatur haben.

Vor dem Schlagen von Eischnee sicherstellen, dass sich keine Spuren
von Fett oder Eigelb an Schneebesen oder Schussel befinden.

Rezept/Verfahren P
a O
(Max) (Minuten)
KVC85 Chef KVL85 Chef XL
3,5L *SL *SL 7L
Eiwei3 6 12 8 16 s -2
(210g9) | (4209) | (2809) | (5609) | Min — Max
Biskuit ohne Fett 6209 9309 6209 9309 4-6
Sahne 0.35L L 0.5L 2L Min — 4-6 1%-3
Mayonnaise 2 Eigelb Max 1-1%
* FUr beste Ergeb- 10 g Senf
nisse das Mischgut 200 ml Pflanzendl
nach Zugabe des
Ols von den Seiten
der Schussel nach
unten schaben und
weitere 10 Se-
kunden bei Hoch-
stgeschwindigkeit
verarbeiten.
Pfannkuchenteig 250 g Mehl WMin® 1
+ Mehl in die Schussel 500 g Milch Geschwindigkeit
geben, dann feuchte 200 g Ejer fur 10 Sek.
Zutaten hinzufugen. Dann fur
» Zutaten bei 45 - 60 Sek.
Mindestgeschwindigkeit auf ,Max"“
verrUhren. erhdhen.

EiergroBe in der Tabelle = mittelgro3 (53 - 63 g).

Verwendete Schlagsahne = Frische Schlagsahne mit einem Mindestfettgehalt von 38 %.

* Niedrigere maximale Kapazitat bei Verwendung der 5L-Schussel auf der KVL85
Klchenmaschine. Dies liegt daran, dass mit den Ruhrelementen der Chef XL GroRe
eine Schussel mit geringerem Fassungsvermogen benutzt wird.

47




Empfehlungstabelle

« Diese Angaben dienen lediglich zur Orientierung. Tatsachliche Zeiten sind abhangig
vom jeweiligen Rezept und den verarbeiteten Zutaten.

Knethaken
FuUr Hefeteig

Hinweise und Tipps

Wichtig

* Zum Kneten von Teig die gréBte Schiissel verwenden, die mit lhrer
Maschine mitgeliefert wurde.

KVC8S5 - 5L-Schiissel
KVL8S5 - 7L-Schiissel

« Niemals die angegebenen Héchstmengen iiberschreiten - Sie
kénnten die Maschine iiberlasten.

* Wenn Sie horen, dass die Maschine Uberlastet ist: Gerat ausschalten,
die Halfte des Teiges entnehmen und die halben Mengen separat
verarbeiten.

» Die Zutaten vermengen sich am besten, wenn Sie zuerst die

Flussigkeit eingeben.

Hefe

» Trockenhefe (muss aufbereitet werden): Warmes Wasser in die
Schussel geben. Hefe und Zucker hinzufligen und 10 Minuten stehen
lassen, bis die Mischung schaumig wird.

* Frische Hefe: Zerbrockeln und zum Mehl geben.

« Andere Hefearten: Den Anleitungen des Herstellers folgen.

« Teig in eine eingefettete Plastiktlte packen oder in eine Schussel
geben und mit einem Geschirrtuch zudecken. An einem warmen Ort
stehen lassen, bis sich das Volumen verdoppelt hat.

Rezept/Verfahren
[o] (7| ©
(Max) (Minuten)
KVC85 Chef | KVL85 Chef XL
*5L-Schiissel 7L-Schiissel
Min Max Min Max
Brotteig Warmes 195g | 7559 [ 1959 [ 895 ¢ Min 60 Sek.
(fester Wasser 1 3-4
Hefeteig) WeiBbrotmehl | 350 g | 1,36 kg | 350 g | 1.6 kg
Schnellhefe 69 229 69 259
Schmalz 10 g 27 9 109 3049
Salz 39 14 g 349 169
Gesamtgewicht | 564 g | 218 kg | 564 g | 2,56 Erneut 60 Sek.
kg durchkneten
Stufe 1
Weicher Mehlgewicht | 250 g | 1,3kg | 250 g | 1,6 kg Min 60 Sek.
Hefeteig (Mit [ Gesamtgewicht | 478 g | 25 kg | 478 g | 3.1 kg | 3-4
Butter und Erneut 60 Sek.
Eiern) durchkneten
Stufe 1

EiergroRe in der Tabelle = mittelgroB (53 - 63 g).
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Anbringen und Verwendung
des Spritzschutzes
Siehe Abbildungen m - m

1 Maschinenkopf anheben, bis er
einrastet.

2 Schussel auf den Sockel aufsetzen.

3 Spritzschutz auf die Unterseite des
Maschinenkopfes drlcken, bis er
fest sitzt. Der Scharnierabschnitt
sollte sich in der gezeigten Position
befinden.

4 Das gewlnschte Ruhrwerkzeug
einsetzen.

5 Maschinenkopf absenken.

® \Wahrend des Ruhrvorgangs kdnnen
durch die Offnung im Spritzschutz
weitere Zutaten direkt zugegeben
werden.

® Zum Auswechseln der
Ruhrwerkzeuge ist es nicht
erforderlich, den Spritzschutz zu
entfernen.

6 Entfernen Sie den Spritzschutz,
indem Sie den Maschinenkopf
hochklappen und den Spritzschutz
nach unten drucken.

Anpassung von
RUhrelementen
siehe Abbildungen [[¢]

K-Haken und Schneebesen

Die RUhrelemente wurden im Werk auf
die richtige Hohe fur die mitgelieferte
RUhrschUssel eingestellt und sollten
keine weitere Anpassung bendtigen.
Wenn Sie jedoch die Hbhe eines
RUhrelements verandern moéchten,
verwenden Sie einen Schraubenschlussel
von geeigneter GroRe:

TYPE KVC85 =15 mm

TYPE KVL85 =19 mm

Folgen Sie dann den untenstehenden

Anleitungen:

1 Ziehen Sie den Netzstecker der
Maschine.

2 Klappen Sie den Maschinenkopf hoch
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und fUhren Sie den Schneebesen
oder den K-Haken ein.

3 Klappen Sie den Kopf nach
unten. Wenn Sie den Abstand
andern mussen, klappen Sie den
Maschinenkopf nach oben und
nehmen Sie das RUhrelement ab. Im
|dealfall sollte der Schneebesen oder
K-Haken den Boden der Schussel
fast berthren.

4 L&sen Sie die Mutter mit einem
geeigneten SchraubenschlUssel
genugend, um die Hohe des Schafts
verstellen zu kbnnen. Zum Senken
des Ruhrelements drehen Sie den
Schaft gegen den Uhrzeigersinn.
Zum Anheben des RuUhrelements
drehen Sie den Schaft im
Uhrzeigersinn.

5 Ziehen Sie die Mutter wieder fest.

6 Bringen Sie das RUhrelement erneut
am Maschinenkopf an und klappen
Sie den Kopf nach unten. (Prufen Sie
seine Position - siehe obige Punkte.)

7 Wiederholen Sie die Schritte nach
Bedarf, bis das Ruhrelement richtig
sitzt. Ziehen Sie daraufhin die Mutter
wieder fest an.

® Hinweis: Der abgebildete
Schraubenschlussel dient nur
Illustrationszwecken.

Knethaken

Dieses Ruhrelement wird im Werk
eingestellt und sollte keine Anpassung
bendtigen.

Zum Anbringen

und Abnehmen der
Kopfabdeckung
Siehe Abbildungen E -

1 Die Deckel des
Hochgeschwindigkeits- und
Niedriggeschwindigkeitsanschlusses
abnehmen.

2 Bei herabgedricktem Halteclip die
Kopfabdeckung hochheben und
nach vorn schieben.



3 Um eine andere Kopfabdeckung
anzubringen, die Stifte am Ende der
Kopfkappe in die zwei Locher am
Niedriggeschwindigkeitsanschluss
einschieben.

4 Den Halteclip eindrtcken und
die Kopfabdeckung auf dem
Maschinenkopf festdricken.

5 Die Deckel des
Hochgeschwindigkeits- und Niedrig-
geschwindigkeitsanschlusses wieder
aufsetzen.

Zusammenbau des Flexi-
RUhrelements
siehe Abbildungen |J -

Anbringen des Schaberblatts

® Das Schaberblatt ist bei Lieferung
angebracht und sollte vor jedem
Reinigen abgenommen werden.

1 Das flexible Schaberblatt sorgfaltig
am RUhrelement anbringen,
indem Sie den unteren Teil des

Schaberblatts in den Schlitz stecken,

dann eine Seite in die Rille einsetzen
und vorsichtig das Ende festhaken.
Wiederholen Sie den Vorgang auf
der anderen Seite.

Pflege und Reinigung

® \or dem Reinigen das Gerat immer
ausschalten und den Netzstecker
ziehen.

® Beim ersten Gebrauch erscheint
u. U. ein wenig Schmierfett am
Niedriggeschwindigkeits-Anschluss
®. Dies ist normal - einfach
abwischen.

Antriebseinheit, Anschlussdeckel und

Kopfabdeckung

® Mit einem feuchten Tuch abwischen
und trocknen lassen.

® Niemals Scheuermittel benutzen
oder in Wasser tauchen.

Schiisseln

® \Jon Hand spulen und grtundlich
abtrocknen oder in die Spulmaschine
geben.

® Die Schussel aus Edelstahl niemals
mit einer DrahtbuUrste, Stahlwolle
oder Bleichmittel reinigen.
Kalkablagerungen mit Essig
entfernen.

® \/on Hitzequellen fernhalten
(Herdplatten, Ofen, Mikrowellen).

Riihrelemente und Spritzschutz

® \Jon Hand spulen und grtndlich
abtrocknen oder in die Spulmaschine
geben.

Rezept

Dorrpflaumen-Marinade
185 g klarer, flissiger Honig
25 g weiche Dérrpflaumen
25 ml Wasser

1 Alle Zutaten in die Krauter- und
Gewlrzmuhle geben. Uber Nacht in
den Kuhlschrank stellen.

2 Den Aufsatz an der Klichenmaschine
anbringen.

3 Die Puls-Funktion 6 Sekunden lang
einschalten.

4 Nach Bedarf verwenden.



Kundendienst und Service

® Sollten Sie irgendwelche Probleme mit dem Betrieb Ihres Gerats haben, ziehen Sie bitte
den Abschnitt ,Fehlerbehebung” zu Rate oder besuchen Sie www.kenwoodworld.com,
bevor Sie Hilfe anfordern.

® Bitte beachten Sie, dass Ihr Produkt durch eine Garantie abgedeckt ist - diese erfullt alle
gesetzlichen Anforderungen hinsichtlich geltender Garantie- und Verbraucherrechte in
dem Land, in dem das Produkt gekauft wurde.

® [alls Inr Kenwood-Produkt nicht ordnungsgeman funktioniert oder Defekte aufweist,
bringen Sie es bitte zu einem autorisierten KENWOOD Servicecenter oder senden Sie
es ein. Aktuelle Informationen zu autorisierten KENWOOD Servicecentern in Ihrer Néhe
finden Sie bei www.kenwoodworld.com bzw. auf der Website fur Ihr Land.

® Gestaltet und entwickelt von Kenwood GB.
® Hergestellt in China.

WICHTIGER HINWEIS FUR DIE KORREKTE ENTSORGUNG DES PRODUKTS IN
UBEREINSTIMMUNG MIT DER EG-RICHTLINIE UBER ELEKTRO- UND ELEKTRONIK-
ALTGERATE (WEEE)

Am Ende seiner Nutzungszeit darf das Produkt NICHT mit dem Hausmull entsorgt werden.
Es muss zu einer 6rtlichen Sammelstelle fur Sondermull oder zu einem Fachhandler
gebracht werden, der einen Ricknahmeservice anbietet.
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Fehlerbehebung

Problem

Ursache

Lésung

Der Schneebesen oder
K-Haken schlagt gegen
den Boden der Schussel
oder reicht nicht bis zu
den Zutaten unten in
der Schussel.

RUhrelement hat nicht die
richtige H6he und muss
angepasst werden.

Die Hohe mit einem geeigneten

Schraubenschllssel anpassen -

siehe Abschnitt ,Anpassung von
RUhrelementen”.

Niedriggeschwindigkeits-
Aufsatz lasst sich nicht
anbringen.

Uberprifen, dass hr
Aufsatz fur das Modell
geeignet ist.
Drehanschluss-System
rder\ich (Modell KAX)

Der Aufsatz muss das KAX
Drehanschluss-System KAX
besitzen, um auf den Anschluss
ZU passen.

Wenn Sie Aufsatze fur das
Steckschlitz-System
besitzen, mUssen Sie den
Adapter KATOO2ME verwenden,
um diese an das Drehanschluss-
System Ihrer Maschine
anschlieBen zu kénnen.

Fur weitere Informationen
besuchen Sie
www.kenwoodworld.com/twist.

,Bereit’-Anzeigeleuchte
blinkt beim ersten
Einschalten der
KUuchenmaschine.

Geschwindigkeitsregler
nicht auf ,O" gestellt.

Maschinenkopf
hochgeklappt oder nicht
richtig eingerastet.

Uberprifen und
Geschwindigkeitsregler auf ,O"
stellen.

Uberpriifen, dass

der Maschinenkopf
heruntergeklappt und
eingerastet ist.

Die Kichenmaschine
stoppt wahrend des
Betriebs.

Wiegedisplay zeigt
Fehlermeldung E26
oder E27.

Uberlastungs- oder
Uberhitzungssystem
aktiviert. Hé6chstmengen
wurden Uberschritten.

Ausschalten und auf
Blockierung oder Uberlastung
Uberprufen.

Den Geschwindigkeitsregler
auf ,O" stellen und erneut
einschalten.

Wenn die Maschine nach

wie vor nicht funktioniert,
einige Zutaten entfernen, um
die Last zu reduzieren, und
erneut starten. Wenn auch
dies das Problem nicht 1&st,
den Netzstecker ziehen und
die Maschine 15 Minuten ruhen
lassen. Wieder einschalten
und die Geschwindigkeit neu
einstellen.

Sollte die Maschine danach
immer noch nicht starten, den
Kundendienst zu Rate ziehen.
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Fehlerbehebung

Problem

Ursache

Lésung

,Bereit”-
Anzeigeleuchte bleibt
bei eingeschalteter
Kuchenmaschine
ausgeschaltet.

Die eingeschaltete
Kuchenmaschine wurde
30 Minuten lang nicht
betrieben und ist in

den Standby-Modus

Den Geschwindigkeitsschalter
auf ,Min" und dann auf ,0"
zurlckdrehen, um die Maschine
zurlckzusetzen.

Ubergegangen.
Wiegefunktion
Display bleibt auf Display friert wahrend des | Normaler Betrieb.
[----]stehen. Betriebs ein.

Display zeigt Minuswert,
weil es nicht auf Null
gesetzt wurde und
entweder Zutaten oder die
Schussel entfernt wurden.
Gewogene Menge zu klein.

Entweder die Anzeige auf Null
setzen oder die fehlenden
Zutaten zurlckgeben bzw. die
Schussel wieder aufsetzen.

Zum Wiegen sehr kleiner
Mengen sollte ein Tee- oder
Essloffel verwendet werden.

Verandertes Gewicht
wird auf Display
angezeigt.

Antriebseinheit wurde
beim Wiegen bewegt.

Die Kichenmaschine zum
Wiegen immer auf eine
trockene, ebene Flache stellen.
Die Kichenmaschine wahrend
der Nutzung der Wiegefunktion
nicht umstellen.

Vor dem Wiegen der nachsten
Zutaten Display wieder auf Null
stellen.

Display ausgeschaltet

Stecker der
Kuchenmaschine nicht
eingesteckt.

Das Display schaltet sich
automatisch aus, nachdem
5 Minuten lang das gleiche
Gewicht angezeigt wurde.

Gerat an das Netz anschlieRen.

Die EIN/NULL-Taste einmal
drlcken; das Display leuchtet
daraufhin auf.

Display zeigt [O - Ld]

Wiegefunktion Uberlastet.

Zu viel Kraft auf die

Klchenmaschine ausgeubt.

Maximale Wiegekapazitat von

6 kg nicht Uberschreiten.

Die Kichenmaschine keinem
UbermaBigem Kraftaufwand
aussetzen, da dies den
Wiegesensor beschadigen kann.
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Si prega di aprire la prima pagina, al cui interno troverete le illustrazioni

Per conoscere il Suo Kenwood Chef

La ringraziamo per aver acquistato Kenwood Chef. Infinitamente facile da usare,
incredibilmente versatile grazie all'applicazione delle sue raffinate attrezzature, € molto
piu di un semplice impastatore: ben presto diventera il Suo compagno indispensabile in
cucina!

Robusto. Affidabile. Versatile. Kenwood.

Sicurezza

® | eggere attentamente le presenti istruzioni e
conservarle come futuro riferimento.

® Rimuovere la confezione e le etichette.

® Se la spina o il cavo sono danneggiati, per motivi di
sicurezza, devono essere sostituiti da Kenwood o da
un riparatore autorizzato da Kenwood per evitare
pericoli.

® Prima di inserire o rimuovere gli utensili/le
attrezzature, ruotare il controllo della velocita sulla
posizione ‘O” OFF (spento) e scollegare il cavo
elettrico prima di pulire il corpo motore.

® Tenere lontano il corpo, i capelli, gli articoli di
gioielleria/bigiotteria e gli indumenti larghi dalle
parti in movimento e dagli accessori installati.

e Non lasciare mai la Kitchen machine incustodita
durante il suo funzionamento.

® Non utilizzare mai un apparecchio danneggiato.
Sottoporlo a controllo o riparazione: fare riferimento
alla sezione ‘Manutenzione e assistenza tecnica’.

® Non utilizzare mai la Kitchen machine con la testa in
posizione sollevata.

® Non inserire mai le dita ecc. nel meccanismo della
cerniera.

® Non lasciare mai srotolato il cavo elettrico, c’e |l
rischio che possa essere tirato da un bambino.

® Non bagnare mai l'alimentatore, il cavo elettrico o la
spina.

e Non utilizzare mai un accessorio non autorizzato o
piu di un accessorio allo stesso tempo.

® Non superare mai le quantita indicate nella tabella
delle quantita massime.
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Quando si utilizza un’attrezzatura opzionale,
leggere e seguire le istruzioni di sicurezza che la
accompagnano.

Sollevare con cura l'apparecchio, perché e pesante.
Assicurarsi che la testa sia correttamente bloccata
nella posizione abbassata e che la ciotola, le
attrezzature, i coperchi degli attacchi e il cavo
elettrico siano bloccati in posizione prima di
sollevare la macchina.

Fare attenzione a rimuovere gli accessori della
ciotola dopo un uso prolungato, perche potrebbero
essere caldi.

| bambini dovrebbero essere sorvegliati onde evitare
che giochino con la macchina.

Non spostare né sollevare la testa dell'impastatrice
quando l'attrezzatura & montata perché la Kitchen
machine potrebbe diventare instabile.

Quando si sposta 'apparecchio, sollevare sempre
dalla base del piedistallo e dalla testa del mixer.
NON sollevare o trasportare I'apparecchio con la
maniglia della ciotola.

Non utilizzare il dispositivo vicino al bordo o se
sporge dal piano di lavoro né applicare forza ad un
accessorio quando installato, poiché cio potrebbe
rendere l'unita instabile e farla ribaltare, il che
potrebbe causare un infortunio.

Il cavo di alimentazione corto viene utilizzato

per ridurre il rischio di rimanere impigliati o di
inciampare. E possibile utilizzare prolunghe se usate
con precauzione. Se si utilizza una prolunga: 1) la
potenza elettrica contrassegnata della prolunga
deve essere almeno pari alla potenza elettrica
dell'apparecchio e 2) il cavo deve essere disposto
in modo tale da non coprire il piano di lavoro o il
piano del tavolo dove potrebbe essere tirato dai
bambini o vi si pud inciampare involontariamente. 3)
La prolunga deve essere un cavo a 3 fili con messa
a terra. La potenza elettrica dell'apparecchio &
indicata nella parte inferiore dell'unita.

Gli apparecchi possono essere utilizzati da persone
con ridotte capacita psicofisico-sensoriali, o con

55



esperienza e conoscenze insufficienti solo nel
Caso in cui siano state attentamente sorvegliate e
istruite da un responsabile su come utilizzare un
apparecchio in modo sicuro e siano consapevoli dei
pericoli.

® Un utilizzo scorretto dell’apparecchio pud
provocare serie lesioni fisiche.

® Questo apparecchio non dev’essere utilizzato dai
bambini. Tenere apparecchio e cavo lontano dalla
portata dei bambini.

® | 3 potenza nominale massima si basa
sull’accessorio mini tritatutto/macinio che assorbe
il massimo carico. Altri accessori possono assorbire
meno energia.

Solo KVC85

® Non utilizzare mai il paraspruzzi con la ciotola da 3,5
litri. Paraspruzzi adatto solo per I'uso con la ciotola
da 5 litri

e Non montare un utensile della ciotola sulla Kitchen
machine quando la ciotola da 3,5 litri € inserita nella
ciotola da 5 litri.

® Per impastare I'impasto per pane utilizzare solo la
ciotola da 5 litri.

Solo KVC85

® Non utilizzare mai il paraspruzzi con la ciotola da 5
litri. Paraspruzzi adatto solo per I'uso con la ciotola
da 7 litri

e Non montare un utensile della ciotola sulla Kitchen
machine quando la ciotola da 5 litri e inserita nella
ciotola da 7 litri.

® Per impastare I'impasto per pane utilizzare solo la
ciotola da 7 litri.

® Utilizzare I'apparecchio solo per 'uso domestico
per cui e stato realizzato. Kenwood non si assumera
alcuna responsabilita se 'apparecchio viene
utilizzato in modo improprio o senza seguire le
presenti istruzioni.

Prima di collegare Papparecchio alla rete elettrica

® Assicurarsi che la tensione della vostra rete elettrica sia la stessa di quella indicata sulla
targhetta sotto l'apparecchio.

® Questo apparecchio & conforme al regolamento (CE) No. 1935/2004 sui materiali e
articoli in contatto con alimenti.
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Prima di utilizzare ’apparecchio per la

prima volta

® |avare i componenti; fare riferimento
alla sezione ‘Cura e pulizia’.

Legenda
Attacchi per le attrezzature

@ Attacco per lavorazioni ad alta
velocita

@ Attacco per lavorazioni a bassa
velocita

@ Attacco per movimento planetario

Mixer

®

Coperchio attacco per lavorazioni
ad alta velocita

Testa dell'impastatrice

Spia di impastatrice pronta
Selettore della velocita

Leva di rilascio della testa
Corpo motore

Bilancia Easyweigh

a Schermo di visualizzazione
b Pulsante On/Zero

C Pulsante kg/Ib

Ciotola

Coperchio attacco per lavorazioni a
bassa velocita

Coperchio

Frusta K

Frusta a filo

Gancio impastatore

Frusta gommata

Spatola

Paraschizzi

PO

@EOPEEG® 6

Nota: La chiave inglese e indicata
soltanto a scopo illustrativo e non &
fornita in dotazione.

Attrezzature optional

E disponibile una gamma di
attrezzature optional da utilizzare

con il I'impastatrice. Consultare il

leaflet delle attrezzature incluso nella
confezione oppure visitare il sito
www.kenwoodworld.com per conoscere
'intera gamma e le modalita di acquisto
di un accessorio non incluso nella
confezione.

Nota: Attrezzature da inserire
nell’attacco per lavorazioni a bassa
velocita

L’'attacco delle attrezzature per
lavorazioni a bassa velocita presente
nella Kitchen Machine utilizza il sistema
di innesto a rotazione (Twist Connection
System). E stato progettato per le
attrezzature da collegare mediante
innesto a rotazione.

Quando si intendono acquistare nuove
attrezzature da inserire nell'attacco per
lavorazioni a bassa velocita, occorre
verificarne la compatibilita con la propria
Kitchen machine. Tutte le attrezzature
del sistema di innesto a rotazione sono
identificabili con il codice prodotto che
inizia con KAX e dalla presenza del logo
Twist visibile sull'imballaggio. Per
maggiori informazioni, visitare il sito
www.kenwoodworld.com/twist.

Se le attrezzature di cui si dispone si
avvalgono di sistema di attacco a barra
(Bar Connection System) si dovra
utilizzare I'adattatore KATOO2ME per
inserirle mediante I'innesto a rotazione
(Twist Connection System) sulla
Kitchen machine.

Per maggiori informazioni, visitare il sito
www.kenwoodworld.com/twist.




Utilizzo dell'impastatrice

Fare riferimento alle illustrazioni

-

1 Spingere verso il basso la leva di
sollevamento della testa e sollevare
la testa dell'impastatrice sino a
guando si blocca in posizione.

2 Installare la ciotola, ruotarla in senso
orario per bloccarla.

3 Inserire nell’attacco il gancio
desiderato. Spingere verso l'alto e
ruotare I'accessorio per bloccarlo in
posizione.

Nota: Se la frusta K o quella a filo
non raccolgono gli ingredienti dal
fondo della ciotola, fare riferimento
alla sezione “Regolazione dei ganci
di miscelazione”.

4 Abbassare la testa dell'impastatrice
spingendo verso il basso la leva di
rilascio della testa e abbassare la
testa dell'impastatrice sino a quando
si blocca in posizione.

5 Collegare all'alimentazione. Avviare
la macchina ruotando il selettore
della velocita sull'impostazione di
velocita desiderata. Utilizzare la
posizione impulso (P) per brevi
sequenze di velocita massima.

6 Dopo l'uso, riportare il controllo
della velocita nella posizione ‘O’
(OFF) e scollegare il cavo elettrico
dell'impastatrice.

7 Smontare 'accessorio ruotandolo
in senso orario per sbloccarlo dal
relativo attacco e rimuoverlo.

Suggerimenti

® | afunzione Spatola ‘[’ puo essere
utilizzata per incorporare ingredienti
leggeri a miscele piu dense, come
ad esempio meringhe, mousse,
fruit fool (dessert a base di frutta e
crema), pan di spagna e soufflé e
per incorporare lentamente la farina
e la frutta in miscele per dolci. Il
mixer funzionera a velocita bassa e
costante.

Importante

Assicurarsi che i ganci di miscelazione
non siano montati o rimasti nella ciotola
guando si usano altri attacchi.

Utilizzo della funzione di
pesatura

Fare riferimento alle illustrazioni
-
1 Installare la ciotola.

2 Premere il pulsante on/zero, lo
schermo del display lampeggera ----
seguito da O.

3 Premere il pulsante (kg/Ib) per
selezionare grammi oppure once. Il
display visualizzera automaticamente
kg/g alla prima accensione.

® | 'unita effettua la pesatura in
incrementi di1g e si consigliano
cucchiaini/cucchiai per pesare
piccole quantita.

® Per azzerare premere una volta il
pulsante on/zero.

4 Pesare gli ingredienti necessari
direttamente nella ciotola.

Nota: porre sempre l'apparecchio su

a superficie asciutta, piana e stabile
prima della pesatura. Non applicare
pressione sull'impastatrice né sulla
ciotola durante la pesatura, poiché cio
influira sull'accuratezza della bilancia.
La funzione di pesatura puod essere
utilizzata con la testa dell'impastatrice
rivolta verso il basso o verso l'alto.

Timer per conto alla rovescia

® Durante il funzionamento, lo
schermo del display funzionera
automaticamente come un timer per
conto alla rovescia.

® || timer contera fino a 30 minuti e
si fermera (per un massimo di 30
secondi) ogni volta che il selettore
della velocita viene ruotato sulla
posizione "O".

® Per azzerare il timer con la macchina
in funzione, premere il pulsante ON/
ZERO.



Tabella di utilizzo consigliato

* Questa serve solo da guida e variera a seconda della ricetta esatta e degli
ingredienti lavorati.

Frusta K
Per la preparazione di torte, biscotti, pasticceria, glassa, ripieni, bigne
e puré di patate.

Suggerimenti e consigli

» Per evitare schizzi di ingredienti, aumentare gradualmente la
velocita.

« Per incorporare completamente gli ingredienti smettere di
mescolare e raschiare la scodella con la spatola frequentemente.

» Utilizzare ingredienti freddi per dolci, a meno che la ricetta indichi il
contrario.

Ricetta/Processo ﬁ r\
O

(Max) (Minuti)
KVC85 Chef |KVL85 Chef XL
3,5L | *5L *SL 7L

Dolci e biscotti | Peso 3409|6809 |500g| 910 g Min — 1 2
- miscelare farina
burro e farina

Miscele pronte Peso 800 g| 2kg 2 kg 4 kg | Min = Max 45 - 60
per dolci totale secondi

Frusta gommata
Per sbattere e amalgamare ingredienti morbidi.

Suggerimenti e consigli

» Per evitare schizzi di ingredienti, aumentare gradualmente la
velocita.

» Quando si amalgamano burro/margarina e zucchero per preparare
dolci, usare sempre burro a temperatura ambiente o ammorbidirlo
prima.

Ricetta/Processo ﬁ r\
- O

(Max) (Minuti)
KVC85 Chef |KVL85 Chef XL
3,5L *SL *SL 7L

Amalgamare burro/ 890 g |26 kg | 1,8kg | 4,5 kg | Min — Max 4
margarina e zucchero

Amalgamare le uova per Min — Max 1-4
impasti per torte

Amalgamare farina, Min = 1 30 - 60
frutta, ecc. secondi

Dimensioni uova = medie (peso 53 - 63 g).

* Capacita massima inferiore quando si utilizza una ciotola da 5 litri sulla macchina
KVL85. Cio & dovu-to all'utilizzo di una ciotola di capacita inferiore con gli utensili della
ciotola di dimensioni Chef XL.
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Tabella di utilizzo consigliato

* Questa serve solo da guida e variera a seconda della ricetta esatta e degli
ingredienti lavorati.

* Per ottenere i migliori risultati, utilizzare sempre burro e margarina morbidi a
temperatura ambiente e margarina quando si preparano torte.

Frusta a filo
Per uova, panna e soufflé.

Importante
* Per evitare schizzi di ingredienti, aumentare gradualmente la velocita.
* Non utilizzare la frusta per miscele pesanti (miscele pronte per
dolci per amalgamare burro e zucchero in quanto si potrebbe
danneggiare.
» Si ottengono i migliori risultati guando le uova sono a temperatura
ambiente.
Prima di montare gli albumi, accertarsi che non vi sia unto o tuorlo
d’'uovo sulla frusta o nella ciotola.

Ricetta/Processo

a

(7

C

(Max) (Minuti)
KVC85 Chef KVL85 Chef XL
3,5L *5L *5L 7L
Albumi 6 (210 9) 12 8 16 12-2
(420 9) | (280 @) | (560 9) | Min — Max
Pan di spagna 620g | 930g | 620g | 930¢g 4-6
Panna 035L 1L 05L 2L Min — 4-6 17%2-3
Maionese 2 tuorli d'uovo Max 1-17%
* Per ottenere i 10 g di senape
migliori risultati, 200 ml di olio vegetale
raschiare la ciotola
dopo l'aggiunta
dell'olio e azionarla
per altri 10 secondi
alla massima
velocita.
Pastella per frittelle 250 g di farina Velocita 1
« Aggiungere prima 500 g di latte "min" per
la farina alla ciotola, 200 g di uova 10 secondi.
seguita dagli Quindi
ingredienti liquidi. aumentare
« Mescolare alla alla velocita
velocita minima massima
per amalgamare gl per 45-60
secondi

ingredienti.

Dimensioni uova = medie (peso 53 - 63 g).
Panna da montare usata = Panna da montare fresca con contenuto di grassi minimo

del 38%.

* Capacita massima inferiore quando si utilizza una ciotola da 5 litri sulla macchina
KVL85. Cid e dovu-to all'utilizzo di una ciotola di capacita inferiore con gli utensili
della ciotola di dimensioni Chef XL.
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Tabella di utilizzo consigliato

* Questa serve solo da guida e variera a seconda della ricetta esatta e degli
ingredienti lavorati.

Gancio impastatore
Per miscele di impasti con lievito

Suggerimenti e consigli

Importante

- Utilizzare la ciotola piu grande fornita con la macchina per
impastare.

KVC8S5 - Ciotola da 5 litri
KVL8S - Ciotola da 7 litri

« Non superare mai le capacita massime indicate, per non rischiare di
sovraccaricare la macchina.

* Se si nota che la macchina sforza troppo durante il suo
funzionamento, spegnerla, rimuovere meta dell’impasto e lavorare
separatamente le due meta.

« Gli ingredienti si amalgamano meglio se si versano prima gli
ingredienti liquidi.

Lievito

« Lievito disidratato (il tipo che deve essere ricostituito): versare
'acqua calda nella ciotola. Quindi aggiungere il lievito e lo zucchero e
lasciare riposare per circa 10 minuti sino alla formazione della schiuma.

« Lievito fresco: sbriciolare nella farina.

< Altri tipi di lievito: seguire le istruzioni sulla confezione.

* Mettere I'impasto in un sacchetto di polietilene unto o in una ciotola
coperta da un panno pulito, lasciare il tutto in un luogo tiepido sino a
quando le dimensioni dell'impasto si saranno raddoppiate.

Ricetta/Processo
(| O
(Max) (Minuti)
KVC85 Chef | KVL85 Chef XL
*Ciotola da 5 Ciotolada 7
litri litri
Min Max Min Max
Impasto per Acqua calda [ 195g | 7559 | 1959 | 8959 Min 60
pane (con Farina 3509 | 1,36 kg | 350 g | 1,6 kg ! secondi
lievito duro) manitoba per 3-4
pane bianco
Lievito ad 69 229 69 259
azione rapida
Lardo 109 279 109 309
Sale 3g 149 39 16 g
Peso totale | 564 g |218kg | 564 g | 256 |[Impastare 60
kg nuovamente | secondi
alla
Velocita 1
Impasto Peso farina 2509 | 1,3kg | 250 g | 1,6 kg Min 60
con lievito 1 secondi
morbido Peso totale 478 9| 25kg | 478 g | 3]1kg 34
(arricchito Impastare 60
con burro e nuovamente | secondi
uova) alla
Velocita 1

Dimensioni uova = medie (peso 53 - 63 g).
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Montare e usare il paraschizzi

Fmare ﬁferimento alle illustrazioni

1 Sollevare la testa dell'impastatrice
finché non si blocca.

2 Montare la ciotola sulla base.

3 Spingere il paraschizzi all’interno
della parte inferiore della testa
dell'impastatrice in modo da

inserirlo completamente. La sezione
incernierata deve essere posizionata

come indicato.
4 Inserire l'utensile desiderato.

a1

® Mentre si miscela & possibile
aggiungere gli ingredienti
direttamente nella ciotola, dalla

sezione incernierata del paraschizzi.

® Non occorre togliere il paraschizzi
per cambiare gli utensili.

6 Rimuovere il paraschizzi sollevando
la testa dell'impastatrice e
spingendolo verso il basso.

Regolazione dei ganci di
miscelazione
Fare riferimento alle illustrazioni E

Frusta K e Frusta a filo

Gli utensili di miscelazione sono
impostati da produzione all'altezza
corretta per la ciotola fornita in
dotazione e non dovrebbero richiedere
alcuna regolazione.

Se tuttavia si desidera regolare questi

utensili di miscelazione, usare una chiave

inglese di dimensioni idonee:

TYPE KVC85 =15 mm
TYPE KVL85 =19 mm

Seguire poi le istruzioni seguenti:

1 Scollegare la spina del cavo elettrico

dalla presa di corrente.

2 Abbassare la testa della macchina e

inserire la frusta a filo o la frusta K.
3 Abbassare la testa della macchina.
Se lo spazio libero deve essere
modificato, sollevare la testa della
macchina e rimuovere l'utensile.

Abbassare la testa dell'impastatrice.

Idealmente, la Frusta a filo e la Frusta
K devono quasi toccare il fondo della
ciotola.

Con una chiave inglese idonea,
allentare il dado a sufficienza

per consentire la regolazione
dell'alberino. Per abbassare I'utensile
in modo da avvicinarlo al fondo della
ciotola, ruotare l'alberino in senso
antiorario. Per allontanare 'utensile
dal fondo della ciotola, ruotare
I'alberino in senso orario.

Serrare nuovamente il dado.
Montare l'accessorio sulla macchina
e abbassare la testa della macchina.
(Controllarne la posizione, facendo
riferimento ai punti precedenti).
Ripetere i passi precedenti

come necessario sino al corretto
posizionamento dell'accessorio.

Una volta ottenuto il corretto
posizionamento, stringere il dado.
Nota: La chiave inglese ¢ indicata
soltanto a scopo illustrativo.

Gancio impastatore

Questo utensile & impostato da
produzione e non dovrebbe richiedere
alcuna regolazione.

Per montare e rimuovere il
coperchio della testa
Fare riferimento alle illustrazioni

P
1
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Rimuovere i coperchi delle prese a
bassa e ad alta velocita.

Con il fermo premuto, sollevare il
coperchio della testa e farlo scorrere
in avanti.

Per montare un coperchio
alternativo, inserire i fermagli
all'estremita della copertura nei due
fori dell'uscita a bassa velocita.
Mentre si preme il fermo, spingere

il coperchio della testa in posizione
sulla testa del mixer.

Riporre i coperchi delle prese a bassa
velocita e ad alta velocita.



Assemblaggio della frusta
gommata

Fare riferimento alle illustrazioni

-

Montaggio del raschietto

® || raschietto € gia fornito montato e
deve essere sempre rimosso prima di
effettuare la pulizia.

1 Montare con cautela il raschietto
flessibile sull’'utensile sistemando
la base del raschietto nella fessura,
quindi inserire un lato nella
scanalatura prima di agganciare
delicatamente I'estremita in
posizione. Ripetere con l'altro lato.

Cura e Pulizia

® Spegnere sempre l'apparecchio e
scollegare la spina del cavo elettrico
dalla presa di corrente prima di pulire
il corpo motore.

® Dopo il primo utilizzo, sull'attacco
per le lavorazioni a bassa velocita
@ puod essere presente un po’ di
grasso. Questo € normale, basta
semplicemente pulirlo con un panno
umido.

Corpo motore, coperchi delle prese e

coperchio della testa

® Pulire con un panno umido e
asciugare.

® Non usare mai prodotti abrasivi né
immergere queste parti in acqua.

Ciotole

® |avarla a mano e asciugarla
completamente o lavarla in
lavastoviglie.

® Non usare mai una spazzola
metallica, lana d’acciaio o
candeggina per pulire la ciotola in
acciaio inossidabile. Per rimuovere il
calcare, usare aceto.

® Tenere lontano da fonti di calore
(piani cottura, forni, microonde).

Ganci di miscelazione e paraschizzi

® |avare a mano e asciugarli
completamente o lavarli in
lavastoviglie.

Ricetta

Marinata di prugne
185 g di miele liquido
25 g di prugne molli
25 m/ di acqua

1 Mettere tutti gli ingredienti nel mini
tritatutto/macinino. Refrigerare
durante la notte.

2 Montare I'accessorio sulla Kitchen
Machine.

3 Attivare impulso per 6 secondi.

4 Utilizzare come richiesto.

Manutenzione e assistenza
tecnica

® |n caso di qualsiasi problema relativo
al funzionamento dell’apparecchio,
prima di contattare il servizio
assistenza si consiglia di consultare
la sezione “Guida alla risoluzione
problemi”, o di visitare il sito
www.kenwoodworld.com.

® NB L’'apparecchio & coperto da
garanzia, nel rispetto di tutte le
disposizioni di legge relative a
garanzie preesistenti e ai diritti dei
consumatori vigenti nel Paese ove
I'apparecchio é stato acquistato.

® |n caso di guasto o cattivo
funzionamento di un apparecchio
Kenwood, si prega di inviare
o consegnare di persona
I'apparecchio a uno dei centri
assistenza KENWOOD. Per
individuare il centro assistenza
KENWOOD piu vicino, visitare il sito
www.kenwoodworld.com o il sito
specifico del Paese di residenza.




IMPORTANTI AVVERTENZE PER IL CORRETTO SMALTIMENTO DEL PRODOTTO Al
SENSI DELLA DIRETTIVA EUROPEA SUI RIFIUTI DI APPARECCHIATURE ELETTRICHE ED
ELETTRONICHE (RAEE)
Alla fine della sua vita utile il prodotto non deve essere smaltito insieme ai rifiuti urbani.
Deve essere consegnato presso gli appositi centri di raccolta differenziata predisposti dalle
amministrazioni comunali, oppure presso i rivenditori che offrono questo servizio.

Guida alla risoluzione dei problemi

Problema

Causa

Soluzione

La frusta a filo, frusta
K o frusta gommata
sbattono contro il
fondo della ciotola o
non raggiungono gli
ingredienti sul fondo
della ciotola.

’accessorio & posizionato
ad un’altezza sbagliata che
deve essere regolata.

Regolare l'altezza con una chiave
inglese idonea, fare riferimento
alla sezione “Regolazione degli
utensili”.

Impossibile montare
un accessorio per
lavorazione a bassa
velocita.

Verificare che I'accessorio
sia compatibile con il
modello di macchina. E
necessario un accessorio
dotato di sistema di
innesto a rotazione
(Modello KAX)

L’accessorio deve essere dotato di
per poter essere montato

sull'attacco.

Se le attrezzature di cui si dispone

si avvalgono di sistema di attacco

a barra (Bar Connection System)

si dovra utilizzare I'adattatore

KATOO2ME per inserirle mediante

'innesto a rotazione (Twist

Connection System) sullakitchen

machine.

Per maggiori informazioni, visitare il

sito www.kenwoodworld.com/twist.

‘Spia di impastatrice
pronta’ lampeggia
non appena si
inserisce la spina
della kitchen
machine nella presa
di corrente.

Il controllo della velocita
non & nella posizione ‘O’.

La testa del mixer & nella
posizione alzata o non &
bloccata correttamente

verso il basso.

Verificare e ruotare il controllo della
velocita nella posizione ‘O’

Controllare che la testa della
kitchen machine sia correttamente
bloccata verso il basso.
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Guida alla risoluzione dei problemi - Continua

Problema

Causa

Soluzione

La Kitchen Machine
si arresta durante |l
funzionamento.

Il display di pesatura
mostra il messaggio
di errore E26 o E27.

Attivazione della protezione

da sovraccarico o
surriscaldamento del
sistema.

Quantita massima
superata.

Scollegare il cavo elettrico

e verificare che non vi siano
ostruzioni o surriscaldamento.
Ruotare il controllo della velocita
sulla posizione “O” e riaccendere la
macchina.

Se la macchina non funziona,
rimuovere parte degli ingredienti
per ridurre il carico e riaccenderla.
Se il problema persiste, scollegare
il cavo elettrico e lasciare riposare
la macchina per 15 minuti. Inserire
nella presa e riavviare.

Se la macchina non si riavvia
dopo aver seguito la procedura
indicata in precedenza, contattare
il “Servizio Assistenza Clienti” per
richiedere ulteriore assistenza.

‘Spia di impastatrice
pronta’ spenta
mentre la spina della
Kitchen Machine &
inserita nella presa.

L'impastatrice é stata
collegata per oltre 30
minuti senza funzionare
per cui € entrata in
modalita Stand-by.

Ruotare il selettore di velocita sulla
posizione ‘min’ e poi su ‘O’ per
resettare l'apparecchio

Funzione di pesatura

|l display si blocca su
[----1

Lo schermo si blocca
durante l'operazione.

Lo schermo del display
mostra una lettura
negativa perché il display
non & "azzerato” e gli
ingredienti o la ciotola
sono stati rimossi.

La quantita pesata e
troppo piccola.

Funzionamento normale.

Azzerare lo schermo o sostituire
gli ingredienti mancanti o
rimontare la ciotola.

Per quantita piccolissime usare un
cucchiaino e un cucchiaio come
misure.

Il peso in display &
cambiato.

Il blocco motore si &
spostato durante il
funzionamento.

Posizionare sempre la kitchen
machine su una su-perficie piana e
asciutta prima di pesare.

Non spostare la Kitchen Machine
durante l'operazione della funzione
di pesatura.

Azzerare il display prima di pesare
gli ingredienti successivi.
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Guida alla risoluzione dei problemi - Continua

Problema

Causa

Soluzione

Lo schermo del
display é spento

La kitchen machine non &
collegata.

Il display si spegne
automaticamente se la
stessa lettura del peso
viene mostrata dopo 5
minuti.

Collegare I'apparecchio.
Premere una volta il pulsante ON/
ZERO e il display si illuminera.

Il display mostra [O
- Ld]

Funzione di pesatura
sovraccarica

Forza eccessiva applicata
alla kitchen machine.

Non superare la capacita massima
di pesatura di 6 kg.

Non sottoporre la kitchen machine
a forza eccessiva in quanto cid
potrebbe danneggiare il sensore di
pe-satura.
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Antes de ler, por favor desdobre a primeira pagina, que contém as ilustracées

Conheca a sua Maquina de Cozinha Kenwood

Parabéns por ter adquirido uma Kenwood. Com um leque t&o variavel de acessorios
disponiveis, a sua Kenwood é mais do que uma simples batedeira. E simplesmente
a Maquina de Cozinha por exceléncia. Esperamos que lhe proporcione verdadeiros
momentos de prazer.

Robusta. Confidvel. Versatil. Kenwood.

Seguranca

® | cia atentamente estas instrucdes e guarde-as para
consulta futura.

® Retire todas as embalagens e eventuais etiguetas.

® Se a ficha ou o cabo eléctrico estiver danificado,
por razbes de seguranca deve ser substituido pela
Kenwood ou por um reparador Kenwood autorizado
para evitar qualquer perigo.

® Rode o controlo de velocidade para a posicao “O”
de desligado e retire o cabo da tomada eléctrica
antes de levantar ou retirar qualguer utensilio/
acessorio, depois de utilizar e antes de limpar.

® Mantenha os dedos, cabelo, joias, roupa larga, etc.
e utensilios afastados das partes moveis e dos
acessorios colocados.

® Nunca deixe o aparelho a funcionar sem vigilancia.

® Nunca utilize o aparelho danificado. Mande-o
examinar ou reparar: ver a seccao “Assisténcia e
cuidados ao cliente”.

e Nunca opere a Maquina de Cozinha com a cabeca
na posicao levantada.

® Nunca meta os seus dedos, etc., na dobradica.

® Nunca deixe o cabo eléctrico pendurado de forma a
gue uma crianca o possa puxar.

® Nunca deixe a unidade motriz, o cabo eléctrico ou a
ficha eléctrica apanharem humidade.

® Nunca utilize um acessorio nao autorizado ou mais
do que um acessorio ao mesmo tempo.

® N3o exceda as quantidades mencionadas no quadro
de quantidades maximas recomendadas.
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Quando utilizar um acessorio, leia e siga as
instrucdes de seguranca, que acompanham o
aparelho.

Este aparelho € pesado, tenha cuidado quando

o levantar. Confirme que a cabeca do aparelho
esta correctamente fechada na posicao baixa e
gue a taca, utensilios, tampas das entradas e cabo
eléctrico estdo também seguros antes de levantar o
aparelho.

Tenha cuidado guando remover 0s acessorios da
taca depois de utilizar durante algum tempo porgue
poderao estar quentes.

As criancas devem ser vigiadas para garantir que
nao brincam com o aparelho.

Nao mexa ou levante a cabeca da batedeira com
um acessorio colocado uma vez a sua Maguina de
Cozinha pode ficar instavel.

Quando deslocar o aparelho segure-o sempre pela
base do pedestal e pela cabeca da batedeira. NAO
levante ou transporte o aparelho pelas pegas da
taca.

N&o ponha a funcionar o seu aparelho perto

da beira da bancada de trabalho e ndao apligue
demasiada forca num acessorio quando colocado
uma vez que isso pode destabilizar a unidade e
fazé-la cair podendo provocar ferimentos.

O cabo eléctrico curto € usado para reduzir o risco
de se enredar ou de se tropecar nele. Pode usar
uma extensao se tiver cuidado na sua utilizacao.
Se usar uma extensao: 1) A classificacao eléctrica
marcada Nno cabo deve ser igual ou superior a
classificacado eléctrica marcada no electrodoméstico;
e 2) O cabo deve estar disposto de forma a que
nao haja o risco de se tropecar nele ou ser puxado
por criancas. 3) A extensao deve ser um cabo com
3 fios eléctricos sendo um deles a ligacao a terra.
Pode encontrar a classificacao eléctrica na base da
unidade.

Os electrodomeésticos podem ser utilizados por
pessoas com capacidades mentais, sensoriais

ou fisicas reduzidas, ou com falta de experiéncia
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ou conhecimento, se forem supervisionadas ou
instruidas sobre o0 uso do electrodomeéstico de
forma segura e se compreenderem 0S riscos
envolvidos.

O uso inapropriado do seu electrodomeéstico pode
resultar em ferimentos.

Este electrodomeéstico nao pode ser usado por
criancas. Mantenha o electrodomeéstico e o
respectivo fio eléctrico fora do alcance de criancas.
A capacidade maxima esta baseada no acessorio
mini picadora/moinho que leva a maior quantidade.
Outros acessorios podem levar menos quantidade.

Apenas KVC85

Nunca utilize o resguardo contra salpicos com a
taca de 3,5L. O resguardo contra salpicos é apenas
apropriado para utilizar com a taca de 5L

Nao insira um utensilio da taca na maquina de
cozinha enquanto a taca de 3,5L estiver guardada
dentro da taca de 5L.

Para amassar massa para pao use apenas a taca de
5L.

Apenas KVL85

Nunca utilize o resguardo contra salpicos com a
taca de 5L. O resguardo contra salpicos € apenas
apropriado para utilizar com a taca de 7L.

Nao insira um utensilio da taca na maquina de
cozinha engquanto a taca de 5 L estiver guardada
dentro da taca de 7 L.

Para amassar massa para pao use apenas a taca de
7L.

Use o aparelho apenas para o fim domeéstico a que
se destina. A Kenwood nao se responsabiliza caso
0 aparelho seja utilizado de forma inadequada, ou
caso estas instrucdes ndo sejam respeitadas.

Antes de ligar a corrente
® Certifique-se de que a corrente eléctrica que vai utilizar corresponde a indicada na parte

de baixo da maquina.

® [Este aparelho estd conforme com a Directiva n.21935/2004 da Comunidade Europeia

sobre materiais concebidos para estarem em contacto com alimentos.
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Antes de utilizar pela primeira vez
® |ave todos os componentes: ver a
seccdo “Cuidados e limpeza”.

Legenda
Entradas para acessorios

(D Entrada de alta velocidade
(@ Entrada de baixa velocidade
(® Encaixe para os utensilios da taca

Batedeira

Tampa da entrada de alta
velocidade

Cabeca da batedeira

Luz indicadora de batedeira pronta
a utilizar

Controlo de velocidade

Alavanca de desengate da cabeca
Unidade motriz

Balanca com pesagem facil

a ecra

b botdo “on/zero”

c botao “kg/Ib”

Taca

P@E®E O O

Tampa da entrada de baixa
velocidade

Tampa da cabeca

Batedor K

Batedor de Pinha

Batedor de gancho
Varinha batedora

Espatula

PERROPEE® 6

Resguardo contra salpicos

Nota: A chave de bocas mostrada na
imagem é apenas para fins ilustrativos e
néo é fornecida na embalagem.

Acessdrios opcionais
E disponibilizado pela Kenwood um
vasto leque de acessorios opcionais que

pode utilizar na sua Maquina de Cozinha.

Para ver e poder adquirir qualguer dos
acessorios opcionais disponiveis para
a sua Maquina de Cozinha consulte
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por favor o folheto incluido na sua
embalagem ou visite o site da Kenwood,
www.kenwoodworld.com.

Nota: Acessdrios para a entrada de
baixa velocidade

A entrada de baixa velocidade do

seu modelo de Maquina de Cozinha
apresenta o Sistema de Conexao Twist.
Estd preparada para receber acessorios
com o Sistema de Conexdo Twist.
Quando adquirir novos acessorios para
a entrada de baixa velocidade deve
sempre confirmar a compatibilidade
com a sua Maqguina de Cozinha. Todos
0s acessorios com o Sistema de
Conexao Twist podem ser identificados
através do codigo do produto

gue comeca com KAX e também

pelo logdtipo Twist @ visivel na
embalagem. Para mais informacgodes,
visite: www.kenwoodworld.com/twist.
Se ja possui acessorios com o Sistema
de Conexao de Barra precisa de
utilizar o adaptador KATOO2ME para os
ligar ao Sistema de Conexao Twist @
da sua Maquina de Cozinha.

Para mais informagdes, visite:
www.kenwoodworld.com/twist.

Para Usar a Sua Maqguina de
Cozinha
Consulte as llustragoes - n

1 Puxe para baixo a alavanca de
levantar a cabeca e levante a cabeca
da batedeira até prender.

2 Coloque a taca e rode no sentido
horario para a prender.

3 Cologue o utensilio desejado no
encaixe para os acessorios. Depois
empurre-o para cima e rode-o para o
fixar.

Nota: Se o batedor K ou o batedor
de pinha n&o estiver a apanhar os
ingredientes que se encontram no
fundo da taga, consulte a secgcdo
“Ajustar o utensilio”.



4 Baixe a cabeca da batedeira
puxando para baixo a alavanca de
libertacdo da cabeca e baixando a
cabeca da batedeira até prender.

5 Ligue a corrente eléctrica. Ponha
a maquina a funcionar rodando
o controlo de velocidade para a
velocidade desejada. Use a posicéo
de Impulso (P) para pegquenos
accionamentos a velocidade maxima.

6 Apos a utilizagéo, coloque
novamente o controlo de velocidade
na posicado "O” (OFF) e desligue a
Maquina de Cozinha da corrente
eléctrica.

7 Liberte o utensilio rodando-o na
direc¢cdo dos ponteiros do reldgio
para o desengatar e depois retire-o.

Dicas

® A funcdo de envolver ‘/’ pode ser
usada para envolver ingredientes
leves em misturas pesadas como por
exemplo, suspiros, mousses, doces
de frutos com natas batidas, Pao-
de-l0, soufflés e para misturar farinha
e fruta em preparados para bolos.
A batedeira vai funcionar a uma
velocidade baixa constante.

Importante

Assegure-se de que os utensilios da taca
NAO estdo colocados ou guardados
dentro dela quando utiliza outras
entradas para acessorios.

Para Usar a Funcédo de
Pesagem
Consulte as llustragées -

1 Cologue a taga.

2 Prima o bot&o “on/zero”, o ecra pisca

---- seguido de O

3 Prima o botdo “kg/Ib” para
seleccionar as gramas ou ongas.
O ecra volta por defeito para kg/g
guando se liga a primeira vez.

® O aparelho pesa com aumentos de
peso de 1g; recomendamos que para
pesar quantidades mais pequenas
utilize as medidas colher de chd/
colher de sopa.

® Para repor a zeros prima o bot&o
“on/zero” uma vez.

4 Pese os ingredientes necessarios
directamente na taca.

Nota: Coloque sempre o aparelho numa
superficie seca, plana e estavel antes

de pesar. Nao faca forca na batedeira

ou na taca enquanto pesa uma vez que
isso afectard a precisdo da balanca. A
funcéo de pesagem pode ser usada com
a cabeca da batedeira levantada ou em
baixo.

Temporizador com contagem
crescente

® Durante o funcionamento o ecra
funciona automaticamente como
um temporizador em contagem
crescente.

® O temporizador faz uma contagem
crescente até 30 minutos e pausa
(durante e até 30 segundos) sempre
gue o controlo de velocidade for
rodado para a posi¢do “O”.

® Para repor o temporizador a zeros
guando a maqguina esta a trabalhar,
prima o bot&o “on/zero”.



Quadro de Utilizacdo Recomendada

+ Os seguintes tempos de processamento sao apenas indicativos e variardo de
acordo com a receita e os ingredientes utilizados.

Batedor K
Para fazer bolos, biscoitos, massa, glacé, recheios, éclairs e puré de
batata.

Dicas e Sugestoes

« Para evitar salpicos aumente gradualmente a velocidade.

» Para incorporar totalmente todos os ingredientes pare
frequentemente a maquina e rape para baixo com a espatula os
lados da taga.

* Use ingredientes frios para a massa a ndo ser que a receita diga o
contrario.

Receita/Processo ﬁ 0 \ @

(Max) (Minutos)
KVC85 Chef |KVL85 Chef XL
3,5L *SL *5L 7L

Pastéis e Pesode| 340 g | 680g |500g| 910 g Min — 1 2
Biscoitos Farinha

- envolver

gordura em

farinha

Preparados Peso 800 g| 2kg 2 kg 4 kg | Min = Max | 45 -60 seg.

completos para | Total
bolos (Misturas
compradas)

Varinha Batedora
Para bater e misturar ingredientes macios.

Dicas e Sugestoes

» Para evitar salpicos aumente gradualmente a velocidade.

* Quando bater gordura (manteiga ou margarina) e agucar para
bolos, utilize-a a temperatura ambiente ou amoleca-a primeiro.

Receita/Processo ﬁ rN
N O

(Max) (Minutos)
KVC85 Chef |KVL85 Chef XL
3,5L *SL *SL 7L

Bater manteiga/ 890 g |26kg| 18kg |4,5kg| Mn— Max 4
margarina e agucar

Bater ovos em misturas Min — Max 1-4
para bolos

Incorporar farinha, frutos, Min = 1 30 - 60 seg.
etc.

Tamanho dos ovos usados = Classe M (Peso 53g - 639).

* A capacidade maxima € mais baixa quando se utiliza a taca de 5L na magquina modelo
KVL85. Isto porque se estd a utilizar uma taca de menor capacidade com utensilios de
taca para o tamanho da Chef XL.
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Quadro de Utilizacdo Recomendada

* Os seguintes tempos de processamento sdo apenas indicativos e variardo de
acordo com a receita e os ingredientes utilizados.
* Para obter melhores resultados quando faz bolos, utilize sempre manteiga ou
margarina a temperatura ambiente.

Batedor de Pinha
Para ovos, natas e suflés.

Importante
» Para evitar salpicos aumente gradualmente a velocidade.
* Nao utilize o batedor de pinha para misturas pesadas (misturas
completas para bolos, bater gordura com aclicar) pois pode
danifica-lo.
» Consegue melhores resultados se os ovos estiverem a temperatura
ambiente.
Antes de bater as claras de ovo, certifique-se que ndo existe gordura
ou gema de ovo no batedor de pinha ou na taca.

Receita/Processo

a

(7

O

(Max) (Minutos)
KVC85 Chef KVL85 Chef XL
3,5L *SL *SL 7L
Claras de ovos 6 12 8 16 V-2
210 420 280 560
. . i (210 9) |( P | P | 9 Min —» Max

Batido esponjoso (Pdo- | 620 g 930 g 620 g 930 g 4 -6

de-16)

Bater Natas 0,35L 1L 0,5L 2L Min = 4-6 | 17%2-3

Maionese 2 Gemas de ovo Max 1-1%

» Para obter melhores 109 Mostarda
resultados rape 200 ml Oleo vegetal
para baixo os lados
da taca depois de
adicionar o azeite
e processe durante
mais 10 segundo a
velocidade max.

Massa de Panquecas 250 g Farinha Velocidade 1

» Adicione primeiro a 500 g Leite “min”
farinha e depois os 200 g Ovos durante
ingredientes humidos. 10 seq.

* Misture os Aumentar
ingredientes na depois para
velocidade minima. a velocidade

“max”
durante 45 -
60 seg.

Tamanho dos ovos usados = Classe M (Peso 53g - 639).
Natas para bater usadas = Natas Frescas para Bater com minimo de 38% de matéria

gorda (M.G.).

* A capacidade maxima € mais baixa quando se utiliza a taca de 5L na maguina modelo
KVL85. Isto porque se estd a utilizar uma taca de menor capacidade com utensilios de
taca para o tamanho da Chef XL.

73




Quadro de Utilizacdo Recomendada

* Os seguintes tempos de processamento s&o apenas indicativos e variardo de
acordo com a receita e os ingredientes utilizados.

Batedor de Gancho
Para Misturas com Fermento de Padeiro

Dicas e Sugestoes

Importante

- Utilize a maior tagca fornecida com a sua maqui-na para amassar
massa.
KVCS8S5 - Taga de 5L
KVLS8S5 - Taca de 7L

» Nunca exceda as capacidades maximas mencionadas - pode
sobrecarregar a maquina.

» Se ouvir que a batedeira estd a funcionar com dificuldade, desligue e
remova metade do preparado e bata cada metade em separado.

* Os ingredientes misturam-se melhor se colocar em primeiro lugar o
liquido.

Fermento

* Fermento de Padeiro seco (do tipo gque precisa de ser preparado):
deite a dgua guente na taca. Adicione depois o fermento e o acucar e
deixe repousar cerca de 10 minutos até espumar.

* Fermento de Padeiro fresco: esfarele-o para a farinha.

» Outros tipos de fermento de padeiro: siga as instrucdes do fabricante.

* Ponha a massa num saco plastico untado com gordura ou numa taca
coberta com um pano de cozinha. Deixe levedar num local morno até
duplicar de tamanho.

Receita/Processo rN
Z2ENC)
(Max) (Minutos)
KVC85 Chef | KVL85 Chef XL
*Taca de 5L Taca de 7L
Min Max Min Max
Massa para Agua Morna | 195g | 7559 | 195g | 895 g Min 60 seg.
Pao (massa - - 1 3-4
levedada Farmha6g|po 3509 | 1,36 kg | 350 g | 1,6 kg
dura)
Fermento de 69 229 69 259
Padeiro de
Accdo Rapida
Banha 109 27 9 109 309
Sal 39 14 g 39 169
Peso Total 564 g | 218 kg |564g| 256 |Reamassarna| 60 seg.
kg Velocidade 1
Massa Peso de 250 g | 1,.3kg | 250 g | 1,6 kg Min 60 seg.
levedada Farinha 1 3-4
mole |peso Total 478 g | 25kg | 478 g | 31kg
(enriquecida
com Reamassarna | 60 seg.
manteiga/ Velocidade 1
margarina e
ovVOoS)

Tamanho dos ovos usados = Classe M (Peso 53g - 639).
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Para inserir e utilizar o seu
resguardo contra salpicos
Consulte as llustragoes m - m

1 Eleve a cabeca da batedeira até esta

prender.

2 Cologue a taca na base.

3 Instale o resguardo contra salpicos,
empurrando-o até estar bem
encaixado na parte inferior da
cabeca da batedeira. A sec¢do
articulada deve ser posicionada tal
como ilustrado.

4 Introduza o acessoério pretendido.

Baixe a cabeca da batedeira.

® Durante a mistura, os ingredientes

6]

podem ser adicionados directamente

a taca através da seccao articulada
do resguardo contra salpicos.
® N&o é preciso retirar o resguardo

contra salpicos ao trocar os acessorios.

6 Remova o resguardo contra salpicos
levantando a cabeca da batedeira e
empurrando-o para baixo.

Ajuste do Utensilio
Consulte as llustragées E

Batedor de Pinha e batedor de Pinha
A altura dos utensilios na taca sao

regulados na fabrica para que ndo sejam

necessarios ajustes.

Contudo, se deseja ajustar o utensilio,

use uma chave de bocas adequada:

TYPE KVC85 =15 mm

TYPE KVL85 =19 mm

Depois siga as instrucdes seguintes:

1 Desligue o aparelho da corrente.

2 Levante a cabeca da batedeira
e insira o batedor de pinha ou a
varinha.

3 Baixe a cabeca da batedeira. Se a
folga precisar de ser reajustada,
levante a cabeca da batedeira e
remova o utensilio. O ideal € que o
utensilio quase toque o fundo da
taca.
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4 Utilizando uma chave de bocas
de tamanho correcto, liberte um
pOUCO a porca para reajustar
suficientemente o eixo. Para baixar o
utensilio mais para o fundo da taca,
gire o eixo na direccdo contraria
a dos ponteiros do reldgio. Para
levantar o utensilio para que este ndo
togue no fundo da taca, gire o eixo
na direccdo dos ponteiros do reldgio.

5 \Volte a apertar a porca.

6 Coloque o utensilio na batedeira e
baixe a cabeca desta. (Confirme a
posicao, ver o ponto acima).

7 Repita, se necessario, 0s passos
anteriores até que o acessorio
esteja na posi¢cao correcta. Uma
vez conseguida a posi¢cdo correcta,
aperte a porca de forma segura.

® Nota: A chave de bocas mostrada
na imagem € apenas para fins
ilustrativos e n&o é fornecida na
embalagem.

Batedor de gancho
Este utensilio é fixo de fabrica e ndo
deve precisar de ajuste.

Retirar e Colocar a Tampa da
Cabeca
Consulte as llustragdes E -

1 Retire as tampas das entradas de
baixa e alta velocidade.

2 Com o clipe de fixagdo premido,
levante a tampa da cabeca e deslize
para a frente.

3 Para encaixar uma tampa de cabeca
alternativa, insira a lingueta da parte
de tras da tampa da cabec¢a nos
dois buracos da entrada de baixa
velocidade.

4 Enqguanto prime o clipe de fixacéo,
empurre para baixo a tampa da
cabeca fixando-a na cabeca da
batedeira.

5 Volte a colocar as tampas das
entradas de baixa e alta velocidade.



Para Montar a Varinha
Batedora
Consulte as llustragoes -

Colocar a Lamina na Varinha Batedora

® A ldmina da varinha é fornecida ja
montada e deve ser sempre retirada
antes de limpar.

1 Coloque com cuidado a lamina flexivel
da varinha na ferramenta encaixando a
base da lamina no encaixe, em seguida
encaixe um lado na ranhura antes de
cuidadosamente prender até ao final
do utensilio. Repita 0 mesmo processo
do outro lado.

Cuidados e Limpeza

® Desligue sempre e retire o cabo
eléctrico da tomada antes de limpar.

® Pode aparecer alguma gordura na
entrada de baixa velocidade @)
guando a usar pela primeira vez. Isto &
normal - limpe-a simplesmente.

Unidade Motriz, Tampas das Entradas e
Tampa da Cabeg¢a
® Limpe com um pano humido e seque

em seguida.

® Nunca submerja em agua ou use
abrasivos.

Tacas

® |ave a mao e depois seque ou lave na
maquina da loiga.

® Nunca use uma escova metalica,
esfregdo de aco ou lixivia para limpar
a sua taca de aco inoxidavel. Utilize
vinagre para remover o calcario.

® Mantenha-a afastada de fontes
de calor (discos do fogéao, forno,
microondas).

Utensilios e Resguardo contra Salpicos
® |ave a mao e depois seque ou lave na
maquina da loica.
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Receita

Marinada de Ameixas
185g de mel liquido claro
25g de ameixas macias
25ml de dgua

1 Cologue todos os ingredientes na
mini picadora/moinho. Cologue no
frigorifico de um dia para o outro.

2 Insira o acessdrio na Maquina de
Cozinha.

3 Ligue em impulso durante 6 segundos.

4 Utilize a gosto.



Assisténcia e cuidados ao cliente

® Se tiver qualguer problema ao utilizar o seu aparelho, antes de telefonar para a
Assisténcia consulte a seccdo “"Guia de avarias” do Manual ou visite o site da Kenwood em
www.kenwoodworld.com.

® Salientamos que o seu produto estd abrangido por uma garantia, em total conformidade
com todas as disposicdes legais relativas a quaisquer disposi¢cdes sobre garantias e com
os direitos do consumidor existentes no pais onde o produto foi adquirido.

® Se 0 seu produto Kenwood funcionar mal ou Ilhe encontrar algum defeito, agradecemos
gue o envie ou entregue num Centro de Assisténcia Kenwood autorizado. Para encontrar
informacdes actualizadas sobre o Centro de Assisténcia Kenwood autorizado mais
proximo de si, visite por favor o site www.kenwoodworld.com ou o website especifico do
seu pals.

® Concebido e projectado no Reino Unido pela Kenwood.
® Fabricado na China.

ADVERTENCIAS PARA A ELIMINAGCAO CORRECTA DO PRODUTO NOS TERMOS DA
DIRECTIVA EUROPEIA RELATIVA AOS RESIDUOS DE EQUIPAMENTOS ELECTRICOS E
ELECTRONICOS (REEE)

No final da sua vida util, o produto ndo deve ser eliminado conjuntamente com os residuos
urbanos.

Pode ser depositado nos centros especializados de recolha diferenciada das autoridades locais,
ou junto dos revendedores gque prestem esse servico.
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Guia de avarias

Problema

Causa

Solugao

O batedor de pinha
ou batedor K toca
no fundo da taca
ou ndo chega aos
ingredientes do
fundo da taca.

O utensilio ndo esta a
altura correcta e precisa de
ser ajustado.

Ajuste a altura do utensilio usando
uma chave de bocas de tamanho
correcto - ver a sec¢do “Ajuste do
Utensilio”.

O acessorio para a
baixa velocidade ndo
pode ser inserido.

Confirme que o seu
acessorio é compativel
para ser usado no seu
modelo de maquina. O
Sistema de conexao Twist
necessita de (Modelo KAX)

O acessorio deve ter o sistema de
conexao twist KAX colocado
na entrada.

Se ja possui acessorios com o
Sistema de Conexdo de Barra
precisa de utilizar o adaptador
KATOO2ME para os ligar ao
Sistema de Conexdo Twist da sua
Maquina de Cozinha.

Para mais informagades, visite:
www.kenwoodworld.com/twist

A “luz indicadora
de batedeira pronta
a utilizar pisca
quando a Maquina
de Cozinha é ligada
pela primeira vez a
corrente eléctrica.

O controlo de
velocidadenao esta na
posicdo “O”.

A cabeca da batedeira
estd levantada ou n&o esta
presa correctamente em
baixo.

Cologue o controlo de velocidade
na posicdo “O”.

Verifique se a cabeca da Maqguina
de Cozinha esta correctamente
presa em baixo.

A Maquina de
cozinha para durante
o funcionamento.

O ecra de pesagem
mostra a mensagem
de erro E26 ou E27.

Foi activado o sistema de
proteccdo de sobrecarga
ou de sobreaquecimento.
Excedida a capacidade
maxima.

Desligue da corrente eléctrica e
confira que ndo ha obstrucédo ou
sobrecarga.

Rode o controlo de velocidade
para a posicdo “O” e recomece.

Se a maquina ndo comecar a
funcionar, remova parte dos
ingredientes da taca para reduzir a
carga e recomece.

Se isto n&o resolver o problema,
desligue da corrente e espere

15 minutos. Ligue novamente a
corrente e volte a seleccionar a
velocidade.

Se mesmo assim a maguina nao
recomegar a trabalhar, consulte
“Cuidados ao Cliente” da Kenwood
para mais conselhos.
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Guia de avarias (continuacdo)

Problema

Causa

Solugado

A “Luz indicadora

de batedeira pronta
a utilizar” esta
desligada, embora a
maquina esteja ligada
a corrente eléctrica.

A Maquina de Cozinha
esteve ligada a corrente
mais de 30 minutos sem
ser posta a funcionar e
entrou em modo de espera.

Rode o controlo de velocidade
para o "min” e depois para o “O”
para reiniciar a maquina.

Fun¢do de pesagem

O ecra blogueia em
[----]

O ecré bloqueia enquanto
em funcionamento.

O ecrd mostra uma leitura
negativa porque nao

foi reposto a zeros e os
ingredientes ou a taca
foram retirados.

A quantidade pesada ¢é
muito pequena.

Funcionamento normal.

Reponha o ecra a zeros, recolo-
que os ingredientes que faltam ou
recologue a taca.

Utilize colheres de cha e colheres
de sopa para medir quantidades
muito peguenas.

O peso mudou no
ecra

A unidade de alimentacdo
foi mexida durante a
operacao.

Coloque sempre a Maquina de
Cozinha numa superficie seca e
plana antes de pesar.

N&o mova a Maquina de Cozinha
enqguanto estiver a funcionar na
funcdo de pesagem.

Coloque o visualizador a zeros
antes de pesar os ingredientes
seguintes.

O ecré esta desligado

Maquina de cozinha
deligada da corrente
eléctrica.

O ecré desligar-se-a
automaticamente se estiver
a mostrar o mesmo peso
apos 5 minutos.

Ligue o aparelho a corrente.

Prima o botdo "on/zero” uma vez e
o ecra de informacdo acende-se.

O ecra mostra
[O-Ld]

A funcédo de pesagem
ultrapassa o peso.

Forca excessiva aplicada a
Maquina de Cozinha.

N&o exceda a capacidade maxima
de pesagem de 6 Kg.

N&o sujeite a Maquina de Cozinha
a forca excessiva uma vez que
pode danificar o sensor de
pesagem.
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Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las ilustraciones

Conozca su Robot de Cocina Kenwood

Felicidades por la compra de un aparato Kenwood. Con una gama tan amplia de
accesorios disponibles, es mas que una simple mezcladora. Es un robot de cocina de
Ultima generacion. Esperamos que lo disfrute.

Resistente. Fiable. Versatil. Kenwood.

Segumdad

Lea estas instrucciones atentamente y guardelas
para poder utilizarlas en el futuro.

Quite todo el embalaje vy las etiquetas.

Si el enchufe o el cable estan danados, por razones
de seguridad, deben ser sustituidos por Kenwood o
por un técnico autorizado por Kenwood para evitar
posibles riesgos.

Gire el control de velocidad a la posicion de
apagado “O” y desenchufe el aparato antes de
acoplar o quitar utensilios/accesorios, después de
su uso y antes de limpiarlo.

Mantenga las joyas, cabello, partes del cuerpo vy
ropa amplia lejos de las partes moviles y de los
accesorios acoplados.

Nunca deje el robot de cocina desatendido cuando
esté en funcionamiento.

Nunca utilice un aparato danado. Para solicitar que
lo revisen o lo reparen, consulte la seccion “Servicio
técnico y atencion al cliente”.

Nunca ponga el robot de cocina en funcionamiento
con el cabezal levantado.

No ponga nunca los dedos, etc, en el mecanismo de
bisagra.

Nunca deje que el cable de alimentacion eléctrica
cuelgue de un lugar donde un nifo pueda cogerlo.
No permita que la unidad de potencia, el cable o el
enchufe se mojen.

Nunca utilice un accesorio no autorizado o mas de
un accesorio a la vez.

Nunca sobrepase las cantidades indicadas en la
tabla de capacidades maximas.
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Al usar un accesorio, lea y siga las instrucciones de
seguridad que se facilitan con el mismo.

Tenga cuidado al levantar este aparato ya que

pesa mucho. Asegurese de gque el cabezal este
correctamente fijado y en posicion bajada, vy de
qgue el bol, los utensilios, las tapas de las salidas vy el
cable estén bien sujetos antes de levantarlo.

Tenga cuidado al quitar utensilios del bol después
de un uso prolongado ya que pueden calentarse.
Los nifos deben ser vigilados para asegurarse de
gue no jueguen con el aparato.

No mueva ni levante el cabezal de la mezcladora
con un accesorio acoplado ya que ello podria
afectar a la estabilidad del robot de cocina.

Al mover el aparato, cojalo siempre por la base del
pedestal y el cabezal de la mezcladora. NO levante
ni transporte el aparato por el asa del bol.

No ponga el aparto en funcionamiento cerca del
borde de la encimera ni sobresaliendo de ella, y no
apligue demasiada fuerza al colocar un accesorio
ya que esto puede afectar a la estabilidad de la
unidad y hacer que vuelgue, lo que podria producir
lesiones.

El cable de alimentacion corto se utiliza para reducir
el riesgo de enredarse o tropezar. Pueden utilizarse
cables de extension si se hace con precaucion. Si
se utiliza un cable de extension: 1) la capacidad
eléctrica del cable de extension debe ser al menos
igual a la del aparato; v (2) el cable se debe colocar
de forma que no cuelgue de la encimera o de la
mesa, donde los nihos puedan manipularlo o pueda
provocar tropiezos accidentalmente. 3) El cable

de extension debe ser del tipo de toma a tierra de
tres cables. La capacidad eléctrica del aparato esta
indicada en la base del mismo.

Este aparato puede ser utilizado por personas

con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
disminuidas o con falta de experiencia o
conocimientos si han recibido instrucciones o
supervision en relacion con el uso del aparato de
forma segura y si entienden los peligros que ello

81



implica.

El uso incorrecto de su aparato puede producir
lesiones.

Este aparato no debe ser utilizado por nifos.
Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de
los niRos.

La potencia maxima se establece segun el accesorio
minipicadora/molinillo que requiera la mayor fuerza.
Es posible que otros accesorios requieran menos
potencia.

KVC85 solamente

Nunca utilice el antisalpicaduras con el bol de 3,5 I.
El antisalpicaduras solo se puede utilizar con el bol
de 5 I.

No acople un utensilio del bol al robot de cocina
cuando el bol de 3,5 | esté apilado dentro del bol
de 5 I.

Para amasar masa de pan use unicamente el bol
de 5 1.

KVL85 solamente

Nunca utilice el antisalpicaduras con el bol de 5 |. El
antisalpicaduras solo se puede utilizar con el bol de 7 I.
No acople un utensilio del bol al robot de cocina
cuando el bol de 5 | esté apilado dentro del bol

de 7 1.

Para amasar masa de pan use unicamente el bol
de 7 1.

Utilice este aparato unicamente para el uso
domeéstico al que esta destinado. Kenwood no se
hara cargo de responsabilidad alguna si el aparato
se somete a un uso inadecuado o si No se siguen
estas instrucciones.

Antes de enchufar el aparato
® Asegurese de que el suministro de energia eléctrica sea el mismo que el que se muestra

en la parte inferior del aparato.

® Este dispositivo cumple con el reglamento (CE) n.21935/2004 sobre los materiales y

objetos destinados a entrar en contacto con alimentos.
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Antes de utilizar el aparato por primera

vez

® | ave las piezas: consulte la seccion
“Cuidado vy limpieza”.

Descripcion del aparato
Salidas de los accesorios

() salida de alta velocidad
(@ Salida de baja velocidad
(® Toma de los utensilios del bol

Mezcladora

Tapa de la salida de alta velocidad
Cabezal de la mezcladora

Luz indicadora de mezcladora
preparada

Dial de control de velocidad
Palanca para soltar el cabezal
Unidad de potencia

Bdscula Easyweigh

a pantalla

b boton On/Zero

c boton kg/Ib

Bol

Tapa de la salida de baja velocidad

PO OO

Protector del cabezal
Batidor K

Batidor de varillas
Gancho de amasar
Paleta batidora
Espatula

GIGICIGIGISIGIOIC)

Antisalpicaduras

Nota: la llave inglesa se muestra
unicamente a titulo ilustrativo y no se
suministra en el paquete.

Accesorios opcionales

Hay disponible una gama de accesorios
opcionales para usarlos con su robot de
cocina. Consulte el folleto de accesorios
que se incluye en su paguete o visite la
pagina www.kenwoodworld.com para
ver la gama completa y como comprar
un accesorio no incluido en su paquete.
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Nota: accesorios de la salida de baja
velocidad

La salida de baja velocidad de su
modelo de robot de cocina ofrece

el sistema de conexion Twist (Twist
Connection System) Esta disefada para
aceptar accesorios con el sistema de
conexion Twist.

Cuando compre accesorios nuevos
para la salida de baja velocidad, debe
comprobar la compatibilidad con su
robot de cocina. Todos los accesorios
con el sistema de conexion Twist se
pueden identificar por el cddigo de
producto que empieza por KAX y
también por el logotipo Twist que
aparece en el embalaje. Para obtener
mas informacion visite la pagina
www.kenwoodworld.com/twist.

Si tiene accesorios con el sistema de
conexion de barra (Bar Connection
System) deberd utilizar el adaptador
KATOO2ME para conectarlos al sistema
de conexion Twist de su robot de
cocina.

Para obtener mas informacion visite la
pdgina www.kenwoodworld.com/twist.

Usar el robot de cocina
Consulte las ilustraciones - n

1 Empuje la palanca para levantar
el cabezal hacia abajo y levante el
cabezal de la mezcladora hasta que
quede blogueado.

2 Cologue el bol y girelo en el sentido
de las agujas del reloj para ajustarlo
firmemente en su posicion.

3 Ponga el utensilio deseado en la
toma. Luego empuje hacia arriba
y gire el utensilio para fijarlo en su
posicion.

Nota: si el batidor K o el batidor de
varillas no recogen ingredientes del
fondo del bol, consulte la seccion
“Ajuste de los utensilios”.



4 Baje el cabezal de la mezcladora
empujando la palanca para soltar el
cabezal hacia abajo y baje el cabezal
de la mezcladora hasta que quede
blogueado.

5 Enchufe a la toma de corriente.
Ponga el aparato en marcha girando
el control de velocidad hacia el
ajuste de velocidad deseado. Utilice
la posicidon de accion intermitente
(P) para impulsos breves de
velocidad maxima.

6 Después del uso, gire el control
de velocidad hacia la posicion de
apagado “O” y desenchufe su robot
de cocina.

7 Suelte el utensilio girando en el
sentido de las agujas del reloj para
desbloquearlo de la toma de los
utensilios y luego quitelo.

Consejos

® | afuncion de incorporacion <‘>
se puede utilizar para incorporar
ingredientes ligeros a mezclas
mas pesadas como, por ejemplo,
merengues, mousses, purés de fruta
con nata o crema, bizcochos y suflés,
asi como para incorporar lentamente
harina y fruta a los preparados para
tartas. La mezcladora funcionara a
una velocidad lenta constante.

Importante

Compruebe que no haya utensilios del
bol acoplados o guardados en el bol al
utilizar otras salidas.

Usar la funcion de pesaje
Consulte las ilustraciones -

1 Cologue el bol.

2 Pulse el botén on/zero, la pantalla
parpadeard ---- seguida de O.

3 Pulse el botén (kg/lb) para
seleccionar los gramos o las onzas.
La pantalla tomara por defecto el
ajuste kg/g al conectarla por primera
vez.

® |aunidad pesa en incrementos
de 19,y se recomienda realizar
las mediciones en cucharadita/
cucharada sopera para pesar
cantidades peguefas.

® Para poner a cero, pulse el botén on/
zero una vez.

4  Pese los ingredientes necesarios
directamente dentro del bol.

Nota: coloque siempre el aparato sobre
una superficie estable, plana y seca
antes de pesar los ingredientes.

No aplique presién a la mezcladora

ni al bol durante el pesaje ya que ello
afectard a la precision de la bascula. La
funcién de pesaje se puede usar con el
cabezal de la mezcladora tanto bajado
como levantado.

Temporizador de cuenta
adelante

® Durante el funcionamiento, la
pantalla funcionara automaticamente
como un temporizador de cuenta
adelante.

® E|temporizador contard hacia
adelante hasta 30 minutos y se
detendrd (durante un maximo de
30 segundos) cuando el control de
velocidad se gire hacia la posicion de
apagado "O".

® Para reiniciar el temporizador a cero
cuando el aparato esté en marcha,
pulse el botén ON/ZERO.
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Tabla de usos recomendados

* Esto es solo una orientacidon y variard dependiendo de la receta exacta y de los
ingredientes que se procesen.

Batidor K
Para hacer tartas, galletas, pastelitos, glaseado, rellenos,
pastelitos rellenos de crema y puré de patata.

Consejos y sugerencias

« Para evitar que los ingredientes salpiquen, aumente la
velocidad poco a poco.

» Para incorporar completamente los ingredientes, pare la
mezcladora vy raspe el bol con la espatula frecuentemente.

» Utilice ingredientes frios para los pastelitos a menos que su
receta indigue lo contrario.

Receta/ proceso ﬁ 0 ) @

(Max) (Minutos)

KVC85 Chef | KVL85 Chef XL

3,5L *SL *SL 7L
Pastelitos y galletas | Peso 340 g | 680g [ 500g| 910 g Min — 1 2
- mezclar mantecay |[dela
harina harina
Preparados para Peso 800 g | 2kg 2 kg 4 kg | Min— Max | 45-60
tartas en un solo total segundos
paso

Paleta batidora
Para batir y mezclar ingredientes blandos.

Consejos y sugerencias

» Para evitar que los ingredientes salpiquen, aumente la
velocidad poco a poco.

» Al batir manteca y azUlcar para preparados para tartas, utilice
siempre la manteca a temperatura ambiente o ablandela primero.

Receta/ proceso ﬁ 0 ) C")

(Max) (Minutos)

KVC85 Chef | KVL85 Chef XL
3,5L *SL *SL 7L
Batir mantequilla/margarina 890 g |26kg| 1.8kg | 4,5kg | Min = Max 4
y azucar
Batir huevos para Min — Max 1-4
incorporarlos en preparados
para tarta
Afadir harina, fruta, etc. Min — 1 30 - 60
segundos

Tamano de los huevos utilizados = tamarno mediano (peso 53 - 63 g).

* Baje la capacidad maxima cuando utilice el bol de 5| en el robot de cocina KVL85.
Esto se debe al hecho de utilizar el bol de menor capacidad con los utensilios del bol
del tamafo del Chef XL.
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Tabla de usos recomendados

* Esto es solo una orientacidn y variara dependiendo de la receta exacta y de los
ingredientes que se procesen.
* Para obtener mejores resultados, utilice siempre mantequilla y margarina blandas, a
temperatura ambiente, al hacer tartas.

Batidor de varillas
Para huevos, nata y suflés.

Importante

» Para evitar que los ingredientes salpiquen, aumente la velocidad poco a
pOCO.

* No utilice el batidor de varillas para mezclas pesadas (preparados
para tartas en un solo paso y batir manteca y aztcar) ya que podria
dafarlo.

* Se obtienen mejores resultados si los huevos estan a temperatura
ambiente.

Antes de batir claras de huevo, compruebe que no haya grasa ni yema
de huevo en el batidor de varillas o en el bol.

Receta/ proceso
(| ©
(Max) (Minutos)
KVC85 Chef KVL85 Chef XL
3,5L *5L *5L 7L
Claras de huevo 6 12 8 16 Min — Max "2-2
(210 9) | (420 g) | (280 g) | (560 9)
Bizcochos ligeros 620g | 930g | 620g | 930 g 4-6
Nata 0,35L 1L O5L 2L Min — 4-6 1% -3
Mayonesa 2 yemas de huevo Max 1-1%
» Para obtener 10 g de mostaza
mejores resultados, 200 ml de aceite vegetal
raspe el bol con una
espatula después
de afadir el aceite
vy haga funcionar el
batidor de varillas
durante 10 segundos
mas a maxima
velocidad.
Masa para crepes 250 g de harina Velocidad 1
* Primero afada 500 g de leche "min”
harina al bol, seguida 200 g de huevos durante 10
de los ingredientes segundos.
humedos. Luego
* Mezcle a velocidad aumente a
minima para velocidad
incorporar maxima
ingredientes. durante
45 - 60
segundos.

Tamano de los huevos utilizados = tamafno mediano (peso 53 - 63 g).
Nata para montar utilizada = nata para montar fresca con un contenido minimo de

materia grasa del 38 %.

* Baje la capacidad maxima cuando utilice el bol de 51 en el robot de cocina KVL85.
Esto se debe al hecho de utilizar el bol de menor capacidad con los utensilios del bol

del tamano del Chef XL.
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Tabla de usos recomendados

* Esto es solo una orientacién y variara dependiendo de la receta exacta y de los
ingredientes que se procesen.

Gancho de amasar
Para masas con levadura

Consejos y sugerencias

Importante

» Use el bol mas grande que se suministra con su robot de cocina para
amasar la masa.
KVC85 - Bolde 5 |
KVL85 - Bol de 7 |

» Nunca sobrepase las capacidades maximas establecidas, de lo
contrario, sobrecargara el aparato.

* Si oye que el aparato se ahoga, apaguelo, retire la mitad de la masa y
trabaje cada mitad por separado.

* Los ingredientes se mezclan mejor si se pone primero el liquido.

Levadura

» Levadura seca (de la clase que necesita reconstitucion): vierta el agua
caliente en el bol. A continuacioén, afada la levadura y el azucar y déjelo
reposar durante unos 10 minutos hasta que adquiera una consistencia
espumosa.

» Levadura fresca: desmenucela en la harina.

» Otros tipos de levadura: siga las instrucciones del fabricante.

* Ponga la masa en una bolsa de polietileno untada con mantequilla o
en un bol tapado con un pano de cocina. Déjela en un sitio templado
hasta que haya doblado su tamano.

Receta/ proceso r'\
- O
(Max) (Minutos)
KVC85 Chef KVL85 Chef XL
*Bolde 51 Bolde 71
Min Max Min Max
Masa de Agua caliente | 195g | 755g | 195g | 895¢g Min 60 secs
pan (con Harina de pan | 350 g | 1,36 kg | 350 g | 1,6 kg 1 3-4
levadura fuerte
dura) Levadura de 69 229 69 25¢g
accion rapida
Manteca 109 27 9 109 30g
Sal 39 14 g 39 16 g
Peso total 564 g | 218 kg | 564 g | 2,56 kg | Reamasar 60
Velocidad 1| segundos
Masa con Peso de la 2509 | 1,L3kg | 2509 | 16 kg Min 60
levadura harina 1 segundos
blanda 3.4
(enriquecida [pegs total 478 9| 25kg | 478 9| 31kg | Reamasar 60
con ) Velocidad 1| segundos
mantequilla
y huevos)

Tamafo de los huevos utilizados = tamafio mediano (peso 53 - 63 g).

87




Acoplar y utilizar el
antisalpicaduras
Consulte las ilustraciones m - m

1 Levante el cabezal de la mezcladora
hasta que quede bloqueado.

2 Coloque el bol en la base.

3  Ponga el protector contra
salpicaduras en la parte inferior de
la cabeza mezcladora hasta que esté
totalmente colocado. La parte de
la bisagra se debe colocar como se
muestra.

4 Introduzca la herramienta que
necesite.

5 Baje el cabezal de la mezcladora.

® Mientras se mezcla, se pueden afladir
ingredientes directamente al bol
por la parte articulada de la tapa
antisalpicaduras.

® No es necesario quitar la tapa
anti saplicaduras para cambiar de
herramienta.

6 Quite el antisalpicaduras levantando
el cabezal de la mezcladora y
empujandolo hacia abajo.

Ajuste de los utensilios
Consulte las ilustraciones E

Batidor K y batidor de varillas

Los utensilios se regulan a la altura
correcta para el bol facilitado en la
fabrica y no deberian necesitar ningun
ajuste.

Sin embargo, si desea ajustar el utensilio,
utilice una llave inglesa del tamano
adecuado:

TYPE KVC85 =15 mm
TYPE KVL85 =19 mm

A continuacion, siga las siguientes
instrucciones:

1 Desenchufe el aparato.

2 Levante el cabezal de la mezcladora
e inserte el batidor de varillas o el
batidor K.

88

3 Baje el cabezal de la mezcladora.

Si hay que ajustar el espacio libre,
levante el cabezal de la mezcladora y
quite el utensilio. Lo ideal seria que el
batidor de varillas y el batidor K casi
tocaran el fondo del bol.

4 Con una llave inglesa adecuada,
afloje la tuerca lo bastante como
para permitir el ajuste del eje. Para
bajar el utensilio mas cerca del
fondo del bol, gire el eje en sentido
contrario a las agujas del reloj. Para
subir el utensilio hacia arriba y
alejarlo del fondo del bol, gire el eje
en el sentido de las agujas del reloj.

5 Vuelva a apretar la tuerca.

6 Acople el utensilio a la mezcladora
vy baje el cabezal (compruebe su
posicién, consulte los puntos que se
indican arriba).

7 Repita los pasos anteriores, en caso
necesario, hasta que el utensilio esté
colocado correctamente. Una vez
conseguido, apriete bien la tuerca.

® Nota: la llave inglesa se muestra
Unicamente a titulo ilustrativo.

Gancho de amasar
Este utensilio se regula en la fabrica y no
deberia necesitar ningun ajuste.

Poner y quitar el protector
del cabezal
Consulte las ilustraciones E -

1 Retire las tapas de la salida de baja
velocidad y de alta velocidad.

2 Con el clip de sujecion presionado,
levante el protector del cabezal vy
deslicelo hacia adelante.

3 Para colocar un protector del
cabezal alternativo, inserte las
clavijas en el extremo de la tapa del
cabezal dentro de los dos agujeros
en la tapa de la salida de baja
velocidad.

4 Mientras pulsa el clip de sujecion,
empuje el protector del cabezal



hacia abajo para que quede ajustado
en su posicion en el cabezal de la
mezcladora.

5 Vuelva a poner las tapas de la
salida de baja velocidad y de alta
velocidad.

Montar la paleta batidora
Consulte las ilustraciones -

Colocar la escobilla del limpiador

® | a escobilla del limpiador se
suministra ya colocada y debe
quitarse siempre antes de limpiarla.

1 Acople con cuidado la escobilla
del limpiador flexible en el utensilio
colocando la base de la escobilla
del limpiador dentro de la ranura.
A continuacion, coloque un lado en
la abertura antes de enganchar el
extremo cuidadosamente en su lugar.
Repita la operacion con el otro lado.

Cuidado y limpieza
® Apague y desenchufe siempre el

aparato antes de proceder a su
limpieza.

® (Quizd aparezca un poco de grasa
en la salida de baja velocidad @) la
primera vez que la utilice. Esto es
algo normal, limpiela sin mas.

Unidad de potencia, tapas de las sali-

das y protector del cabezal

® |impielas con un pafo humedo y
luego séquelas.

® Nunca las sumerja en agua ni utilice
productos abrasivos.

Boles

® |3velo a manoy, a continuacion,
séquelo bien o lavelo en el
lavavaijillas.

® No utilice nunca un cepillo metalico,
un estropajo de aluminio ni lejia para
limpiar su bol de acero inoxidable.
Use vinagre para eliminar las
incrustaciones de cal.

® Manténgalo alejado del calor (parte
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superior de la cocina, hornos,
microondas).

Utensilios y antisalpicaduras

® [avelo a manoy, a continuacion,
séquelo bien o lavelo en el
lavavaijillas.

Receta

Adobo de ciruela pasa

185 g de miel liquida

25 g de ciruelas pasas blandas
25 ml de agua

1 Ponga todos los ingredientes en la
minipicadora/molinillo. Refrigere
durante la noche.

2 Acople el accesorio al robot de
cocina.

3 Pulse el boton de accidon intermitente
durante 6 segundos.

4 Uselo como sea necesario.

Servicio técnico y atencion
al cliente

® Sj tiene problemas con el
funcionamiento del aparato,
antes de solicitar ayuda, consulte
la seccion “Guia de solucion de
problemas” en el manual o visite
www.kenwoodworld.com.

® Tenga en cuenta que su producto esta
cubierto por una garantia que cumple
con todas las disposiciones legales
relativas a cualquier garantia existente
vy a los derechos de los consumidores
vigentes en el pais donde se adquirid
el producto.

® Sj su producto Kenwood funciona mal
o si encuentra algun defecto, envielo
o llévelo a un centro de servicios
KENWOOD autorizado. Para encontrar
informacion actualizada sobre su
centro de servicios KENWOOD
autorizado mas cercano, visite
www.kenwoodworld.com o la pagina
web especifica de su pafs.

® Diseflado y creado por Kenwood en el
Reino Unido.
® Fabricado en China.




Guia de solucién de problemas

Problema Causa Solucién
El batidor de El utensilio estd a una Ajuste la altura con una llave inglesa
varillas o el altura equivocada y adecuada - consulte la seccion

batidor K golpea
el fondo del bol o
no llega hasta los
ingredientes del
fondo del bol.

necesita ser ajustado.

“Ajuste de los utensilios”.

El accesorio de
baja velocidad no
se puede acoplar.

Compruebe que su
accesorio sea compatible
para utilizarlo con su
modelo.

Se requiere el sistema de
conexion Twist (modelo
KAX) (@)

El accesorio debe tener el sistema de
conexion Twist KAX para encajar
en la salida.

Si tiene accesorios con el sistema

de conexidn de barra debera
utilizar el adaptador KATOO2ME para
conectarlos al sistema de conexion
Twist de su robot de cocina.

Para obtener mas informacion visite
la pagina
www.kenwoodworld.com/twist

La “luz indicadora
de mezcladora
preparada”
parpadea cuando
el robot de cocina
se enchufa por
primera vez.

El control de velocidad no
estd en la posicion “O”.

El cabezal de la mezcladora
estd levantado o no estd
correctamente bloqueado.

Compruébelo y gire el control de
velocidad hacia la posicion “O”.

Compruebe que el cabezal del
robot de cocina esté correctamente
blogueado.

El robot de cocina
se para durante el
funcionamiento.

La pantalla de
pesaje muestra el
mensaje de error
E26 o E27.

La proteccion de
sobrecarga o el sistema
de sobrecalentamiento
estd activado. Capacidad
maxima sobrepasada.

Desenchufe y compruebe si hay
alguna obstruccién o sobrecarga.
Gire el control de velocidad hacia

“O” y luego vuelva a poner en marcha
el robot.

Si no funciona, quite algunos
ingredientes para reducir la carga y
vuelva a ponerlo en marcha.

Si esto tampoco soluciona el
problema, desenchufe el aparato y
déjelo parado durante 15 minutos.
Enchufelo y vuelva a seleccionar la
velocidad..

Si el aparato no se vuelve a poner en
marcha al seguir el procedimiento
arriba indicado, péongase en contacto
con “atencidn al cliente” para obtener
mas asesoramiento.
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Guia de solucion de problemas (continuacion)

Problema

Causa

Solucién

La “luz indicadora
de mezcladora
preparada” se
apaga mientras
el aparato esta
enchufado.

El robot de cocina se ha
dejado enchufado durante
mas de 30 minutos sin ser
utilizado y ha entrado en
modo espera.

Gire el control de velocidad a “min”
vy luego vuelva a “O” para reiniciar el
aparato.

Funcién de pesaje

La pantalla se
congela en
[----1

La pantalla se congelara
durante el funcionamiento.
La pantalla muestra una
lectura negativa porgue no
se ha "puesto a cero" y o
bien los ingredientes, o el
bol se han quitado.

La cantidad pesada es
demasiado peqguena.

Funcionamiento normal.

Ponga la pantalla a cero o vuelva a
poner los ingredientes que faltan o
vuelva a colocar el bol.

Realice las mediciones en cucharadi-
ta cantidades muy pequenfas.

Peso cambiado
en la pantalla.

La unidad de potencia
se ha movido durante el
funcionamiento.

Coloque siempre el robot de cocina
sobre una superficie plana y seca
antes de pesar los ingredientes.

No mueva el robot de cocina durante
la funcién de pesaje.

Ponga la pantalla a cero antes de
pesar los proximos ingredientes.

La pantalla esta

El robot de cocina no esta

Vuelva a enchufar el aparato.

apagada enchufado a la toma de
corriente. Pulse el botén ON/ZERO una vez vy la
La pantalla se apagarad pantalla se encendera.
automaticamente si se
visualiza el mismo peso
después de 5 minutos.
La pantalla La funcion de pesaje esta No sobrepase la capacidad maxima
muestra sobrecargada de 6 kg.
[O-Ld] Se ha aplicado demasiada | No someta el robot de cocina a una

fuerza al robot de cocina.

fuerza excesiva ya que se puede
danar el sensor de peso.

ADVERTENCIAS PARA LA CORRECTA ELIMINACION DEL PRODUCTO SEGUN
ESTABLECE LA DIRECTIVA EUROPEA SOBRE RESIDUOS DE APARATOS ELECTRICOS Y
ELECTRONICOS (RAEE)
Al final de su vida util, el producto no debe eliminarse junto a los desechos urbanos.
Puede entregarse a centros especificos de recogida diferenciada dispuestos por las
administraciones municipales, o a distribuidores que faciliten este servicio.
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Inden brugsanvisningen lzeses, foldes forsiden med illustrationerne ud

Kend din Kenwood-kgkkenmaskine

Tillykke med din nye Kenwood. Med et sa bredt udvalg af tilbehar er det mere end blot
en mixer. Det er en hgjtudviklet kekkenmaskine. Vi haber, du far forngjelse af den.

Robust. Driftssikker. Alsidig. Kenwood.

Slkkerhed

Lees denne brugervejledning ngje, og opbevar den |
tilfeelde af, at du far brug for at sld noget op i den.

® Fjern al emballage og maerkater.

® Hvis stikket eller ledningen er beskadiget, skal
Kenwood eller en autoriseret Kenwood-reparater af
sikkerhedsgrunde sta for udskiftningen for at undga
fare.

® Drej hastighedsregulatoren til FRA-positionen "0,
og traek stikket ud, for redskaber/tilbehgr pasacttes
eller aftages, efter brug og fer rengering.

® Sgrg for at kropsdele, har, smykker og lgstsiddende
paklaedning holdes vaek fra de bevaegelige dele og
monteret tilbehor.

® | ad aldrig kekkenmaskinen vaere uden opsyn, nar
den er i drift.

® Brug aldrig et beskadiget apparat. Fa det
kontrolleret eller repareret: Se afsnittet "Service og
kundepleje”.

® Betjen aldrig kekkenmaskinen med hovedet i haevet
position.

® Placér aldrig dine fingre mm. i haangselsmekanismen.

® | ad aldrig ledningen haenge ned, sa et barn kan
gribe fat i den.

® | ad aldrig motorenheden, ledningen eller stikket
blive vade.

® Brug aldrig uautoriseret tilbehor eller mere end et
tilbehor ad gangen.

® Overskrid aldrig maengderne, der er angivet i
oversigten over maksimal kapacitet.

e Nar et tilbehgr bruges, skal sikkerhedsvejledningen,
der leveres med det, laeses og falges.

® \/zer forsigtig ved lgft af dette apparat, da det er
tungt. Sgrg for, at hovedet er korrekt last i den
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nedadpegende position, og at skalen, redskaberne,
udtagsdaeskslerne og ledningen er fastgjort for |oft.
Udvis forsigtighed, nar skalredskaber aftages efter
laengere tids brug, da de kan blive varme.

Born skal overvages for at sikre, at de ikke leger
med apparatet.

Flyt eller haev ikke mixerhovedet med tilbehgr pasat,
da kekkenmaskinen kan blive ustabil.

Nar apparatet flyttes, skal der altid laftes i soklen og
mikserhovedet. Laft/baer IKKE apparatet i skalens
handtag.

Brug ikke apparatet naer kanten eller placeret ud
over bordet, og tryk ikke hardt pa det pasatte
tilbehor, da dette kan medfere, at enheden bliver
ustabil og veelter. Dette kan resultere | personskade.
Den korte elledning reducerer risikoen for at

blive viklet ind eller snuble. Forlaengerledninger

kan bruges, hvis der udvises forsigtighed.

Hvis der bruges forlaengerledning: 1) skal
forlaengerledningens anforte elektriske klassifikation
veere mindst lige sa hgj som apparatets elektriske
klassifikation, og 2) ledningen skal feres, sa den ikke
hanger ud over bordpladen, hvor barn kan traekke

i den, eller der kan snubles i den ved et uheld. 3)
Forlaengerledningen skal vaere en jordforbundet
3-tradet Iedning. Apparatets elektriske klassifikation
er anfert pa enhedens underside.

Apparater kan bruges af personer med reducerede
fysiske, sansemaessige eller mentale evner, eller
mangel pa erfaring og kendskab, hvis de er blevet
vejledt eller givet instrukser i brugen af apparatet
pa en sikker made, og hvis de forstar de farer, der er
involveret.

Misbrug af maskinen kan fore til laesioner.

Dette apparat ma ikke anvendes af barn. Opbevar
apparatet og ledningen utilgaengeligt for boarn.

Den hgjeste klassificering er baseret pa tilbehgret
minihakker/kvaern med sterst strembelastning.
Andet tilbehgr kan bruge mindre strem.
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Kun KVC85

® Brug aldrig staeenkskaermen sammen med 3,5 |
skalen. Staenkskaerm kun egnet til brug sammen
med 5 | skalen

Skalredskaber ma ikke saettes pa kakkenmaskinen,
nar 3,5 | skalen er stablet i 51 skalen.

Til eeltning af breddej bar kun 5 | skalen bruges.

Kun KVL85

Brug aldrig staenkskaermen sammen med 5 | skalen.
Staenkskaerm kun egnet til brug sammen med 7 |
skalen

Seet ikke et skalredskab pa kekkenmaskinen, nar 5 |
skalen er stablet i 7 | skalen.

Til a2ltning af brgddej ber kun 7 | skalen bruges.
Anvend kun apparatet til husholdningsbrug.
Kenwood patager sig intet erstatningsansvar,

hvis apparatet ikke anvendes korrekt eller disse
instruktioner ikke falges.

For stikket saettes i stikkontakten

Serg for, at el-forsyningens spaending er den samme som den, der er vist pa bunden af
maskinen.

Dette apparat overholder EF-forordning 1935/2004 om materialer og genstande, der
kommer i kontakt med levnedsmidler.

For stikket saettes i

Serg for at elforsyningen svarer til den, der star pa undersiden af motorenheden.

Forklaring Letvejnings-vaegt
Udtag til tilbehor a display
@ Hojhastighedsudtag b teend/nulstil-knap
(@ Lavhastighedsudtag c L:g/lb—knap
(® Holder til skdlredskaber @ skl
(@ Daeksel til lavhastighedsudtag
Mixer (@3 Hoveddaeksel
K-spade
(@ Daeksel til hgjhastighedsudtag ® Piskeris
(® Mixerhoved Dejredskab
@ Indikatorlampen for rgremaskine @ Purépisker
k\ar. _ _ Dejskraber
@ Drejeknap til hastighedskontrol Staenkskaerm
Udlgsningsgreb til mixerhoved
(® Motorenhed Bemeerk: Viste skruenagle er kun til

illustration og medfalger ikke | pakken.
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Valgfrit tilbehor

Der findes et sortiment af valgfrit
tilbehor til brug med din kekkenmaskine.
Se tilbehgrsbrochuren, der

medfalger i din pakke, eller besag
www.kenwoodworld.com, og se det
fulde sortiment, og hvordan du kaber
tilbehor, der ikke medfelger i din pakke.

Bemeerk: Tilbehor til
lavhastighedsudtag
Lavhastighedsudtaget pa din
kakken-maskinemodel har vride-
tilslutningssystem. Det er konstrueret

til at passe til vridetilslutningssystem-
tilbehor.

Nar du keber nyt tilbeher til
lavhastighedsudtaget, skal du kontrollere
kompatibilitet med din kekkenmaskine.
Alt vridetilslutningssystem-tilbehar

kan identificeres via produktkoden,

der begynder med KAX og 0gsa pa
Twist-logoet , som er synligt pa
emballagen. For at fa flere oplysninger
kan du beszge
www.kenwoodworld.com/twist.

Hvis dit eget tilbehor har stang-
tilslutningssystem , skal du bruge
KATOO2ME-mellemstykket til at tilslutte
disse til vridetilslutningssystemet pa
din kakkenmaskine.

For at fa flere oplysninger kan du besage
www.kenwoodworld.com/twist.

Brug af din kekkenmaskine

Se illustration - n

1 Tryk grebet til loft af hovedet ned, og
laft mixerhovedet, til det lases.

2 Péseet skalen, drej med uret for at
l&se den.

3 Placer det gnskede redskab i
holderen. Tryk derpa op, og drej
redskabet for at |dse det i position.
Bemeerk: Hvis K-spaden eller
piskeriset ikke nar ingredienserne i
bunden af skalen, skal du se afsnittet
"Redskabsjustering”.
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4 Saenk mixerhovedet ved at trykke
udlgsningsgrebet til hovedet ned og
saenke mixerhovedet, til det Iases.

5 Seet stikket i kontakten.

Start maskinen ved at dreje
hastighedskontrollen til den
gnskede indstilling. Brug
pulspositionen (P) til korte stad med
maksimumshastighed.

6 Efter brug skal du saette
hastighedsregulatoren tilbage pa "O”
FRA-positionen og traekke stikket til
din kakkenmaskine ud.

7 Udlgs redskabet ved at dreje
mod uret for at lase det op fra
redskabsholderen og derpa aftage
det.

Tip

® [Foldefunktionen ‘[’ kan bruges
til at folde lette ingredienser ind
i tungere blandinger som f.eks.
marengs, mousser, frugtpureer,
formkager og souffleer, og til
langsomt at indarbejde mel og frugt
i kageblandinger. Mikseren vil kare
med en konstant, lav hastighed.

Vigtigt

Serg for, at ingen skalredskaber er pasat
eller opbevares i skalen, nar de andre
udtag benyttes.



Brug af vejefunktionen

Se illustration . .

Pasaet skalen.

Tryk pa taend/nulstil-knappen,
hvorefter displayet blinker ----
efterfulgt af O.

Tryk pa (kg/Ib)-knappen for at
veelge gram eller ounces. Displayet
skifter som standard til kg/g, nar det
taendes forste gang.

Enheden vejer i intervaller pa1g,
og malene teskefuld/spiseskefuld
anbefales til vejning af sma
masngder.

Tryk én gang pa teend/nulstil-
knappen for at nulstille.

Afvej de onskede ingredienser
direkte i skalen.

Bemeaerk: Seet altid apparatet pa en tor,
flad og stabil overflade inden vejning.
Tryk ikke pa mikseren eller skalen under
vejning, da dette vil pavirke veegtens
nejagtighed. Vejefunktionen kan bruges
med mikserhovedet i enten ned- eller
op-position.

Timer for sammenlagt tid

Under drift fungerer displayet
automatisk som timer for
sammenlagt tid.

Timeren teeller op til 30 minutter

og afbryder midlertidigt (i op til 30
sekunder), nar hastighedskontrollen
drejes til positionen "O".

Tryk pd ON/ZERO-knappen for at
nulstille timeren, nar maskinen karer.
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Oversigt over anbefalet brug

* Dette er kun vejledende og varierer afhaengigt af den praecise opskrift og
ingredienserne, der tilberedes.

K-spade
Til fremstilling af kager, smakager, konditorkager, is, fyld, eclairs og
kartoffelmos.

Vink og tips

» &g hastigheden gradvist for at undga, at ingredienserne sprgjter.

» For helt at samle ingredienserne skal man ofte stoppe med at
mikse og skrabe skalens sider med spatelen.

 Brug kolde ingredienser til mgrdej, medmindre der star andet i din

opskrift.
Opskrift/proces
(o] (7 O©
(Maks.) (Minutter)
KVC85 Chef | KVL85 Chef XL
3,5L *5L *SL 7L
Mgrdej og Melveegt | 340 g | 680 g | 500 g | 910 g Min = 1 2
smakager -
smuldring af
fedtstof i mel
Alt-i- Veegti [800g| 2kg 2 kg 4 kg | Min = Maks. | 45 - 60 sek.
énkageblandinger | alt

Purépisker
Til piskning og miksning af blade ingredienser.

Vink og tips

» g hastigheden gradvist for at undga, at ingredienserne spraijter.

» Na&r fedtstof og sukker piskes sammen til kageblandinger, skal der
altid bruges fedtstof ved stuetemperatur, eller det skal bladgeres

forst.
Opskrift/proces
o] (7| ©
(Maks.) (Minutter)
KVC85 Chef | KVL85 Chef XL
3.5L *5L *5L 7L
Sammenpiskning af smar/ | 890 g | 2,6 kg | 1,8 kg | 4,5 kg | Min — Maks. 4
margarine og sukker
Sammenpiskning af aeg i Min — Maks. 1-4
kageblandinger
Irgring af mel, frugt osv. Min — 1 30 - 60 sek.

Eggs sizes used = medium sized (Weight 53 - 639)
* Lavere maks. kapacitet ved brug af 5 | skal pd KVL85-maskinen. Det skyldes brug af
skal med mindre kapacitet sammen med skalredskaber af Chef XL-sterrelse.
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Oversigt over anbefalet brug

« Dette er kun vejledende og varierer afhaengigt af den praescise opskrift og
ingredienserne, der tilberedes.
« For at fa de bedste resultater skal der altid anvendes smar eller margarine med
stuetemperatur, nar der skal bages kage.

Piskeris
Til 229, creme og souffléer.

Vigtigt

» @g hastigheden gradvist for at undga, at ingredienserne sprgijter.

» Brug ikke piskeriset til tunge blandinger (alt i en-kager og
sammenpiskning af fedtstof og sukker), da det kan beskadige det.

» Bedste resultater fas, nar aaggene har stuetemperatur.
Far piskning af aeggehvider skal det sikres, at der ikke er noget fedt
eller zeggeblomme pa riset eller skalen.

Opskrift/proces

a

(7

C)

for at samle
ingredienserne.

(Maks.) (Minutter)
KVC85 Chef KVL85 Chef XL
3,5L *SL *SL 7L
AEggehvider 6 12 8 16 1% -2
(210 g) | (420 9)| (280 9) | (560 9)|

Fedtfri 6209 | 9309 | 6209 | 930g | "N > Maks g
sukkerbrodskager
Flgde 0,35L 1L O5L 2L Min — 4-6 1%-3
Mayonnaise 2 A£ggeblomme Maks. 1-1%
« For at opna de 10 g Sennep

bedste resultater 200 ml Planteolie

kan skalen skabes

af efter tilforelse af

olien. Lad den kegre

i yderligere 10 sek.

ved maks. hastighed
Pandekagedej 250 g Mel "Min"- 1
« Kom farst mel i 500 g Maelk hastighed

skalen, efterfulgt 200 g &g i 10 sek.

af de vade @g derpa

ingredienser. hastigheden
* Miks ved til maks. |

minimumhastighed 45-60 sek.

Anvendte aag = middelstarrelse (vaegt 53-63 g).
Piskeflode = frisk piskeflade med minimum 38 % fedtindhold.
* Lavere maks. kapacitet ved brug af 5 | skal pd KVL85-maskinen. Det skyldes brug af

skal med mindre kapacitet sammen med skalredskaber af Chef XL-sterrelse.
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Oversigt over anbefalet brug

« Dette er kun vejledende og varierer afhaengigt af den praecise opskrift og
ingredienserne, der tilberedes.

Dejredskab
Til dejblandinger med gaer

Vink og tips

Vigtigt

» Brug den storste skal, der falger med maskinen, til 22ltning af dej.
KVC85 - 5 | skal
KVL8S5 - 7 | skal

» Overskrid aldrig den angivne maksimumkapacitet - du kan
overbelaste maskinen.

* Hvis du hgrer, at maskinen lyder anstrengt, skal du slukke, fierne
halvdelen af dejen og tilberede hver halvdel separat.

* Ingredienserne blandes bedst, hvis du kommer vaesken i farst.

Geaer

» Tergeer (af typen, der skal opbledes): Haeld det varme vand i skalen.
Tilfej derpa geeren og sukkeret, og lad det sté i omkring 10 minutter,
indtil det skummer.

* Frisk geer: smuldres i melet..

* Andre gaertyper: folg producentens vejledning.

» Kom dejen i en smurt polyaetylenpose eller en skal dackket med et
viskestykke. Lad det sta varmt, til det er vokset til dobbelt starrelse.

Opskrift/proces r\
- O
(Maks.) (Minutter)
KVC85 Chef | KVL85 Chef XL
* 5 | skal 7 | skal
Min Maks. Min Maks.
Breddej Varmtvand | 195g | 755g | 1959 | 895¢ Min 60 sek.
(fast med Hvedemel | 3509|136 kg | 3509 | 1.6 kg 1 3-4
geen) med hgjt
glutenindhold
Torgaer 69 2249 69 259
Fedt 10g | 27g | 109 | 309
Salt 349 149 39 169
Vaegt i alt 564 g |218kg | 564 g | 256 Zltigen 60 sek.
kg ved
hastighed 1
Blod gaerdej | Melvaegt 250 9| 1.3kg | 2509 | 16 kg Min 1 60 sek.
(beriget Vaeot i alt 4789 | 25kg | 478 9 | 31kg 34
med smar .
A Zlt igen 60 sek.
9e9 ved
hastighed 1

Anvendte aeg = middelsterrelse (vaegt 53-63 g).

99




P3saetning og brug af din
staenkskaerm

Se illustration m m

Laft mixerhovedet til det laser.

2 Saet skalen i fordybningen.

3 Skub staenkskeermen pa undersiden
af mixerhovedet, indtil den sidder
godt fast. Den haengslede del skal
veere placeret som vist.

4 Iseet det gnskede tilbehor.

Saenk mixerhovedet.

® Under blandingen kan ingredienserne
haeldes direkte ned i skalen vha. den
haengslede del af staenkskaermen.

® Det er ikke ngdvendigt at fjerne
staenkskaermen for at skifte tilbehor.

6 Aftag staenkskaermen ved at lofte
mixerhovedet og trykke det ned.

)]

Redskabsjustering

Se illustration E

K-spade og piskeris

Redskaberne er indstillet til den korrekte
hajde til den medfeslgende skal pa
fabrikken og bar ikke kraeve justering.
Hvis du imidlertid gnsker at justere
redskabet, skal du bruge en skruenggle
af egnet storrelse:

TYPE KVC85 =15 mm
TYPE KVL85 =19 mm

Folg derpa vejledningen nedenfor:

1 Treek apparatets stik ud.

2 Haev mixerhovedet, og isaet
piskeriset eller K-spaden.

3 Saenk mixerhovedet. Hvis frigangen
skal justeres, skal du haeve
mixerhovedet og aftage redskabet.
Ideelt set skal piskeris og K-spade
naesten rgre bunden af skalen.

4 Brug en egnet skruenggle til at
lzsne motrikken tilstraekkeligt til
kunne justere akslen. For at saenke
redskabet mod bunden af skalen,
skal akslen drejes mod uret. For at
haeve redskabet fra bunden af skalen,
skal akslen drejes med uret.

5 Spand motrikken igen.

6 Seet redskabet pa mixeren, og seenk
mixerhovedet. (Kontroller positionen,
se ovenstaende oplysninger).

7 Gentag ovenstdende trin efter
behov, til redskabet sidder korrekt.
Na&r dette er gjort, skal maotrikken
spandes fast.

® Bemeerk: Viste skruenggle er kun til
illustration.

Dejredskab
Dette redskab er indstillet pa fabrikken
og bor ikke krasve justering.

Pasaetning og aftagning af
hoveddaskslet

Se illustration E -

1 Aftag deekslet til lav- og
hojhastighedsudtag.

2 Mens holdeclipsen er trykket ind,
loftes hoveddaekslet og skubbes
fremad.

3 Ved paseetning af alternativt
hoveddacsksel skal du seette tapperne
pa enden af hovedkappen ind i de to
huller pa lavhastighedsudtaget.

4 Mens der trykkes pa holdeclipsen,
skal hoveddackslet trykkes ned pa
plads pa mixerhovedet.

5 Udskift daekslet til lavhastigheds- og
hojhastighedudtag.

Samling af purépiskeren
Se illustration -

Pasaetning af viskerbladet

® Viskerbladet leveres monteret og
skal altid aftages for rengering.

1 Montér omhyggeligt det fleksible
viskerblad pa redskabet ved at seette
viskerbladets bagkant i spraeskken
og saette den ene side ind i rillen, for
enden omhyggeligt haegtes pa plads.
Gentag dette pa den anden side.

100



Pleje og Rengaring Redskaber og staenkskaerm

® \askes i hdnden og terres grundigt

® Sjluk altid, og tag stikket ud for ) )
) eller vaskes i opvaskemaskinen.
renggring.
® En smule fedt ses evt. ved lav- .
hastighedsudtaget @), ferste gang Opskrift
du bruger det. Dette er normalt og Sveskemarinade
skal blot afterres. 185 g klar flydende honning
25 g blade svesker
Motorenhed, udtagsdaksler og 25 m/ vand
hoveddaksel
® Aftorres med en fugtig klud og 1 Anbring alle ingredienserne i
torres minihakkeren/-kvaernen. Stilles pa kel
® Brug aldrig skuremidler, og kom dem natten over.
aldrig i vand. 2  Seet tilbehgret pd kakkenmaskinen.
3 Skift til puls i 6 sekunder.
Skale 4 Anvend efter behov.
® \askes i hdnden og terres grundigt
eller vaskes i opvaskemaskinen.
® Brug aldrig en stalberste, staluld eller
klor til at rengere din rustfri stalskal
med. Brug eddike til fiernelse af kalk.
® Hold den borte fra varme (komfurer,

ovne og mikrobglgeovne).

Service og kundepleje

Hvis du oplever nogen problemer med betjening af dit apparat, skal du, fer du

anmoder om hjaelp, se afsnittet "Fejlsggningsguide” i manualen eller besgge
www.kenwoodworld.com.

Bemaeaerk, at dit produkt er daekket af en garanti, som overholder alle lovbestemmelser,
vedregrende evt. eksisterende garanti- og forbrugerrettigheder i det land, hvor produktet
er blevet kabt.

Hvis dit Kenwood-produkt er defekt, eller du finder nogen fejl, skal du sende det

eller bringe det til et autoriseret KENWOOD-servicecenter. For at finde opdaterede
oplysninger om dit naermeste autoriserede KENWOOD-servicecenter kan du ga til
www.kenwoodworld.com eller webstedet for dit land.

Designet og udviklet af Kenwood i Storbritannien.
Fremstillet i Kina.

VIGTIG INFORMATION ANGAENDE KORREKT BORTSKAFFELSE AF PRODUKTET

| OVERENSSTEMMELSE MED EU-DIREKTIVET OM AFFALD AF ELEKTRISK OG
ELEKTRONISK UDSTYR (WEEE)

Ved afslutningen af dets produktive liv ma produktet ikke bortskaffes som almindeligt
affald. Det bar afleveres pa et specialiseret lokalt genbrugscenter eller til en forhandler, der
yder denne service.
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Fejlsggningsguide

Problem

Arsag

Lasning

Piskeriset eller K-spaden
slar mod bunden af
skalen eller nar ikke
ingredienserne i bunden
af skalen.

Redskab i forkert hgjde,
justering n@dvendig.

Juster hgjden ved hjaelp af en
egnet skruenggle - se afsnittet
"Redskabsjustering”.

Lavhastighedstilbehgr
kan ikke fastgeres.

Kontroller, at dit tiloehear er
kompatibelt til brug med
din model.
Vridetilslutningssystem
pakraevet (Model KAX)

Tilbehegr skal have KAX-
vridetilslutningssystem for
at passe til udtaget.

Hvis dit eget tilbeher har
stangtilslutningssystem

, skal du bruge
KATOO2ME- mellemstykket

til at tilslutte disse til
vridetilslutningssystemet pa din
kakkenmaskine.

For at fa flere oplysninger kan
du bespge
www.kenwoodworld.com/twist

“Indikatorlampen for
rgremaskine klar”
blinker, forste gang
kekkenmaskinens stik
saettes i

Hastighedsregulator ikke i
"O”-positionen.

Mixerhoved i haevet
position eller ikke 1&st nede
korrekt.

Kontroller og drej
hastighedsregulatoren til "O”-
positionen.

Kontroller, at kekkenmaskinens
hoved er korrekt last nede.

Kakkenmaskinen
stopper under drift.

Vejedisplay viser
fejlmeddelelse E26 eller
E27.

Overbelastningsbeskyttelse
eller overophedningssystem
aktiveret.

Maksimal kapacitet
overskredet.

Traek stikket ud, og kontroller for
forhindring eller overbelastning.
Drej hastighedsregulatoren til
"O”, og start igen.

Hvis maskinen ikke fungerer, skal
nogle af ingredienserne fjernes
for at reducere belastningen og
derefter startes igen.

Hvis dette stadig ikke lgser
problemet, skal stikket traekkes
ud, og maskinen skal sta i

15 minutter. Saet stikket i, og
genstart.

Hvis maskinen ikke starter igen
efter ovenstadende procedure,
skal du kontakte "Kundeservice”
at fa yderligere rad.

“Indikatorlampen for
rgremaskine klar”

er slaet fra, mens
maskinens stik er sat i.

Kakkenmaskinen har staet
med stikket sat i i mere
end 30 minutter uden at
blive betjent og er gaet i
standby-tilstand.

Drej hastighedskontrollen til
“min”, og saet den tilbage pa
“O” for at nulstille maskinen.
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Vejefunktion

Displayskaerm fryser pa
[----1

Displayskaermen vil fryse
under drift.

Displayet viser negativ
vaerdi, da displayet ikke

er "nulstillet”, og enten
ingredienser eller skalen er
blevet fjernet.

Den afvejede masngde er for
lille.

Normal funktion.

Nulstil skaermen, kom de
manglende ingredienser i,
eller saet skalen pa igen.

Anvend teske og spiseske
som maleenhed for meget
sma maengder.

Veegten er eendret pa
displayskaermen.

Maskinenheden blev rykket
under betjening.

Seet altid kekkenmaskinen
pa en tor flade inden
vejning.

Flyt ikke kakkenmaskinen
under brug af vejefunktio-
nen.

Nulstil displayet for

de naeste ingredienser
afvejes.

Displayskaerm slukket

Kgkkenmaskinens stik ikke
isat.

Displayskaermen slukker
automatisk, hvis den samme
vaegt vises efter 5 minutter.

Saet apparatets stik i.

Tryk pd ON/ZERO-knap-
pen én gang, sa dis-
playskaermen taendes.

Display viser [O - Ld]

Vejefunktion overbelastet

For stor belastning af
kakkenmaskine.

Overskrid ikke den
maksimale vejekapacitet
pa 6 kg.

Udseaet ikke motorenheden
for stor belastning, da
dette kan beskadige
vejesensoren.
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Vik ut framsidan med illustrationerna innan du boérjar ldsa

Lar kdnna din kdksmaskin fran Kenwood

Grattis till ditt kdp av en Kenwood. Med ett stort sortiment av tillbehdr &r det mer an en
vanlig matberedare. Det &r en toppmodern kdksmaskin. Vi hoppas att du far gladje av
den.

Robust. Palitlig. Mangsidig. Kenwood.

Sakerhet

Las bruksanvisningen noggrant och spara den for
framtida bruk.

Avlagsna allt emballage och alla etiketter.

Om kontakten eller sladden ar skadad maste den
av sakerhetsskal bytas ut av Kenwood eller av en
auktoriserad Kenwood-reparatdr for att undvika
fara.

Vrid hastighetsreglaget till "O” (AV) och dra ur
stickkontakten innan du monterar pa eller tar av
redskap/tillbehor, efter anvandning samt fore
rengoring.

Hall kroppsdelar, har, smycken och |16sa klader borta
fran roterande delar och monterade tillbehor.
Lamna aldrig kbksmaskinen utan uppsikt nar den
anvands.

Anvand aldrig en skadad apparat. Lamna in den

pa kontroll eller for reparation: se “Service och
kundtjanst”.

Anvand aldrig kbksmaskinen med huvudet i uppfalld
position.

Stick aldrig in fingrar etc. i gangjarnsmekanismen.
Ladmna aldrig sladden sa att ett barn kan na den.
Lat aldrig motordel, sladd eller stickkontakt bli vat.
Anvand aldrig tillbehdr som inte ar godkanda.
Anvand bara ett tillbehdr &t gdngen.

Overskrid aldrig de kvantiteter som anges i tabellen
for apparatens maxkapacitet.

Las och folj tillhdrande sakerhetsinstruktioner innan
du anvander ett tilloehor.

Var forsiktig nar du lyfter apparaten eftersom den
ar mycket tung. Kontrollera att huvudet ar last |
nedfalld position samt att skal, verktyg, uttagslock
och sladd sitter fast innar]wocjlu lyfter den.



Var forsiktig nar du tar bort skalverktygen efter
langvarig anvandning eftersom de kan bli heta.
Barn ska hallas under uppsikt sa att de inte leker
med apparaten.

Flytta inte apparaten och fall inte upp huvudet nar
ett tillbehdr ar monterat eftersom kdksmaskinen blir
instabil.

Nar du flyttar pa apparaten ska du alltid bara

den genom att halla i piedestalens bas och
mixerhuvudet. LYFT INTE och béar inte apparaten
genom att halla i skalhandtaget.

Anvand inte apparaten nara kanten eller sd att den
hanger Over arbetsytan och anvand inte kraft pa
ett tilloehdr nar det ar monterat eftersom detta
kan leda till att enheten blir instabil och tippar 6ver,
vilket kan resultera i skada.

Den korta elsladden anvands for att minska

risken for att man trasslar in sig eller snubblar.
Skarvsladdar kan anvandas om man iakttar
forsiktighet. Om en skarvsladd anvands: 1)
Skarvsladdens elektriska markdata maste minst
vara densamma som apparatens; och 2) Sladden
ska arrangeras pa sa satt att den inte hanger ner
Over arbetsbankens eller bordets kant dar barn kan
komma at att dra i den eller oavsiktligt snubbla
Over den. 3) Skarvsladden ska vara jordad (med tre
ledare). Elektriska markdata for apparaten finner du
pa enhetens undersida.

Apparaten kan anvandas av personer med
begransad fysisk eller mental formaga eller
begransad kansel eller med bristande erfarenhet
eller kunskap, om de dvervakas eller far instruktioner
om hur den ska anvandas pa sakert satt och forstar
de medfoéljande riskerna.

Om apparaten anvands pa fel satt kan det orsaka
skador.

Denna apparat ska inte anvandas av barn. Hall
apparat och sladden utom rackhall for barn.
Maxkapaciteten ar baserad pa tillbehoret till
minihackaren/kvarnen som har den stoérsta
belastningen. Andra tillbehdr kan dra mindre strém.
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Endast KVC85

® Anvand aldrig stankskyddet med 3,5-litersskalen.
Stankskyddet passar endast till 5-litersskalen.

® Montera inte nagot skalverktyg pa stativmixern nar
3,5-litersskalen ar staplad i 5-litersskalen.

o Anvand endast 5-litersskalen vid knadning av

broddeg.
Endast KVL85

e Anvand aldrig stankskyddet med 5-litersskalen.
Stankskyddet passar endast till 7-litersskalen.

® Montera inte nagot skalverktyg pa stativmixern nar
5-litersskalen ar staplad i 7-litersskalen.

o Anvand endast 7-litersskalen vid knadning av

broddeg.

® Anvand apparaten endast for avsett andamal i
hemmet. Kenwood tar inte pa sig nagot ansvar om
apparaten anvands pa felaktigt satt eller om dessa

instruktioner inte foljs.

Innan du sétter i kontakten

att komma i kontakt med livsmedel.

® Kontrollera att din eltyp & samma som anges pa apparatens undersida.
® Den har apparaten uppfyller EG forordning 1935/2004 om material och produkter avsedda

Innan du anvdnder maskinen for forsta

gangen

® Diska alla delar: se "Skodtsel och
rengdring”.

Foérklaring till bilder
Uttag for tillbehor

(D Hoghastighetsuttag
(@ Laghastighetsuttag
(3 Skaluttag

Mixer

Lock till hdghastighetsuttaget
Blandarhuvud

Blandarens indikatorlampa ar redo
Hastighetsreglage

Lasspak for huvud

Motordel

©EOEOVG

Easyweigh-vagar

a display

b On/Zero-knapp

c kg/lb-knapp

Skal

Lock till ldghastighetsuttaget
Lock fér mixerhuvud
K-spade

Visp

Degkrok

Smetvisp

Degskrapa
Stankskydd

PERAPEERGEBG

Obs! Skruvnyckel visas endast i
illustrationssyfte och medféljer inte i
férpackningen.
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Extra tillbehor

Det finns flera olika extra tillbehdr du
kan anvanda med kdéksmaskinen. Se
medféljande broschyr om tilloehdr eller
besdok www.kenwoodworld.com for att
se hela sortimentet och information om
var du kan kopa fler tilloehor.

Obs: Laghastighetstillbehor
Laghastighetsuttaget pa din kdoksmaskin
har twist-anslutning. Det ar utformat for
tillbehdr med twist-anslutning.

Nar du kdper nya tillbehor till
ldghastighetsuttaget ska du kontrollera
att de passar din kdksmaskin. Alla
tillbehdér med twist-anslutning kanns
igen pa produktkoden som startar med
KAX, men dven pa Twist-logotypen
som visas tydligt pa férpackningen.

Mer information hittar du pa
www.kenwoodworld.com/twist.

Om dina egna tillbehdr har bar-
anslutning maste du anvanda
KATOO2ME for att kunna montera dem
pa kdksmaskinens twist-anslutning .
Mer information hittar du pa
www.kenwoodworld.com/twist.

Anvanda kdéksapparaten
Se illustrationerna - n

1 Tryck ner lasspaken och lyft
blandarhuvudet tills det laser pa
plats.

2 Montera skalen och vrid medurs fér
att 1dsa den.

3 Placera dnskat verktyg i uttaget.
Tryck det upp och vrid tills det I&ser
pa plats.

Obs: Far inte k-spaden eller vispen
med sig ingredienserna pa botten

av skalen se avsnittet "Justering av
verktyg”.

4 Sank blandarhuvudet genom att
trycka ner lasspaken och sénka
blandarhuvudet tills det Iaser fast.
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5 Satt i kontakten i eluttaget.. Starta
apparaten genom att vrida pa
hastighetsreglaget till dnskad
hastighetsinstallning. Anvand
pulslaget (P) for korta intervaller pa
maxhastighet.

6 Efter anvandning. Vrid tillbaka
hastighetsreglaget till lage "O”
(AV) och dra ur kbksmaskinens
stickkontakt.

7 Lossa verktyget genom att vrida
moturs for att 1dsa upp det fran
uttaget och ta sedan av det.

Tips

o Nedvikningsfunktionen ‘[’
kan anvandas for att vika ner
|&tta igrendienser i tyngre
blandningar sas om maranger,
mousser, graddefterratter,
l&tta sockerkakssmetar och
suffléer, och for att Idngsamt
réra ner mjodl och torkad frukt i
kakblandningar. Mixern gar pa
konstant sakta hastighet.

Viktigt

Kontrollera att redskap inte ar
monterade eller lagrade i skalen da
kraftuttag anvands.



Anvanda viktfunktionen
Se illustrationerna -

1
2

Montera skalen.

Tryck pa On/Zero-knappen sa att
displayen blinkar ---- och sedan
visar O.

Tryck pa kg/lb-knappen for att valja
antingen gram eller uns. Displayen ar
som standard installd pa kg/g da du
slar pa den.

Enheten véageristegom1g

och anvandning av teskeds-/
matskedsmatt rekommenderas vid
vagning av sma mangder.

Tryck pa on/zero-knappen en gang
for att nollstalla.

V&g de ingredienser du behodver
direkt i skalen.

Obs! Placera alltid apparaten pa en torr,
platt och stabil yta innan du anvander
vagen. Tryck inte p& mixern eller

skalen medan viktfunktionen anvands
eftersom det paverkar vagens precision.
Viktfunktionen kan anvandas med
mixerhuvudet i antingen nedséankt eller
upphojt lage.

Upprakningstimer

Under bearbetningen fungerar
displayen automatiskt som en
upprakningstimer.

Timern raknar upp till 30 minuter
och pausar (i upp till 30 sekunder)
da hastighetsreglaget vrids till "O”-
laget.

For att aterstélla timern till noll nar
apparaten kors trycker du pad ON/
ZERO-knappen.
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Schema &ver rekommmenderad anvandning

» Detta ar endast riktlinjer och varierar beroende pa det enskilda receptet och
ingredienserna som anvands.

«  Anvand alltid mjukt, rumstempererat smor eller margarin da du bakar mjuka kakor
for basta resultat.

K-spade
For att gora kakor, kex, pajdeg, glasering, eclairer och potatismos.

Tips och idéer

« Oka hastigheten gradvis for att undvika att ingredienser stanker ut.

« Stoppa mixandet ofta och anvand en degskrapa for att skrapa ner
ingredienserna fran bunkens kanter.

* Anvand kalla ingredienser for bakverk om inte receptet anger

Recept/process

nagot annat.
[o] (v ©

(Max) (Minuter)
KVC85 Chef |KVL85 Chef XL
3,5L *SL *5L 7L

Bakverk och
sméakakor -
knada in fettet i
mjdlet

Mjolvikt | 340 g | 680g | 500 g| 910 g Min — 1 2

Fardig kakmix

Total 800 g| 2 kg 2 kg 4 kg | Min = Max 45 -60s
vikt

Smetvisp
For smeter och for att blanda mjuka ingredienser.

Tips och idéer

» Oka hastigheten gradvis for att undvika att ingredienser stanker ut.

» Da du vispar fett och socker for kaksmet ska du alltid |ata fettet bli
rumsvarmt eller mjukna det forst.

Recept/process
[o] (7| ©
(Max) (Minuter)
KVC85 Chef | KVL85 Chef XL
3,5L *SL *SL 7L
Vispa smor/margarin och | 890 g | 2,6 kg | 1,8 kg | 4,5 kg | Min = Max 4
socker
Vispa ner agg i kaksmet Min — Max 1-4
Vanda ner mjol, frukt. Min = 1 30-60s
mm.

Storlek pad dgg som anvants = medium (vikt 53-63 g).
* Lagre maxkapacitet nar du anvander 5-litersskalen pd KVL85-apparaten. Detta beror
pa att en skal med mindre kapacitet anvands med skalverktyg av Chef XL-storlek.
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basta resultat.

Schema 6ver rekommenderad anvandning

e Detta ar endast riktlinjer och varierar beroende pa det enskilda receptet och
ingredienserna som anvands.

+  Anvand alltid mjukt, rumstempererat smor eller margarin da du goér mjuka kakor for

Visp

For agg, gradde och suffléer.

Viktigt

» Oka hastigheten gradvis fér att undvika att ingredienser stanker ut.

+ Anviand inte vispen fér tjocka smeter (allt-i-ett-tartor och fér att réra
ihop fett och socker) — du kan skada den.

» Bast resultat uppnas da &ggen &r rumsvarma.
Innan du bérjar vispa dggvitorna ska du kontrollera att visp och skal &r
fria fran fett och aggula.

ingredienserna.

Recept/process r\
[o] O
(Max) (Minuter)
KVC85 Chef KVL85 Chef XL
3,5L *5L *5L 7L
Aggvitor 6 12 8 16 1% - 2
(210 g) | (420 9) | (280 9) | (560 9) | Min — Max
Sockerkaka utan fett 620 g 930 g 620 g 930 g 4-6
Gradde 0,35L 1L O,5L 2L Min — 4-6 1% -3
Majonnés 2 Aggula Max 1-1%
* For basta resultat, 10 g Senap
skrapa ner i skalen 200 ml Vegetabilisk
efter tillsats av olja olja
och kor i ytterligare
10 sekunder vid
max hastighet.
Pannkakssmet 250 g Mjol Minhastighet 1
o Tillsatt forst mjodlet 500 g Mjolk under 10
i skdlen, darefter de 200 g Agg sekunder.
vata ingredienserna. Oka sedan till
* Mixa vid lagsta maxhastighet
hastig-heten under 45-60
for att blanda sekunder.

Storlek pa dgg som anvants = medium (vikt 53-63 g).

Vispgridde som ska anvdndas = Firsk vispgriadde med minst 38 % fettinnehall.

* Lagre maxkapacitet nar du anvénder 5-litersskalen pa KVL85-apparaten. Detta beror
pad att en skadl med mindre kapacitet anvands med skalverktyg av Chef XL-storlek.
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Schema &ver rekommenderad anvandning

« Detta ar endast riktlinjer och varierar beroende pa det enskilda receptet och
ingredienserna som anvands.

Degkrok
For degblandningar med jast

Tips och idéer

Viktigt

« Anvind den stérsta skalen som levererades med din apparat for att
knada deg.
KVC85 - 5-litersskal
KVL8S5 - 7-litersskal

« Overskrid aldrig angiven maximal kapacitet - apparaten kan bli
overlastad.

« Om du hor att apparaten later anstrangd, sla av den, avldgsna halften
av degen och kor halfterna var for sig.

* Ingredienserna blandas bast om du tillsatter vatskan forst.

Jast

« Torrjast (den typ som kraver dterfuktning): hall det varma vattnet i
skalen. Tillsatt sedan jasten och sockret och 13t sta i cirka 10 minuter
tills dessa |6sts upp.

« Farsk jast: smula ner jasten i mjolet.

« Andra typer av jast: folj tillverkarens anvisningar.

» Placera degen i en smord polyeten pase eller en skal tackt med en
kodks handduk. Lat std pa en varm plats tills den nar dubbel storlek.

Recept/process
(o] C2INC)
(Max) (Minuter)
KVC85 Chef | KVL85 Chef XL
*5-litersskal 7-litersskal
Min Maks. Min Maks.
Broddeg Varmt vatten | 195g | 755g | 1959 | 895¢g Min 60 s
(hérd med Starkt vitt | 350 g | 1,36 kg | 350 g | 1,6 kg 1 3-4
jast) mjol
Snabbjast 69 229 69 259
Ister 109 27 9 109 309
Salt 39 14 g 39 16 g
Total vikt 564 g | 218kg | 564 g 2,56 | Upprepad 60 s
kg knadning
Hastighet
1
Mjuk jast-deg | Mjolvikt 2509 | 1,3kg | 2509 | 1,6 kg Min 60 s
(smaksatt 1 3-4
med smor och | Total vikt 478 g | 25kg | 4789 | 31kg | Upprepad 60 s
agg knadning
Hastighet
1

Storlek pa dgg som anvants = medium (vikt 53-63 g).
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Montera och anvand
stankskyddet
Se illustrationerna m - m

1 Fall upp blandarhuvudet tills den gar
i 13slage.

2 Satt skalen pa basen.

3 Tryck fast stankskyddet pa
undersidan av blandarhuvudet sa
det kommer pa plats ordentligt.
Gangjarnsdelen ska sitta som visas
pa bilden.

4 Forin 6dnskat verktyg.

Sank blandarhuvudet.

® Under bearbetningen kan
ingredienser tillsattas genom
den gangjarnsfoérsedda delen av
stankskyddet.

® Stankskyddet behover inte tas bort
for byte av verktyg.

6 Ta bort stankskyddet genom att hoja
blandarhuvudet och trycka ner det.

ul

Justering av verktyg

Se illustrationerna m

K-spade & visp

Verktygen ar installda till ratt hojd for
skalen i fabriken och ska inte behova
justeras.

Men skulle du vilja anpassa verktygen
behdver du en skruvnyckel i lamplig
storlek.

TYPE KVC85 =15 mm
TYPE KVL85 =19 mm

Folj sedan nedanstaende instruktioner:

1 Dra ur apparatens stickkontakt.

2 Fall upp blandarhuvudet och
montera vispen eller spaden.

3 Sank blandarhuvudet. Om
avstandet behover justeras faller
du upp blandarhuvudet och tar av
redskapet. Vispen och k-spaden ska
néstan vidrdra botten av skalen.

4 Anvand en ldamplig skruvnyckel for
att lossa muttern sé att axeln kan
justeras. Minska verktygets avstand
till skalens botten genom att vrida
axeln moturs. Oka verktygets
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avstand till skalens botten genom att
vrida axeln medurs.

5 Dra at muttern igen.

6 Montera verktyget pa blandaren och
fall ner blandarhuvudet. (Kontrollera
positionen enligt instruktionerna
ovan.)

7 Upprepa vid behov ovanstédende
steg tills verktyget ar korrekt installt.
Nar justeringen ar klar dra at muttern
ordentligt.

® Obs: Skruvnyckel visas endast i
illustrationssyfte.

Degkrok
Verktyget ar stallt in i fabriken och
behdver inte justeras.

Montera och avlagsna
mixerhuvudets lock
Se illustrationerna ﬂ -

1 Taav locken for 1dg- och
hoghastighetsuttagen.

2 Tryck in fasthallningskldmman och
lyft upp mMmixerhuvudets lock och
skjut det framat.

3 For att montera ett alternativt
lock p& mixerhuvudet satter du
i lockets piggar i de tva halen i
ldghastighetsuttaget.

4 Medan du pressar in
fasthallningsklamman trycker du
locket pa plats pa mixerhuvudet.

5 Satt tillbaka locken pa 1ag- och
hoghastighetsuttagen.

Montera smet-vispen
Se illustrationerna -

Montering av vispbladet

® Det mjuka vispbladet ar redan
monterat vid leverans, men ska alltid
avlagsnas fore rengoring.

1 Montera det flexibla vispbladet
noggrant pa verktyget genom att
rikta in vispbladets bas mot sparet
och sedan passa in ena sidan i skaran
innan anden forsiktigt hakas fast.
Upprepa med andra sidan.



Skdtsel och Rengdring

® Stang alltid av och dra ur
stickkontakten innan rengéring.

® [orsta gangen adaptern anvands
kan det dyka upp lite smdrjmedel
vid ldghastighetsuttaget (@). Det &ar
normalt - torka bara av det.

Drivenhet samt lock fér uttag och

mixerhuvud

® Torka av med en fuktig trasa och
handdukstorka torrt.

® Anvand aldrig putsmedel och doppa
aldrig i vatten.

Skalar

® Diska fér hand och handdukstorka
sedan ordentligt eller diska i
diskmaskin.

® Anvand aldrig stalborste, stalull eller
blekmedel vid rengéring av den
rostfria skalen. Kalkavlagringar kan
avldgsnas med é&ttika.

Hall borta fran varme (spishall, ugn,
microvagsugn).

Verktyg & stankskydd

® Diska for hand och handdukstorka
sedan ordentligt eller diska i
diskmaskin.

Recept

Marinad med katrinplommon

185 g genomskinlig rinnande honung
25 g mjuka katrinplommon

25 ml vatten

W

Tillsatt alla ingredienserna i
minihackaren/kvarnen. Stall i
kylskapet dver natten.

Montera tillbehéret pa kdksmaskinen.
Stall in pa puls i 6 sekunder.

Anvand enligt recept.

service och kundtjanst

kundtjanst.

® Tillverkad i Kina.

ger denna service.

® Om du far problem med att anvénda apparaten ber vi dig att 1&sa avsnittet om
"Problemsékning” i bruksanvisningen eller pa www.kenwoodworld.com innan du ringer

® Produkten omfattas av en garanti som efterfoljer alla lagstadgade bestammelser vad
galler garanti och konsumentrattigheter i inkdpslandet.

® Om din Kenwood-produkt inte fungerar som den ska eller om du upptacker fel
ber vi dig att Idmna eller skicka in den till ett godkant KENWOOD-servicecenter.
For aktuell information om narmaste godkanda KENWOOD-servicecenter besdk
www.kenwoodworld.com eller Kenwoods webbplats for ditt land.

® Konstruerad och utvecklad av Kenwood i Storbritannien.

VIKTIG INFORMATION OM HUR PRODUKTEN SKALL KASSERAS | ENLIGHET MED
EUROPEISKA DIREKTIV OM AVFALL SOM UTGORS AV ELLER INNEHALLER ELEKTRISK
OCH ELEKTRONISK UTRUSTNING (WEEE)

Nar produktens livslangd ar éver far den inte slangas i hushallssoporna. Den kan
dverldmnas till lokala myndigheters avfallssorteringscentraler eller till en aterférsaljare som




Problemsékningsguide

Problem

Orsak

LAsning

Vispen eller k-spaden
slar emot botten pa
skalen eller nar inte
ingredienserna i botten.

Verktyget har fel hojd och
behdver justeras.

Justera hojden med hjalp av en
[dmplig skruvnyckel.

Tillbehor gar inte
att montera pa
ldghastighetsuttaget.

Kontrollera att ditt

tillbehorar kompatibelt
med din (modell KAX) @

Tillbehoret maste ha KAX twist-
anslutning for att passa i
uttaget.

Om dina egna tillbehér har

bar- anslutning maste

du anvanda KATOO2ME for

att kunna montera dem pa
kdksmaskinens twist-anslutning.
Mer information hittar du pa
www.kenwoodworld.com/twist

“Blandarens
indikatorlampa” blinkar
nar kdksmaskinen forst
slds pa.

Hastighetsreglaget starinte
ilage "O”.

Blandarhuvudet ar uppfalld
eller &r inte last i nedfalld
position.

Kontrollera och vrid
hastighetsreglaget till lage "O”.

Kontrollera att kbksmaskinens
huvud &r ordentligt |ast.

Kdksapparaten stoppar
under anvandning.

Vagdisplayen visar
felmeddelande E26 eller
E27.

Skyddssystemet mot
oOverbelastning eller
overhettning ar aktiverat.
Maximal kapacitet har
overskridits.

Dra ur stickkontakten och
kontrollera om nagot blockerar
maskinen eller om den ar
Overbelastad.

Vrid hastighetsreglaget till “O”.
Om maskinen inte startar ta
bort en del ingredienser for att
minska belastningen och starta
igen.

Ar problemet fortfarande inte
[6st. Ta ur stickkontakten och
lat maskinen vila i 15 minuter.
Koppla in och starta om.

Om koéksmaskinen fortfarande
inte startar efter ovanstaende
procedur kontakta "kundtjanst”
for hjalp.

“Blandarens
indikatorlampa” ska inte
lysa nar maskinen ar
inkopplad.

Koksmaskinen har l&mnats
paslagen i dver 30 minuter
utan att anvandas och har
gatt in i standby-ldge.

Vrid hastighetsreglaget till
“min”och sedan tillbaka till "O”
for att aterstalla maskinen.
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Problemsokning (fortsattning)

Problem

| Orsak

| LAsning

Vagningsfunktion

Displayen fryser i laget
[----]

Displayen laser sig under
anvandning.

Displayen visar en
minusavlasning darfor
att den inte har blivit
nollstalld och antingen
ingredienser eller skalen
har avldgsnats.

Den uppvagda
kvantiteten ar for liten.

Normal drift.

Du kan antingen nollstalla
displayen eller ersatta de
ingredienser som saknas eller
montera fast skalen igen.

Anvand teskeds- och
matskedsmatt for mycket sma
kvantiteter.

Vikten &ndras pa
displayen.

Drivningsenheten
flyttades under
vagningen.

Placera alltid kdksapparaten pa
en torr, plan yta fore vagning.
Flytta inte pa koksapparaten
medan du anvander
vagfunktionen.

Nollstall displayen innan du vager
nasta ingrediens.

Displayen ar avstangd

Koksapparaten har
kopplats ur.

Displayen stangs av
automatiskt om samma
viktavlasning visas efter 5
minuter.

Satt i kontakten.

Tryck p& knappen PA/NOLL en
gang och displayen tands.

Displayen visar
[O-Ld]

Vagningsfunktionen
Overbelastad

For stor tyngd har lagts
pa koksapparaten.

Overskrid inte maximal vagnings-
kapacitet pa 6 kg

Utséatt inte koksapparaten for

for stor tyngd eftersom det kan
skada vagens sensor.
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Brett ut framsiden med illustrasjoner

Bli kjent med din Kenwood-kjokkenmaskin

Gratulerer med kjopet av en Kenwood-maskin. Med alt tilbehgret som er tilgjengelig, er
dette mer enn bare en mikser - den er det aller beste innen kjskkenmaskiner. Vi haper at
du far glede og nytte av den.

Robust. Palitelig. Allsidig. Kenwood.

Slkkerhet

Les nagye gjennom denne bruksanvisningen og ta
vare pa den slik at du kan slad opp i den senere.
Fiern all emballasje og eventuelle merkesedler.
Hvis stepselet eller ledningen er skadet, ma de av
sikkerhetshensyn skiftes ut av Kenwood eller et
godkjent Kenwood-verksted for & unnga ulykker.
Vri hastighetskontrollen til «O» (av) og trekk ut
stopselet for du setter pa eller tar av redskaper/
tilbehgr, etter bruk og fer rengjering.

Hold kroppsdeler, har, smykker og lgse kleer unna
bevegelige deler og tilbehgr som er satt pa.

Du ma aldri la kjigkkenmaskinen vaere uten oppsyn
mens den er i drift.

Du ma aldri bruke en skadet maskin. Fa den
undersgkt eller reparert: se avsnittet «Service og
kundetjeneste».

Du ma aldri kjere kjskkenmaskinen med hodet i
hevet stilling.

Aldri putt fingre, osv. i vippemekanismen.

Du ma aldri la ledningen henge ned slik at et barn
kan ta tak i den.

Du ma aldri la motorenheten, ledningen eller
stgpselet bli vatt.

Du ma aldri bruke uautorisert tiloehgr eller mer enn
ett tilbehor av gangen.

Du ma aldri bruke mer enn mengdene som er
oppygitt i tabellen over maksimalkapasitet.

Nar du bruker tilbehgr, ma du lese og folge
sikkerhetsveiledningen som falger med det aktuelle
tilbehoret.

Veer forsiktig nar du lgfter maskinen - den er tung.
Forsikre deg om at hodet sitter korrekt fastlast i

ned-stillingen og at bollen, redskaper, uttaksdeksler
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og ledningen er sikret for du lafter.

Veer forsiktig nar du tar av bolleredskaper etter
langvarig bruk - de kan vaere varme.

Barn ma veere under overoppsyn for a sikre at de
ikke leker med maskinen.

Ikke flytt eller hev mikserhodet mens tilbehgor er satt
P34, dette kan gjore kjgkkenmaskinen ustabil.

Ved flytting av apparatet ma du alltid holde |
sokkelen og mikserhodet. Du ma IKKE lgfte eller
baere apparatet etter bollehandtaket.

Apparatet ma ikke brukes naer benkekanten eller
hengende over arbeidsflaten. Ikke bruk stor kraft pa
tilbehgr som sitter pa. Dette kan fore til at apparatet
blir ustabilt og velter, noe som kan forarsake skade.
Den korte stremforsyningsledningen brukes

for & redusere faren for a vikles inn eller snuble.
Skjeteledninger kan brukes med forsiktighet. Hvis
skjoteledning brukes: 1) Den merkede elektriske
ytelsen til skjoteledningen ma veere minst like hgy
som den elektriske ytelsen til apparatet, og 2)
Ledningen ma legges slik at den ikke henger utover
benken eller bordet hvor barn kan trekke i den eller
snuble over den. 3) Skjgteledningen ma veere jordet.
Den elektriske ytelsen til apparatet er oppfort pa
undersiden av enheten.

Apparater kan brukes av personer med reduserte
fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller som
mangler erfaring eller kunnskap, hvis de har fatt
tilsyn eller veiledning om trygg bruk av apparatet og
de forstar farene det innebeerer.

Feil bruk av maskinen kan forarsake personskader.
Dette apparatet ma ikke brukes av barn. Hold
apparatet og den tilhgrende ledningen utenfor barns
rekkevidde.

Maks. hastighet avhenger av minikutter/
kverntiloehgret. Det er dette som trekker mest kraft
- andre tilbehgor kan trekke mindre kraft.

Kun KVC85
e Bruk aldri skvettskjermen med bollen pa 3,5 liter.

Skvettskjermen er bare beregnet for bruk med
bollen pa 5 liter
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® Du ma ikke feste et bolleredskap til bordmikseren
nar bollen pa 3 liter star oppi bollen pa 5 liter.

e Til elting av breddeig ma bare bollen pa 5 liter
brukes.

Kun KVL85
e Bruk aldri skvettskjermen med bol-len pa 5 liter.
Skvettskjermen er bare beregnet for bruk med
bollen pé 7 liter

® Du ma ikke feste et bolleredskap til bordmikseren
nar bollen pa 5 liter star oppi bollen pa 7 liter.

e Til elting av breddeig ma bare bollen pa 7 liter
brukes.

® Bruk bare apparatet til dets tiltenkte hjemlige bruk.
Kenwood frasier seg ethvert ansvar ved feilaktig
bruk eller dersom apparatet ikke er brukt i henhold
til denne bruksanvisningen.

For du setter i stopselet

® Forsikre deg om at nettspenningen stemmer overens med det som star pa undersiden av
apparatet.

® Dette apparatet overholder EU-forordning 1935/2004 om materialer og gjenstander som
er bestemt & komme i kontakt med naeringsmidler.

For forstegangs bruk
» Vask delene: se avsnittet «Stell og
rengjaring».

Easyweigh-vekt
a displayskjerm
b On/Zero-knapp

c kg/lb-knapp
Deler

@ Bolle
Tilbehgruttak (@ Deksel til lavhastighetsuttak
(® Hoyhastighetsuttak @ Hodedeksel
(@ Lavhastighetsuttak K-spade
(® Redskapskontakt til bolle ® Visp

Deigredska
Mikser (@@ Hvitreringsspade

Slikkepott

(@ Deksel til hayhastighetsuttak P )
® Mikserhode Skvettskjerm
@ Ind\k.atorlam_pe for mikser klar Merk: Skiftenakkelen som vises er bare
@ Hastighetshjul til illustrasjonsformal og felger ikke med
Utlgserspak for hode i pakken.
(® Motorenhet
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Ekstratilbehor

Det finnes mange ekstratilbehar du

kan bruke med din kjokkenmaskin. Se
brosjyren som falger med i pakken eller
ga til www.kenwoodworld.com, der du
kan se hele utvalget og finne ut hvordan
du kjeper tilbehgr som ikke falger med i
pakken.

Merknad: tilbehor til
lavhastighetsuttaket
Lavhastighetsuttaket pa din
kjgkkenmaskin har Twist-
tilkoblingssystemet. Det kan brukes
med tilbehgr som har Twist-
tilkoblingssystemet.

Nar du kjgper nytt tilbehar til
lavhastighetsuttaket, ma du sjekke at det
er kompatibelt med din kjskkenmaskin.
Du kan identifisere tilbehgr med Twist-
tilkoblingssystemet pa produktkoden,
som skal starte med KAX, og ogsa

pa Twist-logoen , som star pa
emballasjen. Du finner mer informasjon
pad www.kenwoodworld.com/twist.
Hvis du eier tiloehar med Bar-
tilkoblingssystemet , ma du bruke
KATOO2ME-adapteren til & koble disse
til Twist-koblingssystemet pa
kjokkenmaskinen din.

Du finner mer informasjon pa
www.kenwoodworld.com/twist.

Slik bruker du
kjokkenmaskinen

Se illustrasjon - n

Slik bruker du bolleredskapene

1 Skyv hodeheverspaken ned og hev
mikserhodet til det |&dser pa plass.

2 Sett pa bollen, vri med klokken for &
lase den pa plass.

3 Plasser redskapet du vil bruke i
kontakten. S& skyver du redskapet
opp og vrir det slik at det lases pa
plass.

Merk: Hvis K-spaden eller vispen

ikke henter opp ingredienser fra
bunnen av bollen, kan du se avsnittet
«Justering av redskaper».

4 Senk mikserhodet ved & skyve
hodeutlgserspaken ned og senke
mikserhodet til det lases pa plass.

5 Koble til stremforsyningen. Start
maskinen ved & vri hastighetshjulet
til ensket hastighet. Bruk pulsering
(P) for korte stot pd maksimal
hastighet.

6 Etter bruk stiller du
hastighetskontrollen tilbake til
«O» (av) og trekker ut stopselet til
kjokkenmaskinen.

7 Los ut redskapet ved & vri
medsols for & frigjere det fra
redskapskontakten, og ta det av.

Tips

® \endefunksjonen “’ kan brukes til &
vende lette ingredienser inn i tyngre
blandinger, for eksempel til marengs,
mousse, fruktdesserter og suffleer,
og til & blande mel og frukt sakte
inn i kakergre. Mikseren kjgrer i en
konstant, lav hastighet.

Viktig

Forsikre deg om at ingen redskaper er
satt pa eller oppbevart i bollen mens du
bruker andre uttak.



Slik bruker du veiefunksjonen

Se illustrasjon ] . .

4

Sett pa bollen.

Trykk p& on/zero-knappen.
Displayskjermen blinker ----
etterfulgt av O.

Trykk pa (kg/Ib)-knappen for & velge
gram eller unser. Som standard viser
displayet kg/g nar det slas pa.
Enheten veier i trinn pad 1g, og
teskje/spiseskje-mal anbefales for
veiing av sma mengder.

For & nullstille, trykker du pa on/
zero-knappen én gang.

Vei ingrediensene rett i bollen.

Merk: Sett alltid apparatet pa et tort,
flatt og stabilt underlag for veiing. Du
ma ikke bruke kraft p& mikseren eller
bollen mens du veier - dette vil pavirke
noyaktigheten til vekten. Veiefunksjonen
kan brukes med mikserhodet i enten
hevet eller senket posisjon.

Tidtakerur

Under drift vil displayskjermen
automatisk fungere som et
tidtakerur.

Tidsuret teller opp til 30 minutter og
tar en pause (i opptil 30 sekunder)
nar hastighetshjulet stilles pa 'O’
For & nullstille tidsuret nér maskinen
kjorer, trykker du pa ON/ZERO-
knappen.
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Tabell over anbefalt bruk

* Dette er kun veiledende og vil variere avhengig av oppskriften og ingrediensene
som brukes.

K-spade
For & lage kaker, kjeks, butterdeig, glasur, fyll, eclair og potetmos.

Rad og tips

» @k hastigheten gradvis for @ unnga spruting fra bollen.

» Stopp maskinen iblant for & skrape ned bollen med slikkepotten
for a blande ingrediensene godt.

* Bruk kalde ingredienser til kaker hvis ikke oppskriften sier noe

annet.
Oppskrift/ r\
fremgangsmate 7\ @
(Max) (Minutter)
KVC85 Chef |KVL85 Chef XL
3,5L *SL *SL 7L
Kake og kjeks Melvekt | 340 g | 680¢g | 500 g | 910 g Min — 1 2
- gnismarinni
melet
Alt-i-ett Total 800g| 2kg | 2kg | 4kg | Min = Max 45 - 60
kakeblandinger |vekt sek.

Hvitrgringsspade
For hvitrgring og blanding av myke ingredienser.

Rad og tips

» @k hastigheten gradvis for @ unnga spruting fra bollen.

* Ved visping av smar og sukker til kakeblandinger, la alltid smaret
fa romtemperatur forst.

Oppskrift/ r-\
fremgangsmate 7\ @

(Max) (Minutter)
KVC85 Chef |KVL85 Chef XL
3,5L *5L *5L 7L

Smar/margarin og sukker | 890 g |26 kg | 1.8 kg | 4,5 kg | Min = Max 4

Visping av egg til Min — Max 1-4

kakeblandinger

Blande inn mel, frukt osv. Min — 1 30 - 60
sek.

Eggestorrelse som er brukt = medium storrelse (vekt 53-63 g).
* Senk maksimumskapasiteten nar du bruker bollen pa 5 liter pa KVL85-maskinen. Dette
skyldes at det ma brukes bolle med mindre kapasitet med bolleredskaper for Chef XL.
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Tabell over anbefalt bruk

« Dette er kun veiledende og vil variere avhengig av oppskriften og ingrediensene

som brukes.

+  For best mulig resultat, ber du alltid bruke romtemperert smar og margarin nar du

baker kaker.

Visp

For egg, krem og suffleer.

Viktig

» @k hastigheten gradvis for & unnga spruting fra bollen.
* Ikke bruk vispen til tunge blandinger (kakeblandinger og hvitpisking
av smer og sukker) - det kan skade den.
» Best resultat oppnas nar eggene har romtemperatur.
For visping av eggehviter, pass pa at det ikke er noe fett eller
eggeplommer pa vispen eller i bollen.

Oppskrift/
fremgangsmate ﬁ ‘ PA @
(Max) (Minutter)
KVC85 Chef KVL85 Chef XL
3,5L *5L *SL 7L
Eggehviter 6 12 8 16 Wa-2
(210 9) [(420 ) [ (280 9) [(560 9) | Min — Max
Fettfritt sukkerbrad 620 g 930 g 620 g 930 g 4-6
Krem 0,35 L 1L Oo5L 2L Min — 4-6 1% -3
Majones 2 Eggeplommer Max 1-1%
* For best resultat, 10 g Sennep
skrap ned bollen 200 ml Vegetabilsk olje
etter tilsetting av
olje og kjor videre
i 10 sek. ved maks.
hastighet.
Pannekake-rgre 250 g Mel ‘Min’ 1
« Start med tilsetting 500 g Melk hastighet i
av mel i bollen, 200 g Egg 10 sekunder.
etterfulgt av de vate Ik deretter
ingredi-ensene. til max
« Bruk minste hastighet
hastighet for & i 45 - 60
blande ingredi- sekunder
ensene.

Eggestorrelse som er brukt = medium starrelse (vekt 53-63 g).

Kremflgte som er brukt = fersk kremflate med minst 38 % fettinnhold.

* Senk maksimumskapasiteten nar du bruker bollen pa 5 liter pa KVL85-maskinen. Dette
skyldes at det ma brukes bolle med mindre kapasitet med bolleredskaper for Chef XL.
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Tabell over anbefalt bruk

Dette er kun veiledende og vil variere avhengig av oppskriften og ingrediensene

som brukes.

Deigkrok
For gjaerdeig

Rad og tips

Viktig

» Bruk den storste bollen som falger med maskinen til elting av
deig.
KVC8S5 - 5-litersbolle
KVL85 - 7-litersbolle

« Overskrid aldri maks. kapasitet som er oppgitt - da kan du
overbelaste maskinen.

* Hvis du hgrer at maskinen sliter, sla den av, fiern halvparten av
deigen og elt hver halvdel for seg.

* Ingrediensene blandes best hvis du heller i vaesken farst.

Gjeer

» Terrgjaer (typen som skal blandes med vaeske): hell det lunkne
vannet i bollen. Tilsett gjeer og sukker og la sta ca. 10 min. til det
skummer.

* Fersk gjaer: smuldre inn | melet.

* Andre typer gjaer: folg instruksjonene fra produsenten.

* Legg deigen i en smurt plastpose eller en bolle dekket med
kiskkenhand-kle. Plasser den et varmt sted til den har fatt dobbel
starrelse.

Oppskrift/ fremgangsmate r'\
- O
(Max) (Minutter)
KVC85 Chef | KVC85 Chef XL
*5-litersbolle 7-litersbolle
Min Max Min Max
Breddeig (fast | Lunkent vann | 1959 | 7559 | 1959 | 8959 Min 60 sek.
gjeerdeig) Hvetemel | 3509|136 kg | 350 g | 1.6 kg 1 3-4
Gjeer 69 229 69 259
Smar eller 109 27g | 10g | 30¢9
margarin
Salt 39 1449 39 169
Total vekt | 5649 |218kg |564g| 256 Hast. 60 sek.
kg ved ny
elting 1
Myk gjeerdeig | Melvekt 2509 | 1,3kg | 2509 | 16 kg Min 60 sek.
ét"seatt ;mm Total vekt 4789 | 25kg | 478 g | 31kg ! 54
g egg Hast. 60 sek.
ved ny
elting 1

Eggestorrelse som er brukt = medium sterrelse (vekt 53-63 g).
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Slik setter du pa og bruker
skvettskjermen

Se illustrasjon m m

Laft mikserhodet til det laser seg.

2 Sett bollen pa plass.

3 Skyv skvettskjermen pa undersiden
av mikserhodet til den sitter godt.
Den hengslede delen boar plasseres
som vist.

4 Sett i onsket redskap.

Senk mikserhodet.

® Under miksingen kan ingrediensene
tilsettes direkte i bollen via den
hengslede delen av sprutdekselet.

® Det er ikke ngdvendig a ta av
skvettskjermen for & bytte redskap.

6 Ta av skvettskjermen ved & heve
mikserhodet og skyve den ned.

al

Justering av redskaper

Se illustrasjon m

K-spade og visp

Redskapene er fabrikkinnstilt til korrekt
hegyde for bollen som felger med, og bar
ikke matte justeres.

Men hvis du vil justere redskapene, ma
du bruke en skiftengkkel i passende
storrelse:

TYPE KVC85 =15 mm
TYPE KVL85 =19 mm

S4 folger du veiledningen under:

1 Trekk ut stopselet.

2 Hev mikserhodet og sett inn vispen
eller spaden.

3 Senk mikserhodet. Hvis klareringen
ma justeres, hever du mikserhodet
og tar av redskapet. Ideelt sett ber
vispen og K-spaden nesten bergre
bunnen av bollen.

4 Bruk en passende skiftengkkel til
a lgsne mutteren nok til at du kan
justere skaftet. Hvis du vil senke
redskapet lenger ned mot bunnen av
bollen, vrir du skaftet motsols. Hvis
du vil heve redskapet opp og vekk
fra bunnen av bollen, vrir du skaftet

medsols.

5 Stram til mutteren igjen.

6 Sett redskapet pa mikseren og senk
mikserhodet. (Sjekk stillingen det er i,
se over).

7 Gjenta trinnene over sd mange
ganger det er negdvendig til
redskapet er korrekt innstilt. Nar
du har fatt til dette, strammer du
mutteren godt til.

® Merk: Skiftengkkelen som vises er
bare til illustrasjonsformal.

Deigredskap
Dette redskapet er innstilt pa fabrikken
og Vil ikke trenge justering.

Sette pd og ta av
hodedekslet

1 Fjern dekslene for lav- og
hoyhastighetsuttakene.

2 Trykk inn klemmen og lgft opp
hodedekslet og skyv det fremover.

3 For & sette pd et annet hodedeksel,
setter du inn pinnene pa enden
av hodedekslet i de to hullene pa
lavhastighetsuttaket.

4 Trykk inn klemmen og skyv
hodedekslet ned pa plass pa
mikserhodet.

5 Sett pd plass dekslene til lav- og
hoyhastighetsuttaket.

Slik monterer du
hviteringsspaden
Se illustrasjon g -

Pasetting av viskerbladet

® \/iskerbladet leveres ferdig montert
og ma alltid tas av fer rengjering.

1 Sett det fleksible viskerbladet
forsiktig pa redskapet ved a sette
viskerbladets base inn i fordypningen
0g sa sette én side inn i sporet for
du forsiktig kroker enden pa plass.
Gjenta pa den andre siden.
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Stell og rengjering Redskapene og skvettskjermen

® \ask for hand og terk grundig, eller

® S|3 alltid av og trekk ut stepselet for . )
o vask i oppvaskmaskin.
rengjaring.
® Litt smoring kan dukke opp ved .
lavhastighetsuttaket @ nar du Oppskrift
bruker det for forste gang. Dette er Sviskemarinade
normalt - bare terk det av. 185 g klar, rennende honning
25 g myke svisker
Motordel, uttaksdeksler og hodedeksel 25 ml vann
® Tork over med en fuktig klut og terk.
® Bruk aldri slipemidler eller legg i 1 Legg alle ingrediensene i minikutter/
vann. kvern. Settes i kjgleskap over natten.
2 Fest tilbeheret til kjiskkenmaskinen
Boller 3 Bytt til pulsering i 6 sekunder.
® Vask for hand og terk grundig, eller 4 Brukes etter gnske.
vask i oppvaskmaskin.
® Bruk aldri stalbarste, stalull eller
klorin til & rengjere bollen av
rustfritt stal. Bruk eddik til & fijerne
kalkavleiringer.
® Hold unna sterk varme (komfyrplater,

ovner, mikrobglgeovner).

Service og kundetjeneste

® Hvis du har problemer med & bruke apparatet ditt, ma du sjekke
«Feilsgkingsveiledningen» i handboken eller ga til www.kenwoodworld.com fer du
kontakter oss for hjelp.

® Vennligst merk at produktet ditt dekkes av en garanti som overholder alle lovforskrifter
angdende eksisterende garanti- og forbrukerrettigheter i landet der produktet ble kjgpt.

® Hvis Kenwood-produktet ditt har funksjonssvikt eller du finner defekter pa det, ma du
sende eller ta det med til et autorisert KENWOOD-servicesenter. Du finner oppdatert
informasjon om hvor ditt neermeste autoriserte KENWOOD-servicesenter er, pa
www.kenwoodworld.com eller pa nettstedet for landet ditt.

® Designet og utviklet av Kenwood i Storbritannia.
® | aget i Kina.

VIKTIG INFORMASJON OM KORREKT KASTING AV PRODUKTET | HENHOLD TIL EU-
DIREKTIVET OM ELEKTRISK OG ELEKTRONISK UTSTYR SOM AVFALL (WEEE)

P& slutten av levetiden ma ikke produktet kastes som vanlig avfall. Det ma tas med til et
lokalt kildesorteringssted eller til en forhandler som tilbyr tjenesten.
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Feilsgkingsveiledning

Problem

Arsak

Lasning

Vispen eller K-spaden
dunker ned i bunnen av
bollen eller rekker ikke
ned til ingrediensene i
bollen.

Redskapet er i feil hgyde
0g ma justeres.

Juster hgyden med en passende
skiftengkkel - se avsnittet
«Justering av redskaper».

Kan ikke sette pa
lavhastighetstilbehgor.

Sjekk at tilbehoret er
kompatibelt med din
modell.

Ma ha Twist-
tilkoblingssystemet (modell
KAX)

Tilboeharet ma ha KAX twist-
tilkoblingssystemet @ for at
det skal passe i uttaket.

Hvis du eier tilbehar med
Bar-tilkoblingssystemet ,
ma du bruke KATOO2ME-
adapteren til & koble disse til
Twist-koblingssystemet pa
kjgkkenmaskinen din.

Du finner mer informasjon pa
www.kenwoodworld.com/twist

«Indikatorlampe for
mikser klar» blinker

nar stopselet pa
kjokkenmaskinen settes
inn i kontakten.

Hastighetskontrollen
starikke stilt til «O».

Mikserhodet er hevet eller
ikke 1&st ned.

Sjekk og vri hastighetskontrollen
til «O».

Sjekk at hodet er last ned pa
plass.

Kjokkenmaskinen
stopper under bruk.

Veiedisplayet viser
feilmeldingen E26 eller
E27.

Systemet for vern mot
overbelastning eller
overoppheting er aktivert.
Maksimalkapasiteten er
overskredet.

Trekk ut stopselet og sjekk
etter blokkeringer eller
overbelastning.

Vri hastighetskontrollen til «O»
og start pa nytt.

Hvis maskinen ikke fungerer, ma
du redusere belastningen ved &
fjerne noen av ingrediensene og
starte pa nytt.

Hvis dette ikke lgser problemet,
trekker du ut stgpselet og

lar sta i 15 minutter. Sett inn
stikkontakten og start pa nytt.
Hvis maskinen ikke starter

igjen etter at du har brukt
fremgangsmaten over, ma du
kontakte «kundeservice» for
mer hjelp.

«Indikatorlampe for
mikser klar» lyser ikke -
stopselet star i.

Kjgkkenmaskinen har statt
i kontakten i mer enn 30
minutter uten bruk og har
gatt i Standby-modus.

Vri hastighetskontrollen til
«min» og sa tilbake til «O» for &
tilbakestille maskinen.
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Feilsgkingsveiledning - (forts.)

Problem

| Arsak

Lasning

Veiefunksjon

Displayskjerm viser
konstant [- - - -]

Displayet l&dser seg under
bruk.

Displayskjermen viser en
minusverdi fordi displayet
ikke er nullstilt og enten
ingrediensene eller bollen er
fijernet.

Veid mengde for liten.

Normal bruk.

Du kan enten nullstille skjermen
eller sette tilbake de manglende
ingrediensene eller bollen.

Mal opp med teskje eller spis-
eskje nar det dreier seg om
sveert sma mengder.

Vekten endres pa
displayskjermen.

Motordelen flyttet mens
maskinen var i bruk.

Sett alltid kjgkkenmaskinen pa
et tort, flatt underlag fer veiing.
Du ma ikke flytte pa
kjgkkenmaskinen mens
veiefunksjonen brukes.

Sett displayet pa null fgr du
veier neste ingrediens.

Displayet er slatt av

Kjokkenmaskin frakoblet.
Displayet slar seg automatisk
av hvis samme vektavlesning
vises etter 5 minutter.

Koble til apparatet.
Trykk ON/ZERO-knappen én
gang, sa tennes displayet.

Displayet viser
[O-Ld]

Veiefunksjonen er
overbelastet

Det er brukt for stor kraft pa
kjokkenmaskinen.

Ikke overskrid den maksimale
veiekapasiteten pa 6 kg.

Du ma ikke utsette
kjskkenmaskinen for overdrevet
kraft. Dette kan skade
veiesensoren.
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Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki, jotta ndet kuvitukset

Kenwood-yleiskoneeseen tutustuminen

Onnittelut Kenwoodin valitsemisen johdosta. Se on enemman kuin pelkka vatkain, koska
varusteita on saatavana laaja valikoima. Siksi se on kehittynyt yleiskone. Toivottavasti
nautit sen kayttdmisesta.

Vankka. Luotettava. Monikayttdinen. Kenwood.

Turvallisuus

® |_ue nama ohjeet huolella ja sailyta ne mybhempaa
tarvetta varten.

® Pojista pakkauksen osat ja mahdolliset tarrat.

® Jos virtajohto tai pistoke on vaurioitunut, sen
saa vaihtaa ainoastaan Kenwood tai Kenwoodin
valtuutettu huoltoedustaja vaarojen valttamiseksi.

® Kaanna nopeudensaadin “O” POIS -asentoon ja
irrota pistoke sahkodpistorasiasta ennen tydkalun
tai varusteen kiinnittamista tai irrottamista, kayton
jalkeen ja ennen puhdistamista.

® Pida kehon osat, hiukset, korut ja |6ysat vaatteet
loitolla lilkkuvista osista ja lisalaitteista.

o Al3 jata yleiskonetta t0|m|maan ilman valvontaa.

o Al koskaan kayta viallista laitetta. Toimita se
tarkistettavaksi tai korjattavaksi. Lisatietoja on
Huolto ja a5|akaspa|ve|u -kohdassa.

e Al3 kayta yleiskonetta, kun sen paa on
pystyasennossa.

o Al tybnna esimerkiksi sormiasi saranamekanismiin.

e Al3d anna johdon roikkua siten, ettd lapsi voi tarttua
siihen.

o Al3 koskaan anna moottoriosan, virtajohdon tai
pistokkeen kastua.

® Ala kayta muita kuin laitteen valmistajan
suosittelemia varusteita ja tai useita varusteita
samanaikaisesti.

® Al3 ylita maarataulukossa mainittuja
enimmaismaaria.

® Ennen varusteen kayttamista lue sen mukana
toimitetut turvaohjeet ja noudata niita.
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Nosta tata laitetta varovaisesti, silla se on painava.
Varmista ennen nostamista, etta paa on lukittu
kunnolla ala-asentoon ja etta kulho, tydvalineet,
aukkojen kannet ja johto on kiinnitetty kunnolla.
Irrota kulhotydvalineet varovaisesti pitkaan
jatkuneen kayton jalkeen, silla ne saattavat olla
kuumia.

Valvo lapsia sen varmistamiseksi, etta he eivat leiki
laitteella.

Ala siirrd tai nosta sekoitinpaata, kun siihen on
kiinnitetty varuste. Muuten yleiskone voi muuttua
epavakaaksi.

Kun siirrat laitetta, tartu aina jalustan pohjaan ja
sekoituspaahan. ALA nosta tai kanna laitetta kulhon
kahvasta.

Ald kayta laitetta lahelld tydtason reunaa tai jos
johto roikkuu tydtason reunan yli. Ala kayta voimaa
asettaessasi laitteen paikalleen. Muutoin laite voi
muuttua epavakaaksi ja kaatua, jolloin voi aiheutua
loukkaantuminen.

Tama kone on varustettu lyhyella virtajohdolla, jotta
johdon sotkeutumiseen tai johtoon kompastumiseen
littyvia vaaroja on voitu vahentaa. Jatkojohtojen
kayttd on sallittua, kunhan niitéd kaytetaan varoen.
Jos jatkojohtoa kaytetaan: 1) Jatkojohtoon merkityn
sahkdlaitteen suojausluokan tulee olla vahintaan
koneen suojausluokitusta vastaava; ja 2) johto

on sijoitettava siten, etta se ei kiemurtele ympari
poytaa tai tydtasoa, josta lapset voivat vetaa sen
alas tai jolloin siihen voidaan vahingossa kompastua.
3) Jatkojohdon tulee olla tyypiltaadn maadoitettu
kolmesta johtimesta koostuva johto. Koneen
sahkodsuojausluokitus on merkitty koneen pohjaan.
Fyysisesti, sensorisesti tai henkisesti rajoittuneet tai
kokemattomat henkildt voivat kayttaa laitteita, jos
heidat on koulutettu kayttamaan niita turvallisesti ja
he ymmartavat kayttamisen aiheuttamat vaarat.
Laitteen vaarinkayttd voi aiheuttaa loukkaantumisen.
Tata laitetta ei saa antaa lasten kayttdéodn. Pida laite
ja sen virtajohto poissa lasten ulottuvilta.
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e Suurin kuormitus maaraytyy pienoisleikkurin/myllyn
mukaan, koska se kuluttaa eniten virtaa. Muut
varusteet voivat kuluttaa vahemman virtaa.

o Kayta laitetta ainoastaan sille tarkoitettuun
kotitalouskaytdoon. Kenwood-yhtid ei ole
korvausvelvollinen, jos laitetta on kaytetty vaarin tai
naita ohjeita ei ole noudatettu.

Vain KVC85

® Al3 koskaan kayta roiskesuojaa 3,5 litran kulhon
kanssa. Roiskesuoja soveltuu kayttdodn vain 5 litran
kulhon kanssa.

® Al3 asenna kulhotydkaluja talouskoneeseen, kun 3,5
litran kulho on asetettu 5 litran kulhon sisaan.

e Kayta vain 5 litran kulhoa leipataikinan alustamiseen.

Vain KVL85

o Al3 koskaan kayta roiskesuojaa 5 litran kulhon
kanssa. Roiskesuoja soveltuu kayttdon vain 7 litran
kulhon kanssa.

® Al3 asenna kulhotydkaluja talouskoneeseen, kun 5
litran kulho on asetettu 7 litran kulhon sisaan.

e Kayta vain 7 litran kulhoa leipataikinan alustamiseen.

Ennen liittamista verkkovirtaan

® Varmista, ettd koneen pohjassa esitetty jannite vastaa kaytettavan verkkovirran jannitetta.

® Tama laite tayttasd EU-asetuksen 1935/2004 elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvista
materiaaleista ja tarvikkeista.

Ennen ensimmaista kdyttokertaa
® Pese osat. Lisatietoja on hoitaminen
ja puhdistaminen -osassa.

Moottoriosa
Helppokayttdinen vaaka
a nayttéruutu

®©

Selite b kaynnistys/nollauspainike (On/
. o . Zero)
Varusteiden kiinnityspaikat ¢ kg /lb -painike
@ Suuren nopeuden kiinnityspaikka @ Kulho
(& Hitaan nopeuden kiinnityspaikka (@ Hitaan nopeuden kiinnityspaikan
® Tyovalineliitanta kansi
(@3 Sekoitinpaan suojus

Sekoitin K-vatkain
@ Suuren nopeuden kiinnityspaikan @ Vispila

Kansi Taikinatydvaline
@ Sekoitinpaa (@ Vaahdotusvatkain
(® Valmiustilan merkkivalo Las_ta _
@ Nopeudensaadin Roiskesuoja
P&aanvapautusvipu 130



Huomaa. Kiintoavain ndkyy kuvassa-
vain havainnollistamisen vuoksi. Se ei
sisélly toimitukseen.

Lisdvarusteet
Keittiokonetta varten voi hankkia useita

lisdvarusteita. Pakkauksessa on lisatietoja

niista. Koko valikoima esitellaan
osoitteessa www.kenwoodworld.
com. Lisaksi siella kerrotaan niiden
ostamisesta.

Huomaa: Hitaan nopeuden
kiinnityspaikat

Yleiskoneen hitaan nopeuden
kiinnityspaikassa on kaytossa Twist-
litosjarjestelma. Siihen voidaan kiinnittaa
Twist-liitosjarjestelmaan kuuluvia
varusteita.

Kun ostat hitaan nopeuden
kiinnityspaikkaan yhdistettavia uusia
varusteita, tarkista, ettd ne ovat
yhteensopivia yleiskoneesi kanssa.
Kaikki Twist-liitosjarjestelmaan
kuuluvat varusteet voidaan tunnistaa
tuotekoodista. Se alkaa KAX-kirjaimilla.
Lisaksi pakkauksessa nakyy Twist-
tunnus . Lisatietoja on osoitteessa
www.kenwoodworld.com/twist.
Bar-liitosjarjestelmaan kuuluvat
varusteet voidaan yhdistaa yleiskoneen
Twist-litantaan @) KATOO2ME-
sovittimen avulla.

Lisdtietoja on osoitteessa
www.kenwoodworld.com/twist.

Yleiskoneen kayttaminen
Lisatietoja on kuvissa - n

1 Paina p&an nostovipua alas ja nosta
sekoitinpaata, kunnes se lukittuu.

2 Aseta kulho paikoilleen, lukitse
kiertamalla myotapaivaan.
3 Kiinnita tarvittava tyovaline

paikalleen. Lukitse tyovaline
paikalleen nostamalla yl6s ja
kaantamalla.

Huomaa: Jos K-vatkain tai vispila ei
ulotu kulhon pohjalle jaaviin aineosiin,
katso lisatietoja Tydkalun saataminen
-osasta.

Laske sekoitinpaa alas painamalla
paanvapautusvipua alaspain ja
painamalla sekoitinpaata alaspain,
kunnes se lukittuu.

Liitd kone sahkodverkkoon kytkemalla
pistotulppa pistorasiaan. Kaynnista
kone kaantamalla nopeudensaadin
halutun nopeuden kohdalle.

Kayta sykeasentoa (P), kun haluat
kayttaa syketoimintoa, joka

toimii sykayksittain suurimmalla
mahdollisella nopeudella.

Palauta nopeudensaatdpainike
kayttamisen jalkeen O OFF asentoon
ja irrota pistoke pistorasiasta.
Vapauta tydvaline kiinnityspaikastaan
kadantamalla myotapaivaan ja
irrottamalla.

Vihjeita

® Kaantelytoiminnon ‘[’ avulla voit
sekoittaa kevyitd aineosia raskaiksi
seoksiksi esimerkiksi marenkien,
moussejen, hedelmajalkiruokien,
pikkuleipataikinoiden ja
kohokkaiden valmistamiseksi seka
jauhojen ja kuivattujen hedelmien
sekoittamiseksi kakkutaikinoihin.
Sekoitin toimii jatkuvasti hitaalla
nopeudella.

Tarkeda

Varmista, etta kulhossa ei ole
tyovalineita, kun muita liitantoja
kaytetaan.
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Punnitustoiminnon

kayttaminen

Lisatietoja on kuvissa -

1 Aseta kulho paikoilleen.

2 Paina kdynnistys/nollauspainiketta
(On/Zero), jolloin nayttdéruutu
valahtaa ---, minka jalkeen nayttéon
tulee O.

3 Paina kg/lb-painiketta valitaksesi
joko grammat tai unssit. Kun kone
kytketddn toimintaan ensimmaista
kertaa, kg/g on nayttddn tuleva
oletusarvo.

® Kone mittaa ainesten painon 1
gramman porrastuksella ja pienia
maaria punnitessa mitoitukseksi
suositellaan teelusikallisia/
ruokalusikallisia.

® Nollaaminen suoritetaan painamalla
on/zero-painiketta kerran.

4 Voit punnita tarvittavat ainekset
laittamalla ne suoraan kulhoon.

Huomautus: Aseta monitoimikone

aina kuivalle, tasaiselle ja vakaalle
alustalle ennen punnitsemista. Ala paina
sekoitinta tai kulhoa punnitsemisen
aikana, koska tama vaikuttaa vaa'an
tarkkuuteen. Punnitustoimintoa voidaan
kayttaa sekoituspaan ollessa alhaalla tai
ylhaalla.

Ajastin

® Koneen kaytdon aikana nayttéruutu
toimii automaattisesti ajastimena.

® Ajastimen toiminta jatkuu 30 minuut-
tia ja se pysahtyy (korkeintaan 30 se-
kunniksi) aina, kun nopeudensaadin
kdannetaan asentoon '0O’.

® \/oit palauttaa ajastimen nollaan, kun
kone on kaynnissa, painamalla ON/
ZERO-painiketta.
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mukaan.

Kayttdsuositustaulukko

* Tama on vain suositus. Aika vaihtelee ruokaohjeen ja kasiteltdvien ainesosien

K-vatkain
Kakku-, keksi-, pikkuleipa- ja pasteijataikinoiden, kuorrutusten ja
taytteiden sekoittamiseen sekad perunamuhennoksen tekemiseen.

Vihjeitd ja neuvoja

* Roiskumisen valttamiseksi lisaa nopeutta vahitellen.

» Jotta ainesosat sekoittuvat perusteellisesti, keskeyta sekoittaminen
saanndllisesti ja kaavi ainesosat kulhon reunoilta sen pohjalle lastan
avulla.

» Voitaikinan ainesten tulee olla kylmia, ellei valmistusohjeessa sanota

muuta.
Ruokaohje/tyévaihe
[o] (7, ®©
(Max) (Minuuttia)
KVC85 Chef | KVL85 Chef XL
3,5L *5L *5L 7L
Leivonnaiset ja | Jauhojen 3409 | 680g |500g| 910¢g Min — 1 2
keksit - rasvan paino
hierominen
jauhoihin
Valmiit Kokonaispaino | 800 g | 2 kg 2 kg 4 kg Min = Max | 45 - 60
leivontaseokset sekuntia

Vaahdotusvatkain
Pehmeiden ainesosien vaahdottamiseen ja sekoittamiseen.

Vihjeitd ja neuvoja

* Roiskumisen valttamiseksi lisaa nopeutta vahitellen.

* Kun vaahdotat rasvaa ja sokeria kakkutaikinoita varren, anna rasvan
ldmmeta huoneenldmpodiseksi tai pehmita se ennen sekoittamista.

Ruokaohje/tyévaihe r'\
| O
(Max) (Minuuttia)
KVC85 Chef |KVL85 Chef XL
3,5L *SL *SL 7L
Voin/margariinin ja sokerin 890 g |26kg| 18kg |4,5kg| Min — Max 4
vaahdottaminen
Kananmunien vatkaaminen Min — Max 1-4
kakkutaikinoita varten
Esimerkiksi jauhojen ja Min =1 30 - 60
hedelmien kaanteleminen sekuntia
sekaisin

Ohjeissa kaytetaan keskikokoisia kananmunia (paino 53-63 g).
* Pienenna suurinta ainesten maaraa, kaytat 5 litran kulhoa KVL85-koneessa. Tama siita
syysta, ettd kaytossasi on Chef XL -koon kulhotyodkalut tilavuudeltaan pienemmassa

kulhossa.
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mukaan.

Kayttdsuositustaulukko

* Tama on vain suositus. Aika vaihtelee ruokaohjeen ja kasiteltavien ainesosien

* Saat parhaat tulokset, jos leivonnaisia valmistaessasi kaytat aina huoneenlampdista
voita tai margariinia.

Vispila

Ihanteellinen kananmunille, kermalle ja kohokkaille.

Tarkea

* Roiskumisen valttamiseksi lisda nopeutta vahitellen.

- Al3 sekoita vispildn avulla raskaita aineksia, kuten sokerikakkutaikinaa,
dldka vaahdota sen avulla rasvaa ja sokeria. Muutoin vispild voi
vaurioitua.

* Saat parhaat tulokset, kun kananmunat ovat huoneenlampdisia.
Ennen munanvalkuaisten vatkaamista varmista, etta vispilassa tai
kulhossa ei ole rasvaa eika keltuaista.

Ruokaohje/tyévaihe

a

(7

<)

niiden jalkeen muut
ainesosat.

» Sekoita ainesosat
keskenaan
vahimmaisnopeudella.

Nosta sitten
suurimpaan
nopeuteen
45 -60
sekunniksi.

(Max) (Minuuttia)
KVC85 Chef KVL85 Chef XL
3,5L *SL *SL 7L
Munanvalkuaisia 6 12 8 16 Min — Max 12 -2
(210 @) | (420 g9) | (280 g9) [ (560 9)
Kevyet seokset 620 g 930 g 620 g 930 g 4-6
Kerma 0,35L L O5L 2L Min — 4-6 1%-3
Majoneesi 2 munankeltuaista Max 1-1%
» Saat parhaat tu- 10 g sinappia
lokset kaapimalla 200 dI kasvioljya
kulhon, kun &ljy on
lisatty, ja antamalla
koneen kayda viela
10 sekuntia suurim-
malla nopeudella.
Ohukaistaikina 250 g jauhoja Pienin 1
« Lisaa kulhoon 5 dl maitoa nopeus 10
ensin jauhot ja 200 g kananmunia sekunniksi.

Ohjeissa kaytetaan keskikokoisia kananmunia (paino 53-63 g).

Vaahdota vain tuoretta vispikermaa, jonka rasvapitoisuus on vahintdaan 38 %.
* Pienenna suurinta ainesten maaraa, kaytat 5 litran kulhoa KVL85-koneessa. Tama siita
syysta, ettd kaytossasi on Chef XL -koon kulhotyodkalut tilavuudeltaan pienemmassa

kulhossa.
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mukaan.

Kayttdsuositustaulukko

* Tama on vain suositus. Aika vaihtelee ruokaohjeen ja kasiteltdvien ainesosien

Taikinatyoévaline
Hiivataikinat

Vihjeita ja neuvoja

Tarked

« Kayta suurinta talouskoneen mukana toimitettua kulhoa taikinan
alustamiseen.
KVC8S5 - 5 litran kulho
KVL85 - 7 litran kulho

« Ala koskaan ylitd mainittuja enimma&isma&arid. Muutoin laite voi
ylikuormittua.

« Jos sekoittaminen muuttuu tyolaaksi, katkaise virta, poista puolet
taikinasta ja vaivaa taikinanpuolikkaat erikseen.

* Ainesosat sekoittuvat toisiinsa parhaalla mahdollisella tavalla, jos
lisaat kulhoon ensin nesteen.

Hiiva

« Kuivahiiva (liuotettava ennen kayttamista): kaada kulhoon lamminta
vettd. Lisaa hiiva ja sokeri. Anna seisoa noin 10 minuuttia, kunnes seos
vaahtoaa.

* Tuorehiiva: murenna jauhojen sekaan.

* Muut hiivatyypit: noudata valmistajan ohjeita.

* Anna taikinan nousta voidellussa polyeteenipussissa tai
keittiopyyhkeella peitetyssa kulhossa. Anna sen olla lampimassa
paikassa, kunnes sen koko on kaksinkertaistunut.

Ruokaohje/tyévaihe r'\
.| O
(Max) (Minuuttia)
KVC85 Chef | KVL85 Chef XL
*5 litran kulho | 7 litran kulho
Min Max Min Max
Leipataikina Lamminta 1959 | 7559 | 1959 | 895¢g Min 60
(hiivapohjainen vetta 1 sekuntia
jaykka) Vehnajauhoja | 350 g | 1,36 kg | 350 g | 1,6 kg 3-4
Nopeasti 69 229 69 25¢g
toimivaa
hiivaa
Laardia 10 g 27 9 109 3049
Suolaa 3g 149 39 169
Kokonais- 564 g |218kg | 564 9| 256 Vaivaa 60
paino kg uudelleen sekuntia
nopeudella 1.
Pehmed Jauhojen 2509 | 1,L3kg | 250 g | 1,6 kg Min 60
hiivataikina, paino 1 sekuntia
sisaltaa rasvaa 3-4
ja kananmunia | Kokonais- | 478 g | 2.5 kg | 478 g | 31kg Vaivaa 60
paino uudelleen | sekuntia
nopeudella 1.

Ohjeissa kaytetaan keskikokoisia kananmunia (paino 53-63 g).
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Roiskesuojan asettaminen
paikalleen ja kayttadminen
Lisatietoja on kuvissa m - m

1 Nosta sekoitinpdata, kunnes se
Jlukkiutuu.

2 Aseta kulho kiinnitysalustan paalle.

3 Tydnna roiskesuoja sekoitinpaan
alapuolelle tukevasti paikalleen.
Saranallinen osa tulee sijoittaa kuvan
mukaisesti.

4 Tydnna tarvittava tydvaline
paikalleen.

5 Laske sekoitinpaa alas.

® Sekoituksen aikana aineksia voidaan
lisata suoraan kulhoon roiskesuojan
saranallisen osan kautta.

® Roiskesuojaa ei tarvitse irrottaa
tyovalinetta vaihdettaessa.

6 Irrota roiskesuoja nostamalla
sekoitinpaata ja painamalla se alas.

Tyoévalineen saatédminen
Lisdtietoja on kuvissa E

K-vatkain ja vispila

Tydvalineiden korkeus kulhossa on
sdadetty tehtaalla oikeaksi. Niita ei
yleensa tarvitse saataa.

Jos korkeutta on kuitenkin saadettava,
kayta oikean kokoista kiintoavainta.

TYPE KVC85 =15 mm
TYPE KVL85 =19 mm

Tee nain.

1 lrrota laitteen pistoke pistorasiasta.

2 Kohota sekoitinpaata ja aseta vispila
tai vatkain paikalleen.

3 Laske sekoitinpaa alas. Jos etaisyytta
on saadettava, nosta sekoitinpaa
ja irrota tydvaline. Vispilan tai
K-vatkaimen tulee melkein koskettaa
kulhon pohjaa.

4 Loysennd mutteria sopivan
kiintoavaimen avulla, jotta voit
sdataa vartta. Voit laskea tyovalinetta
lahemmas kulhon pohjaa kaantamalla
akselia vastapaivaan. Voit nostaa
tyovalinettd kauemmas kulhon

pohjasta kaantamalla akselia
myotapaivaan.

5 Kirista mutteri.

6 Aseta yleiskoneeseen tydvaline ja
laske sekoitinpaa alas. Tarkista sijainti
edella kuvatulla tavalla.

7 Toista edelliset toimet, kunnes
tyodvaline on oikeassa asennossa.
Kun asento on oikea, kiinnita mutteri
kunnolla.

® Huomautus: Kiintoavain esitetaan
vain havainnollistamisen vuoksi.

Taikinatyévaline
Taman tyodvalineen asento on saadetty
tehtaalla, joten sitd ei tarvitse saataa.

Sekoitinpaan suojuksen

asennus ja poisto

Lisdtietoja on kuvissa ﬂ -

1 Poista hitaan nopeuden ja suuren
nopeu-den kiinnityspaikkojen kannet.

2 Pida pidiketta sisaanpainettuna ja
nosta sekoitinpaan suojus ylos, veda
sitten suojusta eteenpain.

3 Asentaaksesi koneeseen
vaihtoehtoisen sekoitinpaan
suojuksen tydnna sekoitinpaan
kannen takaosassa olevat tapit
hitaan nopeu-den kiinnityspaikassa
olevaan kahteen rei-kaan.

4 Pida pidiketta sisdanpainettuna ja
tydnna sekoitinpaan suojus alas
paikoilleen sekoitinpaan paalle.

5 Aseta hitaan nopeuden ja suuren
nopeuden kiinnityspaikkojen kannet
takaisin paikoilleen.

Kokoaminen:
vaahdotusvatkain
Lisdtietoja on kuvissa -
Kaapimen kiinnittaminen

® Kaavin toimitetaan valmiiksi

kiinnitettyna. Se taytyy irrottaa
puhdistamista varten.
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1 Kiinnita joustava kaavin
tyovalineeseen asettamalla kaapimen
alaosa koloon ja tyontamalla
yksi puoli uraan ennen paadyn
kiinnittamista paikalleen. Toista
toimet toisella puolella.

Hoitaminen ja puhdistaminen

® Ennen puhdistamista katkaise
laitteesta virta ja irrota pistoke
pistorasiasta.

® Kun hitaan nopeuden aukkoa (@)
kaytetaan ensimmaisen kerran, siita
voi tulla hieman rasvaa. Tama on
normaalia. Pyyhi rasva pois.

Moottoriosa, kiinnityspaikkojen kannet

ja sekoitinpaan suojus

® Pyvyhi kostealla kankaalla ja kuivaa.

e Al& upota veteen &laka kayta
hankaavia aineita.

Kulhot

® Pese kasin ja kuivaa perusteellisesti
tai pese astianpesukoneessa.

o Al3 puhdista ruostumattomasta
teraksesta valmistettua kulhoa
terésharjan tai -villan avulla. Alg
kayta valkaisuaineita. Poista
kalkkikerrostumat etikalla.

® Pida kaukana lammonlahteists,
kuten liedesta, uunista tai
mikroaaltouunista.

Tyovalineet ja roiskesuoja

® Pese kasin ja kuivaa perusteellisesti
tai pese astianpesukoneessa.

Valmistusohje

Luumumarinadi

185 g juoksevaa kirkasta hunajaa
25 g pehmeitd luumuja

25 ml vetta

Laita kaikki ainesosat

monitoimimyllyyn. Laita jaakaappiin

jd&dhtymaan yoksi.

2 Kiinnita sauvasekoitin
yleiskoneeseen.

3 Kaytad sykaystoimintoa 6 sekunnin
ajan.

4 Kayta haluamallasi tavalla.

Huolto ja asiakaspalvelu

® Jos laitteen kayttdmisen aikana ilmenee ongelmia, katso lisatietoja kayttdohjeen
Ongelmanratkaisuohjeista tai siirry osoitteeseen www.kenwoodworld.com ennen avun

pyytamista.

® Tuotteesi takuu koostuu sen varsinaisesta takuusta ja ostomaan kuluttajansuojasta.

® Jos Kenwood-tuotteesi vikaantuu tai siihen tulee toimintahairio, toimita tai l1&hetd se
valtuutettuun KENWOOD-huoltokorjamoon. Loydat [ahimman valtuutetun KENWOOD-
huoltokorjaamon tiedot osoitteesta visit www.kenwoodworld.com tai maakohtaisesta

sivustosta.

® Kenwood on suunnitellut ja muotoillut Iso-Britanniassa.

® Valmistettu Kiinassa.




Ongelmanratkaisuohjeita

Ongelma

Syy

Ratkaisu

K-vatkain tai vispila
osuu kulhon pohjaan
tai ei ulotu pohjalla
sijaitseviin aineosiin.

Tyovalineen korkeus
on vaara. Sita on
saadettava.

Saada korkeutta oikean kokoisen
kiintoavaimen avulla. Lisatietoja on
Tyovalineen saatdminen -kohdassa.

Varustetta ei voi
kiinnittaa hitaan
nopeuden aukkoon.

Tarkista, ettd varuste
on yhteensopiva
laitteen kanssa.

Tahan aukkoon on
kiinnitettava Twist-
liitosjarjestelmaan
kuuluva varuste, jonka
malli on

KAX

Tahan paikkaan mahtuu vain KAX-
litosjarjestelmaan kuuluva varuste
tunnuksella varustettu Twist- @
Bar-liitosjarjestelmaan kuuluvat
varusteet voidaan yhdistaa
yleiskoneen Twist-liitantaan
KATOO2ME-sovittimen avulla.
Lisdtietoja on osoitteessa
www.kenwoodworld.com/twist.

Kun yleiskoneen pistoke
tydnnetaan pistorasiaan
valmiustilan merkkivalo,
vilkkuu.

Nopeudensaadin ei
ole O-asennossa.

Sekoitinpda on
nostettu ylos tai sité
ei ole lukittu kunnolla
ala-asentoon.

Kaanna nopeudensaadin O-asentoon.

Tarkista, etta yleiskoneen paa on
lukittu kunnolla ala-asentoon.

Yleiskone pysahtyy
kayton aikana.

Punnitusnaytdssa nakyy
virheviesti E26 tai E27.

Ylikuormitus- tai
ylikuumenemissuojaus
on lauennut.
Enimmaiskapasiteetti
on ylitetty.

Irrota pistoke pistorasiasta. Tarkista,
ettei yleiskonetta ylikuormiteta ja
ettd siina ei ole toimintaa haittaavia
esteita.

Kaanna nopeudenvalitsin O-kohtaan
ja kaynnista yleiskone uudelleen.
Jos laite ei kdynnisty, poista aineosia
kuormituksen vahentéamiseksi ja
kaynnistd laite uudelleen.

Jos ongelma ei ratkea, irrota pistoke
pistorasiasta ja anna laitteen jaahtya
15 minuuttia. Tydénna pistoke takaisin
pistorasiaan ja kaynnisté laite
uudelleen.

Jos laite ei kdynnisty naista

toimista huolimatta, kysy neuvoa
asiakaspalvelusta.

Valmiustilan merkkivalo
ei pala, kun pistoke on
pistorasiassa.

Yleiskoneeseen on

ollut virta kytkettyna
30 minuuttia, ja

se on siirtynyt
virransaastotilaan.

Nollaa laite kaantamalla
nopeudensaadin min-asentoon ja
takaisin O-asentoon.
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Ongelmanratkaisuohjeita

Ongelma

| Syy

Ratkaisu

Punnitustoiminto

Nayttdon jaa [- - - -1

Nayttdé jumiutuu
kayttdmisen aikana.
Nayttoruudulla nakyy
miinuslukema, koska
nayttda ei ole ‘nollattu’
ja joko ainekset tai kulho
on poistettu.

Liian pieni punnittava
maara.

Normaali toiminta.

Joko nollaa nayttd tai pane poistetut
ainekset tai kulho takaisin.

Mittaa hyvin pienet maarat tee- ja
ruokalusikallisina.

Paino muuttuu
naytossa.

Moottoriyksikkda on
siirretty kayton aikana.

Aseta talouskone aina kuivalle,
tasaiselle pinnalle ennen
punnitsemista.

Al siirra talouskonetta
punnitustoiminnon aikana.
Nollaa ndyttd ennen seuraavien
aineosien punnitsemista.

Nayttd pimenee.

Talouskoneen
pistotulppa on irrotettu
pistorasiasta.

Jos painolukema pysyy
muuttumattomana

5 minuuttia,

nayttd sammuu
automaattisesti.

Tydnna pistoke pistorasiaan.

Paina ON/ZERO-painiketta kerran.
Naytossa nakyy jalleen lukema.

Naytossa nakyy
[O - Ld].

Punnitustoiminto on
ylikuormittunut.
Talouskonetta on
kasitelty lilan suurella
voimalla.

Ala ylitad suurinta
punnituskapasiteettia, joka on 6 kg.
Al kasittele talouskonetta liian
suurella voimalla, silla se voi
vahingoittaa punnitusanturia.

TARKEITA TIETOJA TUOTTEEN HAVITTAMISEKSI OIKEIN SAHKO- JA
ELEKTRONIIKKALAITEROMUSTA ANNETUN ASETUKSEN MUKAISESTI (WEEE)
Tuotetta ei saa havittda yhdessa tavallisten kotitalousjatteiden kanssa sen lopullisen
kaytosta poiston yhteydessa.
Vie se paikallisten viranomaisten hyvaksymaan kierratyskeskukseen tai anna se
jalleenmyyjan havitettavaksi, mikali kyseinen palvelu kuuluu jalleenmyyjén toimialaan.
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Okumaya baslamadan 6nce 6n kapadi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Kenwood Mutfak Robotunuzu Taniyin

Bir Kenwood satin aldiginiz icin tebrik ederiz. Sahip oldudu cok cesitli eklentiler ile
sadece bir mikserden ¢ok daha fazlasidir. En son teknoloji Mutfak Robotudur. Umariz
keyif alirsiniz.

Saglam. Guvenilir, Cok yonlu, Kenwood.

Guvenlik

Bu talimatlari dikkatle okuyun ve gelecekteki
kullanimlar icin saklayin.

TUm ambalajlari ve etiketleri cikartin.

Fis veya kablo hasar gorurse, glvenlik nedeniyle,
tehlikeye yol acmamasi icin Kenwood ya da yetkili
bir Kenwood tamircisi tarafindan degdistirilmelidir.
Aletleri/eklentileri takmadan veya cikartmadan
once, kullanimdan sonra ve temizlikten dnce hiz
kontrolunu ‘O KAPALI konumuna getirin.
Uzuvlarinizi, sacinizi, takilari ve bol giysileri hareketli
parcalardan ve takili eklentilerden uzak tutun.
Mutfak Robotu calisirken asla basindan ayrilmayin.
Hic bir zaman hasarli cihazlari kullanmayin. Kontrol
ya da tamir ettirin: ‘Servis ve musteri hizmetleri’
pOIuUMUne bakin.

Mutfak Robotunu asla kafasi yUksek pozisyondayken
kullanmayin.

Parmaklarinizi vs. asla mentese mekanizmasina
sokmayin.

Kabloyu cocuklarin erisebilecegdi bir yerde asla
pbirakmayin.

GUc¢ Unitesi, kordon veya fisi hi¢c bir zaman
Islatmayin.

Onaylanmamis eklentileri kullanmayin, birden fazla
eklenti ayni anda kullanilmamalidir.

Maksimum kapasite tablosunda belirtilen degerleri
asla asmayin.

Eklenti kullanirken birlikte gelen guvenlik bilgisini ve
kullanim talimatlarini okuyun.
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Agir oldugu icin cihazi kaldirirken cok dikkatli

olun. Kafanin asagi pozisyonda kilitli oldugundan

ve kasenin, aletlerin, dis kapaklarin ve kablonun
kaldirmadan 6nce guvenli oldugundan emin olun.
Kase aletlerini ¢cikartirken dikkatli olun, uzun surel
kullanimdan sonra sicak olabilirler.

Cocuklar cihazla oynamamalari gerektigi konusunda
bilgilendirilmelidir.

Mikser kafasina bir eklenti takiliyken hareket
ettirmeyin veya kaldirmayin, bunu yapmak Mutfak
Robotunu dengesizlestirebilir.

Cihazi tasirken daima altlik tabandan ve mikser
kafasindan kaldirin. Cihaz kase tutamadigindan
tutarak kaldirmayin.

Cihazinizi kenara yakin yerlerde calistirmayin veya
calisma yuUzeyinden sarkitmayin veya takildiginda
eklentiye kuvvet uygulamayin; Unite dengesizlesebilir
ve devrilebilir, bu da yaralanmalara neden olabilir.
Kisa guc kablosu kablo karisikliklari veya
devrilmeden kaynaklanabilecek riskleri azaltmak icin
kullaniimistir. Kullanirken dikkatli olunmasi sartiyla
uzatma kablosu kullanilabilir. Uzatma kablosu
kullanilacaksa: 1) Uzatma kablosu Uzerinde belirtiimis
nominal elektrik degerleri en az cihazin nonimal
elektrik degerleri kadar olmalidir; ve 2) Kablo
cocuklar tarafindan cekilebilecedi ya da istemeden
dUsmeye yola acabilecegdi icin tezgah ya da masa
Ustunden sarkmamalidir. 3) Uzatma kablosu toprakli,
3 telli kablo olmalidir. Cihazin elektriksel nominal
degerleri Unitenin altinda yer almaktadir.

Bu cihaz, fiziki, algilama ya da zihinsel kapasiteleri
yetersiz kisiler tarafindan ya da yeterli deneyimi
olmayan kisilerce gdzetim altinda olmalari ve cihazin
glUvenli sekilde kullanimina iliskin talimatlari almalari
ve olasi tehlikeleri anlamalari sartiyla kullanilabilir.
Cihazin hatali kullanimi yaralanmaya neden olabilir.
Bu cihaz cocuklar tarafindan kullanilmamalidir. Cihazi
ve kordonunu cocuklarin erisemeyecegdi yerde tutun.
Maksimum nominal deger, en bUyUk yUuku ceken
mini dograyicl/6gutlclu eklentisine goredir. Dider
eklentiler daha az guc¢ cekebilir.
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sadece KVCS85

® Sicrama Onleyiciyi asla 3,5L'lik kase ile kullanmayin.
Sicrama Onleyici sadece 5L'lik kase ile kullanim icin
uygundur.

5Lk kase 3,5L'lik kaseye istiflendiginde stand
mikserine kase aleti takmayin.

Ekmek hamuru yogurmak icin, sadece 5L kaseyi
kullanin.

sadece KVLS85

® Sicrama Onleyiciyi asla 5L'lik kase ile kullanmayin.
Sicrama Onleyici sadece 7L'lik kase ile kullanim icin
uygundur.

5L'Ik kase 7L'lik kaseye istiflendiginde Stand
Mikserine kase aleti takmayin.

Ekmek hamuru yogurmak icin, sadece 7L kaseyi
kullanin.

Bu cihazl sadece ic mekanlarda kullanim alaninin
oldugu yerlerde kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz
kullanimlara maruz kaldigi ya da bu talimatlara
uyulmadigr takdirde hic bir sorumluluk kabul etmez.

Fise takmadan 6nce

® Aygiti kullanmadan 6nce evinizdeki elektrik akiminin aygitta belirtilen akimla ayni
oldudundan emin olunuz.

® Bu cihaz gida ile temas eden malzemeler ve maddeler ile ilgili EC 1935/2004
Ydénetmeligine uygundur.

Ik kullanimdan énce

Kolay tartim terazisi
a ekran gostergesi
b Acma/Sifirlama diagmesi
c kg/lb dugmesi

Parcalari yikayin: ‘Bakim ve temizlik’
boIumune bakin.

Parcalar @ Kase
Eklenti cikislari @ Yavas hizli dis kapak
@  Yuksek hiz cikisi ® Baslik Kapagi
@ Dusuk hiz cikis! K cirpici
(® Kase alet soketi ® Cirpici
Hamur aleti

Mikser @ Krema cirpici

i § Spatula
@ Yuksek hiz cikisi kapag Sigrama koruyucusu (varsa)
(B Mikser kafas
@ Mikser hazir gf?stergesi ISIg! Not: Somun anahtari sadece temsili
@ Hizkontrol dugmesi olarak gésterilmistir ve paket kapsamina
Kafa agma kolu dahil degildir
(® Gug unitesi
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Opsiyonel eklentiler

Mutfak Robotunuzla birlikte
kullanabilecegdiniz ¢cok cesitli eklentiler
mevcuttur.

Paketin icindeki eklentiler brostrune
bakin ya da eklentilerin tamamini

ve paketinize dahil olmayanlari nasil
satin alabilecedinizi gdrmek icin
www.kenwoodworld.com adresini ziyaret
edin.

Not: Diisiik Hiz ¢ikis eklentileri

Mutfak Robotunuzun modelindeki dustk
hiz cikisi Doner Baglanti Sistemine
sahiptir. Doner Baglanti Sistemi
eklentilerini kullanacak sekilde dizayn
edilmistir.

DuUsUk hiz ¢ikisi icin yeni eklentiler

satin alirken Mutfak Robotunuzla
uyumlulugunu kontrol etmelisiniz. TUm
Doéner Baglanti Sistemi eklentileri KAX
ile baslayan Urtn kodu ile taninabilir,
ayrica ambalajin Ustinde Doner Baglanti
logosunu goérebilirsiniz. Daha fazla
bilgi icin www.kenwoodworld.com/twist
adresini ziyaret edin.

Cubuk Baglanti Sistemine sahip
eklentileriniz varsa bunlari Mutfak
Robotunuzun Déner Baglanti
Sisteminde kullanabilmek icin
KATOO2ME adaptoértnt kullanmaniz
gerekir.

Daha fazla bilgi icin
www.kenwoodworld.com/twist adresini
ziyaret edin.
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Mutfak Robotunuzu
Kullanmak icin

- n Cizimlerine Bakin

1 Kafa kaldirma kolunu asagi bastirin
ve mikser kafasini kilitlenene kadar
yukseltin.

2 Kaseyi takin, kilitlemek icin saat
yénunde gevirin.

3 Gerekli olan aleti sokete yerlestirin.
Sonra yukari itin ve aleti dondurerek
kilitleyin.

Not: K-cirpici ve Cirpma kasenin
dibindeki malzemeleri alamiyorsa
“Alet Ayarlama” bélumune bakin.

4 Kafa serbest birakma kolunu asagi
bastirarak mikser kafasini asagi
indirin ve mikser kafasi kilitlenene
kadar indirmeye devam edin

5 Fisi prize takin. Hiz kontrolUnu
istediginiz ayara getirerek mutfak
robotunu ¢alistirin. Maksimum hizda
kisa araliklarla ¢alistirmak icin puls
(P) modunu kullanin.

6 Kullanimdan sonra hiz kontrolint
‘O’ KAPALI pozisyonuna getirin ve
Mutfak Robotunu fisten ¢ekin.

7 Aleti saat yonunde déndurerek alet
soketi kilidini agin ve sonra ¢ikartin.

ipuclarn

® Karistirma fonksiyonu <" hafif
malzemeleri daha adir karisimlarin
icine karistirmak, 6rn. mereng, mus,
kremall meyve tatlisi, Ceneviz Keki
ve sufleler gibi ve kek karisimlarina
un ve meyveleri karistirmak
tasarlanmistir. Mikser sabit yavas bir
hizda calisacaktir.

Snemli

Diger cikislari kullanirken kase hig
bir kase aleti takili veya yerlestirilmis
olmamalidir.



Tartma Fonksiyonunu

Kullanmak Icin

- Cizimlerine Bakin

1 Kaseyi takin.

2  Acma/sifirlama digmesine basin,
ekran gostergesi yanip sGnecektir
---- arkasindan O gorunur.

3 Gram ve ons arasinda se¢cim yapmak
icin (kg/Ib) diugmesine basin.
Gosterge ilk acildiginda varsayilan
olarak kg/g ayarhdir.

o Unite 1g'lik artislarla tartar ve kictk
miktarlarin tartilabilmesiicin cay cay
kasigi/yemek kasidi dlculeri tavsiye
edilmistir.

® Sifirlamak icin acma/sifirlama
digmesine bir kez basin.

4 Gereken malzemeleri dogrudan
kasenin icinde tartin.

Not: Tartma islemine baslamadan &nce
cihazi daima kuru, duz ve dengeli bir
yUzeyin Uzerine koyun.

Tartim yapilirken miksere veya kaseye
baski uygulamayin ¢lnkl bu terazinin
dogrulugunu etkiler. Tartma fonksiyonu
mikser kafasi asadl veya yukari
konumdayken kullanilabilir.

Zamanlayicl

® Kullanim esnasinda, gosterge ekrani
otomatik olarak zamanlayici islevi
gorecektir.

® Hiz kontrol digmesi 'O’ konumuna
getirildiginde, zamanlayici 30
dakikaya sayacak ve duraklayacaktir
(30 saniyeye kadar).

® Makine calisirken zamanlayiciyi
sifirlamak icin, ACMA/SIFIRLAMA
digmesine basin.
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Tavsiye Edilen Kullanma Tablosu

* Bu sadece bilgi amaclidir ve islenmekte olan tam tarife ve malzemelere bagli olarak
farklihk gosterebilir.

K-¢irpici
Kek, bisklvi, pasta Grtnleri, kaplama, dolgu, ekler ve patates puresi
yapmak icin.

Oneri ve ipuclan

* Malzemelerin sicramasini énlemek icin hizi yavasca yukseltin.

* Malzemelerin birbirine ge¢gmesini tamamen saglamak icin
karistirmayi durdurun ve kaseyi sik sik spatula ile kaziyin.

* Tarifiniz aksini sdylemedigi strece pasta Urunleri i¢cin soguk
malzemeler kullanin.

Tarif/islem \ﬁ' 0\ @

(Maks) (Dakika)
KVC85 Chef |KVL85 Chef XL
3,5L *SL *5L 7L

Hamur ve Un 340g| 6809 5009|9109 Min — 1 2
Bisklviler - una [ Agirligi
yag sirme

Hepsi bir arada | Toplam [800g| 2kg | 2kg | 4 kg | Min — Maks 45 - 60
kek karisimlari Agirlik saniye

Krema Cirpici
Yumusak malzemeleri kremalastirmak ve karistirmak igin.

Oneri ve ipuglar

* Malzemelerin sicramasini énlemek icin hizi yavasca yukseltin.

» Kek karisimlari icin yag ve sekeri karistirirken daima oda
sicakhginda yag kullanin veya énce yadi yumusatin.

Tarif/islem ‘ﬁ' 0\ @

(Maks) (Dakika)

KVC85 Chef |KVL85 Chef XL

3,5L *SL *SL 7L
Tereyagdi/margarin ile 890 g | 26kg| 1,8kg |4,5kg| Min = Maks 4
sekeri karistirma
Kek karisimlari icin Min — Maks 1-4
yumurta ¢irpma
Un, meyve vb. seyleri Min — 1 30 - 60
ekleme saniye

Kullanilan yumurtalarin bayukligu = orta boy (Agirlik 53 - 639).
* KVL85 mutfak robotunda 5L kase kullanirken kapasitesi dustrin. Bunun sebebi Chef XL
ebadinda kase aletleri ile daha kU¢cUk kapasitede kase kullanmanizdir.
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farklihk gosterebilir.

margarin kullanin.

Tavsiye Edilen Kullanma Tablosu

¢ Bu sadece bilgi amacldir ve islenmekte olan tam tarife ve malzemelere bagli olarak

* Eniyisonuc icin kek yaparken daima yumusak, oda sicakliginda tereyagi ve

Cirpma

Yumurta, krema ve sufle igin.

Onemli

* Malzemelerin sicramasini énlemek icin hizi yavasc¢a yUkseltin.

 Cirpiciyl agir karisimlarda kullanmayin (hepsi bir arada kekler, krema
yagdi ve seker), zarar verebilirsiniz.

* Eniyi sonug, yumurtalar oda sicakliginda oldugunda elde edilir.
Yumurta beyazlarini ciromadan énce ¢irpicl ve kasede yag veya
yumurta sarisi olmadigindan emin olun.

karistirmaya devam
edin.

Tarif/islem r\
[o] ZNNC
(Maks) (Dakika)
KVC85 Chef KVL85 Chef XL
3,5L *SL *SL 7L
Yumurta beyazlari 6 12 8 16 1 -2
(210 9) | (420 9) | (280 9) | (560 9) | Min — Maks

Yagdsiz pandispanya 620 g 930 g 620 g 930 g 4-6
Krema 0.35L L O, L 2L Min — 4-6 1%-3
Mayonez 2 Yumurta sarisi Maks 1-1%
* Eniyi sonuclar 10g Hardal

icin yag ekledikten 200ml Bitkisel yag

sonra kaseyi kaziyin

ve maksimum hizda

10 saniye daha

calistirin.
Krep Sulu Hamuru 250g Un 10 saniye 1
« Kaseye dnce un 500g Sut boyunca

ekleyin, ardindan 200g Yumurta ‘Min’ hiz.

islak malzemeleri Sonra 45 -

ekleyin. 60 saniye
+ Malzemelerin boyunca

birbirine gegcmesi hizi max

icin minimum hizda yapin

Kullanilan yumurtalarin bGyUklagu = orta boy (Adirlik 53 - 639).

Kullanilan ¢irpma kremasi = Minimum %38 yag icerigine sahip taze ¢cirpma kremasi.

* KVL85 mutfak robotunda 5L kase kullanirken kapasitesi dustrin. Bunun sebebi Chef XL
ebadinda kase aletleri ile daha kUc¢cUk kapasitede kase kullanmanizdir.
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Tavsiye Edilen Kullanma Tablosu

* Bu sadece bilgi amaclidir ve islenmekte olan tam tarife ve malzemelere bagli olarak
farkhhk gosterebilir.

Hamur aleti
Mayali Karisimlar Hamur igin

Oneri ve ipuglarn

Onemli

- Hamur yogurmak icin mutfak robotunuzla birlikte verilen en biyiik
kaseyi kullanin.
KVCS8S5 - 5L Kase
KVLS8S5 - 7L Kase

« Asla belirtilen maksimum kapasiteleri asmayin - makineye asiri
yiikleme yapabilirsiniz.

* Makinenin zor c¢alistigini duyarsaniz kapatin, hamurun yarisini alin ve
her bir yariyi ayri ayri yapin.

* Malzemeler en iyi siviyl énceden koyarsaniz karisir.

Maya

* Kuru maya (sulandirma gereken tur): ilik suyu kaseye doékun. Sonra
maya ve sekeri ekleyin ve kdopuklenene dek 10 dakika boyunca
bekleyin.

* Taze maya: unun icine ufalayin.

» Diger maya tiirleri: Ureticinin talimatlarini takip edin.

* Hamuru yagli bir politen torbaya veya kurulama bezi ile kaplanmis bir
kaseye koyun. Daha sonra hacmi iki katina ¢ikana kadar ilik bir yerde
bekletin.

Tarif/islem r'\
O
(Maks) (Dakika)
KVC85 Chef |KVL85 Chef XL
*5L Kase 7L Kase
Min Maks Min Maks
Ekmek Ihk Su 195g | 7559 | 1959 | 895¢g Min 60 saniye
Hamuru Doygun | 3509 |136kg | 350 g | 16 kg L 3-4
(yogun maya | Beyaz Ekmek
hamuru) Unu
Hizli Kabaran 69 229 69 259
Maya
Yag 10g 279 10g 3049
Tuz 39 149 39 16 g
Toplam Agirlik | 564 g | 218 kg | 564 g | 2,56 Tekrar 60 saniye
kg yogur
Hiz 1
Yumusak un Agirhgi 2509 | 1,L3kg | 2509 | 1,6 kg Min 60 saniye
mayall hamur 1 3-4
(yag ve Toplam Agirlik | 478 g | 2,5kg | 478 g | 31kg Tekrar | 60 saniye
yumurtayla yogur
zenginlestirilmis Hiz 1

Kullanilan yumurtalarin bayukligu = orta boy (Agirlik 53 - 639).
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Sicrama koruyucunuzu
verlestirmek ve kullanmak icin

m - m Cizimlerine Bakin

1 Mikserin kafasini yerine oturuncaya
kadar kaldiriniz.

2 Canagdi tabana takiniz.

3 Sicrama koruyucusunu tam olarak
oturuncaya kadar mikser kafasinin
altina itin. Mandallanan bolum sekilde
gosterildigi gibi yerlestirilmelidir.

4 [stediginiz ek parcay takiniz.

5 Mikserin kafasini asagi dogru
indiriniz.

® Mikserin sicrama koruyucusunun
kaldirma kanadini acarak diger
icerikleri canaga atabilirsiniz.

® [k parcalari degistirmek i¢in sicrama
koruyucusunu kaldirmaniza gerek
yoktur.

6 Sicrama koruyucusunu mikser
kafasini yukari kaldirip koruyucuyu
asagl dogru iterek cikartin.

Alet Ayarlama

E Cizimlerine Bakin

K-¢irpici ve Cirpma

Aletler fabrika cikisinda kase icin dogru
yUkseklige ayarlanmistir ve ayarlama
gerektirmez.

Bunula birlikte, aleti ayarlamak isterseniz
dogru élctde bir anahtar kullanin:

TYPE KVC85 = 15mm
TYPE KVL85 =19mm

Sonra asagdidaki talimatlari uygulayin:

1 Aleti fisten ¢ekin.

2 Mikser kafasini kaldirin ve cirpicilari
veya karistirma aletini takin.

3 Mikser kafasini indirin. Eger acikhgin
ayarlanmasi gerekiyorsa mikser
kafasini kaldirin ve aleti ¢cikarin.
ideal olarak cirpici veya K cirpici
neredeyse kasenin tabanina
degmelidir.

4 Uygun somun anahtari ile milin
ayarlanmasini saglayarak somunu
yeterince sikistirin. Aleti kasenin
tabanina yaklastirmak i¢cin mili saat

yonunun tersine cevirin. Aleti kasenin
tabanindan uzaklastirmak igin mili
saat yonune cevirin.

5 Somunu tekrar sikistirin.

6 Aleti miksere takin ve mikser kafasini
alcaltin. (Pozisyonunu kontrol edin,
yukaridaki noktalara bakin).

7 Alet dUzgun yerlesene kadar gerekli
oldukeca yukaridaki adimlari tekrar
edin. Bu saglandiginda somunu
guvenle sikistirin.

® Not: Somun anahtari sadece temsili
olarak gosterilmistir.

Hamur aleti
Bu alet fabrika tarafindan ayarlanmistir
ve ayar gerektirmez.

Baslik Kapagdini Takmak ve
Cikartmak icin

E - ¥} Cizimlerine Bakin

1 Dusuk hiz ve yuksek hiz ¢ikis
kapaklarini sokun.

2 Tutma klipsi basiliyken, baslik kapadi
kaldirin ve ileri kaydirin.

3 Alternatif bashk kapagi takmak icin,
baslik kapadinin ucundaki tirnaklari
dusUk hiz ¢ikisindaki deliklere
yerlestirin.

4 Tutma klipsine basarken, baslik
kapadini mikser kafasindaki yerine
dogru asadi bastirin.

5 Dusuk hiz ve yuksek hiz cikis
kapaklarini takin.

Krema Cirpicisini Monte
Etmek icin
-Cizimlerine Bakin

Silecek Lastigini Takma

® Silecek lastigi 6nceden takilimis
olarak saglanir ve temizlemeden
once mutlaka cikariimalidir.

1 Silecek lastiginin tabanini yuvanin
icine yerlestirerek esnek silecek
lastigini aletin Gzerine dikkatlice takin
ve bir ucu hafifce yerine taktiktan
sonra diger tarafi olugun icine
verlestirin. Diger tarafla tekrarlayin.
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Bakim ve temizlik

® Temizlemeden dnce daima kapatin
ve fisi cekin.

® lk kullanimda dustk hiz ¢cikisinda @
bir parca gres olabilir. Bu normaldir -
temizleyin.

Gilg¢ Birimi, Cikis Kapaklari ve Kafa

Koruyucu

® Nemli bir bezle silin, sonra kurulayin.

® Asla suya batirmayin veya ¢dzlcU
temizleyiciler kullanmayin.

Kaseler

® Elde yikayin, sonra iyice kurulayin ve
bulasik makinasinda yikayin.

® Paslanmaz celik tencerenizi
temizlemek icin hicbir zaman tel
firca, sert yUn veya camasir suyu
kullanmayin. Kire¢ temizligi i¢in sirke
kullanin.

® Sicaktan uzak tutun (pisirici Ustleri,
ocaklar, mikro dalgalar).

Aletler ve Sigrama Koruyucu
® Elde yikayin, sonra iyice kurulayin ve
bulasik makinasinda yikayin.

Tarif

Kuru erik marinati
185g Seffaf Akiskan Bal
259 Yumusak Erik
25m/ Su

1 Malzemelerin tUmund mini dograyici/
&Juttcl icine koyun. Gece boyunca
buzdolabinda bekletin.

2 Eklentiyi Mutfak Robotuna takin.

3 6 saniye boyunca puls islevini
calistirin.

4 Gereken sekilde kullanin.

adresini ziyaret edin.

Ulkenize 6zel web sitesini ziyaret edin.

® Cin’'de Uretilmistir.

ONEMLI BiLGi (WEEE)

saticlya goturulmelidir.

Servis ve musteri hizmetleri

® Cihazinizin calismasi ile ilgili herhangi bir sorun yasarsaniz, yardim istemeden 6nce bu
kilavuzdaki “Sorun giderme kilavuzu” boélimune bakin veya www.kenwoodworld.com

® | (itfen unutmayin, Grdn Granun satildig tlkedeki mevcut tim garanti ve tlketici haklari
ile ilgili yasal mevzuata uygun bir garanti kapsamindadir.

® Kenwood Urinunuz arizalanirsa veya herhangi bir kusur bulursaniz yetkili KENWOOD
Servis Merkezine gébnderin veya gotlrin. Size en yakin yetkili KENWOOD Servis
Merkezinin guncel bilgilerine ulasmak icin www.kenwoodworld.com adresini veya

® Kenwood tarafindan ingiltere’de dizayn edilmis ve gelistirilmistir.

URUNUN ATIK ELEKTRIKLi VE ELEKTRONIK EKIPMANIN BERTARAF EDILMESINE
iLiISKIN AVRUPA DIREKTIFINE UYGUN SEKiILDE BERTARAF EDILMESi HAKKINDA

Kullanim émrinin sonunda Urldn evsel atiklarla birlikte atilmamalidir.
Urun yerel yetkililerce belirlenmis atik toplama merkezine veya bu hizmeti saglayan bir




Sorun giderme kilavuzu

Problem

Nedeni

Co6ziim

Cirpma veya K cirpicl

kasenin dibine vuruyor
veya kasenin dibindeki
malzemelere ulasmiyor.

Alet yanlis yUkseklikte ve
ayarlanmasi gerekli.

Uygun somun anahtari
kullanarak yUksekligi ayarlayin
- “Alet Ayarlama” boélimune
bakin.

DUsuk hiz eklentisi
takilamiyor.

Eklentinizin modeliniz ile
uyumlu oldugundan emin
olun.

Doner baglanti sistemi
eklidir (Model KAX)

Cikisa takilabilmesi icin
eklentinin KAX déner baglanti
sistemine sahip olmasi
gereklidir.

Cubuk Baglanti Sistemine
sahip eklentileriniz varsa
bunlari Mutfak Robotunuzun
Doéner Baglanti Sisteminde
kullanabilmek icin KATOO2ME
adaptorunu kullanmaniz gerekir.
Daha fazla bilgi icin
www.kenwoodworld.com/twist
adresini ziyaret edin.

Mutfak Robotu fise ilk
takildiginda ‘Mikser
hazir gosterge 1s1g1’
yanip sénuyor.

Hiz kontrolt ‘O’
pozisyonunda dedil.

Mikser kafasi yukseltiimis
pozisyonda veya asagida
dogru kilitlenmemis.

Kontrol edin ve hiz kontroltnu
‘O’ pozisyonuna getirin.

Mutfak Robotu kafasinin
asagida dogru sekilde
kilitlendiginden emin olun.

Mutfak Robotu calisma
sirasinda duruyor.

Tarti ekrani hata
mesajlari E26 veya E27
goOsteriyor.

Asirl yuk koruma veya asiri
Isinma sistemi aktif.
Maksimum kapasite asildi.

Fisten ¢cekin ve engelleme ya da
asiri yukleme icin kontrol edin.
Hiz kontroltint ‘O’a cevirin ve
yeniden calistirin.

Makine calismazsa, malzemenin
bir kismini ¢ikartarak yuku
azaltin ve tekrar calistirin.

Bu da sorunu ¢cdzmese, fisten
cekin ve 15 dakika bekleyin. Fise
takin ve yeniden calistirin.
Yukaridaki prosedurlerden
sonra makine hala calismazsa,
daha fazla tavsiye i¢in "“musteri
hizmetleri” ile gdérusun.

Makine fise takildiginda
‘Mikser hazir gbsterge
1SIg1" sénuyor.

Mutfak Robotu 30

dakikadan daha uzun sUre
kullaniimadan acgik birakildi
ve bekleme moduna gecti.

Makineyi sifirlamak icin hiz
kontrolinU ‘min’ yapin sonra‘Q’
yapin.
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Sorun giderme kilavuzu

Problem

| Nedeni

Co6ziim

Tartma fonksiyonu

Ekran gostergesi [- - -
-] olarak kaliyor.

Calistirma sirasinda
goOsterge ekrani donacaktir.
'Sifirlanmamis’ oldugundan
ve ya malzemeler ya

da kase kaldirildigindan
goOsterge ekrani eksi
okuma gosteriyor.

Tartilan miktar fazla ktcuk.

Normal ¢alisma.

Ya ekrani sifirlayin ya da eksik
malzemeleri koyun veya kaseyi
yerine takin.

Cok klcuk miktarlar icin cay
kasigi

ve yemek kasigi olculerini
kullanin.

Gosterge ekranindaki
agirlik degisti.

Islem sirasinda guc¢ Unitesi
hareket ettirildi.

Tartma islemine baslamadan
once mutfak robotunu daima
kuru, dlz bir ylzey Uzerine
koyun.

Tartma islemi sirasinda mutfak
robotunu hareket ettirmeyin.
Bir sonraki maddeyi

tartmadan 6nce ekrani sifirlayin.

Gosterge ekrani kapall

Mutfak robotunun fisi
cekildi.

Ayni deger 5 dakikadan
uzun bir stre gdsterilmisse,
goOsterge ekrani otomatik
olarak kapanacaktir.

Cihazi fise takin.

ON/ZERO (Acma/Sifirlama)
dugmesine bir kez basin ve
gosterge ekrani aydinlanacaktir.

Ekranin gosterdidi
[O-Ld]

Tartma fonksiyonu asiri
yuklt

Mutfak robotuna asiri glc
uygulandi.

Maksimum tartma kapasitesi
olan 6 Kg'i gecmeyin.

Mutfak robotunu asiri guclere
maruz birakmayin, bu tartma
sensérine zarar verebilir.
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NezZ zacnete navod Cist, rozloZte si prvni stranku s ilustracemi

Seznamte se se svym kuchynskym robotem Kenwood

Blahopfejeme, ze jste si zakoupili vyrobek Kenwood. Diky Sirokému vybéru nastavcl jde
o vice nez mixér. Je to nejmodernégjsi kuchynsky robot. Doufdme, ze si ho uzijete.

Odolny. Spolehlivy. Viceucelovy. Kenwood.

Bezpecnost

PrecCtéte si peclive pokyny v této prirucce

a uschovejte ji pro budouci pouziti.

Odstrante veskery obalovy material a nalepky.
Pokud by doslo k poskozeni napajeciho kabelu
nebo zastréky, je z bezpecnostnich ddvodd nutné
nechat je vymenit od firmy Kenwood nebo od
autorizovaného servisniho technika firmy Kenwood,
aby se predeslo nebezpedi.

Pred pripojenim nebo odpojenim nastrojd/nastavcd,
PO pouziti a pred cistenim nastavte ovladac
rychlosti do polohy VYPNUTO ,0 a odpojte pristroj
z elektrické zasuvky.

K pohyblivym ¢astem a nasazenym nastrojim/
prislusenstvi nepriblizujte casti téla, vliasy, Sperky

a volné obleceni.

Spustény kuchynsky robot nenechavejte bez
dozoru.

Nepouzivejte poskozeny pristroj. Nechte jej
zkontrolovat nebo opravit: viz ¢ast ,Servis a udrzba“.
Kuchynsky robot nepouzivejte, kdyz je hlavice ve
zvednuté poloze.

Nevkladejte prsty do uzaviraciho mechanismu
spotrebice.

Nenechavejte volné viset napajeci kabel tam, kde by
na n&j mohlo dosahnout dite.

Zabrante namoceni hnaci jednotky, kabelu nebo
zastrcky.

Nepouzivejte neschvalené nastavce nebo vice nez
jeden nastavec najednou.

Neprekracujte mnozstvi uvedena v tabulce
mMmaximalnich mnozstvi.

Pri pouzivani nastavce si prectéte prislusny navod

k obsluze a ridte se jim.
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Pri zvedani spotrebice budte opatrni, protoze je
tezky. Pred zvednutim zkontrolujte, zda je hlavice
spravné zajisténa v dolni poloze a zda jsou misa,
nastroje, kryty vystupl a napajeci kabel zajisténé.
Pri odpojovani nastroji k mise po delSim pouzivani
budte opatrni, protoze mohou byt horkeé.

Deéeti musi byt pod dozorem, aby si se spotrebicem
nehraly.

S hlavici mixéru, ke které je pripojen nastavec,
nehybejte ani ji nezvedejte, protoze byste ohrozili
stabilitu kuchynského robotu.

Pri prenaseni pristroj vzdy zvedejte za zakladnu
podstavce a rameno mixéru. NEZVEDEJTE

a neprenasejte pristroj pomoci rukojeti misy.
Nespoustejte pristroj blizko hrany pracovni plochy
nebo v poloze, kdy pres hranu precniva, a netlacte
silou na pripojeny nastavec. Jinak by mohl byt
pristroj nestabilni a mohl by se prevratit a zpUsobit
draz.

Kratky napajeci kabel je pouzit proto, aby se omezilo
riziko, ze se kabel zamota nebo ze o néj nekdo
zakopne. Pri zachovani opatrnosti je mozné pouzit
prodluzovaci kabely. Pri pouziti prodluzovaciho
kabelu: 1) Jmenovity vykon vyznaceny na kabelu
by mel byt nejméneé stejne vysoky jako jmenovity
vykon spotrebice; a 2) kabel by mel byt umistén
tak, aby nebyl zavéseny pres pracovni desku nebo
pres stll, kde by za néj mohly tahat déti nebo kde
by o nej mohl nekdo nahodou zakopnout. 3) Jako
prodluzovaci kabel by méla byt pouzita uzemneéena
trojlinka. Jmenovity vykon spotrebice je uveden na
spodni strane pristroje.

Osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
mentalnimi schopnostmi nebo s nedostatkem
zkusSenosti a znalosti mohou spotrebi¢ pouzivat

Vv pripade, ze jsou pod dozorem nebo byly pouceny
0 bezpecném pouzivani spotrebice a chapou rizika,
ktera jsou s pouzivanim spojena.

Nespravné pouzivani spotrebice mize zplsobit
zraneni.
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® Tento spotrebic nesmeji pouzivat deti. Spotrebic
a jeho kabel musi byt mimo dosah déti.

® Maximalni vykon vychazi z hodnot pro univerzalni
mlynek/sekacek, ktery ma nejvyssi prikon. Ostatni
prislusenstvi mohou odebirat energie méne.

Pouze model KVC85

o Nikdy nepouzivejte ochranny kryt s 3,51 misou.
Ochranny kryt je vhodny pouze pro 51 misu.

® Nenasazujte na kuchynsky robot nastroje pro misu,
pokud je 3,51 misa vlozena v 51 mise.

o K hnéteni chleboveého tésta pouzivejte pouze
51 misu.

Pouze model KVL85

o Nikdy nepouzivejte ochranny kryt s 51 misou.
Ochranny kryt je vhodny pouze pro 71 misu.

® Nenasazujte na kuchynsky robot nastroje pro misu,
pokud je 5l misa vlozena v 71 mise.

o K hnéteni chleboveého tésta pouzivejte pouze
71 misu.

® Toto zarizeni je urceno pouze pro domaci
pouziti. Spolec¢nost Kenwood vylucuje veskerou
odpovednost v pfipade, ze zarizeni bylo nespravné
pouzivano nebo pokud nebyly dodrzeny tyto
pokyny.

PFed zapojenim

® Piesvédcte se, Ze vase elektricka zasuvka odpovida zasuvce uvedené na spodni strané
pristroje.

® Tento spotrebi¢ splnuje nafizeni ES ¢.1935/2004 o materidlech a predmétech urcenych
pro styk s potravinami.

PFed prvnim pouzitim
®  Omyjte jednotlivé ¢asti; viz ¢ast ,Péce a cisténi".

154



Popis
Vystupy pro nastavce

(®  Vystup pro vysokou rychlost
@ Vystup pro nizkou rychlost
@ Vystup pro nastroje k mise

Mixer

Kryt vystupu pro vysokou rychlost
Hlavice mixéru

Svételny indikator pfipravenosti
robota

Knoflik k ovladani rychlosti
Packa pro uvolnéni hlavice
Hnaci jednotka

Vaha EasyWeigh

a displej

b vypina¢/nulovaci tlacitko

c prepinac kg/Ib

PO OO

Misa
Kryt vystupu pro nizkou rychlost

@)

®

® Kryt hlavice
K-metla

@ Slehaci metla
Hnétaci hak
(@@ Stiraci metla
Stérka

Kryt misy

Poznamka: Vyobrazeny klic slouzi pouze
pro flustracni ucely a neni soucast’
balent.

Volitelné nastavce

Pro kuchynsky robot je k dispozici

celd skala volitelnych nastavcd.
Podivejte se na letdk s nastavci, ktery je
soucasti baleni, nebo navstivte stranky
www.kenwoodworld.com/cs-cz, kde
najdete cely sortiment a informace

o tom, jak zakoupit nastavec, ktery neni
soucasti baleni.

Poznamka: Nastavce pro vystup pro
nizkou rychlost

Vystup pro nizkou rychlost na vasem
modelu kuchynského robotu je vybaven
systémem pripojeni Twist. Je urcen

pro pfipojeni nastavcd se systémem
pripojeni Twist.

Pri ndkupu novych nastavcl pro vystup
pro nizkou rychlost zkontrolujte, zda
jsou s vasim kuchyrskym robotem
kompatibilni. VSechny nastavce se
systémem pripojeni Twist Ize poznat
podle kodu vyrobku, ktery zac¢ind na
KAX, a také podle loga Twist , které
je na obalu. Dalsi informace najdete na
strdnce www.kenwoodworld.com/twist.
Pokud vlastnite nastavce se systémem
pfipojeni Bar , pak pro jejich
pfipojeni k systému Twist na vasem
kuchynském robotu musite pouzit
adaptér KATOO2ME.

Dalsi informace najdete na strance
www.kenwoodworld.com/twist.

Pouziti kuchynského robota

Viz ilustrace . n

Packu pro uvolnéni hlavice
zmacknéte doll a zvednéte hlavici
mixéru, dokud nahore nezaklapne
v zajisténé poloze.

2 Nasadte misu a otocenim po sméru
hodinovych rucicek ji zajistéte.

3 Do vystupu nasadte pozadovany
nastroj. Pak jej zasunte smérem
nahoru a otoc¢enim zajistéte.
Poznamka: Pokud K-metla nebo
Slehaci metla nedosahnou na
ingredience na dné misy, prectéte si
¢ast ,Nastaveni nastroja“.

4 Zmacknutim packy pro uvolnéni
hlavice spustte hlavici mixéru, dokud
dole nezaklapne v zajisténé poloze.

5 Pripojte pristroj ke zdroji napajeni.
Zapnéte ho otoc¢enim ovladace
rychlosti na pozadovanou rychlost.
Pro kratké impulzy maximalni
rychlosti pouzijte pulzni rezim (P).



6 Po pourziti vratte ovladac rychlosti Scitaci ¢asovy spinac

do vypnuté polohy ,O" a kuchynsky

[ ]
robot odpojte ze zasuvky.
7 Nastroj z vystupu uvolnéte otocenim .
ve smeru hodinovych rucic¢ek a pak
jej vytahnéte.
Tipy .

® [unkci vmfcha’va’m"‘> Ize pouzivat ke
vmichavani fidkych ingredienci do
hustsich smési, napriklad snéhovych
pusinek, pén, ovocnych pohard,
piskotd a bublanin,
a k pomalému vmichani mouky a
ovoce do dortovych smési. Mixér
pouzije konstantni pomalou rychlost.

Dulezité

Kdyz pouzivate ostatni vystupy, nesmi
byt nastroje k mise nasazené ve vystupu
ani ulozené v mise.

Pouziti funkce vazeni

Viz ilustrace -

1 Nasadte misu.

2 Stisknéte vypina¢/nulovaci tlac¢itko.
Na displeji budou blikat pomicky ----
a poté se zobrazi O.

3 Stisknéte tlac¢itko (kg/Ib) a zvolte
gramy nebo unce. Displej se pfri
zapnuti automaticky pfepne na kg/g.

® Pfistroj rozpozna prirdstky po1g
a pfi vazeni malych mnozstvi se
doporucuje odmeérovat 1Zzickou nebo
|Zzict.

® K vynulovan( stisknéte jedenkrat
vypina¢/nulovaci tlacitko.

4 Zvazte pozadované ingredience
primo v mise.

Poznamka: Pred vazenim vzdy polozte
pfistroj na suchy, rovny a stabilni povrch.
PFi vazeni netlacte na mixér nebo na
misu, protoze to ovlivni presnost vahy.
Funkci vazeni Ize pouzit s hlavici mixéru
v dolni i horni poloze.
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PFi provozu displej automaticky
slouzi jako scitaci casovy spinac.
Casovag¢ pocitd az do 30 minut

a pozastavi se (az na 30 sekund)
pokazdé, kdyz je ovladac rychlosti
otoc¢en do pozice , 0.

K vynulovani ¢asovace za provozu
pristroje stisknéte vypina¢/nulovaci
tlacitko.



Tabulka doporuc¢eného pouzivani

*  Tyto hodnoty jsou pouze priblizné a mohou se lisit v zavislosti na konkrétnim
receptu a ingrediencich.

K-metla
Pro pripravu kolacd, cukrovi, tésta, polev, naplini, trubicek
z odpalovaného tésta a bramborové kase.

Rady a tipy

* Rychlost zvysujte postupné, abyste zabranili vystrikavani
ingredienci.

* Aby se ingredience zcela promichaly, ¢asto michani prerusujte
a stirejte stény misy pomoci stérky.

* Pokud neni v receptu uvedeno jinak, na tésto pouzivejte studené

ingredience.
Recept/ postup
a (v O
(Max.) (Minuty)
KVC85 Chef |KVL85 Chef XL
3,51 *51 *51 71
Sladka tésta Hmotnost | 340 g | 680 g | 500 g | 910 g Min. — 1 2
a susenky - treni | mouky
tuku s moukou
Zakladni tésta Celkova 800 g | 2kg 2 kg 4 kg | Min. =& Max. | 45—60s
na moucniky hmotnost

Stiraci metla
K rozslehani a michani mékkych ingredienci.

Rady a tipy

* Rychlost zvysujte postupné, abyste zabranili vystrikavani
ingredienci.

» PFi slehani tuku s cukrem na moucnikové tésto pouzivejte tuk
s pokojovou teplotou nebo jej predem nechte zméknout.

Recept/ postup
[o] (| O
(Max.) (Minuty)
KVC85 Chef |KVL85 Chef XL
3,51 *51 *51 71
Rozslehani masla/margarinu | 890 g | 2,6 kg | 1.8 kg | 4,5 kg | Min. = Max. 4
a cukru
Slehani vajec do tést na Min. = Max. 1—4
moucniky
Vmichani mouky, ovoce Min. = 1 30—60s
apod.

Velikost pouzitych vajec = stfedni (hmotnost 53—63 g).
* Niz&i maximalni kapacita pri pouziti 51 misy na pfistroji KVL85. Ddvodem je pouziti misy
s nizsi kapacitou pro nastroje pro misu pro pfistroj Chef XL.
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Tabulka doporuc¢eného pouzivani

« Tyto hodnoty jsou pouze priblizné a mohou se lisit v zavislosti na konkrétnim
receptu a ingrediencich.

*  Nejlepsich vysledkl dosahnete, kdyz budete pfi vyrobé kolacd a dortl pouzivat
maslo a margarin pokojové teploty.

Slehaci metla
Na vejce, smetanu a bublaninu.

Dilezité

* Rychlost zvysujte postupng, abyste zabranili vystrikavani ingredienci.

» Nepouzivejte Slehaci metlu na hutné smési (napf. k pfipravé
zakladniho tésta na moucniky nebo slehani tuku s cukrem), protoze
by se mohla poskodit.

» Nejlepsich vysledkd doséhnete, kdyz budou mit bilky pokojovou

teplotu.
Pred slehanim bilkl se ujistéte, Ze na Slehaci metle ani v mise neni.
Recept/ postup
o] (7| ©
(Max.) (Minuty)
KVC85 Chef KVL85 Chef XL
3,51 *5 1 *51 71
Bilky 6 12 8 16 1%—2
(210 g) | (420 g) | (280 9) | (560 9) | Min. — Max.

Piskoty bez tuku 620 g 930 g 620 g 930 g 4—6
Smetana 0,351 11 051 21 Min — 4—6 11%—3
Majonéza 2 zloutky Max. 1-17%
» Nejlepsich vysledkd 10 g horcice

dosdhnete, kdyz 200 ml rostlinného oleje

po pridani oleje

setrete stény misy a

spustite na dalsich

10 s maximalni

rychlosti.
Livancové tésto 250 g mouky Minimalni 1
* Nejdrive do misy 500 g mléka rychlost na

pridejte mouku 200 g vajec 10 sekund.

a pak mokré Poté

ingredience. zvysit na
» Michejte na maximalni

Minimalni rychlost, rychlost

aby se ingredience na 45—60

dobre promichaly. sekund.

Velikost pouzitych vajec = stfedni (hmotnost 53—63 g).

Pouzita smetana ke Slehani = ¢erstva smetana ke slehani s obsahem tuku nejméné 38 %

* Niz&i maximalni kapacita pri pouziti 51 misy na pfistroji KVL85. Ddvodem je pouziti misy
s nizsi kapacitou pro nastroje pro misu pro pfistroj Chef XL.
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Tabulka doporuc¢eného pouzivani

*  Tyto hodnoty jsou pouze priblizné a mohou se lisit v zavislosti na konkrétnim
receptu a ingrediencich.

Nastavec na tésto
Na kynuta tésta

Rady a tipy

Dulezité

- K hnéteni tésta pouzivejte nejvétsi misu dodavanou s vasim
pFistrojem.
KVC8S - 5] misa
KVLS8S - 7l misa

» Nikdy nepfrekracujte maximalni objemy - pFistroj by se mohl pretizit.

» Pokud slysite, ze pristroj pracuje s velkou namahou, vypnéte jej,
odeberte polovinu tésta a kazdou polovinu zpracujte samostatné.

* Ingredience se nejlépe promichaji, kdyz nejdrive nalijete tekutinu.

Drozdi

» Susené drozdi (typ, ktery potfebuje rozmichat ve vodé): Teplou vodu
nalijte do misy. Pak pfidejte drozdi a cukr a nechte odstat asi 10 minut
do zpéneéni.

- Cerstvé drozdi: Nadrobte do mouky.

« Ostatni typy drozdi: Ridte se pokyny vyrobce.

» Tésto dejte do vymasteného polyetylenového sacku nebo misy zakryté
utérkou. Pak nechte na teplém misté vykynout na dvojnasobek

objemu.
Recept/ postup r'\
- O
(Max.) (Minuty)
KVC85 Chef | KVL85 Chef XL
*5] misa 71 misa
Min. Max. Min. Max.
Tésto na Tepld voda 195g | 7559 | 1959 | 895¢g Min. 60 s
Eh‘ebta, (tuhe I'jina pekarska | 350 g | 1,36 kg | 350 g | 16 kg ! 34
ynute) chlebova bila
mouka
Pekarské 69 229 69 25¢g
drozdi
Sadlo 109 27 9 109 30g
sal 3g 14 g K¢ 169
Celkova 564 g |218kg | 564 9| 256 | Opakované 60 s
hmotnost kg prohnéteni
Rychlost 1
Jemné Hmotnost 250g | 1,3kg | 250 g | 1,6 kg Min. 60 s
kynuté tésto mouky 1 3—4
(s méaslem Celkova | 4789 25ke | 4789 | Stkg o T 60
a vejci) hmotnost prohnéteni
Rychlost 1

Velikost pouzitych vajec = stfedni (hmotnost 53—63 g).
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Nasazeni a pouzivani krytu
misy

Viz ilustrace m m

Zvednéte hlavici mixéru, az se zajisti
v horni poloze.

2 Do pristroje umistéte pracovni misu.

3 Nasunte kryt misy na spodni stranu
hlavice mixéru tak, aby zapadl na své
misto. Otocnou ¢ast je treba umistit
tak, jak je znazornéno na obrazku.

4 Nasadte pozadovany nastroj.

Spustte hlavici mixéru.

® Prispusténém pfistroji je mozné
primési pridavat do misy primo za
béhu, a to otviraci ¢asti krytu.

® Chcete-li vymeénit nastroje, nemusite
kryt misy sundavat.

6 Sundejte kryt misy tak, ze zvednete
hlavici mixéru a kryt zatlacite dold.

(@)

Nasazeni a pouzivani krytu

misy

Viz ilustrace E

K-metla a Slehaci metla

Ndastroje jsou nastaveny na spravnou

vy$ku pro doddvanou misu a nemély by

vyzadovat dalsi nastavovani.

Pokud vsak vysku nékterého nastroje

chcete nastavit, pouzijte vhodné velky

kli¢:

TYP KVC85 =15 mm

TYP KVL85 =19 mm

Pak postupujte podle pokynl nize:

1 Odpojte spotrebi¢ ze zasuvky.

2 Zvednéte hlavici mixéru a zasunte
Slehaci metlu nebo K-metlu.

3 Spustte hlavici mixéru dold. Pokud
je potfeba upravit vysku, zvednéte
hlavici mixéru a vytahnéte nastroj.
Idealné by se slehaci metla nebo
K-metla méla téméF dotykat dna
misy.

4 Pomoci vhodného klice dostate¢né
uvolnéte matici, abyste mohli upravit
hridel. Chcete-li nastroj priblizit ke
dnu misy, otocte hrideli proti sméru
hodinovych ruci¢ek. Chcete-li nastroj

oddalit ode dna misy, otocte hrideli
ve sméru hodinovych rucicek.

5 Utadhnéte matici.

6 Nasadte do mixéru nastroj a spustte
hlavici mixéru dolC. (Zkontrolujte
pozici nastroje podle bodd vyse).

7 Podle potreby opakujte vyse
uvedené kroky, dokud nebude
nastroj nastaveny spravné. Po
dosazeni spravné pozice pevne
utdhnéte matici.

® Poznamka: Vyobrazeny kli¢ slouzi
pouze pro ilustracni ucely.

Hnétaci hak
Tento nastroj je nastaven z vyroby
a nemél by vyzadovat zadné dalsi
nastavovani.

Nasazeni a sundani krytu
hlavice

Viz ilustrace E .

Sundejte kryt vystupu pro nizkou
rychlost a vystupu pro vysokou
rychlost.

2 Stisknéte zdpadku, zvednéte hlavici
a vysunte ji dopredu.

3 K nasazeni alternativniho krytu
zasunte jazycky na konci krytu do
dvou otvorl na vystupu pro nizkou
rychlost.

4 Stisknéte zdpadku a zatlacte kryt na
hlavici.

5 Nasadte zpét kryt vystupu pro
nizkou rychlost a vystupu pro
vysokou rychlost.

Sestaveni stiraci metly

Viz ilustrace -

Nasazeni stérky

® Stérka se dodava uz nasazena. Pred
cisténim ji vzdy musite sundat.

1 Opatrné flexibilni stérku nasadte
na metlu tak, ze zakladnu stérky
zasunete do otvoru a pak jednu
stranu nasadite do drazky a konec
jemné zahaknete do spravné polohy.
TotéZ opakujte s druhou stranou.
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Péce a cisténi ® Chrante pfed vysokou teplotou

Pred Gisténim spotrebic vidy (spordky, trouby, mikrovinné trouby).
vypnéte a odpojte ze zasuvky.

L ] e Nastroj kryt mi
PFi prvnim pouziti vystupu pro astroje a kryt misy

® Umyjte ru¢né a pak dikladné osuste.

nizkou rychlost @ se v ném muze Mézete také pouzit myeku.

vyskytnout trochu maziva. To je
normalni - staci je otfrit.

Napajeci jednotka, kryty vystupt a kryt Recept

hlavice Marindda ze susSenych Svestek

e Otfete vinkym hadiikem, pak osuste. 185 g cirého tekutého medu

® Nepouzivejte brusné materialy 25 g mekkych susenych Svestek
a nenamacejte do vody. 25 mlvody

Misy 1 Vlozte vSechny ingredience do

e Umyjte ruéné a pak dikladne osuste. minisekacku/miynku. Nechejte je
MUzete také pouzit mycku. bres noc v lednici.

® K ¢istéeni nerezové misy nepouzivejte 2 Nasadte nastavec na kuchyfsky

robot.
3 Zapnéte na 6 sekund pulzni rezim.
4 Pouzijte podle potreby.

dratény kartag, draténku ani bélici
prostredky. K odstranéni vodniho
kamene pouzijte ocet.

S

Servis a Udrzba

Pokud pfi pouzivani spotrebice narazite na jakékoli problémy, pred vyzadanim pomoci
si prectéte ¢ast ,Privodce odstranovanim problémd“ v ndvodu nebo navstivte stranky
www.kenwoodworld.com.

Upozornujeme, ze na vas vyrobek se vztahuje zadruka, kterd je v souladu se vsemi
zadkonnymi ustanovenimi ohledné véech existujicich zaru¢nich prav a prav spotrebiteld
v zemi, kde byl vyrobek zakoupen.

Pokud se vas vyrobek Kenwood poroucha nebo u néj zjistite zavady, zaslete nebo
odneste jej prosim do autorizovaného servisniho centra KENWOOD. Aktualni
informace o nejblizsim autorizovaném servisnim centru KENWOOD najdete na webu
www.kenwoodworld.com nebo na webu spole¢nosti Kenwood pro vasi zemi.

Zkonstruovano a vyvinuto spole¢nosti Kenwood ve Velké Britanii.
Vyrobeno v Ciné.

DULEZITE INFORMACE PRO SPRAVNOU LIKVIDACI VYROBKU V SOULADU

EVROPSKOU SMERNICi O ODPADNICH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH

ZARIZENICH (OEEZ)

Po ukonceni doby provozni zivotnosti se tento vyrobek nesmi likvidovat spole¢né
s domacim odpadem.

Vyrobek se musi odevzdat na specializovaném misté pro sbér tfidéného odpadu,
zfizovaném meéstskou spravou anebo prodejcem, kde se tato sluzba poskytuje.
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Prdvodce odstranovanim problémd

Popis problému

PFic¢ina

Reseni

Slehaci metla nebo
K-metla nardzi do dna
misy nebo nedosahne
na ingredience na dné
misy.

Nastroj ma nespravnou
vys$ku a je potreba jej
nastavit.

Upravte vysku pomoci
vhodného kli¢e - viz ¢ast
,Nastaveni nastrojd*.

Néastavce do vystupu
pro nizkou rychlost
nelze nasadit.

Zkontrolujte, zda je
nastavec kompatibilni
s vasim modelem.

Je vyzadovan systém
pripojeni Twist (model
KAX)

Aby sel ndstavec nasadit do
vystupu, musi mit systém
pripojeni KAX Twist A
Pokud vlastnite nastavce

se systémem pripojeni Bar
ypak pro jejich pripojeni
k systému .Twist na vasem
kuchynském robotu musite
pouzit adaptér KATOO2ME.
Dalsi informace najdete na
strance
www.kenwoodworld.com/twist

Pri prvnim zapojeni
kuchynského robotu
blika svételny indikator
pfipravenosti robotu.

Ovladac rychlosti neni ve
vypnuté poloze ,O".

Hlavice mixéru je ve
zvednuté poloze nebo neni
v dolni poloze spravneé
zajisténa.

Zkontrolujte ovladac rychlosti
a nastavte jej do polohy ,O".

Zkontrolujte, zda je hlavice
kuchynského robotu spravné
zajisténa v dolni poloze.

Kuchynsky robot se

béhem provozu zastavi.

Na displeji vahy se
zobrazuje chybové
hlaseni E26 nebo E27.

Aktivovala se ochrana proti
pretizeni nebo prehrati.
Bylo prekroceno maximalni
mnozstvi.

Odpojte ze zasuvky

a zkontrolujte pripadné
prekazky nebo pricinu pretizeni.
Ovladac rychlosti otocte
dovypnuté polohy , 0" a znovu
spustte.

Pokud robot nefunguje, vyjméte
cast ingredienci, abyste snizili
zatéz, a znovu spustte.

Pokud ani tohle problém
nevyresi, odpojte ze zasuvky

a nechte 15 minut stat. Zapojte
pristroj do zasuvky a znovu ho
spustte.

Pokud se pristroj podle vyse
popsaného postupu znovu
nespusti, kontaktujte oddéleni
pro péci o zakazniky.
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Prdvodce odstranovanim problémd

Popis problému

PFi¢ina

Reseni

Kdyz je pfristroj
zapojeny, svételny
indikator pripravenosti
robotu nesviti.

Kuchynsky robot byl
ponechan zapojeny
déle nez 30 minut bez
provozu a presel do
pohotovostniho rezimu.

Otocte prepinac rychlosti
na ,min“ a pak otocenim na
,O"pristroj resetujte.

Vazici funkce

Displej se zastavi na
zobrazeni [- - - -].

Zobrazeni na displeji se
béhem provozu zasekne.

Na displeji se zobrazuje
zapornd hodnota, protoze
displej nebyl vynulovany
a byly odebrany
ingredience nebo misa.

Prilis mala vazena
hmotnost.

Normalni jev.

Vynulujte obrazovku nebo
vratte chybéjici ingredience
nebo nasadte zpét misu.

Pro vazeni malych mnozstvi
pouzijte méritka ¢ajovych nebo
polévkovych IZic.

Zménéna hmotnost na
displeji.

Kuchynsky robot se
béhem provozu pohnul.

Pred vazenim kuchynsky robot
vzdy postavte na suchy, rovny
povrch.

Pri vazeni kuchynsky robot
nepresunujte.

Vynulujte displej predvazenim
dalsich ingredienci.

Displej se vypnul.

Kuchynsky robot byl
odpojen od zdroje
napajent.

Displej se automaticky
vypne, pokud po

5 minutdch ukazuje stale
stejnou hodnotu
hmotnosti.

Zapojte pristroj do elektrické
Zasuvky.

Stisknéte jednou tlacitko ON/
ZERO a displej se rozsviti.

Na displeji je zobrazeno
[O-Ld]

Vazici funkce byla
pretizena.

Na kuchynsky robot bylo
tlaceno prilis velkou silou.

Neprekracujte maximalni
hmotnostni kapacitu 6 kg.

Netlac¢te na kuchynsky robot
pfilis velkou silou, protoze by to
mohlo poskodit vahové ¢gidlo.
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A hasznalati utasitas abrai az elsé oldalon lathatdk - olvasas kdzben hajtsa ki ezt az oldalt

A Kenwood konyhageép hasznalata

Gratuldlunk a Kenwood konyhagép megvasarlasahoz! A tartozékok széles valasztékanak
kdszonhetden a készulék joval tobb, mint egy egyszer( keverégép: igazi korszerU
univerzalis konyhagép. Reméljuk, élvezni fogja a hasznalatat!

Robusztus. Megbizhatd. Sokoldald. Kenwood.

Els® a biztonsag

Alaposan olvassa at ezeket az utasitasokat és &érizze
meg keésdbbi felhasznalasra!

Tavolitson el minden csomagoldoanyagot és cimket!
Ha a csatlakozodugo vagy a halozati vezeték serult,
azt a veszélyek megelbzése érdekében biztonsagi
okokbol ki kell cseréltetni a Kenwood vagy egy
hivatalos Kenwood szerviz szakemberével.

A keverdfejek és tartozekok fel- és leszerelése
el6tt, hasznalat utan és tisztitas eldtt allitsa a
sebességszabalyozot az ,O” allasba és huzza ki a
halozati csatlakozot.

Tartsa tavol a testrészeit, hajat, ékszereit és laza
ruhazatat a mozgo alkatrészektdl és a felszerelt
tartozékoktol.

MUkddés kdzben soha ne hagyja a konyhagépet
fellgyelet nelkul.

Seérult készuléket soha ne hasznaljon! Ellendriztesse
és javittassa meg: 1asd a ,Szerviz és vevdszolgalat”
reszt.

Ne mukodtesse a konyhagépet felemelt allasban
levd gépkarral,

Soha ne dugja az ujjat stb. a csukloszerkezetbe.

A haldzati vezetéket ne hagyja lelogni olyan helyen,
ahol gyermek elérheti.

A meghajtoegységet, a halozati vezetéket és a
csatlakozodugot soha ne érje nedvesseég.

Csak a gyarto altal jovahagyott tartozékokat
hasznaljon. Egyszerre mindig csak egy tartozékot
csatlakoztasson a keészuléekhez.

Ne lépje tul a maximalis kapacitas tablazataban
megadott mennyiségeket.
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Tartozeék hasznalatakor olvassa el és tartsa be a
hozza mellékelt biztonsagi utasitasokat.

A készUlék nehéz, ezért mindig ovatosan emelje fel.
A készUlék elmozditasa elétt ellendrizze, hogy a
gépkar a lehajtott allasban régzitve legyen, illetve,
hogy az edény, a keverdszarak, a meghajtofedelek
€s a halozati vezeték se mozdulhasson el.
Hosszabb hasznalat utan ovatosan vegye le a
keverdszarakat, mert felmelegedhetnek.

A gyermekekre figyelni kell, nehogy jatsszanak a
készulekkel.

Ne mozgassa vagy emelje meg a gépkart beszerelt
tartozékkal, mert a konyhagép instabilla valhat.

A készulék mozgatasakor mindig a talapzatot és

a gépkart fogja meg. NE emelje vagy mozgassa a
készUleket az edény fogantyujanal fogval!

Ne mukodtesse a készuléket a munkafelllet szélen
€s ne gyakoroljon nyomast a felszerelt tartozékra,
mert a készulék instabilla valhat és felborulhat, vagy
leeshet a foldre és sérulést okozhat.

A gép tapkabele rovid, hogy ne akadalyozza a
munkat és ne okozzon botlasveszélyt. Hosszabbito
megfeleld kordltekintéssel hasznalhato. Ha
hosszabbitd kabelt hasznal: 1) A hosszabbitd
kabelen feltUntetett elektromos besorolas legalabb
akkora legyen, mint a készulék elektromos
pbesorolasa; és 2) A tapkabelt ugy kell elhelyezni,
hogy az ne logjon le a pultrol vagy asztalrdl, ahol
egy gyermek lehuzhatja vagy valaki véletlendl
beleakadhat. 3) A hosszabbitd 3 eres foldelt kabel
legyen. A készulék elektromos besorolasa a keészulék
aljan van feltUntetve.

A készUléket Uzemeltethetik olyanok is, akik
mozgasukban, érzékeléstkben vagy mentalisan
korlatozottak, illetve nincs kell® hozzaértesuk vagy
tapasztalatuk, amennyiben a keszuléket fellgyelet
mellett hasznaljak, vagy annak biztonsagos
hasznalatara vonatkozoan utasitasokkal lattak el
Oket, és tisztaban vannak a kapcsolodo veszélyekkel.
A készulek nem megfeleld hasznalata sérulést
okozhat.
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® 7t a készuléket nem hasznalhatjak gyermekek.
Ugyvelni kell arra, hogy a készUléekhez és zsinorjahoz
gyermekek ne férjenek hozza.

e A maximalis terhelhetdseget a legnagyobb
terheléssel mUkddd mini daralo tartozek hatarozza
meg. A tdbbi tartozek kisebb teljesitménnyel
muUkoddhet.

KVC85 esetén

® Soha ne hasznalja a frbccsenésgatlot a 3,5 literes
edényhez. A froccsenésgatlo csak az 5 literes
edényhez hasznalhato.

e Ne szereljen keverdszarat a robotgépbe, ha a 3,5
literes edény még az 5 literes edényben van.

o Kenyértészta dagasztasahoz csak az 5 literes edény
hasznalhato.

KVL85 esetén

® Soha ne hasznalja a froccsenésgatlot az 5 literes
edényhez. A froccsenésgatlo csak a 7 literes
edényhez hasznalhato.

e Ne szereljen keverdszarat a robotgépbe, ha az 5
literes edény még a 7 literes edényben van.

o Kenyértészta dagasztasahoz csak a 7 literes edény
hasznalhato.

o A készUléket csak a rendeltetésének megfeleld
haztartasi célra hasznaljal A Kenwood nem
vallal felelésseget, ha a készuléket nem
rendeltetésszerlen hasznaltak, illetve ha ezeket az
utasitasokat nem tartjak be.

Csatlakoztatas el6tt

® Ellendrizze, hogy a haztartdsaban lévé haldzati feszUltség paraméterei megegyeznek a
készulék aljan feltintetett paraméterekkel.

® A készUlék megfelel az élelmiszerekkel rendeltetésszerlien érintkezésbe kertld anyagokrdl
és targyakrol szolo 1935/2004/EK rendelet kdvetelményeinek.

Az els6 hasznalat el6tt
® Mossa el az alkatrészeket: 1dsd a , A készUlék tisztitasa” fejezetet.
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A készUlék részei
Meghajtok nyilasai

O)
®
®

Nagy sebességli meghajtd nyildsa
Kis sebességli meghajtod nyilasa
Edény keverdszaranak
csatlakozoaljzata

Keverdgep

Nagy sebességli meghajto
nyilasanak fedele

Geépkar

,Gép készen all” [dmpa
Sebességszabalyozo tarcsa
Gépkar kiolddgombja
Meghajtoegység

Easy Weigh mérleg

a kijelz6

b on/zero (be/nulldzod) gomb
c kg/lb gomb

Edény

Kis sebességli meghajtd nyildsanak
fedele

Gépkarfedél

K-keverd

P@EEOL ©

Habverd
Dagasztoeszkdz
Krémkeverd lapat
Simitélapat
Froccsenésgatlo

P@EOPEEG® BB

Megjegyzés: A villaskulcs az abran csak
illusztracios célokat szolgal, nem része a
csomagnak.

Vélaszthato tartozékok

A konyhagéphez szamos kiegészitd
tartozék kaphato. A csomagban
taldlhato tajékoztatdban és a
www.kenwoodworld.com weblapon
megtaldlhatd a csomaghoz nem tartozo
tartozékok teljes kore és a vasarlas
modja.
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Megjegyzés: Tartozékok a kis
sebességli meghajtéhoz

A konyhagép kis sebességli meghajtoja
Twist csatlakozasu, és Twist csatlakozasu
tartozékok fogadasara alkalmas.

Ha tartozékot vasarol a kis sebességu
meghajtéhoz, ellendrizze, hogy
kompatibilis-e a konyhagéppel. A Twist
csatlakozasu tartozékok termékkddja

a KAX betlsorral kezdédik, és a
csomagolasukon megtalalhatd a Twist
embléma (). Bévebb tajékoztatasért
l[dtogasson el a kdvetkezd webhelyre:
www.kenwoodworld.com/twist.

Ha olyan tartozéka van, amelyik Bar
csatlakozasu, akkor az a KATOO2ME
adapterrel csatlakoztathatd a konyhagép
Twist csatlakozdéjahoz.

Bdévebb tajékoztatasért latogasson

el a kévetkezd webhelyre:
www.kenwoodworld.com/twist.

A konyhagép hasznalata

Lasd [N - [ sbrak

1 Nyomja le a gépkar kioldobgombijat,
és emelje fel a gépkart, amig rogzul.

2 Helyezze be az edényt, és jobbra
elforditva rogzitse.

3 Helyezze a kivant keverdszarat a
csatlakozoaljzatba. Ezutan tolja be,
majd elforditva rogzitse.
Megjegyzés: Ha a K-keverd vagy a
habverd nem szedi fel az edény aljan
lev® hozzavaldkat, akkor olvassa el
LA keverdszar bedllitdsa” részt.

4 A gépkar lehajtdsdhoz nyomja meg a
gépkar kioldogombjat, és hajtsa le a
gépkart, amig régzul.

5 Csatlakoztassa a készUléket a
halozathoz. A sebességszabalyozo
kivant sebességfokozatba vald
elforditdsaval inditsa el a gépet. A
rovid Uzem (P) fokozat révid ideig
tartd maximalis sebességl keverések
végzésére szolgal.



6 Hasznalat utadn a
sebességszabalyozot allitsa vissza a
kikapcsolt ,O” allasba, és huzza ki a
konyhagép haldzati csatlakozdjat.

7 A kever&szarat elészor jobbra
elforditva oldja ki, majd huzza ki az
aljzatbal.

Tanacsok

® A bekeverd funkcioval ‘[’ kédnnyebb
hozzavaldkat keverhet slrlbb
keverékekhez, pl. habcsok, mousse,
gyumodleskrém, piskotatészta, szuflé
készitésekor vagy hasznalhatja a
liszt és gyUmolcs tésztaba vald lassu

bekeveréséhez. A keverdgép allando,

lassu sebességgel Uzemel.

Fontos

Ugyeljen arra, hogy semmilyen
keverdszar ne legyen felszerelve vagy
ne legyen tarolva az edényben, amikor
masik meghajtonyilast hasznal.

A mérési funkcid hasznalata

Lasd . . abrak

Helyezze be az edényt.

2 Nyomja meg az on/zero gombot, a
kijelzé villog ----, majd 0-at jelez.

3 Nyomja meg a (kg/lb) gombot a
gramm vagy az uncia mértékegység
kivalasztasahoz. A kijelz6 az elsd
bekapcsolaskor alapértelmezésként
kg/g mértékegységet mutat.

® A mérleg1g-os lépésekben méri a

sulyt. Kis mennyiségek adagolasahoz
ajanlott a tedskanal/evékanal egység

hasznalata.

® A nulldzashoz nyomja meg egyszer
az on/zero gombot.

4 A szUkséges hozzavalok sulyat
egyenesen az edényben mérje meg.

Megjegyzés: A mérés eldtt a készuléket
mindig helyezze szdraz, sima, stabil
felUletre. Mérés kdzben ne gyakoroljon
nyomast a robotgépre vagy az
edényre, mert ez befolyasolja a mérleg
pontossagat. A mérési funkcio a gépkar
mindkeét alldsaban hasznalhato.

[démMérd

® Mukddés kdzben a kijelzd
automatikusan idémeérd draként
mukodik.

® Az idémérd az eltelt idét 30 percig
terjed®en mutatja. Az idémérés
szUnetel (max. 30 masodpercig),
valahdanyszor a sebességszabalyozot
,O” helyzetbe forditja.

® A gép muUkddése kdzben az idémérd
nulldzdsahoz nyomja meg az on/zero
gombot.
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hozzavaloktdl.

Felhasznalasi Utmutato

* Ez csak irdnymutatasul szolgadl, flgg a pontos recepttdl és a feldolgozandd

K-keveré
Tésztak, kekszek, sitemények, bevonatok, toltelékek, ekler fank és
burgonyapuré készitéséhez.

Tanacsok és tippek

* A hozzavaldk frocskolésének elkertlése érdekében fokozatosan
novelje a sebességet.

* A hozzavaldk alapos 6sszekeverése érdekében gyakran allitsa
meg a keverést és a simitdlapattal kaparja le az edény falat.

o A kUlonbozd tésztakhoz ajanlatos hideg hozzavaldkat hasznalni
(hacsak a recept mast nem ir eld).

Recept/feldolgozas
a (7| O
(Max.) (Perc)
KVC85 Chef |KVL85 Chef XL
3,5L *5L *5L 7L
SUtemény és Liszt 340g| 6809 |500g|910¢g Min. — 1 2
kekszek - zsiradék |sulya
bedolgozasa
lisztbe
Tésztaporok Teljes 800 g | 2kg 2 kg 4 kg | Min.—= Max.| 45-60s
suly

Krémkeverd lapat
Lagy hozzavalok krémesitésére és keverésére

Tanacsok és tippek

* A hozzavaldk frocskolésének elkertlése érdekében fokozatosan
novelje a sebességet.

*« Amikor tészta készitéséhez dsszedolgozza a zsiradékot és a
cukrot, a zsiradék 1agy, szobahdémérsékletl legyen.

Recept/feldolgozas
[o] (7| ©
(Max.) (Perc)
KVC85 Chef |KVL85 Chef XL
3,5L *SL *SL 7L
Vaj/margarin és cukor 890 g |26kg| 1.8kyg |45 kg | Min. = Max. 4
6sszedolgozasa
Tojas bedolgozasa Min. — Max. 1-4
tésztakeverékbe
Liszt, gyumadlcs stb. Min. — 1 30-60 s
bekeverése

Felhasznalt tojas mérete = kdzepes (53-63 g).
* Csokkentse a maximalis kapacitast, ha az 5 literes edényt hasznalja a KVL85 gépnél.
Ennek oka, hogy kisebb kapacitasu edényt hasznal Chef XL méretl keverdszarakkal.
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Felhasznalasi Utmutato

* Ez csak irdnymutatasul szolgal, flgg a pontos recepttdl és a feldolgozandd
hozzavaloktdl.

* Alegjobb eredmény elérése érdekében stitemény készitéséhez mindig l1agy,
szobahdmérsékletll vajat és margarint hasznaljon.

Habverd
Tojashoz, tejszinhez és szuflékhoz.

Fontos

* A hozzavaldk frocskolésének elkertlése érdekében fokozatosan novelje
a sebességet.

- Siirti keverékekhez (pl. margarin és cukor kikeveréséhez) ne
hasznalja a habverét, mert deformalédhat.

* A legjobb eredményt akkor lehet elérni, ha a tojas szobahdémérsékletd.
Tojasfehérje felverésénél Ugyeljen arra, hogy se a habverdn, se a
keverdedényen ne legyen tojdssargdja- vagy zsirmaradék.

Recept/feldolgozas rN
o] O
(Max.) (Perc)
KVC85 Chef KVL85 Chef XL
3,5L *SL *SL 7L
Tojasfehérje 6 12 8 16 V-2
. : N (210 @) | (420 g) | (280 g) | (560 9) Min — Max.
Zsiradék nélkuli tész- 620 g 930 g 620 g 930 g 4-6
taalapok
Tejszin 0,35 L 1L O5L 2L Min — 4-6 1%-3
Majonéz 2 tojassargaja Max. 1-1%
* A legjobb eredmény 10 g mustar
elérése érdekében az 200 ml névényi olaj
olaj hozzaadasa utan
kaparja le az edény
falat, és a legnagyobb
sebességgel jarassa
még 10
masodpercig.
Palacsintatészta 250 g liszt 2Min” 1
* El&szor a lisztet dntse 500 g tej sebességfokozaton
az edénybe, majd 200 g tojas 10 masodpercig.
ezutan a nedves Ezutan
hozzavaldkat. noévelje a
* A hozzavalok legnagyobb
&sszedolgozasa sebességre
érdekében 45-60
a legkisebb masodpercig
sebességgel végezze
a keverést.

Felhasznalt tojas mérete = kdzepes (53-63 g).

Felhasznalt tejszin = Legaldbb 38% zsirtartalmui friss tejszin.

* Csokkentse a maximalis kapacitast, ha az 5 literes edényt hasznalja a KVL85 gépnél.
Ennek oka, hogy kisebb kapacitasu edényt hasznal Chef XL méretl keverdszarakkal.
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Felhasznalasi Utmutato

+ Ez csak irdnymutatasul szolgal, flgg a pontos recepttdl és a feldolgozando
hozzavaldktol.

* Alegjobb eredmény elérése érdekében sUtemény készitéséhez mindig 1&gy,
szobahdmérsékletl vajat és margarint hasznaljon.

Dagasztéeszkoz
Kelt tésztahoz

Tanacsok és tippek

Fontos

- Tészta dagasztasahoz a géphez kapott legnagyobb edényt
hasznalja.
KVC8S5 - 5 literes edény
KVLS8S5 - 7 literes edény

- Soha ne Iépje tul a megadott maximalis mennyiségeket - a késziilék
tulterhelését okozhatja.

* Ha a gép motorja erélkodik, a tészta felét vegye ki a keverdedénybdl,
és dagassza két részletben.

* A hozzavalok akkor keverednek el a legjobban, ha elészor a folyadékot
onti a keveréedénybe.

Eleszté

- Szaritott élesztd (az a tipus, amelyet aktivalni kell): dntse a meleg
vizet az edénybe. Ezutan adja hozza az élesztét és a cukrot, és hagyja
allni 10 percig, amig enyhén habos lesz.

* Friss éleszté: morzsolja be a lisztbe.

» Egyéb élesztbk: kovesse a gyarto utasitasait.

» Tésto dejte do vymasténého polyetylenového sacku nebo misy zakryté
utérkou. Pak nechte na teplém misté vykynout na dvojndsobek objemu.

Recept/feldolgozas r'\
- O
(Max.) (Minuty)
KVC85 Chef |KVL85 Chef XL
*5 | edény 7 | edény
Min. Max. Min. Max.
Kenyértészta Meleg viz 195g | 7559 | 1959 | 89549 Min. 60's
(lesztével Feher | 3500|136 kg | 350 0 | 16 kg ! 54
készult, L
kernény) kenyérliszt
y (sikérben
gazdag)
Gyorséleszté | 69 229 69 25g
Disznozsir 10 g 27 9 109 309
So 3g 149 3g 169
Teljes suly 564 g | 218 kg | 564 g 2,56 Ujrada- 60 s
kg gasztas 1’
fokozaton
Lagy kelt Liszt sulya [250 9| 1,3kg | 2509 | 16 kg Min. 60s
tészta (vajjal 1 3—4
és tojassal Telies suly | 4789 | 25kg | 478 g | 31kg Ujrada- 60s
dusitva) gasztas 7
fokozaton

Felhasznalt tojas mérete = kdzepes (53-63 9).
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A froccsenésgatlo
felszerelése és hasznalata

Lasd [] - ¥ abrak

1 Hajtsa fel a gépkart ugy, hogy a
felhajtott allasban rogzuljon.

2 Helyezze az edényt az alapra.

3 Nyomja a fréccsenésgatiot a gépkar
also részébe Ugy, hogy az rogzuljon.
A felemelhetd résznek az abran
lathatd modon kell elhelyezkednie.

4 lllessze a kivant keverdszarat az
aljzatba.

5 Hajtsa le a gépkart.

® A froccsenésgatld felhajthato
részét kinyitva keverés kdzben is az
edénybe teheti a hozzavalokat.

® A keverdszarak cseréjéhez nem kell
levennie a froccsenésgatlot.

6 A froccsenésgatlo fedél levételéhez
hajtsa fel a gépkart és tolja lefelé a
fedelet.

A keverdszar bedllitasa
Lasd [¢] abrak

K-keveré és habveré

A keverdszarak gyarilag be vannak
allitva a tartozék edényhez, és nincs
szUkség a kuldn bedllitasukra.

Ha mégis modositani szeretné

a keverdszar magassagat, akkor
hasznaljon egy megfeleld méretl
villdskulcsot:

TYPE KVC85 =15 mm
TYPE KVL85 =19 mm

Kovesse az alabbi utasitasokat:

1 Huzza ki a készUlék haldzati
csatlakozdjat.

2 Hajtsa fel a gépkart, és helyezze be a
habverét/K-keveroét.

3 Hajtsa le a gépkart. Ha a keverdszar
allasat modositani kell, emelje fel a
gépkart, és vegye ki a keverdszarat.
Idedlis esetben a habverdnek és a
K-habverének csaknem az edény
aljaig kell érnie.

4 Egy megfeleld villdskulccsal
lazitsa meg a csavaranyat annyira,
hogy a tengelyt beédllithassa. Ha
a kever®szarat az edény aljahoz
kdzelebb szeretné engedni, akkor
a tengelyt forgassa el balra. Ha a
keverdszarat feljebb szeretné emelni,
akkor a tengelyt forgassa el jobbra.

5 Szoritsa meg az anyacsavart.

6 Helyezze a keverdszarat a
robotgépbe, és engedje le a gépkart.
(Ellenérizze a helyzetét - lasd a fenti
pontokat.)

7 SzUkség esetén ismételje meg a
fenti lépéseket, amig a keverdszar
bedllitdsa megfeleld nem lesz.
Amikor ezt elérte, végleg huzza meg
a csavaranyat.

® Megjegyzés: A villaskulcs az dbran
csak illusztracios célokat szolgal.

Dagasztéeszko6z
Ez a kever&szar gyarilag be van allitva,
és nincs szUkség kuldn beadllitasra.

A gépkarfedél felhelyezése és
levétele

Lasd E . abrak

Vegye le a kis sebességl és a nagy
sebességl meghajtd nyildsanak a
fedelét.

2 A rogzitéfulet benyomva emelje meg
a gépkarfedelet és csusztassa eldre.

3 Masik gépkarfedél felhelyezéséhez
illessze a gépkarfedél végén lévd
csapokat a kis sebességll meghajto
nyilasanal taldlhatd két furatba.

4 A rogzitéfulet benyomva tartva
nyomja le a gépkarfedelet a helyére a
gépkaron.

5 Helyezze vissza a kis sebességl és a
nagy sebességll meghajtd nyildsanak
a fedelét.
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A krémkeverd lapat

bsszeszerelése

Lasd (VA - B4 sbrak

A torlblapat felszerelése

® A torldlapat gyarilag fel van szerelve,
és a tisztitdshoz mindig vegye le.

1 Ovatosan illessze a rugalmas
torldlapatot a keverdlapatra ugy,
hogy a térldlapat alapjat behelyezi
a nyilasba, majd az egyik végét
finoman bepattintja a helyére a
horonyba. Ezt ismételje meg a masik
oldalon is.

A készUlék tisztitdsa

® Tisztitds elétt mindig kapcsolja Ki
a készuléket, és huzza ki a halozati
csatlakozojat.

® Az elsd hasznalatnadl megjelenhet
egy kevés kendanyag a kis
sebességl meghajté nyilasanal @.
Ez normalis jelenség. Tordlje le a
kendanyagot.

Meghajtéegység, meghajtofedelek és

gépkarfedél

® Torolje meg egy nedves ronggyal,
majd szaritsa meg.

® Ne hasznaljon suroloszert, és soha ne
meritse vizbe.

Edény

® Kézzel mosogassa el, majd alaposan
szaritsa meg, vagy a tisztitdshoz
hasznalja a mosogatogépet.

® A rozsdamentes acél edény
tisztitdsanal soha ne hasznaljon
drotkefét, fém dorzsszivacsot vagy
fehéritészert. A vizkd eltavolitasahoz
hasznaljon ecetet.

® Ovja a kdzvetlen hétd! (tlzhely,
hagyomanyos és mikrohulldmu sutd).

Keverdszarak és froccsenésgatlé

® Kézzel mosogassa el, majd alaposan
szaritsa meg, vagy a tisztitdshoz
hasznalja a mosogatogépet.

Recept

Szilvapac

185 g folyds méz

25 g puha aszalt szilva
25 ml viz

1 Ontse az ésszes hozzavaldt a
mini daraléba. Ejszaka tartsa

hitdszekrényben.

2 Szerelje fel a tartozékot a
konyhagépre.

3 Kapcsolja 6 masodpercre révid Uzem
allasba.

4 Hasznalja fel izlés szerint.

Szerviz és vevdszolgalat

vasarolta.

® KészUult Kindban.

® Ha barmilyen problémat tapasztal a készulék hasznalata soran, olvassa el a

www.kenwoodworld.com webhelyre, mieldtt segitséget kérne.

® A termékre garancidt vallalunk, amely megfelel az 6sszes olyan eldirdsnak, amely a
garancidlis és a fogyasztdi jogokat szabalyozza abban az orszagban, ahol a terméket

® Ha a Kenwood termék meghibasodik, vagy barmilyen hibat észlel, akkor kuldje el
vagy vigye el egy hivatalos KENWOOD szervizkdzpontba. A legkdzelebbi hivatalos
KENWOOD szervizkdzpontok elérhetdségét megtaldlja a www.kenwoodworld.com
weblapon vagy annak magyar verzidjan.

® Tervezte és fejlesztette a Kenwood az Egyesult Kiralysagban.
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Hibaelharitasi Utmutatod

Hiba

A hiba lehetséges oka

Megoldas

A habverd vagy a
K-keverd az edény
aljdnak Utkozik vagy
az edény aljan nem
kever tokéletesen.

A keverdszar magassaga

nem jo, be kell allitani.

Allitsa be a magassagot egy
megfeleld villdskulccsal - 1asd A
kever&szar bedllitasa” részt.

A kis sebességu
meghajto tartozéka
nem szerelheto fel.

Ellendrizze, hogy a
tartozék kompatibilis-e
a konyhagépével. Twist

csatlakozasu tartozékra
van szukség (KAX tipus)

‘TwisT

A tartozéknak KAX (Twist)
csatlakozasunak kell

lennie, akkor csatlakoztathatd a
meghajtdhoz.

Ha olyan tartozéka van, amelyik
Bar csatlakozasu, akkor

az a KATOO2ME adapterrel
csatlakoztathato a konyhagép
Twist csatlakozojdhoz.

Bdévebb tajekoztatasért latogasson
el a kévetkezd webhelyre:
www.kenwoodworld.com/twist

A ,gép készen

all” ldmpa villog,
amikor a konyhagép
haldzati csatlakozojat
elészoér bedugja a
konnektorba.

A sebességszabalyozd nem

az ,,O” helyzetben van.

A gépkar felemelt

alldsban van, vagy nincs

megfelelben régzitve a
zarral.

Ellendrizze, és ha szukséges, allitsa
a sebességszabalyozoét az ,O”
helyzetbe.

Ellenérizze, hogy a konyhagép
gépkarja megfeleléen rogzitve
legyen a zarral.

A konyhagép leall
mukddeés kdzben.

A meérleg kijelzdjén
az E26 vagy E27
hibatzenet jelenik
meg.

A tulterhelés vagy
tulmelegedés elleni
védelem bekapcsolt.
Tullépte a maximalis
kapacitast.

Huzza ki a haldzati csatlakozdt,
és ellendrizze, nem okoz-e valami
elakadast vagy nincs-e tultoltve.
Allitsa a sebességszabélyozdt az
,O” allasba, és inditsa el Ujra.

Ha a gép nem mukodik, vegyen

ki valamennyit a keverékbdl, hogy
csOkkentse a terhelést, és inditsa
el Ujra.

Ha még ez sem oldja meg a
problémat, akkor hizza ki a
haldzati csatlakozot, és varjon

15 percig. A haldzati csatlakozot
dugja be a konnektorba, és inditsa
Ujra a készuléket.

Ha a gép a fenti eljaras utan

sem indul el Ujra, forduljon a
vevdszolgalathoz.
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Hibaelharitasi utmutato (folytatas)

Hiba

A hiba lehetséges oka

Megoldas

A ,gép készen all”
ldmpa nem ég, pedig
a konyhagép halozati
csatlakozoja be van
dugva a konnektorba.

A konyhagép haldzati
csatlakozodja 30 percnél
tovabb be volt dugva a
konnektorba, de a gépet
nem mukddtették, és
készenléti Gzemmodra
valtott.

A gép alaphelyzetbe allitdsdhoz
forditsa el a sebességszabalyozot
a ,min” allasba, majd vissza az ,0”
allasba.

Mérleg funkcié

Hasznalata kézben a
kijelzé folyamatosan
[----]-t mutat.

A kijelzd a készUlék
mukddése kdzben lefagy.
A Kkijelzé negativ

értéket mutat a kijelz6
,Nulldazasanak” elmaradasa
vagy az edény eltavolitdsa
miatt.

A mért mennyiség tul kicsi.

Normal mukddeés.

Nulldzza a kijelzét, vagy tegye
vissza a hianyzd hozzavalokat,
vagy helyezze vissza az edényt.

Nagyon kis mennyiségeket mérjen
tedskanallal vagy evékanallal.

Megvaltozott a mért
suly a kijelzén.

Hasznalat kdzben
elmozditottak a készuléket.

A mérés elétt a konyhagépet
mindig szaraz, sik fellletre
helyezze.

Ne mozgassa a konyhagépet a
mérési funkcio hasznalata kdzben.
Nulldazza le a kijelzét a kdvetkezd
Osszetevd mérése elbtt.

A kijelz6 kikapcsolt

A konyhagép halozati
csatlakozdja nincs bedugva
a konnektorba.

A kijelzé automatikusan
kikapcsol, ha 5 perc utan is
ugyanazt a mérési értéket
mutatja.

A halozati csatlakozot dugja be a
konnektorba.

Nyomja meg a BE/NULLAZO
gombot egyszer, és a kijelzd
kigyullad.

A kijelzédn ez lathato:
[O-Ld]

A mérési funkcid tulterhelt

Tulzott erét gyakorolt a
konyhagépre.

Ne lépje tul a 6 kg maximalis
mérési kapacitast.

Ne tegye ki a konyhagépet
tulzott eréhatasnak, mert ezzel
karosithatja a mérdérzékeldt.

FONTOS TUDNIVALOK AZ EUROPAI UNIO ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS
BERENDEZESEK HULLADEKAIRA (WEEE) VONATKOZO IRANYELVEROL
A hasznos élettartamanak végére érkezett készuléket nem szabad kommunalis hulladékként

kezelni.

A termék az dnkormanyzatok altal fenntartott szelektiv hulladékgyUjté helyeken vagy az
ilyen szolgaltatast biztositd kereskeddknél adhato le.
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Przed czytaniem prosimy roztozy¢ pierwsza strone, zawierajacq ilustracje

Robot kuchenny marki Kenwood - podstawowe informacje
Gratulujemy zakupu urzadzenia marki Kenwood. Dzieki tak szerokiej gamie dostepnych
nasadek to wiecej niz tylko mikser. To najnowoczesniejszy robot kuchenny. Mamy
nadzieje, ze korzystanie z niego bedzie czystg przyjemnoscia.

Silny. Niezawodny. Wielofunkcyjny. Kenwood.

Bezpieczenstwo obstugi

Przeczytac uwaznie ponizszg instrukcje i zachowac
na wypadek potrzeby skorzystania z niej w
pPrzysztosci.

Usungc¢ wszelkie materiaty pakunkowe i etykiety.

Ze wzgledow bezpieczenstwa uszkodzony przewod
musi zosta¢ wymieniony przez pracownika firmy
Kenwood lub upowaznionego przez firme Kenwood
zaktadu naprawczego w celu unikniecia zagrozenia.
Przed zaktadaniem i wyjmowaniem koncowek

lub nasadek, po uzyciu urzadzenia oraz przed
przystepowaniem do czyszczenia przesunac
regulator predkosci do pozycji ,O”(wytaczony) i
wyjac wtyczke z gniazda sieciowego.

Do obracajagcych sie elementow | zamontovvanych
na urzadzeme nasadek nie zbliza¢ czesci ciata,
wtosow, bizuterii i luznych czesci garderoby.
Pracujgcego urzadzenia nie wolno pozostawiac bez
nadzoru.

Nie uzywac uszkodzonego urzgdzenia. W razie
awarii oddac je do sprawdzenia lub naprawy (zob.
ustep pt. ,Serwis i punkty obstugi klienta”).

Nie uruchamiac robota z gtowicg w pozycji
uniesione.

Do mechanizmu zawiasowego nie wktadac palcow i
innych czesci ciata.

Nie dopuszczac, by w miejscach dostepnych dla
dzieci przewod sieciowy zwisat z blatu, na ktorym
stoi urzgdzenie.

Nie dopuszczac do zamoczenia korpusu z silnikiem,
przewodu sieciowego ani wtyczki.

Nie stosowac niekompatybilnych nasadek ani kilku
nasadek jednoczesnie.
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Nie przekraczac ilosci podanych w tabeli
maksymalnych dopuszczalnych ilosci sktadnikow.
Korzystajgc z nasadek, zapoznac sie z zatgczong do
danej nasadki instrukcjg bezpieczenstwa i stosowac
do niej.

Podczas podnoszenia urzadzenia zachowac
ostroznosc, poniewaz jest ciezkie. Przed
podniesieniem sprawdzic, czy gtowica jest
prawidtowo unieruchomiona w pozycji opuszczonej,
a miska, przybory, ostony gniazd i przewod sieciowy
nie sg luzne.

Podczas wymontowywania przyborow do uzytku
W misce po dtuzszej pracy nalezy zachowac
ostroznosc, poniewaz mogg one byc¢ gorgce.

Dzieci nalezy nadzorowac, aby nie dopusci¢ do
tego, by bawity sie urzagdzeniem.

Nie ruszac ani nie unosic gtowicy miksera, gdy

na robocie zamocowana jest jedna z nasadek,
poniewaz moze on utracic stabilnosc.

Podczas przemieszczania urzadzenia zawsze
podnosic je, trzymajac za podstawe i gtowice
miksera. NIE podnosi¢ ani nie przenosi¢ urzadzenia,
trzymajgc za uchwyt miski.

Nie nalezy obstugiwac urzadzenia stojgcego w
poblizu krawedzi blatu ani wystajgcego poza

jego krawedz, ani nie stosowac sity podczas
obstugi nasadki zamocowanej na urzadzeniu,
poniewaz moze to spowodowac utrate stabilnosci

I przewrocenie sie urzgdzenia, co moze skutkowac
urazem ciata uzytkownika.

Uzywanie przedtuzaczy jest dozwolone pod
warunkiem zachowania ostroznosci podczas ich
uzytkowania. Podczas uzywania przedtuzacza: 1)
wartosci zasilania podane na tabliczce znamionowe]
przedtuzacza muszg byc¢ co najmniej tak wysokie,
jak wartosci podane na tabliczce znamionowe]
urzadzenia; 2) przewod nalezy utozyc tak, by nie
zwisat z blatow w miejscach, w ktorych mogtoby
go pociggnac dziecko, lub w ktorych mozna by

sie 0 niego przez przypadek potknac. 3) nalezy
stosowac przedtuzacz z uziemieniem z przewodem
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trojzytowym. Parametry elektryczne urzagdzenia
podane sg na spodzie obudowy.

® Urzgdzenia mogga byc¢ uzytkowane przez osoby
O obnizonej sprawnosci fizycznej, zmystowej lub
umystowej lub osoby niemajgce doswiadczenia ani
wiedzy na temat zastosowania tych urzadzen, o ile
korzystajg z nich pod nadzorem odpowiedniej osoby
lub otrzymaty instrukcje dotyczace ich bezpiecznej
obstugi i rozumiejg zagrozenia zwigzane z ich
uzytkowaniem.

® Stosowanie urzgdzenia w sposob niezgodny z
przeznaczeniem moze grozi¢ wypadkiem.

® Urzadzenia nie wolno obstugiwac dzieciom.
Urzadzenie i przewod sieciowy nalezy
przechowywac w migjscu niedostepnym dla dzieci.

e \Wartos¢ maksymalna mocy urzadzenia odnosi sie
do nasadki mini-rozdrabniacza/mtynka pracujacej
pod najwiekszym obcigzeniem | pobierajacej
najwiekszg ilos¢ pradu. Pobdr mocy innych
przystawek moze by¢ mniejszy.

Wy%acznle model KVC85
® Nigdy nie uzywac ostony przeciwrozpryskowe;

z miska 3,5 |. Ostona przeciwrozpryskowa jest
odpowiednia do uzytku wytacznie z miska 51.

e Nie mocowac do miksera stojgcego koncowek do
uzytku w misce w czasie, gdy wewnagtrz miski 5 |
znajduje sie miska 3,5 |.

e Do zagniatania ciasta na chleb uzywac wytacznie
miski 5 1.

Wytacznie model KVL85

e Nigdy nie uzywac ostony przeciwrozpryskowe;

z miska 5 |. Ostona przeciwrozpryskowa jest
odpowiednia do uzytku wytacznie z miskay 7 |.

e Nie mocowac do miksera stojgcego koncowek do
uzytku w misce w czasie, gdy wewnatrz miski 7 |
znajduje sie miska 5 I.

e Do zagniatania ciasta na chleb uzywac wytacznie
miski 7 1.

® Urzgdzenie jest przeznaczone wytgcznie do
zgodnego z przeznaczeniem uzytku domowego.
Firma Kenwood nie ponosi odpowiedzialnosci
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za wypadki i uszkodzenia powstate podczas
niewtasciwej eksploatacji urzadzenia lub w wyniku
nieprzestrzegania niniejszej instrukciji.

Przed podtaczeniem do sieci

obudowy urzadzenia.

® Sprawdzic¢, czy napiecie sieciowe odpowiada danym znamionowym podanym na spodzie

® Urzadzenie spetnia wymogi rozporzadzenia Wspdlnoty Europejskiej nr 1935/2004
dotyczacego materiatdw i wyrobdéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Przed pierwszym uzyciem
® Umyc czesci (zob. czesc pt.
.Konserwacja i czyszczenie”).

Oznaczenia
Gniazda nasadek

( Gniazdo obrotéw wysokich

(& Gniazdo obrotéw niskich

(® Gniazdo przyboréw do uzytku w
misce

<
x~
wn
®
=

Ostona gniazda obrotdw wysokich
Gtowica miksera

Kontrolka stanu gotowosci miksera
Regulator predkosci obrotow
Przycisk zwalniajgcy gtowice
Korpus z silnikiem

POEPOELV®

Waga Easyweigh

a wyswietlacz

b przycisk on/zero

c przycisk kg/lb

Miska

Ostona gniazda obrotow niskich
Ostona gtowicy

Ubijak ,K”

Trzepaczka

Koricowka do zagniatania ciasta
Koncowka do ucierania
topatka

PEROIPEEO®EG

Ostona przeciwrozpryskowa

Uwaga. klucz pokazany jest wytacznie
dla celow ilustracyjnych i nie jest
zataczony w zestawie.

Nasadki dodatkowe

Do uzytku z niniejszym robotem
kuchennym dostepny jest szereg
dodatkowych nasadek.

Wiecej informacji znajduje sie w

ulotce dotyczacej nasadek, zatgczonej
w zestawie z robotem. Na stronie
www.kenwoodworld.com mozna
zapoznac sie z petng gama produktow
oraz dowiedzie¢, jak nabyc¢ nasadke
niezatagczonag w zestawie.

Uwaga: nasadki pracujace na gniezdzie
obrotéw niskich

Gniazdo obrotdow niskich w tym modelu
robota kuchennego to gniazdo typu
obrotowego (Twist), przeznaczone do
nasadek ze ztaczem obrotowym (Twist).
Nabywajac nowe nasadki do

napedu niskoobrotowego, nalezy
sprawdzi¢, czy sa one kompatybilne z
posiadanym robotem. Kod produktu
wszystkich nasadek ze ztagczem
obrotowym rozpoczyna sie literami
LKAX”; oznaczone s one takze

logo systemu obrotowego: ,
umieszczonym na opakowaniu. Wiecej
informacji znajduje sie na stronie
www.kenwoodworld.com/twist.

Aby mdc uzywacd posiadanych juz
nasadek ze ztagczem belkowym (Bar)
, konieczne jest zastosowanie
naktadki przejsciowej KATOO2ME, by
mozna byto podiaczyc nasadke do
gniazda obrotowego (Twist) robota .
Wiecej informacji znajduje sie na stronie
www.kenwoodworld.com/twist.




Uzytkowanie robota
kuchennego

Zob. ilustracje - n

1 Nacisnac¢ przycisk zwalniajgcy
gtowice i unies¢ gtowice miksera -
tak, by zablokowata sie w pozycji
uniesionej.

2 Zamocowac miske i przekrecic jg
w kierunku zgodnym z ruchem
wskazoéwek zegara, aby ja
zablokowac.

3 Wybrang koncowke wtozyc do
gniazda, a nastepnie wsungc gtebigj
i przekrecic, aby zablokowac jg na
miejscu.

Uwaga: jezeli ubijak ,K” lub
trzepaczka nie siega sktadnikéw
znajdujacych sie na dnie miski,
zapoznac sie z informacjami
podanymi w czesci ,Regulacja
wysokosci korncowki”.

4 Opuscic¢ gtowice miksera,
naciskajgc przycisk zwalniajacy
gtowice i opuszczajgc gtowice do
momentu, az zablokuje sie w pozycji
opuszczonej.

5 Podtaczyc urzadzenie do sieci
zasilajgcej. Wtaczy¢ urzadzenie -
przekreci¢ regulator predkosci na
wybrane ustawienie. Do trybu pracy
przerywanej (krétkich serii pracy na
najwyzszej predkosci obrotow) uzyc
ustawienia (P).

6 Po zakonczeniu pracy przekreci¢
regulator predkosci do pozyciji
,O” (wytaczony) i wyjac wtyczke
przewodu sieciowego z gniazda.

7 Zwolni¢ koncowke: przekrecic jg
w kierunku zgodnym z ruchem
wskazoéwek zegara, aby ja
odblokowac, a nastepnie wyjac z
gniazda.

Wskazowki

® [unkcja <f’ moze by¢ uzywana do
taczenia lzejszych badz rzadszych
sktadnikow z gestszymi masami,
np. podczas przygotowywania bez,
musow owocowych, biszkoptow i
sufletéw oraz do wolnego taczenia
maki i owocow z reszta sktadnikow

na ciasta. Mikser bedzie pracowac na
statej, wolnej predkosci obrotow.

Uwaga

Przed korzystaniem z innych gniazd
nalezy sprawdzic¢, czy w misce nie jest
zamontowana ani przechowywana jedna
z koncowek lub przyborow.

Uzytkowanie wagi
Zob. ilustracje -

1 Zamocowac miske.

2 Nacisnac¢ przycisk on/zero - na
wyswietlaczu zamiga symbol ---- , a
nastepnie O.

3 Nacisnac przycisk kg/lb, aby wybrac¢
jednostke (gramy lub uncje). Po
witaczeniu urzadzenie automatycznie
wybiera ustawienie kg/g.

® Urzadzenie wazy skokowo co1g,
dlatego tez zaleca sie odmierzanie
niewielkich ilosci sktadnikow za
pomocg tyzki stotowej/tyzeczki.

® Aby wyzerowac wage, jednokrotnie
nacisnac przycisk on/zero.

4 Zwazyc¢ sktadniki, wsypujac je
bezposrednio do miski.

Uwaga: Przed wazeniem urzadzenie
nalezy umiesci¢ na suchej, ptaskiej i
stabilnej powierzchni.

Podczas wazenia nie nalezy wywierac¢
nacisku na mikser ani na miske, gdyz
wptynie to na doktadnosc¢ wyniku.
Funkcji wazenia mozna uzywac zarowno
przy uniesionej, jak i opuszczonej
gtowicy miksera.

Minutnik

® Podczas pracy wyswietlacz
automatycznie pokazuje uptywajacy
czas.

® Minutnik odliczy czas do
maksymalnie 30 minut i przerwie (na
maksymalnie 30 sekund) za kazdym
przesunieciem regulatora predkosci
do pozycji ,O”.

® Aby wyzerowac¢ minutnik w czasie
pracy urzadzenia, nacisnac przycisk
ON/ZERO.
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Tabela zalecen

*  Wartosci te stuza jedynie za wskazowke i beda rozne w zaleznosci od konkretnego
przepisu i rodzaju rozdrabnianych sktadnikow.

Ubijak ,,K”

Do przygotowywania roznego rodzaju ciast, ciastek, lukru, polew,
mas, nadzienia, eklerow i purée z ziemniakow.

stopniowo.

miski.

Porady i wskazéwki
* Aby uniknac¢ rozchlapywania sktadnikow, predkosc zwiekszac

* Aby catkowicie potgczyc¢ sktadniki ze sobg, mieszanie nalezy
czesto przerywac i zgarniac¢ sktadniki osadzajgce sie na bokach

» Do ciast uzywac zimnych sktadnikéw, chyba ze w przepisie
podano inaczej.

Przepis/sposéb uzycia

a

(7

C)

(Maks.) (Minuty)
KVC85 Chef |KVL85 Chef XL
3,5L *SL *SL 7L
Ciasta i ciastka Waga 340 g | 6809 [5009g| 910 ¢ Min. — 1 2
- wcieranie maki
ttuszczu do maki
Jednoetapowe Waga 800 g | 2kg 2 kg 4 kg | Min. = Maks. | 45 - 60
ciasta w proszku | catkowita sekund

Koricéwka do ucierania
Do ucierania i mieszania miekkich sktadnikow

stopniowo.

Porady i wskazowki
« Aby uniknac¢ rozchlapywania sktadnikow, predkosc¢ zwiekszac

« Ucierajac ttuszcz z cukrem na ciasta stodkie, uzywac ttuszczu w
temperaturze pokojowej lub zmiekczy¢ go przed uzyciem.

Przepis/sposéb uzycia

a

(7

C)

maki, owocodw) z pozostatymi
sktadnikam

(Maks.) (Minuty)

KVC85 Chef |KVL85 Chef XL

3,5L *SL *SL 7L
Ucieranie masta/margaryny z | 890 g | 2,6 kg | 1.8 kg | 4,5 kg | Min. = Maks. 4
cukrem
Whijanie jaj do mieszanek na Min. — Maks. 1-4
ciasta
taczenie sktadnikow Min. = 1 30 - 60
|zejszych, rzadszych itp. (np. sekund

Wielkosc¢ jaj uzytych w przepisie = srednie (waga: 53-63 g).
* Podczas stosowania miski 5 | na modelu KVL85 maksymalna pojemnos¢ jest nizsza.
Wynika to z zastosowania miski 0 mniejszej pojemnosci z przyborami w rozmiarze Chef XL.
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Tabela zalecen

* Wartosci te stuzg jedynie za wskazowke i bedg rozne w zaleznosci od konkretnego
przepisu i rodzaju rozdrabnianych sktadnikow.

* Najlepsze wyniki podczas przygotowywania ciast daje uzywanie zawsze miekkiego
masta lub margaryny o temperaturze pokojowe;j.

Trzepaczka
Do jaj, Smietany i sufletow.

Uwaga

» Aby uniknac¢ rozchlapywania sktadnikow, predkosc¢ zwiekszac
stopniowo.

» Nie uzywac trzepaczki do gestych mieszanin (jednoetapowe ciasta
w proszku i ucieranie cukru z ttuszczem), poniewaz mozna w ten
sposdb ja uszkodzié.

* Najlepsze wyniki daje uzywanie jaj o temperaturze pokojowe;j.

Przed ubijaniem biatek sprawdzi¢, czy w misce i na trzepaczce nie ma

pozostatosci ttuszczu badz zottek.

Przepis/sposéb
uzycia P A @
(Maks.) (Minuty)
KVC85 Chef KVL85 Chef XL
3,5L *SL *5L 7L
Biatka 6 12 8 16 Va-2
(210 g) | (420 9) | (280 9) | (560 @) Min. — Maks.
Bezttuszczowe ciasta 620 g 930 g 620 g 930 g 4-6
biszkoptowe
Smietana 035L 1L 05L 2L Min — 4-6 1% -3
Majonez 2 z0ttka Maks. 1-1%
* Aby uzyskac 10 g musztardy
mozliwie najlepsze 200 ml oleju roslinnego
wyniki, po doda-
niu oleju zgarnac
sktadniki z bokdw
miski i mieszac przez
kolejne 10 sekund
na maksymalnej
predkosci.
Ciasto nalesnikowe 250 g maki Rozpoczac 1
* Do miski najpierw 500 g mleka na predkosci
dodac¢ make, a 200 g jaj minimalnej
nastepnie sktadniki ( ,Min.”) przez
mokre. 10 sekund,
* Mieszac na nastepnie na
predkosci 45 - 60 sekund
minimalnej, aby zwiekszyc¢
potaczyd sktadniki. predkosc¢ do
maksymalnej
(,Maks.).

Wielkos¢ jaj uzytych w przepisie = srednie (waga: 53-63 9).
Uzyta $mietana do ubijania = $wieza $mietana do ubijania o minimalnej zawartosci

38% ttuszczu.

* Podczas stosowania miski 5 | na modelu KVL85 maksymalna pojemnosc jest nizsza.
Wynika to z zastosowania miski 0 mniejszej pojemnosci z przyborami w rozmiarze Chef XL.
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Tabela zalecen

* Wartosci te stuza jedynie za wskazowke i beda rozne w zaleznosci od konkretnego
przepisu i rodzaju rozdrabnianych sktadnikow.

Koncéwka do zagniatania ciasta
Do mieszanek na ciasto drozdzowe

Porady i wskazowki

Uwaga

- Do wyrabiania ciasta uzywac¢ najwiekszej miski dotaczonej do
urzadzenia.
KVC85 - miska 5 |
KVL85 - miska 7 |

» Nie przekraczaé podanej maksymalnej ilosci sktadnikéw - moze to
spowodowac przecigzenie urzadzenia.

« Jezeli stychacd, ze silnik sie przesila, wytgczyc¢ urzadzenie, wyja¢ potowe
ciasta i kazda potowe przygotowac osobno.

» Sktadniki mieszaja sie najlepiej, gdy najpierw wlane zostang sktadniki
ptynne.

Drozdze

* Drozdze w proszku (typ wymagajacy rozpuszczenia w wodzie): ciepta
wode wla¢ do miski, dodac¢ drozdze i cukier i pozostawic¢ na ok. 10
minut (do spienienia).

- Swieze drozdze: wkruszyc¢ do maki.

* Inne rodzaje drozdzy: przygotowac zgodnie z zaleceniami producenta.

* Wtozy¢ ciasto do posmarowanego ttuszczem foliowego woreczka
lub miski - przykrywajac sciereczka. Zostawi¢ w cieptym miejscu, az
podwoi objetosc.

Przepis/sposéb uzycia rN
- O
(Maks.) (Minuty)
KVC85 Chef | KVL85 Chef XL
*Miska 5 | Miska 7 |
Min. Maks. Min. Maks.
Ciasto Cieptejwody | 195g | 7559 195 g 895 g Min. 60
na chleb Wysokoglutenowej | 350 g | 1,36 kg | 350 g | 1,6 kg 1 sekund
(twarde oczyszczonej 3-4
Ciasto maki chlebowej
drozdzowe) —
Drozdzy 69 229 69 259
o szybkim
dziataniu
Smalcu 109 279 10g 3049
Soli 3g 14 g 3g 169
Waga 564 g |218kg| 5649 2,56 Zagniesc¢ 60
catkowita kg ponownie | sekund
na
predkosci 1
Miekkie Waga maki 250 g | 1,3 kg 250 9 1,6 kg Min. 60
ciasto 1 sekund
drozdzowe 3-4
(z dodatkiem Waga 478 g | 25kg | 4789 | 31kg | Zagnies¢ 60
masta i jaj) catkowita ponownie | sekund
na
predkosci 1

Wielkosc¢ jaj uzytych w przepisie = srednie (waga: 53-63 g).
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Montaz i korzystanie z ostony
przeciwrozpryskowej

Zob. ilustracje m - m

1 Uniesc¢ gtowice miksera do momentu,

az zablokuje sie w pozycji uniesionej.

2 Zamocowac miske w podstawie.

3 Mocno wsungc ostone
przeciwrozpryskowa w spodnig
czesc gtowicy miksera, az znajdzie
sie we wtasciwym potozeniu. Czesc
z klapka powinna byc¢ utozona w
sposob pokazany na rysunku.

4 Zamocowac wybrang koncowke.

5 Opusci¢ gtowice miksera.

* Podczas mieszania sktadniki
mozna dodawac bezposrednio do
miski, otwierajgc klapke w ostonie
przeciwrozpryskowej.

* Zdejmowanie ostony
przeciwrozpryskowej przy zmianie
koricowki nie jest konieczne.

6 Zdjac¢ ostone przeciwrozpryskowsa,

unoszac gtowice miksera i naciskajgc
ostone.

Regulacja wysokosci
koncowki
Zob. ilustracje E

Ubijak ,,K” i trzepaczka

Wiasdciwa wysokosc zawieszenia
koncowek w zatgczonej w zestawie
misce ustalana jest fabrycznie i nie
powinna wymagac regulacji.

Jezeli jednak zajdzie potrzeba
wyregulowania wysokosci koncoéwki,
nalezy uzyc¢ odpowiedniego klucza:

TYPE KVC85 =15 mm
TYPE KVL85 =19 mm

Nastepnie postepowac wedtug

ponizszych wskazowek.

1 Wyjac¢ wtyczke urzadzenia z gniazda
sieciowego.

2 Unies¢ gtowice miksera i zamocowac
trzepaczke lub ubijak.

3 Opuscic¢ gtowice. Jezeli konieczne
jest wyregulowanie wysokosci

zawieszenia koncowki, ponownie
uniesc¢ gtowice i wyjac koncowke.
Najlepsze wyniki uzyskamy, gdy
trzepaczka i ubijak ,K” prawie
dotykaja dna miski.

4 Za pomocg odpowiedniego klucza
poluzowac nakretke na tyle, by
mozliwa byta zmiana dtugosci
trzonka koncowki. Aby opuscic
koncowke nizej (by znalazta sie
blizej dna miski), nalezy przekrecac
trzonek w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazowek zegara. Aby
podniesc¢ koncowke wyzej (dalej
od dna miski), przekrecac trzonek
w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara.

5 Ponownie dokreci¢ nakretke.

6 Zamocowac koncowke w mikserze,
a nastepnie opusci¢ gtowice.
Sprawdzi¢ pozycje koncowki (zob.
punkty powyzej).

7 W razie koniecznosci czynnosc¢
powtarza¢ do momentu, az
koncowka znajdzie sie na
odpowiedniej wysokosci. Po
wyregulowaniu wysokosci koncowki
mocno dokreci¢ nakretke.

® Uwaga: klucz pokazany jest
wytgcznie dla celdw ilustracyjnych.

Koncéwka do zagniatania ciasta
Wysokosc¢ tej koncowki zostata
ustawiona fabrycznie i nie powinna
wymagac regulacji.

Mocowanie i zdejmowanie
ostony gtowicy

Zob. |Iustrac1eﬂ .

Zdja¢ ostony gniazd wolnych i
szybkich obrotow.

2  Przy wcisnietym klipsie blokujgcym
uniesc¢ ostone gtowicy i przesunac jg
do przodu.

3 Aby zamocowac inng ostone
gtowicy, wsunac kotki na koricu
nakrywki gtowicy w dwa otwory w
gniezdzie wolnych obrotdw.

184



4 Naciskajac klips blokujacy, wcisnac
ostone gtowicy na miejsce na
gtowicy miksera.

5 Ponownie zatozyc¢ ostony gniazd
wolnych i szybkich obrotow.

Montaz koncowki do
ucierania
Zob. ilustracje -

Montaz piéra wycieraka

® DPioro wycieraka zostato
zamocowane fabrycznie, a przed
kazdym czyszczeniem nalezy je
zdjac.

1 Ostroznie zatozyc¢ elastyczne pidéro
na koncowke, wpasowujgc podstawe
pidra w otwor, nastepnie wsunac
jedna potowe pidra w rowek, a
potem koniec zahaczy¢ o haczyk w
gornej czesci korncowki. W taki sam
sposob natozy¢ druga potowe piodra.

Konserwacja i czyszczenie

® Przed przystapieniem do
czyszczenia wytgczyc¢ urzadzenie i

wyjgc¢ wtyczke z gniazda sieciowego.

® Podczas pierwszego uzycia gniazda
obrotéw niskich (2) moze wokot
niego pojawic sie niewielka ilos¢
smaru. Jest to catkowicie normalne -
smar wystarczy wytrzec.

Korpus z silnikiem, ostony gniazd i

ostona gtowicy

® Wytrzed¢ wilgotnag szmatka, a
nastepnie wysuszyc.

® Do czyszczenia nie uzywac
Srodkdw Sciernych ani nie zanurzac
elementdw w wodzie.
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Miski

® Umyc¢ w zmywarce do naczyn
badZ recznie, a nastepnie dobrze
wysuszyc.

® Do czyszczenia miski ze stali
nierdzewnej nie uzywac szczoteczek
drucianych, druciakdw ani srodkoéw
wybielajgco-dezynfekujacych. Do
usuwania kamienia uzywac octu.

® Przechowywac z dala od zrodet
ciepta (kuchenki, piekarnika,
mikrofalowki).

Koncéwki i ostona przeciwrozpryskowa
® Umyc recznie, a nastepnie dobrze
wysuszyc.

Przepis

Marynata sliwkowa
185 g ptynnego miodu
25 g miekkich sliwek
25 ml wody

1 Wszystkie sktadniki umiesci¢ w mini-
rozdrabniaczu/mtynku. Wstawi¢ na
noc do loddwki.

2 Zamocowac nasadke na robocie
kuchennym.

3 Na 6 sekundy wtaczyc tryb pracy
przerywanej.

4 Stosowac w preferowany sposob.



Serwis i punkty obstugi klienta

® \W razie wszelkich problemoéw z obstugg urzadzenia przed zwrdceniem sie o pomoc
nalezy zapoznac sie ze wskazdéwkami w czesci pt.: ,Rozwigzywanie problemow” w
instrukcji obstugi urzadzenia lub odwiedzi¢ strone internetowa www.kenwoodworld.com.

® Prosimy pamietac, ze niniejszy produkt objety jest gwarancja, ktéra spetnia wszystkie
wymogi prawne dotyczace wszelkich istniejacych praw konsumenta oraz gwarancyjnych
w kraju, w ktérym produkt zostat zakupiony.

® W razie wadliwego dziatania produktu marki Kenwood lub wykrycia wszelkich
usterek prosimy przestac lub dostarczy¢ urzadzenie do autoryzowanego punktu
serwisowego firmy KENWOOD. Aktualne informacje na temat najblizszych punktow
serwisowych firmy KENWOOD znajdujg sie na stronie internetowej firmy, pod adresem
www.kenwoodworld.com lub adresem wtasciwym dla danego kraju.

® Zaprojektowata i opracowata firma Kenwood w Wielkiej Brytanii.
® \Wyprodukowano w Chinach.

WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE PRAWIDLOWEGO USUWANIA PRODUKTU,
ZGODNEGO Z WYMOGAMI DYREKTYWY WSPOLNOTY EUROPEJSKIEJ W SPRAWIE
ZUZYTEGO SPRZETU ELEKTRYCZNEGO | ELEKTRONICZNEGO (WEEE)

Po zakoriczeniu okresu uzytkowania produktu nie wolno wyrzucac razem z innymi
odpadami komunalnymi.

Nalezy go dostarczy¢ do prowadzonego przez wtadze miejskie punktu zajmujgcego sie
segregacja odpaddw lub zaktadu oferujacego tego rodzaju ustugi.
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Rozwiazywanie problemow

Problem

Przyczyna

Rozwiazanie

Trzepaczka lub
ubijak ,K” uderza

o dno miski lub nie
siega sktadnikow
znajdujacych sie na
jej dnie.

Niewtasdciwa wysokos$c¢
zawieszenia koncowki -
nalezy ja wyregulowac.

Wyregulowac wysokosé za
pomocg odpowiedniego klucza
- zob. czes¢ pt. ,Regulacja
wysokosci korncowki”.

Nasadki do pracy na
gniezdzie obrotéw
niskich nie da sie
zamocowac.

Sprawdzi¢, czy nasadka
jest kompatybilna z
posiadanym modelem
robota. Wymagana jest
nasadka ze ztaczem
obrotowym (model KAX)

Aby pasowac do gniazda, nasadka
musi by¢ wyposazona w ztacze
obrotowe KAX .

Aby mdc uzywad posiadanych

juz nasadek ze ztgczem

belkowym , konieczne jest
zastosowanie naktadki przejsciowej
KATOO2ME, by mozna byto
podtgczyc¢ nasadke do gniazda
obrotowego (Twist) robota. Wiecej
informacyi znajduje sie na stronie
www.kenwoodworld.com/twist.

Kontrolka stanu
gotowosci miksera
miga po podtaczeniu
robota do zrodta
zasilania.

Regulator predkosci
nieznajduje sie w pozycji
,Q”.

Gtowica miksera znajduje
sie w pozycji uniesionej
|lub nie zostata prawidtowo
zablokowana.

Przesunac¢ regulator predkosci do
pozycji ,O”.

Sprawdzi¢, czy gtowica robota
zostata prawidtowo zablokowana.

Robot zatrzymuje sie
podczas pracy.

Wyswietlacz wagi
pokazuje komunikat
o btedzie E26 lub
E27.

Witaczyta sie ochrona
przecigzeniowa lub system
zabezpieczajgcy przed
przegrzaniem.
Przekroczono maksymalng
ilos¢ sktadnikow.

Wyijac¢ wtyczke z gniazda
sieciowego i sprawdzic¢, czy

nic nie przeszkadza w pracy
wurzadzenia lub nie powoduje jego
przecigzenia.

Przesunac¢ regulator predkosci
dopozycji ,O”, a nastepnie
ponownie uruchomic¢ urzgdzenie.
Jezeli robot wciaz nie dziata,
wyjac¢ czesc sktadnikdw z miski,
aby odcigzyc¢ silnik, i ponownie
uruchomic¢ urzadzenie.

Jezeli powyzsze czynnosci nie
rozwigzuja problemu, wyjac
wtyczke z gniazda sieciowego

i odczekac 15 minut. Wtozyc¢
wtyczke do gniazdka i ponownie
wtaczyc¢ urzadzenie.

Jezeli po wykonaniu powyzszej
procedury robot nadal sie nie
uruchamia, nalezy skontaktowac
sie z dziatem obstugi klienta.
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Rozwiazywanie problemow

Problem

Przyczyna

Rozwiazanie

Kontrolka stanu
gotowosci nie
Swieci sie w czasie,
gdy robot jest
podtaczony do
zrodta zasilania.

Robot byt podtgczony

do zasilania przez ponad
30 minut, ale nie zostat
uzyty i przeszedt do trybu
czuwania.

Przesungc regulator predkosci
do pozycji ,Min”, a nastepnie
ponownie do pozycji ,O”, aby
zresetowac urzadzenie.

Funckja wazenia

Wyswietlacz
pokazuje [- - - -].

Ekran zawiesza sie
podczas pracy urzadzenia.
Wyswietlacz pokazuje
odczyt ujemny z

powodu niewyzerowania
wyswietlacza i
nieusuniecia z szali
sktadnikow albo zdjecia
miski.

Waga wazonego sktadnika
jest za mata.

Dziatanie normalne.

Nalezy albo wyzerowac wyswiet-
lacz, ponownie potozy¢ na szali
brakujace sktadniki, albo ponownie
zamocowac miske.

W celu zwazenia bardzo matych il-
osci korzystac z tyzeczki lub tyzki.

Zmiana wagi na
wyswietlaczu.

W trakcie pracy
podstawa zasilajaca byta
przesuwana.

Przed wazeniem robot Kitchen
Machine nalezy umiesci¢ na suchej
i ptaskiej powierzchni.

Podczas pracy wagi robota nie
nalezy przesuwac.

Przed przystgpieniem do wazenia
kolejnych sktadnikdw, wyzerowac
wyswietlacz.

Ekran wyswietlacza
jest wytaczony

Wtyczka robota Kitchen
Machine zostata wyjeta z
gniazdka.

Wyswietlacz wytaczy sie
automatycznie, jezeli przez
pie¢ minut bedzie na

nim wyswietlana ta sama
wartosc.

Podtaczyc wtyczke urzadzenia do
gniazda.

Wecisnac¢ przycisk ON/ZERO raz —
wyswietlacz zacznie sie swiecic.

Na ekranie
wyswietlany jest
napis [O - Ld]

Waga jest przecigzona.

Na robota Kitchen
Machine zadziatano przy
uzyciu zbyt duzej sity

Nie wolno przekraczac
maksymalnego obcigzenia wadgi,
wynoszacego 6 kg.

Robota Kitchen Machine nie
nalezy poddawac dziataniu
zbyt duzej sity, poniewaz moze
to spowodowac uszkodzenie
czujnika wagi.
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SedMAWOTE TNV UNPOCTIVH ogAida éTou mapéxetal n eikovoypddnon

N'vwplote Ttnv Koudivounxavr Kenwood

SuyxapnTneLla yia Tnv ayopd evoc poldvToc Kenwood. Mg Tdo0 ueyAAn TIOKIALCL
cEAPTNUATWY, lval KATL TIEPLOCOTEPO ATIO €va uiep. Elval ua Koudivounxavn Jue tTnv
TeAsuTala AEEN NG TexvoAloviag. EATidoupe va TNV ATIOAQAUOETE.

AVOEeKTIKA. AELOTIOTN. TToAUXPNOTIKA. Kenwood.

aodAAela

® A0BAOTE TIPOOEKTIKA TIC 0dNVYIEQ KAl DUAAETE TIC
vyl LEAAOVTIKN avadopd.

® ADALPEOTE TN CUOKEUAOIA KAl TUXOV ETIKETEG.

® EAv To BUoOUA N TO KAAWODLO uttooTel {NULA, TIPETIEL,
via Adyouc aodaAsiag, va avtikataotabel amo
TNV Kenwood r| amo €£0UclodOTNUEVO TEXVIKO
NG Kenwood TIPOKEUEVOU va attodeuxOel
evdexouevoc kivouvoc.

® [uploTe To KoupuTTl gAEYXOU TOXUTNTAC OTN B€0n
arevepyoroinong «O» Kal aroouvOEDTE TN
ouUoKeun amo tnv tpida oy amno tTnv Tonoesmon N
TNV adalpeon epyaisiwv/eEaptnNUdTwy, LETA aTtd
TN XPNon Kal TIoLV atto Tov KaBapLouo.

® AlOTNPEE(TE TA UEAN TOU CWUATOG, TA UAAALL, TA
KOO ULNUATA KAl TA XAAQPA poUXa akpld amod ta
KIVOUEVA UEOPN KAl TAL EEQPTNUATA TIOU EXOUV
TOoTIOOETNOEL

® [lote unv adpnvete TNV Koudlvounxavn xweiq
emtiBAeWNn evw BplokeTal og Asttoupyia.

® MnNV XONOLUOTIOLE(TE TIOTE CUOKEUN TIOU EXEL
uttooTel BAARBN. ZTEIATE TNV VIA EAEYXO N ETUOKEUN:
BA. evOTNTA «Z€PPRIC KCl EEUTINPETNON TIEACTUOVY.

® Mnv xpnoluorttole(te Ttote tnV Koudlvounxavn otayv
N KePaAn Bploketal og O0pbla B€on.

® Mnv TottoBeTe(te TA OAXTUAA OCAC K.ATT. OTC ONUELQ
ouvdeonc.

® MnVv AdrVETE TIOTE TO KAAWDLO VA KOEETAL WOTE
VA UTTOPEL va TO TUAOEL eva TTadl.

® Mnv adrjvete ToTE va Bpaxouv N uovada Tou
LOTEQP, TO KAAWODLO 1 TO PLC.

® MnV XPNOLUOTIOLE(TE TIOTE [N EYKEKPLUEVA
eEQPTAMATA I TIEPLOCOTEPC ATIO £VA EECOTAMATA

™ dopd.
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Mnv uttepBalvete TTOTE TIC TTOCOTNTEG TIOU
avaypaAdovTal OTOV THVAKA VI TIC UEYLIOTEC
XWPENTIKOTNTEC.
Otav xpnouwuortiolelte eva e€dptnua, dlaBadlete
Kal akoAouBeiTe TIC 0dnvyieg CLchQ?\ELCLQ TIOU
niapexovtal padl e Tn OUoKeun,
Na elote T1pooeKTIKOL OTAV ONKWVETE AUTA TN
ouoxeuﬁ viati elvau BCLpLd Mootou Gnm)oere ™n
GuoKeun BeBcuoo@en:e otLN Kedm?\n EXel aodaAioel
OWOTA OTNV KATW BE0N KAl OTL TO UTIOA, TA
EPVYAAELQ, TA KOAUUATC TWV UTTODOXWYV KAl TO
KAAWOLO eival og aodaAn Beon.
Na npocexem otav CLCthLDSLTE aye! a—:p\/a?\aa TOoU
ILTTOA uera arno napcwsxauevn Xponon, KaBwc
urtopel va slval kauta.
Ta Tadd Ba pemel va Bplokovtal utto ettiBAeyn,
€TOol WoTte va dlaodaAiletal otL dev taldouv e TN
OUOKEUN.
MNV LETAKLIVEITE N AVAONKWVETE TNV KEDAAN
TOU |Li&ep evw BplokeTal TTOOCAPTNLEVO EKEL eva
eEAPTNUA, KABWC UTtopEl va artootabeportoinBetl n
KouZtvounxavh
Katda tn petakivnon TnG CUCKEUNG va TNV
ONKWVETE TIAVTA KPATWVTAG TNV Ao TN BAoN
KAl TNV KEPAAN ToU UiEgp. MNV ONKWVETE N
LETADEPETE TN ouoxeuﬁ aro ™ AQBr) Tou Lmo%.
MNV XONGCIUOTIOLEITE TN CUCKEUN 0AG KOVTA
TNV AKEN TNG eTiLdAVELAS EpYAOIAG N EVW
TIPOEEEXEL ATIO TNV ETULPAVEL €0YAOIAG OUTE VA
aokelte 6uvaur1 otav ToTtoBete(Te TO e&apmua
OLOTL ME AUTOV TOV TPOTIO N OUOKEUN UTTOPEL
va artootabepoTtolinBel, va avatpartel Ka
EVOEXOEVWC VA TIPOKANBEL TPAUATIONOC.
To KOVTO KAAWODLO TIAPOXNC PEUATOC
XONOULOTIOLE(TAL ETOL WOTE VA EAAXIOTOTIOLE(TAL O
KiVOUVOG va UTTIEPDEUTEL N VA TIDOKAAECEL TTTWON. Ta
KOAWODLCL ETIEKTAONC TIPETIEL VA XPNOLULOTIOIOUVTCLL
ILE Ttooo0oxN. OTavV XPNOWLOTIOLE(TAL KAAWDLO
ettektaonc: 1) Ot avaypadOUEVES TULEC NAEKTPLKWYV
XAPOAKTNPLOTIKWY TOU KAAWOoU eTIEKTAONG BaA
TIOETIEL VA £{val TOUAAXLIOTOV QVTIOTOLXEC |LE TIG
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TULEC NAEKTOLIKWY XOAPAKTNPLOTIKWY TNG CUOKEUNG,
KAl 2) TO KAAWDLO Ba TIPETIEL VA lval TOTIOBETNLEVO
ETOL WWOTE VA NV KPEUETAL ATIO TOV TIAYKO N

TO TPartedl Attod OTIOU UTTOPEL va To TpaBn&ouv
TTadLe N VA OKOVTAWYEL KATTIOOC KATA AdBog. 3) To
KOAWOLO ETIEKTAONC BA TIPETIEL VA elval TRIKAWVO
KOAAWODLO VeEIWoNC. TA NAEKTPIKA XAPAKTNOIOTIKCA
TNC OUOKEUNC avaypAddovTal OTO KATW UELOC TNG
uovaodag L,LO'Eép

OL CUCKEUEG UTTIOPOUV VA XPNOOTIOLOUVTAL ATtO
ATOMA ME MELWHEVES CWUATIKEG, AULOONTNPLAKEG

N vormxec IKAVOTNTEC N 87\7\€LL|JI’] gUTIELDIOC KAl
yvwong, eboocov BplokovTal utto sTtiBAsdN | Touc
exouv 000sl odnyiec yia TNV aocdaAn xpnon tTnc
OUOCKEUNC KAl EpOOOV KATAVOOUV TOUG OXETIKOUG
KvdUVOoUG.

H Kakr xpnon TN CUOKEUNG OAG UTTOPEL va
TIOOKOAEOCEL TOQAUATIONMO.

AUTHA N cUoKeUnN DEV TIPETIEL VA XPNOULOTIOLE(TAL
atto TIadLA. PUAACOETE TN CUOKEUN KAl TO KOAWODLO
NG akpLld ato Ttadld.

H peyiotn tyun Baoidetal oto e€dptnua vt
KODTN/IULUAOU TIOU DEXETAL TO EVAAUTEQO
dopTtio. Ta uttdAolrta eEapmuarq evOEXETAL va
KATAVAAWVOUV AlyoTePNn LoXU.

Moévo yia to povtéAo KVC85

[1OTE UNV XPNOLULOTIOLE(TE TO TIDOOCTATEUTIKO VLA
TO TUTOIAIOUA |UE TO UTIOA TwV 3,5 Altpwy. To
TIOOOTATEUTIKO VIA TO TUTOIAIOUA €lval KATAAANAO
LOVO VIA XProN UE TO UTIOA TwV 5 Altpwv.

MnNV TOTIOOETEITE KATIOLO EOYAAELO TOU UTIOA OoTNV
kKoudlvounNxavr Otayv TO UTTOA TwV 3,5 Altpwyv
BplokeTal pneoca O0TO UTIOA TwV 5 Altpwv.

Ma to dUuwua YwoU XpNoLULOTIoOE(TE UOVO TO
UTTOA 5 AlTtpwv.

Movo yia to povtéAo KVL85

[oTE NV XPNOLULOTIOLE(TE TO TIRPOOTATEUTIKO

VIO TO TUTOIALOUA JUE TO UTIOA TwV 5 Altpwyv. To
TIOOOTATEUTIKO VIO TO TUTOIAIOUA €lval KATAAANAO
LOVO VIQ XProN UE TO UTIOA TwWV 7 AltpwV.
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® MnV TOTIOOETE(TE KATIOLO EPYAAEIO TOU |UTTOA
oTtnV Koudlvounxavr otayv TO UTIOA TwV 5 Altpwv
BplokeTal LECA OTO UTIOA TWV 7 AlTowV.

® [a to dUuwa Ywulol XpNouLoTiolelTe LOVOo TO

UTTOA 7 AlTpwV.

® Na XPNOUWLOTIOLE(TE TN CUOKEUN OVO VI TNV
OLKLCKN Xpnon via TtTnv ottola rtpoopidstal. H
Kenwood dev Ba depel kauila eubuvn edv n
ouoxeun xpnomonom@a ILE AKATAAANAO 'EQOT[O
N O€ TIEPITTTWON N CUUOPPUWONG UE AUTEC TIC

odnyviec.

UEPOC TNC CUCKEUNG.

MpPoToU cUVBECETE T CUCKEUR oThV Tipida
® BeRawbelte OTL N MAPOXN PEUMATOC elval (dla e auTh TTou avaypddeTal 0TO KATW

® AUTN N CUCKEUN CUMOPDUWVETAL UE ToV Kavoviouod EK 1935/2004 OXETIKA UE TA UAKA
KAl TA AVTIKEMevVA TIou TipoopidovTal va €pOouy o€ eTtadn UE ToODLUA.

Mplv anod Thv NPWTN XPHon

® [JAUveTe Ta EPN: BA. evoTnTa «PpovTida Kal KaBaploudc.

Emte€nynon cuuBoOAwY
YTtodoxeC €€QpTNUATWY

®  Yrodoxn ubnAng TaxuTNTag
@ Yrodoxn xaunAAg TaxUTNTAg
® YrodoxH epyaAeiou ToU UTTOA

MiEep
KAAUA uTtodoxAC UPWNAAC

®

TaxUTNTAG

KedaAr) Tou ui&ep

EvoelkTikn Auxvia kataotaong
Migep

ALCKOTITNG ETUAOYAC TAXUTATWY
MoxAoG araodAAloNng TNG
KedAANG

Movdada UoTEP

Zuyapld eUukoAou duyiopatog
a 00dvn evdelEewyv

b kouumi On/Zero

c kouurt kg/Ib

MTToA

KAAUA UTTODOXAG XANANG
TaxUTNTAg

P G0 ©®©

®6

KAAUUA KEDAAAC
Xturintnet K
Avadsutnpt
Avadsutipac UuNg
Avadsutnpac Flexi
STIdToUAQL

PEAPE®E®

Kamdkl katd Tou TUTOIAIoUATOCG

nueiwon. To yaAAko kAl
areikovidetal UoVvo yia Adyous
gkovoypdpnong kat Oev
nepAauBdvetal otn cuokeuaoia.

MpoalpeTiKA e€apTRpaTa

Mia oslpd aTtd TIPOAUPETIKA
e€apThuaTa dlatidsTal TTpog XpNnon e
TnVv Koudlvounxavn oag.

AlaBACTE TO GUAAADLO €EQPTNATWY
TIOU TIEPIAAUBAVETAL OTN CUCKEUATIA N
£TIIOKEDOE(TE TN JLAdIKTUAKY ToTtoBesia
www.kenwoodworld.com yia va deite
TNV TTANPN OSlPA KAl va evnuepwOeite
VIQ TO TG VA AYOPACETE €val
e€dpTNUa TtIou dev TepAaBAvVETAL OTN
ouokeuaoia.
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nueiwon: EEapTtRaTa yla UTtoSoxXEG
XaunAng taxotntag

H uttodoxr XaAUNAANG TaxUuTNTAS OTO
LovTEAO TNG Koudlvounxaving oag
dlabeTel To cuotnua Twist Connection
System. Eival oxedlaougvo va dEXETAL
€EAPTAMATA TOU CUOTAUATOC Twist
Connection System.

‘Otav ayopddete VEQ €EQQTAMATA YVIA
TNV UTIod0XN XANAAG TaxuTnTag Ba
TIOETIEL VAl eAEYXETE €AV elval oupBatd
e tnv Koudivounxavr oac. OAa ta
€EAPTAMATA TOU CUOTAUATOC Twist

Connection System avayvwpidovtal and

TOV KWOLKO TIPOLOVTOC TIOU EEKIVA UE
KAX, kaBwg kal ard to AoyoTtuttio Twist

TIOU avaypddeTal OTN CUOKEUAo(a.

ra TeEPLocOTEPES TIANPODOPIES,
sTiiokedOeite TN dlevBuvon
www.kenwoodworld.com/twist.

Edv dlabgteTe €€0pTAATA TOU
ouotnuatog Bar Connection System
, Oa TIPETIEL VA XPNOLLOTIOINCETE
ToV Ttpocappoyea KATOO2ME,
TIDOKEUEVOU VA TA CUVOECETE OTO
ovuotnua Twist Connection System
™ng Koudlvounxavng oac.

[lia meplooOTEOLEC TTANOOPOPIES,
eriokepBeite ™ dicubuvon
www.kenwoodworld.com/twist.

Xpron g Koudivounxavng

oac

AvaTpEETE OTIC ELKOVEG - n

1 Méote ToV HOXAO avudwong
TNG KEGAANC TIOOC TA KATW KAl
AVACNKWOTE TNV KeEDAAN Tou UiEep
UEXPLG OTOU aodaAicel otn B€on
TNnG.

2 TOoTtOBETAOTE TO UTIOA, OTpEWPTE
de€lvoTpoda yla va achaAioeL.
3 ToTtoBeTNOTE TO EQYAAE(O TTOU

XPEIAZeOTE OTNV UTtodoxn. ETetta,
TUEOTE TIPOC TA TIAVW Kal OTPEYPTE
TO €pyaAeio via va aodaiicel otn
©¢on Tou.

>nueiwon: Eav to Xtutintnet K n
TO Avadeutripl dev eTtieEepyAlovTal
TA UAIKA ATtO TO KATW EPOC TOU
UTIOA, QAVATPEETE OTNV evOTNTA
«[pooapuoyn EpYAAEIWV».
KateBdoTte TNV KedDAAN TOU [i€ep
TIEOVTAC TOV MOXAO aTtaodAAloNG
TNC KEDAAAC TIOOC TA KATW.
KateBdaoTe TNV KEDAAN UEXPLG OTOU
aodaAiioel.
SUVOECTE OTNV TIAPOXN PEULATOC.
©£0TE TN OUOKEUN O AstToupyia
OTPEDOVTAC TOV DIAKOTITN
TAXUTATWY OTNV TAXUTNTA TIOU
B€AeTe. XPNOUOTIOAOTE TNV
TIAALKA Asttoupyia (P) ylia cuvtoua,
ALadoXIKA dlaocTAATA AElToUpYiag
o€ JEYLoTN TaxUTNTA.
MeTd tn XpPron, yuplote Eavd To
KOUMTTL EAEYXOU TAXUTNTAC OTN
Béon anevepyortolnong «O» Kal
artoouvdeote TNV Koudlvounxavr
oag arnod tnv mpida.
7  AntaodaAioTe TO pyalsio amnod

TNV UTtodoxn OTPEDOVTAC TO

de€lOoTPODA KA, OTN CUVEXELQ,

adalpEoTe TO.

ZUMBOUAEG

® H Asttoupyia yla avakAaTeua ‘[’
urtopel va xpnotuoroln®sl via va
AvVAKATEUETE eAAdPIA UAIKA O
IO Bapld PelypaTa, 61w, yia
TIAPADELY A, LAPEYKEG, LOUC,
dpouTta ue cavTiyi, yevoRBediko
TIAVTEOTIAVL KaL COUDAE, KAl YIa VA
AVAUELYVUETE OlyA OLlyA TO AAEUPL
Kal T GPoUTA OTA MEVUATA VIia
KEIWK. To WiEep Ba Aettoupyel o
oTABEPA XAUNAR TaXUTNTA.

ZNMAVTIKO

BeBalwbOeite 0TI kavéva gpyaAeio
TOU UTTOA OV €XEL TOTIOOETNOEL N
dev BploKeTal LECA OTO UTIOA, dTAV
XPNOULOTIOEITE AAAEC UTTODOXEC.
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Ma va XpNOLUOTIOINCETE TN
Asltoupyia duyilonc
AVATPEETE OTIC ELKOVEG -

1
2

TOTIOOETAOCTE TO WUTIOA.

MatAoTE TO KOUWUTIL on/zero, n 08dvn
evdeiEewyv Ba avaBooBrosl ---- Kal
Oa gudaviotel To O.

Matrote to kouuTtt (kg/Ib) via va
ETUAEEETE YpAUUAQLA I OUYYLIEC. H
TIDOETUAEYUEVN PUBULON TNG 080VNG
Ba sival kg/g tnv Tpwtn dopd Tou
Oa avael

H povdada Cuyidel os Babuideg Tou
1Vyp. KAl CUVIOTATAL N UETENON O
KOUTAAAKLA YAUKOU/CoUTIAC VIa TO
CUYIOUA UIKOWYV TIOCOTATWVY.

ra va pndeviosts, mathoTe pia
dopd To KouuTtl on/zero.

ZUylOTe TA UAIKA oag ameubeiag
LECQ OTO UTTOA.

>nueilwon: TomoBetelte TAvTA TN
OUOKEUN O€ OTEYVH, ETITEdN Kall
otaBepn studdAvela Tipy arod tn uyion.
Mnv aokeite Ttiiecn oTto WiEEP | TO UTIOA
KaATA TN dUYLoN, KABWS Ba eTtnpeaocTel
n akpiBela tng duyapldg. H Asttoupyia
Zuylong uTopel va xpnotuoroin®el otav
N KedAAr ToU [i€ep BplokeTal site otnv
KATW €ite otnV entdvw Bgon.

Xpovouetonon

Katd tn dldpkela Asttoupyiag, n
00d6vn evdeifewyv Ba Asttoupyel
AUTOMATA WG XPOVOLETPO.

TO XPOVOUETPO O UETPA TNV
TIAP0d0 ToU XPoOVvou €wg 30 AeTttd
Kal Ba kdavel Ttauon (yla Tiepirtou
30 deutepoAeTtTA) KABE bopd TTIoU
0 JLAKOTITNG TAXUTATWY OTPEDETAL
otn B€on «O».

Ma va uNdeVvioeTe TO XPOVOUETOO
evdow N cUuoKkeun Bploketal o
Asttoupyla, atnote o Kouprtt ON/
ZERO.
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MNivakoc CUVIOTWLEVNS XPNoNG

¢ AUTEQ ol TAnpodopieg elval ATIAWSG CUMBOUAEUTIKOU XAPAKTAOA KAl TIOKIAAOUV
AvAAOYQA E TN OUVTAYH KAl TA UAIKA TTIou eTte€epyAdenTE.

Avadsuthpag oxnuatog K
[a va TTAPAOKEUALZETE KELIK, UTILIOKOTA, YAUKQ, YAAOCO, YELON YAUKWY,
EKAED KA TIOUPE TIATATAC.

TUMBOUAEG Kal UTtodEielg

* o va aTtoPUYETE TO TUTOIAICUA TWV UAIKWY AUENOTE TNV
TaxUTNTA OTAdIAKAL.

e Ma VA eVOWUATWOOUV TIANPWE TA UAIKA OTO HElVUA, VA
OLAKOTITETE TNV AVAUELEN KAl VA EEKOAANATE TA UAIKA ATTO TA
TOLXWATA TOU UTTIOA UE TN OTIATOUACA AvVA TAKTA dlACTAATA.

* XPNOUOTIOLEITE KPUA UAIKA YIA TNV TIARACKEUN YAUKWY, EKTOG €AV
n ouvtayn oag ¢nNTd KATL AAAO.

Tuvtayn/Ensfepyacia \6 r\
- O

(Méy.) (Aemttd)
KVC85 Chef | KVL85 Chef XL
3,5L *SL *SL 7L

MAUKA Kal
UTTiioKOTA -
TIOOCONKN
BoutuUpou oTO
AAeUpL

Bdapog 340 g | 680g [500¢g| 910 ¢g EAAX.— 1 2
aAeuploy

Meilyuata yia
KEIK UE AVAELEN
OAWV TWV
UAIKWV padt

SUVOAIKO | 800 g | 2 kg 2 kg 4 kg | EAGx.— Mey. 45 - 60
Bdpog deuUT.

Méyeboc aBywy Tou XxpnotuoTtiolouvtal = peocaio (Bdpog 53-63 g).

*'OTaV XPNOWLOTIOLE(TE TO UTIOA 5 Altpwy 0Ttn cuokeur KVL85, UEWVETE TN LEYLIOTN
TtoooTNTA. O AOYOC viat auTo slval OTL UE TA €pyaAsia Tou UTIOA eyeBoug Chef XL, 6a
TIOETIEL VA XPNOUOTIOLETE TO UTIOA UKOOTEPNG XWPENTIKOTNTAC.
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Mivakog CUVIOTWLEVNS XPNOoNG

¢ AUTEQ ol TAnpodopieg elval ATIAWSG CUMBOUAEUTIKOU XAPAKTAOA KAl TIOIKIAAOUV
AVAAOYQ |E TN OUVTAYH KAL TA UAIKA TTIoU eTe€epyAdeOTE.

Avadsutipag Flexi
Ma UelyuaTa UE KPEUWDN UdH KAl TNV AVAUELEN MAAAKWY UAIKWVY.

SUMBOUAEG Kal UTtodEiEeLg

e A va AartodUYETE TO TUTOIAICUA TWY UAIKWY AUENCTE TNV
TAXUTNTA OTAdLAKAL.

* Katd TNV TApAoKeUr MElYMATOC attd BoUTUupo Kal Axapn
Via KELK, XpNoloTIole(Te TTIdvTa TO BoUTUPO O Bepokpaacia
dWATIOU 1) ALWOOTE TO TIPWTAL

Tuvtayr/Encsfepyacia ‘ﬁ' rN
ZUNC)

(Méy.) (Aemttd)
KVC85 Chef | KVL85 Chef XL
3,5L *SL *SL 7L

AvdApelEn Boutupou/ 890 g |26kg| 1.8kg | 4,5 kg | EAax.— Mey. 4
Hapyapivng kat Zaxapng

XTumnua aBywy yla EAGX.— Mégy. 1-4
LElVATA KELK

AVAKATEUA [UE AAEUPL, EAAX.— 1 30 - 60
dpouTa K.ATL OEUT.

Méyeboc aBywy Tou xpnotuotiolouvtal = peoaio (Bdpog 53-63 g).

*'OTavV XPNOWLOTIOLE(TE TO UTIOA 5 Altpwy 0Tn cuokeur KVL85, UEWWVETE TN LEYLIOTN
TtocotTnTa. O AOYOoQ yia auTo glval OTL UE TA epyaAela Tou UTtoA ueyeBoug Chef XL, 6a
TIPETIEL VA XPNOWLOTIOLE(TE TO UTIOA UKPOTEPNG XWENTIKOTNTAC.

196



MNivakoc CUVIOTWLEVNS XPNoNG

¢ AUTEQ ol TAnpodopieg elval ATIAWSG CUMBOUAEUTIKOU XAPAKTAOA KAl TIOKIAAOUV
AvAAOYQA E TN OUVTAYH KAl TA UAIKA TTIou eTte€epyAdenTE.
e [0 KAAUTEPA ATIOTEAECUATA, VA XONOLULOTIOLEITE TIAVTA MAAAKO BoUTUPO Kal
uapyapivn os Bgpuokpaoia dwUATIoU OTAV TIAPACKEUALETE KELIK.

AvadsuTnpl
[a aBYA, KOEUA KAl COUDAE.

ZNUAVTIKO
e [1a va aTtodUYETE TO TUTCIAIOUA TWV UAIKWY AUEAOTE TNV TAaXUTNTA
OTAdIAKA.

* Mnv XpNOLMOTIOLEITE TO AVASEUTHPL Yla TaxXUppeUoTa Heiypata (T.X.
KEIK ME AVAUELEN OAWV TWV UAIKWV pali Kat avauetén Boutupou Kat
Zaxapng) Kadweg unopsei va mpokAnOei BAGLN.

e Ma BEATIOTA ATIOTEAEOATA, TA ABYA Ba TIPETIEL va elval o
Bepuokpacia dwuatiou.
[poToU XTUTtNosTE aoTipddla aBvwy, BeRalwbdeite &TL dev UTIAPXEL
AUTTaPN oucia ) KPOKOC aRYoU OTO AVADEUTAPL N OTO UTIOA.

Tuvtayr/Ensfepyacia
(7 | O
(Méy.) (Aemtd)
KVC85 Chef KVL85 Chef XL
3,5L *5L *5L 7L
AocTipddla aBywy 6 12 8 16 V-2
(210 9) | (420 g9)[(280 g)|(560 9) EAGx.— My,
MavteoTtdvt e Alya 620g | 930 g | 620g | 930 g 4-6
Atapa
Kpgua 0,35L 1L O5L 2L EAGX.— 4-6 1% -3
Maylovela 2 aompddia afywyv Mey. 1-1%
* MNa BéATIoTA 10 vp. pouoTdpda
ATIOTEAECUATA, 200 ml dUTIKSO AAdL
EEKOANAOTE TA UAIKA
anod Ta TolXwuaTa
TOU UTTIOA addTtou
TPO0BE0TE TO AADL
Kal avauei&re yia 10
OEUTEPOAETITA AKOMN
oTN KEYLOTN TaxXUTNTA.
Z0un yia TIAVKEIK 250 yp. aAeUptl ETuAEETe 1
* MNpwTta PocBEcTe TO 500 vyp. yaAa NV «EAAX.»
AAEUPL OTO UTTIOA Kal 200 yp. aBya TAXUTNTA VIa
ETIEITA TA UYPA UAIKAL 10 deuT. TN
e AVAELEN OTNV OUVEXELQ,
eAAXIOTN TAXUTNTA YIA au&note tnv
VA EVWOOUV TA UAIKAL. TaxUuTNTA oTO
UEYLIOTO VIa
45 - 60 deut.

MévyeBoc aBywy TIou XxpnoluoTtioouvtal = peocaio (Bdpocg 53-63 g).
XpRon KpEpag cavtiyi = PpEoKLa KPENRA CAVTLY( ME TOUAGXLIOTOV 38% TEPLEKTIKOTNTA

oe Aimapd.

*'OTAV XPNOWLOTIOLE(TE TO UTIOA 5 Altpwy oTtn cuokeury KVL85, UEWVETE TN HEYLIOTN
TrocotTNTA. O AOYOC i auTto slval OTL UE TA €pyaAela Tou UToA eyeBoug Chef XL, 6a
TIOETIEL VA XPNOUOTIOLE(TE TO UTIOA UKOOTEPNC XWPENTIKOTNTAC.
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Mivakog CUVIOTWLEVNS XPNOoNG

* AuTEC ol TTAnpodopieg eival ATAWG CUMBOUAEUTIKOU XAQAKTAPA KAl TIOIKIAAOUV
AVAAOYA UE TN CUVTAYH KAl TA UAIKA TTIoU eTte€epyAdEOTE.

EpyaAeio Zupng
Nna ZUpeg pe payta

SUMBOUAEG Kal UTTOBEIEELG

ZNUAVTIKO

* MNa to ZUpwpa ZUUNG, XPNOLULOTIOLEITE TO LEYAAUTEPO UTIOA TIOU
TIOPEXETAL ME TN GUCKEUN 0aG.

KVC85 - MTtoA 5 Aitpwv
KVL85 - MTtoA 7 Aitpwv

* Mnv untepBaiveTe MOTE TIC avaypadOUEVEG HEYICTEG TOCOTNTEG —
evdExeTal va UtEpPOPTWOETE TO LNXAVNLA.

e EAv avTIANdOsite OTL N CUOKEUN KATATIOVE(TAL, B€0TE TNV EKTOC
Aeltoupyiag, adalpeote TN o UuN KAl ETIEEEPYAOTEITE TO KABE
ULOO UEPOC XWPELOTA.

e Ta UAIKA avaEeLlyvUoVTAL KAAUTEPA €AV TOTIOOETEITE TIPWTA TA
uypd.

Mayia

* ZnPR Hayld (tou TUTIOU TIOU TIPETIEL VA DIAAUBEL og vePOD): pifte
TO Ce0TO VELO OTO UTTOA. TN CUVEXELA TIDOCOECTE TN MAYLA KAL TN
ZAxapn Kal adnoTe TO HEelyua yia Ttiepittou 10 AeTtTd UEXPL VA ViveL
adpwdea.

* Nomt paytd: SpuuuaTioTs TN UECA OTO AAEUPL.

« AAAOL TUTTOL HayLAG: AKOAOUBNOTE TIC 0ONYIEC TOU KATACKEUAOTH.
e TortoBeTroTe TN VN O A AADWUEVN VALAOV OCAKOUAQ | OE €val
UTTOA KAAUMUEVO LE TteETOETA. ETtelta, adnote tn {Uun o {e0TO

onueio €wc dTtou dMAacLlaoTel og OVKO.

Tuvtayrn/Ensfepyacia rN
O
(Méy.) (Aemtd)
KVC85 Chef |KVL85 Chef XL
*MToA 5 Aitpwv | MmoA 7 Aitpwv
EAdx. | Méy. | EAax. | Méy.
ZUun Ywiou leoto vepd | 195g | 7559 | 1959 | 8959 Mey. 60 deuT.
(odiXTA Le SkAnpd | 350 g [ 1,36 kg | 350 g | 16 kg ! 3-4
HayL) aleUpl oitou
Mayld 649 229 69 259
Taxelag
dpaong
Napdi 109 27 9 109 309
ANATL 3g 1449 39 1649
> UVOAIKO 564 g |218kg|564g| 256 AgUtepo | 60 dsuT.
Bdpog kg QUpwpa
TaxutnTa
1
MaAAKO Bdpog 250g| 1,3kg [2509g | 1,6 kg Mey. 60 deuT.
uelyua paytde aAguplou 1 3-4
(EWTTAOUTIONEVO | SuvoAkd 478 g | 25kg | 478 g | 31kg | Asltepo | 60 deut.
He BouTupo Bapog QUpwpa
kal aByd) TaxutnTa
1

Meyebog aBywy Tou xpnaotuotiolouvtal = pecaio (Bapog 53-63 g).
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Mwe va TOTIOBETE(TE KAl va
XONOULOTIOLELTE TO KATICKL

KATA TOU TUTOAlouaTOoC

AvaTtpEETe OTIG ELKOVEG m - m

1  ZNKWOTE TNV KeDAAN Tou [i€ep
UEXPL VA aodAA(OEL

2 TpocapUOOTE TO UTTWA AVAULENG
eTIAVW otn Bdaon.

3 [NEOTE TO KATIAKL KATA ToU
TUTOIAOATOC OTO KATW UEPOC TNG
KEDAANC TOU WUEED UEXPL VA KOUUATL
TIOETIEL va BplokeTal otn 6€on Tou
elkovideTal.

4 ElOAYETE TOV KATAAANAO
avadeuTrhpa.

5 KateBdote TNV kedaAn tou ui&ep.

® 'Oco dlapkel N avAulEn, umopeite va
TIOOCOLTETE UAIKA aTteuEsiac oTo
UTTWA pixvovTdc Ta pgoa and to
Avolyua Ttou oxnuatidel To apBpwTtd
KOMMUATL ATtO TO KATIAKL KATA TOU
TUTOIALOATOC.

® Ae xpeldletal va adalpETETE TO
KATIAKL KATA TOU TUTOIAOUATOC VIia
VA AAAAEETE €€QPTNAATAL

6  AdUlPEOTE TO TIPOOTATEUTIKO
KAAUMCO ONKWVOVTAC TNV KEDAAN
ToU UiEEP Kal TPABWVTAG TO TIPOG
TA KATW.

MNpoocaproyrn spyaisiwyv
AVATPEETE OTIC ELKOVEG E

Xtunnthpt K kat avadsuthipt

Ta spyaAsia sival pubuougva
OTO OWOTO UYPOC VLA TO UTIOA TTOU
TIAPEXETAL ATO TO £0YOOTACIO
KATAOKEUNG Kal gV Ba TIPETIEL val
XPELAZOVTAL TIPOCAPKOVYN.
Qotdoo, edv eTuOULElTE va
TIDOCAPUOCETE TO EPYAAELO,
XONOLLOTIOINOTE €va YAAAKO KAELD(
KATAAANAOU eyEBouc:

TYTOX KVC85 =15 mm

TYMNOZ KVL85 =19 mm

> TN CUVEXELO AKOAOUBNOTE TIG
TIAPAKATW 0dNVIEC:

199

1 ATIOCOUVOLOTE TN CUOKEUN Ao TNV
mpida.

2 AvaonkwoTe TNV KEPAAR Tou UiEep
KQll TOTTIOBETAOTE TO AVADEUTAPL N
TO XTUTINTAPL

3 KateBdote TNV KEDAAN TOU
Ui€ep. EAv n antdotaon TETEL
VAl PUBULOTEL, avaonKwoTe TNV
kedaAn tou ui&ep kal adalpgéote TO
epyaAeio. ©a ATav TIPOTIUOTEPO, O
AvadeUTAPAG Kal TO XTutinTnet K va
AKOUMTIOUV OXESOV OTO KATW UEPOC
TOU [UTTOA.

4 XpNOUUOTIOWVTAC TO KATAAANAO
VAAAIKO KAELD(, XAAAQPWOTE TO
TIAEUADL 000 XPEIAZETAL YIA
va pubuioste Tov d€ova. MNa
VOl TOTIOOETNOETE TO EPYAAE(O
XOAUNASTEQCA KAL TILO KOVTA OTO
KATW HMEPOG TOU UTIOA, OTPEPTE
Tov d&ova aplotepdoTpoda. MNa
Val TOTTOOETNOETE TO EPYAAE(O TILO
PYNAA attd To KATW UEPOC TOU UTTOA,
otpgPte Tov d€ova defldoTpoda.

5 Xo¢i€te Eava to ma&uadt

6 TpocapUOOTE TO EPYAAEIO OTO
UiEep kal kaTeBAoTE TNV KEDAAR
ToU [iEep. (EAEyETe TN B€on Tou, BA.
TIg 0dnyleg mapamndavw).

7  EmavaAdBete ta mapandvw BruaTa
60eC GOPEC XPELAOTE(, WS OTOU TO
gpvyaAeio tomoBeTNOel cwoTd. XN
OUVEXELQ, OPIETE KAAA TO TTAEUADL

®  Snueiwon: To YOAAKO KAWL
anekovideTal LoOvo yia Adyouq
elkovoypddnong.

Avadesuthpag Uung

AUTO TO gpyaAeio pubuideTal oto
£PYOOTACLO Kal dev Ba TIPETIEL va
XPELAZETAL TIPOCAPQLOYN.



TottoBeTNnoN Kal Adalipeon
Tou KaAuppuatocg KedaAng
AVATPEETE OTIC ELKOVEG E -

1

ADAIPECTE TA KAAUUATA TWV
UTTODOX WV XANANG Kall UPNANC
TAXUTNTAG.

KoaTWVTAG TIATNIUEVO TO KALTT
aAodAAIONG, AVAONKWOTE TO
KAAUMUA KEDAANCG KAl CUPETE TIPOG
TA €€W.

ra va TortoOsTrosTE £va AAANO
KAAUMUCO KEDAANC, TOTIOOETAHOTE
Ta AyKlOTEA TIOU BplokovTal oTnv
AKPN TOU KAAUUUATOG KEDAANG OTIG
dUO OTIEG TNG UTTODOXNAG XANANG
TaxytTnTac.

KOATWVTAC TIATNIUEVO TO KALTT
Ao0PAAIONG, TIEOTE TO KAAUMMUCAL
KEDAANC TIPOC TA KATW HUEXPL VA
aocdaAiosl otn B€on Tou TNV
kedaAn tou ui&ep.

AVTIKATAOTACTE TA KAAUUUATA TWV
UTTODOX WYV XANANG Kal UPNANC
TAXUTNTAG.

>uvapuoAdynon tou
Avadeutrpa Flexi
AvaTtpEETE OTIGC EIKOVEG -

TomoO£Tnon TNG eUKAMTTNG AsTtidag

H sukapumTn Asttida sival ndn
TOTIOOETNEVN KAl BA TIPETIEL
navta va adalpeltal oy and tov
KaBapLouo.

TOTIOOETAOTE TIDOCEKTIKA TNV
sUKOUTITN AT 0TO €€ PTNUA
Bddlovtag tn BAon TnC otnv
UTIOdOX N KA, OTN CUVEXELQ,
ePaAPUOOTE TN Mia TTAEUPA OTNV
EYKOTIN, TIPOTOU OTEQEWOETE |E
TIPOCOXN TNV dkpn otn ©€on TnC.
EmtavaAdBete tn dladikaoia Kat
oTNV AAAN TIAEUPAL

dpovTida Kal KaBaPLoUOG

ATIEVEQYOTIOLEITE KAL ATIOCUVOEETE
TIAVTA TN CUOKEUN TIPOTOU TNV
kaBaploete.

Tnv oW TN dopd TIou Ba
XPNOWLOTIOINCETE TNV UTIODOXN
XAUNANG TaXUTNTAG, EVOEXETAL

va epdaviotel Alyo ypdoo @).
AUTO elval GUCIOAOVIKO - ATIAWG
oKouTtioTE TO.

Movdda potép, KaAupupata urtodoxng
kat KaAuppa kedpaAng

> KouTHOTE e €va uypo Tavi, ETelta
OTEYVWOTE.

Mnv XPNOULOTIOLEITE TTOTE
QATIOEEOTIKA TIPOIOVTA KAl LNV TA
Bubilete ot vepod.

MmoA

MAUVETE OTO XEPL, ETIEITA OTEYVWOTE
TIOAU KAAA 1) TTAUVETE OTO TIAUVTAPLO
TUATWV.

MnNv XONOLULOTIOLE(TE TTOTE

oupudTivn Bouptod, cUupua
koudl{vag ) AEUKAVTIKO yla va
kabapioete TO Avo&eidwTO UTIOA
oag. Xpnouuoroleite EUdL yia va
AdALPEITE TA OTPWHATA AAATWV.
KpaTAOoTE TO MaKpLd attd

TINVEG BepOTNTAC (UAYELDIKEC
eotiec, doUpvouc, doupvoug
UKQOKUUATWY).

EpyaAsia Kat KandkL Katd Tou
TTolAicpatog
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ZUVTQ\/ﬁ 2  TpooapudoTe To €€APTNUA OTNV
Koudvounyxavn.

3 ETuA€ETe TN Asitoupyia TIAAUKAG
Kivnong via 6 deuTepOAETITA.

4 XpNOoOTIoOoTE KATd BouAnon.

Mapiwvada dapudoknvo

185 yp. AeMTOLOEUCTO QVOIXTOXQWILO
LEAL

25 yp. naiaxkd daudoknva

25 ml vepd

1 TomoBetnoTe OAA TA UAIKA LEca
OTOV VL KODTN/UUAO. BAATE TO OAN
Tn vUxTta oto Yuyeio.

>E€PBLC Kal eEUTTNPETNON TIEAQTWYV

® Edv avTILETWTUZETE TIPORAAATA E TN AEITOUPYIA TNG CUOKEUNG 0Ag,
TipoToU dNTAHoETE BonBela avatpeEte oTny evotnTad «OdNYOC AVIIMETWTIONG
TIPORANUATWY» Tou BIBAIOU 0dNnVyLWYV N eTiloKeDOe(TE TN dlAdIKTUAKN ToTtoBecia
www.kenwoodworld.com.

® Excte UTT OWLY OTL TO TIPOldV KAAUTITETAL attd €yyunon, N omtola eival cUudwvn e
OAEC TIQ VOUIKEG DlATAEELG TTOU adopoUV TUXOV UDIOTAMEVN €yyUNon Kal dIKAlWUATA
KATAVOAWTWY OTN XWEA O0TNV OTtola AyopAOTNKE TO TIPOIOV.

® EAv To TIpoidv Kenwood Ttou €xeTe ayopdosl SUCAEITOUPVEL 1| Bpeite Tuxov
EAATTWHATA, OTEIATE TO N TTAPADWOTE TO 0 €ouclodoTNUEVO KEvTpo >€pBIC TNG
KENWOOD. MNa eVNUEPWEVA OTOLXEIO OXETIKA UE TO TIANCLECTEPO €£0UCLODOTNIEVO
Keévtpo >€pBig tTng KENWOOD, ettiickedBeite TN dAdIKTUAKN ToTto0eoia
www.kenwoodworld.com r) Tn dladIKTUAKN ToTtoOeoia TTou adopd CUYKEKQILEVA TN
XWPaA oac.

® > \edIAOTNKE Kal avarttuxdnke ard tnv Kenwood oto Hvwuévo BaoiAeglo.
® Kataokeudotnke otnv Kiva.

SHMANTIKEZ NAHPO®OPIEZ MNA TH SQXTH ANOPPIWH TOY NMPOIONTOX SYM®OQNA
ME THN EYPQIMAIKH OAHTIA =XETIKA ME TA AMOBAHTA HAEKTPIKOY KAI
HAEKTPONIKOY EZOMNAIZMOY (AHHE)

>TO TENOC TNC WPEAUNG WNC TOU, TO TIPOIOV DEV TIPETIEL VA ATIOPPITITETAL UE TA AOTIKA
anoppiuuata.

Mpetel va anoppldBel o eldIKA KEVTPA dDLADOPOTIOINEVNC CUAAOYNAC ATIOPOIUUATWY
TIoU 0p(douV ol DNUOTIKEC APXEC I OTOUC POPE(C TIOU TTIAPEXOUV AUTHV TNV UTINEEO(A.
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OdNyog AVTILETWTUONCS TIPORBANUATWY

MpdéBANUa

Attia

AUon

To avadsutnpl N

TO XTUTINTNPEL K
XTUTIOUV OTO KATW
UEOOC TOU UTIOA 1
dev eneEepydlovTal
TA UAIKA OTO KATW
UEOOC TOU WUTTOA.

To gpyaisio BplokeTat
og AdBocg UPog Kat
XPELAZeTal pubuion.

MpoocapudoTte To UPog
XONOULOTIOIDVTAG £VA KATAAANAO
VAAAIKO KAELDL - BA. evoTnTa
«Mpooaployr epYaAEiwV».

Aev umopei va
ToTI0OsTNOE(l TO
€€APTNHA XAMNANG
TAXUTNTAG.

EAgvETE gdv TO
e€dpTNUd oacg sival
ouuBatod yia xpnon
|LE TO MOVTEAO TNG
OUOKEUNC OaC.
ATtatte{tal cuoctTnua
Twist connection

system (MovtéAho KAX)

Attachment must have the KAX To

e€ApTNUA TIPETIEL VA DLAOETEL TO

ovUotnua KAX twist connection system
via va

TIOOCAPUOLEL OTNV UTTODOXN.

Edv dlabgtete €€0pTALATA TOU

ouotnuatog Bar Connection System

, DA TIPETIEL VAL XPNOLOTIOINOETE

Tov Tpocapuovea KATOO2ME,

TIDOKEEVOU VA TA OUVOECETE OTO

ovotnua Twist Connection System tng

Koudlvounxavig oag.

[ia eploo0TELEG TTANLOPOPIES,

eriokepOsite n dieubuvon

www.kenwoodworld.com/twist

H «evdeIlKTIKA Auxvia
katdotaong uicep»
avaBooBrvel dtav

n Koudivounxavr
CUVOEETAL OTO
peUA VIa TIPWTN
dopd.

To KOUTTL EAEYXOU
Ttaxutntag dev
BplokeTal otn B¢on
«O».

H kedaAn tou ui&ep
BplokeTal otnv
AvaoNKWEVN B€on
| dev €xel AcdhaAioel
owWoTA.

EAgyETe Kal yuploTe TO KOUUTIIEAEYXOU
Taxutntag otn 6€on «Ox».

EAEyETE OTL N KeEDAAN TNC
Koudlvounxavnc exel aodaAiost
OWOTA OTNV KATW B£on.

H Koudivounxavn
OTAMATA EVW
AEITOUPVYEL

>Tnv 06dvn
JuyiouaTog
cudavidetal To
UAVUA OPAANUATOC
E26 n E27.

To cuotTnua
TpooTaciac arod tnv
uTtEPPOPTWON ) ATIO
TNV UTtEPOEpIavVon
slvatl evepyo.
YriépRaon tng
LEYIOTNG TTIOCOTNTAG.

ArtoouvdEoTe amnd tnv Tpida Kat
eAEVETE €AV UTIAPXOUV EUTIODIA N
uttepdpodpTWOoN.

[uploTte To KouuTl EAEYXOU TAXUTNTAG
otn Bgon «O» Kal Bgote Eavd TN
OUOKeUN o€ Asltoupyia.

Edv To poRANUA TIARAEVEL,
ATIOOUVOEOTE TN CUOKEUN aTto

TNV Telda Kal apnoTE TN EKTOC
Aettoupyviag via 15 Aetttd. ZuvdeoTte
otnv npida kal B€oTte os Asttoupyia.
Edv, adpdTou edapudosTe TNV
TIapardvw dladlkaoia, N CUCKEUN
c€akoAouBsl va NV ASITOUPVEL,
ETIUKOLWVWVNAOTE UE TO TUAMA
«EEUTINPETNONG TIEAATWVY» VLA
TeEpalTEPW RBorBela.
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OdnNyocg AVTILETWTIONC TIPORBANUATWY

MpéBANUa

Attia

Auon

H «evdelkTIKA Auxvia
katdaotaong ui&ep»
oBnveL otav n
OUOKEUN oUVvOgsTal
OTO pelpa.

H Koudivounxavn

€xEL Helvel otnv Tpida
TIEQLOCOTEPO ATIO

30 AsTiTA XWpIC va
AEITOUPVEL Kall EXEL
petaBel og Asttoupyia
AVAUOVAC.

>TEEPTE TO DLAKOTITN TAXUTNTAC
OTNV eAAXLOTN TaXUTNTA («Min») KA,
OTN CUVEXELQ, OTN B€on «O» yla va
ETIAVEVEPYOTIOINOEL N CUOKEUN.

Asttoupyia Zuyicupatog

>Tnv 06dvn
sudavideTal
oTtaBepd N £vOElEn
[----]

H 0Bovn evdeifswyv
Oa TTaywoel katd

TN JIAPKELA TNG
Astrtoupyiac.

H 0B6dvn gudavidel To
oUBOAO TOU peiov
€TIEldN N €vOslEn dev
EXEL «UNdEVIOTED Kal
TA CUCTATIKA 1) TO

UTIOA €xouv adalpeOset.

H moocdtnTa TTIoU
duyieTal eival TtoAU
KON,

Kavovkr AstToupyia.

Mndeviote TNV 06dvN N
AVTIKATAOTAOTE TA OUCTATIKA TIOU
Ae(TtouVv I ToTIoBETAOTE EQVA TO UTTIOA.

Ma va LETPATE TIOAU [UKPEC
TIOCOTNTEC, XPNOLOTIOIE(TE KOUTAAAKL
TOU YAUKOU Kall KOUTAAL TNG OOUTIOC.

H évdel&n Bdpouc
AANNCEE TNG oTNV
obovn.

H Koudivounxavn
LETAKIVADNKE aTtd

TN B€0on TNG KATA TN
dldpKela Asttoupyiag.

TomtoBeteite Mdvta TNV
Koudlvounxavr og oTeyVN Kal TIredn
eTdAvELa TIPLY ATto TN dUyLon.

Mnv ueTakiveite Ttnv Koudlivounxavn
KATA TN OLAPKELA TNCG AslToupyiag
Zuylong.

MndevioTe TNV €vOslEn TNG 06dOvVNG
PO TOU CUYIOETE TA ETTOUEVA UALKAL

H 06dvn
ATIEVEQYOTIOINONKE

H Koudivounxavn dev
elval ocuvdedepgvn
otnv pida.

H 06dvn 6a
anevepyoroinBel
autopata av
cudavidetal n dla
evdelEn Bapoug etti 5
AeTtTdLl

SUVOEOTE TN CUCKEUR oTnV Ttpida.

Matrote to kouurtt ON/ZERO uia
dopd kal n 0Bdvn Ba avael

H 0Bovn sudavidel
TNV €vdel€én [0 - Ld]

Y1iepddpTwon KATd
TO CUVIOUQL

AoKAONKE UTTEPBOALKA
duvaun otnv
Koudvounxavn.

Mnv uttepBaiveTe TO UEVIOTO BAPOC
Juyiouatocg Twy 6 kg.

Mnv aoKeite UTtIEPBOAIKA Ttieon
otnv Koudlvounxavr, kKabwce autd
UTToPEl va TtpokaAgoel BAARN oTov
aloontnpa duylong.
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Otvorte ilustracie z titulnej strany

Poznajte svoj kuchynsky robot Kenwood

BlahozZelame vam ku kupe vyrobku znacky Kenwood. Vdaka Sirokej skale dostupného
prislusenstva je to viac nez len obycajny mixér. Je to najmodernejsi kuchynsky robot.
Dufame, ze vdm bude prindsat radost.

Vykon. Spolahlivost. Vsestrannost. Kenwood.

Bezpecnost

® Pozorne si precitajte tieto instrukcie a uchovajte si
ich pre buducu potrebu.

e (Odstrante vsetky obaly a stitky.

® Ak su zastrcka alebo kabel poskodené, musia sa byt
z bezpecnostnych dévodov vymenené spolocnostou
Kenwood alebo autorizovanym opravarom
Kenwood, aby sa zabranilo nebezpecenstvu.

® Po pouziti tohto zariadenia, pred zakladanim alebo
vyberanim nastrojov/prislusenstva a pred jeho
Cistenim pretocte ovladac rychlosti do pozicie
VYPNUTIA ,O" a zariadenie odpojte z elektricke]
siete.

® (Casti tela, vlasy, Sperky a volné oblecenie drzte v
bezpecnej vzdialenosti od pohyblivych sucasti a
zalozeného prislusenstva.

e Nikdy nenechavajte toto zariadenie bez dohladu,
ked je v chode.

® Nikdy nepouzivajte toto zariadenie, ak je poskodené.
V takom pripade ho dajte skontrolovat alebo
opravit: precitajte si Cast ,Servis a starostlivost o
zakaznikov*®,

® Toto zariadenie nikdy neuvadzajte do chodu, ked je
jeho hlava vyklopena.

o Nikdy nevkladajte prsty a pod. do zavesného
mechanizmu.

® [lektricku snuru nikdy nenechavajte visiet smerom
nadol tak, ze by ju mohlo zdrapnut dieta.

® Pohonnu jednotku, elektrickd sndru a zastrcku nikdy
nenechajte zmoknut.

® Nikdy nepouzivajte nejaky neschvaleny nastroj alebo
niekolko nastrojov naraz.

® Nikdy neprekracujte mnozstva uvedene v tabulke
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maximalnych mnozstiev.

Pri pouzivani prislusenstva si precitajte aj
bezpelnostné informacie, ktoré su s nim dodané, a
dodrziavajte ich.

Pri zdvihani tohto zariadenia postupujte opatrne,
lebo je tazké. Pred jeho zdvihnutim zabezpecte, aby
jeho hlava bola spravne zaistena v dolnej pozicii a
nadoba, nastroje, kryty vystupov a elektricka snura
boli zaistené na svojom mieste.

Pri vyberani nastrojov z nadoby po ich dlhsom
pouzivani postupujte opatrne, lebo mdzu byt
horuce.

Deti musia byt pod dohladom, aby sa zabezpecilo
to, ze sa nebudu s tymto zariadenim hrat.

Nehybte hlavou mixéra ani ju nedvihajte, ked je do
nej zalozeny nejaky nastroj, lebo vtedy by tento
stojanovy mixér mohol stratit stabilitu.

Ak prenasajte spotrebic, vzdy ho zdvihajte za
podstavec a miesaciu hlavu. NENAD\/IHAJTE ani
neprenasajte spotrebic za drziak misy.

Nepouzivajte spotrebic v blizkosti okrajov alebo
previsnutych pracovnych pléch, ani nepouzivajte
silu na nadstavec, ak je namontovany, pretoze

by to mohlo spdsobit nestabilitu jednotky a jej
prevratenie, Co mdze mat za nasledok zranenie.
Kratky napajaci kabel sa pouziva na znizenie rizika v
dbésledku zamotania alebo zakopnuha Predizovacie
kable je mozné pouzit, ak sa pouzivaju opatrne. Ak
sa pouifva predlzovaci kabel: 1) Menovity elektricky
vykon predlzovacieho kabla by mal byt minimalne
rovnaky ako elektricky vykon spotrebica; a 2) Kabel
by mal byt polozeny tak, aby sa neprechadzal cez
pracovnu dosku alebo stolovu dosku, kde kabel
mMmozu potiahnut deti alebo on nahodne zakopnut.
3) Predlzovaci kabel by mal byt uzemneny trojzilovy
kabel. Elektrické parametre spotrebic¢a su uvedené v
spodnej Casti jednotky.

Osoby, ktoré maju znizené fyzicke, senzorické alebo
mentalne schopnosti, maju o takychto zariadeniach
malo vedomosti alebo maju s takymito zariadeniami
malo skusenosti, mbézu toto zariadenie pouzivat len

205



pod dohladom alebo po pouceni o jeho bezpecne]
obsluhe, pricom musia rozumiet sdvisiacim rizikam.

® Nespravne pouzivanie tohto zariadenia mbze
sposobit zranenie.

® Deti toto zariadenie nesmu pouzivat. Toto zariadenie
a jeho elektrickd snuru drzte mimo dosahu deti.

® Maximalna vykonnost je zalozena na nadstavci
sekacika/mlynceka, ktoré ma najvacsie zatazenie.
Ostatné nadstavce mézu mat mensi odber energie.

Len KVC85

o Nikdy nepouzivajte ochranny kryt proti vystreknutiu
s 3.5L misou. Ochranny kryt proti vystreknutiu je
vhodny iba na pouzitie so 5L misou.

® Ked je 51 misa vlozena do 7 | misy, do stojanového
mixéra nedavajte ziaden nastroj misy.

® Na miesenie chlebového cesta pouzivajte iba 5L
misku.

Len KVL85

o Nikdy nepouzivajte ochranny kryt proti vystreknutiu
s 5L misou. Ochranny kryt proti vystreknutiu je
vhodny iba na pouzitie so 7L misou

® Ked je 5| misa viozena do 7 | misy, do stojanoveho
mixera nedavajte ziaden nastroj misy.

® Na miesenie chlebového cesta pouzivajte iba 7L
misku.

® Toto zariadenie pouzivajte len v domacnosti na
stanoveny Ucel. Firma Kenwood nepreberie ziadnu
zodpovednost za nasledky nespravneho pouzivania
zariadenia, ani za nasledky nerespektovania tychto
instrukcii.

Pred zapnutim zariadenia

® Overte si, Ci vasa elektrickd siet ma takeé isté parametre, aké sU uvedené na spodnej strane
zariadenia.

® Toto zariadenie splha poziadavky nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) ¢&.
1935/2004 o materidloch a predmetoch uréenych na styk s potravinami.

Pred prvym pouzitim
® Umyte sucasti: precitajte si cast ,OSetrovanie a Cistenie”.
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Legenda
Vystupy pre prislusenstvo

@ Vystup pre vysoku rychlost
@ Vystup pre pomald rychlost
@ Z3asuvka pre nastroje do nadoby

Mixeér

Kryt vystupu pre vysoku rychlost
Hlava mixéra

Ovladaci oto¢ny ovladac

Packa na uvolnovanie hlavy mixéra
Pohonna jednotka

GIOIOIOICIO)]

Vaha Easyweigh

a Obrazovka displeja

b Tlacidlo ZAP/nula

c Tlacidlo kg/Ib

Nadoba

Kryt vystupu pre pomald rychlost
Kryt hlavy

Metlicka v tvare K
Slahacia metli¢ka

Nastroj na cesto

Slaha¢ na krémy
Spachtla

Kryt proti vysplechovaniu

GIGICIGIGISIGIOIC)

Poznémka. Maticovy kluc je zngzorneny
len pre ilustracné ucely a nie je sucastou
balenia.

Volitelné prislusenstvo

S tymto kuchynskym robotom mozno
pouzivat skalu volitelného prislusenstva.
Pozrite si letdk o prislusenstve, ktory

je sUcastou balenia, alebo navstivte
webovu stranku www.kenwoodworld.
com, na ktorej mozno najst kompletnu
ponuku volitelného prislusenstva, ako

aj informacie o tom, ako ho mozno
dokupit.

Poznamka: Prislusenstvo pripajané cez
vystup pre pomalu rychlost

Vystup pre pomalu rychlost na tomto
modeli kuchynského robota je vybaveny
systémom pripajania Twist. Ten je
navrhnuty tak, aby bol kompatibilny

s prislusenstvom pripajanym takymto
systémom.

Pri kupovani nového prislusenstva
pripajaného cez vystup pre pomalu
rychlost treba skontrolovat jeho
kompatibilnost s tymto kuchynskym
robotom. Akékolvek prislusenstvo
pripdjané systémom Twist mozno
identifikovat podla kddu vyrobku, ktory
sa zacina pismenami KAX, ako aj podla
loga Twist , ktoré vidno na baleni.
Viac informacii je k dispozicii na webovej
stranke www.kenwoodworld.com/twist.
Ak vlastnite prislusenstvo vybavené
systémom pripajania Bar , na jeho
pripajanie k systému pripajania Twist
tohto kuchynského robota budete
musiet pouzivat adaptér KATOO2ME.
Viac informadacir je k dispozicii na webovej
stranke www.kenwoodworld.com/twist.

Pouzivanie kuchynského
stroja
Pozrite si obrazky - n

1 Zatlacte packu na uvolnovanie hlavy
mixéra nadol a dvihajte hlavu mixéra,
kym sa nezaisti do potrebnej pozicie.

2 Nasadte misu a otocte ju v smere
hodinovych ruciciek na uzamknutie.

3 Do zasuvky pre nastroje do nadoby
vlozte pozadovany nastroj. Potom ho
zatla¢te nahor a otoc¢te nim, aby ste
ho zaistili do potrebnej pozicie.
Poznamka: Ak metlicka v tvare
K alebo Slahacia metlicka
nezachytavaju zlozky zo sponu
nadoby, precitajte si cast
,Nastavovanie nastrojov".

4 Zatlacte packu na uvolnovanie hlavy
mixéra nadol a skldpajte hlavu mixéra
nadol, kym sa nezaisti do potrebnej
pozicie.

5 Zapojte kdbel do napajacieho zdroja.
Nastartujte stroj otocenim ovlddaca
rychlosti na pozadované nastavenie
rychlosti. Na kratke impulzy
maximalnej rychlosti pouzite polohu
impulzu (P).



6 Po pouziti pretocte ovladac rychlosti
spat do pozicie VYPNUTIA ,0" a
zariadenie odpojte z elektrickej siete.

7  Zalozeny nastroj uvolnite jeho
otacanim v smere hodinovych
ruciciek, ¢o ho odisti. Potom ho
vytiahnite.

Rady

® Funkciu vmieSavania ‘[’ mozno
pouzivat na vmiesavanie lahkych
alebo riedkych zloZiek do hustejsich
zmesi, napriklad pri priprave
snehovych pusiniek, slahanych
pien, ovocnych poharov, janovskych
kolacov, bublanin a podobne, a na
pomalé zapracovavanie muky a
ovocia do zmesi na kolace a torty.
Robot bude pracovat konstantnou
pomalou rychlostou.

Doélezité upozornenie

Pri pouzivani inych vystupov nesmu byt
ulozené v nadobe ani zalozené Ziadne
nastroje do nadoby.

Pouzivanie funkcie vazenia

Pozrite si obrazky -

1 Nasadte misu.

2 Stlacte tlacidlo ZAP/nula, obrazovka
zacne blikat ---- za tym nasleduje O.

3 Stlacenim tlac¢idla (kg/Ib) vyberte
gramy alebo unce. Pri prvom zapnuti
sa displej predvolene nastavi na
kg/g.

® Jednotka vazi v krokoch po1ga
na vazenie malého mnozstva sa
odporucaju ¢ajové lyzicky/polievkové
lyzice.

® Na vynulovanie stlacte raz tlacidlo
zapnutia / vynulovania.

4 Odvazte pozadované prisady priamo
do misy.

Poznamka: Pred vazenim vzdy
umiestnite spotrebic iba na suchy,
rovny, a stabilny povrch. Poc¢as vazenia
nevyvijajte tlak na mixér ani na misku,
pretoze by to ovplyvnilo presnost vah.
Funkciu vazenia mozno pouzit s hlavou

mixéra v dolnej alebo hornej polohe.

Odpocitavaci ¢asovac

® Pocas prevadzky bude obrazovka
automaticky fungovat ako
odpocitavaci ¢casovacd.

o Casovacd bude pogitat az do 30
minut a pozastavi sa (az 30 sekund)
vzdy, ked sa ovlddac rychlosti otoci
do polohy , 0"

® Ak chcete resetovat ¢asovac na
nulu, ked je stroj v prevadzke, stlacte
tlacidlo ON/NULA.
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Tabulka odporuc¢aného pouzivania
* Tato tabulka je len orienta¢nad a jednotlivé Udaje sa mdzu lisit v zavislosti od
konkrétneho receptu a spracovavanych zloziek.

Metlicka v tvare K
Na vyrobu kolacov, susienok, peciva, ndmrazy, naplni, zakuskov a
zemiakovej kase.

Rady a tipy

* Rychlost zvysujte postupne, aby ste zabranili vySplechovaniu
zloziek.

* Mixovanie pravidelne prerusujte a Spachtlou zoskrabujte vnutorné
steny a dno nadoby, aby ste dosiahli ¢o najlepsie zapracovanie
zloziek.

* Na pripravu trvanlivého peciva pouzivajte studené zlozky, ak sa v
recepte neudava inak.

Recept/postup
o] (7| ©
(Max.) (Minuty)
KVC85 Chef | KVL85 Chef XL
35L | *5L *S5L 7L
Trvanlivé a Hmotnost [340 g | 680g | 500g | 910 g Min. = 1 2
sladké pecivo muky
- vtieranie tuku
do muky
Zmesi na mucne | Celkova 800 g | 2kg 2 kg 4 kg | Min. = Max.| 45-60
kolace hmotnost sekund

Slahaé na krémy
Na pripravu krému a miesanie makkych prisad

Rady a tipy

* Rychlost zvysSujte postupne, aby ste zabranili vySplechovaniu
zloziek.

» Pri miedani tuku s cukrom pri priprave zmesi na kolace/torty
pouzivajte vzdy tuk izbovej teploty alebo ho najprv nechajte trochu
zmaknut.

Recept/postup
[o] (7| ©
(Max.) (Minuty)
KVC85 Chef |KVL85 Chef XL
3,5L *SL *SL 7L
Maslo/margarin a cukor 890 g | 2,6 kg | 1,8 kg | 4,5 kg | Min. = Max. 4
Slahanie vajec do zmesi na Min. — Max. 1-4
kolace
Vmiesavanie muky, ovocia a Min. — 1 30 - 60
podobne sekund

Velkost pouzitych vajec = stredna (hmotnost 53 - 63 g).
* NizSia maximalna kapacita pri pouziti misy s objemom 5 litrov na stroji KVL85. Je to
spdsobené pouzivanim misy s mensou kapacitou s nastrojmi misy Chef XL
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Tabulka odporuc¢aného pouzivania
« Tato tabulka je len orienta¢na a jednotlivé Udaje sa mozu lisit v zavislosti od
konkrétneho receptu a spracovavanych zloziek.

* Najlepsie vysledky dosiahnete pri priprave koldcov vzdy pomocou makkého masla
a margarinu pri izbovej teplote.

Slahacia metlicka
Napriklad, vajcia, krém a suflé.

Doélezité upozornenia
* Rychlost zvysujte postupne, aby ste zabranili vysplechovaniu zloziek.
» Nepouzivajte metli¢ku na tazké zmesi (napr. kolaéové zmesi,
krémovy tuk a cukor), pretoZe by ste ju mohli poskodit.
* Najlepsie vysledky sa dosahuju vtedy, ked vajcia su izbovej teploty.
Pred slahanim vajecnych bielkov zabezpecte, aby na Slahacej metlicke
ani v nddobe nebola Ziadna mastnota ani vajeé¢né zltky.

zlozky.

Recept/postup r\
[o] ZNNC
(Max.) (Minuty)
KVC85 Chef KVL85 Chef XL
3,5L *SL *5L 7L
Vajecné bielka 6 12 8 16 Min. — Max. 1% -2
(210 g) | (420 g) | (280 g) | (560 9)

Piskoty bez tuku 620g | 930g | 6209 | 930 ¢ 4-6
Smotana 0,35 L 1L 05L 2L Min. — 4-6. 1% -3
Majonéza 2 vajec¢né zltka Max. 1-1%
» Po pridani oleja 10g horcice

zoSkrabte vnutorné 200mls zeleninového oleja

steny nadoby a

spustite na dalsich

10 sekund pri max.

rychlosti.
Liate cesto na 250g muky Min® 1
palacinky 500g mlieka rychlost na
* Do nadoby najprv 200g vajicok 10 sekund.

pridajte muku Potom

a potom mokré zvyste na

zlozky. maximalnu
* Mixujte pri rychlost

minimalnej rychlosti, na 45 - 60

aby ste zapracovali sekund

Velkost pouzitych vajec = stredna (hmotnost 53 - 63 g).
Pouzita smotana na Slahanie = ¢erstva smotana na slahanie s minimalnym obsahom

tuku 38%

* NizSia maximalna kapacita pri pouziti misy s objemom 5 litrov na stroji KVL85. Je to

spdsobené pouzivanim misy s mensou kapacitou s nastrojmi misy Chef XL
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Tabulka odporuc¢aného pouzivania
+ Tato tabulka je len orientacna a jednotlivé udaje sa moézu lisit v zavislosti od
konkrétneho receptu a spracovavanych zloziek.

Nastroj na cesto
Na kysnuté cesto

Rady a tipy

Doélezité upozornenia

- Na miesenie cesta pouzite najvacsiu misu, ktora bola dodana s
vasim strojom.
KVC8S5 - 5L misa
KVLS8S5 - 7L misa

* Nikdy neprekracujte uvedené maximalne mnozstva, aby ste
nepretazili zariadenie.

* Ak budete pocut, ze sa zariadenie trapi, vypnite ho, vyberte z nddoby
polovicu cesta a jednotlivé polovice cesta potom spracujte osobitne.

« Zlozky sa najlepsie mixuju vtedy, ked do nadoby najprv viejete tekuté
zlozky.

Drozdie

« SusSené drozdie (druh, ktory potrebuje vodu): Do nadoby vlejte
tepld vodu. Potom do nej pridajte drozdie a cukor a zmes nechajte
priblizne 10 minut postat, aby sa spenila.

- Cerstvé drozdie: Namrvte ho do muky.

« Iné druhy drozdia: Riadte sa instrukciami vyrobcu.

* Vlozte cesto do namasteného polyetylénového vrecka alebo
do nadoby, ktoru potom zakryte kuchynskou utierkou. Potom
ho nechajte na nejakom teplom mieste, kym sa jeho objem
nezdvojnasobi.

Recept/postup r\
| O
(Max.) (Minuty)
KVC85 Chef | KVL85 Chef XL
*5L misa 7L misa
Min. Max. Min. Max.
Cesto na Teplej vody [ 1959 [ 7559 | 1959 | 895 ¢g Min. 60
chlieb (tazké | Hrubej muky | 350 g | 1,36 [ 350 g | 16 kg 1 sekund
kysnuté) na chlieb kg 3-4
Rychlo 69 229 69 259
aktivneho
drozdia
Masti 109 27 9 109 309
Soli 39 14 g 349 16 9
Celkova 5649 | 218 |564g| 256 Rychlost 1 60
hmotnost kg kg pre sekund
prehnetenie
Lahké Hmotnost | 250 g | 1,3 kg | 250 g | 1,6 kg Min. 60
kysnuté cesto muky 1 sekund
(obohatené o 3-4
maslo a vajcia) Celkova 478 g | 2,5kg | 478 g | 31kg | Rychlost 1 60
hmotnost pre sekund
prehnetenie

Velkost pouzitych vajec = stredna (hmotnost 53 - 63 g).
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Zakladanie a pouzivanie krytu
proti vySplechovaniu

Pozrite si obrazky m - m

1 Dvihnite hlavu mixéra, az kym sa
nezaisti.

2 Nasadte nadobu na podstavec.

3 Kryt proti vysplechovaniu zatlacte
na spodnu stranu hlavy mixéra,
kym uplne nezapadne na miesto.
Vyklopna cast by mala byt
umiestnend podla zobrazenia.

4 Vlozte pozadovany nastroj.

Sklopte hlavu mixéra.

® Pocas spracovania sa zlozky
mdzu pridavat priamo do nadoby
cez vyklopnu ¢ast krytu proti
vyS$plechnutiu.

® Privymene nastrojov nemusite
skladat kryt proti vysplechovaniu.

6 Nadvihnite hlavu mixéra a vyberte
kryt proti vy$plechovaniu jeho
zatlacenim nadol.

ul

Nastavovanie nastrojov
Pozrite si obrazky E

Metli¢ka v tvare K a Slahacia metlicka
Nastroje su uz vo fabrike nastavované
na spravnu vysku v dodanej nddobe, a
preto by nemalo byt potrebné upravovat
to. No ak napriek tomu budete chciet
upravit nastavenie nejakého nastroja,
pouzite na to maticovy klU¢ spravnej
velkosti:

TYPE KVC85 =15 mm

TYPE KVL85 =19 mm

Postupujte pritom podla tychto

instrukcif:

1 Zariadenie odpojte z elektrickej siete.

2 Vyklopte hlavu mixéra a zalozte do
nej metlicku v tvare K alebo slahaciu
metlicku.

3 Sklopte hlavu mixéra. Ak medzeru
medzi koncom nastroja a dnom
nadoby treba upravit, vyklopte
hlavu mixéra a nastroj z nej vyberte.
Idealne by sa mal koniec daného

nastroja takmer dotykat dna misy.

4 Klucom spravnej velkosti uvolnite
maticu natolko, aby bolo mozné
posunut hriadel. Ak nastroj treba
spustit nizsie ku dnu nadoby,
otacajte hriadelom v protismere
hodinovych ruciciek. Ak nastroj
treba posunut vyssie nad dno
nadoby, otacajte hriadelom v smere
hodinovych ruciciek.

5 Opéat dotiahnite maticu.

6 Nastroj zalozte do mixéra a sklopte
hlavu mixéra. (Skontrolujte jeho
poziciu podla bodov vyssie.)

7 Podla potreby opakujte vyssie
uvedené kroky, kym nastroj nebude
nastaveny spravne. Ked bude
nastaveny spravne, bezpecéne
dotiahnite maticu.

® Poznadmka: Maticovy kluc¢ je
znazorneny len pre ilustracné ucely.

Nastroj na cesto

Tento nastroj je nastaveny vo fabrike, a
preto by nemalo byt potrebné upravovat
ho.

Nasadenie a odstranenie
krytu hlavy
Pozrite si obrazky E -

1 Odstrante kryty vystupu pre nizku a
vysokU rychlost.

2 So zatlacenou poistnou sponou
zdvihnite kryt hlavy a posunte
dopredu.

3 Ak chcete nasadit alternativny kryt
hlavy, zasunte koliky na konci krytu
hlavy do dvoch otvorov na vystupe
pre pomalu rychlost.

4 Zatlacte na pridrziavaciu sponu a
zatlacte kryt hlavy na miesto na
hlave mixéra.

5 Namontujte spat kryty vystupov pre
nizku a vysoku rychlost.
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Montaz slahaca na krém

Pozrite si obrazky -

Montaz listy stieradla

® Stieradlo je uz namontované a pred
Cistenim by sa vzdy malo odstranit.

1 Opatrne nasadte stieradlo do
nastroja umiestnenim zakladne
stieradla do drazky, potom upevnite
jednu stranu zasunte do drazky a
potom jemne zahaknite koniec na
miesto. Opakujte na druhej strane.

Osetrovanie a Cistenie

® Zariadenie pred Cistenim vzdy
vypnite a odpojte z elektrickej siete.
® Priprvom pouziti vystupu pre
pomalu rychlost (@) sa v iom
mbze objavit trochu maziva. Je to
normalne - treba ho len poutierat.

Pohonna jednotka, kryty vyvodov a

kryt hlavy

® Utierajte vihkou handri¢ckou a osuste.

® Nikdy nepouzivajte abrazivne
Cistiace prostriedky a neponarajte do
vody.

Misy

® Umyvajte ru¢ne a potom doékladne
osuste alebo umyvajte v umyvacke
riadu.

® Na ¢istenie nddoby z nehrdzavejlcej
ocele nikdy nepouzivajte drotenu
kefu, drétenku ani bielidlo. Na
odstranovanie vodného kamena
pouzivajte ocot.

® Drzte v bezpecnej vzdialenosti od
zdrojov tepla (vrchna cast spordka,
rdra, mikrovina rura a podobne).

Ndastroje a kryt proti vySplechovaniu

® Umyvajte ru¢ne a potom dokladne
osuste alebo umyvajte v umyvacke
riadu.

Recept

Marinada zo susenych sliviek
1859 Cireho tekutého medu
259 mékkych sliviek

25m/ vody

1 Vlozte prisady do mini sekaca/
mlync¢eka. Dajte na noc do
chladnicky.

2 Pripevnite nadstavec k zakladni
mixéra.

3 Zapnite funkciu pulzovania na
6 sekund.

4 Pouzivajte podla potreby.

www.kenwoodworld.com.

vyrobok zakupeny.

® \/yrobené v Cine.

Servis a starostlivost o zakaznikov

® Ak pri pouzivani tohto zariadenia narazite na nejaké problémy, pred vyziadanim pomoci
si najprv precitajte cast ,RieSenie problémov” v prirucke alebo navstivte webovu lokalitu

® Na vas vyrobok sa vztahuje zadruka vyhovujuca vsetkym pravnym ustanoveniam
tykajucim sa akychkolvek zaruk a spotrebitelskych prav existujucim v krajine, v ktorej bol

® Ak vas vyrobok Kenwood zlyha alebo na nom najdete nejaké chyby, poslite alebo
odneste ho autorizovanému servisnému centru KENWOOD. Najblizsie autorizované
servisné centrum KENWOOD mobzete najst na webovej lokalite www.kenwoodworld.com
alebo na jej stranke Specifickej pre vasu krajinu.

® Navrhla a vyvinula spoloc¢nost Kenwood v Spojenom kralovstve.




Riesenie problémov

Problém

Pric¢ina

RieSenie

Metli¢ka v tvare
K alebo $slahacia
metlicka nardzaju
na dno nadoby
alebo naopak
nezachytavaju
zlozky na dne
nadoby.

Nastroj je nastaveny
na nespravnu vysku.

Upravte vysku pomocou vhodného
maticového kluca - precitajte si cast
.Nastavovanie nastrojov".

Do vystupu pre

pomalu rychlost
nemozno zalozit
prislusenstvo.

Skontrolujte, ¢i je
dané prislusenstvo
kompatibilné s
vasim modelom
kuchynského robota.
Je potrebny systém
pripdjania Twist
(model KAX) ().

Dané prislusenstvo musi mat systém
pripdjania Twist (KAX) , aby pasovalo
do vystupu.

Ak vlastnite prislusenstvo vybavené
systémom pripajania Bar , na jeho
pripajanie k systému pripajania Twist
tohto kuchynského robota budete
musiet pouzivat adaptér KATOO2ME.
Viac informdacil je k dispozicii na webovej
strénke www.kenwoodworld.com/twist.

Po prvom zapojeni
kuchynského robota
do elektrickej

siete blika

svetelnd kontrolka
pripravenosti robota
na pouzitie.

Ovladac rychlosti nie
je v pozicii ,O".

Hlava mixéra je
vyklopena v hornej
pozicii alebo nie je
spravne zaistena v
dolnej pozicii.

Skontrolujte ovladac rychlosti a pretocte
ho do pozicie ,O".

Skontrolujte, ¢i je hlava mixéra spravne
zaistend v dolnej pozicii.

Kuchynsky stroj sa
pocas prevadzky
zastavi.

Na displeji vazenia sa
zobrazuje chybové
hlasenie E26 alebo
E27.

Aktivovala sa
ochrana proti
pretazeniu
alebo prehriatiu.
Prekrocené
maximalne
mnozstvo.

Zariadenie odpojte z elektrickej siete

a skontrolujte, & mu nieco neprekaza
alebo ¢i nie je pretazené.

Ovladac rychlosti pretoc¢te do pozicie
,O" a zariadenie opat zapnite.

Ak zariadenie ani tak nefunguje, vyberte
z neho nejaké zlozky, aby ste zniZili jeho
zatazenie, a opat ho zapnite. Ak ani to
problém nevyriesi, zariadenie odpojte z
elektrickej siete a nechajte ho 15 minut
postat. Zapojte stroj a restartujte. Ak sa
zariadenie ani tak nespusti, skontaktujte
sa s nasim Oddelenim starostlivosti o
zdkaznikov a vyziadajte si dalSie rady.

Kuchynsky robot

je zapojeny do
elektrickej siete, ale
svetelna kontrolka
pripravenosti robota
na pouzitie nesvieti.

Zariadenie je zapojené
do elektrickej

siete dlhsie nez 30
minut, ale nebolo
uvedené do chodu,

a preto preslo do
pohotovostného
rezimu.

Ovladac rychlosti pretoc¢te do pozicie
.min“ a potom ho vratte do pozicie , 0O,
aby ste zariadenie zresetovali.
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Riesenie problémov - pokracovanie

Problém

| Pric¢ina

RieSenie

Funkcia vazenia

Na displeji je
zobrazena hodnota

[---]

Obrazovka displeja
pocas fungovania
zamrzne.
Obrazovka displeja
zobrazuje minusové
hodnoty kvoli tomu,
ze displej nebol
Lvynulovany” a boli

alebo miska.
Vazené mnozstvo je
prilis malé.

odobrané bud prisady,

Normalna prevadzka.

Bud vynulujte obrazovku, dajte spat
chybajuce ingrediencie alebo nasadte
spat misu.

Na velmi malé mnozstva pouzite ako
odmerku ¢ajovu lyzicku alebo polievk-
ovu lyzicu.

Na displeji sa
zmenila hmotnost.

Kuchynsky stro sa
pocas ¢innosti pohol.

Pred vazenym vzdy umiestnite
kuchynsky stroj iba na suchy, rovny
povrch.

Pocas prevadzky s funkciu vazenia
nepohybujte kuchynskym strojom.
Pred vazenim dalsich ingrediencii
vynulujte displej.

Obrazovka displeja
vypnuta

Kuchynsky stroj
odpojeny zo zasuvky.
Obrazovka displeja sa
automaticky vypne
ak ukazuje rovnaku
hodnotu vazenia po 5
minutach.

Zapojte spotrebic.
Stlacte tlacidlo ON/ZERO raz a obra-
zovka displeja sa rozosvieti.

Displej ukazuje
[0 - Ld]

Funkcia vazenia
pretazena

Na kuchynsky stroj
podsobi nadmerna sila.

Neprekracujte maximalnu kapacitu
vazenia 6Kg.

Kuchynsky stroj nevystavujte
nadmernej sile, pretoze by to mohlo
poskodit snima¢ hmotnosti.

DOLEZITE INFORMACIE PRE SPRAVNU LIKVIDACIU PRODUKTU PODLA EUROPSKEJ
SMERNICE O ODPADE Z ELEKTRICKYCH
A ELEKTRONICKYCH ZARIADENI (OEEZ)
Po skonceni Zivotnosti sa tento vyrobok nesmie likvidovat spolo¢ne s domacim odpadom.
Musi sa odovzdat na prislusné zberné miesto Specializované na triedenie odpadu alebo

predajcovi, ktory poskytuje takuto sluzbu.
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ByAb Aacka, PO3ropHiTb NepLly CTOPiHKY 3 MaAlOHKaMum

3HaAMOMCTBO 3 KYXOHHO MallnHoto Kenwood

Halui BiTaHHSA Yy 3B’A3KY 3 MPUADAHHAM KYXOHHOTrO KoMbalHy Kenwood. 3aBaaku
BEAVKOMY BMOOPY HACaAAOK Liel MpUAaA CTae He AMLLe MikcepoM. Lle — HancyyacHiwa
KYXOHHa MalluMHa. M1 CrnoaAiBaEMOCS, LLIO BaM CNOA0DBAETbCA roTyBaTU 38 AOMNOMOIo
HaLLOro NMprAaAy.

MibHMM. HaaimHWIA, YHiBepcaAbHUW. Kenwood.

3axoAn be3neku

® YBaXkKHO MPOYMUTanTE IHCTPYKLIIIO Ta 30epexkiTb il AAS
MOAAABLLOMO BUKOPUCTaHHSA.

® 3HIMITb YMaKOBKY Ta BCI eTUKETKMU.

® Y BUMAAKY MOLKOAXKEHHSA LUTekepa abo
LUHYPa 3 MipKyBaHb 6e3nexky NpeACTaBHUK
koMnaHii Kenwood abo crneLiaAiCT 3 PeMOHTY,
YMOBHOBaXeHnM KoMnaHieto Kenwood, noBuMHeEH
BMKOHATW iX 3aMiHYy, LLOO YHUKHY TV Hebe3aneku.

® [[oBepTanTe PETYASTOP LLUBUAKOCTI B MOAOXKEHHSA
‘O’ Ta BIAKAKOYAUTE MPUCTPIN BiA Mepexxi
eAeKTPOMOCTaYaHHA nepea YCTaHOBKOK abo
3HIMaHHAM AeTaAen/HacaA0K, MICAS BUKOPUCTaHHSA
Ta Nepea YULLEHHAM.,

® CAiAKYyMTE 33 TUM, 06 YaCTUMHK TiAa, BOAOCCH,
IOBEAIPHI BUPODOW | MPOCTOPUN OAAT HE TOPKAAUCSH
PYXOMUX YACTUH MPOUAAAY Ta CTAHOBAEHUX HAaCaAOK.

® He 3aAManTe KYXOHY MalLUKMHY, WO npaLuoe, bes
HarAsAY.

® He BUKOPUCTOBYUTE MOLLUKOAXKEHNM MPUAIA.
[NepeBipka abo PEMOHT 3AIMCHIOKTHCA
y CreLiaAbHUX LEeHTPax: AVBUCH PO3AIA
«OBCAYroByBaHHA Ta PEMOHT».

® He BMUKaAMTE KYXOHHY MaLUMHY 3 MIAHATOO
FOAIBKOIO .

® He TopKamTeca pyKaMu BHYTPILLHIX YaCTMH
LUAPHIPHOIrO MexaHiamy.

® He AOMyCKamTe 3BMCAaHHSA LLHYPa Y MICUAX, A€ AO
HbOrO MOXKE AOTATHYTUCA AUNTUHA.

® He pAonycKamTe nornapsaHHA BOAOIM Ha BAOK
EAEKTPOABUIYHA, LLUHYP abo BUAKY.

® He BUKOPUCTOBYWTE HACAAKU, LLIO HE MPU3HAYeHI
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AAS LIbOTO MPUAaAY. 3aD0POHAETHCA OAHOYACHO
BUKOPUCTOBYBAaTU AEKIAbKA HACaAOK.

He nepeBuLLYynTE MAaKCUMMAaAbHUX MOKA3HUKIB,
3a3HavYeHrxX y TabAULI peKoOMeHAOBaHMX OO’ EMIB.
KoOpnCTYUYMCb HAaCaAKOD, AOTPUMYMNTECH 3aX0AIB
6e3meKu, WO 3a3HauYeHi y NMoCibHMKY 3 eKCcnAyaTaLlii,
HaAQHOMY YV KOMIMAEKTI.

byabTe o6epe>KH| NIAHIMatOUM el NpUAaA, OCKIAbKY
BiH Ay>e BakkUMI. T1epLl, HXX NiAHIMATU NPUAAA,
nepeKkoHamTecs, LLO NOAOBKY MIKCepa NpaBUAbLHO
3adIKCOBAHO B HMXKHBOMY MOAOXKEHHI, a Yalla,
HaCcaAKW, KPULLIKM OTBOPIB Ta LWHYP HAAIMHO
3aKPIMAEHI.

ObepeXkHO BUTAramTe Yally nicAa ToMBaAOi poboTi,
OCKIABKWM BOHa MOXe OYyTU rapsadoto.

He 3aAmLanTe AiTenm 6e3 HarAgaAy Ta He AO3BOAANTE
iM rpaTmrcs i3 MPUAAAOM.

He mepeMilwynTe Ta He NiAHIManTe FOAOBKY MiKCepa
3 BCTAHOBAEHOK HACaAKOK, OCKIABKIN KYXOHHa
MallMHa MOXe BTPATUTU CTIVKICTb.

[ip 4ac nepeMileHHsa NMPUAAAY 3aBXXAM MiAHIManTe
MOro 3a OCHOBY MIACTaABKW Ta FOAOBKY 3MiLUyBaya.
HE niaHIManTe Ta He nepeHOChTe MPUAIA 3a PYUKY
YyaLui.

He npauromnTe 3 MPUCTPOEM DIAA KpaiB abo HaBUCAOT
PODOOYOT MOBEPXHI, TAKOX HE 3aCTOCOBYMTE CUAY
AAA BCTAHOBAEHHSA HACaAOK, OCKIABKU L& MOXKe
NPWM3BeCTU AO HeCcTabiAbHOCTI MPOCTOPOIO Ta

MOro NepeknAaHHSA, O ASAI MOXXE CMPUYNHUTK
MOLUKOAXKEHHS.

LLIO® 3HU3UTU PU3MK 3aMAYTYBAHHA B LUHYPI

abo CNOTMKAaHHA Yepes HbOro, BUKOPUCTOBYETHCH
KOPOTKUM MepexxeBn LLUHYP. MoXXHa
BMKOPUCTOBYBATK MOAOBYKYBaui, AKLLO
AOTPUMYIOTbCA 3axXoAM 6e3nekun. AKLWo
BUKOPUCTOBYETLCHA MOAOBXYBa4: 1) 3a3HaYeHI
EAEKTPUYHI MOKA3HWKK MOAOBXKYBa4Ya MatoTb

OYTU MOUHAVMMHI HE HUXKYUMIU 38 @ASKTPUYHI
MOKA3HWKM MPUAAAY; 2) LLUHYP He NMOBUHEH 3BUCATU
3 MOBEPXHI CTOAY, LLIOD MOro He CXOMUAK AITU

abo XTOCb BMMAaAKOBO He MepedyenmBca Yyepes
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HbOro; 3) MOAOBXKYBAY Ma€ BYTH 3a3EeMAEHNM
TPBLOXMPOBIAHUM LLUHYPOM. EAEKTPUNYHI MOKA3HUMKM
NPUAAAY 3a3HAYEHI Ha MOro HXKHIM YaCTUHI.

® He PeKOMEHAYETbCA KOPUCTYBATUCSA LM
MPUAIAOM OCOBaM i3 OOMEXKEeHMU PIBUYHUMU
ab0 MeHTaAaAbHUMU MOXKAUBOCTAMKU abO TUM, XTO
Ma€ HEeAOCTAaTHbO AOCBIAY B MOIroO eKCnAyaTaLiil.
BuLLieHa3BaHMM 0Cob6aM AO3BOBAAETLCH
KOPUCTYBATKVCA MPUASAOM TIAbKU MICASA
MPOXOAXKEHHS IHCTPYKTa>Ky Ta MiA HAarAsAOM
A,OCBI,AHGHOI AOAVHMN | AKLLO BOHW PO3YMIOTb
NOB’A3aHI 3 LM PUBUKU.

® HeBipHE BMKOPUCTAHHA LUbOro MpPUAaAy MOXXe
nEuBECTU AO TPABM,

® [lel NpUAaA He MPKIBHAYeHUIN AAS BUKOPUCTaHHSA
AITbMU. TpUManTe NPUAAA | LUHYP MOAAAI BiA AITEN.

® MaKCKMMaAbHE HaBaHTaXXeHHA Da3yeTbCA Ha
HacaALi MiHI-MOAPIGHIOBaYa/ IHCTRYMEHTY
AAS MEePEMENOBAHHA, 9Ka Ma€e HambiabLue
HaBaHTaXXeHHA. [HWI HACAAKM MOXKYTb MaTK MeHLLI
HaBaHTaXXeHHSA.

TII\bKVI AAS MoaeAl KVC85
He BYKOPKVCTOBYWTE KPULLIKY AAS 3aXUCTY BIA
OPU30K 3 Yallero EMHICTIO 3,5 AITpa. Kpuiika AAA
3aXMCTY BiA OPU3OK MIAXOANTD TIABKU AAS YaLLl
EMHICTIO 5 /\ITDIB

® He BCTAaHOBAKOWTE IHCTRYMEHT Yalli A0
CTaLI,IOHapHOFO MiKCepy, KOAM Yallla Ha 3,5 AiTpa
CTOITb B Yalli Ha 5 AITPIB.

® AAG NepeMillyBaHHSA TicTa AAA XAIDa
BUKOPUCTOBYUTE AMLLE Yallly EMHICTIO 5 AITPIB.

TiAbkn AAs MopeAi KVL8S

® He BUKOPUCTOBYUTE KPULLIKY AAS 3aXUCTY BIA
OPU30K 3 Yalleto EMHICTIO 5 AITpIB. KpulKa AAA
3aXUCTY Bip OPU3OK MIAXOAUTb TIABKU AAS YaLlli
EMHICTIO 7/ AITPIB.

® He BCTAHOBAKOUTE IHCTPYMEHT Yalll AO
CTaLIOHAPHOrO MIKCEPY, KOAM Yalla Ha 5 AITpIB
CTOITb B Yalli Ha 7 AITPIB.

® AAA NepeMillyBaHHSA TiCTa AAA XAIDa
BUKOPUCTOBYMTE AULLIE Yallly EMHICTIO / AITPIB.
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® |len NpnAaA NMPU3HAYEHUMN BUKAKOYHO AAA
BUKOPUCTaHHSA Y NobyTi. KoMnaHia Kenwood

He Hece BIAMOBIAAGABHOCTI 33 HEBIAMOBIAHE
BUMKOPWUCTAHHA MPUAaAY abo MOpYLLUEHHSA MPaBUA
eKcnAyaTaull, BUKAGAEHMX Y LIV IHCTRYKLUIT

MepeA NIAKAIOYUEHHSIM AO MepeXXi eAeKTPOonocTavyaHHs

® [lepekoHanTecs, WO Hanpyra eAeKkTpoMepexi y BallloMy AOMIi BIAMOBIAAE MOKa3HMIKaM,
BKa3aHVM Ha 3BOPOTHIM YaCTUHI MPUAGAY.

® YBATA! MPUCTPIN MAE BYTU 3A3EMAEHUN.

® |lel NpurAaa BiaNOBIAaE BLMMOraM anpekTuen €C 1935/2004 cTOCOBHO MaTepiaAis, Lo
6e3nocepeAHbO KOHTAKTYHOTh 3 iXKeto.

MepeA NepLUMM BUKOPUCTAHHAM
BUMUNTE BCi AETAAI, AMBUTBCA PO3AIA «AOTAAA Ta YNLLEHHS».

[MOKa>k4mMK

OTBOPU AAA KPIMAEHHA
HacaAOK

O)
@
®

BUCOKOLLUBUAKICHUI MPUBIA
HUN3bKOLWBUAKICHUM NPUBIA
[HI3AO0 IHCTPYMEHTY Yalui

Mikcep

®

PE®L 0O

®@ ©6

KpuLLKa BUCOKOLLUBUAKICHOTO
npuBoAy

[oAnoBKa Mikcepa

CBITAOBUM IHAVMKATOP FOTOBHOCTI
Mikcepa A0 PoboTH

PeryAaaTtop LUBUMAKOCTI

BaxkiAb pO3OAOKYBAHHSA FOAOBKM
BAOK eAneKTpoABUIyHa

Barun Easyweigh

a eKpaH aucrnaes;

b KHOMKa BBIMKHEHHSA/OBHYASHHSA
(On/Zero);

C KHOMKa «Kr/byHT» (kg/Ib)
Yawa

KpuLiKa HU3bKOLLUBUAKICHOIO
npuBoAY

KpuLuKa roAiBkm

K-Hacaaka
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BiHumkK

IHCTPYMEHT AAS TicTa
36MBaYKa AAF KPEMY
AonaTka

PEO®®

3axuCT Bia BpPU30K

[TonMITKA: ravikoOBU KAKOY MOKa3aHMM
AVILLIE AAST INKOCTPRALIT | HE BXOANTH AO
KOMIIAEKTY MoCTaYaHHS.

AoAaTKOBI HacaaKu

€ UiAUM PSA AOAATKOBKX HACAAOK,
AOCTYMHUX AAS BUKOPWCTaHHSA 3
KYXOHHWM KOMBaMHOM.

AVIB AUCTIBKY-BKAQAEHHS, Aka
AOABETHCA AO BaLLOI MalLWHKM, abo
BiaBipamTe canT www.kenwoodworld.
com, Wob NobaunT NOBHWIN
ACOPTUMEHT | BKa3iBKM LLIOAO KYMIBAI
HacaAOK, AKi He BXOAATb B KOMMAEKT.

MpuMiTKa: HacaaKu AAS
HU3bKOLUBUAKICHOrO OTBOpPY
HN3bKOLWBUAKICHWY OTBIP BaLLOT
KYXOHHOT MaLLMHKM MaE Hapi3He
KpiNAeHHsA. BOHO nMpu3HadeHo AAS
HapIi3HWX HAaCaAOK.

Mpw MoKy Ui HOBMX HaCcaAOK AAA
HU3bKOLLUBUAKICHOIO OTBOPY BW MOBUHHI
nepeBiPUTU CYMICHICTb 3 KYXOHHOM
MalUMHO. BCi Hapi3Hi HacaaKM MOXKHa
IASHTUDIKYBATU 338 KOAOM BUPOOY,




AKMN NOYMHAETBCHA 3 KAX, a TakoxK

33 AOFOTUMOM PIi3bbU , AKNIN
BKasaHWW Ha ynakoBLUi. AAS OTpUMaHHA
AOAATKOBOT iIHpOPMaLil BiaBiAanTe
www.kenwoodworld.com/twist.

AKLLIO Balla Hacaaka Mae BaAKoBY
CUCTEMY KPINAEHHSA
3HAAOBUTLCA apanTep KATOO2ME o6
NIAKAKYNTU T AO HAPI3HOrO OTBOPY
BaLLIOT KYXOHHOI MalUUHN.

ANAS OTPUMAHHS AOAQTKOBOI

IHGPOopPMaLil BiABIAaVITE
www.kenwoodworld.com/twist.

AK KOPUCTYBATUCA KYXOHHOM
MaLUVHOWO

AMB. iAlocTpauii . n

HaTUCHITb BaxKiAb MiAOVMMY FOAOBKM
BHM3 Ta MNiAHIMITb FOAOBKY Mikcepy
AO OAOKYBaHHS.

2 BcTaHOBITb Yally i NOBepHITb 1T
33 FOAMHHUKOBOI CTRIAKOLO, 0O
3aOA0OKYBaTU.

3  BcTaBTe NOTPIOHY HACaAKy B MHI3AO.
[1OTIM HaTUCHITb Ta MOBEPHITb
IHCTPYMEHT AAST OAOKYBAHHSA B
MOAOYKEHHI.

MpuMiTKa: AkLo K-Hacaaka abo
BIHWMYOK He MiAHIMatOTb IHFPEeAIEHTW
3 AHa Yallli, 3BEPHITbCA AC PO3AIAY
“HanawTyBaHHSA IHCTPYMeEHTY”.

4 OnycTiTb FOAOBKY Mikcepa,
HaTUCHYBLUW Ha BaXKiAb
PO3BAOKYBaHHSA FOAOBKM, Ta
OMYCTITb FOAOBKY Mikcepa A0
OAOKYBaHHS.

5 THAKAKOUITE NPUAGA AO MepeXi
YKUBAEHHS. B1CTaBTe peryAaTop
LUBUAKOCTI Ha MOTPIOHY LLUBUAKICTb
AAS 3aMYCKY. AAS KOPOTKMX
cepivt MaKCMaAbHOT LUBUAKOCTI
BUKOPWCTOBYMNTE MOAOXKEHHS
iMmayabcie (P).

6 TlicAs BUKOPWCTaHHA MOBEPHITb
PErYASTOP LUBUAKOCTI B MOAOXKEHHS
‘O’ (BUMKH.) i BIAKAKOUITb KYXOHHY
MaLUMHY.

7 BIiAKPYTITb IHCTRPYMEHT 3a
FOAVIHHVKOBOK CTPIAKO, LLIOO
PO3OAOKYBATU, @ MOTIM 3HIMITb.

KopucHi nopaau

®  ODyHKUIS 3MilLyBaHHSA ‘I’ npusHadyeHa
AAS 3MILLYBaAHHSA AEMKUX IHIPEAIEHTIB
B OiAbLU MYCTi CYMilli, HAMPUKASA,
MepeHrn, Mycu, GPYKTOBI AecepTu,
reHyesbki BICKBITU, CydAe, a TakoxK
AASI MOCTYMOBOrO BBEAEHHS
HopoLLHa ¥ PYKTIB Y MOPOLLUOK
AAA Kekcy. Mikcep npautoBaTMe 3
MOCTIMHOK HU3BKOK LLUBUMAKICTHO.

YBara

[Mia Yac BMKOPUCTAHHSA iHLWMX OTBOPIB
Y Yalli He MOXKYTb 3HAaXOANTUCH
IHCTPYMEHTW.

Ak 3aCcTOCOBYBATU PYHKLIIO
3BaXKyBaHHSA

AMB. iAnlocTpauii . .

BcTaHoBITL Yaldy.

2 HaTUCHITb KHOMKY BBIMKHEHHS/
OBOHYAEHHS, Ha eKpaHi aAncnaes
noYHe BAUMATU «----», @ AAAI — «O».

3 HaTUCHITb KHOMKY «KI/DYHT», o6
BMOPATU rpaMy abo yHLUIT. Mpwu
nepLIoMy BMUKaAHHI AUCMAEN 3a
3aMOBYYBaHHAM ByAe BCTaHOBAEHUM
Ha Kr/T.

®  AAA 3BaXXKYBaHHA HEBEAUKOT
KIABKOCTI PEKOMEHAYETHCH
BVMIKOPUCTOBYBATW LUKAAY 3 PI3HULED
B 11 i OAMHMLI BUMIPIOBaHHA «4anHa/
CTOAOBA AOXKKa».

® 1106 OBHYAUTU, HATUCHITb KHOMKY
BBIMKHEHHSA/0BHYAHHS LLie pas.

4 3BakynTe HEODXiAHI IHFpeAieHTU
H6e3nocepeaHbOo B Yallli.

MpouMiTKa: 3aBXXAW BCTAaHOBAOWTE
MPUAQA Ha CyXY, PIBHY TBEPAY
MOBEPXHIO AAS BUKOHAHHS 3BaXkyBaHHA.
He 3acTocoByMTe TUCK AO Mikcepy abo
yalli nia Yac 3BaXkKyBaHHSA, OCKIAbKM

Lie BMAMHE Ha TOYHICTb MOKa3HWKIB
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Barun. PyHKLIA 3BaXkyBaHHA MOyKe ByTu
BMKOPWCTaHa, KOAW BEPXHA YacTrHa
MaLUVHKM onyLleHa abo niaHAaTa.

Tanmep

® [lia yac pobOTU NPUAAAY Ha
eKpaHi AMcnAes aBToMaTUYHO
BiAODpPaXKaTUMETbCA TamMep.

® TayMep BipPaxoByBaTHMe AO
30 XBUAWH i 3ynuHUTBCA (Ha 30
CEKYHA), KOAU PEryAaTop LLBUAKOCTI
ByAe NPYBEAEHO B MOAOXKEHHSA «Ox».

® 1|06 CKUHYTU TamMep A0 HYAS Mia
4yac poboTU Ma-LUNHU, HATUCHITb
Ha KHOMKY BBIMKHEHHSA/0BHYAGHHS
(ON/ZERO).
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Tabanus PEeEKOMEHAOBAHOIO BUKOPWCTaHHA

*  AaHi HaBeaeHi AAS iHDOPMaLIT ¥ MOXKYTb BIARIBHATUCS 3aAEXKHO BiA TOUHOIO
peuenTy Ta 0BPOBAIOBAHUX IHIPEAIEHTIB.

K-Hacapka
AASA TiCTeYoK, BICKBITIB, MeyiBa, rasypi, Ha4YMHHSA, EKAEPIB i
KapTOMAAHOIo Mope.

Miaka3ku Ta nopaau

e 1|06 YHUKHYTU PO3DPU3KYBAHHS IHFPEAIEHTIB, 30iAbLLYNTE
LWBMAKICTb MOCTYMOBO.

* AASI MOBHOMO 3MilllyBaHHSA Yac BiA Yacy BUMUMKaMTE MiKcep | 3HiManTe
3aAULLKU IHFPEAIEHTIB 3i CTIHOK Yalli 3a AOMOMOro AOMATKM.

* AAS MPUrOTYBaHHA 3A0OHOIO TiICTa BUKOPWCTOBYMTE XOAOAHI
IHFPEAIEHTU, AKLLO Y peLenTax He 3a3HavyeHo iHaKLLe.

PeuenT/ Mpouec
(7| ©
(Makc) (XBUAUHMK)
KVC85 Chef |KVL85 Chef XL
35A | *5A *SA 7A
KoHpaUTepcbKi Bara 340r | e80r | 500r | 910 r MiH — 1 2
BMpPOOU Ta 6opoLLHa
neymeo —
PO3TUPAHHSA
XUpY i3
OOPOLLHOM
YHiBEpPCaAbHI 3aranbHa | 800 r | 2«kr 2 Kr 4 kr | MiH = Makc 45 - 60
CYMilli AAS TOPTIB | Bara CEKYHA

36MuBayKa AAS KpeMy
AAS 36VBaHHA KpeMmy i 3MillyBaHHA M'AKNX iIHIPEAIEHTIB.

Miaka3ku Ta nopaam

e 1|06 YHUKHYTU PO3OPU3KYBAHHS iIHFPEAIEHTIB, 30iAbLLYNTE
LUBUAKICTb MOCTYMOBO.

e [lia Yac 3MiLLYBaHHA YKMPY | LLYKPY AAS CYMILLI AAS TOPTIB, 3aBXXAM
BUKOPUCTOBYMTE XUP KIMHATHOT TeMrepaTypu abo nonepeaHbo
PO3M’AKLLITb MOro.

PeuenTt/ Mpouec
(| ©®
(Makc) (XBUAUHMK)

KVC85 Chef |KVL85 Chef XL

35A | *S5A *5S A 7A
36MBaHHA MacAa/ 890 r | 26 Kkr| 1,8kr | 4,5«r | MiH — Makc 4
MaprapuHy i Lykpy
36MBaHHA F€Lb B CYMilLlli Min — Makc 1-4
AASA KEKCIB
BuMilwyBaHHSA TicTa, GpyKTiB Min — 1 30 - 60
i T. A CeKyHA

Po3Mip anua = cepeaHin (Bara 53-63 ).

* Mpw BUKOPWCTaHHI Yali 5 AITpiB Ha MalmHi KVL85 ycTaHOBAOMTE HXKYY
MaKCUMaAbHY EMHICTb, Yepes Te, WO 3 IHCTPYMEeHTaMuM dalli posmipy Chef XL
BUKOPWCTOBYETbLCS Yallla MeHLLIOT EMHOCTI.
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Tabanus PEeKOMEHAOBAHOIO BUKOPWCTaHHA

*  AaHi HaBeAeHi AAS iHDOPMaLIT 1 MOXKYTb BIARIBHATUCS 3aAEXKHO BiA TOUHOMO
peuenTy Ta 0BPOBAIOBAHUX IHIPEAIEHTIB.

o6 oTpuMaTK HamKpalli pe3yAbTaTh, BUKOPUCTOBYNTE M'AKe MaCcAO Ta MaprapwH
KiIMHaTHOI TeMnepaTypu AAS NPUroTyBaHHA TOPTIB.

BiHn4yok
AAA F€Lb, KpeMy i cydae.

Ba>xauBo

e o6 YHUKHYTU PO3BPU3KYBAHHA IHIPEAIEHTIB, 36iAbLUYMNTE
LWBWAKICTb MOCTYMOBO.

* He BUKOPUCTOBYMTE BIHUMK AAS BaXKKMUX CyMiluen (Bce B
OAHOMY TiCTEUKY, XXUP AASl KPEMY i LYKOP), OCKiIAbKMU BU MOXKeTe
MOLUKOAUTU BiHYMK.

* AAS AOCATHEHHS HaMKpPaLLMX Pe3yAbTaTiB 3bMBanTe ArLA npwu
KIMHaTHIM TeMnepaTypi.

Meplu Hixk 36MBaTK AEUHI BIAKK, MepeKoHamTecs, Lo Ha BiIHUKKY Ta
BCEPEAMHI Yallli HEMAE 3aAULLIKIB YKMPY Ta AEYHOIO >KOBTKA.

PeuenTt/ MNpouec
(| O
(Makc) (XBUAUHHK)
KVC85 Chef KVL85 Chef XL
3,5A *SA *S A 7A
HAeuHi BiAKkM 6 12 8 16 MiH — Makc 12 -2
(210r) | (4201 | (2801 | (560 1)
3HeXKMPeHi BickBITK 620 930 r 620 930 r 4-6
Bepuukn 0,35 A 2 A 0.5n 2A Min — 4-6 1%-3
Manones AEUHMIN KOBTOK 2 LUT. Makc 1-1%
* AAS AOCATHEHHS [Mpunya 10 r
HaMKpPaLLMX PocaAnHHa oaig 200 MA
pe3yAbTaTIB 3HIMITb
3AAULLKUN IHFPEAIEHTIB
nicAa A0A@BaHHA
OAIT I MPOAOBXKYMTE
36MBaHHA Ha
LWBWAKOCTI Makc e
10 ceKkyHA.
Piake TicTo BopowHo 250 r MiHiMaAbHa 1
* CnoyaTKy A0AanTe Monoko 500 r LUBUAKICTb
B Yally 60pOLLHO, Anua 200 r npPoOTAromM
a NoTiM BOAOTI 10 cekyHA.
IHrpeAieHTW. MNoTIM
* AASI MOBHOIO BMUCTaBTe Ha
3MillyBaHHSA MaKCUMaAbHY
IHrpeAieHTIB LUBUAKICTb
BUKOHYMTE MOro Ha 45-60
Ha MiHIMaAbHIl CeKyHA
LWBWAKOCTI.

Po3mMmip anusa = cepeaHin (Bara 53-63 ).

BukopucTaHi BepLUKU AAS 36UBaHHSA = CBDKi BepLUKU AAS 36MBaHHS 3 MiHIMaAbHOIO

XXUPHicTIO 38 %

* Mpw BUKOPWCTaHHI Yali 5 AITpiB Ha MalmHi KVL85 ycTaHOBAIOMTE HXKYY
MaKCUMaAbHY EMHICTb, Yepes Te, WO 3 IHCTPYMEeHTaMuM Jalli posmipy Chef XL
BUKOPWCTOBYETbLCS Yallla MeHLLIOI EMHOCTI.
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Tabanus PEeEKOMEHAOBAHOIO BUKOPWCTaHHA

e AaHi HaBeaeHi AN iHDOPMaLIT 1 MOXKYTb BIARIBHATUCS 3aAEXKHO BiA TOUHOMO
peuenTy Ta 0BPOBAIOBAHUX IHIPEAIEHTIB.

IHCTPYMEHT AAS TicTa
AAS 3aMilLYyBaHHA ARIPKAXKOBOIO TiCcTa.

Miakasku Ta nopaau

Ba>xAauBo

* AAS nepeMillyBaHHSA TiCTa BUKOPUCTOBYMTE HaUbiAbLUY Yally, WO
MAE B KOMMAEKTI 3 BalLOO MALUUHOIO.
KVC85 — yawa 5 A
KVL85 —vawa 7 A

* HikoAn He NnepeBULLYTe MaKCUMaAbHUX MOKA3HMKIB; Lie MoXke
NPU3BECTU AO NEePEBaAHTAXKEHHSA MALLUMHMU.

* AKLLO MPUAGA YMOBIABHIOE POBOTY, BUMKHITbH MOro, BUMMITH
MOAOBMHY TiCTa Ta MepeMillianTe KOXHY MOAOBKHY OKPEMO.

¢ [HFPEAIEHTU NEPEMILLIYIOTBCA Kpalle, AKLLO CMoYaTKy AOAATU PIAVHY.

ApixaXi

e Cyxi APDKAXI (TN APIPKANKIB, AKi HEODBXIAHO PO30aBUTU AO
MOTPIOHOT KOHCUCTEHLIT): HAAMWTE TeMAy BOAY Y Yally. IicAs Lboro
AOABNTE APIKAXKI Ta LIYKOP | 3aAMLLTE NPUBAN3HO Ha 10 XBUAWH,
AOKW HE 3'9BUTbCS MiHa.

* CBiXi APDKAXI: MOKPULLITE Y 6HOPOLLIHO.

o [HWIi TUNK APIDKAXIB: BVKOHYWTE IHCTPYKLIT BUPOOHMKA.

* [OKAQAITb TICTO Y 3MaLLIEHUIN YKMPOM MOAIETUAEHOBMIN MakeT abo
Yally Ta HaKpUMTEe KYXOHHUM PYLLHWMKOM. MiCAS LibOro nocTaBTe vy
TenAe Micle, LWob ob’eM TicTa 30IAbLLUMBCSA BABIYI.

PeuenT/ MNMpouec
o (5 O
(Makc) (XBUMAUHMN)
KVC85 Chef |KVL85 Chef XL
*yawa 5 A yawa 7 A
MiH Makc MiH Makc
XAibHe Tenaoi Boaw | 195r | 755 r | 195r | 895 r MinH 60 cekyHA
TicTo (kpyTe BinoT MyKm 350r [ 1,36 kr | 350 | 1,6 kr 1 3-4
APDKAXKOBE) rpy60ro
MOMOAY
ApPiKaXKiB 6r 22r 6r 25r
LBUAKOT Al
Kupy 10r 271 10r 30r
Coni 3r 4r 3r 6r
3araabHa 564 | 218 «kr | 564 | 2,56 kr | MNoBTOpiTh | 60 CeKyHA
Bara 3MillyBaHHS
Ha
LUIBMAKOCTI 1
M’ake Bara 500r | 1,3kr | 500r | 16 «kr MiH 60 cekyHA
APDKAXKOBE 6opoLIHa 1 3-4
TicTo (3 _ 3araAbHa 4781 | 26 Kkr | 478 1 | 31kr | MNMoBTopiTb | 60 cekyHA
MaCAOM i Bara 3MiLYBaHHS
ANLAMU) Ha
LWBMAKOCTI 1

Po3Mip anusa = cepeaHin (Bara 53-63 ).

224




HAK BCTAHOBAIOBATU Ta
KOPUCTYBATUCSA KPULLIKOKO
AAS 3aXUCTY BiA BPU30K

AMB. iAloCcTpauii m m

MiAHIMITE TOAOBKY MiKCepa A0 YMopy.

2 YCTaHOBITb Yallly Ha MiACTaBKY.

3  HacyBanTe 3axu1CT Bia Bpr30oK
Ha HUYKHIO YaCTUHY FOAOBKM
MiKcepa, AOKW BiH He 3adiKCyeTbCs.
LLlapHipHY CeKLIito CAIA
pO3TallyBaTH, IK MOKa3aHO Ha
MaAIOHKY.

4 YCTaHOBITb MOTPIOHY HACAAKY.

OnycTiTb NOAOBKY Mikcepa.

® [lia Yac BUMIiLLYBaHHA MOXHa
AOAABATU IHFPEAIEHTU AO Yallli Kpi3b
LIAPHIPHY CeKUIito MPUCTPOKO AAS
3aXUCTY Bip BPU30K, LLIO BUCITb Ha
MNeTASX.

®  HKLLO BaM NOTPIBHO 3MIHUTUK
HaCaAKY, MPUCTRIN AAS 3aXUCTY BiA
OPU30K 3HIMATK He Tpeba.

6  AAS TOro, Wob 3HATU NPUCTPIN AAA
3aXUCTY Bip OPU30K, HATUCHITb Ha
HbOrO, MIAHABLLM FOAOBKY Mikcepa.

@3]

Ha/\al_lJTyBaHHFI iHCprMeHTy
AMmB. iAlocTpauii E

K-Hacaaka Ta BiHUUYOK

IHCTPYMEHTM HaAaLITOBaHI Ha NOTPIOHY
BMCOTY AASA Yallli, LLO AOAAETLCSH

B KOMMAEKTI, Ta He NoTpebytoTb
PEryAtOBaHHS.

BTiM, aKLLO BM BaykaeTe HaAalLTyBaTH
IHCTPYMEHT, BUKOPUCTOBYBaMTe KAIOY
BIAMOBIAHOIO PO3MIpY:

Tun KVC85 =15 mm

Tun KVL85 =19 mm

[1OTIM CAIAYMTE HACTYMHUM IHCTPYKLIiAM:

1 BIAKAOUITE MPUAGA BiA Mepei
EAeKTPOMOCTa4YaHHS.

2 TliaHIMITb FOAOBKY MiKcepa Ta
BCTaHOBITb BIHUYOK Yl 3GMBAAKY.

3 OnycTiTb FOAOBKY Mikcepa. AKLO
Tpeba BiAPEryAlOBaTU MPOMIMKOK,
MNiAHIMITb TOAOBKY MiKCepa Ta 3HiMIiTb
HacaAky. B iaeanbHOMY BUMaAKY

BiHMYOK Y K-Hacaaka MOBUHHI
MaldKe TOpKaTUCA AHA Yallli.

4 3a AOMOMOrol ramkoBOro KAKOYa
NOTPIBHOro AlaMeTpy BIAKPYTITb
ravky Tak, Lobu MoyKHa ByAO
BUKOHATV PEryAOBaHHSA BaAy.
LL{o6 onyCTUTU HaCaAKY HUMMKYE AO
AHa Yalli, MOBEPHITb BaA NPOTH
FOAMHHUKOBOT CTPRIAKW. LLlobn
NIAHATU HAaCaAKY BULLE, MOBEPHITb
BaA 33 FOAVMHHUKOBOIO CTPIAKOHO.

5 3aKkpyTiTb ramky.

6 YCTaHOBITb HacaAky Ta OMyCTiTb
ronoBKy Mikcepa. (MepeBipTe
T NoOAOYKEeHHSA (AMBUTbLCS BULLIE
3a3Ha4vYeHi NyHKTH).

7 TloBToptonTe BULLIE Ha3BaHiI
npoueAypU, AOKM Hacaaky He byae
BCTAHOBAEHO MPaBUAbHO. TIAbKMU-HO
NPaBUAbHE MOAOXKEHHSA HAaCaAKM
3HAMAEHO, 3aKPYTIiTb Ta 3aTArHITb
ramky.

® [pUMIiTKa: FAMKOBUIN KAKOY
MOKa3aHUM AMLLIE AAS IAKOCTPALIT.

IHCTPYMEHT AAS TicTa

Hacaaky 6yAO MpaBUAbHO HAAALLTOBAHO
BMPOOHUKOM i BOHa He NoTpebye Higkmx
pPEeryAoBaHb.

AK BCTAHOBAKOBATU U
3HIMAaTU KPULLKY FOAIBKM

AMB. IAlocTpauii E .

3HIMITb KPULLKWN HU3bKOLLUBUAKICHOIO
i BUCOKOLLBUMAKICHOIO MPUBOAIB.

2 BaaBiTb 3aTUCKaY, NIAIMMITb KPULLKY
FOAIBKW Ta 3CYHbTE BMepeA.

3 o6 ycTaHOBUTU iHLLY KPULLIKY
FOAIBKW, BCTaBTe LUTUMPI Ha OAHOMY
KiHLI KPULLKW FOAIBKW Y ABa OTBOPU
Ha HU3bKOLLIBUAKICHOMY MPOUBOA.

4 HaTuckaroum Ha 3aTucKau,
YCTaHOBITb KPWLLKY Ha MoTpibHe
MicLie Ha roAOBLi Mikcepa.

5 YCTaHOBITb KPULLIKMK
HU3bKOLLBUAKICHOIO i
BVCOKOLLBUAKICHOMO MPUBOAIB.



Ak 3i16paTn 306MBAYKY AASA

KpeMy

AMB. IAnlOCcTpauii -

BCTaHOBAEHHS LWiTKKN

® |lliTka BX>Xe € BCTAHOBAEHOO i 1T
3aBXAM HEODXIAHO 3HIMaTU Nepea
OUMLLIEHHAM.

1 Ob6epeXkHO BCTaHOBITb 3MOMHY
LLITKY Ha HaCaAKy, BUCTaBMBLUMN
LLITKY OCHOBOI Y PO3’EM, MOTIM
BCTaBTE OAHY CTOPOHY Y Ma3 i AdAI
006epPeXKHO 3aKPIMiTh KIHYMK LWiTKW
Ha Micli. 3pobiTb Te came 3 iHLLOoK
CTOPOHOIO LLIITKW.

AOTAAA Ta YNLLIEHHS

®  3aBXKAWM BUMUKAMTE MPUAAA
Ta BIAKAKOUANTE MOrO BiA
ENEKTPOMEPEXI Nepea YMLLIEHHAM.

® []ia yac NepLuoro yBiMKHEHHS Ha
BUMYCKHOMY OTBOPI NMpreoay (@
MOXKe 3'ABUTUCA TPOXM MaCTUAA.
Lle - HopMaAabHe aBuLe. [MpocTo
NnpPoOTPITh.

BAOK eAeKTPOABUIYHA, KPULLKWN

OTBOPIB i FOAIBKM

® [1pOTPiTb CNoYaTKy BOAOIOH, a
MOTIM CYXOK FaH4ipKO.

® HiKOAUM HE BUKOPUCTOBYMTE
abpas3unBHi MaTepiaAn Ta He
onycKamTe NMPUAaA Yy BOAY.

Yawi

® [loMuMTe pyKaMu, MOTIM PeTeAbHO
NpPoCyLWiTh abo NnoMumTe y
MNOCYAOMUMHIN MaLLMHI.

® HiKOAU HE BUKOPUCTOBYMTE
APOTAHY LLIITKY, METAAEBUIN BiXOTb
abo BiabIAOBaABHMIN 3aCiB AAA
YULLIEHHSA Yalli i3 HepyKkaBitoYol
CTaAl. AAA BUAGAEHHA HAABOTY
BMKOPUCTOBYMTE OLIET.

® He BCTAHOBAKOMTE MPUAAA NOPAA
i3 Adkeperamm Ternaa (KoHpopKaMm
NAUTU, EAEKTPOMNEYaMMU,
MIKPOXBUABOBUMK MedamMi).

IHCTPYMeHTH i 3axUcT BiA 6pU30oK
® [loMunTe pyKaMu, a NOTIM PETEABHO
MNPOCYLLITh.

PeuenT

CAMBOBMWA MapUHaA

185 I rnpo30poro pIiAKOro Meay
25 r M’akux chruB

25 ma Boam

1 T1OKAQAITb BCI IHFPEAIEHTN Y
MIHIMOAPIBHIOBaY/MAMHOK. [TocTasTe
Y XOAOAMABHWK Ha HiY.

2 BCTaHOBITb HaCaaKy Y KYXOHHY
MaLLUHY.

3 BBIMKHITb IMMYAbCUK Ha 6 CEKYHA.

4 KopucTymTecs 3a peLenTyporo.

ObCcAYyroByBaHHA Ta PEMOHT

npuabaHum.

KpaiHu.

® 3pobaeHOo B KuTal.

® KLU0 B poBOTi MPUAGAY BUHUKAK BYAb-SKi HEMOAAAKM, MepeAs 3BEPHEHHAM AO CAYXKOMU
MIATPUMKM MPOUYMTaNTE PO3AIA «YCYHEHHA HECMPABHOCTEM» B LIbOMY MOCIGHUKY abo
3aMAITb Ha canT www.kenwoodworld.com.

® [laM’'aTamTe, O Ha NPUAAA MOLLMPIOETLCA rapaHTis, Lo BIANOBIAGE BCIM 3aKOHHWM
MOAOXKEHHAM LLIOAO iICHYIOYOT rapaHTii Ta MpaB crnoXmBada B Ti KpaiHi, Ae npuraaa bysB

® [1pU BUHUKHEHHI HeECNPaBHOCTI B poboTi NprAasy Kenwood abo npu BUABAEHHI
By Ab-AKUX pAedeKTiB, BYAb AACKA, HAAILLIAITE abo MPUHECITb MPUAAA B aBTOPU30BaHM
cepBicHUM LeHTp KENWOOD. AKTYaAbHI KOHTaKTHI AaHi CEPBICHUX LIeHTPIB
KENWOOD Bu1 3HavaeTe Ha canTi www.kenwoodworld.com abo Ha canTi AAa BaLLOi

® CrpoeKToBaHO Ta po3pobAaeHo KoMmaHieo Kenwood, O6’eaHaHe KOpoAIBCTBO.
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YCyYHEeHHSA HecnpaBHOCTEN

Mpo6aema MpuunHa YCYHeHHs

BiHWYOK umM IHCTPYMEHT BiaperyatonTe BUCOTY 3@ AOMOMOro0
K-Hacaaka BCTAHOBAEHUM Ha BIAMOBIAHOIO raMKoOBOIro KAKOUYa — AMB
TOPKaKTbCA HenpaBWAbHIN BUCOTI i PO3AIA «HanalTyBaHHS IHCTPYMEHTY».

AHa yalli abo

He AOCTaloTb A0
iHFpPeAieHTIB, WO
AEXKaTb Ha AHI YaLli.

noTpebye peryAtoBaHHS.

He BaaeTbCA

MNepeBipTe, Un

Hacaaka MoBMHHa MaTV Hapi3HY

BCTAaHOBUTU HacaAaka cyMicHa cucTeMy KpinAeHHs KAX , o6 i
HaCaAKY HU3bKOT 3 BUKOPWCTaHOO MO>KHa BYAO BCTaBWTU B LI OTBIp.
LLUBUAKOCTI. MOAEAAID MaLLVIHU. AKUWo Balla HacaaKa Mae BaAKoBY
MNoTpebye HapisHOI CUCTEMY KPIMAEHHSA , BaM
CUCTEMU 3’ EAHAHHSA 3Hap00UTbCA apanTep KATOO2ME, wob
(Moaenb KAX) NIAKAKOUMNTK T AO HAPI3HOIro OTBOPY
BaLLIOT KYXOHHOI MaLLMHW.
AN OTPUMaHHS AOAATKOBOI IHPOopMaLT
BIABIAGUTE
www.kenwoodworld.com/twist.
CBiTAOBUM KOHTPOAb LLUBUAKOCTI [NepeBipTe | NepeBeAiTb PeryAaTop
iHAVKATOP He 3HaXoAMTbCSA B LUBUAKOCTI BMOAOXEHHSA «O».

FOTOBHOCTI Mikcepa
AO POBOTU BAMMAE
MiCAS MepLuoro
MiAKAIOYEHHS.

MOAOYXKEHHI «O».

[oAnOBKa Mikcepa
He niaHATa abo He
3abAOKOBaHa.

MNepeBipTe, YM NPABUABHO 3aDAOKOBaHAa
FOAIBKA KYXOHHOIO KOMbBamHy.

KyxOHHa MalnHa
3YMUHAETBCA MiA
yac poboTu.

Ancnaen
3BayKyBaHHA
nokasye
MOBIAOMAEHHSA MPO
MOMUAKY «E26» abo
«E27».

3axucT Bip
repeBaHTakeHHs abo

neperpiBy akTMBOBaHO.

3aBaHTaXeHHs BULLe
AOMYCTUMOT HOPMMU.

BVMKHITb Ta NepeBipTe HasgBHICTb
3aBaHTaXKeHHs abo nepeBaHTaXkeHHS.
[NepeBeAiTb PEryAaTop LUBUAKOCTI B
NOAOXKEHHS «O» | 3HOBY BKAKOUITb.
AKLOo MallvHa He NpautoBaTmMe,
BUAAAITb AESAKI 3 IHIPEAIEHTIB,

WOO 3HU3UTY HaBaHTaXKeHHS |
nepesanycTiTb. AKLIO NPObAEMY He
BAAAOCDH BUPILLNTK, BIAKAKOUITE MaLLMHY
BiA Mepexki Ta 3adeKkanTe 15 XBUAKH.
BcTaBTe BUAKY Y PO3eTKY | BBIMKHITb
npUAaA e pas.

AKLWO MalHa He nepesanyCcKaeTbCcsa
MiCAS ONKMCcaHOoIl BULLIE MpoLeAyPU,
3BEPHITBCA AO CEPBICHOT CAYXKOU AASA
OTPUMaHHSA MOAAAbLLMX PEKOMEHAALLIN.

Koan mikcep
MAKARYEHUNAO
eneKkTpoMepexi,
CBITAOBUM
iHAMKaTOP
rOTOBHOCTI AO

POBOTY BUMKHEHWI.

KyxoHHa MallunHa
3aAMLIaAACH

BMMKHEHOIO MPOTAroM
Binblue 30 XBUAMH, He
BUKOHYOUM HISKMX AilA,
Ta nepemnliAa B pexxmm

OYiKyBaHHSA.

[epeBeAiTb PEryAaTop WBUAKOCTI

Y MOAOXKEHHSA «mMin» (MiHIMaAbHa
LBUAKICTbB), @ MOTIM Y MOAOYEHHSA
«O», W06 BIAHOBUTU MOYATKOBUM CTaH
NPUAGAY.
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YCyHeHHSA HecnpaBHoCcTen — [1POAOBXKEHHSA

Mpo6aema

| MpuunHa

| YCYHeHHs1

DYHKLUif 3Ba)KyBaHHS

Ha ancnaei
CBITUTbCSA MO3Ha4yKa

[----1

Mia Yac poboTK ekpaH
AMCTIAES 33aBUCAE.

Ha ekpaHi ancnaes
BiAODOparkaeTbca
BIAEMHUM MNO-Ka3HWK
yepes Te, WO AUChAen
He OBHYAeHUM, Yalla
MOPOXKHA abo He
BCTaHOBAEHA.
KiAbKiCTb, LLIO
3BAXKYETbCA, AY>KE
Mana.

Pob60Ta y 3BUYaNHOMY PEXKMMI.

BucTaBTe Ha ekpaHi HyAb, MOKAAAITb
Bpakytodi iHrpeaieHTM abo BCTaHOBITb
yally Le pas.

ANAA 3BaXKYBaHHA HEBEAUKKMX OO'EMIB,
BVKOPUCTOBYMTE YamHy Ta CTOAOBY
AOXKKMU.

Ha ancnaei
3MIHUAMCSH
MOKAa3HWKM Baru.

MMia Yac 3BaykyBaHHA
BU NepeMiCTUAK BAOK
eNeKTPOABUIYHA.

3aBXXAW CTaBTE KYXOHHY MaLLVHY

Ha Cyxy PiBHY MOBEPXHIO Nepea
3BaXKyBaHHAM.

He pyxamTte KyxXOHHY MalUMHY Mia Yac
3BaXkyBaHHA.

MNepea 3Ba>kyBaHHAM

HACTYMHUX IHTPEAIEHTIB, OOHYAITH
MOKAa3HUKN,

EkpaH ancnaes
BUMKHEHO

KyxoHHa MallnHa He
BBIMKHEHa B MepeKy.
ExkpaH ancnaesa
aBTOMaTU4YHO
BIAKAIOYAETHCA, AKLLO
npPoOTAromM 5 XBUAMH
BianODOparkaeTbCA
OAHAKOBUW MOKa3HUK
Baru.

[MIAKAKOUITE MPUAAA AO MepeXi.

HaTucHiTb kHomky ON/ZERO oauH pas,
i AICTIAEN YBIMKHETbCS.

Ha ancnaei
BipODparkaeTbcs
[O - Ld]

MMia Yac BUKOHaAHHSA
3BaXKyBaHHSA MPUAaA
OYB NepeBaHTarKeHuM.

A0 KYXOHHOI MalnHN
3aCTOCOBYETbCA
3aHAATO BeAMKa CUAA.

He nepeBuLLYyMTE MaKCMMaAbHO
AOMYCTUMY Bary

ANS 3BaXKYBAHHSA, iKa CTaHOBUTb 6 KT.
He HaTucKanTe Ha KYXOHHY MalunHy
3aHAATO CUABHO, Lie MOXKE MOLLUKOAUTM
AATUMK 3BaXKYBAHHSA.

BAXXAUBA IHOOPMALIA CTOCOBHO HAAEXXHOT YTUAISALIT MPOAYKTY 3rIAHO
13 APEKTUBOIO NPO YTUAISALIKO EAEKTPUYHOIO TA EAEKTPOHHOIO

OBAAAHAHHSA (WEEE)

[MicAS 3aKiHUEHHSA TePMiHY eKCrAyaTalii He BUKMAANTE Lier MPUAAA 3 iIHLWMMKY NOBYTOBVMM
BiAXOAAMMU.

BiaHeciTb MpuAaa AO MiCLIEBOIro CcreLliaAbHOro aBTOPU30BAHOMO LIEHTPY 36MPaHHSA BIAXOAIB
abo A0 AMAEPA, AKMIN MOXKE HAAATU TaKi MOCAYTU.
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