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Know Your Kenwood Stand Mixer
Congratulations on buying a Kenwood. With such a wide range of attachments available,
it is more than just a mixer. It is a state-of-the-art Stand Mixer. We hope you will enjoy it.

Robust. Reliable. Versatile. Kenwood.

Safety

® Read these instructions carefully and retain for
future reference.

® Remove all packaging and any labels.

e |f the plug or cord is damaged it must, for safety
reasons, be replaced by Kenwood or an authorised
Kenwood repairer in order to avoid a hazard.

® Switch off and unplug before fitting or removing
tools/attachments, after use and before cleaning.

® Keep your fingers away from moving parts and fitted
attachments.

® Never leave the Stand Mixer unattended when it is
operating.

® Never use a damaged appliance. Get it checked or
repaired: see ‘Service and Customer Care’ section.

® Never operate the Stand Mixer with the head in the
raised position.

® Never let the cord hang down where a child could
grab it.

® Never let the power unit, cord or plug get wet.

® Never use an unauthorised attachment or more than
one attachment at once.

® Never exceed the maximum quantities and speeds
stated in the Recommended Usage Chart.

® \When using an attachment, read and follow the
safety instructions that are supplied with it.

® Take care when lifting this appliance as it is heavy.
Ensure the head is correctly latched in the down
position and that the bowl, tools, outlet covers and
cord are secure before lifting.

e \When moving the appliance always pick up by the
pedestal base and mixer head. Do not lift or carry
the appliance by the bowl handle.

® Take care when removing bowl tools after extended
use as they may get hot.



Children should be supervised to ensure that they
do not play with the appliance.

Never operate the appliance in warming mode with
the bowl empty.

Never insert anything through the air vents.

When using this appliance ensure it is positioned
on a level surface away from the edge. Make sure

it is at least 10cm from walls and ensure the vents
are not blocked. Do not position below overhanging
cupboards.

Never use the bowl with any other heat source.

The underside of the bowl! will remain hot long after
the heating has stopped. Use caution when handling
and use a work surface protection mat when placing
the bowl on heat sensitive surfaces.

The A symbol marked on the product indicates a
surface that can become hot during use.

Do not move or raise the mixer head with an
attachment fitted as the Stand Mixer could become
unstable.

Do not operate your appliance near the edge or
overhanging the work surface or apply force to an
attachment when fitted, as this may cause the unit
to become unstable and tip over, which may result
N iNjury.

Appliances can be used by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and if they understand the
hazards involved.

Misuse of your appliance can result in injury.

This appliance shall not be used by children. Keep
the appliance and its cord out of reach of children.
The maximum rating is based on the mini chopper/
mill attachment that draws the greatest load. Other
attachments may draw less power.

Only use the appliance for its intended domestic
use. Kenwood will not accept any liability if the
appliance is subject to improper use, or failure to
comply with these instructions.
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® This appliance is not intended to be operated by
means of an external timer or separate remote-

control system.

Before plugging in
appliance.

to come into contact with food.

® Make sure your electricity supply is the same as the one shown on the underside of your

® This appliance conforms to EC Regulation 1935/2004 on materials and articles intended

Before Using For The First Time
® \Wash the parts: see ‘Care and
Cleaning’ section.

Key
Attachment outlets

(D High-speed outlet
(@ Slow-speed outlet
(® Bowl tool socket

Mixer

High speed outlet cover
Mixer head

Head release lever
On/Off switch

Display screen

Control Dial

Power unit

7L Warming Bowl
In-bowl illumination 'Bow! Bright™
Slow speed outlet cover
Temperature sensor
Warming plate

Air vent

K-beater

Creaming beater

Whisk

Dough tool

Spatula

Head shield
Splashguard

Feed chute lid
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Note: Spanner shown is for illustration
purposes only and is not supplied in
pack.

Optional Attachments

There are a range of optional
attachments available to use with

your Stand Mixer. See the attachment
leaflet included in your pack or visit
www.kenwoodworld.com to see the full
range and how to buy an attachment
not included in your pack.

Note: Slow Speed Outlet Attachments
The slow speed outlet on your Stand
Mixer model features the Twist
Connection System. It is designed

to accept Twist Connection System
attachments.

When purchasing new attachments for
the slow speed outlet you should check
compatibility with your Stand Mixer. All
Twist Connection System attachments
can be identified by the product code
which starts with KAX and also by

the Twist logo which is visible on
packaging. For more information visit
www.kenwoodworld.com/twist.

If you own attachments featuring the
Bar Connection System you will
need to use the KATOO2ME adaptor to
connect these to the Twist Connection
System on your Stand Mixer.

For more information visit
www.kenwoodworld.com/twist.




To Use Your Stand Mixer -
Manual Mode
Refer to lllustrations Iy - n

® Make sure the warming plate area,
temperature sensor and external
surface of the bowl! base are clean.
Failure to do this will affect the
temperature sensor, resulting in poor
warming performance.

1 Plug in and press the On/Off switch.

2 Push the head-lift lever down and
raise the mixer head until it locks.

3 Fit the bowl, turn clockwise to lock.

4 Place the required tool into the
socket. Then push up and turn the
tool to lock into position.

5 Lower the mixer head by pushing the
head release lever down and lower
the mixer head until it locks.

6 Set the required time, speed and
warming level.

Turn the control dial clockwise to
use continuous speeds, turn anti-
clockwise to use stir intervals and
pulse (P).

Press and hold the control dial to
activate the pulse.

7 Press the control dial to start.

8 To stop/pause the unit at any time
press the control dial.

9 Release the tool by turning clockwise
to unlock from the tool socket and
then remove.

Important

Ensure that no bowl tools are fitted or

stored in the bowl when using other

outlets.

Using Preset Programmes

Refer to lllustrations -

1 Swipe right to access the preset
menu.

2 Choose the preset you wish to use.

3 Follow the instructions on the
display screen.

4 Press the control dial to start.

5 To stop the unit at any time, press
the control dial. Take care as the
bowl| may be hot.

After Warming

e Be careful when handling
or touching any part of the
appliance when being used in
warming mode or after warming,
IN PARTICULAR THE BOWL,
WARMING PLATE AND TOOLS
as they will remain HOT long
after the appliance has been
switched off.

e Use the two side handles to
remove and carry the bowl. Use
oven gloves when handling the
hot bowl and hot tools.

To Use The Weighing
Function
Refer to lllustrations m - E

1 Fit the bowl.

2 To select the weighing function,
swipe left on the display screen until
the weighing screen appears.

3 Zero the scale.

Weigh the ingredients.

5 To change between units tap the unit
button on the weighing screen.

IN

Note: Always place the appliance on a
dry, flat, stable surface prior to weighing.
Do not apply pressure to the mixer or
bowl whilst weighing as this will affect
the accuracy of the scales. The weighing
function can be used with the mixer
head in either the down or up position.



Display Screen Explained
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Tap this icon to open the settings menu.

Shows the time selected in hours (h), minutes (m) and seconds
(s).

Shows the stir interval selected.
If an intermittent speed (2 2 4) is selected, the ring will
progressively increase and the appliance will stir when it is full.

Shows the warming level selected.

A pulsing red background indicates the machine is in heating
mode.

A solid red background indicates the machine has reached the
set warming level.

Indicates that a setting cannot be adjusted.

Turn the control dial anti-clockwise to use intermittent stir
intervals and pulse.
Turn the control dial clockwise to use continuous speeds.




Warming Hints and Tips

Warming Levels

Recommended Usage

1 Softening
2

Prove
3
4 . .
- Swiss Meringues
6
- Chocolate Melting
8

Sabayon
9

P) Pulse - Select for short bursts of maximum

(7

speed.
Press and hold control dial in to operate
pulse setting.

7 P

Continuous Stir - The mixer will operate

at a constant slow speed. Used for folding
light ingredients into heavier mixtures, for
example meringues, fruit fools and genoese
sponges and to slowly incorporate flour and
fruit into cake mixtures.

(7 <‘>2

Stir interval 2 - Intermittent stir with
short pauses. When set to this speed,
intermittently operates on a slow speed
every 5 seconds.

(7 <‘>3

Stir interval 3 - Intermittent stir with
medium pauses. When set to this speed,
intermittently operates on a slow speed
every 15 seconds.

(7 <‘>4

Stir interval 4 - Intermittent stir with
long pauses. When set to this speed,
intermittently operates on a slow speed
every 30 seconds.

Speed min - max

Continuous speeds gradually increasing to
max




Preset Usage Chart

Preset Recommended | Default Settings Recipe
Tool (adjustable) Ideas / Uses
(Max)
Dough @ 1hrs Proving 2.58kg
Proving (20 mins - 1hr) yeasted Total Weight
OFF doughs
o) o
o
fg§ 2
— (25°C-35°0)
Chocolate @ 10 mins Chocolate 300g
Melting (3 mins - 1hr) Mousse (cut into 2cm
<‘>1 pieces)
(s n
o
f§§ 7
Swiss @ 10 mins Base for 2409 egg white
Meringue Buttercream 4809 caster
Max frosting sugar
| A 80g water
f§y 4
Egg White @ 2 mins Egg Refer to
Whisking (1 mins - 5 mins) whites for Recommended
Max chocolate Usage Chart
7Y in - maxo mousse
s s s OFF
— @
Sponge @ 1 min Victoria Refer to
Cake (30 secs - 5 mins) | Sponge, Recommended
r\ 1 - Max Cupcakes Usage Chart
7\ (- Maw
s s s OFF
n
— o
Dough @ 10 mins Bread Rolls, Refer to
Kneading (5 mins - 30 mins) |Pizza Recommended
- Bread Min to 1 Usage Chart
Dough fs) (min - 2)
(stiff
yeasted) $$$ ?FF




Recommended Usage Chart

This is for guidance only and will vary depending on the exact recipe and
ingredients being processed.

K-beater
For making cakes, biscuits, pastry, icing, fillings, eclairs and
mashed potato.

Hints and Tips

» To avoid splashing of ingredients gradually increase the speed.

» To fully incorporate the ingredients, stop mixing and scrape
down the bowl with the spatula frequently.

» Use cold ingredients for pastry unless your recipe says

otherwise.
Recipe/ Process r\
- O
(Max) (Minutes)
7L Bowl
Pastry & Biscuits Flour Weight 910g Min — 1 2
- rubbing fat into
flour
All In one cake Total Weight 4kg Min — Max 45 - 60
mixes secs

Creaming Beater
For creaming and mixing soft ingredients.

Hints and Tips

» To avoid splashing of ingredients gradually increase the speed.

* When creaming fat and sugar for cake mixes, always use the
fat at room temperature or soften it first.

Recipe/ Process r-\

| O

(Max) (Minutes)
7L Bowl
Creaming butter/margarine and 4.55kg Min — Max 4
sugar
Beating eggs into cake mixes Min — Max 1-4
Folding in flour, fruit etc Min — 1 30 - 60
secs

Eggs sizes used = medium sized (Weight 53 - 639)




ingredients being processed.

Recommended Usage Chart
This is for guidance only and will vary depending on the exact recipe and

Whisk

For eggs, cream and soufflés.

Important

» To avoid splashing of ingredients gradually increase the speed.

* Do not use the whisk for heavy mixtures (all in one cakes and
creaming fat & sugar) as you could damage it.

» Best results achieved when eggs are at room temperature.
Before whisking egg whites, make sure there is no grease or
egg yolk on the whisk or the bowl.

Recipe/ Process

a

(7

O

bowl after the addition of the oil
and run for a further 10 secs at
max speed.

200mls Vegetable Oil

(Max) (Minutes)
7L Bowl
Egg Whites 16 (5609) Min — Max -2
Fatless Sponge 930g 4-6
Cream 2L 1%-3
Pancake Batter 250g Flour Min 10 secs
« Add flour to the bowl first, 500g Milk
o st X Max 45-60
followed by the wet ingredients. 200g Eggs
) e secs
* Mix on minimum speed to
incorporate ingredients.
Mayonnaise 2 Egg Yolks Max 1-1%
* For best results scrape down the 10g Mustard

Eggs sizes used = medium sized (Weight 53 - 639)
Whipping cream used = Fresh Whipping cream with minimum 38% Fat content
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Recommended Usage Chart

This is for guidance only and will vary depending on the exact recipe and
ingredients being processed.

Dough Tool
For yeasted dough mixes

Hints and Tips

Important

* Never exceed the maximum capacities and speeds stated -
you may overload the machine.

« If you hear the machine labouring, switch off, remove half the
dough and do each half separately.

* The ingredients mix best if you put the liquid in first.

Yeast

* Dried Yeast (the type that needs reconstituting): pour the
warm water into the bowl. Then add the yeast and sugar and
leave to stand for 10 minutes until frothy.

* Fresh yeast: crumble into the flour

« Other types of yeast: follow the manufacturer’s instructions.

Recipe/ Process r\
| O
(Max) (Minutes)
7L Bowl
Min Max
Bread Dough Warm Water 1959 8959 Min 60 secs
(stiff yeasted) Strong White 3509 1.6kg 1 54
Bread Flour
Fast Action 69 259
Yeast
Lard 10g 309
Salt 3g 169
Total Weight 5649 2.56kg Re-knead | 60 secs
Speed 1
Soft yeasted dough Flour Weight 250g - 2.6kg Min 60 secs
(enriched with butter [ 144 Weight 4789 - 5kg 1 3-4
and eggs) Re-knead | 60 secs
Speed 1

Eggs sizes used = medium sized (Weight 53 - 639g)
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To Assemble The Creaming
Beater
Refer to lllustrations E - E

Fitting The Wiper Blade

® The wiper blade is supplied already
fitted and should always be removed
before cleaning.

1 Carefully fit the flexible wiper blade
onto the tool by locating the base
of the wiper blade into the slot then
fit one side into the groove before
gently hooking the end in place.
Repeat with the other side.

To Use Your Bowl! Bright™
(In-Bowl! lllumination)

® Your Stand Mixer is fitted with an in-
bowl illumination feature located on
the underside of the mixer head.

® To turn the in bowl! illumination off,
select BowlIBright™ in the settings
menu and select off.

Note: The in bowl illumination will

automatically activate when the machine

is switched on.

To Remove And Fit Outlet
Covers

High-speed Outlet Cover

1 To remove the cover, use the grip on
the side and lift upwards.

2 To fit, place the cover over the outlet
and drop into place.

Slow-speed Outlet Cover

1 To remove the cover, use the grip on
the top and pull outwards.

2 To fit, place the cover over the outlet
and push into place.

To Fit And Use Your
Splashguard
Refer to lllustrations -

To assemble

The splashguard assembly consists of

2 pieces: the head shield @ and the

splashguard @.

The splashguard cannot be fitted to the

bowl unless the shield is fitted.

1 Raise the mixer head until it locks.

2 Clip the head shield upwards onto
the underside of the mixer head until
fully located.

3 Fit the bowl onto the base.

Lower the mixer head.

5 Rest the splashguard on the bowl
rim and then slide forward until fully
located.

® During mixing, ingredients can be
added directly to the bowl via the
feed chute.

6 To remove the splashguard simply
slide it away from the mixer bowl.

7 To remove the head shield, raise the
mixer head until it locks. Remove the
tool if fitted, then pull the head shield
downwards from the underside of
the mixer head.

Note: Only fit or remove the splashguard

when the mixer head is in the locked

position.

We recommend that the head shield is

removed regularly from the mixer head

for cleaning.

IN



Tool Adjustment
Refer to lllustration

K-beater, Whisk and Creaming Beater
The tools are set to the correct height
for the bowl! supplied in the factory and
should not require adjustment.
However, if you wish to adjust the tool
use a suitable sized spanner:

TYPE KWLOO = 19mm
Then follow the instructions below:

1 Unplug the appliance.

2 Raise the mixer head and insert the
whisk or beater.

3 Lower the mixer head. If the
clearance needs to be adjusted,
raise the mixer head and remove the
tool. Ideally the whisk and K-beater
should be almost touching the
bottom of the bowl.

Creaming Beater - Ideally it should
be in contact with the bowl surface
so that it gently wipes the bowl
during mixing.

4 Using a suitable spanner loosen the
nut sufficiently to allow adjustment
of the shaft. To lower the tool closer
to the bottom of the bowl, turn the
shaft anti-clockwise. To raise the tool
away from the bottom of the bowl
turn the shaft clockwise.

5 Re-tighten the nut.

6 Fit the tool to the mixer and lower
the mixer head. (Check its position
see points above).

7 Repeat the above steps as necessary
until the tool is set correctly. Once
this is acheived tighten the nut
securely.

Note: Spanner shown is for illustration

purpose only.

Dough Tool
This tool is set at the factory and should
require no adjustment.

Care and Cleaning

® Always switch off and unplug before
cleaning.

® A little grease may appear at the
slow speed outlet ® when you first
use it. This is normal - just wipe it off.

Power Unit And Outlet Covers

® Wipe with a damp cloth, then dry.

® Never use abrasives or immerse in
water.

Bowl

® Wash by hand, then dry thoroughly
or wash in the dishwasher.

® Never use a wire brush, steel wool
or bleach to clean your stainless
steel bowl. Use vinegar to remove
limescale.

® Keep away from heat (cooker tops,
ovens, microwaves).

Tools And Splashguard
® Wash by hand, then dry thoroughly
or wash in the dishwasher.

Dishwashing
® Alternatively see illustrations table at
the front for dishwasher safe parts.

Recipe

Prune Marinade

200g Clear Runny Honey
50g Soft Prunes

50m| Water

1 Place all ingredients into the mini
chopper/mill. Refrigerate overnight.

2 Fit the attachment to the Stand
mixer.

3 Switch to pulse for 5 seconds.

4 Use as required.



Fast Prove White Bread 2 Fit the bowl to the machine. Insert

280m| Warm Water the dough tool and lower the mixer
500g Strong White Bread Flour head.
8g Fast Action Yeast 3 Knead on minimum speed for
109 Lard 1 minute followed by speed 1 for 9
5g Salt minutes with the machine set to
warming level 3.
1 Place the ingredients into the 4 Remove the dough tool.
warming bowl in the order listed 5 Fit the splash guard and prove the
above. dough on warming level 3 for
40 mins.

Service and Customer Care

® If you experience any problems with the operation of the appliance, before calling
for assistance refer to the ‘Troubleshooting Guide’ or visit www.kenwoodworld.com.

UK

If you need help with:

using your appliance or

servicing, spare parts or repairs (in or out of guarantee)

call Kenwood customer care on 023 9239 2333. Have your model number

(e.g. TYPE KWL90) and date code (5 digit code e.g. 20T04) ready. They are on the
underside of the power unit.

® Spares and Attachments

@ call 0844 557 3653.

[.)..

Other countries

® [f you experience any problems with the operation of your appliance, before
requesting assistance refer to the ‘Troubleshooting Guide’ section in the manual or
visit www.kenwoodworld.com.

® Please note that your product is covered by a warranty, which complies with all legal
provisions concerning any existing warranty and consumer rights in the country where
the product was purchased.

® |f your Kenwood product malfunctions or you find any defects, please send it or bring
it to an authorised KENWOOD Service Centre. To find up to date details of your
nearest authorised KENWOOD Service centre visit www.kenwoodworld.com or the
website specific to your Country.

® Designed and engineered by Kenwood in the UK.
® Made in China.

IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT DISPOSAL OF THE PRODUCT IN
ACCORDANCE WITH THE EUROPEAN DIRECTIVE ON WASTE ELECTRICAL AND
ELECTRONIC EQUIPMENT (WEEE)

At the end of its working life, the product must not be disposed of as urban waste. It must
be taken to a special local authority differentiated waste collection centre or to a dealer
providing this service.
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Troubleshooting Guide

Problem

Cause

Solution

The whisk, K-beater or
ceaming beater knocks
against the bottom

of the bowl or not
reaching the ingredients
in the bottom of the
bowl.

Tool at the wrong height
and needs adjusting.

Adjust the height using a
suitable spanner - see “Tool
Adjustment” section.

Slow speed attachment
cannot be fitted.

Check your attachment is
compatible for use with
your model.

Twist connection system
required (Model KAX)

Attachment must have the KAX
twist connection system to
fit the outlet.

If you own attachments
featuring the Bar Connection
System you will need to
use the KATOO2ME adaptor

to connect these to the Twist
Connection System on your
Stand Mixer.

For more information visit
www.kenwoodworld.com/twist.

The Kitchen Machine
stops during operation.
Display shows error
message E27.

Overload protection or

overheat system activated.

Maximum capacity
exceeded.

Unplug and check for
obstruction or overloading.

If the machine will not operate,
remove some of the ingredients
to reduce the load and restart.
If this still does not resolve the
problem, unplug and allow to
stand for 15 minutes. Plug in and
restart.

If the machine does not restart
following the above procedure
contact “ Customer Care” for
further advice.

No power to appliance
/display screen not
coming on.

Appliance not plugged in.
On/Off switch not
operated.

Appliance has gone into
standby mode.

Check appliance plugged in.
Press the On/Off switch to the
On position.

Touch the display screen or
rotate the control dial.

Appliance not
operating.

Control dial not pressed.

Press the control dial to start.

Timer not counting
down on display
screen.

During the heating stage
of a preset, the timer will
not count down until the
correct temperature is
reached.

Normal operation.

15




Troubleshooting Guide - Continued

Problem

Cause

Solution

Heavy movement
or vibrations during
operation.

Uneven load in bowl
causing excessive
vibrations.
Maximum capacity
exceeded.

Wrong tool or speed used.

Reduce quantity or rearrange
food in bowl and restart unit.

Refer to the relevant
programme and recommended
speed charts for correct tool
and speed to use.

Display screen shows

The scale is zeroing.

Normal operation.

Display screen shows a
minus reading.

Display not zeroed and
either ingredients or the
bowl! has been removed.
Ingredients or items

are pressed against or
underneath the appliance.

Appliance is pressed
against a wall.

Either zero the screen, replace
the missing ingredients or refit
the bowl.

Ensure there are no ingredients
or items pressed against or
underneath the appliance.
Ensure there is space between
the appliance and any walls.
Zero the display before
weighing next ingredients.

Display screen not
registering small
quantities.

Quantity weighed too
small.

Use teaspoon or tablespoon
measures for very small
quantities.

Weight changed on
display screen.

Appliance moved during
operation.

Mixer head raised or
lowered during operation.

Always place the appliance on
a dry flat stable surface prior to
weighing.

Ensure that the power cable is
not under tension.

Do not move the appliance
during operation of the
weighing function.

Zero the display before
weighing next ingredients.

Unable to switch
quickly between metric
and imperial units.

Appliance is reconfiguring
to display previously
selected unit and
measurement.

Wait 5 seconds and try again.




Vouw de voorpagina a.u.b. uit voordat u begint te lezen.
Op deze manier zijn de afbeeldingen zichtbaar

Kennismaking met de Kenwood keukenmachine

U bent de gelukkige eigenaar van een Kenwood. Dankzij het grote assortiment
beschikbare hulpstukken, is deze machine veel meer dan zomaar een mixer. Het is een
geavanceerde keukenmachine. We hopen dat u er veel plezier van zult hebben.

Robuust. Betrouwbaar. Veelzijdig. Kenwood.

\/e|||ghe|d

Lees deze instructies zorgvuldig door en bewaar ze
voor toekomstig gebruik.

Verwijder alle verpakking en labels.

Als de stekker of het snoer beschadigd is, moet het
om veiligheidsredenen door Kenwood of een door
Kenwood geautoriseerd reparatiebedrijf vervangen
worden, om gevaar te voorkomen.

Schakel na gebruik en voor de reiniging uit en

haal de stekker uit het stopcontact voordat u
hulpstukken plaatst of verwijdert.

Houd uw vingers uit de buurt van bewegende
onderdelen en aangebrachte hulpstukken.

Laat de keukenmachine nooit onbeheerd aan staan.
Gebruik nooit een machine die beschadigd is. Laat
de machine controleren of repareren: raadpleeg het
deel ‘Onderhoud en klantenservice’.

Zet de keukenmachine nooit aan als de kop omhoog
staat.

Laat het snoer nooit overhangen, zodat een kind
erbij kan.

Zorg ervoor dat het motorgedeelte, het snoer en de
stekker nooit nat worden.

Gebruik nooit een hulpstuk dat niet goedgekeurd is
en gebruik nooit meer dan één hulpstuk per keer.
Overschrijd nooit de vermelde maximale
hoeveelheden en snelheden in de aanbevolen
gebruikstabel.

Als u een hulpstuk gebruikt, dient u de
meegeleverde veiligheidsinstructies te lezen en op
te volgen.

Wees voorzichtig wanneer u de machine optilt. Hij
Is zwaar. Zorg ervoor dat de kop omlaag staat en

vergrendeld is, en dat de kom, de hulpstukken, de
17



contactdeksels en het snoer vast zitten, voordat u
de machine optilt.

Bij het verplaatsen van het apparaat altijd oppakken
bij de voet en de mengkop. Het apparaat NIET
optillen of dragen aan de komgreep.

Wees voorzichtig bij het verwijderen van de
komhulpstukken na langdurig gebruik, omdat ze
heet kunnen zijn.

Kinderen mogen de machine alleen onder toezicht
gebruiken, om te voorkomen dat ze ermee spelen.
Gebruik het apparaat nooit in de opwarmmodus
met een lege kom.

Steek nooit iets in de ventilatieopeningen.

Zorg er bij het gebruik van dit apparaat voor dat het
op een vilak opperviak wordt geplaatst, weg van de
rand. Let op dat hij op minimaal 10 cm van de muur
af staat en zorg ervoor dat de ventilatieopeningen
niet worden geblokkeerd. Niet onder overhangende
kastjes plaatsen.

Gebruik de kom nooit met een andere hittebron.

De onderkant van de kom blijft nog lang heet nadat
de machine is uitgeschakeld. Wees voorzichtig
wanneer u de kom verplaatst en bescherm het
werkoppervilak wanneer u de kom op hittegevoelige
opperviakken neerzet.

Het /A symbool op een product geeft aan dat een
oppervlak heet kan worden tijdens gebruik.
Verplaats de machine niet en haal de kop niet
omhoog als een hulpstuk aangebracht is, omdat de
keukenmachine dan instabiel kan worden.

Gebruik uw apparaat niet in de buurt van de rand of
overhangend werkoppervlak en oefen geen kracht
uit op een vastgemaakte bevestiging, omdat dit
ertoe kan leiden dat het apparaat instabiel wordt en
kantelt, wat kan resulteren in verwondingen.

Dit apparaat kan worden gebruikt door personen
met verminderde lichamelijke, sensorische of
geestelijke capaciteiten of gebrek aan ervaring en
kennis mits ze onder toezicht staan of instructie
hebben gekregen over het veilig gebruik van het
apparaat en de betrokken risico’s begrijpen.
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® Misbruik van uw apparaat kan tot letsel leiden.
® Dit apparaat mag niet door kinderen worden
gebruikt. Houd het apparaat en het snoer buiten het

bereik van kinderen.

® De maximale beoordeling is gebaseerd op de
mini-hakmolen / molen hulpstuk dat de grootste
belasting trekt. Andere hulpstukken kunnen minder

stroom verbruiken.

® Gebruik het apparaat alleen voor het huishoudelijke
gebruik, waarvoor het is bedoeld. Kenwood kan
niet aansprakelijk worden gesteld in het geval dat
het apparaat niet correct is gebruikt, of waar deze
instructies niet worden opgevolgd.

® Deze machine kan niet worden bediend
met een externe timer of een afzonderlijke

afstandsbediening.

het apparaat wordt aangegeven.

Voordat u de stekker in het stopcontact steekt
® Controleer of de elektriciteitsvoorziening dezelfde spanning heeft als op de onderkant van

® WAARSCHUWING: DIT APPARAAT MOET GEAARD ZIJN.
® Dit apparaat voldoet aan EG Verordening 1935/2004 inzake materialen en voorwerpen
die bestemd zijn om met levensmiddelen in contact te komen.

Voordat u de machine voor het eerst

gebruikt

® | ees het deel ‘Onderhoud en
reiniging’, voordat u de onderdelen
gaat schoonmaken.

Legenda
Contacten voor hulpstukken

() Contact hoge snelheid
(@ Contact lage snelheid
@ Contact voor het komhulpstuk

Mixer

Deksel voor hogesnelheidscontact
Mixerkop

Vrijzethendel voor de kop

Aan / uit-schakelaar

Scherm weergeven
Bedieningsknop

Motorgedeelte

7L Verwarmde Kom

PROEOPO®®

®

Ingebouwde komverlichting 'Bowl
Bright ™

Contactdeksel voor langzame
snelheid

Temperatuursensor
Verwarmingsplaat

Ontluchter

K-klopper

Slagroomklopper

Garde

Deeghaak

Spatel

Kopscherm

Spatdeksel

Deksel van toevoergoot

SIAISIOICIGIGISICIGICING)

Opmerking: De weergegeven sleutel
dient alleen ter illustratie en wordt niet
met de verpakking meegeleverd.




Optionele hulpstukken

Er zijn diverse optionele hulpstukken
verkrijgbaar voor uw keukenmachine.
Raadpleeg de brochure met
hulpstukken in de verpakking of ga
naar www.kenwoodworld.com om het
hele assortiment te bekijken, compleet
met instructies voor het kopen van een
hulpstuk dat niet met de machine is
meegeleverd.

Opmerking: Hulpstukken voor het
lagesnelheidscontact

Het lagesnelheidscontact van uw
keukenmachinemodel heeft een
draaiverbinding. Het is speciaal
ontworpen voor hulpstukken

die uitgerust zijn met het
draaiverbindingssysteem.

Als u nieuwe hulpstukken voor het
lagesnelheidscontact koopt, dient u de
compatibiliteit met uw keukenmachine
te controleren. Alle hulpstukken met
het draaiverbindingssysteem zijn te
herkennen aan de productcode die
begint met KAX en aan het Twist-
logo dat op de verpakking staat.
Voor nadere informatie gaat u naar
www.kenwoodworld.com/twist.

Als u hulpstukken hebt met het

stangverbindingssysteem , dan hebt

u de KATOO2ME-adapter

nodig om deze hulpstukken aan het
draaiverbindingssysteem van uw
keukenmachine te bevestigen.

Ga voor meer informatie naar
www.kenwoodworld.com/twist.

Om uw keukenmachine te
gebruiken - Handmatige
modus

Zie afbeeldingen - n

® /Zorg ervoor dat het gebied
van de verwarmingsplaat,
temperatuursensor en extern
oppervilakken van de kom schoon
zijn. Als u dit niet doet, heeft dit
invioed op de temperatuursensor,
wat kan resulteren in slechte
opwarmprestaties.

1 Stop de stekker in het stopcontact
en druk op de Aan/uit knop.

2 Duw de hendel naar beneden en
haal de mixerkop omhoog tot deze
vastklikt.

3 Plaats de kom en draai met de klok
mee om te vergrendelen.

4 Steek het gewenste hulpstuk in het
contact. Duw het hulpstuk omhoog
en draai eraan om hem op zijn plaats
vast te zetten.

5 Laat de kop zakken door de
vrijzethendel omlaag te duwen en
zorg ervoor dat de kop vergrendelt.

6 Stel de benodigde tijd, snelheid en
opwarmingsniveau in.

Draai de bedieningsknop met de
klok mee om continue-snelheden
te gebruiken, draai linksom om
roerintervallen en puls (P) te
gebruiken.

Houd de bedieningsknop ingedrukt
om de puls-functie te activeren.

7 Druk op de bedieningsknop om te
starten.

8 Om het apparaat op elk gewenst
moment te stoppen / pauzeren drukt
u op de bedieningsknop.

9 Maak het hulpstuk los en ontgrendel
deze door met de klok mee te
draaien en vervolgens te verwijderen.

Belangrijk

Zorg ervoor dat er geen

menghulpstukken zijn geplaatst of in de

kom aanwezig zijn wanneer u andere
contacten gebruikt.
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De ingestelde programma’s

gebruiken

Zie afbeeldingen -

1 Veeg naar rechts om toegang te
krijgen tot het instellingen-menu.

2 Kies het programma dat u wilt
gebruiken.

3 Volg de instructies op het scherm.

4 Druk op de bedieningsknop om te
starten.

5 Druk op elk gewenst moment op de
bedieningsknop om het apparaat te
stoppen. Wees voorzichtig, want de
kom kan heet zijn.

Na het opwarmen

® \Wees voorzichtig bij het hanteren
of aanraken van apparaat als deze
is gebruikt in opwarmmodus of na
het opwarmen, LET VOORAL OP DE
KOM, VERWARMENDE PLAAT EN
HULPSTUKKEN omdat deze lang
HEET blijven nadat het apparaat is
uitgeschakeld.

® Gebruik beide handvatten aan de
zijkant om de kom te verwijderen
en te verplaatsen. Gebruik
ovenhandschoenen voor het
verplaatsen van de hete kom en hete
hulpstukken.
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Om de weegfunctie te
gebruiken

Zie afbeeldingen m - E

1 Plaats de kom.

2 Om de weegfunctie te selecteren,
veeg naar links op het scherm tot het
weegscherm verschijnt.

3 Zet de schaal op nul.

Weeg de ingrediénten.

5 Tik op de eenheidsknop op het
weegscherm om tussen eenheden te
wisselen.

Let op: Plaats het apparaat altijd op een

droog, vlak, stabiel oppervlak voordat u

gaat wegen. Oefen geen druk uit op de

mixer of kom tijdens het wegen, want
dit heeft invloed op de nauwkeurigheid
van de weegschaal. De weeg-functie kan
worden gebruikt met de mixer

kop omlaag of omhoog.

IN



Uitleg displayscherm

w3 n

©'01 _O§

Tik op dit pictogram om het instellingenmenu te openen.

Geeft de gekozen tijd in uren (h), minuten (M) en seconden (s)
weer.

Toont het geselecteerde roerinterval.

Als een intermitterende snelheid (2 2 4) is geselecteerd, gaat de
ring geleidelijk sneller en het apparaat zal roeren wanneer het
vol is.

Toont het gekozen opwarmingsniveau.

Een pulserende rode achtergrond geeft aan dat de machine in
de verwarmingsmodus staat.

Een effen rode achtergrond geeft aan dat de machine het
ingestelde opwarmingsniveau heeft bereikt.

Geeft aan dat een instelling niet kan worden aangepast

Draai de bedieningsknop tegen de klok in om met tussenpozen
te roeren en met intervallen te pulseren.

Draai de bedieningsknop naar rechts om continue snelheden te
gebruiken.
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Opwarm-hints en tips

Verwarmingsniveaus | Aanbevolen gebruik

1 Verzachten
2

Rijzen
3
4
s Schuimgebak
6
- Chocolade smelten
8

Sabayon
9 Y

P) Pulseren - Selecteer voor korte krachtige

snelheidsbootsts.
Houdt de knop ingedrukt om te gebruiken.

7 P

Continu roeren - De mixer werkt met een
constante lage snelheid. Gebruikt voor
het folden van lichte ingrediénten tot
zwaardere mengsels, voor bijvoorbeeld
schuimgebakjes, cakes en om langzaam
bloem en fruit aan cakemengsels toe te
voegen.

(7 |7 72

Roerinterval 2 - Onderbroken roeren met
korte pauzes. Wanneer ingesteld op deze
snelheid, Werkt deze met tussenpozen van
5 seconden op een lage snelheid.

(7 <‘>3

Roerinterval 3 - Onderbroken roeren met
medium pauzes. Wanneer ingesteld op deze
snelheid, Werkt deze met tussenpozen van
15 seconden.

7 $4

Roerinterval 4 - Onderbroken roeren met
lange pauzes. Wanneer ingesteld op deze
snelheid, Werkt deze met tussenpozen van
30 seconden op een lage snelheid.

Speed min - max

Continue snelheden worden geleidelijk
sneller naar de max snelheid.
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Vooraf ingesteld overzicht

[o]

Voor- Aangeraden Standaard Instellingen |Recepten/
instelling hulpstuk (aanpasbaar) ideen/ M
gebruik (Max)
Rijzen van @ 1 uur Rijzen 2.58kg
deeg (20 min - 1 uur) Totaal gewicht
OFF
n
o
2
Chocolade @ 10 mins Chocolade 3009
smelten (3 mins - 1 uur) Mousse (in stukjes van 2
<‘>1 cm gesneden)
A a
o
f§y 7
Zwitsers @ 10 min Basis voor 2409 eiwit
schuimgebak Buttercream 4809
Max frosting Witte suiker
s 80g water
f§y 4
Eiwit @ 2 mins Eiwit voor Verwijs naar
kloppen (1 min - 5 min) chocolade Aanbevolen
P Max mousse Gebruikstabel
7\ (Min - Max)
sss OFF
n
— o
Sponge @ 1 min Cake en Verwijs naar
cake (30 secs - 5min) | cupcakes Aanbevolen
P 1- Max Gebruikstabel
) (1 Maw
Sss OFF
n
— o
Deeg @ 5 min Broodjes, Verwijs naar
kneden (5 min - 30 min) Pizza Aanbevolen
- Brood 7~ Minto1 Gebruikstabel
kneden 7\ (min - 2)
(hoog gist
gehalte) $$$ EFF
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Tabel met aanbevolen snelheden

Dit dient alleen als richtlijn en kan variéren afhankelijk van het recept en de
ingrediénten die worden gebruikt.

K-klopper
Voor het maken van cakes, koekjes, gebak, ijsvorming, vullingen,
eclairs en aardappelpuree.

Tips

* Als u wilt voorkomen dat de ingrediénten opspatten, verhoogt
u de snelheid geleidelijk.

» Stop de machine regelmatig om de kom met de spatel af te
schrapen, zodat alle ingrediénten goed worden gemengd.

* Gebruik koude ingrediénten als u deeg gaat maken, tenzij het
recept iets anders voorschrijft.

Recept / Verwerken r\
| O
(Max) (Minuten)
71 kom
Deegwaren en Bloemgewicht 910 g Min — 1 2
koekjes - boter en
bloem vermengen
All-in-one cakemix | Totaalgewicht 4 kg Min — Max 45 - 60
sec.

Slagroomklopper
Voor het afromen en mengen van zachte ingrediénten

Tips

* Als u wilt voorkomen dat de ingrediénten opspatten, verhoogt
u de snelheid geleidelijk.

* Wanneer u boter en suiker voor taartbeslag vermengt, moet
u de boter altijd eerst op kamertemperatuur brengen of

verzachten.
Recept / Verwerken
a |0
(Max) (Minuten)
71 kom
Boter/margarine en suiker romig 4,55 kg Min — Max 4
maken
Eieren in cakemix kloppen Min — Max 1-4
Bloem, vruchten, etc. in het Min — 1 30 -60
mengsel vouwen sec.

Gebruikte eieren = medium (gewicht 53-63 g).
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Tabel met aanbevolen snelheden
Dit dient alleen als richtlijn en kan variéren afhankelijk van het recept en de

ingrediénten die worden gebruikt.

Garde

Voor eieren, room en souffles.

Belangrijk

» Als u wilt voorkomen dat de ingrediénten opspatten, verhoogt
u de snelheid geleidelijk.

* Gebruik de garde niet voor zware mengsels (alles-in-
een cake en vet en suiker kloppen), omdat u deze kunt
beschadigen.

* Het beste resultaat wordt bereikt wanneer de eieren op
kamertemperatuur zijn.
Zorg ervoor dat er geen boter of eigeel op de garde of in de
kom aanwezig is, voordat u eiwit gaat opkloppen

Recept / Verwerken

a

(7

O

(Max) (Minuten)
71 kom
Eiwit 16 (560 g9) Min — Max 12 -2
Vetloze sponge cake 930 g 4-6
Room 21 1%-3
Pannenkoekbeslag 250 g Bloem Min 10 sec.
* Doe eerst de bloem in de kom en 500 g Melk Max
daarna de natte ingrediénten. 200 g Eieren 4560 sec.
* Meng de ingrediénten op
minimale snelheid.
Mayonaise 2 Eierdooier Max 1-1%

» Voor het beste resultaat schraapt
u de kom af nadat u de olie heeft
toegevoegd. Meng nog eens 10
seconden op maximale snelheid.

10 g Mosterd
200 ml Plantaardige
olie

Gebruikte eieren = medium (gewicht 53-63 g).
Slagroom gebruikt = Verse Slagroom met minimaal 38% vetgehalte.
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Tabel met aanbevolen snelheden

Dit dient alleen als richtlijn en kan variéren afhankelijk van het recept en de
ingrediénten die worden gebruikt.

Deeghaak
Verrijkt met boter en eieren

Tips

Important

* Nooit de aangegeven maximale capaciteit overschrijden,
anders raakt de machine overbelast.

» Als u hoort dat de machine het deeg niet goed aan kan, zet u de
machine uit, verwijdert u de helft van het deeg en mengt u elke
helft afzonderlijk.

* De ingrediénten zullen het beste mengen als u eerst de vloeistof
in de kom giet.

Gist

* Gedroogde gist (het soort dat gereconstitueerd moet worden):
giet het warme water in de kom. Voeg er de gist en de suiker
aan toe en laat het mengsel ca. 10 minuten rusten, totdat het
opschuimt.

» Verse gist: brokkel de gist in de bloem.

* Andere soorten gist: volg de aanwijzingen van de producent.

Recept / Verwerken r-\
- O
(Max) (Minuten)
71 kom
Min Max
Brooddeeg (stijf Warm Water 1959 895 g Min 60 sec.
; -4
gegist Sterk Wit 350 g 16 kg 1 5
Broodmeel
Gedroogde Gist 69 259
Reuzel 109 309
Zout 39 16 9
Totaalgewicht 564 g 2,56 kg Opnieuw 60 sec.
kneden
Snelheid 1
Zacht gegist deeg | Bloemgewicht 250 g - 2,6 kg Min 60 sec.
ij 3-4
We“”kt met boter Totaalgewicht 478 g - 5 kg 1
en eieren)
Opnieuw 60 sec.
kneden
Snelheid 1

Gebruikte eieren = medium (gewicht 53-63 g).
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De slagroomklopper in elkaar
zetten

Zie afbeeldingen E - E

Het wissermes monteren

® Het wissermes is al gemonteerd en
moet altijd worden verwijderd voor
het reinigen.

1 Breng het flexibele wissermes
voorzichtig aan op het hulpstuk door
de onderkant van het mes vinden
en deze in de gleuf te plaatsen.
Haak deze voorzichtig op zijn plaats.
Herhaal dit met de andere kant.

Uw Bowl Bright ™ gebruiken
(In-Bowl verlichting)

® De keukenmachine heeft een
ingebouwde komverlichting aan de
onderkant van de mengkop.

® Om de verlichting in de kom uit te
schakelen, selecteer BowIBright ™ in
de instellingen menu en selecteer uit.

Opmerking: de verlichting in de kom

zal automatisch activeren wanneer de

machine is ingeschakeld.

Contactdeksels verwijderen
en bevestigen

Deksel voor snel contact

1 Verwijder het deksel door het lipje
aan de zijkant vast te houden en het
deksel omhoog te trekken.

2 Plaats het deksel over de uitgang en
laat dit op zijn plaats vallen.

Deksel voor langzaam contact

1 Gebruik de greep aan de bovenkant
om het deksel te verwijderen.

2 Plaats het deksel over de uitgang en
duw dit op zijn plaats.

Het spatdeksel plaatsen en
gebruiken
Zie afbeeldingen -

Monteren

Het spatdeksel bestaat uit 2 onderdelen:

het kopscherm @ en het spatscherm

@®.

Het spatdeksel kan alleen op de kom

worden geplaatst als het komscherm

aanwezig is.

1 Haal de mixerkop omhoog, totdat hij
vastklikt.

2  Klem het kopscherm naar boven op
de onderkant van de mixerkop totdat
hij goed vast zit.

3 Plaats de kom op het onderstel.

4 Laat de mixerkop zakken.

5 Leg het spatdeksel op de rand van
de kom en schuif hem naar voren,
totdat hij goed vastzit.

® Tijdens het mengen kunnen
de ingrediénten direct via de
toevoertrechter aan de kom worden
toegevoegd.

6 U verwijdert het spatdeksel door
hem van de mengkom af te halen.

7 U verwijdert het kopscherm door
de mixerkop omhoog te halen,
totdat hij vastklikt. Verwijder het
geplaatste hulpstuk en trek het
kopscherm naar beneden vanaf de
onderkant van de mixerkop.

Opmerking: u mag het spatdeksel

alleen plaatsen of verwijderen als de

mixerkop vergrendeld is.

Aanbeveling: verwijder en reinig

de mixerkop en het kopscherm

regelmatig.



Hulpstukken afstellen
Zie afbeelding

K-klopper, garde en slagroomklopper
De hulpstukken zijn ingesteld op de
juiste hoogte voor de kom die door

de fabriek wordt geleverd en hoeven
gewoonlijk niet afgesteld te worden.
Als u het hulpstuk echter toch wilt
afstellen, heeft u een geschikte sleutel
nodig:

TYPE KWL90 =19 mm
Volg onderstaande aanwijzingen:

1 Haal de stekker uit het stopcontact.

2 Haal de mixerkop omhoog en steek
de garde of klopper erin.

3 Laat de mixerkop zakken. Als de
spelingsafstand veranderd moet
worden, haalt u de mixerkop omhoog
en verwijdert u het hulpstuk. Het
beste is als de garde en K-klopper de
bodem van de kom bijna raken.
Slagroomklopper- Idealiter maakt
deze contact met de onderkant van
de kom zodat het zachtjes de kom
“wrijft” tijdens gebruik.

4 Gebruik een geschikte sleutel om
de moer voldoende los te halen om
de as af te kunnen stellen. Als u het
hulpstuk dichter bij de bodem van
de kom wilt laten zakken, draait u de
as naar links. Als u het hulpstuk van
de bodem van de kom af wilt halen,
draait u de as naar rechts.

5 Draai de moer weer vast.

6 Steek het hulpstuk in de mixer en
laat de mixerkop zakken. (Controleer
de positie aan de hand van
bovenstaande punten).

7 Herhaal deze stappen zo nodig,

totdat het hulpstuk goed is afgesteld.

Tot slot draait u de moer stevig aan.
Opmerking: De weergegeven sleutel
dient alleen ter illustratie.

Deeghaak
Dit hulpstuk is in de fabriek ingesteld en
hoeft niet verder afgesteld te worden.

Onderhoud en reiniging

® et de machine altijd uit en haal de
stekker uit het stopcontact.

® FEr kan wat vet uit het
lagesnelheidscontact @) stromen
wanneer u het voor het eerst
gebruikt. Dit is normaal - veeg het
vet weg.

Motorgedeelte en contactdeksels

® \/eeg ze met een vochtige doek
schoon en droog ze af.

® Gebruik nooit schuurmiddelen en
dompel de onderdelen nooit onder in
water.

Kom

® Was de kom met de hand en droog
hem goed af, of plaats hem in de
vaatwasmachine.

® Gebruik geen staalborstel,
schuursponsje of bleekmiddel om
uw roestvrijstalen kom te reinigen.
Gebruik azijn om kalkaanslag te
verwijderen.

® Houd de kom uit de buurt van
hittebronnen (gaspitten, ovens,
magnetrons).

Hulpstukken en spatdeksel

® Was de kom met de hand en droog
hem goed af, of plaats hem in de
vaatwasmachine.

Afwassen

® Als alternatief kijkt u voor
vaatwasmachinebestendige
onderdelen naar de illustraties in de
tabel op de voorkant.



Recept

Pruimen Marinade
200 g heldere honing
50g zachte pruimen
50 ml water

1 Doe alle ingrediénten in de mini
hakmolen / molen. Koel 's nachts.

2 Bevestig het hulpstuk aan de
keukenmachine.

3 Schakel gedurende 5 seconden naar
puls.

4 Gebruik zoals vereist

Snel rijzen wit brood

280 m! Warm Water

500 g Sterk Wit Broodmeel
8 g gedroogde Gist

10 g Reuzel

5 g Zout

1 Plaats de ingrediénten in de
bovenstaande volgorde in de
warmhoudkom.

2 Plaats de kom op de machine.

Plaats het deegapparaat en laat de
mengkop zakken.

3 Kneed op minimum snelheid voor 1
minuut, gevolgd door snelheid 1 voor
9 minuten met de machine ingesteld
op warmhoudniveau 3.

4 Verwijder de deeghaak

5 Plaats de spatbescherming en laat
het deeg rijzen op warmhoudniveau
3 gedurende 40 minuten.

gekocht.

de specifieke website in uw land.

® \/ervaardigd in China.

dat deze service verschaft.

Onderhoud en klantenservice

® Als u problemen ondervindt met de werking van de machine, raadpleegt u de informatie
onder ‘Problemen oplossen’ in deze handleiding of gaat u naar www.kenwoodworld.com.

® Dit product is gedekt door een garantie die voldoet aan alle wettelijke regels voor
bestaande garanties en consumentenrechten die gelden in het land waar het product is

® Als uw Kenwood product niet goed functioneert of als u defecten opmerkt, kunt u het
naar een erkend Service Center van KENWOOD sturen of brengen. Voor informatie over
het KENWOOD Service Center in uw buurt gaat u naar www.kenwoodworld.com of naar

® Ontworpen en ontwikkeld door Kenwood in het VK.

BELANGRIJKE INFORMATIE VOOR DE JUISTE VERWIJDERING VAN HET PRODUCT
VOLGENS DE EUROPESE RICHTLIJN BETREFFENDE AFGEDANKTE ELEKTRISCHE EN
ELEKTRONISCHE APPARATUUR (AEEA)

Aan het einde van de levensduur van het product mag het niet samen met het gewone
huishoudelijke afval worden verwijderd. Het moet naar een speciaal centrum voor
gescheiden afvalinzameling van de gemeente worden gebracht, of naar een verkooppunt




Problemen oplossen

Probleem

Oorzaak

Oplossing

De garde of K-klopper
stoot tegen de
onderkant van de
kom aan of bereikt de
ingrediénten aan de
bodem van de kom
niet.

De hoogte van het
hulpstuk is verkeerd en
moet afgesteld worden.

Verstel de hoogte met een
geschikte sleutel - raadpleeg het
deel "Hulpstukken afstellen”.

Het hulpstuk voor
lage snelheid kan niet
worden gemonteerd.

Controleer of het
hulpstuk geschikt is
voor uw machinemodel.
Het hulpstuk moet een
draaiverbinding hebben
draaiverbinding hebben

(model KAX)

Het hulpstuk moet een KAX
draaiverbinding hebben , zodat
hij op het contact past.

Als u hulpstukken hebt met het
stangverbindingssysteem E%),
dan hebt u de KATOO2ME-adapter
nodig om deze hulpstukken aan
de draaiverbindingssysteem van
uw keukenmachine te bevestigen.
Ga voor meer informatie naar
www.kenwoodworld.com/twist.

De keukenmachine
stopt tijdens bedrijf.
Display toont fout
bericht E27.

Overbelastingsbeveiliging
of oververhittingssysteem

geactiveerd. De
maximumcapaciteit is
overschreden.

Haal de stekker uit het stopcontact
en controleer de machine op
blokkeringen of overbelasting.

Als de machine niet functioneert,
verwijdert u enkele ingrediénten
om de belasting te reduceren.
Start de machine opnieuw.

Als het probleem nog steeds niet
is verholpen, haalt u de stekker
uit het stopcontact en laat u de
machine 15 minuten rusten. Sluit
aan en start opnieuw.

Als de machine na bovenstaande
procedure niet start, neemt u
contact op met de klantenservice.

Geen stroom naar de
machine / het scherm
gaat niet aan.

De stekker zit niet in het
stopcontact.
Aan/uit-schakelaar niet
gebruikt.

Machine staat nu op
standby.

Controleer of de stekker in het
stopcontact zit.

Zet de aan/uit-schakelaar op aan.
Raak het displayscherm aan of
draai aan de draaiknop.

De machine
functioneert niet.

Draaiknop niet ingedrukt.

Druk op de bedieningsknop om te
starten.

De timer op het
display telt niet af.

Tijdens de opwarmfase
telt de timer pas af
wanneer de juiste
temperatuur is bereikt.

Normale werking.
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Problemen oplossen (vervolg)

Probleem

Oorzaak

Oplossing

Grote bewegingen of
trillingen tijdens de
werking.

Ongelijkmatige lading in
de kom veroorzaakt te
veel trillingen.

Maximale capaciteit
overschreden.

Verkeerd hulpstuk of
verkeerde snelheid.

Reduceer de hoeveelheid of
verspreid de ingrediénten
regelmatig in de kom en start de
machine opnieuw.

Raadpleeg het relevante
programma en de tabel met
aanbevolen snelheden voor
het juiste hulpstuk en de juiste
snelheid.

Op het scherm staat

“« “

De weegschaal is aan het
nulstellen.

Normaal gebruik.

Op het scherm staat
een negatief getal.

Display niet op nul gezet
en beide ingrediénten
of de kom is verwijderd.
Ingrediénten worden
tegen of onder het
apparaat gedrukt.

Machine staat tegen een
muur gedrukt.

Zet het scherm op nul, vervang
de ontbrekende ingrediénten of
plaats de kom opnieuw.

Zorg dat er geen ingrediénten of
andere dingen tegen of onder de
machine aan gedrukt staan.
Zorg dat er ruimte is tussen de
machine en de muren.

Zet het scherm op nul voordat u
de volgende ingrediénten gaat
wegen

Scherm geeft kleine
hoeveelheden niet
aan.

Hoeveelheid is te klein.

Gebruik theelepel of eetlepel voor
hele kleine hoeveelheden.

Gewicht is veranderd
op het scherm.

Machine is verplaatst
tijdens gebruik.

Mixerkop verhoogd of
verlaagd tijdens gebruik.

Plaats het apparaat voor het
wegen altijd op een droog,
stabiel en horizontaal oppervlak.
Controleer of de stroomkabel niet
onder spanning staat.

Verplaats het apparaat niet en
raak de kom niet aan tijdens
werking van de weegfunctie.
Zet het scherm op nul voordat u
de volgende ingrediénten gaat
wegen.

Kan niet snel tussen
grammen en Engelse
eenheden wisselen.

Apparaat is ingesteld om
de eerder geselecteerde
meeteenheid weer te
geven.

Wacht 5 seconden en probeer het
dan opnieuw.
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Avant de lire, veuillez déplier la premiére page contenant les illustrations

Découvrez votre robot patissier multifonction Kenwood

Nous tenons a vous féliciter d’avoir porté votre choix sur un robot Kenwood. Avec un tel
éventail d’accessoires, votre robot de cuisine est bien plus qu’un simple robot patissier.
Vous bénéficiez du robot patissier multifonction le plus perfectionné a ce jour. Nous
espérons gqu’il vous apportera pleine satisfaction.

Robuste. Fiable. Polyvalent. Kenwood.

Sécurité

® | [sez et conservez soigneusement ces instructions
POUr POUVOoIr vous v référer ultérieurement.

® Retirez tous les éléments d’emballage et les
etiquettes.

® Sjle cordon ou la prise sont endommageés, il faut
les faire remplacer, pour des raisons de sécurité, par
Kenwood ou un réparateur agree par Kenwood pour
éviter tout accident.

® Fteignez et débranchez I'appareil avant d'installer
ou de retirer les accessoires, apres utilisation et
avant le nettoyage.

® N’approchez jamais vos doigts des éléments ou des
accessoires installés en mouvement.

® Ne laissez jamais le robot patissier multifonction
sans surveillance lorsqu’il fonctionne.

® N'utilisez jamais un appareil endommage. Faites-le
vérifier ou réparer : reportez-vous a la rubrique
“ Service aprés-vente “.

® Ne faites jamais fonctionner votre robot patissier
multifonction avec la téte en position levée.

® Ne laissez jamais le cordon pendre de telle facon
gu’un enfant puisse s’en saisir.

® \/eillez a ne jamais mouiller le bloc moteur, le cordon
d’alimentation ou la prise.

e N'utilisez jamais un accessoire non agree ou plus
d’'un seul accessoire a la fois.

® Ne dépassez jamais les quantités et vitesses
maximales indigueées dans le tableau d'utilisation
recommandée.

® | orsque vous utilisez un accessoire, veuillez lire et
suivre les consignes de sécurité qui sont fournies
avec.

® [aites attention lorsque vous soulevez cet appareil
car il pese lourd. Assurez-vous que la téte est
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correctement disposee en position de fermeture
vers le bas et que le bol, les pieces, les caches des
sorties et le cordon sont sécuriseés avant de soulever
'appareil.

Saisissez toujours I'appareil par la base et la téte du
melangeur lorsque vous souhaitez le déplacer. NE
PAS soulever ni transporter 'appareil par la poignée
du bol.

Faites attention lorsgue vous retirez les ustensiles
du bol car ils peuvent étre chauds.

Les enfants doivent étre sous surveillance pour
veiller a ce gu’ils ne jouent pas avec l'appareil.
N'utilisez jamais l'appareil en mode chauffage
lorsque le bol est vide.

N'obstruez jamais les fentes de ventilation.

En utilisation, assurez-vous que l'appareil est
positionné sur une surface plane, €loigné du bord.
Assurez-vous gu'il est a au moins 10 cm des murs et
gue les orifices de ventilation ne sont pas obstrués.
Ne placez pas 'appareil sous un placard haut.
N'utilisez jamais le bol avec toute autre source de
chaleur.

La partie inférieure du bol reste chaude longtemps
apres 'arrét de la fonction de maintien au chaud.
Faites attention lorsgque vous manipulez I'appareil et
utilisez toujours un dessous de plat pour protéger la
surface de travail lorsque vous posez le bol sur des
surfaces sensibles a la chaleur.

Le symbole A\ figurant sur le produit indique

une surface dont la température est susceptible
d’augmenter en cours d’utilisation.

Ne bougez pas la téte du robot, et ne la soulevez
pas lorsgu’un accessoire est installé car cela pourrait
rendre le robot patissier multifonction instable.
N'utilisez pas votre appareil prés du bord ou en
surplomb par rapport a la surface de travail. Ne
forcez pas sur un accessoire installé sur I'appareil,
cette action est susceptible de le rendre instable et
de le faire basculer, entrainant un risque de blessures.
Les appareils peuvent étre utilisée par des
personnes dont les capacités physiques, sensorielles
ou mentales sont diminuées, ou qui ne disposent
pas des connaissances ou de I experience
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necessaires, si elles ont éte formeées et encadrées
pour l'utilisation des appareils, et si elles ont
conscience des risques encourus.

Toute mauvaise utilisation de votre appareil peut
étre source de blessures.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants.
Veuillez garder 'appareil et le cordon hors de
portée des enfants.

La consommation d'énergie maximale est basee sur
celle du mini-hachoir/moulin, les autres accessoires
peuvent demander moins d'énergie.

N'employez I'appareil gu’a des fins domestiques.
Kenwood décline toute responsabilité dans les cas
ou I'appareil est utilisé incorrectement ou gque les
présentes instructions ne sont pas respectées.

Cet appareil n'est pas concu pour fonctionner avec
un Minuteur externe ou un systeme de commande a
distance séparé.

Avant de brancher ’appareil

Assurez-vous que votre alimentation électrique correspond a celle qui est indiquée sur la
partie inférieure de votre appareil.

AVERTISSEMENT : CET APPAREIL DOIT ETRE RELIE A LA TERRE

Cet appareil est conforme au réglement 1935/2004 de la CE sur les matériaux et les
articles destinés au contact alimentaire.

Avant d’utiliser votre appareil pour la

lare fol @ Bol chauffant 7 |

premiere Tols . . @ Eclairage « Bowl Bright™ »
® | avez les pieces : voir «Entretien et @ Couvercle de sortie lente

nettoyage ». Capteur de température

, (@ Plague chauffante
I—egende Grille d'aération
Sorties pour les accessoires @ Batteur- K
@ Sortie rapide Esitstur souple
(@ Sortie lente _ »
® sortie du bol ?;Zijseowre de pétrissage

@ Protege-téte

Robot @ Couvercle anti-éclaboussures
@ Cache de la sortie rapide Couvercle de la cheminée
(63 Téte du robot d'alimentation
(® Manette d'ouverture de la téte
@ Interrupteur marche/arrét Remarque : la clé présente sur
Ecran l'llustration n'est la qu'a des fins
(® Bouton de commande d'indication et n'est pas fournie avec
Bloc d’alimentation l'appareil.
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Accessoires en option

Il existe tout un éventail d’accessoires
en option pouvant étre utilisés avec
votre robot patissier multifonction.
Reportez-vous a la brochure relative
aux accessoires contenue dans

votre emballage ou consultez le site
www.kenwoodworld.com pour découvrir
la gamme compléete et acheter le ou

les accessoires non inclus avec votre
appareil.

Remarque : accessoires pour la sortie
lente

La sortie lente sur le modéle de votre
robot patissier comporte le Systeme
de connexion Twist. Il est congu pour
accepter les accessoires du Systeme de
connexion Twist.

Lorsque vous achetez de nouveaux
accessoires pour la sortie lente, vous
devez vérifier leur compatibilité avec
votre robot. Tous les accessoires du
Systeme de connexion Twist sont
identifiables par le code produit
commencant par KAX, de méme que
par le symbole Twist dessiné sur
'emballage. Pour plus d’informations,
veuillez consulter le site
www.kenwoodworld.com/twist.

Si vos accessoires comportent le
Systéme de connexion Bar &%), vous
devez utiliser 'adaptateur KATOO2ME
pour raccorder ces derniers au Systéme
de connexion Twist @ sur votre robot.
Pour plus d’informations, veuillez
consulter le site www.kenwoodworld.
com/twist.

Utilisation de votre robot -
Mode manuel
Voir les illustrations Y - n

® Assurez-vous que la zone de la
plague chauffante, le capteur de
température et la surface externe de
la base du bol sont propres. Le non-
respect de cette consigne affecte
le fonctionnement du capteur de
température, ce qui est susceptible

d'entrainer une mauvaise efficacité
du systéme de chauffage.

1 Branchez l'appareil et appuyez sur
l'interrupteur marche/arrét.

2 Baissez le levier et relevez la téte du
meélangeur jusgu'a son verrouillage.

3 Installez le bol, tournez dans le sens
horaire pour le verrouiller.

4 Positionnez I'ustensile requis dans
I'axe. Puis appuyez dessus et tournez
'ustensile pour le mettre en place.

5 Abaissez la téte du robot en
poussant vers le bas la manette
d'ouverture et baissez la téte
du robot jusqu’a ce qu’elle soit
verrouillée.

6 Réglez la durée, la vitesse et le
niveau de chauffage requis.
Tournez le bouton de commande
dans le sens horaire pour utiliser
les vitesses continues, et dans le
sens antihoraire pour utiliser les
fonctions de mélange intermittent et
d'impulsion (P).

Maintenez le bouton de commande
enfoncé pour activer la fonction
d'impulsion.

7  Appuyez sur le bouton de
commande pour démarrer.

8 Appuyez sur le bouton de
commande pour arréter/mettre en
pause l'appareil a tout moment.

9 Déverrouillez I'accessoire en le
tournant dans le sens horaire, puis
retirez-le.

Important

Veillez a ce que le bol ne comporte

aucun ustensile installé ni entreposé

dedans lorsque vous utilisez d’'autres
sorties.



Utilisation des programmes
prédéfinis
Voir les illustrations -

1

Balayez vers la droite pour accéder
au menu des préréglages.
Choisissez le programme prédéfini
souhaité.

Suivez les consignes apparaissant a
I'écran.

Appuyez sur le bouton de
commande pour démarrer.
Appuyez sur le bouton de
commande pour arréter I'appareil a
tout moment. Attention : le bol peut
étre chaud.

Apreés utilisation de la
fonction de cuisson/
chauffage

L'utilisation de I'appareil en mode
cuisson/chauffage implique des
températures pouvant étre élevées,
il est donc essentiel de faire
attention lorsque vous manipulez
ou touchez une partie de l'appareil,
EN PARTICULIER LE BOL, LA
PLAQUE CHAUFFANTE ET LES
ACCESSOIRES, car ceux-ci restent
CHAUDS longtemps apres l'arrét de
|'appareil.

Utilisez les deux poignées latérales
pour retirer le bol et le transporter.
Lorsqgue le bol ou les accessoires
sont chauds, utilisez des gants de
cuisine.
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Utilisation de la fonction de
pesage
Voir les illustrations m - E

1
2

IN

Installez le bol.

Pour sélectionner la fonction de
pesage, balayez vers la gauche
jusqu'a atteindre I'écran dédié.
Mettez la balance a zéro.

Pesez les ingrédients.

Pour changer d'unité, appuyez sur le
bouton correspondant sur I'écran.

Remarque : Placez toujours l'appareil sur
une surface seche, plane et stable avant
de peser. N'appuyez pas sur le robot ou
le bol lui-méme pendant le pesage, cela
affecterait la précision de la balance. La
fonction de pesage peut étre utilisée
avec la téte du robot en position basse
ou haute.



Ecran : explications

w3 n

©'01 _O§

Appuyez cette icdne pour ouvrir le menu des paramétres.

Affiche la durée choisie en heures (h), minutes (m) et
secondes (s).

Affiche l'intervalle de mélange sélectionné.

Si la fonction de vitesse intermittente (2 2 4) est sélectionnée,
I'anneau se compléete progressivement et I'appareil se déclenche
lorsqu'il est complet.

Indigue le niveau de chauffage choisi.

Un fond rouge clignotant indigue que le robot est en mode
chauffage.

Un fond rouge fixe indique que le robot a atteint la température
définie.

Indigue gu'un parameétre ne peut pas étre modifié

Tournez le bouton de commande dans le sens antihoraire
pour utiliser la fonction de mélange intermittent et la fonction
impulsion.

Tournez le bouton de commande dans le sens horaire pour
utiliser les vitesses en continu.
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Conseils et astuces pour la fonction chauffage/cuisson

Niveaux de Utilisation recommandée
chauffage

1 Ramollissement

2 ~

Apprét

3

4 . .

c Meringue suisse

6 A

. Faire fondre du chocolat

g Sab

abayon
9
() Impulsion - Sélectionnez cette option pour

(7

utiliser la vitesse maximale de maniére
breve.

Pour utiliser la fonction d'impulsion,
maintenez le bouton de commande
enfonceé.

7 P

Mélange continu - le robot tourne a

une vitesse lente constante. Utilisé pour
incorporer des ingrédients légers ou

aérés dans des mélanges plus compacts,
par exemple pour les meringues, les
préparations avec morceaux de fruits et les
génoises, et pour incorporer lentement la
farine et les fruits dans les pates a gateaux.

(7 CIDZ

Intervalle de mélange 2 - Mélange
intermittent avec de courtes pauses. Ce
réglage permet un mélange a une vitesse
lente toutes les 5 secondes.

(7 <‘>3

Intervalle de meélange 3 - Mélange
intermittent avec pauses de durée
moyenne. Ce réglage permet un mélange a
une vitesse lente toutes les 15 secondes.

(7 <‘>4

Intervalle de meélange 4 - Mélange
intermittent avec de longues pauses. Ce
réglage permet un mélange a une vitesse
lente toutes les 30 secondes.

Vitesse min - max

Vitesses continues augmentant
progressivement jusqu’a la vitesse
maximum
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Tableau d'utilisation des préréglages

[o]

Préréglage| Accessoire Paramétres par défaut | Utilisations /
recommandé | (plage) Idées de M
recettes (Max)
Pousse de @ 1h Apprét/ Poids total :
pates (20 mina1h) levée des 2,58 kg
OFF pates avec
a levure
2
Faire @ 10 min Mousse au 300 g (coupé
fondre du (3minalh) chocolat en morceaux de
chocolat <41 2cm)
2y
o
§§§ 7
Meringue @ 10 min Base pour 240 g de blanc
suisse glacage a d'oeuf 480 g de
la créme au | sucre en poudre
{ ¢\ Max beurre 80 g d'eau
f§y 4
Monter @ 2 min Blancs Voir le tableau
des blancs (145min) d'oeufs pour d'utilisation
en neige P Max mousse au recommandée
LA (Min - Max) chocolat
”s OFF
n
— o
Génoise @ 1 min Génoise Voir le tableau
(30 s a5 min) victorienne, d'utilisation
r\ 1 - Max Cupcakes recommandée
7 (14 Max)
§§§ OFF
n
— o
Pétrissage @ 5 min Petits pains, Voir le tableau
(5 & 30 min) Pizza d'utilisation
P Min to 1 recommandée
7 (mina2)
sss OFF
piiid n
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Conseils d’utilisation

Informations données a titre indicatif qui varieront en fonction de la recette et des

ingrédients utilisés

Batteur-K

Pour préparer des gateaux, des biscuits, des patisseries, du
glacage, des garnitures, des éclairs et de la purée de pommes de
terre.

Conseils et astuces

* Pour éviter les éclaboussures, augmentez progressivement la
vitesse.

» Pour bien incorporer les ingrédients, arrétez le robot et raclez
fréguemment le bol avec la spatule.

» Sauf indication contraire sur votre recette, utilisez toujours des
ingrédients froids pour les patisseries.

Recette / Action
(7| ©
(Max) (Minutes)
Bol 7 1
Patisseries et Quantité de 910 g Min — 1 2
biscuits : integre les |farine
matiéres grasses a
la farine
Préparations pour Poids total 4 kg Min — Max 45 -60s
gateaux tout-en-un

Batteur souple
Pour le crémage et le mélange d'ingrédients mous.

Conseils et astuces

» Pour éviter les éclaboussures, augmentez progressivement la
vitesse.

* Pour monter en créme les matieres grasses et le sucre pour les
préparations pour gateaux, utilisez toujours la matiere grasse a
température ambiante ou faites-la ramollir au préalable.

Recette / Action r\
- O
(Max) (Minutes)
Bol 7 |
Monter en créme du beurre/de la 4,55 kg Min — Max 4
margarine/du sucre
Battre des oeufs dans les Min — Max 1-4
préparations pour gateaux
Incorporer de la farine, des fruits, Min — 1 30-60s
etc.

Taille des oeufs utilisés = taille moyenne (poids variant de 53 a 63 g).
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Conseils d’utilisation

ingrédients utilisés

Informations données a titre indicatif qui varieront en fonction de la recette et des

Fouet

Pour les ceufs, la creme et les soufflés.

Important

vitesse.

optimal.

» Pour éviter les éclaboussures, augmentez progressivement la

» N'utilisez pas le fouet pour les mélanges compacts (gateaux
tout-en-un et pour le crémage des mélanges d'ingrédients
gras et sucrés) au risque de I'endommager.

» Utilisez des oeufs a température ambiante pour un résultat

Avant de battre les blancs d'oeufs, vérifiez que le fouet et le bol
sont exempts d’huile/ de beurre ou de jaune d’'oeuf.

Recette / Action

a

(7

O

» Pour un résultat optimal, raclez
le bol aprés avoir ajouté I'huile
et remettez en route pendant
10 secondes supplémentaires a
plein régime.

Moutarde : 10 g
Huile végétale : 200 ml

(Max) (Minutes)
Bol 7 |
Blancs en neige 16 (560 Q) 1% -2
Génoises sans matiéres grasses 930 g Min — Max 4-6
Créme 2L 12-3
Pate a crépe épaisse Farine : 250 g Min 10's
« Commencez par placer la farine Lait : 500
par plac 2V 9 Max 45-60 s

dans le bol, avant d’ajouter les Oeufs : 200 g

ingrédients liquides.
« Utilisez la vitesse la plus basse

pour incorporer les ingrédients.
Mayonnaise 2 jaunes d'oeuf Max 1-1%

Taille des oeufs utilisés = taille moyenne (poids variant de 53 a 63 g).
Créme utilisée = creme fraiche a au moins 38 % de matiéres grasses
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Conseils d’utilisation

Informations données a titre indicatif qui varieront en fonction de la recette et des
ingrédients utilisés

Accessoire de pétrissage
Pour les préparations levurées souples

Conseils et astuces

Important

* Ne dépassez jamais les capacités maximales données (risque de
surcharge).

» Si votre robot peine a tourner, éteignez-le, retirez la moitié de la
pate et travaillez-la en deux fois.

» Versez les ingrédients liquides en premier pour que les ingrédients
se mélangent bien.

Levure

» Levure séche (type de levure devant étre reconstituée) : versez
'eau chaude dans le bol. Ajoutez la levure et le sucre et laissez
reposer 10 minutes environ jusgu’a ce gue la préparation soit
mousseuse.

* Levure fraiche : a émietter dans la farine.

» Autres types de levure : suivez les consignes du fabricant.

Recette / Action r\
.| O
(Max) (Minutes)
Min Max
Pate a pain D'eau tiede 1959 8959 Min 60 s
: 3-4
(levurée ferme) Farine de force 3509 1,6 kg 1
pour pain blanc
Levure a action 69 259
rapide
Saindoux 10¢g 309
Sel 39 169
Poids total 564 g 2,56 kg Re-pétrissez 60 s
sur la vitesse 1
Pate levurée Quantité de farine 250 g-2.,6 kg Min 60 s
ichi 3-4
souple (enrichie Poids total 478 g - 5 kg 1
au beurre et aux
oeufs Re-pétrissez 60 s
sur la vitesse 1

Taille des oeufs utilisés = taille moyenne (poids variant de 53 a 63 g).

43




Assemblage du batteur
souple
Voir les illustrations E - E

Installation de la lame souple

® | alame souple est livrée déja
installée sur I'accessoire et doit
toujours étre retirée avant le
nettoyage.

1 Montez soigneusement la lame
souple sur 'accessoire en placant
la base centrale de la lame dans le
logement prévu, puis insérez un coté
dans la rainure avant d'accrocher
doucement l'extrémité. Répétez avec
I'autre coté.

Utilisation de la fonction
Bowl Bright ™ (éclairage de
I'intérieur du bol)

® \/otre robot patissier est équipé d’'un
éclairage intégré situé sous la téte du
mixeur.

® Pour désactiver I'éclairage du bol,
sélectionnez BowIBright™ dans le
menu des parametres et sélectionnez
« Off ».

Remarque : L'éclairage s'active

automatiquement lorsque la machine est

allumée.

Pour retirer et installer les
caches des sorties

Cache de la sortie haute vitesse

1 Pour retirer le cache, utilisez la
languette sur le coté et relevez.

2 Pour remettre le cache, placez-le sur
la sortie et appuyez doucement.

Cache de la sortie vitesse basse

1 Pour retirer le cache, utilisez la
languette située sur le coté et tirez
vers le haut.

2 Pour remettre le cache, placez-le sur
la sortie et appuyez doucement.

Installation et utilisation
de votre couvercle anti-
éclaboussures

Voir les illustrations -

Montage

e couvercle anti-éclaboussures se

compose de 2 pieces : le protege-téte et

@ le couvercle anti-éclaboussures @3.

Le couvercle anti-éclaboussures ne peut

pas étre installé sur le bol tant que le

protege-téte n'est pas en place.

1 Relevez la téte du robot jusqu’a ce
qu’il soit verrouillé en place.

2 Clipez le protége-téte vers le haut a
'intérieur de la partie inférieure de
la téte du robot jusqu’a ce qu'il soit
intégralement positionné.

3 Installez le bol sur la base.

Abaissez la téte du robot.

5 Posez le couvercle anti-
éclaboussures sur le bord du bol et
et faites-le glisser vers 'avant jusqu’a
ce gu'il soit totalement positionné.

® | ors du mixage, les ingrédients
peuvent étre ajoutés directement
dans le bol par I'entremise de
'entonnoir d’alimentation.

6 Pour retirer le pare-éclaboussures,
faites-le simplement glisser hors du
bol du robot.

7 Pour retirer le protege-téte, relevez
la téte du robot jusqu’a ce qu’elle se
verrouille en place. Retirez I'ustensile
si ce dernier est installé, puis tirez le
protege-téte vers le bas a partir de la
partie inférieure de la téte du robot.

Remarqgue : vous ne pouvez installer le

pare-éclaboussures ni le retirer que si la

téte du robot est en position verrouillée.

Nous vous recommandons de sortir

réguliéerement le protége-téte de la

téte du robot pour le nettoyer.
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Réglage des ustensiles
Voir l'illustration

Batteur K, fouet et batteur souple

Les ustensiles sont réglés a la bonne
hauteur, adaptée au bol fourni en usine
et par conséquent aucun réglage ne
s’avére nécessaire.

Toutefois, si vous souhaitez régler
I'ustensile, utilisez une clé de taille
appropriée :

TYPE KWL90 =19 mm

Puis suivez les instructions ci-apres :

1 Débranchez l'appareil.

2 Soulevez la téte du robot et insérez
le fouet ou le batteur.

3 Abaissez la téte du robot. Si I'espace
nécessite un réglage, soulevez la
téte du robot et retirez I'ustensile.
|déalement, le fouet et le batteur-K
doivent presque toucher le fond du
bol.

Batteur souple - |déalement, il doit
étre en contact avec la surface

du bol afin qu'il vienne « essuyer

» doucement la paroi intérieure
pendant le mélange.

4 A laide d’une clé adaptée, desserrez
suffisamment I'écrou pour pouvoir
régler I'axe. Pour rapprocher
'ustensile du fond du bol, tournez
I'axe dans le sens inverse des
aiguilles d’'une montre. Pour relever
|'ustensile par rapport au fond du
bol, tournez I'axe dans le sens des
aiguilles d’'une montre.

5 Resserrez I'écrou.

6 Installez I'ustensile sur le robot et
abaissez la téte du robot. (Vérifiez sa
position - reportez-vous aux points
ci-dessus).

7 Renouvelez les étapes
susmentionnées autant de fois qu'il
le faut jusgu’a obtention du bon
réglage. Une fois cette opération
terminée, serrez de maniere
sécurisée I'écrou.

Remarqgue : la clé présentée est

uniguement a des fins d'illustration.
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Accessoire de pétrissage
Cet ustensile est assemblé en usine et ne
nécessite aucun réglage.

Entretien et nettoyage

® FEteignez toujours l'appareil et
débranchez-le avant de le nettoyer.

® Un peu de graisse peut apparaitre au
niveau de la sortie lente @ lorsque
vous l'utilisez pour la premiére fois.
Ceci est tout a fait normal - il vous
suffit d’essuyer les traces de graisse.

Bloc d’alimentation et caches des

sorties

® Essuyez avec un chiffon humide, puis
séchez.

® N'utilisez jamais de produits abrasifs
; n'immergez jamais dans 'eau.

Bol

® |avez-les ala main et séchez-les
minutieusement ; vous pouvez
également les passer au lave-
vaisselle.

® N'utilisez jamais une brosse a récurer,
de la laine d’acier ni de la javel
pour nettoyer votre bol en acier
inoxydable. Utilisez du vinaigre pour
retirer les traces de calcaire.

® Maintenez a I'abri de la chaleur
(tables de cuisson, fours, micro-
ondes).

Ustensiles et couvercle anti-

éclaboussures

® | avez-le ala main et séchez-le
minutieusement ; vous pouvez
également le passer au lave-vaisselle.

Passage au lave-vaisselle

® \/ous pouvez également consulter
le tableau des illustrations au début
de ce manuel pour connaitre les
éléments allant au lave-vaisselle.



Recette Pain blanc a apprét rapide

280 ml d’eau tiede

500 g de farine de force pour pain blanc
8 g de levure a action rapide

10 g de saindoux

5 g de sel

Marinade aux pruneaux
200 g de miel liquide clair
50 g de pruneaux doux
50 ml d'eau

1 Placez tous les ingrédients dans
le mini-hachoir/moulin. Placez au
réfrigérateur jusqgu’au lendemain.

2 Installez I'accessoire sur le robot.

3 Appuyez sur le bouton de
commande pour une impulsion
pendant 5 secondes.

4 Utilisez selon les besoins.

1 Placez les ingrédients dans le bol
chauffant dans l'ordre indigué ci-
dessus.

2 Placez le bol sur le robot. Installez
I'accessoire de pétrissage et abaissez
la téte du mélangeur.

3 Pétrissez a vitesse minimale pendant
1 minute puis a la vitesse 1 pendant
9 minutes avec la machine réglée sur
le niveau de chauffage 3.

4 Retirez I'accessoire de pétrissage.

5 Monter le couvercle anti-
éclaboussures et lancez l'apprét de la
pate au niveau de chauffage 3 pour
une durée de 40 min.

Service aprés-vente

® Sj vous rencontrez des problémes lors de I'utilisation de votre appareil, reportez-vous a la
section « Guide de dépannage » de ce manuel ou consultez la page www.kenwoodworld.
com avant de contacter le service aprés-vente.

® N'oubliez pas que votre appareil est couvert par une garantie, qui respecte toutes les
dispositions |égales concernant les garanties existantes et les droits du consommateur
dans le pays ou vous avez acheté le produit.

® Sj votre appareil Kenwood fonctionne mal ou si vous trouvez un quelconque défaut,
veuillez 'envoyer ou l'apporter a un centre de réparation KENWOOD autorisé. Pour
trouver des détails actualisés sur votre centre de réparation KENWOOD le plus proche,
veuillez consulter www.kenwoodworld.com ou le site internet spécifique a votre pays.

® Concu et développé par Kenwood au Royaume-Uni.
® [Fabriqué en Chine.

AVERTISSEMENTS POUR L’ELIMINATION CORRECTE DU PRODUIT CONFORMEMENT
AUX TERMES DE LA DIRECTIVE EUROPEENNE RELATIVE AUX DECHETS
D’EQUIPEMENTS ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES (DEEE).

Au terme de son utilisation, le produit ne doit pas étre éliminé avec les déchets urbains.
e produit doit étre remis a 'un des centres de collecte sélective prévus par
'administration communale ou auprés des revendeurs assurant ce service.
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Guide de dépannage

Probléeme

Cause

Solution

Le fouet ou le batteur
K racle le fond du bol

ou n'atteint pas les
ingrédients dans le
fond du bol.

La piéce n‘est pas ala
bonne hauteur et nécessite
d’étre réglée.

Réglez la hauteur a l'aide d’'une
clé adaptée - reportez-vous a la
rubrigue “ Réglage des pieces “.

[’accessoire sur la
sortie lente ne peut
pas étre installé.

Vérifiez la compatibilité
de votre accessoire avec
votre modeéle. Systéme
de connexion Twist requis
(Modeéle KAX)

'accessoire doit étre équipé du
systéme de connexion Twist KAX
pour étre installé sur la sortie.
Si vos accessoires comportent le
Systéme de connexion Bar ,
vous devez utiliser 'adaptateur
KATOO2ME pour raccorder ces
derniers au Systéme de connexion
Twist sur votre robot.
Pour plus d’information,
veuillez consulter le site
www.kenwoodworld.com/twist

Le robot s'arréte en
cours d'utilisation.
L'écran affiche le
message d'erreur
E27.

La protection anti-
surcharge ou surchauffe du
systeme est activée.

La capacité maximale est
dépasseée.

Débranchez et vérifiez qu’il n'y
ait pas une obstruction ou une
surcharge.

Si 'appareil ne fonctionne pas,
retirez une partie des ingrédients
pour réduire la charge et
redémarrez.

Si le probléme n’est pas résolu,
débranchez l'appareil et laissez-le
au repos pendant 15 minutes.
Branchez et redémarrez.

Si le robot ne redémarre pas
apres l'application de la procédure
susmentionnée, contactez le
service “ Apres-vente “ pour plus
de conseils.

Absence
d’alimentation /
[écran de controle
ne s'allume pas.

Lappareil n'est pas
branché.

Bouton Marche/Arrét sur
Arrét (Off).

’appareil est en mode
veille.

Vérifiez si 'appareil est branché.
Mettez le bouton marche/arrét sur
ON.

Touchez I'écran ou tournez le
bouton de commande.

L'appareil ne
fonctionne pas.

Le bouton de commande
n'est pas appuyé.

Appuyez sur le bouton de
commande pour démarrer.
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Guide de dépannage (suite)

Probléme

Cause

Solution

Le minuteur ne lance
pas le compte a
rebours sur I'écran

Au cours de la phase
de chauffe, le minuteur
ne lancera le compte a

Fonctionnement normal.

d’affichage. rebours que lorsque la
température voulue sera
atteinte.
Mouvements Une charge inégale des Réduisez la quantité ou répartissez

ou vibrations
excessives pendant le
fonctionnement.

aliments dans le bol
provoque des vibrations
excessives.

Capacité maximale
dépasseée.

L’outil ou la vitesse
appliquée ne sont pas
corrects.

uniformément les aliments dans le
bol et redémarrez I'appareil.

Reportez-vous au programme
correspondant et au tableau des
vitesses recommandées pour
savoir quel outil et quelle vitesse
appliquer.

L'écran affiche “- -

La balance revient a zéro.

Fonctionnement normal.

L'écran affiche une
valeur négative.

Les ingrédients ou le bol
ont été retirés et I'affichage
n'est pas remis a zéro.

Des ingrédients ou des
accessoires sont appuyés
contre l'appareil ou
dessous.

L'appareil est appuyé
contre une paroi.

Mettez I'affichage a zéro, déplacez
les ingrédients ou réinstallez le bol.
Vérifiez qu’il N’y a pas d’ingrédients
ou d’autres choses appuyés contre
'appareil ou se trouvant sous
lappareil.

Vérifiez qu’il y a un espace entre
appareil et les parois de la piéce.
Remettez I'écran a zéro avant de
peser les prochains ingrédients.

Lécran n’affiche pas
les petites quantités.

La quantité pesée est trop
faible.

Utilisez des mesures de cuilléres
a café ou a soupe pour les trés
petites quantités.

Le poids affiché
change.

appareil a bougé pendant
'opération.

La téte du robot a été
relevée ou baissée pendant
|'utilisation.

Placez toujours I'appareil sur une
surface plane, stable et seche
avant de peser les ingrédients.
Assurez-vous que le cable
d'alimentation n'est pas trop tendu.
Ne déplacez pas I'appareil et ne
touchez pas le bol pendant le
pesage.

Mettez I'écran sur zéro avant de
peser les ingrédients suivants.

Impossible de passer
rapidement entre

les deux types
d’unités de mesure
(métriques et
impériales).

L’appareil est en cours
de reconfiguration pour
afficher la mesure et
'unité précédemment
sélectionnées.

Patientez pendant
5 secondes et réessayez.
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Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit den lllustrationen auseinanderfalten

Ihre Klchenmaschine von Kenwood

Herzlichen Gluckwunsch zum Kauf |hrer Kenwood Kiichenmaschine.
Mit ihrer breiten Auswahl an Zubehér auf dem neuesten Stand der
Technik hat sie den Namen ,Kichenmaschine” wirklich verdient. Wir
hoffen, dass Sie viel Freude an ihr haben werden.

Robust, zuverlassig, vielseitig. Kenwood.

Sicherheit

® | esen Sie diese Anleitungen sorgfaltig durch und
bewahren Sie sie zur spateren Bezugnahme auf.

® Entfernen Sie samtliche Verpackungen und
Aufkleber.

® [alls Stecker oder Netzkabel beschadigt
sind, muUssen sie aus Sicherheitsgrinden von
Kenwood oder einer autorisierten Kenwood-
Kundendienststelle ausgetauscht werden, um
Gefahren zu vermeiden.

® \/or dem Anbringen oder Entfernen von
RUhrelementen/Aufsatzen, nach dem Gebrauch und
vor dem Reinigen ausschalten und den Netzstecker
ziehen.

® Finger von beweglichen Teilen und angebrachten
Aufsatzen fernhalten.

® Die KUichenmaschine im Betrieb niemals
unbeaufsichtigt lassen.

® Niemals ein beschadigtes Geradt benutzen.
Uberprufen oder reparieren lassen: Siehe Abschnitt
,Kundendienst und Service”.

® Die Kichenmaschine niemals mit dem Kopf in
hochgeklappter Position betreiben.

® Niemals das Kabel so herabhangen lassen, dass ein
Kind danach greifen konnte.

® Antriebseinheit, Netzkabel und Netzstecker niemals
nass werden lassen.

® Niemals einen unzulassigen Aufsatz oder mehr als
einen Aufsatz gleichzeitig benutzen.

® Nie die in der Empfehlungstabelle angegebenen
Hochstmengen und -geschwindigkeiten

Uberschreiten.
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Bei Verwendung eines Aufsatzes die
entsprechenden Sicherheits- und
Gebrauchsanweisungen lesen.

Vorsicht beim Anheben dieses Gerats, es ist
schwer. Vor dem Anheben sicherstellen, dass

der Maschinenkopf nach unten geklappt sowie
verriegelt ist und Schussel, RUhrelemente,
Anschlussdeckel und Kabel fest sitzen bzw. gut
verstaut sind.

Das Gerat beim Umstellen immer am Sockel und
Maschinenkopf anfassen. Das Gerat NICHT am
Schusselgriff hochheben oder tragen.

Vorsicht beim Entfernen von Ruhrelementen aus
der Schussel - sie kdnnen nach langerem Gebrauch
heil3 sein.

Kinder muUssen Uberwacht werden, damit sie nicht
mit dem Gerat spielen.

Das Gerat nie bei leerer Schussel im Aufwarmmodus
betreiben.

Niemals irgendwelche Gegenstande in die
EntlUftungsschlitze einfUhren.

Bei Gebrauch dieses Gerats sicherstellen, dass es
auf einer ebenen Oberflache und nicht zu nah an
der Kante steht. Darauf achten, dass ein Abstand
von mindestens 10 cm zu den Wanden besteht und
die EntlUftungsschlitze nicht blockiert sind. Nicht
unter Hangeschranken aufstellen.

Die Schussel niemals mit einer anderen Hitzequelle
verwenden.

Die Unterseite der Schussel bleibt noch lange

nach dem Erhitzen heif3. Im Umgang damit
vorsichtig sein und beim Absetzen der Schussel auf
hitzeempfindlichen Oberflachen eine Schutzmatte
als Unterlage verwenden.

Das auf dem Produkt markierte &Symbol zeigt an,
dass eine Oberflache wahrend des Gebrauchs heif3
werden kann.

Den Maschinenkopf nicht mit angebrachtem
Aufsatz bewegen oder hochklappen, da die
KUichenmaschine dadurch ihren sicheren Stand
verlieren konnte.
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® Das Gerat nicht nahe der Kante einer Arbeitsflache
aufstellen bzw. Uber die Kante hinausragen lassen
und nicht zu kraftig gegen einen angebrachten
Aufsatz drlcken - das Gerat kdnnte dadurch seinen
sicheren Stand verlieren und umkippen, was zu
Verletzungen fUhren kann.

® Gerate kdnnen von Personen mit kdrperlichen,
sensorischen oder geistigen Behinderungen
oder von Personen mit mangelnder Erfahrung
oder Kenntnis verwendet werden, sofern diese
beaufsichtigt oder in die sichere Verwendung des
Gerats eingewiesen wurden und sofern sie die damit
verbundenen Gefahren verstehen.

® Unsachgemal3er Gebrauch |hres Gerats kann zu
Verletzungen fuhren.

® Dieses Gerat darf nicht von Kindern verwendet
werden. Gerat und Netzkabel mUssen fur Kinder
unzuganglich sein.

® Der maximale Leistungswert wird anhand des
Kompakt-Zerkleinerers/Mahlaufsatzes mit der
grd3ten Leistungsaufnahme berechnet. Bei anderen
Aufsatzen ist die Leistungsaufnahme u. U. geringer.

® Das Gerat nur fUr seinen vorgesehenen Zweck im
Haushalt verwenden. Kenwood Ubernimmt keine
Haftung bei unsachgemaier Benutzung des Gerats
oder Nichteinhaltung dieser Anleitungen.

® Dieses Gerat ist nicht fur den Betrieb mit einer
externen Zeitschaltuhr oder einer separaten
Fernbedienung vorgesehen.

Vor dem Anschluss

® Sicherstellen, dass die Netzspannung mit den Angaben auf der Unterseite des Gerats
Ubereinstimmt.

® WARNUNG: DIESES GERAT MUSS GEERDET SEIN.

® Das Gerat entspricht der EG-Verordnung Nr. 1935/2004 Uber Materialien und
Gegenstande, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in BerUhrung zu kommen.

Vor erstmaligem Gebrauch
® Die Teile waschen: Siehe ,Pflege und Reinigung”.
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Ubersicht
Zubehor-AnschlUsse

@ Hochgeschwindigkeits-Anschluss
(@ Niedriggeschwindigkeits-Anschluss
(® Ruhrelement-Anschluss

KUchenmaschine

Deckel fur Hochgeschwindigkeits-
Anschluss

Maschinenkopf
Maschinenkopf-Hebel
Ein/Aus-Schalter

Display

Drehregler

Schussel
7L-Aufwéarmschussel
Schussel-Beleuchtung ,,Bowl
Bright™"

Deckel fur Niedriggeschwindigkeits-
Anschluss

Temperaturfuhler
Warmplatte
Entltftungsschlitz

K-Haken

Flexi-Ruhrelement
Schneebesen

Knethaken

Spatel

Abdeckung

Spritzschutz
Fullschachtdeckel

PO®OOPEAOPERE ® RO ©

Hinweis: Der abgebildete
Schraubenschussel dient nur
lllustrationszwecken und ist nicht Teil des
Lieferumfangs.

Optionales Zubehér

Zu lhrer Kichenmaschine ist

eine Auswahl von optionalem
Zubehor erhaltlich. Schauen Sie

in der mitgelieferten Zubehor-
Broschure nach oder besuchen Sie
www.kenwoodworld.com - dort finden
Sie das komplette Sortiment sowie
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Informationen zum Kauf von Zubehor,
das nicht im Lieferumfang enthalten ist.
Hinweis: Aufsatze fiir den
Niedriggeschwindigkeits-Anschluss
Der Niedriggeschwindigkeits-
Anschluss |hrer Kichenmaschine ist
zum Anbringen von Aufsatzen mit
Drehanschluss-System ausgelegt.

Wenn Sie neue Aufsatze fur den
Niedriggeschwindigkeits-Anschluss
kaufen, sollten Sie deren Kompatibilitat
mit Ihrer Kichenmaschine Uberprufen.
Alle Aufsatze mit Drehanschluss-System
sind durch Produktcodes beginnend
mit KAX gekennzeichnet sowie durch
das auf der Packung abgebildete Dreh-
Logo . Fur weitere Informationen
besuchen Sie www.kenwoodworld.com/
twist.

Wenn Sie Aufsatze fur das Steckschlitz-
System besitzen, mUssen Sie den
Adapter KATOO2ME verwenden, um
diese an das Drehanschluss-System
Ihrer Maschine anschlieRen zu kénnen.
Fur weitere Informationen besuchen Sie
www.kenwoodworld.com/twist.

Verwendung lhrer
Klichenmaschine - Manueller
Betrieb

siehe Abbildungen [N - [l

® Sicherstellen, dass
Warmplattenbereich,
TemperaturfUhler und Oberflache
des Schusselsockels sauber
sind. Ansonsten kénnte der
Temperaturflihler beeintrachtigt
werden, was zu mangelhaftem
Aufwarmen fuhren wirde.

1 Den Stecker in die Steckdose stecken
und den Ein/Aus-Schalter betatigen.

2 Den Maschinenkopf-Lifthebel
runterdrtcken und den
Maschinenkopf hochklappen, bis er
einrastet.

3 Die Schussel aufsetzen und im
Uhrzeigersinn drehen, bis sie
einrastet.



4 Fuhren Sie das gewlnschte
Ruhrelement in den Steckplatz ein.
Schieben Sie dann das Element
nach oben und drehen Sie es, bis es
einrastet.

5 Klappen Sie den Maschinenkopf
herunter, indem Sie den
Maschinenkopf-Hebel nach unten
drlcken, und achten Sie darauf, dass
der Kopf einrastet.

6 GewUnschte Zeit, Geschwindigkeit
und Warmstufe einstellen.

Den Drehregler fur
Dauergeschwindigkeiten im
Uhrzeigersinn drehen; fur
Ruhrintervalle und die Pulsfunktion
(P) gegen den Uhrzeigersinn drehen.
Den Drehregler dricken und
gedrickt halten, um die Pulsfunktion
(stoBweisen Betrieb) zu betatigen.

7 Um anzufangen, auf den Drehregler
drtcken.

8 Um das Gerat jederzeit zu stoppen/
pausieren, auf den Drehregler
drlcken.

9 Das Ruhrelement aus dem Anschluss
entfernen, indem Sie es durch
Drehen im Uhrzeigersinn aus
seinem Steckplatz 16sen und dann
herausziehen.

Wichtig

Stellen Sie bei Verwendung anderer

AnschlUsse sicher, dass keine

RUhrelemente angebracht oder in der

Schussel aufbewahrt sind.

Verwendung der
voreingestellten Programme
siehe Abbildungen [iJ -

1 Nach rechts wischen, um auf das
Voreinstellungsmenu zuzugreifen.
2 Die gewlnschte Voreinstellung

wahlen.

3 Die Anweisungen auf dem Display
befolgen.

4 Um anzufangen, auf den Drehregler
drlcken.

53

5 Um das Gerat jederzeit zu stoppen,
auf den Drehregler drlicken. Vorsicht,
denn die Schissel kann heifl3 sein.

Nach dem Erwarmen

® \orsicht beim Handhaben oder

BerUhren irgendwelcher Teile
der Maschine im Aufwarmmodus
oder nach dem Erwarmen. Dies
gilt INSBESONDERE FUR DIE
SCHUSSEL, WARMPLATTE UND
RUHRELEMENTE, da diese noch
lange nach Ausschalten des Gerats
HEISS bleiben.

® Schussel beim Abnehmen und
Tragen an ihren beidseitigen Griffen
anfassen. Ofenhandschuhe zum
Handhaben der heiBen Schussel und
Verarbeitungselemente verwenden.

Verwendung der
Wiegefunktion
siehe Abbildungen [] - [¢]

1 Die Schussel aufsetzen.

2 Zur Wahl der Wiegefunktion auf dem
Display nach links wischen, bis der
Wiege-Bildschirm erscheint.

3 Die Waage auf Null stellen.

Die Zutaten wiegen.

5 Zum Wechseln zwischen Einheiten,
auf dem Bildschirm die Einheiten-
Taste antippen.

IN

Hinweis: Das Gerat zum Wiegen immer
auf eine trockene, ebene, stabile Flache
stellen. Wahrend des Wiegens keinen
Druck auf den Mixer oder die Schussel
ausUben, da dies die Genauigkeit der
Waage beeintrachtigen wurde. Die
Wiegefunktion kann bei hoch- oder
runtergeklapptem Maschinenkopf
benutzt werden.



Erlduterung des Displays

w3 n

©'01 _O§

O Auf dieses Symbol tippen, um das Einstellungsment zu 6ffnen.

Zeigt die gewahlte Zeit in Stunden (h), Minuten (m) und
Sekunden an (s).

Zeigt das gewahlte Ruhrintervall an.

Bei Wahl einer Geschwindigkeit mit Unterbrechungen (2 = 4)
wird sich der Kreis zunehmend vergréBern und wird das Gerat
rahren, wenn es voll ist.

Zeigt die gewahlte Warmstufe an.

Ein pulsierender roter Hintergrund zeigt an, dass sich die
Maschine im Aufheiz-Modus befindet.

Ein stetiger roter Hintergrund zeigt an, dass die Maschine die
eingestellte Warmstufe erreicht hat.

Zeigt an, dass eine Einstellung nicht verstellt werden kann

Fur Ruhren mit Unterbrechungen und Nutzung der Puls-
Funktion den Drehregler gegen den Uhrzeigersinn drehen.
Fur kontinuierliche Geschwindigkeiten den Drehregler im
Uhrzeigersinn drehen.
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Hinweise und Tipps zum Erwarmen

Warmstufen

Gebrauchsempfehlung

1

Weich machen

Gegen lassen

Schweizer Baiser

Schmelzen von Schokolade

OO [(N|O[o| ™MW ]|N

Zabaione

(7

P

Puls - Fur kurze Sté6Re von maximaler
Geschwindigkeit.

Zur Betatigung der Puls-Funktion den
Drehregler dricken und gedrlckt halten.

Ununterbrochenes Ruhren - Der Mixer
arbeitet mit einer stetigen langsamen
Geschwindigkeit. Geeignet zum Unterheben
von leichten Zutaten in schwerere
Mischungen, z. B. Baisers, Obstcreme und
Genueser Biskuit, und zum langsamen
EinrGhren von Mehl und Trockenfrichten in
Kuchenmischungen.

RUhrintervall 2 - RUhren mit kurzen Pausen.
Bei dieser Einstellung schaltet sich alle 5
Sekunden ein langsamer RUhrvorgang ein.

RUhrintervall 3 - RUhren mit mittleren
Pausen. Bei dieser Einstellung schaltet
sich alle 15 Sekunden ein langsamer
RUhrvorgang ein.

7 +4

RUhrintervall 4 - RUhren mit langen Pausen.
Bei dieser Einstellung schaltet sich alle 30
Sekunden ein langsamer RUhrvorgang ein.

Geschwindigkeit
min - max

Geschwindigkeit, die allmahlich zur
Hoéchstgeschwindigkeit ansteigt
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Tabelle zur Nutzung der Voreinstellungen

[o]

Voreinstel{ Empfohlenes | Standardeinstellungen |Rezeptvorschlige /

lung Element (einstellbar) Verwendung M
smoglichkeiten (Max)

Teig gehen 1Std. Aufgehen 2,58 kg

lassen (20 Min. - 15td.) lassen von Gesamt-gewicht
AUS Hefeteig
]
2
Schokolade @ 10 Min. Schokomousse 300 g
schmelzen (3 Min. -1Std.) (in 2 cm Stucke
- geschnitten)
(3
o
§§§ 7
Schvveizer @ 10 Min. U"nterlage 240 ml Eiweil3
Baiser fur 480 g Zucker
Buttercreme | 80 ml Wasser
( # \ Max
f§y 4
Eischnee @ 2 Min. Eischnee fur Siehe
schlagen (1 Min. - 5 Min.) Schokomousse | Empfehlungstabelle
rN Max
7\ (Min - Max)
”s AUS
n
— o
Biskuitteig @ 1 Min. Victoria- Siehe
(30 Sek. - 5Min.) |Biskuitkuchen, | Empfehlungstabelle
r\ 1 - Max Cupcakes
) (- Ma
sss AUS
n
— o
Teig @ 5 Min. Brotchen, Siehe
kneten (5 Min. - 30 Min.) Pizza Empfehlungstabelle
r\ Min. bis 1
7\ Min.-2)
sss AUS
piiid n

56




Empfehlungstabelle

Diese Angaben dienen lediglich zur Orientierung. Tatsachliche Zeiten sind abhédngig
vom jeweiligen Rezept und den verarbeiteten Zutaten.

K-Haken
Zum Zubereiten von Kuchen, Keksen, Geback, Zuckerglasur,
Fullungen, Eclairs und Kartoffelbrei.

Hinweise und Tipps

« Zum Verhindern von Spritzern die Geschwindigkeit langsam steigern.

* Um alle Zutaten komplett zu verarbeiten, die Maschine
regelmaRig stoppen und das Mischgut mit dem Spatel von den
Seiten der Schussel nach unten schaben.

* Beim Zubereiten von Teig kalte Zutaten verwenden (wenn nicht
im Rezept anders angegeben).

Rezept/Verfahren r\

| O

(Max) (Minuten)
7L-
Schiissel

Knet- und Mehlgewicht 910 g Min — 1 2
Platzchenteig -
Einarbeiten von
Fett in Mehl
Schneller Gesamtge- 4 kg Min — Max 45 -60
Kuchenteig (alles in | wicht Sek.
einem)

Flexi-Riihrelement
Zum Schaumigrihren und Mixen weicher Zutaten

Hinweise und Tipps

« Zum Verhindern von Spritzern die Geschwindigkeit langsam steigern.

* Beim Schaumigschlagen von Fett und Zucker fur RUhrteig das
Fett immer bei Raumtemperatur verwenden oder vorher weich

werden lassen.

Rezept/Verfahren r'\

ZNNC)

(Max) (Minutes)
7L-
Schiissel
Schaumigschlagen von Butter/ 4.55kg Min — Max 4
Margarine und Zucker
Einrthren von Eiern in Kuchenteig Min — Max 1-4
Unterheben von Mehl, Rosinen usw. Min — 1 30 -60
Sek.

EiergroBe in der Tabelle = mittelgro3 (53 - 63 g).
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Empfehlungstabelle

Diese Angaben dienen lediglich zur Orientierung. Tatsachliche Zeiten sind abhédngig
vom jeweiligen Rezept und den verarbeiteten Zutaten.

Schneebesen
Far Eier, Sahne und Soufflés.

Wichtig

» Zum Verhindern von Spritzern die Geschwindigkeit langsam steigern.

* Den Schneebesen nicht fiir schwere Mischungen (z. B. All-
in-1-Kuchen und zum Schaumigriihren von Fett und Zucker)
verwenden, denn er kénnte dadurch beschadigt werden.

* Eier sollten am besten Raumtemperatur haben.
Vor dem Schlagen von Eischnee sicherstellen, dass sich keine
Spuren von Fett oder Eigelb an Schneebesen oder Schissel

chgut nach Zugabe des Ols von
den Seiten der Schussel nach
unten schaben und weitere 10
Sekunden bei Hochstgeschwind-
igkeit verarbeiten.

200 ml Pflanzendl

befinden.
Rezept/Verfahren r'\
- O
(Max) (Minuten)
7L-
Schiissel
Eiweil3 16 (560 9) Min — Max -2
Biskuit ohne Fett 930 g 4-6
Sahne 2L 1%-3
Pfannkuchenteig 250 g Mehl Min 10 Sek.
* Mehl in die Schussel geben, dann 500 g Milch
Max -
feuchte Zutaten hinzuflUgen. 200 g Eier 45-60 Sek.
« Zutaten bei
Mindestgeschwindigkeit
verrthren.
Mayonnaise 2 Eigelb Max 1-1%
* FUr beste Ergebnisse das Mis- 10 g Senf

EiergroBe in der Tabelle = mittelgro3 (53 - 63 g).
Verwendete Schlagsahne = Frische Schlagsahne mit einem Mindestfettgehalt von

38 %
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vom jeweiligen Re

Empfehlungstabelle

Diese Angaben dienen lediglich zur Orientierung. Tatsdchliche Zeiten sind abhangig

zept und den verarbeiteten Zutaten.

Knethaken
Fur Hefeteig

Hinweise und Tipps

Wichtig

* Niemals die angegebenen Hochstmengen liberschreiten - Sie
kénnten die Maschine liberlasten.

* Wenn Sie héren, dass die Maschine Uberlastet ist: Gerat
ausschalten, die Halfte des Teiges entnehmen und die halben
Mengen separat verarbeiten.

* Die Zutaten vermengen sich am besten, wenn Sie zuerst die

Flussigkeit eingeben.

Hefe

» Trockenhefe (muss aufbereitet werden): Warmes Wasser in die
Schussel geben. Hefe und Zucker hinzufligen und 10 Minuten
stehen lassen, bis die Mischung schaumig wird.

* Frische Hefe: Zerbrockeln und zum Mehl geben.

* Andere Hefearten: Den Anleitungen des Herstellers folgen.

Rezept/Verfahren
(/n | O
(Max) (Minuten)
Min Max
Brotteig (fester Warmes Wasser 195 g 895 ¢g Min 60 Sek.
Hefeteig) WeiBbrotmehl 3509 | 16kg 1 54
Schnellhefe 69 259
Schmalz 109 309
Salz 3g 169
Gesamtgewicht 564 g - 2,56 kg Erneut 60 Sek.
durchkneten
Stufe 1
Weicher Hefeteig | Mehlgewicht 250 g - 2,6 kg Min 60 Sek.
(mit Butter und . _ 1 3-4
Eiern) Gesamtgewicht 478 g - 5 kg
Erneut 60 Sek.
durchkneten
Stufe 1

EiergroBe in der Ta

belle = mittelgro3 (53 - 63 g).
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Zusammenbau des Flexi-
RUhrelements
siehe Abbildungen [ - [

Anbringen des Schaberblatts

® Das Schaberblatt ist bei Lieferung
angebracht und sollte vor jedem
Reinigen abgenommen werden.

1 Das flexible Schaberblatt sorgfaltig
am RUhrelement anbringen,
indem Sie den unteren Teil des
Schaberblatts in den Schlitz stecken,
dann eine Seite in die Rille einsetzen
und vorsichtig das Ende festhaken.
Wiederholen Sie den Vorgang auf
der anderen Seite.

Verwendung lhrer Bowl
Bright™ (Schussel-
Beleuchtung)

® |hre Kichenmaschine besitzt eine
Schussel-Beleuchtung an der
Unterseite des Maschinenkopfes.

® Zum Ausschalten der Schussel-
Beleuchtung wahlen Sie im
Einstellungsment BowIBright™ und
dann Aus.

Hinweis: Die Schussel-Beleuchtung

aktiviert sich automatisch, wenn die

Maschine eingeschaltet wird.

Entfernen und Anbringen der
Anschlussdeckel

Deckel fiir Hochgeschwindigkeits-

Anschluss

1 Entfernen Sie den Deckel, indem Sie
den Griff an der Seite nach oben
ziehen.

2 Den Deckel anbringen, indem Sie
ihn auf den Anschluss setzen und in
Position bringen.

Deckel fiir Niedriggeschwindigkeits-

Anschluss

1 Den Deckel entfernen, indem Sie den
oben befindlichen Griff nach auBen
ziehen.

2 Den Deckel anbringen, indem Sie
ihn auf den Anschluss setzen und in
Position drtcken.

Anbringen und Verwendung
des Spritzschutzes
siehe Abbildungen ] - |l

Zusammenbau

Der Spritzschutz besteht aus zwei

Teilen: der Abdeckung @ und der

Spritzschutz-Komponente @

Der Spritzschutz kann nur dann an der

Schissel angebracht werden, wenn die

Abdeckung aufgesetzt wurde.

1 Klappen Sie den Maschinenkopf
hoch, bis er einrastet.

2 Schieben Sie die Abdeckung
nach oben auf die Unterseite des
Maschinenkopfes, bis sie fest sitzt.

3 Setzen Sie die Schussel auf den Sockel.

4 Klappen Sie den Maschinenkopf nach
unten.

5 Setzen Sie den Spritzschutz auf den
Schusselrand und schieben Sie ihn
nach vorne, bis er komplett einrastet.

® Wahrend des Ruhrvorgangs kdnnen
Zutaten direkt Uber den Fullschacht
hinzugegeben werden.

6 Zum Entfernen des Spritzschutzes

schieben Sie diesen einfach von der

Ruhrschissel weg.

Zum Abnehmen der Abdeckung

klappen Sie den Maschinenkopf

hoch, bis er einrastet. Entfernen

Sie das Ruhrelement (wenn

vorhanden) und ziehen Sie dann die

Abdeckung von der Unterseite des

Maschinenkopfes nach unten.

Hinweis: Den Spritzschutz nur

anbringen oder abnehmen, wenn der

Maschinenkopf eingerastet ist.

Wir empfehlen, die Abdeckung

regelmaBig vom Maschinenkopf

abzunehmen, um sie zu reinigen.
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Anpassung von
RUhrelementen
Siehe Abbildung

K-Haken, Schneebesen und Flexi-
Rihrelement

Die RUhrelemente wurden im Werk auf
die richtige Hohe fur die mitgelieferte
RuhrschUssel eingestellt und sollten
keine weitere Anpassung bendtigen.
Wenn Sie jedoch die Hbhe eines
RUhrelements verandern moéchten,
verwenden Sie einen Schraubenschlussel
von geeigneter GroRe:

MODELL KWL90 =19 mm

Folgen Sie dann den untenstehenden
Anleitungen:

1 Ziehen Sie den Netzstecker der
Maschine.

2  Klappen Sie den Maschinenkopf hoch
und fuhren Sie den Schneebesen
oder den K-Haken ein.

3 Klappen Sie den Kopf nach
unten. Wenn Sie den Abstand
andern mussen, klappen Sie den
Maschinenkopf nach oben und
nehmen Sie das Ruhrelement ab. Im
Idealfall sollte der Schneebesen oder
K-Haken den Boden der Schussel
fast beruhren.

Flexi-Riihrelement - |dealerweise
sollte es in Kontakt mit dem
Schusselboden kommen, damit es
beim Mixen sanft an der Schussel
entlang streicht.

4 Losen Sie die Mutter mit einem
geeigneten SchraubenschlUssel
genudgend, um die Hohe des Schafts
verstellen zu kénnen. Zum Senken
des Ruhrelements drehen Sie den
Schaft gegen den Uhrzeigersinn.
Zum Anheben des RUhrelements
drehen Sie den Schaft im
Uhrzeigersinn.

5 Ziehen Sie die Mutter wieder fest.

6 Bringen Sie das RUhrelement erneut
am Maschinenkopf an und klappen
Sie den Kopf nach unten. (Prufen Sie
seine Position - siehe obige Punkte.)
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7 Wiederholen Sie die Schritte nach
Bedarf, bis das Ruhrelement richtig
sitzt. Ziehen Sie daraufhin die Mutter
wieder fest an.

Hinweis: Der abgebildete

SchraubenschlUssel dient nur

Illustrationszwecken.

Knethaken

Dieses Ruhrelement wird im Werk
eingestellt und sollte keine Anpassung
bendtigen.

Pflege und Reinigung

® \or dem Reinigen das Gerat immer
ausschalten und den Netzstecker
ziehen.

® Beim ersten Gebrauch erscheint
u. U. ein wenig Schmierfett am
Niedriggeschwindigkeits-Anschluss
®. Dies ist normal - einfach
abwischen.

Antriebseinheit und Anschlussdeckel

® Mit einem feuchten Tuch abwischen
und trocknen lassen.

® Niemals Scheuermittel benutzen
oder in Wasser tauchen.

Schiissel

® \/on Hand spulen und grtndlich
abtrocknen oder in die Spulmaschine
geben.

® Die Schussel aus Edelstahl niemals
mit einer DrahtbUrste, Stahlwolle
oder Bleichmittel reinigen.
Kalkablagerungen mit Essig
entfernen.

® \/on Hitzequellen fernhalten
(Herdplatten, Ofen, Mikrowellen).

Riihrelemente und Spritzschutz

® \on Hand spulen und grtndlich
abtrocknen oder in die Spulmaschine
geben.



Spiilen

® (Oder sehen Sie die
Abbildungstabelle vorne fur
spllmaschinenfeste Teile.

Rezept

Backpflaumen-Marinade
200 g kiarer, flissiger Honig
50 g weiche Backpflaumen
50 ml Wasser

1 Alle Zutaten in die Krauter- und
GewUlrzmuhle geben. Uber Nacht in
den Kuhlschrank stellen.

2 Den Aufsatz an der Kichenmaschine
anbringen.

3 Die Puls-Funktion 5 Sekunden lang
einschalten.

4 Nach Bedarf verwenden.

Schnell aufgehendes Wei3brot
280 ml warmes Wasser

500 g WeiBbrotmehl

8 g Schnellhefe

10 g Schmalz

5g Salz

1 Die Zutaten in der oben aufgeflUhrten
Reihenfolge in die Warmschussel
geben.

2 Die Schussel auf die Maschine
aufsetzen. Den Knethaken
einfUhren und den Maschinenkopf
herunterklappen.

3 Eine Minute bei niedrigster
Geschwindigkeit kneten, gefolgt von
9 Minuten bei Geschwindigkeit 1T und
Warmstufe 3.

4 Den Knethaken abnehmen.

5 Den Spritzschutz aufsetzen und den
Teig bei Warmstufe 3 vierzig Minuten
lang gehen lassen.

Kundendienst und Service

bevor Sie Hilfe anfordern.

® Hergestellt in China.

ALTGERATE (WEEE)

® Gestaltet und entwickelt von Kenwood GB.

® Sollten Sie irgendwelche Probleme mit dem Betrieb Ihres Gerats haben, ziehen Sie bitte
den Abschnitt ,Fehlerbehebung” zu Rate oder besuchen Sie www.kenwoodworld.com,

® Bitte beachten Sie, dass Ihr Produkt durch eine Garantie abgedeckt ist - diese erfullt alle
gesetzlichen Anforderungen hinsichtlich geltender Garantie- und Verbraucherrechte in
dem Land, in dem das Produkt gekauft wurde.

® [alls Inr Kenwood-Produkt nicht ordnungsgeman funktioniert oder Defekte aufweist,
bringen Sie es bitte zu einem autorisierten KENWOOD Servicecenter oder senden Sie
es ein. Aktuelle Informationen zu autorisierten KENWOOD Servicecentern in Ihrer Néhe
finden Sie bei www.kenwoodworld.com bzw. auf der Website fur Ihr Land.

WICHTIGER HINWEIS FUR DIE KORREKTE ENTSORGUNG DES PRODUKTS IN
UBEREINSTIMMUNG MIT DER EG-RICHTLINIE UBER ELEKTRO- UND ELEKTRONIK-

Am Ende seiner Nutzungszeit darf das Produkt NICHT mit dem Hausmull entsorgt werden.
Es muss zu einer ortlichen Sammelstelle fur Sondermull oder zu einem Fachhandler
gebracht werden, der einen Ricknahmeservice anbietet.




Fehlerbehebung

Problem

Ursache

Lésung

Der Schneebesen oder
K-Haken schlagt gegen
den Boden der Schussel
oder reicht nicht bis zu
den Zutaten unten in
der Schussel.

RUhrelement hat nicht die
richtige H6he und muss
angepasst werden.

Die Hohe mit einem geeigneten

Schraubenschllssel anpassen -

siehe Abschnitt ,Anpassung von
RUhrelementen”.

Niedriggeschwindigkeits-
Aufsatz lasst sich nicht
anbringen.

Uberprifen, dass lhr
Aufsatz fur das Modell
geeignet ist.
Drehanschluss-System
erforderlich (Modell KAX)

Der Aufsatz muss das KAX
Drehanschluss-System KAX
besitzen, um auf den Anschluss
ZU passen.

Wenn Sie Aufsatze fur das
Steckschlitz-System
besitzen, mUssen Sie den
Adapter KATOO2ME verwenden,
um diese an das Drehanschluss-
System lhrer Maschine
anschlieBen zu kénnen.

Fur weitere Informationen
besuchen Sie
www.kenwoodworld.com/twist.

Die Kichenmaschine
stoppt wahrend des
Betriebs.

Display zeigt
Fehlermeldung E27 an.

Die Kichenmaschine
stoppt wahrend des
Betriebs. Standby-Anzeige
blinkt schnell.

Den Netzstecker ziehen und auf
Blockierung oder Uberlastung
Uberprufen.

Wenn die Maschine nach

wie vor nicht funktioniert,
einige Zutaten entfernen,

um die Last zu reduzieren,
und erneut starten. Wenn
auch dies das Problem nicht
|6st, den Netzstecker ziehen
und die Maschine 15 Minuten
ruhen lassen. Den Netzstecker
einstecken und erneut starten.
Sollte die Maschine danach
immer noch nicht starten, den
Kundendienst zu Rate ziehen.

Geréat/Display schaltet
sich nicht
ein.

Gerat nicht angeschlossen.

Ein/Aus-Schalter nicht
betéatigt.

Gerat ist in den Standby-
Modus gegangen.

Prufen, ob Gerat angeschlossen
ist.

Den Ein/Aus-Schalter
einschalten.

Das Display berthren oder die
Drehtaste drehen.
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Fehlerbehebung (Fortsetzung)

Problem

Ursache

Lésung

Gerat funktioniert nicht.

Drehtaste nicht gedrtckt.

Zum Starten auf den Drehregler
drtcken.

Timer zahlt auf dem
Display nicht herunter.

Wahrend der
Aufheizphase zahlt der
Timer erst dann herunter,
wenn die korrekte
Temperatur erreicht
wurde.

Normaler Betrieb.

Schwere Bewegung
oder Vibration
im Betrieb.

UngleichmaBig verteilte
Zutaten in der Schussel
kénnen zu starken
Vibrationen fuhren.
Hoéchstmenge
Uberschritten.

Falsches Zubehorteil /
falsche Geschwindigkeit
gewahlt.

Menge reduzieren oder Zutaten
in der Schussel besser verteilen
und Gerat erneut starten.

Siehe relevantes Programm

und Empfehlungstabellen fur
korrektes Zubehorteil / korrekte
Geschwindigkeit.

Display zeigt ,- -, an.

Skala wird auf O gestellt.

Normaler Betrieb.

Display zeigt einen
Minuswert an.

Display wurde nicht

auf Null gesetzt und es
wurden entweder Zutaten
oder die Schussel entfernt.
Zutaten oder andere
Dinge kleben an oder
unter dem Gerat fest.

Gerat stoit an die Wand
an.

Entweder die Anzeige auf Null
setzen, die fehlenden Zutaten
wieder hinzugeben oder die
Schussel neu aufsetzen.
Sicherstellen, dass keine
Zutaten oder andere Dinge
an oder unter dem Gerat
festkleben.

Sicherstellen, dass genug
Abstand zwischen dem Gerat
und etwaigen Wande besteht.
Display vor dem Wiegen der
nachsten Zutaten wieder auf
Null stellen.

Display registriert keine
kleinen Mengen.

Gewogene Menge zu klein.

Zum Wiegen sehr kleiner
Mengen einen Tee- oder
Essloffel verwenden.
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Fehlerbehebung (Fortsetzung)

Problem

Ursache

Lésung

Display zeigt ein sich
veranderndes Gewicht
an.

Gerat wurde beim Wiegen
bewegt.

Maschinenkopf wurde
wahrend des Betriebs
hoch- oder runtergeklappt.

Gerat zum Wiegen immer auf
eine trockene, ebene Flache
stellen.

Sicherstellen, dass das
Netzkabel nicht zu straff
gespannt ist.

Wahrend der Nutzung der
Wiegefunktion das Gerat nicht
bewegen und die Schussel
nicht berthren.

Display vor dem Wiegen der
nachsten Zutaten wieder auf
Null stellen.

Kein Umschalten
zwischen metrischen
und englischen
Mafeinheiten moglich.

Gerat konfiguriert sich
momentan zur zuvor
gewahlten MafBeinheit.

5 Sekunden warten, dann noch
einmal versuchen.
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Si prega di aprire la prima pagina, al cui interno troverete le illustrazioni

Per conoscere il Suo Kenwood Chef

La ringraziamo per aver acquistato Kenwood Chef. Infinitamente facile da usare,
incredibilmente versatile grazie all'applicazione delle sue raffinate attrezzature, € molto
piu di un semplice impastatore: ben presto diventera il Suo compagno indispensabile in
cucina!

Robusto. Affidabile. Versatile. Kenwood.

Sicurezza

® | eggere attentamente le presenti istruzioni e
conservarle come futuro riferimento.

® Rimuovere la confezione e le etichette.

® Se la spina o il cavo sono danneggiati, per motivi di
sicurezza, devono essere sostituiti da Kenwood o da
un riparatore autorizzato da Kenwood per evitare
pericoli.

® Spegnere e scollegare la spina prima di inserire o
rimuovere utensili/accessori, dopo 'uso e prima
della pulizia.

® Tenere le dita lontane dalle parti in movimento e
dagli accessori montati.

e Non lasciare mai la Kitchen Machine incustodita
durante il suo funzionamento.

® Non utilizzare mai un apparecchio danneggiato.
Sottoporlo a controllo o riparazione: fare riferimento
alla sezione ‘Manutenzione e assistenza tecnica’.

® Non utilizzare mai la Kitchen Machine con la testa in
posizione sollevata.

® Non lasciare mai srotolato il cavo elettrico, c’e |l
rischio che che possa essere tirato da un bambino.

® Non bagnare mai l'alimentatore, il cavo elettrico o la
spina.

® Non utilizzare mai un accessorio non autorizzato o
iU di un accessorio allo stesso tempo.

® Non superare mai le quantita e le velocita massime
indicate nella tabella per 'uso consigliato.

® Quando si utilizza un’attrezzatura opzionale,
leggere e seguire le istruzioni di sicurezza che la
accompagnano.

® Sollevare con cura l'apparecchio, perché e pesante.
Assicurarsi che la testa sia correttamente bloccata
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nella posizione abbassata e che la ciotola, le

attrezzature, | coperchi degli attacchi e il cavo

elettrico siano bloccati in posizione prima di

sollevare la macchina.

Quando si sposta l'apparecchio, sollevare sempre

dalla base del piedistallo e dalla testa del mixer. NON

sollevare o trasportare l'apparecchio con la maniglia

della ciotola.

Fare attenzione a rimuovere gli accessori della

ciotola dopo un uso prolungato, perché potrebbero

essere caldi.

| bambini dovrebbero essere sorvegliati onde evitare

che giochino con la macchina.

Non utilizzare mai l'apparecchio in modalita di

riscaldamento con la ciotola vuota.

Non inserire mai nulla attraverso le prese d'aria.

Quando si utilizza questo apparecchio, assicurarsi

che sia posato su una superficie piana lontana dal

pbordo. Assicurarsi che vi siano almeno 10 cm dalle

pareti e assicurarsi che le prese d'aria non siano

bloccate. Non posizionare sotto ripiani pensili.

Non utilizzare mai la ciotola con un'altra fonte di

calore.

La base della ciotola rimane calda a lungo

anche dopo la fine della fase di riscaldamento.

Fare attenzione nel maneggiarla e collocare un

sottopentola di protezione su superfici di lavoro

sensibili al calore prima di appoggiarvi la ciotola.

Il A\ simbolo contrassegnato sul prodotto indica una

superficie che pud diventare molto calda durante

'utilizzo.

Non spostare né sollevare la testa dell'impastatrice

guando l'attrezzatura &€ montata perché la Kitchen

Machine potrebbe diventare instabile.

Non utilizzare il dispositivo vicino al bordo o se

sporge dal piano di lavoro o applicare forza ad un

accessorio quando installato, poiché cio potrebbe

rendere l'unita instabile e farla ribaltare, il che

potrebbe causa un infortunio.

Gli apparecchi possono essere utilizzati da persone

con ridotte capacita psicofisico-sensoriali, 0 con

esperienza e conoscenze insufficienti solo nel

Caso in cui siano state attentamente sorvegliate e
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istruite da un responsabile su come utilizzare un
apparecchio in modo sicuro e siano consapevoli dei
pericoli.

® Un utilizzo scorretto dell’apparecchio puo
provocare serie lesioni fisiche.

® Questo apparecchio non dev’essere utilizzato dai
bambini. Tenere apparecchio e cavo lontano dalla
portata dei bambini.

® | 5 potenza nominale massima si basa
sullaccessorio mini tritatutto/macinio che assorbe
il massimo carico. Altri accessori possono assorbire
meno energia.

e Utilizzare 'apparecchio solo per 'uso domestico
per cui e stato realizzato. Kenwood non si assumera
nessuna responsabilita se 'apparecchio viene
utilizzato in modo improprio 0 senza seguire le
presenti istruzioni.

® Questo apparecchio non pud essere utilizzato insieme a
un timer esterno o con un sistema di controllo remoto.

Prima di collegare PPapparecchio alla rete elettrica

® Assicurarsi che la tensione della vostra rete elettrica sia la stessa di quella indicata sulla
targhetta sotto 'apparecchio.

® AVVERTENZA: L’APPARECCHIO DEVE ESSERE MESSO A TERRA.

® Questo apparecchio & conforme al regolamento (CE) No. 1935/2004 sui materiali e
articoli in contatto con alimenti.

Prima dell’'uso
® |avare i componenti: vedere la sezione ‘Cura e pulizia’.

Legenda
Attacchi per le attrezzature

@ Attacco per lavorazioni ad alta

Corpo motore

Ciotola per riscaldare da 7 L
llluminazione nella ciotola '‘Bowl
Bright™

velocita _ N
@ Attacco per lavorazioni a bassa Coperchp attacco a bassa velocita

velocita Sensore .dl.temperatura
(® Attacco per utensili ciotola Piastra di riscaldamento

Presa d'aria
Impastatrice Frusta K
; - Frusta gommata

@ Coperchio attacco per lavorazioni Frusta a filo

ad el vel.ocwta . Gancio impastatore

Testa dell'impastatrice Spatola

Leva di rilascio della testa Protezione della testa

Interruttore on/off (acceso/spento)
Schermo del display

Paraschizzi
Coperchio dello scivolo di
alimentazione

OO®CBRERIPEER® GBG

Ghiera di controllo

©EOO®
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Nota: La chiave inglese & indicata
soltanto a scopo illustrativo e non &
fornita in dotazione.

Accessori optional

E disponibile una gamma di

accessori optional da utilizzare con

la tua Kitchen Machine. Consultare
|'opuscolo degli accessori incluso

nella confezione oppure visitare il sito
www.kenwoodworld.com per conoscere
I'intera gamma e le modalita di acquisto
di un accessorio non incluso nella
confezione.

Nota: Accessori da inserire nell’attacco
per lavorazioni a bassa velocita
L’attacco degli accessori per lavorazioni
a bassa velocita presente nella Kitchen
Machine utilizza il sistema di innesto a
rotazione (Twist Connection System). E
stato progettato per per gli accessori da
collegare mediante innesto a rotazione.
Quando si intendono acquistare nuovi
accessori da inserire nell’attacco per
lavorazioni a bassa velocita, occorre
verificarne la compatibilita con la propria
Kitchen Machine. Tutti gli accessori del
sistema di innesto a rotazione sono
identificabili con il codice prodotto che
inizia con KAX e dalla presenza del logo
Twist visibile sull'imballaggio. Per
maggiori informazioni, visitare il sito
www.kenwoodworld.com/twist.

Se gli accessori di cui si dispone si
avvalgono di sistema di attacco a barra
(Bar Connection System) si dovra
utilizzare 'adattatore KATOO2ME per
inserirli mediante I'innesto a rotazione
(Twist Connection System) sulla
Kitchen Machine.

Per maggiori informazioni, visitare il sito
www.kenwoodworld.com/twist.
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Utilizzo della Kitchen Machine
-Modalita manuale

Fare riferimento alle illustrazioni

-

® Assicurarsi che 'area della piastra
di riscaldamento, il sensore di
temperatura e la superficie esterna
della base della ciotola siano puliti. In
caso contrario, cio influira sul sensore
di temperatura, con conseguente
prestazione di riscaldamento
scadente.

1 Collegare e premere l'interruttore
On/Off.

2 Spingere la leva di sollevamento della
testa verso il basso e sollevare la
testa dell'impastatrice fino a quando
non si blocca.

3 Montare la ciotola, girare in senso
orario per bloccarla.

4 Inserire nell’attacco il gancio
desiderato. Spingere verso l'alto e
ruotare I'accessorio per bloccarlo in
posizione.

5 Abbassare la testa dell'impastatrice
spingendo verso il basso la leva di
rilascio della testa e abbassare la
testa dell'impastatrice fino a quando
si blocca in posizione.

6 Impostare il tempo, la velocita e il
livello di riscaldamento richiesti.
Ruotare la ghiera di controllo in
Senso orario per usare velocita
continue, in senso antiorario per
usare intervalli di miscelazione e
impulso (P).

Tenere premuta la ghiera di controllo
per attivare I'impulso.

7 Premere la ghiera di controllo per
iniziare.

8 Per fermare/mettere in pausa 'unita
in qualsiasi momento, premere la
ghiera di controllo.



9 Rilasciare I'utensile ruotando in senso
orario per sbloccarlo dalla presa
dell’'utensile e quindi rimuoverlo.

Importante

Assicurarsi che i ganci di miscelazione

non siano montati o rimasti nella ciotola

quando si usano altri attacchi.

Utilizzo di programmi
preimpostati

Fare riferimento alle illustrazioni

-

1 Scorrere verso destra per accedere al
menu delle preimpostazioni.

2 Scegliere 'impostazione che si
desidera utilizzare.

3 Seguire le istruzioni visualizzate sullo
schermo.

4 Premere la ghiera di controllo per
iniziare.

5 Per fermare 'unita in qualsiasi
momento, premere la ghiera di
controllo. Fare attenzione perché la
ciotola potrebbe essere molto calda.

Dopo il riscaldamento

® Prestare attenzione durante
la manipolazione o toccando
qualsiasi parte dell’apparecchio
quando utilizzato in modalita
di riscaldamento o dopo il
riscaldamento, IN PARTICOLARE
LA CIOTOLA, LA PIASTRA DI
RISCALDAMENTO E GLI UTENSILI,
poiché rimarranno CALDI a lungo
dopo che 'apparecchio & stato
spento.

® Utilizzare i due manici laterali per
rimuovere e trasportare la ciotola.
Usare guanti da forno quando si
maneggiano la ciotola calda e gli
accessori caldi.
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Utilizzo della funzione di
pesatura
Fare riferimento alle illustrazioni

(MBJ O]

1 Montare la ciotola.

2 Per selezionare la funzione di
pesatura, scorrere a sinistra sullo
schermo fino a quando appare la
schermata di pesatura.

3 Azzerare la bilancia.

Pesare gli ingredienti.

5 Per passare da un'unita all'altra,
toccare il pulsante sull'unita sulla
schermata di pesatura.

IN

Nota: porre sempre l'apparecchio su

a superficie asciutta, piana e stabile
prima della pesatura. Non applicare
pressione sull'impastatrice né sulla
ciotola durante la pesatura, poiché cid
influira sull'accuratezza della bilancia.
La funzione di pesatura puo essere
utilizzata con la testa dell'impastatrice
rivolta verso il basso o verso l'alto.



llustrazione dello schermo del display

0 Toccare questa icona per aprire il menu delle impostazioni.

Indica il tempo selezionato in ore (h), minuti (m) e secondi (s).

Mostra l'intervallo di miscelazione selezionato.

Se viene selezionata una velocita intermittente (2 = 4), I'anello
aumentera progressivamente e l'apparecchio effettuera la
miscelazione quando pieno.

Mostra il livello di riscaldamento selezionato.

Uno sfondo rosso pulsante indica che la macchina € in modalita
di riscaldamento.

Uno sfondo rosso solido indica che la macchina ha raggiunto il
livello di di riscaldamento impostato.

Indica che non ¢ possibile regolare un'impostazione

Ruotare la ghiera di controllo in senso antiorario per utilizzare
intervalli di miscelazione intermittenti e impulso.

Ruotare la ghiera di controllo in senso orario per utilizzare le
velocita continue.
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Suggerimenti e consigli di riscaldamento

Liveli di
riscaldamento

Utilizzo consigliato

1 Ammorbidire

Lievitazione

Meringa svizzera

Fusione cioccolato

Zabaglione

OO | N[O |o|~M|W[N

G

Impulso - Selezionare per brevi impulsi di
massima velocita.

Premere e tenere premuta la ghiera di
controllo per avviare 'impostazione
impulso.

T

Miscelazione continua - L'impastatrice
funzionera ad una velocita bassa continua.
Usata per amalgamare ingredienti leggeri
in miscele pesanti, per esempio meringhe,
fruit fool (dessert di crema e frutta) e pasta
genovese e per incorporare lentamente
farina e frutta in miscele per dolci.

(7 12

Intervallo di miscelazione 2 - Miscelazione
intermittente con brevi pause. Quando
impostato a questa velocita, 'apparecchio
funziona ad una velocita berve ogni 5
secondi.

<‘> 3

Intervallo di miscelazione 3 -Miscelazione
intermittente con pause medie. Quando
impostato a questa velocita, 'apparecchio
funziona ad una velocita berve ogni 15
secondi.

(7 <‘>4

Intervallo di miscelazione 4 -Miscelazione
intermittente con pause lunghe. Quando

impostato a questa velocita, 'apparecchio
funziona a bassa velocita ogni 30 secondi.

Velocita min - max

Velocita continue che aumentato
gradatamente fino a max
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Tabella di utilizzo preimpostato

[o]

Preim- Utensile consigli-| Impostazioni Idee/usi
postazione ato predefinite ricette M
(regolabili) (Max)
Far lievitare @ 1ora Far lievitare Peso totale
I'impasto (20 min -1 ora) l'impasto 2,58 kg
r‘; SPENTO
'a
f§§ 2
Fondere il @ 10 mins Mousse al 300 g
cioccolato (3 min - 1ora) cioccolato (tagliare a
~ +1 pezzetti di
7) '! 2cm)
o
§s§ 7
Mgringa @ 10 min Base per 240 g di a\bgme
svizzera glassa alla 480 g di
crema di zucchero
{ ¢\ Max burro semolato
80 g di acqua
{5 4 T
Sbattere @ 2 min Albumi per Fare riferimento
bianchi (I'min - 5 min) mousse al alla tabella
d'uovo Max cioccolato di utilizzo
s (Min - Max) consigliato
sss SPENTO
— @
Pan di @ 1 min Pan di Fare riferimento
Spagna (30 sec - 5 min) Spagna alla tabella
1 - Max ripieno, di utilizzo
[ A 1 - Max) cupcake consigliato
SSS SPENTO
— B
Impastare @ 5 min Panini, Fare riferimento
I'impasto (5 min - 30 min) pizza alla tabella
Min to 1 di utilizzo
| A (min - 2) consigliato
sss SPENTO
N
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Grafico di utilizzo consigliato

Questo serve solo da guida e variera a seconda della ricetta esatta e degli
ingredienti lavorati

Frusta K
Per la preparazione di torte, biscotti, pasticceria, glassa, ripieni,
bigné e puré di patate.

Suggerimenti e consigli

* Per evitare schizzi di ingredienti, aumentare gradualmente la
velocita.

* Per incorporare completamente gli ingredienti smettere di
mescolare e raschiare la scodella con la spatola frequentemente.

» Utilizzare ingredienti freddi per dolci, a meno che la ricetta indichi
il contrario.

Ricetta/Processo r'\
- | O
(Max) (Minuti)
Ciotolada 7L

Dolci e biscotti - | Peso farina 910 g Min — 1 2
miscelare burro e
farina
Miscele pronte Peso totale 4 kg Min — Max 45 -60
per dolci secondi

Frusta gommata
Per sbattere e amalgamare ingredienti morbidi.

Suggerimenti e consigli

» Per evitare schizzi di ingredienti, aumentare gradualmente la
velocita.

* Quando si amalgamano burro/margarina e zucchero per preparare
dolci, usare sempre burro a temperatura ambiente o ammorbidirlo

prima.
Ricetta/Processo r\
- O
(Max) (Minuti)
Ciotolada 7L
Amalgamare burro/margarina e 4,55 kg Min — Max 4
zucchero
Amalgamare le uova per impasti Min — Max 1-4
per torte
Amalgamare farina, frutta, ecc. Min — 1 30 - 60
secondi

Dimensioni uova =

medie (peso 53 - 63 9).
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ingredienti lavorati

Grafico di utilizzo consigliato

Questo serve solo da guida e variera a seconda della ricetta esatta e degli

Frusta a filo
Per uova, panna e soufflé.

Importante

» Per evitare schizzi di ingredienti, aumentare gradualmente la
velocita.

* Non utilizzare la frusta per miscele pesanti (miscele pronte
per dolci per amalgamare butto e zucchero in quanto si
potrebbe danneggiare.

« Si ottengono i migliori risultati quando le uova sono a
temperatura ambiente.

Prima di montare gli albumi, accertarsi che non vi sia unto o
tuorlo d’uovo sulla frusta o sulla ciotola.

Ricetta/Processo r'\
- O
(Max) (Minuti)
Ciotolada7L
Albumi 16 (560 9) Min — Max 12 -2
Pan di spagna 930 g 4-6
Panna 2L 17%-3
Pastella per frittelle 250 g Farina Min 10 secondi
* Aggiungere prima la farina alla 500 g Latte
ggiungere p . e g Max 45-60

ciotola, seguita dagli ingredienti 200 g Uova :

o secondi

liquidi.
* Mescolare alla velocita minima

per amalgamare gli ingredienti.
Maionese 2 Tuorlo d'uovo Max 1-1%
» Per ottenere i migliori risultati, 10 g Senape

raschiare la ciotola dopo 200 ml Olio vegetale

'aggiunta dell'olio e azionarla

per altri 10 secondi alla massima

velocita.

Dimensioni uova = medie (peso 53 - 63 g).
Panna da montare usata = Panna da montare fresca con contenuto di grassi minimo

del 38%
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Tabella di utilizzo consigliato

Questo serve solo da guida e variera a seconda della ricetta esatta e degli
ingredienti lavorati

Gancio impastatore
Per miscele di impasti con lievito

Suggerimenti e consigli

Importante

« Non superare mai le capacita massime indicate, per non rischiare
di sovraccaricare la macchina.

* Se si nota che la macchina sforza troppo durante il suo
funzionamento, spegnerla, rimuovere meta dell’impasto e lavorare
separatamente le due meta.

* Gli ingredienti si amalgamano meglio se si versano prima gli
ingredienti liquidi.

Lievito

« Lievito disidratato (il tipo che deve essere ricostituito): versare
'acqua calda nella ciotola. Quindi aggiungere il lievito e lo zucchero
e lasciare riposare per circa 10 minuti sino alla formazione della
schiuma.

« Lievito fresco: sbriciolare nella farina.

« Altri tipi di lievito: seguire le istruzioni sulla confezione.

Ricetta/Processo
(7 | O
(Max) (Minuti)
Min Max
Impasto per Acqgua calda 195 g 895 g Min 60
parje (con Farina manitoba 350 g 1,6 kg 1 secondi
lievito duro) : 3-4
per pane bianco
Lievito ad azione 69 259
rapida
Lardo 109 3049
Sale 3g 169
Peso totale 564 g 2,56 kg Impastare 60
nuovamente | secondi
alla
Velocita 1
Impasto Peso farina 250 g - 2,6 kg Min 60
con lievito ~ 1 secondi
morbido Peso totale 478 g - 5 kg 34
(arricchito Impastare 60
con burro e nuovamente | secondi
uova) alla
Velocita 1

Dimensioni uova = medie (peso 53 - 63 g).
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Assemblaggio della frusta
gommata

FEare Eferimento alle illustrazioni

Montaggio del raschietto

® || raschietto € gia fornito montato e
deve essere sempre rimosso prima di
effettuare la pulizia.

1 Montare con cautela il raschietto
flessibile sull’'utensile sistemando
la base del raschietto nella fessura,
quindi inserire un lato nella
scanalatura prima di agganciare
delicatamente I'estremita in
posizione. Ripetere con l'altro lato.

Utilizzo del Bowl Bright™
(illuminazione nella ciotola)

® | a Kitchen Machine e dotata di una
funzione di luce interna alla ciotola
presente nella parte inferiore della
testa dell'impastatrice.

® Per disattivare l'illuminazione nella
ciotola, selezionare BowIBright™
nelle impostazioni del menu e
selezionare off.

Nota: l'illluminazione nella ciotola si attiva

automaticamente quando si accende la

macchina.

Rimuovere e inserire |
coperchi degli attacchi

Coperchio attacco per lavorazioni ad

alta velocita

1 Per rimuovere il coperchio, usare
I'impugnatura sui lati e sollevare.

2 Perinstallarla, posizionare il
coperchio sopra I'attacco e lasciarla
scendere in posizione.

Coperchio attacco per lavorazioni a

bassa velocita

1 Per rimuovere il coperchio, utilizzare
I'impugnatura sulla la parte superiore
e tirare verso l'esterno.
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2 Perinstallarlo, posizionare il
coperchio sopra I'attacco e spingere
in posizione.

Montaggio e utilizzo del
paraschizzi

Fare riferimento alle illustrazioni

-

Montaggio

Il gruppo del paraschizzi & composto da

2 pezzi: la protezione della testa @ eil

paraschizzi @J.

Non & possibile montare il paraschizzi

sulla ciotola senza la protezione.

1 Sollevare la testa dell'impastatrice
fino a quando si blocca in posizione.

2 Agganciare la protezione della testa
verso l'alto sulla parte inferiore
della testa dell'impastatrice, sino
a bloccarla completamente in
posizione.

3 Inserire la ciotola nella base.

Abbassare la testa dell'impastatrice.

5 Posare il paraschizzi sul bordo della
ciotola e farlo scorrere in avanti
sino a bloccarlo completamente in
posizione.

® Durante la lavorazione, & possibile
aggiungere gli ingredienti
direttamente nella ciotola attraverso
'apposita apertura.

6 Per rimuovere il paraschizzi, farlo
semplicemente scorrere all’esterno
della ciotola.

7 Per rimuovere la protezione
della testa, sollevare la testa
dell'impastatrice sino a quando
si blocca in posizione. Rimuovere
'accessorio se montato, quindi tirare
verso il basso la protezione della
testa dalla parte inferiore della testa
dell'impastatrice.

Nota: montare o rimuovere il paraschizzi

solo quando la dell'impastatrice € nella

posizione bloccata.

Raccomandiamo che la protezione

della testa sia regolarmente rimossa

dalla testa dell’impastatrice e pulita.
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Regolazione degli utensili
Fare riferimento alle illustrazioni

Frusta K, frusta a filo e frusta gommata
Gli utensili di miscelazione sono
impostati da produzione all'altezza
corretta per la ciotola fornita in
dotazione e non dovrebbero richiedere
alcuna regolazione.

Se tuttavia si desidera regolare questi
utensili di miscelazione, usare una chiave
inglese di dimensioni idonee:

MODELLO KWL90 =19 mm
Seguire poi le istruzioni seguenti:

1 Scollegare la spina del cavo elettrico
dalla presa di corrente.

2 Abbassare la testa dell'impastatrice e
inserire la frusta a filo o la frusta K.

3 Abbassare la testa dell'impastatrice.
Se lo spazio libero deve essere
modificato, sollevare la testa
dell'impastatrice e rimuovere
I'utensile. Idealmente, la frusta a filo
e la frusta K devono quasi toccare il
fondo della ciotola.

Frusta gommata - Preferibilmente
dovrebbe essere in contatto con

la superficie della ciotola in modo
che pulisca delicatamente la ciotola
durante la miscelazione.

4 Con una chiave inglese idonea,
allentare il dado a sufficienza
per consentire la regolazione
dell'alberino. Per abbassare 'utensile
in modo da avvicinarlo al fondo della
ciotola, ruotare l'alberino in senso
antiorario. Per allontanare I'utensile
dal fondo della ciotola, ruotare
I'alberino in senso orario.

5 Serrare nuovamente il dado.

6 Montare I'accessorio sulla macchina
e abbassare la testa dell'impastatrice.
(Controllarne la posizione, facendo
riferimento ai punti precedenti).

7 Ripetere i passi precedenti
come necessario sino al corretto
posizionamento dell’accessorio.

Una volta ottenuto il corretto
posizionamento, stringere il dado.

Nota: La chiave inglese é indicata
soltanto a scopo illustrativo.

Gancio impastatore

Questo utensile & impostato da in
fabbrica e non dovrebbe richiedere
alcuna regolazione.

Cura e Pulizia

® Spegnere sempre l'apparecchio e
scollegare la spina del cavo elettrico
dalla presa di corrente prima di pulire
il corpo motore.

® Dopo il primo utilizzo, sull’attacco
per le lavorazioni a bassa velocita
® pud essere presente un po’ di
grasso. Questo & normale, basta
semplicemente rimuoverlo con un
panno umido.

Corpo motore e coperchi degli attacchi

® Pulire con un panno umido e
asciugare.

® Non usare mai prodotti abrasivi né
immergere queste parti in acqua.

Ciotola

® |avare a mano e asciugarle
completamente o lavarle in
lavastoviglie.

® Non usare mai una spazzola
metallica, lana d’acciaio o
candeggina per pulire la ciotola in
acciaio inossidabile. Per rimuovere il
calcare, usare aceto.

® Tenere lontano da fonti di calore
(fuochi, forni, microonde).

Ganci di miscelazione e paraschizzi

® |avare a mano e asciugarli
completamente o lavarli in
lavastoviglie.



Lavaggio in lavastoviglie Lievitazione rapida pane bianco

® |n alternativa, vedere la tabella delle 280 ml acqua calda
illustrazioni nella parte anteriore per 500 g di farina manitoba per pane
appurare quali parti sono lavabili in bianco
lavastoviglie. 8 g di lievito ad azione rapida
10 g di lardo
Ricetta 5gdisale

Marinata di prugne

200 g di miele liquido
50 g di prugne molli

1 Mettere gli ingredienti nella ciotola
di riscaldamento nell'ordine sopra
elencato.

50 m/ di acqua

2 Montare la ciotola sulla macchina.
Inserire il gancio impastatore e
abbassare la testa del mixer.

3 Impastare alla velocita minima per 1
minuto seguita dalla velocita 1 per 9
minuti con la macchina impostata sul
livello di riscaldamento 3.

4 Rimuovere il gancio impastatore.

5 Montare il paraschizzi e far lievitare
I'impasto al livello di riscaldamento 3
per 40 minuti.

Mettere tutti gli ingredienti nel mini
tritatutto/macinino. Refrigerare
durante la notte.

Montare l'accessorio sulla Kitchen
Machine.

Attivare impulso per 5 secondi.
Utilizzare come richiesto.

Manutenzione e assistenza tecnica

In caso di qualsiasi problema relativo al funzionamento dell'apparecchio, prima

di contattare il servizio assistenza si consiglia di consultare la sezione “Guida alla
risoluzione problemi”, o di visitare il sito www.kenwoodworld.com.

NB L'apparecchio € coperto da garanzia, nel rispetto di tutte le disposizioni di legge
relative a garanzie preesistenti e ai diritti dei consumatori vigenti nel Paese ove
'apparecchio é stato acquistato.

In caso di guasto o cattivo funzionamento di un apparecchio Kenwood, si prega di
inviare o consegnare di persona l'apparecchio a uno dei centri assistenza KENWOOD.
Per individuare il centro assistenza KENWOOD piu vicino, visitare il sito www.
kenwoodworld.com o il sito specifico del Paese di residenza.

Disegnato e progettato da Kenwood nel Regno Unito.
Prodotto in Cina.

IMPORTANTI AVVERTENZE PER IL CORRETTO SMALTIMENTO DEL PRODOTTO Al
SENSI DELLA DIRETTIVA EUROPEA SUI RIFIUTI DI APPARECCHIATURE ELETTRICHE ED
ELETTRONICHE (RAEE)

Alla fine della sua vita utile il prodotto non deve essere smaltito insieme ai rifiuti urbani.
Deve essere consegnato presso gli appositi centri di raccolta differenziata predisposti dalle
amministrazioni comunali, oppure presso i rivenditori che offrono questo servizio.
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Guida alla risoluzione dei problemi

Problema

Causa

Soluzione

La frusta a filo, frusta
K o frusta gommata
sbatte contro il
fondo della ciotola

o non raggiunge gli
ingredienti sul fondo
della ciotola.

’accessorio & posizionato
ad un’altezza sbagliata che
deve essere regolata.

Regolare l'altezza con una chiave
inglese idonea, fare riferimento
alla sezione “Regolazione degli
utensili”.

Impossibile montare
un accessorio per
lavorazione a bassa
velocita.

Verificare che I'accessorio
sia compatibile con il
modello di macchina. E
necessario un accessorio
dotato di sistema di
innesto a rotazione
(Modello KAX)

L’accessorio deve essere dotato di
per poter essere montato

sull’attacco.

Se le attrezzature di cui si dispone

si avvalgono di sistema di attacco

a barra (Bar Connection System)

si dovra utilizzare 'adattatore

KATOO2ME per inserirle mediante

innesto a rotazione (Twist

Connection System) sulla Kitchen

Machine.

Per maggiori informazioni, visitare il

sito www.kenwoodworld.com/twist.

La Kitchen Machine
si ferma durante il
funzionamento. Il
display mostra un
messaggio di errore
E27.

Attivazione della protezione
da sovraccarico o
surriscaldamento del
sistema. Quantita massima
superata.

Scollegare il cavo elettrico

e verificare che non vi siano
ostruzioni o surriscaldamento.

Se la macchina non funziona,
rimuovere parte degli ingredienti
per ridurre il carico e riaccenderla.
Se il problema persiste, scollegare
il cavo elettrico e lasciare riposare
la macchina per 15 minuti. Inserire
nella presa e riavviare.

Se la macchina non si riavvia
dopo aver seguito la procedura
indicata in precedenza, contattare
il “Servizio Assistenza Clienti” per
richiedere ulteriore assistenza.

Non c’e corrente/
il display non si
ilumina.

’apparecchio non &
collegato alla corrente.
Interruttore On/Off non
attivato.

L’apparecchio & entrato in
modalita di standby.

Controllare che la spina sia inserita
nella presa di corrente.

Premere I'interruttore On/Off nella
posizione On.

Toccare lo schermo o ruotare la
ghiera di controllo.

L’apparecchio non
funziona.

Non é stata premuta la
ghiera di controllo.

Premere la ghiera di controllo per
iniziare.
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Guida alla risoluzione problemi- Continua

Problema

Causa

Soluzione

Il contatore non
procede a contare
alla rovescia sul
display.

Durante la fase di
riscaldamento il contatore
non procedera a contare
alla rovescia fino a quando
non sara raggiunta la
temperatura corretta.

Funzionamento normale.

Movimento pesante
o vibrazioni durante
'lazionamento.

Carico non distribuito
uniformemente nella
ciotola che causa vibrazioni
eccessive.

Superata capacita
massima.

Utilizzato strumento o
velocita errati.

Ridurre la quantita o risistemare
il cibo nella ciotola e riavviare
'apparecchio.

Fare riferimento al programma
pertinente e alle tabelle di velocita
consigliate per lo strumento e la
velocita corretti da utilizzare.

Il display mostra “- -

La bilancia si sta
azzerando.

Funzionamento normale.

Il display mostra una
lettura negativa.

Display non azzerato

e ingredienti o ciotola
rimossi. Ingredienti oppure
oggetti premuti contro o
sotto l'apparecchio.

'apparecchio viene
premuto contro un muro.

Azzerare lo schermo, sostituire gli
ingredienti mancanti o rimontare la
ciotola.

Assicurarsi che non vi siano
ingredienti o elementi premuti
contro o sotto l'apparecchio.
Accertarsi che vi sia spazio tra
'apparecchio e le pareti.

Azzerare il display prima di pesare
gli ingredienti successivi.

Il display non registra
piccole quantita.

Le quantita pesate sono
troppo piccole.

Misurare con un cucchiaino o
cucchiaio quantita molto piccole.

Peso cambiato sul
display.

apparecchio si &€ mosso
durante il funzionamento.

Testa dell'impastatrice
sollevata o abbassata
durante il funzionamento.

Porre sempre l'apparecchio su una
superficie piana, asciutta e stabile
prima della pesatura.

Accertarsi che il cavo di
alimentazione non sia in tensione.
Non spostare I'apparecchio

né toccare la ciotola durante |l
funzionamento della funzione di
pesatura.

Azzerare il display prima di pesare
gli ingredienti successivi.

Impossibile passare
rapidamente da unita
metriche a unita di
misura del sistema
imperiale.

L’apparecchio si sta
riconfigurando per
visualizzare I'unita
e la misurazione
precedentemente
selezionata.

Attendere 5 secondi e poi
riprovare.
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Antes de ler, por favor desdobre a primeira pagina, que contém as ilustracées

Conheca a sua Maquina de Cozinha Kenwood

Parabéns por ter adquirido uma Kenwood. Com um leque t&o variavel de acessoérios
disponiveis, a sua Kenwood é mais do que uma simples batedeira. E simplesmente
a Maquina de Cozinha por exceléncia. Esperamos que lhe proporcione verdadeiros
momentos de prazer.

Robusta. Confidvel. Versatil. Kenwood.

Seguranca

Leia atentamente estas instrucdes e guarde-as para
consulta futura.

Retire todas as embalagens e eventuais etiquetas.
Se a ficha ou o cabo eléctrico estiver danificado,
por razdes de seguranca deve ser substituido pela
Kenwood ou por um reparador Kenwood autorizado
para evitar qualquer perigo.

Desligue o aparelho e retire-o da tomada eléctrica
antes de o levantar ou retirar utensilios/acessorios,
depois de utilizar e antes de limpar.

Mantenha os seus dedos afastados de pecas que se
movam e dos acessorios colocados no aparelho.
Nunca deixe o aparelho a funcionar sem vigilancia.
Nunca utilize o aparelho danificado. Mande-o
examinar ou reparar: ver a seccao “Assisténcia e
cuidados do cliente”.

Nunca opere a Maqguina de Cozinha com a cabeca
na posicao levantada.

Nunca deixe o cabo eléctrico pendurado de forma a
gue uma crianca o possa puxar.

Nunca deixe a unidade motriz, o cabo eléctrico ou a
ficha eléctrica apanharem humidade.

Nunca utilize um acessorio nao autorizado ou mais
do que um acessorio ao mesmo tempo.

Nunca exceda as capacidades e velocidades
maximas mencionadas no Quadro de Utilizacao
Recomendada.

Quando utilizar um acessorio, leia e siga as
instrucdes de seguranca, que acompanham o
aparelho.
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Este aparelho é pesado, tenha cuidado quando

o levantar. Confirme que a cabeca do aparelho
esta correctamente fechada na posicao baixa e
gue a taca, utensilios, tampas das entradas e cabo
eléctrico estao tambem seguros antes de levantar o
aparelho.

Quando deslocar o aparelho segure-o sempre pela
base do pedestal e pela cabeca da batedeira. NAO
levante ou transporte o aparelho pelas pegas da
taca.

Tenha cuidado quando remover os acessorios da
taca depois de utilizar durante algum tempo porgue
poderao estar quentes.

As criancas devem ser vigiadas para garantir que
nao brincam com o aparelho.

Nunca opere o aparelho no modo de aguecimento
com a taca vazia.

Nunca insira nada atraveés dos respiradores.
Quando utilizar este aparelho assegure-se de que
ele se encontra numa superficie lisa e afastado de
gualguer extremidade. Assegure-se de que esta
no minimo 10cm afastado das paredes e que os
respiradores nao estao blogueados. Nao posicione
O aparelho por baixo dos armarios superiores da
cozinha.

Nunca utilize a taca noutra fonte de aguecimento.
A parte de baixo da taca continua quente muito
depois do aguecimento ter sido parado. Tenha
cuidado ao manusear e utilize uma base de
proteccao da superficie de trabalho quando colocar
a taca em superficies sensiveis ao calor.

O mMsimbolo mercado no produto indica uma
superficie que pode ficar quente durante a
utilizacao.

Nao mexa ou levante a cabeca da batedeira com
um acessorio colocado uma vez a sua Maquina de
Cozinha pode ficar instavel.

N&o ponha a funcionar o seu aparelho perto

da beira da bancada de trabalho e ndo aplique
demasiada forca num acessorio guando colocado
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uma vez que isso pode destabilizar a unidade e
fazé-la cair podendo provocar ferimentos.

® Os electrodomésticos podem ser utilizados por
pessoas com capacidades mentais, sensoriais
ou fisicas reduzidas, ou com falta de experiéncia
ou conhecimento, se forem supervisionadas ou
instruidas sobre o uso do electrodomeéstico de
forma segura e se compreenderem 0OS riscos
envolvidos.

® O uso inapropriado do seu electrodomeéstico pode
resultar em ferimentos.

® [Este electrodomeéstico nao pode ser usado por
criancas. Mantenha o electrodomeéstico e o
respectivo fio eléctrico fora do alcance de criancas.

® A capacidade maxima esta baseada no acessorio
mini picadora/moinho que leva a maior quantidade.
Outros acessorios podem levar menos quantidade.

® Use 0 aparelho apenas para o fim domeéstico a que
se destina. A Kenwood nao se responsabiliza caso
O aparelho seja utilizado de forma inadeguada, ou
caso estas instrucdes nao sejam respeitadas.

e Este aparelho ndo foi concebido para operar com
contadores de tempo externo nem por sistema de
controlo remoto separado.

Antes de ligar a corrente

® Certifique-se de que a corrente eléctrica que vai utilizar corresponde a indicada na parte
de baixo da maquina.

® AVISO: ESTE APARELHO DEVE SER LIGADO A UMA TOMADA COM LIGACAO A TERRA.

® Este aparelho esta conforme com a Directiva n.21935/2004 da Comunidade Europeia
sobre materiais concebidos para estarem em contacto com alimentos.

Antes de utilizar pela primeira vez
® |ave todos os componentes: ver a sec¢do “Cuidados e limpeza”.
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Legenda
Entradas para acessorios

() Entrada de alta velocidade
(@ Entrada de baixa velocidade
(3 Encaixe para os utensilios da taca

Batedeira

Tampa da entrada de alta
velocidade

Cabeca da batedeira
Alavanca de desengate da cabeca
Botdo On/Off

Ecra

Controlo

Unidade motriz

7 L Taca de Aguecimento
lluminacdo interna da taga “Bowl
Bright™”

Tampa da entrada de baixa
velocidade

Sensor de temperatura
Placa de aguecimento
Respiradores

Batedor K

Varinha batedora

Batedor de varetas
Batedor de gancho
Espatula

Protecc&o da cabeca
Resguardo contra salpicos

POR®OORPERRIPEE @ EEOLVEOL® ©

Tampa da alimentagé&o

Nota: A chave de bocas mostrada na

imagem é apenas para fins ilustrativos e

ndo é fornecida na embalagem.

Acessorios opcionais

E disponibilizado pela Kenwood um
vasto leque de acessdrios opcionais que
pode utilizar na sua Maquina de Cozinha.
Para ver e poder adquirir qualguer dos
acessorios opcionais disponiveis para

a sua Maquina de Cozinha consulte

por favor o folheto incluido na sua
embalagem ou visite o site da Kenwood,
www.kenwoodworld.com.

Nota: Acessdrios para a entrada de
baixa velocidade

A entrada de baixa velocidade do

seu modelo de Maquina de Cozinha
apresenta o Sistema de Conexao Twist.
Estd preparada para receber acessorios
com o Sistema de Conexao Twist.
Quando adquirir novos acessorios para
a entrada de baixa velocidade deve
sempre confirmar a compatibilidade
com a sua Maqguina de Cozinha. Todos
0s acessorios com o Sistema de
Conexao Twist podem ser identificados
através do codigo

do produto que comeca com KAX e
também pelo logdtipo Twist visivel
na embalagem. Para mais informacodes,
visite: www.kenwoodworld.com/twist.
Se j& possui acessorios com o Sistema
de Conexado de Barra precisa de
utilizar o adaptador KATOO2ME para os
ligar ao Sistema de Conexao Twist @
da sua Maqguina de Cozinha.

Para mais informacdes, visite: www.
kenwoodworld.com/twist.



Para Usar a Sua Maquina de
Cozinha - Modo Manual
Consulte as llustragdes LAY - n

® Assegure-se de que a placa
de aguecimento, o sensor de
temperatura e a superficie exterior
da base da taca estdo limpos. Caso
contrario, o sensor de temperatura
sera afectado, resultando num
aquecimento fraco do aparelho.

1 Ligue a corrente eléctrica e prima o
botado On/Off.

2 Empurre para baixo a alavanca de
levantar a cabeca e levante a cabeca
da batedeira até prender.

3 Coloque a taca e rode no sentido
horario para a prender.

4 Coloque o utensilio desejado na
entrada para os utensilios. Depois
empurre-o para cima e rode-o para o
fixar.

5 Baixe a cabeca da batedeira
puxando para baixo a alavanca de
libertacdo da cabeca e baixando a
cabeca da batedeira até prender.

6 Cinfigure o tempo, a velocidade
e o nivel de aguecimento
recomendados..

Rode o controlo no sentido horario
para usar as velocidades continuas
ou rode no sentido anti-horario
para usar 0 mexer com pausas e O
impulso (P).

Mantenha premido o controlo para
activar o impulso.

7 Prima o controlo para iniciar.

8 Para parar/pausar a unidade em
qualquer altura, prima o controlo.

9 Liberte o utensilio rodando-o no
sentido horario para o desengatar e
depois retire-o.

Importante

Assegure-se de que os utensilios da taca

NAO estdo colocados ou guardados

dentro dela quando utiliza outras

entradas para acessorios.
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Utilizar Programas Preé-
Programados
Consulte as llustragdes R} -

1 Deslize o dedo para a direita no
ecrad para aceder ao menu de pré-
programados.

2 Escolha o pré-programado que
deseja utilizar.

3 Siga as instrucdes do ecra.

Prima o controlo para iniciar.

5 Para parar a unidade em qualguer
altura, prima o controlo. Tenha
cuidado pois a taca pode estar
quente.

IN

Depois do Aguecimento

® Tenha cuidado ao manusear
ou tocar em qualguer parte do
aparelho, quando este estd a ser
usado no modo de aquecimento,
ESPECIALMENTE A TACA, A
PLACA DE AQUECIMENTO E OS
UTENSILIOS, uma vez que eles
continuam QUENTES muito depois
de o aparelho ter sido desligado.

® Utilize as pegas laterais da taca para
a retirar e transportar. Utilize luvas
para forno quando manusear a taca
ou utensilios quentes.

Para Usar a Funcédo de
Pesagem
Consulte as llustragoes m - E

1 Coloque a taca.

2 Para seleccionar a funcédo de
pesagem deslize o dedo para a
direita no ecra até aparecer o ecra
de pesagem.

3  Coloque a balanca a Zeros.

Pese os ingredientes.

5 Para mudar as unidades togque no
botao das unidades no ecra de
pesagem.
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Nota: Cologue sempre o0 aparelho numa
superficie seca, plana e estavel antes de
pesar.

Nao faca for¢ca na batedeira ou na

taca engquanto pesa uma vez que isso

afectard a precisdo da balanca. A funcao
de pesagem pode ser usada com a
cabeca da batedeira levantada ou em
baixo.

Explicacdo do Ecra

53 ag

@h01:m_0§

o Togue neste icone para abrir o Menu de Configuragcdes

segundos (s).

Mostra o tempo seleccionado em horas (h), minutos (m) e

Mostra o mexer com pausa seleccionado.

Se foi escolhida uma velocidade intermitente (2 - 4) o indicador
aumenta progressivamente e o aparelho vai mexer quando
atingir o maximo.

de aguecimento.

Mostra o nivel de aguecimento seleccionado.
Um fundo vermelho a piscar indica que a maquina estd no modo

Um fundo vermelho estético indica que a maquina atingiu o
nivel de aguecimento seleccionado.

Indica que uma regulacdo ndo pode ser ajustada

continuas.

Rode o controlo no sentido anti-horario para usar o mexer com
pausas intermitente e o impulso.
Rode o controlo no sentido horario para usar velocidades
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Dicas e Sugestdes para o Aquecimento

Niveis de Utilizacdo Recomendada
aguecimento

1 Amolecimento
2

Levedar
3
4 ,
- Merengue Suico
6
. Derreter Chocolate
8 A

Zabaione
9

() Impulso - Seleccione para peguenos

accionamentos a velocidade maxima.
Mantenha premido o controlo para usar o
impulso.

'

Mexer Continuo - A batedeira vai funcionar
a uma velocidade baixa constante. Usada
para envolver ingredientes leves em
misturas pesadas como por exemplo,
suspiros, doces de frutos com natas batidas
e Pdo-de-16 e para misturar lentamente
farinha e fruta em preparados para bolos.

(7
(7

<‘> 2

Mexer com pausas 2 - Mexer intermitente
com pausas curtas. Regulado nesta
velocidade a fungdo mexer funciona
intermitentemente numa velocidade lenta a
cada 5 segundos.

<‘> 3

Mexer com pausas 3 - Mexer intermitente
com pausas médias. Regulado nesta
velocidade a fungdo mexer funciona
intermitentemente numa velocidade lenta a
cada 15 segundos.

(7

<‘> 4

Mexer com pausas 4 - Mexer intermitente
com pausas longas. Regulado nesta
velocidade a funcdo mexer funciona
intermitentemente numa velocidade lenta a
cada 30 segundos.

Velocidade
min - max

Velocidade continua aumentando
gradualmente até ao max.
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Quadro de Utilizacdo dos Pré-Programados

[o]

Pré-Pro- Utensilio Configura¢oes Padrdo |Ideias e
gramado Recomendado | (ajustaveis) Utiliza¢coes
em Receitas (Max)
Levedar @ 1h Pao de 2,58kg Total
Massa 20 min. -1h) massa Peso
para Pao OFF levedada
]
2
Derreter @ 10 min. Mousse de 300g (em
Chocolate (3min.-1h) Chocolate pedacos de 2
r\ <‘>1 cm)
7\
o
f5§ 7
Mgrengue @ 10 min. Base de 2409 de claras
Suico creme de de ovo
manteiga 4809 de agucar
f?\ Max para em pod
recheio/ 80g de &gua
$$$ 4 decoragdo
Bater @ 2 min. Clara em Consulte o
Claras de (1 min. - 5 min.) castelo para Quadro de
Ovo Max mousse de Utilizacdo
0\ (Min - Max) chocolate Recomendada
sss OFF
— @
Pao-de-Lo6 @ 1 min. Pao-de- Consulte o
(30 seg. - 5min.) |[LO Vitodria, Quadro de
1 - Max Cupcakes Utilizacao
n\ (1 - Max) Recomendada
SSS OFF
— B
Amassar @ 5 min. Cacetinhos, Consulte o
Massa (5 min. - 30 min.) |Pizza Quadro de
- Massa Min. até 1 Utilizacao
de Pao 0\ (min. - 2) Recomendada
(massa
levedada $$$ ?FF
dura) -
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Quadro de Utilizacdo Recomendada

Os seguintes tempos de processamento sdo apenas indicativos e variardo de
acordo com a receita e os ingredientes utilizados

Batedor K
Para fazer bolos, biscoitos, massa, glacé, recheios, éclairs e puré
de batata.

Dicas e Sugestoes

» Para evitar salpicos aumente gradualmente a velocidade.

» Para incorporar totalmente todos os ingredientes pare
frequentemente a maquina e rape para baixo com a espatula os
lados da taca.

* Use ingredientes frios para a massa a ndo ser que a receita diga

o contrario.
Receita/Processo r\
- O
(Max) (Minutos)
Taca 7L
Pasteéis e Biscoitos | Peso de Farinha 910 g Min — 1 2
- envolver gordura
em farinha
Preparados Peso Total 4 kg Min — Max 45 - 60
completos para seg.
bolos (Misturas
compradas)

Varinha Batedora
Para bater e misturar ingredientes macios.

Dicas e Sugestoes

» Para evitar salpicos aumente gradualmente a velocidade.

* Quando bater gordura (manteiga ou margarina) e agucar para
bolos, utilize-a a temperatura ambiente ou amolega-a primeiro.

Receita/Processo r\

- O

(Max) (Minutos)
Taca 7L
Bater manteiga/margarina e acucar 4,55 kg Min — Max 4
Bater ovos em misturas para bolos Min — Max 1-4
Incorporar farinha, frutos, etc. Min — 1 30 - 60
seg.

Tamanho dos ovos usados = Classe M (Peso 53g - 639).
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Quadro de Utilizacdo Recomendada

Os seguintes tempos de processamento sdo apenas indicativos e variardo de
acordo com a receita e os ingredientes utilizados

Batedor de Varetas
Para ovos, natas e suflés.

Importante

» Para evitar salpicos aumente gradualmente a velocidade.

» Nao utilize o batedor de varetas para misturas pesadas
(misturas completas para bolos, bater gordura com agticar)
pois pode danifica-lo.

» Consegue melhores resultados se os ovos estiverem a
temperatura ambiente.
Antes de bater as claras de ovo, certifique-se que ndo existe
gordura ou gema de ovo no batedor de varetas ou na taca.

Receita/Processo

a

(7

O

» Para obter melhores resultados
rape para baixo os lados da taca
depois de adicionar o 6leo e o rum
e processe durante mais 10 segun-
do a velocidade max.

10g Mostarda
200ml Oleo veg-
etal

(Max) (Minutos)
Taca 7L
Claras de ovos 16 (560 9) Min — Max 12 -2
Batido esponjoso (P&o-de-16) 930 g 4-6
Bater Natas 2L 1%-3
Massa de Panquecas 250g Farinha Min 10 seg.
» Adicione primeiro a farinha e depois 5009 Leite
_ P @ P © Max 45-60

os ingredientes humidos. 200g Ovos seg
* Misture os ingredientes na '

velocidade minima.
Maionese 2 Gemas de ovo Max 1-1%

Tamanho dos ovos usados = Classe M (Peso 53g - 639).
Natas para bater usadas = Natas Frescas para Bater com minimo de 38% de matéria

gorda (M.G.).
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Quadro de Utilizacdo Recomendada

Os seguintes tempos de processamento sdo apenas indicativos e variardo de
acordo com a receita e os ingredientes utilizados

Batedor de Gancho
Para Misturas com Fermento de Padeiro

Dicas e Sugestoes

Importante

* Nunca exceda as capacidades maximas mencionadas - pode
sobrecarregar a maquina.

* Se ouvir gque a batedeira estad a funcionar com dificuldade,
desligue e remova metade do preparado e bata cada metade em
separado.

« Os ingredientes misturam-se melhor se colocar em primeiro lugar
o liguido.

Fermento

* Fermento de Padeiro seco (do tipo que precisa de ser
preparado): deite a dgua guente na ta¢a. Adicione depois o
fermento e o aclcar e deixe repousar cerca de 10 minutos até
espumar.

* Fermento de Padeiro fresco: esfarele-o para a farinha.

* Outros tipos de fermento de padeiro: siga as instrucées do

fabricante.
Receita/Processo rN
- O
(Max) (Minutos)
Taca 7L
Min Max
Massa para Pao Agua Morna 1959 895¢g Min 60 seg.
(massa levedada | = inha Tipo 65 | 350 g 16 kg 1 54
dura)
Fermento de 69 259
Padeiro de
Accdo Rapida
Banha 10g 309
Sal 39 16 9
Peso Total 564 g 2,56 kg Reamassarna | 60 seg.
Velocidade 1
Massa Peso de Farinha 250 g - 2,6 kg Min 60 seg.
Ieve(_:zlaola mole Peso Total 478 g - 5 kg L 54
(enriquecida
com manteiga/ Reamassarna | 60 seg.
margarina e Velocidade 1
oVvos)

Tamanho dos ovos usados = Classe M (Peso 53g - 639).

92




Para Montar a Varinha
Batedora
Consulte as llustragoes E - E

Colocar a Lamina na Varinha Batedora

® A ldmina da varinha é fornecida ja
montada e deve ser sempre retirada
antes de limpar.

1 Coloque com cuidado a lamina
flexivel da varinha na ferramenta
encaixando a base da lamina no
encaixe, em seguida encaixe um lado
na ranhura antes de cuidadosamente
prender até ao final do utensilio.
Repita o mesmo processo do outro
lado.

Para Usar a Sua Bowl Bright™
(Iluminacdo Interna da Taca)

® A sua Maquina de Cozinha esta
equipada com luz interna para
iluminar a taca localizada por baixo
da cabeca da batedeira.

® Para desligar a iluminacado interna
da taca, seleccione BowIBright™ no
Menu de Configuracdes e seleccione
“Desligar”.

Nota: A iluminacdo interna da taca

activa-se automaticamente quando a

maquina é ligada.

Retirar ou colocar as tampas
das entradas

Tampa da entrada de alta velocidade

1 Para retirar a tampa, utilize a pega
lateral e levante.

2 Para tapar, coloque a tampa por
cima da entrada e solte-a.

Tampa da entrada de baixa velocidade

1 Para retirar a tampa, utilize a pega
gue se encontra em cima e puxe
para fora.

2 Para tapar, cologue a tampa por
cima da entrada e empurre.

Para inserir e utilizar o seu
Resguardo contra salpicos
Consulte as llustragoes -

Para montar

O resguardo contra salpicos é

constituido por duas pecas: a proteccédo

da cabeca @) e o resguardo contra

salpicos @3.

O resguardo contra salpicos ndo pode

ser colocado na taca sem a proteccéo

da cabeca.

1 Levante a cabeca da batedeira até
prender.

2 Empurre a proteccdo da cabeca para
cima na direccdo da parte de baixo
da cabeca da batedeira até fixar
completamente.

3 Cologue a taca na base.

Baixe a cabeca da batedeira.

5 Assente o resguardo contra salpicos
no rebordo da taca e deslize-o para
a frente até fixar completamente.

® Enqguanto o seu aparelho mistura,
pode adicionar ingredientes
directamente a taca através da
tampa de alimentacéo.

6 Para remover o resguardo deslize-o
para fora da taca.

7 Para remover a proteccdo da cabeca,
levante a cabeca da batedeira até
prender. Remova o utensilio, depois
puxe a proteccdo da cabeca para
baixo na direccdo contraria a parte
de baixo da cabeca da batedeira.

Nota: Cologue ou remova o resguardo

contra salpicos apenas quando a cabeca

da batedeira estiver na posicdo presa.

Recomendamos que remova com

regularidade a protecc¢ao da cabega

para a limpar.
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Ajuste do Utensilio
Consulte a llustragao

Batedor K, Batedor de Varetas e
Varinha Batedora

A altura dos utensilios na taca sdo
regulados na fabrica para que ndo sejam
necessarios ajustes.

Contudo, se deseja ajustar o utensilio,
use uma chave de bocas adequada:

TIPO KWL90 =19 mm

Depois siga as instrucdes seguintes:

1 Desligue o aparelho da corrente.

2 Levante a cabeca da batedeira e
insira o batedor de varetas ou a
varinha.

3 Baixe a cabeca da batedeira. Se a
folga precisar de ser reajustada,
levante a cabeca da batedeira e
remova o utensilio. O ideal € que o
utensilio quase toque o fundo da
taca.

Varinha Batedora - A melhor
posicdo é quando esta ligeiramente
em contacto com a base da taga
para poder limpar bem o fundo
durante o processo de mistura.

4 Utilizando uma chave de bocas
de tamanho correcto, liberte um
pOouUCO a porca para reajustar
suficientemente o eixo. Para baixar o
utensilio mais para o fundo da taca,
gire o eixo na direccdo contraria
a dos ponteiros do reldgio. Para
levantar o utensilio para que este nédo
togue no fundo da taca, gire o eixo
na direccdo dos ponteiros do reldgio.

5 Volte a apertar a porca.

6 Cologue o utensilio na batedeira e
baixe a cabeca desta. (Confirme a
posicao, ver o ponto acima).

7 Repita, se necessario, 0s passos
anteriores até que o acessorio
esteja na posicdo correcta. Uma
vez conseguida a posicdo correcta,
aperte a porca de forma segura.

Nota: A chave de bocas mostrada na

imagem ¢é apenas para fins ilustrativos e

nao é fornecida na embalagem.

Batedor de gancho
Este utensilio é fixo de fabrica e ndo
deve precisar de ajuste.

Cuidados e Limpeza

® Desligue sempre e retire o cabo
eléctrico da tomada antes de limpar.

® Pode aparecer alguma gordura na
entrada de baixa velocidade @
quando a usar pela primeira vez. Isto
é normal - limpe-a simplesmente.

Unidade Motriz e Tampas das Entradas
® Limpe com um pano humido e seque

em seguida.

® Nunca submerja em adgua ou use
abrasivos.

Taca

® |ave a mao e depois seque ou lave
na maguina da loiga.

® Nunca use uma escova metalica,
esfregdo de aco ou lixivia para limpar
a sua taca de aco inoxidavel. Utilize
vinagre para remover o calcéario.

® Mantenha-a afastada de fontes
de calor (discos do fogéo, forno,
microondas).

Utensilios e Resguardo contra Salpicos
® |ave a mao e depois seque ou lave
na maqguina da loica.

Lavar na maquina de lavar-louga

® Em alternativa consulte o quadro de
ilustracdes do inicio para saber as
pecas que podem ir a maquina de
lavar-louca.



Receita 5g de Sal

Marinada de Ameixas
200g de mel liquido claro

1 Coloque os ingredientes na taca
de aguecimento pela ordem acima
descrita.

50g de ameixas macias

50m/ de agua

4

Pao Branco de Levedag¢ao Rapida

2 Coloque a taca na maquina. Insira o
batedor de gancho e baixe a cabeca
da batedeira.

3 Amace na velocidade minima
durante 1 minuto e em seguida na
velocidade 1 durante 9 minutos com
a maquina configurada no nivel 3 de

Coloque todos os ingredientes na
mini picadora/moinho. Cologue no
frigorifico de um dia para o outro.
Insira o acessorio na Maquina de

Cozinha. aguecimento
Ligue em impulso durante 5 '

9 P 4 Retire o batedor de gancho.
segundos.

5 Insira o resguardo contra salpicos
e levede a massa no nivel de
aguecimento 3 durante 40 minutos.

Utilize a gosto.

280m/ de Agua Morna

500g de Farinha Tipo 65

8g de Fermento de Padeiro de Acgcdo
Rapida

10g de Banha

Assisténcia e cuidados ao cliente

® Se tiver qualguer problema ao utilizar o seu aparelho, antes de telefonar para a
Assisténcia consulte a sec¢cdo “Guia de avarias” do Manual ou visite o site da Kenwood
em www.kenwoodworld.com

® Salientamos que o seu produto estd abrangido por uma garantia, em total conformidade
com todas as disposicdes legais relativas a quaisquer disposicdes sobre garantias e com
os direitos do consumidor existentes no pais onde o produto foi adquirido.

® Se 0 seu produto Kenwood funcionar mal ou Ihe encontrar algum defeito, agradecemos
gue o envie ou entregue num Centro de Assisténcia Kenwood autorizado. Para encontrar
informacdes actualizadas sobre o Centro de Assisténcia Kenwood autorizado mais
proximo de si, visite por favor o site www.kenwoodworld.com ou o website especifico do
seu pals.

® Concebido e projectado no Reino Unido pela Kenwood.
® Fabricado na China.

ADVERTENCIAS PARA A ELIMINAGCAO CORRECTA DO PRODUTO NOS TERMOS DA
DIRECTIVA EUROPEIA RELATIVA AOS RESIDUOS DE EQUIPAMENTOS ELECTRICOS E
ELECTRONICOS (REEE)

No final da sua vida util, o produto ndo deve ser eliminado conjuntamente com os residuos
urbanos.

Pode ser depositado nos centros especializados de recolha diferenciada das autoridades
locais, ou junto dos revendedores que prestem esse servico.
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Guia de avarias

Problema

Causa

Solugao

O batedor de varetas
ou a varinha k toca
no fundo da taca

ou ndo chega aos
ingredientes do
fundo da taca.

O utensilio ndo esta a
altura correcta e precisa de
ser ajustado.

Ajuste a altura do utensilio usando
uma chave de bocas de tamanho
correcto - ver a sec¢do “Ajuste do
Utensilio”.

O acessorio para a
baixa velocidade ndo
pode ser inserido.

Confirme que o seu
acessorio é compativel
para ser usado no seu
modelo de maguina. O
Sistema de conexdo Twist
necessita de (Modelo KAX)

O acessorio deve ter o sistema de
conexao twist KAX colocado
na entrada.

Se ja possui acessorios com o
Sistema de Conexao de Barra
precisa de utilizar o adaptador
KATOO2ME para os ligar ao
Sistema de Conexdo Twist da sua
Maquina de Cozinha.

Para mais informacées, visite:
www.kenwoodworld.com/twist

A Maquina de
cozinha para durante
o funcionamento.

O ecréd mostra a
mensagem de erro
E27.

Foi activado o sistema de
proteccédo de sobrecarga
ou de sobreaguecimento.
Excedida a capacidade
maxima.

Desligue da corrente eléctrica e
confira que n&o ha obstrucdo ou
sobrecarga.

Se a maquina ndo comecar a
funcionar, remova parte dos
ingredientes da taca para reduzir a
carga e recomece.

Se isto n&o resolver o problema,
desligue da corrente e espere 15
minutos. Ligue a corrente eléctrica
e reinicie.

Se mesmo assim a maguina ndo
recomecar a trabalhar, consulte
“Cuidados ao Cliente” da Kenwood
para mais conselhos.

Aparelho sem
corrente / o ecra
n&o acende.

O aparelho ndo esta ligado
a corrente eléctrica.

O botdo On/Off ndo esta
accionado.

O aparelho passou
para o modo de espera
("standby”).

Check appliance plugged in.
Press the On/Off switch to the On
position.

Togue no ecra ou rode o controlo.

O aparelho nédo
funciona.

N&o premiu o controlo.

Prima o controlo para iniciar.

96




Guia de avarias (continuacdo)

Problema

Causa

Solugado

O temporizador
n&o faz contagem
decrescente no ecra.

Durante o ciclo de
aguecimento, o
temporizador n&o comeca
a contar engquanto nao
atingir a temperatura
correcta.

Funcionamento normal.

A maquina
movimenta-se e
vibra muito durante o
funcionamento.

Carga irregular na taca
provoca vibragdes
excessivas.

Excedida a capacidade
maxima.

Utensilio errado ou
velocidade errada.

Reduza a quantidade ou rearranje
os alimentos dentro da taca e
reinicie a unidade.

Consulte o programa
correspondente e o quadro de
velocidades recomendadas para
a utilizacdo do utensilio e da
velocidade correctos.

O ecrad mostra “- -"

A balanca estd a voltar a
zero.

Funcionamento normal.

O ecré mostra uma
leitura negativa.

O ecré nao foi reposto a
zero e os ingredientes ou a
taca n&o foram retirados.
Os ingredientes ou
objectos estdo a ser
pressionados contra o

aparelho ou por baixo dele.

O aparelho esta
pressionado contra uma
parede.

Reponha o ecra a zero, recoloque
os ingredientes que faltam ou
recoloque a taca.

Assegure-se de que ndo existem
ingredientes ou objectos
pressionados contra o aparelho ou
por baixo dele.

Assegure-se de que existe espaco
entre o aparelho e as paredes.
Reponha a zeros antes de pesar os
proximos ingredientes.

O ecra ndo esta a
registar pequenas
guantidades.

As quantidades pesadas
sdo demasiado pequenas.

Utilize as medidas colher de sopa
ou de chad para muito pequenas
guantidades.

O peso mudou no
ecra.

O aparelho deslocou-se
durante o funcionamento.

Levantou-se ou baixou-
se a cabeca da batedeira
durante o funcionamento.

Coloque sempre o aparelho numa
superficie seca, plana e estavel
antes de pesar.

Confirme que o cabo da corrente
nao esta sob tensé&o.

N&o mova o aparelho ou toque na
taca enquanto estiver a funcionar
na funcdo de pesagem.

Reponha a zeros antes de pesar os
préoximos ingredientes.

Impossivel mudar
rapidamente entre o
sistema métrico e o
sistema imperial.

O aparelho estd a
reconfigurar-se para
mostrar as unidades e
medidas previamente
seleccionadas.

Espere 5 segundos e tente
novamente.

97




Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las ilustraciones

Conozca su Robot de Cocina Kenwood

Felicidades por la compra de un aparato Kenwood. Con una gama tan amplia de
accesorios disponibles, es mas que una simple mezcladora. Es un robot de cocina de
Ultima generacion. Esperamos que lo disfrute.

Resistente. Fiable. Versatil. Kenwood.

Segundad

Lea estas instrucciones atentamente y guardelas
para poder utilizarlas en el futuro.

Quite todo el embalaje vy las etiquetas.

Si el enchufe o el cable estan dafados, por razones
de seguridad, deben ser sustituidos por Kenwood o
por un técnico autorizado por Kenwood para evitar
posibles riesgos.

Apague y desenchufe el aparato antes de poner o
quitar los utensilios/accesorios, después de su uso y
antes de la limpieza.

No acerque los dedos a las partes moviles ni a los
accesorios acoplados.

Nunca deje el robot de cocina desatendido cuando
esté en funcionamiento.

Nunca utilice un aparato danado. Para solicitar que
lo revisen o lo reparen, consulte la seccion “Servicio
técnico vy atencion al cliente”.

Nunca ponga el robot de cocina en funcionamiento
con el cabezal levantado.

Nunca deje que el cable de alimentacion eléctrica
cuelgue de un lugar donde un nino pueda cogerlo.
No permita que la unidad de potencia, el cable o el
enchufe se mojen.

Nunca utilice un accesorio no autorizado o mas de
un accesorio a la vez.

Nunca sobrepase las cantidades vy las velocidades
maximas indicadas en la Tabla de usos
recomendados.

Al usar un accesorio, lea y siga las instrucciones de
seguridad que se facilitan con el mismo.

Tenga cuidado al levantar este aparato ya que

pesa mucho. Asegurese de gue el cabezal este
correctamente fijado y en posicion bajada, y de
que el bol, los utensilios, las tapas de las salidas vy el
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cable estén bien sujetos antes de levantarlo.

Al mover el aparato, cojalo siempre por la base del
pedestal y el cabezal de la mezcladora. NO levante
ni transporte el aparato por el asa del bol.

Tenga cuidado al quitar utensilios del bol después
de un uso prolongado ya que pueden calentarse.
Los ninos deben ser vigilados para asegurarse de
gue no jueguen con el aparato.

Nunca ponga el aparato en marcha en el modo de
calentamiento con el bol vacio.

Nunca inserte nada a través de las salidas de aire.
Al utilizar este aparato, asegurese de que esté
colocado sobre una superficie plana alejado de
cualguier borde. Asegurese de que esté al menos
a 10 cm de las paredes y compruebe que las
aberturas no estés obstruidas. No lo ponga debajo
de armarios colgantes.

Nunca utilice el bol con ninguna otra fuente de calor.
La parte inferior del bol permanecera caliente
durante mucho tiempo después de que el
calentamiento se haya detenido. Sea prudente y
utilice un posafuentes protector de la superficie
de trabajo cuando cologue el bol en superficies
sensibles al calor.

El /A simbolo marcado en el producto indica una
superficie que puede calentarse durante el uso.
No mueva ni levante el cabezal de la mezcladora
con un accesorio acoplado ya que ello podria
afectar a la estabilidad del robot de cocina.

No ponga el aparto en funcionamiento cerca del
borde de la encimera ni sobresaliendo de ella, y no
aplique demasiada fuerza al colocar un accesorio
ya que esto puede afectar a la estabilidad de la
unidad y hacer que vuelgue, lo que podria producir
lesiones.

Este aparato puede ser utilizado por personas

con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
disminuidas o con falta de experiencia o
conocimientos si han recibido instrucciones o
supervision en relacion con el uso del aparato de
forma segura vy si entienden los peligros que ello
implica.
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El uso incorrecto de su aparato puede producir

lesiones.

® [Este aparato no debe ser utilizado por nifos.
Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de
los niRos.

e Elaboracion de smoothies: nunca bata ingredientes
congelados que hayan formado una masa solida
durante la congelacion; trocéelos antes de afadirlos
al vaso/botella.

e Utilice este aparato Unicamente para el uso
domeéstico al que esta destinado. Kenwood no se
hara cargo de responsabilidad alguna si el aparato
se somete a un uso inadecuado o si No se siguen
estas instrucciones.

® [Este aparato no esta pensado para ser manejado

mediante un temporizador externo o un sistema de

control remoto separado.

Antes de enchufar el aparato

® Asegurese de que el suministro de energia eléctrica sea el mismo que el que se muestra
en la parte inferior del aparato.

® ADVERTENCIA: ESTE APARATO DEBE CONECTARSE A TIERRA.

® [Cste dispositivo cumple con el reglamento (CE) n.21935/2004 sobre los materiales y
objetos destinados a entrar en contacto con alimentos.

Antes de utilizar el aparato por primera vez
® Para lavar las piezas: consulte “Cuidado vy limpieza”.

Descripcion del aparato (@ Tapa de la salida de baja velocidad
Salidas de los accesorios Sensor de temperatura
(D salida de alta velocidad ®  Placa de calentamiento
® salida de baja velocidad Salida de aire
® Toma de los utensilios del bol @ Batidor K
Paleta batidora
Mezcladora Batidor de varillas
Gancho de amasar
(@ Tapa de la salida de alta velocidad @ Espatula
(63 Cabezal de la mezcladora @ Protector del cabezal
(® Palanca para soltar el cabezal @ Antisalpicaduras
@ Interruptor de encendido/apagado Tapa del tubo de alimentacion
Pantalla
@ Dig\ de control _ Nota. la llave inglesa se muestra
Unidad de potencia Unicamente a titulo ilustrativo y no se
(@ Bol de calentamiento de 7 | suministra en el paquete.
@ lluminacion "Bow! Bright™"

integrada en el bol
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Accesorios opcionales

Hay disponible una gama de accesorios
opcionales para usarlos con su robot de
cocina. Consulte el folleto de accesorios
que se incluye en su paguete o visite la
pagina www.kenwoodworld.com para
ver la gama completa y como comprar
un accesorio no incluido en su paguete.
Nota: accesorios de la salida de baja
velocidad

La salida de baja velocidad de su
modelo de robot de cocina ofrece

el sistema de conexion Twist (Twist
Connection System) Estd disefada para
aceptar accesorios con el sistema de
conexion Twist.

Cuando compre accesorios nuevos
para la salida de baja velocidad, debe
comprobar la compatibilidad con su
robot de cocina. Todos los accesorios
con el sistema de conexion Twist se
pueden identificar por el cédigo de
producto que empieza por KAX y
también por el logotipo Twist que
aparece en el embalaje. Para obtener
mas informacion visite la pagina
www.kenwoodworld.com/twist.

Si tiene accesorios con el sistema de
conexion de barra (Bar Connection
System) deberd utilizar el adaptador
KATOO2ME para conectarlos al sistema
de conexion Twist de su robot de
cocina.

Para obtener mas informacion visite la
pagina www.kenwoodworld.com/twist.

Usar el robot de cocina -
Modo manual
Consulte las ilustraciones - n

® Compruebe que la zona de la placa
de calentamiento, el sensor de
temperatura vy la superficie externa
de la base del bol estén limpios. Si
no se sigue esta indicacion, el sensor
de temperatura se vera afectado,
lo que tendrd como resultado
un rendimiento deficiente del
calentamiento.

1 Enchufe y pulse el interruptor de
encendido/apagado.

2 Empuje la palanca para levantar
el cabezal hacia abajo y levante el
cabezal de la mezcladora hasta que
guede bloqueado.

3 Acople el bol y girelo en el sentido
de las agujas del reloj para ajustarlo
firmemente en su posicion.

4 Ponga el utensilio deseado en la
toma. Luego empuje hacia arriba
y gire el utensilio para fijarlo en su
posicion.

5 Baje el cabezal de la mezcladora
empujando la palanca para soltar el
cabezal hacia abajo vy baje el cabezal
de la mezcladora hasta que quede
bloqueado.

6 Ajuste el tiempo, la velocidad vy el
nivel de calentamiento deseados.
Gire el dial de control en el sentido
de las agujas del reloj para usar
velocidades constantes, y girelo
en sentido contrario a las agujas
del reloj para usar intervalos de
remocion y la funcion de accion
intermitente (P).

Mantenga pulsado el dial de control
para activar la funcion de accion
intermitente.

7 Pulse el dial de control para empezar.

8 Para parar/pausar la unidad en
cualguier momento, pulse el dial de
control.

9 Suelte el utensilio girando en el
sentido de las agujas del reloj para
desbloquearlo de la toma de los
utensilios vy luego quitelo.

Importante

Compruebe que no haya utensilios del

bol acoplados o guardados en el bol al

utilizar otras salidas.



Uso de los programas
preestablecidos
Consulte las ilustraciones i} -

1 Deslice el dedo hacia la derecha para
acceder al menu preestablecido.

2 Elija la opcion preestablecida que
desee utilizar.

3 Siga las instrucciones de la pantalla.

Pulse el dial de control para empezar.

5 Para parar la unidad en cualquier
momento, pulse el dial de control.
Tenga cuidado ya que el bol puede
estar caliente.

N

Después del calentamiento

® Tenga cuidado al manejar o
tocar cualquier parte del aparato
cuando se esté utilizando en
el modo de calentamiento o
después del calentamiento, EN
ESPECIAL EL BOL, LA PLACA
DE CALENTAMIENTO Y LOS
UTENSILIOS ya que permanecen
CALIENTES durante mucho tiempo
después de que el aparato se haya
desconectado.

® Use las dos asas laterales para quitar
y transportar el bol. Use guantes
para horno al manipular el bol
caliente y los utensilios calientes.

Usar la funciéon de pesaje
Consulte las ilustraciones m - E

1 Cologue el bol.

2 Para seleccionar la funcion de pesaje,
deslice el dedo hacia la izquierda
en la pantalla hasta que aparezca la
pantalla de pesaje.

3 Ponga la bascula a cero.

Pese los ingredientes.

5 Para cambiar la unidad, toque el
botdn de unidades en la pantalla de
pesaje.

IN

Nota: coloque siempre el aparato sobre
una superficie estable, plana y seca
antes de pesar los ingredientes.

No aplique presién a la mezcladora

ni al bol durante el pesaje ya que ello
afectard a la precision de la bascula. La
funcién de pesaje se puede usar con el
cabezal de la mezcladora tanto bajado
como levantado.
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Explicacion de la pantalla

0 Togue este icono para abrir el menu de ajustes.

Muestra el tiempo seleccionado en horas (h), minutos (m) vy
segundos (s).

Muestra el intervalo de remocion seleccionado.

Si se selecciona una velocidad intermitente (2 = 4), el anillo
aumentara progresivamente y el aparato removera el contenido
cuando esté completo.

Muestra el nivel de calentamiento seleccionado.

Un fondo rojo parpadeante indica que el aparato estd en modo
calentamiento.

Un fondo rojo permanente indica que el aparato ha alcanzado el
nivel de calentamiento fijado.

Indica que un ajuste no se puede regular.

Gire el dial de control en sentido contrario a las agujas del reloj
para usar intervalos de remocion intermitentes y la funcion de
accion intermitente.

Gire el dial de control en el sentido de las agujas del reloj para
usar velocidades constantes.
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Consejos y sugerencias para el calentamiento

Niveles de
calentamiento

Usos recomendados

1 Ablandar
2
Fermentar

3
4 .
c Merengue suizo
6 ,
. Derretir chocolate
8 Sabayd

abayon
9

() Funcion de accion intermitente -

(7

Seleccidonela para generar impulsos breves
de maxima potencia.

Mantenga pulsado el dial de control para
poner en marcha la funcién de accién
intermitente.

Remocidn continua - La mezcladora
funcionara a una velocidad baja constante.

Se usa para incorporar ingredientes ligeros
<> 1 a mezclas mas pesadas, por ejemplo,

merengues, purés de fruta con nata o crema
y bizcochos, asi como para incorporar
lentamente harina vy fruta a los preparados
para tartas.

Intervalo de remocidn 2 - Remocion

r'\ <‘> 2 intermitente con pausas cortas. Cuando se
7) ajusta a esta velocidad, funciona de forma

intermitente a una velocidad lenta cada 5

segundos.

Intervalo de remocién 3 - Remocion

rN <> intermitente con pausas medias. Cuando se
7\ 3 ajusta a esta velocidad, funciona de forma

intermitente a una velocidad lenta cada 15

segundos.

Intervalo de remocién 4 - Remocion
r\ P = 4 intermitente con pausas largas. Cuando se
7\ ajusta a esta velocidad, funciona de forma

intermitente a una velocidad lenta cada 30

segundos.
Velocidad Velocidades constantes que aumentan
min - Max gradualmente a max
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Tabla de usos preestablecidos

[o]

Preesta- Utensilio Ajustes Usos/ideas
blecido recomendado | predeterminados para recetas (Max)
(regulables)
Fermentar @ 1hora Fermentar Peso total
la masa (20 min - 1hora) masas con 2,58 kg
OFF levadura
(s &
f§§ 2
Derretir @ 10 min Mousse de 300 g (cortar en
chocolate (3 min - 1hora) chocolate trozos de
<‘>1 2.cm)
(s a
o
f5§ 7
Mgrengue @ 10 min Base. para 240 g de clara
suizo frosting de de huevo
i mantequilla 480 g
( ¢\ Méx de azucar lustre
80 g de agua
{5 4 T
Batir @ 2 min Claras de Consulte la
claras de (1 min -5 min) huevo para Tabla de usos
huevo Max mousse de recomendados
s (Min = M&x) chocolate
sss OFF
n
— o
Bizcocho @ 1 min Tarta Consulte la
(30 segundos - Victoria Tabla de usos
5 min) Sponge, recomendados
1 - Max cupcakes
L A NI VIN
sss OFF
n
— o
Amasar la @ 5 min Panecillos, Consulte la
masa (5 min - 30 min) pizza Tabla de usos
- Masa de P Mina1l recomendados
pan (con 7\ (min - 2)
levadura
dura) sss EFF
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Tabla de usos recomendados

Esto es solo una orientacidn y variara dependiendo de la receta exacta y de los
ingredientes que se procesen.

Batidor K
Para hacer tartas, galletas, pastelitos, glaseado, rellenos,
pastelitos rellenos de crema y puré de patata.

Consejos y sugerencias

» Para evitar que los ingredientes salpiquen, aumente la velocidad
pOCO a poco.

» Para incorporar completamente los ingredientes, pare la
mezcladora y raspe el bol con la espatula frecuentemente.

» Utilice ingredientes frios para los pastelitos a menos que su
receta indigue lo contrario.

Receta/ proceso r'\
ZENGC
(Max) (Minutos)
Bolde 7 |

Pastelitos y galletas | Peso de la 910 g Min — 1 2

- mezclar manteca | harina

y harina

Preparados para Peso total 4 kg Min — Max 45 - 60

tartas en un solo segundos

paso

Paleta batidora
Para batir y mezclar ingredientes blandos.

Consejos y sugerencias

» Para evitar que los ingredientes salpiquen, aumente la velocidad
pPOCO a POCO.

» Al batir manteca y azUlcar para preparados para tartas, utilice
siempre la manteca a temperatura ambiente o ablandela
primero.

Receta/ proceso rN
ZENC)
(Max) (Minutos)
Bolde 7 |
Batir mantequilla/margarina y azucar 4,55 kg Min — Max 4
Batir huevos para incorporarlos en Min — Max 1-4
preparados para tarta
Anadir harina, fruta, etc. Min =1 30 - 60
segundos

Tamafo de los huevos utilizados = tamafo mediano (peso 53 - 63 g).
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ingredientes que se procesen.

Tabla de usos recomendados

Esto es solo una orientacidn y variara dependiendo de la receta exacta y de los

Batidor de varillas
Para huevos, nata y suflés.

Importante

» Para evitar que los ingredientes salpiquen, aumente la

velocidad poco a poco.

* No utilice el batidor de varillas para mezclas pesadas
(preparados para tartas en un solo paso y batir manteca y
azucar) ya que podria daiarlo.

* Se obtienen mejores resultados si los huevos estan a
temperatura ambiente.
Antes de batir claras de huevo, compruebe que no haya grasa
ni yema de huevo en el batidor de varillas o en el bol.

Receta/ proceso

[o]

(7

O

» Para obtener mejores resultados,
raspe el bol con una espéatula
después de anadir el aceite y
haga funcionar el batidor de
varillas durante 10 segundos mas
a maxima velocidad.

10 g de mostaza
200 ml de aceite
vegetal

(Max) (Minutos)
Bolde 7 |
Claras de huevo 16 (560 @) Min — Max "2 -2
Bizcochos ligeros 930 g 4-6
Nata 2| 1%-3
Masa para crepes 250 g de harina Min 10
* Primero anada harina al bol, 500 g de leche segundos
seguida de los ingredientes 200 g de huevos Ma&x 45-60
humedos. segundos
* Mezcle a velocidad minima para
incorporar ingredientes.
Mayonesa 2 yemas de huevo Max 1-1%

Tamano de los huevos utilizados = tamafo mediano (peso 53 - 63 g).
Nata para montar utilizada = nata para montar fresca con un contenido minimo de

materia grasa del 38 %

107




Tabla de usos recomendados

Esto es solo una orientacidn y variara dependiendo de la receta exacta y de los
ingredientes que se procesen.

Gancho de amasar
Para masas con levadura

Consejos y sugerencias

Importante

* Nunca sobrepase las capacidades maximas establecidas, de lo
contrario, sobrecargara el aparato.

« Si oye que el aparato se ahoga, apaguelo, retire la mitad de la
masa y trabaje cada mitad por separado.

* Los ingredientes se mezclan mejor si se pone primero el liquido.

Levadura

« Levadura seca (de la clase que necesita reconstitucion): vierta
el agua caliente en el bol. A continuacion, afiada la levadura y
el azlcar y déjelo reposar durante unos 10 minutos hasta que
adquiera una consistencia espumosa.

* Levadura fresca: desmenucela en la harina.

« Otros tipos de levadura: siga las instrucciones del fabricante.

Receta/ proceso r'\
- O
(Max) (Minutos)
Bolde 7 |
Min Max
Masa de pan Agua caliente 1959 895 g Min 60 secs
écon levadura Harina de pan fuerte 350 ¢g 1,6 kg 1 54
ura)
Levadura de accion 69 259
rapida
Manteca 109 3049
Sal 39 169
Peso total 564 g 2,56 kg Reamasar 60
Velocidad 1 | segundos
Masa con Peso de la harina 250 g - 2,6 kg Min 60
Ieva_dura blanda Peso total 478 g - 5 kg 1 Seg;r;ldos
(enriquecida -
con mantequilla Reamasar 60
y huevos) Velocidad 1 | segundos

Tamano de los huevos utilizados = tamafo mediano (peso 53 - 63 g).
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Montar la paleta batidora
Consulte las ilustraciones E - E

Colocar la escobilla del limpiador

® | a escobilla del limpiador se
suministra ya colocada y debe
quitarse siempre antes de limpiarla.

1 Acople con cuidado la escobilla
del limpiador flexible en el utensilio
colocando la base de la escobilla
del limpiador dentro de la ranura.
A continuacion, coloque un lado en
la abertura antes de enganchar el
extremo cuidadosamente en su lugar.
Repita la operacion con el otro lado.

Usar el Bowl Bright™
(iluminacion integrada en el
bol)

® Sy robot de cocina estd equipado
con una funcion de iluminacion
integrada en el bol situada en la
parte inferior del cabezal de la
mezcladora.

® Para apagar la iluminacién integrada
en el bol, seleccione BowIBright™ en
el menu Ajustes vy seleccione Off.

Nota: la iluminacion integrada en el bol

se activara automaticamente cuando el

aparato se encienda.

Para quitar y poner las tapas
de las salidas

Tapa de la salida de alta velocidad

1 Para quitar la tapa, use el asa del
costado vy levantela.

2 Para ponerla, cologue la tapa sobre
la salida y encédjela en su sitio.

Tapa de la salida de baja velocidad

1 Para quitar la tapa, use el asa de la
parte superior y tire hacia fuera.

2 Para ponerla, cologue la tapa sobre
la salida y empuje para que encaje
en su sitio.
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Acoplar y utilizar el
antisalpicaduras
Consulte las ilustraciones -

Montaje

El montaje del antisalpicaduras consta

de 2 piezas: el protector del cabezal )

y el antisalpicaduras €.

El antisalpicaduras no se puede acoplar

al bol a menos que el protector esté

colocado.

1 Levante el cabezal de la mezcladora
hasta que quede blogueado.

2 Enganche el protector del cabezal
en la parte inferior del cabezal
de la mezcladora hasta que esté
totalmente colocado.

3  Coloque el bol sobre la base.

Baje el cabezal de la mezcladora.

5 Apoye el antisalpicaduras en el
borde del bol vy, a continuacion,
deslicelo hacia adelante hasta que
esté completamente colocado.

® Durante el proceso de mezclado,
los ingredientes se pueden afadir
directamente al bol a través del tubo
de alimentacion.

6 Para quitar el antisalpicaduras,
simplemente, deslicelo hacia
atrds para separarlo del bol de la
mezcladora.

7 Para quitar el protector del cabezal,
levante el cabezal de la mezcladora
hasta que quede blogueado. Quite
el utensilio si estd acoplado, a
continuacion, tire del protector del
cabezal hacia abajo desde la parte
inferior del cabezal de la mezcladora.

Nota: solamente cologue o quite el

antisalpicaduras cuando el cabezal de la

mezcladora esté en posicion de blogueo.

Recomendamos quitar el protector del

cabezal regularmente del cabezal de la

mezcladora para limpiarlo.
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Ajuste de los utensilios
Consulte la ilustracion

Batidor K, batidor de varillas y paleta
batidora

Los utensilios se regulan a la altura
correcta para el bol facilitado en la
fabrica y no deberian necesitar ningun
ajuste.

Sin embargo, si desea ajustar el utensilio,
utilice una llave inglesa del tamanfo
adecuado:

TIPO KWL90 =19 mm

A continuacion, siga las siguientes
instrucciones:

1 Desenchufe el aparato.

2 Levante el cabezal de la mezcladora
e inserte el batidor de varillas o el
batidor K.

3 Baje el cabezal de la mezcladora.

Si hay que ajustar el espacio libre,
levante el cabezal de la mezcladora y
quite el utensilio. Lo ideal seria que el
batidor de varillas y el batidor K casi
tocaran el fondo del bol.

Paleta batidora - Lo ideal seria

gue estuviera en contacto con la
superficie del bol de manera que
limpiara suavemente el bol durante el
proceso de mezclado.

4 Con una llave inglesa adecuada,
afloje la tuerca lo bastante como
para permitir el ajuste del eje. Para
bajar el utensilio mas cerca del
fondo del bol, gire el eje en sentido
contrario a las agujas del reloj. Para
subir el utensilio hacia arriba y
alejarlo del fondo del bol, gire el eje
en el sentido de las agujas del reloj.

5 Vuelva a apretar la tuerca.

6 Acople el utensilio a la mezcladora
y baje el cabezal (compruebe su
posicion, consulte los puntos que se
indican arriba).

7 Repita los pasos anteriores, en caso
necesario, hasta que el utensilio esté
colocado correctamente. Una vez
conseguido, apriete bien la tuerca.

10

Nota: la llave inglesa se muestra
Unicamente a titulo ilustrativo.

Gancho de amasar
Este utensilio se regula en la fabrica y no
deberia necesitar ningun ajuste.

Cuidado y limpieza

® Apague y desenchufe siempre el

aparato antes de proceder a su
limpieza.

® (Quizd aparezca un poco de grasa
en la salida de baja velocidad @) la
primera vez que la utilice. Esto es
algo normal, limpiela sin mas.

Unidad de potencia y tapas de las

salidas

® | impielas con un pafio humedo y
luego séqguelas.

® Nunca las sumerja en agua ni utilice
productos abrasivos.

Bol

® [avelo a manoy, a continuacion,
séquelo bien o lavelo en el
lavavajillas.

® No utilice nunca un cepillo metalico,
un estropajo de aluminio ni lejia para
limpiar su bol de acero inoxidable.
Use vinagre para eliminar las
incrustaciones de cal.

® Manténgalo alejado del calor (parte
superior de la cocina, hornos,
microondas).

Utensilios y antisalpicaduras

® |avelo a manoy, a continuacion,
séquelo bien o lavelo en el
lavavajillas.

Uso del lavavajillas

® También puede consultar la tabla de
ilustraciones en la parte delantera
para ver qué piezas son aptas para el
lavavajillas.



Receta

Adobo de ciruela pasa

200 g de miel liquida

50 g de ciruelas pasas blandas
50 ml de agua

1 Ponga todos los ingredientes en la
minipicadora/molinillo. Refrigere
durante la noche.

2 Acople el accesorio al robot de
cocina.

3 Pulse el botéon de accidn intermitente
durante 5 segundos.

4 Uselo como sea necesario.

Pan blanco de fermentacion rapida
280 ml de agua caliente

500 g de harina de pan fuerte

8 g levadura de accion rapida

10 g de manteca

5 g de sal

1 Ponga los ingredientes en el bol de
calentamiento en el orden que se
indica arriba.

2 Acople el bol al aparato. Inserte el
gancho de amasar vy baje el cabezal
de la mezcladora.

3 Amase a velocidad minima durante 1
minuto v, a continuacion, a velocidad
1 durante 9 minutos con el aparato
ajustado al nivel 3 de calentamiento.

4 Quite el gancho de amasar.

5 Cologue el antisalpicaduras y deje
fermentar la masa en el nivel 3 de
calentamiento durante 40 minutos.

www.kenwoodworld.com.

® Fabricado en China.

ELECTRONICOS (RAEE)

Servicio técnico y atencion al cliente

® Sj tiene problemas con el funcionamiento del aparato, antes de solicitar ayuda,
consulte la seccion “Guia de solucion de problemas” en el manual o visite

® Tenga en cuenta que su producto estd cubierto por una garantia que cumple con todas
las disposiciones legales relativas a cualquier garantia existente y a los derechos de los
consumidores vigentes en el pais donde se adquirié el producto.

® Sj su producto Kenwood funciona mal o si encuentra algun defecto, envielo o
llévelo a un centro de servicios KENWOOD autorizado. Para encontrar informacion
actualizada sobre su centro de servicios KENWOOD autorizado mas cercano, visite
www.kenwoodworld.com o la pagina web especifica de su pais.

® Disefado y creado por Kenwood en el Reino Unido.

ADVERTENCIAS PARA LA CORRECTA ELIMINACION DEL PRODUCTO SEGUN
ESTABLECE LA DIRECTIVA EUROPEA SOBRE RESIDUOS DE APARATOS ELECTRICOS Y

Al final de su vida util, el producto no debe eliminarse junto a los desechos urbanos.
Puede entregarse a centros especificos de recogida diferenciada dispuestos por las
administraciones municipales, o a distribuidores que faciliten este servicio.




Guia de solucién de problemas

Problema Causa Solucién
El batidor de El utensilio estd a una Ajuste la altura con una llave inglesa
varillas o el altura equivocada y adecuada - consulte la seccion

batidor K golpea
el fondo del bol o
no llega hasta los
ingredientes del
fondo del bol.

necesita ser ajustado.

“Ajuste de los utensilios”.

El accesorio de
baja velocidad no
se puede acoplar.

Compruebe que su
accesorio sea compatible
para utilizarlo con su
modelo.

Se requiere el sistema de
conexion Twist (modelo

KAX)

El accesorio debe tener el sistema de
conexion Twist KAX para encajar
en la salida.

Si tiene accesorios con el sistema

de conexion de barra debera
utilizar el adaptador KATOO2ME para
conectarlos al sistema de conexion
Twist de su robot de cocina.

Para obtener mas informacion visite
la pagina
www.kenwoodworld.com/twist

El robot de cocina
se para durante el
funcionamiento. La
pantalla muestra el
mensaje de error
E27.

La proteccion de
sobrecarga o el sistema
de sobrecalentamiento
estd activado. Capacidad
maxima sobrepasada.

Desenchufe y compruebe si hay
alguna obstruccion o sobrecarga.

ISi no funciona, quite algunos
ingredientes para reducir la carga y
vuelva a ponerlo en marcha.

Si esto tampoco soluciona el
problema, desenchufe el aparato y
déjelo parado durante 15 minutos.
Enchufe el aparato y vuelva a ponerlo
en marcha.

Si el aparato no se vuelve a poner en
marcha al seguir el procedimiento
arriba indicado, pongase en contacto
con “atencién al cliente” para obtener
mas asesoramiento.

No llega corriente
eléctrica al
aparato / la
pantalla no se
enciende.

El aparato no estd
enchufado.

No se ha accionado el
interruptor

de encendido/apagado.

El aparato ha entrado en
modo espera.

Compruebe que el aparato esté
enchufado.

Pulse el interruptor de encendido/
apagado hacia la posicion de
encendido.

Togue la pantalla o gire el dial de
control.

El aparato no
funciona.

No se ha pulsado el dial de
control.

Pulse el dial de control para ponerlo
en marcha.
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Guia de solucion de problemas (continuacion)

Problema Causa Solucién
El temporizador Durante la fase de Funcionamiento normal.
no realiza la calentamiento, el

cuenta atras en la
pantalla.

temporizador no empezara
la cuenta hasta que se
alcance la temperatura
correcta.

Movimiento fuerte
o vibraciones
durante el
funcionamiento.

Carga desigual en el bol
gue causa una vibracion
excesiva.

Capacidad maxima
sobrepasada.

Se estd usando un
utensilio o una velocidad
incorrectos.

Reduzca la cantidad o redistribuya los
alimentos en el bol y vuelva a poner
la unidad en marcha.

Consulte el programa
correspondiente vy las tablas de
velocidades recomendadas para usar
el utensilio y la velocidad correctos.

La pantalla La bascula se esta Funcionamiento normal.
muestra “- - poniendo a cero.
La pantalla La pantalla no se ha Ponga la pantalla a cero, vuelva a

muestra una
lectura negativa.

puesto a cero y o bien

los ingredientes, o el

bol se han quitado. Los
ingredientes o alimentos
estan presionados contra o
debajo del aparato.

El aparato estd presionado
contra una pared.

poner los ingredientes que faltan o
vuelva a colocar el bol.

AsegUrese de que no haya
ingredientes o alimentos presionados
contra o debajo del aparato.
Asegurese de que haya espacio entre
el aparato y cualquier pared.

Ponga la pantalla a cero antes de
pesar los proximos ingredientes.

La pantalla La cantidad pesada es Realice las mediciones en

no registra las demasiado pequeia.. cucharaditas o cucharadas soperas
cantidades para cantidades muy pequenas.
pequenas.

Peso cambiado en | El aparato se ha movido Coloque siempre el aparato sobre una
la pantalla. durante el funcionamiento. |superficie estable, plana y seca antes

El cabezal de la
mezcladora se ha
levantado o se ha bajado
durante el funcionamiento.

de pesar los ingredientes.
Asegurese de que el cable de
alimentacion no esté tenso.

No mueva el aparato ni toque el
bol durante el uso de la funcion de
pesaje.

Ponga la pantalla a cero antes de
pesar los proximos ingredientes.

No puede cambiar
rapidamente

de las unidades
métricas a las
imperiales.

El aparato se esta
reconfigurando para
mostrar la unidad vy la
medida seleccionadas
previamente.

Espere 5 segundos vy vuelva a
intentarlo
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Inden brugsanvisningen lzeses, foldes forsiden med illustrationerne ud

Kend din Kenwood-kgkkenmaskine

Tillykke med din nye Kenwood. Med et sa bredt udvalg af tilbehar er det mere end blot
en mixer. Det er en hgjtudviklet kekkenmaskine. Vi haber, du far forngjelse af den.

Robust. Driftssikker. Alsidig. Kenwood.

Slkkerhed

Lees denne brugervejledning ngje, og opbevar den |
tilfeelde af, at du far brug for at sla noget op i den.

® Fjern al emballage og maerkater.

® Hyis stikket eller ledningen er beskadiget, skal
Kenwood eller en autoriseret Kenwood-reparater af
sikkerhedsgrunde sta for udskiftningen for at undga
fare.

® S|uk, og tag stikket ud inden pasaetning eller
aftagning af redskaber/tilbehgr, efter brug og inden
renggring.

e Hold dine fingre vaek fra bevaegelige dele og pasat
tilbehor.

® | ad aldrig keskkenmaskinen veere uden opsyn, nar
den er i drift.

® Brug aldrig et beskadiget apparat. Fa det
kontrolleret eller repareret: Se afsnittet "Service og
kundepleje”.

® Betjen aldrig kekkenmaskinen med hovedet | haevet
position.

e | ad aldrig ledningen haange ned, sa et barn kan
gribe fat i den.

® | ad aldrig motorenheden, ledningen eller stikket
blive vade.

® Brug aldrig uautoriseret tilbehar eller mere end et
tilbehgr ad gangen.

® QOverskrid aldrig de maksimale maengder og
hastigheder i oversigten over anbefalet brug.

e Nar et tilbehgr bruges, skal sikkerhedsvejledningen,
der leveres med det, laeses og folges.

e \/zr forsigtig ved lgft af dette apparat, da det er
tungt. Sgrg for, at hovedet er korrekt last i den
nedadpegende position, og at skalen, redskaberne,
udtagsdaeskslerne og ledningen er fastgjort for |oft.
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Nar apparatet flyttes, skal der altid lgftes i soklen og
mikserhovedet. Loft/baer IKKE apparatet i skalens
handtag.

Udvis forsigtighed, nar skalredskaber aftages efter
laengere tids brug, da de kan blive varme.

Born skal overvages for at sikre, at de ikke leger
med apparatet.

Betjen aldrig apparatet i opvarmningstilstand med
tom skal.

Saet aldrig noget i ventilationshullerne.

Ved brug af dette apparat skal det sikres, at det er
placeret pa en plan overflade vaek fra kanten. Serg
for, at det er mindst 10 cm fra vaegge, og serg for,
at ventilationshullerne ikke er blokeret. Undlad at
placere det under udhangende skabe.

Brug aldrig skalen sammen med nogen anden
varmekilde.

Undersiden af skalen forbliver varm laenge efter, at
varmen er stoppet. Veer forsigtig ved handtering,
0g brug en bordskaner ved anbringelse af skalen pa
varmefglsomme overflader.

/A Symbolet pd produktet angiver en overflade, der
kan blive varm under brug.

Flyt eller haev ikke mixerhovedet med tilbehor pasat,
da kekkenmaskinen kan blive ustabil.

Brug ikke apparatet naer kanten eller placeret ud
over bordet, og tryk ikke hardt pa det pasatte
tilbehor, da dette kan medfere, at enheden bliver
ustabil og veelter. Dette kan resultere | personskade.
Apparater kan bruges af personer med reducerede
fysiske, sansemaessige eller mentale evner, eller
mangel pa erfaring og kendskab, hvis de er blevet
vejledt eller givet instrukser i brugen af apparatet
pa en sikker made, og hvis de forstar de farer, der er
involveret.

Misbrug af maskinen kan fore til laesioner.

Dette apparat ma ikke anvendes af barn. Opbevar
apparatet og ledningen utilgaengeligt for boarn.

Den hgjeste klassificering er baseret pa tilbehgret
minihakker/kvaern med sterst strembelastning.
Andet tilbehgr kan bruge mindre strem.
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Anvend kun apparatet til husholdningsbrug.
Kenwood patager sig intet erstatningsansvar,
hvis apparatet ikke anvendes korrekt eller disse

instruktioner ikke folges.

Dette apparat er ikke beregnet til betjening ved
hjeelp af enekstern timer eller et separat fjernbetjent

system.

For stikket szettes i stikkontakten

® Sgrg for, at el-forsyningens spaending er den samme som den, der er vist pa bunden af
maskinen.

® ADVARSEL: DETTE APPARAT SKAL VARE FORBUNDET TIL JORD.

® Dette apparat overholder EF-forordning 1935/2004 om materialer og genstande, der
kommer i kontakt med levnedsmidler.

For forste brug
Vask delene: Se "Pleje og rengering”’-afsnittet.

Forklaring
Udtag til tilbehor

(D Hejhastighedsudtag
(@ Lavhastighedsudtag
(3 Holder til skélredskaber
Mixer

SIASIOISIGICICICIGISIGIGICIOIOIOIOIOICIO)

Daeksel til hgjhastighedsudtag
Mixerhoved

Udlgsningsgreb til mixerhoved
Taend/sluk-knap

Display

Drejeknap

Motorenhed

7 | opvarmningsskal

'Bow! Bright™'-skalbelysning
Daeksel til lavhastighedsudtag
Temperatursensor
Varmeplade

Lufthul

K-spade

Purépisker

Piskeris

Dejredskab

Dejskraber

Hovedskaerm

Staenkskaerm

Lag til tilferselsrar

Bemeerk: Viste skruenegle er kun til
illustration og medfalger ikke i pakken.

Valgfrit tilbehor

Der findes et sortiment af valgfrit
tilbehor til brug med din kekkenmaskine.
Se tilbehgrsbrochuren, der

medfelger i din pakke, eller besag
www.kenwoodworld.com, og se det
fulde sortiment, og hvordan du keber
tilbehgr, der ikke medfalger i din pakke.
Bemeerk: Tilbehor til
lavhastighedsudtag
Lavhastighedsudtaget pa din
kokken-maskinemodel har vride-
tilslutningssystem. Det er konstrueret
til at passe til vridetilslutningssystem-
tilbeher.

Nar du keber nyt tilbeher til
lavhastighedsudtaget, skal du kontrollere
kompatibilitet med din kakkenmaskine.
Alt vridetilslutningssystem-tilbehar

kan identificeres via produktkoden,

der begynder med KAX og 0gsa pa
Twist-logoet , som er synligt pa
emballagen. For at fa flere oplysninger
kan du besgge
www.kenwoodworld.com/twist.



Hvis dit eget tilbehor har stang-
tilslutningssystem , skal du bruge
KATOO2ME-mellemstykket til at tilslutte
disse til vridetilslutningssystemet @ pa
din kakkenmaskine.

For at fa flere oplysninger kan du besgge
www.kenwoodworld.com/twist.

Brug af din kekkenmaskine -
manuel tilstand

Se illustration . n

Serg for, at omradet om
varmepladen, temperatursensoren
og ydersiden af skalens fod er rene.
Undladelse af dette vil pavirke
temperatursensoren, hvilket
medferer darlig opvarmning.

1 Seet stikket i, og tryk pa teend/sluk-
knappen.

2 Tryk grebet til loft af hovedet ned, og
Iaft mikserhovedet, til det laser.

3 Péseet skalen - drej med uret for at
lase den.

4 Placer det gnskede redskab i
holderen. Tryk derpa op, og drej
redskabet for at |Idse det i position.

5 Saenk mixerhovedet ved at trykke
udlgsningsgrebet til hovedet ned og
seenke mixerhovedet, til det Idses.

6 Indstil gnsket tid, hastighed og
opvarmningsniveau.

Drej drejeknappen med uret for

at benytte konstante hastigheder,
drej mod uret for at benytte
rgreintervaller og puls (P).

Tryk pa drejeknappen, og hold den
for at aktivere pulsen.

7  Tryk pa drejeknappen for at starte.

8 Tryk pa drejeknappen for til enhver
tid at stoppe enheden/satte den pa
pause.

9 Udlgs redskabet ved at dreje det
med uret for at frigore det fra
redskabssoklen, og aftag det.
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Vigtigt

Serg for, at ingen skalredskaber er pasat
eller opbevares i skalen, ndr de andre
udtag benyttes.

Brug af forudindstillede
programmer

Se illustration |} . .

Stryg til hgjre for at abne menuen for
forudindstilling.

2 Veelg den forudindstilling, du gnsker.

3 Folg instruktionerne pa
displayskaermen.

4 Tryk pa drejeknappen for at starte.

5 Stop enheden til enhver tid ved
at trykke pa drejeknappen. Veer
forsigtig, da skalen kan vaere varm.

Efter opvarmning

® \eer forsigtig ved handtering eller
bergring af enhver del af apparatet,
nar det bruges i varmetilstand
eller efter opvarmning, SARLIGT
SKALEN, VARMEPLADEN OG
REDSKABERNE, da de forbliver
VARME laenge efter, at apparatet er
slukket.

® Brug de to sidehandtag til at
fierne skalen og baere den. Brug
grillhandsker, ndr du handterer den
varme skal og varme redskaberw

Brug af vejefunktionen

Se illustration m - E

1 Paseet skalen.

2 For at veelge funktionen vejning
stryges til venstre pa displayet, indtil
vejeskaermen vises.

3 Nulstil vaegten.

Vej ingredienserne.

5 Tryk pd enhedsknappen pa
vejeskaermen for at skifte mellem
enheder.

IN



Bemeerk: Seet altid apparatet pa en ter, nejagtighed. Vejefunktionen kan bruges
flad og stabil overflade inden vejning. med mikserhovedet i enten ned- eller
Tryk ikke pa mikseren eller skalen under op-position.

vejning, da dette vil pavirke veegtens

Uddybende om displayskaermen

ES n

©'01 _O§

Tryk pa dette ikon for at dbne indstillingsmenuen.

Viser den valgte tid i timer (t), minutter (m) og sekunder (s).

Viser det valgte roreinterval.
Hvis der er valgt en afbrudt hastighed (2 = 4), vil ringen
gradvist stige, og apparatet vil rare, nar det er fuldt.

Viser det valgte opvarmningsniveau.

En pulserende red baggrund angiver, at maskinen er i
varmetilstand.

En konstant rad baggrund viser, at maskinen har naet det
indstillede opvarmningsniveau.

Angiver at en indstilling ikke kan justeres

Drej drejeknappen mod uret for at anvende afbrudte
roreintervaller og puls.
Drej drejeknappen med uret for at bruge konstante hastigheder.
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Vink og tips om opvarmning

Opvarmningsniveauer | Anbefalet brug

1 Blgdgering
2

Haev
3
4
s Schweizisk marengs
6
- Smeltning af chokolade
8

Sabayonne
9 Y

P) Puls - vaelges til korte stad ved maksimal

hastighed.
Tryk pa drejeknappen, og hold den inde for
at aktivere pulsindstillingen.

Konstant omraring - mikseren vil kgre
ved konstant lav hastighed. Anvendes til
<> 1 at folde lette ingredienser ind i tungere
blandinger, for eksempel marengs, frugttrifli
0g génoise-kager samt til langsomt at
indarbejde mel og frugt i kagedej.

Raoreinterval 2 - afbrudt omrering med korte

P <> 2 pauser. Ved indstilling til denne hastighed
( \ 7) kerer den afbrudt ved langsom hastighed

hhvert 5. sekund.

Raereinterval 3 - afbrudt omraring med
r\ P mellemlange pauser. Ved indstilling til denne
7\ 3 hastighed kerer den afbrudt ved langsom

hastighed hvert 15. sekund.

Raoreinterval 4 - afbrudt omrgring med
r\ <> 4 lange pauser. Ved indstilling til denne
7\ hastighed kerer den afbrudt ved langsom

hastighed hvert 30. sekund.

Hastighed min. - Konstante hastigheder, der gradvis gges til
maks. maks.
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Oversigt over brug med forudindstilling

[o]

Forudind- | Anbefalet red- | Standardindstillinger Opskriftsideer/
stilling skab (justerbart) anvendelse (Max)
Efter- @ 1time Efterheevning | 2,58 kg veegt
haevning (20 min. - 1time) | af geerdeje ialt
af dej OFF
(s &
f§y 2
Smeltning @ 10 min. Chokolade- 300 g (skaret i
af (3 min. - 1time) mousse 2 cm stykker)
chokolade <‘>1
(s n
o
§§§ 7
Schweizisk Cl_) 10 min. Grgndpp— 240 g
marengs skrift til aeggehvide
smerglasur 480 g flormelis
( 7'\ Maks. 80 g vand
f§§ 4
Piskning af @ 2 min. AEggehvider Se oversigten
aeggehvider ('min. -5 min.) til chokola- over anbefalet
P Maks. demousse brug
7\ (Min. - Maks.)
sss OFF
[a}
— o
Sukker- @ 1 min. Sandkage, Se oversigten
brodskage (30 secs - 5min.) |[cupcakes over anbefalet
f'\ 1 - Maks. brug
7\ (1 Maks)
”s OFF
— o
Altning @ 5 min. Boller, pizza Se oversigten
- brgddej (5 min. - 30 min.) over anbefalet
(fast med P Min. to 1 brug
geen 7\ (min - 2)
sss OFF
n
— o
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Oversigt over anbefalet brug

Dette er kun vejledende og varierer afhaengigt af den praecise opskrift og
ingredienserne, der tilberedes.

K-spade
Til fremstilling af kager, smakager, konditorkager, is, fyld, eclairs
og kartoffelmos.

Vink og tips

» @g hastigheden gradvist for at undgg, at ingredienserne
sprojter.

* For helt at samle ingredienserne skal man ofte stoppe med at
mikse og skrabe skalens sider med spatelen.

» Brug kolde ingredienser til mardej, medmindre der star andet i

din opskrift.
Opskrift/proces
7| ®
(Maks.) (Minutter)
7 1 skal
Mgrdej og Melvaegt 910 g Min — 1 2
smakager -
smuldring af
fedtstof i mel
Alt-i- Vaegt i alt 4 kg Min — Maks. 45 -60
énkageblandinger sek.

Purépisker
Til piskning og miksning af blade ingredienser.

Vink og tips

» @g hastigheden gradvist for at undga, at ingredienserne
sprojter.

» Nar fedtstof og sukker piskes sammen til kageblandinger, skal
der altid bruges fedtstof ved stuetemperatur, eller det skal
bladgores forst.

Opskrift/proces rN
a 2NNC)
(Maks.) (Minutter)
7 | skal

Sammenpiskning af smar/ 4,55 kg Min — Maks. 4

margarine og sukker

Sammenpiskning af aeg i Min — Maks. 1-4

kageblandinger

Iroring af mel, frugt osv. Min — 1 30 - 60

sek.

Eggs sizes used = medium sized (Weight 53 - 639)
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ingredienserne, der tilberedes.

Oversigt over anbefalet brug

Dette er kun vejledende og varierer afhaengigt af den praecise opskrift og

Piskeris

Til 229, creme og souffléer.

Vigtigt

» @g hastigheden gradvist for at undga, at ingredienserne sprgijter.
» Brug ikke piskeriset til tunge blandinger (alt i en-kager
og sammenpiskning af fedtstof og sukker), da det kan
beskadige det.
 Bedste resultater fas, nar eeggene har stuetemperatur.
For piskning af aeggehvider skal det sikres, at der ikke er noget
fedt eller eeggeblomme pa riset eller skalen.

« For at opna de bedste resulta-
ter kan skalen skabes af efter
tilforelse af olien. Lad den kare
i yderligere 10 sek. ved maks.
hastighed

10 g Sennep
200 ml Planteolie

Opskrift/proces
(7| O
(Maks.) (Minutter)
7 | skal
Aggehvider 16 (560 9) Min — Maks | 172-2
Fedtfri sukkerbradskager 930 g 4-6
Flade 21 1%-3
Pandekagedej 250 g Mel Min 10 sek.
» Kom forst mel i skalen, efterfulgt 500 g Meelk Mok 2560 sok
af de vade ingredienser. 200 g &g axs. sex.
* Miks ved minimumhastighed for
at samle ingredienserne.
Mayonnaise 2 /£ggeblomme Maks. 1-1%

Anvendte aeg = middelsterrelse (vaegt 53-63 g).
Piskeflade = frisk piskeflade med minimum 38 % fedtindhold.
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Oversigt over anbefalet brug

Dette er kun vejledende og varierer afhaengigt af den praecise opskrift og
ingredienserne, der tilberedes.

Dejredskab
Til dejblandinger med gaer

Vink og tips

Vigtigt

* Overskrid aldrig den angivne maksimumkapacitet - du kan
overbelaste maskinen.

* Hvis du harer, at maskinen lyder anstrengt, skal du slukke, fijerne
halvdelen af dejen og tilberede hver halvdel separat.

« Ingredienserne blandes bedst, hvis du kommer vaesken i forst.

Geaer

» Tergaer (af typen, der skal opbledes): Haeld det varme vand i skalen.
Tilfgj derpa gaeren og sukkeret, og lad det sta i omkring 10 minutter,
indtil det skummer.

* Frisk gaer: smuldres i melet..

« Andre gaertyper: folg producentens vejledning.

Opskrift/proces r\
- O
(Maks.) (Minutter)
7 1 skal
Min Maks.
Brgddej (fast Varmt vand 195 g 895¢g Min 60 sek.
med gaer) Hvedemel med hgit 3509 1,6 kg 1 3-4
glutenindhold
Torgeer 69 259
Fedt 109 309
Salt 349 16 9
Veegt i alt 564 g 2.56 kg Alt igen 60 sek.
ved
hastighed 1
Blad gaerdej Melvaegt 250 g - 2,6 kg Min 60 sek.
(beriget med [/t ait 478 g - 5 kg 1 34
smar og &9 At igen 60 sek.
ved
hastighed 1

Anvendte aeg =

middelstarrelse (vaegt 53-63 g).
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Samling af purépiskeren

Se illustration E - E

Paszetning af viskerbladet

® Viskerbladet leveres monteret og
skal altid aftages for rengering.

1 Montér omhyggeligt det fleksible
viskerblad pa redskabet ved at saette
viskerbladets bagkant i spraekken
og saette den ene side ind i rillen, faor
enden omhyggeligt haegtes pa plads.
Gentag dette pa den anden side.

Brug af Bowl Bright™
(skélbelysning)

® Din kakkenmaskine er udstyret med
en skalbelysning pa undersiden af
mixerhovedet.

® \aelg BowlBright™ i
indstillingsmenuen, og veelg fra for at
sla skalbelysningen fra.

Bemaerk: Skalbelysningen aktiveres

automatisk, nar maskinen er taendt.

Aftagning og paseetning af
udtagsdaeksler

Deeksel til hgjhastighedsudtag

1 Ved aftagning af deekslet benyttes
grebet pa siden. Dette Iaftes op.

2  Anbring ved pasaetning daekslet over
udtaget, og lad det falde pa plads.

Deeksel til lavhastighedsudtag

1 Benyt ved aftagning af daekslet
grebet pa toppen, og traek udad.

2 Anbring ved pasaetning daekslet over
udtaget, og tryk det pa plads.

P3saetning og brug af din
staenkskaerm
Se illustration -

Samling

Staenkskaermen bestar af 2 stykker:

Hovedskaermen @) og steenkskaermen

®.

Staenkskaermen kan ikke saettes pa

skalen, medmindre hovedskaermen er

pasat.

1 Loft mixerhovedet, til det laser.

2 Sla hovedskaermen op mod
undersiden af mixerhovedet, til det
er helt pa plads.

3 Pas skélen ned i foden.

Saenk mixerhovedet.

5 Lad steenkskaermen hvile pa skalens
kant, og skub den fremad, til den er
helt pa plads.

® Under blanding kan ingredienser
tilfajes direkte i skalen via
indlgbsslisken.

6 For at afmontere staenkskaermen
skubbes den blot veek fra
mixerskalen.

7 For at fierne hovedskaermen skal
du hasve mixerhovedet, til det laser.
Fjern redskabet, der evt. er pasat,
og traek hovedskaermen nedad fra
undersiden af mixerhovedet.

Bemeerk: Paseet eller fjern kun

steenkskaarmen, nar mixerhovedet er i

den laste position.

Vi anbefaler, at hovedskarmen

regelmaessigt tages af mixerhovedet

og renggares.

IN
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Redskabsjustering
Se illustration

K-spade, piskeris og purepisker
Redskaberne er indstillet til den korrekte
hajde til den medfaslgende skal pa
fabrikken og bar ikke kraeve justering.
Hvis du imidlertid gnsker at justere
redskabet, skal du bruge en skruenggle
af egnet sterrelse:

TYPE KWL90 =19 mm
Folg derpa vejledningen nedenfor:

1  Treek apparatets stik ud.

2 Heev mixerhovedet, og isaet
piskeriset eller K-spaden.

3 Saenk mixerhovedet. Hvis frigangen
skal justeres, skal du haeve
mixerhovedet og aftage redskabet.
Ideelt set skal piskeris og K-spade
naesten rgre bunden af skalen.
Purépisker - Ideelt set skal den rere
skalens overflade, s& den naensomt
visker skalen, nar der mikses.

4 Brug en egnet skruenggle til at
lasne matrikken tilstraekkeligt til
kunne justere akslen. For at saenke
redskabet mod bunden af skalen,
skal akslen drejes mod uret. For at
haeve redskabet fra bunden af skalen
skal akslen drejes med uret.

5 Speend motrikken igen.

6 Seet redskabet pa mixeren, og seenk
mixerhovedet. (Kontroller positionen,
se ovenstaende oplysninger).

7 Gentag ovenstdende trin efter
behov, til redskabet sidder korrekt.
Nar dette er gjort, skal matrikken
spandes fast.

Bemeerk: Viste skruenggle er kun til

illustration.

Dejredskab
Dette redskab er indstillet pa fabrikken
og bor ikke kraeve justering.

,
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Pleje og Rengoring

® Sluk altid, og tag stikket ud for
rengoering.

® Ensmule fedt ses evt. ved lav-
hastighedsudtaget (), farste gang
du bruger det. Dette er normalt og
skal blot afterres.

Motorenhed og udtagsdaksler

® Aftgrres med en fugtig klud og
torres

® Brug aldrig skuremidler, og kom dem
aldrig i vand.

Skal

® Vaskes i handen og terres grundigt
eller vaskes i opvaskemaskinen.

® Brug aldrig en stalbarste, staluld eller
klor til at rengare din rustfri stalskal
med. Brug eddike til fiernelse af kalk.

® Hold den borte fra varme (komfurer,
ovne og mikrobglgeovne).

Redskaber og staenkskzserm
® \Vaskes i hdnden og terres grundigt
eller vaskes i opvaskemaskinen.

Vask i opvaskemaskine

® Se alternativt illustrationerne
pa forsiden om dele, der taler
opvaskemaskine.

Opskrift

Sveskemarinade

200 g klar flydende honning
50 g blade svesker

50 m! vand

1 Anbring alle ingredienserne i
minihakkeren/-kvaernen. Stilles pa kol
natten over.

2 Seet tilbehgret pa kakkenmaskinen.

Skift til puls i 5 sekunder.

4 Anvend efter behov.
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Lynhaevet franskbrad

280 ml varmt vand

500 g hvedemel med hgjt glutenindhold
8 g tergeer

10 g fedt

5 g salt

1 Kom ingredienserne i

opvarmningsskalen i den raekkefalge,

der er angivet ovenfor.

2 Seet skalen pa maskinen.
Iseet dejredskabet, og saenk
mikserhovedet.

3 /Al pad laveste hastighed i1
minut efterfulgt af hastighed 1
i 9 minutter med maskinen pa
opvarmningsniveau 3.

4 Aftag dejredskabet.

5 Monter staenkskaermen, og lad dejen
haeve pa opvarmningsniveau
3040 min.

Service og kundepleje

www.kenwoodworld.com.

er blevet kabt.

® Fremstillet i Kina.

ELEKTRONISK UDSTYR (WEEE)

yder denne service.

® Hvis du oplever nogen problemer med betjening af dit apparat, skal du, fer du
anmoder om hjeaelp, se afsnittet "Fejlsggningsguide” i manualen eller besgge

® Bemaerk, at dit produkt er deekket af en garanti, som overholder alle lovbestemmelser,
vedrgrende evt. eksisterende garanti- og forbrugerrettigheder i det land, hvor produktet

® Hyvis dit Kenwood-produkt er defekt, eller du finder nogen fejl, skal du sende det
eller bringe det til et autoriseret KENWOOD-servicecenter. For at finde opdaterede
oplysninger om dit naermeste autoriserede KENWOOD-servicecenter kan du ga til

www.kenwoodworld.com eller webstedet for dit land.

® Designet og udviklet af Kenwood i Storbritannien.

VIGTIG INFORMATION ANGAENDE KORREKT BORTSKAFFELSE AF PRODUKTET
| OVERENSSTEMMELSE MED EU-DIREKTIVET OM AFFALD AF ELEKTRISK OG

Ved afslutningen af dets produktive liv ma produktet ikke bortskaffes som almindeligt
affald. Det bor afleveres pa et specialiseret lokalt genbrugscenter eller til en forhandler, der
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Fejlsggningsguide

Problem

Arsag

Lasning

Piskeriset eller K-spaden
slar mod bunden af
skalen eller nar ikke
ingredienserne i bunden
af skalen.

Redskab i forkert hgjde,
justering n@dvendig.

Juster hgjden ved hjaelp af en
egnet skruenggle - se afsnittet
"Redskabsjustering”.

Lavhastighedstilbehgr
kan ikke fastgeres.

Kontroller, at dit tiloehear er
kompatibelt til brug med
din model.
Vridetilslutningssystem
pakraevet (Model KAX)

Tilbehegr skal have KAX-
vridetilslutningssystem for
at passe til udtaget.

Hvis dit eget tilbeher har
stangtilslutningssystem

, skal du bruge
KATOO2ME- mellemstykket

til at tilslutte disse til
vridetilslutningssystemet pa din
kagkkenmaskine.

For at fa flere oplysninger kan
du bespge
www.kenwoodworld.com/twist

Kakkenmaskinen
stopper under drift.
Displayet viser
fejlbesked E27.

Overbelastningsbeskyttelse
eller overophedningssystem
aktiveret.

Maksimal kapacitet
overskredet.

Traek stikket ud, og kontroller for
forhindring eller overbelastning.
Hvis maskinen ikke fungerer, skal
nogle af ingredienserne fjernes
for at reducere belastningen og
derefter startes igen.

Hvis dette stadig ikke lgser
problemet, skal stikket traekkes
ud, og maskinen skal sta i

15 minutter. Saet stikket i, og
genstart.

Hvis maskinen ikke starter igen
efter ovenstaende procedure,
skal du kontakte "kundeservice”
at fa yderligere rad.

Ingen strem pa
apparat/displayskaerm
taender ikke.

Apparatets stik ikke sat i.
Teend/sluk-knap ikke
betjent.

Apparatet er gaet i
standby-mode.

Kontroller, at apparatets stik er
sati.

Seet teend/sluk-knappen til
taendt-positionen.

Bergr displayskaermen, eller flyt
pa drejeknappen.

Apparat kerer ikke.

Vejeknappen ikke trykket
ind.

Tryk pa drejeknappen for at
starte.

Timer teeller ikke ned
pa displayskaerm.

Under varmestadiet teeller
timeren ikke ned, fer den
korrekte temperatur er
naet.

Normal funktion.
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Fejlsggningsguide (fortsat)

Problem

Arsag

Lasning

Kraftig bevaegelse eller
vibrationer under brug.

Ujaevn belastning i
skalen forarsager kraftig
vibration.
Maksimumsmaengde
overskredet.

Forkert veerktoj eller
hastighed.

Reducer maengde, eller flyt
rundt pa maden i skalen. og
genstart enheden.

Se det relevante program
og tabellerne over anbefalet
hastighed angdende korrekt
veerktgj og hastighed.

Displayskaermen viser

" "

Vaegten nulstilles.

Normal funktion.

Displayskaerm udviser
en negativ veerdi.

Display ikke nulstillet, og
enten ingredienser eller
skalen er blevet fjernet.
Ingredienser eller
genstande trykket mod
eller under apparatet.

Apparatet er trykket mod
en veeg.

Enten nulstil skaermen, kom de
manglende ingredienser i, eller
seet skalen pa igen.

Sorg for, at der ikke er nogen
ingredienser eller genstande
trykket mod eller under
apparatet.

Serg for, at der er mellemrum
mellem apparatet og eventuelle
veegge.

Nulstil displayet for afvejning af
de naeste ingredienser.

Displayskaerm
registrerer ikke sma
maengder.

Vejet maengde for lille.

Brug teske- eller spiseskemal til
meget sma maengder.

Vaegten aendret pa
displayskaermen.

Apparatet flyttet under
tilberedning.

Mikserhovedet haeves eller
sa&nkes under drift.

Seet altid apparatet pa en tor
flad og stabil overflade inden
vejning.

Sorg for, at stremkablet ikke er
spaendt.

Flyt ikke apparatet, og bergr
ikke skalen under brug af
vejefunktionen.

Nulstil displayet for afvejning af
de naeste ingredienser.

Kan ikke skifte hurtigt
mellem metriske og
engelske maleenheder.

Apparatet omstiller og
viser tidligere valgt enhed
og maling.

Vent 5 minutter, og forsgg igen.
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Vik ut framsidan med illustrationerna innan du borjar ldsa

Lar kdnna din kdksmaskin fran Kenwood

Grattis till ditt kdp av en Kenwood. Med ett stort sortiment av tillbehdr &r det mer an en
vanlig matberedare. Det &r en toppmodern kdksmaskin. Vi hoppas att du far gladje av
den.

Robust. Palitlig. Mangsidig. Kenwood.

Sakerhet

® | 35 bruksanvisningen noggrant och spara den foér
framtida bruk.

® Avlagsna allt emballage och alla etiketter.

e Om kontakten eller sladden ar skadad maste den
av sakerhetsskal bytas ut av Kenwood eller av en
auktoriserad Kenwood-reparatdr for att undvika
fara.

® Stang av apparaten och dra ut stickkontakten innan
du monterar eller tar bort redskap/tillbehdr, efter
anvandning och innan du rengdr den.

e Hall fingrarna borta fran rorliga delar och monterade
tillbehor.

® | 3mna aldrig kdksmaskinen utan uppsikt nar den
anvands.

® Anvand aldrig en skadad apparat. Lamna in den
pa kontroll eller for reparation: se “Service och
kundtjanst”.

® Anvand aldrig kbksmaskinen med huvudet i uppfalld
position.

® | 3mna aldrig sladden sa att ett barn kan na den.

e | 3t aldrig motordel, sladd eller stickkontakt bli vat.

® Anvand aldrig tillbehdr som inte ar godkanda.
Anvand bara ett tilloehor at gangen.

® Overskrid aldrig maxkapaciteten och
-hastigheterna som star i det rekommenderade
anvandningsschemat.

® | 55 och folj tillhdrande sakerhetsinstruktioner innan
du anvander ett tilloehor.

e \ar forsiktig nar du lyfter apparaten eftersom den
ar mycket tung. Kontrollera att huvudet ar last i
nedfalld position samt att skal, verktyg, uttagslock
och sladd sitter fast innan du lyfter den.
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Nar du flyttar pd apparaten ska du alltid bara

den genom att halla i piedestalens bas och
mixerhuvudet. LYFT INTE och bar inte apparaten
genom att halla i skalhandtaget.

Var forsiktig nar du tar bort skalverktygen efter
langvarig anvandning eftersom de kan bli heta.

Barn ska hallas under uppsikt sa att de inte leker
med apparaten.

Anvand aldrig apparaten i uppvarmningslage medan
skalen ar tom.

For aldrig in nagot genom luftventilerna.

Nar apparaten anvands ska den placeras pa ett
plant underlag pa ordentligt avstand fran alla kanter.
Se till att den star pa minst 10 cm avstand fran
vaggar och se till att ventilerna inte ar blockerade.
Placera inte apparaten under éverskap.

Anvand aldrig skalen med en annan varmekalla.
Skalens undersida forblir varm langt efter att
varmen har stangts av. Var forsiktig vid hantering
och anvand skyddsunderlagg nar skalen placeras pa
varmekansliga underlag.

/M Symbolen pa produkten visar att en yta kan bli
het under anvandning.

Flytta inte apparaten och fall inte upp huvudet nar
ett tilkl)b|ehér ar monterat eftersom kdksmaskinen blir
instabil.

Anvand inte apparaten nara kanten eller sa att den
hanger Over arbetsytan och anvand inte kraft pa

ett tilloehdr nar det ar monterat eftersom detta

kan leda till att enheten blir instabil och tippar 6ver,
vilket kan resultera i skada.

Apparaten kan anvandas av personer med
begransad fysisk eller mental formaga eller
begransad kansel eller med bristande erfarenhet
eller kunskap, om de dvervakas eller far instruktioner
om hur den ska anvandas pa sakert satt och férstar
de medfdljande riskerna.

Om apparaten anvands pa fel satt kan det orsaka
skador.

Denna apparat ska inte anvandas av barn. Hall
apparat och sladden utom rackhall for barn.
Maxkapaciteten ar baserad pa tillbehoret till
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minihackaren/-kvarnen som har den storsta
belastningen. Andra tillbehdr kan dra mindre strém.
Anvand apparaten endast for avsett andamal i
hemmet. Kenwood tar inte pa sig nagot ansvar om
apparaten anvands pa felaktigt satt eller om dessa

instruktioner inte foljs

Apparaten ar inte avsedd att anvandas tillsammans
med extern timer eller separat fjarrstyrningssystem.

Innan du sétter i kontakten

® Kontrollera att din eltyp & samma som anges pa apparatens undersida.

® VARNING! HUSHALLSAPPARATEN MASTE VARA JORDAD!

® Den har apparaten uppfyller EG forordning 1935/2004 om material och produkter avsedda
att komma i kontakt med livsmedel.

Innan du anvdnder maskinen fér férsta gangen
Diska alla delar: se "Skotsel och rengoring”.

Forklaring till bilder
Uttag for tillbehor

O)
®
®

Hoéghastighetsuttag
Laghastighetsuttag
Skaluttag

Mixer

SIASIOISIGICICICIGISIGIGICIGIOIOIOIOICIO)

Lock till hdghastighetsuttaget
Blandarhuvud

Lasspak for huvud
pPa/av-brytare

Display

Vred

Motordel

7 | Varmeskal

Belysning i skdlen Bow! Bright™
Uttagslock for lag hastighet
Temperaturgivare
Varmeplatta

Luftventil

K-spade

Smetvisp

Visp

Degkrok

Degskrapa

Skydd till blandarhuvud
Stankskydd

Lock till pafyliningsroret
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Obs! Skruvnyckel visas endast i
illustrationssyfte och medféljer inte i
férpackningen.

Extra tillbehor

Det finns flera olika extra tillboehor du
kan anvanda med kdksmaskinen. Se
medféljande broschyr om tilloehor eller
besdk www.kenwoodworld.com for att
se hela sortimentet och information om
var du kan koépa fler tilloehor.

Obs: Laghastighetstillbehér
Laghastighetsuttaget pa din kdksmaskin
har twist-anslutning. Det ar utformat fér
tillbeh6r med twist-anslutning.

Nar du kdper nya tillbehor till
laghastighetsuttaget ska du kontrollera
att de passar din kdksmaskin. Alla
tillbehdr med twist-anslutning kanns
igen pa produktkoden som startar med
KAX, men &ven pa Twist-logotypen @
som visas tydligt pa forpackningen.
Mer information hittar du pa
www.kenwoodworld.com/twist.

Om dina egna tillbehdr har bar-
anslutning maste du anvanda
KATOO2ME for att kunna montera dem
pa kdksmaskinens twist-anslutning .
Mer information hittar du pa
www.kenwoodworld.com/twist.




Anvanda kdksapparaten -
manuellt lage
Se illustrationerna -n

® Kontrollera att omrddena omkring
varmeplattan, temperaturgivaren
och skalbasens externa yta
ar rena. Underlatenhet att
kontrollera detta paverkar
temperaturgivaren, vilket leder till
dalig uppvarmningsprestanda.

1 Koppla in och tryck pa pa/av-
brytaren.

2 Tryck spéarrspaken nedat for att hoja
mixerhuvudet tills den laser sig pa
plats.

3 Montera skalen och 1as fast den
genom att vrida medurs.

4 Placera dnskat verktyg i uttaget.
Tryck det upp och vrid tills det |&ser
pa plats.

5 Sank blandarhuvudet genom att
trycka ner ldsspaken och sanka
huvudet tills det I&ser fast.

6 Stall in 6nskad tid, hastighet och
uppvarmningsniva.

Vrid vredet medurs om du vill
anvanda kontinuerliga hastigheter,
vrid moturs om du vill anvanda
omrérarintervall och puls (P).

Tryck och hall ned vredet om du vill
aktivera pulsen.

7 Starta genom att trycka pa vredet.

8 Du kan stoppa/pausa apparaten
nar som helst genom att trycka pa
vredet.

9 Frigdr redskapet genom att vrida det
medurs och sedan ta bort det.

Viktigt

Kontrollera att redskap inte ar

monterade eller lagrade i skalen da

kraftuttag anvands.

Anvanda forinstallda program
Se illustrationerna [} -

1 Svep at hoger om du vill komma &t
programmenyn.

2 Valj det program som du vill
anvanda.

3 Folj anvisningarna pa displayen.

Starta genom att trycka pa vredet.

5 Du kan stoppa apparaten nar som
helst genom att trycka pa vredet. Var
forsiktig eftersom skalen kan vara
mycket varm.

IN

Efter uppvarmning

® Var forsiktig nar du hanterar eller roér
vid nédgon del av apparaten medan
den anvands i uppvarmningslage
eller efter uppvarmning, SARSKILT
SKALEN, VARMEPLATTAN OCH
REDSKAPEN eftersom de forblir
mycket VARMA langt efter att
apparaten har stangts av.

e Use the two side handles to
remove and carry the bowl. Use
oven gloves when handling the
hot bowl and hot tools.

Anvanda viktfunktionen
Se illustrationerna m - E

1 Satt fast skalen.

2 Valj viktfunktionen genom att

svepa at vanster pa displayen tills

viktsk&rmen visas.

Nollstall vagen.

Vag ingredienserna.

5 Byt enheter genom att peka pa
enhetsknappen pa viktskarmen.

W

Obs! Placera alltid apparaten pa en torr,
platt och stabil yta innan du anvéander
vagen. Tryck inte p& mixern eller

skalen medan viktfunktionen anvands
eftersom det paverkar vagens precision.
Viktfunktionen kan anvandas med
mixerhuvudet i antingen nedsankt eller
upphojt lage.



Displayen - forklaring

Klicka p& den har ikonen om du vill dppna installningsmenyn.

Visar den valda tiden i timmar (h), minuter (m) och sekunder (s).

Visar valt omrérningsintervall.
Om en periodisk hastighet (2 2 4) &r vald 6kar den yttre ringen
stegvis och apparaten rér om nar den ar full.

Visar den valda uppvarmningsnivan

En pulserande réd bakgrund visar att maskinen ar i
uppvarmningslage.

Maskinen visar att den har natt den instéllda uppvarmningsnivan
nar bakgrunden lyser réd.

Visar att en installining inte gar att justera.

Vrid vredet medurs om du vill anvanda omroérarintervall och puls
(P).
Vrid vredet medurs om du vill anvanda kontinuerliga hastigheter.
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Rad och tips om uppvirmning

Uppvarmningsnivaer

Rekommenderad anvandning

1 Uppmjukning
2

Jasa
3
4
s Schweizisk marang
6
= Smalta choklad
8

Sabayon
9 \

P Pulsera - for korta intervall med maximal

(7

hastighet.
Tryck och hall ned vredet om du vill
anvanda pulsinstallningen.

7 P

Kontinuerlig omrérning - mixern kor i en
konstant 1dg hastighet. Anvands fér att vika
in lattare ingredienser i tjockare smeter, till
exempel maranger, fruit fools och tarta

4 la Genoise och for att ldngsamt blanda i
mjol och frukt i kaksmeter

(7 <‘>2

Omrérningsintervall 2 - periodisk omrdrning
med korta pauser. Nar denna hastighet

&r vald sker omrérning periodiskt pa 1&g
hastighet var femte sekund.

(7 <‘>3

Omrérningsintervall 3 - periodisk omrérning
med medelldnga pauser. Nar denna
hastighet ar vald sker omrorning periodiskt
pa 1&g hastighet var femtonde sekund.

7 $4

Omrérningsintervall 4 - periodisk omrérning
med langa pauser. Nar denna hastighet

&r vald sker omrérning periodiskt pa 1&g
hastighet var trettionde sekund.

Hastighet min-max

Kontinuerlig hastighet som gradvis okar till
max
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Tabell &ver program

a

Program |Rekommenderat| Standardinstallningar Receptidéer/
redskap (justerbara) anvandnings- M
omraden (Max)
Jasa deg @ 1tim Jasa degar 2,58 kg
(20 min-1tim) med jast Total vikt
OFF
n
o
2
Smalta @ 10 min Choklad- 300 g (skari
choklad (3 min-1tim) mousse 2 cm bitar)
<>1
2y
o
f5§ 7
Sch\-/lveizisk @ 10 min Ba§ f(")r" 240 g dggvita
marang smorkrams- 480 g
glasyr strésocker
{ ¢\ Max 80 g vatten
f§§ 4
Vispa @ 2 min Aggvitor Se tabellen for
aggvitor (1 min-5 min) till Rekommenderad
Max choklad- anvandning.
F 7Y in-vax) mousse
f§§ Av
n
— o
Socker- @ 1 min Viktoriakaka, | Se tabellen for
kaka (30 sek-5 min) cupcakes Rekommenderad
r\ 1 - Max anvandning.
7\ (1-Max)
f§§ Av
n
— o
Deg @ 5 min Franskbullar, | Se tabellen for
Knada (5-30 min) pizza Rekommenderad
brod Min to 1 anvandning.
Deg g4 (min-2)
(styv
med jast) ”s ‘:‘V
— o
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Schema 6ver rekommenderad anvandning

Detta &r endast riktlinjer och varierar beroende pa det enskilda receptet och
ingredienserna som anvands.

K-spade
For att gora kakor, kex, pajdeg, glasering, eclairer och
potatismos.

Tips och idéer

« Oka hastigheten gradvis for att undvika att ingredienser
stanker ut.

» Stoppa mixandet ofta och anvand en degskrapa foér att skrapa
ner ingredienserna fran bunkens kanter.

« Anvand kalla ingredienser for bakverk om inte receptet anger
nagot annat.

Recept/process r'\
- O
(Max) (Minuter)
7 | skal
Bakverk och Mjolvikt 910 g Min — 1 2
smakakor - knada
in fettet i mjolet
Fardig kakmix Total vikt 4 kg Min = Max | 45-60s

Smetvisp
For smeter och for att blanda mjuka ingredienser.

Tips och idéer

» Oka hastigheten gradvis for att undvika att ingredienser
stanker ut.

» D& du vispar fett och socker fér kaksmet ska du alltid 1ata
fettet bli rumsvarmt eller mjukna det forst.

Recept/process r\
ZENC)
(Max) (Minuter)
7 1 skal
Vispa smar/margarin och socker 4,55 kg Min = Max 4
Vispa ner agg i kaksmet Min — Max 1-4
Vanda ner mjol, frukt. mm. Min — 1 30-60s

Storlek pa dgg som anvants = medium (vikt 53-63 g).
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Schema 6ver rekommenderad anvandning

Detta &r endast riktlinjer och varierar beroende pa det enskilda receptet och
ingredienserna som anvands.

Visp
For agg, gradde och suffléer.

Viktigt

« Oka hastigheten gradvis fér att undvika att ingredienser
stanker ut.

» Anvind inte vispen for tjocka smeter (allt-i-ett-tartor och fér
att rora ihop fett och socker) - du kan skada den.

* Bast resultat uppnas da dggen &r rumsvarma.

Innan du borjar vispa aggvitorna ska du kontrollera att visp och
skal &r fria fran fett och &ggula.

Recept/process r\
O
(Max) (Minuter)
7 | skal
Aggvitor 16 (560 @) Min — Max -2
Sockerkaka utan fett 930 g 4-6
Gradde 2| 1% -3
Pannkakssmet 250 g Mjol Min 10's
* Tillsatt forst mjolet i skalen, 500 g Mjolk
< cJ . . oy Max 45-60 s
darefter de vata ingredienserna. 200 g Agg
* Mixa vid lagsta hastig-heten for
att blanda ingredienserna.
Majonnas 2 Aggula Max 1-1%
» For basta resultat, skrapa ner i 10 g Senap
skalen efter tillsats av olja och 200 ml Vegetabilisk
kor i ytterligare 10 sekunder vid olja
max hastighet.

Storlek pa dgg som anvants = medium (vikt 53-63 g).
Vispgriadde som ska anvdndas = Farsk vispgrddde med minst 38 % fettinnehall.
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Schema 6ver rekommenderad anvandning

Detta &r endast riktlinjer och varierar beroende pa det enskilda receptet och
ingredienserna som anvands.

Degkrok
For degblandningar med jast

Tips och idéer

Viktigt

» Overskrid aldrig angiven maximal kapacitet - apparaten kan bli
overlastad.

« Om du hor att apparaten later anstrangd, sla av den, avldgsna
halften av degen och kor halfterna var for sig.

* Ingredienserna blandas bast om du tillsatter vatskan forst.

Jast

» Torrjast (den typ som kraver aterfuktning): hall det varma vattnet
i skalen. Tillsatt sedan jasten och sockret och lat std i cirka 10
minuter tills dessa |6sts upp.

 Farsk jast: smula ner jasten i mjolet.

< Andra typer av jast: folj tillverkarens anvisningar.

Recept/process
(| O
(Max) (Minuter)
7 1 skal
Min Max
Broéddeg (hard Varmt vatten 19549 895 g Min 60 s
med jast) Starkt vitt miol | 350 g 16 ko 1 54
Snabbjast 69 259
Ister 10¢g 309
Salt 3g 169
Total vikt 564 g 2,56 kg Upprepad 60 s
knadning
Hastighet 1
Mjuk jast-deg Mjolvikt 250 g - 2,6 kg Min 60 s
iﬁﬁkjiﬁtémed Total vikt 478 g - 5 kg 1 54
99 Upprepad 60 s
knadning
Hastighet 1

Storlek pa dgg som anvants = medium (vikt 53-63 g).
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Montera smet-vispen
Se illustrationerna E - E

Montering av vispbladet

® Det mjuka vispbladet ar redan
monterat vid leverans, men ska alltid
avlagsnas fére rengoring.

1 Montera det flexibla vispbladet
noggrant pa verktyget genom att
rikta in vispbladets bas mot sparet
och sedan passa in ena sidan i skaran
innan anden forsiktigt hakas fast.
Upprepa med andra sidan.

Anvanda Bowl Bright™

(belysning i skalen)

® Din kdksmaskin ar utrustad med
en skalbelysning som sitter under
blandarhuvudet.

® Sting av belysningen i skalen genom
att valja BowIBright™ i installnings-
menyn och valja av.

Obs! Belysningen i skalen aktiveras

automatiskt nar maskinen ar paslagen.

Ta bort och montera locken
till kraftuttagen

Lock till kraftuttagen - hég hastighet

1 For att ta bort locket, anvand
hantaget pa sidan och lyft uppat.

2 Montera genom att placera locket
dver uttaget och slappa pa plats.

Lock till kraftuttagen - lag hastighet

1 Ta bort locket genom att anvanda
greppet hdgst upp och dra utat.

2 Montera genom att placera locket
dver uttaget och trycka pa plats.

Montera och anvand
stankskyddet
Se illustrationerna -

Montering

Stankskyddet bestar av 2 enheter: skydd

fér blandarhuvudet @9 och stankskydd

®.

Stankskyddet kan inte fastas pa skalen

férran skyddet pd blandarhuvudet ar

monterat.

1 Lyft blandarhuvudet tills det 1&ser pa
plats.

2 Tryck blandarhuvudets skydd uppat
pa undersidan av huvudet tills det
sitter ordentligt pa plats.

3 Montera skalen pa basen.

4 Sank blandarhuvudet.

5 Hang stankskyddet pa skalens
topp och for det framat tills det har
kommit ordentligt pa plats.

® |ngredienser kan tillsattas direkt
i skalen under blandning via
matartratten.

6 Ta av stankskyddet genom att
forsiktigt dra det av blandarskalen.

7 For att ta av skyddet pa
blandarhuvudet: Fall upp huvudet
tills det l&ser pa plats. Ta av
eventuellt verktyg. Dra sedan
skyddet nerat pa undersidan av
blandarhuvudet.

Obs: Vid montering av stédnkskyddet

ska blandarhuvudet befinna sig i last

position.

Vi rekommenderar du regelbundet tar

av skyddet for rengoring.



Justering av verktyg

Se illustrationen

K-spade, visp och smetvisp
Verktygen ar installda till ratt hojd for
skalen i fabriken och ska inte behova
justeras.

Men skulle du vilja anpassa verktygen
behdver du en skruvnyckel i lamplig
storlek.

Modell KWL90 =19 mm
Folj sedan nedanstaende instruktioner:

1 Dra ur apparatens stickkontakt.

2 Fall upp blandarhuvudet och
montera vispen eller spaden.

3 Sank blandarhuvudet. Om
avstandet behover justeras faller
du upp blandarhuvudet och tar av
redskapet. Vispen och k-spaden ska
néstan vidrdra botten av skalen.
Smetvisp - Helst ska den ha kontakt
med skalens yta sa att den torkar
skalen forsiktigt under omrérningen.

4 Anvand en lamplig skruvnyckel for
att lossa muttern sa att axeln kan
justeras. Minska verktygets avstand
till skalens botten genom att vrida
axeln moturs. Oka verktygets
avstand till skalens botten genom att
vrida axeln medurs.

5 Dra at muttern igen.

6 Montera verktyget pa blandaren och
fall ner blandarhuvudet. (Kontrollera
positionen enligt instruktionerna
ovan.)

7 Upprepa vid behov ovanstaende
steg tills verktyget ar korrekt installt.
Na&r justeringen &r klar dra at muttern
ordentligt.

Obs: Skruvnyckel visas endast i

illustrationssyfte.

Degkrok
Verktyget ar stallt in i fabriken och
behdver inte justeras.

Skdtsel och Rengdring

® Stang alltid av och dra ur
stickkontakten innan rengéring.

® [orsta gédngen adaptern anvands
kan det dyka upp lite smérjmedel
vid ldghastighetsuttaget (@). Det &r
normalt - torka bara av det.

Motordel och lock till kraftuttagen

® Torka av med en fuktig trasa och
handdukstorka torrt.

® Anvand aldrig putsmedel och doppa
aldrig i vatten.

Skal

® Diska for hand och handdukstorka
sedan ordentligt eller diska i
diskmaskin.

® Anvand aldrig stalborste, stalull eller
blekmedel vid rengéring av den
rostfria skalen. Kalkavlagringar kan
avldgsnas med attika.

® Hall borta fran varme (spishall, ugn,
microvagsugn).

Verktyg och stankskydd

® Diska for hand och handdukstorka
sedan ordentligt eller diska i
diskmaskin.

Diska i maskin

® [ller se tabellen med illustrationer pa
framsidan for delar som ar sakra att
diska i maskin.
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Recept Snabbjisande vitt bréd

280 ml varmt vatten

Marinad med katrinplommon

200 g genomskinlig rinnande honung

500 g starkt vitt mjol!

50 g mjuka katrinblommon (?Og ShibbjaSt
50 ml vatten g ister
5 g salt

W

Tillsatt alla ingredienserna i
minihackaren/kvarnen. Stall i
kylskapet éver natten.

Montera tillbehdret pd kdksmaskinen.
Stall in pa puls i fem sekunder.
Anvand enligt recept.

1 Tillsatt ingredienserna i
uppvarmningsskalen i den
ordningsfoljd som star ovan.

2 Placera skdlen p& maskinen. Montera
degkroken och sank mixerhuvudet.

3 Knadai den lagsta hastigheten i en
minut foljt av hastighetsinstalining
11 nio minuter medan maskinen ar
installd pa uppvarmningsniva 3.

4 Ta bort degkroken.

5 Montera stankskyddet och |at degen
j&sa pa uppvarmningsniva 3 i 40
minuter.

service och kundtjanst

® Om du far problem med att anvénda apparaten ber vi dig att l&dsa avsnittet om
"Problemsdkning” i bruksanvisningen eller pd www.kenwoodworld.com innan du ringer
kundtjanst.

® Produkten omfattas av en garanti som efterféljer alla lagstadgade bestammelser vad
galler garanti och konsumentrattigheter i inkdpslandet.

® Om din Kenwood-produkt inte fungerar som den ska eller om du upptacker fel
ber vi dig att Iamna eller skicka in den till ett godkant KENWOOD-servicecenter.
For aktuell information om narmaste godkanda KENWOOD-servicecenter besdk
www.kenwoodworld.com eller Kenwoods webbplats for ditt land.

® Konstruerad och utvecklad av Kenwood i Storbritannien.
® Tillverkad i Kina.

VIKTIG INFORMATION OM HUR PRODUKTEN SKALL KASSERAS | ENLIGHET MED

EUROPEISKA DIREKTIV OM AVFALL SOM UTGORS AV ELLER INNEHALLER ELEKTRISK

OCH ELEKTRONISK UTRUSTNING (WEEE)

N&r produktens livslangd &r dver far den inte slangas i hushallssoporna. Den kan
overldmnas till lokala myndigheters avfallssorteringscentraler eller till en aterférsaljare som
ger denna service.
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Problemsékningsguide

Problem Orsak

Lésning

Vispen eller k-spaden
slar emot botten pa
skalen eller nar inte
ingredienserna i botten.

Verktyget har fel hojd och
behdver justeras.

Justera hojden med hjalp av en
[dmplig skruvnyckel.

Tillbehor gar inte
att montera pa
ldghastighetsuttaget.

Kontrollera att ditt

tillbehorar kompatibelt
med din (modell KAX) @

Tillbehoret maste ha KAX twist-
anslutning for att passa i
uttaget.

Om dina egna tillbehér har

bar- anslutning maste

du anvanda KATOO2ME for

att kunna montera dem pa
kdksmaskinens twist-anslutning.
Mer information hittar du pa
www.kenwoodworld.com/twist

Koksapparaten stoppar | Skyddssystemet mot

under anvandning.
Displayen visar
felmeddelande E27.

Overbelastning eller
overhettning ar aktiverat.
Maximal kapacitet har
overskridits.

Dra ur stickkontakten och
kontrollera om nagot blockerar
maskinen eller om den ar
Overbelastad.

Om maskinen inte startar ta
bort en del ingredienser for att
minska belastningen och starta
igen.

Ar problemet fortfarande inte
[6st. Ta ur stickkontakten och
lat maskinen vila i 15 minuter.
Koppla in och starta om.

Om kdéksmaskinen fortfarande
inte startar efter ovanstaende
procedur kontakta "kundtjanst”
for hjalp.

Ingen strom till
apparaten/displayen
tands inte.

Stickkontakten har inte
satts in i vagguttaget.
Du har inte tryckt pa pa/
av-knappen.

Apparaten har gattini
vilolage.

Check appliance plugged in.
Press the On/Off switch to the
On position.

Valj displayen eller vrid pa
vredet.

Apparaten fungerar
inte.

Vredet har inte tryckts.

Starta genom att trycka pa
vredet.

Timern réknar inte ned
pa displayen.

Under upphettningssteget
kommer inte timern att
borja rakna ned forran
ratt ratt temperatur ar
uppnadd.

Normal drift.
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Problemsdkningsguide (fortsattning)

Problem

Orsak

Lésning

Stora rorelser eller
vibrationer vid
anvandning.

Ojamn fordelning i
skalen orsakar onormala
vibrationer.

Maximal kapacitet
overskriden.

Fel verktyg eller fel
hastighet anvands.

Minska mangden eller ordna
om ravarorna i skalen och
starta om apparaten.

Se relevant program

och rekommenderat
hastighetsdiagram for att hitta
ratt verktyg och hastighet.

Displayen visar “- -“.

Vagen nollstalls.

Normal drift.

Displayen visar minus.

Displayen har inte
nollstallts och antingen har
ingredienserna eller skalen
tagits bort. Ingredienser
eller andra objekt trycker
mot eller sitter under
apparaten.

Apparaten &r tryckt mot
en vagg.

Antingen kan du nollstalla
vagen, lagga tillbaka de
saknade ingredienserna eller
stalla tillbaka skalen.

Ensure there are no ingredients
or items pressed against or
underneath the appliance.
Ensure there is space between
the appliance and any walls.
Zero the display before
weighing next ingredients.

Displayen registrerar
inte sma mangder.

For liten mangd vags.

Anvand teskeds- eller
matskeds-matt for mycket sma
mangder.

Vikten &ndrades pa
displayen.

Apparaten flyttades under
drift.

Mixerhuvudet ar hojt eller
sankt vid anvandning.

Placera alltid apparaten pa en
torr, platt och stabil yta innan
du anvander vagen.
Kontrollera att sladden inte

ar spand.

Flytta inte pd apparaten eller
ror vid skalen medan du vager.
Nollstall displayen innan du
vager

Det gick inte att vaxla
snabbt mellan metriska
och brittiska enheter.

Apparaten omkonfigurerar
till att visa tidigare valda
enheter och matt.

Vanta i fem sekunder och
forsok igen.
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Brett ut framsiden med illustrasjoner

Bli kjent med din Kenwood-kjokkenmaskin

Gratulerer med kjgpet av en Kenwood-maskin. Med alt tilbehgret som er tilgjengelig, er
dette mer enn bare en mikser - den er det aller beste innen kjskkenmaskiner. Vi haper at
du far glede og nytte av den.

Robust. Palitelig. Allsidig. Kenwood.

Slkkerhet

Les nagye gjennom denne bruksanvisningen og ta
vare pa den slik at du kan sla opp i den senere.

® jern all emballasje og eventuelle merkesedler.

e Hvis stgpselet eller ledningen er skadet, ma de av
sikkerhetshensyn skiftes ut av Kenwood eller et
godkjent Kenwood-verksted for & unnga ulykker.

e S|3 av 0og koble fra apparatet for du setter pa
eller fijerner redskaper/tilbehgr, etter bruk og for
rengjaring.

e Hold fingrene unna bevegelige deler og pasatt
tilbehar.

® Du ma aldri la kjgkkenmaskinen vaere uten oppsyn
mens den er i drift.

® Du ma aldri bruke en skadet maskin. Fa den
undersgkt eller reparert: se avsnittet «Service og
kundetjeneste».

e Du ma aldri kjgre kjgkkenmaskinen med hodet i
hevet stilling.

e Du ma aldri la ledningen henge ned slik at et barn
kan ta tak i den.

® Du ma aldri la motorenheten, ledningen eller
stgpselet bli vatt.

e Du ma aldri bruke uautorisert tilbehgr eller mer enn
ett tilbehor av gangen.

e Du ma aldri overstige maksimale mengder og
hastigheter oppagitt i tabell for anbefalt bruk.

e Nar du bruker tilbeher, ma du lese og folge
sikkerhetsveiledningen som falger med det aktuelle
tilbehgret.

e Veer forsiktig nar du lgfter maskinen - den er tung.
Forsikre deg om at hodet sitter korrekt fastlast i
ned-stillingen og at bollen, redskaper, uttaksdeksler
og ledningen er sikret for du lafter.
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Ved flytting av apparatet ma du alltid holde |
sokkelen og mikserhodet. Du ma IKKE lgfte eller
baere apparatet etter bollehandtaket
Veer forsiktig nar du tar av bolleredskaper etter
langvarig bruk - de kan veere varme.
Barn ma veere under overoppsyn for a sikre at de
ikke leker med maskinen.
It_)a |?alolri apparatet kjore i varmingsmodus med tom

olle.
Ikke stikk inn noe i lufteventilene.
Nar apparatet brukes, ma det std pa et jevnt
underlag inn fra kanten. Pass pa at det er minst 10
cm til vegger og at ventilene ikke blokkeres. M3 ikke
plasseres under overhengende skap.
Du ma aldri bruke bollen med andre varmekilder.
Undersiden av bollen er varm i lang tid etter at
oppvarmingen er avsluttet. Veer forsiktig ved
handtering og bruk en bordskaner e.l. hvis du skal
sette bollen pa en varmefelsom overflate.
Dette /\ symbolet merket pd produktet indikerer en
overflate som kan bli varm under bruk.
Ikke flytt eller hev mikserhodet mens tilbehor er satt
P34, dette kan gjore kjgkkenmaskinen ustabil.
Apparatet ma ikke brukes naer benkekanten eller
hengende over arbeidsflaten. Ikke bruk stor kraft pa
tilbehgr som sitter pa. Dette kan fore til at apparatet
blir ustabilt og velter, noe som kan forarsake skade.
Apparater kan brukes av personer med reduserte
fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller som
mangler erfaring eller kunnskap, hvis de har fatt
tilsyn eller veiledning om trygg bruk av apparatet og
de forstar farene det innebeaerer.
Feil bruk av maskinen kan forarsake personskader.
Dette apparatet ma ikke brukes av barn. Hold
apparatet og den tilhgrende ledningen utenfor barns
rekkevidde.
Maks. hastighet avhenger av minikutter/
kverntilbehgret. Det er dette som trekker mest kraft
- andre tilbehgr kan trekke mindre kraft.
Bruk bare apparatet til dets tiltenkte hjemlige bruk.
Kenwood frasier seg ethvert ansvar ved feilaktig
bruk eller dersom apparatet ikke er brukt i henhold
til denne bruksanvisningen.
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e Dette apparatet er ikke tiltenkt bruk med eksterne
timere eller separate fjernkontrollsystemer.

For du setter i stopselet

apparatet.

® Forsikre deg om at nettspenningen stemmer overens med det som star pa undersiden av

® ADVARSEL: DETTE APPARATET MA VARE JORDET.
® Dette apparatet overholder EU-forordning 1935/2004 om materialer og gjenstander som
er bestemt & komme i kontakt med naeringsmidler.

For forstegangs bruk

® Vask delene: se avsnittet «Vedlikehold og rengjering».

Deler
Tilbehgruttak

(D Heyhastighetsuttak
(@ Lavhastighetsuttak
(® Redskapskontakt til bolle

Mikser

Deksel til hgyhastighetsuttak
Mikserhode

Utlgserspak for hode
Av/pa-bryter

Displayskjerm

Kontrollhjul

Motorenhet

7 I-bolle til varming
Belysning inni bollen 'Bowl Bright™
Deksel til lavhastighetsuttak
Temperatursensor
Varmeplate

Lufteventil

K-spade

Hvitrgringsspade

Visp

Deigkrok

Slikkepott

Hodevern

Skvettskjerm

SIAISISISIGICICICICISIGIGICIGIOIOIOIOIOIO)

Lokk til materar

Merk: Skiftenakkelen som vises er bare
til illustrasjonsformal og falger ikke med
| pakken.

Ekstratilbehor

Det finnes mange ekstratilbeher du

kan bruke med din kjgkkenmaskin. Se
brosjyren som falger med i pakken eller
94 til www.kenwoodworld.com, der du
kan se hele utvalget og finne ut hvordan
du kjeper tilbehgr som ikke falger med i
pakken.

Merknad: tilbehor til
lavhastighetsuttaket
Lavhastighetsuttaket pa din
kjgkkenmaskin har Twist-
tilkoblingssystemet. Det kan brukes
med tilbehgr som har Twist-
tilkoblingssystemet.

Na&r du kjgper nytt tilbehgr til
lavhastighetsuttaket, ma du sjekke at det
er kompatibelt med din kjgkkenmaskin.
Du kan identifisere tilbehgr med Twist-
tilkoblingssystemet pa produktkoden,
som skal starte med KAX, og ogsa

pa Twist-logoen , som star pa
emballasjen. Du finner mer informasjon
pa www.kenwoodworld.com/twist.
Hvis du eier tilbehgr med Bar-
tilkoblingssystemet , ma du bruke
KATOO2ME-adapteren til & koble disse
til Twist-koblingssystemet pa
kjigkkenmaskinen din.

Du finner mer informasjon pa
www.kenwoodworld.com/twist.
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Slik bruker du
kjgkkenmaskinen - Manuell
modus

Se illustrasjon . n

Kontroller at varmeplateomradet,
temperatursensoren og undersiden
av bollen er rene. Hvis ikke, pavirkes
varmesensoren, noe som medfgrer
darlig varmeytelse.

1 Settinn stepselet og trykk pa av/pa-
bryteren.

2 Skyv ned hodelgftespaken og hev
mikserhodet til det |ases pa plass.

3 Sett inn bollen og vri med klokken
for & lase den pa plass.

4 Plasser redskapet du vil bruke i
kontakten. Sa skyver du redskapet
opp og vrir det slik at det |13ses pa
plass.

5 Senk mikserhodet ved & skyve
hodeutlgserspaken ned og senke
mikserhodet til det I&ses pa plass.

6 Angi gnsket tid, hastighet og
varmeniva.

Vri kontrollhjulet med klokken for &
bruke kontinuerlig hastighet, vri mot
klokken for & bruke rgreintervaller og
pulsering (P).

Trykk inn og hold kontrollhjulet for &
aktiver pulseringen.

7 Trykk inn kontrollhjulet for & starte.

8 Du kan nar som helst stoppe/sette
enheten pd pause ved & trykke inn
kontrollhjulet.

9 Frigjer redskapet ved & vri med
klokken for & lgsne det fra sokkelen
for bolleredskaper og ta det ut.

Viktig

Forsikre deg om at ingen redskaper er

satt pa eller oppbevart i bollen mens du

bruker andre uttak.

Slik bruker du
forhandsinnstilte programmer

Se illustrasjon . .

Sveip til hgyre for a fa frem
forhandsinnstillingsmenyen.

2 Velg forhandsinnstillingen du @nsker
a bruke.

3 Folg instruksjonene pa skjermen.

Trykk inn kontrollhjulet for & starte.

5 Du kan nar som helst stoppe enheten
ved & trykke inn kontrollhjulet. Vaer
forsiktig - bollen kan vaere varm.

IN

Etter varming

® Veer forsiktig ved handtering eller
bergring av noen del av apparatet
nar det brukes i varmemodus eller
etter varming, SARLIG BOLLEN,
VARMEPLATEN OG REDSKAPENE,
da de vil vaere VARME lenge etter at
apparatet har blitt slatt av.

® Bruk de to handtakene for & ta ut og
baere bollen. Bruk ovnshansker ved
handtering av den varme bollen og
varme redskaper.

Slik bruker du veiefunksjonen

Se illustrasjon m E

Sett inn bollen.

2 Velg veiefunksjonen ved & sveipe
mot venstre pa displayskjermen til
veieskjermbildet vises.

3 Nullstill vekten.

Vei ingrediensene.

5 Du kan veksle mellom enhetene
ved & trykke pa enhetsknappen pa
veieskjermbildet.

IN

Merk: Sett alltid apparatet pa et tort,
flatt og stabilt underlag fer veiing. Du
ma ikke bruke kraft pa mikseren eller
bollen mens du veier - dette vil pavirke
noyaktigheten til vekten. Veiefunksjonen
kan brukes med mikserhodet i enten
hevet eller senket posisjon.



Skjermforklaring

w3 n

©'01 _O§

O Trykk pa dette ikonet for & dpne innstillingsmenyen.

@ Viser valgt tid i timer (h), minutter (m) og sekunder (s).

Viser rgreintervallet som er valgt.
Hvis en tidvis hastighet (2 & 4) er valgt, vil ringen stadig bli
sterre, og apparatet begynner a rere nar den er full.

Viser valgt varmeniva.

En pulserende rgd bakgrunn indikerer at maskinen er i
varmemodus.

En fast red bakgrunn angir at maskinen har oppnadd innstilt
varmeniva.

Angir at en innstilling ikke kan justeres

Vri kontrollhjulet mot klokken for & bruke tidvise rgreintervaller
og pulsering.
Vri kontrollhjulet med klokken for & bruke kontinuerlig hastighet.

148




Tips for varming

Varmenivaer

Anbefalt bruk

1 Oppmykning
2

Hev
3
4 o
- Sveitsisk marengs
6 _ _
- Smelting av sjokolade
8

Sabayon
9

) Pulsering - velges for korte stot pa

(7

maksimal hastighet.
Trykk og hold kontrollhjulet inne for & stille
inn pulsering.

7 P

Kontinuerlig rering - mikseren kjorer

med en jevn, lav hastighet. Brukes nar

man blander inn lette ingredienser i

tyngre blandinger, for eksempel marengs,
fruktdesserter og sukkerbrgd samt langsom
tilsetting av mel og frukt i kakeblandinger.

(7 <‘>2

Rereintervall 2 - tidvis rering med korte

pauser. Nar denne hastigheten er angitt,
reres det tidvis ved lav hastighet hvert 5.
sekund.

(7 <‘>3

Rereintervall 3 - tidvis rering med middels
lange pauser. Nar denne hastigheten er
angitt, rgres det tidvis ved lav hastighet
hvert 15. sekund.

(7 <‘>4

Rereintervall 4 - tidvis rering med lange
pauser. Nar denne hastigheten er angitt,
regres det tidvis ved lav hastighet hvert 30.
sekund.

Hastighet
min - max

Kontinuerlige hastigheter gker gradvis til
max.
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Tabell for forhdndsinnstilt bruk

a

Forhand- |Anbefalt redskap| Standardinstillinger Oppskrift,
sinnstilling (justerbare) ideer/bruks- M
omrade (Max)
Heving av @ 1time Heving av 2,58 kg
deig (20 min - 1time) gjeerdeig Totalvekt
AV
n
o
2
Smelting @ 10 min Sjokolade- 300 g
av (3 min - 1time) mousse (kuttes i biter pa
sjokolade - 2cm)
2
o
§§§ 7
Sveitsisk @ 10 min Base for 240 g
marengs smerkrem eggehvite
glasur 480 g
{ ¢\ Max finkornet sukker
80 g vann
f§5 4 ’
Pisking av @ 2 min Eggehvite Se tabell for
eggehvite (' min -5 min) for anbefalt bruk
P Max sjokolade-
LA (Min - Max) mousse
f§§ Av
n
— o
Sukkerbrad @ 1 min Sukkerbrad, Se tabell for
(30 sek - 5 min) cupcake anbefalt bruk
r\ 1- Max
) (- Ma
f§§ Av
n
— o
Elting av @ 5 min Rundstykker, Se tabell for
deig (5 min - 30 min) pizza anbefalt bruk
- broddeig />, Mintil1
(fast gjaer) 7\ (min - 2)
f§§ Av
n
— o
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Tabell over anbefalt bruk
Dette er kun veiledende og vil variere avhengig av oppskriften og ingrediensene

som brukes.

K-spade
For & lage kaker, kjeks, butterdeig, glasur, fyll, eclair og potetmos.

Rad og tips

» @k hastigheten gradvis for @ unnga spruting fra bollen.

» Stopp maskinen iblant for & skrape ned bollen med
slikkepotten for & blande ingrediensene godit.

* Bruk kalde ingredienser til kaker hvis ikke oppskriften sier noe

annet.

Oppskrift/ fremgangsmate r\

| O

(Max) (Minutter)
7 I-bolle

Kake og kjeks - gni | Melvekt 910 g Min — 1 2
smer inn i melet
Alt-i-ett kakebland- | Total vekt 4 kg Min — Max 45 - 60
inger sek.

Hvitreringsspade
For hvitrering og blanding av myke ingredienser.

Rad og tips

» @k hastigheten gradvis for @ unnga spruting fra bollen.

* Ved visping av smer og sukker til kakeblandinger, la alltid
smeret fa romtemperatur forst.

Oppskrift/ fremgangsmate r'\

- O

(Max) (Minutter)
7 I-bolle
Smear/margarin og sukker 4,55 kg Min — Max 4
Visping av egg til kakeblandinger Min — Max 1-4
Blande inn mel, frukt osv. Min — 1 30 - 60
sek.

Eggestarrelse som er brukt = medium sterrelse (vekt 53-63 g).
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Tabell over anbefalt bruk

Dette er kun veiledende og vil variere avhengig av oppskriften og ingrediensene
som brukes.

Visp
For egg, krem og suffleer.

Viktig

» @k hastigheten gradvis for & unnga spruting fra bollen.

« Ikke bruk vispen til tunge blandinger (kakeblandinger og
hvitpisking av smer og sukker) - det kan skade den.

 Best resultat oppnas nar eggene har romtemperatur.

For visping av eggehviter, pass pa at det ikke er noe fett eller
eggeplommer pa vispen eller i bollen.

Oppskrift/ fremgangsmate r\
ZENC)
(Max) (Minutter)
7 I-bolle
Eggehviter 16 (560 g) Min — Max V2-2
Fettfritt sukkerbrad 930 g 4-6
Krem 21 1%-3
Pannekake-rgre 250 g Mel Min 10 sek.
» Start med tilsetting av mel i 500 g Melk
g av me ° Max 45-60 sek.
bollen, etterfulgt av de vate 200 g Egg
ingredi-ensene.
* Bruk minste hastighet for &
blande ingredi-ensene.
Majones 2 Eggeplommer Max 1-1%
« For best resultat, skrap ned 10 g Sennep
bollen etter tilsetting av olje og 200 ml Vegetabilsk
kjor videre i 10 sek. ved maks. olje
hastighet.

Eggestarrelse som er brukt = medium sterrelse (vekt 53-63 g).
Kremflgte som er brukt = fersk kremflate med minst 38 % fettinnhold.
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Tabell over anbefalt bruk
Dette er kun veiledende og vil variere avhengig av oppskriften og ingrediensene

som brukes.

Deigkrok
For gjaerdeig

Rad og tips

Viktig

» Overskrid aldri maks. kapasitet som er oppgitt - da kan du
overbelaste maskinen.

« Hvis du harer at maskinen sliter, sla den av, fijern halvparten av
deigen og elt hver halvdel for seg.

» Ingrediensene blandes best hvis du heller i vaesken farst.

Gjeer

» Torrgjeer (typen som skal blandes med vaeske): hell det lunkne
vannet i bollen. Tilsett gjeer og sukker og la sta ca. 10 min. til det
skummer.

* Fersk gjeer: smuldre inn | melet.

« Andre typer gjaer: folg instruksjonene fra produsenten.

Oppskrift/ fremgangsmate r\
- O
(Max) (Minutter)
7 I-bolle
Min Max
Brgddeig (fast Lunkent vann 195 g 895 g Min 60 sek.
gjeerdeig) Hvetemel 3509 1,6 kg 1 34
Gjaer 69 259
Smar eller 109 3049
margarin
Salt 349 16 9
Total vekt 564 g 2,56 kg Hast. ved 60 sek.
ny elting 1
Myk gjeerdeig Melvekt 250 g -2,6 kg Min 60 sek.
(thls?tt smar og Total vekt 478 g - 5 kg ! 54
99 Hast. ved 60 sek.
ny elting 1

Eggestorrelse som er brukt = medium storrelse (vekt 53-63 g).
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Slik monterer du
hviteringsspaden

Se illustrasjon E - E

Pasetting av viskerbladet

® Viskerbladet leveres ferdig montert
og ma alltid tas av for rengjoering.

1 Sett det fleksible viskerbladet
forsiktig pa redskapet ved & sette
viskerbladets base inn i fordypningen
0g sa sette én side inn i sporet for
du forsiktig kroker enden pa plass.
Gjenta pa den andre siden.

Slik bruker du Bowl! Bright™
(belysning inni bollen)
® Kjogkkenmaskinen din har
bollebelysning pa undersiden av
mikserhodet.
® [or asla av belysning inni
bollen, velger du BowIBright™ i
innstillingsmenyen og velger av.
Merk: Belysning inni bollen aktiveres
automatisk nar maskinen slas pa.

Slik tar du av og setter pa
uttaksdekslene

Deksel til heyhastighetsuttak

1 Du tar av dekselet ved & bruke
gripehandtaket pa siden og lafte det
opp.

2 Festes ved & plassere dekslet over
uttaket og slippe pa plass.

Deksel til lavhastighetsuttak

1 Dekslet fijernes ved & holde i
handtaket pa toppen og trekke
utover.

2 Festes ved & plassere dekslet over
uttaket og skyve pa plass.

Slik setter du pa og bruker
skvettskjermen

Se illustrasjon -

Slik setter du den sammen

Skvettskjermmonteringen bestar av to

deler: hodevernet @) og skvettskjermen

@®.

Skvettskjermen kan ikke settes pa bollen

uten at vernet er satt pa.

1 Hev mikserhodet til det lases pa
plass.

2 Skyv hodevernet oppover mot
undersiden av mikserhodet til det
sitter ordentlig pa plass.

3 Sett bollen pa basen.

4 Senk mikserhodet.

5  Huvil skvettskjermen pa kanten av
bollen og skyv den fremover til den
sitter helt pa plass.

® Mens du mikser kan du legge
til ingredienser rett i bollen via
innmatingsraret.

6 Du fjerner skvettskjermen ved &
skyve den vekk fra mikserbollen.

7 Du fjerner hodevernet ved & heve
mikserhodet til det l&ser. Fjern
eventuelle redskap som sitter p3,
og dra sé& hodevernet nedover fra
undersiden av mikserhodet.

Merk: Du ma bare sette pa eller ta av

skvettskjermen mens mikserhodet er i

last stilling.

Vi anbefaler at du tar av hodevernet

jevnlig og rengjor det.
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Justering av redskaper

Se illustrasjon

K-spade, visp og hvitrgringsspade
Redskapene er fabrikkinnstilt til korrekt
heayde for bollen som felger med, og bar
ikke matte justeres.

Men hvis du vil justere redskapene, ma
du bruke en skiftengkkel i passende
storrelse:

TYPE KWL90 =19 mm
S4 folger du veiledningen under:

1 Trekk ut stopselet.

2 Hev mikserhodet og sett inn vispen
eller spaden.

3 Senk mikserhodet. Hvis klareringen
ma justeres, hever du mikserhodet
0g tar av redskapet. Ideelt sett ber
vispen og K-spaden nesten bergre
bunnen av bollen.
Hvitreringsspade - den skal helst
vaere i kontakt med bolleoverflaten
slik at den varsomt stryker bollen
under miksing.

4 Bruk en passende skiftengkkel til
a lgsne mutteren nok til at du kan
justere skaftet. Hvis du vil senke
redskapet lenger ned mot bunnen av
bollen, vrir du skaftet motsols. Hvis
du vil heve redskapet opp og vekk
fra bunnen av bollen, vrir du skaftet
medsols.

5 Stram til mutteren igjen.

6 Sett redskapet pd mikseren og senk
mikserhodet. (Sjekk stillingen det er i,
se over).

7 Gjenta trinnene over s& mange
ganger det er ngdvendig til
redskapet er korrekt innstilt. Nar
du har fatt til dette, strammer du
mutteren godt til.

Merk: Skiftengkkelen som vises er bare

til illustrasjonsformal.

Deigkrok
Dette redskapet er innstilt pa fabrikken
og Vil ikke trenge justering.
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Stell og rengjoring

® S| alltid av og trekk ut stgpselet for
rengjaring.

® | jtt smering kan dukke opp ved
lavhastighetsuttaket @) nar du
bruker det for ferste gang. Dette er
normalt - bare terk det av.

Motorenheten og uttaksdekslene

® Tgrk over med en fuktig klut og terk.

® Bruk aldri slipemidler eller legg i
vann.

Bolle

® Vask for hdnd og terk grundig, eller
vask i oppvaskmaskin.

® Bruk aldri stalbarste, stalull eller
klorin til & rengjere bollen av
rustfritt stal. Bruk eddik til a fijerne
kalkavleiringer.

® Hold unna sterk varme (komfyrplater,
ovner, mikrobglgeovner).

Redskapene og skvettskjermen
® \Vask for hand og terk grundig, eller
vask i oppvaskmaskin.

Oppvask

® Alternativt kan du se
illustrasjonstabellen foran for deler
som kan vaskes i oppvaskmaskin.

Oppskrift

Sviskemarinade

200 g klar, rennende honning
50 g myke svisker

50 m/ vann

1 Legg alle ingrediensene i minikutter/
kvern. Settes i kjgleskap over natten.

2 Fest tilbehgret til kjigkkenmaskinen

Bytt til pulsering i 5 sekunder.

4 Brukes etter gnske.
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Hurtigheving av loff 2 Settinn bollen i maskinen. Sett pa

280 ml lunkent vann deigredskapet og senk mikserhodet.
500 g hvetemel 3 Elt pa min. hastighet i T minutt og

8 g gjeer deretter hastighet 11 9 minutter med
10 g smer eller margarin maskinen innstilt pa varmeniva 3.

5 g salt 4 Fjern deigredskapet.

1

5 Sett pa skvettskjermen og la deigen
Ha ingrediensene i varmebollen i den heve pa varmeniva 3 i 40 min.
rekkefglgen som er oppgitt nedenfor.

Service og kundetjeneste

Hvis du har problemer med & bruke apparatet ditt, ma du sjekke
«Feilsgkingsveiledningen» i handboken eller ga til www.kenwoodworld.com fer du
kontakter oss for hjelp.

Vennligst merk at produktet ditt dekkes av en garanti som overholder alle lovforskrifter
angaende eksisterende garanti- og forbrukerrettigheter i landet der produktet ble kjgpt.

Hvis Kenwood-produktet ditt har funksjonssvikt eller du finner defekter pa det, ma du
sende eller ta det med til et autorisert KENWOOD-servicesenter. Du finner oppdatert
informasjon om hvor ditt neermeste autoriserte KENWOOD-servicesenter er, pa
www.kenwoodworld.com eller pa nettstedet for landet ditt.

Designet og utviklet av Kenwood i Storbritannia.
Laget i Kina.

VIKTIG INFORMASJON OM KORREKT KASTING AV PRODUKTET | HENHOLD TIL EU-
DIREKTIVET OM ELEKTRISK OG ELEKTRONISK UTSTYR SOM AVFALL (WEEE)

Pa slutten av levetiden ma ikke produktet kastes som vanlig avfall. Det ma tas med til et
lokalt kildesorteringssted eller til en forhandler som tilbyr tjenesten.
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Feilsgkingsveiledning

Problem

Arsak

Lasning

Vispen eller K-spaden
dunker ned i bunnen av
bollen eller rekker ikke
ned til ingrediensene i
bollen.

Redskapet er i feil hgyde
0g ma justeres.

Juster hgyden med en passende
skiftengkkel - se avsnittet
«Justering av redskaper».

Kan ikke sette pa
lavhastighetstilbehgar.

Sjekk at tilbehgret er
kompatibelt med din
modell.

Ma ha Twist-
tilkoblingssystemet (modell
KAX)

Tilbeharet ma ha KAX twist-
tilkoblingssystemet for at
det skal passe i uttaket.

Hvis du eier tilbehgr med
Bar-tilkoblingssystemet ,
ma du bruke KATOO2ME-
adapteren til & koble disse til
Twist-koblingssystemet pa
kjokkenmaskinen din.

Du finner mer informasjon pa
www.kenwoodworld.com/twist

Kjokkenmaskinen
stopper under bruk.
Displayet viser
feilmelding E27.

Systemet for vern mot
overbelastning eller
overoppheting er aktivert.
Maksimalkapasiteten er
overskredet.

Trekk ut stopselet og sjekk
etter blokkeringer eller
overbelastning.

Hvis maskinen ikke fungerer, ma
du redusere belastningen ved &
fjerne noen av ingrediensene og
starte pa nytt.

Hvis dette ikke lgser problemet,
trekker du ut stgpselet og

lar sta i 15 minutter. Sett inn
stikkontakten og start pa nytt.
Hvis maskinen ikke starter

igjen etter at du har brukt
fremgangsmaten over, ma du
kontakte «kundeservice» for

mer hjelp.
Ingen stregm Apparatet star ikke i Sjekk at stopselet star i
til apparatet / kontakten. kontakten.

displayskjermen slar seg
ikke pa.

Pa/av-knappen ble ikke
brukt.

Apparatet har gatt over i

Skyv pa/av-knappen til On-
stillingen (pa).

Trykk pa skjermen eller vri pa

standbymodus. kontrollhjulet.
Apparatet kjgrer ikke. Kontrollhjulet er ikke Trykk pd kontrollhjulet for &
trykket. starte.

Timeren teller ikke ned
pa displayskjermen.

Timeren teller ikke ned

i oppvarmingsfasen -
nedtellingen begynner
nar maten har nadd riktig
temperatur.

Normal drift.
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Feilsgkingsveiledning - (forts.)

Problem

Arsak

Lasning

Kraftig bevegelse eller
vibrasjoner
under bruk.

Ujevn fordeling av
ingrediensene i bollen
forarsaker for mye
vibrasjon.

Maksimal kapasitet
overskredet.

Feil verktay/tilbeher eller
hastighet.

Ta ut noe av maten eller flytt
den slik at den ligger jevnere,
og start apparatet igjen.

Se relevant program og anbefal
hastighetsveiledning for korrekt
vektay/tilbehgr og hastighet.

Skjermen viser «- -».

Vekten nullstilles.

Normal drift.

Skjermen viser en
negativ verdi.

Displayet er ikke nullstilt
og enten ingrediensene
eller bollen er fijernet.
Ingrediensene eller
gjenstandene presses mot
underside av apparatet.

Apparatet trykkes mot en
vegd.

Enten nullstill skjermen, legg
tilbake ingrediensene eller sett
pa plass bollen igjen.

Pase at det ikke er noen
ingredienser eller deler som
trykkes mot eller pa undersiden
av apparatet.

Pase at det er mellomrom
mellom apparatet og eventuelle
vegger. Nullstill skjermen fer du
veier neste ingrediens.

Skjermen registrerer
ikke sma mengder.

Veid mengde for liten.

Bruk teskje- eller spiseskjemal
for svaert sma mengder.

Vekten endret seg pa
skjermen.

Apparatet flyttet pa seg
under veiing.

Mikserhode hevet eller
senket under bruk.

Plasser alltid apparatet pa et
tort, flatt og stabilt underlag for
veiing.

Kontroller at ikke
stromledningen ligger i klem.
Du ma ikke flytte pa apparatet
eller bergre bollen ved bruk av
veiefunksjonen.

Nullstill skjermen for veiing av
neste ingrediens.

Kan ikke veksle raskt
mellom metriske og
britiske maleenheter

Apparatet rekonfigureres
til & vise tidligere valgt
enhet og maling.

Vent 5 sekunder og prov igjen.
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Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki, jotta ndet kuvitukset

Kenwood-yleiskoneeseen tutustuminen

Onnittelut Kenwoodin valitsemisen johdosta. Se on enemman kuin pelkka vatkain, koska
varusteita on saatavana laaja valikoima. Siksi se on kehittynyt yleiskone. Toivottavasti
nautit sen kayttdmisesta.

Vankka. Luotettava. Monikayttdinen. Kenwood.

Turvallisuus

® | Ue Nndma ohjeet huolella ja sailytd ne mydhempaa
tarvetta varten.

® Poista pakkauksen osat ja mahdolliset tarrat.

® Jos virtajohto tai pistoke on vaurioitunut, sen
saa vaihtaa ainoastaan Kenwood tai Kenwoodin
valtuutettu huoltoedustaja vaarojen valttamiseksi.

o Katkaise virta ja irrota pistoke sahkdpistorasiasta
ennen lisalaitteen tai varusteen kiinnittamista tai
irrottamista, kaytdn jalkeen ja ennen puhdistamista.

® Pida sormet loitolla lilkkkuvista osista ja paikalleen
asetetuista varusteista.

e Al3 jata yleiskonetta toimimaan ilman valvontaa.

® Al3 koskaan kayta viallista laitetta. Toimita se
tarkistettavaksi tai korjattavaksi. Lisatietoja on
huolto ja asiakaspalvelu -kohdassa.

o Al3 kayta yleiskonetta, kun sen paa on
pystyasennossa.

e Al3d anna johdon roikkua siten, etta lapsi voi tarttua
siihen.

o Al3 koskaan anna moottoriosan, virtajohdon tai
pistokkeen kastua.

o Al3 kayta muita kuin laitteen valmistajan
suosittelemia varusteita ja tai useita varusteita
samanaikaisesti.

o Al3 ylita kayttdsuositustaulukossa mainittuja maaria.

® Ennen varusteen kayttamista lue sen mukana
toimitetut turvaohjeet ja noudata niita.

® Nosta tata laitetta varovaisesti, silla se on painava.
Varmista ennen nostamista, etta paa on lukittu
kunnolla ala-asentoon ja etta kulho, tydvalineet,
aukkojen kannet ja johto on kiinnitetty kunnolla.
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Kun siirrat laitetta, tartu aina jalustan pohjaan ja
sekoituspaahan. ALA nosta tai kanna laitetta kulhon
kahvasta.
Irrota kulhotyodvalineet varovaisesti pitkaan
jatkuneen kayton jalkeen, silla ne saattavat olla
kuumia.
Valvo lapsia sen varmistamiseksi, etta he eivat leiki
laitteella.
Ald kuumenna kulhoa, jos se on tyhja
Ala koskaan tydnna m|taan ilmanvaihtoaukkoihin,
Kun kaytat tata laitetta, varmista, etta se on
vaakasuoralla alustalla kaukana sen reunasta.
Varmista, etta se on vahintaan 10 cm:n paassa
seinistd ja ettd ilmanvaihtoaukkoja ei ole tukittu. Ala
kayta laitetta esimerkiksi seinaan kiinnitetyn kaapiun
alapuolella.
Ala kaytad kulhoa yhdessd mink&&n muun
lammonlahteen kanssa.
Kulhon pohja pysyy lammittamisen jalkeen kuumana
pitkaan. Kasittele kulhoa varovaisesti ja aseta sen
alle pintaa kuumuudelta suojaava suojus, jos alla on
lammolle herkka pinta.
Laitteeseen merkitty A\ symboli osoittaa, ettd pinta
saattaa kuumentua kayton aikana.
Ala siirra tai nosta sekoituspaata, kun siihen on
kiinnitetty varuste. Muuten yleiskone voi muuttua
epavakaaksi.
Ala kayta laitetta lahelld tydtason reunaa tai jos
johto roikkuu tydtason reunan vli. Ala kaytad voimaa
asettaessa5| laitteen paikalleen. Muutoin laite voi
muuttua epdvakaaksi ja kaatua, jolloin voi aiheutua
loukkaantuminen.
Fyysisesti, sensorisesti tai henkisesti rajoittuneet tai
kokemattomat henkildt voivat kayttaa laitteita, jos
heidat on koulutettu kayttamaan niita turvallisesti ja
he ymmartavat kayttamisen aiheuttamat vaarat.
Laitteen vaarinkayttd voi aiheuttaa loukkaantumisen.
Tata laitetta ei saa antaa lasten kayttoon. Pida laite
ja sen virtajohto poissa lasten ulottuvilta.
Suurin kuormitus maaraytyy pienoisleikkurin/myllyn
mukaan, koska se kuluttaa eniten virtaa. Muut
varusteet voivat kuluttaa vahemman virtaa.
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Kayta laitetta ainoastaan sille tarkoitettuun
kotitalouskaytodn. Kenwood-yhtid ei ole
korvausvelvollinen, jos laitetta on kaytetty vaarin tai
naita ohjeita ei ole noudatettu.

Tata laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkoisella
ajastimella tai erillisella kaukosaatimella.

Ennen liittamista verkkovirtaan

® Varmista, ettd koneen pohjassa esitetty jannite vastaa kaytettavan verkkovirran jannitetta.

® VAROITUS: TAMA LAITE ON MAADOITETTAVA.

® Tama laite tayttaa EU-asetuksen 1935/2004 elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvista
materiaaleista ja tarvikkeista.

Ennen ensimmaista kdyttokertaa
Pese osat. Lisatietoja on hoitaminen ja puhdistaminen -osassa.

Selite
Varusteiden kiinnityspaikat

O)
®
®

Suuren nopeuden kiinnityspaikka
Hitaan nopeuden kiinnityspaikka
Tyovéalineliitanta

Sekoitin

SIAISIOICIGICICICIGIOMNGICIOISICIOIOIOIO MO,

Suuren nopeuden kiinnityspaikan
kansi

Sekoitinpaa
Paanvapautusvipu
Virtakatkaisin

Nayttd

Saadin

Moottoriosa

7 litran [ammityskulho

Bowl Bright™ -kulhovalaistus
Hitaan nopeuden kiinnityspaikan
kansi

Lampaotilan tunnistin
Lampodlevy
IImanvaihtoaukko

K-vatkain

Vaahdotusvatkain

Vispila

Taikinatyovaline

Lasta

Paan suojus

Roiskesuoja

Syottoputken kansi
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Huomaa. Kiintoavain ndkyy kuvassa-
vain havainnollistamisen vuoksi. Se e/
sisélly toimitukseen.

Lisdvarusteet

Keittiokonetta varten voi hankkia useita
lisdvarusteita. Pakkauksessa on lisatietoja
niista. Koko valikoima esitellaan
osoitteessa www.kenwoodworld.

com. Lisaksi siella kerrotaan niiden
ostamisesta.

Huomaa: Hitaan nopeuden
kiinnityspaikat

Yleiskoneen hitaan nopeuden
kiinnityspaikassa on kaytdssa Twist-
litosjarjestelma. Siihen voidaan kiinnittaa
Twist-liitosjarjestelmaan kuuluvia
varusteita.

Kun ostat hitaan nopeuden
kiinnityspaikkaan yhdistettavia uusia
varusteita, tarkista, etta ne ovat
yhteensopivia yleiskoneesi kanssa.
Kaikki Twist-liitosjarjestelmaan
kuuluvat varusteet voidaan tunnistaa
tuotekoodista. Se alkaa KAX-kirjaimilla.
Lisaksi pakkauksessa nakyy Twist-
tunnus . Lisatietoja on osoitteessa
www.kenwoodworld.com/twist.
Bar-liitosjarjestelmaan kuuluvat
varusteet voidaan yhdistaa yleiskoneen
Twist-liitantaan (=) KATOO2ME-
sovittimen avulla.

Lisdtietoja on osoitteessa
www.kenwoodworld.com/twist.



Yleiskoneen kayttaminen - Valmiiden ohjelmien

Kasikayttdinen tila kayttaminen
Lisatietoja on kuvissa - n Lisatietoja on kuvissa -
® \Varmista, etta lampdlevyn alue, 1 Siirry esiasetusvalikkoon

lampodtilan tunnistin ja kulhon

pyyhkaisemalla oikealle.

jalustan ulkopinta ovat puhtaat. 2 Valitse haluamasi valmis ohjelma.
Muutoin l[ampotilan tunnistin ei 3 Noudata naytodssa nakyvia ohjeita.
toimi oikein, jolloin lammitysteho 4 Kaynnista painamalla valitsinta.
heikkenee. 5 Voit pysayttdd monitoimikoneen
1 Tydnna pistoke pistorasiaan ja paina milloin tahansa painamalla valitsinta.
virtakatkaisinta. Ole varovainen, silla kulho saattaa
2 Paina paan nostovipua alas ja nosta olla kuuma.
sekoituspaata, kunnes se lukittuu.
3 Aseta kulho paikalleen. Lukitse Lammityksen jalkeen
k&ll.ant'arna\Ia.myotapélvualan. ® Toimi varovaisesti, kun kasittelet tai
4 Kiinnité tarvittava tyovaline . .

. - o kosket laitteen osia, kun sen avulla
paﬁkal\een. Lukitse tyovaﬂlm.e on askettain kuumennettu ruokaa.
paikalleen nostamalla yl6s ja VARSINKIN KULHO, LAMPOLEVY JA
kaantamalla. _ TYOVALINEET ovat KUUMIA virran

5 Laske sekoituspdad alas painamalla . .
paanvapautusvipua alaspain ja katkalsemlsenl Jg!keen.
® Kun nostat tai siirrat kulhoa, tartu

painamalla sekoituspaata alaspain,
kunnes se lukittuu.

6 Aseta haluamasi aika, nopeus ja
lampotila.

Voit kayttaa keskeytyksettomia
nopeuksia kdantamalla saadinta
myoétapaivaan\Volit kayttaa
hammennysvaleja ja sykayksia
kaantamalla saadinta vastapaivaan.
Voit aktivoida sykaystoiminnon
pitamalla sdadinta painettuna.

7 Kaynnista painamalla valitsinta.

8 Voit pysayttaa laitteen tai keskeyttaa
sen toiminnan milloin tahansa
painamalla valitsinta.

9 Vapauta tyovaline kiinnityspaikastaan
kaantamalla myotapaivaan ja
irrottamalla.

Tarkeda

Varmista, etta kulhossa ei ole

tyovalineitd, kun muita liitantoja

kaytetaan.
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kahteen sivukahvaan. Kun kosket
kuumaan kulhoon tai kuumiin
tyovalineisiin, kayta aina patalappuja.



Punnitustoiminnon Huomautus: Aseta monitoimikone

kayttaminen
Lisdtietoja on kuvissa m - E

1
2

N

Nollaa asteikko.

Punnitse ainesosat.

Voit vaihtaa mittayksikkda
napauttamalla punnitusruudun
vksikkdpainiketta.

aina kuivalle, tasaiselle ja vakaalle
alustalle ennen punnitsemista. Ala paina
sekoitinta tai kulhoa punnitsemisen

Aseta kulho paikalleen. aikana, koska tama vaikuttaa vaa'an
Valitse punnitustoiminto tarkkuuteen. Punnitustoimintoa voidaan
pyyhkaisemalla naytdossa vasemmalle, kayttaa sekoituspaan ollessa alhaalla tai
kunnes punnitusruutu tulee nakyviin. ylhaalla.

Naytdssa nakyvien tekstien ja kuvakkeiden selitykset

55 3 ag

@“O1:”"_O§

Voit siirtyd Asetukset-valikkoon napauttamalla tata kuvaketta.

Nayttaa valitun ajan tunteina (h), minuutteina (m) ja sekunteina

(s).

Nayttaa valitun hammennysvalin.
Jos on valittu jaksottainen asetus (2 = 4), ulompi rengas
laajenee ja laite sekoittaa, kun se on laajimmillaan.

Nayttaa valitun kuumennustason.

Sykkiva punainen tausta ilmaisee, etta laite kuumenee.
Kiintedsti punaisena nakyva tausta ilmaisee, etta laite on
saavuttanut asetetun l[ampotilan.

lImaisee, ettd asetusta ei voi saataa.

Voit asettaa keskeytyvan hdmmennyksen valit ja sykaykset
kaantamalla saadinta vastapaivaan.

Voit kayttdd keskeytymattdmia nopeuksia kaantamalla saadinta
myotapaivaan.
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Kuumennusvinkkeja ja neuvoja

Lammitystasot

Kayttdsuositus

1

Pehmentaminen

Nostatus

Sveitsilainen marenki

Suklaan sulatus

OO [(N|O[O| ™MW ]|N

Sabayon

P

Sykdaysasento: lyhyita sykayksia taydella
teholla.

Voit ottaa sykaykset kayttoon pitamalla
saadinta painettuna.

7 P

Jatkuva hdammennys: vatkain toimii
jatkuvasti hitaalla nopeudella. Taman
toiminnon avulla voit sekoittaa kevyita
aineosia raskaiksi seoksiksi esimerkiksi
marenkien, hedelmajalkiruokien ja
sokerikakkutaikinan valmistamiseksi
seka jauhojen ja kuivattujen hedelmien
sekoittamiseksi kakkutaikinoiksi.

(7 <‘>2

Hammennysvali 2: jaksottainen
hammentaminen ja lyhyet tauot. Jos tama
nopeusasetus on kaytdssa, laite hammentaa
hitaasti 5 sekunnin vélein.

(7 <‘>3

Hammennysvali 3: jaksottainen
hammentaminen ja keskipitkat tauot. Jos
tdma nopeusasetus on kaytdssa, laite
hammentaa hitaasti 15 sekunnin valein.

(7 <‘>4

Hammennysvali 4: jaksottainen
hammentaminen ja pitkat tauot. Jos tama
nopeusasetus on kaytdssa, laite hammentaa
hitaasti 30 sekunnin valein.

Nopeus: Min - Max

Jatkuva hammentaminen, nopeus nousee
vahitellen suurimmaksi.
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Esiasetusten kayttdtaulukko

a

Esiasetus Suositeltu Oletusasetukset Ruokaohjei-
tyoviline (voidaan saatéa) ta / kaytto- M
kohteita (Max)
Taikinan @ 1 tuntia Hiivataikinoiden | Kokonaispaino
nostatus (20 min-1h) nostattaminen 2,58 kg
OFF
n
o
2
Suklaan @ 10 minuuttia Suklaa- 30049
sulatus (3 min-1h) mousse 2 cm:n paloiksi
<‘>1 leikattuna
(s a
o
f5§ 7
Sve‘\tsiléi.nen @ 10 minuuttia \oi- 240 g N
marenki kermakuor- | munanvalkuaisia
rutuspohja 480 ¢
{ ¢\ Max hienosokeria
80 g vettad
{5 4 ’
Valkuaisten @ 2 minuuttia Valkuaisvaahdon | Lisatietoja on
vatkaus (1-5 minuuttia) vatkaaminen | kayttdsuositus-
r\ Max suklaamoussea taulukossa.
7\ (Min-Max) varten
sss OFF
n
— o
Sokerikakku @ 1 minuuttia Victoria- Lisatietoja on
(30 s-3 min) sokerikakku kayttdsuositus-
1-Max taulukossa.
Fsy (o
SSS OFF
n
— o
Hiivatai- @ 5 minuuttia Sampylat, Lisatietoja on
kinan (5-30 minuuttia) pizzataikina kayttosuositus-
vaivaami- Min-1 taulukossa.
nen Foy gin-2)
eipatai-
kina m ?FF
(hiivapoh- — o
jainen
jaykkad)
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Kayttdsuositustaulukko

Tama on vain suositus. Aika vaihtelee ruokaohjeen ja kdsiteltdvien aineosien
mukaan.

K-vatkain
Kakku-, keksi-, pikkuleipa- ja pasteijataikinoiden, kuorrutusten ja
taytteiden sekoittamiseen seka perunamuhennoksen tekemiseen.

Vihjeita ja neuvoja

¢ Roiskumisen valttamiseksi lisda nopeutta vahitellen.

» Jotta aineosat sekoittuvat perusteellisesti, keskeyta sekoittaminen
saannollisesti ja kaavi aineosat kulhon reunoilta sen pohjalle lastan
avulla.

« Voitaikinan ainesten tulee olla kylmig, ellei valmistusohjeessa
sanota muuta.

Ruokaohje/tyévaihe r\
- O
(Max) (Minuuttia)
7 litran kulho
Leivonnaiset ja Jauhojen 910 g Min — 1 2
keksit - rasvan paino
hierominen
jauhoihin
Valmiit Kokonaispaino 4 kg Min — Max 45 - 60
leivontaseokset sekuntia

Vaahdotusvatkain
Pehmeiden aineosien vaahdottamiseen ja sekoittamiseen.

Vihjeita ja neuvoja

* Roiskumisen valttamiseksi lisda nopeutta vahitellen.

« Kun vaahdotat rasvaa ja sokeria kakkutaikinoita varren, anna
rasvan lammeta huoneenldampodiseksi tai pehmita se ennen
sekoittamista.

Ruokaohje/tyévaihe r'\

ZANENC)
(Max) (Minuuttia)
7 litran kulho

Voin/margariinin ja sokerin 4,55 kg Min — Max 4

vaahdottaminen

Kananmunien vatkaaminen Min — Max 1-4

kakkutaikinoita varten

Esimerkiksi jauhojen ja Min — 1 30 - 60

hedelmien kaanteleminen sekuntia

sekaisin

Ohjeissa kaytetaan keskikokoisia kananmunia (paino 53-63 g).
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Kayttdsuositustaulukko

mukaan.

Tama on vain suositus. Aika vaihtelee ruokaohjeen ja kdsiteltdvien aineosien

Vispila

Ihanteellinen kananmunille, kermalle ja kohokkaille.

Tarkea

* Roiskumisen valttamiseksi lisda nopeutta vahitellen.

« Al3 sekoita vispildn avulla raskaita aineksia, kuten
sokerikakkutaikinaa, dldka vaahdota sen avulla rasvaa ja
sokeria. Muutoin vispild voi vaurioitua.

» Saat parhaat tulokset, kun kananmunat ovat huoneenlampoisia.
Ennen munanvalkuaisten vatkaamista varmista, ettd vispilassa
tai kulhossa ei ole rasvaa eika keltuaista.

Ruokaohje/tyévaihe

a

(7

C)

» Saat parhaat tulokset kaapimal-
la kulhon, kun &ljy on lisatty, ja
antamalla koneen kayda viela 10

sekuntia suurimmalla nopeudella.

10 g sinappia
200 dI kasvidljya

(Max) (Minuuttia)
7 litran kulho
Munanvalkuaiset 16 (560 g) Min — Max -2
Kevyet seokset 930 g 4-6
Kerma 21 1%-3
Ohukaistaikina 250 g jauhoja Min 10
* Lisda kulhoon ensin jauhot ja 5 dl maitoa sekuntia
niiden jalkeen muut aineosat. 200 g kananmunia Max 45-60
» Sekoita ainesosat keskenaan sekuntia
vahimmaisnopeudella.
Majoneesi 2 munankeltuaista Max 1-1%

Ohjeissa kaytetaan keskikokoisia kananmunia (paino 53-63 g).

Vaahdota vain tuoretta vispikermaa, jonka rasvapitoisuus on vahintdan 38 %.
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mukaan.

Kayttdsuositustaulukko

Tama on vain suositus. Aika vaihtelee ruokaohjeen ja kdsiteltdvien aineosien

Taikinatyovaline
Hiivataikinat

Vihjeita ja neuvoja

Tarkea

« Ala koskaan ylitd mainittuja enimma&isma&aria. Muutoin laite voi
ylikuormittua.

« Jos sekoittaminen muuttuu tyodlaaksi, katkaise virta, poista puolet
taikinasta ja vaivaa taikinanpuolikkaat erikseen.

« Aineosat sekoittuvat toisiinsa parhaalla mahdollisella tavalla, jos
lisaat kulhoon ensin nesteen.

Hiiva

« Kuivahiiva (liuotettava ennen kayttamista): kaada kulhoon
[amminta vetta. Lisaa hiiva ja sokeri. Anna seisoa noin 10 minuuttia,
kunnes seos vaahtoaa.

* Tuorehiiva: murenna jauhojen sekaan.

« Muut hiivatyypit: noudata valmistajan ohjeita.

Ruokaohje/tydvaihe r'\
| O
(Max) (Minuuttia)
7 litran kulho
Min Max
Leipataikina Lamminta vetta 195¢9 895 g Min 60
(hiivapohjainen . 1 sekuntia
Bykka) Vehnajauhoja 350 ¢g 1,6 kg 20
Nopeasti toimivaa 69 259
hiivaa
Laardia 109 309
Suolaa 39 16 g
Kokonaispaino 564 g 2,56 kg Vaivaa 60
uudelleen sekuntia
nopeudella 1.
Pehmea Jauhojen paino 250 g - 2,6 kg Min 60
h_u\{at?.l'kma, | kokonaispaino 478 g - 5 kg 1 sekuntia
sisaltaa rasvaa ja 3-4
kananmunia Vaivaa 60
uudelleen sekuntia
nopeudella 1.

Ohjeissa kaytetadan keskikokoisia kananmunia (paino 53-63 g).

168




Kokoaminen:
vaahdotusvatkain
Lisdtietoja on kuvissa E - E

Kaapimen Kkiinnittdaminen

® Kaavin toimitetaan valmiiksi
kiinnitettyna. Se taytyy irrottaa
puhdistamista varten.

1 Kiinnita joustava kaavin
tyovalineeseen asettamalla kaapimen
alaosa koloon ja tyontamalla
vksi puoli uraan ennen paadyn
kiinnittamista paikalleen. Toista
toimet toisella puolella.

Bowl Bright™
-kulhovalaistuksen
kayttaminen

® Yleiskoneessa on kulhovalaisin. Se
sijaitsee sekoituspaan alaosassa.

® \Voit sammuttaa kulhovalaistuksen
valitsemalla valikosta BowIBright™- ja
Pois-vaihtoehdon.

Huomautus: Kulhovalaistus syttyy

automaattisesti, kun laite kdynnistetaan.

Aukon kansien irrottaminen ja
kiinnittdminen

Suurnopeusaukon kansi

1 Voit irrottaa kannen tarttumalla sen
kylkeen ja nostamalla ylospain.

2 Voit kiinnittaa kannen asettamalla
sen aukkoon ja painamalla.

Hitaan nopeuden aukon kansi

1 Voit irrottaa kannen tarttumalla sen
yldosaan ja vetamalla ulospain.

2 Voit kiinnittaa kannen asettamalla
kannen aukkoon ja painamalla sen
paikalleen.
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Roiskesuojan asettaminen
paikalleen ja kayttadminen
Lisatietoja on kuvissa -
Kokoaminen

Roiskesuoja koostuu kahdesta osasta:

paan suojus @) ja roiskesuoja @3.

Roiskesuojaa ei voi kiinnittaa kulhoon,

ellei suojus ole paikallaan.

1 Nosta sekoituspaata yldspain, kunnes
se lukittuu.

2 Kiinnitd suojus sekoituspaan
alaosaan.

3 Kiinnita kulho alustaan.

4 Laske sekoituspaa alas.

5 Aseta roiskesuoja kulhon reunaan
ja tydnna eteenpain, kunnes se on
kunnolla paikallaan.

® Ajneosat voidaan sekoittamisen
aikana lisata suoraan kulhoon
syottoputkea pitkin.

6 Roiskesuojan voi irrottaa vetamalla
sen irti sekoituskulhosta.

7 P&an suojus irrotetaan nostamalla
sekoituspaata, kunnes se lukittuu.
Irrota mahdollinen tyovaline. Veda
paan suojusta alaspain sekoituspaan
alaosasta.

Huomaa: Roiskesuojan saa kiinnittaa

tai irrottaa vain kun sekoituspaa on

lukitussa asennossa.

On suositeltavaa irrottaa paan

suojus sekoituspadsta sdannoéllisesti

puhdistamista varten.



Tyoévalineen saadtdminen Hoitaminen ja puhdistaminen

Lisatietoja on kuvissa ® Ennen puhdistamista katkaise
K-vatkain, vispild ja vaahdotusvatkain Ia.itteesta virta ja irrota pistoke
Tyévalineiden korkeus kulhossa on plstorgswasta.

saadetty tehtaalla oikeaksi. Niita ei ® Kun hitaan nopeuden aukkoa @
yleensa tarvitse saataa. kaytetaan ensimmaisen kerran, siita

voi tulla hieman rasvaa. Tama on
normaalia. Pyyhi rasva pois.

Jos korkeutta on kuitenkin sdadettava,
kaytad oikean kokoista kiintoavainta.

TYPEKWLI0 =19 mm Moottoriosa ja aukkojen kannet

Tee nain. ® Pyvyhi kostealla kankaalla ja kuivaa.

1 Irrota laitteen pistoke pistorasiasta. e Ald upota veteen &1&ka kayta

2 Kohota sekoituspaata ja aseta vispila hankaavia aineita.
tai vatkain paikalleen.

3 Laske sekoituspaa alas. Jos Kulho
etdisyyttd on sdadettava, nosta ® Pese kasin ja kuivaa perusteellisesti
sekoituspaa ja irrota tyodvaline. tai pese astianpesukoneessa.
Vispilan tai K-vatkaimen tulee e Ala puhdista ruostumattomasta
melkein koskettaa kulhon pohjaa. teraksesta valmistettua kulhoa
Vaahdotusvatkaimen tulee koskettaa terédsharjan tai -villan avulla. Al
kulhon pintaa, jotta se pyyhkii kulhoa kayta valkaisuaineita. Poista
kevyesti sekoittamisen aikana. kalkkikerrostumat etikalla.

4 Loysenna mutteria sopivan ® Pida kaukana lammonlahteists,
kiintoavaimen avulla, jotta voit kuten liedestd, uunista tai
saataa vartta. Voit laskea tyovalinetta mikroaaltouunista.
|lahemmas kulhon pohjaa kdantamalla
akselia vastapaivaan. Voit nostaa Tyovalineet ja roiskesuoja
tyovalinettd kauemmas kulhon ® Pese kasin ja kuivaa perusteellisesti
pohjasta kaantamalla akselia tai pese astianpesukoneessa.
myotapaivaan.

5 Kirista mutteri. Astianpesu

6 Aseta yleiskoneeseen tyovaline ® Astianpesukoneessa pesemisen
ja laske sekoituspaa alas. Tarkista kestavat osat on kuvattu
sijainti edelld kuvatulla tavalla. kayttdohjeen alussa taulukossa.

7 Toista edelliset toimet, kunnes
tyovaline on oikeassa asennossa.
Kun asento on oikea, kiinnitd mutteri
kunnolla.

® Huomautus: Kiintoavain esitetaan
vain havainnollistamisen vuoksi.

Taikinatyéviéline

Taman tydvélineen asento on sadadetty
tehtaalla, joten sita ei tarvitse saataa.
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Valmistusohje

Luumumarinadi

200 g juoksevaa kirkasta hunajaa
50 g pehmeitd luumuja

0,5 dl vettd

1 Laita kaikki ainesosat
monitoimimyllyyn. Laita jdakaappiin
jaahtymaan yoksi.

2 Kiinnit& sauvasekoitin
yleiskoneeseen.

3 Kayta sykaystoimintoa 5 sekunnin
ajan.

4 Kayta haluamallasi tavalla.

Nopeasti nouseva vaalea leipa
2,8 dl lBmminta vettd

500 g vehnéjauhoja

8 g nopeasti toimivaa hiivaa

10 g laardia

5 g suolaa

1 Laita ainekset l[ammityskulhoon
ohjeessa mainitussa jarjestyksessa.

2 Aseta kulho laitteeseen. Aseta
taikinatyokalu paikalleen. Laske
sekoituspaa alas.

3 Vaivaa hitaimmalla nopeudella 1
minuutti ja nopeudella 19 minuuttia,
kun lAmmitystasoksi on valittu 3.

4 lrrota taikinatyovaline.

5 Aseta roiskesuoja paikalleen. Nostata
taikinaa 40 minuuttia
[dmmitystasolla 3.

Huolto ja asiakaspalvelu

pyytamista.

sivustosta.

® Valmistettu Kiinassa.

kaytosta poiston yhteydessa.

® Jos laitteen kayttamisen aikana ilmenee ongelmia, katso lisatietoja kayttéohjeen
Ongelmanratkaisuohjeista tai siirry osoitteeseen www.kenwoodworld.com ennen avun

® Tuotteesi takuu koostuu sen varsinaisesta takuusta ja ostomaan kuluttajansuojasta.

® Jos Kenwood-tuotteesi vikaantuu tai siihen tulee toimintahairi®, toimita tai laheta se
valtuutettuun KENWOOD-huoltokorjamoon. Loydat [ahimman valtuutetun KENWOOD-
huoltokorjaamon tiedot osoitteesta visit www.kenwoodworld.com tai maakohtaisesta

® Kenwood on suunnitellut ja muotoillut Iso-Britanniassa.

TARKEITA TIETOJA TUOTTEEN HAVITTAMISEKSI OIKEIN SAHKO- JA
ELEKTRONIIKKALAITEROMUSTA ANNETUN ASETUKSEN MUKAISESTI (WEEE)
Tuotetta ei saa havittda yhdessa tavallisten kotitalousjatteiden kanssa sen lopullisen

Vie se paikallisten viranomaisten hyvaksymaan kierratyskeskukseen tai anna se
jalleenmyyjan havitettavaksi, mikali kyseinen palvelu kuuluu jalleenmyyjan toimialaan.
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Ongelmanratkaisu

Ongelma

Syy

Ratkaisu

K-vatkain tai vispila
osuu kulhon pohjaan
tai ei ulotu pohjalla
sijaitseviin aineosiin.

Tyoévalineen korkeus on
vaara. Sita on saadettava.

S4ada korkeutta oikean
kokoisen kiintoavaimen avulla.
Lisatietoja on Tydvalineen
saatadminen -kohdassa.

Varustetta ei voi
kiinnittaa hitaan
nopeuden aukkoon.

Tarkista, etté varuste on
yhteensopiva laitteen
kanssa. Tahan aukkoon

on kiinnitettava Twist-
liitosjarjestelmaan kuuluva
varuste, jonka malli on

KAX

Tahan paikkaan mahtuu vain
KAX-liitosjarjestelmaan kuuluva
varuste tunnuksella varustettu
Twist-
Bar—liitosjé'rjeste\méén
kuuluvat varusteet voidaan
yhdistaa yleiskoneen Twist-
litdntaan KATOO2ME-sovittimen
avulla.

Lis&tietoja on osoitteessa
www.kenwoodworld.com/twist.

Yleiskone pysahtyy
kaytdn aikana. Naytossa
nakyy virheilmoitus E27..

Ylikuormitus- tai
ylikuumenemissuojaus on
lauennut.
Enimmaiskapasiteetti on
ylitetty.

Irrota pistoke pistorasiasta.
Tarkista, ettei yleiskonetta
ylikuormiteta ja etta siina ei ole
toimintaa haittaavia esteita.
Jos laite ei kaynnisty, poista
aineosia kuormituksen
vahentamiseksi ja kaynnista laite
uudelleen.

Jos ongelma ei ratkea, irrota
pistoke pistorasiasta ja anna
laitteen jaahtya 15 minuuttia.
Tyodnna pistoke takaisin
pistorasiaan ja kaynnista laite
uudelleen.

Jos laite ei kdynnisty naista
toimista huolimatta, kysy
neuvoa asiakaspalvelusta.

Laitteeseen ei sydteta
virtaa /néyttd on
pimea.

Pistoketta ei ole tydnnetty
pistorasiaan.
On/Off-kytkinta ei ole
kaytetty.

Monitoimikone on siirtynyt
valmiustilaan.

Tarkista, onko pistoke
pistorasiassa.

Paina On/Off-kytkin On-
asentoon.

Kosketa nayttda tai kaanna
valitsinta.

Laite ei toimi.

Valitsinta ei ole painettu.

Kaynnistd painamalla valitsinta.

Ajastin ei laske aikaa
alaspain naytdssa.

Kun meneillaan on
kuumentaminen, ajan
laskeminen alkaa vasta
kun oikea lampétila on
saavutettu.

Tama on normaalia.
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Ongelmanratkaisu (jatkuu)

Ongelma

Syy

Ratkaisu

Vaivalloinen liike tai
tarina kayton
aikana.

Epatasainen kuormitus
kulhossa aiheuttaa tarinaa.
Enimmaiskapasiteetti on
ylitetty.

Kaytdssa on vaara varuste
tai nopeus.

Vahenna aineosien maaraa tai
jarjesta ne uudelleen kulhossa
ja kaynnisté laite uudelleen.
Katso lisatietoja varusteesta
ja/tai nopeudesta

ohjelman tiedoista ja
nopeussuosituskaaviosta.

Naytossa nakyy "- -".

Asteikko nollataan.

Normaali toiminta.

Naytossa nakyy
miinusmerkkinen
lukema.

Nayttda ei nollattu ja
ainesosia tai kulho on
poistettu.

Ainesosia on painautunut
laitetta vasten tai sen alle.

Monitoimikone on
painautunut seinda vasten.

Nollaa naytto, lisaa puuttuvat
ainesosat tai aseta kulho
takaisin paikalleen.

Varmista, ettd ainesosia ei ole
painautunut monitoimikonetta
vasten tai sen alle.

Varmista, ettd monitoimikoneen
ja seindn valiin jaa tilaa.

Nollaa nayttd ennen seuraavien
ainesosien punnitsemista.

Pienet maarat eivat nay
naytossa.

Punnittu maara on liian
pieni.

Mittaa erittain pienet maarat
tee- tai ruokalusikalla.

Naytdssa nakyva paino
muuttuu.

Monitoimikonetta on
siirretty kaytén aikana.

Sekoituspaa on nostettu
vl6s tai laskettu alas
kaytédn aikana.

Aseta monitoimikone aina
kuivalle, tasaiselle ja vakaalle
alustalle ennen punnitsemista.
Tarkista, ettd sahkdjohto ei ole
liian tiukalla.

Al3 siirrd monitoimikonetta tai
kosketa kulhoa punnitsemisen
aikana.

Nollaa nayttd ennen seuraavien
ainesosien punnitsemista.

Metristen ja
englantilaisten
mittayksikdiden valilla
ei voi vaihtaa nopeasti.

Monitoimikoneen asetuksia
maaritetaan, jotta se voi
nayttaa aiemmin valitun
yksikdn ja mittauksen.

Odota 5 sekunnin ajan ja yrita
uudelleen.
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Okumaya baslamadan 6nce 6n kapagdi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Kenwood Mutfak Robotunuzu Taniyin

Bir Kenwood satin aldiginiz icin tebrik ederiz. Sahip oldudu cok cesitli eklentiler ile
sadece bir mikserden cok daha fazlasidir. En son teknoloji Mutfak Robotudur. Umariz
keyif alirsiniz.

Saglam. Guvenilir, Cok yonlu, Kenwood.

Guvenlik

e Bu talimatlari dikkatle okuyun ve gelecekteki
kullanimlar icin saklayin.

® TUm ambalajlari ve etiketleri cikartin.

® [is veya kablo hasar gdriurse, guvenlik nedeniyle,
tehlikeye yol acmamasi icin Kenwood ya da yetkili
bir Kenwood tamircisi tarafindan degistirilmelidir.

o Aletleri/eklentileri takmadan veya c¢cikarmadan 6nce,
kullanimdan sonra ve temizlemeden dnce kapatin ve
fisini cekin.

e Parmaklarinizi hareketli parcalardan ve takili
eklentilerden uzak tutun.

e Mutfak Robotu calisirken asla basindan ayrilmayin.

® Hic bir zaman hasarl cihazlari kullanmayin. Kontrol
ya da tamir ettirin: ‘Servis ve musteri hizmetler?’
POIUMUne bakin.

e Mutfak Robotunu asla kafasi yUksek pozisyondayken
kullanmayin.

® Kabloyu cocuklarin erisebilecedi bir yerde asla
birakmayin.

® GUc Unitesi, kordon veya fisi hi¢ bir zaman
Islatmayin.

® Onaylanmamis eklentileri kullanmayin, birden fazla
eklenti ayni anda kullanilmamalidir.

® Tavsiye Edilen Kullanim Tablosunda belirtilen
maksimum miktar ve hizlari asla asmayin.

e Eklenti kullanirken birlikte gelen guvenlik bilgisini ve
kullanim talimatlarini okuyun.

e AJir oldugu icin cihazi kaldirirken ¢cok dikkatli
olun. Kafanin asagi pozisyonda kilitli oldugundan
ve kasenin, aletlerin, dis kapaklarin ve kablonun
kaldirmadan 6nce glvenli oldugundan emin olun.

® (Cihaz tasirken daima altlik tabanindan ve mikser
kafasindan kaldirin. Cihazi kase tutamagindan
tutarak KALDIRMAYIN.



Kase aletlerini cikartirken dikkatli olun, uzun sureli
kullanimdan sonra sicak olabilirler.

Cocuklar cihazla oynamamalari gerektigi konusunda
bilgilendirilmelidir.

Cihazi asla kase bosken isitma modunda
calistirmayin.

Hava girislerine asla bir sey sokmayin.

Cihazi kullanirken kenardan uzakta dUz bir zemin
Uzerine yerlestirildiginden emin olun. Duvarlardan
en az 10 cm uzakta oldugundan ve hava girislerinin
kapall olmadigindan emin olun. Asma raflarin altina
yerlestirmeyin.

Kaseyi asla bir 1si kaynagdi ile kullanmayin.

Isitma durdurulduktan uzun sdre sonra kasenin alt
polumMmU sicak kalacaktir. Tasirken dikkatli olun ve
kaseyi Islya hassas yUzeylere koyarken bir ylzey
koruma althgr kullanin.

Urlin Uzerindeki A\ sembol, yizeyin kullanim sirasinda
sicak olabilecegini gosterir.

Mikser kafasina bir eklenti takiliyken hareket
ettirmeyin veya kaldirmayin, bunu yapmak Mutfak
Robotunu dengesizlestirebilir.

Cihazinizi kenara yakin yerlerde calistirmayin

veya calisma yUzeyini sarkitmayin veya

takildiginda eklentiye kuvvet uygulamayin; birim
dengesizlesebilir ve devrilebilir, bu da yaralanmalara
neden olabilir.

Bu cihaz, fiziki, algilama ya da zihinsel kapasiteleri
yetersiz kisiler tarafindan ya da yeterli deneyimi
olmayan kisilerce gbzetim altinda olmalari ve cihazin
glUvenli sekilde kullanimina iliskin talimatlari almalari
ve olasi tehlikeleri anlamalari sartiyla kullanilabilir.
Cihazin hatali kullanimi yaralanmaya neden olabilir.
Bu cihaz cocuklar tarafindan kullanilmamalidir. Cihazi
ve kordonunu cocuklarin erisemeyecegdi yerde tutun.
Maksimum nominal deger, en blUyUk yUuku ceken
mini dograyicl/6gutlclu eklentisine goredir. Dider
eklentiler daha az guc¢ cekebilir.

Bu cihazl sadece ic mekanlarda kullanim alaninin
oldugu yerlerde kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz
kullanimlara maruz kaldigi ya da bu talimatlara
uyulmadigr takdirde hic bir sorumluluk kabul etmez.
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e Bu cihaz harici zamanlayici veya ayri uzak kontrol

sistemi ile calistiriimak icin tasarlanmamistir.

Fise takmadan 6nce

® Aygiti kullanmadan &dnce evinizdeki elektrik akiminin aygitta belirtilen akimla ayni
olduodundan emin olunuz.

® UYARI: BU CiIHAZ TOPRAKLANMALIDIR.

® Bu cihaz gida ile temas eden malzemeler ve maddeler ile ilgili EC 1935/2004
Yoénetmeligine uygundur.

Ik kullanimdan énce

Parcalar
Eklenti cikislari

O)
@
®

Yuksek hiz ¢ikisi
Dustk hiz ¢ikisi
Kase alet soketi

Mikser

SIISISISIGICICIGIGISIGIGICIGIOIOIOIOICIO)

YUksek hiz cikisi kapadi
Mikser kafasi

Kafa agma kolu
Acma/Kapatma anahtari
Gosterge ekrani
Kontrol Kadrani

GUg¢ Unitesi

7L'lik Isinan Kase

Kase ici aydinlatma 'Bow! Bright™
Yavas hizli dis kapak
Sicaklik senséru

Isinan plaka
Havalandirma

K ¢irpicl

Krema ¢irpici

Cirpici

Hamur aleti

Spatula

Kafa kalkani

Sicrama koruyucusu
Besleme olugu kapadi

Parcalari yikayin: ‘Bakim ve temizlik’ bolimudne bakin.

Not: Somun anahtari sadece temsili
olarak gosterilmistir ve paket kapsamina
dahil degildir.

Opsiyonel eklentiler
Mutfak Robotunuzla birlikte
kullanabilecediniz ¢ok cesitli eklentiler
mevcuttur.
Paketin icindeki eklentiler brostrine
bakin ya da eklentilerin tamamini
ve paketinize dahil olmayanlari nasil
satin alabilecedinizi gdrmek icin
www.kenwoodworld.com adresini ziyaret
edin.
Not: Diisiik Hiz ¢ikis eklentileri
Mutfak Robotunuzun modelindeki dustk
hiz ¢cikisi Doner Baglanti Sistemine
sahiptir. Déner Baglanti Sistemi
eklentilerini kullanacak sekilde dizayn
edilmistir.
DusUk hiz ¢ikisi icin yeni eklentiler
satin alirken Mutfak Robotunuzla
uyumlulugunu kontrol etmelisiniz. TUm
Doner Baglanti Sistemi eklentileri KAX
ile baslayan Grun kodu ile tanmnabilir,
ayrica ambalajin Ustunde Doner Baglanti
logosunu gorebilirsiniz. Daha fazla
bilgi icin www.kenwoodworld.com/twist
adresini ziyaret edin.
Cubuk Baglanti Sistemine sahip
eklentileriniz varsa bunlari Mutfak
Robotunuzun Déner Baglanti
Sisteminde kullanabilmek icin
KATOO2ME adaptdrind kullanmaniz
gerekKir.
Daha fazla bilgi icin
www.kenwoodworld.com/twist adresini
Zziyaret edin.
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Mutfak Robotunuzu
Kullanmak icin - Manuel Mod

- n Cizimlerine Bakin

Isinan plaka alani, sicaklik sensoérleri
ve kasenin dis yUzeyinin temiz
oldugundan emin olun. Bunun
yapilimamasi sicaklik sensérini
etkileyerek dustk 1sinma
performansina neden olacaktir.

Fise takin ve Acma/Kapama
digmesine basin.

Kafa kaldirma kolunu asagdi bastirin
ve mikser kafasini kilitlenene kadar
kaldirin.

Kaseyi takin, kilitlemek icin saat
yonunde ¢evirin.

Gerekli olan aleti sokete yerlestirin.
Sonra yukari itin ve aleti dondurerek
kilitleyin.

Kafa serbest birakma kolunu asagdi
bastirarak mikser kafasini asagi
indirin ve mikser kafasi kilitlenene
kadar indirmeye devam edin.
Gereken sUreyi, hizi ve Isitma
seviyesini ayarlayin.

Surekli hizlari kullanmak igin kontrol
kadranini saat yénlunde ¢evirin,
karistirma araliklari ve puls (P) islevini
kullanmak icin saatin tersi yénunde
cevirin.

Puls islevini etkinlestirmek i¢in
kontrol kadranini basil tutun.
Baslatmak icin kontrol kadranina
basin.

Herhangi bir zamanda birimi
durdurmak i¢cin kontrol kadranina
basin.

Alet soketinin kilidini agcmak icin
saat yonunde cevirerek aleti serbest
birakin ve ardindan ¢ikarin.

Snemli

Diger cikislari kullanirken kase hi¢
bir kase aleti takili veya yerlestirilmis
olmamalidir.
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On Ayarli Program Kullanimi

- Cizimlerine Bakin

1 On ayar menUsine erismek icin saga
kaydirin.

2 Kullanmak istediginiz on ayari secin.

Ekranda cikan talimatlari uygulayin.

4 Baslatmak icin kontrol kadranina
basin.

5 Herhangi bir zamanda Uniteyi
durdurmak icin kontrol kadranina
basin. Kase sicak olabilecedi icin
dikkatli olun.

[0

Isitmadan Sonra

® |sitma modunda veya Isitma
sonrasinda kullanildiginda cihazin
herhangi bir parcasina OZELLIKLE
DE KASEYE dokunurken dikkatli
olun, ISINAN PLAKA VE ARACLAR
cihaz kapatildiktan uzun sUre sonra
SICAK kalir.

® Kaseyi cikarmak ve tasimak icin iki
yandaki tutamaklari kullanin. Sicak
kase ve sicak araclari kullanirken firin
eldivenleri kullanin.

Tartma Fonksiyonunu
Kullanmak Icin

I - [€) cizimlerine Bakin

1 Kaseyi takin.

2 Tartma fonksiyonunu secmek icin
tartma ekrani gérinene kadar ekran
Uzerinde sola kaydirin.

3 Teraziyi sifirlayin.

Malzemeleri tartin.

5 Birimler arasinda gecis yapmak icin
tartma ekranindaki birim digmesine
dokunun.

IN

Not: Tartma islemine baslamadan énce
cihazi daima kuru, dtz ve dengeli bir
ylzeyin Uzerine koyun.

Tartim yapilirken miksere veya kaseye
baski uygulamayin ¢lUnkU bu terazinin
dogrulugunu etkiler. Tartma fonksiyonu
mikser kafasi asadl veya yukari
konumdayken kullanilabilir.



Gosterge Ekrani Aciklamasi

w3 n

©'01 _O§

Ayarlar mentsunt agmak ig¢in bu simgeye dokunun.

Secilen zamani saat (sa.), dakika (dk.) ve saniye (sn.) cinsinden
goOsterir.

Secilen karistirma araligini gosterir.
Aralikl bir hiz (2 2 4) secilmisse halka kademeli bir sekilde
yUkselecek ve dolunca cihaz karistirma islemi yapacaktir.

Secilmis olan isitma seviyesini gdsterir.

Yanip sonen kirmizi bir arka plan makinenin isitma modunda
oldugunu gosterir.

Kesintisiz kirmizi arka plan makinenin ayarlanan isitma seviyesine
ulastigini gosterir.

Bir ayarin ayarlanamayacagini gdsterir.

Kesintili karistirma araliklarini ve puls islevini kullanmak icin
kontrol kadranini saat yonunUn tersine gevirin.

Surekli hizlari kullanmak i¢in kontrol kadranini saat yéoninun
tersine cevirin.
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Isitma Tavsiyeleri ve ipuglari

Isitma seviyeleri

Onerilen Edilen Kullanim

1 Yumusatma
2

Mayalanma
3
4 o .
- Isvigre Merengi
6 . .
- Cikolata Eritme
8

Sabayon
9

) Puls - Maksimum gUcte kisa sUreli islemler

(7

icin secin.
Puls ayarini calistirmak icin kontrol kadranini
basili tutun.

7 P

Surekli Karistirma - Mikser, sabit bir yavas
hizda calisacaktir. Hafif malzemeleri
(drnedin mereng, meyveli ingiliz tathsi ve
cenova pandispanyasl gibi) adir karisimlara
katmak ve un ve meyveyi kek karisimlarina
yavasca dahil etmek icin kullanilir.

(7 <‘>2

Karistirma araldr 2 - Kisa duraklamali aralikl
karistirma. Bu hiza ayarlandiginda aralikh
olarak 5 saniyede bir yavas hizda calisir.

(7 <‘>3

Karistirma arahgr 3 - Orta duraklamali
aralkl karistirma. Bu hiza ayarlandiginda
aralikl olarak 15 saniyede bir yavas hizda
calhsir.

(7 <‘>4

Karistirma aralgr 4 - Uzun duraklamali
aralkl karistirma. Bu hiza ayarlandiginda
aralkl olarak 30 saniyede bir yavas hizda
calisir.

Hiz min. - maks.

Hiz strekli bir sekilde kademeli olarak
maksimum hiza cikar
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On Ayar Kullanim Tablosu

a

On Ayar Onerilen Alet | Varsayilan Ayarlar Tarif
(ayarlanabilir) Fikirleri /
Kullanimlari (Maks.)
Hamur @ 1sa. Mayall 2,58 kg Toplam
Kabartma (20 dk. - 1sa.) hamuru Agirhk
KAPALI kabartma
]
2
Cikolata @ 10 dk. Cikolatal 300g (2 cm’lik
Eritme (3 dk.-Tsa) Mousse parcalar halinde
<1 kesilmis)
7
o
§§§ 7
isvicre . @ 10 dk. Yagh krema 240g yumurta
Merengi kaplamasi beyazi
~ icin taban 4809 pudra
v\ Maks. sekeri 80g su
fig #
Yumurta @ 2 dk. Cikolatal Tavsiye edilen
Beyazi (I mins - 5 mins) mousse i¢in kullanim
Cirpma > Maks. yumurta tablosuna bakin
7\ (Min. - Maks.) beyazlari
”s KAPALI
— @
Pandis- @ 1dk. Viktorya Tavsiye edilen
panya (30 sn. - 5dk) Pandispanya, kullanim
r\ 1 - Maks. Cup cake tablosuna bakin
7\ (1 Maks)
Sss KAPALI
n
—_ o
Hamur @ 5 dk. Kacuk Tavsiye edilen
Yodurma (5 dk. - 30 dk) yuvarlak kullanim
- Ekmek r\ Minila1 ekmek, Pizza | tablosuna bakin
Hamuru 7" (min - 2)
(yogun {§§ KAPALI
maya - P~
hamuru)
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farklilik gosterebilir.

Tavsiye Edilen Kullanma Tablosu
Bu sadece bilgi amaghdir ve islenmekte olan tam tarife ve malzemelere bagl olarak

K-¢irpici
Kek, bisklvi, pasta trtnleri, kaplama, dolgu, ekler ve patates
puresi yapmak icin.

Oneri ve ipuclan

* Malzemelerin sicramasini énlemek icin hizi yavasca yukseltin.

* Malzemelerin birbirine ge¢gmesini tamamen saglamak i¢in
karistirmayi durdurun ve kaseyi sik sik spatula ile kaziyin.

* Tarifiniz aksini sdylemedigi strece pasta Urtnleri i¢cin soguk
malzemeler kullanin.

Tarif/islem P
- O
(Maks) (Dakika)
7L'lik
Hamur ve BiskUviler |Un Agirligi 910 g Min — 1 2
- una yag surme
Hepsi bir arada kek | Toplam 4 kg Min — Maks 45 - 60
karisimlari Agirlik saniye

Krema Cirpici
Yumusak malzemeleri kremalastirmak ve karistirmak icin.

Oneri ve ipuclar

* Malzemelerin sicramasini énlemek icin hizi yavasca yukseltin.

* Kek karisimlari icin yag ve sekeri karistirirken daima oda
sicakliginda yag kullanin veya énce yagr yumusatin.

Tarif/islem rN
- O
(Maks) (Dakika)
7Ll'lik
Tereyagdi/margarin ile sekeri 4,55 kg Min — Maks 4
karistirma
Kek karisimlari icin yumurta ¢cirpma Min — Maks 1-4
Un, meyve vb. seyleri ekleme Min — 1 30 - 60
saniye

Kullanilan yumurtalarin bayukligu = orta boy (Agirlik 53 - 639).
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farklilik gosterebilir.

Tavsiye Edilen Kullanma Tablosu
Bu sadece bilgi amaghdir ve islenmekte olan tam tarife ve malzemelere bagl olarak

Cirpma

Yumurta, krema ve sufle icin.

Onemli

* Malzemelerin sicramasini dnlemek icin hizi yavasca yukseltin.

- Cirpiciyl agir karisimlarda kullanmayin (hepsi bir arada
kekler, krema yagdi ve seker), zarar verebilirsiniz.

* Eniyi sonug, yumurtalar oda sicakliginda oldugunda elde edilir.
Yumurta beyazlarini ciromadan 6nce ¢irpici ve kasede yad veya
yumurta sarisi olmadigindan emin olun.

« Eniyi sonuglar i¢in yag ekle-
dikten sonra kaseyi kaziyin ve
maksimum hizda 10 saniye daha
calistirin.

10g Hardal
200ml Bitkisel yag

Tarif/islem r\
ZENC)
(Maks) (Dakika)
7L'lik
Yumurta beyazlari 16 (560 g) Min — Maks % -2
Yagdsiz pandispanya 930 g 4-6
Krema 2L 1%-3
Krep Sulu Hamuru 250g Un Min 10 saniye
« Kaseye dnce un ekleyin, ardindan 500¢g Sut
Y craeyin o Maks 45-60
islak malzemeleri ekleyin. 200g Yumurta saniye
* Malzemelerin birbirine gecmesi
icin minimum hizda karistirmaya
devam edin.
Mayonez 2 Yumurta sarisi Maks 1-1%

Kullanilan yumurtalarin bUyUukligu = orta boy (Agirlik 53 - 639).
Kullanilan ¢irpma kremasi = Minimum %38 yag icerigine sahip taze ¢irpma kremasi
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Tavsiye Edilen Kullanma Tablosu

Bu sadece bilgi amaghdir ve islenmekte olan tam tarife ve malzemelere bagl olarak
farklilik gosterebilir.

Hamur aleti
Mayali Karisimlar Hamur igin

Oneri ve ipuglari

Onemli

* Asla belirtilen maksimum kapasiteleri asmayin - makineye asiri
yiilkleme yapabilirsiniz.

« Makinenin zor ¢alistigini duyarsaniz kapatin, hamurun yarisini alin
ve her bir yariyi ayri ayri yapin.

* Malzemeler en iyi siviyl 6nceden koyarsaniz karisir.

Maya

* Kuru maya (sulandirma gereken tur): ik suyu kaseye dékun. Sonra
maya Ve sekeri ekleyin ve kopuklenene dek 10 dakika boyunca
bekleyin.

» Taze maya: unun i¢cine ufalayin.

- Diger maya tirleri: Ureticinin talimatlarini takip edin.

Tarif/islem r\
- O
(Maks) (Dakika)
7L'lik Kase
Min Maks
Ekmek Hamuru Ihk Su 1959 895 g Min 60 saniye
%;C;S:ﬁ;}aya Doygun Beyaz 350 g 1,6 kg 1 54
Ekmek Unu
Hizll Kabaran Maya 69 259
Yag 10 g 3049
Tuz 39 169
Toplam Agirhk 564 g 2,56 kg Tekrar 60 saniye
yogur Hiz 1
Yumusak mayall | Un Agirhgi 250 g - 2,6 kg Min 60 saniye
*V“Z‘mjﬁn(ﬁg L | Toplam Agirik 478 g - 5 kg 1 >4
zenygimestir?/lmis Tekrar 60 saniye
yogur Hiz 1

Kullanilan yumurtalarin bayUkltgu = orta boy (Adirlik 53 - 639).
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Krema Cirpicisini Monte
Etmek icin
E - E Cizimlerine Bakin

Silecek Lastigini Takma

Silecek lastigi dnceden takilmis
olarak saglanir ve temizlemeden
6nce mutlaka c¢ikariimalidir.

Silecek lastiginin tabanini yuvanin
icine yerlestirerek esnek silecek
lastigini aletin Gzerine dikkatlice takin
ve bir ucu hafifce yerine taktiktan
sonra diger tarafi olugun icine
verlestirin. Diger tarafla tekrarlayin.

Bowl! Bright™ inizi kullanmak
icin (Kase Ici Aydinlatma)

Mutfak Robotunuz mikser kafasinin
altinda bulunan kase ici aydinlatma
ozelligine sahiptir.

Kase ici aydinlatmayi kapatmak icin
ayarlar menusinde BowIBright™
6gesini secin ve kapallya ¢evirin.

Not: Kase ici aydinlatma makine
acildiginda otomatik olarak etkinlesir.

Cikis kapaklarini ¢cikartma ve
takma
Yiiksek hiz ¢ikis kapagi

1

Kapagdl ¢ikartmak icin, yandaki kulpu
kullanin ve yukari kaldirin.

Takmak icin kapagdi cikisin Gzerine
yerlestirin ve yerine birakin.

Dusiik hiz ¢cikis kapagi

1

Kapagdi ¢ikartmak igin, Ustteki kulpu
kullanin ve disari dogru cekin.
Takmak icin kapagdi cikisin Gzerine
yerlestirin ve asadi bastirin.

Sicrama koruyucunuzu
yerlestirmek ve kullanmak icin
- Cizimlerine Bakin

Monte etme

Sicrama koruyucu Unite 2 parcadan
olusur: sicaklik kalkani @) ve sigrama
koruyucu 3.

Sicrama koruyucu kalkan takilmadikca
kaseye monte edilemez.

1

Mikser kafasini kilitleninceye kadar
kaldirin.

Sicaklik kalkanini mikserin kafasinin
altina tamamen yerlesinceye kadar
yukart itin.

Kaseyi tabana yerlestirin.

Mikser kafasini indirin.

Sicrama koruyucuyu kase kenarina
yerlestirin ve tamamen oturuncaya
kadar ileri dogru kaydirin.

Karistirma sirasinda malzemeler
kabin icine dogrudan icine eklenebilir.
Sicrama koruyucuyu cikartmak icin
mikser kasesinden geri dogru cekin.
Sicaklik kalkanini cikartmak icin
mikser kafasini kilitleninceye kadar
kaldirin. Takiliysa, aleti ¢ikartin,

daha sonra sicaklik kalkanini mikser
kafasinin altindan asagi dogru ¢ekin.

Not: Sicrama koruyucuyu sadece mikser
kafasi kilitli pozisyondayken takip
cikartin.

Temizlik amaciyla kafa kalkaninin
diizenli olarak ¢ikartilmasini tavsiye
ederiz.
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Alet Ayarlama

Cizimine Bakin

K-¢irpici, Cirpici ve Krema Cirpici
Aletler fabrika cikisinda kase icin dogru
yUkseklige ayarlanmistir ve ayarlama
gerektirmez.

Bunula birlikte, aleti ayarlamak isterseniz
dogru élctde bir anahtar kullanin:

TYPE KWL90 =19mm
Sonra asagidaki talimatlari uygulayin:

1 Aleti fisten ¢ekin.

2 Mikser kafasini kaldirin ve cirpicilari
veya karistirma aletini takin.

3 Mikser kafasini indirin. Eger acikhgin
ayarlanmasi gerekiyorsa mikser
kafasini kaldirin ve aleti ¢cikarin.
ideal olarak cirpici veya K cirpici
neredeyse kasenin tabanina
degmelidir.

Krema Cirpicisi - ideal olarak
kase ylzeyi ile temas etmelidir
ki karistirma sirasinda kaseyi
temizleyebilsin.

4 Uygun somun anahtari ile milin
ayarlanmasini sadlayarak somunu
yeterince sikistirin. Aleti kasenin
tabanina yaklastirmak i¢in mili saat
yonunun tersine cevirin. Aleti kasenin
tabanindan uzaklastirmak i¢cin mili
saat yonUne cevirin.

5 Somunu tekrar sikistirin.

6 Aleti miksere takin ve mikser kafasini
alcaltin. (Pozisyonunu kontrol edin,
yukaridaki noktalara bakin).

7 Alet duzgln yerlesene kadar gerekli
oldukc¢a yukaridaki adimlari tekrar
edin. Bu saglandiginda somunu
glvenle sikistirin.

Not: Somun anahtari sadece temsili

olarak gdsterilmistir.

Hamur Aleti
Bu alet fabrika tarafindan ayarlanmistir
ve ayar gerektirmez.
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Bakim ve temizlik

® Temizlemeden 6nce daima kapatin
ve fisi gekin.

® Ik kullanimda dustk hiz ¢ikisinda @
bir parca gres olabilir. Bu normaldir -
temizleyin.

Gii¢ Unitesi ve Cikis Kapaklari

® Nemli bir bezle silin, sonra kurulayin.

® Asla suya batirmayin veya ¢dzucl
temizleyiciler kullanmayin.

Kase

® Elde yikayin, sonra iyice kurulayin ve
bulasik makinasinda yikayin.

® Paslanmaz ¢elik tencerenizi
temizlemek icin hicbir zaman tel
firca, sert yUn veya camasir suyu
kullanmayin. Kire¢ temizligi icin sirke
kullanin.

® Sicaktan uzak tutun (pisirici Ustleri,
ocaklar, mikro dalgalar).

Aletler ve Sigrama Koruyucu
® Elde yikayin, sonra iyice kurulayin ve
bulasik makinasinda yikayin.

Bulasik makinesinde yikama

® Alternatif olarak bulasik makinesinde
yikanabilir parcalar icin dndeki
cizimler tablosuna bakin.



Tarif

Kuru erik marinati
200g Seffaf Akiskan Bal
50g Yumusak Erik

50m/ Su

1 Malzemelerin timund mini dograyicl/
6gutlcu icine koyun. Gece boyunca
buzdolabinda bekletin.

2 Eklentiyi Mutfak Robotuna takin.

3 5 saniye boyunca puls islevini
calistirin.

4 Gereken sekilde kullanin.

Hizli Mayalanan Beyaz Ekmek
280ml Ilik Su

5009 Doygun Beyaz Ekmek Unu
89 Hizli Kabaran Maya

10g Yag

59 Tuz

1 Malzemeleri yukarida belirtilen sira ile
Isitma kasesine koyun.

2 Kaseyi makineye takin. Hamur aletini
takin ve mikser kafasini indirin.

3 Minimum hizda 1 dakika yogurduktan
sonra, makineyi isitma seviyesi 3'e
ayarlayarak hiz 'de 9 dakika daha
yogurun.

4 Hamur aletini ¢ikartin.

5 Sigrama koruyucuyu takin ve hamuru
Isitma seviyesi 3'te 40 dakika
mayalanmaya birakin.

adresini ziyaret edin.

Ulkenize 6zel web sitesini ziyaret edin.

Cin’de Uretilmistir.

ONEMLI BiLGi (WEEE)

saticlya goturtlmelidir.

Servis ve musteri hizmetleri

® Cihazinizin ¢alismasi ile ilgili herhangi bir sorun yasarsaniz, yardim istemeden 6nce bu
kilavuzdaki “Sorun giderme kilavuzu” bolimune bakin veya www.kenwoodworld.com

® | (tfen unutmayin, Grdn Granun satildigi tlkedeki mevcut tim garanti ve tUketici haklari
ile ilgili yasal mevzuata uygun bir garanti kapsamindadir.

® Kenwood Urlnunlz arizalanirsa veya herhangi bir kusur bulursaniz yetkili KENWOOD
Servis Merkezine gébnderin veya goturin. Size en yakin yetkili KENWOOD Servis
Merkezinin guncel bilgilerine ulasmak icin www.kenwoodworld.com adresini veya

® Kenwood tarafindan ingiltere’de dizayn edilmis ve gelistirilmistir.

URUNUN ATIK ELEKTRIKLi VE ELEKTRONIK EKIPMANIN BERTARAF EDILMESINE
iLiISKIN AVRUPA DIREKTIFINE UYGUN SEKiILDE BERTARAF EDILMESi HAKKINDA

Kullanim émrintn sonunda Urln evsel atiklarla birlikte atilmamalidir.
Uruan yerel yetkililerce belirlenmis atik toplama merkezine veya bu hizmeti saglayan bir
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Sorun giderme kilavuzu

Problem

Nedeni

Co6ziim

Cirpma veya K cirpicl

kasenin dibine vuruyor
veya kasenin dibindeki
malzemelere ulasmiyor.

Alet yanlis yUkseklikte ve
ayarlanmasi gerekli.

Uygun somun anahtari
kullanarak yUksekligi ayarlayin
- “Alet Ayarlama” boéliumune
bakin.

DUusUk hiz eklentisi
takilamiyor.

Eklentinizin modeliniz ile
uyumlu oldugundan emin
olun.

Doner bagdlanti sistemi
eklidir (Model KAX)

Cikisa takilabilmesi icin
eklentinin KAX déner baglanti
sistemine sahip olmasi
gereklidir.

Cubuk Baglanti Sistemine
sahip eklentileriniz varsa
bunlari Mutfak Robotunuzun
Doéner Baglanti Sisteminde
kullanabilmek icin KATOO2ME
adaptorunu kullanmaniz gerekir.
Daha fazla bilgi icin
www.kenwoodworld.com/twist
adresini ziyaret edin.

Mutfak Robotu ¢alisma
sirasinda duruyor.

Ekran hata mesaji E27'yi
gobsteriyor.

Asirl yuk koruma veya asiri
Isinma sistemi aktif,
Maksimum kapasite asild.

Fisten cekin ve engelleme ya da
asiri yukleme icin kontrol edin.
Makine calismazsa, malzemenin
bir kismini ¢cikartarak yuku
azaltin ve tekrar ¢alistirin.

Bu da sorunu ¢dzmese, fisten
cekin ve 15 dakika bekleyin. Fise
takin ve yeniden calistirin.
Yukaridaki prosedurlerden
sonra makine hala calismazsa,
daha fazla tavsiye icin "musteri
hizmetleri” ile gdrusun.

Cihazda glc yok/
goéruntl ekrani
calismiyor.

Cihaz fisi takili degil.

Acma/Kapama anahtari
calistiriimiyor

Cihazin takili oldugunu kontrol
edin.

Acma/Kapama dagmesini Acik
konumuna getirin.

Cihaz calismiyor.

Kontrol kadranina
basiimamis.

Baslatmak icin kontrol
kadranina basin.

Geri sayim sayaci
goruntl ekraninda geri
saymiyor.

Isitma asamasinda geri
sayim sayacl dogru
sicakliga ulasilana kadar
geri saymayacaktir.

Normal ¢alisma.
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Sorun giderme kilavuzu (devami)

Problem

Nedeni

Co6ziim

Calisma esnasinda asiri
derecede hareket etme
ve titreme.

Kasedeki esit olmayan
yuk asiri titresime neden
oluyor.

Maksimum kapasite
asilmis.

Yanlis alet veya hiz
kullanildi.

Miktari azaltin veya kasedeki
yiyecedi yeniden dlzenleyin ve
birimi yeniden baslatin.

Dogru alet ve kullanilacak hiz
icin ilgili programa ve tavsiye
edilen hiz tablolarina bakin.

Gosterge ekrang “- -
gosteriyor.

Terazi sifirlaniyor.

Normal calisma.

Gosterge ekrani negatif
deger gdsteriyor.

Gosterge sifirlanmadi veya
malzemeler ya da kase
cikarildi.

Malzemeler veya &gJeler
cihazin Uzerine veya altina
bastirilir.

Cihaz bir duvara bastirilir.

Ekrani sifirlayip eksik
malzemeleri degistirin veya
kaseyi yerine takin.

Malzeme veya 6gelerin

cihazin Uzerine veya altina
bastiriimadigindan emin olun.
Cihaz ile duvarlar arasinda
bosluk oldugundan emin olun.
Bir sonraki maddeyi tartmadan
once ekrani sifirlayin.

Ekran klguk
miktarlarda degismiyor.

Tartilan miktar fazla kUguk.

Cok klguk miktarlar icin cay
kasigl ve yemek kasigr dlgulerini
kullanin.

Gosterge ekranindaki
agirlik degisti.

islem sirasinda cihaz
hareket ettirildi.

Calisma sirasinda karistirici
kafasi kaldiriimis veya
alcaltiimis.

Tartma islemine baslamadan
once cihazi daima kuru, duz
ve dengeli bir ylUzeyin Uzerine
koyun.

GUg¢ kablosunun
gerilmediginden emin olun.
Tartma islemi sirasinda cihazi
hareket ettirmeyin veya kaseye
dokunmayin.

Bir sonraki maddeyi tartmadan
once ekrani sifirlayin.

Metrik ve ingiliz 6lcU
birimleri arasinda
hizli bir sekilde gecis
yapilamiyor.

Cihaz, 6nceden secilen
birimi ve dlcumu
gobsterecek sekilde yeniden
yapilandiriliyor.

5 saniye bekleyin ve tekrar
deneyin.
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Pied itenim rozlo¥te piedni stranku s ilustraci

Seznamte se se svym kuchynskym robotem Kenwood

Blahopfejeme, ze jste si zakoupili vyrobek Kenwood. Diky Sirokému vybéru nastavcl jde
o vice nez mixér. Je to nejmodernégjsi kuchynsky robot. Doufdme, ze si ho uzijete.

Odolny. Spolehlivy. Viceucelovy. Kenwood.

Bezpecnost

Prectete si peclive pokyny v této prirucce

a uschovejte ji pro budouci pouziti.

Odstrante veskery obalovy material a nalepky.
Pokud by doslo k poskozeni napajeciho kabelu,

je z bezpecnostnich ddvodd nutné nechat ho

vymenit od firmy Kenwood nebo od autorizovaného
servisniho technika firmy Kenwood, aby se predeslo
nebezpedi.

Pred pripojenim nebo odpojenim nastrojd/nastavcd,
PO pouziti a pred cistenim pristroj vypnéte a odpojte
z elektrické zasuvky.

Nepriblizujte prsty k pohybhvym castem

a pripojenym nastavcum.

Spusteny kuchynsky robot nenechavejte bez
dozoru.

Nepouzivejte poskozeny pristroj. Nechte je
zkontrolovat nebo opravit: viz cast Serws a udrzba“.
Kuchynsky robot nepouzivejte, kdyz je hlavice ve
zvednuté poloze.

Nenechavejte volné viset napajeci kabel tam, kde by
na néj mohlo dosahnout dite.

Zabrante namoceni hnaci jednotky, kabelu nebo
zastrcky.

Nepouzivejte neschvalene nastavce nebo vice nez

jeden nastavec najednou.

Neprekracujte mnozstvi a rychlosti uvedené
v tabulce doporuceneho nastaveni.
Pri pouzivani nastavce si prectéte prislusny navod
k obsluze a ridte se jim.
Pri zvedani spotrebice budte opatrni, protoze je
tezky. Pred zvednutim zkontrolujte, zda je hlavice
spravné zajistena v dolni poloze a zda jsou misa,
nastroje, kryty vystupl a napajeci kabel zajisténé.
Pri prenaseni pristroj vzdy zvedejte za zakladnu
podstavce a rameno mixéeru. NEZVEDEJTE a
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neprenasejte pr|strOJ pomoa rukojeti misy.
Pri odpojovani nastrojd k mise po delsm pouzivani
budte opatrni, protoze mohou byt horkeé.
Déti musi byt pod dozorem, aby si se spotrebicem
nehraly.
Nespoustejte pristroj v rezimu ohrevu s prazdnou
misou.
Nezasunujte nic do vétracich otvoru.
Pri pouzivani pristroje zajistéte, ze stoji na rovném
povrchu a neni blizko hrany pracovni plochy.
Postavte ho nejméne 10 cm od zdi a zkontrolujte,
zda nejsou zablokované vetraci otvory. Nepokladejte
ho pod zavésené skrinky.
Nepouzivejte nadobu s jinym zdrojem ohrivani.
Spodni strana naddoby zlstane horka dlouho po
dokonceni vareni. Pri manipulaci s nadobou budte
opatrni a pri odkladani nadoby na povrchy citlivé na
teplo pod ni pouzijte ochrannou podlozku.
Symbol A umistény na produktu oznacuje povrch,
ktery mudze byt pri pouziti pristroje horky.
S hlavici mixéru, ke které je pripojen nastavec,
nehybejte ani ji nezvedejte, protoze byste ohrozili
stabilitu kuchynského robotu.
Nespoustejte pristroj blizko hrany pracovni plochy
nebo v poloze, kdy pres hranu precniva, a netlacte
silou na pripojeny nastavec. Jinak by mohl byt
pristroj nestabilni a mohl by se prevratit a zpUlisobit
draz.
Osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
mentalnimi schopnostmi nebo s nedostatkem
zkusenosti a znalosti mohou spotrebic pouzivat
Vv pripade, ze jsou pod dozorem nebo byly pouceny
0 bezpecnem pouzivani spotrebice a chapou rizika,
ktera jsou s pouzivanim spojena.
Nespravne pouzivani spotrebice mdze zpusobit
zraneni.
Tento spotrebic nesmeji pouzivat deti. Spotrebic
a jeho kabel musi byt mimo dosah déti.
Maximalni vykon vychazi z hodnot pro univerzalni
mlynek/sekacek, ktery ma nejvyssi prikon. Ostatni
prislusenstvi mohou odebirat energie méne.
Toto zarizeni je urceno pouze pro domaci pouziti.
Spole¢nost Kenwood vylucuje veskerou
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odpovednost v pripade, ze zarizeni bylo nespravné
pouzivano nebo pokud nebyly dodrzeny tyto

pokyny.

® Tento spotrebiC neni urcen k ovladani
prostrednictvim externiho casovace nebo
samostatného systému dalkového ovladani.

PFed zapojenim

pristroje.

pro styk s potravinami.

® PiesvédcCte se, Ze vase elektricka zasuvka odpovida zasuvce uvedené na spodni strané

® VAROVANI: TENTO SPOTREBIC MUSi BYT UZEMNENY.
® Tento spotfebi¢ splnuje nafizeni ES ¢.1935/2004 o materidlech a predmétech urcenych

PFed prvnim pouzitim
® Omyjte jednotlivé ¢asti: viz ¢ast
,Péce a cistent".

Popis
Vystupy pro nastavce

@ Vystup pro vysokou rychlost
@ Vystup pro nizkou rychlost
@ Vystup pro nastroje k mise

Mixér

Kryt vystupu pro vysokou rychlost
Hlavice mixéru

Packa pro uvolnéni hlavice
Vypinac

Displej

Ovladaci knoflik

Hnaci jednotka

71 zahfivaci misa

Osvétleni misy ,,BowIBright™*
Kryt vystupu pro nizkou rychlost
Teplotni ¢idlo

Ohtivaci deska

Veétraci otvor

K-metla

Stiraci metla

Slehaci metla

Nastavec na tésto

Stérka

Kryt hlavice

Kryt misy

Kryt plniciho otvoru

SIGISISISIGICICICIISIGIGICIGIOIOIOIOICIO)
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Poznamka: KIic¢ je vyobrazen pouze pro
ilustracni ucel a neni soucasti baleni.

Volitelné nastavce

Pro kuchynsky robot je k dispozici

celd skala volitelnych nastavcd.
Podivejte se na letdk s nastavci, ktery je
soucasti baleni, nebo navstivte stranky
www.kenwoodworld.com/cs-cz, kde
najdete cely sortiment a informace

o tom, jak zakoupit nastavec, ktery neni
soucasti baleni.

Poznamka: Nastavce pro vystup pro
nizkou rychlost

Vystup pro nizkou rychlost na vasem
modelu kuchynského robotu je vybaven
systémem pripojeni Twist. Je urcen

pro pfipojeni nastavcd se systémem
pripojeni Twist.

Pri ndkupu novych nastavcl pro vystup
pro nizkou rychlost zkontrolujte, zda
jsou s vasim kuchyrskym robotem
kompatibilni. VSechny nastavce se
systémem pfripojeni Twist Ize poznat
podle kédu vyrobku, ktery zac¢ind na
KAX, a také podle loga Twist , které
je na obalu. Dalsi informace najdete na
strance www.kenwoodworld.com/twist.
Pokud vlastnite nastavce se systémem
pfipojeni Bar , pak pro jejich
pripojeni k systému Twist na vasem
kuchynském robotu musite pouzit
adaptér KATOO2ME.

Dalsi informace najdete na strance
www.kenwoodworld.com/twist.




Pouziti kuchynského robota -

rucni rezim

Viz ilustrace . n
Zkontrolujte, zda je Cista oblast
ohftivaci desky, teplotni ¢idlo a vnéjsi
povrch misy. Jinak to bude mit vliv
na teplotnf ¢idlo a nebude radné
probihat zahtivani.

1 Zapojte spotrebi¢ do zasuvky
a zmacknéte vypinac.

2 Zmacknéte dold packu pro uvolnéni
hlavice a zvedejte hlavici mixéru,

dokud nezaklapne v zajisténé poloze.

3 Nasadte misu a oto¢enim po smeru
hodinovych rucicek ji zajistéte.

4 Do vystupu nasadte pozadovany
nastroj. Pak jej zasunte smérem
nahoru a otocenim zajistéte.

5 Zmacknutim packy pro uvolnéni
hlavice spustte hlavici mixéru, dokud
dole nezaklapne v zajisténé poloze.

6 Nastavte pozadovany cas, rychlost
a uroven zahrivani.

Otécejte ovlddacim knoflikem ve
sméru hodinovych rucic¢ek, pokud
chcete pouzit stalé rychlosti, a proti

smeéru hodinovych rucic¢ek pfi pouziti

intervald michani a pulzniho rezimu
(P). Pulzni rezim spustite tak, Zze
stisknéte a podrzite ovlddaci knoflik.

7 Spustte pristroj zmacknutim
ovladaciho knofliku.

8 Chcete-li chod pristroje kdykoliv
zastavit/pozastavit, zmacknéte
ovladaci knoflik.

9 Nastroj z vystupu uvolnéte otocenim
ve sméru hodinovych rucic¢ek a pak
jej vytahnéte.

Dilezité

Kdyz pouzivate ostatni vystupy, nesmi

byt nastroje k mise nasazené ve vystupu

ani ulozené v mise.

Pouziti predvoleb

Viz ilustrace . .

Prejetim doprava otevrete nabidku
predvoleb.

Vyberte predvolbu, kterou chcete
pouzit.

Postupujte podle pokynl na displeji.
Spustte pfistroj zmacknutim
ovladaciho knofliku.

Chcete-li chod pristroje kdykoliv
zastavit, zmacknéte ovladaci knoflik.
Davejte pozor, protoze misa mdze
byt horka.

Po zahrati

192

Budte opatrni, pokud budete
manipulovat s nékterou &asti
pristroje nebo pokud se budete
pristroje dotykat pfi spusténém
rezimu zahrivani nebo po zahrati.
Plati to ZEJMENA PRO MISU,
ZAHRIVACI DESKU A NASTROJE,
protoze zlstavaji HORKE dlouho po
vypnuti pristroje.

K vyjmuti a pfenaseni nadoby
pouzivejte postranni drzadla. Pfi
manipulaci s horkou nddobou

a horkymi nastroji pouzivejte
kuchynské chrapky.



Pouziti funkce vazeni

Viz ilustrace m E

N

Nasadte misu.

Poznamka: Pred vazenim vzdy polozte
pfistroj na suchy, rovny a stabilni povrch.
Pri vazeni netlacte na mixér nebo na
misu, protoze to ovlivni pfesnost vahy.

Abyste mohli zvolit funkei vazeni, Funkci vazeni |ze pouzit s hlavici mixéru
prejedte na displeji doleva, az se v dolni i horni poloze.
objevi obrazovka vazeni.

Vynulujte vahu.

Zvazte ingredience.

Klepnutim na tlacitko jednotek na
obrazovce vazeni mUzete prepinat

mezi jednotkami.

Vysvetlivky k displeji

”_53 n

@h01:""_0§

Klepnéte na tuto ikonu, pokud chcete otevrit nabidku nastaveni.

Zobrazuje zvoleny ¢as v hodinach (h), minutach (m)
a sekundach (s).

Zobrazuje zvoleny interval michani.
Je-li zvolena prerusovana rychlost (2 > 4), krouzek se bude
postupné zvétSovat a pristroj bude michat, az bude piny.

Udava zvolenou uroven zahrivani.

Blikajici ¢ervené pozadi udava, ze pristroj je v rezimu ohrevu.
Nepretrzité svitici cervené pozadi udava, ze pristroj dosahl
nastavené Urovné zahrivani.

Udava, ze nastaveni nelze upravit

Otacenim ovladaciho knofliku proti sméru hodinovych rucic¢ek
zapnete intervaly michani a pulzni rezim.

Otdcenim ovladaciho knofliku po sméru hodinovych rucicek
nastavite neprerusovanou rychlost.
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Rady a tipy pro zah¥ivani

Urovné zahfivani

Doporucené pouziti

1 Zmékceovani
2

Kynutf
3
4 . .
- Svycarska snéhova pusinka
6
- Rozpousténi cokolady
8 _

Zabaione
9

P) Pulz - pro kratké impulzy maximalni

(7

rychlosti.
Pulzni rezim spustite tak, ze stisknéte
a podrzite ovlddaci knoflik.

7 P

Stalé michani - mixér se bude otacet
neprerusovaneé pfi nizké rychlosti. Vhodné
pro vmichani lehkych ingredienci do
hutnéjsich smési, napf. pro pusinky,
naslehané ovocné kase nebo piskoty,

a k pomalému vmichani mouky a ovoce do
kola¢ovych smési.

(7 <I>2

Interval michani 2 - prerusované michani
s kratkymi pauzami. Pfi tomto nastaveni
probihd prerusované michani pomalou
rychlosti kazdych 5 sekund.

(7 <‘>3

Interval michani 3 - prerusované michani
se stredné dlouhymi pauzami. Pri tomto
nastaveni probihd prerusované michani
pomalou rychlosti kazdych 15 sekund.

7 $4

Interval michani 4 - prerusované michani
s dlouhymi pauzami. Pri tomto nastaveni
probihd prerusované michani pomalou
rychlosti kazdych 30 sekund.

Rychlost min - max

Stélé rychlosti postupné nardstajici az na
maximalni rychlost.
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Tabulka

pouziti predvoleb

a

Pfedvolba| Doporuéeny Vychozi nastaveni Recepty k
nastroj (upravitelné) inspiraci / (Max)
pouziti
Kynutfi 1 hod Kynutf Celkova
tésta @ (20 min—1hod) kvasnicového hmotnost
VYPNUTO tésta 2,58 kg
]
2
Rozpoustén( @ 10 min Cokoladova 30049
cokolady (3 min—1 hod) péna (naldmanych na
<> 2cm kousk
i .
§g§ 7
Svycarska @ 10 mins Zéklad pro 240 g bilkd
snéhova maslovo- 480 g cukru
pusinka Max smetanovou krupice
n\ polevu 80 g vody
f5g 4
Slehani @ 2 min Bilky do Viz tabulka
bilkd (I'min—5 min) ¢okolddové doporuceného
0\ Max pény nastaveni
(Min—Max)
s s s \r{YPN uTO
— o
Piskotovy @ 1 min Bublanina, Viz tabulka
dort (30 s—5 min) dortiky v doporuceného
0\ 1—Max koSicku nastaveni
(—Max)
s S s \:YPN (Vh o]
— o
Hnéteni @ 5 min Chlebové Viz tabulka
tésta - (5 min—30 min) housky;, doporuc¢eného
Chlebové Min—2 pizza nastaveni
testo (7 (min—2)
(hutné {§§ VYPNUTO
- N

kvasnicoveé)
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Tabulka doporuc¢eného pouzivani

Tyto hodnoty jsou pouze pFiblizné a mohou se liSit v zavislosti na konkrétnim
receptu a ingrediencich.

K-metla
Pro pfipravu kolacd, cukrovi, tésta, polev, naplni, trubicek
z odpalovaného tésta a bramboroveé kase.

Rady a tipy

* Rychlost zvysSujte postupné, abyste zabranili vystrikavani
ingredienci.

* Aby se ingredience zcela promichaly, ¢asto michani prerusujte
a stirejte stény misy pomoci stérky.

* Pokud nenf v receptu uvedeno jinak, na tésto pouzivejte
studené ingredience.

Recept/ postup r'\
- O
(Max.) (Minuty)
7] misa
Sladka tésta a Hmotnost 910 g Min. — 1 2
susenky - treni tuku | mouky
s moukou
Zakladni tésta na Celkova 4 kg Min. = Max. | 45—60 s
moucniky hmotnost

Stiraci metla
K rozslehani a michani mékkych ingredienci.

Rady a tipy

* Rychlost zvysujte postupné, abyste zabranili vystrikavani
ingredienci.

» PFi slehani tuku s cukrem na moucnikové tésto pouzivejte tuk
s pokojovou teplotou nebo jej predem nechte zméknout.

Recept/ postup r'\
ZENC)

(Max.) (Minuty)
7] misa

Rozslehani masla/margarinu a 4,55 kg Min. = Max. 4

cukru

Slehani vajec do tést na mouéniky Min. — Max. 1—4

Vmichani mouky, ovoce apod. Min. = 1 30—60 s

Velikost pouzitych vajec = stfedni (hmotnost 53—63 g).
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Tabulka doporuc¢eného pouzivani

Tyto hodnoty jsou pouze pFiblizné a mohou se lisit v zavislosti na konkrétnim
receptu a ingrediencich.

Slehaci metla
Na vejce, smetanu a bublaninu.

Dulezité

* Rychlost zvysujte postupné, abyste zabranili vystrikavani

ingredienci.

» Nepouzivejte Slehaci metlu na hutné smési (napft. k pripravé
zakladniho tésta na moucniky nebo slehani tuku s cukrem),
protoze by se mohla poskodit.

» Nejlepsich vysledkd dosahnete, kdyz budou mit bilky
pokojovou teplotu.

Pred slehanim bilkd se ujistéte, Ze na Slehaci metle ani v mise

nen.
Recept/ postup r'\
| O
(Max.) (Minuty)
7] misa
Bilky 16 (560 g) Min. = Max. 12—2
Piskoty bez tuku 930 g 4—6
Smetana 2 1-—3
Livancové tésto 250 g mouky Min. 10's
* Nejdfive do misy pridejte mouk 500 g mléka
jartve o misy priael ueu g mie Max. 45-60s

a pak mokré ingredience. 200 g vajec
* Michejte na Minimalni rychlost,

aby se ingredience dobre

promichaly.
Majonéza 2 Zloutky Max. 1—1 %
» Nejlepsich vysledkl dosahnete, 10 g horcice

kdyz po pridani oleje setrete 200 ml rostlinného

stény misy a spustite na dalsich oleje

10 s maximalni rychlosti.

Velikost pouzitych vajec = stfedni (hmotnost 53—63 g).
Pouzita smetana ke Slehani = Cerstva smetana ke slehani s obsahem tuku nejméné 38 %

197



Tabulka doporuc¢eného pouzivani

Tyto hodnoty jsou pouze pFiblizné a mohou se liSit v zavislosti na konkrétnim
receptu a ingrediencich.

Nastavec na tésto
Na kynuta tésta

Rady a tipy

Dulezité

* Nikdy neprekracujte maximalni objemy - pFistroj by se mohl
pretizit.

* Pokud slysite, ze pristroj pracuje s velkou namahou, vypnéte jej,
odeberte polovinu tésta a kazdou polovinu zpracujte samostatné.

* Ingredience se nejlépe promichaji, kdyz nejdrive nalijete tekutinu.

Drozdi

« Susené drozdi (typ, ktery potfebuje rozmichat ve vode): Teplou
vodu nalijte do misy. Pak pridejte drozdi a cukr a nechte odstat asi
10 minut do zpéneéni.

« Cerstvé drozdi: Nadrobte do mouky:.

« Ostatni typy drozdi: Ridte se pokyny vyrobce.

Recept/ postup r\
O
(Max.) (Minuty)
7] misa
Min. Max.
Tésto na chleba Teplé vody 1959 895 ¢g Min. 60 s
(tuhé kynute) Silné pekarské 350 g 16 kg 1 34
chleboveé bilé
mouky
Pekarského 69 259
drozdi
Sadla 10g 3049
Soli 3g 169
Celkova hmotnost 564 g 2,56 kg Opakované 60 s
prohnéteni
Rychlost 1
Jemné kynuté Hmotnost mouky 250 g—2,6 kg Min. 60 s
testg _(S maslem Celkovd hmotnost 478 g—5 kg 1 3—4
a vejci)
Opakované 60 s
prohnéteni
Rychlost 1

Velikost pouzitych vajec = stfedni (hmotnost 53—63 g).
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Sestaveni stiraci metly

Viz ilustrace E - E

Nasazeni stérky

® Stérka se dodava uz nasazena. Pred
cisténim ji vzdy musite sundat.

1 Opatrné flexibilni stérku nasadte
na metlu tak, ze zakladnu stérky
zasunete do otvoru a pak jednu
stranu nasadite do drdzky a konec
jemné zahaknete do spravné polohy.
Totéz opakujte s druhou stranou.

Pouziti osvetleni misy
BowlIBright™

® \/as kuchynsky robot je vybaven
osvétlenim misy umisténym na
spodni strané hlavice mixéru.

® Chcete-li osvétleni misy vypnout,
vyberte v nabidce nastaveni polozku
BowIBright™ a vypnéte ho.

Poznamka: Osvétleni misy se

automaticky aktivuje pfi zapnuti

pristroje.

Sundani a nasazeni krytl

vystupd

Kryt vystupu pro vysokou rychlost

1  Kryt sundate tak, ze pouzijete Uchyt
na strané a kryt zvednete nahoru.

2 Kryt nasadite tak, ze jej polozite na
vystup a nechate ho zapadnout na
misto.

Kryt vystupu pro nizkou rychlost
1 Kryt sundate tak, Ze pouzijete Uchyt

nahore a kryt vytdhnete smérem ven.

2 Kryt nasadite tak, Zze jej polozite na
vystup a zatlac¢ite ho na misto.

Nasazeni a pouzivani krytu
misy

Viz ilustrace -

Sestaveni

Sestava krytu misy se sklada ze 2 ¢asti:

krytu hlavice @) a vlastniho krytu misy

@®.

Kryt misy nelze na misu nasadit, pokud

neni nasazen kryt hlavice.

1 Zvednéte hlavici mixéru, dokud
nahore nezaklapne v zajisténé
poloze.

2 Nasadte kryt hlavice zespodu na
spodni stranu hlavice mixéru tak, aby
spravne dosedl.

3 Na zdkladnu nasadte misu.

4 Spustte hlavici mixéru dold.

5 Polozte kryt misy na okraj misy
a pak zasunte smérem k mise tak,
aby spravné dosedl.

® Béhem mixovani Ize prostrednictvim
plniciho otvoru pridavat ingredience
pfimo do misy.

6 Chcete-li kryt misy odstranit, staci jej
vysunout smérem od misy mixéru.

7 Chcete-li odstranit kryt hlavice,
zvednéte hlavici mixéru, dokud
nahore nezaklapne v zajisténé
poloze. Pokud je nasazen néjaky
nastroj, vytahnéte jej a pak kryt
hlavice stahnéte smérem doll ze
spodni strany hlavice.

Poznamka: Kryt misy nasazujte nebo

sundavejte jen tehdy, kdyz je hlavice

mixéru v zajisténé poloze.

Doporucujeme kryt hlavice pravidelné

sundavat a cistit.
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Nastaveni nastroju
Viz ilustrace

K-metla, Slehaci metla a stiraci metla
Nastroje jsou nastaveny na spravnou
vys$ku pro dodavanou misu a nemély by
vyzadovat dalsi nastavovani.

Pokud vsak vysku nékterého nastroje
chcete nastavit, pouzijte vhodné velky
kli¢:

TYPE KWL90 =19 mm

Pak postupujte podle pokynl nize:

1 Odpojte spotrebi¢ ze zasuvky.

2 Zvednéte hlavici mixéru a zasunte
Slehaci metlu nebo K-metlu.

3 Spustte hlavici mixéru dold. Pokud
je potreba upravit vysku, zvednéte
hlavici mixéru a vytahnéte nastroj.
Idealné by se slehaci metla nebo
K-metla méla témér dotykat dna
misy.

Stiraci metla - Metla by pokud
mozno méla byt v kontaktu s
povrchem misy, aby misu pfi michani
lehce otirala.

4 Pomoci vhodného klice dostate¢né
uvolnéte matici, abyste mohli upravit
hridel. Chcete-li nastroj priblizit ke
dnu misy, otocte hrideli proti sméru
hodinovych ruci¢ek. Chcete-li nastroj
oddalit ode dna misy, otocte hrideli
ve sméru hodinovych rucicek.

5 Utadhnéte matici.

6 Nasadte do mixéru nastroj a spustte
hlavici mixéru dold. (Zkontrolujte
pozici nastroje podle bodd vyse).

7 Podle potreby opakujte vyse
uvedené kroky, dokud nebude
nastroj nastaveny spravné. Po
dosazeni spravné pozice pevné
utahnéte matici.

Pozndmka: Vyobrazeny Kli¢ slouzi pouze

pro ilustracni ucely.

Nastavec na tésto

Tento nastroj je nastaven z vyroby
a nemél by vyzadovat zadné dalsi
nastavovani.

Péce a cisteni

® Pred cisténim spotrebic¢ vzdy
vypnéte a odpojte ze zasuvky.

® Priprvnim pouziti vystupu pro
nizkou rychlost @ se v ném maze
vyskytnout trochu maziva. To je
normalni - staci je otfit.

Hnaci jednotka a kryty vystupi
® Otrete vlhkym hadfikem, pak osuste.
® Nepouzivejte brusné materialy

a nenamacejte do vody.

Misa

® Umyjte ruc¢né a pak diakladné osuste.
MUzete také pouzit mycku.

® K ¢isténi nerezové misy nepouzivejte
dratény kartac, draténku ani bélici
prostredky. K odstraneni vodniho
kamene pouzZijte ocet.

® Chrante pred vysokou teplotou
(sporadky, trouby, mikrovinné trouby).

Nastroje a kryt misy
® Umyjte ru¢né a pak dikladné osuste.
Muzete také pouzit mycku.

Myti v mycce
® Casti vhodné k myti v my&ce najdete
v tabulce ilustraci na zacatku navodu.

Recept

Marinada ze susenych Svestek
200 g ¢irého tekutého medu

50 g mékkych susenych Svestek
50 m/ vody

1 Vlozte vSechny ingredience do
minisekacku/mlynku. Nechejte je
pfes noc v lednici.

2 Nasadte nastavec na kuchynsky
robot.

3 Zapnéte na 5 sekund pulznf rezim.

4 Pouzijte podle potreby.
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Rychle kynouci bily chléb 2 Nasadte nddobu na pfistroj. Zasunte

280 ml teplé vody hnétaci hak a spustte rameno mixéru.
500 g silné pekarské chlebové bilé 3 Zpracovavejte tésto 1 minutu pfi
mouky minimalni rychlosti a poté 9 minut pfi
8 g pekarského drozdr rychlosti 1 a drovni zahrivani
10 g sadla pristroje 3.
5 g soli 4 Vyjméte hnétaci hak.
5 Nasadte ochranny kryt proti $plichani

1 Vlozte ingredience do zahfivaci a nechejte tésto 40 minut kynout se

nadoby ve shora uvedeném poradi. zahfivanim nastavenym na uroven 3.

servis a udrzba

® Pokud pfi pouzivani spotirebice narazite na jakékoli problémy, pred vyzadanim pomoci
si pfectéte ¢ast ,Privodce odstranovanim problém(“ v navodu nebo navstivte stranky
www.kenwoodworld.com.

® Upozornujeme, ze na vas vyrobek se vztahuje zaruka, ktera je v souladu se vsemi
zadkonnymi ustanovenimi ohledné véech existujicich zaruénich prav a prav spotrebiteld
v zemi, kde byl vyrobek zakoupen.

® Pokud se vas vyrobek Kenwood porouchd nebo u néj zjistite zavady, zaslete nebo
odneste jej prosim do autorizovaného servisniho centra KENWOOD. Aktualni
informace o nejbliz§im autorizovaném servisnim centru KENWOOD najdete na webu
www.kenwoodworld.com nebo na webu spole¢nosti Kenwood pro vasi zemi.

® Zkonstruovano a vyvinuto spole¢nosti Kenwood ve Velké Britanii.
® \/yrobeno v Ciné.

DULEZITE INFORMACE PRO SPRAVNOU LIKVIDACI VYROBKU V SOULADU S
EVROPSKOU SMERNICi O ODPADNICH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH
ZARIZENICH (OEEZ)

Po ukonc¢eni doby provozni zivotnosti se tento vyrobek nesmi likvidovat spole¢né s
domacim odpadem.

Vyrobek se musi odevzdat na specializovaném misté pro sbér tridéného odpadu,
zfizovaném mestskou spravou anebo prodejcem, kde se tato sluzba poskytuje.
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Prlvodce odstranovanim problémd (pokracovani)

Popis problému

PFi¢ina

Reseni

Slehaci metla nebo
K-metla nardzi do dna
misy nebo nedosahne
na ingredience na dné
misy.

Nastroj ma nespravnou
vys$ku a je potreba jej
nastavit.

Upravte vysku pomoci
vhodného klice - viz ¢ast
Nastaveni nastrojd”.

Nastavce do vystupu
pro nizkou rychlost
nelze nasadit.

Zkontrolujte, zda je
nastavec kompatibilni
s vasim modelem.

Je vyzadovan systém
pripojeni Twist (model
KAX)

Aby Sel ndstavec nasadit do
vystupu, musi mit systém
pripojeni KAX Twist .
Pokud vlastnite nastavce

se systémem pripojeni Bar
ypak pro jejich pripojeni
k systému .Twist na vasem
kuchynském robotu musite
pouzit adaptér KATOO2ME.
Dalsi informace najdete na
strénce
www.kenwoodworld.com/twist

Kuchynsky robot se

béhem provozu zastavi.

Na displeji se objevi
chybové hlaseni E27.

Aktivovala se ochrana proti
pretizeni nebo prehrati.
Bylo prekro¢eno maximalni
mnozstvi.

Odpojte ze zasuvky a
zkontrolujte pripadné prekazky
nebo pri¢inu pretizeni..

Pokud robot nefunguje, vyjméte
¢ast ingredienci, abyste snizili
zatéz, a znovu spustte.

Pokud ani tohle problém
nevyresi, odpojte ze zasuvky

a nechte 15 minut stat. Zapojte
pristroj do zasuvky a znovu ho
spustte.

Pokud se pristroj podle vyse
popsaného postupu znovu
nespusti, kontaktujte oddéleni
pro péci o zdkazniky.

Spotrebic¢ neni
napajeny / displej se
nerozsviti.

Spotrebi¢ neni zapojeny
do elektrické zasuvky.
Nezmackli jste vypinac.

Pristroj se prepnul do
pohotovostniho rezimu.

Zkontrolujte zapojeni
spotrebice.

Zmacknéte vypinac¢ do polohy
On (Zapnuto).

Dotknéte se displeje nebo
otocte ovladaci knoflik.

Spotrebi¢ nefunguje.

Nezmackli jste ovlddaci
knoflik.

Spustte pristroj zmacknutim
ovladaciho knofliku.

Casovaé na displeji
neodpoditava.

Béhem faze ohrivani
nebude ¢asovac
odpocitavat, dokud
nebude dosazena spravna
teplota.

Nejde o zavadu.

202




Prdvodce odstranovanim problémd

Popis problému

PFic¢ina

Reseni

Silny pohyb nebo

vibrace béhem provozu.

Nerovnomerné rozlozeny
obsah v nadobé zplsobuje
nadmeérné vibrace.
Prekroc¢ena maximalni
kapacita.

Pouziva se nespravny
nastroj nebo

rychlost.

Snizte mnozstvi nebo potraviny
v nadobé lépe rozlozte
a spotrebi¢ znovu spustte.

Spravny nastroj a rychlost, které
se maji pouzit, najdete

v prislusném programu a
tabulce doporucenych rychlosti.

Na displeji se
zobrazuje ,- -".

Vahy se nuluji.

Bézny provoz.

Na displeji se zobrazuje
zadporna hodnota.

Displej nebyl vynulovany a
byly odebrany ingredience
nebo misa.

Pristroje se z boku nebo
zespodu dotykaji néjaké
predméty.

Pristroj se dotyka zdi.

Vynulujte obrazovku, vratte
chybéjici ingredience nebo
znovu nasadte misu.
Zkontrolujte, zda se pristroje
z boku nebo zespodu
nedotykaji ingredience nebo
jiné predmeéty.

Zkontrolujte, zda je mezi
pristrojem a zdi volny prostor.
Pred vazenim dalsich
ingredienci vynulujte displej.

Na displeji se
nezobrazuji mala
mnozstvi.

Vazené mnozstvi je prilis
malé.

Velmi mald mnozstvi odmérujte
|Zickou nebo Izict.

Hmotnost na displeji se
zménila.

Pristroj se za provozu
posunul.

Za provozu byla zvednuta
nebo spusténa hlavice
mixeru.

Pred vazenim pristroj vzdy
postavte na suchy, rovny

a stabilni povrch.

Zkontrolujte, zda neni napnuty
napadjeci kabel.

PFi vazeni pristroj nepfesunujte
a nedotykejte se misky.

Pred vazenim dalsich
ingredienci vynulujte displej.

Nelze rychle prepinat
mezi metrickymi
a britskymi jednotkami.

Pristroj méni konfiguraci
k zobrazeni predchozi
zvolené jednotky

a hodnoty.

Pockejte 5 sekund a Ukon
opakujte.
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A hasznalati utasitas abrai az elsé oldalon lathatdk - olvasas kdzben hajtsa ki ezt az oldalt

A Kenwood konyhageép hasznalata

Gratuldlunk a Kenwood konyhagép megvasarlasahoz! A tartozékok széles valasztékanak
kdszonhetden a készulék joval tobb, mint egy egyszer( mixer: igazi korszer(i univerzalis
konyhagép. Reméljuk, élvezni fogja a hasznalatat!

Robusztus. Megbizhatd. Sokoldald. Kenwood.

Elsé a biztonsag

Alaposan olvassa at ezeket az utasitasokat és 6rizze

meg keésébbi felhasznalasra!

Tavolitson el minden csomagoldanyagot es cimkét!

Ha a csatlakozodugo vagy a halozati vezeték serult,

azt a veszélyek megelbzése érdekében biztonsagi

okokbol ki kell cseréltetni a Kenwood vagy egy

hivatalos Kenwood szerviz szakemberével.

A keverdszarak/tartozékok fel- és leszerelése

el6tt, hasznalat utan és tisztitas elétt kapcsolja ki a

készUléket és huzza ki a haldzati csatlakozot.

Soha ne nyuljon a gép vagy a tartozéekok mozgo

alkatrészeihez.

MUkddés kdzben soha ne hagyja a konyhagépet

fellgyelet néelkdl.

Sérult készuléket soha ne hasznaljon! Ellendriztesse

és javittassa meg: lasd a ,Szerviz és vevdszolgalat”

reszt.

Ne muUkoddtesse a a konyhagepet, ha a gepkar

felemelt allasban van.

A halozati vezeteket ne hagyja lelogni olyan helyen,

ahol gyermek elérheti.

A meghajtoegyseéget, a halozati vezetéket és a

csatlakozodugot soha ne érje nedvesség.

Csak a gyarto altal jovahagyott tartozekokat

hasznaljon. Egyszerre mindig csak egy tartozékot

csatlakoztasson a készulékhez.

Ne [épje tul a felhasznalasi Utmutatoban megadott

maximalis mennyiségeket és sebessegeket.

Tartozék hasznalatakor olvassa el és tartsa be a

hozza mellékelt biztonsagi utasitasokat.

A készulék nehéz, ezéert mindig ovatosan emelje fel.

A készUlék elmozditasa elétt ellendrizze, hogy a

gépkar a lehajtott allasban régzitve legyen, és hogy

az edény, a keverdszarak, a meghajtonyilasok fedelei
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és a halozati vezeték is biztonsagosan régzitve
legyenek.

A készulék mozgatasakor mindig a talapzatot és

a gepkart fogja meg. NE emelje vagy mozgassa a
készUléeket az edény fogantyujanal fogval

Hosszabb hasznalat utan ovatosan vegye le a
keverdszarakat, mert felmelegedhetnek.

A gyermekekre figyelni kell, nehogy jatsszanak a
készulekkel.

Soha ne mukodtesse a készUléket melegités
Uzemmodban, ha az edény Ures.

Soha ne dugjon semmit a szell6zdnyilasokba.
Ugyeljen arra, hogy a készuléket mindig vizszintes,
sik felUleten hasznalja, tavol a szélétdl. Ugyeljen arra,
hogy a készulék legalabb 10 cm-re legyen a faltol, és
a szellézdényilasok ne legyenek eltakarva. Ne allitsa
beldgd szekrények ala.

Soha ne hasznalja az edényt mas melegitbeszkdzzel.
Az edény alja a melegités leallitasa utan meég hosszu
ideig forrd marad. Kezelje dvatosan, és hasznaljon
megfeleld alatétet, ha hdre érzekeny felUletre helyezi
az edényt.

A terméken lathato A\ szimbolum olyan fellletet
jelez, amelyik hasznalat kdzben felforrosodhat.

Ne mozgassa vagy emelje meg a gépkart beszerelt
tartozékkal, mert a konyhageép instabilla valhat.

Ne mukodtesse a készuléket a munkafeltlet szélen
€s ne gyakoroljon nyomast a felszerelt tartozékra,
mert a készulék instabilla valhat és felborulhat, vagy
leeshet a foldre és sérllést okozhat.

A készuléket Uzemeltethetik olyanok is, akik
mozgasukban, érzeékeléstkben vagy mentalisan
korlatozottak, illetve nincs kell® hozzaértesuk vagy
tapasztalatuk, amennyiben a készuléket felUgyelet
mellett hasznaljak, vagy annak biztonsagos
hasznalatara vonatkozoan utasitasokkal lattak el
Oket, és tisztaban vannak a kapcsolodo veszélyekkel.
A keészuléek nem megfeleld hasznalata sérulést
okozhat.

Ezt a készuléket nem hasznalhatjak gyermekek.
Ugyvelni kell arra, hogy a készulekhez és zsinorjahoz
gyermekek ne férjenek hozza.

205



e A maximalis terhelhetdséget a legnagyobb
terheléssel mUkddd mini daralo tartozek hatarozza
meg. A tdbbi tartozék kisebb teljesitménnyel

mukddhet.

o A készuléket csak a rendeltetésének megfeleld
haztartasi célra hasznalja! A Kenwood nem
vallal felelésseéget, ha a készuléket nem
rendeltetésszerlen hasznaltak, illetve ha ezeket az
utasitasokat nem tartjak be.

o A készUlék nem mukddtethetd kilséd idékapcsoloval
vagy kuldn tavkapcsold rendszerrel.

Csatlakoztatas elé6tt

® Ellendrizze, hogy a haztartasaban lévé haldzati feszUltség paraméterei megegyeznek a
készulék aljan feltlntetett paraméterekkel.

® FIGYELMEZTETES: A KESZULEKET FOLDELNI KELL!

® A készulék megfelel az élelmiszerekkel rendeltetésszerlen érintkezésbe kerlld anyagokrol
és targyakrol szolo 1935/2004/EK rendelet kovetelményeinek.

Az elsé hasznalat el6tt
® Mossa el az alkatrészeket: 1asd a , A
készUlék tisztitasa” fejezetet.

A készUlék részei
Meghajtd nyilasok

(D Nagy sebességli meghajté nyildsa
@ Kis sebesseégli meghajto nyilasa
(® Keverdszar csatlakozoaljzata

Mixer

®

Nagy sebességl meghajtd
nyildsanak fedele

Gépkar

Gépkar kiolddkarja
Fékapcsolo

Kijelzd

Vezeérldtarcsa
Meghajtdegység

7 literes melegitéedény
BowIBright™ edényvilagitas
Kis sebességl meghajtd nyilasanak
fedele
Hémérséklet-érzékeld
Melegitélemez
Szell6zényilas

K-keverd

SICIGISENGIGIOICIOIOIOION0)

Krémkeverd lapat
Habverd
Dagasztdeszkdz
Spatula

Hovedos
Froccsenésgatlo idom
Garat fedele

PO®OBB®®

Megjegyzés.: A villaskulcs az gbran csak
illusztracios célokat szolgédl, nem része a
csomagnak.

Valaszthaté tartozékok

A konyhagéphez szamos kiegészitd
tartozék kaphatd. A csomagban
taldlhato tajékoztatdban és a
www.kenwoodworld.com weblapon
megtalalhatd a csomaghoz nem tartozo
tartozékok teljes kore és a vasarlas
maodja.

Megjegyzés: Tartozékok a kis
sebességli meghajtéhoz

A konyhagép kis sebességl meghajtoja
Twist csatlakozasu, és Twist csatlakozasu
tartozékok fogadasara alkalmas.

Ha tartozékot vasarol a kis sebességu
meghajtéhoz, ellendrizze, hogy
kompatibilis-e a konyhagéppel. A Twist
csatlakozasu tartozékok termékkddja
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a KAX betUsorral kezdédik, és a
csomagoldsukon megtaldlhatd a Twist
embléma . Bé&vebb tajékoztatasért
latogasson el a kdvetkezd webhelyre:
www.kenwoodworld.com/twist.

Ha olyan tartozéka van, amelyik Bar
csatlakozasU, akkor az a KATOO2ME
adapterrel csatlakoztathatd a konyhagép
Twist csatlakozojahoz.

Bdévebb tajékoztatasért Iatogasson el a
kévetkezd webhelyre:
www.kenwoodworld.com/twist.

A konyhagép hasznalata -

kézi Uzemmod

Lasd [N - [} abrak

o Ugyelien arra, hogy a melegitélemez
felllete, a hdmérséklet-érzékeld és
az edény alja tiszta legyen. Ennek
elmulasztasa hatassal lehet a
hémeérseklet-érzékeld mikoddésére,
és gyengllhet a melegitési
teljesitmeény.

1 Dugja be a haldzati csatlakozot
a konnektorba, és nyomja meg a
fékapcsolot.

2 Nyomija le a gépkar kioldégombjat,
és emelje fel a gépkart, amig rogzul.

3  Helyezze be az edényt, és jobbra
elforditva rogzitse.

4 Helyezze a kivant keverdszarat a
csatlakozoaljzatba. Ezutan tolja be,
majd elforditva rogzitse.

5 A gépkar lehajtdsdhoz nyomja meg
a gépkar kiolddkarjat, és hajtsa le a
gépkar, amig rogzul.

6 Allitsa be a kivant idét, sebességet
és melegitési szintet.

Forgassa el a vezérlétarcsat jobbra
az allando sebességek bedllitdsahoz
és balra, ha keverési idékdzdket vagy
a rovid tzem (P) funkciot szeretné
hasznalni.

A rovid Uzem funkcid
alkalmazdsahoz tartsa lenyomva a
vezérlétarcsat.

7 Az inditdshoz nyomja meg a
vezérldtaresat.
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8 Ha barmikor le szeretné allitani
a készluléket vagy szUneteltetni
szeretné a mukodését, nyomja meg a
vezeérlétarcsat.

9 A kever&szarat elészor jobbra
elforditva oldja ki, majd hdzza ki az
aljzatbol.

Fontos

Ugyeljen arra, hogy semmilyen

keverdszar ne legyen felszerelve vagy

tarolva a keveréedényben, amikor masik
meghajtod nyilasokat hasznal.

El6re bedllitott programok
hasznalata

Lasd [N - [} abrak

1 Az el6re bedllitott menU eléréséhez
huzza jobbra az ujjat a kijelzén.

2 Valassza ki a hasznalni kivant elére
bedllitott programot.

3 Kovesse a kijelzé6n megjelend
utasitasokat.

4 Az inditdshoz nyomja meg a
vezérlétarcsat.

5 Ha barmikor le szeretné allitani
a készluléket, nyomja meg a
vezérlétarcsat. Legyen dévatos, mert
az edény forro lehet.

Melegités utan

® Ha a készlléket melegités
Uzemmodban hasznalja vagy
melegitett vele, akkor mindig
legyen ovatos, amikor megfogja.
KULONOSEN AZ EDENYNEL, A
MELEGITOLEMEZNEL ES A
KEVEROSZARAKNAL VIGYAZZON,
mert ezek a készllék kikapcsoldsa
utdn még hosszu ideig FORROK
maradnak.

® Az edény kiemeléséhez és
szallitdsahoz hasznalja a két oldalsd
fogantyut. A forrd edény és a
kulonféle forrd keverdeszkdzok
megfogasahoz hasznaljon héallo
edényfogd kesztylt.



A mérési funkcid hasznalata Megjegyzés: A mérés eldtt a készuléket

Lasd [] - [8] abrak

Helyezze be az edényt.

A mérési funkcid kivalasztdsahoz a
kijelzén hlzza balra az ujjat, amig
meg nem jelenik a mérés képernydje. mindkét alldsdban hasznalhato.
Nulldzza a mérleget.

Mérje meg a hozzavaldkat.

A mértékegysegek kodzotti valtashoz

érintse meg a mértékegység gombot

a mérés képernydjén.

1
2

N

mindig helyezze szaraz, sima, stabil
felUletre. Mérés kdzben ne gyakoroljon
nyomast a robotgépre vagy az
edényre, mert ez befolyasolja a mérleg
pontossagat. A mérési funkcid a gépkar

Kijelzd ismertetése

55 3 ag

©'01 _O§

Erintse meg az ikont a beallitdsok menl megnyitdsdhoz.

A kivalasztott idét mutatja ordban (h), percben (m) és
masodpercben (s).

A kivalasztott keverési iddkdzt mutatja.
Szakaszos keverési sebesség (2 > 4) valasztdsa esetén a gylrl
fokozatosan novekszik, és amikor korbeér, a készulék keverni fog.

A kivdlasztott melegitési szintet mutatja.

A villogo piros hattér azt jelzi, hogy a gép melegitési
Uzemmodban van.

A folyamatosan vilagitd piros hattér azt jelzi, hogy a gép elérte a
bedllitott melegitési szintet.

Azt jelzi, hogy a beallitdst nem lehet modositani

Forgassa el a vezérldtarcsat balra a szakaszos keverési idékozok
vagy a rovid tzem funkcié hasznalatahoz.

Forgassa el a vezérldtarcsat jobbra az allando sebességek
bedllitdsdhoz.
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Melegitési tanacsok és tippek

Melegitési szintek

Felhasznalasi utmutato

1 Dinsztelés
2

Kelesztés
3
4
- Svéjci habcsok
6
- Csokoladé olvasztasa
8

Borsodo
9

) Rovid Uzem - Rovid ideig tartd maximalis

(7

sebességl keverések végzésére szolgal.
A rovid Uzem mikodtetéséhez tartsa
lenyomva a vezérlétarcsat.

7 P

Folyamatos keverés - A robotgép
allando, lassu sebességgel Uzemel.
Koénnyebb hozzdvaldkat keverhet strlbb
keverékekhez, pl. habcsok, gylimodlcskrém
és piskotatészta készitésekor vagy
hasznalhatja a liszt és gylimolcs tésztaba
vald lassu bekeveréséhez.

(7 <I>2

2. keverési iddkdz - Szakaszos keverés rovid
szUnetekkel. Ebben a sebességallasban 5
masodpercenként szakaszosan muUkodik
alacsony sebességgel.

(7 <‘>3

3. keverési iddkdz - Szakaszos

keverés kbdzepes szlUnetekkel. Ebben a
sebességallasban 15 masodpercenként
szakaszosan mukodik alacsony sebességgel.

7 $4

4. keverési idékodz - Szakaszos

keverés hosszU szlUnetekkel. Ebben a
sebességallasban 30 masodpercenként
szakaszosan mukodik alacsony sebességgel.

Min. - max.
sebesség

Allando sebességek, fokozatosan ndvelhetd
a maximalis sebességig
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El6re bedllitott programok hasznalati utmutatdja

a

Elére Ajanlott eszkdz | Alapértelmezett Receptotletek
bedllitott beallitasok / hasznalat M
program (modosithatd) (Max.)
Tészta @ 16ra Elesztds 2,58 kg
kelesztése (20 min. - 1 6ra) tésztak teljes suly
OKI kelesztése
(s &
f§y 2
Csokoladé @ 10 min. Csokoladés 300 g
olvasztasa (3 min. - 106ra) mousse (2 cm-es
<‘>1 darabokra
() ! vagva)
o
fs§ 7
Svdjci @ 10 Vajkrémes 240 g
erc
habcsok P cukorbevonat- tojasfehérje
alap 480 ¢
{ ¢\ Max. porcukor
80 g
viz
f§y 4 '
Tojasfehérje @ 2 perc Tojasfehérje Lasd a
felverése (1 perc - 5 perc) csokoladés felhasznaldi
Max. mousse-hoz utmutato
‘ LA (Min. - Max.) tablazatat
f§§ K
n
— o
Piskotatészta @ 1 perc Viktoria Lasd a
(30 s - 5 perc) piskota, felhasznaldi
1- Max. cupcake Utmutato
(s (1 - Max.) tablazatat
f§§ i
n
— o
Tészta @ 5 perc Zsemle, Lasd a
dagasztdsa - (5 perc - 30 perc) |pizza felhasznaldi
kenyértészta Min. to 1 utmutato
(élesztével s (min. - 2) tablazatat
készult,
kemény) $ $ $ EI
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hozzavaloktol.

Felhasznalasi utmutato
Ez csak irdnymutatasul szolgdl, fligg a pontos recepttdl és a feldolgozandé

K-keveré
Tésztak, kekszek, sitemények, bevonatok, toltelékek, ekler fank
és burgonyapuré készitéséhez.

Tanacsok és tippek

* A hozzavalok frocskolésének elkerulése érdekében
fokozatosan novelje a sebességet.

* A hozzavalok alapos dsszekeverése érdekében gyakran allitsa
meg a keverést és a simitdlapattal kaparja le az edény falat.

o A kUlonbozé tésztdkhoz ajanlatos hideg hozzavaldkat
hasznalni (hacsak a recept mast nem ir eld).

Recept/feldolgozas
(7| O
(Max.) (Perc)
7 l-es edény
Sutemény és Liszt sulya 910 g Min. — 1 2
kekszek - zsiradék
bedolgozasa lisztbe
Tésztaporok Teljes suly 4 kg Min. = Max. | 45-60s

Krémkeveré lapat
Lagy hozzavaldk krémesitésére és keverésére

Tanacsok és tippek

* A hozzavalok frocskolésének elkerllése érdekében
fokozatosan novelje a sebességet.

* Amikor tészta készitéséhez dsszedolgozza a zsiradékot és a
cukrot, a zsiradék lagy, szobah&émeérsékletl legyen.

Recept/feldolgozas
(7| O
(Max.) (Perc)
7 l-es edény

Vaj/margarin és cukor 4,55 kg Min. = Max. 4
Osszedolgozasa
Tojas bedolgozadsa tésztakeverékbe Min. — Max. 1-4
Liszt, gyumadlcs stb. bekeverése Min. = 1 30-60s

Felhasznalt tojas mérete = kbzepes (53-63 9).
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hozzavaloktol.

Felhasznalasi utmutato

Ez csak iranymutatasul szolgal, fiigg a pontos recepttdl és a feldolgozandé

Habveré
Tojashoz, tejszinhez és szuflékhoz.

Fontos

* A hozzavaldk frocskolésének elkertlése érdekében fokozatosan
novelje a sebességet.

« Siirii keverékekhez (pl. margarin és cukor kikeveréséhez) ne

hasznalja a habverdt, mert deformalédhat.

* A legjobb eredményt akkor lehet elérni, ha a tojas
szobah&dmérsékletd.
Tojasfehérje felverésénél Gigyeljen arra, hogy se a habverdn, se
a keveréedényen ne legyen tojassargadja- vagy zsirmaradék.

Recept/feldolgozas r'\
- O
(Max.) (Perc)
7 l-es edény
Tojasfehérje 16 (560 9) Min.— Max. 12 -2
Zsiradék nélkuli tésztaalapok 930 g 4-6
Tejszin 21 1%-3
Palacsintatészta 250 g liszt Min. 10s
* El6szor a lisztet Ontse a 500 g tej
czoratsz e az 9te Max. 45-60 s
edénybe, majd ezutdn a nedves 200 g tojas
hozzavaldkat.
* A hozzdvaldok 6sszedolgozasa
érdekében a legkisebb
sebességgel végezze a keverést.
Majonéz 2 tojassargaja Max. 1-1%
* A legjobb eredmény elérése 10 g mustar
érdekében az olaj hozzaadasa 200 ml névényi olaj
utan kaparja le az edény falat, és
a legnagyobb sebességgel jaras-
sa meég 10 masodpercig.

Felhasznalt tojas mérete = kdzepes (53-63 g).

Felhasznalt tejszin = Legaldbb 38% zsirtartalmu friss tejszin.
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Felhasznalasi utmutato
Ez csak irdnymutatasul szolgdl, fligg a pontos recepttdl és a feldolgozandé

hozzavaloktol.

Dagasztdeszkéz
Kelt tésztahoz

Tanacsok és tippek

Fontos

- Soha ne Iépje tul a megadott maximalis mennyiségeket - a
késziilék tulterhelését okozhatja.

* Ha a gép motorja erélkddik, a tészta felét vegye ki a
keverdedénybdl, és dagassza két részletben.

* A hozzavalok akkor keverednek el a legjobban, ha elészor a
folyadékot onti a keverdedénybe.

Eleszté

« Szaritott élesztd (az a tipus, amelyet aktivalni kell): dntse a meleg
vizet az edénybe. Ezutan adja hozza az élesztét és a cukrot, és
hagyija allni 10 percig, amig enyhén habos lesz.

* Friss élesztd: morzsolja be a lisztbe.

- Egyéb éleszték: kovesse a gyartd utasitasait.

Recept/feldolgozas r\
R
(Max.) (Perc)
7 l-es edény
Min. Max.
Kenyértészta Meleg viz 1959 895 g Min. 60 s
(€lesztSvel Fehér kenyérliszt 350 g 1.6 kg ! 3-4
készult, kemeény) (sikérben
gazdag)
Gyorsélesztd 69 259
Diszndzsir 109 309
So 39 16 9
Teljes suly 564 g 2,56 kg Ujrada- 60s
gasztas 1"
fokozaton
Lagy kelt tészta | Liszt sulya 250 g - 2,6 kg Min. 60 s
(vajjal és tojassal | Tejjes suly 478 g - 5kg ! -4
dusitva) Ujrada- 60 s
gasztas 1"
fokozaton

Felhasznalt tojas mérete = kdzepes (53 - 63 g).
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A krémkeverd lapat
Osszeszerelése

Lasd [ - B abrak

A térlélapat felszerelése

® A torldlapat gyarilag fel van szerelve,
és a tisztitdshoz mindig vegye le.

1 Ovatosan illessze a rugalmas
torldlapatot a keverdlapatra ugy,
hogy a térldlapat alapjat behelyezi
a nyilasba, majd az egyik végét
finoman bepattintja a helyére a
horonyba. Ezt ismételje meg a masik
oldalon is.

A BowlBright™ edényvilagitas

hasznalata

® A konyhagép edényvilagitdsa a
gépkar aljan taladlhato.

® Az edényvildgitas kikapcsoldsahoz
a bedllitdsok menuben valassza
BowIBright™ lehetdséget és ott
valassza a ,Ki” lehet&séget.

Megjegyzés: Az edényvilagitas

automatikusan bekapcsol, amikor a

gépet bekapcsolja.

A nyilasfedelek levétele és
visszahelyezése

Nagy sebességli meghajté nyilasanak

fedele

1 A fedelet az oldalan taldlhato
fogorésznél megfogva emelje fel.

2 A fedél visszahelyezésekor illessze a
fedelet a nyildsra és ejtse a helyére.

Kis sebességli meghajté nyilasanak

fedele

1 A fedelet a tetején taldlhato
fogorésznél megfogva huzza ki.

2 A fedél visszahelyezésekor illessze
a fedelet a nyildsra és nyomja a
helyére.

A fréccsenésgatlod
felszerelése és hasznalata

Lasd | - [l abrak

Osszeszerelés

A fréccsenésgatlo szerelvény két

darabbdl all: a hévéddbsl @) és a

froccsenésgatlo idombol @).

A fréoccsenésgatld idomot csak a hévedsd

felhelyezése utan lehet felhelyezni az

edényre.

1 Hajtsa fel a gépkart ugy, hogy a
felhajtott allasban rogzuljon.

2 Nyomja fel a hévéddt a gépkar aljara,
amig teljesen a helyére nem kerul.

3 Helyezze a keverbedényt az alapra.
Hajtsa le a gépkart.

5 Fektesse a froccsenésgatld idomot
a keverdedény peremére, majd
csusztassa elére, amig teljesen a
helyére nem kerul.

e Keverés kdzben a hozzavaldkat
a garaton keresztul kdzvetlendl a
keverbedénybe adagolhatja.

6 A froccsenésgatld idom eltdvolitasa:

huzza le a keveréedényrol.

7 A hévédo eltavolitasahoz hajtsa
fel a gépkart ugy, hogy a felhajtott
allasban rogzuljon. Tavolitsa el a
keverdszarat, majd lefelé huzva
vegye le a hévedsdt a gépkarrol.

Megjegyzés: A froccsenésgatio idomot

csak akkor helyezze fol vagy vegye le,

amikor a gépkar zarolt allasban van.

Javasoljuk, hogy a hévédét a tisztitas

érdekében rendszeresen vegye le a

gépkarrol.
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A keverdszar beallitdsa

Lasd az abrat

K-keverd, habveré és krémkeveré lapat
A keverdszarak gyarilag be vannak
allitva a tartozék keverdedényhez, és
nincs szukség a kuldn bedllitasukra.

Ha mégis modositani szeretné

a keverdszar magassagat, akkor
hasznaljon egy megfeleld méretl
villaskulcsot:

KWL90 TYPE =19 mm
Kbvesse az aldbbi utasitdsokat:

1 Huzza ki a készulék haldzati
csatlakozojat.

2 Hajtsa fel a gépkart, és helyezze be a
habverét/K-keverét.

3 Hajtsa le a gépkart. Ha a kever&szar
allasat modositani kell, emelje fel a
gépkart, és vegye ki a keverdszarat.
Idedlis esetben a habverének
és a K-habverének csaknem a
keveréedeény aljaig kell érnie.
Krémkeveré lapat - Idedlis esetben
érintkezik az edény fellletével ugy,
hogy keverés kdzben finoman torli az
edényt.

4 Egy megfeleld villdskulccsal lazitsa
meg a csavaranyat annyira, hogy a
szarat bedllithassa. Ha a keverdszarat
az edény aljdhoz kdzelebb szeretné
engedni, akkor a szarat forgassa
el balra. Ha a keverdszarat feljebb
szeretné emelni, akkor a szarat
forgassa el jobbra.

5 Szoritsa meg az anyacsavart.

6 Helyezze a keverdszarat a mixerbe,
és engedje le a gépkart. (Ellendrizze
a helyzetét - 1asd a fenti pontokat.)

7 SzUkség esetén ismételje meg a
fenti [épéseket, amig a keverdszar
bedllitdsa megfeleld nem lesz.
Amikor ezt elérte, végleg huzza meg
a csavaranyat.

Megjegyzés: A villdskulcs az dbran csak

illusztracios célokat szolgal.
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Dagasztéeszké6z
Ez a kever&fej gyarilag be van allitva, és
nincs szukség kuldn beallitasra.

A készUlék tisztitdsa

® Tisztitds elétt mindig kapcsolja ki
a készuléket, és huzza ki a halozati
csatlakozdjat.

® Az elsd hasznalatnal megjelenhet
egy kevés kendanyag a kis
sebességli meghaijtéd nyilasanal @.
Ez normalis jelenség. Tordlje le a
kendanyagot.

Meghajtéegység és nyilasfedelek

® Tordlje meg egy nedves ronggyal,
majd szaritsa meg.

® Ne hasznaljon suroldszert, és soha ne
meritse vizbe.

Keveréedény

® Kézzel mosogassa el, majd alaposan
szaritsa meg, vagy a tisztitdshoz
hasznalja a mosogatdgépet.

® A rozsdamentes acél keverbedény
tisztitdsanal soha ne hasznaljon
drotkefét, fém ddrzsszivacsot
vagy fehérité szert. A vizkéd
eltavolitdsahoz hasznaljon ecetet.

o Ovja a kdzvetlen hétdl (tlzhely,
hagyomanyos és mikrohulldmu
sUto).

Keverészarak és froccsenésgatlo

e Kézzel mosogassa el, majd alaposan
szaritsa meg, vagy a tisztitashoz
hasznalja a mosogatogépet.

Mosogatégépben vald tisztitas

e | 4sd a mosogatdgépben
biztonsagosan elmoshato
alkatrészeket a hasznalati utasitas
elején taldlhato tablazatban.



Recept

Szilvapac

200 g folyds méz

50 g puha aszalt szilva
50 ml viz

1 Ontse az 6sszes hozzavaldt a
mini daraléba. Ejszaka tartsa

hitdszekrényben.

2 Szerelje fel a tartozékot a
konyhagépre..

3 Kapcsolja 5 masodpercre rovid Uzem
allasba.

4 Hasznalja fel izlés szerint.

Gyorskelesztett fehér kenyér
280 ml meleg viz

500 g fehér kenyérliszt (sikérben
gazdag)

8 g gyorsélesztd

10 g disznozsir

5gso

1 A fenti sorrendben helyezze a
hozzavaldkat a melegitéedénybe.

2 lllessze az edényt a gépre. Helyezze
be a dagasztoeszkdzt és engedje le a
gépkart.

3 Dagassza a legalacsonyabb
sebességen 1 percig, majd az 1-es
sebességfokozaton 9 percig 3-as
melegitési szinten.

4 Vegye ki az dagasztdeszkdzt.

5 Helyezze be a froccsenésgatlot és
kelessze a tésztat 3-as melegitési
szinten 40 percig.

Szerviz és vevdszolgalat

vasarolta.

® Készult Kindban.

hulladékként kezelni.

® Ha barmilyen problémat tapasztal a készulék hasznalata soran, olvassa el a

www.kenwoodworld.com webhelyre, mieldtt segitséget kérne.

® A termékre garancidt vallalunk, amely megfelel az dsszes olyan eléirdsnak, amely a
garancidlis és a fogyasztdi jogokat szabalyozza abban az orszagban, ahol a terméket

® Ha a Kenwood termék meghibasodik, vagy barmilyen hibat észlel, akkor kuldje el
vagy vigye el egy hivatalos KENWOOD szervizkdzpontba. A legkdzelebbi hivatalos
KENWOOD szervizkdzpontok elérhetdségét megtaldlja a www.kenwoodworld.com
weblapon vagy annak magyar verzidjan.

® Tervezte és fejlesztette a Kenwood az Egyesult Kirdlysagban.

FONTOS TUDNIVALOK AZ EUROPAI UNIO ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS
BERENDEZESEK HULLADEKAIRA (WEEE) VONATKOZO IRANYELVEROL
A hasznos élettartamanak végére érkezett készuléket nem szabad kommunalis

A termék az dbnkormanyzatok altal fenntartott szelektiv hulladékgyUjté helyeken vagy az
ilyen szolgaltatast biztositd kereskeddknél adhato le.
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Hibaelharitasi utmutato

Hiba

A hiba lehetséges oka

Megoldas

A habverd vagy

a K-keveré a
keverdedény aljanak
Utkdzik vagy az
edény aljan nem
kever tokéletesen.

A keverdszar magassaga
nem jo, be kell allitani.

Allitsa be a magassagot egy
megfeleld villdskulccsal - 1adsd A
kever&szar beallitasa” részt.

A kis sebességu
meghajto tartozéka
nem szerelheto fel.

Ellenérizze, hogy a
tartozék kompatibilis-e
a konyhagépével. Twist
csatlakozdsu tartozékra
van szukség (KAX tipus)

A tartozéknak KAX (Twist)
csatlakozasunak kell

lennie, akkor csatlakoztathatd a
meghajtéhoz.

Ha olyan tartozéka van, amelyik
Bar csatlakozasu, akkor

az a KATOO2ME adapterrel
csatlakoztathato a konyhagép
Twist csatlakozdjdhoz.

Bévebb tajékoztatdsért latogasson
el a kbvetkezd webhelyre:
www.kenwoodworld.com/twist

A konyhagép leall
mukoédeés kézben.
A kijelzén az E27
hibatzenet jelenik
medg.

A tulterhelés vagy
tulmelegedés elleni
védelem bekapcsolt.
Tullépte a maximalis
kapacitast.

Huzza ki a halozati csatlakozdt,
és ellendrizze, nem okoz-e valami
elakadast vagy nincs-e tultoltve.
Inditsa el Ujra.

Ha a gép nem mukodik, vegyen

ki valamennyit a keverékbdl, hogy
csodkkentse a terhelést, és inditsa
el Ujra.

Ha még ez sem oldja meg a
problémat, akkor hizza ki a
halozati csatlakozot, és varjon

15 percig. A haldzati csatlakozot
dugja be a konnektorba, és inditsa
Ujra a készuléket.

Ha a gép a fenti eljaras utan

sem indul el Ujra, forduljon a
vevdszolgalathoz.

Nincs dram a
készulékben / a
kijelzé sdtét marad.

A haldzati csatlakozo nincs
bedugva a konnektorba.

A fékapcsold nincs
bekapcsolva.

A készulék készenléti
allapotba kerult.

Dugja be a haldzati csatlakozot a
konnektorba.

Nyomja meg a fékapcsoldt, hogy a
bekapcsolt allasban legyen.
Erintse meg a Kijelzét vagy
forgassa el a vezérlétarcsat.

A készulék nem
mukodik.

A vezérlétarcsat nem
nyomta meg.

Az inditdshoz nyomja meg a
vezeérlétarcsat.
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Hibaelharitasi utmutato (folytatas)

Hiba A hiba lehetséges oka Megoldas
Az id6zitd nem A melegitési fazisban az Normal mdkodés.
mutatja a id& visszaszamlaldsa csak

visszaszamlalast a
kijelzén.

a megfeleld hdmérséklet
elérése utan kezdédik meg.

Nehéz mozgas vagy
rezgések mukodés
kdzben.

Az edényben levd
egyenetlen terhelés tulzott
vibralast okoz.

Tullépte a maximalis
kapacitast.

Helytelen eszkdz vagy
sebesség.

Csokkentse a mennyiséget vagy
rendezze at az élelmiszert az
edényben, és inditsa Ujra az
egységet.

A megfeleld eszkdz és sebesség
kivalasztasahoz lasd az adott
program leirdsat és az ajanlott
sebességek tablazatat.

A kijelzédn ez lathato:

»

A mérleg nullazodik.

Normal muikodeés.

A kijelzdn negativ
érték lathaté.

Elmaradt a kijelzé nulldzasa
és vagy kivett hozzavaldkat
vagy levette az edényt.
Hozzavalok vagy egyebek
nyomaodnak a készUulékhez
vagy szorultak be ala.

A készulék a falhoz szorul.

Nulldzza a kijelzdt, tegye vissza
a hianyzdé hozzavaldkat vagy
helyezze vissza az edényt.
Ellenérizze, hogy hozzavaldk
vagy egyebek ne nyomaddjanak
a készulékhez és ne legyenek
beszorulva ala.

Ellenérizze, hogy legyen szabad
hely a készulék és a falak kozott.
Nulldzza a kijelzét az Ujabb
hozzavaldok mérlegelése eldtt.

A kijelz6 nem mutatja
a kis mennyiségeket

Tul kicsi a mért mennyiség.

A nagyon kis mennyiségekhez
egységként a tedskanalat vagy az
evdkanalat hasznalja.

A suly megvaltozott a
kijelzén.

A készuléket mukodes
kézben odébb helyezték.

A gépkart mikodés kdzben
felemelte vagy leengedte.

A meéreés elétt a készuléket mindig
helyezze egy szaraz, sima, stabil
fellUletre.

Ugyeljen arra, hogy a haldzati
kabel ne feszuljon.

Ne mozgassa a készUléket és ne
érjen hozza az edényhez a mérési
funkcid hasznalata kodzben.
Nulldzza a kijelzdt az Ujabb
hozzavaldk mérlegelése eldtt.

Nem lehet gyorsan
valtani a metrikus

és a régi brit
mértékegység kozott.

A készulék
Ujrakonfiguralodik,
hogy megjelenitse az
elézdleg kivalasztott
mértékegységet és a
meérést.

Varjon 5 masodpercet, és probalja
meg djra.
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Przed czytaniem prosimy roztozy¢ pierwsza strone, zawierajacq ilustracje

Robot kuchenny marki Kenwood - podstawowe informacje
Gratulujemy zakupu urzadzenia marki Kenwood. Dzieki tak szerokiej gamie dostepnych
nasadek to wiecej niz tylko mikser. To najnowoczesniejszy robot kuchenny. Mamy
nadzieje, ze korzystanie z niego bedzie czysta przyjemnoscia.

Silny. Niezawodny. Wielofunkcyjny. Kenwood.

Bezpieczenstwo obstugi

Przeczytac uwaznie ponizszg instrukcje i zachowac
na wypadek potrzeby skorzystania z niej w
Przysztosci.

Usungc¢ wszelkie materiaty pakunkowe i etykiety.

Ze wzgledow bezpieczenstwa uszkodzony przewdd
musi zostac wymieniony przez pracownika firmy
Kenwood lub upowaznionego przez firme Kenwood
zaktadu naprawczego w celu uniknigcia zagrozenia.
Przed zaktadaniem i zdejmowaniem nasadek i
przyborow, po zakohczeniu pracy oraz przed
czyszczeniem nalezy zawsze wytgczycC urzgdzenie |
wyjgc wtyczke z gniazdka.

Nie zblizac¢ palcow do poruszajgcych sie elementow
urzadzenia i zamocowanych na nim nasadek.
Pracujgcego urzadzenia nie wolno pozostawiac bez
nadzoru.

Nie uzywac uszkodzonego urzadzenia. W razie
awarii oddac je do sprawdzenia lub naprawy (zob.
ustep pt. ,Serwis i punkty obstugi klienta™).

Nie uruchamiac robota z gtowicag w pozycji
uniesionej.

Nie dopuszczac, by w miejscach dostepnych dla
dzieci przewod sieciowy zwisat z blatu, na ktorym
stoi urzgdzenie.

Nie dopuszczac do zamoczenia korpusu z silnikiem,
przewodu sieciowego ani wtyczki.

Nie stosowac niekompatybilnych nasadek ani kilku
nasadek jednoczesnie.

Nigdy nie przekracza¢ maksymalnych ilosci i
predkosci podanych w tabeli zalecanych sposobow
uzycia.
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Korzystajgc z nasadek, zapoznac sie z zatgczong do
danej nasadki instrukcjg bezpieczenstwa i stosowac
do niej.

Podczas podnoszenia urzgdzenia zachowac
ostroznosc, poniewaz jest ciezkie. Przed
podniesieniem sprawdzic¢, czy gtowica jest
prawidtowo unieruchomiona w pozycji opuszczonej,
a miska, przybory, ostony gniazd i przewod sieciowy
nie sg luzne.

Podczas przemieszczania urzagdzenia zawsze
podnosic je, trzymajac za podstawe i gtowice
miksera. NIE podnosic ani nie przenosi¢ urzgdzenia,
trzymajgc za uchwyt miski.

Podczas wymontowywania przyborow do uzytku
W misce po dtuzszej pracy nalezy zachowac
ostroznosc, poniewaz mogg one byc¢ gorgce.

Dzieci nalezy nadzorowac, aby nie dopuscic do
tego, by bawity sie urzgdzeniem.

Nie uzywac urzadzenia w trybie podgrzewania,
jezeli miska jest pusta.

Nie wktadac niczego do otworow wentylacyjnych.
Uzywajgc urzadzenia, nalezy ustawic je na ptaskiej
powierzchni, z daleka od jej krawedzi. Urzadzenie
powinno znajdowac sie w odlegtosci co najmniej

10 cm od sciany, a otwory wentylacyjne nie moga
byc¢ zastoniete. Nie stawiac¢ go pod szafkami
sciennymi.

Nigdy nie uzywac miski z innym zrodtem ciepta.
Spod miski pozostaje gorgcy dtugo po wytaczeniu
sie funkcji gotowania. Dotykajac miski, nalezy
zachowac ostroznosc, a stawiajac ja, uzywac
podktadki ochronnej, by chroni¢ nieodporne na
ciepto powierzchnie i blaty.

Symbol &\ na produkcie oznacza powierzchnie,
ktora moze nagrzewac sie podczas uzytkowania.
Nie ruszac ani nie unosic¢ gtowicy miksera, gdy

na robocie zamocowana jest jedna z nasadek,
poniewaz moze on utracic stabilnosc.

Nie nalezy obstugiwac urzadzenia stojacego w
poblizu krawedzi blatu ani wystajgcego poza jego
krawedz, ani nie stosowac sity podczas obstugi

220



nasadki zamocowanej na urzadzeniu, poniewaz
moze to spowodowac utrate stabilnosci i
przewrocenie sie urzgdzenia, co moze skutkowac
urazem ciata uzytkownika.

® Urzgdzenia moga byc¢ uzytkowane przez osoby
O obnizonej sprawnosci fizycznej, zmystowej lub
umystowej lub osoby niemajgce doswiadczenia ani
wiedzy na temat zastosowania tych urzadzen, o ile
korzystajg z nich pod nadzorem odpowiedniej osoby
lub otrzymaty instrukcje dotyczace ich bezpiecznej
obstugi i rozumiejg zagrozenia zwigzane z ich
uzytkowaniem.

® Stosowanie urzgdzenia w sposob niezgodny z
przeznaczeniem moze grozi¢ wypadkiem.

® Urzgdzenia nie wolno obstugiwac dzieciom.
Urzadzenie i przewod sieciowy nalezy
przechowywac w miejscu niedostepnym dla dzieci.

o Wartos¢ maksymalna mocy urzadzenia odnosi sie
do nasadki mini-rozdrabniacza/mtynka pracujacej
pod najwiekszym obcigzeniem i pobierajacej
najwiekszg ilos¢ pradu. Pobor mocy innych
przystawek moze by¢ mniejszy.

® Urzgdzenie jest przeznaczone wytgcznie do
zgodnego z przeznaczeniem uzytku domowego.
Firma Kenwood nie ponosi odpowiedzialnosci
za wypadki i uszkodzenia powstate podczas
niewtasciwej eksploatacji urzadzenia lub w wyniku
meprzestrzegama niniejszej instrukcji.

® Urzadzenie nie jest przeznaczone do pracy z
uzyciem zewnetrznych wtacznikow czasowych ani
oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

Przed podtaczeniem do sieci

® Sprawdzic¢, czy napiecie sieciowe odpowiada danym znamionowym podanym na spodzie
obudowy urzadzenia.

® OSTRZEZENIE: NINIEJSZE URZADZENIE MUSI BYC UZIEMIONE.

® Urzadzenie spetnia wymogi rozporzadzenia Wspolnoty Europejskiej nr 1935/2004
dotyczacego materiatdw i wyrobdéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Przed pierwszym uzyciem
® Umyc¢ czesci (zob. czesc pt. ,Konserwacja i czyszczenie”).
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Oznaczenia
Gniazda nasadek

@ Gniazdo obrotow wysokich

(@ Gniazdo obrotéw niskich

@ Gniazdo przyboréw do uzytku w
misce

Mikser

Ostona gniazda obrotow wysokich
Gtowica miksera

Przycisk zwalniajacy gtowice
Wiacznik

Wyswietlacz

Regulator

Korpus z silnikiem

Miska do podgrzewania 7 |
Podswietlenie wnetrza miski Bowl
Bright™

Ostona gniazda wolnych obrotow
Czujnik temperatury

Ptytka do podgrzewania

Otwor wentylacyjny

Ubijak ,K”

Koncowka do ucierania
Trzepaczka

Koncowka do zagniatania ciasta
topatka

Ostona gtowicy

Ostona przeciwrozpryskowa

POROOPERIPEER® ORROEE®V®E

Pokrywa gardzieli zasypowej

Uwaga. klucz pokazany jest wytacznie
dla celow ilustracyjnych i nie jest
zalagczony w zestawie.

Nasadki dodatkowe

Do uzytku z niniejszym robotem
kuchennym dostepny jest szereg
dodatkowych nasadek.

Wiecej informacji znajduje sie w ulotce
dotyczacej nasadek, zatgczonej w
zestawie z robotem. Na stronie
www.kenwoodworld.com mozna
zapoznac sie z petng gama produktow
oraz dowiedziec, jak naby¢ nasadke
niezatgczong w zestawie.

Uwaga: nasadki pracujace na gniezdzie
obrotéw niskich

Gniazdo obrotdw niskich w tym modelu
robota kuchennego to gniazdo typu
obrotowego (Twist), przeznaczone do
nasadek ze ztaczem obrotowym (Twist).
Nabywajac nowe nasadki do napedu
niskoobrotowego, nalezy sprawdzic,
czy sg one kompatybilne z posiadanym
robotem. Kod produktu wszystkich
nasadek ze ztagczem obrotowym
rozpoczyna sie literami ,KAX”;
oznaczone sg one takze logo systemu
obrotowego: , umieszczonym na
opakowaniu. Wiecej informacji znajduje
sie na stronie
www.kenwoodworld.com/twist.

Aby mdc uzywac posiadanych juz
nasadek ze ztgczem belkowym (Bar)
, konieczne jest zastosowanie
naktadki przejsciowej KATOO2ME, by
mozna byto podigczyc nasadke do
gniazda obrotowego (Twist) robota A
Wiecej informacji znajduje sie na stronie
www.kenwoodworld.com/twist.
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Uzytkowanie robota
kuchennego - tryb reczny

Zob. |Iustrac1e. n

Ptytke do podgrzewania, czujnik
temperatury i zewnetrzng
powierzchnie podstawy miski
nalezy utrzymywac w czystosci.
Zabrudzenia tych powierzchni
wptywaja na prace czujnika

temperatury, w wyniku czego funkcja

podgrzewania nie funkcjonuje
poprawnie.

1 Podtaczy¢ urzadzenie do pradu i
nacisnac¢ witacznik.

2 Nacisnac¢ przycisk zwalniajacy
gtowice i uniesc gtowice miksera —
tak, by zablokowata sie w pozycji
uniesionej.

3 Zamocowac miske i przekrecic jg
w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara, aby ja
zablokowac.

4 Wybrang koncowke wtozyc¢ do
gniazda, a nastepnie wsungc gtebigj
i przekrecic, aby zablokowac jg na
miejscu.

5 Opuscic¢ gtowice miksera,
naciskajac przycisk zwalniajacy
gtowice i opuszczajac gtowice do
momentu, az zablokuje sie w pozycji
opuszczonej.

6 Ustawi¢ wymagany czas, predkosc¢
i poziom podgrzewania.

Aby skorzystac z predkosci statych,
przekrecic¢ regulator w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek
zegara; aby uzyc¢ trybu mieszania
przerywanego lub trybu pracy

przerywanej (P), przekrecic¢ regulator

w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara.

Aby witaczyc tryb pracy przerywanej,

nacisnac i przytrzymac regulator.
7 Przycisngc regulator, aby zaczad.
8 Aby w dowolnej chwili zatrzymac

urzadzenie/przerwad prace, nacisngc

regulator.

9 Zwolni¢ koncéwke: przekrecic jg
w kierunku zgodnym z ruchem
wskazdéwek zegara, aby jg
odblokowac, a nastepnie wyjac z
gniazda.
Uwaga
Przed korzystaniem z innych gniazd
nalezy sprawdzic¢, czy w misce nie jest
zamontowana ani przechowywana jedna
z koncowek lub przyborow.

Korzystanie z
zaprogramowanych funkcji

Zob. |Iustrac1e. .

Aby przejs¢ do menu ustawien
zaprogramowanych, przeciggnac
palcem po ekranie w prawo.

2  Woybrac ustawienie
zaprogramowane, ktére ma zostac
uzyte.

3 Postepowac zgodnie z instrukcjami
na ekranie wyswietlacza.

4 Przycisnac regulator, aby zaczac.
5 Aby w dowolnej chwili zatrzymacd
urzadzenie, nacisnac regulator.
Zachowac ostroznose, poniewaz

miska moze byc gorgca.

Po podgrzewaniu

® Podczas obstugi badz dotykania
pracujacych w trybie gotowania
czesci urzadzenia — W
SZCZEGOLNOSCI MISKI, PLYTKI DO
PODGRZEWANIA | PRZYBOROW/
KONCOWEK - oraz po zakorczeniu
gotowania nalezy zachowacd
ostroznosé, poniewaz pozostang
GORACE dtugo po wytaczeniu
urzadzenia.

® Wyjmujac i przenoszac mise, nalezy
trzymac ja za dwa boczne uchwyty.
Rozgrzanej miski i przybordw nalezy
dotykac¢ przez rekawice kuchenne.



Uzytkowanie wagi Uwaga: Przed wazeniem urzadzenie

Zob. ilustracje m - E

1 Zamocowacd miske.

2 Aby wybrac¢ funkcje wazenia,
przesuwac palcem po ekranie
wyswietlacza w lewo, az pojawi sie
ekran wazenia.

3 Wyzerowac szale.

Zwazyc¢ sktadniki.

N

nalezy umiesci¢ na suchej, ptaskiej i
stabilnej powierzchni.

Podczas wazenia nie nalezy wywierac¢
nacisku na mikser ani na miske, gdyz
wptynie to na doktadnosc¢ wyniku.
Funkcji wazenia mozna uzywac zardwno
przy uniesionej, jak i opuszczonej
gtowicy miksera.

5 Aby zmieni¢ jednostke, dotknad
przycisku jednostki na ekranie

wazenia.

Objasnienie informacji pokazywanych na wyswietlaczu

w3 no

@h01:m_0§

Tej ikonki nalezy dotknac¢, aby otworzy¢ menu ustawien.

Wybrany czas, podany w godzinach (h), minutach (m) i
sekundach (s).

Pokazuje wybrang dtugosc przerwy w mieszaniu.

Jezeli wybrana zostata predkosc przerywana (2 2 4), pierscien
bedzie sie stopniowo powiekszad, a kiedy sie wypetni,
urzadzenie zacznie mieszac.

Wskazuje wybrany poziom podgrzewania.

Pulsujgce czerwone tto wskazuje, ze urzadzenie znajduje sie w
trybie podgrzewania.

Stale czerwone tto wskazuje, ze urzadzenie osiggneto ustawiony
poziom podgrzewania.

Wskazuje, ze ustawienia nie mozna regulowac.

Aby skorzystac z funkcji mieszania przerywanego w odstepach
lub trybu pracy przerywanej, przekreci¢ regulator w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazowek zegara.

Aby skorzystac z predkosci statych, przekrecic¢ regulator w
kierunku zgodnym z ruchem wskazowek zegara.
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Porady i wskazéwki — podgrzewanie

Poziomy
podgrzewania

Tabela zalecen

1

Zmiekczanie

Wyrastanie

Beza szwajcarska

Topienie czekolady

OO | N[O |Oo|[~M|W[N

Zabajone

(7

G

Tryb pracy przerywanej — wybrac, jezeli
urzadzenie ma pracowac w krotkich seriach
na najwyzszej predkosci obrotow.

Aby obstugiwac tryb pracy przerywanej,
nacisnac regulator i przytrzymac go.

7 P

Mieszanie ciggte — mikser bedzie pracowac
na statej, wolnej predkosci obrotdw.
Uzywane do taczenia lzejszych badz
rzadszych sktadnikow z gestszymi masami,
np. podczas przygotowywania bez, muséw
owocowych z bitg $mietang i biszkoptdw
oraz do wolnego taczenia maki i owocow z
resztg sktadnikow na ciasta.

(7 <I>2

Mieszanie przerywane 2 — mieszanie
przerywane z krotkimi przerwami. Przy tym
ustawieniu predkosci urzadzenie dziata
sporadycznie (co 5 sekund) na wolnej
predkosci.

(7 <‘>3

Mieszanie przerywane 3 — mieszanie
przerywane ze srednimi przerwami. Przy
tym ustawieniu predkosci urzadzenie dziata
sporadycznie (co 15 sekund) na wolnej
predkosci.

(7 <‘>4

Mieszanie przerywane 4 — mieszanie
przerywane z dtugimi przerwami. Przy tym
ustawieniu predkosci urzadzenie dziata
sporadycznie (co 30 sekund) na wolnej
predkosci.

Predkosc¢
min - maks.

Mieszanie nieprzerwane przy stopniowo
zwiekszajgcej sie predkosci do predkosci
maksymalnej
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Tabela zalecert dotyczacych uzywania funkcji

zaprogramowanych
Zapro- Zalecana Ustawienia domysine Przykta-
gramowa- koricéwka/ (regulowane) dowe prze-
. . . (Maks.)
na funkcja mieszadto pisy/zasto-
sowanie
Wyrastanie @ 1godz. Wyrastanie 2,58 kg wagi
ciasta (20 min, - 1godz.) |ciasta catkowitej
WYL. drozdzowego
]
2
Topienie @ 10 minut Pianka 3009
czekolady (3 min. - 1godz.) czekoladowa (pokroic¢
<‘>1 na kawatki
(s a wielkosci
2cm
{5 7 :
Bezg @ 10 minut Baza do 240 g biatek
szwajcarska masy 480 g bardzo
lukrowej na miatkiego cukru
[ ¢\ Maks. bazie masta 80 g wody
f§y 4
Ubijanie Cl_) 2 min. Biatka na Zob. tabela
biatek ('min. -5 min.) pianke zalecen
r\ Maks. czekoladowa
7\ (Min. - Maks)
s s s WYL.
[a}
— o
Ciasto @ 1 min. Biszkopt Zob. tabela
biszkoptowe (30 sek. - 5min.) | Wiktorii, zalecen
1 - Maks. babeczki
(Y (o vaks) typu )
SS$ WYL cupcakes
[a}
— o
Zagniatanie @ 5 minut Butki, pizza Zob. tabela
ciasta (5 min. - 30 min.) zalecen
— ciasto Min. to 1
na chleb (s (min. - 2)
(twarde
ciasto s s s Y,VYL'
drozdzowe) -
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Tabela zalecen

Wartosci te stuza jedynie za wskazéwke i beda rézne w zaleznosci od konkretnego
przepisu i rodzaju rozdrabnianych sktadnikéw.

Ubijak ,,K”
Do przygotowywania réoznego rodzaju ciast, ciastek, lukru, polew,
mas, nadzienia, eklerow i purée z ziemniakow.

Porady i wskazowki

* Aby uniknagc¢ rozchlapywania sktadnikow, predkosc zwiekszac
stopniowo.

* Aby catkowicie potgczyc¢ sktadniki ze soba, mieszanie nalezy
czesto przerywac i zgarniac sktadniki osadzajace sie na bokach
miski.

* Do ciast uzywac zimnych sktadnikéw, chyba ze w przepisie
podano inacze;.

Przepis/sposéb uzycia r'\
- O
(Maks.) (Minuty)
Miska 7 |
Ciasta i ciastka - Waga maki 910 g Min. — 1 2
wcieranie ttuszczu
do maki
Jednoetapowe Waga 4 kg Min. — Maks. 45 -60
ciasta w proszku catkowita sekund

Kornicéwka do ucierania
Do ucierania i mieszania miekkich sktadnikow

Porady i wskazowki

* Aby unikngc¢ rozchlapywania sktadnikow, predkosc zwiekszac
stopniowo.

» Ucierajac ttuszcz z cukrem na ciasta stodkie, uzywac ttuszczu
w temperaturze pokojowej lub zmiekczyc go przed uzyciem.

Przepis/sposéb uzycia r'\
- O
(Maks.) (Minuty)
Miska 7 |
Ucieranie masta/margaryny z 4,55 kg Min. — Maks. 4
cukrem
Whbijanie jaj do mieszanek na ciasta Min. — Maks. 1-4
taczenie sktadnikéw 1zejszych, Min. = 1 30 - 60
rzadszych itp. (np. maki, owocow) sekund
z pozostatymi sktadnikam

Wielkos¢ jaj uzytych w przepisie = srednie (waga: 53-63 g).
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Tabela zalecen

Wartosci te stuza jedynie za wskazéwke i beda rézne w zaleznosci od konkretnego
przepisu i rodzaju rozdrabnianych sktadnikéw.

Trzepaczka
Do jaj, Smietany i sufletéw.

Uwaga

» Aby unikngc¢ rozchlapywania sktadnikéw, predkosc¢ zwiekszac
stopniowo.

» Nie uzywac¢ trzepaczki do gestych mieszanin (jednoetapowe
ciasta w proszku i ucieranie cukru z ttuszczem), poniewaz
mozna w ten sposéb ja uszkodzié.

* Najlepsze wyniki daje uzywanie jaj o temperaturze pokojowej.

Przed ubijaniem biatek sprawdzi¢, czy w misce i na trzepaczce
nie ma pozostatosci ttuszczu badz zottek.

Przepis/sposéb uzycia r'\
- O
(Maks.) (Minuty)
Miska 7 |
Biatka 16 (560 g9) Min. = Maks. V-2
Bezttuszczowe ciasta biszkoptowe 930 g 4-6
Smietana 21 1% -3
Ciasto nalesnikowe 250 g maki Min. 10 sekund
* Do m|sk.| naJp|ervy §Iodaé make, a 500 g m!e_ka Maks. 45-60
nastepnie sktadniki mokre. 200 g jaj sekund
* Mieszac na predkosci minimalnej,
aby potaczyc¢ sktadniki.
Majonez 2 z6ttka Maks. 1-1%
* Aby uzyskac¢ mozliwie najlepsze 10 g musztardy
wyniki, po dodaniu oleju zgar- 200 ml oleju
nac¢ sktadniki z bokdw miski i roslinnego
mieszac przez kolejne 10 sekund
na maksymalnej predkosci.

Wielkos¢ jaj uzytych w przepisie = srednie (waga: 53-63 9).

Uzyta $mietana do ubijania = $wieza $mietana do ubijania o minimalnej zawartosci

38% ttuszczu
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Tabela zalecen

Wartosci te stuza jedynie za wskazéwke i beda rézne w zaleznosci od konkretnego
przepisu i rodzaju rozdrabnianych sktadnikéw.

Koricowka do zagniatania ciasta
Do mieszanek na ciasto drozdzowe

Porady i wskazéwki
Uwaga

» Nie przekraczaé podanej maksymalnej ilosci sktadnikéw - moze
to spowodowac przecigzenie urzadzenia.
» Jezeli stychac, ze silnik sie przesila, wytaczyc¢ urzadzenie, wyjac
potowe ciasta i kazdg potowe przygotowac osobno.
» Sktadniki mieszaja sie najlepiej, gdy najpierw wlane zostang

sktadniki ptynne.
Drozdze

* Drozdze w proszku (typ wymagajgcy rozpuszczenia w wodzie):
ciepta wode wla¢ do miski, dodac¢ drozdze i cukier i pozostawic na
ok. 10 minut (do spienienia).

- Swieze drozdze: wkruszy¢ do maki.

* Inne rodzaje drozdzy: przygotowac zgodnie z zaleceniami

producenta.
Przepis/sposéb uzycia r\
| O
(Maks.) (Minuty)
Min. Maks.
Ciasto na chleb Cieptej wody 1959 | 895¢g Min. 60 sekund
(twgrdg ciasto Wysokoglutenowej | 350 g | 1,6 kg ! 3-4
drozdzowe) ) X
oczyszczone] maki
chlebowej
Drozdzy o szybkim 69 2549
dziataniu
Smalcu 10 g 3049
Soli 3g 169
Waga catkowita 564 g | 2,56 kg Zagniesc¢ 60 sekund
ponownie na
predkosci 1
Miekkie ciasto Waga maki 250 g - 2,6 kg Min. 60 sekund
drozdzowe (z Waga catkowita 478 g - 5 kg ! 3-4
dodatkiem masta
ijajp) Zagniesd 60 sekund
ponownie Na
predkosci 1

Wielkos¢ jaj uzytych w przepisie = srednie (waga: 53-63 g).
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Montaz koncowki do
ucierania

Zob. ilustracje E - E

Montaz piéra wycieraka

® Piéro wycieraka zostato
zamocowane fabrycznie, a przed
kazdym czyszczeniem nalezy je
zdjac.

1 Ostroznie zatozyc¢ elastyczne pidro
na koncowke, wpasowujac podstawe
pidra w otwor, nastepnie wsungdé
jedng potowe pidra w rowek, a
potem koniec zahaczy¢ o haczyk w
gornej czesci korncowki. W taki sam
sposob natozyc¢ druga potowe piodra.

Uzytkowanie funkcji Bowl
Bright™ (podswietlenie
wnetrza miski)

® Robot zostat wyposazony w
podswietlenie miski, znajdujace sie w
spodniej czesci gtowicy miksera.

® Aby wytaczyc¢ podswietlenie wnetrza
miski, w ustawieniach wybrac opcje
BowlIBright™, a nastepnie opcje
Wyt

Uwaga: Pods$wietlenie miski wtgcza sie

automatycznie po wtaczeniu urzadzenia.

Montaz i demontaz oston

gniazd

Ostona gniazda obrotéw wysokich

1 Aby zdja¢ ostone, uzy¢ znajdujgcego
sie z boku uchwytu i uniesc¢ ja.

2 Aby zamocowac ostone, umiescic jg
nad gniazdem i po prostu opusci¢ na
miejsce.

Ostona gniazda obrotéw niskich

1 Aby zdja¢ ostone, uzy¢ uchwytu
znajdujgcego w jej goérnej czesci i
wyjac ja.

2  Aby zamocowac ostone, umiescic
ja na gniezdzie i nacisngc, aby
wpasowata sie na miejsce.

Montaz i korzystanie z ostony
przeciwrozpryskowej

Zob. ilustracje -

Montaz

Zespot przeciwrozpryskowy sktada sie z

dwaoch elementéw: ostony gtowicy @) i

ostony przeciwrozpryskowej @3).

Ostony przeciwrozpryskowej nie mozna

zamocowac ha misce bez uprzedniego

zamocowania ostony gtowicy.

1 Unies¢ gtowice miksera do momentu,
az zablokuje sie w pozycji uniesionej.

2  Wpiac ostone gtowicy w spodnig
czesc gtowicy miksera - tak, aby
zostata w petni zamocowana.

3 Zamocowac miske w podstawie.

Opuscic¢ gtowice.

5 Potozy¢ ostone przeciwrozpryskowa
na misce, a nastepnie wsunac jg
do przodu, az zostanie w petni
zamocowana.

® Podczas mieszania sktadniki mozna
wrzucac bezposrednio do miski
przez otwor wsypowy w ostonie.

6 Aby zdjg¢ ostone
przeciwrozpryskowa, wystarczy ja
wysunac i zdjac z miski.

7 Aby zdjac ostone gtowicy, uniesc¢
gtowice miksera, az zablokuje
sie w pozycji uniesionej. Wyjac
zamocowang koricowke, a nastepnie
pociggnac ostone w dot i wyjac ja
spod gtowicy.

Uwaga: ostone przeciwrozpryskowa

mozna zaktadac i wyjmowac wytgcznie

wowczas, gdy gtowica miksera znajduje
sie w pozycji zablokowanej.

Zaleca sie regularne zdejmowanie

ostony gtowicy z miksera i jej

czyszczenie.

IN
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Regulacja wysokosci
korcowki
Zob. ilustracja

Ubijak ,,K”, trzepaczka i koncéwka do
ucierania

Wiasdciwa wysokosc zawieszenia
koncowek w zatgczonej w zestawie
misce ustalana jest fabrycznie i nie
powinna wymagac regulacji.

Jezeli jednak zajdzie potrzeba
wyregulowania wysokosci koncowki,
nalezy uzyc¢ odpowiedniego klucza:

TYP KWL90 =19 mm

Nastepnie postepowac wedtug
ponizszych wskazowek.

1 Wyjac¢ wtyczke urzadzenia z gniazda
sieciowego.

2 Uniesc¢ gtowice miksera i zamocowac
trzepaczke lub ubijak.

3 Opuscic¢ gtowice. Jezeli konieczne
jest wyregulowanie wysokosci
zawieszenia koncowki, ponownie
uniesc¢ gtowice i wyjac koncowke.
Najlepsze wyniki uzyskamy, gdy
trzepaczka i ubijak ,K” prawie
dotykaja dna miski.

Koncéwka do ucierania — najlepsze
wyniki uzyskamy, gdy koricowka
bedzie dotykac¢ miski — podczas
mieszania delikatnie ocierajac sie o
jej powierzchnie.

4 Za pomoca odpowiedniego klucza
poluzowac nakretke na tyle, by
mozliwa byta zmiana dtugosci
trzonka koricowki. Aby opuscic
korcowke nizej (by znalazta sie
blizej dna miski), nalezy przekrecad
trzonek w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazdowek zegara. Aby
podnies¢ koncoéwke wyzej (dalej
od dna miski), przekrecac trzonek
w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara.

5 Ponownie dokreci¢ nakretke.

6 Zamocowac koncoéwke w mikserze,
a nastepnie opusci¢ gtowice.
Sprawdzi¢ pozycje koncoéwki (zob.
punkty powyzej).

7 W razie koniecznosci czynnosc
powtarza¢ do momentu, az
koncowka znajdzie sie na
odpowiedniej wysokosci. Po
wyregulowaniu wysokosci koncowki
mocno dokreci¢ nakretke.

Uwaga: klucz pokazany jest wytacznie

dla celdw ilustracyjnych.

Koncéwka do zagniatania ciasta
Wysokosc tej koncowki zostata
ustawiona fabrycznie i nie powinna
wymagac regulaciji.

Konserwacja i czyszczenie

® Przed przystapieniem do
czyszczenia wytaczyc¢ urzadzenie i
wyjac wtyczke z gniazda sieciowego.

® Podczas pierwszego uzycia gniazda
obrotéw niskich @ moze wokét
niego pojawic sie niewielka ilos¢
smaru. Jest to catkowicie normalne -
smar wystarczy wytrzec.

Korpus z silnikiem i ostony gniazd

® \Wytrzec wilgotng szmatka, a
nastepnie wysuszyc.

® Do czyszczenia nie uzywacd
Srodkdw $ciernych ani nie zanurzac
elementédw w wodzie.

Miski

® Umyc¢ w zmywarce do naczyn
badzZ recznie, a nastepnie dobrze
wysuszyc.

® Do czyszczenia miski ze stali
nierdzewnej nie uzywac szczoteczek
drucianych, druciakow ani sSrodkow
wybielajgco-dezynfekujacych. Do
usuwania kamienia uzywac octu.

® Przechowywac z dala od zrdodet
ciepta (kuchenki, piekarnika,
mikrofaldwki).



Korncéwki i ostona przeciwrozpryskowa
® Umyc¢ w zmywarce do naczyn
badz recznie, a nastepnie dobrze
wysuszyc.

Mycie w zmywarce

® Mozna tez zapoznac sie z tabelg
ilustracji na poczatku niniejszej
instrukcji, w ktorej wymieniono
elementy nadajgce sie do mycia w
zmywarce.

Przepis

Marynata sliwkowa
200 g ptynnego miodu
50 g miekkich sliwek
50 ml wody

1 Wszystkie sktadniki umiesci¢ w mini-
rozdrabniaczu/mtynku. Wstawi¢ na
noc do lodowki.

2 Zamocowac nasadke na robocie
kuchennym.

3 Na 5 sekundy wtaczy¢ tryb pracy

przerywanej.
4 Stosowac w preferowany sposob.

Szybko wyrastajacy jasny chleb

280 ml cieptej wody

500 g wysokoglutenowej oczyszczonej
maki chlebowej

8 g drozdzy o szybkim dziataniu.

10 g smalcu

5 g soli

1 Sktadniki umiesci¢ w misce do
podgrzewania w kolejnosci podanej
powyzej.

2 Zamocowac miske w urzadzeniu.
Wsung¢ koricowke do zagniatania
ciasta i opusci¢ gtowice miksera.

3 Zagniata¢ na minimalnej predkosci
przez 1 minute, a nastepnie na
predkosci 1 przez 9 minut przy
urzgdzeniu ustawionym na poziom
podgrzewania 3.

4 Wyjgc¢ koncoéwke do zagniatania
ciasta.

5 Zamocowac ostone
przeciwrozpryskowg i wyrastac
ciasto na poziomie podgrzewania 3
przez 40 minut.
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Serwis i punkty obstugi klienta

® \W razie wszelkich problemow z obstugg urzadzenia przed zwrdceniem sie o pomoc
nalezy zapoznac sie ze wskazdéwkami w czesci pt.: ,Rozwigzywanie problemow” w
instrukcji obstugi urzadzenia lub odwiedzi¢ strone internetowa www.kenwoodworld.com.

® Prosimy pamietac, ze niniejszy produkt objety jest gwarancja, ktéra spetnia wszystkie
wymogi prawne dotyczace wszelkich istniejacych praw konsumenta oraz gwarancyjnych
w kraju, w ktérym produkt zostat zakupiony.

® W razie wadliwego dziatania produktu marki Kenwood lub wykrycia wszelkich
usterek prosimy przestac lub dostarczy¢ urzadzenie do autoryzowanego punktu
serwisowego firmy KENWOOD. Aktualne informacje na temat najblizszych punktow
serwisowych firmy KENWOOD znajdujg sie na stronie internetowej firmy, pod adresem
www.kenwoodworld.com lub adresem wtasciwym dla danego kraju.

® Zaprojektowata i opracowata firma Kenwood w Wielkiej Brytanii.
® \Wyprodukowano w Chinach.

WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE PRAWIDLOWEGO USUWANIA PRODUKTU,
ZGODNEGO Z WYMOGAMI DYREKTYWY WSPOLNOTY EUROPEJSKIEJ W SPRAWIE
ZUZYTEGO SPRZETU ELEKTRYCZNEGO | ELEKTRONICZNEGO (WEEE)

Po zakoriczeniu okresu uzytkowania produktu nie wolno wyrzucac razem z innymi
odpadami komunalnymi.

Nalezy go dostarczy¢ do prowadzonego przez wtadze miejskie punktu zajmujgcego sie
segregacja odpadow lub zaktadu oferujacego tego rodzaju ustugi.
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Rozwigzywanie problemow

Problem

Przyczyna

Rozwiazanie

Trzepaczka lub
ubijak ,K” uderza

o dno miski lub nie
siega sktadnikow
znajdujgcych sie na
jej dnie.

Niewtasciwa wysokoscé
zawieszenia koncowki -
nalezy ja wyregulowac.

Wyregulowac wysokos¢ za
pomocg odpowiedniego klucza
- zob. czesc¢ pt. ,Regulacja
wysokosci korncowki”.

Nasadki do pracy na
gniezdzie obrotéw
niskich nie da sie
zamocowac.

Sprawdzic¢, czy nasadka
jest kompatybilna z
posiadanym modelem
robota. Wymagana jest
nasadka ze ztagczem
obrotowym (model KAX)

Aby pasowac do gniazda, nasadka
musi by¢ wyposazona w ztacze
obrotowe KAX .

Aby modc uzywad posiadanych juz
nasadek ze ztgczem belkowym

, konieczne jest zastosowanie
naktadki przejsciowej KATOO2ME,
by mozna byto podtaczyc¢ nasadke
do gniazda obrotowego (Twist)
robota. Wiecej informacji znajduje
sie na stronie www.kenwoodworld.
com/twist.

Robot zatrzymuje
sie podczas pracy.
Wyswietlacz
pokazuje komunikat
o btedzie E27.

Wigczyta sie ochrona
przecigzeniowa lub system
zabezpieczajacy przed
przegrzaniem.
Przekroczono maksymalng
ilos¢ sktadnikow.

Wyjac wtyczke z gniazda
sieciowego i sprawdzi¢, czy

nic nie przeszkadza w pracy
wurzadzenia lub nie powoduje
jego przecigzenia.

Jezeli robot wcigz nie dziata,
wyjac czesc sktadnikdw z miski,
aby odcigzyc¢ silnik, i ponownie
uruchomic¢ urzadzenie.

Jezeli powyzsze czynnosci nie
rozwigzuja problemu, wyjac
wtyczke z gniazda sieciowego

i odczekac 15 minut. Wtozyc
wtyczke do gniazdka i ponownie
wtaczyc¢ urzadzenie.

Jezeli po wykonaniu powyzszej
procedury robot nadal sie nie
uruchamia, nalezy skontaktowac
sie z dziatem obstugi klienta.

Brak doptywu
zasilania do
urzgdzenia/
wyswietlacz nie
witacza sie.

Urzadzenie nie jest
podtaczone do pradu.
Nie nacisnieto wtacznika.

Urzadzenie przeszto w
tryb czuwania.

Sprawdzi¢, czy wtyczka jest
podtaczona do pradu

Nacisnac wtacznik tak aby
znalazt sie w pozycji ,wtgczony”.
Dotkna¢ wyswietlacza lub
przekrecic¢ regulator.
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Rozwigzywanie problemow (c.d.)

Problem

Przyczyna

Rozwiazanie

Urzadzenie nie dziata.

Regulator nie zostat
nacisniety.

Przycisnac¢ regulator, aby
zaczad.

Minutnik na
wyswietlaczu nie
odlicza czasu.

Podczas etapu
podgrzewania minutnik nie
odlicza czasu - odliczanie
rozpoczyna sie dopiero po
osiggnieciu odpowiedniej
temperatury.

Dziatanie normalne.

Podczas pracy
urzgdzenie porusza
koncowka z trudnoscia

lub nadmiernie wibruje.

Nieréwnomierne
roztozenie sktadnikow

W misce powoduje
nadmierne wibracje.
Przekroczono maksymalng
pojemnosc.

Zle dobrana koncowka lub
predkosd.

Zmniejszy¢ ilosc¢ sktadnikow
lub roztozyc je bardziej
rownomiernie i zrestartowac
urzadzenie.

Informacje na temat dobierania
wtasciwych koncowek i
predkosci podano w tabeli
programow i tabeli zalecanych
predkosci.

Na ekranie
wyswietlacza widnieje
symbol ,--"

Szala jest zerowana.

Dziatanie normalne.

Na ekranie
wyswietlacza widnieje
odczyt ujemny.

Wyswietlacz nie zostat
wyzerowany i sktadniki
albo miska zostaty zdjete.
Sktadniki lub przedmioty
naciskajg na urzadzenie
lub znajduja sie pod nim.

Urzadzenie jest
przycisniete do $ciany.

Nalezy albo wyzerowacd
wyswietlacz i ponownie
potozy¢ na szali brakujace
sktadniki, albo ponownie
zamocowac miske.

Upewnic¢ sie, ze zadne sktadniki
ani przedmioty nie naciskajg na
urzadzenie ani nie znajdujg sie
pod nim.

Upewnic¢ sie, ze miedzy
urzgdzeniem a wszelkimi
Scianami jest przerwa.

Przed zwazeniem nastepnych
sktadnikédw wyzerowad
wyswietlacz.

Wyswietlacz nie
rejestruje matych ilosci.

Wazona ilos¢ jest zbyt
mata.

Do odmierzania bardzo matych
ilosci uzyc¢ tyzeczki lub tyzki
stotowej.
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Rozwigzywanie problemow (c.d.)

Problem

Przyczyna

Rozwiazanie

Pokazywana na
wyswietlaczu waga
zmienita sie.

Urzadzenie zostato
poruszone podczas pracy.

Gtowica miksera
zostata podniesiona lub
opuszczona podczas
pracy.

Przed wazeniem urzadzenie
nalezy umiesci¢ na suchej,
ptaskiej i stabilnej powierzchni.
Sprawdzi¢, czy kabel zasilajgcy
nie jest naciggniety.

Podczas pracy wagi nie nalezy
przesuwac urzgdzenia ani nie
dotykac¢ miski.

Przed zwazeniem nastepnych
sktadnikow wyzerowac
wyswietlacz.

Nie jest mozliwa szybka
zmiana z systemu
metrycznego na system
angielski.

Urzadzenie jest w trakcie
ponownej konfiguracji,
aby wyswietla¢ wybrang
wczesniej jednostke i
miare.

Odczekac 5 sekund i
sprobowac ponownie.
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SedMAWOTE TNV UNPOCTIVH ogAida éTou mapéxetal n eikovoypddnon

N'vwplote Ttnv Koudivounxavr Kenwood

SuyxapnTneLla yia Tnv ayopd evoc poldvToc Kenwood. Mg Tdo0 ueyAAn TIOKIALCL
cEAPTNUATWY, lval KATL TIEPLOCOTEPO ATIO €va uiep. Elval ua Koudivounxavn Jue tTnv
TeAsuTala AEEN NG TexvoAloviag. EATidoupe va TNV ATIOAQAUOETE.

AVOEeKTIKA. AELOTIOTN. TToAUXPNOTIKA. Kenwood.

Accbq?\aq

® A0BAOTE TIPOOEKTIKA TIC 0dNVYIEQ KAl DUAAETE TIC
Yl LeANOVTIKA avadopd.

® ADALPEOTE TN CUOKEUAOIA KAl TUXOV ETIKETEC.

® EAv To BUoOUA N TO KAAWODLO uttooTel {NULA, TIPETIEL,
yla Aoyouc aodaAeiag, va aviikataotabel amno
TNV Kenwood rj amd €£0UclodoTNLEVO TEXVIKO
NG Kenwood TIpOKEUEVOU va attodeuxOel
eVOEXOEVOC KiVOUVOC.

® Na OeTeTE EKTOC AelTOUpPYIAG KAl VA ATIOCUVOEETE
TN CUOKEUN aATtO TO PEUMPA TPV TIDOCAPUOCETE N
adaipeoeTe EpYAAEIQ KAL EEQPTAMATA, META ATIO TN
XPNon Kat pty arnod Tov Kabaptouo.

® Kpatnote ta dAXTUAA 0ag HaKPLA aTtd TA HEPN TNG
OUOKEUNC TIOU KLVOUVTCL KAl aTtO TA TI0O0AOTNEVA
eEapTNuaTa.

® [loTe unv adnvete TNV Koudlvounxavn xweig
eTiBAedN evwy BplokeTal o Aettoupyia.

® MnNV XPNOLULOTIOLE(TE TIOTE CUOKEUN TIOU EXEL
uttooTel BAABN. ZTelATE TNV VIA EAEYXO N ETILOKEUN:
BA. evOTNTA «2Z€PPRIC KCL EEUTINPETNON TIEACTUOVY.

® Mnv xpnouottoleite Ttote tnv Koudlvounxavr otav
N KedaAn Bploketal o 0pBLa Bgon.

® MnVv APrVETE TIOTE TO KAAWODLO VA KPEETAL WOTE
VA UTTOPEL va TO TUAOEL eva Ttadl.

® Mnv adrveTe TIOTE va Bpaxouv N povada Tou
LOTEQP, TO KAAWODLO | TO PLC.

® MnV XPNOUOTIOLE(TE TIOTE N EYKEKPIUEVA
€EQPTNMUATA N TIEQLOCOTEPC ATIO EVA EEAPTNUATA
™n dopcc.

® Mnv UTIEPRBAIVETE TIOTE TIC LEYIOTEC TIOOOTNTEG
Kal TaXUTNTEC TIou avaypdadovTal otov livaka
OUVIOTWMEVNC XPNonc.
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OTtav xpnouwdortiole{te eva e€dptnua, dlaBadlets

KOl AKOAOUBE(TE TIC 0dnyieq aodaAeiag Tou
TIAPEXOVTAL Hadl UE TN CUOKEUN.

Na eloTe TIPOCEKTIKOL GTAV ONKWVETE AUTH TN
ouokeun, viatl eival Bapld. MNMpoTtoU onNKWOoeTE TN
ouokeun, BeBalwBelte OTL N KEPAAN £XEL AoPAAIOEL
OWOTA OTNV KATW B€on Kal OTL TO UTTIOA, TA
€pYaAEia, TA KAAUUATA TWV UTTOOOXWY Kal TO
KAAWOLO eival os aodaAn Beon.

Katd tnv adaipeon TNG CUOKEUNG VA TNV ONKWVETE
TIAVTA KPATWVTAG TNV ATt TN BAon Kal TNV KEDAAN
TOU uLEep MHN OoNKWVETE | HeTADEPETE TN
ouokeur atod TN AaBr) ToU UTTOA.

Na rpocexeTe OTav AdAlPEITE TA EQPYAAELA TOU
UTTOA ETA ATIO TIAPATETAMEVN XPNON, KABWG
urtopel va elval kauta.

Ta Ttadc Oa TpeTtel va BplokovTal utto TtiBAsdn,
€TOL WoTe va dlaodaAiidetal otL dev taldouv UE TN
oUCoKeUnN.

[1OTE NV XPNOWLOTIOLE(TE TN CUOKEUN OTN
Aeltoupvia eoTAUATOC VW TO UTIOA gival Adelo.
MNote unv dpdlete TIC €€06dOUG agpQ.

OTav XpNOWOTIOLE(TE QUTH TN CUOKeUN, dpovTidete
VaL TNV ToTtoBetelte o€ ertintedn etidAvela Kal
Lakpld amtd TNV Akpen. BeBalwbBeite OTL amexel
TOUAGXIoToV 10 ek, Attd TOV TOIXO KAl OTL Ol YPIALEG
DEV EXOUV dpdéel. Mnv TOTIOOETE(TE TN CUOKEUN
KATW ATIO KOEUAOTA VTIOUAATLAL

[OoTE LNV XPNOLLOTIOLE(TE TO UTIOA OE OTIOLAdNTIOTE
AAAN TINyN BepuoTNTAg,

To KATW EPOC TOU UTTIOA Ba dlaTnENOEL TNV

uPnAn BepPoKPAscia TOU VIA UEYAAD XPOVIKO
OlA0TNUA LETA TN OLAKOTIN TIAPOXNG BepUOTNTAC.
Na TIPOGEXETE KATA TOV XEPIOUO KAl VA
XPNOWUOTIOIEITE TIPOCTATEUTIKO KAAUUMATOG
TIAYKOU gpyaociac otav TOTIOOeTE(TE TO UTIOA O€
OeposuaioOnTec seTudAvelec.

To /S\ oUuBONO Tou gudavidetal TIavw OTo TIPoIdV
UTTOOEIKVUEL LAl ETILPAVELCL TTIOU EVOEXETAL VA
OepuavOel TTOAU KaTd TN Xenon.
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MNV UETAKLIVEITE N AVAONKWVETE TNV KEDAAN

TOU UIEEP eV BPIOKETAL TIDOCAPTNUEVO EKEL EVA
cEdpTNUA, KABWC UTtopsl va artootabeportoinOet n
Koudlvounxavn.

Mnv XPNOWLOTIOLEITE TN OUOKEUN 0AG KOVTA

TNV AKEN TNG ETUPAVELAG EPYATIAC I EVW
TIPOEEEXEL ATIO TNV eTUdAVELQ epyaociac oUte va
aoKke(te dUuvaun oTav ToTtoOeTelTE TO €A PTNUA,
OLOTL UE QAUTOV TOV TEOTIO N CUCKEUN UTTOPE
va_armooTabepotoinBel, va avatpanet kat
EVOEXOHEVWG VA HQOKMGSL Tpauuattouoc

Ol OUOKEUEG UTIOPOUV VA XPNOLOTIOOUVTAL ATTO
ATOMA ME MEIWUEVEG CWHUATIKEG, ALOBNTNPLAKEG
N VONTIKEG (KAVOTNTEG N EAAEWN EUTIELDIAC KAl
yvwong, eboocov BplokovTal Utto sTtiBAsdNn | Touc
exouv d0Bel 0dnyieg yia TNV achaAr xpnon TNG
OUOKEUNC KAl epOOOV KATAVOOUV TOUC OXETIKOUC
KIVOUVOUC.

H Kakr XpNnon TNG OUCKEUNG CAG UTTOPEL va
TIDOKAAETEL TPAUUATIONO.

AUTN N CUCKEUN OEV TIPETIEL VA XPNOILOTIOETAL
atto TIadLd. PUAACOETE TN CUOKEUN KAl TO KAAWODLO
TNC MOKELA ATto TtadLa.

H peyiotn tyun Baoidetal oto e€dptnua vt
KODTN/ULUAOU TIOU DEXETAL TO EVAAUTEQO
dopTio. Ta uttoAolTta EEQPTAMATA EVOEXETAL VA
KATAVAAWVOUV AlyoTePNn LoXU.

Na XpNOLULOTIOLEITE TN CUCKEUN UOVO YIa TNV
OLKLaKN XpNnon via TtTnv ottola rtpoopidetal. H
Kenwood dev Ba depel kapia eubuvn eav n
GUOKEUI’] xpnomonom@a LE AKATAAANAO TPOTTIO
N O TIEPITITWON UN CUUOPPWONG UE AUTEC TIC
odnyviec.

AUTN N OUOKeEUN dev TIPOoOoPIETAL VIA XPNon

LE EEWTEPLIKO XPOVOUETPO N UE XWPLOTO
TNAEXELPLOTNPLO.

MpPoToU CUVBECETE TN CUCKEUR otV Iipida
® BeBalwbelte OTL N TMAPOXN PEUMATOC eival (dla e AUTH TIOU avaypAdETAl OTO KATW

UEOOC TNC CUOKEUNG.

® NMPOEIAOMOIHZH: AYTH H ZYZKEYH MPEMEI NA EINAI FEIQMENH.
® AUTH N OUOKEUNR OUMOPPWVETAL UE TOV Kavoviopo EK 1935/2004 OXETIKA UE TA UAKA

KAl TA AVTIKEMEeVA TIou TipoopidovTal va €p0ouy o€ eTtadn UE TOODLUA.
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Mpv and Thv NMPWTN XPHon
® [JAUveTe TA LEPN: BA. evoTNTA
«PpovTida Kal KaBapIoOC».

Erte€nynon cuuBoOAwY
YTtodoxeC €€QpTNUATWY

®  Yrodoxh ubnAAg TaxuTNTag
@ Yrodoxh xaunAAg TaxUTNTAg
® YTodoxH epyaAEioU TOU UTTOA

MiEep
@ Karupua urtodoxne ubnAng
TaXUTNTAG

KedaAr) Tou ui&ep

MoxAo¢ araodAAlong TNG
KedaAANG

AlakOTITING evepyoroinonce/
artevepyoroinong (On/Off)
0OBdvN evdeiEewv
MePLOTPODIKO XEPLOTHPLO
Movdada UoTEP

Mol deotduatog 7 AMTtpwyv
DwTloud «Bowl Bright™» oto
EOWTEPIKO TOU UTIOA
KAAULLA UTTODOXAC XCUINANG
TaXUTNTAG

AloOnTnpag Bspuokpaciac
MAdKa Ze0TAUATOC

‘EEodoc agpa

Xturintnoet K

Avadeutrpac Flexi
AvadeuTtipl

EpvaAegio duung

STIATOUAQ

KAAUA KEPAAAG

Kardkt Katd Tou TUTOINoUATOC

POROBRPERIPEE @ BBRLOVE O O

Kardkt avolyatocg pooOrikng
UALKWV

2nueiwon. To YaAAkS KA(
arneikovidetal UOVo yia AOyouc
glkovoypdgnonc kat Oev
rrepAauUBAvETAlL OTN CUCKEUAO(A.

MpoalpeTiKA e§apTRpnaTa
Mia oslpd attd TIPOAUPETIKA
e€apTraTa dlaTiBeTal TTpog XpNnon e
TnVv Koudlvounxavn oag.
Al0BACTE TO GUAANADIO €€ PTNUATWY
TIOU TIEPIAAUBAVETAL OTN CUCKEUAGCIA N
eTIoKEDOE(TE TN JLAdIKTUAKY ToTtoBeCia
www.kenwoodworld.com yia va deite
TNV TTANPN OELPA KAl VA evnuepwBeite
VIQ TO TG VA AYOPACETE €val
e€dptnua TIou dev TIEPIAAUBAVETAL OTN
ouokeuaoia.
Znueiwon: EEapTtAnaTa yla UtTtodoxEGg
XaunAng taxoitntag
H uttodoxn XAUNAAG TAXUTNTAG OTO
OVTEAO TNG Koudlvounxavng oag
dlabEtel To cuotnua Twist Connection
System. Eival oxedlaougvo va dEXETAL
£€APTAMATA TOU CUOTAHUATOC Twist
Connection System.
‘Otav ayopddste vEA £EQPTAMATA VIa
TNV UTIOd0OXN XANAAG TaxutnTag Ba
TIPETIEL VA EAEYXETE €Al elval oupuBatd
e tnv Koudivounxavn cac. OAa ta
£€APTAMATA TOU CUOTAHUATOC Twist
Connection System avayvwpidovtal amnd
TOV KWOLKO TIPOLOVTOC TIOU EEKIVA UE
KAX, kaBwg kal and to Aoyotutto Twist
TIOU avaypdAdEeTAl OTN CUCKEUATIA.
[a TePLocOTEPES TIANPODOPIES,
eTiokedOsite TN dlevBuvon
www.kenwoodworld.com/twist.
Edv dlabgtete e€apTAUATA TOU
ouotnuatog Bar Connection System
, Oa TIPETIEL VA XPNOLOTIOINCETE TOV
Tpoocapuoyea KATOO2ME, TIOOKELUEVOU
VA TA OUVOEOETE OTO oUoTNUA
Twist Connection System ™ng
Koudivounxavig oac.
[la reptoocdTELESG TTANPLOPOPIEG,
erokepBeite ™ dieubuvon
www.kenwoodworld.com/twist.
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Xprion g Koudvounxavng
oac - Mn autouaTn
Asltoupyia

Avatpé€te otig ekoveg oY - n

BeBawwbeite 0TI N MAGKA
ZeO0TAUATOG, O AloONTHPAC
Oepuokpaoiag Kal N EWTEPIKN
eTiddvela TN BACNC TOU UTTIOA
elval kabapd. Av dev sival kabapd,
Oa ennpeaoctel 0 awcOnTNPAG
OepoKPACAg LE ATIOTEAECUA
Kakr andédoon TNG AstToupyiac
ZEOTAUATOC.

>uUvdEoTe oTNV TPida KAl TIATAOTE
Tov dlakoTTn evepyortoinong/
arevepyoroinonc.

MEOTE TOV MOXAO avUulwong

TNG KEDAANC TIPOC TA KATW KAl
AVAONKWOTE TNV KEDAAN Tou UiEep
UEXPLG OTOU aodaAiosl otn B€on
ne.

TOTIOOETACTE TO UTIOA, OTPEWTE
de€looTPOodA yia va acdaA(oEL
TOTIOOETAOTE TO €PYAAEiO TTIOU
Xpeldleote oTnV UTtodoxn. Emetta,
TUEOTE TIPOC TA TIAVW Kal OTPEYPTE
TO €pyaAgio via va aodaiicel oTn
©¢on Tou.

KateBdaoTte TNV KEdDAAN Tou Wi€ep
TIEOVTAC TOV MOXAO attaodAAoNng
NG KEDAANC TIPOC TA KATW.
KateBAoTe TNV KEPAAN EXPLS OTOU
aocdaAioel.

PuBulote ToVv amaltouuevo Xpovo,
TNV TAXUTNTA KAl TNV €VvOelén
eoTtduaTod.

FfuploTe TO TIEPLOTPODIKO
XEPLOTNPLO deldoTPOodA VIa
OUVEXOWEVEG TAXUTNTEG, oTpedPTE
APLOTEPOOTPOMDA VIC DIAKEKOUEVN
avAadeUon Kal AEITOUPYIA TIAALLUKAG
kivnong (P).

MNATAOTE KAl KOATHOTE TIATNEVO
TO TIEPLOTPODIKS XEIPIOTAPLO VIa
VOl EVEQYOTIOINOETE TNV TIAALLKA
Asltoupyla.

MNatnoTe TO TIEPIOTPODIKO
XELPLOTAPLO VIA EVAPEN.
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Ma va OTAUATNOETE/SIaKOYETE
TIPOOWPLVA TN ASlTOUPYIA TNG
LOVAdAC OTIOLADNTIOTE OTLY N,
TIATAOTE TO TIEPLOTPODIKO
XELPLOTNPLO.

ATIA0PAANOTE TO €pyAAEio aTtd
TNV UTtodoxn oTPEDOVTAC TO
de€ldoTpOodA KAl, OTN CUVEXELQ,
adalpEoTE TO.

ZNUAVTIKO

BeBawwbBelte 0TI kKaveEva epyaieio
TOU UTTOA OV €XEL TOTIOOETNOEL N
dev BplokeTal LEOT OTO UTIOA, dTAV
XONOULOTIOLEITE AAAEC UTTODOXEC.

Xonon MpoppubBlLoEVWY
TIOOYPALLATWY
AvatpEETe OTIC ELKOVEG -

1

SUPETE TIPOC TA Oe€ld via va
TIDOOTIEAQOETE TO TIPOPPUOULIOUEVO
evou.

ETtAEETE TNV TTPOKABOPIoUEVN
pUBuLoN TIou BEAETE va
XONOULOTIOIOETE.

AKOAOUBAOTE TIG 0dNnyiec Tou
sudavidovtal otny 00oévn evdei&ewv.
[1ATACTE TO TIEPLOTPOPIKO
XELPLOTNAPLO VIa EVapEN.

lMa va dlakoweTe TN Asttoupyia

NG LoVADAC OTIOLAdATIOTE

OTLYA, TIATAOTE TO TMEPLOTPODIKO
XelploTnplo. Mpoog€te KAbWwe To
UTTOA urtopel va kalel.

MeTd to deoTaua

Na mpoogxete otav xelpideote
ayyideTe OTIOIOOATIOTE UEPOC TNC
OUOKEUNG evoow BplokeTal oTn
Aettoupyia EOTAMATOC 1 LETA TO
Zeotaua, IAIQY TO MIMOA, THN
NMAAKA ZEZTAMATOZ KAI TA
EPTAAEIA, kabwe Ba cuvexioouv
va EINAI KAYTA via leyAAo XPOoVIKO
ALACTNUA ETA TNV ATIEVEQYOTIOINON
TNG CUCKEUNC.



® Na XonNolUoTIolElTE TIC AaBEC OTIC
TIAEUPEG TOU UTIOA via TNV adalipeon
Kal ™ petadopd tou uUttoA. Na
Xpnolotole(te yavtia dpoupvou
KATA TOV XEPIOMO TOU KAUTOU UTTOA
KCLL TWV EPYAAELWV.

A VAl XPNOLLOTIOINCETE TN

Asltoupyia duyionc

AVATPEETE OTIC ELKOVEG m - E

1  ToTtOBETACTE TO UTIOA.

2 A va XxpnoluoTIoINoETE TN
Asttoupyia Uylong CUPETE TIPOC TA
aAPLOTEPA TNV 006VN eVvOEiEewV UEXPL
va epdaviotel n 06dvn duylonc.

3 Mndeviote Tn duyapld.

ZuyioTe TA UAIKA.

5 Ta va aANAEETE TIC UOVADEC
UETPNONC TIATAHOTE TO KOUUTT TWV
LovAdwWY ETPNONG OTNV 06dvN
Zuylong.

N

>nueiwon: TomoBetelte TAVTA TN
OUOKEUN o€ OTeyVn, eTt{rtedn kaul
otaBepn studdvela Tipy ard tTn uyon.
Mnv aokeite Ttiieon oto WiEgp | TO UTIOA
KaATA TN dUYLoN, KABWS Ba ettnpeaoTel
n akpiBela tng duyapldg. H Asttoupyia
Zuylong uTopEel va xpnotuortoin®el étav
N KedDAAr Tou HiEep BplokeTal efte otnv
KATW €ite otnV etdvw B€on.
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Emte€riynon Twy cuiBOAWY TNG 0Bovnc evdel&swy

0 Matnote auTtod To €lkoVIdlo yia va avol&el To evoU publuicewy.

AglxVEL TOV ETUAEYUEVO XpOVO o Wpeg (h), AeTttd (M) Kal
deuTtepOAeTTTA (S).

AgixVeL TN OIAKEKOUMEVN AVADEUCN TIOU €XEL ETUAEYEL

Edv emiiAexBel TaxUTNTA TIOU AUEAVETAL I LELWVETAL KATA
daotAuaTa (2 2 4), 0 eEWTEPIKOC dAKTUAIOC Ba veuidel oTtadlakd
Kall N cuoKeur Ba avadeustal HOALG Yeuloel 0 DAKTUALOC.

Eudavidel tnv stiAeyuevn €voelEn eoTAUATOC.

To KOKKIVO POVTO TIoU avaBooBRVEL UTTIODEIKVUEL OTL N CUCKEUN
BplokeTal og Asttoupyia B€puavongc.

Eva oTaBepd KOKKIVO GOVTO UTTODEIKVUEL OTL N CUCKEUN €XEL
dTdoel oTNV KaBoplopevn evdelEn (eoTAUATOG.

YTiodelkvUel OTL dev sival duvaTtr N TIPOCAPKOYH TNC PUBULIONG

[UploTE TO TEPIOTPODIKO XEIPLOTAPLO APLOTELOCTRODA VIa
OLAKEKOMEVN AVADEUON KAl ASITOUPY(a TIAAULKAC Kivnonc.
[UploTe TO TIEPLOTPODIKO XEIPLOTAPLO deEldoTpodA VIia
OUVEXOWUEVEG TAXUTNTEC.
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SZUMBOUAEG Kal uTtodeielg yia to Zéotaua

Evdei€elg SUVIOTWMEVN XPron
e0TAUATOG
1 MaAdkwua
2 ’
PdouocKkwua
3
4 . .
- EABETIKA papgyka
6 ’ .
. ALDOLO COKOAATAG
8 .
5 Zaumaylove

P MaAuKr Aettoupyia - MNa cuvtouaq,
ALAdOXIKA dlaoTAMATA Asttoupyiag otn
LEVIOTN TaxUTNTA.

[ATACTE KAl KOATAOTE TIATNEVO

TO TIEPLOTPODIKS XEIPIOTAPLO VIa VA
XPNOULOTIOIOETE TN AElTOUPYIA TIAAULKAG
kivnonc.

Juvexng avadeuon - To ui&ep Ba
Asttoupyel og otaBepd XaAUNAN TaxUTNTOL
XONOLOTIOLEITAL YIa VA AVAKATEUETE
eAadPLA UAIKA O€ TILO TIaXUppPEUCTA
r;\ CID 1 HelyuaTa, OTwe, yia TIapAdELyua,
UAPEYKEG, ppoUTa e oavTlyi kal
veVORBEJIKO TIAVTECTIAVL KAL VLA va

AVAELYVUETE olyd olyd TO aAsUpL Kal T
dpoUTA OTA UEYATA VIA KELIK.

AIAKEKOEVN avadeuon 2 - AvAdeuon
/ \ rN <> 2 KATA OO0 TAMATA [UE CUVTOMEC TIAUOELG.
Tav pubuidstal os autn TNV TaxUTnTa,
PAY o ouiz . )

AelToupyel KATA JIACTAATA O XAUNAN
TaxutnTa KABe 5 deutepoOAeTTTA.

AlOKEKOMMEVN avAdeuon 3 - Avadeuon
r\ <~ KATA OIOOTAMATA UE METPLAC DIAPKELAC
7\ 3 navoelc. Otav pubuidetal o autn TNV
TAXUTNTA, AelToupyel katd dlacTRUATA o€
XCOUUNAN TaXUTNTA KABE 15 deUuTEPOAETITA.

AlAKEKOEVN avadeuon 4 - Avddsuon
r\ <~ KATA OO TAMATA [UE UEYAAEC TTAUOCELC.
7\ 4 ‘Otav pubuideTal og autr TNV TAXUTNTA,
AELTOUPYEl KATA DIAOTAATA O XAUNAN
TaxutTnTa KABe 30 deuTEPOAETITAL

TaxUTNTa eAAXIOTN | AUEAVEL CUVEXWC TAXUTNTA PTAVOVTAG
- MEYLOTN oTadlaKd OTn MEYLOTN.
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MNivakag poppudbuLoc

LEVWDV TIOOYOCUUULATWY

a

Mpoppudiopévo| ZUVIOTWHMEVO |MPOETUAEYMEVEG 15ée¢g yia
npdéypauua efdpTnua puBuicEelg ouvtaysg/ (M&y.)
(MpoocapuolOUEVER) XpRoelg
DoUoKwua @ 1 wpa douockwua 2,58 kg
2UuNg (20 Aemttd - 1 wpa) [ NG Ue SUVOAIKO BApOG
(7, OFF Hayia
CA &
f§§ 2
ALDOLLO @ 10 Aemttd Moucg 300 vyp.
COKOAATAC (3 AeTTTA - 1 WpA) | COKOAATAC (koYte oe
<‘>1 KOMMUATIA TWV
(s n 2 €K.)
o
§5§ 7
E)\BS"ELKQ @ 10 Aemtd qun 240 yp.
LapgyKa VAAoOU e aoTpddia
. BouTtupoKpea aBywv
[ ¢\ Méy. 480 yp. Axvn
4 Zaxapn
$$$ 80 vp. vepo
XTumnua @ 2 Asmttd AocTtpadla Avatpeste
[SletelaVikels (1 Aemtto - 5 aBywyv otov MNivaka
AETTTA) \VileQVlelVIS OUVIOTWMEVNCG
P Méy. OOKOAATAG Xpnongc.
7\ (Endx - Méy)
f§§ OFF
[a}
— o
Mavteomdvt @ 1 Asnttod KELK, Avatpé€te
(30 deuT. - 5 Aettd) | KATIKETK otov lMivaka
P 1- Méy. OUVIOTWMEVNG
7) (1-Méy) XpPnong.
s S s OFF
n
— o
ZUuwpua @ 5 Aenttd Ywpakia, Avatpeste
Zuunc (5 Aerttd - 30 mn{toa otov [Mivaka
- Z0un AETTTA) OUVIOTWMEVNC
Jwpou EAdx. £wg 1 XPnong.
(Od)tx‘[ﬁy) A (eNax. - 2)
£ HayLd
HE KAV (§§ OFF
— B
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Mivakog CUVIOTWLEVNS XPNOoNG

AUTEG ol MAnpodopicg sival anmAwWG GUUBOUAEUTIKOU XAPAKTHPA Kal TIOIKIAAouV
avdAoya HE Th SUVTAayR Kal Ta UALKA Ttou ente§epydleoTe.

Avadsutipag oxnuatog K

VAUKWYV, EKAEQ KA TIOUPE TIATATAC.

Ma va TIAPAOKEUALZETE KEIK, UTILOKOTA, YAUKQ, YAAOO, VEULON

SUMBOUAEG Kal UTtOdEiEeLg

TAXUTNTA OTAdLAKAL.

eAv n ouvTayn oac ¢NTA KATL AAAO.

e [a va ATtToPUYETE TO TUTOIAIOUA TWYV UAIKWY AUENCTE TNV

e [1A VA EVOWUATWOOUV TIANPWGS TA UAIKA OTO HElyUa, Va
OLAKOTITETE TNV AVAUELEN KAl VA EEKOAAATE TA UAIKA ATTO TA
TOXWATA TOU UTIOA LE TN OTIATOUAA AVA TAKTA dlACTAATA.

* XPNOUOTIOLEITE KPUA UAIKA YIQ TNV TIAPACKEUN YAUKWY, EKTOG

Tuvtayr/Encefepyacia ﬁ

(7

O

TWV UAKWYV adi

(Méy.) (AemtTQ)
MToA 7 Aitpwv
MAUKA Kal priiokota | Bapocg 910 vp. EAAX.— 1 2
- TPOOBNKN AaAguplou
BouTtUpou oTO
aAeUpL
MelyuaTa via KEIK | ZUVOALIKO 4 kg EAGX.— Mey. 45 -60
ue avApuelEn oAwv | Bdpocg deuUT.

Avadeutnipag Flexi

UALKWV.

Ma LEYUATA UE KOEUWDN UDA KAl TNV AVAUELEN UOACKWV

SUMBOUAEG Kal uttodeifelg

TAXUTNTA OTADIAKAL.

dWUATIOU ) ALOOTE TO TIPWTAL.

e [1a va ATTOPUYETE TO TUTOIAIOUA TWY UAIKWY AUENCTE TNV

* Katd TNV TTAPAOKEUN MEYMATOC attd BoUTUPO Kal Axapn
Vla KEK, XPNOLUoTIoLElTE TTdvTa To BoUTUPO O BepoKpaaia

Tuvtayr/Enefepyacia ﬁ'

(7

O

(Méy.) (Aemttd)
MToA 7 Aitpwv
AvApelEn BoutUpou/uapyapivng 4,55 kg EAGX.— MEy. 4
Kat Zaxapng
XTUTNUA AaBYWYV ylA UElyATA KEIK EAGX.— MEy. 1-4
AvakATeUA e AAUPL, dpoUTa EAAX.— 1 30 - 60
K.ATL, OEUT.

Méyeboc aBywy Tou xpnotuoriolouvtal = peoaio (Bdpog 53-63 g).
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MNivakoc CUVIOTWLEVNS XPNoNG

AUTEG oL TAnpodopisg eival ANAWG CUMBOUAEUTIKOU XAPAKTHPA KAl TIOLKIAAOUV

avdAoya HE Th SUVTayh Kal Ta UALKA Ttou eTte§epydleoTe.

Avadsuthpt

Ma aByd, KPEUQA KAl COUDAE.

ZNUAVTIKO

* [1a va attodUVYETE TO TUTCIAIOUA TWV UAKWY AUENAOTE TNV

TaxXUTNTA OTAdIAKAL.

* Mnv XpNOLOTIOLEITE TO AvadEUTHPL yia maxUppeucTa
Helypata (T.X. KEK ME AVAMELEN AWV TWV UAIKWYV pali kat
avapel§n Boutupou Kat Zaxapng) Kadwe Uropei va tpokAnOei
BAGRN.

* [ BEATIOTA ATTOTEAECUATA, TA ABYA Oa TIPETEL va eival os
Bepuokpacia dwuatiou.

[MpoTtou xTutnoste aotipddia aBvywy, BeBalwbdsite dtL dev
UTTAPXEL ALTTAPN oucia ) KpOKoG aByoU OoTo avadsuThpL i OTO

JUTTOA.
Zuvtayr/Enefepyacia
a |0
(Méy.) (Aemttd)
MToA 7 Aitpwv
AoTipddla aBywv 16 EAGX.— Méy. Ve -2
(560 vp.)
MavteoTdvL Ue Alya Armapd 930 vp. 4-6
Kpgua 2L 1%-3
ZUun yida TIAVKEIK 250 yp. aAeuptl EAGX. 10 deuT.
* MpWwTa TPocBECTE TO AAEUPL 500 yp. yaAa -
. ] , Mey. 45-60
OTO UTTOA KAl ETIEITA TA UYPA 200 vyp. aBya SeUT,
UALKAL
o AVAELEN OTNV EAAXLOTN
TaxUuTNTA yla va evwbouv Ta
UALKAL
Maylovela 2 aompddla aBywv Mey. 1-1%
e [a BEATIOTA ATIOTEAECATA, 10 vp. pouotapda
EEKOANAOTE TA UAIKA aTtd TA 200 ml duTIKS AAdL
TOLXWATA TOU UTION adpdTouU
TPO0OE0TE TO AADL KAl avaueiEte
via 10 deUTEPOAETITA KON OTN
LEYIOTN TaxUTNTA.

Méyeboc aBywyv TIou XpnoluoTtiolouvtal = peocaio (Bdpoc 53-63 g).

XpRon KpERag cavTlyi = OpEoKLa KPEUA CAVTLY( e TOUAAXLOTOV 38% TMEPLEKTIKOTNTA

o€ Atmapd.
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Mivakog CUVIOTWLEVNS XPNOoNG

AUTEG ol MAnpodopicg sival anmAwWG GUUBOUAEUTIKOU XAPAKTHPA Kal TIOIKIAAouV
avdAoya HE Th SUVTAyR Kal Ta UALKA Ttou ente§epydleoTe.

EpyaAeio Zupng
lNa JUpeg ue payta

ZUMBOUAEG Kal UTtOSEISELG

ZNUAVTIKO

* Mnv untepBaiveTe NMOTE TIG avaypadOUEVEG MEYIOTEG TIOCOTNTEG —
eVOEXETAL VA UTLEPDOPTWOETE TO HNXAVNUA.

e EAv avTIAnNdOseite OTL N CUOKEUN KATATIOVE(TAL, B€0TE TNV EKTOC
Asltoupviag, adalpgote TN Won CUuN Kal sTte€epyaoTeite To KABE
ULOO UEPOC XWPELOTA.

e Ta UAIKA aVaELYVUOVTAL KAAUTEQA €AV TOTIOOETEITE TIPWTA TA UYPAL.

Mayia

* EnpnA paytd (Tou TUTIOU TIoU TIPETIEL VA DIAAUBEl o vePO): piETe
TO {e0TO VEQPO OTO UTTOA. TN OUVEXELA TIDOCOLOTE TN MAyLA KAl TN
Zaxapn Kal adnoTe To Helyua yia Tiepittou 10 AeTtTtdl UEXPL VA Vivel
adpwdeq.

* NwmA paytd: Spupuatiote Tt HECA 0TO AAEUOL

« AAAOL TUTTOL HayLAG: AKOAOUBNOTE TIC 0ONVIEC TOU KATACKEUAOTH.

Tuvtayn/Ens€epyacia ﬁ r'\
2WNC

(Méy.) (Aemttd)
MTtoA 7 Aitpwv

EAGX. Méy.
ZUun Ywiou (eoTd VEPO 195 vp. 895 vp. Mey. 60 deuT.
(OPIKTH uE SKANPO AAEUPL GiTOU 350 vyp. 1,6 kg 1 3-4
Hayia) Mayid taxeiac dpdaonc 6 vp. 25 vp.
Aapdi 10 vp. 30 vyp.
ANATL 3 vyp. 16 vp.
> UVOAIKO 564 vp. 2,56 kg AgUtepo | 60 dsuT.
Bapog QUpwpa
Taxutnta
1
Mahakd Bapog 250 yp. - 2,6 kg Mey. 60 deuT.
uelyua paytde aAguploy 1 3-4
(EUTAOUTIOHEVO | SUVOAIKO 478 vp. - 5 kg
e BouTtupo Bdpoc
Kal aBy&) AgUtepo | 60 deut.
JUpwua
Taxutnta
1

Méyeboc aBywy Tou xpnotuotiolouvtal = peoaio (Bdpog 53-63 g).
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>uvapuoidynon tou

Avadeutrpa Flexi

AVATPEETE OTIC ELKOVEG E - E

TomoB£Tnon TNG EUKAUTITNG AsTtidag

® H sUkaurttn Asttida sival Adn
TOTIOOETNIEVN KAl OA TIPETIEL
ndvta va adatpeltal oy and tov
KABapLouo.

1  ToTtoBETNACTE TIPOCEKTIKA TNV
eUKauTTn AeTtida oTo e€dpTNUA
Bddlovtag tn BAon TnNC otnNVv
UTtIod0X N Kal, OTN OUVEXELQ,
epapUOOoTE TN Mia TIAEUPA OTNV
EYKOTIN, TIPOTOU OTEQEWOETE |E
TIOOoOXN TNV dkpn otn B6€on tTNC.
EmtavaAdBete tn dladikacia Kat
oTNV AAAN TIAEUPAL

Xpnon tnc Asttoupyvioc Bowl
Bright™ (bwTtloudc oto
SOWTEPIKO TOU |UTTOA)

® H Koudwvounxavr) oag dlabeTel
Aeltoupyia dWTIOUOU OTO ECWTEPIKO
TOU UTTIOA, TIOU BPIOKETAL OTO KATW
UEPOC TNG KEDAANG TOU [UiEeP.

® [la va KAs(oeTe TO dWTIOUS TOU
UTTIOA, €TiAEETE BowIBright™ ard
TO EVOU pUBUIoEWY Kal ETUAEETE
arevepyortoinon.

>nueiwon: O dWTIOUOC OTO ECWTEPIKO

TOU UTTIOA Ba evepyottoin®sl autouata

OTAV EVEQYOTIOINOETE TN CUOKEUN.

MNwc va adalpeite kat va
ToTtoOeTE(TE TA KOAAUM AT
TWYV UTTODOXWV

KdaAuppua uttodoxng uWnARg TaxutnTag

1 T va adpalpPECETE TO KAAUULA,
XONOULOTIONOTE TN AN TIou
UTTAPXEL OTO TIAAL KAL ONKWOTE TO
TIOOC TA ETTAVW.

2 Ta va to TonoBetroste, BAATE TO
KAAUMMA TTAVW attd TNV uttodoxn Kal
TIECTE TO VLA VA UTIEL OTN BO€0N TOoU.
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KAAuppa uttodoxng XapnAng

TaxuTnTag

1 T va adAlPECETE TO KAAULLAQ,
XPNOULOTIOOTE TN AaBn TIou
UTTAPXEL OTO TIAVW EPOG KAl
TPaRBNETE TO TIPOC TA €€W.

2 Ta va to TottoBetroste, BAATE TO
KAAUMA TIAVW aTttd TNV UTIodoXN KAl
TIUEOTE TO VIA VA UTIEL OTN B€0N Tou.

Mwg va Tottobetelte Kal va
XONOLLOTIOLE(TE TO KATICLKL
KATA TOU TITOAlouaToC
AVaTPEETE OTIC EIKOVEG -

SuvapupoAdynon

To e€4PTNUA KATA TOU TUTCIAIOUATOG

aroteAsital amod 2 pEPN: TO KAAUUUA

KedDAANG @ KQLL TO KATTAKL KATA TOU

Tt iopatog @J).

To KaTrdKI KaTd Tou TITAIAIgPATOG deV

MTTOpPEI VO TOTT00€TNOEI GTO PTTOA €dv Oev

TOTTOBETNOEI TTPWTA TO KAAUPHA.

1 AvaonkwoTe TNV KEPAAR Tou uiEep
€WG OTOU aodPaAloEL

2 2TEPEWOTE TO KAAUMMUA KEDAANC
oTNV KATW TIAEUPA TNG KEDAANG
TOU [iEgp TEdoVTAC TIOOC TA TIAVW
EXPLG OTOU eDAPOTEL TIANPWC.

3 ToTtoBeTAOTE TO UTTOA oTn Bdon.

KateBdoTte TNV KedaAn tou [i€ep.

5 AKOUUTIAOTE TO KATIAKL KATA TOU
TUTOAOUATOC OTO XE(AOC TOU UTTOA
KQL OTN CUVEXELQ CUPTE TO TIPOG
TA EUTTOOC MEXPLC OTOU £DAPUOOEL
TIARPWC.

® Katd Tn dIAPKELA TNG AVAMELENG, TA
UALKA UTTOpOoUV va ToTtofsToUvVTal
aTteudEsiac OTO UTTOA UECW TOU
AVOLYUATOC TIPOCONKNC UAIKWY.

6 Ta va apalpECETE TO KATIAKL KATA
TOU TUTOIACUATOC, ATTAWG CUPTE TO
TIPOC TA €€W ATIO TO UTTIOA ToU WiEep.

7 Ta va apalp€osTe TO KAAUMUA
KEDAANG, AVACNKWOTE TNV KEDAAN
TOU [iEgp ewg dTou aodaAiosl. Edv
UTTAPXEL TIDOCAPTNIEVO EPYAAE(D,
AdALPEDTE TO Kal LETA TpaBNETE
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TO KAAUMMUA KEDAANC TIPOC TA KATW

attd TNV KATW TIAEUPA TNG KEDAAAC

ToU WUi&ep.
>nueiwon: Na tomtoBeteite ) va
adalpelTe TO KATIAKL KATA TOU
TUTOIAOMATOC UOVO OTAV N KEDAAR ToU
ui€ep elval aopaAlopgvn otn O€on tnC.
ZUVIOTOUME va adalpEITE TAKTIKA TO
KAAuppa kedbaAng anod tnv kedbain
TOU Ui€ep yia va To KadapileTe.

MNpoocaproyr spyaAsiwyv
Avatpé€Te oTnV EIKOVa

Xtuninthpt K, avadsuthipt kat
avadeutipag Flexi

Ta epyaleia eival pubuougeva
OTO OWOTO UYPOC VLA TO UTIOA TIOU
TIAPEXETAL ATIO TO £PYOOTACIO
KATOOKEUNC Kal gV Ba TIPETIEL va
XPELAZOVTAL TIPOCAPLLOVYN.
Qotdoo, edv eTuOULElTE va
TIOOCAPUOCETE TO €pYAAE(O,
XONOLLOTIOIOTE €va YAAAKO KAELD(
KATAAANAOU peyEdBouc:

TYPE KWL90O =19 mm

TN CUVEXELA AKOAOUBNOTE TIC
TIAPAKATW 0dNVIeC:

1 ATIOCUVOEOTE TN CUOKEUN ATtd TNV
mpida.

2 AvaonkwoTe TNV KEPAAr Tou UiEep
KOl TOTIOBETAOTE TO avadeuTrpL N
TO XTUTINTAPL

3 KateBdote TNV KedbaAn Tou
Ui€ep. EAv n andotaon TIPETEL
VAl PUBLLLOTEL, avaonkwoTe TNV
kedaAn Tou ui&ep kal adalpeote TO
£pYaAEio. ©a ATAV TIPOTIUOTEPO, O
avadeuTNPEAG Kal To xtuttnthet K va
AKOUMUTIOUV OXEDOV OTO KATW UEPOC
TOU UTTOA.
Avadsutipag Flexi - [davikd,
TIOETIEL VA €OXETAL O€ ETIADN UE
TNV ETUPAVELQ TOU UTIOA, WOTE va
OKOUTIIZEL ATTAAA TA TOLXWLATCL TOU

UTTOA KATA TN JIAPKELC TNS AVARELENC.

4 XpNOUOTIOWWVTACG TO KATAAANAO
VOAAIKO KAELD(, XAAQPWOTE TO
TIAEULADL OC0 XPelAdeTAL VIA

va puBuioste tov d€ova. MNa

VQl TOTIOOETNOETE TO EPYAAE(O
XOAUNAOTEQQ KAL TILO KOVTA OTO
KATW EPOG TOU UTIOA, OTpeTE
Tov A&ova aplotepdoTpoda. MNa

VOl TOTTIOOETNAOETE TO EPYAAE(O TILO
PYNAA attd TO KATW UEOOC TOU UTTOA,
oTpEPTE ToV A€ova deflooTpoda.

5 Xoi€te Eava to a&uadt

6 TpoocapudoTE TO EpYAAEiO OTO
uiEep kal kateBAoTe TNV KedaAn
TOU [iEep. (EAEyETE TN B€on Tou, BA.
TIC 0dnyieg TTapamndvw).

7  EmavaAdBete ta mapandvw Bruata
O0EC POPEC XPELAOTEL, €W dToU TO
epyaAeio TomoBeTNOel cwoTd. XN
OUVEXELQ, OPIETE KAAA TO TTA&UADL

>nueiwon: To YAAAKO KAELWDL

arekovidetal Udvo ylia Adyous
slkovoypddpnonga.

EpyaAeio Zupung

AUTO TO €pyaAeio pubuideTal oto
£0YOOTACLO Kal OV Ba TIPETIEL va
XOEIAZETAL TIPOCAPQUOYNA.

DdpovTida Kal KaBaplouog

®  ATIEVEQYOTIOLEITE KAl ATIOCUVOEETE
TIAVTA TN CUOKEUN TIPOTOU TNV
kabaploste.

® Tnv mpwtn dopd Ttou Ba
XONOULOTIOIOETE TNV UTIODOXN
XONANG TAXUTNTAC, EVOEXETAL
va gpdavioTel Alyo ypdoo ®.
AUTO elval GUCLIOAOYIKO — ATIAWG
OKOoUTTioTE TO.

Movdda HoTEpP Kal KaAAUppata

UTtodoXWV
® > KOUTIOTE LE €va uypo Ttavi, emelta
OTEYVWOTE.

® Mnv XpnolJuoTiole(te TtoTté
ATTIOEEOTIKA TIPOIOVTA KAl NV TA
Bubilete o vepod.
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MmoA

® [TAUVETE OTO XEPL, ETIEITA OTEYVWOTE
TIOAU KAAQA 1) TIAUVETE OTO TIAUVTAPLO
TUATWV.

® Mnv XpNOolUOTIOlE(TE TTOTE
oupudATivn Bouptoda, cUupua
koudivag r) ASUKAVTIKO via va
KABaploeTe TO AVOEEIDWTO UTTOA
oag. XpnotuoTtoleite EUdL yia va
ADAIPEITE TA OTPWHATA AAATWY.

® KpaTNOTE TO JaKPLA artod
TINYEC BpOTNTAC (UAVELDIKEC
€oTiec, poupvouc, doUpvouc
UUKOOKUUATWY).

Epyalsia kKat Kandki Katd Tou

TutolAiopatog

® [JAUVETE OTO XEPL, ETIEITA OTEYVWOTE
TIOAU KAAA 1) TIAUVETE OTO TIAUVTAPLO
TUATWV.

MAUGILO OTO TTAUVTHPLO TILATWYV

®  EVOAAOKTIKA, AVATPEETE OTOV
THVAKA TWV EIKOVWY OTO UTTPOOTIVO
UEpoC via va deite Tola Ugpn
TIAEVOVTAL OTO TIAUVTAPLO TUATWV.

JuvTayn

Mapivdada dapdoknvo

200 yp. AEMTOPPEUTTO AVOLX TOXLW/LO
LEAL

50 yp. uaiakd daudoknva

50 m! vepd

1 ToTtoBeTNOTE OAA TA UAIKA UECQ
OTOV iVl KODTN/UUAO. BAATE TO OAN
Tn vuxta oto Yuyelo.

2 TpoocapudoTE TO NXAVNUA OTNV
Koudlvounyxavn.

3 EmuAé€Te Tn Asttoupyia TTAAOU via
5 deutepdAeTTTAL

4 XpnoloTioloTe kKatd BouAnon.

Mpriyopo doUucKwua AsukoU Ywuiou
280 ml ZeoTtd vepd

500 yp. okAnpd alevpt oitou

8 yp. uayld taxelag dpdonc

10 ypo. Aapdi

5 yp. aAatt

1 BAATE TA UAIKA OTO UTTIOA
Ze0TAUATOG |E TN O TTIOU
UTTODEIKVUETAL TIAPATIAVW.

2  TOTIOBETNOTE TO UTIOA OTN CUCOKEUN.
TomtoBetNoTE TO €pyaAeio dUUNG KL
ETIEITA KATERAOTE TNV KEDAAR TOU
Ui€ep.

3 ZUMWOTE 0TNV EAAXIOTN TaxUTNTA
via TAETITO KAl oUVEXIOTE OTNV
TaxUuTNTA 1 yia 9 AETITA, VW N
OuUoKeUr lval pubulopgvn otnv
gvdelén eotduatog 3.

4 Adalpgote to gpyaieio JUunc.

5 TpocapUOOTE TO TIPOCTATEUTIKO
VIQ TO TUTCIAIOUA Kal adrOoTE TN
2UUN va GOUCKWOEL OTNV €vOeLlEN
Zeotduatog 3 yvia 40 Asmtd.



O€PBIC KAl EEUTINEPETNON TIEAATWYV

® EAV AVTIMETWTTIZETE TPORANUATA UE TN AELTOUPYIA TNC CUOKEUNG OAC,
TIpoToU dnNTRoeTe BonBela avatpeséte otny evotnNTa «OdNYOC AVIILETWTIONG
TIOORBANUATWY» Tou BIRBAIOU 0dnyLwV N eTilokedOe(te TN dlAdIKTUAKN ToTtoOsoia
www.kenwoodworld.com.

® Excte UTT OWLV OTL TO TIPOIOV KAAUTITETAL ATtO €yyunon, n ottola elval ocuudwvn Le
OAEC TIC VOUIKEG DLATAEELG TIOU AdOopOoUV TUXOV UDLOTAMEVN €yYUNON KAl dIKAULWUATA
KATAVOAWTWY OTN XWEA TNV OTIola AyopACTNKE TO TIPOIOV.

® LAV TO TIpoilov Kenwood Ttou £XeTe ayopdosl DUCAEITOUPYVEL | Bpeite Tuxov
EAATTWHATA, OTEIATE TO N TTAPADWOTE TO 0 £€0UCLOdOTNUEVO KEVTPO 2€pBIC TNG
KENWOOD. lNa evNUEPWEVA OTOLXEIO OXETIKA UE TO TIANCLECTEPO €E£0UCLODOTNEVO
Kévtpo >€pBic tTng KENWOOD, sttiiokedOeite TN dladIKTUAKN ToTtofsoia
www.kenwoodworld.com r) Tn dladIKTUAKN TOTIOOeCia TToU AdopdA CUYKEKQILEVA TN
XWpa oagc.

>XeQIAOTNKE KAl avarttuxobnke amd tnv Kenwood oto Hvwuévo BaoiAelo.
Kataokeudotnke otnv Kiva.

SHMANTIKEZ NAHPO®OPIEZ lMNA TH SQ=TH AMNOPPIWH TOY MPOIONTOX SYM®ONA
ME THN EYPQIMAIKH OAHTIA =XETIKA ME TA ANOBAHTA HAEKTPIKOY KAl
HAEKTPONIKOY EZONAIZMOY (AHHE)

>TO TEAOG TNG WPEANG WNG TOU, TO TIPOIOV dEV TIPETIEL VA ATIOPEITITETAL UE TA AOTIKA
arnoppipuata.

Mp€tel va arnoppld el o sldIKA KEVTPA dDLAdOPOTIOINEVNC CUAAOYAC ATTIOPOUIUUATWY
TIOU 0pIiCoUV Ol DNIUOTIKEG APXEG N OTOUC GOPEIC TIOU TIAPEXOUYV AUTAYV TNV UTINPECIA.

OdNyoOC AVTILETWTUONCS TIPORBANUATWY

MNpéBAnua Attia Auon

To avadeutrpL To gpyaieio Bpioketal | Mpoocapudote To UPoC

TO XTUTINTNPEL K og AdBoc Uog kat XONOULOTIOLDVTAC £VA KATAAANAO
XTUTIOUV OTO KATW XpelddeTal pubuLon. VOAAIKO KAEWD( - BA. evdTNTA
UEOOC TOU UTIOA 1 «Mpooapioyr epyaAEiwV».

dev eneEepyadovTal
TA UAIKA OTO KATW
LEPOC TOU IUTTOA.
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OdnNyog AVTILETWTUONS TIPORBANUATWY

MpdéBANUa

Attia

Auon

Agv umopsl va
ToTtoOeTNOE( TO
€€APTNHA XAMNANG
TAXUTNTAG.

EAéyETe €dv TO
c€dpTnUd oag sival
ocuuBatod yia xpnon

|LE TO MOVTEAO TNG
OUOKEUNG Oag.
Amtalteltal cuotnua
Twist connection
56stem (MovTého KAX)

Attachment must have the KAX To
e€APTNUA TIPETIEL VA DIAOETEL TO
ovotnua KAX twist connection system
via va
TIOOCAPUOLEL OTNV UTTODOXN.
Edv dlabgTeTe €€00TAMATA TOU
ouotnuatoc Bar Connection System
, Oa TIPETIEL VA XPNOLUOTIOINOETE
Tov Tpoocapuovea KATOO2ME,
TIOOKELEVOU VA TA CUVOECETE OTO
ovotnua Twist Connection System tng
Koudlvounxavig oac.
[la eplooOTELEC TTANOOGDOPIEC,
eriokepOsite tn dieubuvon
www.kenwoodworld.com/twist

H Koudivounxavn
OTAUATA EVW
AEITOUPYEL

>Tnv 0Bdvn
eudavidetal To
UAVUA OPAAUATOC
E27.

To cuoTnua
mpootaciac and Tnv
uTtEPGOPTWON 1 ATIO
TNV UTIEPBEPIAVON
elvat evepyo.
YTigpRaon tng
LEVIOTNG TTIOOOTNTAG.

ArtoouvdEoTe and tnv Tpida Kat
eAEVETE €AV UTIAPXOUV EUTIODIA N
uttepdodpTWON.

Edv To mpoBANUCA TIAPAMEVEL,
QATIOCUVOEOTE TN CUCKEUN aTto

TNV TIelda Kal apnoTE TN EKTOC
Asttoupyiag via 15 Aetttd. XuvdgoTte
otnv pida kal B€oTe os Asttoupyia.
Edv, addTtou edbapudoeTe TNV
Tapandvw dladlkaoia, N CUCKEUN
eEakoAouBel va unv Asltoupyel,
ETUKOWVWVNAOTE UE TO TUNUA
«€EUTINPETNONG TIEAQTWV» YIQ
TepaltEPW BorBOela.

H cuokeun dev
TpododoTteital Ue
peuua/n 08dévn dev
avaBel

H cuokeun dev sivau
ouvoedeEVn OTNV
mnpida.

Agv TIATAONKE

0 JlAKOTITNG
evepyormoinong/
arnevepyornoinonc.

H cuokeun €xet
uetaBel og Asttoupyia
AVAOVAG.

EAgyETe edv N cuokeun sival
ouvdedeuévn otnv Tpida.

MatNoTe ToV JAKOTITN
£VEPYOTIOINONG/ATIEVEQYOTIOINONG OTN
Bgon «On».

AyviETe TNV 006vNn evdeifewv n
TIEQLOTPEYTE TO TIEPIOTPODIKO
XELPLOTAPLO.

H cuokeun dev
AEITOUPYEL

Agv gxel TTatnOsl
TO TIEQPLOTPOPIKO
XELPLOTNPLO.

MATACTE TO TIEPLOTOPOPIKO XELPLOTAHPOLO
via évapén.
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OdNYyoOC AVTILETWTILIONG TIPORANUATWY (CUVEXELQ)

MpdéBANua

Attia

Auon

To XPOVOUETPO dev
daiveTal va ueTpd
avtiotpoda otnv
obovn.

Katd Tt dldpKela Tou
otadiou eoTAUATOC TO
XPOVOUETPO Ba apxlosl va
LETPA avTioTpoda dtav
ETUTEUXOE( N KATAAANAN
Oepuokpaoia.

Kavovikr Asttoupyia.

Apyn kivnon n dovnoelg
Katd TN AstToupyia.

To avouoldpopda
KATAVEUNUEVO dopTiO
OTO JUTIOA TIOOKAAEL
UTTEPBOALKECG DOV OELC.
YTigpBaon TNC HEVIOTNG
TIOCOTNTAG.

To gpyaAeio N N TaxutnTa
TIOU XpNnoloTtoleltal eivat
AdBoc.

MeloTe TNV TTOCOTNTA 1
MOLOAOTE OpolOUOoPdA TA
TEOPUA LECCT OTO UTTIOA Kal
Bcote Eavda Tn povAada os
Aeltoupyia.

AVATOEETE OTOUC OXETIKOUC
TUVAKEC TIOOYQAULLATWY KAl
OUVIOTWHEVWY TAXUTATWY VIa
TA KATAAANAC gpyaAeial kat
TNV TaXUTNTA TIOU TIPETIEL VA
XPNOULOTIOLEITE.

>TnVv 00ovn evdeifewyv
sudavidetal n €voelen

K==,

H Cuyapld undevidstal

Kavovikr Asttoupyia.

>TnVv 00ovn evdeifewyv
sudavidetal To
oUBOAO TOU peiov.

H oBovn dev undeviotnke
eV €xouv adalpebel Ta
UALKA 1) TO UTTOA.

YTIAOXOUV UAIKA 1
QAVTIKEMEVA KOAANUEVQL
ETIAVW N KATW attd TN
OUOKEUN.

H cuokeun gival KOAANUEVN
OTOV TOIXO.

Mndeviote TNV 06dvN N
AVTIKATAOTAOTE TA CUCTATIKA
TIOU Ag{Ttouv N ToTIoOeTACTE
EQVA TO WUTIOA.

BeBawwBelte ot dev uttdpxouv
UALKA 1 QVTIKE(UEVA KOANNUEVAL
ETIAVW N KATW ATtoO TN CUOKEUN.
BeBalwOelte OTL UTTAPXEL XWPOG
AVAECA OTN CUOKEUN KAl OTOV
Tolxo.

Mndeviote TNV 066vN TIpoToU
duyioeTe TA ETTOUEVA UALKAL.

H 0Bovn evdeifewyv dev
KATAYPADEL TIC UKPEC
TIooOTNTEC.

To Bapocg mou duyidete
elval TTIoAU UIKpO.

XPNOUULOTIOAOTE TO KOUTAACGKL
TOU YAUKOU N TO KOUTAAL TNG
ocouttag we HeCOUPES YA TIC
TIOAU [UKPEC TIOOOTNTEG.

254




OdNYyoOC AVTILETWTILIONG TIPORANUATWY (CUVEXELQ)

MpdéBANUa

Attia

Auon

To Bapoc AAAa&e oTtnv
00dvn evdel€ewv.

H ouoKkeun UETAaKIVABNKE
KATA TN OLAPKELA TNG
Asltoupviac.

H kedaAn tou pi&ep
AVAONKWVETAL A
XAUNAWVEL KATA TN
Asltoupyia.

Na TottoBeTeite TIAVTA TN
OUOKEUN O€ OTeYVH eTtedn
oTtaBepn studdvela TP ato TN
Zuyon.

BeBawwbelte 0TI TO KAAWDLO
Tpododoaoiag dev sival
TEVTIWMUEVO.

MnNv UETAKLVE(TE TN CUOKEUN
KaTA TN Asttoupyia uylong
Kal NV ayVYIiZeTe TO UTIOA KATA
TN JLAPKELA TNG AElToupyiag
Juylonc.

MndevioTe TNV €vOsIlEN oTNV
006vn Tpotou duyiosTte TA
ETIOLEVA UALIKAL

Aev sival duvath n
ypryopn evaiiayn
AVAEOQA OE ETPIKO
Kal BpeTAVIKO cUoTNUA
METPNONG.

H ouokeun
sTtavapubuideTal £tol
woTe va gudavidel Tnv
TIPONYOUEVN ETUAEVEVN
povada kal cuoctnua
HETENONG.

MepUEveTE 5 dEUTEPOAETITA KLl
doKludoTe Eava.
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CM. MnniocTpaumum Ha nepeAHen CTpaHuue

3HAKOMCTBO C KYXOHHOW MalLnHOM Kenwood

Mo3APaBASIEM C MOKYMNKOW TexHUKK Kenwood. PazHoobpasme HacapoK MpeBpaLlaeT aTy
MaLUVHY B HEeYTO OOAbLLEe, YeM MPOCTO MUKCEP. DTO caMas COBPEeMEeHHas KyXOHHas
MallkhHa. HapaeeMcs, YTO MOAb30OBaHMe 3TOW MalLUMHOWM MPUHECET BaM PaAOCTb.

MoLlHaga. HaaexxHasa. YHuBepcaabHaa. Kenwood.

Mepbl 6€30MacHOCTU

® BHMMATEABHO MPOYTUTE N COXPAHUTE ITY
NMHCTPYKLMNHO.

® PacrnakynTe M3AEANE N CHUMUTE BCE YMNaKOBOYHbIE
APAbIKU.

® [PV MNOBPEXKAEHUN BUAKU UAW LLUHYPA BO
n3bexkaHre pucka Mx HeobxoAMMO 3aMeHNTb
B KOMMaHWM Kenwood AV aBTOPU30BAHHOM
CepBMCHOM LieHTpe Kenwood 13 coobparkeHunm
6e30MacHOCTW.

® OTKAOYaMTE NPUDOP M U3BAEKAWTE BUAKY N3 CETU
nepea YCTaHOBKOM AW CHATUEM MHCTPYMEHTOB/
HACaAAOK, MOCAE MCMOAB30BaAHMA M MepeA YMCTKOMN.

® He KacamTecb NaAbLiaMM BPaLLAtoLLMXCA YacTen m
YCTAaHOBAEHHbIX HACaAOK.

® He oCTaBAANTE BKAKOYEHHbIV Mpunbop 6e3
NPUCMOTPA.

® He MoAb3yMTeCh HEUCMPAaBHbBbIM MPUOOPOM.
[MooBepPbTE N OTPEMOHTUMPYMTE €ro: CM. PA3AEA
“ObCcAy>KMBaHMe 1 3ab0Ta 0 MokynaTeAax”.

® He BKAKOYAMTE KYXOHHYIO MaLLKMHY C pabouyen
FOAOBKOW B MOAHATOM MOAOYXKEHUN.

® He AOMyCKamTe CBMCAHMA SAEKTPUYECKOro LWHypa
TaM, TAE €O MOTryT CXBAaTUTb AETU.

® ChepnTe 3a TeM, YTobObl BOAA He nMomnaAa Ha OAOK
SAEKTPOABUTATEAS, DIAEKTPUYECKUIN LLHYP NAU
LLUTENCeAbHbIN Pa3beM.

® |/ICMNOAB3YNTE TOABKO T€ HAaCaAKU, KOTOPbIE
npeAHa3Ha4deHbl AAG AAHHOTO Mpunbopa. He
HaAeBanTe boAee OAHOW HaCaAKM OAHOBPEMEHHO.

® HIMKOrAa He MpeBbILLanTe MakKCMMaAbHble
KOAMYECTBA MPOAYKTOB M CKOPOCTU, YKA3aHHbIE B
TabAMLLe PEKOMEHAYEMOIO NCMOAb30BaHUSA.
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[Mon MCMOAb30OBaAHMKM HAaCaAKWM O3HAKOMbTECH

C YKa3aHuaMM Mo MepaM 6e30nacHOCTM 13
COMPOBOAUTEABHOWM AOKYMEHTALNUM U CAEAYNTE UM,
[MopHVManMTe NPUOOP OCTOPOXKHO — OH TAXKEADIN.
[Nepea NMOABEMOM YOEeAUTECH B TOM, YTO FOAOBHAA
YaCTb 2AEKTpOoNpMbopa 3adrKCHpoBaHa B
OMYLLEHHOM MOAOXEHNW, @ EMKOCTb, HAaCaAKW,
KObILLIKK 1 CETEBOW LLIHYP HAAEXHO 3aKPEMAEHbI.
Mow mnepemelleHnn Npurbopa Bceraa NoAHMManTe
ero 3a OCHOBaHMe NbeapaecTana U FTOAOBKY MUMKCepPa.
HE CAEAYET nopHMMaTb MAM NEPEHOCUTb MPpUbop
33 PYYKY Yaluu.

ByAbTe OCTOPOXKHbI MPU YAAAEHNM HACAAOK 13
YaLlK MOCAe AAUTEABHOIO MOABL30BaHUA MPUOOPOM,
TaK KakK OHW MOFyT OblTb FOPAYMMU.

AeTn AOAXKHbBI HAXOANTCHA MoA MPUCMOTPOM. He
paspellanTe AeTAM UrpaTb C MPUOOPOM.

HuKoraa He AonyckamTe, YTobbl MpMbop PaboTaA B
peEXXMeE MOAOIrPeBa C MyCTOW Yallewn.

HuKoraa He BCTaBAAMTE HUYEro 4yepes
BEHTUASALMOHHbIE OTBEPCTUA.

[PV MCMOAB30BaHUM NPUMbopa HEOOXOAMMO,

YTOObI OH HAXOAMACA Ha POBHOM MOBEPXHOCTM

Ha AOCTAaTOYHOM YAAAEHUW OT Kpaga. PaccTtoaHme
OT CTeH AOAXKHO OblTb MUHUMYM 10 CM U
BEHTUAALMOHHBbIE OTBEPCTUA HE AOAXKHbBI ObITb
ObIAM 3aDAOKMPOBaHbI. [TPMOOP HE AOAXKEH
HAXOAMTbCSA MOA HABECHBbIMU LLIKAPUYMKaAMU.
3anpellaeTca MCNOAb30BaTb Yally Ha APYIMX
HarpeBaTeAbHbIX MPUOOPaX.

AHO Yally OCTaeTCd ropayurM AAUTEAbHOE BPREMS
NoOCAe nMpekpaLlleHna Harpesa. CobatopanTe
OCTOPOXXHOCTb N UCMOAb3YMTE 3alLUMNTHbIE KOBPWKMN,
yCTaHaBAMBasA Yally Ha HETEPMOCTOMKYIO pabouyto
MNOBEPXHOCTb.

CUMBOA, OTMEYEeHHbIV Ha MOBEPXHOCTU
NPOAYKTa, 0603HaYaeT YaCcTb MOBEPXHOCTU,KOTOPAasA
MNPV MCMOAB30BaAHMKM MOXKET CTaTb ropsaden.

He nepeHocnTe 1 He MOAHMMaNMTe TOAOBKY MUKCeEPa
C YCTAHOBAEHHOW HAaCaAKOMW, MOCKOABKY KYXOHHas
MallMHa MOXKEeT MOTepPATb YCTOMYMBOCTD.
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® He ponycKkamTe, YToObl MPKMOOoP PaboTaA HEAAAEKO
OT Kpas VAW CBELLMBAACHb HaA KpaeM paboyen
MOBEPXHOCTU U HE MPUMEHANTE CUAbI NP
YCTAHOBKE HACaAOK, TaK KaK 3TO MOXKET HapyLUTb
CTabUABHOCTb MOAOYXKEHUSA MPMOOPa, OH MOXXET
OMPOKUMHYTbCA, YTO MOXKET MPUBECTU K TPaBMe.

® [NprbopPbl MOIYT MCMOAB30BATbCA AMLIAMU CO
CHVDKEHHBbIMU PU3NYECKNMIU, CEHCOPHbBIMU LA
YMCTBEHHbIMW CMOCOOHOCTAMM, a Tak»Ke AMLaMIU
C HEAOCTATOYHbIM OMbITOM UAM 3HAHUAMU, ECAU
OHW HaXOAATCHA MOA HADAIDAEHVEM UAUM MOAYUYUAN
MHCTPYKLMM MO 6e30MmacHOMY MCMOAb30BaHMIO
YCTPOWCTBA M €CAU OHU MOHMMAKOT COMPAXKEHHbIe C
3TUM PUCKW.

® HemnpaBUWAbHOE MCMOAb30BaHMe Nprbopa MoXKeT
NPEUBECTU K MOAYYEHMIO TPABMbI.

® [pMbOpP He NMpeaHasHavyeH AAA MCMOAb30BaHUA
AETbMU. XpaHnTe Nprbop M ero WHyp B HEAOCTYMHOM
ANS AETEN MecCTe.

® MaKCMMaAbHOE 3Ha4YeHre MOLHOCTM OCHOBAHO Ha
MUHW-U3MEABYMTEAE/MEAbHMLE, KOTOpasd paboTaeT
C MaKCMMaAbHOW Harpyskou. Apyrme Hacaakm
MOTyT MOTPEOAATb MeHblLLe IHepPrmmn.

® OTOT ObITOBOM AEKTPOMPMOOP pa3peLlaeTcs
MCMOAb30BaTb TOABLKO MO €ro rnpaMomy
Has3Ha4deHnto. KoMmnanna Kenwood He HeceT
OTBETCTBEHHOCTW, ECAM MPUDOOP MCMOAb3YeTCA He
MO HAa3HAYEHUIO AU HE B COOTBETCTBUM C AAHHOM
MHCTRYKLUMEN.

® AaHHbIM NPMOOP He NpeAHasHadyeH AAA PaboTbl OT
BHELUHEro TamMepa MAM NyAbTa AMCTAHLUMOHHOMO
VPaBAEHWSA.

MepeA NOAKAIOUEHUEM K CETU IAEKTPONUTAHUSA

® Y6eAUTeCh B TOM, YTO HaMpsi>KeHre 9IAeKTPOCeTH B BalleM AOMe COOTBEeTCTBYeT
YKa3aHHOMY Ha OCHOBaHWM 3AeKTponpubopa.

® OCTOPOXXHO! NPUBOP AOAXXEH BbiTb 3A3EMAEH.

® [Mpurbop cooTBeTCcTBYET AMpekTuse EC 1935 / 2004 0 MaTepranax v USACAMSX,
npeAHasHaYeHHbIX AAS KOHTaKTa C NMLLEBbIMU MPOAYKTaMM.

Mepea NepBbIM UCMOAB3OBaHUEM
® BbiMoMTe BCce YacTu: CM. pasaen ‘YncTka 1 yxoa.
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KOMMOHEeHTbI
[He3Aa AAS KPenAeHus
HaCaA0K

(D) BbICOKOCKOPOCTHOE FHe3A0
(@ HW3KOCKOPOCTHOE FHE3A0
® THe3A0 AAS MHCTPYMEHTOB Yalli

Mukcep

®

3arAyLLKa BbICOKOCKOPOCTHOMO
rHesaa

[oAnoBKa MUKcepa

Pbluar pasbAOKMPOBKM FOAOBKM
BbikAtodaTteab On/Off

Ancnaen

ANCK ynpaBAeHUS

BAOK aAeKTpoaABUraTeAs
7-AMTPOBAas Yalla AAA MoAOrpeBa
NoacBeTKa BHYTPM Yalluum 'Bowl
Bright™

3arAyLLUKa HM3KOCKOPOCTHOro
rHesaa

CeHcop TeMnepaTypbl
[MAacTuHa AN MOAOTPEBA
BeHTUASUMOHHOE OTBEPCTME
K-obpasHaa Hacaaka

Hacaaka AAA MAMKUX cMecem
Benumk

Hacaaka AASt 3aMeca TecTa
AonaTka

3almMTa roAOBKU

KpbllKa AASA 3aLLKWTbI OT 6pbI3C

POROBOPEROIPEE ® OBRROEGEE®O

KpblLlLKa AOTKa AAS 3arpy3KmM
MPOAYKTOB

[MoumedaHme.! raeyHbIvi KAKY
MPEACTaBAEH UCKAKYUTEABHO B
UANKOCTPAETUBHBIX LUEASIX — OH HE BXOAUT
B KOMIAEKT MOCTaBKM.
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Hacaaku, KOTopble MOXKHO npuo6pecTtu
OTAEAbHO

ECTb paA AOMOAHUTEABHbBIX HACaAOK,
KOTOpPble MOXHO WUCMOAb30BaHUSA C
KYXOHHOW MaLLIMHON.

CM. NpurAaratoLyocsa AUCTOBKY UAM
nocetTuTe canmt www.kenwoodworld.
com, rAe MPYBOAMTCSA MOAHbIN
ACCOPTUMEHT M yKa3aH crnocob MoKymnKm
AOMOAHUTEABHbIX HAaCaAOK.
MpuMeuaHue: HacapAKU AAS
HU3KOCKOPOCTHOIO OTBEpCTUS
HM3KOCKOPOCTHOE OTBEepPCTHeE BaLLemn
KYXOHHOM MalLUMHbl CHab>KeHO
pe3b60BbIM pazbemMoM. OHO
npeAHasHadyeHo AAS YCTaHOBKM
pe3b60BbIX HACAAOK.

[ MOKYyMKe HOBbIX HACAAOK AASA
HW3KOCKOPOCTHOIO OTBEPCTUS CAEAYET
NPOBEPUTL UX COBMECTUMOCTbL C
KYXOHHOM MalLmMHoM. Koa pe3bboBblix
HacaAOK HadrHaeTcs ¢ bykB KAX, a Ha
YNAKOBKE TaKMX HaCaAOK €CTb CHMMBOA

AASA MOAYYEHUNA AOMOAHUTEABHOMN
MHDOPMaLMKM NoceTnTe camT
www.kenwoodworld.com/twist.

EcAun Balla Hacaaka cHabskeHa
HanouHoM cuctemow Bar , BaM
CAEAYET BOCIMOAb30BATbLCSH aAANTEPOM
KATOO2ME, 4TObbl YCTAHOBUTL ee B
pe3bboBOe OTBepCTHEe KYXOHHOWM
MalLLWHbI.

AOCMOAHUTEABHYIO MHGOPMALIMIO CM. HA
cavite www.kenwoodworld.com/twist.




Kak MoAb30BaTbCA KYXOHHOM
MaLumHom - PyyHoe
yrpaBAeH/e

CM. cxeMbl n

YbeanTech, YTO 0bAaCTb

MAACTVHbI AASI MOAOTPEBA,

CEHCOp TeMnepaTypbl M BHELLHASA
MOBEPXHOCTb OCHOBaHMA Yalum
YyucTble. ECAM 3TOro He cAeAaTh, 3TO
NOBAMSAET Ha CEHCOP TeMmnepaTypbl,
B pe3yAbTaTe 4ero HarpesatoLlas
CMOCOBHOCTb BYAET HU3KOW.

1  BkAtOUMTE NPUOOP B CETb U HAXKMUTE
Ha BbIKAKOYATEAb BbIKA./BKA. (On/
Off.)

2 TIOATOAKHUTE pblyar MoAbeMHMKa
FOAOBKU BHU3 V1 MOAHMMMTE FOAOBKY
MUKCepa A0 dUKcaLmm.

3 YcTaHoBUTE Yally, NoBepHUTe Nno
UaCOBOWM CTPEeAKE AAS duKcaumn.

4 BcTaBbTe HY>XKHYIO HAaCaAKy B FHE3A0.
Ha>kMm1Te 1 NoOBEPHUTE HACAAKY,
YTOObI 3aPUKCMPOBAT.

5 OnycTuTe roAOBKY MMKCEPa, HaXkaB
Ha pblyar PasbAOKMPOBKK MOAOBKM
M ONYCTUTE TOAOBKY MUKCEPa AO
drkcaumn.

6 YCTaHOBUTE HY>XHOE BpeMms,
CKOPOCTb M YPOBEHb MOAOIPEBRA.
[NoBepHUTE AVCK YMPaBAEHUSA
MO YacoBOW CTPEAKE AASA
MCMNOAb30BaHMA HEMPEPbIBHbIX
CKOPOCTEN, a AAS MEPUOANYECKOro
nepeMeLLImMBaHna 1 UMMYAbCHOIO
pexkmma (P) noBepHUTE ero NpoTyB
4acoBOW CTPEAKMW.

AAS aKTUBaLUMM MMMYABCHOIO
peXKMMa HaXKMUTE U YAEPXKMBaWTe
AVCK YMPaBAEHUSA.

7 AAa 3anycka paboTbl HaXKMUTe Ha
AVCK YMPaBAEHUS.

8 AAA OCTaHOBKW/YCTaHOBKM May3bl B
paboTe Npnbopa B ALOOM MOMEHT
HaXKMUTE Ha AMCK YMNPaBAEHUS.

9 Pas3bAokMpynTe HaCaAKy, MOBEPHYB
ee Mo YaCoBOW CTPEAKE AASA
N3BAEYEHUSA N3 THEe3Aa AASA HACAAKM,
a 3aTeM ypaAuTe.

BHUMaHue

MoK MCNOAB30BaHUM APYTUX OTBEPCTUM
B Yallle He AOAYXKHO HaXOAWTbCS
MHCTPYMEHTOB.

IcnoAb30OBaHMe 3apaHee
33AAQHHbIX MPOrpamMm

CM. cxeMbl . .

[poBeAVTe NaAbLiEM MO AUCMIAEKD
B MNPaBy CTOPOHY AAS AOCTYMa K
MEHIO 3aAaHHbIX HACTPOEK.

2 BblbepuTe 3apaHee 3aAaHHYIO
HaCTPOWKY, KOTOPYH Bbl XOTUTE
MCMNOAB30BaTb.

3  ChAeaymTe HaCcTpOMKaM Ha AMCMAEe.

4 AAA 3anycka paboTbl HaXkKMUTe Ha
AVICK yMpaBAeHUS.

5 AAS OCTaHOBKW YCTPOWCTBa B
AOOOM MOMEHT HakMUTe Ha AMCK
ynpaBAeHUs. ByabTe OCTOPOXKHbI,
TaK Kak 4allla MOXeT BbITb ropayent.

lNocae Harpesa

® ByAbTe OCTOPOXKHbI MPKW ObpaLleHUnn
C NPUBOPOM UAM MPUKACAACH K
AOOOIN ero YyacTu B NpoLiecce
ero paboTbl B pexxMMe Harpesa
AW TOCAE HarpesaHus. B
OCOBEHHOCTW 2TO KACAETCH
B YALLM, HATPEBATEABHOW
MAACTUHbI 1 MHCTPYMEHTOB,
TaK Kak OHM BYAYT OCTaBaTbCs
FTOPAYMMIN AOATOE BpeMS MOCAEe
BbIKAOYEH WA Npubopa.

®  AAA CHATUA M NepeHoca Yallim
MICMOAb3YNTE ABE HOKOBbIE PYUKU.
My obpaLleHnn C ropaden yallem m
ropsAYMMKM HAaCaAKaAMU UCMOAb3YINTE
KYXOHHbIe pyKaBuLbl.
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Kak noAb30oBaTbcA GyHKLMEN
B3BeLUMBaHWA

CM. cxeMbl m E

YCTaHOBMTE Yallly.

2 AAA BblIbopa dYyHKLMM
B3BELUMBaAHMSA, MPOBEAMTE MAAbLIEM
BAEBO MO AMCMAEIO AO TEX MOP,
MOKa He NOABUTCA IKPaH AASA
B3BELUMBaAHMA.

3 Ob6HyAUTE BeChI.

B3BecbTe MHrpeaAneHTbI.

5  AAA NepexkAtoYeHUsa MexAy
eAVHVLAMK M3MepPeHNs KOCHUTECH

N

KHOMKM COOTBETCTBYHOLLEN eAUHMLbI
Ha 3KpaHe BecoB..

MpounmeyaHwe: Bceraa ycTaHaBAvBanTe
NPMBOP Ha CYXYto, MAOCKYIO,
YCTOMUYMBYHO MOBEPXHOCTb MepeA
B3BELUMBaHMEM. He paBUTE Ha MUKCEP
MAW Yally B MPOLIECCE B3BELUVBaHWS,
TaK Kak 3TO MOBAMSAET Ha TOYHOCTb
BecoB. PyHKLMIO B3BELUVBAHNA MOXHO
MCMOAB30BaTb MPW HAXOXAEHWMN
FOAOBKM CMECUTEAST Kak B BEPXHEM, Tak
Y HU>KHEM MOAOXKEHWNU.

Kak MOAb30BaTbCA AMCMIAEEM

@“01:”“_0§

O AN AOCTYMA K HACTPOMKAM MEHIO HaXKMUTE Ha 3TY UKOHKY.

cekyHaax (C).

OTobparkaeT BbibpaHHOe BpeMs B Yacax (4), MuHyTax (M) v

[Moka3blBaeT BblIOpaHHbIM Meproa NepeMeLlmBaHna.

EcAn BbibpaHa npepbiBUCTasA CKOPOCTb (2 2 4), TO KOAbLIO
OYyAET NOCTENEHHO YBEAUUYMBATLCA U NPUOOP ByAeT
rnepemMeLLlBaTb COACPIKMMOER, KOTAG OH HAMOAHEH.

[Moka3blBaeT BblIbpaHHbIN YPOBEHb MOAOrPEBa.
IMYABCUPYIOLLMK KPACHbIM GOH MOKasbIiBaeT, YTO MallMHa
HAXOAMTCS B PEXKMe Harpesa.

CNAOLLHOW KPacHbIM GOH 03HAYaeT, YTO NPUbop AOCTUI
YCTAHOBAEHHOIO YPOBHSA MOAOrPEeBa.

O3HayaeT, YTO HaCTPOWKY OTPErYAMPOBAaTb HEAL3A

AAS MCMOAB30BaHUA MEPUOANYECKOTO NepemMeLlnBaHma 1
MMMYABCHOIO PEXKMa MOBEPHNTE AUCK YMPABAEHUA MPOTUB
UaCoBOW CTPEAKM.

AAA VICTIOAB30BaHWUA HEeMPepbIBHbIX CKOPOCTEN MOBEPHUTE ANCK
YMPABAEHMA MO YaCOBOW CTPEAKE.




CoBeTbl N0 NpoLeccy HarpeBaHus

YPOBHWM MOAOFPEBA

PekoMeHAyEMOE NCMOAb30OBaHME

1 PasmaruenHue
2

PaccTonka
3
4
s LLIBeryapckume MepeHru
6
7 PacTanAnBaHuve WoKoAaAa
° 6

CabaroH
9

(G)) MIMAYABCHBIV pexxmnMm: - BelbupanTe

7\

AAS KOPOTKKX MEPUOAOB PaboTbl Ha
MaKCUMaAAbHOM CKOPOCTMU.

AASA yNpaBAeHUS paboTow B UMMYAbBCHOM
pEXKMME HaXKMKTE Ha AUCK YMPaBAEHUSA U
YAEPXKMBaNTE ero.

0\ c>1

HenpepbiBHOE MOMeLLIVBaHME - MUKCEP
ByAeT paboTaTb Ha MOCTOAHHOM MEAAEHHOW
CKOPOCTU. MICnoAb3yeTca AAS MOCTEMEeHHOro
AODABAEHUA ACTKNX NHIPEANEHTOB B

BoAee TyCTble CMecu, HarnprMep, AAS
MPUFOTOBAEHWA MEePeHroB, GPYKTOBbIX
AECEepPTOB U1 reHys3CKOoro BUCKBUTa M3 TecTa
Ha onape 1 MeAAEHHOTO AOBABAEHNA MYKN
1 GPYKTOB B CMECU AN TOPTOB.

0\ <>2

MNepwop NnepemMelnBaHmna 2 -
MNepuoanyeckoe nepemellriBaHme ¢
KOPOTKMMK nay3amu. [Npun HacTpomke
Ha Takyto CKOPOCTb Npnbop paboTaeT
NPEepPbIBUCTO Ha MEAAEHHOWM CKOPOCTW
Kaxkable 5 cekyHA.

(7 <‘>3

MNepwop nepemMelmBaHma 3 - MNpepbiBUCTOE
nepemMeLLImMBaHme Co CPeAHMMIM Nay3amMu.
[pn HacTpoMKe Ha TaKyto CKOPOCTb Nprbop
paboTaeT NPepPbIBUCTO Ha MEAASHHOW
CKOPOCTU Kaxkable 15 cekyHA.,

(7 <‘>4

MNepuoa NepemMelMBaHma 4 -
MNepuoanyeckoe nepemelliMBaHme C
AAUTEABHbIMW Nay3amMu. [py HacTpomke
Ha TaKyto CKOPOCTb NMpunbop paboTtaeT
NPEepbIBUCTO Ha MEAAEHHOW CKOPOCTM
Kaxkable 30 cekyHA,

CKOpOCTb
MVIH - MaKcC

[MOCTOAHHbBIE CKOPOCTU MOCTEMEHHO
YBEAMUYMBAOTCH AO MAKCUMAAbHOW.
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TabAMLa 38A8HHBIX HAaCTPOEK

a

3aAaHHHas| PekomeHAayeMad | HacTpoinku no Naen Ansa
HacTpoMKa Hacaaka MOAYaHUIO eLuenTos,
) A y pey / (Make.)
(peryanpyemsble) UcnoAb3oBaHus
PaccTowka @ Tyac PaccTomnka Obumn Bec
TecTa (20 MUH - Tyac) APOX>KEBOIO 2.58 kr
BbIKA. TecTa
)
2
PacTanan- @ 10 MUH LLlokoAaaHbI 300r
BaHKe (3 MWH - 1yac) MycCC (Hape3aTb Ha
LLIOKOA3A <41 KYCOYKM
(s ,! no 2 cm)
o
f5§ 7
LLBewL- @ 10 MuH OcHoBa AAA 240
apckue rAasypu 13 ANYHOTO HBeAka
MepeHrn CAVIBOYHOTO 480 r
{ ¢\ Maxc. Kpema caxapHom
4 nyapbl 80 r
$$$ BOAbI
B36uBaHue @ 2 MUH AnuHble CMm. Tabaunuy
ANYHOIO (I MUH - 5 MURH) OEAKUN AN PEKOMEHAYEMOIO
benka ~~ Makc. LLIOKOAGAHOIO | MCMOAb30BaHMA
7 (MuH. - Makc.) Mycca
sss BbIKA.
n
—_ 0
BUCKBUTHbBIN @ 1 MuH Buckeut CMm. Tabaunuy
TOPT (30 cek = 5 MUH) BukTopus, PEKOMEHAYEMOTO
1 - Make. MPOXKHbIE MCMOAb30BaHMSA
[ A a - Max) -KOP3UHOUKM
sss BbIKA.
n
— o
3ameLuu- @ 5 MUH XAebHble CMm. TabaunLy
BaHWe (5 MUH - 30 min) OYAOUKM, PeEKOMEHAYEMOIO
TecTa MuH a0 1 Muuua MICMOAb30BaHMA
XAebHoe s (MuH. -2)
TecTo (Ha
( S” BbIKA.
TBEPAbIX n
APOXKAX) -
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PekOMeHAYEMbIE KOAMYECTBA

AaHHble NpeACTaBA€Hbl UCKAIOYMTEABHO B O3HAKOMUTEAbHbBIX LLeASIX U BapbUPYIOTCS
B 3aBUCUMOCTU OT KOHKPETHOro peuenTta U UHFPeAUEHTOB.

K-o6pa3Hasa HacaaKa
A/\ﬂ MNPUTOTOBAEHNA MNPOXHbLIX, NMedeHbd, TeCTa, rhAa3sypu,
HAYMHOK, SKAEPOB 1 KapPTODEAbHOro nope.

CoBeTbl

* YTOObI He pa3bpbi3rvBaTh MHIPEAVEHTbI, MOCTENEeHHO
YBEAUYMBANTE CKOPOCTb.

* YTOObI MOAHOCTbLIO CMELLATh BCE MHIPEAVEHTbI, YaCcTO
AeAaViTe MepepbiBbl B paboTe MyKcepa 1 cockpebanTe TecTo
C Yallum AOMaTKOM.

* AASI MPUFOTOBAEHUS BbIMEYKM MCMOAB3YIMTE XOAOAHbIE
MHIPEAMEHTDBI, KDOME CAyYas, KOrAa B peLenTe yKkasaHo MHoe.

PeuenT / Npouecc \ﬁ, 0\ @

(Makc.) (MUHyTBI)

7-AMTpOBas yalwa

Bbineuka n Bec Mmykun 910 r MuH — 1 2
OVICKBUTHbIE N3AEAKVA
- nepeTmpaHme >mnpa

C MyKOW
YHVBEpCaAbHble Obwmi Bec 4 kr MuH — Makc. 45 - 60
CMecu AAS TOPTOB cek

“Bce B opHOM”

Hacaaka AASl MAIFKUX cMecen
A/\‘F! B3OMBaHUA KpeMa 1 CMellMBaHWA MATKNX MHIFOeANeHTOB.

CoBeTbl

* YTOObI He pa3bpbl3rvBaTbh MHIPEAUEHTbI, MOCTEeNeHHO
yBEeAMYMBAMTE CKOPOCTb.

O |_|pl/l B3OMBaHUU XXUpPa 1 CaxXapa AAA MPUroToBAEHUA
CMecein AN TOPTOB KM BCErAa AOAXKEH ObiTb KOMHATHOM
TeMMepaTypbl UAM MPEABAPUTEABHO PA3MArYEH.

PeuenT / Npouecc \ﬁ, 0\ @

(Makc.) (MUHYTDI)
7-AMTpOBas yalwa
B36uBaHue MacAa/MaprapuiHa ¢ 4,55 kr MuH — Makc. 4
caxapom
B36uBaHWe auL B CMeCb AAS TOPTOB MunH — Makc. 1-4
AobaBAaeHMe MyKU, GPYKTOB U T.A. MuH—r 1 30 -60
cek

PacyeTHbIM pa3mep aul = cpeaHuin (Bec 53 - 63 1)
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PekOMeHAYEMbIE KOAMYECTBA

AaHHble NpeACTaBA€Hbl UCKAIOUUTEABHO B O3HAKOMUTEAbHbIX LLleASIX U BapbUpPYIOTCSA
B 3aBUCUMOCTU OT KOHKPEeTHOro peuenta ¥ UHFPeAUEHTOB.

BeHuuk

AAA AUl Kpema U cydae.

Ba>xkHo

* Y106bI He Pa3bpbI3rMBaTb MHIPEANEHTbI, MOCTEMEHHO
YBEANYUBANTE CKOPOCTb.

* He UCNOAb3YiATE BEHUMK AAS FYCTbIX cMeceit (AASl TOPTOB ""Bce
B OAHOM” U NpU B36MBaHUMU XKUPa C CaXapoM AASl CAUBOYHOIO
KpeMa), TaK KaK 3TO MOXXeT MPUBECTHU K MOBPEXKACHUIO
BEeHYMKa.

* HanAyulline pesyAbTaTbl AOCTUMRAKOTCA MPU UCMOAb30BaHMM
AL KOMHATHOM TeMrepaTypbl.
Mepea B3GUMBaAHMEM ANYHbIX BEAKOB, YOEAUTECH, YTO Ha
BEHUMKE U YaLLie HET XMPa UAU SUUHOTO XKEATKA.

PeuenT / Npouecc

a

(7

C,

o AAS HAUAYULLMX PE3YALTATOB
nockpebuTe Yally, AobaBmB
MacAa, 1 BKAtOUKMTE eLé Ha 10
MWHYT Ha CKoOpocCTK “Max”.

10 r lopumua
200 MA PacTuTeAbHOe
MacAO

(Makc.) (MUHyTBI)
7-AMTpOBag YaLla
ArduHble benkm 16 (560 r) MuH — Makc. 1" -2
BUCKBUTBI 6e3 >Knpa 930 r 4-6
CAMBKM 2 A 1%-3
BAMHHOE TecTo 250 r Myka MUH 10 cek
* CHayaAa NoMecTuTe MyKy 500 r MoAoko
. Makc. 45-60 cek
B 4yallly, a 3aTeM MOKpble 200 r 9nua
MHIPEAMEHTDI.
* CMelumBanTe MHrpeAneHTbl Ha
MUHVMAAbHOW CKOPOCTW.
ManoHes 2 ANUYHDBIN YKEATOK Makc. 1-1%

PacueTHbIM pa3Mep aunl, = cpeaHunn (Bec 53 - 63 1)
UcnoAb3syeMble CAMBKU AASl BSGUBAHUSA = CBEXXUE CAUBKU AASl B36MBaHUSA C
coAepXXaHUeM XXUpa KaK MUHUMYM 38 %.
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PekOMeHAYEMbIE KOAMYECTBA

AaHHble NpeACTaBAE€Hbl UCKAIOYUTEAbBHO B O3HAKOMUTEADbHbIX LIeAsIX U BapbUPYIOTCS
B 3aBUCUMOCTU OT KOHKPETHOro peuenta ¥ UHFPeAUEHTOB.

Hacaaka AAS 3aMeca TecTa
AAS APOXOKEBbIX CMecei AASl TecTa

CoBeTbl

Ba)xHo

* Hukoraa He NpeBbilIaiTe YKa3aHHYIO HOPMY 3arpy3ku: 3To
MOXXeT NMPUBECTU K neperpyske npuéopa.

* ECAM Bbl CABILLNTE, YTO HAacaAKa C TPYAOM CMPABASETCS C
nepeMeLLnBaHUNEM, OTKAKOUMTE, M3BAEKMTE MOAOBUHY TeCTa U
BbIMeLLaVTe KaXKAYH MOAOBUHY MO - OTAEAbBHOCTU.

* IHrpeAneHTbl MepeMeLLIMBatoTCA Ay4llie, eCAU YXUAKOCTb AOBABUTb
B Ha4daAe.

AP OXOKHN

* Cyxme APOXOKMU (TUM APO>XKIKEN, KOTOPbIE HEODXOAVMO Pa3BOAUTH
BOAOWM):HAAEMTe TEMAOM BOAbI B Yallly. 3aTeM A0OABLTE APOXKIKN U
caxap 1 ocTaBbTe Ha 10 MUHYT AC MOABAEHWSA MEHbI.

* CBeXue APOXOKMU MOKPOLLMTE B MYKY.

* Apyrue BUAbI APOXOKEN: CAeAYMTE YKA3aHUAM MPOU3BOAUTEAS.

PeuenT / Npouecc r'\
| O
(Makc.) (MuHyTbI)
7-AMTpoOBas Yawla
MuH Makc.
XAebHoe TecTo TenAo BOAbI 195r 895 r MuH 60 cek
(kpyTO€) Tpybom 6enom 3501 1,6 Kr ! 3-4
xAnebonekapHoOM
MYKM
APOo>k>ken BbICTPOro er 25r
AEVICTBUSA
Kupa 10r 30r
Conam 3r 6r
Ob6Lwnin Bec 564 r 2,56 kr MoBTOpHOE 60 cek
3amell-
MBaHuve
CkopocTb 1
Cnaboe Bec Myku 250 - 2,6 Kr MuH 60 cek
APROHOKEBOE O6LWMIM BeC 478 1 - 5 kI ! 3-4
TEeCcTo (Ha
CANBOYHOM MoBTOPHOE 60 cek
MacAae 1 3amell-
anuax) nBaHue
CkopocTb 1

PacyeTHbIM pa3mep aul = cpeaHuin (Bec 53 - 63 )

266



Cbhopka HacaaKM AAR MATKUX
cMecemn

CM. cxeMbl E - E

YcTaHOBKAa Ae3BUSA OUUCTUTEAS

®  /\e3BKEe OUUCTUTEAS Y>Ke
YCTaHOBAEHO 3aBOAOM -
MPOU3BOANTEAEM U MEPeA YMCTKOM
ero Bceraa HeobXoAMMO CHUMaTb.

1 AKKypaTHO yCTaHOBUTe rmbKoe
AE3BME OUNCTUTEAS HA MHCTPYMEHT,
MOMECTVB OCHOBaHMe Ae3BUSA
OUNCTUTEAS B MPOpPE3b, 3aTEM
YCTAaHOBUTE OAHOW CTOPOHOM B
KaHaBKYy M aKKypaTHO 3auenuTe
KOHeL,. lNoBTopKUTE TO »Ke C APYromn
CTOPOHbI.

KaK MoOAb30BaTbCA Yallen
Bowl Bright™ (noacBeTka
BHYTPW 4YaLun)

® Ballla KyxOHHas MallyHa CHabykeHa
BHYTPEHHeM NoACBEeTKOM,
PACMOAOXKEHHOW Ha HUXKHEN
CTOPOHE FOAOBKW MUKCEpPa.

®  YTOObl BbIKAIOYKMTH MOACBETKY
BHYTPW YaLuu, Bblibepute
BowIBright™ B HacTpomKkax MeHto, a
3aTeM BblbepuTe “Off” (= BbIkA.)

MpurMedaHume: MNoacBeTKa BHYTPW Yalumn

ByAeT aBTOMAaTUYECKM aKTMBUPOBATHCA

npv BKAIOUYEHWK Npubopa.

CHATMe 1 yCTaHOBKa
3arAyleK CKOPOCTHbIX THE3A

3arAyLuKa BbICOKOCKOPOCTHOrO rHesAa

1 AAA CHATUA 3arAyLLUKW BO3bMUTECH
3a PYYKY, PACMOAOMKEHHYIO C
HOKOBOW CTOPOHbI NpUboPa, 1
NOAHMMUTE BBEPX.

2 AAA YCTaHOBKM MOMECTUTE 3arAyLLKY
HaA THE3AOM U MOATOAKHUTE BHI3
TaK, UToObl OHa BCTAAa Ha MecCTo.
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3arAywka HU3KOCKOPOCTHOrO rHesAa

1 Y706bl CHATb 3arAyLUKY, MUICMOAb3YMTE
PYKOATKY, PACMNOAOXKEHHYIO CBEPXY,
1 NOTAHUTE 3@ Hee B HaMpaBAEHUM
OT LieHTpa npubopa.

2 AAA YCTaHOBKU MOMECTUTE 3arAyLLKY
Ha THEe3A0 U MOATOAKHUTE BHU3 TaK,
UTObbI OHa BCTaAa Ha MecToO.

Kak yCTaHOBUTb U
MOABb30BaTbCS KPbILLUKOM AAS
3aLLMNTbl OT BPbI3I

CM. cxeMbl -

C6opka

YCTPONCTBO AAS 3aLLMTbLI OT OPbLI3M

COCTOUT U3 ABYX YacTemn: 3alimTa

ronosku @ v HenocpeACTBEHHO

3awmTa oT 6pbiar @d.

3alMTyY OT BPbI3M MOXXHO YCTAaHOBUTb

B Yallly TOAbKO MOCAE TOro, Kak

YyCTaHOBAEHa rOAOBKa.

1 TloaHVMamTe FOAOBKY MUKCepa, MoKa
He YCAbILUMTE LLEAYOK.

2 HapeHbTe GUALTP FOAOBKU Ha
HU>KHIOK YaCTb FOAOBKM MUKCEpa U
HapaBUTE AAS dUKcaumy.

3 YCTaHOBWUTE 4Yally Ha MOACTAaBKY.

OnycTnTe rOAOBKY MUKCepa.

5 TIoAOXKMTE KPbILLUKY AAS 3aLLNTHI
OT 6PbI3r Ha KpPal Yalluu 1 3aTeM
nepemMecTuTe Brepea A0 yrnopa.

| B npouecce nepemMelUMBaHMs
MHIPEAMEHTbI AODABAAOTCA
HEeMnoCpPeACTBEHHO B Yallly yepes
3arpy304HyO0 BOPOHKY.

6 YT0bbl CHATbL 3aLMTY OT GPbLI3T,
noTAHUTE ee He cebsa C Yaluum
MUKCepa.

7  YTObbl CHATbL 3aLUMTY FOAOBKM,
NOAHVIMUTE FOAOBKY MUKCEpa A0
ynopa. MI3BAeK1Te HacaAKy, eCAM
OHa YyCTaHOBAEHa, a 3aTeM NoTaHUTe
3aLUNTY FOAOBKW BHU3 U3-MOA HI3a
FOAOBKM MUKCEpPa.
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MpourMeYaHue: paspeLuaeTca
yCTaHaBAMBATb MAM CHMMATb 3alUMTY OT
6PbI3r TOABKO MPW 3adUKCUPOBAHHOM
MOAOYXEHUU FOAOBKM MUKCEPa.
PeKOMeHAYEeM peryAsipHO CHUMaTb
3alUUTY FOAOBKM AASl YACTKMU.

HacTpomka HacaaoK

CM. cxemy

K-o6pa3Has HacapKa, BEHYUK U
HacapKa AASl MAFKMX cMecen

Ha 3aBoAEe HAaCaAKM OTPEryArpoOBaHbl
MoA BbICOTY Yallk, BXOASLLEN B
KOMMAEKT MOCTaBKW, 1 He TpebyeT
peryAMpoBKu.

YTOoObl OTPEryAMPOBaTb HACAAKY,
NCMOAB3YNTE MOAXOAALLINI raeyHbIM
KAROY:

TYPE KWL9O0 =19 mm

ANAS 3TOMO CAAYNTE MPUBEAEHHDBIM
HIYKE MHCTRYKLMAM:

1 OTKAOUUTE NPUBOP OT CETU.

2 TlopAHUMUTE FOAOBKY MUKCepa U
BCTaBbTe BEHUMK UAK B3OMBAAKY.

3 OnycTuTe ronoBKy MuKkcepa. Ecan
HEOBXOAVMO OTPEryAMPOBaTb 3a30p,
MOAHUMUTE FTOAOBKY MUKCEPaA W
CHUMKTE Hacaaky. B naeaAnbHOM
BapuaHTe BeH4YMK MAK K-obpasHas
HacaaKa AOAXHbI MOMTU KacaTbCa
AHS YaLlu.

Hacaaka AAS MAFKMX cMecei. B
MAEaNe OHa AOAXKHa COMpKKacaTbCs
C MNOBEPXHOCTbIO Yallk, YTobblI OHa
MArKO BbITVPaAa Yally BO BpeMs
nepemMeLLmMBaHng.

4 C NOMOLLbIO MOAXOASALLIErO raeuHoro
KAIOYa OTKPYTUTE ramky, 4Tobbl
MOYHO OBbIAO PEryAnpoBaThb
MOAOYKEHWE BaAa. YTobbl ONyCTUTb
Hacaaky BAMMKE K AHY Yalliu,
NOBEPHUTE BaA NPOTUB YacoBOM
CTPEAKM.

YTobbl MPUMNOAHATH HACAAKY,

NOBEPHUTE BAA MO HYAaCOBOM CTPEAKE.

5 3akpyTuTe ramky.

6 YCcTaHOoBUTE HAaCaAKY Ha MecTo
1 ONYCTUTE FOAOBKY MUKCEpPa.
(MpoBepbTe MOAOXKEHWE HAaCaAAKM,
CM. BblLLIe MepeYmncAeHHble MYHKTbI).
7 [loBTopaAnTe BbilLe ONMCaHHYO
npoueAypY AC Tex Mop, Noka
Hacaaka He ByAeT yCTaHOBAEHa
npaBuMAbHO. Kak TOAbKO HacaAka
3aMMeT HeobxoAMMOe MOAOYKEHME,
TUWATEABHO 3aKpyTUTE ramky.
[MpouMeyaHme: raeuHbIN KAKOY
NPEeACTaBAEH UCKAKOUUTEABHO B
MAAKOCTPATUBHBIX LIEASIX.

Hacaaka AAS 3aMeca TecTa
[ToAOYKeHVe AQHHOM HaCaAKM
YCTaHOBAEHO MPOU3BOAUTEAEM U HE
TPebyeT AAAbHENLLMX MepeyCTaHOBOK.

YXOA U YNCTKA

® [lepea YMCTKOW BCErAa BbIKAtOYaMTE
MalUVHY M OTKAKOYaMTe ee OT CeTuU
MUTaHUA.

® [lpuv NepBOM MCMOAbL30OBaHWM Ha
HW3KOCKOPOCTHOM OTBEPCTUM @
MOrYT MOABAATLCA CAAbI CMa3KMU.
3TO HOPMAAbHO - MPOCTO BbITpUTE
CMa3Ky.

BAOK 3A€KTPOABUraTeAsl U KpbILLUKKU
OTBEpPCTUM

® [lpoTepeTb BAAXKHOM TPAMKOW,
BbICYLLMNTb.

® He 1CNoAb30BaTb abpa3unBbl U He
Norpy»>kaTb B BOAY.

Yawa

® BbiMbITb BPYYHYHO, TLATEABHO
BbICYLUMTb UAU BbIMbITb B
NOCYAOMOEYHOM MaLLUHe.

® He 1CNOAb3YMNTE MPOBOAOYHYIO
LLIETKY, METAAAMYECKYHO MOYAAKY
MAW OTBEAMBATEAb AASA UMCTKM
EMKOCTU U3 HEPI>KABEOLLEN CTaAW.
ANS YAAAEHUS M3BECTKOBOrO HaAeTa
MCMOAb3YyMTE YKCYC.
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® He noaBepranTe Npudop
BO3AENCTBUIO MCTOYHMKOB TernAa
(BepxHEW NaHeAM IAEeKTPOMAUTHI,
IAEKTPOMeYer, MUKPOBOAHOBbIX
nedyen).

Hacaaku u 3awumTa oT 6pbI3r

® [JOMbITb pyKamMu, TLWaTEAbHO
BbICYLUNTb WAV BbIMbITb B
MOCYAOMOEYHOM MalluHe.

MO>XHO MbITb B MOCYAOMOEUYHOM
MalluuHe
® B KayecTBe aAbTepPHaTKBbI CM.

TabAULLY UAAKOCTPALMNM Ha NepeaHen

4acTu NPUBOPa, rAe YKas3aHo,

KakKne KOMMOHeHTbl MO>XHO MbITb B

MalnHe.

PeuenT

MapuHaA U3 YepHOCAUBaA

200 I r1po3paYHOro XKUAKOro Meaa
50 r mMsarkoro 4epHocAMBa

50 MA BOAbI

1 TloMecTuTe BCE UHIPEAMNEHTLI B
MUHW U3SMEABYUTEAL/MEABHLLY.

[MocTaBbTe B XOAOAMABHMK Ha HOUb.

2 YCTaHOBWTE HaCaAKy Ha
CTaLUMOHAPHbIN MUKCEP.

3 BKAKOUUTE UMMYABCHbIN PEXXUM Ha 5

CEKYHA.,
4 IcnoAb3yWTe Mo HasHa4deHuto.
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BeAbI XAe6 ¢ 6bICTPO PacCTOUKOMN
280 mMA TernAovi BOAb!

500 r rpy6ori 6enori xAneborexkapHoM
MyKM

8 I ApoxkKer 6bICTPOro AEVICTBUS

10 r>kupa

5 conm

1 TloMecTuUTe MHIrPeAnEeHTLI B
yally AAA MOAOTrPEBa B NMOPAAKE,
OMWCaHHOM BblLLE.

2 YCTaHOBWTE Yally Ha MallUUHY.
BcTaBbTe Hacaaky AASl 3aMeca TecTa
1 ONYCTUTE FOAOBKY MUKCEpPa.

3  MecuTte Ha MUHMMAABHOWM CKOPOCTU
B TedeHue 1 MUHYTbI, 3aTeM Ha
ckopocCTK 1 B TeyeHme 9 MUHYT npwu
YPOBHE MoaAOrpeBa 3.

4 CHVMUTe HacaAKy AAA 3aMeca TecTa.

5 YcTtaHoBUTE BPbI3ro3allnTHYO
KPbIWKY M MNOCTaBbTe TECTO Ha
pPaCcCTOMKY Ha 40 MUHYT Ha YPOBHE
noaorpesa 3.



OBCAY>KMBaHME 1 3a60Ta O MOKYMAaTEAAX

® EcAu B paboTe npubopa BO3HUKAU KaKne-AMBOo HEMOAAAKU, Mepea
obpaLLeHeEM B CAY>KDY MOAAEPIKKM MPOUTUTE pasaeA «TabAKLa Noncka 1
YCTPaHeH s HencrnpaBHOCTEM» B AQHHOM PYKOBOACTBE UAM 3aMAMTE Ha CanT
www.kenwoodworld.com.

® [IOMHUTE, YTO Ha NPMBOP PacMPOCTPaAHAETCSH rapaHTUsA, OTBeYatoLLlas BCEM 3aKOHHbIM
MOAOXKEHNAM OTHOCUTEABHO CYLLIECTBYIOLLIEN FAPaHTUK U MPaB NoTpebuTensa B Ton
CTpaHe, rae nNprbop bbiA MPpUobpeTeH.

® [1pU BO3SHUKHOBEHWI HEeWCMPaBHOCTK B paboTe nprbopa Kenwood WAKM npu
0BOHaPY>KEeHUN KaKUX-ANDBO AedeKTOB, MOXKaAYIMCTa, OTNPaBbTe UAK NpuHecuTe nprubop
B aBTOPU3MPOBaHHbIM cepBucHbIM LieHTP KENWOOD. AKTyaAbHble KOHTaKTHbIE AaHHble
cepBuUCHbIX LieHTpoB KENWOOD Bbl HanaeTe Ha canTe www.kenwoodworld.com nam Ha
canTe AAA Ballew CTpaHbl.

® CrpoeKkTUPOoBaHO U pa3paboTaHo kKoMnaHmen Kenwood, CoeariHeHHOe KOPOAEBCTBO.
® CaenaHo B KuTae.

BAXXHASI UHOOPMALIUSA MO MPABUABHON YTUAU3ALUU USAEAUA COTAACHO
AWPEKTUBE EC NO YTUAUSALUNUUN SAEKTPUYECKOIO U SAEKTPOHHOIO
OBOPYAOBAHUA (WEEE)

o NCcTeYeHMN CpoKa CAY>KObl U3AEAME HEeAB3A BbiOpachiBaTb Kak ObiToBble (FOpPOACKME)
OTXOAbI.

13peAme CAeAYET NepeaaTb B CNeLraAbHbI KOMMYHAAbHbBIN MYHKT PasaeAbHOro cb6opa
OTXOAOB, MECTHOE YUYpPEXKAEHME UAWN B MPEANPUATME, OKasblBatoLLee NOAOOHbIE YCAYTU.

270




MHdopMaLmsa o Koae AaTbl MPOU3BOACTBa
MOXKET HaXOANTLCA Ha HIKHEN
MNOBEPXHOCTM MPOAYKTa UAN OKOAO
TabAUUKM C TEXHNYECKMMU AaHHBIMK. Kop,
AATbl MOKa3aH B BMAE KOAA FOAa M MecsaLa,
3@ KOTOPbIM CAEAYET HOMED HEeACAM.
OBPATUNTE BHVMIMAHVIE: MNepBble aBe
LUndpbl 0603HaYaloT roa, MOCAeAHWE ABe
LMPPbl - MOPSAAKOBBIV HOMEP HeAEAU
roAa.
Hanpumep: 4-a Hepens aHeapsa 2020 roaa
=20T04

MoAEAbHOCTb TYPE KWL90O

Hanpsa»keHune 220 -240B

YacToTa konebaHuin |50 - 60 'y,

MakcrMaAbHasa
CyMMapHas 1700 Bt
MOUWIHOCTb

MOLLHOCTb
ABUraTEAS

1400 Bt

MOLLHOCTb
HarpeBaTeAs

300 Bt

YCAOBUSA XpaHeHWs: TeMnepaTypa: OT +
5°C po + 45°C
BAaxkKHOCTb: <

80 %

Cpok xpaHeHusa: He orpaHuueH.

2 ropa (5 AeT AnA
OTAEABHbIX BUAOB
TOoBapa).

CpOK CAY>KObI:

YcaoBus
YTUAU3AUMN:

YTUAM3VPOBATL B
COOTBETCTBUM C
3KOAOTUYECKMMM
TPebOBaHVAMM.

YcaoBus
TPAHCMOPTUPOBKM!

Bo Bpema
TPaHCNOPTNPOBKM,
He bpocaTb u

He noaBepraTb
N3AULLHEN
BMbpaLMM.

YcaoBus
peaAmsaumm:

[MpaBuAa
peaAmnsaumm
TOBapa He
YCTaHOBAEHbI
M3rOTOBUTEAEM,
HO AOAXKHBI
COOTBETCTBOBaTb
pEermoHaAbHbIM,
HaLMOHAAbHBIM 1
MeXXAYHaPOAHBIM
HOpPMaM U1
cTaHpapTaMm.

AAPEC MPOU3BOANTEAS:

Kenwood Limited, New Lane, Havant,
Hampshire PO9 2NH, UK

VIMNOPTEpP U YNOAHOMOYeHHas
opraHmMsauusa Ha NPYHATME NPeTeH3uM:
OO0 «AenoHrn», Poccusa, 127055, MockBa,
yA. CyLwiéBckas, A. 27, cTp. 3

Ten.: +7 (495) 781-26-76



MOWCK U yCTPaHEeHWe HeUCnpPaBHOCTEN

Mpo6AeMa

MpuunHa

PewleHue

BeHuwk, K - obpasHas
HacaAKa MAM Hacaaka
AAA MATKNX CMece
CTyYaT 00 3aXKUM AAA
nomeLBaHmA.

3aXkM AAA MOMeLLMBaHNS
YCTaHOBAEH.

CHUMUTE 3aXKUM ANA
noMeLUVBaHMSA: ero CAeAyeT
MCMNOAB30BaTb TOABKO B
co4yeTaHMM C HAaCaAKOM AASA
CMeLUVBaHMa BO Bpems
NPUIrOTOBAEHMS.

He yaaeTcsa yCTaHOBUTb
HV3KOCKOPOCTHbIE
HacaAKW.

MNpoBepbTe HAaCaAKY
Ha COBMECTMMOCTb

C MOAEABIO MalUWHBbI.
TpebyeTcsa pesbboBad
cucTtemMa dukcaumm
(Mopenb KAX)

Hacaaka AOA>KHa ObITb
CHabykeHa pe3bbon cuctemMmom
dukcaumm KAX &=, ytobbl
YCTaHaBAMBATbLCA B 3TO MHE3A0.
EcAM Balla Hacaaka cHabxeHa
HanouHOM cucTemomn Bar @,
BaM CAEAYET BOCMOAb30BaTbCA
asantepomM KATOO2ME, 4TobbI
YCTaHOBUTb ee B pe3bboBoe
OTBEpPCTVE CUCTEMbI dUKCaLMM
TBUCT KYXOHHOWM MaLLUMWHbI.
AOMOAHUTEABHYHO
VIHGDOPMALMIO CM. Ha canTe
www.kenwoodworld.com/twist.

KyxoHHaa MalumHa
OCTaHaBAVBaeTCs B
rnpoLecce paboTbl.

Ha ancnaee noasasaeTcsa
Haanuch “CoobLeHre
06 olwmnbke E27”.

BkAOUMAaCh 3alimMTa
OT NeperpysKu NAu
rneperpesa. [MpeBbilleHa
AOMYyCTVMasa HOPMa
3arpysKu.

OTKAKOUNTE YCTPOMCTBO

M YCTPaHUTE NMoOMexy MAU
MCTOYHKK MeperpysxKu.

EcAM 1 3TO He noMoraeT
peLnTb NPOBAEMY, OTKAIOUMTE
YCTPONCTBO 1 AaNTe MOCTOATb
15 MUHYT. ToAKAKOYUTE K CETU U
nepesanycTuTe MaLluHYy.

EcAu He yaaeTca 3anyCcTuTb
nPMBOoP, NCMOABb3YS YKA3aHHYIO
BbiLLe NpoLeAypy, obpaTutechb
B CAY>KOY MOAAEPIKKM
KAVEHTOB.

Ha npunbop He nopaeTcs
nuTaHne/ aKpaH He
3aropaeTcs.

MprboP HEe MOAKAKUEH K
ceTu.

He paboTaeT BbIKAKOUATEADL
On/Off.

YCTPONCTBO BOLLAO B
PEXUM OXXUAIHWIS.

[poBepbTe, BKAIOYEH AM
npunoop.

YcTaHoBUTE BbikAtoUaTeAb On/
Off B nono>keHme On.
KocHWTeCh aKpaHa AUCTIAES A
NOBEPHUTE ANCK YMNPaBAEHUS.

Mpounbop He paboTaeT.

AVCK yrnpaBAeHUs He
HaXkar.

AAA 3anycka paboTbl HAXKMUTE
Ha AMCK yMpaBAeHKS.

TanmMep Ha akpaHe
AVCMAEs He MoKa3blBaeT
0OPAaTHbIN OTCYET
BpEMEHMU.

Ha cTaamm noaorpesa
OBPATHbLIN OTCYET BpeMeHU
Ha TanMepe byaeT
MPOUCXOANTL TOABKO MO
AOCTUKEHUNU HY>KHOM
TemMnepaTypbl.

HopMaabHaa paboTa.
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MOWCK U yCTPaHeHne HeuncnpasHocTer (MPOAOAXKEHME)

Mpo6AeMa

MpuunHa

PewieHue

3aTpyaHeHHOe
ABV>KEHWE NAM
BMOpaLMa B npoLiecce
paboThl.

Yawa 3arpy»keHa
HepPaBHOMEPHO, UYTO
BbI3blBaET YpE3MEepHYto
BUBpPaLUIO.

MpeBblLLleH MaKCUMaAbHbIN
06BbEeM MPOAYKTOB,
MOMeLLeHHbIX B Yally.
Bbl UCMOAb3yeTe He Ty
HacaaKy, KOTOPYHO HaA0,
MAM YCTAaHOBUAW HE Ty
CKOPOCTb.

YMEHbLLNTb KOAUYECTBO
MPOAYKTOB UAM
nepepacnpeAeAnTb KX B Yalle 1
CHOBA BKAKOUYUTbL MPUbop.

CM. MHCTPYKLWMK Mo
COOTBETCTBYIOLLIEM MporpaMmme
1 TabAULbI PEKOMEHAOBAHHbIX
CKOPOCTEN, YTOODI
MICMOAB30BaTb TY HACaAKY,
KOTOPYIO HAAO, U MPaBUABHYIO
CKOPOCTb.

Ha ancnaee
oTobparkaeTcs “- -“.

LLIkana obHyAsieTCS.

HopMaabHaa paboTa.

Ha ancnaee
oTobparkaeTca
OTPWVLATEABHOE YMCAO.

AMcnaen He ObHYAeH

M AM60 Yalua, AMbo
NHTPEAMEHTbI YAAAEHDI.
MHrpeAneHTbl UAK
npeAMeTbl MpKKaTbl K
HIXKHEN MOBEPXHOCTU
npubopa NAN HaXOAATCS
MOA HUM.

MpUbop NPUXKAT K CTEHe.

AMBO OBHYAUTE DKPaH,
BOCMOAHUTE HepOoCTaroLLme
MHIPEeAMEHTbI MAU CHOBA
YCTaHOBMTE Yallly.

He AOAYKHO BbITb MHIPEeAMEeHTOB
MAU MPEAMETOB, MPUKaTbIX K
nEUBOPY, MAN HAXOAALLIMXCSA
noA HUM.

Mexkay MPUOBOPOM U CTEHaMK
AONKHO ObITb OMpeAeAeHHOoe
NPOCTPAaHCTBO.

OBHYAUTE AVCMIAEN MEepeA TEM,
Kak B3BELUMBATb CAeAYIOLLVE
MHIPEAMNEHTDI.

Ha avcnaee He
oTObpPaXkaTca MaAble
KOAMYeCTBa.

BaBelumBaeTcsa CAMLLKOM
Manoe KOANYeCTBO.

cNoAb3yIMTEe YalHYO UAK
CTOAOBYKO AOXKKY

ANS IBMEPEHNS OYeHb MaAbIX
OOBEMOB.

Ha ancnaee meHaeTcs
MOKa3aTeAb BeCa.

Bo Bpemsa paboTbl npmrbop
rnepemeLancs.

B npouecce paboTbl
rOAOBKa MuKcepa
MPUMNOAHATA UAK OMYyLLIEHa.

Bceraa ycTaHaBAMBanTe
nprbop Ha Cyxon, POBHOWM,
YCTOMUYMBOW MOBEPXHOCTW
nepea B3BeLUVBaAHNEM.
YbeamnTech, UTo Ha Kabeab
MUTaHWA HUYEro He AABUT.
He nepemMeljanTe npnbop v
He npriKacamTech K Yalle B
npouecce PaboTbl GYHKLNM
B3BELUMBaHMA.

OBHYAUTE AVCMIAEI MEepeA TEM,
Kak B3BeLLUMBaTb CAeAYHOLLIME
MHIPEAMEHTbI.

HeBO3MOXHO ObICTPO
MepeKAYNTLCA

MEXKAY METPUYECKNMM
OPUTAHCKMMM
SAVHVLLAMU V3MEpeHUs.

Mpwnbop
rnepeHacTpavBaeTca Ha
oTobparkeHune BbIbpaHHOMN
paHee eAVHULIbI 1 CUCTEMDI
M3MepeHus.

MoaoskanTe 5 cekyHA v
nonpobymnTe cHoBa.
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AAADbIHFbI 6eTTeri cypeTTepAi XKasbiHbi3

Kenwood Ac MallnHaHbIiHbI3AbI DIAIHI3

CoHLaMa Ken KoHAbIpFblAapbl 6ap Kenwood caTbin aAFaHblHbI3OEH KYTTbIKTalMbI3.
ByA »Kal apaAacTbIpFbILLTaH dAAEKaMAa Kem. ByA »eTiApIpiAreH ac MalunHachl. OHblH
KOAAQHYbI Ci3AI pakaTTaHaAbl AeM YMITTEHEMIS.

Bepik. CeHimai. OMbeban. Kenwood.

Kay|r|<:|3A|+<
e (Ocbl HYCKAYAbIKTaPABI MYKUAT OKbIHbI3 >XoHe
KeAnelleKTe FlaI/IAa/\aHy \/LIJIH CaKTaHbl3.

® CapAblK OpaybllTapAbl >XoHe DEeAriAepPiH aAbImn
TaCTaHbI3.

® Erep allla HeMece kabeAb 3aKbIM,A,a/\FaH 60/\C8 OA
KayIMNCI3AIK MaKCaTblHA Kayan—L aAAAbIH aAy v|_u||—|
Kenwood HeMece ekineTTi Kenwood >keHaeYLLICI
TaparnblHaH aybICTbIPbIAYbI KEPEK.

o KypaAAapAbl/TipKEMEAepAl OPHATYAGH HEMece aAbim

TacTayAaH OypblH, ManaAaAaHbIn OOAFAHHAH KeniH
>KOHE TasanayAaH OypbiH KyaT TyMMeCiH eLwipir,
KyaT KabeAiH KyaT Ke3iHeH aykblpaTblHbI3.

® CayCaKTapblHbI3AbI KO3FaAaTblH OOALLEKTEDAEH
MeH DeKITIAeH KOHABIPDFbIAAPAAH ayAaK YCTaHbI3.

® AC MallMHaHbl XXYMbIC X»acaFaHAa ellKallaH
Ha3apPCbI3 KAaAAbIPOMaHbI3.

® 3aKbIMAAAFAH acnanTbl ellKallaH KOAAAHDOaHbI3.
OHbl Tekcepin, >xeHaeyre »ibepiHis: ‘KbiameT
KOpCEeTY »oHe TYTbIHYLWbIAaPFa KeHec DOAIMIH
KapaHbl3.

® AC MallMHaHbIH Oacbl XXOFapbl KeTepiAreH
KaFAAMAA ellKallaH KOAAAHDaHbI3.

® CbhIMHbIH TOMEH CaAMbIAAAM, DAaAaHbIH KOAbIHA
TYCVYiH elKaLllaH O0OAAbIDMaHbI3.

® KyaT OOAITHIH, CbIM MeH albIPAbIH CYAAHYbIH
elkallaH 6oAAbIDMaHbI3.

® PyKcaT eTiIAMereH »aHe Oip yYakblTTa bipAEeH apTbiK
KOHAbBIPFbIHBI KOAAAHDAHbIS.

® YCbIHbIAATbIH KOAAQHDBIC KECTECIHAE KepCeTIAreH
MaKCUMaAAbI MOALLEPAED MEH YKbIAAAMABIKTAPAAH
elKallaH acnaHbi3.

® KOHAbIPFbIHbI KOAAAHFAHAS KAMTbIAATbIH
KayIMNCI3AIK HYCKaMaHbl OKbIM, OHbl KOAAAHbIHbI3.

® AcnanTbl keTepreHae abanmAaHbi3, OA ayblp. KeTepy
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AaAAbIHAG Bac TeMeH AYPbIC DeKITIAIN, TOCTaraH,
»abAbBIKTAP, ChIPTKbl KakKMaKTap MeH CbIMHbIH
KaYIMCi3 OPHAAACKaHbIHA KO3IHI3AI >KEeTKI3IHI3.
KyYPBIAFBIHBI XKbIAXbBITKAH Ke3Ae dpKallaH TYFbIPbIK
HerisiHeH »koHe MUKcep bacbiHaH YCTaHbI3.
KyYPbBIAFbIHBI TOCTaFaH TYTKACblHaH KeTepyre Hemece
anbin >xxypyre bOAMANADI.
OnapAblH bICTbIK OOAYbI MYMKIH OOAFAHABIKTAH, Y3aK
VaKbIT KOAAAHFAH COH Tabak KyYPaAA3PbIH aAFaH
Ke3ae abalAaHbI3.
BaAaAapAblH acnanneH oMHaMayblH KaAaFaAaHbl3.
TocTaraH 60C BOAFaH Ke3Ae ellKallaH KYPbIAFbIHbI
YKBIAY PEXUMIHAE YXYMbIC ICTETMEH,I3.
YKenaeTy CaHblAayAapbl apPKbIAbl elKallaH eLlHapce
eHrisbeH;is.
BYA KYPBIAFBIHBI MaAAAaHFAH Ke3AL OHbIH YKUEKTEeH
aALLaK >Kepae Teric beTkenre OPHaAaCTbIPbIAFaHbIHa
Ko3 »eTKi3iHi3. OHblH KabblpFrasaH keMiHae 10
CM. Y3aKTbIKTa XOHe XeAALTY CaHblAayAapPblHbIH
OyFaTTaAMaraHblHa KO3 »KeTKi3iHi3. ACnaAbl
LWKadTapAblH aCTblHa OPHAAACTbIPMaHbI3.
TabaKTbl elKallaH Ke3 KeAreH 6acKa bICTblK Ke3iMeH
KOAAGHOaHbIS.
TabaKTblH ILKi >Kafbl KbI3ABIDY TOKTaTbIAFaHHaH
KeMiH A€ Y3aK YaKbIT bICTbIK OOA3AbI. ¥CTaFaH Ke3ae
abal OOAbIHbI3 YXoHe TabaKTbl bICTbIKKa CE3IMTaA
beTkenAepre KoOMFaH Ke3AE >KYMbIC OeTKeliH
KOPFanTbiH ToCEMEHI KOAAAHbIHbI3.
OHIMAE DeArineHreH A TaHbOa KOAAAHDBIC
OapPbICbIHAA bICYbl MYMKIH OOAFaH DeTKeWA
DIAAIDEAI
ApPaAaCTblPFbILTbIH OacbiH DEKITIAreH
KOHADBIPFbIMEH KO3Farn KeTepMeHi3, ac MaluMHa
TYPAKCbI3 BOAYbI MYMKIH.
KYPBIAFbIHbI YXMEK MaHaWbIHAG YXYMbIC ICTETNEHI3
HemMece >KYMbIC BeTKeMiHeH LWblFbIM TyPaTbiHAAMN
eTiMn KoVMaHbl3 HeMece TipKeMe OPHATbIAFaH Ke3Ae
OFaH Kyl TYCIpMeHI3, cebebi BYA KYPbIAFbIHbIH
TYPAKCbI3AAHDIM, aYAIPbIAbIM KETYIHE >KoHe
HSTU>KECIHAE 3aKbIM aAyFa SKeAYi MYMKIH.
BYA KYPAA OAAPAbIH KYPAAABI KAYIiMNCi3 KOAAAHYbI
TYPaAbl HYCKay bepince HeMece DacKa apaMHbIH
DaKblAaYbIHAG DOACA YKoHE OAAPAbIH TYbIHAAYbI
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MYMKIH Kayin TypaAbl TYCIHIr 6BoAca, BiAIMI HeMece
ToXKipMbeci »eTKIAIKCI3 HeMece PUBMKAAbBIK, Ce3y
HemMece oMAay KabiAeTi Hallap aAaMAaP KOAAAHYFA
apHaAFaH

KypanAbl AYPBIC KOAAAHDAY HOTUYKECIHAS 3aKbIM KEeAYiI
MYMKIH.

BYA KypaAAbl Dananap KoApaHbay kepek. Kypaa MeH
OHbIH CbIMbIH BaAaAapPAbIH KOAbI XXETMenTiH >xepre
KOWbIHbI3.
MaKCUMMaAAbl MOH €H YAKEH >XYKTEMEH| aAaTbIH
MUHW Yormnep/YCaKTarbll TiPKEMeCiHe HEeri3AEACA.
©3re TIpKEMEAEP a3blpak »XYTEMEHI aAybl MYMKIH.
KYPbIAFbIHbI TEK VM LLapyacbiHa OaMAaHbICTb
KOAAAHbBIHbI3. Erep KYpbIAFbl 63 MIHAETIHE Cal
MaKcaTTa KOAAAHbIAMAca HeMece bepiAreH
HYCKAYAbIKTbl AYPbIC CaKTaMaraH »aFAaMAa
Kenwood KOMMaHUACHI eLLKaHAAW XayanKepLiAIKTI
63 MOWHbIHA aAManAbI.

BYA KYPaA CbIPTKbl TaMep HeMece DeAek
KallbIKTaH Backapy »KyMeci peTiHAE >KYMbIC icTeyre
apHaAMafFaH

Tokka Kocnac 6ypbiH

DAEKTP KO3iHIH KYPbIAFbIHbIH TOMEHr i XafblHAA KOPCETIATEeHMEH BipAen eKeHiH TeKCepiHis.
ECKEPTY: BYA K¥PbIAFbIHbI XXEPTE TYUbIKTAY KAXET.

BYA KYPBIAFbI TaFaMMeH Bipre KOAAAHBbIAGTbIH MaTepPUaAAAP MeH 3aTTap OOoMbIHLLIA
1935/2004 EC epeskeciHe cam KeAeal.

AAFaWIKbl peT KOAAAHY aAAbIHAA

[NepHe

BeAIKTepiH »YyblHbI3: «KyTy >KoHe TazaAay» BOAIMIH KapaHbl3.

KyaT 6eniri
7 A.>KBIABITY TOCTaraHbl

KOHAbIPFbBI LLbIFbICTapbl

(D >Korapbl XXbIAAGMABIK LLbIFbICH
@ Bany »bIAAGMAbIK LLbIFbICHI

@ TocTaraH >KabAbIFbiHbIH YALLbIFbI

ApPaAacTbIPFbiLL

YKoFapbl XXbIAAAMABIKTbI
LIBbIFbICBIHBIH Kaknafbl
ApanacTblpfbill 6achl
BacblH 6ocaTy uiHTiperi
Kocy/eLwipy KOCKbILLbI
AVCIAen aKpaHbl
Backapy AncKici

©EOL ©

ORGP ® GG
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«Bowl Bright™» TocTaraH iLliHAeri
KeMeCKI >KapblK

Basay >KbIAAGMABIKTbI LLbIFbIC
Kaknarbl

TemnepaTypa ceHCcopbl
XKbIAbITY Tabafbl
YKeApeTKill caHblAaybl

K- TaAkaHAaFbILL

Kineren ypfbilbl
LLlankaFblL

KaMblp KypaAbl

KanakLua

Bac KaAKaHbl



@ LLawblpayaaH KopFay
VIHFpeAneHTTepAl CaAy HayacCblHbIH
Kaknafbl

EckepTy: COMbIHAbLI BYPANTbIH KIAT TEK
CypeTTey MaKCcaTbiIMeH KOPCEeTIAreH
YKOHE OPAMAAG KaMTBIAMAAbI.

KocbIMLLIA KOHAbIPFbIAAP

CisaiH ac MalUMHaHbI3beH
KOAA@HBIAATbIH BipKaTap KocbIMLLa
KOHAbIPFbIAaP Bap. OpaMaaarbl
KOHABIPFbI YHAGYXATbIH Hemece
www.kenwoodworld.com canTbiH
KOHAbIPFBIAAPABIH TOABIK KaTapblH

MeH opaMara KipMereH KOHAbIPFbIHbI
KaAavLLla caTbin aAyFa 60AATbIHbIH
KapaHbI3.

EckepTy: 6asy >XbIAAQMADIK,
LUbIFbICbIHbIH, KOHABIPFbIAAPDI

Baay >KbIAAGMAbBIK LLbIFbICHI ac
MallMHaHbI3AbIH TYpPIH Bypay Kocy
KyveciMmeH akbipaTaabl. OA Bypay Kocy
YKyIMeciHiH KOHAbIPFbIAAPbIH KOAAQHA
aAy YLUIH >»acaAFaH.

Baay >KbIAAGMABIKTbI LUbIFbICH! YLLiH
»KaHa KOHAbIPFbIAGPABI CaTbIM aAFaHAQA,
ac MalUMHaHbI3OEeH YMACCIMAIAITIH
TeKcepreHiHia »xeH. bapabik Bypay

Kocy XXymMeciHiH KOHAbIPFbIAAPbIH

KAX aen 6acTanaTblH ©HIM KOAbI YkaHe
COHbIMEH opaMaaa benHeneHreH bypay
TaHbachl ‘ APKbIAbI TeHAECTIpYre
60onraabl. KocbIMLLa aknapaT YLUiH
www.kenwoodworld.com/twist KapaHbi3.
Erep KOHABIDFbIAGDBIHLI3 MAHEAbA
KOCY >kymeciHe CoMKecC Keace,
OHAQA Ci3re ac MallMHaHbI3Aa bypan
KOCY >KYyMeciH KOAAQHY YLLIH
opaMapsa KamMTbiAFraH KATOO2ME
YKAAFACTbIPFbILLbIH KOAAAHY KaKeT.
KocbiMmLLia aknapaT ViLIiH
www.kenwoodworld.com/twist KapaHbi3.
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AcyM KOMBaMHbIH MamaAaAaHy
VUWIiH - KoAMeH opblHAaY
PEXKUMI

- n cypeTTepiH KapaHbI3

® >KbIAbITY TabarblHbIH aliMarbl,
TemMnepaTypa CEHCOPbl MeH
TOCTaFaH HerisiHiH CbipTKbl BbeTKewi
Ta3a eKeHiHe Ke3 »XXETKI3IHi3.

OHbl OpblHAGMaY TeMnepaTypa
CEeHCOpblIHa acep eTiMn, HaTUMXKeCIHAE
KYPbIAFbI HaLLap >XbIAbITaTbIH
6OAaAbI.

1 KyaT KabeAiH Kocblin, Kocy/eLwipy
KOCKbILLbIH 6aCbIHbI3.

2  MukcepaiH bacbiH KeTepy WiHTIperiH
Hacbin, OHbl KYAbINTaHFaHLWa
KeTepIiHi3.

3 TocTaraHAbl OpPHAaTbIM, OHbl KYAbINTay
VLWIiH caraT TiAIHIH 6arbITbiMeH
OypaHbI3.

4 KaxkeTTi »abAbIKTbl YALLbIKKa
OpHaTbIHbI3. OaaH KeliH
Hacbin >KabAbIKTbl OEKITY YLLUiH
AVHAAAbIPbIHbI3.

5 AparacTblpfblll 6acbiH UIHTIPEKTI
Hacbin TOMEHAETIHI3 >kaHe
apaAacTbIpFblll 6acbklH bekiTiAreHwe
TOMEHAETIHI3.

6 KaXKeTTi yakbITTbl, YXbIAAGMABIKTbI
YKoHEe »XbIAbITY AeHreriH OpHaTbIHbI3.
Y3AIKCI3 >KbIAAAMAbBIKTAPAbI
nanAaAaHy vViliH 6ackapy AMCKICIH
CaFaT TiAIHIH OafFbITbIMEH, aA
apaAacTbipy apaAbiKTapbl MeH
nyAbc (P) MyMKIHAIMH NanaaAaHy
VLIiH caraT TiAiHe Kapcbl 6arbITTa
OypaHbI3.

Myabcrpaey OYHKUMACHIH
BeAceHAIpY VLLiH backapy AMCKICIH
HacbIn ycTan TYPbIHbI3.

7 BacTay yLiH backapy AMCKICiH
HacbiHbI3.

8 KyYpPbIAFbIHbI KE€3 KeAreH yaKkbITTa
TOKTATY/KIAIPTY YVLWiH Backapy
AMCKIiCiH BacblHbI3.

9  KypaA yalbIFbIHAGFbl KYPaAAbI
KYAbINTaH LWblFapy VLUiH OHbl caraT
TiAIHIH DaFbITbiIMeH Bypay apKblAbl
60caThbIM, aAbln TacTaHbI3.



MaHbI3AbI

Backa WhblFbICTapblH KOAAAHFaHAA
TOCTaraH »abablKTapbl 6ekiTiAreH
Hemece ToCTaFaH ILiHAE CakKTaAFaHblHa
KO3IHI3AI >KETKI3iHi3.

AAAbIH aAa OpHATbIAFAH
BarAapPAAMAAAPADI

namaanaHy

- cypeTTepiH KapaHbi3

1T  AAAbIH aAna OpHaTbIAFaH
napamMeTpAep Ma3ipiHe Kipy YyLUiH
caycarblHbI36eH OH »akKa Kapaw
OTKI3IHI3.

2 TlamaanaHFblHbI3 KEAMEH aAAblIH ana
OpHAaTbIAFaH NapaMeTPAl TaHAAHbI3.

3 AWCOAen aKpaHblHAAFbI
HYCKayAapAbl OpPbIHAAHbI3.

4 BacTay YyLWiH backapy AWCKICIH
6acblHbI3.

5 KYPbIAFbIHbI KE3 KEAFEH YaKbITTa
TOKTaTY YLWiH Backapy AWCKICIH
bacbiHbI3. TocTaraH bICTblK OOAYbI
MYMKiH BOAFaHAbIKTaH, abal
BOAbIHbI3.

KbIABITKaHHAH KeniH

®  KYPbIAFbI XXbIABITY PEXUMIHAE
YKYMbIC iCTeN TYpFaH ke3ae HeMece
YKbIABITYAQH KeWiH KYPBIAFbIHbIH
KaHAaM pAa b6ip 6eallerid, OCIPECE
TOCTAFAHADI, XKbIABITY
TABAFbIH XXKOHE K¥PAANAAPADI
namaanaHFaHAa HemMece ycTaraHAa
aban 60AbIHbI3, cebebi onap
KYPbIAFbI OLLIPIATEHHEH KeWiH AI Ae
V3aK yakblT 6ovbl bICTbIK 60AbIN
TYPAAbI.

® TocTafaHAbl aAbIl TacTay >KeHe
TacCy YLUIH OHblIH eKi XafblHAaF bl
TYTKaAapbIH NalMAAAAHbIHbI3.
blcTbiK TOCTaFaHAbI HEMECEe bICTbIK
KYPaAAAPAbBI YCTaraH Ke3Ae meLuke
apHaAFaH KOAFANTbl KMIM aAblHbI3.

OALey OYHKLUMACHIH
namvaAaAaHy yLUiH

m - E cypeTTepiH KapaHbi3

1 TocTaraHAbl OpPHATbIHbI3.

2  OAwey OYyHKUVACBIH TaHAdy YLiH
oALLey IKPaHbl Manaa 6oAFaHLLa
caycarblHbl36eH COAFa Kapaw
OTKI3IHI3.

3 TapasblHbl HOAAEHI3.

MHrpeAneHTTEePpA! OALLEHI3.

5 ©AWeM BIpPAIKTEPIH ©3repTy YLUiH
OALLIRY DKPAHbBIHAAFbI ©ALLEM DIpPAIri
TYWMeECiH BacblHbI3.

EckepTne: ©ALleyaeH OypbIH

KYPbIAFbIHbI pKallaH Kypfak, Teric,

TYPaKTbl beTKemnre 0PHaAAACTbIPbIHbI3.

OALLeY Ke3iHAE MUKcepre Hemece

TOCTaFaHFa KyLL CAAMaHbl3, cebebi Bya

TapasblHbiH ADAAITIHE 8Cep eTyi MYMKIH.

OALey YHKUMACBIH MUKCEPAIH Bachl

TOMEeHAE HeMece »ofapblaa BOAFaH

KyMAe namaasaHyra 60AaAbL.

IN
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ANCNAer aKpPaHblHbIH TYCIHIKTEMECI

0 [MapamMeTpAep Ma3ipiH ally YLUiH OCbl BeArilleHi 6acbiHbI3.

CaraT (h), MUHYT (M) >KaHe ceKyHA (S) PeTiHAE TaHAAAFaH
YaKbITTbl KOPCETEA.

TaHAAAFAH @apPAAACTbIPY apPaAbIFblH KOPCETEAI

Erep y3iKTi XXbIAAAGMABIK (2 2 4) TaHAAACA, CaKMHa YAEMEAI
TYPAE YAFaMbIMN, KYPbIAFbI TOAFAH Ke3AEe apaAacTbipy
DYHKLUMACHIH iICKe KOCaAbl.

TaHA@AFAH XKbIABITY AEHFEeMiH KepCeTeA|.

[MyABCUPAEHIN TyPFaH KbI3blA GOH MaLUMHaHbIH Kbi3Yy PEXUMIHAE
EeKeHiH KepceTeA|.

BipblHFal Kbl3blA GOH acyi KOMOaMHbIHbIH OPHATBIAFAH >KbIABITY
ASHreniHe >KeTKeHiH BIAAIpeA|.

[NapaMeTpAi peTTey MyMKIH eMeC eKeHiH DiAAipeAl.

Y3IiKTI TYPAE apaAacTblpy apaAbliKTapbl MEH MYAbCTI KOAAQHY
VLIiH Backapy AMUCKICIH caraT TiAiHe Kapcbl barbiTTa OypaHbI3.
Y3AIKCI3 XKbIAAGMABIKTAPAbBI MaAAAaHY VLLIH Backapy AMCKICIH
caFaT TiAIHIH 6aFblTbiIMeH BypaHbI3.
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XbIAbITY 60ibIHLLIA KeHecTep

KbIABITY AeHreni

¥CbIHbIAGTbIH KOAAAHbBIC

7\

KymcapTty
2

TOABIKCBITY
3
4
- LLIBenuapuranbik MepeHra
6 .
- LLlokonaaTbl epiTy
8

CabaroH
9

PP IMyAbCUPAEY — MaKCUMaAAbI

MKbIAAGMABIKTbIH KbICKa MeP3iMAI TOAKYAAPbI
VLWiH TaHAAHbI3.

IMyAbCrpAey NapaMeTpiH NaraaAaHy ViliH
Hackapy AMCKICIH BacbIn ycTan TYPbIHbI3.

'

Y3AIKCI3 apaAacTbIpy — MUKCEP TyPaKTbl
6any MKbIAAAMABIKTA MYMbIC iICTeNAIL. XKeHiA
MHIPEAMEHTTEPAI ayblp KOCMaAapMeH
apaAacTbIpy VLLUIH, MbICaAbl, MEPEHIaAAPADI,
YKEeMIC AeCepPTTEpPIH »KaHe >keHya3
HaAiLLITepPIH »acan, oAapFa basay YH MeH
MEMICTEPAI KOCY YLUIH KOAAGHBIAAAbLI.

<‘> 2

ApanacTbipy apaAblfbl 2 — KbiCKa Mep3iMA|
KiaipicTepMeH V3IiKTi TYPAE apaAacTbIpy.
BYA >KbIAAGMABIKKA OPHAaTbIAFAH Ke3ae ap
5 cekyHA cavblH apaAbiKTbl Typae Hasy
MbIAAGMABIKTA YKYMbIC ICTEVAIL

<‘> 3

ApPaAacTblpy apaAblFbl 3 — opTalla
KialpiCTePMEH V3IKTI TYPAE apaAacTbIpy.
ByA >XbIAAGMABIKKa OPHATbIAFAH Ke3Ae 9p
15 cekyHA CalblH apaAbiKTbl Typae baay
MbIAAAMADBIKTA YXYMbIC ICTEVAIL

(7

<‘> 4

ApaAacTblpy apaAblifbl 4 — y3aK
KipipicTepPMeEH V3IKTI TYPAE apaAacTbIpy.
BYA »KbIAAGMADBIKKA OPHAaTbIAFAH Ke3ae ap
30 cekyHA CaMblH apaAblKTbl Typae baay
MbIAAGMADBIKTA YKYMbIC ICTEMAI

MWH. — MaKc.
YKbIAAGMADBIK

BipTiHAEP MakCUMaAAbI LLaMara AeMiH
VYAFAATbIH Y3AIKCI3 YKbIAAAMABIKTAP.
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AAAbBIH @Aa OpPHATbIAFAH MapaMeTPAEPAI

nanAaAaHy KecTeci

[o]

AAADbIH ¥CbIHbIAATbIH | DAenKi napaMeTpAep PeuenTt
aAa KypaA (peTTeyre 60AaTbIH) naesaaapsi / (Makc.)
OPHAaTbIAFaH| KOAAaHbICTap
napameTp
KaMmblipabl @ 1 carar ALLbITKbI 2,58 Kr.
KeTepy (20 MpHYT -1 KOCbIAFaH >KaAnbl caaMarbl
cafaT) KaMblpAbI
(\ eulipy KeTepy
7\ n
[ ]
f§§ 2
LLJokonaaThbl @ 10 MUHYT LLlokonaaTbl 300r. (2 cMm.
epiTy (3 MUHYT - 1 caFaT) | Mycc BenikTepre
+1 66eAIn KeciHi3)
(3
o
45§ 7
LLBewn- @ 10 MUHYT Capbl Man 240 .
LLApUAAbIK KinereviHeH YKYMbIPTKA
MepeHra P »KacanFaH aKybl3bl
¢\ Makc. rAasypb 480 r. KaHT
a Herisi YHTarbl
m 80T cy
KyMbIpTKa @ 2 MUHYT LLlokonaa, ¥CbIHbIAFAH
aKyblI3blH (A MyHYT -5 MYyCbl YLUIH KOAAQHbIC
ypbin MUHYT) YKYMbIPTKa KecTeciH
wamkay ~~ Makc. aKybl3bl KapaHbl3
7 (MuH. - Makc.)
sss oLuliPy
— o
BuckBUTTI @ 1 MUHYT «BukTopua» ¥CbIHbIAFaH
[SEYNITN] (30 cekyHA - 5 OUCKBUTTI KOAAQHbBIC
MUHYT) OOAILLTEPI KecTeciH
f-\ 1- Makc. KapaHbi3
7\ (1 Make)
sss oLuliPy
— @
KaMmblp @ 5 MUHYT TokawTap, ¥CbIHbIAFaH
ey - HaH (5 MUHYT - 30 nuyLa KOAAQHbIC
KaMblpbl MUHYT) KecTeciH
(aWwbITKbI MuH. 1-re AeitiH KapaHbI3
KOCBIAbIM, (s (MUH. - 2)
KaTTbl
NAEHIEH) sss ?IJJIPY
i )

281




¥CbIHbIAFAH KOAAAHbBIC Cbi3Hach

BYA TeK HYCKAYAbIK peTiHAe 6epiAreH )koHe eHAEAeTIH HaKTbl peuenT neH
UHrpeAueHTTepre 6aMAaHbICTbl 9P TYPAI 60AaADI.

K- TaAKaHAAFbILL
TopT, NedeHbe, KOHAUTEPAIK OHIMAEP, MAA3YPb, CAAMa, IKAEP
YKOHEe KapTomn MOPECiH »KacayFra apHaAFaH.

MaraaAbl KeHecTep

* IHFrpeAMeHTTEPAI LWallblPaTAAaC YLUIH, XXbIAAGMABIKTbI XY MeAi
APTThbIPbIHbI3.

e VIHFPeANEHTTEPAI TOAbIFBIMEH APAAACTbIPY VLLIH,
apaAacTblpyAbl TOKTaTbIM, TOCTaFaHAbl KaAaKLLaMeH >XUi KblpbIm
OTbIPbIHbBI3.

» PellenTTe Hackallla kepceTiAMece, macTara Cyblk
VHIPEAUEHTTEPAI MarAAAAHBIHbI3.

PeuenT / npouecc

a |0

(Makc.) (MuHyTTap)
7 A. TOCTafFaH
[lacTa »xoHe ¥H canMafbl 910 r MuH — 1 2
BUCKBUTTEP — ETTI
YHFa cany
BapAblFbl 6ip Kanmbl 4kg MuH — Makc 45 - 60

KeKCTe apaAnacaAbl

CanMafbl ceK

Kinereu ypfbiLubl
Kinerem »xacayfa »aHe >XyMCcakK MHFPEAMEHTTEPAI apaAacTbipyFa
apHaAFaH

ManAaaAbl KeHecTep

* VIHFpeAVEHTTEPAI LUALLBbIPATNAC VLUIH, >XbIAAAMABIKTbI YKYMEAI
APTTbIPbIHbI3.

* KeKc KaHTbl MeH TYHFaH MalAbl apaAacTbipFaH Ke3ae ManAbl
VHeMi 6eaMe TeMnepaTypacbiHAA MaAAAaHbIHbI3 HEMece OHbl

PeuenT / npouecc

>KYMCapTbIHbI3.
o) (7| ©

(Makc.) (MuHyTTap)

7 A. TOCTaFaH

TyHFaH Mal/MaprapuH >xeHe KaHT 4,55 kr

MuH — Makc 4

YKYMbIPTKE MEH KeKC KOCMacChlH

LLlankay

MuH — Makc 1-4

¥H, >keMic, T. 6. Kocy

MuUH — 1 30 - 60
cek

KOoAAAHBIAFAH YKYMbIPTKa ©ALLEMI = opTalla eAleMi (CanMarbl: 53-63 ).
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¥CbIHbIAFAH KOAAAHbBIC Cbi3Hach

BYA TeK HYCKAyAbIK peTiHAe 6epiAreH )koHe eHAeAeTIH HaKTbl peuenT neH
UHrpeAUueHTTepre 6aMAaHbICTbl 9P TYPAi 60AaADI.

LLlarKarbiw

YKyMbIpTKAAaPFa, KiAeremre >xeHe cydAeAepre apHaArFaH.

MaHbI3AbI

YKETKI3IHI3.

* IHFpeAMEHTTEPAI LWaLLbIpaThac VLUIH, XXbIAAAMAbBIKTbI >KYMEAI
APTTbIPbIHbI3.

* AybIp KOCraAapAbl apaAacTbipy (MbicaAbl, Kinereni MeH
KaMblpbl 6ip TocTaraHAQ 93iPAeHETIH TOpPTTap )XXaHe Mau
MeH KaHTTaH >XXacaAaTblH KiAeren) yLUiH LWaNKaFbIWTbI
nanpAanaHb6aHbI3, ce6e6i OA 3aKbIMAAAYbl MYMKIH.

* XKyMblpTKa 6eAMe TeMnepaTypacbiHAa OOAFaH Ke3AE Y3AIK
HOTUXKEAEPIE KOA >KETEA|.
YKYMbIPTKa aFblH LLANKay aAAbIHAA LLAMKaFbILLITa HeMece
TOCTaFaHAA Mall HEMEeCe »KYMbIPTKA CapbIChbl YXOKTbIFbiHa KO3

PeuenT / npouecc

a

(7

C,

* Y3AIK HOTVKEAEPIre KOA >KeTKI3y
VLiH, ManAbl KOCKaHHaH KemiH
TOCTaraHAbl KblpbIM, Makc
XXbIAAAMABIKTa KOCbIMLLa 10 cek
iCKe KOCbIHbI3.

10 r Kblwa
200 MA KekeHic Maibl

(Makc.) (MuHyTTap)
7 A. TOCTafFaH
PKYMbIPTKa afbl 16 (560 ) MuH — Makc 12 -2
Malicbhi3 CROHXAAP 930 r 4-6
Kanmmak 2L 1%-3
KynmMak Manbl 250 r ¥H MuH 10 cek
* CYAbl HTpPeAMEHTTEPAEH KeMiH 500 r Cyt
Makc 45-60 cek
TOCTaFaHFa YH KOCbIHbI3. 200 r >KyMbIpTKa
* VIHrpeaneHTTEPAI BipIKTipY
VLLIH MUHUMAAADBI XXbIAAAMABIKTA
apanacTblpbIHbI3.
ManoHes 2 XKyMbIpTKa capblCbl Makc 1-1%

KoAaa@HbIAFAH »XYMbIPTKa ©ALLEMI = opTalla eAlleMi (caaMarbl: 53-63 ).
KOAAaHbIAATbIH KenipLwiTiAreH Kineren = KypaMblHAQ eH a3 38% Manbl 6ap 6aAFbiH

KenipLiTiAreH Kineremn.
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¥CbIHbIAFAH KOAAAHbBIC Cbi3Hach

BYA TeK HYCKAYAbIK peTiHAe 6epiAreH )koHe eHAEAeTIH HaKTbl peuenT neH
UHrpeAueHTTepre 6aMAaHbICTbl 9P TYPAI 60AaADI.

KaMbip KypaAbl
ALLbIFaH KaMblp KOCMaAapblHa apHaAFaH

Kineren ypfbiLlbl

MaHbI3AbI

* KepceTiAreH MakcCMMaAAbI CbIMbIMABIABIKTapAAH acbipyFa
60AMaNADbI, ce6e6i MalLIMHaFa apTbIK XXYK CaAblHYbl MYMKIH.

¢ MalLUMHaHbIH K/bIH Y»XYMBbIC iICTemn >KaTKaHblH eCTICeHi3, OHbl eLuipin,
KaMbIPAbIH aPTbICbIH LLbIFAPbIM, 9P06ip >KapTbiCbiHa BeAeK-boAeK
iCTeHI3.

¢ BipiHLLI CYMBIKTbIK KYMCaHbI3, MHIPEAVMEHTTEP MaKChbl apaAacaAbl.

ALUbITKbI

« KenTipiAreH awbITKbl (KalTa »kacayra KakeT Typi): TocTaraHfa
YXbIABI CY KYMbIHbI3. OA@H KeMiH allblTKbl MEH KaHT KOCbIr,
KebikTeHreHLe WwamamMeH 10 MUHYTKa KaAAbIPbIHbI3..

* Tasa awWbITKbI: YHFa ayHaTbIHbI3.

* AWLIBITKbIHbIH 6acKa TYPAepi: oHAIPYLLI HYCKayAapbIH OPbIHAAHbI3.

PeuenT / npouecc r\
O
(Makc.) (MuHyTTap)
7 A. TOCTaFaH
MuH Makc
HaH KaMblpbl KblAbl cy 195r 895r MuH 60 cek
;Eif;:) KaTTbl buaanaaH 350r 1,6 kr 1 3-4
»KaCaAFaH aK yH
Te3 opekeT eTeTiH 6r 25r
allbITKbI
Llowka manbl 10r 30r
Ty3 3r 6r
>KaAnbl canmMarbl 564 r - 2,56 kr KanTta 60 cek
naey
1->KbIA-
AAMADBIK
Kymcak ¥H caAMarbl 250 - 2,6 kr MuH 60 cek
allblFaH Kambip [y o 478 - 5 k- 1 3-4
(MaMeH >kaHe CaAMAFbI KarTa 60 cex
KYMbIPTKaMeH
GalbITbIAFaH 1_'2:\;3//\_
AAMADBIK

KoAaaHbIAFAH »XYMbIPTKa ©ALLEMI = opTalla eAlleMi (CaAMarbl: 53-63 ).

284



Kineren yprblllblH KYPaCTbIpy

VLLIH

E - E cypeTTepiH KapaHbi3

TasaAarbill aAMacTbl OpHaTy

® TazaAafblll aAMac OpHaTbIAFaH
KYMAE »KETKIZIAeAl >KoHe TazaAayAaH
OYpPbIH OHbl 8pPKalLaH aAbin TacTay
KaXkeT.

1 Tazasafblll aAMac Heri3iH yallblkKa
OPHAAACTbIPY apKbIAbl MKEMAI
TasaAafblll aAMacTbl abavaan
OpHaTbIN, YLblH 63 OPHblHa
KOMMeHAen iAICTipreHLe 6ip »afblH
»XblpaKLLlara opHaTbIHbI3. EKiHLLI
KarblHAA AA ABA OCbl 9peKeTTi
KanTaAaHbI3.

Bowl Bright™ (TocTaraH
IWIHAET KeMeCKI »KapblK)
MYMKIHAIFIH ManAaAaHy vLiH
® AC VM KYPbIAFBICHI MUKCEP
MEXAHU3MIHIH TOMEHr | >KafFblHAA
opHanackaH TabakTa >KapblKTaHAbIPY
MVYMKIHAITIMEH »abAbIKTaAFaH.
® ToCTaFaH iLiHAEr KeMeCKI »apblKTbl
eLlipin, NapamMeTpAep Ma3ipiHeH
BowIBright™ dyHKLMACHIH TaHAAHbI3
A3, «eLUipy» TYMMeCiH BacblHbI3.
EckepTne: KypbIAFbl ©LLIRIAFEH Ke3ae
TOCTaFaH iLWiHAET KeMeCKi »apblK,
aBTOMATTbl TYPAE BEACEHAIPIACA.

CbIpTKbl KakmnakTapblH aAblM
TacTay >KaHe CaAy VLUIH

YKorapbl XXbIAAAMADBIKTaFbl CbIPTKbI

Kaknarbl

1 KaknakTbl aAy VLUiH, ByripiHAeri
LLETIH KOAAQHbIM, OHbl YXOFapbl Kapawm
KeTepIiHIi3.

2 OpHaTy VYLWIiH KaknakKTbl LWbIFbICTbIH
VCTiHE OPHAAACTbIPbIM, ©3 OPHbIHA
TYCIPIHI3.
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TeMeH XXbIAAAMADIKTaFbl CbIPTKbI

KaKnaFbl

1 KakmnakTbl aAbin TacTay YLUiH YCTIHrI
YaKTafbl TYTKaHbl KOAAAHbIM, CbIPTKa
Kapaw TapTbiHbI3.

2  OpHaTy VLWIiH KaknaKTbl WbIFbICTbIH,
VCTiHE OPHAAACTbIPbIM, ©3 OPHbIHA
NTEPIHI3.

Lalblpay KopFaHbICbiH bekiTy

MeH KOANAAHY

- cypeTTepiH KapaHbi3

JXuHay yuwiH

LLawblpay KopFaHbICbIH XXWHAY eKi

BOAIKTEH Typaabl: 6ac KaakaHbl @ skaHe

WalbipayaaH kopray @.

LLlawbipay KopFaHbICbl TOCTaraHFa 6ac

KAAKaHAbI aAMaMbIHLLA DeKiTIAMenA|.

1 ApanacTblprblll 6acbiH 6eKiTiAreHre
AENiH KeTepiHi3

2 bBac KaAKaHAbI »KoFapblaa
apaAacTbIpFblll BacbiHbIH aCTbiHAG
TOAbIK OPHAAACTbIPbIN BEKITiHi3.

3  TocTaraHAbl Herisre
OPHaAACTbIPbIHbI3.

4 ApaAacTblpfbill 6acblH
TOMEHAETIHI3.

5 Lawblpay KOpFaHbICbiH TOCTaraH
LeTiHe TOAbIKTa opHaAacTbIpbIM,
aAFa Kapam »bIAXKbITbIHbI3.

® ApaAacTblpy Ke3iHAE KypamMaac
OOAIKTEP TOCTaraHfra TikeAen
KYKTEY acTaybl apKblAbl KOCbIAG
anapbl.

6 LUalwblpay KOpFaHbICbIH aAy VLUiH
OHbl Yal FaHa apaAaCTbIPFbILL
TOCTaraHHaH »bIAXKbITbIHbI3.

7 Bac KaAkaHAbl aAy VLUIH
apaAacTbIpFblll BacblH OeKiTKeHiHLe
KeTepiHi3.Erep 6eKiTiAreH >kabAbIK
HOACa, OHbl aAbIM TaCTaHbI3, OAaH
KeniH Bac KaAKaHAbI apaAaCTbIPFbILL
HacCblHbIH aCTbIHFbl XKafblHaH TOMeH
Kapaw TapTbiHbI3.



EckepTy: apaAacTblpFbill 6achl
BeKiTiAreH kKyae BOAFaHAA LUaLLbIpay
KOFaHbICbIH BeKITIHI3 HeMece aAbIn
TacTaHbI3.

Bi3 6ac KAAKaHHbIH 9pAaubiM
apaAacTbIpFbill 6acbiHAH aAbIHbIMN,
)KYbIHYbIH YCbIHaMbI3.

YKabAbIKTbl peTTey

CYpPEeTiH KapaHbI3

K ypFbiLbl, LUAMKAFDbILL YXOHe Kineren
YPFbILLbI

YKabAbIKTap 3aybITNeH KaMTbIAFaH
TOCTarFaHFa AYPbIC OUIKTIKTE
OPHATbLIALIM, PETTEYAI KaXkeT eTrenAl.

CoHpQ A erep Ci3 >KabAbIKTbl PeTTeriHi3

KeAce, AYPbIC 6ALLEMAI COMbBIHADI

OYPANTbIH KIATTI KOAAGHbIHbBI3.

KWL9O tvni =19 MM

OpaH KeliH TeMeHri HyCKayAapAbl

KapaHblI3:

1 AcnanTbl KyaT Ke3iHeH
AXKbIPAaTbIHbI3.

2 ApanacTblprblll BacbiH KeTepin,
LIaMKarblll HeMece TaAKaHAAFbILLTbI
EHri3iHi3.

3 ApanacTblpfbll 6acbiH
TeMEeHAETIHI3. Erep caHbinay
peTTeyAl KaxkeT eTce,
apaAacTbIpPFbILL BacblH KeTepin,
MabAbIKTbI @AbIM TaCTaHbI3.
Llankarbllw NneH K-TaAKaHAAFbILL
TOCTarFaHHbIH TyOiHE A€PAIK
»KaHacybl Kepek.

Kinere# ypfrbiwbl - MiHCi3 Typae
OA TOCTaraH 6eTkeniMeH >kaHacybl
Ka»KeT, COAaMLLIa apanacTbipy
Ke3iHAE OA TOCTaraHAbl akblpblHAAM
TasaAan TypaAbl.

4 CoMKeC COMbIHABI BYPanTbIH KIATTI
KOAA@HbIM, BIAIKTI peTTey MyMKiH
60AaTbIHAAM COMbIHALI HOCATbIHbI3.
»KabablKTbl TOCTaraH TybiHe
»KaKblH OPHATY VLWiH BIAIKTI caraT
TiIAIHIH BaFbITbiHa KapCbl OYPbIHbI3.
YabAbIKTbl TOCTaFaH TyOiHEH aAbIC
opHaTY YLWiH BIAIKTI caraT TiAIHIH
H6arblTbiIMeH BypPbIHbI3.

5 CoMblHAbI KaviTa bypaHbl3

6 >KabablKTbl apaAacTbIpFbILLKa
6eKiTin, apaAacTblpFblll HacblH
ToMeHAETIHI3. (OHbIH KYMiH
TEKCEepPIHI3, >KOFapblaa KapaHbl3).

7 Kepek BOACa, >KOFapblaaFbl
KaAAMAAPAbI >KabAbIK AYPbIC
OpHaTbIAMarFaHLla KanTaAaHbI3.
OAaH KeniH COMbIHAbBI akblpblH
6y paHbI3.
EckepTy: cOMbIHABI OYpPanTbIH
KIAT TEK CcypeTTey MakcaTbIMeH
KepCceTIAreH.

KaMbIp KypaAbl
ByA »kabablK 3ayblTTa OpHaTbIAaAbI
YKOHE PeTTeyYAl KaxkeT eTnenA,.

KyTy >koHe TazaAay

® >Kyy aAAblHAG dpKallaH eLwwipin, KyaT
Ke3iHeH a)kKblpaTblHbI3.

®  Basy »bIAAAMABIK LWbiFbicbiHAa @
OHbl aAFalLKbl PeT KOAAAHFaHHaH
KeriH Mam namaa BoOAYbl MYMKIH. BYA
KAAbIMTbl — OHbl »aW FaHa CYPTIHI3.

KyaT 6eAiri MeH LWbIFbIC KaKnaAapbl

® AbIMKbIA LyBepekneH cypTim,
KYpFaTbIHbI3.

® AGpas3uBTi 3aTTapAbl elKallaH
KOAAAHOaHbI3 HeEMece CyFa
OaTbIPMaHbI3.

TocTaraH

® KOAMEH »ybIM, 0AaH KeWiH
XaKCblAam KYPFaTblHbI3 HeMece
bIABIC >KYFbILL MalUMHaAQ >KyblHbI3.

® ElKallaH MEeTaAA KblALLAKTbI, boAaT
YKOKEHI HeMece aFapTKbIWTbl TOT
HacnanTblH 6OAAT TOCTaraHAbI XYY
VLWIiH KOAA@HOaHbI3. KacnakTbl any
VLUIH CipKe KbILKbIAbIH KOAAAHbBIHbI3.

® bICTbIKTaH ayAak yCTaHbI3 (MAUTA,
neLw, MMKPOTOAKbBIHABI MeLL).
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KOHABIPFbIAAP MEH LiaLubipay
KOPFaHbICbI

Te3 TOABIKCUTbIH aK HaH

280 MA >KbiAbI CY

500 r KaTTbl buaainaH XKaCarFaH aK YH
8 I Te3 opeKeT eTeTiH aLLbITKbI

10 r LoLLIKa Mavibl

5rT1y3

KOAMEH »KybImn, oaAaH KeniH
»KaKCbIAAM KYPFaTblHbI3 HeMece
bIABIC >KYFbILL MalLUVHAaAA >KYbIHbI3.

blabic XXyy

® BaAaMa TYPAE bIABIC KYY
MallUMHaCbIHbIH OeTiHAe BepiareH
>KYYFa BOAATbIH bIAbICTAPAbI
KepceTeTiH cypeTTep KecTeciH
KapaHbI3.

peuenT
Kapa epik MapuHaAbl

>Korapblpaa kepceTiAreH petneH
NHIPEANEHTTEPAI XKbIABITY
TOCTafFaHblHa CaAblHbI3.

TocTaraHAbI acyin KOMbaMHbIHa
OpHaTbIHbI3. KaMblp KypPaAblH eHri3in,
MUKCEPAIH BacbiH TOMEHALTIHI3.
KYPbIAFbI 3->KbIABITY A€HreniHe
opHaTbIAFaH Kynae 1 MUHYT 60Mbl

200 1. Taza cyvibiK 6an
50 r. >kyMcak Kapa epik
50 mMA. cy

MUHUMAAAbI YXbIAAGMADBIKMIEH,
OAaH KemiH 9 MUHYT Boibl
1->KbIAAGMADBIKMEH UAEHI3.

4 KaMblp KYPaAblH aAbIl TaCcTaHbl3.
5 LawblipayaaH KopfFay KaAKaHbiH
OpHaTbIN, KaMblpabl 40 MUHYT
60VIbl 3-5KbIABITY AeHreniHAe

TOAbBIKCbITbIHbI3.

BapAblK HFpeAnEeHTTEPAI LLUaFbIH
yCaKTarblLLKa/MaAaAaFblLLIKa
CcaAblHbI3. TyHi 6oMbIHa
TOHA3bITKbILLUKa CaAbIMN KOWbIHbI3.

2 TipkeMeHi CTauMoHapAbIK MUKcepre
OpPHAaTbIHbI3.
3 5 cexkyHA DoVibiHa NyAbCUPALY

DYHKLNACHIH KOCbIHbI3.

4 KaxkeTiHLIe nanAaAaHblHbI3.

KbI3MeT KepCceTy >KaHe TYTbIHYLLbIAGPFa KeHec

® KyPbIAFbIHbIH YXYMBICBIHAG KaHAAM A BOAMACBIH aKayAblK TYbIHAGNTbIH BOACA, KEMeK

cypamac 6ypbIH, HYCKaYAbIKTaFbl « AKayAbIKTapPAbI KO HYCKAYAbIFbl» BOAIMIH KapaHbl3
Hemece www.kenwoodworld.com TopabblHa 6TiHi3.

OHIM BHIMAI CaTbIM aAFaH eAAeri TYTbIHYLLbI KYKbIKTapbl MeH Ke3 KeAreH 6ap
KeninaeMere KaTbICTbl 6apAblK 3aHAAPFa CaKec KerninaeMeMeH BepiAeTiHiH ecKepiHi3.
Kenwood eHiMi AYPbIC >KYMbIC icTeMece HeMece KaHAaM Aa BOAMAChIH KEMLLIAIKTep
TabbiAFaH BoAca, oHbl ekineTTi KENWOOD KbI3MeT KepceTy OpTaAblFbiHa 9KeAIHi3
Hemece bepin »ibepiHi3. EH »kakbiH opHaAackaH KENWOOD kbi3MeT kepceTy
OPTaAbIFbIHbIH YXaHapPTbIAFaH AepekTepiH www.kenwoodworld.com TopabbiHaH HeMece
eAiHi3re ToH Beb-TopanTaH KapaHbi3.

BipikkeH KopoAabaikTeri Kenwood KOMMaHrAChl >KObaAaraH >KoHe »Kacan LblFapFaH.
KblTamaa »kacaAfaH.
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Kepek.

SAEKTP YXXOHE 3AEKTPOHADIK, XXABAbIKTbIH, KAAABIKTAPbI BOMbIHLLA
EYPONAAbIK (WEEE) AMUPEKTUBAMEH BIPFE KOAAAHDBIAATbIH ©HIMAI A¥PbIC
TACTAYFA APHAAFAH MAHbI3Abl MOAIMETTEP

©3 >KYMbICbIH TOKTAaTKaH KE3AE, OHIM KAAAAbIK KAAABIK CUAKTLI MalAara acblipbiAMaybl

OA KaAAbIKTapAbl CbIHbINTANTbIH KbISMETTI aTKapaTblH >KePriAiKTI OUAIKTIH apHarbl
MeKeMeciHe HemMece OCbl KbI3MeTTi 6epyLui caTyLLbIHbIH OPTaAbIFbIHA XKIOEPIAYi Kepek.

KVYH KOAbI TypaAbl aknapaT Ci3AIH
OHIMIHI3AIH TOMeHri BoAiriHaAe HeMece
KeCTeHIH iLi MeH »aHblHAa OpHaAacybl
MYMKIH. KyH KOAbBI >KbIA, ar KOATapblHaH
KeniH anTa HeMipi TYPIHAE KePCEeTIAEAI.

EckepTne: AAFaLLKbl eKi CaH >KblAFa, aA
COHFbI eKi CaH anTa CaHblHa KaTbICTbI

6OAaAbI.

Mblicanbl: 4-anTa, KaHTap, 2020 = 20T04

YAri TYPE KWL9O
KepHey 220-240B

Mepu 50 - 60y
BipikTipinreH

MaKCUMaAAbI 1700BT

KyaTbl

MoTop 14008t
PKbIABITKbILL 30BT

CakTtay TemnepaTypa:
LapTTaps: +52C >oHe +45°C

apaAblifbl bIAFAAABIABIK:
<80%

CakTay Mep3imi

LLlekTeyciz.

KpilzameT
KepceTy Mep3iMi

2 >bIA (TayapAapAblH
apHaWbl TYpPAEPI YLWiH 5
KbIA).

TacTay DKOAOTUAABIK TaAanTapfFa
wapTTapsbl caln TacTay Kepek.
TacbiManaay TacbiManpay KesiHae
wapTTapsbl AAKTBIDYFa >KoHe LaMaAaH

TbIC AIPIAASYTE XKOA
bepinMey Kepek.

CaTty wapTTapsb!

CaTy WwapTTapbIH
eHAIPYLLI BeArinemenal,
Bipak aMaKTbIK, YATTbIK
YKOHE XaAbIKapaAblK
epexxkenep MeH
CTaHAapPTTapra cam 6oy
Kepek.

OHAIPYLWIHIH MEKEH>KaWbl:

Kenwood Limited, New Lane, Havant,
Hampshire PO9 2NH, UK

LLlarbiMA@pAbl KabbiapayFa eKiAeTTi YibiM
>KoHe MMMnopTTayLbl:

“"AenoHrn” AAK, Pecen, 127055, Mackey
KaAachbl, kewe CyleBckas

27 YW, 3 KYPbIABIM

Ten: +7 (495) 781-26-76
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AKaYAbIKTAPAbI YO HYCKaYAbIFbl

AKayAbIK, Ceben LLewim

LLlamkarblLl YKabablKTap AYPbIC eMec | BUIKTIKTI COMbIHABI OYPAaNTbIH KIAT
Hemece OUIKTIKTE OpHaAacKaH APKbIAbI PEeTTeHI3- «XKabAbIKTbI
K-TaAKblHAGFbILL KOHe peTTeyAl KaxkeT peTTey» BOAIMIH KapaHbI3.
TOCTaFaHfa eTeAl.

COFbIAAAbI

HeMece ToCTaFaH

TYbiHAETI

Kypamaac

BeAikTepre

KeTnemnai.

Basay KoHAbIPFbIAGPAbBIH KOHAbBIPFBIAAPADI LLbIFbICKa BeKiTy

SKbIAAAMADBIKTbI
KOHADBIPFBIAGD
BeKiTiAMenA.

MOAEAb TYPiIMeH
VVAECIMAI eKeHiH
TekcepiHis. bypay Kocy
>Kymeci Tanan eTineAl.
(KAX MoaeAD)

vWiH onap KAX Bypay Kocy XyneciHe
conkec BOAFaHbl YEH.

Erep KOHABIPFbIAGPbIHbI3 MAaHEAbA|
KOCY >kymneciHe ComKec Kence,

OHAQA Ci3re ac MallMHaHbI3Aa

Bypan KOCY >KYMeCiH KOAAAHY VLLIH
opaMaaa KamTbiaFraH KATOO2ME
MAAFACTbIPFbILbIH KOAAQHY KaXKeT.
KocbIMLa aknapaT yLdiH
www.kenwoodworld.com/twist.

KyMblc
6apbICbiHAA
acy KoMbalHbl
TOKTaMAbI.
Avicnaen E27
kaTe xabapbiH
KepceTeAl.

Aca XXYKTEAYAEH KOopFay
HemMece Kbl3ablpyAaH
cakTay »ymneci »KyMblC
>Kacamabl MakCcUMaAAbl
CbIMBIMABIABIK MOALLIEPI
acTbl.

KyaT Ke3iHeH axkblpaTbIr, aca
YYKTEAreHiH TekcepiHis.Erep MawmHa
YKYMbIC »Kacamaca, Kenbip KypaMaac
BOAIKTEPIH YKYKTEAYIH a3anTy VLUiH
AAbIMN TaCTaHbI3 Ad KaWTa KOCbIHbI3.
Erep 6yA pAa caceAeHi wellnece,
KyaT Ke3iHeH aykblpaTbin, 15 MUHYTKa
KaAAbIPbIHBI3. KyaT KabeAiH Kocbin,
KaWnTa iCKe KOCbIHbI3.

Erep apanacTblpfblll XXOFapblAafbl
opeKeTTepAEH KeliH KanTa
KOCbIAMaca, apbl Kapaw keHec

VLIH « TYTbIHYLIBIAGPAbI KOAAGY»
HarAaHbICbIHbI3.

KypbIAFbiAa

TOK YOK /
AVNCIAEN 3KPaHbl
KOCbIAMaMADbI.

KypPbIAFbI TOKKa
KOCbIAMafFaH.
Kocy/eLwipy KOCKbILLbI
MKYMbIC iICTEMENAI.
KYPBIAFbI KYTY pPeXnMiHe
oTTI.

KYPbIAFbIHBIH TOKKa KOCBIAFaHbIH
TEKCEPIHI3.

Kocy/eLwipy KOCKbILLbIH Kocy KyniHe
6acblHbI3.

AVCNAEN 3KPaHbIH TYPTIHI3 HeMece
Hackapy AVCKICIH alHaAAbIPbIHbBI3.

KyYPBIAFBI >KYMbIC
icTeMenA|.

Backapy auckici
HacbIAMaFaH.

BacTay ywiH backapy AWCKICIH
6acblHbI3.

Tanmep avcnaen
TepeseciHAe Kepi
caHaAMamnAbl.

KbI3ablpy Ke3eHi
BapbICbiHAG AYPbIC
TemMnepaTypara
XeTnewiHLle Tammep Kepi
caHaAManAbl.

KaAbINTbl >KYMbIC.
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AKaYAbIKTAPADI KO HYCKayAbIFbl (3KaAFacbhl 6ap)

AKayAbIK

Ceben

Lewim

KyMmbic
BapblCbiHAAFbI
ayblp KO3FaAbIC
Hemece AIPIA.

blablicTarbl Teric
eMecC »XYKTeEME apTbIK
Aipinpepre ceben
BoAaAbI.
MakcrManAbl
CbIMbIMAbBIABIKTaH
aCblPbIAFaH.

KaTe kypaA Hemece
MbIAAAMADBIK
navAaAaHbIAAbI

CaHblH a3alTbiHbI3 HEMECE bIAbICTaFbl
TaFaMAbl KarTa peTTern, KYPbIAFbIHbI
KanTa iCke KOCbIHbI3.

AVYPbIC KYPaA MeH ManAaAaHbIAaTbIH
MbIAAAMABIKTbI TUCTI BaraapAaMasaH
YKOHE YCbIHbIAFAH >KbIAAAMADBIK
cbhizbanapblHaH KapaHbi3.

ANCNAen aKpaHbl
«= -» OeATICIH
KepceTeAl.

Tapa3sbl HOA MaHIHe
OPHATbIAYAA.

KaAbINTbl >KYMbIC.

AVCIAEN aKpaHbl

Ancnaen HeapeHbea

DKpaHAbl HOAAEM, XKeTicnereH

MUHYCTbIK MOHE MHIrpeAVeHTTep NHIPEAMEHTTEPAI aybICTbIPbIHbI3
KepCeTKILUTI HemMece TocTaFaH HemMece ToCTaraHAbl KanTa
KepCeTyAE. AAbIHbIN TaCTaAAbl. OpHaTbIHbI3.
VMHrpeareHTTEp HeMece KypbIAFbIFa Kapcbl Hemece
SAEMEHTTEP KYPbIAFbIFa KYPbIAFbIHbIH @CTbIHAA eLbip
»abbICbIMN KaAAbl HEMECe | MHIpeAMEeHTTEPAIH KbICbIAbIM
KYPbIAFbIHbIH aCTbIHAA KaAManTbIHbIHA KO3 YeTKIi3iHi3.
KbICBIABIM KaAAbI. KyYpPbIAFbI MeH KabblpFraAapAbliH
apacbiHAa BOC OPbIHHbBIH 6ap ekeHiH
KO3 »KETKI3IHI3.
KypbIAFbl Kabblprara KeAeci MHFrpeAMEeHTTEpPAI 6ALLeyAeH
KapCbl BacbIAaAbI. OVYPbIH AVCMAENAI HOAAIK MOHIe
OpHaTbIHbI3.
Ancnaen OALLEHIreH MeALLep TbiM OTe a3 MeALLEpPAEp YLUIH L8N Kacblk
3KPaHbl KiLiripim as. HeMece ac KacblK OALLEMAECPIH
MOALLEPAEPAI namaAaAaHblHbI3.
TipKkemMeyAae.
Auncraen YKyMbIC BapbICbiHAA OALLIeyAeH BYPbIH KYPbIAFbIHbI

aKpaHbiHAA
CaAMaK e3repeai.

KYPbIAFblI KO3FaAaAbl.

YKyMbIC BapbICbiHAA
MUKcep bacbl kKeTepiAreH
HemMece TOMEHAETIATEH.

SpKallaH KypFfaK Teric TypaKTbl
6eTKenre opHaAaCTbIPbIHbI3.

KyaT kKabeAiHiH KepiAMereHiHe Ke3
MKETKI3IHI3.

OALey GYHKLUMACHI >KYMbIC icTen
TYPFaH Ke3Ae KYPbIAFbIHbI KO3FaMaHbl3
HeMece ToCTaraHAbl YCTaMaHbI3.
Keneci MHrpeaneHTTEPAI OALLeYAEH
OVYPbIH AUCTIAEMAT HOAAIK MOHIE
KEeATIPIHI3.

MeTpUrKaAblK
KoHe BpUTaHAbIK
BipAIKTED
apacblHA@ aybICbIn
OTbIPY MYMKIH
emec.

KYPbIAFbI @AABIHFbI
TaHAAAFAH BIPAIK NeH
OALLEMAI KepceTy
VLWIiH KanTa
KOHMUrypaumasaHyAa.

5 CeKyHA KyTe TYpblIn, 9peKeTTi
KanTaAaHbI3.
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Otvorte ilustracie z titulnej strany

Poznajte svoj kuchynsky robot Kenwood

BlahozZelame vam ku kupe vyrobku znacky Kenwood. Vdaka Sirokej Skale dostupného
prislusenstva je to viac nez len obycajny mixér. Je to najmodernejsi kuchynsky robot.
Dufame, ze vdm bude prindsat radost.

Vykon. Spolahlivost. Vsestrannost. Kenwood.

Bezpecnost
Pozorne si precitajte tieto instrukcie a uchovajte si
ich pre buducu potrebu.

e (Odstrante vsetky obaly a stitky.

® Ak su zastrcka alebo kabel poskodené, musia sa byt
z bezpecnostnych dévodov vymenené spolocnostou
Kenwood alebo autorizovanym opravarom
Kenwood, aby sa zabranilo nebezpecenstvu.

® Pred namontovanim alebo vybratim naradia/
prislusenstva, po pouziti a pred cCistenim vypnite
zariadenie a odpojte ho zo siete.

® Prsty drzte v bezpelnej vzdialenosti od pohyblivych
sucasti a zalozenych nastrojov.

® Nikdy nenechavajte toto zariadenie bez dohladu,
ked je v chode.

o Nikdy nepouzivajte toto zariadenie, ak je poskodené.
V takom pripade ho dajte skontrolovat alebo
opravit: precitajte si Cast ,Servis a starostlivost o
zakaznikov*®,

® Toto zariadenie nikdy neuvadzajte do chodu, ked'je
jeho hlava vyklopena.

® [lektricky snuru nikdy nenechavajte visiet smerom
nadol tak, ze by ju mohlo zdrapnut dieta.

® Pohonnu jednotku, elektrickd snuru a zastrcku nikdy
nenechajte zmoknut.

o Nikdy nepouzivajte nejaky neschvaleny nastroj alebo
niekolko nastrojov naraz.

® Nikdy neprekracujte maximalne mnozstva a rychlosti
uvedené v tabulke odporucaného pouzitia.

® Pripouzivani prislusenstva si precitajte aj
bezpecnostné informacie, ktoré sd s nim dodaneg, a
dodrziavajte ich.

® Pri zdvihani tohto zariadenia postupujte opatrne,
lebo je tazké. Pred jeho zdvihnutim zabezpecte, aby
jeho hlava bola spravne zaistena v dolnej pozicii a
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nadoba, nastroje, kryty vystupov a elektricka snura
boli zaistené na svojom mieste.
Ak prenasajte spotrebic, vzdy ho zdvihajte za
podstavec a miesaciu hlavu. NENADVIHAJTE ani
neprenasajte spotrebiC za drziak misy.
Pri vyberani nastrojov do nadoby po ich dlhsom
pouzivani postupmte opatrne, lebo mdzu byt
horuce.
Deti musia byt pod dohladom, aby sa zabezpecilo
to, ze sa nebudu s tymto zariadenim hrat.
Nikdy nepouzivajte spotrebic v rezime zahrievania,
ak je misa prazdna.
ledy nestrkajte ziadne predmety cez vzduchoveée
ventily.
Pri pouzivani tohto spotrebica sa uistite, ze je
umiestneny na rovnom povrchu mimo okraja. Uistite
sa, ze je najmenej 10 cm od stien a uistite sa, ze
vetracie otvory nie su zablokované. Neumiestniujte
spotrebic¢ pod zavesenymi skrinkami.
Danu nadobu nikdy nepouzivajte s nejakym inym
zdrojom tepla.
Spodok nadoby este zostava hordci dlhy ¢as po
skonceni jej ohrievania. Pri kladeni nadoby na
povrchy citlivé na teplo postupujte velmi opatrne a
pouzivajte ochrannu podlozku.

Symbol oznaceny na vyrobku oznacuje povrch,
ktory sa pocas pouzivania moze zahriat.
Nehybte hlavou mixéra ani ju nedvihajte, ked je
do nej zalozeny nejaky nastroj, lebo vtedy by toto
zariadenie mohlo stratit stabilitu.
Nepouzivajte spotrebic v blizkosti okrajov alebo
presahujucich pracovnych ploch, ani nepouzwajte
silu, pokial je namontovaneg, ak je namontovany,
pretoie by to mohlo spbsobit nestabilitu jednotky a
jej prevratenie, Co mbze mat za nasledok zranenie.
Osoby, ktoré maju znizené fyzicke, senzorické alebo
mentalne schopnosti, maju o takychto zariadeniach
malo vedomosti alebo maju s takymito zariadeniami
malo skusenosti, mdzu toto zariadenie pouzivat len
pod dohladom alebo po pouceni o jeho bezpecne]
obsluhe, pricom musia rozumiet sdvisiacim rizikam.
Nespravne pouzivanie tohto zariadenia mbze
sposobit zranenie.
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® Deti toto zariadenie nesmu pouzivat. Toto zariadenie
a jeho elektricku snuru drzte mimo dosahu deti.

® Maximalna vykonnost je zalozena na nadstavci
sekacika/mlynceka, ktoré ma najvacsie zatazenie.
Ostatné nadstavce mézu mat mensi odber energie.

® Toto zariadenie pouzivajte len v domacnosti na
stanoveny Ucel. Firma Kenwood nepreberie ziadnu
zodpovednost za nasledky nespravneho pouzivania
zariadenia, ani za nasledky nerespektovania tychto

inStrukcii.

e Toto zariadenie nie je urCené na ovladanie
prostrednictvom nejakeho externeho Casovaca
alebo osobitného systéemu dialkoveho ovladania.

Pred zapnutim zariadenia

zariadenia.

® Overte si, ¢i vasa elektrickd siet ma také isté parametre, aké sU uvedené na spodnej strane

® UPOZORNENIE: TOTO ZARIADENIE MUSi BYT UZEMNENE.
® Toto zariadenie splha poziadavky nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) ¢&.
1935/2004 o materidloch a predmetoch uréenych na styk s potravinami.

Pred prvym pouzitim
® Umyte sUcasti: precitajte si ¢ast
,Osetrovanie a cCistenie".

Legenda
Vystupy pre prislusenstvo

(D  Vystup pre vysoku rychlost
@ Vystup pre pomald rychlost
@ Z3asuvka pre nastroje do nadoby

Mixer

Kryt vystupu pre vysoku rychlost
Hlava mixéra

Pac¢ka na uvolnovanie hlavy mixéra
Spina¢ Zap/vyp

Obrazovka displeja

Otoc¢ny ovladac

Pohonna jednotka

7L ohrievacia misa

Osvetlenie vo vnutri misy "Bowl
Bright™"

Kryt vyvodu pomalej rychlosti
Snimac teploty

GISIOENGICIGICIOIOIOIGIO)

Ohrievacia platna

Vzduchovy ventil

Metlicka v tvare K

Slaha¢ na krémy

Slahacia metlicka

Nastroj na cesto

Spachtla

Stit na liatie/sypanie

Ochranny kryt proti vysplechovaniu

SIASIOICIGIGICIE)

Veko vkladacieho sklzu

Poznamka: Maticovy kluc je znazorneny
len pre ilustracné ucely a nie je sucastou
balenia.

Volitelné prisluSenstvo

S tymto kuchynskym robotom
mozno pouzivat skalu voliteiného
prislusenstva. Pozrite si letdk o
prislusenstve, ktory je sucastou
balenia, alebo navstivte webovu
stranku www.kenwoodworld.com,
na ktorej mozno najst kompletnu
ponuku volitelného prislusenstva, ako
aj informacie o tom, ako ho mozno
dokupit.



Poznamka: Prislusenstvo pripdjané cez
vystup pre pomalu rychlost

Vystup pre pomalu rychlost na tomto
modeli kuchynského robota je vybaveny
systémom pripajania Twist. Ten je
navrhnuty tak, aby bol kompatibilny

s prislusenstvom pripdjanym takymto
systémom.

Pri kupovani nového prislusenstva
pripdjaného cez vystup pre pomalu
rychlost treba skontrolovat jeho
kompatibilnost s tymto kuchynskym
robotom. Akékolvek prislusenstvo
pripdjané systémom Twist mozno
identifikovat podla kédu vyrobku, ktory
sa zacina pismenami KAX, ako aj podla
loga Twist , ktoré vidno na baleni.
Viac informacii je k dispozicii na webovej
stranke www.kenwoodworld.com/twist.
Ak vlastnite prislusenstvo vvbavené
systémom pripajania Bar , na jeho
pripdjanie k systému pripajania Twist
tohto kuchynského robota budete
musiet pouzivat adaptér KATOO2ME.
Viac informdacil je k dispozicii na webovej
strénke www.kenwoodworld.com/twist.

Pouzivanie kuchynského
stroja - Manualny rezim
Pozrite si obrazky - n

® Skontrolujte, ¢i je plocha ohrievacej
platne, snimac teploty a vonkajsi
povrch dna misky cisté. Ak tak
neurobite, bude to mat vplyv na
snimac teploty, ¢o bude mat za
nasledok zly vykon ohrievania.

1 Pripojte a stlacte spinac¢ Zap/Vyp.

2 Zatlacte paku zdvihania hlavy nadol
a nadvihnite hlavu mixéra tak, aby sa
zaistila.

3 Nasadte misu a otocte ju v smere
hodinovych ruci¢iek na uzamknutie.

4 Do zasuvky pre nastroje do nadoby
vlozte pozadovany nastroj. Potom ho
zatlacte nahor a otocte nim, aby ste
ho zaistili do potrebnej pozicie.

5 Zatla¢te packu na uvolfhovanie hlavy
mixéra nadol a skldpajte hlavu mixéra
nadol, kym sa nezaisti do potrebnej
pozicie.

6 Nastavte pozadovany cas, rychlost a
uroven zahrievania.

Otocte oto¢ny ovladac v smere
hodinovych ruciciek na pouzitie
nepretrzitych rychlosti, otocte ju
proti smeru hodinovych ruciciek
na pouzitie intervalov miesania a
pulzovanie (P).

Stlacenim a podrzanim otocného
ovladdaca aktivujete pulzovanie.

7 Stlacenim oto¢ného ovlddaca
zacnete.

8 Ak chcete spotrebic¢ kedykolvek
zastavit/pozastavit, stlacte oto¢ny
ovladac.

9 Uvolnite nastroj otoc¢enim v smere
hodinovych ruciciek aby ste ho
odomkli zo zasuvky nastroja a potom
ho odoberte.

Délezité upozornenie

Pri pouzivani inych vystupov nesmu byt

ulozené v nadobe ani zalozené Ziadne

nastroje do nadoby.

Pouzivanie predvolenych
programov
Pozrite si obrazky -

1 Prejdite prstom doprava a dostanete
sa do ponuky predvolieb.
2 Vyberte predvolbu, ktoru chcete

pouzit.

3 Riadte sa pokynmi na obrazovke
displeja.

4 Stlacenim oto¢ného ovladaca
zacnete.

5 Ak chcete spotrebi¢ kedykolvek
zastavit, stlacte oto¢ny ovladac.
Davajte pozor, pretoze misa moze
byt horuca.
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Po zohrievani

® Pri manipulacii alebo dotykani sa
ktorejkolvek casti pouzivaného
spotrebica budte opatrni pri
pouzivani v zahrievacom rezime
alebo po zahriati, NAJMA MISY;
OHRIEVACEJ PLATNE A NASTROJA
z toho doévodu, pretoze zostanu
HORUCE dlho po vypnuti spotrebica.

® Na odstranovanie a prenasanie misy
pouzivajte obojstranné rukovate.
Pri manipulacii s hordcou misou
a horucimi nastrojmi pouzivajte
ochranné rukavice.

Pouzivanie funkcie vazenia

Pozrite si obrazky m = E

1 Nasadte misu.

2 Ak chcete zvolit funkciu vazenia,
potiahnite prstom dolava na displeji,
kym sa nezobrazi obrazovka vazenia.

3 Vynulujte stupnicu.

Odvazte prisady.

5 Ak chcete prepinat medzi
jednotkami, tuknite na tlacidlo
jednotky na obrazovke vazenia.

Poznamka: Pred vazenim vzdy

umiestnite spotrebi¢ iba na suchy,

rovny, a stabilny povrch. Poc¢as vazenia
nevyvijajte tlak na mixér ani na misku,
pretoze by to ovplyvnilo presnost vah.

Funkciu vazenia mozno pouzit s hlavou

mixéra v dolnej alebo hornej polohe.

IN
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Obrazovka displeja vysvetlena

w3 n

©'01 _O§

Tuknutim na tuto ikonu otvorite ponuku nastaveni.

Zobrazuje ¢as vybrany v hodinach (h), minutach (m) a
sekundach (s).

Zobrazuje vybrany interval miesania.
Ak je zvolend prerusovana rychlost (2 = 4), prstenec sa bude
postupne zvysovat a spotrebi¢ sa bude miesat, ked je plny.

Zobrazuje zvolenu Uroven zohrievania.

Pulzujlce cervené pozadie znamena, ze je stroj v rezime ohrevu.
Trvalé Cervené pozadie oznacuje, ze stroj dosiahol nastavenu
droven zahrievania.

Oznacuje, ze nastavenie nie je mozné upravit

Otocte oto¢ny ovladac proti smeru otdcania hodinovych ruciciek
na pouzitie prerusovanych intervalov miesania a pulzovania.
Otocte oto¢ny ovladac v smere hodinovych ruciciek na pouzitie
nepretrzitych rychlosti.
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Uzitocné rady a tipy

Urovne zahrievania

Odporucané pouzitie

1

Zmakcovanie

Kysnutie

Svaj¢iarska pusinka

Rozpustanie ¢okolady

OO [(N|O[o| ™MW ]|N

Sladka poleva

P

Pulse (pulzovanie) - Vyberte pre kratke
davky maximalnej rychlosti.

Stlac¢enim a podrzanim oto¢ného ovladdaca
aktivujete nastavenie pulzovania.

7 P

Nepretrzité miesanie - Mixér bude pracovat
pri konstantnej pomalej rychlosti. Pouziva sa
na jemné premiesanie lahkych ingrediencii
do tazsich zmesi, napriklad pusinky, ovocné
buchty a piskdty a na pomalé zapracovanie
muky a ovocia do kold¢ovych zmesi.

(7

(7 <‘>2

Interval mieSania 2 - Prerusované mieSanie
s kratkymi prestavkami. Ak je spotrebic¢
nastaveny do tejto polohy, pracuje
nepretrzite pomalou rychlostou kazdych

5 sekund.

(7 <‘>3

Interval mieSania 3 - Prerusované miesanie
so stredne dlhymi prestavkami. Ak je
spotrebi¢ nastaveny do tejto polohy, pracuje
nepretrzite pomalou rychlostou kazdych

15 sekund.

(7 <‘>4

Interval miesania 4 - PreruSované mie$anie
s dlhymi prestavkami. Ak je spotrebic
nastaveny do tejto polohy, pracuje
nepretrzite pomalou rychlostou kazdych
30 sekund.

Rychlost min - max

Rychlosti nepretrzitej prevadzky postupne
zvysujuce po max rychlost
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Tabulka

pouzivania predvolieb

a

Predvolba| Odporiucany Predvolené nastavenia | Napady k
nastroj (nastavitelné) receptom/ M
pouzivanie (Max)
Kysnutie @ 1 hodina Kysnutie 2,58 kg
cesta (20 minut - 1hodina) | kysnutych Hmotnost
VYP ciest celkom
]
2
Rozpustanie @ 10 minut Cokolddovd | 300g nakrajané
cokolady (3 minuty - 1hodina) | pena na 2 cm kusky)
<>1
2y
o
§§§ 7
Svajéiarske @ 10 minat Za’lflad ’ 240g vajec¢né
pusinky Krémova bielka 480g
poleva praskovy cukor
{ ¢\ Max 80g vody
f§y 4
Vajecny @ 2 minuaty Vajecné Pozri
bielok (I minut - 5 minut) | bielka pre odporucany graf
Slahanie P Max Eokoladovu pouzivania
7\ (Min - Max) penu
s s s VYP
n
— o
Piskdtova @ 1 min Piskot Pozri
torta (30 sekund - 5 minut) | Victoria, odporucany graf
r\ 1 - Max kosicky pouzivania
) (- Ma
S s s VYP
n
— o
Miesenie @ 5 minut Zemle, pizza Pozri
cesta - (5 minut - 30 minut) odporucany graf
chleba Min po 1 pouzivania
Cesto ‘ I\ (mm _ 2)
(tuhé
kysnuté) $ $ $ \,(YP
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Tabulka odporuc¢aného pouzivania
Tato tabulka je len orientaéna a jednotlivé Gdaje sa mdzu lisit v zavislosti od
konkrétneho receptu a spracovavanych zloZiek.

Metlicka v tvare K
Na vyrobu kolacov, susienok, peciva, ndmrazy, naplni, zakuskov a
zemiakovej kase.

Rady a tipy

* Rychlost zvysSujte postupne, aby ste zabranili vySplechovaniu
zloziek.

* Mixovanie pravidelne prerusujte a Spachtlou zoskrabujte
vnutorné steny a dno nadoby, aby ste dosiahli ¢o najlepsie
zapracovanie zloziek.

* Na pripravu trvanlivého peciva pouzivajte studené zlozky, ak sa
v recepte neudava inak.

Recept/postup r'\
.| O
(Max.) (Minuty)
7L misa
Trvanlivé a sladké Hmotnost 9109 Min. — 1 2
pecivo - vtieranie muky
tuku do muky
Zmesi na mucne Celkova 4 kg Min. — Max. 45 -60
kolace hmotnost sekund

Slahaé na krémy
Na pripravu krému a miesanie makkych prisad

Rady a tipy

* Rychlost zvysSujte postupne, aby ste zabranili vySplechovaniu
zlozZiek.

» Pri miesani tuku s cukrom pri priprave zmesi na kolace/torty
pouzivajte vzdy tuk izbovej teploty alebo ho najprv nechajte
trochu zmaknut.

Recept/postup rN
- O
(Max.) (Minuty)
7L misa
Maslo/margarin a cukor 4,55kg Min. — Max. 4
Slahanie vajec do zmesi na koldce Min. — Max. 1-4
VmieSavanie muky, ovocia a Min. — 1 30 -60
podobne sekund

Velkost pouzitych vajec = stredna (hmotnost 53 - 63 g).
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Tabulka odporuc¢aného pouzivania

Tato tabulka je len orientaéna a jednotlivé tidaje sa mézu lisit v zavislosti od
konkrétneho receptu a spracovavanych zloZiek.

Slahacia metlicka
Napriklad, vajcia, krém a suflé.

Doélezité upozornenia

* Rychlost zvysujte postupne, aby ste zabranili vysSplechovaniu
zloziek.

» Nepouzivajte metli€ku na tazké zmesi (napr. kolaéové zmesi,
krémovy tuk a cukor), pretoZe by ste ju mohli poskodit.

* Najlepsie vysledky sa dosahuju vtedy, ked vajcia su izbovej
teploty.
Pred sSlahanim vajec¢nych bielkov zabezpecte, aby na Slahacej
metlicke ani v nddobe nebola Ziadna mastnota ani vajecné

Zltky.
Recept/postup r'\
| O
(Max.) (Minuty)
7L misa
Vajec¢né bielka 16 (5609) Min. — Max. 1 -2
Piskoty bez tuku 9309 4-6
Smotana 2L 17%-3
Liate cesto na palacinky 250g muky Min. 10 sekund
» Do nadoby najprv pridajte muk 500g mlieka
Y naipry pridajte mukd grmie Max. 45-60
a potom mokré zlozky. 200g vajicok sekund
« Mixujte pri minimalnej rychlosti,
aby ste zapracovali zlozky.
Majonéza 2 vaje¢né zltka Max. 1-1%
* Po pridani oleja zoskrabte 10g horcice
vnutorné steny nadoby a spus- 200mls zeleninového
tite na dalsich 10 sekund pri max. oleja
rychlosti.

Velkost pouzitych vajec = stredna (hmotnost 53 - 63 g).
Pouzita smotana na Slahanie = ¢erstva smotana na slahanie s minimalnym obsahom

tuku 38%
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Tabulka odporuc¢aného pouzivania

Tato tabulka je len orientaéna a jednotlivé Gdaje sa mdzu lisit v zavislosti od
konkrétneho receptu a spracovavanych zloZiek.

Nastroj na cesto
Na kysnuté cesto

Rady a tipy

Doélezité upozornenia

* Nikdy neprekracujte uvedené maximalne mnozstva, aby ste
nepretazili zariadenie.

* Ak budete pocut, ze sa zariadenie trapi, vypnite ho, vyberte z
nadoby polovicu cesta a jednotlivé polovice cesta potom spracujte
osobitne.

« Zlozky sa najlepsie mixuju vtedy, ked do nadoby najprv viejete
tekuté zlozky.

Drozdie

« Susené drozdie (druh, ktory potrebuje vodu): Do nadoby vlejte
teplu vodu. Potom do nej pridajte drozdie a cukor a zmes nechajte
priblizne 10 minut postat, aby sa spenila.

- Cerstvé drozdie: Namrvte ho do muky.

« Iné druhy drozdia: Riadte sa instrukciami vyrobcu.

Recept/postup r'\
- O
(Max.) (Minuty)
7L misa
Min. Max.
Cesto na chlieb Teplej vody 1959 895¢g Min. 60 sekund
(tazke kysnuté) 'y hej maky na | 350g 16 ko 1 54
chlieb
Rychlo 69 25¢g
aktivneho
drozdia
Masti 10g 309
Soli 39 169
Celkova 5649 2,56 kg Rychlost 1 60 sekund
hmotnost pre
prehnetenie
LLahkeé Hmotnost 2509 - 2,6 kg Min. 60 sekund
kysnuté cesto muky 1 3-4
(obohateng o Celkova 4789 - 5 kg Rychlost 1 60 sekund
maslo a vajcia) h .
motnost pre
prehnetenie

Velkost pouzitych vajec = stredna (hmotnost 53 - 63 g).
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Montaz slahaca na krém

Pozrite si obrazky E - E

Montaz listy stieradla

® Stieradlo je uz namontované a pred
Cistenim by sa vzdy malo odstranit.

1 Opatrne nasadte stieradlo do
nastroja umiestnenim zakladne
stieradla do drazky, potom upevnite
jednu stranu zasunte do drazky
a potom predtym, potom jemne
zahaknite koniec na miesto. Opakujte
na druhej strane.

Pouzivanie misy Bowl Bright™
(Osvetlenie vo vnutri misy)

® Tento kuchynsky robot je vybaveny
funkciou osvetlovania vnutra nadoby.
Svietidlo sa nachadza na spodnej
casti hlavy mixéra.

® Ak chcete vypnut osvetlenie v mise,
v ponuke nastaveni vyberte moznost
BowIBright™ a zaskrtnite ju.

Poznamka: Osvetlenie vo vnutri misy sa

automaticky zapne po zapnuti stroja.

Vyberanie a zakladanie

krytov vystupov

Kryt vystupu pre vysoku rychlost

1 Privyberani krytu ho chytte za
vycnelok nachadzajuci sa na jeho
strane a nadvihnite ho smerom
nahor.

2 Priinstalacii nasadte kryt na vyvod a
pustite na miesto.

Kryt vystupu pre pomalt rychlost

1 Ak chcete odstranit kryt, uchopte
hornu ¢ast a vytiahnite smerom von.

2 na nasadenie umiestnite kryt na
vyvod a zatlacte na miesto.

Zakladanie a pouzivanie
ochranného krytu proti
vysSplechovaniu

Pozrite si obrazky -

Montaz

Zostava ochranného krytu proti

vy$plechovaniu pozostava z tychto 2

Casti: stit na liatie/sypanie @ a ochranny

kryt proti vysSplechovaniu @.

Ochranny kryt proti vysplechovaniu

nemozno zalozit na naddobu bez stitu na

liatie/sypanie.
Dvihajte hlavu mixéra, kym sa
nezaisti do potrebnej pozicie.

2 Pricvaknite $tit na liatie/sypanie
smerom nahor pod spodnu ¢ast
hlavy mixéra, aby bol v potrebnej
pozicii.

3 Zalozte nadobu na zakladnu.

Sklopte hlavu mixéra.

Polozte ochranny kryt proti

vy$plechovaniu na okraj nadoby

a potom ho posuvajte smerom

dopredu, kym nebude v potrebnej

pozicii.

® V/daka tomu mozno pridavat zlozky
pocas mixovania priamo do nadoby.

6 Ochranny kryt proti vysSplechovaniu
sa vybera jednoduchym potiahnutim
smerom od nadoby mixéra.

7  Privyberani $titu na liatie/sypanie
najprv vyklapajte hlavu mixéra nahor,
kym sa nezaisti do potrebnej pozicie.
Ak je do nej zalozeny nejaky nastroj,
vyberte ho a potom potiahnite stit
na liatie/sypanie smerom nadol od
spodnej ¢asti hlavy mixéra.
Poznamka: Ochranny kryt proti
vy$plechovaniu zakladajte alebo
vyberajte len vtedy, ked je hlava
mixéra zaistena.

Stit na liatie/sypanie odporu¢ame

pravidelne vyberat z hlavy mixéra a

Cistit.

[N
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Nastavovanie nastrojov
Pozrite si obrazok

K-Slahaé, metlicka a Slaha¢ na krémy
Nastroje sU uz vo fabrike nastavované
na spravnu vysku v dodanej nddobe, a
preto by nemalo byt potrebné upravovat
to. No ak napriek tomu budete chciet
upravit nastavenie nejakého nastroja,
pouzite na to maticovy kluc¢ spravnej
velkosti:

TYPE KWL90 =19 mm

Postupujte pritom podla tychto
instrukcif:

1 Zariadenie odpojte z elektrickej siete.

2 Vyklopte hlavu mixéra a zalozte do
nej metlicku v tvare K alebo $lahaciu
metlicku.

3 Sklopte hlavu mixéra. Ak medzeru
medzi koncom nastroja a dnom
nadoby treba upravit, vyklopte
hlavu mixéra a nastroj z nej vyberte.
Idedlne by sa mal koniec daného
nastroja takmer dotykat dna misy.
Slahaé na krémy - idedlne by mal
byt v kontakte s povrchom misy tak
aby sa jemne dotykal misy pocas
mixovania.

4 Klucom spravnej velkosti uvolnite
maticu natolko, aby bolo mozné
posunut hriadel. Ak nastroj treba
spustit nizsie ku dnu nadoby,
otacajte hriadelom v protismere
hodinovych ruciciek. Ak nastroj
treba posunut vyssie nad dno
nadoby, otacajte hriadelom v smere
hodinovych ruciciek.

5 Opat dotiahnite maticu.

6 Nastroj zalozte do mixéra a sklopte
hlavu mixéra. (Skontrolujte jeho
poziciu podla bodov vyssie.)

7 Podla potreby opakujte vyssie
uvedené kroky, kym nastroj nebude
nastaveny spravne. Ked bude
nastaveny spravne, bezpecne
dotiahnite maticu.

Poznamka: Maticovy klU¢ je zndzorneny

len pre ilustracné ucely.

303

Nastroj na cesto

Tento nastroj je nastaveny vo fabrike, a
preto by nemalo byt potrebné upravovat
ho.

Osetrovanie a Cistenie

® Zariadenie pred cCistenim vzdy
vypnite a odpojte z elektrickej siete.
® Priprvom pouziti vystupu pre
pomalul rychlost ® sa v nom
mbze objavit trochu maziva. Je to
normalne - treba ho len poutierat.

Pohonna jednotka a kryty vystupov

® Utierajte vihkou handri¢kou a osuste.

® Nikdy nepouzivajte abrazivne
Cistiace prostriedky a neponarajte do
vody.

Misa

® Umyvajte ru¢ne a potom dokladne
osuste alebo umyvajte v umyvacke
riadu.

® Na Cistenie nddoby z nehrdzavejucej
ocele nikdy nepouzivajte drotenu
kefu, dréotenku ani bielidlo. Na
odstranovanie vodného kamena
pouzivajte ocot.

® Drzte v bezpecnej vzdialenosti od
zdrojov tepla (vrchna Cast spordka,
rdra, mikrovIna rura a podobne).

Nastroje a ochranny kryt proti

vys$plechovaniu

® Umyvajte ru¢ne a potom dokladne
osuste alebo umyvajte v umyvacke
riadu.

Umyvanie riadu

® Pripadne pozrite si ilustracnu tabulku
spredu, kde najdete casti vhodné pre
umyvacky riadu.



Recept

Marinada zo susenych sliviek
200g cireho tekutého medu
509 mékkych sliviek

50m/ vody

Rychlo kysntci biely chlieb
280ml teplej vody

5009 hrubej muky na chlieb
89 rychlo aktivheho drozdia
10g masti

5g soli

Vlozte prisady do mini sekaca/

mlynceka. Dajte na noc do 1 Vlozte prisady do ohrievacej misky v

poradi uvedenom vyssie.

chladnicky. : ) . .

: . , ) 2 Namontujte misku na stroj. Vlozte
Pripevnite nadstavec k zakladni , . . L

., nastroj na cesto a znizte miesaciu
mixéra.

: : : hlavu nadal.

Zapnite funkciu pulzovania na 5 o , ,
cekind 3 Hnette s minimalnou rychlostou 1

minudtu a potom s rychlostou 1 po
dobu 9 minut, ked je stroj nastaveny
na uroven zahrievania 3.

4 Odoberte nastroj na cesto

5 Nasadte ochranny kryt proti
vystreknutiu a nechajte cesto kvasit
na 40 minut na Urovni zahrievania 3.

Pouzivajte podla potreby.

servis a starostlivost o zadkaznikov

® Ak pri pouzivani tohto zariadenia narazite na nejaké problémy, pred vyziadanim pomoci
si najprv precitajte cast ,RieSenie problémov” v prirucke alebo navstivte webovu lokalitu
www.kenwoodworld.com.

® Na vas vyrobok sa vztahuje zdruka vyhovujuca vSetkym pravnym ustanoveniam
tykajucim sa akychkolvek zaruk a spotrebitelskych prav existujucim v krajine, v ktorej bol
vyrobok zakupeny.

® Ak vas vyrobok Kenwood zlyha alebo na nom najdete nejaké chyby, poslite alebo
odneste ho autorizovanému servisnému centru KENWOOD. NajblizSie autorizované
servisné centrum KENWOOD mobzete najst na webovej lokalite www.kenwoodworld.com
alebo na jej stranke Specifickej pre vasu krajinu.

® Navrhla a vyvinula spolo¢nost Kenwood v Spojenom kralovstve.
® \/yrobené v Cine.

DOLEZITE INFORMACIE PRE SPRAVNU LIKVIDACIU PRODUKTU PODLA EUROPSKEJ
SMERNICE O ODPADE Z ELEKTRICKYCH

A ELEKTRONICKYCH ZARIADENI (OEEZ)

Po skonceni Zivotnosti sa tento vyrobok nesmie likvidovat spolo¢ne s domacim odpadom.
Musi sa odovzdat na prislusné zberné miesto Specializované na triedenie odpadu alebo
predajcovi, ktory poskytuje takuto sluzbu.
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Riesenie problémov

Problém

Pric¢ina

RieSenie

Metli¢ka v tvare
K alebo $slahacia
metlicka nardzaju
na dno nadoby
alebo naopak
nezachytavaju
zlozky na dne
nadoby.

Nastroj je nastaveny na
nespravnu vysku.

Upravte vysku pomocou vhodného
maticového kluca - precitajte si cast
.Nastavovanie nastrojov*.

Do vystupu pre
pomalu rychlost
nemozno zalozit
prislusenstvo.

Skontrolujte, ¢i je

dané prislusenstvo
kompatibilné s vasim
modelom kuchynského
robota. Je potrebny
systém pripajania Twist
(model KAX) (.

Dané prislusenstvo musi mat systém
pripajania Twist (KAX) (), aby
pasovalo do vystupu.

Ak vlastnite prislusenstvo vybavené
systémom pripajania Bar , na jeho
pripdjanie k systému pripajania Twist
tohto kuchynského robota budete
musiet pouzivat adaptér KATOO2ME.
Viac informdacir je k dispozicii na
webovej stranke
www.kenwoodworld.com/twist.

Kuchynsky stroj sa
pocas prevadzky
zastavi. Obrazovka
displeja zobrazuje
chybovU spravu E27.

Aktivovala sa ochrana
proti pretazeniu alebo
prehriatiu. Prekrocené
maximalne mnozstvo.

Zariadenie odpojte z elektrickej siete
a skontrolujte, ¢i mu nieco neprekaza
alebo ¢i nie je pretazené.

Ak zariadenie ani tak nefunguje,
vyberte z neho nejaké zlozky, aby

ste znizili jeho zatazenie, a opat ho
zapnite. Ak ani to problém nevyriesi,
zariadenie odpojte z elektrickej siete
a nechajte ho 15 minut postat. Zapojte
stroj a restartujte. Ak sa zariadenie ani
tak nespusti, skontaktujte sa s nasim
Oddelenim starostlivosti o zakaznikov
a vyziadaijte si dalSie rady.

Zariadenie nie
je napajané/
nerozsvecuje sa
displej.

Zariadenie nie je
zapojené do elektrickej
siete.

Nie je zapnuté tlacidlo
zapinania/vypinania.
Spotrebi¢ sa prepol do
rezimu prevadzkovej

Zariadenie zapojte do elektrickej siete.

Tlacidlo zapinania/vypinania prepnite
do pozicie zapnutia.

Dotknite sa obrazovky displeja alebo
otocte otocny ovladac.

pohotovosti.
Zariadenie Oto¢ny ovladac nie je Stlacenim otocného ovladaca spustite
nefunguje. stlaceny. proces.
Casovad Pocas stadia ohrievania | Normalny chod.

neodpocditava
casovu hodnotu na
displeji.

casovac nezacne
odpocitavat casovu
dizku varenia, kym sa
nedosiahne spravna
teplota.
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RieSenie problémov - pokracovanie

Problém

Pric¢ina

RieSenie

Zariadenie sa pocas
chodu prilis trasie alebo
prilis vibruje.

Nadoba je nerovnomerne
zatazena, ¢o je pri¢inou
nadmerného vibrovania.
Prekroc¢ena maximalna
kapacita.

Pouzivate nespravny
nastroj alebo nespravnu
rychlost.

Znizte mnozstvo obsahu v
nadobe alebo ho usporiadajte
inak a jednotku opéat zapnite.

Precitajte si informacie o
danom programe a tabulky
odporucanych rychlosti a
pouzivajte spravny nastroj a
spravnu rychlost.

Obrazovka displeja
zobrazuje “- -

Stupnica sa vynuluje.

Bezna prevadzka.

Obrazovka displeja
zobrazuje minusovu
hodnotu.

Displej nie je vynulovany
a bud prisady alebo
misa boli odstranené.
Prisady alebo zlozky su
pritldcané oproti alebo
pod zariadenie.
Zariadenie je zatlacené
oproti stene.

Bud' vynulujte obrazovku,
vymente chybajlce prisady,
alebo nasadte spat misu.
Uistite sa, Ze na zariadeni ani
pod nim nie su pritlacené
Ziadne prisady alebo predmety.
Uistite sa, ze medzi
spotrebicom a akymikolvek
stenami je dostatocny priestor.
Pred odvazenim novych prisad
displej vynulujte.

Obrazovka displeja
neregistruje malé
mnozstva.

Odvazené mnozstvo je
prilis malé.

Na velmi malé mnozstva
pouzite lyzicku alebo
polievkovu lyzicu.

Hmotnost zmenena na
obrazovke displeja.

Spotrebi¢ sa pocas
prevadzky posunul.

Hlava mixéra zvysena
alebo znizena pocas
prevadzky.

Spotrebi¢ vzdy umiestnite

na na suchy, rovny, a stabilny
povrch, skoér ako prisady
odvazite.

Skontrolujte, ¢i napajaci kabel
nie je pod pnutim.

Pocas prevadzky s funkciu
vazenia nepohybujte
spotrebicom ani sa nedotykajte
misy.

Pred odvazenim novych prisad
vynulujte displej.

Nie je mozné
prepinat rychlo
medzi metrickymi
a imperialnymi
jednotkami.

Spotrebi¢ sa rekonfiguruje
na zobrazovanie predtym
zvolenej jednotky a
merania.

Pockajte 5 sekund a skuste
znova.
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ByAb Aacka, PO3ropHiTb nepLly CTOPiHKY 3 MaAlOHKaMu

3HAMOMCLLTBO 3 KYXOHHOI MalumHo Kenwood

Halwi BiTaHHSA Yy 3B’A3KY 3 MPUABAHHAM KYXOHHOTrO KoMbalHy Kenwood. 3aBaaku
BEAVKOMY BMOOPY HACaAAOK Liel MpuAaA CTae He AMLLe MikcepoM. Lle — HancyyacHiwa
KYXOHHa MalluMHa. M1 CroAiBaEMOCS, LLIO BaM CMOA0DBAETbCA roTyBaTU 38 AOMNOMOIro
HaLLOro MprAaAy.

MibyHMY. HaaimHWIA, YHiBepcaAbHUW. Kenwood.

3axoAaM be3nexku

® YBa>KHO MpoYMTanTE IHCTPYKLIKO Ta 36epexiTh il AAA

MOAAABLLOMO BUKOPUCTAHHSA.

® 3HIMITb YNAKOBKY Ta BCI €TUKETKM.

® Y BUMMAAKY MOLWKOAXKEHHSA LUTekepa abo
LHYPa 3 MipKYBaHb 6e3mnexkn MpeACTaBHUK
koMnaHii Kenwood abo crneuiaAicT 3 PEMOHTY,
YMNOBHOBaXeHMM KoMnaHieto Kenwood, NoBUHEH
BMKOHATK 1X 3aMiHY, LLOO YHUKHYTWN Hebe3neku.

® [lepep BCTAHOBAEHHAM abO 3HATTAM HACaAOK, a
TAKOXX MICASA BUKOPUCTAHHA M NMepeA OYNLLIEHHAM,
00O0OB’A3KOBO BVMMKHITb KYXOHHY MalLWHY Ta
BIAEAHANTE MepexKeBUN LLUHYP BIA PO3ETKN.

® He HaDAVKYMTE MaAbLi A0 PYXOMUX AeTaAen Ta
BCTAHOBAEHMX HAaCaAOK.

® He 33aAMWanTe KYXOHY MalLUKMHY, WO npaLutoe, bes
HarAgAY.

® He BUKOPUCTOBYUTE MOLLUKOAXKEHNIM MPUAGA.
[NepeBipka abo PEMOHT 3AIMCHIOKTHCA
Yy CMeuiaAbHUX LIeHTPax: AMBUCH PO3AIA
«OBCAYroBYyBaHHA Ta PEMOHT».

® He BMUKaMTE KYXOHHY MaLUMHY 3 MIAHATOO
FOAIBKOIO .

® He pAonycKamTe 3BMCaHHA LLUHYPa Y MiCUAX, A€ AO
HBOIO MOXKE AOTAHYTUCA ANTUHA.

® He ponycKamTe nonapsaHHA BOAOMM Ha DAOK
EAEKTPOABUIYHA, LLHYP abo BUAKY.

® He BUKOPUCTOBYWTE HACaAKU, LLIO HE MPU3HAYEHI
AAS LbOro MprAasy. 3ab0opoHAETHCA OAHOYACHO
BUKOPUCTOBYBATU AEKIAbKA HACaAOK.

® He nepeBuLyrTe MaKCUMAAbHUX KIABKOCTEWN
I LUBMAKOCTEN, BKa3aHMX B TabAML
PekoOMeHAOBaHOIO BUKOPUCTAaHHS.
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KopnCcTyr4MCb HAaCaAKOD, AOTPUMYMTECH 3aX0AIB
Oe3neKku, Wo 3a3HadYeHi y MoCiOHWKY 3 eKcnAyaTauil,
HAaAAHOMY Y KOMMAEKTI.

ByabTe obepexkHi MiaAHIMaro4M Ler MpuAas, OCKIAbKMK
BIH AY>Ke BarkkMW. [epl, HXX MIAHIMATU MPUAAA,
nepexkoHanTecs, LLO NMOAOBKY MIKCepa npaBUAbHO
3adIKCOBAHO B HMYKHBOMY MOAOXEHHI, @ Yalua,
HaCaAKWM, KOVLLKK OTBOPIB Ta LLUHYP HAAIMHO
3aKPIMNAEHI.

[ia 4ac nepeMilleHHSa NMPUAAAY 3aBXXAM NiAHIManTe
MPro 3a OCHOBY MIACTaBKW Ta TOAOBKY 3MillyBa4ya.
HE niaHIManTe Ta He NepeHOChTe MPUAIA 3a PYUKY
Yalli

ObepeXkHO BUTAramTe Yally nicAa ToOMBaAOT poboTI,
OCKIABKWM BOHa MOXe BYyTU rapsadyoto.

He 3aAnLanTe AiTen 6e3 HarAaAy Ta He AO3BOAAMTE
iM rpaTmncs i3 MPUAAAOM.

3ab0POHAETHCSA BUKOPUCTOBYBATW MPOUAGA 3
MOPOXKHBOK Yaller B PeXXMMI PO3IrpiBaHHSA.

He BCTaBAAGUTE CTOPOHHI MPeAMEeTU Y BEHTUAALINHI
OTBOPW.

[MonAas BCTAHOBAKOBATU Ha PIBHY MOBEPXHIO,
AKHaMAAAI BiA Kpato. [NepekoHanTecd, Lo BIACTaHb
BiA MPUWAAAY AO CTIH CTaHOBUTb He MeHLe 10 c™m,,

a BEHTUAALIMHI OTBOPU HIYMM He 3aDAOKOBaHI. He
BCTAHOBAKOWTE MPUAAA MiA HABICHUMU LLadaMu.
3ab0OpPOHAETHCA BUKOPUCTOBYBATM Yallly Ha iHLWMX
HarpiBaAbHUX MPOUAIAAX.

AHO EMHOCTI 3aAULLAETHCA rapaydmMm TPMBaAAUMK Yac
MICASA MPUNMHEHHA HarpiBaHHA. byabTe obeperkHi Ta
BUKOPUCTOBYUTE 3aXUCHI KUAMMKWN, BCTAHOBAOKY M
EMHICTb Ha HETEPMOCTIMKY POOOYY MOBEPXH!O.
Mo3HauKa A\ Ha BUPODBI NMoOKasye MOBEPXHIO, AKa
MOXe HarpiBaTumca nia Yac poboTr MPUCTPOLO.

He nepeMiwymnTe Ta He NiAHIManTe FOAOBKY MiKCepa
3 BCTAHOBAEHOK HACAAKORK, OCKIAbKM KYXOHHA
MalLMHa MOXe BTPATUTU CTIMKICTb.

He npaurorTe 3 MPUCTPOEM DIAA KpaiB abo HaBUCAOT
POOOYOT MOBEPXHI, TAKOXK HEe 3aCTOCOBYMTE CUAY
AAA BCTAHOBAEHHSA HAaCaAOK, OCKIABKK L& MOXKe
MPU3BECTUN A0 HECTabIAbHOCTI MPOCTOPOO Ta
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NOro NMepeKknAaHH4a, Lo AAAl MOXKE CIIPUNYUMHUTU
MOLLUKOAYKEHHSA.

He pekKOMeHAYETbCA KOPUCTYBATUCA LM
MPUAIAOM OCOBaM i3 OOMEXKEHVMU PIBUYHUMI
ab0 MeHTaAbHUMU MOXKXAUBOCTAMKU abO TUM, XTO
Ma€ HEeAOCTAaTHbO AOCBIAY B MOIro eKCnAyaTaLiil.
BuLLeHa3BaHMM 0cobaM AO3BOAAETbCA
KOPUCTYBATVCA MPUASAOM TIAbKU MICASA
MPOXOAXKEHHS IHCTPYKTa>Ky Ta nia HarAgAOM
,A,OCBI,AH@HOI AOAMHW | AKLLO BOHW PO3YMIOTb
NoB’A3aHi 3 UMM PUBUKN.

HeBipHe BUKOPUCTAaHHSA LibOro MPUAIAY MOXKe
NOVBECTU AO TPABM.

Ller npnAaA He MPU3HaAYeHUN AAS BUKOPUCTAaHHA
AITEMU. TPUManTE MPUAAA | LUHYP MOAAAI BIA AlTEN.
MaKCVMaAbHE HaBaHTaXXeHHA 6a3yeTbCa Ha
HacaALl MiHI-MoAPIBHIOBaYa/IHCTRYMEHTY

AAS MepeMeAtoBaHHA, Aka Mae HambiAbLUe
HaBaHTaXXeHH4A. |HLWI HAaCaAKM MOXXYTb MaTU MEHLLI
HaBaHTa>XeHH4.

Ller nprAaa npusHadyeHn BUKAKYHO AAS
BUMKOPUCTaHHA Yy MobyTi. KoMmnaHia Kenwood

HEe Hece BIAMOBIAAABHOCTI 3@ HEBIAMOBIAHE
BUKOPUCTAHHA MPUAAAY abo MOpYLLUEHHSA MPaBUA
EKCIMAyaTaull, BUKAAAEHWX YV LI IHCTRYKLLI.

Ller mpucTpint He MpU3HaYeHo AAS PODOTU BIA
30BHILUHbOrO TarmMepa abo NyAbTa AUMCTaHLUIMHOMO
KepyBaHHSA.

MepeA NIAKAIOUEHHSIM AO MepeXXi eAeKTPONOoCTavYaHHs
® [lepeKoHamTecs, WO Hanpyra eAekTpoMepeski y BalloOMy AOMI BIAMOBIAGE MOKA3HMKaM,

BKa3aHWM Ha 3BOPOTHIM YaCTUHI MPUAAAY.

e YBATA! MPUCTPIN MAE BYTUN 3A3EMAEHUN.
® |ler NpuAaA BIANOBIAGE BUMOram anpekTmnser €C 1935/2004 CTOCOBHO MaTepiaAis, LLIO

6e3nocepeAHbO KOHTAKTYHOTb 3 iKeto.

MNepeA NepLIUM BUKOPUCTAHHAM

BuMUIMTe BCI A€TaAl, AMBUTBCS PO3AIA «AOFAAA Ta YMLLEHHS».
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[NMoKayk4dmk
OTBOPU AAA KPIMNAEHHSA
HaCaAOK

@ BrcoKoLIBUAKICHMIM MPUBIA
@ HUN3bKOLWBUAKICHUM NPUBIA
@ [HI3A0 IHCTPYMEHTY Yalui

Mikcep

®

KpuiiKa BUCOKOLIBUAKICHOIO
npuBoAy

foAOBKa Mikcepa

Ba>kiAb pO3BGAOKYBaHHS TOAOBKM
[MepeMuKay >KMBAEHHS

EkpaH ancnaes

PeryAaTop WBMAKOCTI

BAOK enekTpoABUIYHa

Yalwa AAS po3irpiBaHHA 7 A
BHYTpILIHE NiACBIYYBaHHSA Yallli
«Bowl Bright™»
HUN3bKOLWBUAKICHUM MPUBIA
AaBad TemnepaTypu
[AacTvHa HarpiBy
BeHTuAAaUiMHUM OTBIp
K-Hacaaka

36uBadKa AAFA KpeMy

BiHumMK

Hacaaka AAs TicTa

AonaTka

3axUCT roAiIBKM

3axUCT Bip BPU3OK

POROOPERIPEER® ORROE®EE®O

KaanaH AAS AOAABAHHS MPOAYKTIB

[ToUMITKE: raviKOBULI KAKOY MTOKA3aHMM
AULLIE ANST INOCTRALIT | HE BXOAUTH AO
KOMIIAEKTY MOCTaYaHHS.

AOAaTKOBI HacaAKMU

€ LAY psa AOAATKOBUX HACAAOK,
AOCTYMHUX AAS BUKOPUCTAHHSA 3
KYXOHHVIM KOMDaMHOM.

AVB AUCTIBKY-BKAAAEHHSA, SKa
AOAIETHCA AC BaLLOI MalLMHW, abo
BiaBiAaMTe canT www.kenwoodworld.
com, LWo6 nobaunT NOBHUIN
ACOPTUMEHT i BKa3IiBKUM LLIOAO KYMIiBAI
HaCcaA0K, AKi HE BXOAATb B KOMMAEKT.

MpuMiTKa: HAaCaAKM AASA
HU3bKOLUBUAKICHOrO OTBOpPY
HMN3bKOLWBUMAKICHWIM OTBIP BaLLOl
KYXOHHOT MalLMHW Ma€E Hapi3He
KpinAeHHA. BOHO Npu3Ha4YyeHo AASA
HaPI3HWX HAaCaAOK.

[Mpn NoKyMLUi HOBMX HAaCaAOK AASA
HV3bKOLLIBUAKICHOIO OTBOPY BU MOBUHHI
nepeBipPUTY CYMICHICTb 3 KYXOHHOK
MalUMHO. BCi Hapi3Hi HacaakM MOXKHa
IAEHTUDIKYBaTM 3@ KOAOM BUPOOY,

AKNM NoYMHaETbCA 3 KAX, a Takox

33 AOFOTUMOM PIi3bOU , AKNIN
BKa3aHWIM Ha ynakoBLi. AAG OTPVMaHHSA
AOAATKOBOI iHpOPMaLii BiaBIiaarTe
www.kenwoodworld.com/twist.

AKUWO Balla Hacaaka Mae bankoBy
CUCTEMY KPIMAEHHSA , BaM
3HaA00OUTbCA apanTep KATOO2ME, wob
MIAKAKUYNTU TT AO HAPI3HOMO OTBOPY
BaLLIOT KYXOHHOT MaLLMHW.

AN OTPUMaHHS AOAGTKOBOI iHOpMaLil
BIABAGUTE
www.kenwoodworld.com/twist.

AK KOPUCTYBATUCA KYXOHHOIO
MALLUMHOIO - PYUYHUM pexkim

AMB. iAnlocTpauii . n

[lepekoHamTeca B YMCTOTI 30HM
HarpiBy, AaBadiB TemMnepatypu Ta

Ta 30BHILLUHbOT MOBEPXHI MIACTAaBKM
AAS YA, Y NPOTUAEXKHOMY BUMAAKY
OpYA MOXKE BMAVHYTUV Ha POOOTY
AaBada TeMnepaTypu Ta MoriplmnTm
AKICTb POOOTU MALLMHW.

1 TliAKAKOUITE MPUAAA AO MepeXi
YXUBAEHHS | HATUCHITb MepemMmKay
KUBAEHHS.

2  HaTWCHITb Ha BaXXiAb MiAMOMY
BEPXHbOT YaCTUHM | MIAHIMITE
BEPXHIO YaCTUHY AOKW Ti He Byae
3abAOKOBAHO.

3 BcTaHOBITb Yally i MOBEPHITH 1T
3a FOAMHHUKOBOK CTRIAKO, W06
3abAOKyBaTW.
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4  BcTaBTe MOTPIOHY HACaAKY B MHI3AO.
[OTIM HAaTUCHITb Ta MOBEPHITb
IHCTPYMEHT AAST BAOKYBaHHS B
MOAOXEHHI.

5 OnycTiTb FOAOBKY Mikcepa,
HaTVCHYBLLUW Ha BaykiAb
PO3BAOKYBaHHSA FOAOBKM, Ta
OMYCTITb FOAOBKY Mikcepa A0
OAOKYBaHHSA.

6 BCTaHOBITb HEOBXiAHWI Yac,
LWBMAKICTb Ta piBeHb MPOrpiBaHHS.
MNoBEPHITb PEeryAaTop LWBUAKOCTI
3a FOAMHHKKOBOIK CTRIAKOIO AASA
POBOTY Ha NOCTINHIN WBUAKOCTI, i
MPOTU FOAVHHMKOBOI CTRIAKK AAS
3YMUHOK MOMILLYBaHHA Ta poboTu
iMnyAbcis (P).

HaTUCHITb | YTPUMYMTE PEeryAaTop
LLUBUAKOCTI AAS BBIMKHEHHSA
IMMYAbCIB.

7  HaTWCHITb peryAaTop LUBUAKOCTI AAS
3anycky.

8  AAA 3yMNUHKKW/May3u MPUCTPOIO Y
OYAb-AKNIN YAC HATUCHITb PEryAaToOp
LLIBUAKOCTI.

9  AAA PO3OAOKYBAHHSA HACAAKM Y
IHI3AI MOBEPHITb 1l 3@ TOAMHHUKOBOKO
CTPIAKOK | MOTIM 3HIMITb Ti.

YBara

Mia Yac BUKOPUCTAHHA iIHLWKWX OTBOPIB

y Yalli He MOXKYTb 3HaXOAMTUCh

IHCTPYMEHTW.

Bl/IKOpI/ICTaHHFI 3aAaHMX
nporpam
AMB. iAloCcTpaui . - .

[MpoBeAiTb MaAbLEM BMpPaBo,
OO OTPUMaTU AOCTYM AO MEHHIO
3aBOACBKUX HaAALLTYBaHb.

2 BwbepiTb nonepeaHbO BCTAaHOBAEHE

HaAaLUTyBaHHSA.

3 AOTPUMYMTECH IHCTPYKLIM Ha eKpaHi
AMCIIAESA.

4 HaTWCHITb PeryAaTop LLUBUAKOCTI AASA
3amMycky.
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5  AAS 3yNUHKU NPUAAAY Y DYAb-AKNIN
4ac HATUCHITb PEryAaTop LUBUAKOCTI.
ByabTe obepeskHi, OCKIAbKK Yalla
MOMe HarpiBaTucs.

[icAaa HarpiBy

® bByabTe 0beperkHi, TOPKaUnch
KOXHOT I3 YaCcTVH NpurAaAy Mia Yac
POBOTU B PeXKMMI PO3irpiBaHHS abo
BiAPa3y nicaa Hboro. 3S0KPEMA
YALLI, TAACTUMHW HATPIBY
| HACAAOK, oCKiAbKW BOHM
3aAmwatoTbea FTAPAYVIMU TprBaAnm
yac NiCAS BUMUKAHHSA MPUAGAY.

®  BUKOPWCTOBYMTE PYUKM 3 060X
CTOPIH, OO BUMHATK Ta NepeHecTun
ii. BUKOPUCTOBYMTE PYKaBUUKUN AAS
AYXOBKWM MPU pOBOTI 3 rapadoro
YaLLOK Ta rapsYMMK IHCTPYMEHTaMU.

Ak 3acTOCOBYBaTU DYHKLIIO
3BaykKyBaHHA

AMB. iAnlocTpauii m E

BcTaHoBITb yaLly.

2 ANASA BUOOPY DYHKLIT 3BaXkyBaHHSA
MPOBEAITb MAaAbLIEM BAIBO MO
eKpaHy, AOKU He 3’aBUTbCSA eKpaH
3BaXKyBaHHA.

3 BCTaHOBITb HYAb Ha LUKaAI.

3BaXKTe IHIPeAIEHTW.

5 AAS 3MiHU MOAYAIB TOPKHITbCA
kHOoMKKW Unit (MoayAb) Ha ekpaHi
3BaYKyBaHHSA.

IN

MpuMiTKa: 3aBXXAM BCTAaHOBAIONTE
MPUAaA Ha CyXy, PiBHY TBEpAY
MOBEPXHIO AASI BUKOHAHHS 3BaXKyBaHHs.
He 3acTocoBymTe TUCK AO Mikcepy abo
Yaldi nia Yac 3BaykyBaHHSA, OCKIAbKW

Lie BMNAMHE Ha TOYHICTb MOKa3HMKIB
Bary. OyHKLiA 3BaXKyBaHHA MOxke OyTuH
BMKOPUCTaHa, KOAU BEPXHSA YacTuHa
MalLUVHKW onyLieHa abo niaHATa.



[MOACHEeHHSA 3Ha4YeHb eKpaHa

w3 n

©'01 _O§

TOPKHITLCA LibOro 3HAUKa, WO6 BIAKPUTY MEHIO HAaAALLTYBaHb.

[NMokasye B1bpaHuii Yac y roanHax (roa), XBUAMHaxX (xB) Ta
cekyHaax (C).

[NMokasye B1bpaHi 3ynMHKM NOMILLYBaHHSA.

AKLO BUOPAHO MOBIAbHY LUBUAKICTb (2 = 4), KiAnbLie byae
NOCTYNOBO 30iAbLLUYBATKCA, @ MPUAAA BUKOHYBaTUMe
MOMILLYBaHHSA MPW MOBHOMY 3aBaHTayeHHI.

[Noka3sye BrbpaHMii piBeHb NPOrpiBaHHSA.

BAvMatoumn, YepBOHE TAO MOKA3YE, LLIO MallvHa Npauroe B
peEXXMMI Harpiey.

CyUuiAnbHUIM YepBOHUIM HOH 03Ha4aEe, WO MallMHa AOCArAa
BCTAHOBAEHOIO PIBHA MPOrpiBaHHS.

Bkasye, WO HaAalWTyBaHHA HEMOXXAMBO 3MIHUTU

[MoBEepPHITb PEryAATOP LWBUAKOCTI MPOTU MOAMHHUKOBOT CTPIAKMK
AAA POBOTY Ha NOCTIMHIM LUBUAKOCTI. 3YMUHKM Ta IMMYABCU,
[ToBEepPHITb PEryAaTOp LWBUAKOCTI 3@ FOAMHHWMKOBOKO CTRIAKOKD
AN PODBOTY Ha MOCTIMHIM WBUMAKOCTI.
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MiaKa3KM i nopaaM WOAO posirpiBaHHS

PiBHI nporpiBaHHA

PekoMeHAOBaHe BUKOPUCTaHHA

1

oM’ aKLWeHHSA

7\

2
2 BuTprMyBaHHSA TicTa
4
- LLIBenuapcbKka MepeHra
6
. TeMnepyBaHHSA LLOKOAAAHOT MacuK
8

CabamoH
9

P IMNYABC — BMOEPITb KOPOTKI MiKK1 Ha

MaKCUMaAbHIN LUBUAKOCTI. HaTUCHITb i
YTPUMYMTE PEryAaTop LWBUAKOCTI AAS
pPOBOTU 3 NapaMeTPaMy iIMMYAbLCIB.

0\ <>1

[MocTivHe NoMillyBaHHS — MiKkcep

Byae NpauoBaTh Ha NOCTINHIN HU3bKI
LLUBUAKOCTI. BUKOPUCTOBYETHCA AAA
30MBAHHA AGTKUX IHIPEAIEHTIB Y BaXKKi
CYMiLUi, HAMPUKAAA, MepeHri, GPyKTOBI
nope 3 BepLUKaMm Ta reHyesbki 6icksiTh, Ta
MNOBIAbHOIO BBEAEHHS OOPOLLUHA | PPYKTIB Y
CYMiLUi AAST TICTEYOK.

(7 CIDZ

3ynrHKa NOMilllyBaHHA 2 — nepioanydHe
MOMILLYBaHHS 3 KOPOTKUMK May3amMin. Koan
HaAALLUTOBYETbCS LS LUBUMAKICTb, MPUAAA
NPaLOE Ha MOBIAbHIM LUBUAKOCTI KOXKHI 5
CEKYHA,

(7 <‘>3

3ynrHKa NoMillyBaHHA 3 — nepioanyHe
MOMiLLYyBaHHS 3 cepeAHiMK nay3amun. Koan
HaAaLLTOBYETbCA LA LUBUAKICTb, MPUAAA
npaLtoe Ha MOBIAbHIN LUBUAKOCTI KOXHI 15
CeKYHA,

7 $4

3ynrHKa NoMillyBaHHSA 4 — mnepioanyHe
NOMIiLLYBaHHS 3 TPUBAAUMKM Nay3amMun. Koan
HAAALLUTOBYETbCA LS LUBUAKICTb, MPUAAA
npautoe Ha MNOBIAbHIN LUBUAKOCTI KOXXHI 30
CEKYHA.,

LLBnaKiCcTb
MiH. — Makc.

BesnepepBHi WBMAKOCTI MOCTYMOBO CTalOTh
MaKCHMaAbHUMM
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TabAMLS 3aBOACBKIX HaAalLLTyBaHb

a

CrtpaBa PekomeHAOBaHa | 3aBOACHKiI PeuenTtu /
Hacaaka HaAaLUTYBaHHS BukopucTaHHs M
(peryatoroTbest) (Makc)
PoscToto- @ 1roa. PoscTotoBaHHA 2,58 kr
BaHHA (20 xB. - 1roa.) ARIKAXKOBOTO 3araAbHOI Baru
TicTa n\ OFF (BuMKHeHO) | T'CTé
n
o
f§y 2
Temne- @ 10 xB. LokoaaaHmt | 300 r (nopisaHo
pyBaHHSA (3 xB. -1roa.) MyC Ha WMaTOuYKM Mo
LLIOKOARAY <‘>1 2 cM)
(s A
o
§§§ 7
LBenuap- @ 10 xB OcHoBa AAA 240 r aeyHnx
cbKa ) MaCASIHOI 6inKiB 480
MepeHra rAasypi LYKPOBOT MyApPU
{ ¢\ Makc 80 r BOAM
f§y 4
36uBaHHA @ 2 XB. HAeyHi AunB. TabAanLo
AEYHUX (1-5 xB) BIAKU ANA PekomeHaoOBaHe
BiAKiB P Makc LLIOKOAAAHOMO | BUKOPWCTaHHSA
7V (Min - Mao) Mycy
”s OFF (BUMKHEHO)
— @
BicksiT @ 1 xB. BputaHcbkut | AnB. TabAMLIO
(30 cek. - 5 xB) BOiCKBIT, PekoMeHpOBaHe
r\ 1 — Make. Kankemkm BMKOPUCTaHHA
7\ (- Mako)
Sss OFF (BUMKHEHO)
— @
3aMilly- @ 5 xB. Poraanku, AnB. TabAanLo
BaHHA (5 xB - 30 xB) niua PekomeHpOBaHe
TicTa - MiH a0 1 BMKOPUCTaHHA
TicTo AAS s (MiH - 2)
XAiba (cyxi
ADKANKD) sss EFF (BUMKHEHO)
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Tabanus PEKOMEHAOBAHOIO BUKOPWMCTaHHA

AaHi HaBepeHI AAS iHbopMaLiT 1 MOXXYTb BiAPI3HATUCS 3aAEXXHO BiA TOUHOro
peuenTy Ta 06po6AIOBaHUX IHFPEAIEHTIB

K-Hacaaka
AAS TicTe4oK, BICKBITIB, MeyiBa, rasypi, HAYVHHSA, eKAepIB i
KapTOMASIHOro Mtope.

Miaka3Kku Ta nopaam

e 1|06 YHUKHYTU PO3OPU3KYBAHHSA IHTPEAIEHTIB, 30iAbLLYNTE
LLBUAKICTb MOCTYMOBO.

* AASI MOBHOMO 3MilllyBaHHS Yac BiA Yacy BUMUKaMTE MiKcep |
3HIMaMTE 3aAULLIKW IHFPEAIEHTIB 3i CTIHOK Yalli 3a AOMOMOror
AOMATKU.

* AAS MPUrOTYBaHHA 3A0DHOIO TiICTa BUKOPUCTOBYMTE XOAOAHI
IHFPEAIEHTU, AKLLO Y peLienTax He 3a3HavyeHo iHaKLLe.

PeuenTt/ Mpouec
(7| ©
(Max) (XBUAUHMK)
Yawa 7 A
KoHpaUTepCbKi Bara 910 r MiH — 1 2
BMPOOU Ta NeymBo | bopollHa
— PO3TUPAHHSA
SKUPY i3 BOPOLLUHOM
YHiBepCaAbHiI 3araAbHa 4 kr MiH — Makc 45 - 60
CYMIiLLI AAST TOPTIB Bara CEeKYHA

36MBayYKa AN KpeMy
AAS 30MBaHHA KpeMy i 3MilLYBaHHA M'AKUX IHIPEAIEHTIB.

Miaka3Kku Ta nopaam

e 1|06 YHUKHYTU PO3OPU3KYBAHHSA IHFPEAIEHTIB, 30iAbLLYNTE
LUBUMAKICTb MOCTYMOBO.

* [Mia Yac 3MiLLYBaHHSA XKMPY | LIYKPY AAS CYMILLi AAS TOPTIB,
3aBXXAW BUKOPUCTOBYWMTE >KMP KiIMHATHOI TeMrepaTypu abo
nonepeAHbO PO3M’AKLLITb MOro.

PeuenT/ Mpouec r\

| O

(Max) (XBUAUHMN)
Yawa 7 A
36UBaAHHA MAacAa/Maprapury i 4,55 kr Min — Makc 4
LYKRY
36MBaHHSA A€Lb B CyMilli AAA Min — Makc 1-4
KeKkcis
BuMillyBaHHSA TicTa, GPYKTIB i T. A. Min — 1 30 - 60
CeKyHA

Po3Mip anusa = cepeaHin (Bara 53-63 ).
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Tabanus PEKOMEHAOBAHOIO BUKOPWCTaHHA

AaHi HaBepeHI AAS iHbopMaLiT 1 MOXKYTb BiAPI3HATUCS 3aAEXXHO BiA TOUHOro
peuenTy Ta 06po6AIOBaHUX IHFPEAIEHTIB

BiHn4YoK

AAS A€Lb, KpeMy i cydae.

Important

>KOBTKa.

e LLIo6 YHUKHYTU PO3BPU3KYBAHHSA IHIPEAIEHTIB, 30iAbLLUYMTE
LLIBUMAKICTb MOCTYMOBO.

* He BUKOPUCTOBYITE BIHUMK AASl BAXKKUX CyMillen (Bce B
OAHOMY TiCTEUKY, XXUP AASl KPEeMY i LLYKOp), OCKIAbKU BU
MO>KeTe MNOLUKOAUTHU BiHYMK.

* AAS AOCATHEHHSA HaMKPALLMX Pe3yAbTaTIB 36mBanTe anLa npu
KIMHaTHIM TeMnepaTypi.
[NepLu Hixk 3bMBaTK Ae4YHi DIAKK, NepeKoHamTecs, Lo Ha
BIHYMKY Ta BCEPEAMHI Yallli HEMAE 3aAULLKIB >KMPY Ta AEYHOIrO

PeuenT/ Mpouec

[o]

(7

O

* AAS AOCATHEHHS HaMKpPaLLMX
PE3YALTaTIB 3HIMITb 3aANLLKM
IHFPEAIEHTIB MiCAA A0AaBaHHA
OAIT | MPOAOBYKYWMTE 30MBAHHSA HaA
LUBMAKOCTI Makc e

10 cekyHA.

10 r Mp4unus
200 MA PocAMHHa
OISt

(Max) (XBUAUHKN)
Yawa 7 A

HeyHi BiAKK 16 (560 1) Mib — Makc 1 -2
SHeMpPeHi BICKBITH 930 4-6
Bepuku 2A 1% -3
Piake TicTo 250 r BopoluHo MiH 10
« CnouvaTky A0AaMTE B Yally 500 r MoAOKO CCEeKYHA

©OPOLIHO, & MOTIM BOAOTI 200 r Anuga Makc 45-60

IHFPEeAIEHTW. CEeKYHA
* AASI MOBHOMO 3MilLlyBaHHSA

IHFPEAIEHTIB BUKOHYMTE MOro Ha

MiHIMaAbHIM LWBWAKOCTI.
ManoHes 2 FAE€YHUM XKOBTOK Makc 1-1%

Po3Mip anusa = cepeaHin (Bara 53-63 ).

BUKOPUCTaHI BepLUKU AAS 36MBaHHA = CBiXi BepLUKU AAS 36UBaAHHS 3 MiHIMAAbHOIO

XXUpPHicTIO 38 %
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Tabanus PEKOMEHAOBAHOIO BUKOPWMCTaHHA

AaHi HaBepeHI AAS iHbopMaLiT 1 MOXXYTb BiAPI3HATUCS 3aAEXXHO BiA TOUHOro
peuenTy Ta 06po6AIOBaHUX IHFPEAIEHTIB

IHCTPYMEHT AAA TicTa
AAA 3aMilLYBaHHA ARIPKAXKOBOIO TiCTa.

MiaKa3KuM Ta nopaau

BaxAuBo

* HiKkoAM He NepeBULLYTe MaKCUMaAbHUX MOKA3HMKIB; Lie MoXke
NPU3BECTU AO NepeBaHTA)XXEHHS MaLLUUHMU.

* AKLLO MPUAAA YMOBIABHIOE POBOTY, BUMKHITb MOrO, BUMMITb
MOAOBUHY TiCTa Ta NepeMILLanTe KOXHY MOAOBKMHY OKPEMO.

e [HFPEAIEHTU NEPEMILLIYIOTBCA Kpalle, AKLLO CMoYaTKy AOAATU PIAVHY.

ApPiKAXI

e Cyxi APDKAXI (TN APIPKAYKIB, AKi HEODXIAHO PO3BaBUTU AO
MOTPIOHOT KOHCUCTEHLIIT): HaAMWTE TeMAy BOAY Y 4dally. [icAs Lboro
AOAANTE APIPKAXKI Ta LIYKOP i 3aAMLLITE MPUOBAN3HO Ha 10 XBUAKH,
AOKW He 3'9BUTbCS MiHa.

* CBiXi APDKAXI: NOKPULLITL Y BOPOLLHO.

o [HWIi TUNK APIDKAXIB: BVIKOHYWNTE IHCTPYKLIiT BUPOOHMKA.

PeuenTt/ Mpouec
(7| O
(Makc) (XBUAUHM)
Yawa 7 A
MiH Makc
XAibHe Tennoi BoaM 195r 895r MiH 60
T'C_TO (kpyTe Binoi Myku rpyboro 350 r 1,6 kr 1 CeKYHA
APIDKAXKOBE) oMoy 3-4
APiKAXKIB LUBUAKOT Al er 25r
Kupy 10r 30r
Coni 3r 6r
3araAbHa Bara 564 r 2,56 kr MoBTopITb 60
3MiLLYBaHHS CeKyHA
Ha
LUBUAKOCTI
1
M'ake Bara 6opoluHa 250r-26«kr MiH 60
A,DDKNKOBQ 3aranbHa Bara 478 r - 5 Kkr ! CERYHA
TicTO (3 3-4
MACAOM | MoBTopiTh 60
anUaMmn) 3MiLLYBaHHS CeKyHA
Ha
LUIBUMAKOCTI
1

Po3Mmip anusa = cepeaHin (Bara 53-63 ).
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Ak 3i16paTK 306MBAYKY AASA

KpeMy

AMB. iIAnlOCcTpauii E - E

BCTaHOBAEHHS LWiTKKN

® |l|iTka BX>Xe € BCTAHOBAEHOO i 1T
3aBXAM HEODXIAHO 3HIMaTU Nepea
OUMLLIEHHAM.

1  Ob6epeXkHO BCTaHOBITb 3MOMHY
LLITKY Ha HaCaAKYy, BUCTaBMBLLMN
LLITKY OCHOBOK Y PO3’EM, MOTIM
BCTaBTE OAHY CTOPOHY Y Ma3 i AQAI
006epPeXKHO 3aKPIMiTh KIHYMK LWiTKW
Ha MicLi. 3pobiTb Te came 3 iHLLOoK
CTOPOHOIO LLIITKW.

Ak kopumcTyBaTMCcA Bowl

Bright™ (miacBidyBaHHSA Yaluli)

® KyXOHHUM KOMBaH OCHAaLLeHWI
NMPUAAAOM AAS OCBITAEHHS Yallli,
AKUM PO3TALLOBAHWI Y HUKHIM
rOAOBKMU Mikcepa.

®  AAA BUMKHEHHSA MIACBIYYBaHHSA
Yyalli BubepiTb BowlBright™ B MeHIo
Settings (MapameTpn) i BUbepiThb Off
(B1MKHEHO).

MounMiTKa: KOAM NpuAaa YBIMKHEHO,

NiACBIYYBaHHS Yalli BMUKATUMETbCS

aBTOMATUYHO.

BcTaHOBAGHHS | 3HATTA
KPULLOK MPUBOAY

Kpuiika BUCOKOLUBUAKICHOrO NpuBoOAY

1 Wo6 3HATU KpULLKY 3a4eniTb i
3060KY i MNIAHIMITB.

2 AAS BCTAHOBAEHHA BCTAHOBITb
KPULLKY Ha NPUBIA | ONYCTIiTb .

Kpuiika NnpMBoAY 3 HU3bKOIO

LUBUAKICTIO

1T AAA 3HATTS KPULLKM HATUCHITb Ha
BaXKiAb Yropi i BUTAMHITb KPULLIKY.

2  AAA BCTAHOBAEHHS BCTAHOBITb
KPULLKY Ha NPUBIA | HATUCHITb Ha
Hel.

HAK BCTaHOBAKOBaTW Ta
KOPUNCTYBaTNCA KPUMLLKOKO

ANA 3aXNCTY BiA 6DI/I3OK

AMB. iAlocTpauii -

36upaHHsa

3axuCT BiA BPU3OK CKAAAAETHCH 3

2 Y4aCTWH: 3axXUCTY FOAIBKM @ Ta

6e3nocepeAHbOo i3 3aXUCTY Bip BPU30K

@.

3axuCT BiA OPU30OK HE MOXKHa

BCTA@HOBAIKOBATU Ha dally A0

BCTA@HOBAEHHS 3aXUCTY FOAIBKM.

1 TliaHIMITb FOAOBKY MiKCepa A0 YNopy.

2 3adikcynTe 3axXUCT roAIBKM Ha

3BOPOTHIM YaCTUHI FOAIBKW MiKCepy

AO MOBHOIO BCTAaHOBAEHHS Ha MiCLi.

YCTaHOBITb Yallly Ha MiACTaBKY.

OnycTiTb TOAOBKY Mikcepa.

5 HaaiHbTe 3aXU1CT Bip OPU30OK Ha
yally Ta NocyHbTe Brnepea, Wwob
BCTAHOBUTU Ha MicLi.

® [lip yac BUMILLYBaAHHSA IHFPEAIEHTM
MOYKHa AOAABaTV 6e3rmocepeaHbo A0
Yalli Kpi3b MOAOBXKYBAAbHY KaMepy.

6  AAS BUAAAEHHSA MPOCTO NOTAMHITL
MOro 3 Yalli Mikcepa.

7 o6 BUAAAUTU 3aXUCT FOAIBKU
MNIAHIMITb FOAIBKY MiKCepy AO
HBAOKYBaHHSA. 3HIMITb IHCTRPYMEHT,
AKLLO BiH BCTAHOBAEHWW, MOTIM
NOTAMHITb 3aXMCT FOAOBKM BHM3 3
HVXXHBOT YaCTUHW FOAOBKM MiKcepa.

MNpuMiTKa: 3HIManTe Ta HaaiBanTe

3aXUCT Bip BPU30OK, KOAM FTOAOBKa

MiKCepa 3HaXOAMTbCA B 3aDAOKOBAHOMY

CTaHi.

PeKOMEHAYEMO peryAsipHo 3HiMaTu

3aXUCT FOAIBKM AASl YALLLEHHS.

N
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Ha/\aLUTyBaHHﬂ iHCprMeHTy
AUB. MaAIOHOK

K-noai6bHa HacaAaKa, BiHUMK i 36MBayvKa
AASl KpeMy

[HCTPYMEHTW HAAALLTOBAHI Ha NOTPIOHY
BUCOTY AAS Yallli, LLIO AOAQETbCS

B KOMMAEKTI, Ta He MoTpebytoTb
peryAtoBaHHS:.

BTiM, 9KLLO BM BaykaeTe HaAaLLTyBaTU
IHCTPYMEHT, BUKOPUCTOBYBaMTE KAKOY
BIAMOBIAHOMO PO3MIpPY:

TYPE KWL9O0 =19 mm

MOTIM CAIAYVITE HACTYMHUM IHCTPYKLIiAM:

1 BIAKAKOUITE MPUAGA Bip MepeKi
eAeKTpONoCTa4YaHHS.

2 TliAHIMITb FOAOBKY MiKcepa Ta
BCTaAHOBITb BIHWMYOK Y 30UBAAKY.

3 OnycTiTb FOAOBKY Mikcepa. AKLLO
Tpeba BiAPEryAIOBaTY MPOMINKOK,
MiAHIMITb TOAOBKY MiKcepa Ta 3HIMITb
Hacaaky. B iaeaAbHOMY BUMAAKY
BIHMYOK 4 K-Hacaaka MOBUHHI
MaM)Ke TOPKATUCA AHa Yallli.
36MBauYKa AASl KPeMy — B iAeaAi Mae
TOPKATUCHA MOBEPXHI Yalli TakM
UMHOM, LLIO6 aKypaTHO BUTUPATH
Yally nia Yac 3MillyBaHHS.

4 3a AOMOMOTrOK raMKoBOroO KAOYa
MOTRIOHOro AlaMeTpy BIAKPYTITb
ramky Tak, LWob Mo>kHa B6yAo
BMKOHATW PEryAOBaHHS BaAy.

LLlo6 onyCcTUTU HAaCaAKY HIKYe A0
AHa Yalli, MOBEPHITb BaA MPOTU
FOAMHHUKOBOT CTRIAKW. LLIo6 niaHATK
HacaaKy BuLLE, MOBEPHITb BaA 3a
FOAMHHVKOBOK CTRIAKOLO.

5 3aKpyTiTb rawvky.

6 YCTaHOBITb HACaAKY Ta ONyCTiTb
roAoBKy Mikcepa. (IMepeBipTe
I NOAO>KEeHHSA (AMBUTBLCA BULLIE
3a3Ha4vYeHi NyHKTW).

7 TloBToptonTe BULLE Ha3BaHI
rnpoLUeAypPU, AOKM Hacaaky He byae
BCTAHOBAEHO MPaBUABHO. TIAbKM-HO
NPaBUAbHE MOAOXKEHHS HaCaAKM
3HAMAEHO, 3aKPYTIiTb Ta 3aTArHITb
ravky.

® [IpuMiTKa: ralkoBUWA KAIOY
NoKa3aHUM AULLE AASA iAlOCTpaUil. 319

HacaAka AAg TicTa

Hacaaky 6YAO MPaBUAbHO HAAALLTOBAHO
BUPOBHMKOM i BOHa He NoTpebye HiAKMX
PEeryAloBaHb.

AOTASAA Ta YMLLEHHSA

®  3aBXXAM BUMUKANTE MPUAAA
Ta BIAKAKOUANTE MOMO BIA
eneKkTpoMepeXKi Nepea, YMLLEHHSAM.

® [lip Yac Neplworo yBIMKHEHHS Ha
BMIMYCKHOMY OTBOPI MPUBOAY @
MOXKe 3’ ABUTUCSA TPOXW MacTUAA.
Lle HopMaAbHe aBuLe. [MpocTo
npPoTRITh.

BAOK eAeKTPOABUryHa, KPULLKU

oTBOpIB

® [lpOoTpiTb CMOYaTKY BOAOIOKD, a MOTIiM
CYXO0 FaH4ipKOoto.

® HiKOAM He BUKOpUCTOBYWTE
abpas3unBHi MaTepiaAn Ta He
onycKawmTe NpUAaA Yy BOAY.

Yawa

® [loMuMTe pyKaMu, NoTiM peTeAbHO
npocyLWiTe abo nomMumTe y
MOCYAOMUMHIN MaLLMHI.

® HiKOAU He BUKOPUCTOBYUTE
APOTSAHY LLITKY, METAAEBUM BIXOTb
abo BiaDIAIOBaAABHUK 3aCiD AAS
YULLEHHA Yalli i3 Hep>kaBito4yoi
CTaAl. AASA BUAAAEHHSA HAABOTY
BMKOPUCTOBYMTE OLET.

® He BCTaHOBAKOMTE MPUAAA NOPAA
i3 AkepenamMm TenAa (KoHGopKamm
NAUTU, EAEKTPOMNEYaMMU,
MIKPOXBUABOBUMU Medami).

IHCTPYMEHTH i 3aXKUCT Bia 6pusok

® [ToMUNTe pyKaMu, NOTIM PETEABHO
NpPoCyLWiTb abo NnoMumTe y
NOCYAOMUMHIN MaLLWHI.

MUTTS B NOCYAOMUMHIA MaLLUUHI

® B gKOCTI aAbTepHaTUBM AUB.
MAAKOHKU 3 AETAAAMU, AKI MOXKHaA
MUTW, B TaBAULI Ha NoYaTKy
IHCTPYKUIT AO NMOCYAOMUMHOT
MaLUVHN.



PeuenT

CAMBOBMA MapUHaA

200 r r1po30p0ro PIAKOro MeAy
50 r m’akmnx cavB

50 mA BOAM

1 TIOKAQAITb BCI IHFPEAIEHTU Y

MiHINoAPIBHIOBAY/MAMHOK. [ocTasTe

Y XOANOAMABHUK Ha HiY.
2 BCTaHOBITb HaCaAKy Y KYXOHHY
MaLLVHY.
3 BBIMKHITb IMIYABCU Ha 5 CEKYHA.
4 KopucTymTecs 3a peLenTypoto.

BiAUA XAI6 LUBUAKOIO NPUrOTYBaHHS
280 mn Tennol BoAm

500 r 6in0l MyKu rpy60ro rnoMosy

8 I APDKAXKIB LLIBUAKOT Al

10 r >kupy

5 coni

1 TIOKAQAITb IHFPEAIEHTU B
PO3irpiBaAbHY MUCKY B MOPSAAKY,
3a3HadeHoMy BuLLE.

2 T[locTaBTe Yally A0 MalUVHU.
BcTaBTe iIHCTPYMEHT AAS TiCcTa i
OMyCTiTb TOAOBKY Mikcepa.

3 BuMilwywnTe Ha MiHIMaAbHIN
LWBUAKOCTI MPOTArOM 1 XBUAUHW,
MOTIM Ha WBWAKOCTI T npoTdaromM 9
XBUAWH, BCTAHOBMBLUW MaLLUVHY Ha
piBeHb Nporpisy 3.

4 BUMMITb IHCTRYMEHT AAS
NPUroTyBaHHA TicTa.

320

BCTaHOBITb LMTOK AAS 3aXUCTY BIA
3MOPU3KYBaHHSA | BUTPMMaNTE TiCTO
Ha piBHI 3 HarpiBaHHsA NpoTarom 40
XBUAUH.



OB6CAYroBYBaHHA Ta PEMOHT

® KLU0 B pOBOTI MPUAAAY BUHUKAK BYAb-SKi HEMOAAAKM, MepeAs 3BEePHEHHAM AO CAY>KOM
MIATPUMKM NPOUMTANTE PO3AIA «YCYHEHHS HECMPAaBHOCTEM» B LIbOMY MOCIGHUKY abo
3aMAITb Ha canT www.kenwoodworld.com.

® [laM’dTamTe, O Ha NPUAAA MOLLUMPIOETLCA rapaHTia, Lo BIAMOBIAQE BCIM 3aKOHHWM
MOAOXEHHAM LLIOAOC ICHYIOYOT rapaHTil Ta MpaB CroymBada B Til KpaiHi, Ae NprAaa bys
npuAGaHnn.

® [1pU BUHUKHEHHI HeCMPaBHOCTI B pOOOTI MpuAaasy Kenwood abo npu BUABAEHHI
ByAb-AKUX AedeKTiB, OYAb AACKA, HAAILLAITE abo MPUHECITb MPUAAA B aBTOPKW30BaHUM
cepBicHUM LeHTPp KENWOOD. AKTYaAbHI KOHTaKTHI AaHI CEPBICHUX LIeHTPIB
KENWOOD BU 3HamaeTe Ha canTi www.kenwoodworld.com abo Ha canTi AAa BaLLOi
KpaiHu.

® CrnpoeKToBaHO Ta po3pobaeHo KoMnaHieo Kenwood, O6’eaHaHe KOPOAIBCTBO.
® 3pobaeHo B Kutal.

BAXXAUBA IHOOPMALLISI CTOCOBHO HAAEXHOT YTUAISALITI MPOAYKTY 3rAHO

13 AMPEKTUBOIO MPO YTUAI3ALIKO EAEKTPUYHOIO TA EAEKTPOHHOIO
OBAAAHAHHSA (WEEE)

[MicAsl 3aKiHUEeHHS TePMiHY eKCMAyaTalil He BUKMAAWTE Lier MPUAAA 3 iHLWMMKW NOOYTOBKMM
BIAXOAAMM.

BiaHeCiTb MpuAaa AO MiCLEBOIro CreLiaAbHOro aBTOPM30BAHOMO LIEHTPY 36MpaHHA
BIAXOAIB ab0 A0 AMAEPA, AKUN MOXKE HAAATW Taki MOCAYIMIA.
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YCyYHEeHHS HecnpaBHOCTEN

Mpo6aema MpuunHa YCYHEeHHs

BiHWYOK um IHCTPYMEHT BCTaAaHOBAEHUIN | BiaperyAtomTe BUCOTY 3a
K-Hacaaka Ha HempaBUAbHI BUCOTI i AOMOMOIOHO BIAMOBIAHOIMO
TOpKaTbCA noTpebye peryAoBaHHS. rarvkoBOro KAOYa — AMB PO3AIA

AHa yalli abo

He AOCTaloTb A0
iHrpeAieHTIB, WO
AEXKaTb Ha AHI YaLli.

«HaAalTyBaHHA IHCTPYMEHTY».

He BaaeTbCA
BCTAHOBWTW HACaAKY
HU3bKOT LLUBUAKOCTI.

MepeBipTe, UM Hacaaka
CYMiCHa 3 BUKOPUCTaHOO
MOAEAAID MaLLVHW.
MNoTpebye Hapi3HOI
CUCTEMU 3’EAHAHHSA

(Mopaenb KAX)

Hacaaka MoBMHHa MaTW HapI3HY
cucTemy KpinaeHHa KAX , o6
il MOXXHa ByAO BCTaBUTU B LieM
oTBIp.

AKLO Balla Hacaaka Mae baAKoBy
CUCTEMY KPINAEHHSA , BaMm
3HaA06MTbCs apanTep KATOO2ME,
LLO6 NIAKAKYUTU 1T AO HAPI3HOrO
OTBOPY BalLOT KYXOHHOI MalLMHWN.
AN OTPUMaHHS AOAATKOBOI
IHpOoPMaLIl BIABIAGVTE
www.kenwoodworld.com/twist.

KyXOHHa MallnHa
3YMUHAETHCHA

nia yac poboTu.
ANCMIAEN MNoKa3ye
NOBIAOMAEHHA NPO
NOMUAKY E27.

3axucT BiA
rnepeBaHTa)keHHa abo
rneperpiBy akTVBOBaHO.
3aBaHTa)KeHHS BULLE
AOMYCTUMOT HOPMU.

ByMKHITb Ta nepesipTe

HasABHICTb 3aBaHTa>keHHs abo
nepeBaHTaXkKeHHA.

AKLWO MallvHa He NpauoBaTmMMe,
BUAAAITb AESKI 3 IHFPEAIEHTIB,

OO 3HU3UTU HaBAHTaYKEHHS |
nepesanycTiTb.

AKLLIO NPOBAEMY He BAAAOCH
BUPILLNTY, BIAKAIOUITE MaLLUVHY

BiA Mepexki Ta 3adyekamnTe 15
XBWAVH. BCTaBTe BUAKY Y PO3ETKY i
BBIMKHITb MPUAAA LLe pas.

AKLWO MalvHa He
nepesanyCckaeTbCsa MNICAS onmMcaHol
BULLE MPOLIEAYPU, 3BEPHITBCA A0
CEPBICHOT CAYXKOU AAS OTPUMAHHA
MOAAAbLLVX PEKOMEHAALLIN.

Ha npuvaaa

He NopaeTbCA
SKNBAEHHS,/ ekpaH
He CBITUTbCS.

[MorAaa He NIAKAIOUEHWI
AO MepexKi.
MepeMuKkay yBiMK./BUMK.
He npautoe.

MprAaa NepenLIoB y
PEXKUM OYIKYBaHHS.

MNepeBipTe, UM YBIMKHEHUM MPUAQA.
MepeBeAiTb Nepemrkay yBiMK./
BMMK. B MOAOXKEHHSA YBIMK.
TOPKHITLCA eKpaHy abo NoOBEPHITb
LLIKaAY peryAasTopa.

MoncTpin He
npaLtoe.

LLikana peryaatopa He
HATUCKAETLCA.

HaTUCHITb peryAaTop WBUAKOCTI
AAS 3aMYCKY.
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YCYHEHHA HecnpaBHOCTEN — [POAOBXEHHSA

Mpo6aema

MpuunHa

YCYHeHHs

TanMep Ha ekpaHi
He BMKOPWCTOBYE
3BOPOTHIN BIAAIK.

[ip yac eTany HarpiBaHHsA
TavMep He BUKOPUCTOBYE
3BOPOTHIN BIAAIK AO
AOCATHEHHA NOTPIOGHOT
TemMnepaTypu.

PoboTa y 3BMYaHOMY pPeXxkuMI.

Piski pyxu abo
KOAMBAaHHA Mia Yac

HepiBHOMIipHE
HaBaHTaXkKeHHa B Yalli

3MeHLITb KiAbKICTb abo
PO3MILLANTE IHIFPEAIEHTM B YaLli |

ekcnAyaTauii. BUKAMKAE HAAMIPDHY nepe3anycCTiTb MPUAAA.
BibpaLito.
[NepeBuLLIEHO MakCUMaAbHY | AMB. BIAMOBIAHY NPOrpamy i
MOTY>KHICTb. PEKOMEHAOBAHY LLBUAKICTb LLIOAO
3acToCcoBaHO HeBIPHUM MPABUABHOIO IHCTPYMEHTY i
iHCTPYMeHT abo BUKOPWCTOBYBAHOI LUBUAKOCTI.
LLUBUAKICTb.

Ha ekpaHi LLIkana obHyAeHa. HopMaAbHa poboTa.

BiAOOparKaeTbCA
K= =N,

Ha ekpaHi ancnaes
BinODOparkaeTbcs
MIHYC YUTaHHSA.

Ha ekpaHi He BUCTaBAEHO
HYAb, Yalla MoOPOXKHSA

abo He BCTaHOBAEHA.
IHrpeaieHTV abo NpeaMeTH
MPUTUCHYTI AO MPUAAAY
abo 3HaxXOAATLCA MiA HUM.

MorAaa MPUTUCKAETBCA AO
CTIHW.

BucTaBTe Ha ekpaHi HyAb, abo
MOKAQAITb BPaKYoYi iIHFPeAIEHTH,
abo BCTaHOBITb Yally Lie pas.
[NepeKkoHanTech, LLO IHFPEAIEHTN
abo nNpeAMeTr He MPUTUCHYTI A0
npwvAaay abo nia HAM.
[NepekoHarTecs, WO € MicLie MixXK
MPVAAAOM | BYAb-AKMMU CTIHKAMM.
OBHYAITb eKpaH A0 TOro, 9K
3BaXKyBaTW HACTYMHI iIHFPEAIEHTU.

Ha ekpaHi He
BipODOpaXKaoTbCA
HeBEAMKI KIAbKOCTI.

3BarkeHa KiAbKICTb 3aHAATO
MaAa.

BrkopmnCToBYIMTE MipW, PIBHI YanHIin
abo CTOAOBIN AOXKLII, AAS AY>KE
MaAMX KiIAbKOCTEN.

Bara 3miHMAaca Ha
AVICIIAET.

MporAaa NepemMicTmeca nia
yac poboTu.

BepxHsa yacTurHa
niaiMMaeTbea abo
OMYCKAETbCA Mip Yac
poboTun.

3aBXXAU KAAAITb MPUAAA Ha

CYXY PIBHY CTIMKY MOBEPXHIO AO
3BaXKyBaHHA.

MepeBipTe, WO KabeAb >KMBAEHHA
He HaTArHyTUW.

He cyHbTe npuAaa i He TopKanTecs
Yalli nia Yac 3BarkyBaHHA.
OBHYAITb AVCNIAEI Nepea
3BaXKyBaHHAM HACTYMHUX
iHrpeAieHTIB.

He BaaeTbCA
LLUBUAKO
nepeKAtUYUTNCA
Mi>K METPUYHUMM
Ta iIMNEePCbKUMY
OAMHVLIAMU BUMIPY.

MpucTpin
NepeHacTPOKETLCA Ha
BiAODOparkeHHs paHille
BMOPAHNX OAVHWLD
BUMIDIOBaHHS.

3ayekanTe 5 cekyHA i MOBTORITb
cnpoby.
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