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BestimmungsgemaRer Gebrauch de

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Dieses Gerat ist nur fur den privaten Haushalt und das hausliche
Umfeld bestimmt. Gerat nur fur haushaltsibliche Verarbeitungs-
mengen und -zeiten benutzen.

Zulassige Hochstmengen nicht Uberschreiten (siehe
LAnwendungsbeispiele®).

Das Gerat ist zum Ruhren, Kneten und Schlagen von Lebensmitteln
geeignet. Das Gerat darf nicht zur Verarbeitung von anderen
Substanzen bzw. Gegenstanden benutzt werden. Bei Verwendung
der vom Hersteller zugelassenen, weiteren Zubehorteile sind
zusatzliche Anwendungen moglich. Das Gerat nur mit zugelassenen
Originalteilen und -zubehor benutzen. Niemals die Zubehorteile fur
andere Gerate verwenden.

Das Gerat nur in Innenraumen bei Raumtemperatur und bis zu
2000 m uber Meereshohe verwenden.

Wichtige Sicherheitshinweise

Die Gebrauchsanleitung sorgfaltig durchlesen, danach handeln und
aufbewahren! Bei Weitergabe des Gerats diese Anleitung beilegen.
Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige Anwendung
des Gerates schlief3t eine Haftung des Herstellers flr daraus
resultierende Schaden aus.

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezlglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
Kinder sind vom Gerat und der Anschlussleitung fernzuhalten und
durfen das Gerat nicht bedienen. Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht durch Kinder
vorgenommen werden.

/\ Stromschlaggefahr und Brandgefahr!

m Gerat nur gemall Angaben auf dem Typenschild anschliel3en
und betreiben. Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine
Beschadigungen aufweisen. Reparaturen am Gerat, wie z. B.
eine beschadigte Netzanschlussleitung auswechseln, durfen
nur durch unseren Kundendienst ausgefuhrt werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

m Gerat ausschlieBlich mit dem Drehschalter ein- und ausschalten.
Gerat niemals an Zeitschaltuhren oder fernbedienbaren
Steckdosen anschliel3en. Das Gerat wahrend des Betriebs stets
beaufsichtigen!

MUM44_8001056867.indb 3 25.01.2017 10:07:01



de Wichtige Sicherheitshinweise

m Gerat nicht auf oder in die Nahe heiler Oberflachen, wie z.B.
Herdplatten, stellen. Das Netzkabel nicht mit heil3en Teilen in
Beruhrung bringen oder Uber scharfe Kanten ziehen.

m Das Grundgerat niemals in Wasser tauchen oder in den
Geschirrspuler geben. Keinen Dampfreiniger benutzen. Das
Gerat nicht mit feuchten Handen benutzen.

m Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener
Aufsicht, vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen oder
Reinigen und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.

A Verletzungsgefahr!

m Netzstecker erst einstecken, wenn alle Vorbereitungen zum
Arbeiten mit dem Gerat abgeschlossen sind.

m Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom
Netz getrennt werden. Nach dem Ausschalten |auft der Antrieb
kurze Zeit nach. Vollstandigen Stillstand des Antriebs abwarten.

m Bei Unterbrechung der Stromzufuhr bleibt das Gerat
eingeschaltet und lauft danach wieder an.

m Schwenkarm nicht verstellen, wahrend das Geréat
eingeschaltet ist.

m Werkzeuge nur mit eingesetzter Schissel, angebrachtem
Deckel und aufgesetzten Antriebsschutzdeckeln betreiben!

Bei Verwendung von Zubehoér Schissel, Deckel und
Antriebsschutzdeckel je nach Anweisung anbringen!

m Wahrend des Betriebes nie mit Handen in die Schissel oder den
Einfullschacht greifen. Keine Gegenstande (z.B. Kochloffel) in
die Schussel oder den Einflllschacht einfuhren. Hande, Haar,
Kleidung und andere Utensilien von rotierenden Teilen fern
halten.

m Niemals Werkzeuge und Zubehor oder 2 Zubehore gleichzeitig
verwenden. Bei Gebrauch des Zubehdrs sowohl diese, wie auch
die jeweils beigelegten Gebrauchsanleitungen beachten.

m Zubehor nur im komplett zusammengesetzten Zustand
verwenden. Zubehor nie am Grundgerat zusammenbauen.
Zubehor nur in der daflr vorgesehenen Arbeitsposition
verwenden.

m Nicht in die scharfen Messer und Kanten der
Zerkleinerungsscheiben greifen. Zerkleinerungsscheiben nur am
Rand anfassen!

m Mixermesser nicht mit bloRen Handen berthren.

m Niemals in den aufgesetzten Mixer greifen! Mixer nie ohne
aufgesetzten Deckel betreiben.
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Wichtige Sicherheitshinweise de

m Vorsicht beim Umgang mit den scharfen Messern, bei der
Entleerung des Behalters und bei der Reinigung.

A Verbrihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heillem Mixgut tritt Dampf durch den
Trichter im Deckel aus. Maximal 0,5 Liter heifl3e oder schaumende
Fllssigkeit einfullen.

A Erstickungsgefahr!

Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spielen lassen.

A\ Achtung!

Es wird empfohlen, das Gerat niemals langer eingeschaltet zu
lassen, wie fur die Verarbeitung der Lebensmittel notwendig. Nicht
im Leerlauf betreiben.

/\ Wichtig!

Das Gerat nach jeder Verwendung oder nach langerem
Nichtgebrauch unbedingt grandlich reinigen (= ,Reinigung und
Pflege“ siehe Seite 5).

A Erlauterung der Symbole am Gerat bzw. Zubehor
Dﬂ Anweisungen der Gebrauchsanleitung befolgen.

Vorsicht! Rotierende Messer.

Vorsicht! Rotierende Werkzeuge.
Nicht in die Nachfull6ffnung greifen.

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres  |nhalt
neuen Gerates aus dem Hause Bosch.
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de Auf einen Blick

Die Gebrauchsanleitung beschreibt
verschiedene Ausfiihrungen. Das Gerat
ist wartungsfrei.

Auf einen Blick

Bitte Bildseiten ausklappen.
= Bild Y

Grundgerat
1 Entriegelungstaste
2 Schwenkarm
(siehe ,Arbeitspositionen®)
3 Drehschalter
0/off = Stopp
(P = Parkschaltung
Drehschalter festhalten, bis Antrieb
stehenbleibt; Werkzeug ist in
Schwenkposition. Bewegt sich der
Antrieb nicht, ist die Schwenkposition
bereits erreicht.
Stufe 1-4 = Arbeitsgeschwindigkeit
1 = niedrige Drehzahl — langsam,
4 = hohe Drehzahl — schnell.
Bei Stromunterbrechung bleibt das
Gerat eingeschaltet und lauft nach der
Unterbrechung wieder an.
4 Antriebsschutzdeckel
Zum Abnehmen des Antriebsschutz-
deckels diesen drehen, bis die
Verriegelung aufgehoben ist.
5 Antrieb fiir
— Durchlaufschnitzler®
— Zitruspresse*
— Getreidemiihle*
Bei Nichtgebrauch
Antriebsschutzdeckel aufsetzen.
6 Antrieb fiir
— Werkzeuge (Riihrbesen,
Schlagbesen, Knethaken)
— Rihrwerkzeug des Eisbereiters*
— herunter- oder hochgeklappt fiir
Fleischwolf*
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Mixerantriebsschutzdeckel

8 Antrieb fiir
— Mixer
— Multi-Mixer
Bei Nichtgebrauch Mixerantriebs-
schutzdeckel aufsetzen.

9 Kabelaufbewahrung (Bild [Z])

— MUM 44..: Kabel aufwickeln

— MUM 46../48..: Kabel im Kabelfach
verstauen

Schiissel mit Zubehor
10 Riihrschiissel
11 Deckel

Werkzeuge

12 Riihrbesen

13 Schlagbesen

14 Knethaken mit Teigabweiser

Mixer

15 Sockel

16 Messereinsatz
17 Dichtungsring
18 Mixbecher

19 Deckel

20 Trichter

*Wenn ein Zubehorteil nicht im Liefer-
umfang enthalten ist, kann es Uber den
Handel und den Kundendienst erworben
werden.

Arbeitspositionen

A\ Achtung!

Gerat nur betreiben, wenn Werkzeug /
Zubehdr nach dieser Tabelle am richtigen
Antrieb und in der richtigen Position
angebracht und in Arbeitsstellung ist. Der
Schwenkarm muss in jeder Arbeitsposition
eingerastet sein.

Einstellen der Arbeitsposition

- Bild

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm bewegen.

m Schwenkarm bis zum Einrasten auf die
gewtinschte Position bewegen.
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Einsetzen / Abnehmen
von Schlag-, Rihrbesen
und Knethaken.

Zugeben
-

7 grolRer
Verarbeitungs-
mengen.

Bedienen
A Verletzungsgefahr!

Netzstecker erst einstecken, wenn alle
Vorbereitungen zum Arbeiten mit dem Gerat
abgeschlossen sind.

Achtung!

Gerat nur mit Zubehor / Werkzeug in

Arbeitsstellung betreiben. Gerat nicht leer

betreiben. Gerat und Zubehorteile keinen

Hitzequellen aussetzen. Teile sind nicht

mikrowellengeeignet.

m  Gerat und Zubehor vor dem ersten
Gebrauch griindlich reinigen, siehe
,Reinigen und Pflegen®.

Vorbereiten

m  Grundgerat auf glatten und sauberen
Untergrund stellen.

m Kabel abwickeln / herausziehen.
=> Bild [&

m Netzstecker einstecken.
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Bedienen de

Riuhrbesen, Schlagbesen und

Knethaken

= Bild ]

Riihrbesen (6a)

zum Rihren von Teigen,

z.B. Rihrteig

Schlagbesen (6a)

zum Schlagen von Eischnee,
Sahne und zum Schlagen von
leichten Teigen, z.B. Biskuitteig
Knethaken mit Teigabweiser (6b)
zum Kneten von schweren Teigen
und zum Unterheben von Zutaten,
die nicht zerkleinert werden sollen
(z.B. Rosinen, Schokoladenplattchen)

A Verletzungsgefahr durch
rotierende Werkzeuge

Wahrend des Betriebes nie in die

Schiissel greifen. Werkzeug nur bei

Stillstand des Antriebes wechseln — nach

dem Ausschalten 1auft der Antrieb kurze

Zeit nach. Das Geréat darf nur betrieben

werden, wenn nicht genutzte Antriebe mit

Antriebsschutzdeckeln bedeckt sind.

m Drehschalter auf (P stellen und
festhalten, bis der Antrieb stehen bleibt.

Hinweis: Bewegt sich der Antrieb nicht, ist

die Schwenkposition bereits erreicht.

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 6 bringen.

m Schissel einsetzen. Sockel der
Schiissel muss in Aussparung des
Grundgerates stecken.

m Je nach Verarbeitungsaufgabe
Rihrbesen, Schlagbesen oder
Knethaken bis zum Einrasten in den
Antrieb einstecken. Beim Knethaken
Teigabweiser drehen, bis der Knethaken
einrasten kann.

m Die zu verarbeitenden Zutaten in die
Schissel einfiillen.

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 1 bringen.

m Deckel aufsetzen.

m Drehschalter auf gewiinschte Stufe
stellen.

O
®
C
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de Bedienen

Zutaten nachfiillen
m Gerat am Drehschalter ausschalten.
m Drehschalter auf UB stellen und

festhalten, bis der Antrieb stehen bleibt.

m Deckel abnehmen.

m Entriegelungstaste drticken und
Schwenkarm in Position 7 bringen.

m Zutaten einfiillen.

oder

m Zutaten durch die Nachfilléffnung im

Deckel nachfiillen.

Nach der Arbeit
m Gerat am Drehschalter ausschalten.
m Drehschalter auf TP stellen und

festhalten, bis der Antrieb stehen bleibt.

m Netzstecker ausstecken.

Deckel abnehmen.

m Entriegelungstaste drucken und
Schwenkarm in Position 6 bringen.

m  Werkzeug aus dem Antrieb nehmen.

Schussel entnehmen.

m Alle Teile reinigen. = ,Reinigen und
Pflegen” siehe Seite 9.

Mixer
= Bild @

A\ Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer / rotierenden Antrieb!

Nie in den aufgesetzten Mixer greifen!

Mixer nur bei Stillstand des Antriebes

abnehmen / aufsetzen! Den Mixer nur

im zusammengesetzten Zustand und mit

aufgesetztem Deckel betreiben.
A\ Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heilem Mixgut tritt
Dampf durch den Trichter im Deckel aus.
Maximal 0,5 Liter heif’e oder schdumende

Flussigkeit einflllen.

Achtung!

Mixer kann beschadigt werden. Keine

tiefgefrorenen Zutaten (ausgenommen
Eiswdrfel) verarbeiten. Mixer nicht leer
betreiben.
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Achtung!

Verarbeiten von Flissigkeiten im Glasmixer

(im Fachhandel erhaltlich): maximal auf

Stufe 3. Maximal 0,5 Liter heiRe oder

schaumende Flissigkeit einfillen.

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 3 bringen.

m Mixerantriebsschutzdeckel abnehmen.

m Mixbecher aufsetzen (Markierung am
Sockel auf Markierung am Grundgerat)
und gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag drehen. = Bild [3-4/5

m Zutaten einflllen.

Maximalmenge bei Kunststoffmixer,
flissig = 1 Liter,

bei Glasmixer, flissig = 0,75 Liter,
schaumende oder heilRe Flissigkeiten
maximal 0,5 Liter,

optimale Verarbeitungsmenge, fest
=50-100 Gramm.

m Deckel aufsetzen und fest driicken.
Den Deckel wahrend der Arbeit immer
mit einer Hand festhalten. Dabei nicht
Uber die Nachfilléffnung greifen!

m Drehschalter auf die gewlinschte Stufe
stellen.

Zutaten nachfiillen

=> Bild [3-6

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Deckel abnehmen und Zutaten einfiillen

oder

m Trichter herausnehmen und feste
Zutaten nach und nach in Nachftll-
offnung einfillen

oder

m flissige Zutaten durch den Trichter
einflllen.

Nach der Arbeit

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Netzstecker ausstecken.

m  Mixer im Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.

Tipp: Mixer am besten sofort nach
Gebrauch reinigen.
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Reinigen und Pflegen

Achtung!

Keine scheuernden Reinigungsmittel
verwenden. Oberflachen kénnen beschadigt
werden.

Grundgerit reinigen

/\ Stromschlaggefahr!

Grundgerat niemals in Wasser tauchen und

unter flieBendes Wasser halten. Keinen

Dampfreiniger verwenden.

m Netzstecker ausstecken.

m Grundgerat feucht abwischen. Bei
Bedarf etwas Spulmittel benutzen.

m Gerat anschlief3end trockenreiben.

Schissel mit Zubehor reinigen
Alle Teile sind spulmaschinenfest.
Kunststoffteile in der Spilmaschine nicht
einklemmen, da Verformung moglich.

Mixer reinigen

/A Verletzungsgefahr durch
scharfe Messer!

Mixermesser nicht mit bloRen Handen

beriihren. Mixer kann zum Reinigen

auseinander genommen werden.

Achtung!

Keine scheuernden Reinigungsmittel
verwenden. Messereinsatz ist nicht
spulmaschinenfest. Messereinsatz nur
unter fleilendem Wasser reinigen.

Tipp: Nach der Verarbeitung von
FlUssigkeiten reicht es oft, den Mixer zu
reinigen, ohne ihn vom Gerat abzunehmen.
Dazu etwas Wasser mit Spilmittel in den
aufgesetzten Mixer geben. Fir wenige
Sekunden den Mixer einschalten (bei
Geraten mit Momentschaltung auf Stufe M).
Spllwasser ausschutten und Mixer mit
klarem Wasser ausspulen.
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Reinigen und Pflegen de

Mixer zerlegen

= Bild @

m  Sockel des Mixerbechers im
Uhrzeigersinn drehen und abnehmen.

m Den Messereinsatz an den Fltugeln
gegen den Uhrzeigersinn drehen. Der
Messereinsatz wird gelost.

m Messereinsatz entnehmen und den
Dichtungsring entfernen.

Mixer zusammensetzen
=> Bild [€]

/\ Verletzungsgefahr!

Mixer nie auf dem Grundgerat

zusammenbauen.

m Dichtungsring am Messereinsatz
anbringen.

m Messereinsatz von unten in den
Mixerbecher einsetzen.

m Mit Hilfe des Sockels den Messereinsatz
festschrauben.

m Sockel des Mixerbeschers gegen den
Uhrzeigersinn fest drehen.

Hilfe bei Stérungen

Bei Stérungen wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst.

m  Sahne 1% bis 4 Minuten auf @)
Stufe 4 - je nach Menge und

Eigenschaften der Sahne, mit dem

Schlagbesen verarbeiten.

Anwendungsbeispiele

Schlagsahne
-~ 100 g-600 g

Eiweil

— 1 bis 8 Eiweil}

m Eiweilk 4 bis 6 Minuten auf
Stufe 4 mit dem Schlagbesen
verarbeiten.
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de Anwendungsbeispiele

Biskuitteig Hefeteig

Grundrezept @ Grundrezept C/
— 2 Eier — 500 g Mehl

— 2-3 EL heilRes Wasser - 1Ei

— 100 g Zucker — 80 g Fett (Raumtemperatur)

— 1 Packchen Vanillezucker — 80 g Zucker

— 70 g Mehl — 200-250 ml lauwarme Milch

— 70 g Starkemehl — 25 g frische Hefe oder 1 Packchen

— evtl. Backpulver Trockenhefe

Schale von % Zitrone

m Zutaten (auBer Mehl und Starkemehl)

ca. 4-6 Minuten auf Stufe 4 mit dem — 1 Prise Salz
Schlagbesen schaumig schlagen. m Alle Zutaten ca. %2 Minute auf Stufe 1,
m Drehschalter auf Stufe 2 stellen und dann ca. 3-6 Minuten auf Stufe 2 mit
das gesiebte Mehl und Starkemehl dem Knethaken verarbeiten.
in ca. ¥ bis 1 Minute l6ffelweise Hochstmenge: 1,5 x Grundrezept
untermischen. : —
Héchstmenge: 2 x Grundrezept Ellaggilg:’]alse |:l:|
Rihrteig — 2TL Senf
Grundrezept @ - %10l
— 3-4 Eier — 2 EL Zitronensaft oder Essig
— 200-250 g Zucker — 1 Prise Salz
— 1 Prise Salz — 1 Prise Zucker
— 1 Packchen Vanillezucker oder Schale Zutaten mussen gleiche Temperatur haben.
von Yz Zitrone m Zutaten (auRer Ol) einige Sekunden auf
— 200-250 g Butter (Raumtemperatur) Stufe 2 im Mixer verarbeiten.
— 500 g Mehl m Mixer auf Stufe 4 schalten und das Ol
— 1 Packchen Backpulver langsam durch den Trichter gieen
— Y ml Milch und so lange weiter mischen, bis die
m Alle Zutaten ca. ¥z Minute auf Stufe 1, Mayonnaise emulgiert.
dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe 3 mit Mayonnaise bald verbrauchen, nicht
dem Ruhrbesen verruhren. aufbewahren.

Hoéchstmenge: 1,5-2 x Grundrezept

Mirbeteig
Grundrezept
— 125 g Butter

(Raumtemperatur)

— 100-125 g Zucker

- 1Ei

— 1 Prise Salz

— etwas Zitronenschale oder Vanillezucker

— 250 g Mehl

— evtl. Backpulver

m Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 2-3 Minuten mit dem Rihr-
besen (Stufe 3) oder Knethaken
(Stufe 2) verarbeiten.

Hoéchstmenge: 2 x Grundrezept

10
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Zubehor / Sonderzubehor

Weiteres der Verpackung beigelegtes
Zubehdr ist in den separaten
Bedienungsanleitungen beschrieben.
Beigelegtes Zubehor / Sonderzubehdr kann
auch einzeln (nach)gekauft werden.

Das Zubehdr zur Maschine MUM 45..
eignet sich auch fur die Maschine
MUM44../46../48...

= Bild []

Kunststoff-Riihrschiissel
(MUZ4KR3)

In der Schiissel konnen bis zu 1 kg Mehl
plus Zutaten verarbeitet werden.

Edelstahl-Riihrschiissel
(MUZ4ER2)

In der Schiissel kénnen bis zu 1 kg Mehl
plus Zutaten verarbeitet werden.

Mixer-Aufsatz Kunststoff
(MUZ4MX2)

Zum Mixen von Getranken, zum Purieren
von Obst und Gemuse, zur Zubereitung von
Mayonnaise, zum Zerkleinern von Obst und
Nissen, zum Crushen von Eiswdirfeln.

Mixer-Aufsatz Glas (MUZ4MX3)
Zum Mixen von Getranken, zum Purieren
von Obst und Gemuse, zur Zubereitung von
Mayonnaise, zum Zerkleinern von Obst und
Nissen, zum Crushen von Eiswdirfeln.

Multimixer (MUZ4MM3)

Zum Hacken von Krautern, Gemiise, Apfeln
und Fleisch, zum Raspeln von Karotten,
Rettich und Kase, zum Reiben von Niissen
und gekuihlter Schokolade.

Durchlaufschnitzler (MUZ4DS3)
Zum Schneiden von Gurken, Kohl, Kohlrabi,
Rettich; zum Raspeln von Karotten, Apfeln
und Sellerie, Rotkraut, Kase und NUlssen;
zum Reiben von Hartkase, Schokolade und
Nlssen.

MUM44_8001056867.indb 11

Zubehor / Sonderzubehor de

Pommes frites-Scheibe

(MUZ45PS1)

Fir den Durchlaufschnitzler MUZ4DS3.
Zum Schneiden roher Kartoffeln flr
Pommes frites.

Asiagemuse-Scheibe

(MUZ45AG1)

Fir den Durchlaufschnitzler MUZ4DS3.
Schneidet Obst und Gemdise in feine
Streifen flr asiatische Gemusegerichte.

Reibscheibe grob (MUZ45RS1)
Fir den Durchlaufschnitzler MUZ4DS3.
Zum Reiben roher Kartoffeln z. B. fir
Reibekuchen oder Kl6Re.

Kartoffelpuffer-Scheibe

(MUZ45KP1)

Fir den Durchlaufschnitzler MUZ4DS3.
Zum Reiben roher Kartoffeln flir Résti und
Kartoffelpuffer, zum Schneiden von Obst
und Gemdse in dicke Scheiben.

Zitruspresse (MUZ4ZP1)
Zum Auspressen von Orangen, Zitronen
und Grapefruit.

Fleischwolf (MUZ4FW3)
Zum Zerkleinern von frischem Fleisch fiir
Tartar oder Hackbraten.

Lochscheibensatz (MUZ45LS1)
Fir den Fleischwolf MUZ4FW3.

Fein (3 mm) fir Pasteten und Aufstriche,
grob (6 mm) fir Bratwirste und Speck.

Spritzgebackvorsatz (MUZ45SV1)
Fir den Fleischwolf MUZ4FWS3.

Mit Metallschablone fiir 4 verschiedene
Gebéackformen.

Reibevorsatz (MUZ45RV1)

Fir den Fleischwolf MUZ4FWS3.

Zum Reiben von Nissen, Mandeln,
Schokolade und getrockneten Brotchen.

11
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de Entsorgung

Fruchtpressenvorsatz Garantiebedingungen
(MUZ45FV1) Fiir dieses Gerat gelten die von unserer
Fir den Fleischwolf MUZ4FW3. jeweils zustandigen Landesvertretung
Zum Pressen von Beerenobst aulier herausgegebenen Garantiebedingungen
Himbeeren, Tomaten und Hagebutten des Landes, in dem das Gerat gekauft
zu Mus. Gleichzeitig werden z.B. wurde. Sie kdnnen die Garantiebedin-
Johannisbeeren automatisch entstielt gungen jederzeit Gber Ihren Fachhandler,
und entkernt. bei dem Sie das Gerat gekauft haben,
Zubehértré'\ger (MUZ4ZT1) oder direkt bgi unserer Lanc.Jesvertretupg
Zur Aufbewahrung der Zubehdrteile wie anfordern. Die Garantiebedingungen fir
Knethaken, Schlagbesen, Riihrbesen, Deutschland und die Adressen finden
Schneid-, Raspel- und Reibscheibe. Sie auf den letzten vier Seiten dieses

] . ] Heftes. Dariber hinaus sind die Garantie-
Getreidemiihle mit bedingungen auch im Internet unter der
Kegelmahlwerk aus Stahl benannten Webadresse hinterlegt.
(MUZ4GM3) Fir die Inanspruchnahme von Garantie-
Firr alle Getreidesorten auRer Mais; auch leistungen ist in jedem Fall die Vorlage des
fiir Olsaaten, getrocknete Pilze und Krauter. ~Kaufbeleges erforderlich.
Eisbereiter (MUZ4EB1) Anderungen vorbehalten.

Zur Zubereitung von bis zu 550 g Eis pro
Arbeitsgang und Behalter.

Entsorgung

Entsorgen Sie die Verpackung
E umweltgerecht. Dieses Gerat ist
mmm entsprechend der europaischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fir
eine EU-weit gultige Ricknahme
und Verwertung der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege
bitte beim Fachhandler informieren.

12
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Intended use en

Intended use

This appliance is intended for domestic use only. Use the appliance
only for processing normal amounts of food and for normal amounts
of time for domestic use. Do not exceed permitted maximum
quantities (see “Application examples”).

The appliance is suitable for mixing, kneading and beating food.
The appliance must not be used for processing other substances
or objects. Additional applications are possible if the accessories
approved by the manufacturer are used. Only use the appliance
with approved genuine parts and accessories. Never use the
accessory parts for other appliances.

Only use the appliance indoors at room temperature and up to
2000 m above sea level.

Important safety information

Read and follow the instruction manual carefully and keep for later
reference! Enclose these instructions when you give this appliance
to someone else. If the instructions for correct use of the appliance
are not observed, the manufacturer’s liability for any resulting
damage will be excluded.

This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and/or
knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved. Keep children away from the
appliance and connecting cable and do not allow them to use the
appliance. Do not let children play with the appliance. Cleaning and
user maintenance must not be performed by children.

/\ Risk of electric shock and fire!

m Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate. Do not use the appliance if the
power cord and/or appliance are damaged. Only our customer
service may repair the appliance, e.g. by replacing a damaged
power cord, in order to avoid hazards.

m Use only the rotary switch to switch the appliance on or off. Never
connect the appliance to timer switches or remote-controllable
sockets. Never leave the appliance unattended while it is
switched on!

m Do not place the appliance on or near hot surfaces, e.g. hobs.
The power cord must not come into contact with hot parts or be
pulled across sharp edges.

13
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en Important safety information

m Never immerse the base unit in water or place it in the
dishwasher. Do not steam-clean the appliance. Do not use the
appliance with damp hands.

m After each use, whenever the appliance is unsupervised, prior to
assembly, prior to disassembly, prior to cleaning and in the event
of an error, the appliance must always be disconnected from the
mains.

/\ Risk of injury!

m Do not insert mains plug until all preparations for working with the
appliance are complete.

m Before replacing accessories or additional parts which move
during operation, the appliance must be switched off and
disconnected from the power supply. After switching off, the drive
continues running for a short time. Wait until the drive has come
to a standstill.

m If there is a power cut, the appliance remains switched on and will
start up again when the power is restored.

m Do not adjust the swivel arm while the appliance is switched on.

m Only use tools when the bowl is inserted, the lid is fitted and the
protective drive covers are in place! When using accessories, fit
the bowl, lid and drive covers according to the instructions!

m While operating the appliance, never reach into the bowl or filling
shaft with your hands. Do not insert any objects (e.g. wooden
spoon) into the bowl or filling shaft. Keep hands, hair, clothing
and other utensils away from rotating parts.

m Never use tools and accessories or 2 accessories at the same
time. When using the accessories, follow the individual operating
instructions enclosed.

m The accessory must be completely assembled before use. Never
assemble the accessory on the base unit. The accessory should
only be used in the intended operating position.

m Do not grip the sharp blades or edges of the cutting discs. Take
hold of cutting discs by the edge only.

m Do not touch blender blades with bare hands.

m Never reach into the attached blender! Never use the blender
without the lid in place.

m Care shall be taken when handling the sharp cutting blades,
emptying the container and during cleaning.

/\ Risk of scalding!
If processing hot liquids, steam escapes through the funnel in the
lid. Add a max. 0.5 litres of hot or frothing liquid.

A\ Risk of suffocation!
Do not allow children to play with packaging material.

14
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Important safety information en

/\ Caution!

We recommend that the appliance is never switched on for longer
than is necessary to process the ingredients. Do not operate

at no-load.

A Important!

It is essential to clean the appliance thoroughly after each use or
after it has not been used for an extended period (= “Cleaning and
servicing” see page 18).

A Explanation of the symbols on the appliance or accessory

[ji] Follow the instructions in the operating instructions.

Caution! Rotating blades.

Caution! Rotating tools.
Do not place fingers in the feed tube.

Congratulations on the purchase of The operating instructions describe
your new Bosch appliance. You can find  several models. The appliance requires
further information about our products no maintenance.
on our web page.
Overview
Contents Please fold out the illustrated pages.
=> Figure I}
Intended US€.......ccooiiiiiiiiiii 13 Base unit
Important safety information.................... 13

1 Release button

OVEIVIEW.....ciiieiiiie e 15 .
Operating positions..........ccccocvveiiieciineen. 16 2 SW'V?I arm e

. (see “Operating positions”)
Operation..........ccccoeiiiiiiiic e, 17 3 Rotary switch
Cleaning and servicing ..........cccccocveernuneen. 18 Oloffrz Sto
Troubleshooting.........cocovveeiiiiciiicce, 19 WP = Parkir‘w) circuit
Application examples...............ccceeiinnne 19 Hold rot 9 itch until the drive stops:
Standard / optional accessories ............... 20 010 rotary SWitch until the drive stops;
DiSpOSal.....c.eviiiiiiiiiiiee 21 tool is in the swivel position. If the drive

21 does not move, the swivel position has
already been reached.
Settings 1-4 = Operating speed
1 = Minimum speed — slow
4 = Maximum speed — fast
If the power is interrupted, the appliance
remains switched on and restarts when
the power is restored.

4 Drive cover
To remove the drive cover, rotate until
the locking feature has been released.

Guarantee.........ccceeeeeeeieieiieeiieeee e

15
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en Operating positions

5 Drive for
— continuous-feed shredder*
— citrus press*
— grain mill*
When not in use, attach the drive
cover.
6 Drive for
— tools
(stirrer, whisk, kneading hook)
— stirring tool of the
ice-cream maker*
— folded down or up for mincer*
7 Blender drive cover
8 Drive for
— blender
— multi-blender
When not in use, attach the blender
drive cover.
9 Cord store (Fig. )

— MUM 44..: Stow the cord
— MUM 46../48..: Stow the cord in the
cord store

Bowl with accessories
10 Mixing bowl
11 Lid

Tools

12 Stirrer

13 Whisk

14 Kneading hook with dough deflector

Blender

15 Base

16 Blade insert
17 Sealing ring
18 Blender jug
19 Lid

20 Funnel

* If an accessory is not included in the
product package, it can be purchased via
the trade or customer service.

16
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Operating positions

/A Attention!

Before operating the appliance, attach the
tool / accessory to the correct drive and

in the correct position and place in the
operating position according to this table.
The swivel arm must be engaged in every
operating position.

Setting the operating position

= Figure

m Press the Release button and move the
swivel arm.

m  Move the swivel arm until it engages in
the required position.

o |l |8 | 5B

Insert / remove whisk,
stirrer or kneading hook

Add large
quantities of
ingredients

Lo | |

&
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Operation

A\ Risk of injury!
Do not insert mains plug until all preparations
for working with the appliance are complete.

Attention!
Do not operate the appliance without an
accessory / tool in the operating position.
Do not operate the appliance empty. Do not
expose appliance or accessories to heat
sources. Parts are not microwave-safe.
m Before operating the appliance
and accessories for the first time,
clean thoroughly; see “Cleaning and
servicing”.

Preparation

m Place the base unit on a smooth, clean
surface.

= Unwind / pull out the cord.
= Fig. 3

m Insert the mains plug.

Stirrer, whisk and kneading hook

= Figure [l

Stirrer (6a)

for stirring dough, e.g. cake mixture @

for kneading heavy dough and d/

mixing-in ingredients that ought not

be cut (e.g. raisins and chocolate chips)

/\ Risk of injury from the rotating tools!

While the appliance is operating, keep

fingers clear of the mixing bowl. Do not

change tools until the drive has come to a

standstill - when the appliance is switched

off, the drive continues running briefly.

The appliance may only be operated when

the unused drives have been safeguarded

with the drive covers.

m  Set rotary switch to TP and hold in
place until the drive stops.

Note: If the drive does not move, the swivel
position has already been reached.

Whisk (6a)

for whisking egg whites, cream and
light dough, e.g. sponge mixture
Kneading hook with dough
deflector (6b)

MUM44_8001056867.indb 17

Operation en

Press the Release button and move the
swivel arm to position 6.

Insert the bowl. The base of the mixing
bowl must be inserted into the recess of
the base unit.

Depending on the processing task,
insert the stirrer, whisk or kneading
hook until it locks into position. If using
the kneading hook, rotate the dough
deflector until the kneading hook can
lock into position.

Put the ingredients to be processed into
the bowl.

Press the Release button and move the
swivel arm to position 1.

Attach the cover.

Set the rotary switch to the desired
setting.

Adding more ingredients

or

Switch off the appliance with the rotary
switch.

Set rotary switch to (B and hold in
place until the drive stops.

Remove lid.

Press the Release button and move the
swivel arm to position 7.

Add ingredients

add more ingredients through the feed
tube in the cover.

After using the appliance

Switch off the appliance with the rotary
switch.

Set rotary switch to TB and hold in
place until the drive stops.

Remove mains plug.

Remove lid.

Press the Release button and move the
swivel arm to position 6.

Take the tool out of the drive.

Remove the bowl.

Clean all parts. = “Cleaning and
servicing” see page 18

17

25.01.2017 10:07:02



en Cleaning and servicing

Blender
= Figure @

A\ Risk of injury from sharp blades /
rotating drive!

Never place fingers in the attached blender!

Do not remove / attach the blender until

the drive is at a standstill! Operate the

assembled blender only and with the lid

attached.

A\ Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes

through the funnel in the lid. Add a max.

0.5 litres of hot or frothing liquid.

Warning!

Blender may be damaged. Do not process

deep-frozen ingredients (except ice cubes).

Do not operate when empty.

Warning!

Processing liquids in the glass blender:

maximum setting 3. Add a max. 0.5 litres of

hot or frothing liquid.

m Press the Release button and move the
swivel arm to position 3.

m Remove the blender drive cover.

m Attach the blender jug (mark on the
base of the blender jug on the mark
on the base unit) and rotate as far as
possible in an anti-clockwise direction.
=> Fig. [3-4/5

m Add ingredients.

Maximum capacity of liquid for plastic
blender = 1 litre,

for glass blender = 0.75 litres,

frothing or hot liquid maximum 0.5 litres
Optimal processing capacity — solids
=50-100 g.

m Attach lid and press firmly. While
working, always hold the lid firmly with
one hand. However, do not place hand
over the refill opening!

m Set the rotary switch to the desired
setting.

18
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Adding more ingredients

=> Figure [3-6

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Remove the cover and add ingredients

or

m remove the funnel and gradually add
solid ingredients through the feed tube

or

m pour liquid through the funnel.

After using the appliance

Switch off the appliance with the rotary

switch.

m  Remove mains plug.

m Rotate the blender in a clockwise
direction and remove.

Tip: It is recommended to clean the blender
immediately after use.

Cleaning and servicing

Attention!
Do NOT use abrasive cleaning agents.
Surfaces may be damaged.

Cleaning the base unit

/\ Risk of electric shock!

Never immerse the base unit in water or

place under running water.

=  Remove mains plug.

m  Wipe the base unit with a damp cloth.
If required, use a little detergent.

m Then dry the base unit.

Cleaning the bowl and

accessories

All parts are dishwasher-safe. Do not
wedge plastic parts in the dishwasher as
they could warp.

Cleaning the blender

/A Risk of injury from sharp blades!

Do not touch blender blades with bare
hands. The blender can be disassembled
for cleaning.

Warning!

Do NOT use abrasive cleaning agents. The
blade insert is not dishwasher-safe. Clean
the blade insert under running water only.
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Tip: After processing liquids, it is often
sufficient to clean the blender without
disassembling it. Pour a little water and
washing-up liquid into the attached blender.
Switch on the blender for several seconds
(if the appliance features quick-action
operation, select setting M). Pour out the
water and rinse out the blender with clear
water.

Taking the blender apart

—=> Figure @

m Rotate the base of the blender jug in a
clockwise direction and remove.

m Upon the flanks, rotate the blade insert
in an anti-clockwise direction. The blade
insert is released.

m Take blade insert out and remove
sealing ring.

Putting the blender together

=> Figure [

A\ Risk of injury!

Never assemble blender on the base unit.

m Apply sealing ring on blade insert.

m Insert blade insert from below into
blender jug.

m Tighten the blade insert with the aid of
the blender jug base.

m Tighten the base of the blender jug in an
anti-clockwise direction.

Troubleshooting

If the appliance malfunctions, please
consult our customer service.

Application examples

Whipped cream

— 100g-600g

m  Whip cream with the whisk for
1% to 4 minutes at setting 4
(depending on the quantity and
properties of the cream).

Egg white

— 11to 8 egg whites

m Beat egg white with the whisk
for 4 to 6 minutes at setting 4.

®
®
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Troubleshooting en

®

Sponge mixture

Basic recipe

- 2eggs

— 2-3 tbs. hot water

— 100 g sugar

— 1 packet of vanilla sugar

— 70 g flour

— 70 g cornflour baking powder
(if required)

m Beat the ingredients (except flour and
cornflour) with the whisk for approx.
4-6 minutes at setting 4 until frothy.

m Rotate switch to setting 2 and spoon
in the sifted flour and cornflour within

approx. ¥z to 1 minute.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Cake mixture

Basic recipe

— 3-4 eggs

— 200-250 g sugar

— 1 pinch of salt

— 1 packet of vanilla sugar
or peel from %2 lemon

— 200-250 g butter (room temperature)

— 500 g flour

— 1 packet of baking powder

— Yl milk

m Mix all ingredients with the stirrer for
approx. 2 minute at setting 1, then for
approx. 3-4 minutes at setting 3.

Maximum quantity: 1.5-2 x basic recipe

Short pastry C/ @

Basic recipe

— 125 g butter
(room temperature)

— 100-125 g sugar

- 1egg

— 1 pinch of salt

— Alittle lemon peel or vanilla sugar

— 250 g flour

— Baking powder if required

m Process all ingredients for approx.
2 minute at setting 1, then for approx.
2-3 minutes with the stirrer (setting 3) or
kneading hook (setting 2).

Maximum quantity: 2 x basic recipe

19
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en Standard / optional accessories

C

Yeast dough
Basic recipe
— 500 g flour
- Tegg
— 80 g fat (room temperature)
— 80 g sugar
— 200-250 ml lukewarm milk
— 25 g fresh yeast
or 1 packet of dried yeast
— Peel of 2 lemon
— 1 pinch of salt
m Mix all ingredients with the kneading
hook for approx. ¥2 minute at setting 1,

then for approx. 3-6 minutes at setting 2.

Maximum quantity: 1.5 x basic recipe

Mayonnaise i
- 2eggs I:D
— 2 tsp. mustard

- Yaloill

— 2 tbs. lemon juice or vinegar

— 1 pinch of salt

— 1 pinch of sugar

Ingredients must be at the same

temperature.

m Process the ingredients (except the oil)
in the blender for several seconds at
setting 2.

m Switch the blender to setting 4 and
slowly pour the oil through the funnel

and mix until the mayonnaise emulsifies.

Eat the mayonnaise immediately,
do not store.

20
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Standard / optional
accessories

Other accessories enclosed with the
packaging are described in the separate
operating instructions.

Enclosed accessories / optional accessories
can also be purchased separately.

The accessories for the MUM 45.. appliance
are also suitable for the MUM 44.. /46.. /48..
appliances.

=> Figure [

Plastic mixing bowl (MUZ4KR3)
Up to 1 kg of flour plus ingredients can be
processed in the bowl.

Stainless steel stirring bowl
(MUZ4ER2)

Up to 1 kg of flour plus ingredients can be
processed in the bowl.

Plastic blender attachment
(MUZ4MX2)

For blending drinks, for pureeing fruit and
vegetables, for preparing mayonnaise, for
cutting fruit, nuts, for crushing ice cubes.

Glass blender attachment
(MUZ4MX3)

For blending drinks, for pureeing fruit and
vegetables, for preparing mayonnaise, for
cutting fruit, nuts, for crushing ice cubes.

Mini processor (MUZ4MM3)

For chopping herbs, vegetables, apples
and meat, for shredding carrots, radishes
and cheese, for grating nuts and cooled
chocolate.

Continuous-feed shredder
(MUZ4DS3)

For slicing cucumbers, cabbage, kohlrabi,
radish; for shredding carrots, apples and
celery, red cabbage, cheese and nuts; for
grating hard cheese, chocolate and nuts.

Chipper disc (MUZ45PS1)
For the continuous-feed shredder
MUZ4DS3.

For slicing raw potatoes for chips.
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Asiatic vegetables disc
(MUZ45AG1)

For the continuous-feed shredder
MUZ4DS3.

Slices fruit and vegetables into fine strips
for Asian vegetable dishes.

Grating disc coarse (MUZ45RS1)
For the continuous-feed shredder
MUZ4DS3.

For grating raw potatoes, e.g. for potato
pancakes or dumplings.

Potato fritter disc (MUZ45KP1)
For the continuous-feed shredder
MUZ4DS3.

For grating raw potatoes for rostis

and potato fritters, for cutting fruit and
vegetables into thick slices.

Citrus press (MUZ4ZP1)
For squeezing oranges, lemons and
grapefruits.

Mincer (MUZ4FW3)
For cutting fresh meat for steak tartare or
meat loaf.

Perforated disc set (MUZ45LS1)
For the mincer MUZ4FW3.

Fine disc (3 mm) for pasties and spreads,
coarse disc (6 mm) for sausages and
bacon.

Viennese whirl attachment
(MUZ45SV1)

For the mincer MUZ4FW3.

With metal template for 4 different pastry
moulds.

Grater attachment (MUZ45RV1)
For the mincer MUZ4FW3.

For grating nuts, almonds, chocolate and
dried bread rolls.

Juicer attachment (MUZ45FV1)
For the mincer MUZ4FW3.

For pressing soft fruit, (except raspberries),
tomatoes and rose hips, to a pulp. At the
same time e.g. currants are automatically
stemmed and pitted.

MUM44_8001056867.indb 21

Disposal en

Accessories holder (MUZ4ZT1)
For the storage of accessories such as
kneading hook, whisk, stirrer, slicing,
shredding and grating disc.

Mill with conical grinder made of
steel (MUZ4GM3)

For all grain types except maize, also oll
seeds, dried mushrooms and herbs.

Ice-cream maker (MUZ4EB1)
For the preparation of up to 550 g of ice
cream per cycle and container.

Disposal
Dispose of packaging in an environ-
mentally-friendly manner. This

mmm gppliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
The guideline determines the frame-
work for the return and recycling
of used appliances as applicable
throughout the EU. Please ask your
specialist retailer about current
disposal facilities.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from

the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must
be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

Changes reserved.

21
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fr Conformité d’utilisation

Conformité d’utilisation

Cet appareil est destiné exclusivement a une utilisation domestique
et non professionnelle. Utiliser cet appareil uniquement pour des
quantités de préparations culinaires courantes et pour des durées
de service normales.

Ne pas dépasser les quantités maximales admissibles

(voir «kExemples d’utilisation»)!

Cet appareil convient pour mélanger, pétrir et fouetter des produits
alimentaires. L’appareil ne doit pas servir a transformer d’autres
substances ou objets. D’autres applications sont possibles a
condition d’utiliser d’autres accessoires homologués par le fabricant.
Utiliser I'appareil uniguement avec des pieces et accessoires
d’origine homologués. Ne jamais utiliser les accessoires destinés a
d’autres appareils.

N’utiliser 'appareil que dans des piéces intérieures a température
ambiante et jusqu’a 2000 m au-dessus du niveau de la mer.

Consignes de sécurité importantes

Lire attentivement cette notice d’utilisation. Respecter les
instructions qu’elle contient et la ranger soigneusement! Si 'appareil
change de propriétaire, lui remettre cette notice. Le non-respect
des instructions permettant d’utiliser correctement I'appareil dégage
le fabricant de toute responsabilité envers les dommages qui
pourraient en résulter.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes
inexpérimentées, a condition qu’elles soient surveillées ou qu’elles
aient été informées de I'utilisation slre de 'appareil et qu’elles
comprennent les risques inhérents a son usage. |l faut tenir les
enfants a I'écart de I'appareil et du cordon de branchement et ne
pas leur permettre d’utiliser 'appareil. Ne pas laisser les enfants
jouer avec I'appareil. Le nettoyage et I'entretien incombant a
I'utilisateur ne doivent pas étre effectués par des enfants.

/\ Risque de chocs électriques et d’incendie!

m Ne brancher et n’utiliser 'appareil que conformément aux
indications figurant sur la plaque signalétique. N'utiliser
I'appareil que si son cordon d’alimentation et I'appareil lui-méme
ne présentent aucun dommage. Afin d’écarter tout danger,
seul notre service aprés-vente est habilité a réparer I'appareil,
comme par exemple procéder au remplacement d’'un cordon
d’alimentation endommagé.

m Allumez et éteignez 'appareil uniquement par I'interrupteur
rotatif.

22
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Consignes de sécurité importantes fr

Ne jamais raccorder 'appareil a des minuteries ou a des prises
pouvant étre commandées a distance. Surveiller toujours
I'appareil pendant son fonctionnement!

Ne jamais poser I'appareil sur des surfaces chaudes (tables

de cuisson p. ex.) ou a proximité de celles-ci. Ne pas mettre le
cordon d’alimentation en contact avec des éléments bralants et
ne pas le faire glisser sur des arétes vives.

Ne jamais plonger I'appareil de base dans I'eau ou le mettre
dans un lave-vaisselle. Ne jamais utiliser de nettoyeur a vapeur.
Ne pas utiliser I'appareil avec les mains humides.

L'appareil doit toujours étre débranché du secteur, aprés chaque
utilisation, lorsqu’il n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre
monté ou démonté, avant de le nettoyer et en cas de panne.

A Risques de blessures!

Ne branchez la fiche méle dans la prise de courant qu’une fois
tous les préparatifs sur I'appareil achevés.

L'appareil doit étre éteint et débranché du secteur avant

de procéder au changement d’accessoires ou de piéces
complémentaires mobiles en fonctionnement. Aprés extinction de
I'appareil, son moteur continue de tourner brievement. Attendre
I'arrét complet de I'entrainement.

Si une coupure de courant se produit, 'appareil reste en position
allumée et redémarrera dés le retour du courant.

Ne pas déplacer le bras pivotant lorsque I'appareil est allumé.
Exploiter les ustensiles uniquement lorsque le bol, son couvercle
ainsi que les couvercles de protection des entrainements sont
mis en place! Lors de l'utilisation d’'ustensiles, monter le bol,

son couvercle et les couvercles de protection des entrainements
conformément a la notice!

Pendant le fonctionnement, ne jamais introduire les mains dans
le bol ni dans I'ouverture pour ajout. Ne pas introduire d’objet

(p. ex. cuillere en bois) dans le bol ni dans I'ouverture pour ajout.
Tenir les mains, les cheveux, les vétements et autres ustensiles
a distance des piéces en rotation.

Ne jamais utiliser simultanément des ustensiles et accessoires
ni 2 accessoires. Lors de I'utilisation des accessoires, respecter
aussi bien la présente notice que les notices d’utilisation jointes.
Utiliser uniquement I'accessoire a I'état entierement assemblé.
Ne jamais assembler les accessoires sur 'appareil de base.
Utiliser uniquement I'accessoire dans la position de travail
prévue.

23
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fr Consignes de sécurité importantes

m N’approchez pas les doigts des lames et des arétes, tranchantes,
des disques a réduire. Ne saisissez les disques a réduire que par
leurs bords!

m Ne touchez pas les lames du mixeur avec les mains nues.

m Ne jamais introduire les doigts dans le mixeur en place!

Ne jamais exploiter 'appareil sans couvercle.

m Attention quand vous manipulez les lames acérées lors du vidage
du récipient ou de son nettoyage.

A Risque de brilures !

Lorsque vous traitez des aliments mélangés tres chauds, de la

vapeur traverse I'entonnoir ménagé dans le couvercle. Versez au

maximum 0,5 litre de liquide trés chaud ou moussant.

A Risque d’asphyxie!

Ne jamais laisser les enfants jouer avec les emballages.

/\ Attention!

Ne jamais laisser I'appareil allumé plus longtemps que nécessaire

au traitement des produits alimentaires. Ne pas faire tourner

I'appareil a vide.

/\ Important!

Nettoyer soigneusement I'appareil aprés chaque utilisation ou apres

une longue durée sans utilisation (= « Nettoyage et entretien » voir

page 28).

A Explication des symboles sur I'appareil et les accessoires

Dﬂ Respectez les instructions figurant dans la notice
d’utilisation.

Prudence! Lames rotatives.

Prudence! Accessoires rotatifs.
N’introduisez pas les doigts dans I'orifice d’ajout.

24
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Vous venez d’acheter ce nouvel appareil
Bosch et nous vous en félicitons
cordialement. Sur notre site web, vous
trouverez plus informations sur nos

produits.
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Cette notice d’utilisation décrit différents
modéles. L'appareil ne nécessite aucun
entretien.

Vue d’ensemble

Veuillez déplier les volets illustrés.
= Figure IN

Appareil de base

1 Touche de déverrouillage

2 Bras pivotant
(voir « Positions de travail »)

3 Interrupteur rotatif
0/off = Arrét
(B = Arrét momentané
Maintenir l'interrupteur dans cette
position jusqu’a ce que I'entrainement
s’immobilise ; I'ustensile se trouve
en position de basculement.
Si I'entrainement ne bouge pas,
I'ustensile se trouve déja en position de
basculement.
Niveau 1-4, vitesse de fonctionnement
1 = vitesse de rotation réduite - lente,
4 = vitesse de rotation élevée - rapide.
Si une coupure de courant se produit,
I'appareil reste en position allumée et
redémarrera des le retour du courant.
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Sommaire fr

4 Couvercle de protection de
I’entrainement
Pour enlever le couvercle protégeant
I'entrainement, tourner ce dernier
jusqu’a ce qu’il se déverrouille.

5 Entrainement pour
— accessoire rapeur / éminceur*
— presse-agrumes*
— moulin a céréales*
Lorsque I'entrainement n’est pas utilisé,
le protéger avec son couvercle.

6 Entrainement pour
— ustensiles (fouet mixeur,

fouet batteur, crochet pétrisseur)
— ustensile mélangeur de la
sorbetiere*
— basculé vers le bas ou vers le haut,
pour hachoir a viande*

7 Couvercle de protection de
I’entrainement du mixeur

8 Entrainement pour
— mixeur
— multimixeur
Lorsque I'entrainement n’est pas utilisé,
le protéger avec son couvercle.

9 Rangement du cordon (Fig. )
MUM 44..: enrouler le cordon
MUM 46.. / 48..: ranger le cordon dans
son logement

Bol mélangeur avec accessoires
10 Bol mélangeur
11 Couvercle

Ustensiles

12 Fouet mixeur

13 Fouet batteur

14 Crochet pétrisseur avec
déflecteur de pate

Mixeur

15 Socle

16 Porte-lame

17 Bague d’étanchéité

18 Bol mixeur

19 Couvercle

20 Entonnoir

* Si un accessoire n'a pas été livré d’origine,
vous pouvez vous le procurer dans le
commerce et auprés du service aprés-vente.
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fr Positions de travail

Positions de travail

/A Attention!

Ne faire fonctionner I'appareil que si les
ustensiles / accessoires indiqués dans

ce tableau se trouvent sur I'entrainement
correct, sur la position correcte et en
position de travail. Le bras pivotant doit
s’encranter dans chaque position de travail.

Réglage de la position de travail

= Fig.

m  Appuyer sur la touche de déverrouillage
puis déplacer le bras pivotant.

m Déplacer le bras pivotant jusqu’a ce qu’il
s’encrante sur la position souhaitée.

® O C

L7 W

o |l |8 | BB

]
- T
LY

Insertion / enlévement
du fouet batteur, du
fouet mixeur et du
crochet pétrisseur.

Ly

Ajout de
N
grandes
7 "y
quantités
d’aliments.
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Utilisation

A Risque de blessures!
Ne brancher la fiche secteur qu’une fois
tous les préparatifs sur I'appareil achevés.

Attention!
Ne faire fonctionner I'appareil qu'avec les
accessoires / ustensiles en position de
travail. Ne pas faire fonctionner I'appareil
a vide. Ne pas exposer I'appareil et ses
accessoires a des sources de chaleur. Les
pieéces ne vont pas au four a micro-ondes.
m Avant d'utiliser 'appareil et ses
accessoires pour la premiere fois, les
nettoyer soigneusement. Voir le chapitre
intitulé « Nettoyage et entretien ».

Préparatifs

m Placer I'appareil de base sur une
surface lisse et propre.

m Dérouler / tirer le cordon.

= Fig. =&

Brancher la fiche dans la prise de

courant.

Fouet mélangeur, fouet batteur et
crochet pétrisseur

= Fig. bl:
Fouet mélangeur (6a)
pour pétrir les pates,

par exemple la pate a cake

Fouet batteur (6a)

pour monter les ceufs en neige, @
battre la creme et les pates

liquides, par exemple la pate

génoise

Crochet pétrisseur avec d/
pour pétrir les pates épaisses et
incorporer des ingrédients qu’il ne
faut pas broyer (par exemple des raisins
secs ou des pépites de chocolat)

déflecteur de pate (6b)
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A Risque de blessures dii aux
ustensiles en rotation

Pendant le fonctionnement, ne jamais

introduire les doigts dans le bol mélangeur.

Ne changer les ustensiles qu’une fois

I'entrainement a I'arrét — Une fois I'appareil

éteint, le mécanisme d’entrainement

continue de tourner un certain temps.

L’appareil ne doit étre utilisé que si les

entrainements ne servant pas sont

recouverts avec leur couvercles de
protection.

m  Ramener le sélecteur rotatif sur TP, et
le maintenir en position jusqu’a ce que
I'entrainement s’immobilise.

Remarque:

Si I'entrainement ne bouge pas, l'ustensile

se trouve déja en position de basculement.

m  Appuyer sur la touche de déverrouillage
et amener le bras pivotant sur la
position 6.

m Mettre le bol en place. Le socle du bol
doit s’emboiter dans I'évidement de
I'appareil de base.

m Suivant la préparation a effectuer,
enfoncer fermement le fouet mixeur,
le fouet batteur ou le crochet a pétrir
dans I'entrainement jusqu’a ce qu’il
s’encrante. Pour utiliser le crochet
pétrisseur, tourner le déflecteur de pate
jusqu’a ce que le crochet s’encrante.

m \Verser les ingrédients a préparer
dans le bol.

m  Appuyer sur la touche de déverrouillage
et amener le bras pivotant sur la
position 1.

m Mettre le couvercle en place.

m Régler le sélecteur rotatif au niveau
voulu.

Rajouter des ingrédients

m Mettre I'appareil hors tension avec
l'interrupteur rotatif.

m Ramener le sélecteur rotatif sur TP et
le maintenir en position jusqu’a ce que
I'entrainement s’immobilise.

m Retirer le couvercle.
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Utilisation fr

m  Appuyer sur la touche de déverrouillage
et amener le bras pivotant sur la
position 7.

m  Ajouter les ingrédients.

ou

m  Rajouter les ingrédients par l'orifice
d’ajout dans le couvercle.

Apreés utilisation

m Mettre I'appareil hors tension avec
l'interrupteur rotatif.

m Ramener le sélecteur rotatif sur TP et
le maintenir en position jusqu’a ce que
I'entrainement s’immobilise.

m Débrancher la fiche de la prise de
courant.

m Retirer le couvercle.

m  Appuyer sur la touche de déverrouillage
et amener le bras pivotant sur la
position 6.

m Détacher l'ustensile de I'entrainement.

Retirer le bol.

m Nettoyer toutes les piéces.
=»> « Nettoyage et entretien » voir
page 28.

Mixeur

= Fig.3:

/\ Risque de blessures dii aux lames
tranchantes / a I'’entrainement en
rotation!

Ne jamais introduire les doigts dans le

mixeur en place! Ne mettre en place /

retirer le mixeur qu’aprées avoir arrété

I'entrainement! N'utiliser le mixeur qu’une

fois assemblé et avec son couvercle en

place.

/\ Risque de brilures!

Lors de la préparation d’aliments mélangés
trés chauds, de la vapeur traverse
I'entonnoir ménagé dans le couvercle.
Verser au maximum 0,5 litre de liquide trés
chaud ou moussant.

Attention!

Cela peut endommager le mixeur. Ne pas
utiliser d’ingrédients surgelés (sauf des
glagons). Ne pas faire tourner le mixeur

a vide.

27
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fr Nettoyage et entretien

Attention!

Pour travailler des aliments liquides dans

le mixeur en verre (disponible dans le

commerce): ne régler I'appareil qu’au
niveau 3 aximum et ne verser au maximum
que 0,5 litre de liquide chaud ou moussant.

m  Appuyer sur la touche de déverrouillage
et amener le bras pivotant sur la
position 3.

m Retirer le couvercle protégeant
I'entrainement du mixeur.

m  Mettre en place le bol mixeur (le repéere
sur le socle doit correspondre avec celui
sur I'appareil de base), puis le tourner
dans le sens inverse des aiguilles d’'une
montre jusqu’a la butée. =» Fig. [3-4/5

m  Ajouter les ingrédients.

Quantité maximum de liquide dans les
mixeurs en plastique = 1 litre,

dans les mixeurs en verre = 0,75 litre;
quantité maximum de liquides
moussants ou trés chauds = 0,5 litre;
quantité optimale d’aliments solides a
préparer = 50 a 100 grammes.

m Mettre le couvercle en place et appuyer
fortement. Pendant utilisation, toujours
tenir fermement le couvercle d’'une
main. Ce faisant, ne jamais introduire
les doigts dans I'orifice d’ajout!

m Régler le sélecteur rotatif au niveau
voulu.

Rajouter des ingrédients

= Fig.[3-6:

m Mettre I'appareil hors tension avec
l'interrupteur rotatif.

m Retirer le couvercle et ajouter les
ingrédients

ou

m retirer 'entonnoir et rajouter
progressivement les ingrédients solides
par l'orifice d’ajout

ou

m verser les ingrédients liquides par
I'entonnoir.

28
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Aprés utilisation

m Mettre 'appareil hors tension avec
l'interrupteur rotatif.

m Débrancher la fiche de la prise de
courant.

m Tourner le mixeur dans le sens des
aiguilles d’'une montre puis le retirer.

Conseil : Nettoyer le bol mixeur de
préférence immédiatement apres utilisation.

Nettoyage et entretien

Attention!
Ne pas utiliser de détergent abrasif. Vous
risquez d’'endommager les surfaces.

Nettoyage de I’appareil de base

A Risque d’électrocution!

Ne jamais plonger I'appareil de base

dans 'eau et ne pas le laisser sous I'eau

courante. Ne pas utiliser de nettoyeur a

vapeur.

m Débrancher la fiche de la prise de
courant.

m Essuyer I'appareil avec un chiffon
humide. Si nécessaire, ajouter un peu
de produit vaisselle.

m Ensuite, 'essuyer avec un chiffon sec.

Nettoyer le bol mélangeur avec

les accessoires

Toutes les pieces se nettoient au lave-
vaisselle. Ne pas coincer les piéces en
plastique dans le lave-vaisselle car elles
risquent de se déformer.

Nettoyer le mixeur

A Risque de blessures dii aux lames
tranchantes!

Ne pas toucher les lames du mixeur a

mains nues. |l est possible de démonter le

mixeur pour le nettoyer.

Attention!

Ne pas utiliser de détergent abrasif.

Le porte-lame ne se nettoie pas au lave-
vaisselle. Le nettoyer uniquement sous
I'eau courante.
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Conseil : Aprés la préparation de liquides,
il suffit souvent de nettoyer le mixeur sans
le détacher de I'appareil. Pour cela, verser
un peu d’eau additionnée de produit a
vaisselle dans le mixeur. Faire fonctionner
ce dernier pendant quelques secondes

(si votre appareil posséde la marche
momentanée, le régler au niveau M). Jeter
I'eau de nettoyage puis rincer le mixeur a
I'eau claire.

Démonter le mixeur

= Fig. @

m Tourner le socle du bol mixeur dans le
sens des aiguilles d’'une montre puis le
retirer.

m Tourner le porte-lame en le tenant pas
les ailettes dans le sens inverse des
aiguilles d’'une montre. Ceci desserre le
porte-lame.

m Retirer le porte-lame puis enlever la
bague d’étanchéité.

Assembler le mixeur

= Fig. [d

A\ Risque de blessures!

Ne jamais assembler le mixeur sur

I'appareil de base.

m Fixer la bague d’étanchéité sur le
porte-lame.

m Insérer le porte-lame dans le bol mixeur.

m Alaide du socle, visser le porte-lame en
serrant.

m Visser en serrant le socle du bol mixeur
dans le sens inverse des aiguilles d’'une
montre.

Dérangements et solutions

En cas de dérangements, veuillez vous
adresser a notre service aprés-vente.
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Dérangements et solutions fr
Exemples d’utilisation
Créme Chantilly
— 100 g-600 g
m Travailler la créme avec le fouet
batteur pendant 1'% a 4 minutes

(suivant la quantité et les propriétés de

la créme) au niveau 4.

Blancs d’ceufs

— 1-8 blancs d’'ceufs

m Travailler les blancs d’ceufs
avec le fouet batteur pendant
4 a 6 minutes au niveau 4.

Pate génoise

Recette de base

— 2 ceufs

— 2-3 cuilleres a soupe
d’eau trés chaude

— 100 g de sucre

— 1 sachet de sucre vanillé

— 70 g de farine

— 70 g de fécule

— éventuellement de la levure chimique

m Battre les ingrédients (sauf la farine et la
fécule) env. 4 a 6 minutes avec le fouet
batteur au niveau 4 jusqu’a obtention
d’'une mousse ferme.

m  Régler l'interrupteur rotatif au niveau 2
et, en %2 a 1 minute environ, incorporer
par cuillerées la farine et la fécule
préalablement passées au tamis.

Quantité maximale: 2 x la recette de base

O

Pate a cake
Recette de base
— 3-4 oeufs
— 200-250 g de sucre
— 1 pincée de sel
— 1 sachet de sucre vanillé
ou le zeste d’/% citron
— 200-250 g de beurre
(a température ambiante)
— 500 g de farine
— 1 sachet de levure chimique
— Y mlde lait

29
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fr Accessoires d’origine / Accessoires en option

m Mélanger tous les ingrédients avec le
fouet mélangeur pendant env. %2 minute
au niveau 1, puis env. 3 a 4 minutes au
niveau 3.

Quantité maximale: 1,5-2 x la recette de

s

Pate sablée
Recette de base
— 125 g de beurre
(a température ambiante
— 100-125 g de sucre
- 1 ceuf
— 1 pincée de sel
— un peu de zeste de citron
ou de sucre vanillé
— 250 g de farine
— éventuellement de la levure chimique
m Travailler tous les ingrédients
environ %2 minute au niveau 1, puis
2 a 3 minutes avec le fouet mixeur
(niveau 3) ou le crochet a malaxer
(niveau 2).
Quantité maximale: 2 x la recette de base

¢

Pate a la levure de

boulanger
Recette de base
— 500 g de farine
— 1 ceuf
— 80 g de matiére grasse
(a température ambiante)
— 80 gdesucre
— 200-250 ml de lait tiede
— 25 g de levure de boulanger fraiche ou
1 sachet de levure
— Le zeste d''% citron
— 1 pincée de sel
m Travailler tous les ingrédients avec
le crochet pétrisseur pendant env.
Y minute au niveau 1, puis env. 3 a
6 minutes au niveau 2.
Quantité maximale: 1,5 x la recette de
base

30
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Mayonnaise

— 2 ceufs

— 2 c. a café de moutarde

— Yald’huile

— 2 c. a soupe de jus de citron ou de

vinaigre

— 1 pincée de sel

— 1 pincée de sucre

Les ingrédients doivent tous se trouver a la

méme température.

m Mélanger tous les ingrédients sauf
I’huile pendant quelques secondes avec
le mixeur réglé au niveau 2.

m Régler ensuite le mixeur au niveau 4,
verser I'huile lentement par I'entonnoir
et travailler le mélange jusqu’a ce que la
mayonnaise soit bien ferme.

La mayonnaise ne se conserve pas

longtemps, la consommer rapidement.

]

Accessoires d’origine /
Accessoires en option

Les autres accessoires non joints dans

la boite sont décrits dans des notices
d'utilisation séparées.

Vous pouvez également vous procurer
les accessoires d’origine / accessoires en
option individuellement.

Les accessoires du robot MUM 45..
s’adaptent aux robots MUM 44../46../48..

=> Fig. [:

Bol mélangeur en plastique
(MUZ4KR3)

Dans ce bol, vous pouvez travailler jusqu’a
1 kg de farine plus les ingrédients.

Bol mélangeur en acier
inoxydable (MUZ4ER2)

Dans ce bol, vous pouvez travailler jusqu’a
1 kg de farine plus les ingrédients.
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Accessoires d’origine / Accessoires en option fr

Bol mixeur en plastique
(MUZ4MX2)

Pour mixer des boissons, réduire fruits
et légumes en purée, préparer de la
mayonnaise, réduire des fruits et fruits a
coque et broyer des glacons.

Bol mixeur en verre (MUZ4MX3)
Pour mixer des boissons, réduire fruits

et légumes en purée, préparer de la
mayonnaise, réduire des fruits et fruits a
coque et broyer des glacons.

Multimixeur (MUZ4MM3)

Pour hacher herbes aromatiques, Iégumes,
pommes et viande, pour raper carottes,
radis et fromage, pour concasser fruits a
coque et chocolat mis au réfrigérateur.

Accessoire rapeur / éminceur
(MUZ4DS3)

Pour couper concombres, chou, chou-rave
et raifort; pour raper carottes, pommes

et céleri, chou rouge, fromage et fruits

a coque; pour concasser fromage dur,
chocolat et fruits a coque.

Disque a pommes frites
(MUZ45PS1)

Pour I'accessoire rapeur / éminceur
MUZ4DS3.

Pour découper des pommes de terre crues
en frites.

Disque a légumes asiatiques
(MUZ45AG1)

Pour I'accessoire rapeur / éminceur
MUZ4DS3.

Découpe les fruits et Iégumes en fines
lanieres pour préparer des plats asiatiques.

Disque a raper, grossier
(MUZ45RS1)

Pour I'accessoire rapeur / éminceur
MUZ4DS3.

Pour raper des pommes de terre crues,
par exemple pour faire des galettes ou des
boulettes de pomme de terre .
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Disque pour galettes de pommes
de terre (MUZ45KP1)

Pour I'accessoire rapeur / éminceur
MUZ4DS3.

Pour réper des pommes de terre crues
et préparer des rosti et des galettes de
pommes de terre, pour découper fruits et
Iégumes en rondelles épaisses.

Presse-agrumes (MUZ4ZP1)
Pour presser oranges, citrons et
pamplemousses.

Hachoir a viande (MUZ4FW3)
Pour hacher de la viande fraiche destinée
a un steak tartare ou un réti de viande
hachée.

Insert de disques ajourés
(MUZ45LS1)

Pour le hachoir a viande MUZ4FW3.

Fin (3 mm) pour patés et pates a tartiner,
grossier (6 mm) pour saucisses grillées et
lard.

Accessoire a biscuits dressés
(MUZ45SV1)

Pour le hachoir a viande MUZ4FW3.
Avec gabarit métallique pour 4 formes de
biscuits différentes.

Accessoire de rapage
(MUZ45RV1)

Pour le hachoir a viande MUZ4FW3.
Pour raper noix, amandes, chocolat et
petits-pains secs.

Accessoire pour coulis de fruits
et léegumes (MUZ45FV1)

Pour le hachoir a viande MUZ4FW3.

Pour préparer un coulis de baies (sauf de
framboises), tomates et baies d’églantier.
Simultanément, le kit dénoyaute
automatiquement les groseilles / cassis par
exemple et enléve leurs tiges.
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fr Mise au rebut

Porte-accessoire (MUZ4ZT1)
Pour ranger des accessoires comme les
crochets a pétrir, fouets batteurs, fouets
mixeurs, disques a découper, a raper et a
concasser.

Moulin a céréales avec meules
coniques en acier (MUZ4GM3)
Pour tous types de céréales excepté

le mais, également pour les graines
oléagineuses, les champignons secs et les
herbes aromatiques.

Sorbetiére (MUZ4EB1)
Pour préparer jusqu’a 550 g de glace
par cycle et par récipient.

Mise au rebut

Eliminez I'emballage en respectant
Ei 'environnement. Cet appareil est
mmm  marqué selon la directive européenne
Y 2012/19/UE relative aux appareils
§" électriques et électroniques usagés
(waste electrical and electronic equip-
ment — WEEE). La directive définit
le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.
S’informer auprés du revendeur sur la
procédure actuelle de recyclage.

Garantie

Les conditions de garantie applicables
sont celles publiées par notre distributeur
dans le pays ou a été effectué I'achat. Le
revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part. En cas
de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.
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Uso corretto it

Uso corretto

Questo apparecchio & pensato esclusivamente per I'utilizzo in
abitazioni private e in ambito domestico. Utilizzare I'apparecchio
solo per quantita e tempi di preparazione usuali nell’attivita
domestica.

Non superare le quantita massime ammesse (vedere “Esempi
d’'impiego”).

Questo apparecchio € idoneo per miscelare, impastare e montare
alimenti. L'apparecchio non deve essere utilizzato per lavorare
altri oggetti o sostanze. Altri impieghi sono possibili se si utilizzano
ulteriori accessori autorizzati dal produttore. Usare I'apparecchio
solo con gli accessori e i ricambi originali approvati. Non utilizzare
mai le parti degli accessori con altri apparecchi.

Usare I'apparecchio solo in ambienti interni a temperatura ambiente
e ad un’altitudine massima di 2000 m s.l.m.

Importanti avvertenze di sicurezza

Leggere attentamente le istruzioni per I'uso, osservarle e
conservarle! Se 'apparecchio viene ceduto, allegare anche le
presenti istruzioni. L'inosservanza delle istruzioni per I'uso corretto
dell’apparecchio esclude la responsabilita del costruttore per i danni
da essa derivanti.

Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte
facolta psichiche, sensoriali o mentali o con conoscenze e/o
esperienza insufficienti, purché siano sotto il controllo di persone
adulte o siano state istruite sull’'uso sicuro dell’apparecchio e
abbiano compreso i pericoli connessi all’'uso dello stesso. | bambini
devono essere tenuti lontani dall’apparecchio e dal cavo di
alimentazione e non devono utilizzare I'apparecchio. | bambini non
devono giocare con I'apparecchio. La pulizia e la manutenzione a
cura dell’'utente non devono essere eseguite da bambini.

/\ Pericolo di scossa elettrica e pericolo d’incendio!

m Collegare e usare 'apparecchio solo rispettando i dati della
targhetta d’'identificazione. Usare I'apparecchio solo se il cavo
di alimentazione e I'apparecchio stesso non presentano danni.
Al fine di evitare pericoli, le riparazioni dell’apparecchio, come
ad es. la sostituzione di un cavo di alimentazione danneggiato,
devono essere eseguite solo dal nostro servizio assistenza
clienti.

m Accendere e spegnere I'apparecchio solo con la manopola. Non
collegare mai I'apparecchio a timer o a prese telecomandate.
Sorvegliare sempre I'apparecchio durante il funzionamento!
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it Importanti avvertenze di sicurezza

m Non disporre I'apparecchio sopra oppure in prossimita di
superfici molto calde, come per es. fornelli. Non mettere mai il
cavo d’alimentazione a contatto con parti calde o tirarlo sopra
spigoli vivi.

m Non immergere mai 'apparecchio base in acqua né lavarlo in
lavastoviglie. Non pulire con il vapore. Non usare I'apparecchio
con le mani bagnate.

m L'apparecchio va sempre scollegato dalla corrente elettrica dopo
ogni utilizzo, se lasciato incustodito, prima del montaggio, dello
smontaggio, della pulizia e in caso di guasti.

/\ Pericolo di lesioni!

m Inserire la spina di rete solo dopo che tutti i preparativi per il
lavoro con I'apparecchio sono stati conclusi.

m Prima di sostituire accessori o parti aggiuntive che durante il
funzionamento si muovono, I'apparecchio deve essere spento
e staccato dalla corrente. Dopo avere spento I'apparecchio,
l'ingranaggio continua brevemente a girare. Attendere I'arresto
completo dell'ingranaggio.

m In caso d’interruzione dell’energia elettrica 'apparecchio resta
inserito e dopo I'interruzione riprende a funzionare.

m Non spostare il braccio oscillante quando I'apparecchio € in
funzione.

m Mettere in funzione gli utensili soltanto con la ciotola inserita, il
coperchio chiuso e i coperchi di sicurezza applicati! Per I'utilizzo
degli accessori, montare la ciotola, il coperchio e i coperchi di
sicurezza in base alle istruzioni!

m Durante il funzionamento non introdurre mai le mani nella ciotola
0 nel pozzetto di riempimento. Non introdurre oggetti (ad es.
cucchiai) nella ciotola o nel pozzetto di riempimento. Tenere
lontano mani, capelli, abiti e altri utensili dalle parti in rotazione.

m Non utilizzare mai contemporaneamente utensili e accessori
0 2 accessori. Per 'uso degli accessori osservare sia il libretto
d’istruzioni accluso sia le presenti istruzioni per I'uso.

m Usare 'accessorio solo completamente montato. Non
assemblare mai I'accessorio sull’apparecchio base. Utilizzare
I'accessorio soltanto nell’apposita posizione di lavoro.

m Tenere le mani lontano dalle lame taglienti e dai bordi dei dischi
sminuzzatori. Afferrare i dischi sminuzzatori solo sul bordo!

m Non toccare a mani nude le lame del frullatore.

m Non introdurre mai le mani nel frullatore collegato! Non azionare
mai il frullatore senza il coperchio.

m Prestare cautela nel maneggiare lame affilate durante lo
svuotamento del contenitore e durante la pulizia.
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Importanti avvertenze di sicurezza it

/\ Pericolo di ustioni!

Durante la lavorazione di frullati molto caldi, dal imbuto nel
coperchio esce vapore. Introdurre massimo 0,5 litri di liquido molto
caldo o che produce schiuma.

/\ Pericolo di soffocamento!
Non lasciare che i bambini giochino con il materiale di imballaggio.

/\ Attenzione!

Si consiglia di non lasciare mai I'apparecchio acceso piu a lungo di
quanto € necessario per la lavorazione dell’alimento. Non fare girare
a vuoto 'apparecchio.

/\ Importante!

Lavare sempre a fondo I'apparecchio dopo ogni utilizzo o dopo un

lungo periodo di inattivita (= “Pulizia e cura” ved. pagina 39).
Spiegazione dei simboli sull’apparecchio o sugli accessori

I:E Seguire le indicazioni del libretto d’istruzioni.

Attenzione: Lame rotanti.

Attenzione: Utensili rotanti.
Non introdurre le mani nell’apertura di aggiunta ingredienti.

Congratulazioni per ’acquisto di questo Indice
nuovo apparecchio di produzione

Bosch. Trovate ulteriori informazioni sui lUso c;:Jrretzltto """ rt """"" d e gg
nostri prodotti sul nostro sito Internet. mportanti avvertenze di sicurezza...........

Panoramica ...........ccccccooeeiieiiiiciies 36

Posizioni di lavoro.............cccoocoiiiniiiinens 36

USO oo 37

Puliziaecura...........ccccooeoiiiiiiiiiies 39

Rimedi in caso di guasti............ccccoeeueneee. 39

Esempi d'impiego ........cccooeeviiiiiiiiciiieen 39

Accessori / accessori speciali................... 41

Smaltimento........cccceveeiiiiiiie e 42

Garanzia.......cccecuvvieiieeieieiee e 42
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it Panoramica

Questo libretto d’istruzioni descrive diverse
versioni. L'apparecchio non ha bisogno di
manutenzione.

Panoramica

Aprire le pagine con le figure.
= Figura I\

Apparecchio base
1 Pulsante di sblocco
2 Braccio oscillante
(vedere “Posizioni di lavoro”)
3 Manopola
0/off = arresto
(B = comando parcheggio
Tenere la manopola finché l'ingranaggio
non si ferma; l'utensile € in posizione
di ribaltamento. Se I'ingranaggio non
si muove, significa che la posizione di
ribaltamento & gia stata raggiunta.
Livello 1-4 = velocita di lavoro
1 = velocita bassa — lento,
4 = velocita alta — rapido.
In caso d'interruzione dell’alimentazione
elettrica I'apparecchio resta inserito
e dopo l'interruzione si rimette in
funzione.
4 Coperchio di sicurezza
dell’ingranaggio
Per rimuovere il coperchio di sicurezza
dell’ingranaggio, ruotarlo finché non si
sblocca.
5 Ingranaggio per
— sminuzzatore continuo*
— spremiagrumi*
— mulino*
In caso di inutilizzo applicare il
coperchio di sicurezza ingranaggio.
6 Ingranaggio per
— utensili (frusta, sbattitore,
gancio impastatore)
— utensile della gelatiera*
— abbassato o alzato per il
tritacarne*
7 Coperchio di sicurezza ingranaggio
frullatore
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8 Ingranaggio per
— frullatore
— multi-mixer
Applicare il coperchio di sicurezza se
l'ingranaggio del frullatore non viene
utilizzato.
9 Stivaggio del cavo (Figura [E])
— MUM 44..: avvolgere il cavo
— MUM 46../48..: riporre il cavo nel
vano portacavo

Ciotola con accessori
10 Ciotola
11 Coperchio

Utensili

12 Frusta

13 Sbattitore

14 Gancio impastatore con spatola

Frullatore

15 Base

16 Gruppo lame

17 Anello di tenuta

18 Bicchiere frullatore
19 Coperchio

20 Imbuto

* Se un accessorio non & compreso nella
dotazione, pud essere acquistato presso i
rivenditori e presso il servizio di assistenza
clienti.

Posizioni di lavoro

/\ Attenzione!

Usare I'apparecchio solo se l'utensile /
accessorio € applicato all'ingranaggio
corretto e nella posizione corretta secondo
la seguente tabella ed & in posizione

di lavoro. Il braccio oscillante deve essere
arrestato in ogni posizione.

Regolazione della posizione di

lavoro

=> Figura

m Premere il pulsante di sblocco e
muovere il braccio oscillante.

m Muovere il braccio oscillante fino
all'arresto nella posizione desiderata.
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Uso it

Posizione Frusta, sbattitore e gancio
impastatore

—> Figura [3]

Frusta (6a)

per impasti per dolci

O
)
C

B

Sbattitore (6a)

per montare albume, panna e

impasti leggeri, ad es. pasta biscotto
Gancio impastatore con

spatola (6b)

per lavorare impasti pit impegnativi

e per amalgamare ingredienti

che non devono essere sminuzzati
(per es. uvetta, pezzetti di cioccolato).

/\ Pericolo di ferite a causa di

utensili in rotazione
Durante il funzionamento non introdurre mai
le mani nella ciotola. Sostituire I'utensile
solo quando I'ingranaggio € fermo; dopo
lo spegnimento l'ingranaggio gira ancora

b&Hlo L e

Montare / smontare
lo sbattitore, la frusta
e il gancio impastatore.

7 - Aggisrlgere it un poco per inerzia. L'apparecchio deve
g:'zrllin:g:tian 8 essere utilizzato soltanto con gli ingranaggi

non in uso coperti con gli appositi coperchi

di sicurezza.

m Ruotare la manopola su (P e tenerla
in posizione finché l'ingranaggio non si
ferma.

Nota: se I'ingranaggio non si muove,

Uso

A\ Pericolo di lesioni!
Inserire la spina di alimentazione solo

dopo che tutti i preparativi per il lavoro con  gjgnjfica che la posizione di ribaltamento
I'apparecchio sono stati conclusi. & gia stata raggiunta.

Attenzione! m Premere il pulsante di sblocco e portare

Usare I'apparecchio solo con l'utensile/

il braccio oscillante nella posizione 6.

accessorio in posizione di lavoro. Non fare m Inserire la ciotola. La base della
funzionare I'apparecchio a vuoto. Non ciotola deve entrare nella nicchia
esporre apparecchio e accessori a fonti di dell’apparecchio base.
calore. Le parti non sono idonee per 'usoin = A seconda del tipo di lavorazione, inserire
forno a microonde. la frusta, lo sbattitore o il gancio impasta-
m Al primo uso pulire accuratamente tore fino all’'arresto nell'ingranaggio. Per
apparecchio e accessori, vedi capitolo il gancio impastatore ruotare la spatola
“Pulizia e cura”. finché il gancio impastatore non s’arresta.
. m Introdurre nella ciotola gli ingredienti da
Preparazione giting
- ; . lavorare.
m Disporre I'apparecchio base su una . .
N . m Premere il pulsante di sblocco e portare
superficie liscia e pulita. il braccio oscillante nella posizione 1
m Svolgere/estrarre il cavo. . - . P ’
- m Applicare il coperchio.
= Figura & .
m Ruotare la manopola sulla velocita

m Inserire la spina di alimentazione.
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it Uso

Aggiunta di ingredienti

m Spegnere I'apparecchio con la
manopola.

m Ruotare la manopola su TP e tenerla
in posizione finché l'ingranaggio non si
ferma.

m Togliere il coperchio.

m Premere il pulsante di sblocco e portare
il braccio oscillante nella posizione 7.

m Introdurre gli ingredienti

oppure

m aggiungere gli ingredienti attraverso
I'apertura di aggiunta nel coperchio.

Dopo la lavorazione

m Spegnere I'apparecchio con la manopola.

m  Ruotare la manopola su TP e tenerla
in posizione finché l'ingranaggio non si
ferma.

m Staccare la spina di alimentazione.

Togliere il coperchio.

m Premere il pulsante di sblocco e portare
il braccio oscillante nella posizione 6.

m Estrarre I'utensile dall'ingranaggio.

Rimuovere la ciotola.

m Lavare tuttii componenti. = “Pulizia e
cura” ved. pagina 39.

Frullatore
= Figura [

A\ Pericolo di ferite a causa di lame
taglienti / ingranaggio in rotazione!
Non introdurre mai le mani nel frullatore
collegato! Rimuovere/applicare il frullatore
solo quando l'ingranaggio € fermo! Mettere
in funzione il frullatore solo completamente
assemblato e con il coperchio applicato.

/\ Pericolo di scottature!

Durante la lavorazione di alimenti molto
caldi, dall'imbuto nel coperchio esce
vapore. Introdurre massimo 0,5 litri di

liquido se € molto caldo o sviluppa schiuma.

Attenzione!
Il frullatore pud danneggiarsi. Non lavorare
ingredienti surgelati (tranne cubetti di

ghiaccio). Non fare girare a vuoto il frullatore.
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Attenzione!

Lavorazione di liquidi nel frullatore con

il bicchiere di vetro (disponibile presso

i rivenditori specializzati): massimo alla

velocita 3. Introdurre massimo 0,5 litri di

liquido se € molto caldo o forma schiuma.

m Premere il pulsante di sblocco e portare
il braccio oscillante nella posizione 3.

m Rimuovere il coperchio di sicurezza
dell'ingranaggio frullatore.

m Montare il bicchiere frullatore
(il riferimento sulla base del frullatore
deve coincidere con il riferimento
sull’apparecchio base) e ruotarlo in
senso antiorario fino all’arresto
=> Figura [3-4/5

m Introdurre gli ingredienti.
Quantita massima per il frullatore con
bicchiere di plastica, liquido = 1 litro,
per il frullatore con bicchiere di vetro,
liquido = 0,75 litri,
per liquidi molto caldi o che formano
schiuma massimo 0,5 litri
quantita ottimale per la lavorazione di
alimenti solidi
=50-100 grammi.

m Applicare il coperchio e premerlo.
Durante il funzionamento tenere sempre
il coperchio con una mano, senza pero
metterla sopra I'apertura di aggiunta
ingredienti!

m Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

Aggiunta di ingredienti

=> Figura [3-6

m Spegnere I'apparecchio con la
manopola.

m  Rimuovere il coperchio e introdurre gli
ingredienti

oppure

m togliere I'imbuto ed aggiungere un poco
alla volta gli ingredienti solidi attraverso
I'apertura di aggiunta

oppure

m introdurre gli ingredienti liquidi
attraverso I'imbuto.
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Dopo la lavorazione

m Spegnere I'apparecchio con la
manopola.

m Staccare la spina di alimentazione.

m  Ruotare il frullatore in senso orario e
rimuoverlo.

Consiglio: il frullatore deve essere lavato
preferibilmente subito dopo I'uso.

Pulizia e cura

Attenzione!
Non utilizzare detergenti abrasivi. Possibili
danni alle superfici.

Pulizia dell’apparecchio base

A\ Pericolo di scossa elettrica!

Non immergere mai I'apparecchio base in

acqua, né lavarlo sotto acqua corrente. Non

pulire con il vapore.

m Staccare la spina di alimentazione.

m Pulire 'apparecchio base con un panno
umido. Se necessario utilizzare un poco
di detersivo per piatti.

m Infine asciugare I'apparecchio.

Lavaggio della ciotola con gli

accessori

Tutte le parti sono lavabili in lavastoviglie.
Per evitare possibili deformazioni, non inca-
strare le parti di plastica nella lavastoviglie.

Lavaggio del frullatore

/A Pericolo di ferite provocate da lame
taglienti!

Non toccare a mani nude le lame del

frullatore. Il frullatore pud essere smontato

per essere lavato.

Attenzione!

Non utilizzare detergenti abrasivi. Il gruppo
lame non & lavabile in lavastoviglie. Lavare
il gruppo lame solo sotto acqua corrente.

Consiglio: dopo la lavorazione di liquidi
spesso é sufficiente lavare il frullatore
senza separarlo dall’apparecchio. A tal fine
introdurre un poco di acqua con detersivo
per piatti nel frullatore montato. Accendere
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Pulizia e cura it

il frullatore per pochi secondi (per gli
apparecchi dotati di funzione “intermittenza”
alla velocita M). Versare via 'acqua

e sciacquare il frullatore con acqua pulita.

Smontaggio del frullatore

= Figura[d

m Ruotare la base del frullatore in senso
orario e togliere il frullatore.

m Afferrare il gruppo lame dalle alette
e ruotarlo in senso antiorario. Il gruppo
lame si stacca.

m Togliere il gruppo lame e rimuovere
I'anello di tenuta.

Rimontaggio del frullatore
=> Figura [d

/\ Pericolo di lesioni!

Non assemblare mai il frullatore quando &

gia montato sull’apparecchio base.

m Applicare 'anello di tenuta sul gruppo
lame.

m Inserire il gruppo lame dal basso nel
bicchiere frullatore.

m Aiutandosi con la base, avvitare il
gruppo lame.

m Avvitare la base del bicchiere frullatore
in senso antiorario.

Rimedi in caso di guasti

In caso di guasto rivolgersi al nostro
servizio assistenza clienti.

Esempi d’impiego
Panna montata

— 100g-600g
m Montare la panna con lo

sbattitore da 1 minuto e

2 a 4 minuti alla velocita 4 (a seconda
della quantita e delle proprieta della
— Da 1 a8 albumi

panna).
m  Con lo sbattitore, montare gli @

Albumi
albumi da 4 a 6 minuti alla velocita 4.
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it Esempi d'impiego

Pasta biscotto

Ricetta base

— 2uova

— 2-3 cucchiai di acqua calda

— 100 g di zucchero

— 1 bustina di vanillina

— 70gdifarina

— 70 gdifecola

— eventualmente lievito in polvere

m Sbattere gli ingredienti (tranne
farina e fecola) con lo sbattitore per
ca. 4-6 minuti alla velocita 4.

m Mettere la manopola sulla velocita 2,
incorporare la farina e la fecola
setacciati, un cucchiaio alla volta, per
ca. ¥2 minuto - 1 minuto.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

O

®

Impasto di base per dolci

Ricetta base

— 3-4 uova

— 200-250 g di zucchero

— 1 pizzico di sale

— 1 bustina di vanillina o
la buccia di 7z limone

— 200-250 g di burro
(a temperatura ambiente)

— 500 g di farina

— 1 bustina di lievito in polvere

— Y mldilatte

m  Mescolare tutti gli ingredienti con
la frusta per ca. %2 minuto alla velocita 1,
poi per ca. 3-4 minuti alla velocita 3.

Quantita massima: 1,5-2 volte la

ricetta base
)

Pasta frolla
Ricetta base
— 125 g di burro
(a temperatura ambiente
— 100-125 g di zucchero
— 1uovo
— 1 pizzico di sale
— un poco di buccia di limone o vanillina
— 250 g di farina
— eventualmente lievito in polvere
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m Lavorare tutti gli ingredienti per ca.
2 minuto alla velocita 1, poi per ca.
2-3 minuti con la frusta (velocita 3) o il
gancio impastatore (velocita 2).
Quantita massima: 2 volte la ricetta base
— 500 g difarina

— 1uovo

— 80 g di burro (a temperatura ambiente)

— 80 g di zucchero

— 200-250 ml di latte tiepido

— 25 g di lievito fresco o 1 bustina di
lievito secco

— Buccia di /2 limone

— 1 pizzico di sale

m Lavorare tutti gli ingredienti con il gancio
impastatore per ca. 2 minuto alla
velocita 1, poi per ca. 3-6 minuti alla
velocita 2.

Quantita massima: 1,5 volte la ricetta base

Maionese 7
— 2 uova l | |
— 2 cucchiaini di senape

— Yl diolio

— 2 cucchiai di succo di limone o aceto

— 1 pizzico di sale

— 1 pizzico di zucchero

Gli ingredienti devono essere alla stessa

temperatura.

m Mescolare gli ingredienti (tranne I'olio)
nel frullatore per qualche secondo alla
velocita 2.

m Portare il frullatore alla velocita 4 e
versare lentamente I'olio attraverso
I'imbuto e continuare mescolare fino ad
emulsionare la maionese.

Consumare la maionese subito.

Non conservarla.

Pasta lievitata
Ricetta base
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Accessori/

accessori speciali

Gli altri accessori forniti in dotazione sono
descritti nelle istruzioni per I'uso separate.
Gli accessori/accessori speciali possono
anche essere acquistati singolarmente in un
secondo momento.

Gli accessori per le macchine MUM45...
sono idonei anche per le macchine
MUM44.../46.../148...

=> Figura [l
Ciotola in plastica (MUZ4KR3)

Nella ciotola possono essere lavorati fino
ad 1 kg di farina piu gli ingredienti.

Ciotola in acciaio inox (MUZ4ER2)
Nella ciotola possono essere lavorati fino
ad 1 kg di farina piu gli ingredienti.

Bicchiere frullatore di plastica
(MUZ4MX2)

Per frullare bevande, per passare frutta
e verdura, per preparare la maionese,
per sminuzzare frutta e frutta secca, per
frantumare cubetti di ghiaccio.

Bicchiere frullatore in vetro
(MUZ4MX3)

Per frullare bevande, per passare frutta
e verdura, per preparare la maionese,
per sminuzzare frutta e frutta secca, per
frantumare cubetti di ghiaccio.

Multi-mixer (MUZ4MM3)

Per tritare erbe aromatiche, verdura, mele e
carne, per tagliare a julienne carote, rafano

e formaggio, per sminuzzare frutta secca e

cioccolato raffreddato.

Sminuzzatore continuo
(MUZ4DS3)

Per tagliare cetrioli, cavolo, cavolo rapa,
rafano; per tagliare a julienne/sminuzzare
carote, mele e sedano, cavolo rosso,
formaggio e frutta secca; per grattugiare
formaggio duro, cioccolato e frutta secca.
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Accessori / accessori speciali it

Disco per patatine fritte
(MUZ45PS1)

Per lo sminuzzatore continuo MUZ4DS3.
Per tagliare patate crude, per fare le
patatine fritte.

Disco per verdure asiatiche
(MUZ45AG1)

Per lo sminuzzatore continuo MUZ4DS3.
Taglia frutta e verdura in strisce sottili, per
piatti di verdure asiatici.

Disco grattugia grossa
(MUZ45RS1)

Per lo sminuzzatore continuo MUZ4DS3.
Per grattugiare patate crude, ad es. per
frittelle di patate o canederli.

Disco grattugia (MUZ45KP1)
Per lo sminuzzatore continuo MUZ4DS3.
Per grattugiare patate crude per i résti o
frittelle di patate, e per tagliare frutta e
verdura a fette spesse.

Spremiagrumi (MUZ4ZP1)

Per spremere arance, limoni e pompelmi.

Tritacarne (MUZ4FW3)
Per tritare carne fresca per la tartara o il
polpettone.

Dischi tritacarne (MUZ45LS1)

Per il tritacarne MUZ4FW3.

Fine (3 mm) per paté e paste da spalmare,
grosso (6 mm) per salsiccia e pancetta.

Accessorio biscotti (MUZ45SV1)
Per il tritacarne MUZ4FW3.

Con forma metallica per 4 diverse forme di
biscotti.

Grattugia (MUZ45RV1)

Per il tritacarne MUZ4FW3.

Per grattugiare noci, mandorle, cioccolato e
pane raffermo.
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25.01.2017 10:07:05



it Smaltimento

Passapomodoro/spremifrutta

(MUZ45FV1)

Per il tritacarne MUZ4FW3.

Per fare la passata di frutti di bosco (esclusi
i lamponi), di pomodori e di coccole della
rosa canina. Nello stesso tempo al ribes
vengono tolti ad es. automaticamente
peduncoli e semi.

Porta accessori (MUZ4ZT1)

Per conservare accessori come gancio
impastatore, sbattitore, frusta, dischi per
affettare, triturare e grattugiare.

Mulino con macinino in acciaio
(MUZ4GM3)

Per tutti i tipi di cereali escluso il mais,
anche per semi oleosi, funghi secchi

ed erbe.

Gelatiera (MUZ4EB1)
Per preparare fino a 550 g di gelato per
lavorazione e contenitore.

Smaltimento

Si prega di smaltire le confezioni nel
E rispetto del’ambiente. Questo

mmm gpparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea
2012/19/UE in materia di apparecchi
elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il riciclaggio
degli apparecchi dismessi valide su
tutto il territorio dell’Unione Europea.
Informarsi presso il rivenditore
specializzato sulle attuali disposizioni
per la rottamazione.
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Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le
condizioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale é stato
acquistato I'apparecchio, € sempre ben
disposto a fornire a richiesta informazioni

a proposito. Per I'esercizio del diritto di
garanzia € comunque necessario presen-
tare il documento di acquisto.

Con riserva di modifica.
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Bestemming van het apparaat nl

Bestemming van het apparaat

Dit apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik en

de huiselijke omgeving. Gebruik het apparaat uitsluitend voor
verwerkingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in het
huishouden.

Toegestane maximumhoeveelheden niet overschrijden

(zie “Reiniging en onderhoud”).

Het apparaat is geschikt voor het mixen, kneden en kloppen van
levensmiddelen. Het apparaat mag niet worden gebruikt om andere
substanties of voorwerpen te verwerken. Bij gebruik van door

de fabrikant goedgekeurde andere accessoires zijn aanvullende
toepassingen mogelijk. Het apparaat uitsluitend met goedgekeurde
originele onderdelen en accessoires gebruiken. De toebehoren
nooit voor andere apparaten gebruiken.

Gebruik het apparaat alleen binnenshuis bij kamertemperatuur en
tot 2000 m boven de zeespiegel.

Belangrijke veiligheidsinstructies

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door, houd u eraan en
bewaar hem goed! Als u dit apparaat aan iemand anders geeft,
lever dan ook deze gebruiksaanwijzing mee. Bij niet-naleving van
de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het apparaat is de
fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende schade.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of
kennis worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien
Zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de
hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen. Kinderen moeten
van het apparaat en aansluitsnoer worden weggehouden en mogen
het apparaat niet bedienen. Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen. Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet door
kinderen worden uitgevoerd.

/\ Gevaar voor elektrische schokken en brand!

m Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de
gegevens op het typeplaatje. Alleen gebruiken wanneer het
aansluitsnoer en het apparaat niet beschadigd zijn. Om gevaren
te vermijden, mogen reparaties aan het apparaat, zoals het
vervangen van een beschadigd aansluitsnoer, uitsluitend worden
uitgevoerd door onze klantenservice.

m Het apparaat uitsluitend in- en uitschakelen met de
draaischakelaar.
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nl Belangrijke veiligheidsinstructies

m Het apparaat nooit aansluiten op een tijdschakelaar of op een op
afstand bedienbaar stopcontact. Tijdens het gebruik altijd toezicht
houden op het apparaat!

m Het apparaat niet neerzetten op of in de buurt van hete
oppervlakken, zoals fornuisplaten. Het netsnoer niet met hete
delen in aanraking brengen of over scherpe randen trekken.

m Het basisapparaat niet in water dompelen en niet in de
vaatwasser doen. Gebruik geen stoomreiniger. Het apparaat niet
met vochtige handen gebruiken.

m Het apparaat moet na ieder gebruik, als er geen toezicht
aanwezig is, voor de montage, demontage of reiniging en bij
storingen altijd van het net worden gescheiden.

/\ Gevaar voor letsel!

m De stekker pas in het stopcontact steken wanneer alle
voorbereidingen voor het werken met het apparaat zijn
uitgevoerd.

m Voordat u toebehoren of hulpstukken vervangt die bewegen
tijdens het gebruik, moet het apparaat worden uitgeschakeld
en worden losgemaakt van het stroomnet. Na het uitschakelen
loopt de aandrijving nog even na. Wacht tot de aandrijving geheel
stilstaat.

m Bij stroomstoring blijft het apparaat ingeschakeld en gaat daarna
weer lopen.

m Verstel de draaiarm niet wanneer het apparaat ingeschakeld is.

m Hulpstukken alleen gebruiken als de kom is geplaatst, het
deksel is aangebracht en het aandrijvingsbeschermdeksel is
geplaatst! Bij gebruik van toebehoren de kom, het deksel en
het aandrijvingsbeschermdeksel volgens de gebruiksaanwijzing
aanbrengen!

m Tijdens het gebruik nooit met de handen in de kom of in de
vulopening grijpen. Geen voorwerpen (bijv. kooklepel) in de kom
of de vulopening steken. Handen, haren, kleding en andere
voorwerpen op een afstand houden van roterende delen.

m Hulpstukken nooit gelijktijdig met een of 2 toebehoren gebruiken.
Neem bij gebruik van toebehoren zowel deze als ook de
bijgevoegde gebruiksaanwijzingen in acht.

m De toebehoren alleen in compleet samengebouwde toestand
gebruiken. Toebehoren nooit samenbouwen terwijl het op het
basisapparaat is aangebracht. Toebehoren alleen gebruiken in de
hiervoor bestemde werkstand.

m Niet in de scherpe messen en randen van de fijnmaakschijven
grijpen. Fijnmaakschijven alleen aan de rand vastpakken!

m Mixermes niet met blote handen reinigen.
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Belangrijke veiligheidsinstructies nl

m Grijp nooit in de aangebrachte mixer! Gebruik de mixer nooit als
het deksel niet is aangebracht.
m Voorzichtig bij de omgang met de scherpe messen, bij het legen
van het reservoir en bij het reinigen.
/\ Gevaar voor brandwonden!
Bij verwerking van hete mixvloeistoffen komt er stoom uit de trechter
in het deksel. Maximaal 0,5 liter hete of schuimende mixvloeistof
toevoegen.
A Verstikkingsgevaar!
Laat kinderen niet met verpakkingsmateriaal spelen.
A\ Attentie!
Wij adviseren u het apparaat niet langer ingeschakeld te laten dan
nodig is voor het verwerken van het levensmiddel. Niet onbelast
laten lopen.
/\ Belangrijk!
Na elk gebruik of als u het apparaat langere tijd niet hebt gebruikt,
dient u het altijd grondig te reinigen (= “Reiniging en onderhoud”
zie pagina 49).
Toelichting bij de symbolen op het apparaat en het
toebehoren

Dﬂ Aanwijzingen in de gebruiksaanwijzing opvolgen.

Voorzichtig! Draaiende messen.

Voorzichtig! Draaiende hulpstukken.
Niet in de vulopening grijpen.

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop Inhoud
van uw nieuwe Bosch-apparaat. Meer .
. . . Bestemming van het apparaat.................. 43
informatie over onze producten vindt u . . o .
. Belangrijke veiligheidsinstructies.............. 43
op onze website. P
In één oogopslag........ccoeeveeeiieiiiiiiiiiiieees 46
Bedrijfsposities .........cccvvvveeiiiiiiiieeeeeiiee. 46
Bedienen ... 47
Reiniging en onderhoud ..............ccvvvvieee. 49
Hulp bij storingen.............cooooiiiiiiiiiiiiees 49
Toepassingsvoorbeelden.......................... 50
Toebehoren / extra toebehoren ................ 51
ATVAL e 52
Garanti€........cceevieeiiie i 52
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nl In één oogopslag

De gebruiksaanwijzing beschrijft
verschillende modellen. Het apparaat
behoeft geen verzorging.

In één oogopslag
De pagina's met afbeeldingen uitklappen.
= Afb. [N

Basisapparaat
1 Ontgrendelknop
2 Draaiarm
(zie “Bedrijfsposities”)
3 Draaischakelaar
0/off = stop
(P = parkeerschakeling
Draaischakelaar vasthouden tot de
aandrijving stilstaat; het hulpstuk bevindt
zich in parkeerpositie. Als de aandrijving
niet beweegt, is de parkeerpositie al
bereikit.
Stand 1-4 = werksnelheid
1 = laagste toerental — langzaam,
4 = hoogste toerental — snel.
Bij een stroomstoring blijft het apparaat
ingeschakeld; na de stroomstoring gaat
het automatisch weer lopen.
4 Aandrijvingsbeschermdeksel
Het aandrijvingsbeschermdeksel kunt
u verwijderen door het te draaien tot de
vergrendeling is ontgrendeld.
5 Aandrijving voor
— doorloopsnijder*
— citruspers*
— graanmolen*
Het aandrijvingsbeschermdeksel
aanbrengen als de aandrijving niet
wordt gebruikt.
6 Aandrijving voor
— hulpstukken (roergarde,
klopgarde, kneedhaak)
— roerhulpstuk van de ijsbereider®
— op- of neergeklapt voor de
vleesmolen*
7 Aandrijvingsbeschermdeksel mixer
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8 Aandrijving voor
— mixer
— multimixer
Het mixeraandrijvingsbeschermdeksel
aanbrengen als de aandrijving niet
wordt gebruikt.
9 Kabelvak (afb. [)
— MUM 44..: Kabel opwikkelen
— MUM 46../48..: Het snoer opbergen
in het snoeropbergvak

Mengkom met toebehoren
10 Mengkom
11 Deksel

Hulpstukken
12 Roergarde
13 Klopgarde
14 Kneedhaak met deegvanger

Mixer

15 Sokkel

16 Mesinzetstuk
17 Afdichtring
18 Mengbeker
19 Deksel

20 Trechter

* Indien een van de toebehoren niet is
meegeleverd, kan het in de speciaalzaak of
bij de klantenservice worden aangeschaft.

Bedrijfsposities

/A Attentie!

Het apparaat alleen gebruiken wanneer het
hulpstuk/toebehoren volgens deze tabel op
de juiste aandrijving en in de juiste positie
is aangebracht en op de bedrijfsstand staat.
De draaiarm moet in elke bedrijfspositie zijn
vastgeklikt.

Instellen van de bedrijfspositie

= Afb.

m  Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm draaien.

m De draaiarm op de gewenste positie
zetten en laten vastklikken.
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Aanbrengen/
verwijderen van de
klop-/roergarde en
kneedhaak.

ll Toevoegen van
Bedienen

grote verwer-

kingshoeveel-
heden.

A\ Verwondingsgevaar!

De stekker pas in het stopcontact steken

wanneer alle voorbereidingen voor het

werken met het apparaat zijn uitgevoerd.

Attentie!

Het apparaat alleen met het toebehoren/

hulpstuk in de bedrijfsstand gebruiken.

Het apparaat niet zonder ingrediénten

gebruiken. Apparaat en toebehoren niet

blootstellen aan warmtebronnen. De

onderdelen zijn niet geschikt voor gebruik in

een magnetron.

m Het apparaat en het toebehoren grondig
reinigen voordat u ze in gebruik neemt,
zie “Reiniging en onderhoud”.
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Bedienen nl

Voorbereiden

m Het basisapparaat op een viakke en
schone ondergrond zetten.

m Het snoer afwikkelen/uit de snoerhouder
trekken. => Afb. [

m Stekker in het stopcontact steken.

Roergarde, klopgarde en

kneedhaak

=> Afb. []

Roergarde (6a)

voor het roeren van deeg,

bijv. roerdeeg

Klopgarde (6a)

Voor het kloppen van eiwit,
slagroom en dun deeg,

bijv. biscuitdeeg

Kneedhaak met deegvanger (6b)
voor het kneden van dik deeg en
het mengen van ingrediénten die

niet fijngemaakt mogen worden

(bijv. rozijnen, chocolaatjes)

A Verwondingsgevaar door roterende
hulpstukken

Tijdens het gebruik nooit in de mengkom

grijpen. Hulpstuk alleen wisselen

wanneer de aandrijving stilstaat — na het

uitschakelen loopt de aandrijving nog

even na. Het apparaat mag uitsluitend

worden gebruikt wanneer de niet-
beschermde aandrijvingen zijn voorzien van
aandrijvingsbeschermdeksels.

m Draaischakelaar op P zetten en
vasthouden tot de aandrijving stilstaat.

Opmerking: Als de aandrijving niet

beweegt, is de parkeerpositie al bereikt.

m  Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 6 zetten.

m De kom plaatsen. De sokkel van de
kom moet in de uitsparing van het
basisapparaat steken.

m Afhankelijk van de uit te voeren taak de
roergarde, klopgarde of kneedhaak in
de aandrijving steken tot deze vastklikt.
Bij de kneedhaak de deegvanger
draaien tot de kneedhaak kan worden
vastgeklikt.

m De ingrediénten in de kom doen.

O
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nl Bedienen

m  Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 1 zetten.

m Deksel aanbrengen.

m Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

Ingrediénten toevoegen

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m Draaischakelaar op TP zetten en
vasthouden tot de aandrijving stilstaat.

m Deksel verwijderen.

m  Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 7 zetten.

m Ingrediénten toevoegen.

of

m Ingrediénten toevoegen via de
vulopening in het deksel.

Na gebruik

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m Draaischakelaar op P zetten en
vasthouden tot de aandrijving stilstaat.

m Stekker uit het stopcontact nemen.

m Deksel verwijderen.

m  Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 6 zetten.

m Hulpstuk uit de aandrijving trekken.

Kom verwijderen.

m Alle onderdelen reinigen. = “Reiniging
en onderhoud” zie pagina 49.

Mixer
= Afb. 3

A Verwondingsgevaar door scherpe
messen / roterende aandrijving!

Niet in de aangebrachte mixer grijpen! De

mixer alleen verwijderen of aanbrengen

wanneer de aandrijving stilstaat! De mixer

uitsluitend in samengebouwde toestand en

met aangebracht deksel gebruiken.

/\ Risico van brandwonden!

Bij verwerking van hete mixvloeistoffen
komt er stoom uit de trechter in het deksel.
Maximaal 0,5 liter hete of schuimende
mixvloeistof toevoegen.
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Attentie!

De mixer kan beschadigd raken. Geen
bevroren ingrediénten (uitgezonderd
ijsblokjes) verwerken. De mixer niet zonder
vulling laten lopen.

Attentie!

Verwerken van vloeistof in de glazen mixer:

maximaal op stand 3. Maximaal 0,5 liter

hete of schuimende vloeistof in de mixer
doen.

m  Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 3 zetten.

m Het beschermdeksel van de
mixeraandrijving verwijderen.

m Mengbeker aanbrengen (markering op
de sokkel tegen de markering op het
basisapparaat) en tegen de klok in tot
aan de aanslag draaien. = Afb. [3-4/5

m Ingrediénten toevoegen.

Maximale hoeveelheid bij kunststof
mixer, vloeibaar = 1 liter, bij glazen
mixer, vloeibaar = 0,75 liter, schuimende
of hete vloeistof maximaal 0,5 liter;
optimale verwerkingshoeveelheid,

vast = 50-100 gram.

m Deksel aanbrengen en vastdrukken. Het
deksel tijdens het gebruik altijd met een
hand vasthouden. Daarbij de hand niet
boven de vulopening houden!

m Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

Ingrediénten toevoegen

=> Afb. [3-6

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m Deksel verwijderen en de ingrediénten
toevoegen

of

m trechter verwijderen en vaste
ingrediénten beetje bij beetje toevoegen
via de vulopening

of

m Vvloeibare ingrediénten toevoegen via de
trechter.
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Na gebruik

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m Stekker uit het stopcontact nemen.

m  Mixer met de klok mee draaien en
verwijderen.

Tip: U kunt de mixer het best direct na
gebruik reinigen.

Reiniging en onderhoud

Attentie!

Geen schurende reinigingsmiddelen
gebruiken. De oppervlakken kunnen
beschadigd raken.

Basisapparaat reinigen

/\ Gevaar voor elektrische schok!

Het basisapparaat nooit in water dompelen

of onder stromend water houden. Gebruik

geen stoomreiniger.

m Stekker uit het stopcontact nemen.

m Het basisapparaat schoonvegen met
een vochtige doek. Indien nodig een
beetje afwasmiddel gebruiken.

m Daarna het apparaat afdrogen.

Mengkom en toebehoren reinigen
Alle delen kunnen in de afwasautomaat
worden gereinigd. Kunststof onderdelen
niet vastklemmen in de afwasautomaat, ze
kunnen vervormd raken.

Mixer reinigen

A Verwondingsgevaar door

scherpe messen!
Raak het mixermes niet met blote handen
aan. De mixer kan uit elkaar worden
genomen voor de reiniging.

Attentie!

Geen schurende reinigingsmiddelen
gebruiken. De meshouder kan niet
worden gereinigd in de afwasautomaat.
De meshouder uitsluitend reinigen onder
stromend water.

MUM44_8001056867.indb 49

Reiniging en onderhoud nl

Tip: Na verwerking van vloeistoffen is

het meestal voldoende om de mixer te
reinigen zonder deze van het apparaat te
nemen. Hiertoe doet u een beetje water
met afwasmiddel in de gemonteerde mixer.
De mixer enkele seconden inschakelen

(bij apparaten met momentschakeling op
stand M). Afwassop weggieten en de mixer
uitspoelen met schoon water.

Mixer uit elkaar nemen

= Afb.[d

m De sokkel van de mixkom met de klok
mee draaien en verwijderen.

m Het mesinzetstuk aan de vleugels tegen
de klok in draaien. Het mesinzetstuk zit
nu los.

m Het mesinzetstuk eruit nemen en de
afdichtring verwijderen.

Mixer in elkaar zetten
= Afb. [

/\ Verwondingsgevaar!

De mixer niet in elkaar zetten terwijl deze

op het basisapparaat is aangebracht.

m Afdichtring aanbrengen op het
mesinzetstuk.

m  Mesinzetstuk van onderaf in de
mengbeker aanbrengen.

m Met behulp van de sokkel de
meshouder vastschroeven.

m  Sokkel van de mengbeker tegen de klok
in vastdraaien.

Hulp bij storingen
Bij storingen a.u.b. contact opnemen met
de klantenservice.
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nl Toepassingsvoorbeelden

Toepassingsvoorbeelden

Slagroom

- 100g-600g @

m  Room 1% tot 4 minuten met de
klopgarde kloppen op stand 4

(afhankelijk van de hoeveelheid en de

eigenschappen van de room).
Eiwit E

— Eiwit van 1 tot 8 eieren
m Eiwit 4 tot 6 minuten met de
klopgarde op stand 4 kloppen.

Biscuitdeeg

Basisrecept

— 2eieren

— 2-3 eetlepels heet water

— 100 g suiker

— 1 pakje vanillesuiker

— 70 g bloem

— 70 g zetmeel

— eventueel bakpoeder

m De ingrediénten (behalve de bloem en
het aardappelmeel) ca. 4 tot 6 minuten
tot schuim kloppen met de klopgarde op
stand 4.

m Draaischakelaar op stand 2 zetten en
de gezeefde bloem en het zetmeel

in ca. %2 tot 1 minuut lepel voor lepel
erdoor mengen.

Roerdeeg

Basisrecept

— 3-4 eieren

— 1 snufje zout

— 1 pakjes vanillesuiker of de schil van
2 citroen

— 500 g bloem

— 1 pakje bakpoeder

— Y mlmelk

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept
— 200-250 g suiker

— 200-250 g boter (kamertemperatuur)
m Alle ingrediénten ca. 2 minuut roeren

met de roergarde op stand 1, daarna ca.

3-4 minuten op stand 3.
Maximum hoeveelheid: 1,5-2 x
basisrecept
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Zandtaartdeeg

Basisrecept

— 125 g boter
(kamertemperatuur)

— 100-125 g suiker

- 1lei

— 1 snufje zout

— wat citroenschil of vanillesuiker

— 250 g bloem

— eventueel bakpoeder

m Alle ingrediénten ca. %2 minuut
verwerken op stand 1, dan ca.
2-3 minuten verwerken met de
roergarde (stand 3) of de kneedhaak
(stand 2).

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

Gistdeeg d/

C O

Basisrecept

— 500 g bloem

- 1lei

— 80 g vet (kamertemperatuur)

— 80 g suiker

— 200-250 ml lauwe melk

— 25 g verse gist of 1 pakje gedroogde gist

— schil van % citroen

— 1 snufje zout

m Alle ingrediénten ca. /2 minuut met de
kneedhaak op stand 1 kneden, daarna
ca. 3-6 minuten op stand 2.

Maximumhoeveelheid: 1,5 x basisrecept

Mayonaise 7
— 2eieren l | I
— 2 tl mosterd

— Yalolie

— 2 el citroensap of azijn

— 1 snufje zout

— 1 snufje suiker

De ingrediénten moeten dezelfde

temperatuur hebben.

m De ingrediénten (behalve de olie) enkele
seconden mixen op stand 2.

m De mixer op stand 4 zetten en de olie
langzaam in de trechter gieten; mengen
totdat de mayonaise emulgeert.

De houdbaarheid van de mayonaise is

beperkt.
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Toebehoren /
extra toebehoren

Overig toebehoren in de verpakking

is beschreven in de afzonderlijke
gebruiksaanwijzingen.

Het bijgevoegde toebehoren/extra
toebehoren kan ook los worden gekocht.
Het toebehoren bij het apparaat MUM 45..
is ook geschikt voor de apparaten

MUM 44../46../48...

=> Afb. [l
Kunststof roerkom (MUZ4KR3)

In de kom kunnen max. 1 kg bloem plus
ingrediénten worden verwerkt.

Roestvrijstalen kom (MUZ4ERZ2)
In de kom kunnen max. 1 kg bloem plus
ingrediénten worden verwerkt.

Mixer-opzetstuk kunststof
(MUZ4MX2)

Voor het mixen van dranken, pureren van
fruit en groente, bereiden van mayonaise,
fijnmaken van groente, fruit en noten, en
het malen van ijsblokjes.

Mixer-opzetstuk glas (MUZ4MX3)
Voor het mixen van dranken, pureren van
fruit en groente, bereiden van mayonaise,
fijnmaken van groente, fruit en noten, en
het malen van ijsblokjes.

Multimixer (MUZ4MM3)

Voor het hakken van kruiden, groente,
appels en vlees, voor het raspen van
wortels, rammenas en kaas, voor het
fijnraspen van noten en gekoelde
chocolade.

Doorloopsnijder (MUZ4DS3)

Voor het snijden van komkommer, kool,
koolrabi, rammenas; voor het raspen van
wortels, appels en selderie, rodekool, kaas
en noten; voor het malen van harde kaas,
chocola en noten.

Patates-fritesschijf (MUZ45PS1)
Voor de doorloopsnijder MUZ4DS3.

Voor het snijden van rauwe aardappels tot
patates frites.
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Toebehoren / extra toebehoren nl

Asia-groenteschijf (MUZ45AG1)
Voor de doorloopsnijder MUZ4DS3.
Snijdt fruit en groente in smalle reepjes,
voor Aziatische groentegerechten.

Maalschijf grof (MUZ45RS1)

Voor de doorloopsnijder MUZ4DS3.

Voor het raspen van rauwe aardappels, bijv.
voor aardappelkoekjes of knoedels.

Aardappelkoekjesschijf

(MUZ45KP1)

Voor de doorloopsnijder MUZ4DS3.

Voor het raspen van rauwe aardappels voor
Rosti en aardappelkoekjes, voor het snijden
van fruit en groente in dikke plakken.

Citruspers (MUZ4ZP1)
Voor het uitpersen van sinaasappels,
citroenen en grapefruits.

Vleesmolen (MUZ4FW3)
Voor het fijnmaken van vlees voor tartaar of
gehakt.

Ponsschijvenset (MUZ45LS1)
Voor de vleesmolen MUZ4FW3.

Fijn (3 mm) voor pasteien en beleg, grof
(6 mm) voor braadworsten en spek.

Spritsgebak-hulpstuk
(MUZ455V1)

Voor de vleesmolen MUZ4FWa3.

Met metaalsjabloon voor 4 verschillende
bakvormen.

Maalvoorzetstuk (MUZ45RV1)
Voor de vleesmolen MUZ4FW3.
Voor het malen van noten, amandelen,
chocola en gedroogde broodjes.

Fruitpershulpstuk (MUZ45FV1)
Voor de vleesmolen MUZ4FW3.

Voor het tot moes persen van bessen
(uitgezonderd frambozen), tomaten

en rozenbottels. Tegelijk worden bijv.
aalbessen automatisch van steeltjes en
pitten ontdaan.

Toebehorenhouder (MUZ4ZT1)
Voor het opbergen van toebehoren zoals
de kneedhaak, klopgarde, roergarde, snij-,
rasp- en maalschijf.

51
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nl Afval

Graanmolen met kegelmaalwerk
van staal (MUZ4GM3)

Voor alle graansoorten behalve mais
en voor oliezaadsoorten, gedroogde
paddenstoelen en kruiden.

IUsbereider (MUZ4EB1)
Voor het bereiden van max. 550 g ijs per
keer en per kom.

Afval

Gooi verpakkingsmateriaal op een
Ef milieuvriendelijke manier weg. Dit
mmm gpparaat is gekenmerkt in overeen-
stemming met de Europese richtlijn
2012/19/EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische appara-
tuur (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). De richtlijn
geeft het kader aan voor de in de EU
geldige terugneming en verwerking
van oude apparaten. Raadpleeg uw
gespecialiseerde handelaar voor
de geldende voorschriften inzake
afvalverwijdering.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantie-
voor-waarden die worden uitgegeven door
de vertegenwoordiging van ons bedrijf in
het land van aankoop. De leverancier, bij
wie u het apparaat heeft gekocht, geeft

u hierover graag meer informatie. Om
aanspraak te maken op de garantie heeft
u altijd uw aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.
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Bestemmelsesmeessig brug da

Bestemmelsesmaessig brug

Dette apparat er kun beregnet til anvendelse i private husholdninger
og i hjemmet. Brug kun apparatet til forarbejdningsmaengder og
-tider, som er almindelige i husholdningen.

Overskrid ikke tilladte maks. maengder (se "Eksempler pa brug”).
Apparatet er egnet til at rare, eelte og piske fadevarer. Apparatet
ma ikke bruges til at forarbejde andre genstande eller substanser.
Bruges andre af producenten tilladte tilbeharsdele, er andre
anvendelser ogsa mulige. Brug kun apparatet med tilladte originale
dele og tilbehar. Brug aldrig tilbehgrsdelene til andre apparater.
Apparatet ma kun anvendes indendgrs ved stuetemperatur og
maks. 2000 m over havets overflade.

Vigtige sikkerhedshenvisninger

Laes brugsanvisningen grundigt, felg den, og opbevar den pa et
sikkert sted! Ved overdragelse af apparatet skal denne vejledning
vedlzegges. Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der
skyldes en manglende overholdelse af instrukserne vedr. korrekt
brug af apparatet.

Dette apparat kan bruges af personer med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og/eller
viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i sikker brug
af apparatet og har forstaet de farer, der kan vaere forbundet med
brugen af apparatet. Apparatet og tilslutningsledningen skal veere
utilgeengelige for begrn, og de ma ikke betjene apparatet. Apparatet
er ikke legetgj for bgrn. Rengering og brugervedligeholdelse ma
ikke foretages af barn.

/\ Fare for elektrisk sted og brandfare!

m Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa
typeskiltet. Brug kun apparatet, hvis netledningen og apparatet
er uden skader. Reparationer pa apparatet som f.eks. udskiftning
af en beskadiget tilslutningsledning ma kun foretages af vores
kundeservice for at undga fare.

m Apparatet ma kun teendes og slukkes med drejekontakten.
Tilslut aldrig apparatet til kontakture eller stikdaser, der kan
fiernbetjenes. Apparatet skal altid vaere under opsyn, nar det
anvendes!

m Apparatet ma ikke stilles pa eller i naerheden af varme overflader,
f.eks. komfur. Netkablet ma ikke komme i kontakt med varme
dele eller treekkes over skarpe kanter.

m Motorenheden ma aldrig dyppes ned i vand eller kommes i
opvaskemaskine. Anvend ikke nogen damprenser. Brug ikke
apparatet med fugtige haender.
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da Vigtige sikkerhedshenvisninger

m Apparatet skal efter hver brug, nar det ikke er under opsyn, altid
afbrydes fra strgemnettet, far det samles, adskilles eller renggres
og i tilfeelde af fejl.

/\ Fare for at komme til skade!

m Seet farst netstikket i, nar alle forberedelser til arbejdet med
apparatet er afsluttet.

m Fgr udskiftning af tilbehgr eller ekstradele, der bevaeges under
driften, skal apparatet slukkes og afbrydes fra stremnettet. Drevet
karer stadig lidt kort efter, at apparatet er slukket. Vent, til drevet
star helt stille.

m Selv om strammen skulle svigte, forbliver apparatet teendt og gar
automatisk i gang igen, nar strammen vender tilbage.

m Indstil ikke svingarmen, mens apparatet er teendt.

m Redskaber ma kun benyttes, nar skalen er sat i, laget er anbragt
og drevbeskyttelseslagene er sat pa! Bruges der tilbehgr, sa
anbring skalen, laget og drevbeskyttelseslagene afheengigt af
anvisningen!

m Stik aldrig haenderne ned i skalen eller pafyldningsskakten under
driften. Far ikke genstande (f.eks. grydeske) ned i skalen eller
pafyldningsskakten. Hold haender, har, tgj og andre genstande
veek fra roterende dele.

m Redskaber og tilbehgr eller 2 slags tilbehgr ma aldrig anvendes
samtidigt. Overhold bade denne brugsanvisning og de
pageeldende vedlagte brugsanvisninger i forbindelse med brug af
tilbeharet.

m Tilbehgret ma kun bruges, nar det er helt samlet. Tilbehgret ma
aldrig samles pa motorenheden. Tilbehgret ma kun bruges i den
dertil beregnede arbejdsposition.

m Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og kanter pa
finhakningsskiverne. Tag altid kun fat i kanten pa
finhakningsskiverne!

m Beror ikke blenderknivene med de bare fingre.

m Stik aldrig fingrene ned i den pasatte blender! Brug aldrig
blenderen uden pasat lag.

m Veer forsigtig ved omgangen med de skarpe knive, nar
beholderen temmes og ved renggringen.

/\ Fare for skoldning!

Ved forarbejdning af varme ingredienser kommer der damp ud
gennem tragten i laget. Pafyld maksimalt 0,5 liter varm eller
skummende veeske.

/\ Fare for kvaelning!
Lad ikke bgrn lege med emballagemateriale.
54
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Vigtige sikkerhedshenvisninger da

/\ OBS!

Det anbefales, at apparatet kun er teendt, sa laenge fodevarerne
forarbejdes. Brug ikke apparatet i tomgang.

A Vigtigt!

Rengor altid apparatet grundigt efter hver brug eller efter leengere

tid, hvor det ikke har veeret i brug (= "Renggaring og pleje” se
side 58).

A Forklaring af symbolerne pa apparat hhv. tilbehor
[ji] Falg anvisningerne i brugsvejledningen.

Veer forsigtig! Roterende knive.

Veer forsigtig! Roterende redskaber.
Stik ikke fingrene ind i pafyldningsabningen.

Tillykke med kgbet af dit nye apparat
fra firmaet Bosch. Flere informationer
om vores produkter findes pa vores

Brugsanvisningen beskriver forskellige
modeller. Apparatet er vedligeholdelsesfrit.

internetside. Overblik

Fold billedsiderne ud.
IndhOId => Billede I\
Bestemmelsesmaessig brug ..................... 53 Motorephe_d
Vigtige sikkerhedshenvisninger-................ 53 1 Op_lasnlngsknap
OVEIDIIK oo 55 2 Svingarm
Arbejdspositioner............ccccceiiienininen 56 (se .Arbejdsposmoner )
Betiening.......ocovvvieiii 57 Drejekontakt
Renggring og pleje ........ocoevcieiiiiciiecnee 58 OIij N stop. .
R T 59 W =parkeringsfunktion
EkSempler P& brug ..ooooooooooooooooooooooeo 59 Hold drejekontakten fast., |n§t|l dre.v'et
Tilbehar / ekstratilbehar....................... 60 standser. Redskabet er i svingposition.
Bortskaffelse ... .. 61 Hvis drevet ikke beveeger sig, er
Reklamationsret ... 61 svingpositionen allerede naet.
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Trin 1-4 = arbejdshastighed:

1 = lavt omdrejningstal — langsom,

4 = hgjt omdrejningstal — hurtig.

| tilfeelde af stremsvigt forbliver
apparatet teendt og gar automatisk

i gang igen, nar strammen vender
tilbage.

Drevbeskyttelseslag

Til aftagning af drevbeskyttelseslaget
drej det da indtil lasen gar op.

55
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da Arbejdspositioner

5 Drev til
— hurtigsnitter*
— citruspresse*
— kornmglle*
Saet drevbeskyttelseslaget pa, nar
drevet ikke er i brug.
6 Drev til
— redskaber
(roreris, piskeris, @ltekrog)
— ismaskinens rgreredskab*
— klappet ned eller op til kedhakker*
7 Beskyttelseslag til blenderdrev
8 Drev til
— blender
— multiblender
Saet beskyttelseslaget til blenderdrevet
pa, nar blenderen ikke er i brug.
9 Kabelopbevaring (billede [5])
— MUM 44..: Opvikling af kablet
— MUM 46../48..: Opbevaring af kablet i
kabelrummet

Skal med tilbehar
10 Roreskal
11 Lag

Redskaber
12 Roreris
13 Piskeris
14 AEltekrog med dejskraber

Blender

15 Sokkel

16 Knivindsats
17 Pakring

18 Blenderbager
19 Lag

20 Tragt

* Folger en tilbehgrsdel ikke med
leveringen, kan den kgbes i handlen og hos
kundeservice.
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Arbejdspositioner

/\ oBs!

Apparatet ma kun bruges, hvis redskab/
tilbehar er anbragt pa det rigtige drev

og i den rigtige position iht. denne

tabel og befinder sig i arbejdsstilling.
Svingarmen skal veere faldet i hak i enhver
arbejdsposition.

Indstilling af arbejdsposition

=> Billede

m Tryk pa oplasningsknappen, og bevaeg
svingarmen.

m Beveeg svingarmen, indtil den falder i
hak i den gnskede position.

o |l |87 | 5B

Isaetning/aftagning
af piskeris, rgreris og
eeltekrog.

Tilseetning af
store forarbejd-
ningsmaengder.

Lo |2 |

=
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Betjening

/\ Fare for at komme til skade!
Seet forst netstikket i, nar alle forberedelser
til arbejdet med apparatet er afsluttet.

OBS!

Apparatet ma kun bruges, nar tilbehar/

redskab befinder sig i arbejdsstilling. Brug

ikke apparatet, hvis det er tomt. Udsaet ikke

apparat og tilbeharsdele for varmekilder.

Delene er ikke egnet til mikrobglgeovnen.

m Renggr apparat og tilbehgr grundigt,
for de tages i brug farste gang, se
"Rengegring og pleje”.

Forberedelse

m Stil motorenheden pa et glat og rent
underlag.

m Afvikl/udtreek kablet. = Billede [&

m  Seet netstikket i.

Roreris, piskeris og altekrog

—> Billede [

Roreris (6a)

til at rare deje, f.eks. rort dej @

smahakkes (f.eks. rosiner, tynde

chokoladeblade)

/\ Fare for at komme til skade som falge
af roterende redskaber

Stik aldrig fingrene ned i skalen under

driften. Udskift kun redskab, nar drevet star

stille - drevet kgrer stadig lidt kort efter,

at apparatet er slukket. Apparatet ma kun

bruges, hvis ikke brugte drev er tildeekket

med drevbeskyttelseslag.

m Stil drejekontakten pa {B), og hold fast i
den, indtil drevet standser.

Bemaerk: Hvis drevet ikke bevaeger sig, er

svingpositionen allerede naet.

m  Tryk pa oplasningsknappen, og stil
svingarmen i position 6.

Piskeris (6a)

til at piske aeggehvider, flade og til
at piske lette deje, f.eks. lagkagede;j
Kltekrog med dejskraber (6b)

til at aelte tunge deje og til at
iblande ingredienser, som ikke skal
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Betjening da

m Saet skalen i. Skalens sokkel skal sidde
fast i motorenhedens udsparing.

m Alt efter forarbejdningsopgave seet da
roreriset, piskeriset eller seltekrogen
i drevet, indtil de falder i hak. Ved
zeltekrogen drejes dejskraberen, indtil
eltekrogen kan falde i hak.

m Kom ingredienserne, der skal
forarbejdes, i skalen.

m  Tryk pa oplasningsknappen, og stil
svingarmen i position 1.

m Seet laget pa.

m Stil drejekontakten pa det gnskede trin.

Pafyldning af flere ingredienser

m Sluk for apparatet med drejekontakten.

m Stil drejekontakten pa (P, og hold fast i
den, indtil drevet standser.

m Tag laget af.

m  Tryk pa oplasningsknappen, og stil
svingarmen i position 7.

m Fyld ingredienserne i.

eller

m Pafyld ingredienserne gennem
pafyldningsabningen i laget.

Efter arbejdet

m  Sluk for apparatet med drejekontakten.

m Stil drejekontakten pa UP), og hold fast i
den, indtil drevet standser.

m Treek netstikket ud.

Tag laget af.

m  Tryk pa oplasningsknappen, og stil
svingarmen i position 6.

m Tag redskabet ud af drevet.

m Tag skalen ud.

m Renger alle delene. = "Rengaring og
pleje” se side 58.

Blender
= Billede @

/\ Fare for at komme til skade som falge
af skarpe knive / roterende drev!

Stik aldrig fingrene ned i den pasatte

blender! Blenderen ma kun tages af/saettes

pa, nar drevet star stille! Blenderen ma kun

anvendes, nar den er samlet, og laget er

sat pa.
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da Renggaring og pleje

/A Fare for skoldning!

Ved forarbejdning af varme ingredienser
kommer der damp ud gennem tragten i
laget. Pafyld maksimalt 0,5 liter varm eller
skummende vaeske.

OBS!

Blenderen kan blive beskadiget. Forarbejd
ikke dybfrosne ingredienser (undtagen
isterninger). Brug ikke blenderen, hvis den
er tom.

OBS!

Forarbejdning af vaesker i glasblenderen

(kan kagbes i faghandlen): maksimalt pa

trin 3. Pafyld maksimalt 0,5 liter varm eller

skummende vaeske.

m  Tryk pa oplasningsknappen, og stil
svingarmen i position 3.

m Tag beskyttelseslaget til blenderdrevet af.

m Seet blenderbsegeret pa (markering pa
soklen skal veere ud for markering pa
motorenheden), og drej det i retning
mod uret indtil stop. => Billede [3-4/5

m Fyld ingredienserne i.

Maksimal maengde ved
kunststofblender, flydende konsistens =
1 liter,

ved glasblender, flydende konsistens =
0,75 liter,

skummende eller varme vaesker
maksimalt 0,5 liter,

optimal forarbejdningsmaengde, fast
konsistens = 50-100 gram.

m Seet laget pa, og tryk det fast. Hold
altid fast pa laget med en hand under
arbejdet. Hold ikke fingrene hen over
pafyldningsabningen!

m Stil drejekontakten pa det gnskede trin.

Pafyldning af flere ingredienser

= Billede [3-6

m Sluk for apparatet med drejekontakten.

m Tag laget af, og fyld ingredienserne i

eller

m tag tragten ud, og fyld faste ingredienser
lidt ad gangen i pafyldningsabningen

eller

m fyld flydende ingredienser i gennem
tragten.

58
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Efter arbejdet

m Sluk for apparatet med drejekontakten.

m Traek netstikket ud.

m Drej blenderen i retning med uret, og tag
den af.

Tip: Det anbefales at rengere blenderen
straks efter brug.

Rengoring og pleje

OBS!
Brug ikke skurende renggringsmidler.
Overfladerne kan beskadiges.

Rengering af motorenhed

/\ Fare for elektrisk stod!

Dyp aldrig motorenheden i vand, og hold

den aldrig ind under rindende vand. Brug

ikke nogen damprenser.

m  Treek netstikket ud.

m  Tor motorenheden af med en fugtig
klud. Brug lidt opvaskemiddel efter
behov.

m Tor derefter apparatet af med en tor
klud.

Rengering af skal med tilbehor
Alle dele kan tale opvaskemaskine.
Forsgg ikke at klemme kunststofdele
fast i opvaskemaskinen, da de kan blive
deformeret.

Renggring af blender

/\ Fare for at komme til skade pa grund
af skarpe knive!

Beror ikke blenderknivene med de bare

haender. Blenderen kan skilles ad til

rengaring.

OBS!

Brug ikke skurende renggringsmidler.

Knivindsatsen kan ikke tale maskinopvask.

Rengar kun knivindsatsen under rindende

vand.
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Tip: Efter forarbejdning af vaesker, behgver
man normalt ikke at tage blenderen af
apparatet til rengaring. Kom hertil en smule
vand med opvaskemiddel i den pasatte
blender. Teend for blenderen, og lad den
kare i et par sekunder (ved apparater

med momentfunktion pa trin M). Heeld
opvaskevandet ud, og skyl blenderen med
rent vand.

Adskillelse af blender

= Billede [

m Drej blenderbaegerets sokkel i retning
med uret, og tag den af.

m Drej knivindsatsens vinger i retning mod
uret. Knivindsatsen Igsnes.

m Tag knivindsatsen ud, og fiern
pakringen.

Samling af blender
—> Billede [€

/A Fare for at komme til skade!

Blenderen ma aldrig samles pa

motorenheden.

m  Anbring pakringen pa knivindsatsen.

m Seet knivindsatsen ind i blenderbasger
nedefra.

m Skru knivindsatsen fast ved hjaelp af
soklen.

m Drej blenderbaegerets sokkel i retning
mod uret, indtil den sidder fast.

Hjeelp i tilfaelde af fejl

Eksempler pa brug

Kontakt venligst kundeservice i tilfeelde
af fejl.
Flodeskum
— 100g-600g @
m Forarbejd fladen i 174 til 4 minutter
pa trin 4 - afheengigt af fledens

maengde og egenskaber, med piskeriset.

Aggehvider (dD)

— 1 til 8 2ggehvider

m Forarbejd seggehviderne i 4 til
6 minutter pa trin 4 med
piskeriset.
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Hjeelp i tilfaelde af fejl da

®

Lagkagedej

Grundopskrift

- 2&g

— 2-3 spsk. varmt vand

— 100 g sukker

— 1 brev vaniljesukker

— 70 g mel

— 70 g maizenamel

— evt. bagepulver

m Pisk ingredienserne (undtagen mel og
maizenamel) i ca. 4-6 minutter pa trin 4
med piskeriset, til det skummer.

m Stil drejekontakten pa trin 2, og tilsaet
det sigtede mel og maizenamel skevis i

Igbet af ca. ¥ til 1 minut.

Maks. mangde: 2 x grundopskrift

Rort dej

Grundopskrift

- 34e&g

— 200-250 g sukker

— 1 knsp. salt

— 1 brev vaniljesukker eller skal af
Y citron

— 200-250 g smer (stuetemperatur)

— 500 g mel

— 1 brev bagepulver

— Y ml meelk

m Ror alle ingredienserne i ca. 2 minut
pa trin 1, herefter i ca. 3-4 minutter pa
trin 3, med rgreriset.

Maks. maengde: 1,5-2 x grundopskrift

7

Grundopskrift
— 125 g smer
(stuetemperatur)
— 100-125 g sukker
- 1&g
— 1 knsp. salt
— en smule citronskal eller vaniljesukker
— 250 g mel
— evt. bagepulver
m Forarbejd alle ingredienserne i
ca. Y2 minut pa trin 1, herefter i
ca. 2-3 minutter med rgreriset (trin 3)
eller eeltekrogen (trin 2).
Maks. maengde: 2 x grundopskrift
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da Tilbehar / ekstratilbehar

Geardej

Grundopskrift

— 500 g mel

- 1&g

— 80 g fedt (stuetemperatur)

— 80 g sukker

— 200-250 ml lunken maelk

— 25 g frisk geer eller 1 brev tgrgeer

— skal af % citron

— 1 knsp. salt

m Forarbejd alle ingredienserne i ca.
Y minut pa trin 1, herefter i ca.
3-6 minutter pa trin 2, med aeltekrogen.

Maks. mangde: 1,5 x grundopskrift

Mayonnaise i
0
— 2tsk. sennep

— Yalolie

— 2 spsk. citronsaft eller eddike

— 1 knsp. salt

— 1 knsp. sukker

Ingredienserne skal have samme

temperatur.

m Forarbejd ingredienserne (undtagen
olie) i nogle sekunder pa trin 2 i
blenderen.

m Stil blenderen pa trin 4. Heeld langsomt
olien gennem tragten, og bliv ved med

at blande, indtil mayonnaisen emulgerer.

Mayonnaise skal bruges i lobet af kort
tid og ikke opbevares.
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Tilbehor / ekstratilbehor

Yderligere vedlagt tilbehar er beskrevet i de
separate betjeningsvejledninger.

Vedlagt tilbehgr/ekstratilbehgr kan ogsa
kabes enkeltvist.

Tilbehgr til maskinen MUM 45.. kan ogséa
benyttes til maskinen MUM 44../46../48...

—> Billede [3]
Roreskal af kunststof (MUZ4KR3)

| skalen kan der forarbejdes op til 1 kg mel
plus ingredienser.

Roreskal af rustfrit stal
(MUZ4ER2)

| skalen kan der forarbejdes op til 1 kg mel
plus ingredienser.

Blenderpasats af kunststof
(MUZ4MX2)

Til blanding af drikkevarer, til purering af
frugt og grent, til fremstilling af mayonnaise,
til smahakning af frugt og nedder, til
knusning af isterninger.

Blenderpasats af glas
(MUZ4MX3)

Til blanding af drikkevarer, til purering af
frugt og grent, til fremstilling af mayonnaise,
til smahakning af frugt og nedder, til
knusning af isterninger.

Multiblender (MUZ4MM3)

Til hakning af krydderurter, grantsager,
ebler og kad, til rivning af gulergdder,
reeddike og ost, til rivning af ngdder og kelet
chokolade.

Hurtigsnitter (MUZ4DS3)

Til skeaering af agurker, kal, kalrabi og
reeddiker, til raspning af gulergdder, aebler
og selleri, radkal, ost og ngdder, til rivning
af hard ost, chokolade og ngdder.

Pommes frites-skive (MUZ45PS1)
Til hurtigsnitteren MUZ4DS3.
Til skaering af ra kartofler til pommes frites.
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Asiengrgntsagsskive
(MUZ45AG1)

Til hurtigsnitteren MUZ4DS3.
Skeerer frugt og grent i fine strimler il
asiatiske grantsagsretter.

Riveskive grov (MUZ45RS1)

Til hurtigsnitteren MUZ4DS3.

Til rivning af ra kartofler til f.eks. sgsterkage
eller kartoffelboller.

Kartoffelpandekageskive
(MUZ45KP1)

Til hurtigsnitteren MUZ4DS3.

Til rivning af ra kartofler til rosti og
kartoffelpandekager samt til skeering af frugt
og grent i tykke skiver.

Citruspresse (MUZ4ZP1)
Til presning af appelsiner, citroner og
grapefrugter.

Kedhakker (MUZ4FW3)
Til smahakning af rat ked til tartar eller
forloren hare.

Hulskivesaet (MUZ45LS1)

Til kedhakkeren MUZ4FW3.

Fin (3 mm) til postejer og smaerepaleeg, grov
(6 mm) til pelser og bacon.

Formsaet til sprojtede smakager
(MUZ45S8V1)

Til kedhakkeren MUZ4FW3.

Med metalskabelon til 4 forskellige
smakageformer.

Rivecylinder (MUZ45RV1)

Til kedhakkeren MUZ4FW3.

Til rivning af ngdder, mandler, chokolade og
terrede rundstykker.

Frugtpresseforsats (MUZ45FV1)
Til kedhakkeren MUZ4FW3.

Til presning af baerfrugt til mos, undtagen
hindbaer, tomater og hyben. Samtidigt
fiernes stilk og kerner automatisk fra f.eks.
ribs.
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Bortskaffelse da

Tilbehorsholder (MUZ4ZT1)

Til opbevaring af tilbehgrsdele som
eeltekrog, piskeris, rgreris, skeere-, raspe-
og riveskive.

Kornmglle med kegleformet
malevaerk af stal (MUZ4GM3)

Til alle kornsorter undtagen majs; ogsa
til olieholdige frg, terrede svampe og
krydderurter.

Ismaskine (MUZ4EB1)
Til tilberedning af op til 550 g is pr.
arbejdsgang og beholder.

Bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes pa
E miljgvenlig vis. Dette apparat er klas-
mmm  sificeret iht. det europeeiske direktiv
2012/19/EU om affald af elektrisk- og
elektronisk udstyr (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU. Du
kan fa naermere informationer om
aktuelle muligheder for bortskaffelse
i faghandlen.

Reklamationsret

Pa dette apparat yder Bosch 2 ars rekla-
mationsret. Kgbsnota skal altid vedlaegges
ved indsendelse til reparation, hvis denne
gnskes udfart indenfor retten til reklamation.
Medfglger kabsnota ikke, vil reparationen
altid blive udfgrt mod beregning.

Indsendelse til reparation

Skulle Deres Bosch apparat ga i stykker,
kan det indsendes til vort servicevaerksted:
BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 4,

2750 Ballerup, tIf. 44 89 88 10.

Ret til @ndringer forbeholdes.
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no Korrekt bruk

Korrekt bruk

Dette apparatet er bare ment for bruk i private husholdninger. Appa-
ratet ma kun brukes til 8 bearbeide vanlige husholdningsmengder
0g ogsa innen vanlige bearbeidelsestider. Tillatte starste mengder
ma ikke overskrides (se "Eksempler pa bruk”).

Apparatet er egnet til rgring, elting og pisking av matvarer.
Apparatet ma ikke brukes til bearbeidelse av andre gjenstander
eller substanser. Ved bruk av andre tilbeharsdeler som er godkjent
av produsenten, er det ogsa mulig med annen bruk i tillegg.
Apparatet skal kun brukes med godkjente originaldeler og -tilbehgr.
Tilbehgrsdelene ma aldri brukes for andre apparater.

Apparatet skal kun brukes innendgrs ved romtemperatur, og ikke
hagyere enn 2000 meter over havet.

Viktige sikkerhetsanvisninger

Les ngye igjennom bruksanvisningen og rett deg etter den. Den
ma oppbevares omhyggelig! Dersom apparatet blir levert videre,
ma denne veiledningen vedlegges. Dersom det ikke blir tatt hensyn
til henvisningene for riktig bruk av apparatet, er produsenten ikke
ansvarlig for skader som oppstar pa grunn av dette.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/eller
kunnskap dersom de er under oppsyn eller har fatt oppleering i
sikker bruk av apparatet og er informert om farene ved bruk av
apparatet. Barn ma holdes borte fra apparatet og tilkoplingslednin-
gen. De ma ikke fa lov a betjene apparatet. Barn ma ikke leke med
apparatet. Rengjgring og brukervedlikehold ma ikke utfgres av barn.

/\ Fare for elektrisk stot og brannfare

m Apparatet ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene pa
typeskiltet. Ma kun benyttes nar ledningen og apparatet ikke viser
tegn pa skade. Reparasjoner pa apparatet, f.eks. utskifting av
skadet tilkoblingsledning, ma kun foretas av var kundeservice, for
a unnga at det oppstar farer.

m Apparatet ma kun slas pa og av med dreiebryteren.

m Dette apparatet ma aldri kobles til tidsur eller stikkontakter med
fiernkontroll. Hold alltid tilsyn med apparatet nar det er i bruk!

m Apparatet ma ikke settes pa eller i naerheter av varme overflater,
f.eks. komfyren. La aldri stramkabelen komme i bergring med
varme deler, og trekk den aldri over skarpe kanter.

m Basisapparatet ma aldri dyppes ned i vann eller vaskes i
oppvaskmaskin. Ikke bruk damprenser. Apparatet ma ikke brukes
med fuktige hender.
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Viktige sikkerhetsanvisninger no

m Apparatet ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar det ikke
er under tilsyn, fagr det settes sammen, tas fra hverandre eller
rengjares og ved feil.

/\ Fare for skade!

m Stgpselet ma farst stikkes inn nar alle forberedelsene til arbeidet
med apparatet er avsluttet.

m Apparatet ma slas av og kobles fra nettet, far det skiftes
tilbeharsdeler eller ekstrautstyr som beveges under bruk. Etter
at apparatet er slatt av, fortsetter drevet a ga en kort tid. Det ma
ventes til drevet star helt stille.

m Ved strgmbrudd forblir apparatet slatt pa, og det starter igjen nar
stremmen kommer tilbake.

m Svingarmen ma ikke flyttes pa nar apparatet er slatt pa.

m Verktgyet ma bare brukes med innsatt bolle, pasatt lokk
og beskyttelseslokk satt pa drevet! Sett pa bolle, lokk og
beskyttelseslokk for drev iht. instruksjonene ved bruk av tilbehgr!

m Under bruk ma du aldri gripe ned i bollen eller pafyllingssjakten
med hendene. Fgr ikke gjenstander (f.eks. sleiv) ned i bollen eller
pafyllingssjakten. Hold hender, har, kleer og andre gjenstander pa
avstand fra roterende deler.

m Det ma aldri brukes verktgy og tilbehar eller 2 tilbehgr samtidig.
Ved bruk av tilbehgret, ma denne og de andre vedlagte
bruksanvisningene folges.

m Tilbehgret ma kun brukes i komplett sammensatt tilstand.
Tilbehgret ma aldri settes sammen pa basisapparatet. Tilbehgret
ma kun brukes i hertil tiltenkt arbeidsstilling.

m Det ma ikke gripes i de skarpe knivene og kantene pa
kutteskivene. Kutteskivene ma kun tas i langs kanten!

m Mikserkniven ma ikke bergres med bare hender.

m Grip aldri inn i den pasatte mikseren! Mikseren ma aldri brukes
uten pasatt lokk.

m Veer forsiktig nar du handterer de skarpe knivene, nar du tammer
beholderen og under rengjaring.

/\ Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme mikseprodukter, kommer det damp
ut av trakten i lokket. Det ma maksimalt fylles 0,5 liter varm eller
skummende veeske.

/\ Fare for kvelning!
Barn ma ikke fa leke med emballasjen.
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no Viktige sikkerhetsanvisninger

/\ Obs!

Det anbefales ikke a la maskinen veere innkoblet lenger enn det
som er ngdvendig for bearbeidingen av matvarene. Ma ikke brukes

pa tomgang.
A\ Viktig!

Det er tvingende ngdvendig a rengjere apparatet grundig etter
hver bruk eller nar det ikke har vaert i bruk i en lengre periode
(=» "Rengjaring og pleie” se side 67).

A Forklaringer av symbolene pa apparatet hhv. tilbehgret

[ji] Anvisninger i bruksveiledningen ma fglges.

Veer forsiktig! Roterende kniver.

Veer forsiktig! Roterende verkigy.
Det ma ikke gripes inn i pafyllingsapningen.

Gratulerer med ditt nye Bosch-produkt.
Mer informasjon om vare produkter
finner du pa var internettside.

Innhold

Korrekt bruk.........cccoooveeiiiiiiecen 62
Viktige sikkerhetsanvisninger ................... 62
En oversikt.......ccocoviiiiiiiicees 64
ArbeidsposiSjoner..........cccocvveiiieeiiiicene 65
Betjening.......ocoooiiiii 66
Rengjaring og pleie ..........cocccveiiieeiiinenns 67
Hjelp ved feil ... 68
Eksempler pa bruk..........cccoooeiiiiiicnnnn 68
Tilbehar / spesialtilbehgr .............ccccoeene 69
Avfallshandtering .........ccocoeeviiiieniciinen 70
Garanti......ccccoveeiiii 70
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Denne bruksanvisningen beskriver flere
modeller. Apparatet er vedlikeholdsfritt.

En oversikt

Vennligst brett ut sidene med bilder.
=> Bilde [\

Basisapparat

1 Utlgsningstast

2 Svingarm
(se “Arbeidsposisjoner”)

3 Dreiebryter
0/off = Stopp
(P = Parkeringskobling
Dreiebryteren holdes fast inntil
drevet blir stdende; verktoyet er i
svingposisjon. Dersom drevet ikke
beveger seg, er svingposisjonen
allerede nadd.
Trinn 1-4 = arbeidshastighet
1 = lavt turtall — sakte,
4 = hgyt turtall — hurtig.
Ved strembrudd forblir apparatet
innkoblet og starter igjen nar stremmen
kommer tilbake.
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4 Beskyttelseslokk for drev
Nar beskyttelseslokket for drevet
skal tas av, ma det dreies til lasen er
last opp.
5 Drev for
— gjennomigpskutter*
— sitruspresse*
— kornmglle*
Nar det ikke brukes, ma beskyttelse-
slokket settes pa drevet.
6 Drev for
— verktoay (rerepinne, visp, eltekrok)
— roreverktoy for isberederen*
— klaffet ned eller opp for kjattkvern*
7 Beskyttelseslokk for mikserdrevet
8 Drev for
— mikser
— multimikser
Sett beskyttelseslokket pa mikserdrevet
nar det ikke er i bruk.
9 Kabeloppbevaring (bilde [E])
— MUM 44..: Vikle opp kabelen
— MUM 46../48..: Rull opp kabelen i
kabelrommet

Bolle med tilbehor
10 Roarebolle
11 Lokk

Verktoy

12 Regrepinne

13 Visp

14 Eltekrok med deigskrape

Mikser

15 Sokkel

16 Knivinnsats
17 Pakningsring
18 Miksebeger
19 Lokk

20 Trakt

* Dersom en av tilbehgrsdelene ikke er
med i leveringsomfanget, kan den faes i
handelen og hos kundeservice.
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Arbeidsposisjoner no

Arbeidsposisjoner
A\ Obs!

Apparatet ma kun brukes nar verktgyet/
tilbeharet er satt pa det riktige drevet

i henhold til denne tabellen og satt i

riktig posisjon og er i arbeidsstilling.
Svingarmen ma vaere smekket i 1as i hver
av arbeidsposisjonene.

Innstilling av arbeidsposisjonen

=> Bilde

m Trykk pa utlgsningstasten og beveg
svingarmen.

m Beveg svingarmen til gnsket posisjon til
den smekker i las.

o |l |87 | 5B

Innsetting/avtaking
av visp, rgrepinne og
eltekrok

Pafylling av
store arbeids-
mengder

ot |2 L
ehl
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no Betjening

Betjening

/\ Fare for skade!

Stapselet ma forst kobles til nar alle
forberedelsene til arbeidet med apparatet er
avsluttet.

Obs!

Apparatet ma kun drives med tilbeher /

verktay i arbeidsstilling. Apparatet ma

ikke brukes nar det er tomt. Apparatet

og tilbehgrsdelene ma ikke utsettes for

varmekilder. Delene er ikke egnet for

mikrobglgeovn.

m Apparatet og tilbehgret ma rengjgres
grundig for farste gangs bruk, se
“Rengjering og pleie”.

Forberedelser

m Plasser basisapparatet pa et glatt og
rent underlag.

m  Trekk ut kabelen. => Bilde [&

m Setti stgpselet.

Regrepinn, visp og eltekrok
=> Bilde Bl

Rerepinne (6a)

til rgring av

deig, f.eks. formkakergre

Visp (6a)

til pisking av eggehvite, flate og til
pisking av lette deiger,

f.eks. sukkerbrgdrare

Eltekrok med deigskrape (6b)
for elting av tunge deiger og for &
blande inn ingredienser som ikke

skal kuttes opp (f.eks. rosiner,
sjokoladebiter)

/\ Fare for skade pa grunn av roterende
verktoy

Under driften ma det aldri gripes inn i

bollen. Verktgy ma kun skiftes nar drevet

star stille — etter utkobling fortsetter drevet

a ga en kort tid. Apparatet ma kun brukes

nar drev som ikke brukes er dekket til med

beskyttelseslokk.

m Dreiebryteren settes pa {B og holdes
fast inntil drevet star stille.

Merk: Dersom ikke drevet beveger seg, er

svingposisjonen allerede nadd.

O
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m  Trykk pa utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 6.

m Sett inn bollen. Sokkelen pa bollen
ma passe inn i utskjeeringen pa
basisapparatet.

m Alt etter arbeidsoppgave, stikkes
rgrepinnen, vispen eller eltekroken inn
i drevet til de smekker i 1as. Ved bruk
av eltekroken dreies deigskrapen til
eltekroken kan smekke i las.

m Fyll ingrediensene som skal bearbeides
pa bollen.

m  Trykk pa utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 1.

m Sett lokket pa.

m Sett dreiebryteren pa gnsket trinn.

Pafylling av ingredienser

m Sla av apparatet med dreiebryteren.

m Dreiebryteren settes pa {PB og holdes
fast inntil drevet star stille.

m Ta av lokket.

m  Trykk pa utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 7.

m Fyll pa ingredienser.

eller

m Fyll pa ingrediensene gjennom
pafyllingsapningen i lokket.

Etter arbeidet

m Sla av apparatet med dreiebryteren.

m Dreiebryteren settes pa (P og holdes
fast inntil drevet star stille.

m  Trekk ut stgpselet.

Ta av lokket.

m  Trykk pa utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 6.

m Ta verktgyet ut av drevet.

Ta ut bollen.

m  Rengjgr alle delene. =» "Rengjgring og
pleie” se side 67.
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Mikser
=» Bilde [3

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver / roterende drev!

Grip aldri inn i den pasatte mikseren!

Mikseren ma kun settes pa / tas av nar

drevet star stille! Mikseren ma kun brukes

i komplett sammensatt tilstand og med

pasatt lokk.

A\ Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme mikseprodukter,
kommer det damp ut gjennom trakten i
lokket. Det ma maksimalt fylles pa 0,5 liter
varm eller skummende veeske.

Obs!

Mikseren kan bli skadet. Det ma ikke
bearbeides frosne ingredienser (unntatt
isbiter). Mikseren méa ikke brukes nar den
er tom.

Obs!

Bearbeiding av veesker i glassmikser (fas

hos spesialisert forhandler): maksimalt pa

trinn 3. Det ma maksimalt fylles 0,5 liter
varm eller skummende vaeske.

m  Trykk pa utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 3.

m Ta av beskyttelsesdekselet pa
mikserdrevet.

m Sett miksebegeret pa (markeringen
pa sokkelen mot markeringen pa
basisapparatet) og drei det med
urviseren til stopp. = Bilde [3-4/5

m Fyll paingredienser.

Maksimal mengde ved kunststoffmikser,
flytende = 1 liter,

ved glassmikser, flytende = 0,75 liter;
skummende eller varme veesker
maksimalt 0,5 liter;

optimal mengde for bearbeiding, fast =
50-100 gram.

m  Sett lokket pa og trykk det fast. Lokket
ma alltid holdes fast med en hand under
arbeidet. Hold da ikke handen over
pafyllingsapningen!

m Sett dreiebryteren pa gnsket trinn.
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Rengjgring og pleie no

Pafylling av ingredienser

=> Bilde [3-6

m Sla av apparatet med dreiebryteren.

m Ta av lokket og fyll pa ingrediensene,

eller

m ta ut trakten og fyll de faste ingredien-
sene pa pafyllingsapningen litt etter litt,

eller

m fyll flytende ingredienser pa gjennom
trakten.

Etter arbeidet

m Sla av apparatet med dreiebryteren.

m  Trekk ut stgpselet.

m Drei mikseren med urviseren og ta
den av.

Tips: Mikseren bgr helst rengjeres straks
etter bruk.

Rengjaring og pleie

Obs!
Ikke bruk skurende rengjgringsmidler.
Overflatene kan bli skadet.

Rengjoring av basisapparatet

/\ Fare for elektrisk stot!
Basisapparatet ma aldri dyppes ned i vann
eller holdes under rennende vann. Det ma
ikke brukes damprenser.

m Trekk ut stgpselet.

m Tork av basisapparatet med en fuktig
klut. Ved behov kan du bruke litt
oppvaskmiddel.

m Gni deretter apparatet tort.

Rengjering av bollen med
tilbehor

Alle delene kan rengjares i
oppvaskmaskin. Ikke klem plastdelene
fast i oppvaskmaskinen, for da kan de
deformeres.

Rengjoring av mikseren

/\ Fare for skade pa grunn av

skarpe kniver!
Mikserkniven ma ikke bergres med bare
hender. Mikseren kan tas fra hverandre for
rengjgring.
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no Hjelp ved feil

Obs!

Ikke bruk skurende rengjgringsmidler.
Knivinnsatsen kan ikke rengjgres i
oppvaskmaskin. Knivinnsatsen ma kun
rengjgres under rennende vann.

Tips: Etter bearbeiding av veesker, er

det ofte tilstrekkelig & rengjere mikseren
uten & ta den av apparatet. Fyll til dette

litt vann med oppvaskmiddel pa den
pasatte mikseren. Mikseren slas pa i

noen fa sekunder (ved apparater med
momentinnkobling pa trinn M). Vaskevannet
helles av, og mikseren skylles med klart
vann.

Demontering av mikseren

—> Bilde [d

m Drei sokkelen pa miksebegeret med
urviseren og ta den av.

m Hold i knivinnsatsens vinger og drei den
mot urviseren. Knivinnsatsen Igsnes.

m Ta ut knivinnsatsen og fiern
tetningsringen.

Sammensetting av mikseren
—> Bilde [

A\ Fare for skade!

Sett aldri sammen mikseren pa

basisapparatet.

m  Sett tetningsringen pa knivinnsatsen.

m Sett knivinnsatsen inn i miksebegeret fra
undersiden.

m Skru knivinnsatsen fast ved hjelp av
sokkelen.

m  Skru miksebegerets sokkel fast mot
urviseren.

Hjelp ved feil
Ved feil bgr du henvende deg til
kundeservice.
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Eksempler pa bruk

Stivpisket kremflgte

— 100g-600g

m Bearbeid flaten med vispeni 1%
til 4 minutter pa trinn 4,
avhengig av mengde og flgtens
egenskaper.

Eggehvite

— 1til 8 eggehviter

m Eggehvitene bearbeides med
vispen i 4 til 6 minutter pa
trinn 4.

Sukkerbrgdrere

Grunnoppskrift

- 2egg

— 2-3 ssvarmt vann

— 100 g sukker

— 1 pk vaniljesukker

— 70 g mel

— 70 g potetmel

— ev. bakepulver

m Visp alt sammen (unntatt mel og
potetmel) i ca. 4-6 minutter pa trinn 4
med vispen til det skummer.

m Dreiebryteren settes pa trinn 2 og

®

O
O

det siktede melet og potetmelet rgres
inn i ca. 72 til 1 minutt med én skje av
Storste mengde: 2 x grunnoppskriften
Formkakergre
Grunnoppskrift
— 200-250 g sukker
— 1 klype salt
— 1 pk vaniljesukker eller skall av %z sitron
— 500 g mel
— 1 pk bakepulver
- Yemlmelk
ca. 2 minutt pa trinn 1, deretter i ca.
3-4 minutter pa trinn 3 med rerepinnen.
Sterste mengde: 1,5-2 ganger

gangen.
- 3-4egg

— 200-250 g smgr (romtemperatur)

m Alle ingrediensene rgres sammen i
grunnoppskriften
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Mordeig

Grunnoppskrift

— 125 g smar
(romtemperatur)

— 100-125 g sukker

- legg

— 1 klype salt

— litt skall av sitron eller vaniljesukker

— 250 g mel

— ev. bakepulver

m Alle ingrediensene bearbeides i ca.
Y minutt pa trinn 1, deretter i ca.
2-3 minutter med rgrepinnen (trinn 3)
eller eltekroken (trinn 2).

Storste mengde: 2 x grunnoppskriften

Gjeerdeig C

C O

Grunnoppskrift
— 500 g mel
- Tlegg
— 80 g fett (romtemperatur)
— 80 g sukker
— 200-250 ml lunken melk
— 25 g fersk gjeer eller 1 pakke tarrgjeerr
— Skall av 2 sitron
— 1 klype salt
m Alle ingrediensene bearbeides i ca.

Y minutt pa trinn 1, deretter i ca.

3-6 minutter pa trinn 2 med eltekroken.
Storste mengde: 1,5 x grunnoppskriften

Majones

- 2egg

— 2tssennep

— Yalolje

— 2 ss sitronsaft eller eddik

— 1 klype salt

— 1 klype sukker

Ingrediensene ma ha samme temperatur.

m Ingrediensene (unntatt oljen) bearbeides
i mikseren i noen sekunder pa trinn 2.

m Mikseren slas over pa trinn 4, oljen
helles langsomt igjennom trakten og det
hele mikses sa lenge, inntil majonesen
emulgerer.

Majonesen ma brukes opp snart,

ikke oppbevares.

il
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Tilbehgr / spesialtilbehar no

Tilbehor / spesialtilbehor

Videre tilbehgr som er vedlagt i

pakningen er beskrevet i de separate
betjeningsanvisningene.

Vedlagt tilbehgret/spesialtiibeher kan ogsa
kigpes enkeltvis senere.

Tilbehgret til apparatet MUM 45.. egner seg
ogsa for apparatene MUM44../46../48..

=> Bilde [

Rerebolle av kunststoff
(MUZ4KR3)

| bollen kan det bearbeides opptil 1 kg mel
pluss ingredienser.

Rorebolle av rustfritt stal
(MUZ4ER2)

| bollen kan det bearbeides opptil 1 kg mel
pluss ingredienser.

Mikser-pasats av kunststoff
(MUZ4MX2)

Til miksing av drikker, til mosing av frukt
og grgnnsaker, til tilberedning av majones,
til kutting av frukt og natter, til knusing av
isbiter.

Mikser-pasats av glass
(MUZ4MX3)

Til miksing av drikker, til mosing av frukt
og grennsaker, til tilberedning av majones,
til kutting av frukt og natter, til knusing av
isbiter.

Multimikser (MUZ4MM3)

Til hakking av urter, grannsaker, epler og
kjatt, til rasping av gulrgtter, reddik og ost,
til riving av ngtter og kald sjokolade.
Gjennomigpskutter (MUZ4DS3)
For skjeering av agurker, kal, kalrabi, nepe,
for rasping av gulrot, epler og selleri,
radkal, ost og ngtter; for riving av hard ost,
sjokolade og netter.

Pommes-frites-skive (MUZ45PS1)
For gjennomlgpskutteren MUZ4DS3.
Til skjeering av ra poteter for pommes frites.

69
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no Avfallshandtering

Skive for asiatiske grennsaker

(MUZ45AG1)

For gjennomlgpskutteren MUZ4DS3.
Skjeerer frukt og grannsaker i fine strimler
for asiatiske grannsakretter.

Riveskive grov (MUZ45RS1)

For gjennomlgpskutteren MUZ4DS3.

For riving av ra poteter, f.eks. for potetkaker
eller kumler.

Skive for potetkaker (MUZ45KP1)
For gjennomlgpskutteren MUZ4DS3.

Til riving av ra poteter til “Rosti” og
potetkaker, til skjeering av frukt og
grennsaker i tykke skiver.

Sitruspresse (MUZ4ZP1)
Til pressing av appelsiner, sitroner og
grapefrukt.

Kjottkvern (MUZ4FW3)
For kutting av ferskt kjgtt til biff tartar eller
kjottpudding.

Sett med hullskiver (MUZ45LS1)
For kjgttkvernen MUZ4FW3.

Fin (3 mm) for posteier og palegg, grov (6
mm) for stekepglser og bacon.

Forsats for sproytebakst
(MUZ45SV1)

For kjgttkvernen MUZ4FW3.

Med metallsjablon for 4 forskjellige
bakeformer.

Riveforsats (MUZ45RV1)

For kjgttkvernen MUZ4FW3.

Til riving av ngtter, mandler, sjokolade og
torkete rundstykker.

Forsats for fruktpresse

(MUZ45FV1)

For kjgttkvernen MUZ4FW3.

Til pressing av beer unntatt bringebeer,
tomater og nyper til mos. Samtidig blir
stilkene og kjernene pa f.eks. solbaer/rips
automatisk fiernet.

70
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Holder for tilbeher (MUZ4ZT1)

For oppbevaring av tilbehgrsdeler som
eltekrok, visp, rgrepinne, skjaere-, raspe- og
riveskive.

Kornmglle med kjeglemaleverk
av stal (MUZ4GM3)

For alle kornsorter unntatt mais; ogsa for
oljekorn, tarket sopp og urter.

Isbereder (MUZ4EB1)
Til tilberedning av inntil 550 g is per
omgang og beholder.

Avfallshandtering

Vennligst kast innpakningsmaterialet
pa en miljg- og forskriftsmessig

mmm mate. Dette apparatet er klassifisert
i henhold til det europeiske direk-
tivet 2012/19/EU om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet angir rammene
for innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter. Faghandelen
kan gi opplysninger om aktuelle
avfallsmottak.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibe-
tingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved a henvende
deg til elektrohandelen der du har kjgpt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall ngdvendig &
legge fram kvittering for kjgpet av apparatet.

Det tas forbehold om endringer.
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Anvandning for avsett andamal sV

Anvéandning for avsett andamal

Enheten ar bara avsedd for normalt hemmabruk. Anvand apparaten
endast for att bearbeta sadana mangder som ar normala i ett
hushall. Detsamma galler bearbetningstiderna.

Overskrid inte storsta tillatna mangder (se "Anvandningsexempel”).
Apparaten ar avsedd fér omrérning, knadning och vispning av
matvaror. Apparaten far inte anvandas for att bearbeta andra
foremal eller amnen. | kombination med andra tillbehdrsdelar som
stdds av tillverkaren ar fler anvandningsomraden majliga. Apparaten
far bara anvandas med godkanda originaldelar och originaltilbehdr.
Anvand aldrig tillbehdrsdelarna till andra apparater.

Apparaten far bara anvandas inomhus vid rumstemperatur och inte
pa hogre héjd an 2000 m dver havsytan.

Viktiga sakerhetsanvisningar

Las igenom bruksanvisningen noggrant, folj den och férvara den
noga! Bifoga de har instruktionerna om du ger apparaten till nagon
annan. Om du inte foljer instruktionerna for ratt anvandning av
apparaten patar sig sig tillverkaren inte nagot ansvar for eventuella
skador som detta kan orsaka.

Denna apparat far anvandas av personer med reducerade fysiska,
sensoriska eller mentala férmagor och brist pa erfarenhet och/eller
kunskap, om de star under éverinseende eller om de instruerats i
anvandningen av maskinen och informerats om riskerna. Lat inte
barn komma i narheten av apparaten och natkabeln och lat dem inte
manovrera apparaten. Lat inte barn leka med enheten. Rengoring
och anvandarunderhall far inte utféras av barn.

A\ Risk for elektrisk stot och brand!

m Apparaten far bara anslutas och anvandas enligt uppgifterna
pa typskylten. Anvand den bara om natkabeln och apparaten
ar oskadade. Reparation av apparaten, t.ex. om natkabeln har
skadats och maste bytas, far bara utféras av var kundtjanst for att
undvika risker.

m Anvand enbart stromvredet for att starta och stanga av apparaten.

m Anslut aldrig apparaten till en timer eller till ett eluttag som styrs
med fjarrkontroll. Ha alltid apparaten under tillsyn nar den ar igang!

m Stall inte apparaten pa eller i narheten av heta ytor, t.ex.
kokplattor. Lat aldrig natkabeln komma i kontakt med varma delar
eller skarpa kanter.

m Motordelen far aldrig sankas ned i vatten eller maskindiskas.
Anvand aldrig angrengéring. Ta inte i apparaten med vata hander.

7
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sV Viktiga sakerhetsanvisningar

m Dra alltid ut natkabeln ur uttaget efter varje anvandning, nar du
inte har apparaten under uppsikt, fére hopsattning, isartagning
eller rengdring och om ett fel skulle uppkomma.

/\ Risk for personskador!

m Satt forst stickkontakten i vagguttaget nar alla forberedelser for
att kunna arbeta med apparaten ar klara.

m Innan du byter tillbehor eller tillsatser som ror sig under
anvandningen maste du forst stanga av apparaten och dra ut
natkabeln ur uttaget. Efter avstangning fortsatter drivuttaget att
rotera en kort stund. Vanta tills drivningen star helt stilla.

m Om stromférsérjningen bryts ar apparaten fortfarande inkopplad
och startar sedan pa nytt.

m Andra inte den stallbara funktionsarmen medan apparaten ar
igang.

m Anvand verktygen bara om skalen ar insatt, locket ar pasatt
och skyddslocken 6ver drivningarna har monterats. Satt in
skalen, locket och drivningsskydden enligt instruktionerna nar du
anvander tillbehor!

m Stick aldrig in handen i skalen eller pafyliningsréret nar apparaten
ar igang. For inte in nagra foremal (t.ex. slevar) i skalen eller
pafyliningsroret. Hall hander, har, klader och andra féremal borta
fran roterande delar.

m Anvand aldrig verktyg och tillbehor eller 2 tillbehor samtidigt.

Nar du anvander tillbehér maste du folja bade den har
bruksanvisningen och eventuella medféljande bruksanvisningar.

m Anvand tillbehoret bara i komplett hopsatt tillstand. Montera
aldrig ihop tillbehdret pa motordelen. Anvand bara tillbehoret i det
avsedda arbetslaget.

m ROr aldrig riv- och skarskivornas vassa knivar och kanter. Hall
bara i kanten pa riv- och skarskivorna!

m ROr inte mixerknivarna med bara handerna.

m Stick aldrig in fingrarna i den pasatta mixern! Anvand aldrig
mixern om inte locket ar pasatt.

m Var forsiktig nar du hanterar de vassa knivarna, nar du tbmmer
behallaren och vid rengoringen.

/\ Risk for brannskador.
Nar heta ingredienser bearbetas i mixern tranger anga ut genom
tratten i locket. Fyll pa hogst 0,5 liter het eller skummande vatska.

/\ Risk for kvavning!
Lat inte barn leka med férpackningsmaterialet.
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Viktiga sakerhetsanvisningar sv

A Varning!

Vi rekommenderar dig att inte lata apparaten vara igang langre tid
an vad som behovs for att bearbeta matvarorna. Lat inte apparaten
ga pa tomgang.

A\ Viktigt!

Du maste rengéra apparaten noggrant efter varje anvandning och
om den inte har anvants under en langre tid (= "Rengdring och
Skotsel” se sidan 76).

A Forklaring av symbolerna pa apparaten eller tillbehoéren

[ji] Folj instruktionerna i bruksanvisningen.

Forsiktigt! Roterande knivar.

Forsiktigt! Roterande verktyg.
Stick inte in fingrarna i pafyliningséppningen.

Vi gratulerar dig till ditt kop av en ny Bruksanvisningen beskriver olika
apparat fran Bosch. Mer information om utféranden. Apparaten &r underhallsfri.
vara produkter finns pa varinternet-sida.

Oversikt
3 Vik ut bilduppslaget!
Innehall > Bild Y
Anvandning for avsett andamal................ 71 Motordel
Viktiga sakerhetsanvisningar.................... 71 1 ofor E
OVEISIKE ..o, 73 asknapp

74 2 Svangarm

A JAGEN ..o
rbetslagen (se "Arbeitslagen”)

ANVANANING......coiiiiiie e 75 X

Rengoring och skotsel...........cccooceeneenne 76 3 Vndre_glage

RAA VId fel....vovororrreeeeeeeeseeseeeeeee s 77~ Oloff =Stopp
Anvandningsexempel ...........cccccoevevenennnn. 77 w y Parkgrlngslage . _— .
Tillbehdr / specialtilbendr ...........oovvoo...... 7g ~Hallfastvridreglaget fills drivningen star
AVFAIISNANETING v 79 stilla. Verktyget star i svanglage. Om

drivningen inte rér sig har svanglaget
redan natts.
Lage 1-4 = Arbetshastighet
1 = lagt varvtal — langsam,
4 = hogt varvtal — snabb.Vid ett
stromavbrott &r apparaten fortfarande
inkopplad och startar pa nytt efter
avbrottet.

4 Skyddslock 6ver drivningen
Ta av drivningsskyddet genom att vrida
det tills det lossnar.

Konsumentbestammelser......................... 79
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sV Arbetslagen

5 Drivning for
— Gronsaksskarare*
— Citruspress*
— Spannmalskvarn*
Darr pa skyddslocket nar drivningen
inte anvands.
6 Drivning for
— verktyg (grovvisp, ballongvisp,
degkrok)
— omrorare till glassberedaren *
— nedfalld eller uppfalld for
kottkvarnen*
7 Skyddslock 6ver mixerdrivningen
8 Drivning for
— Mixer
— Multi-mixer
Satt pa skyddslocket nar
mixerdrivningen inte anvands.
9 Kabelforvaring (Bild [5)
— MUM 44..: Linda upp kabeln
— MUM 46../48..: Forvara kabeln
i kabelacket

Blandarskal med tillbehor
10 Blandarskal
11 Lock

Verktyg

12 Grovvisp

13 Ballongvisp

14 Degkrok med degavstrykare

Mixer

15 Sockel

16 Knivinsats
17 Packning
18 Mixerbagare
19 Lock

20 Tratt

* Om ett tillbehor inte ingar i leveransen
kan du képa det i fackhandeln och fran var
kundservice.

74
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Arbetslagen

A Varning!

Anvand apparaten bara om verktygen /
tillbehdren ar fastsatta enligt tabellen pa
ratt drivning och i ratt position och star i
arbetslage. Svangarmen maste snappa fast
i varje arbetslage.

Instéllning av arbetslage

- Bild

m  Tryck pa lasknappen och vrid
svangarmen..

m Vrid svongarmen tills den snapper fast i

onskat lage.

1

LT

o |l |87 | BB

]
- T
Ty

Insattning och uttagning
av ballongvisp, grovvisp
och degkrok

Tillsats av stora
bearbetnings-
mangder.

Lo |2 |

=
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Anvandning

A\ Risk for personskador!

Satt inte in stickkontakten i eluttaget forran

du ar klar med alla férberedelser for arbetet

med apparaten.

Varning!

Anvand apparaten bara med tillbehoren /

verktygen i arbetslage. Kor inte en

tom apparat. Utsatt inte apparaten och

tillbehdren for stark varme. Delarna ar inte

ldmpliga fér mikrovagsugn.

m Rengor apparaten och tillbehéren
noggrant fore forsta anvandningen, se
"Rengoring och skotsel”.

Forberedelser

m Stall motordelen pa ett slatt och rent
underlag.

m Linda av/dra ut sladden = Bild [5]

m Satt in stickkontakten.

Grovvisp, ballongvisp och

degkrok

=> Bild ]

Grovvisp (6a)

for blandning av degar,

t.ex. sockerkaksmet:

Ballongvisp (6a)

for vispning av aggvitor, och gradde
och for blandning av latta degar,
t.ex.biskvideg

Degkrok med degavstrykare (6b)
for knadning av kraftiga degar och
nedrérning av ingredienser som inte
ska finfordelas (t.ex. russin,

chokladbitar)

/\ Risk fér personskador pa grund av
roterande verktyg!

Stick inte in handen i blandarskalen nar

apparaten ar igang. Byt verktyg bara nar

drivningen star stilla — nar du har stéangt av

apparaten fortsatter drivningen att ga en

kort stund. Du far bara kdra apparaten om

skyddslocken ar pasatta pa de drivningar

som inte anvands.

m Stéll vridreglaget i lage UB och hall fast
det tills drivningen star stilla.

O
®
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Anvandning sV

Anm.: Om drivningen inte rér sig har
svanglaget redan natts.

Tryck pa lasknappen och vrid
svangarmen till lage 6.

Satt in skalen. Blandarskalens sockel
maste sitta fast i urtaget pa motordelen.
Satt allt efter bearbetningsandamalet
in grovvispen, ballongvispen eller
degkroken i drivningen tills de snapper
fast. Vrid degavstrykaren pa degkroken
sa langt att tills degkroken kan

snappa fast.

Fyll pa de ingredienser som ska
bearbetas i skalen.

Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till lage 1.

Satt pa locket.

Stall stromvredet i 6nskat lage.

Pafylining av ingredienser

Stang av apparaten med vridreglaget.
Stall vridreglaget i I1age TP och hall fast
det tills drivningen star stilla.

Ta av locket.

Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till lage 7.

Fyll pa ingredienserna.

eller

Fyll pa ingredienserna genom
pafyliningsdppningen i locket.

Efter arbetet

Stang av apparaten med vridreglaget.
Stall vridreglaget i lage TP och hall fast
det tills drivningen star stilla.

Ta ut stickkontakten.

Ta av locket.

Tryck pa lasknappen och vrid
svangarmen till lage 6.

Ta ut verktyget ur drivningen.

Ta ut skalen.

Rengor alla delar. = "Rengdring och
skétsel” se sidan 76.

75
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sV Rengdring och skotsel

Mixer
= Bild[H

/\ Risk for personskador pa grund av
vassa knivar / roterande drivning!

Stick aldrig in fingrarna i den pasatta

mixern! Du far bara satta pa eller ta av

mixern nar drivningen star stilla! Du far bara
kora mixern nar den ar ihopsatt och locket
ar pasatt.

A\ Risk fér skallning!

Nar heta ingredienser bearbetas i mixern

tranger anga ut genom tratten i locket. Fyll

pa hogst 0,5 liter het eller skummande
vatska.

Varning!

Mixern kan skadas. Bearbeta inte djupfrysta

ingredienser (med undantag for isbitar). Kor

inte mixern nar den ar tom.

Varning!

Bearbeta vatskor i glasmixer (finns i

fackhandeln): pa hogst Iage 3. Hall i hdgst

0,5 liter het eller skummande vatska.

m  Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till Iage 3.

m Ta bort skyddslocket fran
mixerdrivningen.

m  Satt pa mixerbagaren (markeringen
pa sockeln mot markeringen pa
motordelen) och vrid den moturs till
stopp. = Bild [@-4/5

m  Fyll pa ingredienserna.Stérsta méngd
vid plastmixer, flytande = 1 liter,

vid glasmixer, flytande = 0,75 liter,
skummande eller heta vatskor hégst 0,5
liter,

optimal bearbetningsméangd, fast

= 50-100 gram.

m Satt pa locket och tryck fast det
ordentligt. Hall alltid fast locket med ena
handen under arbetet. Hall inte handen
direkt ovanfor pafyliningséppningen!

m Stéll vridreglaget i dnskat lage.

76
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Pafylining av ingredienser

=> Bild [3-6

m Sténg av apparaten med vridreglaget.

m Ta av locket och fyll pa ingredienserna

eller

m Ta ut tratten och fyll undan fér undan
pa de fasta ingredienserna genom
pafyliningséppningen

eller

m fyll pa flytande ingredienser genom
tratten.

Efter arbetet

m Sténg av apparaten med vridreglaget.
m Ta ut stickkontakten.

m Vrid mixern medurs och ta av den.
Tips: Rengor helst mixern direkt efter
anvandningen.

Rengoring och skotsel

Varning!
Anvand inga repande rengdringsmedel. Du
kan skada ytorna.

Rengoring av motordelen

A\ Risk for elektrisk stot!

Doppa aldrig motordelen i vatten och hall

den inte under rinnande vatten. Anvand inte

angrengorare.

m Ta ut stickkontakten.

m Torka av motordelen med en fuktig duk.
Anvand vid behov litet handdiskmedel.

m Torka sedan apparaten torr.

Rengoring av blandarskalen med
tillbehor

Alla delar gar att maskindiska.

Klam inte fast plastdelarna i diskmaskinen.
De kan bli deformerade.

Rengoring av mixern

/\ Risk for personskador pa grund av
vassa knivar!

Ror inte mixerknivarna med bara handerna.

Mixern gar att ta isar for rengoring.
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Varning!

Anvand inga repande rengdringsmedel.
Knivinsatsen gar inte att maskindiska.
Rengdr knivinsatsen bara under rinnande
vatten.

Tips: Efter bearbetning av vatskor racker
det ofta att reng6ra mixern utan att lossa
den fran apparaten. Hall da bara litet
vatten med handdiskmedel i den pasatta
mixern. Lat mixern ga nagra fa sekunder
(vid apparater med momentkoppling pa
lage M). Hall bort diskvattnet och skdlj ur
mixern med rent vatten.

Isdrtagning av mixern

= Bild @

m Vrid mixerbagarens sockel medurs och
ta av den.

m Fatta knivinsatsen i vingarna och vrid
den moturs. Da lossnar knivinsatsen.

m Ta ut knivinsatsen och ta bort
packningen..

lhopsattning av mixern
= Bild [€

/\ Risk for personskador!

Satt aldrig ihop mixern pa motordelen.

m Satt packningen pa knivinsatsen.

m Sétt in knivinsatsen i mixerbagaren
underifran.

m Skruva fast knivinsatsen med hjalp av
sockeln.

m Vrid fast mixerbagarens sockel moturs.

Rad vid fel

Vid fel ber vi dig att kontakta var
kundservice.
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Anvandningsexempel

Rad vid fel sV
Vispgradde
— 100g-600g @
m Bearbeta gradden med
ballongvispen 1%2-4 minuter i
lage 4 (beroende pa graddens mangd
och konsistens).

Aggvita
— 1-8 aggvitor
m Bearbeta aggvitorna med

ballongvispen 4-6 minuter i
lage 4..

Biskvideg

Grundrecept

- 2agg

— 2-3 msk hett vatten

— 100 g socker

— 1 paket vanillinsocker

— 70 g mjol

— 70 g potatismjol

— ev. bakpulver

m Vispa ingredienserna (utom vete-
och potatismjolet) till skum med
ballongvispen cirka 4-6 minuter i lage 4.

m Stall stromvredet i lage 2 och blanda
ned det siktade vete- och potatismjolet
skedvis under cirka %2-1 minut.

Storsta mangd: 2 ganger grundreceptet

Sockerkaksmet: @

®

Grundrecept

- 3-4 &gg

— 200-250 g socker

— 1 nypa salt

— 1 smapaket vanillinsocker
eller skalet av 'z citron

— 200-250 g smor (rumstemperatur)

— 500 g mjol

— 1 paket bakpulver

— Y ml mjolk

m Blanda alla ingredienser med
grovvispen cirka %2 minut i lage 1 och
darefter cirka 3-4 minuter i lage 3.

Storsta mangd: 1,5-2 ganger

grundreceptet
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sV Tillbehor / specialtillbehdr

C O

Mordeg

Grundrecept

— 125 g smor
(rumstemperatur)

— 100-125 g socker

- Tagg

— 1 nypa salt

— litet citronskal eller vanillinsocker

— 250 g mjol

— ev. bakpulver

m Bearbeta alla ingredienser cirka
2 minuter i 1age 1 och dérefter cirka
2-3 minuter med grovvispen (lage 3)
eller med degkroken (lage 2).

Storsta mangd: 2 ganger grundreceptet

Jasdeg
Grundrecept
— 500 g mjol

- Tagg

— 80 g fett (rumstemperatur)

— 80 g socker

— 200-250 ml fingervarm mjélk

— 25 g farsk jast eller 1 paket torrjast

— skalet av en halv citron

— 1 nypa salt

m Bearbeta alla ingredienserna med
degkroken cirka %2 minut i lage 1 och
sedan cirka 3-6 minuter i l&ge 2.

Storsta mangd: 1,5 ganger grundreceptet

Majonnas i
- 24&gg ‘ ’ I
— 2tsk senap

— Vil matolja

— 2 msk citronsaft eller attika

— 1 nypa salt

— 1 nypa socker

Alla ingredienser maste ha samma

temperatur.

m Bearbeta ingredienserna (utom
matoljan) i mixern nagra sekunder
i lage 2.

m Stall mixern i lage 4 och hall matoljan
langsamt genom tratten och fortsatt
blanda tills majonndsen emulgerar.

Forvara inte majonnésen utan

konsumera den snabbt.

78
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Tillbehor / specialtillbehor

Ovriga tillbehér som medféljer i
férpackningen beskrivs i separata
bruksanvisningar.

Medféljande tillbehdr / specialtillbehdr kan
ocksa kopas separat.

Tillbehdren till kbksmaskin MUM 45..
passar ocksa till kbksmaskinerba

MUM 44../46../48..

= Bild [l

Blandarskal av plast (MUZ4KR3)
| skalen kan upp til 1 kg mjol plus
ingredienser bearbetas.

Blandarskal av rostfritt stal

(MUZ4ER?2)
| skalen kan upp til 1 kg mjol plus
ingredienser bearbetas.

Mixertillsats av plast (MUZ4MX2)
For mixning av drycker, frukt- och
gronsakspuréer, tillredning av majonnas,
finfordelning av frukt och nétter, krossning
av isbitar.

Mixertillsats av glas (MUZ4MX3)
For mixning av drycker, frukt- och
gronsakspuréer, tillredning av majonnas,
finfordelning av frukt och nétter, krossning
av isbitar.

Multimixer (MUZ4MM3)

Fo6r hackning av kryddor, gronsaker, applen
och kott, for strimling av morotter, rattika
och ost, for rivning av nétter och kall
choklad.

Gronsaksskarare (MUZ4DS3)

For skarning av gurkor, kal, kalrabbi, rattika;
for rivning/strimling av mordétter, applen

och stjalkselleri, rodkal, ost och nétter; for
rivning av hardost, choklad och nétter.

Pommes frites-skiva (MUZ45PS1)
Till gronsaksskarare MUZ4DS3. For
skarning av ra potatis till pommes frites.
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Skarskiva for asiengronsaker
(MUZ45AG1)

Till gronsaksskérare MUZ4DS3. Skar frukt
och grénsaker i fina strimlor till asiatiska
gronsaksratter.

Rivskiva grov (MUZ45RS1)

Till gronsaksskéarare MUZ4DS3. For
rivning av ra potatis t.ex. till rarakor och
kroppkakor.

Skarskiva for rarakor
(MUZ45KP1)

Till gronsaksskarare MUZ4DS3. For
rivning av ra potatis till rosti och rarakor,
for skarning av frukt och grénsaker i tjocka
skivor..

Citruspress (MUZ4ZP1)
For pressning av apelsiner, citroner och
grapefrukt.

Kottkvarn (MUZ4FW3)
For finférdelning av farskt kott till rabiff eller
kottfars.

Sats halskivor (MUZ45LS1)

Till kéttkvarn MUZ4FW3. Fin (3 mm) till
pastejer och smorgaspalagg, grov (6 mm)
till korv och flask.

Spritskakmunstycke (MUZ45SV1)

Till koéttkvarn MUZ4FW3.
Med metallschablon for 4 olika kakformer.

Rivecylinder (MUZ45RV1)
Till kéttkvarn MUZ4FW3. Fér rivning av
nétter, mandel, choklad och torrt brod

Passertillsats (MUZ45FV1)

Till kéttkvarn MUZ4FW3. Fér mosning av
barfrukter utom hallon, tomater och nypon.
Samtidigt blir t.ex. vinbar automatiskt
avstjalkade och urkarnade.

Tillbehorshallare (MUZ4ZT1)

For forvaring av tillbehdrsdelar som
degkrok, ballongvisp, grovvisp, skar-, riv-/
strimmel- och rivskivor.
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Avfallshantering sV

Spannmalskvarn med
konkrossverk av stal (MUZ4GM3)

For alla slag av spannmal utom majs.
Ocksa for oljevaxter, torkad svamp och
torkade kryddor.

Glassberedare (MUZ4EB1)
For tillagning av upp till 550 g glass per
omgang och behallare.

Avfallshantering

Kassera férpackningen pa ett
E miljévanligt satt. Denna enhet ar
mmm  markt i enlighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om avfall som
utgors av eller innehaller elektro-
niska produkter (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramarna fér inom
EU giltigt atertagande och korrekt
atervinning av uttjanta enheter.
Kontakta din fackhandel om du vill
ha ytterligare information.

Konsumentbestammelser

| Sverige géller av EHL antagna konsument-
bestdammelser. Den fullstandiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratt till andringar férbehalls.
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fi Maarayksenmukainen kayttd

Maarayksenmukainen kaytto

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi yksityisessa kotitaloudessa
ja kodinomaisessa ymparistdossa. Se ei sovellu ammattimaiseen
kayttoon. Kayta laitetta vain kotitalouksissa tavallisten maarien
kasittelyyn ja keskeytyksetta ainoastaan ohjeissa ilmoitetun ajan.
Ala ylita maksimimaaria (katso "Kéayttéesimerkkeja”).

Laite soveltuu elintarvikkeiden sekoittamiseen ja vatkaamiseen
seka taikinan vaivaamiseen. Laitetta ei saa kayttaa muiden
tarvikkeiden / aineiden kasittelyyn. Muiden valmistajan
hyvaksymien lisavarusteiden kanssa voit kayttaa sita myos muihin
kayttotarkoituksiin. Kayta laitteessa ainoastaan hyvaksyttyja
valmistajan alkuperaisia osia ja varusteita. Ald koskaan kayta muille
laitteille tarkoitettuja varusteita.

Kayta laitetta vain sisatiloissa huoneenlammadssa ja enint.

2000 metrin korkeudessa merenpinnan ylapuolella.

Tarkeita turvallisuusohjeita

Lue kayttdohje tarkkaan, noudata siina olevia ohjeita ja sailyta se
huolellisesti! Kun annat laitteen toiselle henkildlle, anna mukana
my0Os tama kayttoohje. Jos laitteen kayttoohjeet laiminlyddaan,
valmistaja ei ole vastuussa ohjeidenvastaisesta kaytosta
aiheutuvista vahingoista.

Fyysisilta, sensorisilta tai henkisiltd valmiuksiltaan rajoitteiset taikka
kokemattomat ja/tai taitamattomat henkil6t voivat kayttaa tata
laitetta, jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkil6 valvoo heita
tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttéon ja kaytosta
aiheutuviin vaaroihin. Lapset on pidettava loitolla laitteesta ja
virtajohdosta eivatka he saa kayttaa laitetta. Lapset eivat saa leikkia
laitteella. Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta ja itse tehtavaa
huoltoa.

A Sahkoisku- ja palovaaral!

m Kytke laite ja kayta sitd ainoastaan tyyppikilvessa mainittujen
tietojen mukaisessa sahkoverkossa. Kayta laitetta vain, kun
litantgjohto ja laite ovat moitteettomassa kunnossa. Laitteen saa
turvallisuussyista korjata, esim. vaihtaa vioittuneen liitantajohdon,
vain valtuutettu huoltoliike.

m Kaynnista ja pysayta laite ainoastaan valitsimesta.

m Ala kytke laitetta ajastimeen tai kauko-ohjattavaan pistorasiaan.
Valvo laitetta aina kayton aikana!

m Ala aseta laitetta kuumien pintojen, esim. keittolevyjen, paalle
tai laheisyyteen. Verkkojohto ei saa joutua kosketuksiin kuumien
osien kanssa eika sita saa vetaa teravien reunojen vyli.
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Tarkeita turvallisuusohjeita fi

Ala koskaan upota peruslaitetta veteen tai pese sita
astianpesukoneessa. Ala kayta hoyrypuhdistinta. Ala kayta
laitetta marin kasin.

Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kaytto
lopetetaan, sita ei voida valvoa, ennen sen kokoamista,
purkamista tai puhdistusta seka hairidtilanteissa.

A Loukkaantumisvaara!

Kytke pistotulppa pistorasiaan vasta sitten, kun kaikki
alkuvalmistelut koneella tyoskentelya varten on tehty.

Katkaise laitteesta virta ja irrota se verkkovirrasta, ennen kuin
vaihdat varusteita tai lisaosia, jotka liikkuvat laitteen ollessa
toiminnassa. Kone kay viela jonkin aikaa pysayttamisen jalkeen.
Odota, etta kone pysahtyy kokonaan.

Sahkdkatkon sattuessa laite ei kytkeydy pois paalta; se
kaynnistyy uudelleen sahkokatkon jalkeen.

Ala muuta varren asentoa laitteen virran ollessa kytkettyna.
Kayta valineita vain, kun kulho, kansi ja kayttoliitantojen
suojakannet ovat paikoillaan! Kun kaytat lisavarusteita, kiinnita
kulho, kansi ja kayttoliitantojen suojakannet ohjeiden mukaisesti!
Ala koske kulhon tai tayttosuppilon sisalle koneen ollessa
toiminnassa. Ala tydnna kulhoon tai tayttdaukkoon esineita (esim.
lastaa). Pida kadet, hiukset, vaatteet tms. loitolla pydrivista osista.
Ala kayta koskaan samanaikaisesti koneen omia tarvikkeita

ja lisavarustetta tai 2 lisavarustetta. Kun kaytat lisavarusteita,
noudata seka tata ohjetta etta varusteiden mukana toimitettavia
kayttoohjeita.

Kayta varustetta vain, kun sen kaikki osat ovat paikoilleen
kiinnitettyina. Kokoa varuste aina ennen kuin asennat sen
laitteen runkoon. Kayta varustetta vain sille tarkoitetussa
kayttbasennossa.

Ala koske hienonnusterien teraviin teriin tai syrjiin. Tartu
hienonnusteriin vain teran reunasta!

Al koske tehosekoittimen teraan paljain kasin.

Al koske paikalleen kiinnitetyn tehosekoittimen sisalle!

Ala koskaan kayta tehosekoitinta ilman kantta.

Ole varovainen kasitellessasi teravia teria, tyhjentaessasi astiaa
ja puhdistaessasi laitetta.

/\ Polttamisvaara!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos héyrya sekoitettaessa
kuumia aineksia. Tayta tehosekoittimeen kuumaa tai kuohuvaa
nestetta enintaan 0,5 litraa.

"A Tukehtumisvaara!
Ala anna lasten leikkia pakkausmateriaalilla.
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fi Tarkeita turvallisuusohjeita

/\ Huomio!
Al jata laitetta kayntiin pidemmaksi aikaa kuin mita tarvitset
elintarvikkeiden kasittelyyn. Ala kayta laitetta tyhjakaynnilla.

A\ Tarkeaa!

Laite on ehdottomasti puhdistettava huolellisesti jokaisen kayton
jalkeen tai kun sita ei ole kaytetty pitkdan aikaan (= "Puhdistus ja
hoito” katso sivu 85).

/\ Laitteeseen tai lisdvarusteeseen kiinnitettyjen symbolien
selitykset

[ji] Noudata kayttdohjeita.

Varoitus! Pyoriva tera.

Varoitus! Pyoriva varuste.
Al tartu tayttdaukkoon.

Onneksi olkoon, valintasi on Bosch. Kéayttdohje on tarkoitettu eri malleille. Laite
Liséatietoja tuotteistamme loydat ei tarvitse huoltoa.
internet-sivuiltamme.
Yhdella silmayksella

Sisalto K&anna esiin kuvasivut.

_ : - => Kuva [\
Maarayksenmukainen kaytto.................... 80 ]
Térkeita turvallisuusohjeita....................... go Peruslaite

1 Avaamispainike

Yhdelld silmayksella ............ccocvenieninnnn 82 — M . N ,
KBYHBASENNOL. ... g3 2 Kaantyva varsi (katso "KayttSasennot)
KEYLO .o g4 3 K|errettavla valitsin
PUNIStUS @ NOIO .......coccoorereecernen g5~ Uloff =seis
Toimenpiteits kayttshairididen varalle......86 (P = Pysdylysasento -
Kayttoesimerkkeja ..........ccccevviiiiinnincns 86 P'd"f‘_ valitsin pglnettuna,"lfun_nes toiminta
Varusteet / liSAVarUSteet .................. g7 Pysahtyy; varsi on nyt kéntdasennossa.
JBIENUOMO .o gg Jos kone ei kéynnisty, varsi on jo
TaKUU .o 88 kaantoasennossa.
Teho 1-4 = kayttbnopeus:
1 = alhainen nopeus — hidas,
4 = suuri nopeus — nopea.
Sahkokatkon sattuessa laite jaa paalle
ja kéynnistyy uudelleen séhkokatkon
jalkeen.
4 Kayttoliitinnan suojakansi
Irrota suojakansi kdantamalla sita,
kunnes se vapautuu lukituksesta.
82
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5 Kayttoliitanta
— Vihannesleikkuri*
— Sitruspuserrin*
— Viljamylly*
Kun et kayta lisalaitteita, aseta

kayttoliithnnan suojakansi paikoilleen.

6 Kayttoliitanta
— Varusteet (vispila, pallovispil3,
taikinakoukku)
— Jaatelokoneen sekoitin*
— Alas- tai yloskaannettyna:
lihamylly*
7 Tehosekoittimen kayttoliitdnnan
suojakansi
8 Kayttoliitanta
— Tehosekoitin
— Teholeikkuri
Kun et kayta lisalaitteita, aseta kayttolii-
tdnnan suojakansi paikoilleen.
9 Johdon siilytystila (kuva [5)
— MUM 44..: Kelaa johto paikoilleen
— MUM 46../48..: Kelaa liitantajohto sita
varten olevaan tilaan

Kulho varusteineen
10 Sekoituskulho
11 Kansi

Vilineet

12 Vispila

13 Pallovispila

14 Taikinakoukku, jossa on
taikinanohjain

Tehosekoitin

15 Jalusta

16 Terdosa

17 Tiivisterengas

18 Kulho

19 Kansi

20 Suppilo

* Jos jokin varuste ei ole laitteen mukana

vakiovarusteena, voit hankkia sen alan
liikkeista tai huoltopalvelusta.
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Kayttdbasennot fi

Kayttoasennot

/A Huomio!

Kayta konetta vain, kun varuste/lisavaruste
on Kiinnitetty seuraavan taulukon mukaisesti
oikeaan kayttoliitantaan ja paikkaan ja se
on oikeassa kayttbasennossaan. Kaantyvan
varren tulee aina lukittua kayttéasentoon.

Kayttoasennon saato

= Kuva

m Paina avaamispainiketta ja vaihda
varren asento.

m Siirra varsi haluamaasi asentoon niin,
ettd se lukittuu kiinni.

o |l |87 | 5B

Vispilan, pallovispilan ja
taikinakoukun kiinnitys /
irrotus.

=

Suurempien
maarien
lisdaminen.

Lo |2 |
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fi Kayto

Kayttd

/A Loukkaantumisvaara!

Kytke pistotulppa pistorasiaan vasta sitten,
kun kaikki valmistelut koneella tydskentelya
varten on tehty.

Huomio!

Kayta konetta vain, kun lisavaruste/varuste

on kayttdasennossaan. Al4 kaynnista

konetta ilman varustetta. Al3 altista konetta

ja varustetta lammonlahteille. Osat eivat

sovellu kaytettaviksi mikroaaltouunissa.

m Puhdista laite ja varusteet huolellisesti
ennen ensimmaista kayttokertaa, katso
kohta "Puhdistus".

Esivalmistelut

m Aseta peruslaite tasaiselle ja puhtaalle
alustalle.

m Kelaa liitantajohto auki tai veda johto
ulos. = Kuva &

m Liita pistoke pistorasiaan.

Vispila, pallovispila ja

taikinakoukku

= Kuva [3]

Vispila (6a)

Sekoittaa taikinat,

esim. kakkutaikinan

Pallovispila (6a)

Vatkaa kerma- ja valkuaisvaahdon

ja kevyet taikinat, esim.

sokerikakkutaikinan

Taikinakoukku, jossa on
taikinanohjain (6b)

Vaivaa paksut taikinat ja sekoittaa
taikinaan ainekset, joita ei tarvitse
hienontaa (esim. rusinat, suklaalastut)

A\ Varo pyorivia varusteita —
loukkaantumisvaara

Ala koskaan tartu kulhoon laitteen ollessa

toiminnassa. Vaihda varuste vain, kun

moottori on pysahtynyt — kone kay viela

jonkin aikaa pysayttamisen jalkeen. Laitetta

saa kayttada vain, kun kayttamattémat

kayttoliitannat on peitetty suojakansilla.

m Aseta valitsin asentoon (P ja pida
kiinni, kunnes moottori pysahtyy.

O
®
C
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Huomautus: Jos kone ei kdynnisty, varsi

on jo kdantdasennossa.

m Paina avaamispainiketta ja kdanna varsi
asentoon 6.

m Aseta kulho paikoilleen. Kulhon jalustan
pitaa olla peruskoneen kolossa.

= Kiinnitd kayttdtarkoitukseen sopiva
varuste — vispila, pallovispila tai
taikinakoukku — niin, etta se lukittuu
kayttoliitantdan. Kaanna taikinakoukun
taikinanohjainta, kunnes taikinakoukku
pystyy lukkiutumaan.

m Tayta ainekset kulhoon.

m Paina avaamispainiketta ja kdanna varsi
asentoon 1.

m Laita kansi paikalleen.

m Valitse haluamasi teho valitsimella.

Ainesten lisddminen

m Pysayta kone valitsimesta.

m Aseta valitsin asentoon P ja pida
kiinni, kunnes moottori pysahtyy.

m Ota kansi pois.

m Paina avaamispainiketta ja kdanna varsi
asentoon 7.

m TAayta ainekset.

tai

m Lis4a ainekset kannessa olevan
tayttéaukon kautta.

Kayton jalkeen

m Pysayta kone valitsimesta.

m Aseta valitsin asentoon TP ja pida
kiinni, kunnes moottori pysahtyy.

m Irrota pistoke pistorasiasta.

Ota kansi pois.

m Paina avaamispainiketta ja kdanna varsi
asentoon 6.

m Irrota varuste kayttoliitannasta.

Poista kulho.

m Puhdista kaikki osat. =» "Puhdistus ja
hoito” katso sivu 85.
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Tehosekoitin
= Kuva[d

A\ Varo tervia terii / pyorivaa

kayttoliitantaa — loukkaantumisvaara!
Ala koske paikalleen kiinnitetyn
tehosekoittimen sisalle! Irrota/kiinnita
tehosekoitin vain, kun kayttdakseli on
pysahtynyt! Kayta tehosekoitinta vain, kun
sen kaikki osat ovat kiinnitettyina ja kansi
on paikallaan.

A Palovammojen vaara!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos
hdyrya, kun sekoitetaan kuumia aineksia.
Tayta laitteeseen enintaan 0,5 litraa
kuumaa tai kuohuvaa nestetta.

Huomio!

Tehosekoitin voi vaurioitua. Ala kasittele

pakasteita (paitsi jaapaloja). Al4 kayta

tehosekoitinta tyhjana.

Huomio!

Nesteiden kasittely lasikulhossa (saatavissa

alan liikkeista): enintdan teholla 3. Tayta

tehosekoittimeen kuumaa tai kuohuvaa
nestetta enintaan 0,5 litraa.

m Paina avaamispainiketta ja kdanna varsi
asentoon 3.

m Poista tehosekoittimen kayttoliitdnnan
suojakansi.

m Aseta tehosekoittimen kulho paikoilleen
(jalustan merkki ja peruslaitteen merkki
kohdakkain) ja kdanna vastapaivaan
vasteeseen asti. =»> Kuva [3-4/5

m Tayta ainekset.

Maksimimaara nesteitd muovikulhossa
=1 litra,

lasikulhossa = 0,75 litraa,

kuohuvia tai kuumia nesteitd enintéan
0,5 litraa,

optimaalinen kasittelymaara kiinteita
aineksia = 50-100 grammaa.

m Aseta kansi paikoilleen ja paina
kiinni. Pida kayton aikana kannesta
aina kiinni yhdella kadella. Ala koske
tayttdaukkoon!

m Valitse haluamasi teho kierrettavalla
valitsimella.
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Puhdistus ja hoito fi

Ainesten lisdaminen

=> Kuva [3-6

m Pysayta kone valitsimesta.

m Irrota kansi ja lisda ainekset

tai

m poista suppilo ja lisda kiinteat ainekset
vahitellen tayttdaukon kautta

tai

m kaada nestemaiset ainekset kulhoon
suppilon lapi.

Kayton jalkeen

m Pysayta kone valitsimesta.

m Irrota pistoke pistorasiasta.

m Irrota tehosekoitin my6tapaivaan
kaantaen.

Vihje: Puhdista tehosekoitin heti kayton
jalkeen.

Puhdistus ja hoito

Huomio!
Ala kayta hankaavia puhdistusaineita.
Laitteen pinnat voivat vaurioitua.

Peruslaitteen puhdistus

/\ Sihkoiskun vaara!

Al3 upota peruslaitetta veteen tai pese

sita juoksevan veden alla. Al4 kayta

hdéyrypuhdistinta.

m Irrota pistoke pistorasiasta.

m Pyyhi runko puhtaaksi kostealla liinalla.
Kayta tarvittaessa hieman kasinpesuun
tarkoitettua astianpesuainetta.

m Kuivaa laite lopuksi.

Kulhon ja varusteiden puhdistus
Kaikki osat ovat konepesun kestavia.
Varo, ettd muoviosat eivat jaa puristuksiin
astianpesukoneessa, niiden muoto saattaa
muuttua pesun aikana.

Tehosekoittimen puhdistus

/A Varo terivii leikkuuteria

— loukkaantumisvaara!
Al3 koske tehosekoittimen teréan paljain
kasin. Tehosekoittimen voi purkaa osiin
puhdistamista varten.

85
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fi Toimenpiteita kayttohairididen varalle

Huomio!

Ala kayta hankaavia puhdistusaineita.
Teraosa ei ole konepesun kestava. Pese
terdosa vain juoksevan veden alla.

Vihje: Nesteiden kasittelyn jalkeen

voit usein puhdistaa tehosekoittimen
myds irrottamatta sita laitteesta. Kaada
koneeseen Kiinnitettyyn sekoittimeen
vahan vetta, johon on lisatty kdsinpesuun
tarkoitettua astianpesuainetta. Kaynnista
tehosekoitin muutamaksi sekunniksi
(valitse nopeudeksi M koneissa, joissa
on pitoasento). Kaada pesuvesi pois ja
huuhtele tehosekoitin puhtaalla vedella.

Tehosekoittimen purkaminen osiin

= Kuvad

m Kaanna tehosekoittimen jalustaa
myoétapaivaan ja irrota kulho.

m  Kaanna terdosaa siivekkeista kiinni
pitaen vastapaivaan. Teraosa irtoaa
lukituksesta.

m Poista terdosa ja irrota tiivistysrengas.

Tehosekoittimen kokoaminen
= Kuva[d

A\ Loukkaantumisvaara!

Ala kokoa tehosekoitinta sen ollessa

kiinnitettynd peruslaitteeseen.

m  Kiinnita tiivistysrengas terdosaan.

m Aseta terdosa alhaalta pain
tehosekoittimen kulhoon.

m  Kiinnita terdosa jalustan avulla.

= Kiinnitd tehosekoittimen jalusta
kaantamalla sita vastapaivaan.

Toimenpiteita
kayttohairioiden varalle

Kaanny hairidtapauksessa valtuutetun
huoltopalvelun puoleen.
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Kayttoesimerkkeja

Kermavaahto
— 100g-600g @)
m Vatkaa kerma vaahdoksi

pallovispilalla 1%%-4 minuutin

ajan teholla 4 (kermamaaran ja -laadun

mukaan).

Valkuaisvaahto
— 1-8 kananmunan valkuaista
m Vatkaa valkuaiset vaahdoksi

pallovispilalld 4-6 minuutin ajan
teholla 4.

Sokerikakkutaikina
Perusohje @
— 2 kananmunaa

— 2-3 rkl kuumaa vetta

— 100 g sokeria

— 1 pussi (=2 tl) vaniljasokeria

— 70 gjauhoja

— 70 g perunajauhoja

— mahd. leivinjauhetta

m Vatkaa ainekset (jauhoja ja
perunajauhoja lukuunottamatta)
pallovispilalla vaahdoksi
noin 4-6 minuutin ajan teholla 4.

m  K&anna valitsin asentoon 2 ja lisaa
siivildidyt jauhot ja perunajauho
lusikallinen kerrallaan ja sekoita noin
Y2-1 minuuttia.

Maksimimaara: 2 x perusohje

Kakkutaikina
Perusohje @
— 3-4 kananmunaa
— 200-250 g sokeria
— 1 ripaus suolaa
— 2 pussia (= 4 tl) vaniljasokeria tai
Y sitruunan raastettu kuori
— 200-250 g voita (huoneenlampoista)
— 500 g jauhoja
— 1 pussi (= 2 rkl) leivinjauhetta
— Y ml maitoa
m Sekoita vispilalla kaikkia aineksia
noin % minuuttia teholla 1, sitten noin
3-4 minuuttia teholla 3.
Maksimimaara: 1,5-2 x perusohje

25.01.2017 10:07:10



Murotaikina

Perusohje

— 125 g voita
(huoneenlampdista)

— 100-125 g sokeria

— 1 kananmuna

— 1 ripaus suolaa

— hieman sitruunankuorta tai
vaniljasokeria

— 250 g jauhoja

— mahd. leivinjauhetta

m Sekoita kaikkia aineksia noin
Y% minuuttia teholla 1, sitten noin
2-3 minuuttia vispilalla (teho 3) tai
taikinakoukulla (teho 2).

Maksimimaara: 2 x perusohje

Hiivataikina

Perusohje C

— 500 g jauhoja

— 1 kananmuna

— 80 g rasvaa (huoneenlampdista)

— 80 g sokeria

— 200-250 ml haaleaa maitoa

— 25 g hiivaa tai vastaava maara
kuivahiivaa

— Y sitruunan kuori

— 1 ripaus suolaa

m Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin %2 minuuttia teholla 1, sitten noin
3-6 minuuttia teholla 2.

Maksimimaara: 1,5 x perusohje

Majoneesi i
— 2 kananmunaa |:D
— 2l sinappia

- Vil oliyya

— 2 rkl etikkaa tai sitruunamehua

— 1 ripaus suolaa

— 1 ripaus sokeria

Ainesten pitaa olla huoneenlampdisia.

m Sekoita kaikkia aineksia (paitsi 6ljya)
tehosekoittimessa muutama sekunti
teholla 2.

m  Kytke tehosekoitin teholle 4 ja
kaada 6ljy hitaasti suppilon kautta ja
sekoita niin kauan, kunnes majoneesi
emulgoituu.

Kayta majoneesi tuoreena, dla sailyta.

C O
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Varusteet / lisavarusteet fi

Varusteet / lisavarusteet

Lisdohjeita pakkauksen mukana olevista
varusteista on erillisissa kayttdohjeissa.
Toimituksen mukana olevia varusteita /
lisdvarusteita voi ostaa myds jalkikateen.
Koneen MUM 45.. varusteet sopivat myds
koneisiin MUM 44../46../48..

= Kuva il

Muovikulho (MUZ4KR3)
Kulhossa voit kasitella taikinat, maks. 1 kg
jauhoja plus lisdainekset.

Teraskulho (MUZ4ER2)
Kulhossa voit kasitella taikinat, maks. 1 kg
jauhoja plus lisaainekset.

Tehosekoitin, muovia (MUZ4MX2)
Sekoittaa juomat, soseuttaa hedelmat

ja vihannekset, valmistaa majoneesin,
hienontaa hedelmat ja pahkinat, murskaa
jaapalat.

Tehosekoitin, lasia (MUZ4MX3)
Sekoittaa juomat, soseuttaa hedelmat

ja vihannekset, valmistaa majoneesin,
hienontaa hedelmat ja pahkinat, murskaa
jaapalat.

Teholeikkuri (MUZ4MM3)

Silppuaa yrtit, pilkkoo vihannekset, omenat
ja lihan, raastaa porkkanat, retikan ja
juuston, rouhii pahkinat ja jaahdytetyn
suklaan.

Vihannesleikkuri (MUZ4DS3)
Viipaloi kurkut, kaalin, kyssakaalin, retikan;
raastaa porkkanat, omenat ja sellerin,
punakaalin, juuston ja pahkinat; raastaa
kovan juuston ja rouhii suklaan ja pahkinat.

Ranskanperunatera (MUZ45PS1)
Vihannesleikkuriin MUZ4DS3.

Viipaloi raa’at perunat ranskanperunoiden
valmistamista varten.
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fi Jatehuolto

Wokkivihannestera (MUZ45AG1)
Vihannesleikkuriin MUZ4DS3.

Suikaloi hedelmat ja vihannekset
aasialaisiin kasvisruokiin.

Raastetera karkea (MUZ45RS1)
Vihannesleikkuriin MUZ4DS3.

Raastaa raa'at perunat esim.
perunaohukaisiin ja knéddeleihin.

Rostiperunatera (MUZ45KP1)
Vihannesleikkuriin MUZ4DS3.

Raastaa raa’at perunat réstiperunataiki-
naan, viipaloi hedelmat ja vihannekset.

Sitruspuserrin (MUZ4ZP1)

Pusertaa appelsiinit, sitruunat ja greipit.

Lihamylly (MUZ4FW3)
Jauhaa tuoreen lihan tartarpihvien tai
lihamurekkeen valmistamista varten.

Reikalevysarja (MUZ45LS1)
Lihamyllyyn MUZ4FW3.

Hieno (3 mm) tera pasteijoille ja levitteille,
karkea (6 mm) bratwursteille ja silavalle.

Kakkupursotin (MUZ45SV1)
Lihamyllyyn MUZ4FW3.
Metallimuotti, 4 erilaista pursotin-/
kuviovaihtoehtoa.

Raastinlaite (MUZ45RV1)
Lihamyllyyn MUZ4FW3.

Rouhii pahkinat, mantelit, suklaan ja kuivat
sampylat.

Sosepuserrin (MUZ45FV1)
Lihamyllyyn MUZ4FW3.

Soseuttaa marjat (paitsi vadelmat), tomaatit
ja ruusunmarijat.

Poistaa samalla siemenet ja varret esim.
viinimarjoista.

Teline varusteille (MUZ4ZT1)
Varusteiden kuten taikinakoukun,
pallovispilan, vispilan, viipalointi- ja
raastinterien sailyttdmiseen.
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Viljamylly, kartiomaiset
jauhinterat terasta (MUZ4GM3)
Kaikille viljalajeille (paitsi maissille), sopii
myos 6ljynsiementen, kuivatettujen sienten
ja yrttien hienontamiseen.

Jaatelokone (MUZ4EB1)
Valmistaa jaatelén, maksimimaara 550 g/
kayttdkerta ja kulho.

Jatehuolto

Havita pakkaus ymparistoystaval-
E lisesti. Taman laitteen merkint&
mmm  perustuu kaytettyja sdhko- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment — WEEE)
koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-saan-
ndkset koko EU:n alueella. Tietoja
oikeasta jatehuollosta saa myyjalta
tai kunnalliselta jateneuvojalta.

Takuu

Talle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
myontamat takuuehdot. Taydelliset takuue-
hdot saat myyntiliikkeelta, josta olet ostanut
laitteen. Takuutapauksessa on naytettava
ostokuitti.

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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Uso conforme a lo prescrito es

Uso conforme a lo prescrito

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente para uso domestico.
No sobrepasar las cantidades a elaborar y los tiempos de
funcionamiento habituales para uso doméstico. jNo superar las
cantidades maximas admisibles (véase «Ejemplos practicos»)!

El aparato ha sido disefiado para mezclar, amasar y batir alimentos.
El aparato no debera usarse para procesar otros tipos de alimentos
o productos. Siempre que se empleen los accesorios especificos
homologados por el fabricante, el aparato podra usarse para otras
aplicaciones adicionales. Utilizar el aparato solo con piezas y
accesorios originales autorizados. No utilizar nunca los accesorios
para otros aparatos.

Utilizar el aparato solo en recintos interiores y a temperatura ambiente
y no utilizarlo por encima de los 2000 m sobre el nivel del mar.

Indicaciones de seguridad importantes

Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y guardelas
para una posible consulta posterior. No olvide adjuntar estas
instrucciones si entrega el aparato a otra persona. El fabricante
no asume ninguna responsabilidad por posibles dafios resultantes
del incumplimiento de las instrucciones relativas al uso correcto
del aparato.

Este aparato puede ser manejado por personas con facultades
fisicas, sensoriales 0 mentales disminuidas o bien con falta de
experiencia y/o de conocimientos, si lo hacen bajo supervisién

0 han sido instruidas acerca del uso seguro del aparato y han
comprendido los peligros resultantes de ello. Los nifios deben
mantenerse alejados del aparato y del cable de alimentacion,

y ademas no deben manejar el aparato. Impida que los nifios
jueguen con el aparato. La limpieza y el mantenimiento a cargo
del usuario no deben ser realizados por nifos.

A iPeligro de electrocuciéon y de incendio!

m Conectar y usar el aparato unicamente de acuerdo con las
indicaciones especificadas en la placa de caracteristicas del
modelo. No utilizar el aparato en caso de que el cable de
conexion o el propio aparato presenten dafios visibles. Para
evitar riesgos, el aparato solo debe ser reparado (p. €j., cambio
de un cable de alimentacion dafiado) por nuestro servicio de
asistencia técnica.

m Conectar o desconectar el aparato exclusivamente a través del
mando giratorio. No conectar nunca el aparato a temporizadores
ni enchufes teledirigidos. jVigilar siempre el aparato mientras
esté funcionando!
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es Indicaciones de seguridad importantes

m No colocar el aparato sobre o cerca de superficies calientes,
como p. €j. placas eléctricas. Evitar que el cable de conexion del
aparato entre en contacto con piezas calientes y cantos afilados.

m No sumergir nunca la base motriz en agua ni lavarla en el
lavavajillas. jNo utilizar limpiadoras de vapor! No usar el aparato
con las manos humedas.

m El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica
después de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia,
antes del montaje, desmontaje o limpieza y en caso de averia.

A iPeligro de lesiones!

m Introducir el enchufe en la toma de corriente sélo una vez se ha
cerciorado de que todos los preparativos se han concluido y el
aparato esta listo para trabajar.

m Antes de cambiar accesorios o piezas adicionales que
se muevan durante el funcionamiento, apagar el aparato
y desconectarlo de la red eléctrica. Tras desconectar el
aparato, el accionamiento del mismo continta girando durante
unos instantes. Esperar a que el accionamiento se detenga
completamente.

m En caso de corte o interrupcion del suministro de corriente, el
aparato permanece conectado y reanuda su funcionamiento tan
pronto como se ha restablecido la alimentacién de corriente.

m No modificar la posicién del brazo giratorio con el aparato en
funcionamiento.

m jUtilizar las herramientas solo si el recipiente esta montado
y tapado y las tapas de proteccidn de los accionamientos estan
colocadas! jAl utilizar accesorios, colocar el recipiente, la tapa
y las tapas protectoras de los accionamientos siguiendo las
indicaciones!

m No introducir nunca las manos en el recipiente o en la boca de
llenado mientras el aparato esta en funcionamiento. No introducir
ningun objeto (p. ej. cuchara) en el recipiente o en la boca de
llenado. Mantener las manos, el cabello, la ropa y otros utensilios
alejados de las piezas giratorias.

m No utilizar nunca herramientas y accesorios o 2 accesorios al
mismo tiempo. En caso de usar los accesorios especificos,
ademas de estas instrucciones deberan tenerse en cuenta las
instrucciones de uso especificas de los accesorios.

m jUsar el accesorio solo completamente armado! No armar
nunca el accesorio sobre la base motriz. Utilizar el accesorio
unicamente en la posicion de trabajo prevista para ello.

m No tocar ni manipular nunca con las manos las cuchillas ni los
discos picadores. jSujetar las cuchillas picadoras solo por el borde!
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Indicaciones de seguridad importantes es

m No tocar ni manipular nunca las cuchillas con las manos.
m jNo introducir nunca las manos en la jarra batidora montada!
No poner en marcha la jarra batidora sin su tapa.
m Tenga cuidado al manipular las cuchillas afiladas, al vaciar el
recipiente y durante la limpieza.
A iPeligro de quemaduras!
Al elaborar alimentos o liquidos calientes en la batidora, puede
escapar vapor caliente a través del embudo en la tapa. Llenar como
maximo 0,5 litros de liquido caliente en la batidora.
A iPeligro de asfixia!
No permita que los niflos jueguen con el embalaje.
/\ iAtencion!
Se aconseja dejar el aparato conectado sélo el tiempo
absolutamente indispensable para elaborar los alimentos. No usar
el aparato en seco, sin alimentos.
/\ ilmportante!
Es imprescindible limpiar en profundidad el aparato después de
cada uso y después de que no se haya utilizado durante un tiempo
prolongado (= «Cuidados y limpieza» véase la pagina 95).

/\ Explicacion de los simbolos en el aparato o los accesorio

Dﬂ jObsérvense estrictamente las instrucciones de uso!

jAtencion! Cuchillas giratorias.

jAtencion! jAccesorios giratorios.
No introducir las manos en la abertura para incorporar
ingredientes.

Enhorabuena por la compra de sunuevo  Contenido
aparato de la casa Bosch. En nuestra

. . L . Uso conforme a lo prescrito...................... 89
pagina web encontrara mas informacion D . :
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Usar el aparato...........ccooeeeeeiiiciciiiiiiiees 93

Cuidados y limpieza ..........cc.cceeevvveeeeeenns 95

Localizacion de averias.........ccccocceeevneenn. 96

Ejemplos practicos ..........cccceeevveeeeeiinnnnn.. 96
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es Descripcion del aparato

Las presentes instrucciones de uso son

validas para diferentes modelos de aparato.

El aparato no requiere mantenimiento.

Descripcion del aparato

Desplegar las paginas con las ilustraciones.

= Figura I

Base motriz

1 Tecla de desbloqueo

2 Brazo giratorio
(véase «Posiciones de trabajo»)

3 Mando giratorio
0/off = Parada
P = Conexidén de reposo
Sujetar el mando giratorio hasta que
se pare el motor de accionamiento; el
accesorio se encuentra en posicion
de giro. En caso de haberse parado
el motor de accionamiento, se ha
alcanzado la posicion de giro.
Posicion de trabajo 1-4 = velocidad de
trabajo:

1 = velocidad baja — lento,

4 = velocidad alta — rapido.

En caso de interrupcion del suministro
de corriente, el aparato permanece
conectado y vuelve a arrancar tras
restablecerse la alimentacion de
corriente.

4 Tapa protectora del accionamiento
Para retirar la tapa, girarla hasta anular
el mecanismo de enclavamiento.

5 Accionamiento para
— Cortador-rallador*

— Exprimidor de citricos*

— Molino de cereales*
En caso de no utilizar estos
accesorios, colocar siempre la tapa
protectora sobre el accionamiento.

6 Accionamiento para
— los accesorios (varilla mezcladora,

varilla batidora, garfio amasador)
— el mecanismo batidor de la
heladora*
— el abatido o en posicion vertical
para la picadora*
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7 Tapa protectora del accionamiento de
la jarra batidora
8 Accionamiento para
— Batidora
— Miniprocesador
En caso de no utilizar estos accesorios,
colocar siempre la tapa protectora de la
batidora sobre el accionamiento.
9 Recogida del cable (Fig. =)
— MUM 44..: Enrollar el cable
— MUM 46../48..: Guardar el cable
de conexion en el compartimento
del cable

Recipiente de mezcla con accesorios
10 Recipiente de mezcla
11 Tapa

Herramientas

12 Varilla mezcladora

13 Varilla batidora

14 Garfio amasador con separador de
masa

Batidora

15 Base

16 Cuchilla

17 Junta

18 Vaso de la batidora
19 Tapa

20 Embudo

* En caso de que el equipo de serie de

su aparato no incluyera un accesorio
determinado, puede adquirirlo en el
comercio especializado del ramo o
solicitarlo al servicio de asistencia técnica.

Posiciones de trabajo

A jAtencion!

Usar el aparato sélo con los accesorios
colocados en el accionamiento prescrito

y la posicién de trabajo correcta, de
conformidad a la tabla adjunta. El brazo
giratorio tiene que estar siempre enclavado,
con independencia de la posicion de trabajo
que ocupe.
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Ajustar la posicion de trabajo

—=> Fiigura

m Pulsar la tecla de desbloqueo y mover
el brazo giratorio.

m Desplazar el brazo giratorio hasta
hacerlo enclavar en la posicion de

trabajo deseada.

i
2 | | LT
j O

]
T
LY

Colocar / Retirar las
varillas batidora y
mezcladora, el garfio
amasador.

Agregar
grandes
cantidades de
alimentos.

Usar el aparato

/\ iPeligro de lesiones!

Introducir el enchufe en la toma de
corriente solo una vez concluidos todos los
preparativos para trabajar con el aparato.
jAtencion!

Usar el aparato soélo con los accesorios en
posicion de trabajo. jNo hacer funcionar el
aparato en vacio! No exponer el aparato

y sus accesorios a la accién de fuentes

de calor. Las piezas no son aptas para
emplear en el microondas.
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Usar el aparato es

m Limpiar a fondo el aparato y los
accesorios antes de usarlos por primera
vez. Véase al respecto también el
capitulo «Cuidados y limpieza».

Preparativos

m Colocar la base motriz sobre una
superficie lisa y limpia.

m Extraer el cable de conexion del aparato
de su alojamiento o desenrollarlo.
=> Figura &

m Introducir el cable de conexién en la
toma de corriente.

Varilla mezcladora, varilla

batidora y garfio amasador
=> Figura [3]

Varilla mezcladora (6a)

para preparar masas como,

por ejemplo, masa batida

Varilla batidora (6a)

Para montar la clara de huevo a (d))
punto de nieve, preparar nata o
batir masas ligeras como, por
ejemplo masa de bizcocho

Garfio amasador con separador

de masa (6b) d/
para amasar masas pesadas y

mezclar ingredientes que no deben
picarse (por ejemplo uvas pasas, laminas
de chocolate)

A iPeligro de lesiones a causa de la
rotacion de los accesorios!

iNo introducir nunca las manos en el

recipiente mientras esté en funcionamiento

el aparato! Montar o cambiar los
accesorios solo con el aparato parado — jel
accionamiento continda girando durante
unos instantes tras desconectar el aparato!

Por razones de seguridad, el aparato

debera usarse solo si los accionamientos

no utilizados estan cubiertos con las tapas
protectoras correspondientes.

m Colocar el mando giratorio en la
posicion {PB y mantenerlo en dicha
posicion, hasta que el accionamiento se
detenga.

O
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es Usar el aparato

Nota: En caso de haberse parado el motor
de accionamiento, se ha alcanzado la
posicion de giro.

m Pulsar la tecla de desbloqueo y colocar
el brazo giratorio en la posicién 6.

m Montar el recipiente. La base del
recipiente tiene que encajar en la
correspondiente entalladura de la
unidad basica.

m Montar el accesorio que vaya
a utilizarse, varilla mezcladora,
varilla batidora o garfio amasador,
haciéndolo encajar hasta el tope
en el accionamiento. Si se utiliza el
garfio amasador, girar el separador de
masa hasta que el garfio encaje en el
accionamiento.

m Incorporar los ingredientes en el
recipiente.

m Pulsar la tecla de desbloqueo y colocar
el brazo giratorio en la posicién 1.

m Colocar la tapa sobre el recipiente.

m Colocar el mando giratorio en la
posicion de trabajo deseada.

Agregar o reponer ingredientes

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Colocar el mando giratorio en la
posicion {B y mantenerlo en dicha
posicién, hasta que el accionamiento se
detenga.

m Retirar la tapa.

m Pulsar la tecla de desbloqueo y colocar
el brazo giratorio en la posicién 7.

m Introducir los ingredientes.

o bien

m Incorporar los ingredientes a través de
la abertura de la tapa.

Tras concluir el trabajo

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Colocar el mando giratorio en la
posicion {B y mantenerlo en dicha
posicion, hasta que el accionamiento se
detenga.

m Extraer el enchufe de la toma de
corriente.

m Retirar la tapa.
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m Pulsar la tecla de desbloqueo y colocar
el brazo giratorio en la posicion 6.

m Retirar el accesorio del accionamiento.

Retirar el recipiente del aparato.

m Limpiar todas las piezas. =» «Cuidados
y limpieza» véase la pagina 95.

Batidora
=> Figura[@d

A iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes/el accionamiento
giratorio!

iNo introducir nunca las manos en la

batidora montada! Retirar o montar

la batidora solo con el accionamiento

parado. Trabajar siempre con la batidora

completamente armada y la tapa colocada.

/\ iPeligro de quemaduras!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes

en la batidora, puede escapar vapor

caliente a través del embudo en la tapa.

Llenar como maximo 0,5 litros de liquido

caliente o espumoso en la batidora.

jAtencion!

La batidora puede sufrir dafios. jNo tratar

de elaborar productos o ingredientes

congelados (excepto cubitos de hielo)! No
hacer funcionar la batidora en vacio.
jAtencion!

Maxima posicion de trabajo admisible para

elaborar liquidos en la jarra batidora de

cristal = posicion 3. La maxima cantidad

de liquidos calientes o con propension a

formar espuma es de 0,5 litros.

m Pulsar la tecla de desbloqueo y colocar
el brazo giratorio en la posicién 3.

m Retirar la tapa protectora del
accionamiento de la batidora.

m Montar el vaso de la batidora (la marca
en la base debe coincidir con la marca
de la base motriz); girarla en sentido
antihorario hasta el tope.
=> Figura [3-4/5
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m Introducir los ingredientes.
Maxima cantidad de liquido admisible
en la jarra de plastico = 1 litro; en el
vaso de vidrio = 0,75 litros. En caso
de liquidos calientes o con propension
a formar espuma, la cantidad maxima
admisible es de 0,5 litros.Cantidad
6ptima de elaboracion para productos
sélidos = 50—-100 gramos.

m Montar la tapa sobre el vaso y apretarla.

Sujetar la tapa siempre con una mano
durante el trabajo. jNo sujetar la tapa
pasando la mano por encima de la
abertura para anadir ingredientes!

m Colocar el mando giratorio en la
posicion de trabajo deseada.

Agregar o reponer ingredientes

=> Figura [3-6

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Retirar la tapa e incorporar los
ingredientes

o bien

m retirar el embudo y agregar los
ingredientes solidos a través de la
abertura

o bien

m agregar los ingredientes liquidos a
través del embudo.

Tras concluir el trabajo

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Extraer el enchufe de la toma de
corriente.

m Retirar y extraer la batidora en sentido
horario.

Consejo practico: Limpiar la jarra

directamente tras concluir su uso.
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Cuidados y limpieza es

Cuidados y limpieza

jAtencion!
No emplear productos de limpieza
abrasivos. Las superficies podrian dafiarse.

Limpiar la base motriz

A iPeligro de descarga eléctrica!

No sumergir nunca la base motriz en agua

ni lavarla bajo el grifo de agua. No utilizar

nunca una limpiadora de vapor.

m Extraer el enchufe de la toma de
corriente.

m Limpiar la base motriz con un pafo
huimedo. En caso necesario, agregar un
poco de lavavajillas.

m  Secar la base motriz.

Limpiar el recipiente de mezcla

con accesorios

Todas las piezas se pueden lavar en el
lavavaijillas. Al colocar las piezas de plastico
en el lavavaijillas, prestar atencion a no
aprisionarlas, de lo contrario podrian sufrir
deformaciones.

Limpiar la batidora

/\ iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes!

No tocar ni manipular nunca las cuchillas

directamente con las manos. La jarra

batidora se puede desarmar para su

limpieza.

jAtencion!

No emplear productos de limpieza

abrasivos. La cuchilla no es apta para el

lavavajillas. Limpiar la cuchilla sélo bajo el

chorro de agua del grifo.

Consejo practico: después de procesar
liquidos, muchas veces se puede limpiar la
jarra batidora sin necesidad de retirarla de la
base motriz. Simplemente basta con poner
un poco de agua y lavavajillas manual en la
batidora montada en el aparato. Conectar

el aparato durante breves instantes (en los
modelos dotados de conexidn momentanea,
colocar el mando giratorio en la posicion

de trabajo M). Verter el agua al desagtie y
enjuagar la jarra con agua limpia.
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es Localizacién de averias

Desarmar la batidora

= Figura @

m Girar la base de la jarra batidora en
sentido horario y retirar la jarra del
aparato.

m Sujetar la cuchilla por las aletas,
girandola en sentido antihorario.

La cuchilla se ha soltado de su
emplazamiento.

m Retirar la cuchilla y también la junta.

Armar la batidora
—=> Figura [d

/\ iPeligro de lesiones!

iNo armar nunca la jarra batidora estando

el vaso montado en el aparato!

= Montar la junta en la cuchilla.

m Introducir la cuchilla por abajo en
el vaso de la batidora; colocarla en
su sitio.

m  Enroscar y fijar la cuchilla con ayuda de
la base.

m Apretar la base del vaso de la batidora
girandola en sentido antihorario.

Localizacién de averias
En caso de producirse alguna averia en

Ejemplos practicos

Nata montada

su aparato, avisar al servicio de asistencia
— 100 g-600 g
m Batir la nata con la varilla

técnica.
batidora durante 1%2-4 minutos

en la posicion de trabajo 4, segun la
cantidad y las propiedades concretas de
la nata.

m Batir las claras de huevo con la @
varilla batidora durante

Clara de huevo
— 1 a8claras de huevo
4-6 minutos en la posicién de trabajo 4.
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Masa de bizcocho

Receta basica

— 2 huevos

— 2-3 cucharadas soperas de
agua caliente

— 100 g de azucar

— 1 sobrecitos de azucar de vainilla

— 70 g de harina

— 70 gramos de fécula de maiz (maicena)

— o levadura en polvo

m Batir todos los ingredientes (excepto
la harina y la maicena) con la varilla
batidora durante 4-6 minutos en la
posicion de trabajo 4, hasta formar una
masa esponjosa consistente.

m Colocar el mando giratorio en la

®

posicion de trabajo 2 y agregar

y mezclar la harina y la maicena

-1 minuto agregandolas a cucharadas.
Maxima cantidad: 2 x la receta basica
Masa batida |
— 3-4 huevos
— 200-250 g de azucar
— 1 pizca de sal

cascara 2 limoén
— 200-250 g de mantequilla

(temperatura ambiente)
— 1 sobrecito de levadura en polvo
— Y ml de leche
m Elaborar todos los ingredientes

aprox. %2 minuto en la posicién 1y a
continuacion, durante 3-4 minutos, en
la posicion 3.

(previamente tamizadas) durante aprox.
Receta basica
— 1 sobrecito de azucar de vainilla o la
— 500 g de harina

con la varilla mezcladora durante
Maxima cantidad: 1,5-2 x la receta basica

25.01.2017 10:07:11



Masa quebrada

(pastaflora)

Receta basica

— 125 g de mantequilla
(temperatura ambiente)

— 100-125 g de azucar

— 1 huevo

— 1 pizca de sal

— unas cascaras de limén o un poco de
azucar de vainilla

— 250 g de harina

— o levadura en polvo

m Procesar todos los ingredientes durante
aprox. ¥z minuto en la posicién 1.
Amasarlos a continuacion durante
2-3 minutos con la varilla mezcladora
(posicioén 3) o el garfio amasador
(posicion 2).

Maxima cantidad: 2 x |a receta basica

Masa de levadura d/

C O

Receta basica

— 500 g de harina

— 1 huevo

— 80 g de mantequilla
(temperatura ambiente)

— 80 g de azucar

— 200-250 ml de leche tibia

— 25 g de levadura fresca o 1 paquetito de
levadura seca

— Cascara de %2 limon

— 1 pizca de sal

m Amasar todos los ingredientes con
el garfio amasador durante aprox.
2 minuto en la posicion de trabajo 1y, a
continuacion, entre 3 y 6 minutos en la
posicion de trabajo 2.

Maxima cantidad: 1,5 x la receta basica

Mayonesa 1
— 2 huevos H]
— 2 cucharadita de mostaza

— Yalde aceite

— 2 cucharadas soperas de zumo de
limén o vinagre

1 pizca de sal

— 1 pizca de azucar

Los ingredientes deberan tener todos la
misma temperatura.
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Accesorios / Accesorios opcionales es

m Colocar el mando selector en la
posicion de trabajo 2. Mezclar todos los
ingredientes (excepto el aceite) durante
unos segundos en la jarra batidora en
dicha posicion.

m Colocar el mando en la posicién 4.
Incorporar el aceite lentamente a través
del embudo. Proseguir batiendo la
mayonesa e incorporando aceite, hasta
que la mayonesa emulsione.

Consumir la mayonesa tras su

elaboracion. jNo guardarla!

Accesorios / Accesorios

opcionales

Los restantes accesorios incluidos en el
embalaje se describen en las instrucciones
de uso correspondientes.

Los accesorios/accesorios opcionales
también se pueden adquirir posteriormente.
Los accesorios para el robot de cocina
MUM 45.. también son apropiados para los
modelos MUM44../46../48...

=> Figura [l

Recipiente de mezcla de plastico
(MUZ4KR3)

En el recipiente de mezcla se puede
elaborar hasta 1 kg de harina, ademas de
los ingredientes correspondientes.

Recipiente de mezcla, de acero
inoxidable (MUZ4ER2)

En el recipiente de mezcla se puede
elaborar hasta 1 kg de harina, ademas de
los ingredientes correspondientes.

Jarra batidora de plastico
(MUZ4MX2)

Para mezclar bebidas, hacer purés de
frutas o verduras, preparar mayonesas,
picar frutas y nueces o picar hielo.

Vaso de cristal para batidora

(MUZ4MX3)

Para mezclar bebidas, hacer purés de
frutas o verduras, preparar mayonesas,
picar frutas y nueces o picar hielo.
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es Accesorios / Accesorios opcionales

Multiprocesador (MUZ4MM3)
Para picar hierbas aromaticas, verdura,
manzanas y carne, y rallar zanahorias,
nabos, queso nueces y chocolate frio.

Cortador-rallador (MUZ4DS3)
Para picar pepinos, coles, colirrabanos, y
rabanos; para rallar zanahorias, manzanas
y apio, lombardas, queso, nueces, asi
como queso duro y chocolate.

Disco para cortar patatas crudas
(MUZ45PS1)

Para el cortador-rallador MUZ4DS3.

Para cortar patatas crudas y preparar
patatas fritas.

Disco para cortar verduras
orientales

(MUZ45AG1)

Para el cortador-rallador MUZ4DS3.
Corta la fruta y verdura en tiras finas para
preparar platos de verdura asiaticos.

Disco rallador, grueso
(MUZ45RS1)

Para el cortador-rallador MUZ4DS3.
Para rallar patatas crudas, para preparar
por ejemplo patatas ralladas a la suiza

o floquis.

Disco para rallar patatas a la

suiza (MUZ45KP1)

Para el cortador-rallador MUZ4DS3.

Para rallar patatas crudas para preparar
tortillas de patatas a la suiza o cortar frutas
y verduras en rodajas gruesas.

Exprimidor de citricos
(MUZ4zP1)

Para exprimir naranjas, limones y pomelos.

Picadora de carne (MUZ4FW3)
Para picar carne fresca, preparar tartar
0 asado de carne picada.
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Juego de discos (MUZ45LS1)
Para la picadora de carne MUZ4FW3.

Los discos finos (3 mm) para preparar
pasteles y cremas, los gruesos (6 mm) para
salchichas y bacon.

Accesorio para reposteria
(MUZ45SV1)

Para la picadora de carne MUZ4FW3.
Con plantilla metalica para 4 pastas
diferentes.

Accesorio para rallar

(MUZ45RV1)

Para la picadora de carne MUZ4FW3.
Para rallar nueces, almendras, chocolate
y panecillos asentados o secos.

Accesorio tamizador de frutas

(MUZ45FV1)

Para la picadora de carne MUZ4FW3.
Para preparar purés de bayas, excepto
frambuesas, tomates y escaramujos;
elimina automaticamente los tallos y las
pepitas de las grosellas, por ejemplo.

Portaacccesorios (MUZ4ZT1)
Para guardar accesorios tales como por
ejemplo garfio amasador, varilla batidora,
varilla mezcladora, cuchilla para picar y
rallar.

Molino de cereales con muelas
de acero inoxidable (MUZ4GM3)
Para todos los tipos de cereales, excepto
maiz. También es apropiado para semillas
oleaginosas, setas desecadas o hierbas
aromaticas.

Heladora (MUZ4EB1)
Para preparar hasta 550 g de hielo
por ciclo de trabajo y recipiente.
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Eliminacion es

Eliminacion

Elimine el embalaje respetando el
Ef medio ambiente. Este aparato esta
mmm  marcado con el simbolo de cum-
plimiento con la Directiva Europea
2012/19/UE relativa a los aparatos
eléctricos y electronicos usados
(Residuos de aparatos eléctricos
y electronicos RAEE). La directiva
proporciona el marco general valido
en todo el ambito de la Unién Euro-
pea para la retirada y la reutilizacion
de los residuos de los aparatos eléc-
tricos y electrénicos. Informese sobre
las vias de eliminacion actuales en su
distribuidor.
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Garantia

CONDICIONES DE GARANTIA PAE Bosch
se compromete a reparar o reponer de forma
gratuita durante un periodo de 24 meses, a
partir de la fecha de compra por el usuario
final, las piezas cuyo defecto o falta de funcio-
namiento obedezca a causas de fabricacion,
asi como la mano de obra necesaria para su
reparacion, siempre y cuando el aparato sea
llevado por el usuario al taller del Servicio
Técnico Autorizado por Bosch.

En el caso de que el usuario solicitara la
visita del Técnico Autorizado a su domici-

lio para la reparacion del aparato, estara
obligado el usuario a pagar los gastos del
desplazamiento.

Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias produ-
cidas por causas ajenas a la fabricacion o
por uso no doméstico. Igualmente no estan
amparadas por esta garantia las averias o
falta de funcionamiento producidas por cau-
sas no imputables al aparato (manejo inade-
cuado del mismo, limpiezas, voltajes e insta-
lacion incorrecta) o falta de seguimiento de
las instrucciones de funcionamiento y mante-
nimiento que para cada aparato se incluyen
en el folleto de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del usua-
rio y ante el Servicio Autorizado de Bosch, la
fecha de adquisicion mediante la correspon-
diente FACTURA DE COMPRA que el usua-
rio acompanara con el aparato cuando ante la
eventualidad de una averia lo tenga que lle-
var al Taller Autorizado.

La intervencioén en el aparato por perso-

nal ajeno al Servicio Técnico Autorizado

por Bosch, significa la pérdida de garantia.
GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA.

Todos nuestros técnicos van provistos del
correspondiente carnet avalado por ANFEL
(Asociacion Nacional de Fabricantes de Elec-
trodomésticos) que le acredita como Servicio
Autorizado de Bosch.

Reservado el derecho a cambios y
modificaciones sin previo aviso.
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pt Utilizagao correta

Utilizagao correta

Este aparelho destina-se exclusivamente a uso privado e
domeéstico. Utilizar o aparelho somente para as quantidades e
tempos de utilizacdo normais no uso domestico.

Nao ultrapassar as quantidades maximas permitidas (ver “Exemplos
de utilizacao”).

O aparelho é adequado para mexer, amassar e bater alimentos.

O aparelho nao pode ser utilizado para processar outros tipos

de objetos ou substancias. Sao possiveis aplicagbes adicionais
mediante utilizacdo de outros acessorios homologados pelo
fabricante. Este aparelho s6 pode ser utilizado com pecas e
acessorios originais autorizados. Nunca utilizar os acessorios para
outros aparelhos.

Utilizar o aparelho apenas em espacos interiores a temperatura
ambiente e até 2000 m acima do nivel do mar.

Indicagdes de seguranga importantes

Leia atentamente o manual de instrugdes, proceda em
conformidade e guarde-o! Se o aparelho mudar de proprietario,
estas instrucdes devem acompanha-lo. A nao observancia das
indicacoes sobre a utilizagdo correta do aparelho exclui uma
responsabilidade do fabricante por danos dai resultantes.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia
e/ou conhecimentos, desde que supervisionadas ou informadas
sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura e instruidas
sobre os perigos inerentes. O aparelho e o cabo elétrico devem
ser mantidos fora do alcance de criangas. As criangas nao podem
brincar com o aparelho. As criancas ndao podem efetuar a limpeza
e manutencao do aparelho.

A Perigo de choque elétrico e de incéndio!

m Ligar e utilizar o aparelho apenas de acordo com as indicagdes
da chapa de caracteristicas. Utilizar o aparelho somente se o
cabo de alimentacao ou o proprio aparelho ndo apresentarem
quaisquer danos. Reparacdes no aparelho como, p. ex., a
substituicdo de um cabo elétrico danificado, sé podem ser
efetuadas pelo nosso Servico de Assisténcia Técnica, para se
evitarem situagdes de perigo.

m Ligar e desligar o aparelho exclusivamente com o selector.

m Nunca ligar o aparelho a relégios temporizadores ou a
tomadas telecomandadas. Vigiar sempre o aparelho durante o
funcionamento!
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Indicagdes de seguranga importantes pt

m Nao colocar o aparelho sobre ou na proximidade de superficies
quentes, como por exemplo placas de fogao. Nao permitir que o
cabo de alimentag&o toque em pegas quentes nem o puxar sobre
arestas vivas.

m Nunca mergulhar o aparelho base em agua ou lavar na maquina
de loiga. Nunca utilizar aparelhos de limpeza a vapor. N&o utilizar
o aparelho com as maos humidas ou molhadas.

m Desligar o aparelho da corrente apds cada utilizagado, sempre
que fique sem vigilancia, antes de se montar, desmontar ou
limpar, e em caso de anomalia.

A Perigo de ferimentos!

m SO ligar a ficha a tomada, quando estiverem concluidos todos os
preparativos para o trabalho com o aparelho.

m Antes de se trocar pecgas acessorias ou opcionais que se
movimentam durante o funcionamento, tem de se desligar o
aparelho e retirar a ficha da corrente. Depois de desligado,

0 acionamento ainda gira por breves instantes. Aguardar que
0 acionamento esteja completamente parado.

m Em caso de falha de energia, o aparelho fica ligado e comeca
a funcionar, logo que volte a energia.

m Nao alterar a posi¢ao do bragco movel enquanto o aparelho
estiver ligado.

m Utilizar as ferramentas apenas com a tigela, a tampa e a tampa
de protecao do acionamento colocadas! Caso sejam utilizados
acessorios, colocar a tigela, a tampa e a tampa de protecéo do
acionamento de acordo com as instrucdes!

m Durante o funcionamento, nunca introduzir as maos na tigela nem
no canal de enchimento. Nao introduzir objetos (p. ex., concha) na
tigela nem no canal de enchimento. Manter as méaos, os cabelos,
o vestuario e outros utensilios afastados das pecas em rotagao.

m Nunca utilizar ferramentas em simultdaneo com um ou
2 acessorios. Na utilizagao dos acessorios, respeitar estas
instrugdes de servigo, bem como as instrugdes anexas.

m S6 utilizar o acessorio em estado totalmente montado. Nunca
montar o acessoério no aparelho base. So utilizar o acessério na
posicao de trabalho prevista para o efeito.

m N3ao tocar nas laminas afiadas nem nas arestas do disco de
picar. Segurar os discos de triturar apenas pelos bordos!

m N&o tocar com as méaos na lamina do misturador.

m Nunca segurar no misturador depois de este estar montado! Nunca
colocar o misturador em funcionamento sem a tampa colocada.

m Cuidado ao manusear as laminas afiadas durante o
esvaziamento do recipiente e durante a limpeza.
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pt Indicagdes de seguranga importantes

/\ Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes, verifica-se uma passagem

de vapor através do funil para a tampa. Introduzir o maximo de

0,5 litros de liquidos quentes ou que desenvolvam espuma.

A Perigo de asfixia!

Nao permitir que criangas brinquem com o material de embalagem.
A Atencao!

Recomenda-se que o aparelho nunca fique ligado mais tempo do
que o necessario para a preparacao dos alimentos. Nao utilizar em
vazio.

A\ Importante!

E impreterivel limpar cuidadosamente o aparelho apds cada
utilizagcdo ou apdés um longo periodo de n&o utilizagao (= “Limpeza
e manutengdo” ver pagina 106).

/\ Explicagio dos simbolos no aparelho e nos acessorios

I:E Seguir as indicagdes das Instru¢des de servigo.

Cuidado: Laminas em rotacgao.

Cuidado: Ferramentas em rotacgao.
Na&o tocar na abertura de enchimento.

Muitos parabéns por ter comprado indice
um novo aparelho da marca Bosch. I
P . Utilizagao correta...........cooeeeeeciniiininnns 100
Na nossa pagina da Internet podera L7 ;
. - Indicagdes de seguranca importantes.... 100
encontrar mais informagodes sobre os S
nossos produtos Panoramica do aparelho ..............ccvuee. 103
’ Posicoes de trabalho...............cccoocee... 103
Utilizagao do aparelho............cccccvvvvvnenns 104
Limpeza e manutengao............ccccvvvvvnnns 106
Ajuda em caso de anomalia................... 107
Exemplos de utilizagéo............ccccvvvnnnnn 107
Acessorios / Acessorios especiais.......... 108
Eliminagao do aparelho.............ccccvvvee 109
Garantia.......cccceeveeeeiee e 109
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As Instrugdes de servigo aplicam-se a
varios modelos. O aparelho nao carece de
manutencgao.

Panoramica do aparelho

Desdobre as paginas com as ilustragdes.

= Fig. I}

Aparelho base

1 Botao de desbloqueio

2 Brago movel
(ver “Posic¢des de trabalho”)

3 Seletor rotativo
0/off = Parar
P = Ligacéo de parque
Fixar o seletor rotativo até o
acionamento estar completamente
parado. O acessorio esta em posigéo
inclinada. Quando o acionamento
estiver completamente parado, significa
que foi alcangada a posigao de
inclinagao correta.

Fases 1-4, velocidade de
funcionamento:

1 = velocidade reduzida — lento,

4 = velocidade elevada — rapido.
No caso de uma falha de corrente,
o aparelho continua ligado e volta a
funcionar, logo que volte a corrente.

4 Tampa de proteg¢ao do acionamento
Para retirar a tampa de protegao do
acionamento, roda-la até o bloqueio
deixar de existir.

5 Acionamento para
— Dispositivo para cortar e ralar*

— Espremedor de citrinos*

— Moinho de cereais*
Em caso de néo utilizagao, aplicar a
tampa de protegao do acionamento.
6 Acionamento para
— ferramentas (vara para massas
leves e bater claras em castelo,
vara para massas pesadas)

— ferramenta misturadora do
preparador de gelo*

— baixado ou levantado para o
picador de carne*

7 Tampa de prote¢ao do acionamento
do misturador
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8 Acionamento para
— Misturador
— Misturador multi-usos
Em caso de néao utilizagao, aplicar a
tampa de protecdo do acionamento
do misturador.
9 Arrumaciao do cabo (Fig. [&)
— MUM 44..: Enrolar o cabo
— MUM 46../48..: Guardar o cabo no
seu compartimento

Tigela com acessoérios
10 Tigela
11 Tampa

Ferramentas

12 Vara para massas leves

13 Vara para bater claras em castelo

14 Vara para massas pesadas com
protecao para as massas

Misturador

15 Base

16 Adaptador da lamina
17 Anel de vedagao

18 Copo misturador

19 Tampa

20 Funil

* Se um acessorio nao estiver incluido no
fornecimento, ele pode ser adquirido no
comércio da especialidade ou nos Servigcos
Técnicos.

Posigoes de trabalho

A Atencéo!

Utilizar o aparelho apenas se os acessorios
forem aplicados, de acordo com esta
tabela, no acionamento correto e na
posicao correta e se estiverem em posi¢cao
de funcionamento. O brago mével tem que
estar engatado numa posigéo de trabalho.

Ajuste da posicao de trabalho

= Fig.

m Acionar a tecla de desbloqueamento e
deslocar o brago moével.

m  Movimentar o brago movel até este
encaixar na posigao de trabalho
pretendida.
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pt Utilizagado do aparelho

Posigao

| B

0 ¢
gAY

* | 5
i

b&Hlo L e

Montar/desmontar as
varas para massas
leves, bater claras em
castelo e para massas
pesadas.

Adicionar
grande
quantidade de
alimentos.

Utilizacao do aparelho

/A Perigo de ferimentos!

S6 ligar a ficha a tomada quando estiverem

concluidos todos os preparativos para o

trabalho com o aparelho.

Atencgao!

Utilizar o aparelho somente com

acessorios/ferramentas na posicao de

funcionamento. N&o colocar o aparelho

vazio em funcionamento. N&o expor o

aparelho nem os acessorios a qualquer

fonte de calor. As pegas n&do sao proprias

para utilizar no micro-ondas.

m Limpar bem o aparelho e os acessorios,
antes da primeira utilizagao, ver
“Limpeza e manutengéo”.
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Preparacao

m Colocar o aparelho base sobre uma
superficie lisa e limpa.

m Desenrolar/puxar o cabo para fora.
= Fig. &

m Ligar a ficha a tomada.

Vara para massas leves, vara

para bater claras em castelo e
vara para massas pesadas
=> Fig. Bl
Vara para massas leves (6a)
para bater @
massas, p. ex. Massas leves
Vara para bater claras em
castelo (6a) @
para bater claras em castelo, natas
e para bater massas muito leves,
p. ex. Massa de pé&o de 16
Vara para massas pesadas com
protecao para as massas (6b) d/
Para amassar massas pesadas e
para envolver ingredientes que néo
devem ser fragmentados (p. ex. passas
de uvas, raspas de chocolate)
A Perigo de ferimentos devido a
ferramentas em rotagao
Durante o funcionamento, nunca tente
agarrar a tigela. Substituir qualquer
ferramenta s6 quando o acionamento do
aparelho estiver completamente parada
— depois de desligado, o aparelho move-
se, ainda, durante alguns momentos.
O aparelho s6 pode funcionar, se os
acionamentos néo utilizados estiverem
cobertos com as respetivas tampas de
protegéo.
m Colocar o seletor rotativo em TP e
segurar ai, até o acionamento parar.
Nota: Quando o acionamento estiver
completamente parado, significa que foi
alcancada a posicao de inclinagao correta.
m Premir a tecla de desbloqueamento
e colocar o brago mével na posigcao 6.
m Colocar a tigela. A base da tigela tem
que encaixar no entalhe do aparelho
base.
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m  Em fungdo do trabalho a realizar,
introduzir a vara para massas leves, a
vara para bater claras em castelo ou a
vara para massas pesadas até ela ficar
bem fixa no acionamento. No caso de
massas pesadas, rodar a protecao das
massas até que a vara possa encaixar.

m Colocar os ingredientes a serem
trabalhados dentro da tigela.

m Premir a tecla de desbloqueamento
e colocar o brago mével na posicao 1.

m Colocar a tampa.

m  Regular o seletor para a fase pretendida.

Adicionar ingredientes
m Desligar o aparelho através do seletor.
m Colocar o seletor rotativo em TP, e
segurar ai, até o acionamento parar.
m Retirar a tampa.
m Premir a tecla de desbloqueamento
e colocar o brago mével na posicao 7.
m Introduzir os ingredientes.
ou
m Introduzir os ingredientes através da
abertura na tampa.

Depois do trabalho
m Desligar o aparelho através do seletor.
m Colocar o seletor rotativo em TP e
segurar ai, até o acionamento parar.
m Retirar a ficha da tomada.
Retirar a tampa.
m Premir a tecla de desbloqueamento
e colocar o brago movel na posicao 6.
m Retirar a ferramenta do acionamento.
Remover a tigela.
m Limpar todos os componentes.
=> ‘| impeza e manutengdo” ver
pagina 106.

Misturador

= Fig.3

A Perigo de ferimentos devido a lamina
afiada/aos acionamentos em rotagao!

Nunca segurar no misturador, depois de

este estar montado! Desmontar/montar o

misturador s6 com o acionamento com-

pletamente parado! O misturador s6 deve

funcionar na situagéo de completamente

montado e com a tampa colocada.
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A Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes,

verifica-se uma passagem de vapor através

do funil para a tampa. Introduzir o maximo
de 0,5 litros de liquidos quentes ou que
desenvolvam espuma.

Atencgao!

O misturador pode ficar danificado. Nao

processar ingredientes ultracongelados

(exceto cubos de gelo). Nao utilizar o

misturador vazio.

Atencao!

Trabalhar liquidos no misturador de vidro

(disponivel no comércio especializado):

maximo, na fase 3 Adicionar, no maximo,

0,5 | de liquidos quentes ou que formem

muita espuma.

m Premir a tecla de desbloqueamento
e colocar o brago movel na posicéo 3.

m Retirar a tampa de protecéo do
acionamento do misturador.

m Colocar o copo misturador (marcagao
na base com marcacao do aparelho
base) e rodar no sentido contrario ao
dos ponteiros do relégio até prender.
=> Fig. [3-4/5

m Introduzir os ingredientes.

Quantidade maxima, no caso de
misturadores de plastico, liquidos =

1 litro,

no caso de misturadores de vidro,
liquidos = 0,75 litros,

liquidos quentes ou que formem muita
espuma, maximo 0,5 litros,
quantidade ideal para sélidos =

50 a 100 gramas.

m Montar a tampa e fixa-la bem. Durante
o trabalho, segurar na tampa com uma
das maos, sem tocar na abertura de
enchimento!

m Regular o seletor para a fase
pretendida.
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pt Limpeza e manutengéo

Adicionar ingredientes

=> Fig.[3-6

m Desligar o aparelho através do seletor.

m Desmontar a tampa e adicionar os
ingredientes

ou

m desmontar o funil e introduzir
lentamente os ingredientes soélidos na
abertura de enchimento

ou

m introduzir os ingredientes liquidos
através do funil.

Depois do trabalho

m Desligar o aparelho através do seletor.

m Retirar a ficha da tomada.

m Rodar o copo misturador no sentido dos
ponteiros do reldgio e desmonta-lo.

Dica: Limpar o copo misturador
imediatamente apds utilizagao.

Limpeza e manutengao

Atencao!

Nao utilizar produtos de limpeza abrasivos.
As superficies exteriores podem sofrer
danos.

Limpar o aparelho base

A Perigo de choque elétrico!

Nunca mergulhar o aparelho base em agua

nem lava-lo sob agua corrente. Nao utilizar

aparelhos de limpeza a vapor.

m Retirar a ficha da tomada.

m Limpar o aparelho base com um pano
humido. Se necessario, utilizar um
pouco de detergente da loica.

m De seqguida, secar bem o aparelho com
um pano.

Limpeza da tigela com os
acessorios

Todas as pecgas podem ser lavadas na
maquina de lavar loica. Nao prender as
pecas de plastico na maquina de lavar
loiga, para evitar que sofram deformagdes.
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Limpeza do misturador

/A Perigo de ferimentos devido a
lamina afiada!

N&o tocar com as m&os na lamina

do misturador. O misturador pode ser

desmontado para mais facil limpeza.

Atencgao!

N&o utilizar produtos de limpeza abrasivos.

O adaptador da lamina n&o pode ser lavado

na maquina de lavar loiga. Limpar o adapta-

dor da lamina apenas sob agua corrente.

Dica: Depois da preparagao de liquidos,

¢é frequentemente suficiente limpar o

misturador sem o retirar do aparelho base.

Para isso, adicionar um pouco de agua com

detergente de loiga no misturador montado

na maquina. Ligar o misturador durante
alguns segundos (no caso de aparelhos

com ligagdo momentanea, ligar para a

fase M). Despejar a agua de lavagem e,

depois, fazer nova passagem com agua

limpa.

Desmontar o misturador

= Fig. @

m Rodar a base do copo misturador no
sentido aos ponteiros do relogio e
desmonta-lo.

m Rodar o adaptador da lamina pelas
asas em sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio. Assim, o adaptador
da lamina fica solto.

m Retirar o adaptador da l&mina e
desmontar o anel de vedagéo.

Montar o misturador

= Fig. d

/A Perigo de ferimentos!

Nunca montar o misturador sobre o

aparelho base.

m Aplicar o anel de vedagao no adaptador
da lamina.

m Aplicar, por baixo, o adaptador da
I&mina no copo misturador.

m Apertar bem o adaptador da lamina com
a ajuda da base.

m Apertar bem a base do copo misturador,
rodando-a em sentido contrario dos
ponteiros do reldgio.
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Ajuda em caso de anomalia

Em caso de anomalia, dirija-se aos
Servigos Técnicos.

Exemplos de utilizagao

Natas batidas
— 100 g-600 g
m Bater as natas 1% a 4 minutos

na fase 4, dependendo da quantidade e

das caracteristicas das natas, com a
vara para bater claras em castelo.

Claras
— 1a8claras
m Bater as claras 4 a 6 minutos na

fase 4 com a vara para claras
em castelo.

Massa de pao de 16 (dD)

Receita base

— 2ovos

— 2-3 colheres de sopa de agua
quente

— 100 g de agucar

— 1 pacotes de agucar baunilhado

— 70 g de farinha

— 70 gde fécula

— Um pouco de fermento em po

m Bater os ingredientes (exceto a farinha
e a fécula) com a vara para bater claras
na fase 4, durante ca. de 4-6 minutos,
até formar espuma.

m Rodar o seletor para a fase 2 e misturar,
colher a colher, a farinha peneirada e a
fécula durante ca. de 'z até 1 minuto.

Quantidade maxima: 2 x a receita base

Massas leves
Receita base @
— 3-4 ovos
— 200-250 g de agucar
— 1 pitada de sal
— 1 pacotinhos de agucar baunilhado
ou a casca de 2 liméo
— 200-250 g de manteiga
(a temperatura ambiente)
— 500 g de farinha
— 1 pacote de fermento em po
— Y mlde leite
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m Com a vara para massas leves, misturar
todos os ingredientes ca. de /2 minuto
na fase 1, depois, mais ca. de
3-4 minutos na fase 3.

Quantidade maxima: 1,5-2 x a receita

base

Massa quebrada
Receita base
— 125 g de manteiga

(a temperatura ambiente)

— 100-125 g de agucar

- 1ovo

— 1 pitada de sal

— Um pouco de casca de limao ou
agucar baunilhado

— 250 g de farinha

— Um pouco de fermento em po

m Processar todos os ingredientes ca.
de %2 minuto na fase 1, depois ca.
2-3 minutos com a vara para massas
leves (fase 3) ou com a vara para
massas pesadas (fase 2).

Quantidade maxima: 2 x a receita base

Massa léveda

Receita base d/

— 500 g de farinha

- 1ovo

— 80 g de gordura
(a temperatura ambiente)

— 80 g de agucar

— 200-250 ml de leite morno

— 25 g de fermento fresco ou 1 pacotinho
de fermento seco

— Raspa de casca de %z liméo

— 1 pitada de sal

m Amassar todos os ingredientes durante
ca. de %2 minuto na fase 1 e, depois,
amassar todos os ingredientes com a
vara para massas pesadas, durante 3 a
6 minutos, na fase 2.

Quantidade maxima: 1,5 x a receita base
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pt Acessorios / Acessorios especiais

Maionese i
— 2ovos H]
— 2 colheres de cha de mostarda

— Yilde dleo

— 2 colheres de sopa de sumo de limao
ou vinagre

— 1 pitada de sal

— 1 pitada de agucar

Os condimentos tém que estar todos a

mesma temperatura.

m Misturar os ingredientes (exceto o 6leo)
no misturador, na fase 2, durante alguns
segundos.

m  Comutar o misturador para a fase 4
e deitar lentamente o 6leo através
do funil, continuando a mexer até
que a maionese tenha a consisténcia
pretendida.

Consumir a maionese rapidamente, nao

a guardar.

Acessorios /| Acessorios
especiais

Outros acessorios, para além dos que
estdo incluidos na embalagem, estdo
descritos nas instrugdes de servigco dos
respetivos aparelhos.

Os acessorios/acessorios especiais
anexos, podem ser, posteriormente,
adquiridos em separado.

Os acessorios para a maquina MUM 45..
s&o também compativeis com as maquinas
MUM 44../46../48...

= Fig. [
Tigela de plastico (MUZ4KR3)

Na tigela podem ser preparados até 1 kg de
farinha mais ingredientes.

Tigela em inox (MUZ4ER2)
Na tigela podem ser preparados até 1 kg de
farinha mais ingredientes.

Adaptador para o misturador em
plastico (MUZ4MX2)

Para misturar bebidas, para fazer purés
de fruta e de legumes, para a preparagao
de maioneses, para triturar fruta e nozes e
para picar cubos de gelo.
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Adaptador para o misturador em
vidro (MUZ4MX3)

Para misturar bebidas, para fazer purés
de fruta e de legumes, para a preparagéo
de maioneses, para triturar fruta e nozes e
para picar cubos de gelo.

Multimisturador (MUZ4MM3)
Para picar ervas aromaticas, legumes,
macas e carne, para ralar cenouras,
rabanos e queijo, para raspar nozes e
chocolate refrigerado.

Dispositivo para cortar e ralar
(MUZ4DS3)

Para cortar pepinos, couve, couve-rabano,
rabanos; para ralar cenouras, magas e
aipo, couve roxa, queijo e nozes; para
raspar queijo rijo, chocolate e nozes.

Disco para batatas fritas
(MUZ45PS1)

Para o dispositivo para cortar e ralar
MUZ4DS3.

Para cortar batatas cruas em palitos para
fritar.

Disco para legumes asiaticos
(MUZ45AG1)

Para o dispositivo para cortar e ralar
MUZ4DS3.

Corta fruta e legumes em tiras finas para
refeicdes asiaticas de legumes.

Disco de raspar grosso
(MUZ45RS1)

Para o dispositivo para cortar e ralar
MUZ4DS3.

Para ralar batatas cruas, para, por exemplo,
bolinhos de batata ou alméndegas.

Disco para bolinhos de batata
ralada (MUZ45KP1)

Para o dispositivo para cortar e ralar
MUZ4DS3.

Para ralar batatas cruas para «rosti»

(= batatas assadas no forno) e bolinhos de
batata ralada, para cortar fruta e legumes
em fatias grossas.
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Espremedor de citrinos
(MUZ4ZP1)

Para espremer laranjas, limdes e toranjas.

Picador de carne (MUZ4FW3)
Para picar carne fresca, para a preparacao
de bife tartaro ou de rolo de carne picada.

Jogo de discos com furos
(MUZ45LS1)

Para o picador de carne MUZ4FW3.

Fino (3 mm) para empadas e
acompanhamentos para o péo, grosso (6
mm) para salsichas frescas e toucinho.

Adaptador para farturas
(MUZ45SV1)

Para o picador de carne MUZ4FW3.
Com molde metalico para 4 formas
diferentes de bolos.

Adaptador para moer
(MUZ45RV1)

Para o picador de carne MUZ4FW3.
Para ralar nozes, améndoas, chocolate e
pao seco.

Adaptador para espremedor de

fruta (MUZ45FV1)

Para o picador de carne MUZ4FW3.

Para espremer frutos de baga, exceto
framboesas, tomates e frutos de roseira
brava para fazer mousse. Serao tirados os
pés as groselhas, p. ex., e os frutos seréo,
simultaneamente, descarogados.

Suporte para acessorios
(MUZ4ZT1)

Para guardar os acessorios, como vara
para massas pesadas, vara para massas
leves, discos de cortar, ralar e raspar.

Moinho de cereais com
mecanismo de moer conico em
aco (MUZ4GM3)

Para todos os tipos de cereais exceto milho
e para oleaginosas, cogumelos secos e
ervas aromaticas.
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Preparador de gelados

(MUZ4EB1)
Para preparagéo de até 550 g de gelado
por fase de trabalho e recipiente.

Eliminagao do aparelho

Eliminar a embalagem de forma

E ecoldgica. Este aparelho esta

mmm marcado em conformidade com a
Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos
e electrénicos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
A directiva estabelece o quadro para
a criagdo de um sistema de recolha
e valorizagdo dos equipamentos
usados valido em todos os Estados
Membros da Uni&o Europeia.
Contactar o revendedor especializado
para mais informagoes.

Garantia

Para este aparelho vigoram as condigbes
de garantia publicadas pelo nosso repre-
sentante no pais em que o mesmo for
adquirido. O representante onde comprou

o aparelho podera dar-lhe mais pormenores
sobre este assunto. Para a prestagéo de
qualquer servigo dentro da garantia &,

no entanto, necessaria a apresentagao do
documento de compra do aparelho.

Salvo alteragdes técnicas.
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el Xpron cUP@WVa Pe TO OKOTTO TTPOOPIGHOU

Xprion cUP@WVA PNE TO OKOTTO TTPOOPICHOU

AUTA N CUOKEUN TTPOOPICETAI JOVO YIA TNV OIKIAKK XPron Kal To
OIKIaKO TTEPIBGAAOV. XpNOIUOTTOIEITE TN CUCKEUN JOVO YIa TTOOOTNTEG
Kal XpOvoug eTTeEepyaaiag, OUVABEIS yia TNV OIKIOKA XpAoN.

Mnv uTTEPBEITE TIC ETITPETTTEC PEYIOTEG TTOOOTNTEG (BAETTE
«lMapadeiypata epapuoywv»).

H cuokeun €ival KATAAANAN yia TO avakATEPA, TO CUPWUA KAl TO
XTUTTNUA TPOQiPwY. H cuokeur eV TTITPETTETAI VA XPNOIMOTTOINOEI
yla Tnv eme€epyaaoia AAAwv ouoiwv i avTikeipévwy. Me Tn xpron
TWV EYKEKPIYEVWV ATTO TOV KATOOKEUAOTH TTEPAITEPW EEAPTNHUATWYV
gival duvaTég TTPOOBETEG £QapUOYES. XPNOIWOTIOIEITE TN CUOKEUR
MOVO ME eyKEKPIMEVA, YVAOIO EEAPTNUA Kal TTpocapTruaTa. Mn
XPNOILOTIOIEITE TTOTE TA ECAPTAMATA VIO AAAEC CUOKEUEG.
XPNOIYOTTOIEITE TN CUCKEUN NOVO O€ ECWTEPIKOUG XWPOUG, O€
Bepuokpacia dwpaTiou Kal ag UYPOueTpo PEXP! 2.000 m TTédvw aTrd
TNV EMQAVEIQ TNG BAAACOAC.

ZnNMAVTIKEG UTTOOEIgEIG ao@aAgiag

AlaBAoTE TTPOCEKTIKA TIG 0dNYiES XPAONG, EVEPYAOTE CUMPWVA E
auTéG Kal QUAAETE TiIg! H ocuokeun Ba TTpETTel va ouvodeUETal OTTO
TIG TTApoUOCEG 00nyieg oTav TTapadidetal o€ Evav dAAo xpAoTn. H un
TAPNON TWV 0BNYIWV VIO T CWOTH XPNON TNG OUCKEUNG ATTOKAEIEI
TNV €UBUVN TOU KATAOKEUQOTNA YIa CNUIES TTOU TUXOV TTPOKUTITOUV.
AUTA N CUCKEUN JTTOPEI VO XpNOIYOTTOINBE aTTd ATOPA PE
TTEPIOPICPEVES PUOIKEG, AICONTAPIES ) TIVEUPATIKES IKAVOTNTEG I UE
QVETTAPKN EUTTEIPIA KAI/f] AVETTAPKEIG YVWOEIG, OTAV ETTITNPOUVTAI

1 €XOUV EVNUEPWOEI OXETIKA UE TNV AOQPAAN XPrion TNG CUCKEUNG
Kl €XOUV KOTAVONROEl TOUG TTIBavoUg aTTd Tn XPrRon ThG CUOKEUAG
KIvOUvoug. Ta TTaudid TTRETTEI va KpATIoUVTal JOKPIG aTTd T
OUOKEUN KOl TO NAEKTPIKG KAAWDIO oUVOEONG KAl OEV ETTITPETTETA
Va XEIPIOTOUV m ouokeun. Ta TTaidia dgv 81TITp€'IT£TGI va TrouCouv
pe T ouokeun. O kaBapiopdg kal N ouvTApnan amoé 1o XpRoTn dev
EMTPETTETAI VA eKTEAEITAI ATTO TTAIBIA.

A Kivduvog nAektpotrAnsiag kai Kivduvog TTupkayidg!

m 2UVOEETE KAl AEITOUPYEITE TN OUOKEUN JOVO CUMPWVA JE TA
oToIXEia oTnV TIvakida TUTToU. XpNOIUOTIOIEITE Tr) CUOKEUN UOVO,
OTaVv TO NAEKTPIKO KOAWDIO Kal N CUOKEUR &gV TTAPOUCIAlouV
Kapia ¢nuid. ETMoKeuEG 0TN oUOKeEUR, OTTWG TT.X. N aAAayn
TOU KOTECTPAPMEVOU KOAWDIOU oUvdEoNG OTO DIKTUO TOU
PEUPATOG ETITPETTETAI VA EKTEAOUVTAI HOVO ATTO TNV UTTNPETIQ
€€UTTNPETNONG TTEAATWY, WOTE VA ATTOPEUYOVTAI O KivOuVvOl.

m OETETE TN CUOKEUN O€ KAl EKTOG AEITOUPYIAG OTTOKAEIOTIKA UE TOV
TTEPIOTPEPONEVO DIAKOTTTN.
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2nuavTikEG UTTodEiEEIc aoPaAeiag el

m Mn ouvdéoeTe TTOTE TN CUOKEUN O€ XPOVODIAKOTITEG ) O€
TNAEXEIPICOPEVES TTPICES. MapaKOAOUBEITE TTAVTOTE T CUCKEUN
Katd 1n d1dpKela TNG Asimtoupyiag!

m Mnv TOTTOBETEITE TN CUOKEUN TTAVW ] KOVTA O€ TTOAU (EOTEG
ETTIPAVEIEG, OTTWG TT.X. TTAAKEG €0TIWV. Mn QEPETE TO NAEKTPIKO
KOAWOIO O€ ETTAQPN YE KAUTA QVTIKEIMEVA ) UNV TO TPARATE TTAVW
ATTO KOPTEPEG OKMEG.

m Mn BuBiCeTe TTOTE TN BACIKI) CUOKEUN OTO VEPO I PNV TNV BadeTe
OTO TTAUVTHPIO TTIATWY. Mn XpNOIYOTTIOINCETE Kavévav aTuoKaba-
pI0Tr). Mn XpNOIYOTIOIEITE TN OUOKEUN PE BPEYPEVA XEPIQ.

m H ouokeun petd ammod kdbe xpron, o€ TTEPITITWAON YN £TTITHPNONG,
TIPIV a1Td TN OCUVOPPOAGYNON, TNV ATTOCUVAPUOASGYNOoN N
TOV KABapIoud Kal 0€ TTEPITITWON OPAAUATOC TTPETTEI VO
atroouvoEeTal TTAVTOTE ATTO TO JIKTUO TOU PEUMATOG.

A Kivduvog Tpaupatiopou!

m BdaAte 1o @Ig otV TTida, a@ou oAokANpwOoUV TTpwTa OAEG Ol
TTPOETOIUATIES VIO TNV EPYATIA PJE TN CUOKEUN).

m [piv TNV aAAayn €€apTUATWY i TTPOCAPTANATWY, Ta OTToIx
KIVOUVTAI KOTA TN AEITOUPYIA, N OUOKEUN TTPETTEI VA ATTEVEPYOTTOI-
nOei kal va ammoouvdebei atrd 1o SikTuo Tou peUPaTog. MeTd TNV
artrevepyoTtroinon €EakoAouBei va Asitoupyei o KivnTHpag yia Aiyo
XPOVO akOun. MepipeveTe TNV TTANPN OKIVATOTTOINON TOU PUNXavi-
OMoU Kivnong.

B 2€ TTEPITITWOoN BIAKOTINAG TNG TTAPOXNG PEUPATOG N OUOKEUN
TTAPAUEVEI EVEPYOTTOINUEVN KOl JETA LeKIVAEN Eavd.

m Mnv aAAG&eTe TN pUBUION TOU OTPEPOUEVOU Bpaxiova, eV N
OUOKEUN €ival EVEPYOTTOTTOINUEV.

m /\&ITOUPYEITE Ta EPYAAEia HOVO PE TOTTOBETNHEVO UTTOA,
TOTTOOETNUEVO KATTAKI KAl TOTTOBETNPEVA KATTAKIO TWV UNXAVIC WV
Kivnong! Ze TTepiTrtwon Xprong Twv eEapTnUATWY TOTTOBETHOTE TO
MTTOA, TO KATTAKI KOI TO KATTAKI TOU UNXaVIOUoU Kivhong oUp@wva
ME TIG 00nyied!

m Katd tn didpkeia TnG Asitoupyiag un PAZeTe TTOTE Ta XEPIA OAG
Méoa oTo PTTOA 1) oTnVv uttodox TTARPwaonG. Mn BAAETE Kavéva
QVTIKEIPEVO (TT.X. KOUTAAQ) HECQ OTO PTTOA 1} OTNV UTTOdO0XN
TTAApwong. Kpatdre Ta xépia, Ta HaAAIG, Ta pouxa Kal GAAa
QAVTIKEIMEVA JOKPIA ATTO TA TTEPICTPEPOUEVA PEPN.

m Mn XpNOIUOTTOIEITE TTOTE TAUTOXPOVA EPYOAEIa Kal EEAPTAMATA 1)
2 e€apTAMOTA. Z€ TTEPITITWON XPAONS TWV £CAPTNHATWY TTPOCEETE
TG00 QUTEG OO0 Kal TIG EKACTOTE CUVNUPEVEG 0BNYiEG XPNONG.
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el 2nUavTiKEG UTTOOEIEEIC aoPaAeiag

m XPnOIUOTIOIEITE TO EEAPTNUA POVO O€ TTARPWG CUVapUOAOyNUEVN
KaTaoTaon. Mn cuvappoloyeite Ta eCapTAPATA TTOTE OTN BACIKA
OuoKeun. XpnOIUOTTOIEITE TO EEAPTNHA HOVO OTNV TTPOBAETTOPEVN
yI' auto Béon gpyaaciag.

m Mnv TMAVETE TO KOPTEPA PAXAIPIA KAl TIG AKPES TwV diOKWV
KOTTAG. MidveTe TOUG BIOKOUG KOTIRG NOVO OTNV AKPN.

m Mnv ayyilete TO yaxaipl TOU PiCeEp PE TO XEPIA YUUVA.

m Mn Badete Ta XEpIa 0OG TTOTE HECQ OTO TOTTOBETNUEVO MiCep!

Mn AeIToupyeiTe TTOTE TO MigEP XWPIG TOTTOBETNUEVO KATTAKI.

m [1lpoooxr katd Tnv epyacia he Ta KOPTEPA paxaipia, Katd 10
adeiaopa Tou doxeiou Kal KATa ToV KaBapiouo.

A Kivduvog {epaTtioparog!

OT1av douAeUeTe KAUTA UAIKA, £EEPXETAI ATUOGS OTTO TO XWVi OTO

KaTTaKI. [epiCete TO TTOTAPI TOU Higep e 0,5 Aitpa kauto i agpilov

uypPO TO TTOAU.

A Kivduvog aocugiag!

Mnv a@rvete Ta TTaidId va TTaiouv Pe Ta UAIKG OUOKEUAOIaG.

/\ Mpoooyi!

2uvioTaTal va hJnNv aQAVvETE TN OUCKEUN TTOTE EVEPYOTTOINUEVN VIO

TTEPICCOTEPO XPOVO, aTTO AUTOV TTOU Eival ATTAPAITNTOG YIA TNV

ETECEPYQTia TWV TPOPiNwWYV. Mn AEITOUPYEITE TN CUOKEUR XWPIG

TPOQIUA (KEVR AEIToupyia).

ZNMAVTIKO!

KaBapileTe oTTwWOONTIOTE TN CUOKEUN META aTTO KABE Xprion 1

OTaV N CUCKEUN TTOPAUEIVEL YIO JEYAAUTEPO XPOVIKO dIACTNUA

ayxpnoigotrointn (= «KaBapiouog kai gpovrida» BAETE oTn

oeAida 116).

A Emeéiynon Twv oupBOAwyv oTn OUOKEUA 1| avTioToIiXa

oTa €§APTAMATA

Dﬂ AkoAouBnoTe TIG 0dNYieg TV 0dNYIWV XPHoNG.

Mpoooxn! MNepioTpe@dueva paxaipia.

Mpoooxn! MNepioTpepdueva epyalcia.
Mnv TTIAVETE OTO AVOIYHO CUUTTARPWONG UAIKWV.
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ZuyxapnTipIa yia TRV ayopd TngG véag oG
ouokeung atré Tov Oiko Bosch. Mepai-
TEPW TTANPOPOPIEG OXETIKA PE TA TTPOIO-
vTa pog 0a Bpeite oTNV I0TOOEAIdA pOG.

Mepiexopeva

Xpron cUuewva Pe To OKOTTO

TTPOOPIOHUOU ...t 110
ZNUAvTIKEG UTTOOEICEIC AOPAAEIaG........... 110
1Y/ F= ¥ [To Q¥ o 4 o U 113
OETEIG EPYOACTOAG nvvveeaeaaiiiiieeaeaaiiiieeaeeae 114
XEIPITPOG vt 114
KaBapiopdg Kal @PovTiOa ........cecveeeenee. 116
AVTIHETWTTION BAABWV v 117
MapadEIYHATA EQOAPUOYWY ..o 117
ECaptAuaTta / €18IKG CapTAUOTA ............. 118
ATTOOUPON .o 119

O1 0dnyieg xpriong Teplypa@ouv SIAPOPES
ekdooeIg. H ouokeur| & xpeldgeTail
OuvTAPNON.

Me pia paria

AvoiTe TTapaKaAw TIG OEAIDEG PE TIG EIKOVEG.
= Eik. [}

Baoikn ocuokeun

1 TAAKTpO atrac@dAiong

2 MepioTpepoduevog Bpayiovag
(BAéTTe "O¢0eIg epyaaiag”)

3 MepioTpe@opEvOg SIAKOTITNG
0/off = Z1d0N
P = Aermoupyia atdBueuong
KpaTAoTe TOV TTEPIOTPEPOUEVO BIOKOTITN
oTabepd, PEXP! va akivnTOoTToINBOE]
0 UNXAVIOUOG Kivnong, To pyaA&io
gival oTn Béon epioTpong. OTav o
MNXavIoPOG Kivnong &gV KIVEITal, £XEI
noén emTeuxOei n BEon TEPICTPOPAG.
Babuida 1-4 = TaxuTtnta epyaciag
1 = XaunAdg apibudg atpowy — apyd,
4 = YynAdg aplBudg oTpopuwv —
ypryopoa.
> TTePITITWOoN SIOKOTING TOU PEUPATOG N
OUOKEUN TTAPAMEVEI EVEPYOTTOINKEVN KAl
META TN BIGKOTTH EavageKIvd.
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Mepiexopeva el

4 Katrdki Tou pnxaviopou Kivnong
MNa TNV agaipeon Tou KaTTakioU TTPOCTA-
oiag Tou pnyaviopou Kivnong yupioTe To,
MEXP! VO aTTacQaAIOTEI.
5 Mnxavaog Kivhong yia
— MoAuké@Tng ouvexolg pong*
— AegpovooTu@Tng*
— MUAog dnunTplokwv*
Otav dev XpnaoiyoTroigital,
TOTTOBETEITE TO KATTAKI TIPOCTATIOG
TOU Unxaviouou Kivnong.
6 Mnxaviopog Kivnong yia
— EpyoaAcia (avadeuTtipag,
XTuTrnTAPI, UPWTAPI)
— Avadeutipag TNG TTAYWTOMNXAVAG*
— Katefaopévog N aveBaouévog yia
TNV KPEATOUNXAVA*
7 Katrdkl TpooTaciag Tou unXaviopou
Kivnong Tou pigep
8 Mnxaviopog Kivnong yia
— Migep
— MoAupigep
‘Otav dev XpnOIUOTIOIEITAI, TOTTOBETACTE
TO KATTAKI TTPOCTACIAG TOU INYXAVIGHOU
Kivnong Tou pi¢ep.
9 ®uAagn kaAwdiou (Eik. [F)
— MUM 44..: TOAypa kaAwdiou
— MUM 46../48..: ®UAagn kaAwdiou aTn
0nkn kaAwdiou
M1roA pe e§apTApaTa
10 M1roA pigep
11 Katrdki
EpyaAcgia
12 AvadeuTtipag
13 XumrntAp!l
14 ZupwTtApPl HE OTTATOUAQ
Miep
15 Bdon
16 "‘EvOeTo payxaipioU
17 ZreyavotroinTikog SakTUAIOG
18 Aoxeio avapeigng
19 Katrdki
20 Xodvn
* EQv éva e€apTnua dev oupTtTepIAaUBAvETal
oTa UAIKG TTapadoong, UTTOPEITE va TO
TTPOUNBEUTEITE ATTO TO EUTTOPIO KAl TV
UTTNPEDIO EEUTTNPETNONG TTEAOTWV.
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el O¢ocig epyaaiag

Oéocig epyaoiag

A Mpoooxn!

A€IToupyeite TN CUOKEUN PNOVO, OTAV TO
epyaAeio / e€aptnua €xel TOTTOOETNBET
oUPPWVA PE QUTO TOV TTIVAKA OTO CWOTO
MNXavIouO KIVNOoNG Kal aTn owaTr B€on
Kal 0Tav BpiokeTal TN B€0N epyaciag.

O oTpe@duevog Bpaxiovag TTPETTEl va gival
ao@aliopévog o€ kKaBe Béon epyaciag.

PUBuion Tng Béong epyaoiag

—> EIK.

m [laTAoTe TO TTAAKTPO aTTacPANIoNG Kal
METAKIVAOTE TO OTPEPOPEVO Bpayiova.

m  MeTakivAOoTE TO OTPEPOUEVO Bpaxiova
otnv €mBuunTA B€0n, Péxp! va

® O C

1

éﬁ

o |l |87 BB

]
- T
LY

TotroB€Tnon / agaipeon
TOU XTUTTNTNPIOU, TOU
avadeuTrpa Kail Tou
CupwTtnpioU.

L |

N Mpoobnikn
7 MEYAAWY
TTOOOTATWYV

emeCePyaaiog.
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Xeipiopodg

A Kivduvog TpaupaTtiopou!

BdaATe 1O @Ig 0NV TTPICa. A@OoU TTPWTA EXOUV

OANOKANPWOEI OAEG O1 TTPOETOIPATIEG YIa ThV

€pyooia Je TN CUOKEUN.

Mpoooxn!

A€EITOUPYEITE TN CUOKEUR YOVOV UE TO

e€apTnua/epyaAeio otn Béon epyaciag. Mn

AeIToupyeiTe TN oUCKeUN Gdela. Mnv ekBETETE

TN CUCKEUN Kal Ta EapTAATA OE TTNYEG

BepuoTnTag. Ta pépn dev gival KATAAANAG

YIQ QOUPVO HIKPOKUMATWY.

= [lpiv TNV TTpWTN XPrion KoBapideTe KoAd
TN CUOKEUN Kal Ta e€apTAuaTa, BAETTE OTO
Ke@PAAaio «KaBapiopog kai gpovTidar.

MposToipacia
m  TomroBeTr|OTE TN BACIKA CUOKEUN ETTAVW
oe Agia kal kaBapr] emQAveia.
=eTUAigTE/TPABNETE £EW TO KAAWDIO.

= Eik. =&

2uvOEaTE TO QIG OTNV TTPICa.
Avqaaumpag, XTUTTNTAPI KAl
Jupwthpl

= Eik. ]

Avadeutipag (6a)

yIO TO AVOKATEPA UUNG,

TT.X. atrAf C0un

XtutrnTnpe! (6a)

yIO TO XTUTTNUO OPEYKAG, CavTIyi

Kal yla 1o XTUTTNPa eAa@pIds Cuung,

.X. CUPN PTTIoKOTOU

ZupwTtAp! he ordrouAa Juung (6b) </

yia 1o {Upwpa Bapidg {UuNng Kai

yla TNV avaueign UAIKwy, Ta oTroia
OEV TTPETTEI VO TEPAXIOTOUV

(7. X. OTaQIdEG, KOPPATIO COKOAGTAG)

/A KivSuvog TpaupaTiopos amé Ta
TEPICTPEPOUEVA EPYAAEia
Katd tn Aerroupyia un BAdete TTOTE TO XEPI OOG
péoa o1o PTToA. ANNACETE TO EPYOAEiO HOVO PE
QKIVATOTTOINMEVO TO PUNXAVIOUO Kivnong — META
TNV QTTEVEPYOTTOINGN O PNXAVIOHOG Kivnong
eCakoAouBei va Aeitoupyei yia Aiyo xpovo. H
OUOKEUN ETTITPETTETAI VO AEITOUPYNOEI HOVOV,
oTav gival KAAURPEVOI O1 YN XPNOIKOTTOIoU-
MEVOI JNXAVIOUOI Kivnong JE Ta KATTAKIa
TTPOCTACIAG TWV UNXAVIOUWY Kivnong.
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m  O£0TE TOV TTEPIOTPEPOUEVO DIAKOTITN
oto (P kal kpaToTe TOV 0TABEPQ,
MEXPI VO aKIVNTOTTOINGEI O unXaviopog
Kivnong.

Ymodeign: Otav o pnxavioudg Kivnong

Oev Kiveital, éxel NON emiTeuxOei n Béon

TTEPIOTPOPNG.

m [latAoTe TO TTAAKTPO aTTacPANIonG Kal
B¢0Te TO OTPEPOUEVO Bpayiova OTn
B¢éon 6.

m  TomoBetr|oTe TO PTTOA. H BAon Tou PTTOA
TIPETTEl va TOTToBEeTNOEI 0TO Avolyua TnG
BOOIKAG CUOKEUNG.

m  AvdAoya pe Tnv epyacdia TOTTOBETACTE
OTO PNXaviouo Kivnong Tov avadeuTrpa,
TO XTUTINTAPI I} TO UPWTHPI €TCI, WOTE
VO A0QOAICEL. ZTO CUUWTHPI OTPEWTE TN
OoTTaTouAd TNG CUKNG, MEXPI VO UTTOPET va
aoc@aAioel To CUPWTHPL.

m  BdAte Ta uNIkd TTOU TTPOKEITAI VO
ETTECEPYAOTEITE, HEGA OTO UTTOA.

m [laTAoTe TO TTAAKTPO aTTacPAAIoNG Kal
BéoTe TO OTPEPOUEVO Bpaxiova aTn
B6éon 1.

m  TOTTOBETAOTE TO KATTAKI.

m  PuBupioTe Tov TTEPIOTPOPIKO BIOKOTITN
otnv emBupunTh Babuida.

ZupTTARPWON UAIKWV

m  ATTEVEPYOTTOINCTE T GUCOKEUR GTOV
TTEPIOTPEPOPEVO DIAKOTTTN.

m  O£0TE TOV TTEPIOTPEPOUEVO DIAKOTITN
oto (P kal kpatoTe TOV 0TABEPQ,
MEXPI VO aKIVNTOTTOINGEI O unXaviouog
Kivnong.

m  AQaIpECTE TO KATTAKI.

m [lotAoTe TO TTAAKTPO aTTacPANIong Kal
BéoTe TO OTPEPOUEVO Bpaxiova OTn
B¢éon 7.

m [1pocBEaTe T UAIKA.

n

B ZUPTTANPWOTE UAIKA aTTd TO Avolyua
OUMTTANPWONG UNIKWYV OTO KOTTAKI.

MeTtd TnV gpyacia

m  ATTEVEPYOTTOINOTE T GUCKEUN OTOV
TTEPIOTPEPOUEVO DIAKOTITN.

m  O£0TE TOV TTEPIOTPEPOUEVO DIAKOTITN
o1o (P ka1 kpatioTe Tov oTOBEPQ,
MEXPI Va aKivnToTroINBEi 0 PNXaviouog
Kivnong.
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XeIpIopog el

ATTOOUVOEDTE TO @IG.

A@aIpEoTE TO KOTTAKI.

m [laTAoTe TO TTAAKTPO aTTac@AAIoNG Kal
BéoTe TO OTPEPOUEVO Bpaxiova oTn
B¢éon 6.

m  AQaIp€oTe TO EpyaAgio aTod To
MNXaviouo Kivnong.

m  AQQIPECTE TO UTTOA.

m  KaBapiote 6Aa Ta e€apTAuaTa.

=> «KabBapiouog kai ppovrida» LAETTE

ortn oedida 116.

Migep

= Ek. 3

A Kivduvog TpaupaTtiopol atoé Ta
KOQTEPA paxaipia Tou pifep / Tov
TEPICTPEPOUEVO UNXAVIOHO Kivhong!

Mnv Bddete TTOTE TO XEPI OAG HEGA OTO

TOTTO0eTNUEVO WiCep! AQaipeiTe/TOTTOBETEITE

TO Wiep pMOVO, GTAV O UNXAVIOUOG Kivnong

gival akivntotroinuévog! AeIToupyeite To

Higep poévov, otav gival guvapuoAoynuévo

KalI JE TOTTOBETNMEVO TO KATTAKI.

A Kivduvog {epaTtioparog!

Otav douAeUETE KAUTA QVOMEIYVUOUEVA

TPOPIUA, EEEPXETAI ATUOG ATTO T XOdvn OTO

KaTTaKl. MpoaBétete pévo 10 TTOAU 0,5 Aitpa

KauTo f agpiov uypo.

Mpoooxn!

To pigep utopei va mabel {nuid. Mn

O0UAeUETE KATEWUYUEVA UNIKG (EKTOG aTTO

Traydkia). Mn Asitoupyeite 1o pigep adeio.

Mpoocoxn!

EmeCepyacoia uypwv oTo yudAivo pigep

(S100éa1u0 oTa €181k KaTaoTAUATA): To

TTOAU 0Tn BaBuida 3. MpocBéoTe TO TTOAU

0,5 AiTpa kKauTo 1) agpidov uypo.

m [latAoTe TO TTARKTPO ATTac@AAIoONG Kal
B¢0Te TO OTPEPOUEVO Bpaxiova aTn
0¢on 3.

m  AQaIpECTE TO TIPOOTATEUTIKO KATTAKI TOU
pnxaviopoU Kivnang Tou Jigep.

m TotmoBetrioTe To doxEio avApEIEng
(To onuddl otn BACN va CUUTTITITEl PE
TO oNuadI oTn BACIKr) CUCKEUN) Kal
OTPEYTE TO AvTIBETA OTN POPd TWV
OEIKTWY TOU poAoyIoU UEXPI TEPUA.
= Eik. [3-4/5
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el KaBapioudg kar gpovTida

m [lpocBéoTe T UAIKA.

Méyiotn TToodTnTa OTO TTAACTIKO HigE,
uypo = 1 AiTpo, oTo YUGAIvo Higep, uypod
= 0,75 Aitpa, agpifovta i} KauTtd uypd
10 TTOAU 0,5 AiTpa, 1Idavikh TTogéTNTA
emegepyaldPeEVWY UAIKWY, OTEPED

= 50-100 ypauudpia.

m  ToTroBeTr|OTE TO KATTAKI KAl TTIECTE TO
duvartd. Katd mn didpkeia TG epyaaiag
KPOTATE TTAVTOTE TO KOATTAKI PE TO €va
Xép!. Tautdxpova PNV TTIAVETE TTAVW AT
TO Avolyua cUPTTAAPWONG UAIKWV!

m PubBpioTte Tov TTEPIOTPEPOPEVO BIAKOTITN
otnv emBupunTh Babuida.

ZupTTARPWON UAIKWV

=> Eik. [3-6

m  ATTEVEPYOTTOINOTE T OUCKEUR OTOV
TTEPIOTPEPOUEVO DIAKOTITN.

m  AQaip€aTe TO KATTAKI KOl TTPOCBECTE TA
UNIKG

B AQAIPECTE TN XOdvn Kal TTPocBE0TE
ANiya-Aiya Ta oTeped UNIKG péoa aTré To
Avolyua CUUTTAAPWONG UAIKWV

m  TTPoC0BECTE Ta UYPA UAIKG PéCa aTTo TN
xoavn.

MeTd TnV gpyacia

m  ATTEVEPYOTTOINOTE T OUCKEUR OTOV
TTEPIOTPEPOUEVO DIAKOTITN.

m  ATTOOUVOEQTE TO QIG.

m [upioTe 10 piCep O0TN POPA TWV BEIKTWV
TOU poAoyIoU Kal aQaIpECTE TO.

ZupBouAn: Zag ouvioToUpE va KaBapileTe

TO Hiep apéowg YETA TN XPNON.

KaBapiopog kal @povrida

Mpoooxn!

Mn xpnoipoTroieite OKANPA& aTTOPPUTTAVTIKA.
O1 em@Aaveleg YTTOPEi va UTTOoTOUV POOPEG.
KaBapiop6g Tng Bacikng
OUOKEUNG

A Kivduvog nAekTpotrAngiag!

Mn BuBioeTe Tn BaCIKr) CUOKEUN TTOTE PEOT
€ VEPO KOl PNV TNV KPATHOETE TTOTE KATW
atrd TpEXOUNEVO vEPS. Mn XpNOIUOTTOINCETE
aTPOKABAPIoTH.
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m  ATTOOUVOEOTE TO QIG.

m  ZKOUTTIOTE Tn BaCIK OCUCKEUN
ME Bpeyupévo TTavi. Av XpeIaoTei,
XPNOIMOTTIOINGTE Aiyo uypod KaBapiouou
TATWV.

m  2Tn OUVEXEIQ OKOUTTIOTE OTEYVA TN
OUOKEUN.

KaBapiop6g Tou PTroA pe Ta

eCapTApaTA

OAa 10 pépn AévovTal GTO TTAUVTAPIO

TTATWV.

Mn paykwveTe Ta TTAAOTIKG Pépn €A GTO

TIAUVTAPIO TIATWY,

yIoTi UTTAPXE! KivOUVOG TTOPAHOPPWONG.

KaBapiopoég Tou pigep

A Kivduvog TpaupaTtiopol atoé Ta
KOQTEPA paxaipia!l

Mnv ayyiCete TO paxaipl Tou pigep

ME Yupva xépia. To pi€ep ptropei va

atmroouvappoAoynBei yia Tov kabapiouo.

Mpoooxn!

Mn xpnoigoTrolcite oKANPd atToppUTTAVTIKA.

To évBeTo payaipioU dev TTAEVETAI OTO

TTAUVTHpIO TIATWYV. KaBapilete To £vBeTO

HaxaipioU pévo KATw atrd TpeXOUPEVO VEPO.

ZupBouAn: Metd Tnv emmegepyaaia uypwv

ouxVva apkei va kabapioeTe To Pigep Xwpig

Va TO aQaIpETETE aTTO TN ouoKeur). MNa

TO OKOTTO aUTO TTPoCBEéaTe Aiyo vepd

ME QTTOPPUTTAVTIKO TTIATWY PECT OTO

ToTro0eTNUEVO pigep. EvepyotroinoTe yia

Aiya BeuTePOAETTTA TO WiEEP (OTIG CUOKEUEG

Me oTiypiaia Asitoupyia otn BaBpida M).

XuoTe 10 vePOd TTAUCNG Kal EETTAUVETE TO

Migep pe kaBapd vepod.

AtmrocuvappuoAdynon Tou pigep

= Eik. @

m [upioTe Tn Bdon Tou doxeiou Tou pigep
TTPOG TN POPA TWV JEIKTWV TOU poAoyiou
Kal aQaIpETTE TO.

m [upioTe 1O évBETO Paxaipiol amd Ta
TITEPUYIA EVAVTIQ OTN QOPA TWV OEIKTWV
Tou poAoyioU. To €vBeTo paxaipiou
AoveTal.

m  AQaipéoTe TO €vOETO PaxaipioU Kal
QATTOPAKPUVETE TO OTEYAVOTTOINTIKO
OOKTUAIO.
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ZuvapuoASynon Tou pigep

= Eik.[d

A Kivduvog Tpaupartiopou!

Mn ouvappoloyeite TO pigep TTOTE TTAVW OTN

Baoikr ouokeur).

m  TOTTOBETNOTE TO OTEYAVOTTOINTIKO
OOKTUAIO OTO €vOETO PaxaiploU.

m  TomroBeTroTE TO £€VOETO paxaipioU aTTd
KATW 01O OOXEIO TOU HIEEP.

m  Me T BonBeia TG Baong BiIdwoTe
oT1aBepd 10 £vBETO paxaipioU.

m [upioTte duvatd Tn Bacn Tou doxeiou Tou
Migep evavTia oTn Gopd TWV SEIKTWYV TOU
poAoyioU.

AvTiyeTwmmon BAaBwv

>¢ epimTwon BAGRNG atreuBuvBeiTe
TTAPOKOAW OTNV UTTNPETIa €EUTTNPETNONG
TTEAATWV.

Mapadeiypara epapuoywv
ZavTiyi
— 100 yp.-600 yp. @
m  XTUTTAOTE TNV KPEPA YAAQKTOG
1% €wg 4 Aetrtd oTn Babpida 4,
avAaAoya Pe TV TTOCOTNTA KAl TIG
1I016TNTEG TNG KPEPAG, PE TO XTUTTNTAPI.

AoTtrpddia auywyv
— 1 £wg 8 aoTrpddia auywv @
m  XTUTTAOTE Ta ACTTPAdIA TWV

auywv 4 £€wg 6 AeTTTd 0Tn

BaBuida 4 pe To XTUTTNTAPL.

ZUun PTIoKOTOU

Baoiki ouvtayn

— 2 auyd

— 2-3 kouTaAi£G CeaTO veEPO

— 100 yp. Zaxapn

— 1 @akeAdkia Bavihia

— 70 yp. akelpl

— 70 yp. kopv GAGoup

—  evOEXOMEVWG PTTEIKIV TTAOUVTEP

m  XTUTTAOTE Ta UAIKA (€KTOG OTTO TO OAEUPI
Kal TO KOpV @Adoup) yia 4-6 AeTTTd OTN
BoBpida 4 pe 10 XTUTTNTAPI HEXP! VA
agpioouv.
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AvTipgeTwmon BAaBwv el

m [upioTe Tov TTEPIOTPEPOUEVO BIOKATTTN
oTn Babpida 2 Kal avakaTEWTE Péoa
TO KOOKIVIOPEVO OAEUPI KAI KOPV
@AGoup, TrePITToU yia 2 €wg 1 AeTTTO,
TTPOCHETOVTAG TO KOUTAAIG KOUTOAIG.

MéyioTn TToooTNTA: 2 POPEG TN BACIKN

ouvtayn

ATAn ¢opn

Baoikn cuvrayn

— 3-4 auya

— 200-250 yp. Caxapn

— 1 mpéda alam

— 1 @akeAdkia Bavilia A To EUaua
Y2 AepovioU

— 200-250 yp. BouTupo (o€ Bepuokpaacia
TEPIBGAAOVTOG)

— 500 yp. aAeupi

— 1 @akeAAQKI UTTEIKIV TTAOUVTEP

— Yeml ydAa

m  AvokatéyTe OAa Ta UAIKG TTEpITTOU
Y2 AeTT16 01N Babuida 1, petd
AVOKATEWTE Ta TTEPITTOU 3-4 AETTTA OTN
BaBpida 3 pe Tov avadeuTrpa.

MéyioTn TroooTnTa: 1,5-2 opég TN BACIKN

ouvtayn

Z0un 1apTag

Baoikn ouvTayn

— 125 yp. BoUTupo
(o€ Beppokpaaia
EPIBGAAOVTOG)

— 100-125 yp. Caxapn

— 1auyo

— 1 1péda aAam

— Aiyo &uopa @Aoudag Aepoviol A Aiyn
Bavikia

— 250 yp. aAeupi

—  EVOEXOMEVWG MTTEIKIV TTAOUVTEP

m EmefepyaaoTeite 0Aa Ta UNIKG TTEPITIOU
Y2 AeTTT6 01N Babuida 1, petd TrepitTou
2-3 AeTtTdl pE TOV avadeUTrpa
(BaBuida 3) ) ye T0 XTUTTNTAPI
(Babuida 2).

MéyioTn TToooTnTA: 2 QOPES TN BACIKA

ouvtayn
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el E¢apmiparta / €1dIKG eCapTrpaTa

C

Zopn payidg

Baoiki ouvTtayn

— 500 yp. aAeupi

- 1auyod

— 80 yp. Aitrog
(o€ Bepuokpaaia TePIBAAAOVTOG)

— 80 yp. Caxapn

— 200-250 ml xAiap6 yaha

— 25 yp. ppéokia payid
N 1 @akeAdk Enpn payid

— @Aouda Y2 Aepoviou

— 1 mpéla ahdTi

m  EmegepyaoTeite OAa Ta UAIKG TTEPITTOU
Y2 NeTITO 0Tn BaBpida 1, petd epitTou
3-6 AeTrtd 0TN Babpida 2 pe 10
CupWTAPL.

MéyioTn TrooéTtnTa: 1,5 Qopég TN BACIKN

ouvTayn

Mayiovéla i
— 2 auya I:D
— 2 KouTaAdKI pouoTapda

— YaToOU AiTpOU AGBI

— 2 KouTtaAId XUpOG Agpoviou 1y §udi

— 1 péla aAdmi

— 1 mpéda {axapn

Ta UANIKG TTPETTEN va €xouv TNV idla

Beppokpaaia.

m AvakaTéyTe Ta UAIKG (eKTOG atTd TO AGdI)
VIO JEPIKA DEUTEPOAETTTA [E TO WieP OTN
BaBbuida 2.

m PuByioTe 10 piep oTn Babpida 4,
TTPooBEoTE TO AAdI apyd péoa atmo n
XOdvn Kal avOoKATEWTE TO PEiYPa PEXPI
va TAgel N payiovéda.

KatavaAwoTe Tn paylovéla ouvToua, dev

atrolnkeveTal.
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ESapTApaTa / €181kd
gSapTipaTta

Ta emiTTA£OV €uTTEPIEXOUEVA OTN
ouokeuaaoia e€aptApaTa Teplypd@ovTal oTIG
EexwploTég 0dnyieg Xeipiopou.

Ta gutrepiexOueva e€apTripaTa / €10IKA
€€apTANOTO UTTOPEI VO ayOPaOTOUV (EK TWV
UOTEPWV) ETTIONG KOl EEXWPIOTA.

Ta e€apTrpaTa TNG KOUQIVOUNXAVAS

MUM 45.. eivai etTiong KatdAAnAa yia Tnv
KouQivounxavi MUM44../46../48...

= Eik. [El
MAaoTIKO pTTOA pigep (MUZ4KR3)

>TO UTTOA UTTOPEITE VO ETTECEPYOTTEITE PHEXPI
Kal 1 KING aAeUpl ouv Ta UAIKG.

M1ToA pIgep atrd avogeidwTo
X6AuBa (MUZ4ER2)

2TO UTTOA UTTOPEITE VO ETTECEPYATTEITE PHEXPI
Kal 1 KIAG aAeUpl GuV Ta UAIKA.

MAaoTiké prAévrep (MUZ4MX2)
Ma TNV avapeign moTwy, yia TNV
TTOATOTTOINGN @POUTWY Kal AAXQVIKWY,
ylo TNV TTOPOOKEUR JayloveLag, yia TovV
TEPAXIONO GPOUTWYV KAl KApUdIWY, yIa TOV
OpuppaTIouS TTayoKUBWV.

FudAivo ptrAévrep (MUZ4MX3)
Ma Tnv avaueign moTwy, yia Tnv
TTOATOTTOINGN @POUTWY KAl AAXAVIKWY,

ylQ TNV TTOPOOKEUR PayloveéLag, yia TovV
TEMAXIONO QPOUTWYV Kal Kapudiwy, yia ToV
OpuppaTIouo TTayoKUBwWV.

MoAupiéep (MUZ4MM3)

Mo TNV KOTIA apWHATIKWY QUTWY,
AaXaVIKWV, JAAWV Kal KPEATOG, yia TO
gUoIuo KapoTWYV, patraviou Kal TUplouy, yia
TO TPIYIPO ENPWV KAPTTWV KAl TTAYWHEVNG
OOKOAATAG.

MoAuké@TNng cuveXOUG PONG
(MUZ4DS3)

MNa Tnv KoTTA ayyoupiwv, Adxavou,
AaxavOoyouAwv, patraviwy, yia 1o {UoIuo
KOpOTWYV, UNAWV Kal 0eAIVOPICaG, KOKKIVOU
Adxavou, TupioU Kal ENpuwv KapTTwY, yia
TO TPiWINO OKANPOU TUPIOU, COKOAATAG KOl
ENpwv KapTTWwV.
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AioKog yia TTaTATEG TNYAVNTEG
(MUZ45PS1)

Ma Tov TTOAUKO@TN GUVEXOUG PONG
MUZ4DS3. lNa Tnv KOTTA WHAG TTOTATOS Yia
TNyavnTéG TTATATEG.

Aiokog Aaxavikwyv yia Thv
aoiatikn koudiva (MUZ45AG1)
Ma Tov TTOAUKOPTN ouveEXOUG POAG

MUZ4DS3. K6Bel ppouTta Kal Aaxavika o€
AeTTTEG AwpIdEG yIa TNV acIaTIKr Koudiva.

Aiokog Tpiyiparog xovrpog
(MUZ45RS1)

Ma Tov TTOAUKOPTN GUVEXOUG POAG
MUZ4DS3. lNa 10 TRIYIHo WUWV TTATaTWwV
TT.X. YIO TTATATOTNYAVITEG ] TTATOTOKEPTEDEG.
Aiokog yia Tpipigo Tardrag
(MUZ45KP1)

Ma Tov TTOAUKOPTN GUvEXOUG POAG
MUZ4DS3. lNa 10 TRiYIHo WUNAG TTATATOG
yia TNyavnTéG TTaTaTteg EABETIOC KAl
TTATATOTNYAVITEG YA TV KOTTH ¢POoUTWV Kal
AAXQVIKWV O€ XOVTPEG PETEG.

AepovooTi@Tng (MUZ4ZP1)

MNa 1o oTOWIPO TTOPTOKAAIWYV, AEPOVIWY KAl
YKPEITTPPOUT.

Kpeatounyavn (MUZ4FW3)

Ma Tov TEaXIoPd VWTTOU KPEATOG YIa
TAPTAP KAl KIUG.

ZeT O1ATPNTWYV dioKWV
(MUZ45LS1)

Ma tnv kpeatounxav MUZ4FW3. WiAdg

(3 mm) yia TTaté kal eTaAeIYn, XovTpog
(6 mm) yia Aoukdvika Kol Aapdi.

MpoodpTnua yia piKpd YAUKd
QTiaypéva pe Kopvé (MUZ45SV1)
Ma Tnv kpeatopnxavn MUZ4FW3.

Me PETAAAIKO XVApI yIa 4 SIaQOPETIKA
OXAMATA UTTIOKOTWV.

MpoodpTnua TpIYipaTog
(MUZ45RV1)

MNa tnv kpeatounxavg MUZ4FWa3. Ta

TO TPIYIPO POUVTOUKIWY, KAPUDBIWV,
apuydaAwyv, cokoAdTag Kai EepoU Ywuiou.
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Atréoupon el

MpocdpTnua ATTOXUHWTA
@poUTWV (MUZ45FV1)

Ma TNV kpeatopnyxav MUZ4FW3. Ta

TO OTUWIUO JOUPWYV EKTOG GPAUTTIOUAL,
VTOHUATWYV KOl KAPTTWYV aypIoTPIAVTAQUAAIGG
o€ TTOATS. Tautdxpova apaipouvTal, TT.X.
aTtro Ta YPAYKOOTAPUAQ, TO KOTOAVI Kal Ol
oTToPOl.

Ddopeig e§apTnudTwy (MUZ4ZT1)
MNa tn eUAagN Twv e€apTNUATWY, OTTWG
CuPWTAPI, XTUTTNTAPI, avadeuTrpag, dioKOog
KOTTNG, EUainaTog Kal 3ioKOG TPIYWIHATOG.

MUAOG SNuNTPIOKWY ME KWVIKO
HNxaviouo dAeong amrd xaAufa
(MUZ4GM3)

MNa 6Aa Ta €idn dNUNTPIAKWY EKTOG
KOAQUTTOKI, €TTIONG YIa EAAIOUXOUG
OTTOPOUG, ENPA HavITAPIa KAl GPWHOTIKA
PUTA.

MaywTtounyavn (MUZ4EB1)
MNa v Tapaokeur) péxpr kai 550 yp.
TTaywToU avd KUKAO epyaciag Kail SoxEio.

Amréoupon

ATTOPPIYTE TN CUOKEUATIA PE TPOTTO
E @IAIKG TTpOG TO TrEPIBAAAOV. AUTH n
mmm  GUOKEUN XOPOKTNPIZETAI CUUQWVA UE
TNV eupwTraikf odnyia 2012/19/EE
TTEPI NAEKTPIKWV KOl NAEKTPOVIKWV
ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
H odnyia Trpokabopilel Ta TTAaicia yia
MIa aTTOoUPOT Kal agloTroinon Twv
TTAAIWV CUOKEUWV HE 1I0XU 0° OAn Thv
EE. lNa toug Tpé1TOUG OTTOKOUIBNAG
TToU 1I0KUOUV £TTi TOU TTAPOVTOG, Ba
0ag EVNUEPWOEI O €IIKOG EUTTOPOG.

Me em@UAagn yia TIg 6TToIEG AAAQYEG.
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‘Opoi Eyyunong

1. H gyyinon kaAig Asimoupyiag Twv TIPOIOVIWY POG TTOPEXETAI YIa XPOVIKO SIGOTNHA €iKOCI TEOOApWY (24)
UNVWV atrd TNV NUEPOMNVia TNG TTPWTNG ayopdg TToU avaypa@eTal aTn Bewpnuévn amédeign ayopds. MNa tnv
TTapoxA TNG £yyUnang atraiTeiTal n emmideIgn TG Bewpnuévng atrédeIgng ayopds TNV OTToia avaypa@eTal o TUTTOG
Kal TO HOVTEAO TOU TTPOIGVTOG.

2. H etaipeia péoa aTa avwTtEPW XPOVIKG OpIa, OE TIEPITITWON TTANUKEAOUG AEITOUPYIaG TNG CUCKEURG, avaAap-
Baver TNV uTTOXPEWAON TNG ETTAVAPOPAG TNG O OPAAN AEITOUpyia KOl TNG AVTIKATAOTAONG KABE TUXOV EAATTWHO-
TIKOU PEPOUG (TTANV TWV avAAWCIPWY Kal TwV EUTTABWY, OTTWG Ta YUGAIVA, AAUTITAPES KATT.). ATTapaitnTn TTPOU-
TTé0e0N yia va IoKUEl N eyyunan €ival n un A&IToupyia TNG CUGKEUNG VO TIPOEPXETAI OTTO TNV TIANUUEAR KOTAOKEUR
NG Kai Ox1 €T TTapadeiypaT atd Kakr XpAon, AavBagpévn eykatdoTaon, Yn THPNon Twv odnyiwv Xprnong g
OUOKEUNG, aKatdAANAN ouvTipnon amoé mpéowTra pn egouaiodotnuéva atod Tnv BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
) oTT6 €EWYEVEIG TTAPAYOVTEG OTTWG DIOKOTTEG NAEKTPIKOU PEUPATOG A SIAQOPOTTOINONG TNG TAONG KATT.

3. ZTnV TTEPITITWON TToU TO TTPOIOV Oev AEITOUPYEi OWOTE AOyw TNG KATOOKEUNG TOU KOl EQOCOV N TIANUUEARG
AeiToupyia ekdnNAWONKeE KaTtd TNV TrePiodo £yyunang, N povada ZEPRIS ( To e§ouaiodotnuévo auvepyeio) Tng BSH
Oikiakég Zuokeuég A.B.E. Ba 1o £TTIOKEUAOEI UE OKOTTO TN XPAON YIA TNV OTTOIa KATAGKEUAGTNKE, XWPIG va UTTAPEE!
XPEWON YIa AVTOAAGKTIKG 1) TNV pyaaia.

4. Aev kaAUTITOVTOI OTTG TNV €YYUNON 01 KiVOUVOI TTOU OXETICOVTAI PE TTT HETAPOPE TOU TTPOIOVTOG TTPOG ETTIOKEUR
OTOV PETATIWANTA 1 TTPOG TNV Hovada ZEPRIG (1) TTpog To E¢ouaiodotnuévo Zuvepyeio) Tng BSH Oikiakég Zuokeuég
A.B.E. epooov dev trpaypatotroiodvral ammd Tnv BSH Oikiokég Zuokeuég A.B.E. | amod e§ouaiodotnuévo arr’
QUTAV TTPOOWTTO.

5. OAeg o1 €MOKEVEG TNG £yyUNONG TIPETTEN va yivovtal atrd To E¢ouaiodotnuévo ZépPIg (A To e€ouaiodoTtnuévo
ouvepyeio) TNg BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.

6. H eyyunon dev KAAUTITEl KOVEVA TTPOIOV TTOU XPNOIUOTIOIEITAI TIEPAV TWV TTPOBIAYPAPWY YIA TIG OTTOIEG KATA-
OKEUAOTNKE (TT.X. OIKIOKI XpAon).
7. H gyyunon KaAng Asiroupyiag TTou TTAOPEXETAI ATTO TOV KATAOKEUAOTH TTauel av atrokoAAnBouUv, aAAoiwBoulv n
TPOTTOTTOINBOUV PE OTTOIOdATIOTE TPATTO Ol TAIVIEG ATPAAEING I Ol EIDIKEG DIAKPITIKEG AUTOKOAANTEG ETIKETEG ETTI TWV
OTTOiWV avaypa@eTal 0 apIBUOG OEIPAG 1) N NUEPOUNVIa ayopdg.
8. H eyyunon dev KaAUTITEL:
— Emiokeuég, YeTaTpoTTég 1 KaBapiopoUg TTou éAafav xwpa o€ KEvTpo ZEPRIG un €€ouaiodoTtnuévo amo Tnv
BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
—N\&Bog xpnon, utrepBOAIKA XPran, XEIPIOHO 1 AciToupyia Tou TTPOIGVTOG KATA TPOTIO WN GUP@WVO WE TIG
0dnYi€eg TTOU TTEPIEXOVTAI OTA EYXEIPIDIO XPAONG KaI/ff OTA OXETIKG £yypaga XpAONG, CUPTTEPIAAUBAVOUEVWY
NG TTANUMEAOUG QUAQENG TNG GUOKEUNG, TNG TITWONG TNG CUCKEUNG KATT.
— Mpoidvta pe ducavayvwaoTo apiBud oeipdg.
— ZnMIEG TTOU TTPOKOAOUVTAI EVOEIKTIKA OTTO AGTPATTEG, VEPO I) UYPACia, QuTIA, TTOAEPO, dNHACIEG avATAPAXEG,
A&Bog Téoeig Tou BIKTUOU TTAPOXNG PEUPATOG, 1 OTTOIOdNTIOTE AGYO TTOU gival TTEpav aTTd ToV €AEYXO TOU
KATOOKEUOOTA A €60UCIOB0TNUEVOU CUVEPYEIOU.

9. AVTIKOTEOTOON TNG CUOKEUNG YiveTal pévo epdoov Oev gival duvaTh n emdIOpBwaon TN KATOTTIV TIGTOTIOINGNG
NG aduvapiag eTmokeung atd 1o E§ouaiodotnuévo ZEPRIS (1 To e§ouaiodotnuévo ouvepyeio) TNG BSH Oikiokég
>uokeuég A.B.E.

10. H kB¢ £TMIOKEUN | N AVTIKATAOTAON EAATTWHATIKOU PIEPOUG OeV TTapaTeivel TOv Xpdvo £yyunong Tou TTPoiOVTOG.
11. E€apTApaTa KOl UAIKG TTOU avTIKABIoTWVTAl KaTd TN SIGPKEIT TNG £yyUNONG ETTICTPEPOVTAI OTO CUVEPYEIO.

BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
17° xAu EBVIKAG 0000 ABnvwv - Aapiag & Motapou 20,145 64 Kneioid, ABriva

TA KENTPIKA ZHMEIA EZEYNMHPETHZHZ MEAATQN

ABAVA ... 17° xAu EBVIKAG 000U ABnvwv — Aapiag & Motapou 20,145 64 Kneioia
Bgo/vikn. ...0066 XAaAkng, Matpiapxikoé MuAaiag, 570 ol MuAaia, T.6. 60017 B£pun
AATPA ..o .. XapaAdpTin 57. 262 24 WnAd AAvia

HpdkAegio — KpATNG ........ Aew®. EBvikAG AvtioTdoewg 23 & KaAapd, 713 06 HpdkAeio

KOTTPOG. ... Apx. Makapiou I" 39. 2407’ Eykwpn Asukwoia, Kitrpog

18182 .. 24 Wpeg / 7 NnUEPEG, TUTTIKA XpEwaon KAAONG TTPOG £BVIKA JikTua

MANEAAAAIKO THAE®QNO EZYMNMHPETHZHZ NEAATQN
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Amaca uygun kullanim tr

Amaca uygun kullanim

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda kullaniimak igin
tasarlanmistir. Cihazi sadece evinizde hazirlayacaginiz miktarlar
ve sureler icin kullaniniz. 1zin verilen azami miktarlari agmayiniz
(bkz. “Kullanim érnekleri”). Cihaz, besinlerin karistiriimasi,
yogrulmasi ve ¢irpiimasi igin uygundur. Cihaz baska cisimlerin
veya maddelerin islenmesi icin kullanilmamalhdir. Uretici tarafindan
izin verilmis baska aksesuarlar kullanarak g¢esitli uygulamalarin
gerceklestiriimesi de mimkindur. Cihazi sadece izin verilen orijinal
parcalari ve aksesuarlari ile birlikte kullaniniz. Baska cihazlara ait
aksesuarlari kesinlikle kullanmayiniz.

Cihazi sadece normal oda sicakliginda ve deniz seviyesinden en
fazla 2000 m yukseklikte kullaniniz.

Onemli giivenlik uyarilari

Kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyunuz, verilen bilgilere goére
hareket ediniz ve ileride basvurmak Uzere 6zenle saklayiniz! Cihazi
baska birine verirken cihaz ile birlikte bu kilavuzu da teslim ediniz.
Cihazin dogru kullanimina yonelik talimatlarin dikkate alinmamasi
nedeniyle olusabilecek hasarlardan Uretici sorumlu tutulamaz.

Bu cihaz fiziksel, duyusal ya da zihinsel engeli olan ya da deneyimi
ve bilgisi yetersiz olan kKisiler tarafindan sadece, sorumlu bir

Kisinin nezareti altinda veya cihazin guvenli kullanimi konusunda
bilgilendirilmis olmalari ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri
anlamig olmalari halinde kullanilabilir. Cocuklar cihazdan ve baglanti
kablosundan uzak tutulmalidir ve cihazi kullanmalar yasaktir.
Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve kullanici bakimi
calismalari gocuklar tarafindan gergeklestiriimemelidir.

/\ Elektrik carpma tehlikesi ve yangin tehlikesi!

m Cihazi kesinlikle tip etiketi Gzerindeki bilgilere uygun sekilde
baglayiniz ve galistiriniz. Cihazin kendisinde veya elektrik
kablosunda hasar varsa cihazi kesinlikle kullanmayiniz. Her tarla
tehlikenin 6nlenmesi amaciyla, 6rn. hasarli bir elektrik baglanti
kablosunun degistiriimesi gibi cihaz Uzerinde gerceklestirilecek
tum onarimlar sadece yetkili servisimiz tarafindan yuratulmelidir.

m Cihazi sadece doner salter ile aginiz ve kapatiniz.

m Cihazi kesinlikle zaman ayarli salterlere veya uzaktan kumandali
prizlere baglamayiniz. Cihazi igletim sirasinda surekli olarak
g6zetim altinda tutunuz!

m Cihazi, ocak gibi sicak yuzeylerin Uzerine veya yakinina
koymayiniz. Elektrik sebekesi kablosunu sicak parcalar ile temas
ettirmeyiniz veya sivri kenarlar Uzerine ¢ekmeyiniz.
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Onemli giivenlik uyarilari

Cihazi kesinlikle suya daldiriimayiniz veya bulasik makinesinde
yikamayiniz. Buharli temizleme aleti kullanmayiniz. Cihazi,
elleriniz nemli veya 1slak durumdayken kullanmayiniz.

Cihazi her kullanimdan sonra, gozetim altinda degilken,
parcalarini ayirmadan, birlestirmeden ve temizlemeden once ve
acil durumlarda mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz.

A Yaralanma tehlikesi!

Elektrik figsini ancak cihaz ile ¢alismak igin tim 6n hazirliklar sona
erdikten sonra prize takiniz.

Cihazin kullanimi sirasinda hareket eden aksesuar pargalarini
veya yedek parcgalari degistirmeden once, cihazi kapatiniz ve
elektrik sebekesinden ayiriniz. Cihaz kapatildiktan sonra, tahrik
sistemi (motor) kisa bir sire hareket etmeye devam eder. Tahrik
sisteminin (motorun) tamamen durmasini bekleyiniz.

Elektrik beslemesi kesilmesi halinde cihaz agik kalir ve elektrik
beslemesi saglaninca yine galismaya devam eder.

Cihaz ¢alisma konumundayken, ¢evirme kolunun ayarinda bir
degisiklik yapmayiniz.

Aletleri sadece kap yerlestirilmig, tipa takilmig ve tahrik koruyucu
kapak kapatilmis durumdayken kullaniniz! Aksesuar kullanimi
icin kabi, kapagi ve tahrik koruyucu kapagi talimatlara gore
yerlestiriniz!

Calisma sirasinda ellerinizi kesinlikle kabin veya dolum agzinin
icine sokmayiniz. Kabin veya dolum agzinin igine herhangi bir
cisim (6rn. pisirme kasigi) sokmayiniz. Ellerinizi, sacglarinizi,
kiyafetlerinizi ve diger kisisel esyalarinizi doner parcgalardan
uzak tutunuz.

Aletleri ve aksesuarlari veya 2 aksesuari birden kesinlikle ayni
anda kullanmayiniz. Aksesuarlari kullanirken, bu talimatlar

ile birlikte ilgili aksesuarlara ait kullanim kilavuzlarini da

dikkate aliniz.

Aksesuarlari sadece komple monte edilmis durumdayken
kullaniniz. Aksesuarlari kesinlikle ana cihaz Uzerinde monte
etmeyiniz. Aksesuarlari sadece kendileri i¢in dngorulen galisma
konumunda kullaniniz.

Elinizle keskin bigaklara ve dograma diskinin kenarlarina
dokunmayiniz ve tutmayiniz. Dograma disklerini sadece
kenardan tutunuz!

Mikserin bigaklarina ¢iplak elleriniz ile dokunmayiniz.

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere elinizi sokmayiniz!
Mikseri kesinlikle kapagi yokken calistirmayiniz.

Keskin bigaklar ile ¢alisirken, kabi bosaltirken ve temizlik
yaparken dikkatli olun.
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Onemli giivenlik uyarilari tr

A Haslanma tehlikesi var!

Mikserde sicak malzeme iglendigi zaman, kapakdaki huniden sicak
buhar gikar. En fazla 0,5 litre sicak veya koépuren sivi doldurunuz.
/\ Bogulma tehlikesi!

Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile oynamasina izin vermeyiniz.
/\ Dikkat!

Cihazin, besinlerin hazirlanmasi i¢in gerekli olandan uzun sureyle
acik tutulmasi kesinlikle tavsiye edilmez. Cihazi bos c¢alistirmayiniz.
A\ Onemli!

Cihaz her kullanimdan sonra veya uzun sure kullaniimadiysa
mutlaka iyice temizlenmelidir (=% “Temizlik ve bakim” bkz.

sayfa 127).

/\ Cihazdaki ya da aksesuarlardaki sembollerin agiklamasi

I:E Kullanma kilavuzunun talimatlarina uyunuz.

Dikkat! Dénen bicaklar.

Dikkat! Donen aletler.
Elinizi malzeme ilave etme agzi igine sokmayiniz.

EEE ydnetmeligine uygundur.

Yeni bir Bosch cihazi satin aldiginiz igindek"er
icin sizi candan kutluyoruz. Uriinlerimiz Amaca u Kull 121
hakkindaki ayrintili bilgileri internet = ' UYGURN KUTBANIM oo
sayfamizda bulabilirsiniz. Onemli glvenlik uyarilari.........c..cco....... 121
Genel BaKIS.......coceeeeiviiiiieeceecieeee, 124
Calisma konumlari............ccccooevvveeeeeinnns 124
Kullanime......oooeee e 125
Temizlik ve bakim ... 127
Ariza durumunda yardim............cccceeeee. 127
Kullanim érnekleri..........cccoovieeieiniinneen. 128
Aksesuarlar / Ozel aksesuarlar............... 129
Garanti......coooceeeiie e 130
Elden gikartiimasi............cooooeeeiviiinnnnns 130
123
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tr Genel Bakis

Kullanma kilavuzu degisik modelleri tarif
etmektedir. Cihazin bakima ihtiyaci yoktur.

Genel Bakis

Litfen resimli sayfalari aginiz.
—=> Resim [

Ana cihaz

1 Kilit agma tusu

2 Cevirme kolu
(bkz. “Calisma konumlari”)

3 Doner salter
0/off = Durdurma
(P = Park ayari
Tahrik sistemi (motor) duruncaya kadar,
doner salteri sabit tutunuz; Kullanilan
alet (takim) ¢evrilme pozisyonundadir.
Tahrik sistemi hareket etmeyince,
cevrilme pozisyonuna ulagiimistir.
Kademe 1-4 = Calisma hizi
1 = dUslk devir — yavas,

4 = hizli devir — hizl.

Elektrik kesilmesi halinde, cihaz acik
kalir ve elektrik yeniden gelince, cihaz
yeniden hareket etmeye baslar.

4 Tahrik sistemi koruyucu kapagi
Tahrik sistemi koruyucu kapagini gikar-
mak igin, kapagi kilit dizeni acilincaya
kadar geviriniz.

5 Asagidaki igin tahrik sistemi
— Dograyicr*

— Narenciye sikma iinitesi*

— Tahil 6giitucu*
Cihaz kullaniimadiginda tahrik
sistemi koruyucu kapag: takili
olmalidir.
6 Asagidaki icin tahrik sistemi
— Aletler (Karistirma teli, cirpma teli,
yogurma kancasi)

— Dondurma hazirlayici
karigtirma aleti*

— Et kiyma makinesi igin asagi
veya yukari katlanmig*

7 Mikser tahrik sistemi koruyucu
kapagi

124
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8 Asagidaki icin tahrik sistemi
— Mikser
— Miilti mikser
Kullaniimadigi zaman, mikser tahrik
sistemi (motor) koruyucu kapagi yerine
takiimalidir.

9 Kablo muhafaza boliimii (Resim [])
— MUM 44..: Kabloyu yerine sariniz
— MUM 46../48..: Elektrik kablosunu

kablo gézi icine yerlestiriniz

Kap ve aksesuarlar

10 Karistirma kabi

11 Kapak

Aletler

12 Karnigtirma teli

13 Cirpma teli

14 Yon degistirmeli yogurma kancasi

Mikser

15 Taban

16 Bigak linitesi
17 Halka conta

18 Karigtirma kabi
19 Kapak

20 Huni

* Teslimat kapsaminda yer almayan
aksesuar pargalarini ilgili saticilardan,
yetkili servislerden ve musteri
hizmetlerinden temin edebilirsiniz.

Calisma konumlari

/\ Dikkat!

Cihaz sadece, ilgili alet / aksesuar bu
tabloya gore dogru tahrik sistemine takilmig
ve dogru konuma yerlestiriimis durumdaysa
ve cihaz calisma konumuna getirilmisse
galistinniz. Cevirme kolu, her ¢calisma
konumunda yerine oturmus olmalidir.

Calisma konumunun ayarlanmasi

=> Resim

m Kilit agma tusuna basiniz ve gevirme
kolunu hareket ettiriniz.

m  Cevirme kolunu yerine oturuncaya kadar
istediginiz pozisyona hareket ettiriniz.
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Cirpma telinin,
karistirma telinin ve
yogurma kancasinin
takilmasi / ¢ikariimasi.

Cok miktarda
islenecek
malzeme ilave
edilmesi.

Kullanim

A\ Yaralanma tehlikesi!

Elektrik fisini ancak, cihaz ile calismak igin
gerekli olan tim hazirliklarin tamamlanmig
olmasi halinde takiniz.

Dikkat!

Cihazi sadece aksesuar / alet takih

durumda ve cihaz ¢galisma konumundaysa

calistinniz. Cihazi bos olarak calistirma-

yiniz. Cihazi ve aksesuar pargalarini isi

kaynaklarina maruz birakmayiniz. Parcalar

mikrodalga firinlar icin uygun degildir.

m Cihaz ilk kez kullanmaya baslamadan
once, cihazi ve aksesuarlarini iyice
temizleyiniz, bkz. “Temizlik ve bakim”.
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Kullanim tr

Hazirlama

m Ana cihazi diizgiin ve temiz bir ylizeyin
Uzerine koyunuz.

m Kablosunu aginiz / gekerek aginiz.
=> Resim [&

m Elektrik figini prize takiniz.

Karistirma teli, ¢cirpma teli

ve yogurma kancasi

=> Resim [1]

Karistirma teli (6a)

hamur karistirmak icin kullanilir,
orn. Kek hamuru

Cirpma teli (6a)

Cirpilmis yumurta beyazinin,
kremanin karistiriimasi ve civik
hamurlarin yogrulmasi i¢in kullanihr,
orn. Bisklvi hamuru

Hamur tutmama (siyirma)
diizenli yogurma kancasi (6b)

Agir hamurlarin yogrulmasi ve d/
dogranmamasi gereken

malzemelerin hamura karistiriimasi igin
kullanilir (6rn.kuru Uzim, cikolata
parcaciklari)

/\ Dénen aletler nedeniyle yaralanma
tehlikesi

Cihaz caligirken elinizi karistirma kabinin

icine kesinlikle sokmayiniz. Cihaza takilan

alet ve aksesuarlari sadece cihazin

tahrik sistemi dururken degistiriniz. Cihaz

kapatildiktan sonra tahrik sistemi, yani

motor belli bir siire hareket etmeye devam

eder. Cihazi sadece, kullaniimayan tahrik

sistemlerinin (motorlarin) tahrik sistemi

koruyucu kapaklari kapaliyken galistiriniz.

m Doner salteri TP konumuna ayarlayiniz
ve tahrik duruncaya kadar bu konumda
tutunuz.

Not: Tahrik sistemi hareket etmeyince,

cevrilme pozisyonuna ulasiimistir.

m Kilit agma tusuna basiniz ve gevirme
kolunu 6 konumuna getiriniz.

m Kabi yerlestiriniz. Kabin tabani, ana
cihazda 6ngorulmds olan yuvaya
girmelidir.

125
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tr Kullanim

m Yapilacak ise gore karistirma telini,
cirpma telini veya yogurma kancasini,
yerine oturuncaya kadar tahrik
sisteminin icine sokunuz. Yogurma
kancasinda, yogurma kancasi yerine
oturuncaya kadar hamur tutmama
(styirma) dlizenini dondariniz.

m Islenecek malzemeleri kaba doldurunuz.

m Kilit agma tusuna basiniz ve gevirme
kolunu 1 konumuna getiriniz.

m  Kapagi takiniz.

m Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

Malzeme ilave edilmesi

m Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.

m Doner salteri (B konumuna ayarlayiniz
ve tahrik duruncaya kadar bu konumda
tutunuz.

m  Kapagi cikartiniz.

m Kilit agma tusuna basiniz ve gevirme
kolunu 7 konumuna getiriniz.

m  Malzemeleri ilave ediniz.

veya

m  Malzemeleri, kapaktaki malzeme ilave
etme agdzindan doldurunuz.

Calisma sona erdikten sonra

m Cihaz doner salter Gzerinden kapatiniz.

m Doner salteri (B konumuna ayarlayiniz
ve tahrik duruncaya kadar bu konumda
tutunuz.

m  Elektrik fisini ¢ekiniz.

Kapagi ¢ikartiniz.

m Kilit agma tusuna basiniz ve gevirme
kolunu 6 konumuna getiriniz.

m Aleti tahrik sisteminden cikartiniz.

Kabi ¢ikartiniz.

m TUm parcalari temizleyiniz. =» “Temizlik
ve bakim” bkz. sayfa 127.

126
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Mikser

=> Resim[3@

/\ Keskin bigaklar / dénen tahrik (motor)
nedeniyle yaralanma tehlikesi s6z
konusudur!

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere

elinizi sokmayiniz! Mikseri sadece tahrik

sistemi durma halindeyken gikartiniz /
takiniz! Mikseri daima tamamen monte
edilmis sekilde ve kapagini kapatarak
calistiriniz.

A Haslanma tehlikesi!

Mikserde sicak malzemeler ile ¢aligilirken
kapaktaki huniden sicak buhar ¢ikisi olur.
En fazla 0,5 litre sicak veya kopuren sivi
doldurunuz.

Dikkat!

Mikser zarar gorebilir. Cihazi derin
dondurulmus malzemeler (kup buz harig)
icin kullanmayiniz. Mikseri kesinlikle bos
calistirmayiniz.

Dikkat!

Cam mikser iginde sivi malzeme islenmesi:

Azami 3 kademesinde. En fazla 0,5 litre

sicak veya koptren sivi doldurunuz.

m Kilit agma tusuna basiniz ve ¢evirme
kolunu 3 konumuna getiriniz.

m  Mikser tahrik sistemi koruyucu kapagini
yerinden c¢ikariniz.

m  Karigtirma kabini yerine takiniz
(taban tzerindeki ok isareti ana
cihazdaki isarete denk gelmelidir) ve
saat dénus yonunin tersine dogru
dayanak noktasina kadar geviriniz.
= Resim [3-4/5

m Malzemeleri ilave ediniz.

Plastik mikser igin azami miktar, sivi
malzeme = 1 litre,

Cam mikser i¢in azami miktar, sivi
malzeme = 0,75 litre,

Kopuren veya sicak sivilar igin azami
miktar 0,5 litre,

ideal kati madde isleme miktari
=50-100 gram.
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m Kapagi yerine takip, iyice bastiriniz.
Cihazi calistirirken kapagi daima bir
eliniz ile sabit tutunuz. Bu sirada elinizi
malzeme ilave etme deligine sokmayiniz!

m Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

Malzeme ilave edilmesi

—> Resim [3-6

m Cihaz doner salter Gzerinden kapatiniz.

m Kapagi cikartiniz ve malzemeleri
doldurunuz

veya

m Huniyi ¢ikariniz ve kati malzemeleri
islendikce ilave etme agzi tUzerinden
ilave ediniz

veya

m sivi malzemeleri huni Gzerinden ilave
ediniz.

Calisma sona erdikten sonra

m Cihaz doner salter Gzerinden kapatiniz.

m  Elektrik fisini ¢ekiniz.

m  Mikseri saat donis yoninde geviriniz ve
cihazdan cikartiniz.

Yararh bilgi: Mikser ile iginiz sona erdikten
sonra, mikseri hemen temizlemeniz iyi olur.

Temizlik ve bakim

Dikkat!
Asindirici temizlik malzemeleri
kullanmayiniz. Yuzeyler zarar gorebilir.

Ana cihazin temizlenmesi

/\ Elektrik garpma tehlikesi!

Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz ve

akan su altina tutmayiniz. Temizleme islemi

icin buharli temizleme cihazi kullanmayiniz.

m  Elektrik fisini ¢ekiniz.

m Ana cihazi nemli bir bez ile siliniz. Gere-
kirse biraz bulasik deterjani kullaniniz.

m Ardindan cihazi silip kurulayiniz.

Kabin ve aksesuarlarin
temizlenmesi

Tam pargalar bulagik makinesinde
yikanmaya elveriglidir. Deformasyon s6z
konusu olabilecegi icin plastik pargalar
makine icinde sikisik sekilde durmamalidir.
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Temizlik ve bakim tr

Mikserin temizlenmesi

A\ Keskin bicaklar nedeniyle yaralanma
tehlikesi!

Mikserin bicaklarina giplak elleriniz ile

dokunmayiniz. Mikser, temizleme islemi

icin tamamen parcalarina ayrilabilir.

Dikkat!

Asindirici temizlik malzemeleri
kullanmayiniz. Bigak takimi bulasik
makinesinde yikanmaya elverisli degildir.
Bigak takimini sadece musluktan akan su
altinda temizleyiniz.

Yararh bilgi: Sivi maddeler ile galistiktan
sonra mikserin cihazdan ¢ikartiimadan
temizlenmesi genellikle yeterlidir. Bunun
icin, ana cihaza takil olan miksere biraz
bulasik deterjanl su doldurunuz. Mikseri
birka¢ saniye ¢alistiriniz (moment ayari
olan cihazlarda kademe M). Deterjanl suyu
dokiip bosaltiniz ve mikseri temiz su ile
durulayiniz.

Mikserin parcalarina ayrilmasi

= Resim[d

m  Mikser kabinin tabanini saatin ¢alisma
istikametinde gevirip, kabi ¢ikariniz.

m  Mikser parcasini kanatlarindan saatin
calisma yonlnun tersine dogru geviriniz.
Mikser parcasi ¢ozulir.

m  Mikser pargasini ve contayi ¢ikariniz.

Mikserin parcalarinin monte edilmesi

=> Resim [d

/A Yaralanma tehlikesi!

Mikserin pargalarini kesinlikle ana cihaza

takili sekilde birbirine monte etmeyiniz.

m Contayi bigak pargasina takiniz.

m Bigak pargasini alt taraftan mikser
bardagi icine yerlestiriniz.

m Taban yardimiyla bicak tnitesini
vidalayiniz.

m  Mikser kabinin tabanini saatin ¢alisma
yénunun tersine dogru gevirip sikiniz.

Ariza durumunda yardim

Ariza durumunda litfen yetkili servise
basvurunuz.

127
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tr Kullanim 6rnekleri

Kullanim ornekleri

Kremsanti
— 100 g-600 g
= Kremayi, ¢girpma teliile

1Y2-4 dakika sureyle

kademe 4'te (kremanin miktarina ve

Ozelliklerine gore) ¢irpiniz.
Yumurta aki E

— 1-8 yumurta aki

m  Yumurta akini, ¢girpma teli ile
4-6 dakika slreyle kademe 4'te
cirpiniz.

Biskiivi hamuru

Temel tarif

— 2yumurta

— 2-3 yemek kasigi sicak su

— 100 g seker

— 1 paket sekerli vanilin

— 70gun

— 70 gnisasta

— gerekirse kabartma tozu

m Malzemeleri (un ve nisasta haric),
kopuklU bir kivama gelinceye kadar
cirpma teli ile 4-6 dakika sureyle
kademe 4'te ¢irpiniz.

m Doner galteri kademe 2'ye ayarlayiniz
ve elenmis unu ve nigastayi
yakl. 2-1 dakika igerisinde kasik kasik

ilave ederek karistiriniz.

Azami miktar: 2 x temel tarif

Kek hamuru

Temel tarif

— 3-4 yumurta

— 200-250 g seker

— 1 tutam tuz

— 1 paket vanilya sekeri
veya %z limonun kabugu

— 200-250 g tereyadi (oda sicaklhginda)

— 500 gun

— 1 paket kabartma tozu

— Ysmlsut

m TUm malzemeleri yaklasik 2 dakika
sureyle kademe 1'de karistiriniz Sonra
yaklasik 3-4 dakika sureyle kademe 3'te
karistirma teli ile karigtiriniz.

Azami miktar: 1,5-2 x temel tarif

128
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Tart hamuru

Temel tarif

— 125 g tereyagi
(oda sicakliginda)

— 100-125 g seker

— 1 yumurta

— 1 tutam tuz

— Biraz limon kabugu veya sekerli vanilin

— 250 gun

— gerekirse kabartma tozu

m  Tum malzemeleri yakl. %2 dakika siireyle
kademe 1'de, sonra yaklasik 2-3 dakika
karistirma teli ile (kademe 3) veya
yogurma kancasiyla (kademe 2) isleyiniz.

Azami miktar: 2 x temel tarif

C O

Mayali hamur

Temel tarif

— 500gun

— 1 yumurta

— 80 g kati yag (oda sicakliginda)

— 80 g seker

— 200-250 ml 1hk sut

— 25gtaze maya
veya 1 paket kuru (toz) maya

— Y limonun kabugu

— 1 tutam tuz

m Tidm malzemeleri, yogurma kancasi
ile yakl. 72 dakika sireyle Kademe 1
ayarinda, ardindan yakl. 3-6 dakika
slreyle Kademe 2 ayarinda yogurunuz.

Azami miktar: 1,5 x temel tarif

Mayonez 1

— 2yumurta |:D

— 2 cay kasigi hardal

- Yalsiviyag

— 2 corba kasigi limon suyu veya sirke

— 1 tutam tuz

— 1 tutam seker

Malzemeler ayni sicaklikta olmalidir.

m Bitin malzemeleri (yag harig)
kademe 2'de birkac¢ saniye mikserde
karistiriniz.

m Mikseri kademe 4'e ayarlayiniz, yagi
yavas yavas huni tzerinden mikserin
icine dokinuz ve mayonez gereken
kivama gelinceye kadar karistiriniz.

Mayonezi kisa siirede kullaniniz, fazla

muhafaza etmeyiniz.
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Aksesuarlar /
Ozel aksesuarlar

Ambalaja ilave edilmis olan diger aksesuar-
lar, kendilerine ait kullanma kilavuzlarinda
tarif edilmistir. Ekteki aksesuarlar/6zel
aksesuarlar tek tek de (sonradan) satin
alinabilir. MUM 45.. modeli i¢in olan akse-
suarlar, MUM44../46../48.. modelleri igin de
kullanilabilir.

=> Resim [il
Plastik karigtirma kabi1 (MUZ4KR3)

Kabin icinde azami 1 kg un arti ek malzeme
islenebilir.

Paslanmaz cgelik karistirma kabi
(MUZ4ER2)

Kabin icinde azami 1 kg un arti ek malzeme
islenebilir.

Plastikten mikser Uust pargasi
(MUZ4MX2)

icecek karigtirmak, meyve ve sebze
plrelemek, mayonez hazirlamak, meyve ve
findik dogramak, kip buz pargalamak igin
kullanihr.

Camdan mikser list pargasi
(MUZ4MX3)

icecek karistirmak, meyve ve sebze
plrelemek, mayonez hazirlamak, meyve ve
findik dogramak, kiip buz pargalamak igin
kullanilir.

Cok fonksiyonlu mikser
(MUZ4MM3)

Otsu baharatlar, sebze, elma ve et
dogramak icin, havug, turp ve peynir
raspalamak igin, findik ve sogutulmus
cikolata rendelemek igin kullanilr.

Dograyici (MUZ4DS3)

Salatalik, lahana, alabas, turp kesmek

icin; havug, elma, kereviz, kirmizi lahana,
peynir ve findik raspalamak igin; sert peynir,
cikolata ve findik rendelemek igin kullanihr.
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Aksesuarlar / Ozel aksesuarlar tr

Kizartmalik patates kesme diski
(MUZ45PS1)

Dograyici MUZ4DS3 igin kullanihr.
Patates kizartmasi yapilacak ¢ig patates
kesmek icgin kullanilir.

Asya tiirii sebze diski
(MUZ45AG1)

Dograyici MUZ4DS3 igin kullantlir.

Asya tirl sebze yemekleri icin ince seritler
seklinde meyve ve sebze keser.

Rendeleme diski kaba
(MUZ45RS1)

Dograyici MUZ4DS3 igin kullantlir.

Orn. patatesli tava keki veya gézlemesi ya
da patates koftesi yapilacak ¢ig patatesi
rendelemek igin kullanihr.

Patates hamuru diski (MUZ45KP1)
Dograyici MUZ4DS3 igin kullanilir. Ren-
delenmis patates kizartmasi veya patates
hamuru kizartmasi yapilacak ¢ig patatesi
rendelemek, ayrica meyveleri ve sebzeleri
kaln dilimler halinde kesmek icin kullanilir.

Narenciye sikma linitesi
(MUZ4ZP1)

Portakal, limon ve greyfurt suyu sikmak igin
kullantlir.

Et kiyma makinesi (MUZ4FW3)
Cig kiyma ile yapilan yemek (tatar) veya
kiyma kizartmasi igin taze et kiymak igin
kullanilir.

Delikli disk seti (MUZ45LS1)
Kiyma makinesi MUZ4FW3 igin kullanilir.
Pate, etli borek ve ezmeler icin ince (3 mm),
kizartmalik sucuk ve jambon igin kaba

(6 mm).

Sikma hamur 6n takimi
(MUZ45SV1)

Kiyma makinesi MUZ4FW3 icin kullanilir.

4 farkh kurabiye sekli igin metal kalipli.

Rendeleme takimi (MUZ45RV1)
Kiyma makinesi MUZ4FW3 icin kullanilir.
Findik, badem, cikolata ve kurutulmus
ekmek veya kiglk kahvalti ekmegi
rendelemek igin kullanilir.
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tr Garanti

Meyve sikici 6n takimi

(MUZ45FV1)

Kiyma makinesi MUZ4FWa3 igin kullanilir.
Ahududu, domates ve kusburnu harig,
Uzimsu meyvelerin sikilip pirelenmesi

icin kullanilir. Ayni anda 6rn. frenk zimu
otomatik olarak sapciklardan ve gekirdekten
arindirilir.

Aksesuar mesnedi (MUZ4ZT1)
Yogurma kancasi, ¢irpma teli, karistirma teli,
kesme, raspalama ve rendeleme diski gibi
aksesuar pargalarinin muhafaza edilmesi igin.

Celikten konik 6gutme duizenekli

tahil 6guticu (MUZ4GM3)
Batun tahil gesitleri igin misir harig
kullanilabilir; ayrica yag ihtiva eden
tohumlar, kurutulmus mantarlar ve sifal
otlar igin de kullanilabilir.

Dondurma hazirlayici (MUZ4EB1)
islem ve kap basina en fazla 550 g
dondurma hazirlamak igin kullanilir.

Garanti

Bu cihaz i¢in, yurt disindaki temsilcilikleri-
mizin vermis oldugu garanti sartlar gecerli-
dir. Bu hususta daha detayli bilgi almak igin,
cihazi satin aldiginiz saticiya bas vurunuz.
Garanti suresi igerisinde bu garantiden yarar-
lanabilmek icin, cihazi satin aldiginizi goste-
ren figi veya faturayi gostermeniz sarttir.

Makinenizi daha verimli

kullanabilmeniz igin:

m Bu cihazlar ev tipi kullanima uygundur,
endustriyel (sanayi tipi) kullanima
uygun degildir.

m Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere
uygun bir sekilde elektrik prizine baglayip
calistiriniz.

m Cihazinizi kullanmayacaksaniz,
digmesinden kapatip kaldiriniz.

Degisiklik haklari mahfuzdur.
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Elden cikartiimasi

AEEE Yonetmeligine Uyum ve Atik
E Uriiniin Elden Cikariimasi
|

Ambalaj malzemesini ¢evre kural-
larina uygun sekilde imha ediniz.

Bu drtin T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanligi tarafindan yayimlanan
“Atik Elektrikli ve Elektronik Egyalarin
Kontrollu Yénetmeligi’nde belirtilen
zararli ve yasakh maddeleri icermez.
AEEE yo6netmeligine uygundur.

Bu Urln, geri dénisumlu ve tekrar kullanila-
bilir nitelikteki yuksek kaliteli parca ve mal-
zemelerden Uretilmigtir.

Bu nedenle, Grlind, hizmet 6mrinin
sonunda evsel veya diger atiklarla birlikte
atmayin. Elektrikli ve elektronik cihazlarin
geri donisUimd icin bir toplama noktasina
g6tlrdn. Bu toplama noktalarini bélgeniz-
deki yerel yonetime sorun.

Kullaniimig Urinleri geri kazanima vererek
cevrenin ve dogdal kaynaklarin korunmasina
yardimci olun.

Uriini atmadan énce gocuklarin giivenligi
icin elektrik fisini kesin ve kilit mekanizma-
sini kirarak galismaz duruma getirin.
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Bosch Cagn @ BOSCH

Merkezi

[444 6333

7/24 hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu cevirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda kullanmakta oldugunuz tarife Gzerinden, cep telefonu ile
yapilan aramalarda ise kayitli oldugunuz GSM operatorindn tarifesi Gizerinden Uicretlendirme yapilmaktadir.

Yazili basvurular icin adresimiz

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, triiniintizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUGUK EV ALETLERI

BELGES:

«  Cihaziniz; kullanma kilavuzunda OStenIdlgi Eekilde kullaniimasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar tarafindan
bakim, onarim veya baska bir. nedenle miidahale edi\mem'\f olmasi i,artjga btin pargalari dahil olmak Gizere tamamen malzeme, iscilik

ve Uretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

Bu garanti belgesinde yer alan sartlar, Tirkiye'de satilan driinler icin gecerlidir. ) .

Arizalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen firmamiza aittir.

Malin tesliminden sonraki ytkleme, boialtma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami disindadir.

Voltaj diistk|igl veya fazlalig), hatali elektrik tesisati, Grlin etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden

meydana gelen hasar ve arizalar garanti kapsami d\?mdadm . .

- Dogal afetler (Deprem -Sel baskini v.b.) yangin ve yildirim dismesinden meydana gelecek arizalar ve hasarlar garanti kapsami disindadir.

« Belge lzerine tahrifat yapildigl, cihazin Gzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti gegersizdir.

GARANTI SARTLARI
1. GarantisUresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2. Malin butin parcalari dahil olmak tizere tamami garantisi kapsamindadir. o .
3|. Malin ayipli oldugunun anlasilmasi durumda tiiketici, 6502 sayili Tlketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer
alan;
a-Sozlesmeden donme,
b-Satis bedelinden indirim isteme,
c-Ucretsiz onarilmasini isteme, =~ o
d-Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
_haklarindan birini kullanabilir. B
4. Tiiketicinin bu haklarindan licretsiz onarim hakkini secmesi durumunda satici; iscilik masrafi, degistirilen parca bedeliya da baska
herhangi bir ad altinda hicbir Gcret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yikumludar,
Tlketici Ucretsiz onarim hakkini Gretici veya ithalatglya karsi da kullanilabilir. Satici, tretici ve ithalatgl tiketicinin bu hakkini kullanmasindan
muteselsilen sorumludur. .
5. Tiketicinin, ticretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;
- Garanti stresi icinde tekrar arizalanmas,
- Tamiri igin gereken azami stirenin asilmasi,
- Tamirinin mdmkin olmadiginin, yetkili servis istasyonu,

satic, Uretici veya ithalatci tarafindan bir raporla Marka Uriin Ismi
belirlenmesi durumlarinda; o

tiiketici malin bedel iadesini, ayllp oraninda bedel indirimini veya Bosch Kahve Makinasi
imkan varsa malin ayipsiz misliile degistirilmesini saticidan talep edilir. Bosch Dilim Kesici

Saticl, tiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getirilmemesi

durumunda satici, Ureticive ithalatci miteselsilen sorumludur. ) Bosch Ekmek Kizartma Mak.

6. Malin tamir stresi 20 iEvFununugegemez. Bu slire, garanti stresi icerisinde Bosch Su Isitici (Kettle)

malailiskin arnizanin Yetkili Servis Istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde, Bosch Mikser

garanti suresi disinda ise malin Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden Bosch Mutfak Robotu

itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is glinii icerisinde giderilememesi Bosch Kahve Degirmeni

halinde, Uretici veya ithalatcl; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer h kvg

ozelliklere sahip baska bir mali tuketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Bosc Tost Makinasi

Malin garanti suresy icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen stre Bosch Kiyma Makinasi

aranti siresine eklenir. Bosch Sag¢ Kurutma Mak.

7. Malin kullanim kilavuzunda yer alan huhuslara aykiri kullanilimasindan Bosch Baskiil

kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir.

8. Tuketici, §arantiden ogan haklarinin kullaniimasi ile ilgili olarak ¢ikabilecek Bosch §afl" El Stpurgesi
uyusmazliklarda yerlesim yerinin bu\unduiu Bosch utd
veya tlketici isleminin yapildigr yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Bosch Blender
Tiiketici Mahkemesine basvurabilir, ) ) o Bosch Sag Sekillendirme cihazi
9. Saticitarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tlketici Bosch Meyva Sikacagi
Gumrik ve Ticaret Bakanligl Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gozetimi Bosch Meyva ve Sebze Sikacagi

Genel Mudirlugtine basvurabilir.
Bu iiriin Bosch igin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. A.$. tarafindan
imal/ithal edilmektedir.

BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S. ) _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul
Tel.: (0216) 528 90 00 Faks: (0216) 528 91 88

Bosch Masaj Aletleri
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Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarasi ile, 7 glin 24 saat hizmet vermektedir. Dogrudan bu
numarayi ¢evirerek satis Oncesive satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.
Bosch Cagri Merkezimize ayrica www.bosch-home.com/tr adresindeki Misteri Hizmetleri bolimUinde bulunan
Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks cekerek de ulasabilirsiniz.
Yetkili Servis listemize asagida yazili internet adreslerinden veya ¢cagri merkezi numaramizdan ulasabilirsiniz.

www.bosch-home.com/tr
www.bosch-yetkiliservisi.com

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda

belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Urininazle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazili telefonlardan Cagri Merkezimizi arayiniz.
3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kciik

elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini duzenleyip vermek zorundadir. Bu

servis fisini mutlaka isteyiniz ve

kesinlikle saklayiniz.

DiKKAT

Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge

ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICi VEYA ITHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN

Unvani : BSHEV Aletleri Sanayive Ticaret A.S. Unvani

Adresi  : FSMMh. Balkan Cd. No.51, Adresi
Umraniye 34771 Istanbul Telefonu:

Telefonu : 0216 528 90 00 Pbx Faks

Faks 02165289188 E-posta

E-posta :.hoschcagrimerkezi@bshg.com Fatura Tarih ve sayisi:

Yetkilinin imzasi

Firmanin Kasesi:

Teslim Tarihi ve yeri
Yetkilinin imzasi

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Firmanin Kasesi
MALIN

Cinsi KUQUK EV ALETLERI

Markasi BOSCH

Modeli

Garanti Suresi

2YIL

Azami tamir suresi

201S GUNU

Bandrol ve Seri No. :
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Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem pl

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku w gospodarstwie
domowym i podobnych otoczeniach. Uzywac urzgdzenia tylko do
przygotowywania produktow w ilosciach typowych dla gospodarstw
domowych i przez czas typowy dla gospodarstw domowych.

Nie przekracza¢ maksymalnie dopuszczalnej ilosci produktow
(patrz ,Przyktady zastosowania”).

Urzadzenie nadaje sie do mieszania, zagniatania oraz ubijania
produktow spozywczych. Urzgdzenia nie wolno uzywac

do przetwarzania innych substancji i przedmiotow. Przy
zastosowaniu wyposazenia dopuszczonego przez producenta
mozliwe sg dodatkowe zastosowania. Urzgdzenia uzywac tylko

z dopuszczonymi, oryginalnymi czesciami i akcesoriami. Nigdy nie
uzywac akcesoriow przeznaczonych do innego urzgdzenia.
Urzadzenia wolno uzywac tylko w pomieszczeniach przy
temperaturze pokojowej i na wysokosci nie wiekszej niz 2000 m nad
poziomem morza.

Wazne wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

Nalezy doktadnie przeczyta¢ instrukcje obstugi, stosowaé sie do niej

i starannie jg przechowywacd! Przekazujgc urzgdzenie innej osobie

nalezy dotgczy¢ do niego niniejszg instrukcje. Niezastosowanie sie

do wskazéwek prawidtowego korzystania z urzgdzenia wyklucza
odpowiedzialno$¢ producenta za wynikte szkody.

To urzgdzenie moze by¢ obstugiwane przez osoby ograniczonych

zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych oraz

osoby nie posiadajgce wystarczajgcego doswiadczenia i/lub wiedzy
pod warunkiem, ze pozostajg one pod nadzorem lub zostaty
pouczone o sposobie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i zro-
zumiaty zwigzane z tym zagrozenia. Nie dopuszczac dzieci do urzg-
dzenia i przewodu zasilajgcego i nie pozwala¢ im na obstugiwanie
urzgdzenia. Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzgdzeniem. Dzieciom
nie wolno czysci¢ urzgdzenia ani wykonywac przewidzianych dla
uzytkownika czynnosci konserwacyjnych.

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem i pozaru!

m Urzadzenie nalezy podtaczyC i uzytkowac zgodnie z parametrami
podanymi na tabliczce znamionowej. Urzgdzenia mozna uzywac
tylko wtedy, gdy elektryczny przewdd zasilajgcy i samo urza-
dzenie nie sg uszkodzone. W celu wykluczenia zagrozen zlecac
naprawy urzgdzenia, takie jak np. wymiane uszkodzonego prze-
wodu zasilajgcego, tylko naszemu autoryzowanemu serwisowi.
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Wazne wskazowki dotyczgce bezpieczenstwa

Urzadzenie witgczac i wytgczac tylko przetgcznikiem obrotowym.
Nigdy nie podtgczac urzgdzenia do automatycznych wytgcznikow
czasowych lub do zdalnie sterowanych gniazdek sieciowych.
Zawsze nadzorowac prace urzgdzenia!

Nie stawiaC urzgdzenia na gorgcych powierzchniach, np.
palnikach kuchenek elektrycznych, ani w ich poblizu. Wykluczy¢
kontakt przewodu zasilajgcego z gorgcymi elementami i nie
ciggnacC go przez ostre krawedzie.

Korpusu urzgdzenia nigdy nie zanurza¢ w wodzie ani nie my¢

w zmywarce do naczyn. Nie stosowa¢ myjek parowych. Nigdy nie
uzywac urzgdzenia z mokrymi rekami.

Urzadzenie musi by¢ odtgczane od sieci po kazdym uzyciu,

w razie braku nadzoru, przed ztozeniem, roztozeniem i
rozpoczeciem czyszczenia oraz w przypadku wystgpienia usterki.

A Niebezpieczenstwo zranienia!

Wiozy¢ wtyczke do gniazdka sieciowego dopiero wtedy, gdy
wszystkie przygotowania do pracy z urzgdzeniem zostaty
przeprowadzone.

Przed wymiang elementdéw wyposazenia lub czesci dodatkowych,
ktére znajdujg sie w ruchu podczas pracy urzgdzenia, nalezy
koniecznie wytgczy¢ urzgdzenie i wyjgc wtyczke z gniazdka
sieciowego. Po wytgczeniu urzgdzenia naped pracuje jeszcze
przez krotki czas. Zaczekac, az naped catkowicie sie zatrzyma.
W przypadku przerwy w doptywie pradu, urzgdzenie pozostaje
witgczone i po przerwie wznawia prace.

Nie zmieniac potozenia ramienia urzgdzenia, jezeli urzgdzenie
jest wigczone.

Narzedzia uzytkowac tylko z ustawiong na miejsce miska,
umieszczong pokrywg oraz zatozong pokrywg ostaniajgcg naped!
W przypadku stosowania akcesoriéw, miske, pokrywe i pokrywe
ostaniajgcg naped instalowac zgodnie z instrukcjg!

Podczas pracy nigdy nie wktada¢ palcéw do miski, ani do otworu
wsypowego. Nie wktadac¢ zadnych przedmiotow do miski, ani do
otworu wsypowego (np. tyzki). Nie zbliza¢ do wirujgcych czesci
rak, wtoséw, ubrania oraz innych przyboréw osobistego uzytku.
Nie uzywac réownoczesnie narzedzia i koncowki z akcesorow

lub 2 koncdwek z akcesorow. Przy stosowaniu wyposazenia
przestrzegac¢ wskazowek zawartych w niniejszej instrukcji
obstugi, jak réwniez w instrukcjach dotgczonych do wyposazenia.
Przystawke uzywac tylko w stanie catkowicie zmontowanym. Nie
sktadac przystawki na korpusie urzgdzenia. Uzywac przystawki
tylko w odpowiedniej pozycji robocze;.
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Wazne wskazéwki dotyczgce bezpieczenstwa pl

m Nie dotykac ostrych nozy i krawedzi tarcz rozdrabniajgcych.
Tarcze rozdrabniajgce chwytac tylko za brzeg!

m Nozy miksera nie chwyta¢ gotymi rekoma.

m Nigdy nie wktadac rgk do zatozonego miksera! Nie uzywac
miksera bez zatozonej pokrywy.

m Nalezy zachowac ostroznos¢ podczas obchodzenia sie z ostrymi
nozami, podczas oprézniania pojemnika oraz czyszczenia.

A Niebezpieczenstwo oparzenia!
Podczas przetwarzania gorgcych produktow przez lejek w pokrywie
wydostaje sie para. Napetnia¢ maksymalnie 0,5 litra gorgcych lub
pienigcych sie ptynow.

Niebezpieczenstwo uduszenia!
Nie zezwalac dzieciom na zabawe opakowaniem, a szczegdlnie folig.
A Uwaga!
Zaleca sie nie pozostawiaC wtgczonego urzgdzenia dtuzej niz to
konieczne do obrobki produktow spozywczych. Nie wigczac pustego
urzgdzenia.
A Uwaga!
Urzgdzenie nalezy koniecznie czysci¢ po kazdym uzyciu lub po
dtuzszym okresie nieuzywania (= ,Czyszczenie i pielegnacja” patrz
strona 139).

A Objasnienie symboli na urzadzeniu wzglednie wyposazeniu

I:E Prosze przestrzega¢ wskazéwek zawartych w instrukcji obstugi.

Uwaga! Obracajgce sie noze.

Uwaga! Obracajgce sie narzedzia.
Nie wktadac rgk do otworu wsypowego.

Serdecznie gratulujemy Panstwu zakupu Spis tresci
nowego urzadzenia marki Bosch.

Dalsze informacje dotyczace naszych
produktéw znajdg Panstwo na naszej

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem 133
Wazne wskazéwki dotyczgce

stronie internetowej. gi)zislﬁfzzsgzsetmz ...................................... 122
Pozycje robocze .........coeeiiiiiiiii 136

ODbStUGa ..o 137

Czyszczenie i pielegnacja ...........c.......... 139

Usuwanie usterek..........ccccoocveevinneninnnnn. 139

Przyktady zastosowania ............cc.ccocueee. 140

Akcesoria / wyposazenie dodatkowe...... 141

Ekologiczna utylizacja ...........cccccceeevneen. 142

GWaraNCja ..c.ceevuveeeeeeieiiieea e e e e 142
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pl Opis urzadzenia

Instrukcja obstugi opisuje rozne modele. 8 Naped dia
Urzadzenie nie wymaga przegladdéw ani — miksera
konserwac;ji. — multimiksera

Opis urzadzenia
Prosze otworzy¢ sktadane kartki

Z rysunkami.
= Rysunek [}

Korpus urzadzenia

1 Przycisk zwalniajacy

2 Ramie urzadzenia
(patrz ,Pozycje robocze*)

3 Przetacznik obrotowy
0/off = stop
P = pozycja parkowania
Przytrzymac przetgcznik obrotowy, az
naped sie zatrzyma; narzedzie znajduje
sie w pozycji wychylnej. Jezeli naped sie
zatrzymat, urzadzenie osiggneto pozycije
wychylna.
Zakresy 1-4 = predkosc¢ pracy
1 = niska predkos¢ obrotowa — powoli,
4 = wysoka predkos¢ obrotowa —
szybko.
W przypadku przerwy w doptywie pradu,
urzgdzenie pozostaje wtgczone i po
przerwie wznawia prace.

4 Pokrywa ostaniajgca naped
W celu zdjecia pokrywy ochronnej
napedu przekreci¢ ja, az do usuniecia
blokady.

5 Naped dla
— rozdrabniacza*
— wyciskarki do owocéw

cytrusowych*

— miynka do mielenia ziarna*

Jezeli mikser nie jest uzywany, nalezy
natozy¢ pokrywe ochronng napedu
miksera.

Schowek dla elektrycznego przewodu
zasilajagcego (Rysunek [&])

— MUM 44..: Przewdd elektryczny

nawing¢ na uchwycie

— MUM 46../48..: Przewdd elektryczny

zwingé w schowku

Miska z wyposazeniem
10 Miska do mieszania
11 Pokrywa

Narzedzia

12 Koncoéwka do mieszania

13 Koncowka do ubijania

14 Hak do zagniatania z odgarniaczem

ciasta

Mikser

15 Podstawa

16 Wktad z nozami

17 Pierscien uszczelniajgcy
18 Pojemnik miksera

19 Pokrywa

20 Lejek

* Jezeli jakis element wyposazenia nie
nalezy do zakresu dostawy, mozna go
dokupi¢ w sklepach lub za posrednictwem
naszego serwisu.

Pozycje robocze

A Uwagal!
Urzadzenie wigczaé tylko wtedy, gdy

narzedzie/wyposazenie jest zamocowane
jak pokazano w tabeli na odpowiednim
napedzie, we wiasciwej pozycji i ustawione
w potozeniu pracy. Ramie urzadzenia musi
zaskoczy¢ w kazdej pozycji robocze;j.

Ustawianie pozycji roboczej

=> Rysunek

m Nacisng¢ przycisk zwalniajgcy blokade
i przekreci¢ ramie urzgdzenia.

m Przesunaé ramie urzgdzenia do zgdanej
pozycji az do zatrzasniecia.

Jezeli naped nie jest uzywany,
nalezy natozy¢ pokrywe ostaniajgca.
6 Napeddla

— narzedzi (koncowka do mieszania,
do ubijania i hak do zagniatania
ciasta)

— mieszadta maszynki do lodéw*

— opuszczony na dét lub
podniesiony do géry na maszynke
do mielenia migsa*

7 Pokrywa ostaniajgca naped miksera
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Wktadanie/wyjmowanie kon-
cowki do ubijania, mieszania
i haka do zagniatania.

Dodawanie
wiekszej ilosci
produktow.

Obstuga

A\ Niebezpieczenstwo zranienia!
Wiozy¢ wtyczke do gniazdka sieciowego
dopiero wtedy, gdy wszystkie
przygotowania do pracy z urzgdzeniem
zostaty zakonczone.

Uwaga!

Urzgdzenia uzywac tylko z wyposazeniem/
narzedziami w odpowiedniej pozyciji

roboczej. Nie wtgczac urzgdzenia na pusto.

Nie naraza¢ urzgdzenia i akcesoriéw na
dziatanie zrodet ciepta. Elementy nie sg
przystosowane do kuchenki mikrofalowe;.
m Urzadzenie i wyposazenie nalezy przed
pierwszym uzyciem doktadnie wyczy-
Sci¢, patrz ,Czyszczenie urzadzenia®“.

Przygotowanie

m Postawic korpus urzadzenia na gtadkiej
i czystej powierzchni.

m  Odwing¢/wyciggngc¢ elektryczny
przewdd zasilajgcy. = Rysunek [F

m  Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.
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Koncéwka do mieszania,

koncéwka do ubijania i hak do

zagniatania ciasta

=> Rysunek [5]

Koncéwka do mieszania (6a)

do mieszania ciasta, @

np. ciasta rzadkiego

Koncoéwka do ubijania (6a)

do ubijania piany z biatek, @

Smietany i lekkich ciast, np. ciasta

biszkoptowego

Hak do zagniatania z

odgarniaczem ciasta (6b) d/

do zagniatania ciezkich ciast i do

mieszania dodatkéw, ktdre nie

powinny by¢ rozdrobnione (np. rodzynek,

widrek czekoladowych)

A Niebezpieczenstwo skaleczenia
obracajgcymi sie narzedziami

Podczas pracy urzadzenia nie wolno

wkfadac rgk do miski. Wyposazenie

i narzedzia zmieniac tylko po wytgczeniu

urzgdzenia i po zatrzymaniu sie napedu —

po wytaczeniu urzadzenia naped pracuje
jeszcze przez krotkg chwile. Urzadzenie
mozna wigczac tylko wtedy, gdy
nieuzywane napedy sg zabezpieczone
odpowiednimi pokrywami ostaniajgcymi.

m Przefgcznik obrotowy ustawi¢ na
(P i przytrzymaé, az do catkowitego
zatrzymania sie napedu.

Wskazoéwka: Jezeli naped sie zatrzymat,

urzgdzenie osiggneto pozycje wychylng.

m Nacisng¢ przycisk zwalniajgcy blokade
i ustawi¢ ramie urzgdzenia w pozyc;ji 6.

m  Wiozy¢ na miejsce miske. Podstawa
miski musi sie znajdowac w szczelinie
urzgdzenia podstawowego.

m Zaleznie od zadania, wtozy¢ w naped
(az do zatrzasniecia) koncowke do
mieszania, koncéwke do ubijania lub hak
do zagniatania. Przy zakfadaniu haka
do zagniatania, przekreci¢ odgarniacz
ciasta, aby hak mogt zatrzasnaé.

m  Wiozy¢ do miski sktadniki przeznaczone

do przetworzenia.

Nacisng¢ przycisk zwalniajgcy blokade i

ustawi¢ ramie urzgdzenia w pozyc;ji 1.
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pl Obstuga

m Natozy¢ pokrywe.
m Przetgcznik obrotowy nastawic¢ na
zgdany zakres.

Dodawanie sktadnikow

m  Wytgczy€ urzadzenie przetgcznikiem
obrotowym.

m Przetgcznik obrotowy ustawi¢ na (B
i przytrzymac, az do catkowitego
zatrzymania si¢ napedu.

m Zdjgc pokrywe.

m Nacisngc¢ przycisk zwalniajgcy blokade i
ustawic¢ ramie urzgdzenia w pozyc;ji 7.

m  Wiozy¢ sktadniki.

lub

m Dodawac sktadniki przez otwér
wsypowy w pokrywie.

Po pracy

m  Wylgczy¢ urzgdzenie przetgcznikiem
obrotowym.

m Przetgcznik obrotowy ustawi¢ na
(B i przytrzymac, az do catkowitego
zatrzymania sie napedu.

m  Wyciggnac¢ z gniazdka wtyczke sieciowa.

Zdjg¢ pokrywe.

m Nacisngc¢ przycisk zwalniajgcy blokade
i ustawi¢ ramie urzgdzenia w pozycji 6.

m  Wyja¢ narzedzie z napedu.

Zdja¢ miske.

m  Wyczysci¢ wszystkie czesci.
=» Czyszczenie i pielegnacja” patrz
strona 139.

Mikser
= Rysunek @

A Niebezpieczenstwo skaleczenia
ostrymi nozami / obracajacym sie
napedem!

Nigdy nie wktadac¢ ragk do zatozonego

miksera! Mikser zaktada¢/zdejmowac tylko

wtedy, gdy urzgdzenie jest wytgczone

a naped nieruchomy! Mikser mozna

wigczaé tylko kompletnie zmontowany

i z zatozong pokrywa.

A Niebezpieczenstwo poparzenia!

Podczas przetwarzania gorgcych produktow

przez lejek w pokrywie wydostaje sie para.

Wlewa¢ maksymalnie 0,5 litra gorgcych lub

pienigcych sie ptynow.
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Uwagal!

Mikser moze ulec uszkodzeniu. Nie

wolno przetwarza¢ zadnych zamrozonych

produktow (z wyjatkiem kostek lodu).

Nie wigczaé pustego miksera.

Uwagal!

Przygotowanie ptyndéw w szklanym

mikserze: maksymalnie zakres 3. Mozna

miksowa¢ maksymalnie 0,5 litra gorgcych
lub pienigcych sie ptynow.

m Nacisng¢ przycisk zwalniajgcy blokade i
ustawi¢ ramie urzgdzenia w pozyc;ji 3.

m Zdjg¢ pokrywe ostaniajgcg naped
miksera.

m Natozy¢ pojemnik miksera (zgra¢
oznaczenie na podstawie z
oznaczeniem na korpusie urzgdzenia)
i przekreci¢ do oporu w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara. =» Rysunek [3-4/5

m  Wiozy¢ skiadniki.

Maksymalna ilo$¢ dla miksera

z tworzywa sztucznego:

sktadniki ptynne = 1 litr,

dla miksera ze szkta:

sktadniki ptynne = 0,75 litra,
maksymalnie 0,5 litra pienigcych

sie lub goracych ptynow,

optymalna ilos¢ miksowanych
skfadnikow statych = 50-100 gramow.

m Natozy¢ pokrywe i mocno przycisngc.
Podczas pracy nalezy zawsze
przytrzymywac pokrywke jedng
reka. Nie wktada¢ palcow do otworu
stuzgcego do dodawania artykutow!

m Przefgcznik obrotowy nastawic na
zgdany zakres.

Dodawanie skfadnikéw

= Rysunek [3-6

m  Wytgczy¢ urzadzenie przetgcznikiem
obrotowym.

m Zdjg¢ pokrywe i doda¢ sktadniki

lub

m  Wwyjgc lejek z pokrywy i dodawac
state skfadniki stopniowo przez otwor
wsypowy

lub

m dodawac ptynne sktadniki poprzez lejek.
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Po pracy
m  Wyltgczy¢ urzadzenie przetgcznikiem
obrotowym.

m  Wyciggna¢ z gniazdka wtyczke sieciowa.
m  Przekreci¢ mikser w kierunku zgodnym
z ruchem wskazéwek zegara i zdjgc.
Wskazoéwka: mikser wyczysci¢ najlepiej

zaraz po uzyciu.

Czyszczenie i pielegnacja
Uwaga!

Nie stosowac zadnych szorujgcych srodkow
czyszczacych. Powierzchnie urzadzenia
mogg ulec uszkodzeniu.

Czyszczenie korpusu urzadzenia

A Niebezpieczenstwo porazenia pragdem!

Korpusu urzgdzenia nigdy nie zanurzac

w wodzie ani nie my¢ pod biezgcg woda.

Nie uzywa¢ myjek parowych.

m  Wyciggna¢ z gniazdka wtyczke sieciowa.

m  Korpus urzgdzenia przetrze¢ wilgotng
szmatkg. W razie potrzeby uzy¢ troche
ptynu do mycia naczyn.

m Na koniec wytrze¢ urzadzenie do sucha.

Czyszczenie miski i wyposazenia
Wszystkie czesci mozna my¢ w zmywarce
do naczyn. Nie nalezy Sciska¢ elementow
z tworzywa sztucznego w zmywarce,
poniewaz mogg ulec deformacji.

Czyszczenie miksera

A Niebezpieczenstwo zranienia ostrymi
nozami!

Nozy miksera nie chwyta¢ gotymi rekoma.

Mikser mozna zdemontowa¢ do mycia.

Uwaga!

Nie stosowac¢ zadnych szorujgcych srodkow
czyszczacych. Wktad z nozami nie nadaje
sie do mycia w zmywarce. Wkiad z nozami
umy¢ tylko pod biezgcg woda.
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Wskazowka: po przygotowaniu ptynow
czesto nie trzeba zdejmowac miksera

z urzadzenia, aby go umy¢. Do zatozonego
miksera wla¢ troche wody z dodatkiem
ptynu do mycia naczyh. Wtaczyc¢ na kilka
sekund (urzadzenie z witgczaniem chwilo-
wym na zakres M). Nastepnie wyla¢ wode

i wyptukac¢ mikser czystg wodg.

Demontaz miksera
=> Rysunek
m Podstawe pojemnika miksera obrécic
zgodnie z ruchem wskazéwek zegara
i zdjgc.
m  Chwyci¢ wktad z nozami za skrzydetka
i przekreci¢ w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara. Wkfad
z nozami zostaje odkrecony.
m  Wyja¢ wkiad z nozami i zdjg¢ uszczelke.

Montaz miksera
= Rysunek [€

A Niebezpieczenstwo zranienia!

Miksera nie wolno nigdy skfadac na

korpusie urzadzenia.

m Zatozy¢ uszczelke na wktad z nozami.

m  Wiozy¢ wktad z nozami od spodu do
pojemnika miksera.

m  Przykreci¢ wktad z nozami za pomocg
podstawy.

m Podstawe pojemnika miksera przekrecic
w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazéwek zegara.

Usuwanie usterek

W przypadku wystgpienia usterek prosze
zwrdcic sie do naszego autoryzowanego
punktu serwisowego.
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pl Przyktady zastosowania

Przyktady zastosowania
Bita Smietana
— 100 g-600 g @
= Smietane ubija¢ koncéwka do
ubijania 12 do 4 minut na
zakresie 4 - zaleznie od ilosci i rodzaju
Smietany.
Piana z biatek
— 1.do 8 biatek z jaj @
m Biatka ubija¢ koncowka do
ubijania 4 do 6 minut na zakresie 4.
Ciasto biszkoptowe
Przepis podstawowy @
— 2jajka
— 2-3 tyzki goracej wody
— 100 g cukru
— 1 opakowanie cukru waniliowego
— 70 g maki
— 70 g maki ziemniaczanej
— ewentualnie proszek do pieczenia
m Podane sktadniki (oprécz maki i maki
ziemniaczanej) ubija¢ koncéwka
do ubijania przez ok. 4-6 minut na
zakresie 4, az do mocnego spienienia.
m  Ustawi¢ przetacznik obrotowy na zakres 2
i mieszajac dalej ok. 2 do 1 minuty
dodawac tyzkami przez otwor wsypowy
przesiang make i make ziemniaczang.
Maksymalna ilos$é: 2 x przepis
podstawowy
Ciasto ucierane
Przepis podstawowy @
- 34 jaja
— 200-250 g cukru
— 1 szczypta soli
— 1 torebki cukru waniliowego lub otarta
skorka z ¥z cytryny
— 200-250 g masta
(o temperaturze pokojowej)
— 500 g maki
— 1 torebka proszku do pieczenia
— Yeml mleka
m Podane skfadniki miesza¢ koncoéwkg do
mieszania ok. %2 minuty na zakresie 1,
nastepnie ok. 3-4 minuty na zakresie 3.
Maksymalna ilosé: 1,5-2 x przepis
podstawowy
140
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Ciasto kruche

Przepis podstawowy é/ @

— 125 g masta
(o temperaturze pokojowej)

— 100-125 g cukru

- 1jajko

— 1 szczypta soli

— troche otartej skorki cytrynowej lub
cukru waniliowego

— 250 g maki

— ewentualnie proszek do pieczenia
2 minuty na zakresie 1, a nastepnie
ok. 2-3 minuty koncéwka do mieszania
(zakres 3) lub hakiem do zagniatania
(zakres 2).

Maksymalna ilos¢: 2 x przepis

Ciasto drozdzowe

Przepis podstawowy d/

— 500 g maki

— 1jajko

— 80 g tluszczu (o temperaturze pokojowej)

— 200-250 ml letniego mleka

— 25 g swiezych drozdzy lub 1 paczka
drozdzy suszonych

— oftarta skorka z %z cytryny

— 1 szczypta soli
do zagniatania przez ok. %2 minuty
na zakresie 1, nastepnie przez ok.

3-6 minuty na zakresie 2.

Maksymalna ilosé: 1,5 x przepis

podstawowy

— Yl oliwy

— 2 tyzka soku cytrynowego lub octu

— 1 szczypta soli

— 1 szczypta cukru

Wszystkie sktadniki muszg mie¢ takg samg

m  Wszystkie sktadniki mieszac ok.
podstawowy

— 80 g cukru

m Podane sktadniki miesza¢ hakiem
Majonez 1
- 2jajka l | I
— 2tyzeczka musztardy

temperature.
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m Skfadniki (oprécz oliwy) wymieszac kilka
sekund w mikserze na zakresie 2.

m Nastepnie przetgczy¢ mikser na
zakres 4, dolewac¢ powoli oliwe przez
lejek i tak dtugo miksowac, az powstanie
emulsja majonezu.

Majonez spozy¢ w krétkim czasie —

nie przechowywaé.

Akcesoria / wyposazenie
dodatkowe

Pozostate elementy wyposazenia
nalezacego do zakresu dostawy sg opisane
w oddzielnych instrukcjach obstugi.
Dotgczone akcesoria i wyposazenie dodat-
kowe mozna réwniez naby¢ pojedynczo.
Akcesoria do robota kuchennego typu
MUM 45.. nadajg sie rowniez do robota
kuchennego typu MUM44../46../48...

= Rysunek [l

Miska do mieszania z tworzywa
sztucznego (MUZ4KR3)

W misce mozna mieszac do 1 kg maki plus
sktadniki dodatkowe.

Miska do mieszania ze stali

szlachetnej (MUZ4ER2)

W misce mozna mieszac do 1 kg maki plus
sktadniki dodatkowe.

Kubek miksujacy z tworzywa
sztucznego (MUZ4MX2)

Do miksowania napojéw, rozcierania
OWOCOW i warzyw, przygotowywania
majonezu, do rozdrabniania owocéw
i orzechéw, do kruszenia lodu.

Mikser z dzbankiem ze szkta
(MUZ4MX3)

Do miksowania napojéw, rozcierania
owocdw i warzyw, przygotowywania
majonezu, do rozdrabniania owocow
i orzechéw, do kruszenia lodu.
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Mikser wielofunkcyjny
(MUZ4MM3)

Do siekania ziot, warzyw, jabtek i miesa,
do tarcia na wiérki marchewki, rzepy,
rzodkiewek i sera, do tarcia orzechéw

i schlodzonej czekolady.

Rozdrabniacz (MUZ4DS3)

Do ciecia na plasterki ogorkéw, kapusty,
kalarepy, rzodkiewek; do tarcia na wiorki
marchewki, jabtek, selera, czerwonej
kapusty, sera i orzechéw; do tarcia na
drobno twardego sera, schtodzonej
czekolady i orzechow.

Tarcza do frytek (MUZ45PS1)
Dla rozdrabniacza MUZ4DS3.
Do ciecia surowych ziemniakoéw na frytki.

Tarcza do ciecia warzyw Azja

(MUZ45AG1)

Dla rozdrabniacza MUZ4DS3.

Tnie owoce i warzywa na drobne paski do
potraw kuchni azjatyckiej.

Tarcza do tarcia - grubo

(MUZ45RS1)

Dla rozdrabniacza MUZ4DS3.

Do tarcia surowych ziemniakow, np. na
placki ziemniaczane lub kluski.

Tarcza do tarcia ziemniakow

(MUZ45KP1)

Dla rozdrabniacza MUZ4DS3.

Do tarcia surowych ziemniakéw na
szwajcarski placek ziemniaczany, do ciecia
owocow i warzyw na grube plasterki.
Wyciskarka do owocéw
cytrusowych (MUZ4ZP1)

Do wyciskania soku z pomaranczy, cytryn
i grejpfrutéw.

Przystawka do mielenia miesa
(MUZ4FW3)

Do rozdrabniania swiezego migsa na tatar
lub kotlet mielony.
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pl Ekologiczna utylizacja

Zestaw sitek (MUZ45LS1)

Dla przystawki do mielenia migsa
MUZ4FWS3.

Drobno (3 mm) dla pasztetow i past, grubo
(6 mm) dla kietbasy do pieczenia i stoniny.

Przystawka do wyciskania
ciastek (MUZ45SV1)

Dla przystawki do mielenia miesa
MUZ4FWS3.

Z metalowym szablonem dla 4 r6znych
ksztattow ciastek.

Mtynek do orzechow (MUZ45RV1)
Dla przystawki do mielenia migsa
MUZ4FW3.

Do tarcia orzechéw, migdatéw, czekolady

i suchych butek.

Przystawka do wyciskania
owocoéw (MUZ45FV1)

Dla przystawki do mielenia migsa
MUZ4FWS3.

Do wyciskania soku z owocéw jagodowych
poza malinami, pomidoréw i owocow dzikiej
rézy na przecier/mus. Produkty spozywcze,
jak np. porzeczki, zostajg jednoczesnie
automatycznie wypestkowane oraz
pozbawione fodygi.

Podstawka do przechowywania
(MUZ4ZT1)

Do przechowywania elementéw
wyposazenia, jak np. hak do zagniatania,
koncowka do ubijania, koncéwka do
mieszania, tarcze do ciecia na plasterki, do
tarcia na wiérki i do tarcia drobnego.

Mitynek do mielenia ziaren

z zarnem ze stali (MUZ4GM3)

Do réznych rodzajéw zbéz z wyjatkiem
kukurydzy; rowniez do nasion oleistych,
suszonych grzybow i ziét.

Przystawka do lodéw (MUZ4EB1)
Do przygotowania do 550 g lodéw na jeden
proces i jeden pojemnik.
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To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
Ef z Dyrektywa Europejska 2012/19/UE
mmm  oraz polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia
2015 . ,,0 zuzytym sprzecie elek-
trycznym i elektronicznym” (Dz.U. z
dn. 23.10.2015 poz. 11688) symbolem
przekreslonego kontenera na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego uzytko-
wania nie moze by¢ umieszczany
tgcznie z innymi odpadami pocho-
dzgcymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do
oddania go prowadzgcym zbieranie
zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Prowadzacy zbie-
ranie, w tym lokalne punkty zbiorki,
sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy
oddanie tego sprzetu. Wiasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przy-
czynia sie do unikniecia szkodliwych
dla zdrowia ludzi i Srodowiska natu-
ralnego konsekwencji, wynikajgcych
z obecnosci sktadnikdw niebezpiecz-
nych oraz niewtasciwego sktadowania
i przetwarzania takiego sprzetu.

Gwarancja

Dla urzadzenia obowigzujg warunki
gwarancji wydanej przez nasze przed-
stawicielstwo handlowe w kraju zakupu.
Doktadne informacje otrzymacie Panstwo
w kazdej chwili w punkcie handlowym,

w ktorym dokonano zakupu urzgdzenia.
W celu skorzystania z ustug gwarancyinych
konieczne jest przedtozenie dowodu
kupna urzadzenia. Warunki gwarancji
regulowane sg odpowiednimi przepisami
Kodeksu cywilnego oraz Rozporzadze-
niem Rady Ministrow z dnia 30.05.1995
roku ,W sprawie szczegdlnych warunkow
zawierania i wykonywania umow rzeczy
ruchomych z udziatem konsumentow”.

Zmiany zastrzezone.
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BUKOpUCTaHHSA 32 NPU3HAYEHHAM

Llen npunag npuaHaveHuin Tinbku ans nobyToBOro BUKOPUCTAHHS.
Mpunag cnig BUKOPUCTOBYBATK TiNbKM Ansi nepepobkn NpoaykTiB y
3BMYaAMHUX N9 JOMAaLLHbOro rocnogapcTBa KiNbKoCTAX i Bigpiskax
Yyacy. He MOXHa nepeBuLLyBaTh MakCMMarbHO SOMYCTUMY KiNbKICTb
npoaykTiB (amB. «[puknadu 3acmocy8aHHsI»).

Llen npunag npuaaTHU gnga nepemillyBaHHs, 3aMilllyBaHHS i
30MBaHHA XxapyoBUX NPOAYKTIB. He BUKOpUCTOBYNTE Npunag ans
nepepobKm iHLNX PEYOBUH Yn NpeaMeTiB. 3a YyMOBU BUKOPUCTaHHS
[03BONEHNX BUPOOHNKOM [OOATKOBMX AeTanen MOXIUBI TakoX
A00aTKOBI BUAW 3aCTOCyBaHHSA. BukopucToBynTe npunag Tiflbku 3
[03BOSIEHNMU OpUriHANBbHUMK YacTUHaMK Ta npunagaam. Hikonn He
BUKOPUCTOBYMTE faHe npunagaa ons iHWmx npuctpoiB.
BukopuctoBynTe npunag nviwe BcepeanHi npuMilieHb 3a KiMHaTHOI
Temnepartypu Ha BucoTi He Bule 2000 m Hag piBHEM MOpS1.

NMpaBuna TexHikn 6e3neku

YBaXKHO nNpoynTanTe IHCTPYKLiO 3 eKcnnyaTtadii, 4oTpumymnTecs 1i
BKasiBOK, He BukuaanTe Ti! [Nepegatoun npunag y KOpUCTyBaHHS
IHWMM nogam, goganTte 40 HbOro i LK IHCTPYKUito. Y pasi
He4OTPMMAaHHS BKa3iBOK LLIOAO NPaBUIIbHOrO BUKOPUCTAHHS
npunagy BUpPOOHWK He Hece BiAnoBiganbHOCTI 3a 30UTKK, SKi
BUHUKMAN BHACNigok uboro. Ocobu 3 isnyHMMK, ceHcopHmmn abo
MeHTanbHMMK Bagammn abo ocobu, sikum Bpakye 3HaHb Ta JOCBIfY,
MOXYTb KOPUCTYBaATMUCSA NpUiagom nuwe nig Harnsgom abo sKLwo
BOHW MPOWLLAN NIAFOTOBKY 3 KOPUCTYBaHHS NpunagomM 1a po3ymitoTb
MOXNunBY Hebeaneky. TpumanTe npunag i Kabenb XUBNEHHS
nogani Big Aiten, iMm He JO3BONSETbCA KOPUCTYBATUCA NpUIagoMm.
[iTam He MoxHa rpatucs 3 npunagom. OUnLLIEHHS Ta TEXHIYHE
obcnyroByBaHHs 3a00POHAETLCS BUKOHYBATU AITAM.

/\ He6e3neka BpaXeHHs1 efleKTPUMYHUM CTPYMOM Ta Hebe3neka
BUHUKHEHHS noXxexi!

m [lpynag Ao3BONAETLCS NiAKYATN OO PO3ETKN N eKcnyaTyBaTu
nuvwie BiANOBIAHO A0 AAaHUX, 3a3HAYEHUX Ha 3aBOACHKIN Tabnuyu,.
He kopucTtyntecs npunagom, ko kabenb XUBMNEHHSA | npunag
MatoTb Oyab-AKi NOLIKOMAKEHHS. 3 METO YHUKHEHHS PU3UKIB
PEMOHT npunagy, Hanpuknaz 3amiHa NOLWKOMXKeHOoro kabento
XWBMNEHHSA, NOBUHEH BUKOHYBATUCS TiNIbKM HALLMM CEPBICHUM
LEHTPOM.

m [lpunag BMukat Ta BUMMKaATU BUKIHOYHO MOBOPOTHUM
nepemuKkayem.

143

MUM44_8001056867.indb 143 25.01.2017 10:07:17



uk MpaBuna TexHiku 6e3neku

m Hikonu He nigkniovanTe npunag 4o BUMMUKaYiB 3 rOANHHUKOBUM
MEeXaHi3MOM 41 PO3ETOK 3 ANCTAHLUINHUM KepyBaHHAM. Hikonn He
3anuwanTe BBiIMKHEHUN npunag 6e3 Harnagy!

m He ctaBTe npunag Ha rapsadi nosepxHi abo nobnuay ix, Hanp.,

Ha nnuTy. Kabenb XnBneHHs He NOBMHEH TOPKAaTUCA A0 rapsadmx
YacTuH abo rocTpux Kpais.

m Hi B sKomy pasi He 3aHyproriTe OCHOBHUIN BNOK Npunagy y
BOAY i HE MUITE B NOCYAOMUNHIA MaLnHI. He BUKkopucToBYynTE
Nnapoo4vnCHUK. He KopuctynTecs npunagom, Konuv BaLli pyku
BOOTi.

m O6GOB’A3KOBO BigKIto4anTe npunag Big enekTpoMepexi B Takmx
BUMNagKax: nicna KOXXHOro BUKOPUCTaHHS; nepen CKnagaHHAM,
po306MpaHHAM abo OYMLLIEHHAM; SKLLO BUHUKIA HECNpaBHICTb abo
BM NnaHyeTe 3anuwntu npunag 6es3 gornsay.

/\ Ygara! IcHye HebGe3neka TpaBMyBaHHs!

m BmukaTu wirencenbHy BUINKY 40 PO3ETKU TifTbKKU MicNA 3akiHYeHHA
yCiX NiAroToBoK Ao po6oTu 3 npunagom.

m [lepen 3amiHow npunagns abo 4ooaTKOBUX €NEMEHTIB, SiKi
pyxatTbca nig yac poboTtun, npunag cnig BUMKHYTU Ta Big' eqHaTu
BiZl enekTpomepexi. [Micns BUMKHEHHA NPUBOL, LLe OeSKUA Yac
NpoaOBXYE pyxatucs. [lodekanTecs NOBHOI 3yNUHKN Npueoga.

m Y pasi NopyLIEeHHS eneKkTponocTa4aHHsa npunazg 3anuwaeTbcs
BBIMKHEHUM i 3HOBY 3arycKaeTbCA NiCrs Bi4HOBNEHHS
eNeKkTponoCcTaYaHHs.

m He nepecrtaBnanTe NnOBOPOTHUIN Baxifb, MOKWN nNpunag
YBIMKHEHUI.

m BurikopuctoByBaTu Hacagkv AO3BONSAETLCA TiNbKW Y TOMY BUNAAKY,
AKLLIO BCTAHOBMEHO Yally, KpULLKY npunagy ta 3axmMcHY KpULLIKY
npusoga! Npu 3acTtocyBaHHI NnpunNagasa 3anexHo Bif iHCTPYKLin
BCTAHOBITb Yallly, KPULLKY Npunagy Ta 3axXUCcHy KpuLKy npusoaa!

m [lig yac poboTn npunagy kateropudHo 3abopoOHEHO 3acOByBaTH
PYKKU B Yally abo npurimanbHumM NoToK. He BBOAITE B Yally 4n B
NPUAManbHUIA NTOTOK KOLHMUX NPEOMETIB (Hanp., KYXOHHY NOXKY).
Pykn, Bonoccsa, ogar Ta iHLWi iHCTPYMEeHTU 4n npunagaa cnig
TpMmaTn nogani Big YacTuH npunagy, wo obepTarTbes.

m He BuKopucToBYMTE OAHOYACHO Hacaaku Ta npuniagas
abo 2 pisHnx npunagas. Nig yac BuKopuctaHHs npunagas
OOTPUMYNTECH AK UMX, Tak | 4o4aHUX IHCTPYKLUIM 3 ekcrinyaTadil.

m [lpynagasa BUKOPUCTOBYMTE TiNbKM Yy NOBHICTIO 3ibpaHoMy
ctaHi. NMpunaaas Hikonn He 36upanTe Ha OCHOBHOMY Gnoui.
BukopuctoByinTe npunagas Tinbku B nependadeHomMy Ans Lboro
POBOYOMY MOMOXKEHHI.
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MpaBuna TexHikn 6e3nekn uk

m He TOopKaTnCa rocTpmx HOXIB i KaHTIB AUCKIB ANst NogpiObHEHHS.
Anckn ona nogpibHeHHA MoXHa GpaTwu Tinbkx 3a kpai!

m He TOopkatuca HOXiB GneHaepa OroneHnMm pykamu.

m He BcTpomnsnTe pyku 0o BCcTaHoBreHoro 6neHaepa! He
BMKOpPUCTOBYNTE BneHaep 6e3 BCTaHOBNEHOT KPULLIKW.

m [1OBOAXEHHS 3 TOCTPUMMU HOXaMU, CMIOPOXKHEHHS N OYULLEHHS
noTpebyoTb 06epeXXHOCTI.

/\ He6ezneka OTpPUMaHHSA onikiB!

MMig yac nepepobku rapaumx NpoaykTiB B GrieHaepi 3 BOPOHKM B
KpuLuLi BUCTYynae napa. 3anosHoBaTn Mmakcumym 0,5 niTpiB rapayoi
abo niHucTOI pignHn.

/\ He6ezneka 3aayweHHs!

He pgossonsante Oitam rpatncs 3 nakyBanbHUM Marepianom.

/\ Ygara!

PekomeHayeTbCA Hi B AKOMY pasi He 3anuwati npunag BBiMKHEHUM
AOBLUE, HiX Lie NoTpibHO Anga nepepobku npoaykTie. He BMukanTe
npunag BXonocrTy.

/\ Baxnugo!

[Micnst KOXKHOMO BMKOPUCTAHHSA, a TaKoX NiCnga TpMBasnoro
HEBMKOPUCTaHHA Npunag HeobxigHo ounwwatn (= «OvuweHHs ma
0oensad» dus. cmop. 149).

A NMosicHeHHA cumBoOniB Ha npunagi abo npunagai

Dﬂ [oTpumMyBaTncs BKasiBOK iHCTPYKLUiT 3 BAKOPUCTaAHHS.

Ob6epexHo! ObepTOBiI HOXI.

Ob6epexHo! ObepToBi HacagKu.
He BCTpOMNSATM pyK 4O 3aBaHTaXXyBarnibHOro OTBOPY.

LLupo BiTaemo Bac i3 nokynkoto HoBoro  3MicCT
npunagy ¢gipmu Bosch. logaTtkoBy
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uk CTucnuii ornsg

Y uin iHCTpYKUii 3 ekcninyaTauii onucaHo
pi3Hi BapiaHTu BUKOHaHHS. [Npunag He
noTpebye TEXHIYHOro 0BCyroByBaHHS.

Ctucnvn ornsapg

PO3ropHiTb CTOpPiHKK 3 MantoHKaMu.
=> MantoHok [

OcHoOBHuM 6ok npunagy
1 KHonka po36nokyBaHHsi
2 BipkMgHUM KPOHLITEWH
(amB. «PobGo4i NONoXeHHs»)
3 TMoBopoTHUM NepeMuKkay
0/off = 3ynuHka
P = «napkyBaHHs»
YTprMyITE NOBOPOTHUI NEpemMmnKay,
OOKV NPYBOL, He 3yNMUHUTBLCS; Hacagka
OMUHUTBLCA B MOSTOXKEHHI BiAKMAAHHS.
AKLWO NpuBOA HE pyxaeTbes,
NMONOXEHHS BiAKUOAHHS BXe OOCATHYTO.
CryniHb 1-4, poboya WBMAKICTB:
1 = mane uncno obepTiB — HMU3bKa
LUBUOKICTb,
4 = Benvike 4ncro obepTiB — BUCOKA
LUBWAKICTb.
Y pasi NopyLUEHHS eneKkTponocTadYaHHa
npunag 3anuwaeTbCa BBIMKHEHWUM i
3HOBY 3arnycKaeTbCs NiCrs BiAHOBMEHHS
€neKTPOonocTayYaHHs.
4 3axucHa KpuLlKa npuBopaa
[na 3HATTA 3aXUCHOI KPULLKM NpuBoada
NOBEPHITH ii Tak, Wob BOHA 3BiNbHMUMIAcs
Bif, dpikcauii.
5 TpuBopg
— HacKpi3HOI WwaTKiBHMLI*
— npeca gnsa uuTpycoBux*
— MIJIMHKa*
FAKLI0 NprBOA HE BUKOPUCTOBYETHLCS,
3aKpPUITE MOr0 3aXMCHOI KPULLIKOHO.
6 Tpusopg
— Hacapku (BiHM4YOK-Miwwarnka,
BiHWYOK-30MBanka, ra4yok ons
3amiwyBaHHA)
— Millanku MOpo3uBHULI*
— B onyweHomy abo nigHATOMY
MONOXEeHHi AnA Mm’Aacopyoku*
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7 3axucHa Kkpuwka npuBoga bneHgepa
8 TpuBoa
— OneHpepa
— yHiBepcanbHoro 6neHgepa
Akwo npveoa Anst bnexaepa He BUKO-
PUCTOBYETLCS, 3aKPUINTE AOTO 3aX1CHO
KPULLIKOHO.
9 Micue ons 36epiraHHs kabento
(mantoHok [F)
— MUM 44..: HamoTyBaHHS kabento
— MUM 46../48..: 36epiraHHs kabento B
creujianbHOMY BiACIKy
Yawa 3 npunagaam
10 3miwyBanbHa 4awa
11 Kpuwka

Hacapgku

12 BiHn4oK-MilWwanka

13 BiHn4ok-36MBanka

14 Tavyok Ans 3amillyBaHHA 3
BigxunioBayem TicTa

Bnenpep

15 OcHoBa

16 HoxoBa BcTaBKka

17 YwinbHOBanbHe Kinbue

18 Yawa 6neHpepa

19 Kpuwka

20 BopoHka

* OeTani, gki He BXoA4ATb 4O KOMMMEKTY

nocTaBKW, MOXHa NpMAGaTH B MarasunHax
abo cepsicHin cnyxoi.

Po6ou4i nonoxeHHs

/\ YBara!

Mpunag MoxHa ekcnnyaTyBaTtu, nue
SKLLO Npunagas/Hacagky npaBUIbHO
BCTa@HOBIIEHI HA NpaBUbHUIA NPUBOL
BiAnoBigHO A0 Uiel Tabnuui Ta 3HaxoaaTbCA
B po60oYOMY NMOMOXKEHHI. BigkngHuia
KPOHLUTENH

PeryntoBaHHA pobo4oro

MOJIOXXEeHHA

=> ManioHok

m  HaTuCHIiTb KHOMKY po36rnoKyBaHHS Ta
NepeMICTiTb BIOKMOHWA KPOHLUTENH.

m [lepeMicTiTb BiAKUOHWUA KPOHLUTENH Y
GarkaHe NoroXXeHHs Ao guikcauii.
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YcTaHOBMNEHHS / 3HATTSA
BiHWYKa-30MBanku,
BiHMYKa-MiLLanku Ta
ra’ka ansi 3aMillyBaHHs1.

[opnaBaHHA

- BENUKOI

7 KinbKOCTi
nNpoaykTiB Ans
nepepobku.

YnpaBniHHA

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!
BcTtaBnanTte wrencensHy BUIKY B PO3ETKY,
nuLLEe SKLO BUKOHAHO BCi onepaLii 3
nigroToBku npunagy go poboru.

YBara!

Mpunaa MoxHa ekcnnyaTtyBaTy TinbKn

3 npunagasiM/Hacagkamu B poboyomy

nonoxeHHi. He ekcnnyaryite npunag

nopoxHiMm. bepexiTe npunag i npunagas

Big okepen Tenna. [etani He MOXHa

BMKOPUCTOBYBATU B MIKPOXBUITLOBIN Nevi.

m [lepen nepLumm BUKOPUCTaHHAM Npunag
i npunagaqa cnig peTenbHO O4YNUCTUTH,
AvB. «O4uLLEeHHS Ta Jornsaay.
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YnpaeniHHsA uk

MiaroToBKa

m  YCTaHOBITb OCHOBHUI BrOK Ha PIBHIN i
YMCTIN NOBEPXHi.

m Po3moTtaiTe abo BUTArHITL kabenb.
=> MantoHok [£]

m BcTaBTe WwTencensHy BUIKY B PO3ETKY.

BiHn4ok-miwianka, BiIHU4OK-
3b6uBanka Ta raJyok gns

3aMmillyBaHHSA

=> ManoHok B8]
BiHnyok-miwanka (6a)

ANs 3aMillyBaHHA TicTa, Takoro

sk 3006He TicTo
BiHnyok-36uBanka (6a)

nnsa 36uBaHHA SeYHUX BInkis,
BEPLLKIB i TErkMx BUAiB TicTa, TakmXx
Sk BiCKBiTHE TiCTO
3amillyBanbHUM rayok 3
BiaxuntoBayem TicTa (6b)

AN 3aMilLlyBaHHS BaXKKOro TicTa Ta
NiAMILLYBaHHS iHrpedieHTIB, AKi He
MatoTb nogpibHoBaTmcs
(Hanpuknag, poa3vHOK, MAMTOK LWOKoNaay)

/\ He6e3neka nopaHeHHs 06epTOBUMMU
Hacagkamu

MMig yac po6oTn Nnpunagy KaTeropMyHo

3a60pOHEHO 3acOBYBaTK PYKY B Yallly.

Hacagku moxHa MiHATKY Tinbky nicns

3yNUHKM NpMBOAA — NICNs BUMKHEHHS

NpUBOA LUe AesKUiA Yac NpoJOBXKYyeE

pyxatucsi. MNpunag MoxHa BUKOPUCTOBYBATH

nuLIe Toai, Konu NPUBOAMK, SKi He

BMKOPUCTOBYHOTLCS, 3aKPUTO crielianbHUMu

3aXUCHMMU KpULLKaMU.

m [loBepHiTb Nnepemukay y nonoxeHHst (P
i BTPMMYWMTE NOro B LibOMY MOMOXEHHI,
[OKU NPUBOA, HE 3YMNUHUTBLCS.

BkasiBKa: siKLLO NpMBOA HE PyXaeTbCs,

MONOXEHHS BiAKUAAHHS BXXE AOCATHYTO.

m  HaTuCHiTb KHOMKY po36roKyBaHHS Ta
nepeMicTiTb BiOKMAHWUIN KPOHLUTENH Y
NONOXeHHs 6.

m YcTaHoBiTb Yawy. OcHoBa yalli mae
BBINTW Y BUIMKY OCHOBHOrO 6roka
npunagy.
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uk YnpasniHHs

m  3anexHo Big meTu nepepobku BCcTaBTe
y npuBog Ao ikcauii BiHUYOK-MiLLarnky,
BiHWYOK-30MBarKy 4u raqyok ans
3amilyBaHHSA. AKLWO NOeTbCa Npo
ra4yok ins 3amillyBaHHs, NOBEPHITb
BiaxuntoBay TicTa Tak, Wo0b rayok mir
3adikcyBaTucs.

m 3aBaHTaxTe iHrpenieHTn ons
nepepobKku B Yallly.

m  HaTuCHITb KHOMKY po36roKyBaHHSA Ta
nepeMiCTiTb BiAKMOHWUIA KPOHLUTENH y
NonoXeHHs 1.

m  YCTaHOBITb KPULLKY.

m [loBepHiTb NepemMunkay y 6axaHe
NOMNOXEHHS.

[onaBaHHsA iHrpedieHTIiB

m  BuMKHITE npunag 3a gonomorowo
NMOBOPOTHOrO NepemMuKaya.

m [loBepHiTb NepeMukay y nonoxeHHs (B
i BTPMMYWTE NOro B LIbOMY MOMOXEHHI,
[OOKV NPYBOL, HE 3YMUHUTBLCS.

m  3HiMITb KpULLKY.

m  HaTuCHIiTb KHOMKY po36roKyBaHHSA Ta
nepeMiCTiTb BiAKUOHWUI KPOHLUTENH Y
NOSOXEHHA 7.

m  3aBaHTaxTe iHrpeaieHTu.

abo

m [loganTe iHrpenieHTn Yepes oTBip AN
OOBAHTAXEHHS B KPULLILL.

Micnsa po6otn

m  BumkHiTL npunag 3a gonomororo
NMOBOPOTHOrO NepemMuKaya.

m [loBepHiTb NepeMukay y nonoxeHHst (B
i BTPUMYWTE IOTO B LibOMY MOJOXEHHI,
OOKUN NPUBOA HEe 3yMUHUTBCS.

m  BuimiTb WwtencensHy BUIKY 3 PO3ETKN.

3HIMITb KPULLKY.

m  HaTuCHITb KHOMKY po36roKyBaHHSA Ta
NnepemicTiTb BIOKUOHWI KPOHLUTEWH Y
NONOXEHHS 6.

m BwiimiTe Hacagky 3 npuBoga.

3HiMiTb yauy.

m  Ouwuctbte BCi getani. =» « OYuweHHs
ma 0oansid» dus. cmop. 149.
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BbneHpgep
=> MantoHok 3

/\ He6e3neka nopaHeHHs rocTPUMK
HoXamu / npMBOAOM, LLO
obGepTaeTbes!

KarteropmyHo 3a6opoHeHO 3acoByBaTh

PYKy y BCTaHOBneHu 6nenpgep. bnenpep

MOXXHa 3HIMaTW/BCTAHOBIHOBATM TiNbKK

nicnsa 3ynuHku npusoga! bnengep moxHa

BMKOPUCTOBYBATU TiNbKMN B 3i0paHOMy CTaHi

Ta 3 YCTAHOBIIEHOK KPULLKOH.

/\ He6e3neka OTpUMaHHA onikis!

IMig yac nepepobkM rapsumx NPOAyKTIB Yy
GneHaepi 3 BOPOHKM B KPULLILL BUXOOUTb
napa. 3anueanTte makcumym 0,5 nitpa
rapsiyoi abo NiHMCTOI pianHW.

YBara!

BneHaep moxe 6yTy NOLIKOAXKEHWN.

He nepepobnsiite rmMboKo 3aMOpPOXKeHi
iHrpedieHTn (3a BUHATKOM KybukiB nbogy).
He ekcnnyatynte 6neHgep NOPOXHiM.

YBara!

Mepepobka piavH y cknsHoMmy bneHaepi

(mpopaeTbea B cnevjianisoBaHUX

KpamHULAX): MakcMmarnbHO AOMYCTUMUIA

CTyniHb — 3. 3anueanTe MakcMym

0,5 nitTpa raps4oi abo niHucTOoI pianHN.

m  HaTuCHITb KHOMKY po36roKyBaHHA Ta
nepemicTiTb BiAKWOHWUIN KPOHLUTEVH Y
MONOXeHHs 3.

m  3HiMiTb 3aXV1CHY KpULLIKY NpuBoaa
6nengepa.

m YCTaHOoBITb Yawy brneHaepa (no3Hadka
Ha OCHOBI Mae 6yTn HaBNPOTY NO3HAYKU
Ha OCHOBHOMY 6roLi) i NOBEPHITb
NpOTW FOANHHUKOBOI CTPINKM 4O ynopy.
= MantoHok [3-4/5

m  3aBaHTaxTe iHrpegieHTu.
MakcrumanbHa KinbkKicTb ons
nnacTmacoBoro bnengepa:
piguHa =1 n,

Ans cknsiHoro 6neHaepa:

pignHa = 0,75 n, niHucTa abo

rapsya piguHa — makcumym 0,5 n,
onTMManbHa KinbKiCTb TBEPAUX
npoaykTie Ans nepepobkn = 50-100 r.
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m  YCTaHOBITb i MiLLHO NPUTUCHITb KPULLIKY.
3aBxan BTPYMYMWTE KPULLKY OAHIE
pykoto nig Yac pobotu. Mpu ubomy
3ab60poHEHO TpMMaTK pyKy Haz
3aBaHTaxyBasnbHUM OTBOpOM!

m [loBepHiTb NepeMukay y 6axaHe
MOMNOXEHHS.

[OopaBaHHS iHrpeaieHTIB

—> MantoHok [3-6

m BuvMkHiTL npunag 3a gonomororo
NMOBOPOTHOIO NepemMukaYa.

m  3HiMITb KPULLKY 1 3aBaHTaxTe
iHrpegieHTn

abo

Em  BUIMITb BOPOHKY /i MOCTYNOBO
3acunarite TBepAi iHrpedieHTn Yepes
3aBaHTaxXyBarnbHWI OTBIp

abo

m 3anvnTe pigki iHrpeaieHTn yepes
BOPOHKY.

Micnsa po6otn

m  BumkHiTh npunag 3a gonomororo
NMOBOPOTHOrO NepemMukaYa.

m  BuimiTb WwTencensHy BUIKY 3 PO3ETKN.

m [loBepHiTb BrieHaep 3a roanHHMKOBO
CTPINKOK Ta 3HIMITb 1Oro.

Mopapa: 6neHaep H6axaHo YMCTUTK oapasy
nicns BUKOPUCTAHHS.

OunwieHHA Ta gornsag

YBara!

He 3acTocoByiiTe abpa3nBHi 3acobu
ANst YMLLeHHS. MoXnvBe NOLUKOOXKEHHS
NOBEPXOHb.

OuyumLleHHSA OCHOBHOro 6roka

/\ Heb6e3neka BpakeHHs eNeKTPUYHUM
cTpymom!

Y ogHOMYy pasi He 3aHyponNTe OCHOBHUI

6nok B BOAY Ta He TpMMaWnTe oro nig,

NPOTOYHOI BOAOK. He kopucTyiTecs

NapOOYUCHNKOM.

m  BuimiTb WwTencensHy BUIKY 3 PO3ETKN.

m [IpoTpiTb OCHOBHMI BrIOK BONOroH0
raHuipkoto. 3a notpebu ckopucTantecs
HEBEIUKOIO KiNMbKiCTIO MUAHOIO 3acoby.

m [licng uboro NpoTpiTh Npunag Hacyxo.
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OunweHHsa Ta gornsa uk

OuuLleHHA Yawi 3 npunaggam
Yci getani MoXXHa MUTY B MOCYAOMUIHIN
MalLUuHi. He 3aTuckanTe nnactMmacosi
getani B NOCYAOMUIHIN MaLLUVHI, OCKiNbKK
BOHW MOXYTb AedopMyBaTUCS.

OunweHHA 6neHgepa

/\ He6e3neka nopaHeHHs rocTpUMK
HOXamu!

He TopkanTecs HoxiB BrieHaepa ronumm

pykamu. [Ins yniieHHsa éneHaep MoxHa

posibpaTu.

YBara!

He 3acTocoByliTe abpa3nBHi 3acobu ans
yneHHs. HoxoBa BcTaBka He npuaartHa
055 MUTTS B NOCYOOMUIHIA MaLUVHI.
HoxoBy BCTaBKy MOXXHa MUTU TiNbKKM Nig
NMPOTOYHOIO BOAOH.

Mopapa: nicng nepepobku pignH YacTto
[0CTaTHBO MPOCTO NOYUCTUTU BneHaep,

He 3Himatoum noro 3 npunagy. Ang usoro
HanmnTe TPOXu BOAN 3 MUINHUM 3aCO60M

[0 BCTaAHOBMNEHOro brieHaepa. YBiMKHITb
GneHgep Ha Aekinbka cekyHa (y npunagax
3 MOMEHTanbHUM YBIMKHEHHSAM MOBEPHITb
nepemukad y nonoxenHs M). Bunuiite sogy
nicng MUTTS Ta NpomuiTe BnexHaep YMCTor
BOZO10.

Po36upaHHa 6neHgepa

=> MantoHok [d

m [loBepHiTb OCHOBY GneHaepa 3a
FOAVHHWKOBOK CTPINKO Ta 3HIMITb i.

m [loBepHiTb HOXOBY BCTaBKy 3a KpurbLS
NpPOTM rOQNHHUKOBOI CTPINKN. HoxoBsa
BCTaBKa 3BiNbHUTbLCA Bif dikcauii.

= BuiimMiTb HOXOBY BCTaBKy Ta Big4iniT
Big Hei yLUinbHIOBanbHe KinbLe.

CknagaHHsa 6neHgepa
=> MantoHok [€

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHA!

3abopoHeHo 36upaTn brieHaep Ha

OCHOBHOMY 6rnolji.

m Po3MIiCTiTb yLlinbHIOBarnbHe Kinbue Ha
HOXXOBI BCTaBL.

m BcTaBTe HOXOBY BCTaBKy 3HM3Y B Yallly
GneHgepa.
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uk YCyHeHHS HecnpaBHOCTEN

m [1pUrBUHTITE HOXOBY BCTaBKY 3a
[OMOMOrOK OCHOBM.

= MiuHo 3akpyTiTb OCHOBY Yalli 6neHaepa
NPOTU FOAUHHUKOBOI CTPISNKN.

YcyHeHHS1 HecrnpaBHoOCTeN

Y pasi BUHUKHEHHSI HECMPaBHOCTEN
3BepTanTecs 40 CEPBICHOT Criyou.

anIK.na.CI,VI 3aCToCyBaHHA

36uTi BepLUKK

— 100-600 r @

m [lepepobnante BepLukm
BiHWYKOM-36MBankot 1%2-4 xB

Ha CTyneHi 4 (3anexHo Bif KiNbKOCTI Ta

BMacT1BOCTEN BEPLLKIB).
fleyHi Ginku t

— 1-8 se4Hux BinkiB
m [lepepobnaniTte Ginku BiHNYKOM-
36uBankoto 4-6 XB Ha CTyneHi 4.

BickBiTHe TicTO

OcHoBHUM peuenT

— 2anusa

— 2-3 CT. . rapsYoi Boau

— 100 r uykpy

— 1 nakeTuK BaHINbHOro LyKpy

— 70 r 6opowHa

— 70 r kpoxmarnto

— 3a BaxaHHsM — posnyLuyBay TicTa

m 306uBanTe iHrpedieHTn (kpim 6opoluHa Ta
KpoXmarto) B MiHy BiHNYKOM-361Bankoto
nNpubnmaHo 4-6 xB Ha CTyneHi 4.

m  YCTaHOBITb NOBOPOTHUI Nepemmnkay
Ha CTyniHb 2 i NigMilyATe NO NOXLUi
nepecigHe 6GOPOLUHO Ta KpoxMarb
nNpoTaroMm NpmbnuaHo ¥2-1 xB.

MakcumanbHa KinbKicTb:

2 X OCHOBHWW peuenT

34000He TicTO

OcHoBHUM peuenT

—  3-4 anus

— 200-250 r uykpy

— 1 nydka coni

— 1 NakeTuKu BaHiNbHOro Lykpy abo
LKipka %2 nMmoHa

O
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— 200-250 r BepLukoBoro macna
(kiMmHaTHOI TemnepaTypw)

— 500 r 6opoLuHa

— 1 nakeTuk posnyLuyBaya TicTa

— Y Mn Monoka

m YCi iHrpedieHTn nepemilynTte BiHUMKOM-

MiLLankow nNpubnmaHo ¥z XBUNUHA
3-4 XBUNUHW Ha CTyneHi 3.
MakcumanbHa KinbKicTb:
MicoyHe TicTO d/ |
— 125 r BepLUKOBOrO
macna (kKiMmHaTHoI TemnepaTypm)
— 1 9anue
—  TpoXu NMMOHHOT LLKIpKM abo BaHifbHOro
LyKkpy
— 3a baxaHHsM — po3nyLlyBad TicTa
nNpnbnnaHo %2 XBUNMHK Ha CTyneHi 1,
a noTiM NpUBIM3HO 2-3 XBUIUHK
ra4ykom Ans 3amiwyBaHHs (CTyMiHb 2).
MakcumanbHa KinbKicTb:
2 X OCHOBHUI peLenT
OpixpxoBe TicTo C
— 500 r 6opoLuHa
— 1 9anue
— 80 r xupy (KiMHaTHOT TemnepaTtypu)
— 80 r uykpy
— 2571 cBixunx abo 1 nakeTuk Cyxmx
OpiKOXiB
— LWKkipka ¥2 numoHa
— 1 ny4ka coni
NpnbnnaHo %2 XBUNMHM Ha CTyneHi 1,
NoTiM NPUBIM3HO 3-6 XBUIMH Ha
CTYNeHi 2 raykoM AMS 3aMmilllyBaHHS.
MakcumanbHa KinbKicTb:

Ha cTyneHi 1, noTiMm NpnbnmnsHo
1,5-2 X OCHOBHUI peuenTt
OcHOBHUM peuenT
— 100-125 r uykpy
— 1 ny4ka coni
— 250 r 6opoLuHa
m YCi iHrpedieHTy nepemiwyite

BiHWYKOM-MiLLankow (cTyniHb 3) abo
OcHOBHUM peuenT
— 200-250 mn Tennoro Monoka
m [lepepobnsiiTe BCi iHrpenieHTn
1,5 X OCHOBHWI peLenT
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MawoHe3 7
— 2 anuga ‘ ’ I
—  24. . ripynui

— Yanonii

— 2 CT. 1. IMMOHHOrO coky abo ouTty

— 1 ny4ka coni

— 1 ny4ka uykpy

Temnepartypa iHrpegieHTiB Mae 6yTn
ofHaKoBa.

m |HrpegieHTu (kpim onii) aekinbka cekyHa

nepepobnsante B 6neHaepi Ha CTyneHi 2.

m [lepemkHiTb GrieHaep Ha cTyniHb 4
i NOBINbHO 3anuBanTe onito Yepes
BOPOHKY; 36uBaviTe, [OKM BHACNIOOK

eMYyInblryBaHHA HE YTBOPUTbLCA MalnoHes.

MaioHes cnig cnoXxuTu skHanwsualle,
30epiraTm Moro He MoXHa.

Mpunapps / cneuianbHi
akcecyapwm

IHWe npunapas, Wwo BXoanTb A0
KOMMIEKTY, ONNCYETLCA B OKPEMMX
IHCTPYKUiAX 3 ekcnnyarauii. [logatkose
npunaaas / cnewianbHi akcecyapu MoXxHa
Takox npuabatn (4OKynMTH) OKPEMO.
Mpunapgsa go komGaHy MUM45.. moxHa
BMKOPUCTOBYBATU TaKOX AN KOMbaviHy
MUM 44../46../48..

=> MantoHok [

Yawa 3 nnactmacu (MUZ4KR3)
Y yawi MoxHa nepepobnaTy 4o 1 kr
©OopoLLHa Ta iHWWX iHFrpeadieHTIB.

Yawa 3 HepxaBito4oi cTani
(MUZ4ER?2)

Y yawi moxHa nepepobnsitv oo 1 kr
6opoLuHa Ta iHLWKX iHrpeaieHTiB.

Hacagka-6neHgep 3 nnactmacm
(MUZ4MX2)

[ns 3millyBaHHS HanoiB, NPUroTyBaHHS
ntope 3 PpykTiB i 0BOYIB ab0 MaoHesy;
Ansi nogpibHeHHs bpyKTiB i ropixis; Ans
HaKOMBaHHS Nboay.

MUM44_8001056867.indb 151

Mpunapas / cnedianbHi akcecyapu uk

Hacapka-6neHgep 3i ckna
(MUZ4MX3)

[ns 3milwyBaHHA HaMoiB, NPUrOTYBaHHA
ntope 3 hpykTiB i oBOYIB 260 ManoHesy;
Onsi noapibHeHHs ppyKTiB i ropixis; Ans
HaKoMnoBaHHSA Nboay.

YHiBepcanbHuUi 6neHaep
(MUZ4MM3)

[nsa nogpiGHeHHs 3eneHi, oBouiB, A6nyk
i M'aca; Anst HaTMpaHHS MOPKBU, peabKu,
CUpY, ropixiB i OXONMOOXEHOrO LLOKONaay.

Hackpi3Ha waTkiBHMUA
(MUZ4DS3)

[nsa HapisaHHs oripkiB, kKanycTu, konbpabi,
peavcy; Ang warkyBaHHA MOPKBUY, A0MyK i
cenepu, YepBOHOI KamyCcTu, CUpY W ropixis;
ONsi HAaTUPaHHS TBEPAOro cupy, Wokonaay
1 ropixi..

Owvck gnsa HapisaHHA kapTonni

dpi (MUZ45PS1)

[nsa HackpisHoi wartkiBHMui MUZ4DS3.
[nsa HapisaHHs1 cMpPOi KapTonJli CONMOMKOHO 3
METO MPUroTyBaHHS KapTonni dopi.

Ouck ansa HapisaHHA OBOYIB

no-asiarcbkomy (MUZ45AG1)
[nsa HackpisHoi wartkiBHMUi MUZ4DS3.
Pixe dpykTn 1 0BOYI TOHKMMWN CMYXKaMu
ONsi NPUroTyBaHHSA OBOYEBMX CTPaB
asiaTCbKOT KyXHi.

Ouck-TepTtka, rpyoa (MUZ45RS1)
[nsa HackpisHoi wartkiBHMUi MUZ4DS3.
[ns HaTUpaHHS cnpoi KapTonsi 3 MeTO
MPUroTyBaHHS, HaNpuUknag, AepyHiB uun
ranyLloK.

Ouck ans npurotyBaHHSA OepyHiB
(MUZ45KP1)

[ns HackpisHoi wartkiBHMUi MUZ4DS3.
[ns HaTupaHHS cnpoi KapTonni 3 METOKD
NPUroTyBaHHSA AEPYHIB Ta iHWMX CTpaB 3
TepTol KapTonni, AN Hapi3aHHSA PPYKTIB i
OBOYiB TOBCTUMMW CKMBKamu.
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uk Ytunizauis

Mpec Ansa uMTpycoBux
(MUZ4zP1)

[nsa Bu4aBnoBaHHSA COKY 3 anernbCuHiB,
NMMOHIB i rpenndpyTiB.

M’saicopybka (MUZ4FW3)

[ns nogpibHeHHs CBiXOro m’sica 3 METO
NPUroTyBaHHS TakMX CTpaB, sik TapTap abo
M’'SICHUI pyneT.

Habip nepdopoBaHux guckie
(MUZ45LS1)

Ons m’acopybkn MUZ4FWa3.

3 manumu otBOopamu (3 Mm) ans
NpuroTyBaHHS nawuTeTiB i ByTepbpoaHmx
mac, 3 Benvkumu otsopamu (6 Mm) aAns
npuroTyBaHHs koBbac i cana.

Hacagka gnsa neunBa
(MUZ45SV1)

Ons m’acopybkn MUZ4FW3.

3 meTaneBmM LabroHoM Ans
NPUroTyBaHHS YOTUPLOX HOPM MeymnBa.

Hacapaka-teptka (MUZ45RV1)
Ons m’acopy6kn MUZ4FW3.

[na HaTupaHHg ropixis, Murgarnto,
LIoKonaay Ta cyxux 6yrno4ox.

Hacapka-npec ans ¢dpykris
(MUZ45FV1)

Ons m’acopy6kn MUZ4FW3.

[ns npurotyBaHHA Mycy 3 Aria, Kpim
MaruvHu, NoMiZopiB i wunwmHn. BogHovac
BMOansie YepeLlky N KiCTOUKW, Hanpuknag,
3i cMOpOAMHM.

Tpumau gna npunapgsa
(MUZ4ZT1)

[na 36epiraHHsA npunagns, Hanpyknag,
rayka Ansi 3amillyBaHHs1, BiHU4YKa-36uBanku,
BiHWYKa-MilLanku, Ancka Ans HapisaHHs,
LaTKyBaHHS 1 HAaTUPaHHS.

3epHOBUN MJTMHOK 3 KOHIYHUM

nogpioHoBavem 3i crani
(MUZ4GM3)

[na Bcix BMAIB 3epHa, KpiM KyKypyasu;
TakoX Anst HACiHHA OMNIMHUX KyNbTYpP, CYXnX
rpubis i Tpas.
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Mopo3susHuusa (MUZ4EB1)
[Onsa npurotyBaHHsa o 550 r mopo3usa B
PO3paxyHKy Ha OAMH LIMKI i OQHY MOCYAMHY.

YTunisauisa
Llert npunaa mapkipoBaHo 3rigHo
NonoXeHb EBPONENCcbKOT npekTnsen

mmm  2012/19/EU CTOCOBHO €MNEKTPOHHUX
Ta enekTponpunagis, Wwo éynuy
BUKOpUCTaHHi (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
[npekTMBO BU3HAYAOTLCA MOXIN-
BOCTI, SiKi € AiINCHUMY Y MexaX
€BpONencbLKOro coay, Wwoao
NPUNHATTA Hasapj Ta yTunisauii
OyBLUMX Y BUKOPUCTaHHI npunagis.
[Mpo akTyanbHi MOXNMBOCTI ANA
BUAANEHHS MOXHa Ji3HaTncs
B crneuianizoBaHoOMy MarasuHi.

YMoBuM rapaHTii

CToCOBHO LbOro npunagy AitoTbs YMOBU
rapaHTii, Wwo6 6ynu onybnikoBaHi HaLLIUM
KOMNETEHTHUM NPeaCTaBHULITBOM B KpaiHi,
B AKii Bu npnabanu npunag. Bu moxete

B OyOb-AKMI Yac ofepxatv YMOBU rapaHTii
y crieuianisoBaHOMy MarasuHi, B skomy Bu
npuabanu npunag, abo 6esnocepefHL0

B HaloMy npeAcTaBHUUTBI y Bac B kpaiHi.
YmoBwu rapaHnTii ana HimeyunHn ta agpecu
Bwu 3HangeTe Ha OCTaHHIX YOTUPBLOX
cTopiHKax uiei 6poLuypu. Kpim TOro, ymosu
rapaHTii po3milLeHi Takox i B IHTepHeTi 3a
3a3Ha4yeHoto agpecoto. [ins KopuctyBaHHA
rapaHTinHMMKW NOCryraMmyM HeoobXigHO B
Oyab-AKOMY BUMNaAKy NokasaTh KBUTaHLO
npo onnary.

MoXXnuBi 3miHW.
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Vicnonb3oBaHne No Ha3HaYeHUto ru

Ucnonb3oBaHMe No Ha3HA4YeHUIo

OTOT Npubop NpeaHasHavYeH TOMbKO ANS JOMAaLUHEro UCnonb3o-
BaHus. Mpnbop MOXHO UCNoNb30BaTh TOMNBLKO AN nepepaboTku
TaKoro KonmyecTBa NpPoayKTOB N B TEYEHME TaKOro BpeMEHH,
KOTOpble XapaKTepHbl A5 JOMaLLHero xo3ancTea. He npeBbilwaTh
MaKkCMMarnbHO AOMYCTUMOE KONMMYECTBO NPoayKToB (cM. «[pumepbl
NCMONb30BaHNAY ).

Mpnbop npurogeH Ana nepemeLllnBaHus, 3ameLlnBaHns un
B36MBaHus npoaykToB. Mpnbop 3anpeLiaeTcs MCNonb3oBaThb

ansa nepepaboTkun Apyrux BewecTs unmn npeameTos. lMpu
MCNONb30BaHUN OPYrMX paspeLleHHbIX Npon3soanTenemM
NpYHaANeXHOCTeNn BO3MOXHbI ApYyrMe BapuaHTbl MPUMEHEHMS.
Mpnbop paspeLuaeTcs UCMNONb30BaTh TOMLKO C ONYLLEHHBIMN
YacTaAMM 1 NpUHaanexHocTaMu. Kateropnyeckun sanpeLuaeTcs
MCNoNb30BaTb NPUHAASNIEXXHOCTU AN ApYrnx Npubopos.
Mcnonb3ynTte npubop TOMbKO BHYTPU NOMELLEHUI NMPU KOMHATHOWN
Temneparype Ha BbicoTe He Bbiwe 2000 M Hag, ypoBHEM MOpS.

BaxHble NpaBuna TexHUKM 6e3onacHoOCTuU

BHMMaTENbHO 03HAaKOMBTECH C MHCTPYKUMEN MO 3KCnyaTauuu,

npu paboTe pyKOBOACTBYNTECH YKa3aHUSIMUN SJAaHHOW UHCTPYKLNN

N COXpaHaANTe ee Ang ganbHenwero ucnonb3oBaHua! Nepenasas
npubop Apyrum nuuam, npunaramte AaHHy MHCTpYKUMio. Mpons-
BOAUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a MNOBPEXAEHUS, BO3HUKLLNE
B pe3ynbrate HecoOnoaeHnsa ykasaHui no npaBuibHOMY NpUMeHe-
HUIO Npudopa.

OTOT NpnbOp MOryT MCNOMNBL30BaTb NULA C OrPaHNYEHHbIMMU
dM3NYECKMMUN, CEHCOPHBIMW NI YMCTBEHHBIMW CMOCOBHOCTAMM
N HE UMELLMMKU JOCTAaTOYHOIO OnbITa MU 3HAHWUIW, ECIN OHU
Haxo4saTCA No4 NPUCMOTPOM MM NPOLLSIN COOTBETCTBYHOLLMIA
WMHCTPYKTaXX OTHOCUTESbHO Be30nacHOro nosib3oBaHnsa npnubéopom

n ysacHunu ansa cebsi, kakyto onacHoCTb HeceT B cebe npubop.
[eTten Henb3s nognyckaTb K Npubopy 1 LWHYPY NUTaHUSA, UM HEMb3s
nonb3oBaTbCs Npubopom. [leTam 3anpeLleHo urpatb ¢ npubopom.
Mpon3BoaANTb OUUCTKY U TEXODCNYXXMBAHNE OETAM HE paspeLLaeTcs.

/\ OnacHocTb nopaxeHusi TOKOM 1 Bo3ropaHus!

m [lpn nogkniodeHnn npudopa n ero akcnnyaTauum cobniogante
AaHHble, NpuBeAeHHbIE Ha PUpMeHHON Tabnuyke. MNMonb3oBaTbCA
npnbopom paspeLlaeTcsa TONbKO NpU OTCYTCTBUM NOBPEXOEHUN
kabens n npudopa. Bo nsbexaHne BO3HMKHOBEHUS ONAacHOM
cuUTyauuun, peMoHT npubopa, Hanpumep, 3aMeHy NoOBPEXAEHHOIO
CETEeBOro LWHypa, pa3peLlaeTcs NPon3BoAnTb TOMNbKO Hallemn
cepBucHou cnyxbe.
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ru BaxkHble npaBuna TexHuku 6e3onacHocTu

m BknoyaTtb 1 BblKAoYaTh NPUBGOP MOXHO UCKMKOYNTENBHO C
MOMOLLIbIO NOBOPOTHOrO NepekrtodaTens.

m KaTeropuuecku 3anpeuwjaercsa nogknoyaTb Npnbop K Tanmepam
NN po3eTkam C AUCTaHUMOHHBIM ynpasneHnem. Becerga cneante
3a npnbopom BO BpeMs ero paboThbi!

m Hu B KOem cnyyae He cTaBbTe NPMOOP Ha ropsiine NOBEPXHOCTMU,
HanpuMep, Ha aneKkTponnuTy, unu sBénmsm Hmux. CeteBon Kabenb
He JOMMKEeH conpukacaTbCs C rOpsYnUMM YacTAMU UM NPOXOOUTb
yepes OCTpble rpaHun.

m Hu B KOem crnyyae He norpyaTb OCHOBHOM OrioK B BOAY U HE
MbITb B MOCYZIOMOEYHON MalunHe. He ncnonb3ynTte naposble
ouncTutTenu. He ncnonbsymnte npmbop BRaKHbIMU pyKaMMu.

m [locne kaxgoro NpMMeEHeHUs:, Npu OTCYyTCTBUN NPUCMOTpaA,
nepen cbopkomn, pasbopKor UM OYUCTKON, a TakKe B Crnyyae
HencrnpaBHOCTN 06s3aTeENbHO OTCOEaUHUTE NPUOOpP OT CeTu.

/\ He ucknioueHa onacHocTb TpaBMupoBaHua!

m LlTencenbHyo BUKY MOXXHO BCTaBMSATb B PO3ETKY TOMbKO Nocrie
NMOSIHOIO OKOHYaHMA NOArOTOBKWU K paboTe ¢ npnbopom.

m [lepen 3ameHoOM NpUHaAANEXHOCTEN UMW SOMNONMHUTENBHbBIX
Aetarnen, Kotopble BO BpeMsi paboTbl NpMBOAATCS B ABUMXEHME,
npnbop AormkeH ObITb OTKITOYEH U OTCOEANHEH OT CETH.

[Mocne BbIKIOYEHNS NPUBOA eLLe ABMKETCA HEKOTOPOE BPEMS.
[oxauTechb NOSTHOW OCTAHOBKKU NpuBoAa.

m B cnyyae nepebosi B nogade anekTpoaHeprum npnbop ocrtaetcsa
BKIMOYEHHbBIM U BO30OHOBNSET CBOKO paboTy nocrne nogayv
SMNEKTPOIHEPIUN.

m He nsmeHsanTe nonoxeHne NOBOPOTHOIO KPOHLUTENHA, MNOKa
Npnbop BKITHOYEH.

m [lonb3yntecb Hacagkamu TOMbKO NPy BCTaBEHHOMN
CMeCUTEeSbHOM Yalle, C YCTaHOBSTEHHOWN KPbILLKOM N 3aLUTHBIMU
Kpbllkamu npusoga! Npun nonb3oBaHMM HacagKaMun ycTaHOBUTE
CMeCUTENbHYIO Yally, KPbILWKY W 3alMTHbIE KPbILLKX NpuBoaa
COrflaCHO MHCTPYKLMK!

m Bo Bpemsi paboTtbl npnbopa HM B KOEM Criyvae He onyckamTe
PYKM 1 NanbLibl B CMECUTENbHYHO Yallly UK B 3arpy304HbIiA CTBOS.
He BBOAMTE Kakne-nnbo npegMeThl (Hanpumep, pasnueaTtenbHYo
NOXKY) B CMECUTENbHYIO Yally Unu B 3arpy304HbI CTBOS.
Beperute pyku, Bonocsl, npegMeTbl ogexasl v apyrue npeamethbl
OT KOHTaKTa C BpaLlalLwmMncsa getansmu.
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BaxHble npaBuna TexHukn 6esonacHocTn ru

m Karteropuuecku 3anpeLlaeTcs MCNOnb30BaTb HAacaaku u
NPUHAANEXHOCTN NMBOo 2 NPUHAANEXHOCTU OAHOBPEMEHHO.

[Mpn ncnonb3oBaHUN NPUHALANEXHOCTEN PYKOBOACTBYMUTECH
AAHHOW MHCTPYKUMEN MO 3KcnnyaTaunum n apyrumm
NHCTPYKUNAMM, BXOOALLMMU B KOMMSEKT MNOCTaBKN.

m [1IpHagnNeXHOCTN MOXHO MCNOMNb30BaTh TOMBbKO B MOMHOCTLIO
cobpaHHoM Buae! Hu B kKoem crnyvae He cobupante npuHagnex-
HOCTWN Ha OCHOBHOM 6roke npubopa. Ncnonb3ynte npuHagnex-
HOCTb TOSbKO B NPeayCMOTPEHHOM paboyeM NonoxXeHnn.

m He Tporatb OCTpble HOXM U BbICTYMbl UCKOB-U3MENbYMUTENEN.
Anckn-namensuntenu 6patb TONbKO 3a kpas!

m He Tporatb HOXn BGneHaepa ronbiMy pykamu.

m Hu B KOem cnyyae He onyckaTb pyKu B YCTaHOBMEHHbIV brneHaep!
Kateropuyecku 3anpellaetcs nonb3oBatbes bneHgepom 6e3
YCTaHOBNEHHOM KPbILLKN.

m CobGnioganTte OCTOPOXHOCTb Npu 06paLleHNnN C OCTPbIMMI
HOXXamu, NPy ONOPOXHEHMM pe3epByapa U Npu OYUCTKE.

/\ OnacHocTb ownapuBaHus!

Mpn nepepaboTke B GBneHaepe ropsiumx NPoAyKTOB Yepe3 BOPOHKY
B KpbiLLKe BbIXOAMT nap. 3anonHaTtbe makcumym 0,5 nutpa ropsayen
NN CUNBHONEHALLENCS XUOKOCTH.

/\ OnacHocTb yaywbs!
He no3eonstb AeTAM UrpaTthb € yNakoBOYHbIM MaTepuarnom.

/\ Buumanme!

PekomeHayeTcsa HM B KOEM criydae He oCcTaBnAaTb Npnbop
BKMIOYEHHbBIM JOrbLle, YeM 3TO HeobxoamMmo ons nepepaboTkm
npoaykToB. He BkntovanTe npubop BXOMOCTYHO.

/\ BaxHo!

[Mocne kaxgoro NpUMEeHeHUs nu nocne AnUTernbHOro
Hencnonb3oBaHMs 06s3aTenbHO TaTenbHO o4ncTUTEe Npubop
(=» «Yucmka u yxo0» cm. cmp. 159).

/\ PasbsicHeHUe CUMBONOB Ha npubope unum
NPUHaANEeXHOCTAX

Dﬂ CobntogaTb ykasaHusi B MHCTPYKLMK MO 3KCNyaTauuu.

OcTopoxHo! Bpawatomecs HOXu.

OcTtopoxHo! Bpawatowmecs Hacagku.
He onyckaTb pyKy B 3arpy304HOE OTBEPCTUE.
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ru OrnaBneHuve

OT Bcero cepaua nosgpaBnsem Bac

C NOKyMnKow HoBoro npubopa cupmbl
Bosch. [JlononHutenbHyto nHgopmaumio
0 HaweW npoaykuuu Bbl HariaeTe Ha
Halweu cTpaHuue B UHTepHeTe.

OrnaBneHue

Mcnonb3oBaHre No HasHavYeHuio............ 153
BaxHble npaBuna TeXHUKN

BE30MACHOCTM ...t
KOMMNNEKTHBIA 0B30P ....cuvveveeiiieiieniiene
Paboune nonoxeHus . .
OKCMNYATALMS ..t
UNCTKA N YXOM, «cveeeeiiienee e
MomoLus npu ycTpaHeHun

HEUCTIPABHOCTEM ..cvevvieiieeeeiieeeieee e 160
MpurMepbl NCNONB30BAHUS. ......c..vveeennee 160
CepuiiHble / cneynanbHble
MPUHAONEXHOCT ... 162
YTUNNBAUNS ... 163
Ycnoswus rapaHTUAHOMO

OBCTYKUBAHUSI ...t 163

B AaHHOM MHCTPYKLMKM ONmcaHbl pasnunyHble
ncnonHeHunst npubopa. [aHHbi npubop He
HY>XOaeTCs B TEXHNYECKOM OOCMyXMBaHNW.

KomnnekTHbIN 00630p

OTKpoWiTe CTpaHULbl C PUCYHKaMMU.
=> PucyHok I}

OcHoBHoM 6nok

1 KHonka pa3GénoknpoBku

2 [oBOPOTHbIN KPOHLUTENH
(cm. «Paboune nonoxeHusi»)

3 ToBOpOTHLIN Nepekno4vaTesnb
0/off = ocTaHoBKa
(P = nonoxeHve oxunaaHus
YaoepKueatb NOBOPOTHbIN
nepekmnoyarenb, Noka NnpuBos He
OCTaHOBUTCS; UHCTPYMEHT HaXO4MTCS B
OTKUHYTOM MornoxeHun. Ecnu npusog He
BpaLLaeTCcs, TO OTKUHYTOE MONOXeHNe
YK€ JOCTUTHYTO.
Ctynenu 1-4 = pabo4yme ckopocTu
1 = HM3KOE Yncro obopoToB —
MeANEHHO,
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4 = BbICOKOE YMCr0 060POTOB — BLICTPO.
Mpu OTKMOYEHUN INEKTPOIHEPTUM
npnbop ocTaeTcsl BKIMOYEHHbIM U
nocre nogayn aneKkTposHeprum cHoea
HaunHaeT paboTaTb.

4 3awuMTHaA KpbilWwkKa Ansa npMBoaa
YT0ObI CHATb 3aLLMTHYH KPbILIKY A5S
np1BOAa, €€ HY>XHO NOBOpaYnBaTh 0
Tex nop, noka oHa He pacduKcupyercs.

5 TpuBop ansa
— YHUBepcanbHOW pe3ku*

— COKOBbIXMMAarnku ans
LUTPYCOBbIX*

— 3epHOBOW MenbHUUbI*
Mpun Heucnonb3oBaHUN YyCTaHOBUTL
3aLLUUTHYHO KPbILLKY Ha NpvBOA.

6 T[MpuBop ansa
— Hacapgok (BeH4YMK ans

nepemeLllnBaHUA, BeHYUK Ans
B3GMBaHUA, MecuIibHasi Hacagka)
— MeLLanku MopoXeHuUbI*
— B ONYLIEHHOM UIU NOAHATOM
NonoXxeHuu Ans Msicopyokun®

7 3awuTHaA KpbilwkKa npuBoga
GneHgepa

8 T[puBop ansa
— OGneHpepa
— MHOrodyHKLMOHanbLHOro

6neHaepa
Mpu Hencnonb3oBaHUM yCTaHOBUTL
3aLLMTHYIO KPbILLKY Ha NPYBOL,
oneHgepa.

9 OTcek ANA ceTeBOro WHypa
(pucyHok [5)

— MUM 44..: HamoTaTb CeTeBOW LUHYp
Ha gepxaTtenb

— MUM 46../48..: ybpaTb ceTeBOW LUHYP
B OTCEK 5151 er0 XpaHeHus

CmecuTenbHas 4awa

C NPUHaANEXHOCTAMU
10 CmecuTenbHas Yyawa
11 Kpbiwka

Hacagku

12 BeHu4uK Ans nepemMelunBaHus

13 BeHuuk gnsa B36uBaHUsA

14 MecunbHasa HacagkKa ¢ OTKIIOHUTenem
TecTa
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Bnengep

15 MopacTaBka

16 HoxeBas BcTaBKa

17 YNnoTHUTenbHoe KorbLo
18 CtakaH bneHaepa

19 Kpbliwka

20 BopoHka

* MNpuHaanexHOCTU, KOTopble He BXOAST
B KOMMNJIEKT NocTaBku npnubopa, MOXHO
npuobpecTn B MarasunHe 1 B CEPBUCHON
cnyxo6e.

Paboune nonoxeHus

/\ Buumanme!

[Mpnbop MOXHO MCnonb3oBaTb TONBKO B TOM
cny4ae, ecnu Hacagka / NpuHaanexHoCcTb
Oblna ycTaHoBMNeHa Ha Hagnexallem
npvBoAe U HaxoauTcs B paboyem
NONOXEHUN COrnacHo AaHHOM Tabnuue.
[MOBOPOTHBIN KPOHLUTENH AOIMKEH ObITh
3adhmKCMpoBaH B Kaxxaom paboyem
NOMOXEHUN.

YcTaHOBKa pabo4ero nosioXxeHus

= PucyHok

m HaxaTtb Ha KHOMKy pa3bnokMpoBKU 1
N3MEHUTbL NONOXeHNe NOBOPOTHOTO
KPOHLUTENHa.

m [lepeBecTy NOBOPOTHbIN KPOHLUTENH
nepeBecTy B HY>XHOE NONOoXeHne A0

® 0 C

A7 W
H] 0

o |k |87 B

MUM44_8001056867.indb 157

Pabouune nonoxeHus ru

s | 9 uQ

YctaHoBKa / cHATUE
6 ’j

BEHYMKOB ANsi Nnepeme-
LUMBaHUS 1 B3OMBaHNS 1
MECUINbHOM HacaaKku.

[obasneHne
- 6onbLIoro Konu-
7 YyecTBa nepe-
pabaTbiBaeMbIx
NpPOAYKTOB.
AkcnnyaTtauyms
/\ He ucknioyeHa onacHocTb
TpaBMupoBaHus!

LLTencenbHyto BUMKY MOXHO BCTaBNSATb B
PO3€eTKy TOMbKO MOCHE NOMHOIO OKOHYaHMUS
NMOArOTOBKM K paboTte ¢ npnbopom.

BHumaHwue!

Mpnbop MOXHO MCNOMb30BaTb TOMNBLKO €CNn

NpVHaANexXHoOCTb / HacagKka HaxoguTcs B

paboyem nonoxeHuun. He Bkno4aTb NycTomn

npubop. Mprnbop 1 NpMHaANEXHOCTN He
noABepratb BO3AENCTBUIO MCTOYHUKOB

Tenna. Yactn He npeaHasHa4veHbl Anga

MCNonb30BaHNA B MI/IKpOBOJ'IHOBOIZ ne4yu.

m [lepen nepBbIM NCMONb30BaHMEM
TLaTeNbHO O4YMCTUTL NPUBOopP 1
npuHaaneXxHoCTn, CM. pasgen «YuncTka
N yxoa».

MopgroroBka

m [locTaBnTb OCHOBHOW BrOK Ha POBHYHO U
YNCTYIO NMOBEPXHOCTb.

m Pa3amotarb / BbITAHYTb CETEBON LLHYP.
=> PucyHok [

m BcTaBuTb WTENcenbHyo BUMKY B
pO3eTKYy.
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ru Skcnnyaraums

BeHuuku gns nepemMeLlunBaHnA N

B36MBaHMA U MecUnbHas Hacagka
=> PucyHok ]

BeHuuk ana nepemelwumsaHus (6a)
ANs nepemMeLLnBaHns TecTa,

HanpumMep, c4obHoro Tecta

BeHuuk ansa B36usaHus (6a)

Ansi B36MBaHUs AnYHbIX 6enkos,

CMUBOK ¥ Nerkoro TecTa,

HanpumMep, GUCKBUTHOTO

MecunbHasi Hacagka ¢
oTKnoHutenem tecta (6b)

ANS 3aMeLUnBaHuUs TsKernoro TecTta

W Ans NogMeLIMBaHNS UHTpeaneH-

TOB, KOTOpPbIE HE AOMKHbI M3MeNb4aTbCs
(Hanpumep, n3toma, LLIOKONagHbIX
NNacTUHOK)

/\ OnacHocTb TpaBMUpPOBaHUSA
BpaLlaloWMMUCA HacagKkamm

Bo Bpemsi akcnnyataumm HU B KOEM Cryvae

He ornycKaTb PyKM B CMECUTENbHYHO YalLlly.

Hacapku MOXXHO 3aMeHsATb TOMbKO nocrne

OCTaHOBKW NPVBOAA — NOCIE BbIKMOYEHNs!

npvBop eLle ABWXKETCSt HEKOTOpoe BPeMs Mo

nHepunn. Mprubopom MOXKHO UCMonb3oBaTb

TOMbKO NPW YCIOBWU, YTO HEUCTIONb3YEMble

NpVBOAb! 3aKPbITbI 3ALLNTHBIMU KPbILLIKAMW.

m  YCTaHOBWUTb NOBOPOTHbLIN
nepekntoyatens Ha (P u yoepxusartb,
noka npuBo4 He OCTaHOBUTCS.

YkasaHue. Ecnv npusog 6onbLue He

BpaLLaeTCs, TO OTKUHYTOE NMOMOXEHUE YXKe

OOCTUTHYTO.

m HaxaTb Ha KHOMKy pa30roKUPOBKU 1
nepeBecTV NOBOPOTHbIV KPOHLUTENH B
nornoxexHue 6.

m  YCTaHOBUTb CMECUTENbHYHO Yallly.
Llokonb cMecuUTenbHOM Yalum OOIKeH
ObITb BCTaBMeH B BbIEMKY OCHOBHOIO
onoka.
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MUM44_8001056867.indb 158

B 3aBucumocTu ot B1aa nepepabatbl-
BaeMbIX NPOAYKTOB BCTaBUTb B NMPUBOA
00 dmkcauum BEHUYUK Ansi nepemMeLlmn-
BaHWS, BEHYMK N5t B36UBaAHUSA UK
MecurbHyo Hacagky. MNpu yctaHoBKe
MECUNbHOM HacaaKu OTKNOHUTENb TecTa
NMOBEPHYTb TaK, YTOObI MecurbHas
Hacagka cmorna 3adMKCUpoBaTbCS.
3arpysuTb B CMeCUTESbHY0 Yally
npenHasHaveHHble s nepepaboTkm
WHrpeaneHTbI.

HaxaTb Ha KHOMKy pasbrnoKnpoBKy 1
nepeBecTM NOBOPOTHbIV KPOHLUTENH B
nonoxexwue 1.

YCTaHOBUTb KPbILLKY.

YCTaHOBUTb NOBOPOTHbIV BbIKIHOYaTENb
Ha HY>KHYIO CTYMNEHb.

DoGaBneHue UHrpegneHToB

BbIkntounTb Nprbop ¢ NOMOLLIbIO
NMOBOPOTHOIO NepeksoyarTens.
YCTaHOBUTb NOBOPOTHbIN
nepekntoyatens Ha (B v yaepxwveatb,
noka NpvBOA He OCTAaHOBUTCS.

CHATb KPBbILLKY.

HaxaTb Ha KHOMKy pa3BrioKMpoBKM U
nepeBecTM NOBOPOTHLIN KPOHLUTENH B
nonoxexwue 7.

3arpysuTb UHrPEOUEHTHI.

nnum

[o6aBUTb MHrpeaneHTbI Yepes
3arpy3o4Hoe OTBEPCTHE B KPbILLKE.

Mocne pa6otbl

BbIkntounTb Npnbop ¢ NOMOLLIbIO
MOBOPOTHOIO NepeknyaTens.
YCTaHOBWTb NMOBOPOTHBIN
nepekntovatens Ha (B v yaepxuBarts,
noka npvBOA, HE OCTaHOBUTCS.
M3Breyb WTencenbHyo BUMKY 13
PO3ETKM.

CHATb KPbILLKY.

HaxaTb Ha KHOMKy pasbrnoKnpoBK/ 1
nepeBecTy NOBOPOTHLIN KPOHLUTENH B
nonoxexwe 6.

M3Bneyb Hacaaky 13 npusoaa.
/13Bneyb CMeCUTENbHYIO Yallly.
OuncTtutb BCe Yactu npubopa.

=» «YHucmka u yxo0» cm. cmp. 159.
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BneHpgep
= PucyHok 3

/\ OnacHocTb TpaBMUpoBaHUA 06
ocTpblie HoXu/BpallarLwuncs npueoa!
Hu B Koem crny4ae He onyckaTb pyku B
yCTaHOBMEHHbIN bneHaep! bnenaep MoxHO
CHUMaTb/yCTaHaBNMUBaTb TOMbKO Mocrne
ocTaHoBkM npusoaa! bneHaoep MoXHO
MCNosb30BaTh TONbKO B COOpaHHOM Buae
N C YCTAHOBINEHHOWN KPbILLKOW.

/\ OnacHocTb ownapvBaHus!

Mpun nepepaboTke B GneHaepe ropsaunx
NPOAYKTOB Yepe3 BOPOHKY B KPbILLKe
BbIXOOUT nap. 3anueatb He bornee

0,5 nuTpa ropsyen unmn cUNbHO NeHsLencs
KNOKOCTMU.

BHumaHue!

Bo3moxxHo noBpexaeHue bneHgepa.

He nepepabatbiBaTbh 3aMOPOXEHHbIE
WHIpEeAneHTHI (3a NCKMIoYeHneM KyOunkos
nbaa). He Bknovatb nycTon 6neHaep.

BHumanue!

MepepaboTka XMAKOCTEN B CTEKMSAHHOM

6neHgepe (MoXxHO nNpruobpecTn B

crneumanns3MpoBaHHOM TOProBoM

npeanpusTUA): MakCMMyMm Ha CTynenu 3.

3anusatb He 6onee 0,5 nuTpa ropsyen nnm

CUIbHO MEHSILLIENCH XNOKOCTH.

m HaxaTb Ha KHOMKy pa3bnokupoBaHus un
nepeBecTy NOBOPOTHLIN KPOHLUTEVH B
nornoxeHue 3.

m  CHATb c NnpmBoaa GneHaepa 3aluTHY0
KPbILLIKY.

m YCTaHOBUTbL CTakaH brieHaepa (MeTky
Ha LIOKOne COBMECTUTb C METKOM
Ha OCHOBHOM GroOKe) 1 NOBEpPHYTL
NPOTMB YaCcOBOW CTPENKM Ao ynopa.
=> PucyHok [3-4/5

m  3arpysuTb MHIPEeaNEHTHI.
MakcumanbHoe KONM4YecTBO XNAKOCTH
Ang nnactmaccoBoro 6neHaepa =
1 nuTp, Ang cTeknsHHoro bneHaepa
= 0,75 nuTpa; cunbHoneHsLmecs
UM ropsivmne XXuaKocTn MakCuMmym
0,5 nuTpa; onTMarnsHOe KONMM4ecTBO
Ansi nepepaboTku TBEpAbIX
nHrpegueHTtoB = 50-100 rpammoB.
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YucTka n yxoa ru

m  YCTaHOBUTb KPbILLKY ¥ NIIOTHO NpuKaTb
ee. Bcerga npuaepxunBath KpbILLKY
pykoi Bo BpeMsi paboTbl. Mpu aTom
He JepXaTb pyKy Haz 3arpy304HbiM
oTBepcTuem!

m  YCTaHOBUTb MOBOPOTHbIV BhIKMOYaTENb
Ha HY>KHYIO CTYMNEHb.

[o6aBneHne MHrpeaneHToB

=> PucyHok [3-6

m  BbiknounTte Npubop ¢ NOMOLLbIO
MOBOPOTHOTO MNepekroyaTens.

m  CHATb KPbILLKY 1 3arpy3nTb MHIPEONEHTbI

nnn

m  U/3BJ1e4b BOPOHKY U NOCTENEeHHO
3arpyxartb TBepAble UHTPEANEHTbI
Yepes 3arpy304HOe 0TBEPCTUE

nnn

m  3a5UTb XUOKNWEe UHIpegneHTbl Yepes
BOPOHKY.

Mocne pa6otbi

m  Bblknountb Nnpubop ¢ NOMOLLbH
NMOBOPOTHOTO NepekrnoyaTens.

m WM3Bneyb wiTencenbHyo BUIKY U3
PO3EeTKN.

m [loBepHyTb BrieHgep nNo Yacoson
CTperke N CHATb.

PekomeHpauus: bneHgep nydile Bcero
YUCTUTb CPa3y Nocrie UCNosb30BaHUS.

Yuctka n yxon

BHumaHue!

He ncnonb3oBaTb abpa3nBHble YACTSLLNE
cpencTea. [NoBepxHOCTb Npubopa MoXeT
ObITb NOBpPEXAEHa.

OumncTKka OCHOBHOIo onoka

/\ OnacHocTb nopaxeHus Tokom!

OcHoBHOW GrOK HM B KOEM Cry4ae He norpy-

XaTb B BOAY W He AepxkaTb nog, NPOTOYHON

BOZON. He ncnonb3oBaTb Napoo4ncTuTeEb.

m  VI3Bneyb WTENncenbHy BUMKY 13
PO3ETKM.

m [lpoTepeTb OCHOBHOWM GMOK BMAXHOWM
TpsAnkon. MNMpu HeobxoaMMocTr
MCMonb30BaTh HEGOMbLLOE KONMMYECTBO
CcpeacTBa Anis MbITbs NOCYAbI.

m B 3aknioyeHve BbiTepeTb NpMbop Hacyxo.

159
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ru MomoLLb Npu yCTpaHeHUN HEUCNPaBHOCTEN

YucTka cMecUTenbLHON Yawm 1

npuHaanexHocTen

Bce getanu MOXHO MbiTb B MOCYAOMOEYHOMN
MaLlvHe.

MnactmaccoBble AeTanu He 3axuMaTb B
NoCyAOMOEYHON MaLlnHe

Mexay MoCYAoW, Tak Kak BO3MOXHa MX
aedopmauus.

Yucrtka bneHpepa

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHUS
OCTPLIMU NEe3BUAMM HOXA!

He TporaTb HOXW GrieHaepa ronbiMu

pykamu. [Ina yicTkm 6neHaep MoXHO

pa3obpartb.

BHumaHue!

He ucnonb3oBaTtb abpa3nBHble

yncTsawme cpenctea. HoxeBasi BcTaBka

He NpedHasHayeHa Anst MOMKM B
nocygoMoOe4HON MaluvHe. HoxeByto
BCTaBKY MbITb TOINbKO MO NPOTOYHOW
BO[ON.

PekomeHaauusi: nocne nepepaboTku
XMOKOCTEN 3a4acTyo AOCTAaTOYHO OYUCTUTD
OneHgep, He cHMUMasi ero ¢ npubopa. Ons
3TOro 3anuTb B YCTAHOBMEHHbIN GneHaep
HEMHOro BOAbl CO CPEACTBOM A1 MbITbsi
nocyabl. Bkniounte GneHaep Ha HECKONbKO
cekyHp (Ha npubopax ¢ dyHKLuen
MIHOBEHHOTO BKITHOYEHMS Ha cTyneHb M).
BbInnTb MbIfibHYHO BOAY M MPOMbITh
OneHaep YACTOM BOLOMN.

Pa36opka 6neHgepa

= PucyHok @

m [loBepHyTb LIOKONb CTakaHa GneHaepa
Mo YacoBOW CTPENKe, N CHATb €ro.

m [loBepHyTb HOXEBYIO BCTaBKY 3a
NockKue BbICTYMbl MPOTMB YaCOBON
cTpenku. HoxeBas BCTaBka
pa3bnokupyercs.

m  VI3BNeYyb HOXEBYHO BCTaBKy U CHATb
YNNOTHUTENbHOE KOJbLO.
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CGopka 6neHgepa
=> PucyHok [€d

/\ He ncknioueHa onacHocTb
TpaBMUpOBaHuUsi!

Hukorga He cobupaTb GneHaep Ha

OCHOBHOM 6r1oKe.

m HapgeTb ynnoTHUTenbHoe KombLo Ha
HOXEBYH BCTaBKY.

m  HoxeByto BCTaBKy BCTaBUTb CHU3Y B
cTakaH bneHgepa.

m  C NOMOLLbIO LIOKOSS MAOTHO NPUKPYTUTL
HOXEBYH BCTaBKY.

m  3aTsHyTb LoKOnb cTakaHa brieHaepa
NPOTMB YaCOBOW CTPErKU.

Momowb Nnpu ycTpaHeHun
HeucnpaBHOCTEN

Mpu BO3HUKHOBEHWUU HEWUCTIPaBHOCTE
06paTUTeCh B Hally CEPBUCHYIO CryXOGy.

Mpumepbl ucnonb3oBaHUA

B36uTtble cnuBku

— 100r-600r

m B3bueatb crnvBkM B TeYeHUe
1%-4 MUHYT Ha CTyneHn 4 —
B 3aBMCMMOCTM OT KONn4yecTsa U
CBOWCTB CMNNBOK — C NMOMOLLbIO BEHYMKA
nnsa B3dbuBaHus.

AnyHble 6enku

— OT1 1 go 8 an4yHbIx benkos

m B3bueatb 6enku B TeYeHne
4-6 MVHYT Ha CTyneHn 4 c
NMOMOLLIbIO BEHYMKA ANS B3OMBaHUS.

BuckBuUTHOE TECTO

OcHoBHoOM peuenT

— 29nua

— 2-3 CT. n. ropa4yen Boabl

— 100 r caxapa

— 1 nakeTvka BaHUNbHOIO caxapa

— 701 Myku

— 70T kpaxmana

— ecnv notpebyeTcs, HEMHOIO NEKapPCKOro
nopoLuka

25.01.2017 10:07:18



m  VHrpeaneHTbl (kpome MyKu 1 Kpax-
mMana) B3buBaTb B TeHeHUe NpUMepHO
4-6 MUHYT Ha CTyneHu 4 ¢ NOMOLLbIO
BEH4YMKa Ans B3dbmBaHus o obpasosa-
HWS NeHbl.

m  YCTaHOBUTb NOBOPOTHbIN
nepekntoyarenb Ha CTyneHb 2 1 B
TeyeHve NpMMepHoO Y2-1 MUHYTbI
noAMeLLnBaTh MO CTOMOBOW NIOXKE
NMPOCESHHYO MYKY 1 Kpaxmar.

MakcumanbHoe Konu4ecTBO: 2-kpaTHoe

KONMYeCTBO NPOAYKTOB N3 OCHOBHOMO

peuenTa

ChaobHoe TecTo

OcHOBHoOM peuenT

— 3-4 anya

— 200-250 r caxapa

— 1 wenoTtka conun

— 1 nakeTuka BaHUIbHOrO caxapa unm
uegpa ¢ %2 nuMoHa

— 200-250 r cnnBo4HoOro macna
(komMHaTHOM TemnepaTypbl)

— 500 r mykun

— 1 nakeTuk nekapckoro nopoLuKka

— Y Mn Monoka

m Bce nHrpeaveHTbl nepemeluBaTtb
C MOMOLLIbIO BEHYMKA Ans
nepemMeLlBaHns B Te4eHNe NPUMEPHO
Y2 MMHYTBI Ha CTyneHn 1, a 3atem
B TeYeHue NpumepHO 3-4 MUHYT Ha
CTyneHun 3.

MakcumanbHOe KONM4ecTBO:

1,5-2-kpaTHOE KOnM4eCcTBO NPOOyKTOB U3

OCHOBHOIO peLenTta

lNMecou4HoOe TecTo

OcHOBHoOM peuenT d/ @

— 125 r cnnMBOYHOIO
mMacna (KOMHaTHOW Temneparypsbil)

— 100-125 r caxapa

— 1 4anyo

— 1 wenoTtka conu

— HEeMHOrO JIMMOHHOW Lieapbl UIn
BaHUIbHOrO caxapa

— 250 r mykun

— ecnu notpebyeTcs, HEMHOTO NeKapcKoro

nopoLuka
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Mpumepsbl ncnonb3oBaHWA ru

m Bce nHrpeamneHTbl nepepabarbiBathb
B TeYeHWe NPUMEPHO 2 MUHYTbI Ha
CTyneHu 1, 3aTem B Te4YeHVe NpMMepPHO
2-3 MUHYT C MOMOLLbIO BEHYMKa AN
nepemeLuBaHust (CTyneHb 3) nnm
MECWUIbHON Hacagku (CTyneHb 2).
MakcumanbHoe Konu4ecTBO: 2-kpaTHoe
KONM4eCTBO NPOAYKTOB N3 OCHOBHOMO
peuenTa

OpoxxeBoe Tecto

OcHoBHoOM peuenT

— 500 r myku

— 1 9anuo

— 80 r xvpa (KOMHaTHOI TeMnepaTypbl)

— 80 r caxapa

— 200-250 mn Tennoro moroka

— 2571 cBexux unun 1 nakeTnk cyxmx
OpoXoKen

— uepgpa c Y2 nMMoHa

— 1 wenoTtka conm

m Bce vHrpeaneHThl nepepabartbiBaTth
B TEYEHWNE NPUMEPHO Y2 MUHYTbI
Ha cTyneHu 1, a 3aTem B Te4eHne
nNpUMepHO 3-6 MUHYT Ha CTyneHn 2 ¢
MOMOLLIbIO MECUITBHOW HacaaKu.

MakcumanbHoe konuyecTBo: 1,5-kpaTHoe

KONMUYeCTBO NPOAYKTOB M3 OCHOBHOIO

peLenTa

MaroHes i

— 29nua

— 2 4. n. ropumubl

— Y n pactutenbHoro macna

— 2 CT. . IMMOHHOIO COKa WK yKcyca

— 1 wenoTtka conm

— 1 wenoTka caxapa

Bce uHrpeaneHTbl AOMKHbI UMETb

OOMHAKOBYHO TeMNeparypy.

m  VIHrpeaoueHTbl (KpoMe pacTUTENbHOTO
macna) nepepabaTtbiBaTb HECKOIbKO
ceKyHz B ObneHaepe Ha cTynexu 2.

m [lepekniounTtb GneHaep Ha cTyneHs 4,
MeaJIeHHO BMMBaTb Macro Yyepes
BOPOHKY M NpoJorkaTh NepemMeLunBaTb
[0 Tex nop, Noka ManoHe3 He
3MynbrupyeTcs.

MaiioHe3 cneayeT ynotpebuTb B cXKaTble

CPOKU, He XPaHUTb €ero.
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ru CepwuiHble / cneumanbHble NPUHAAEXHOCTH

CepuiHble /| cneymanbHble
NPUHAANEXHOCTU

[anbHenune nverLmnecs B KOMMeKTe
NoOCTaBKV NPUHAANEXHOCTU ONUCaHbI B
OTAENbHBLIX NHCTPYKLMSIX NO SKCNyaTaumu.
MpunoxeHHble cepunHble/cneumansHble
NPUHAANEXHOCTN MOryT ObITb Takke (40-)
KynneHbl OTAENbHO.

MpuHagnexHocTn k npubopy MUM 45..
TaKkke NpuUrogHbl ANs UCMoMNb30BaHUS Ha
npubopax MUM 44../46../48...

=> PucyHok [il

CmMecuTtenbHas yawa 13
nnactmaccbkl (MUZ4KR3)

B cmecuTenbHOM Yale MOXHO
nepepabatbiBaTh A0 1 KI MyK/ Nioc
WHIPEANEHTDI.

CmecuTtenbHas yalua u3

HepxaBerowen ctanm (MUZ4ER2)
B cmecuTenbHOM Yale MOXHO
nepepabatbiBaTh 40 1 KI MK/ Nioc
WHTpeaneHTbI.

Hacapka-6neHpgep u3
nnactmaccbl (MUZ4MX2)

[ns cmelwnBaHnsa HaNnMTKOB, ANd
nNIOPUPoOBaHMsS OPYKTOB U OBOLLIEN,
ANsi NPUroTOBMEHMS MalnioHesa, Ang
n3mMmene4eHns pyKToB 1 OPEXOB, AN
n3mMene4eHns KyoukoB nbaa.

Hacapgka-6neHgep us ctekna
(MUZ4MX3)

[ns cmelwnBaHnsa HaNMTKOB, ANd
NiopUpoBaHNSA OPYKTOB 1 OBOLLEN,
Ansi NPUroTOBMEHNS ManoHes3a, Ang
n3mMmerne4eHns pyKToB U OPEXOB, AN
n3mMerne4eHns KyoukoB nbaa.

MHorodyHKUMOHaNbHbIN
6neHgep (MUZ4MM3)

[ns pyGku 3eneHu, oBoLLel, A6M0K U Msica,
ANSA LWMHKOBKM MOPKOBW, peauca u cbipa,
AN HaTUpaHUS OPEXOB N OXMAXKOAEHHOTo
LoKonaga.

162
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YHuBepcanbHas peska
(MUZ4DS3)

[ns Hapeskn orypLoB, KamnycTbl, Konbpabw,
penuca; Ans LWWHKOBKU MOPKOBH, si6roK

W cenbaepesi, KPacHoOW KarnycTbl, cbipa 1
OpEXOB; ANsi HAaTUpaHWs TBEPAOrO Chbipa,
LLoKoaa v OPeEXoB.

Owvck ana kaptodensa dpu
(MUZ45PS1)

[ns yHnsepcansHown peskn MUZ4DS3.
[ins Hapesku cbiporo kapTodens npu
NPUroToBneHnn kaptodens dpu.

Ouck ana Hape3ku oBoLLEN
ana 6nroa asanaTtckom KyxXHu

(MUZ45AG1)
[nsa yHuBepcanbHom pe3kn MUZ4DS3.
HapesaeT hpyKTbl 1 OBOLLM TOHKUMU
noriockaMm Ansi OBOLHbIX G0 a3vaTtckom
KYXHW.

Ouck-Tepka, kpynHo (MUZ45RS1)
[nsa yHuBepcanbHom pe3kn MUZ4DS3. ng
HaTMpaHus CbIporo kapTodens, Hanpumep,
ANa APaHUKOB WM KINELOK.

Ouck ansa kaptodenbHbIX

onaawit (MUZ45KP1)

[ns yHnBepcanbHow peskn MUZ4DS3.
[ns HaTupaHua cbiporo kapTodens aAns
OPaHnKOB U kKapTodenbHbIX onaaui, Ans
Hapesky PyKTOB M OBOLLEN TONCTHIMM
NOMTUKaMMU.

Mpecc ana uMTpycoBbIX
(MUZ4zP1)

[ns oTmxMma coka 13 aneflbCUHOB, TMMOHOB
1 rpenndpyToB.

Mscopy6ka (MUZ4FW3)
,D,J'IH N3Menb4YeHna cBexero Mmaca ana
TapTapa unu pynerta u3 pybneHoro Msca.

Komnnekt oopMOBOYHbIX

anckoB (MUZ45LS1)

Ons msacopy6kn MUZ4FW3. C menkumu
oTBEpCTMSAMM (3 MM) ANs NaLITETOB

1 6yTepbpoaHbIX Macc, C KpymnHbIMU
OTBEPCTUSIMM (6 MM) A5 XKapeHbIX
konbacok u cana.
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Hacapka-wwa6noH Ana BbiNnevyku

(MUZ45SV1)

Onsa macopybkun MUZ4FW3.

C meTannuyeckum wabnoHom ans 4
pasnunyHbIX hopM BbINEYKU.

Hacaaka-tepka (MUZ45RV1)

Ons mscopybkm MUZ4FW3. Ons
HaTupaHWs OpexoB, MUHAANS, LIoKonaza u
CyXux Bynoyex.

Hacapka-npecc ons otxuma coka

(MUZ45FV1)

Ons macopybkm MUZ4FW3. Ang

OTXMMa Mycca 13 Arod, KpoMe ManmHbl,
nNoMMA0pPOB 1 WKnnoBHUKka. OQHOBPEMEHHO
aBTOMaTUYEeCKN OTAENSTCA BETOYKM U
3EpHbILLKK, HaNnpuMep, OT CMOPOAVHSbI.

NMoacraBka ans
npuHagnexHocten (MUZ4ZT1)
[ns XxpaHeHnsa NprHaanexHoOCTen, Taknx
Kak MecunbHas Hacagka, BEHYMKM Ans
B30MBaHWS 1 NepemMeLLBaHNs, AUCK-peska,
[AVCK-LUMHKOBKA W AMCK-TepKa.

3epHoBasi MenbHuUa ¢
KOHMYECKUM pa3MaribiBalomum

MexXaHU3MOM U3 CcTanu
(MUZ4GM3)

[lns Bcex copToB 3epHa KpoMe KyKypy3bl;
TaKkKe ANt MaCiUYHbIX CEMSIH, CYLLIEHbIX
rpnboB 1 Tpas.

MopoxeHunua (MUZ4EB1)

[ns npUroToBneHNs MOPOXXEHOro BECOM [0
550 r 3a oanH pabounii npoLecc B 0gHOM
€MKOCTW.
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YTunusaums ru

YTunusauus

YTnnuanpymnTe ynakoBky € UCNOMb30-
E BaHWeM aKornornyeckm 6esonacHbix
mmm  \veToAoB. [laHHbIM Npnbop nmeet
OTMETKY O COOTBETCTBUW €BPOnen-
ckum Hopmam 2012/19/EU yTunu-
3aUMmM ANEKTPUYHECKNX U ANEKTPOH-
HbIX npnbopos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). faH-
Hble HOpMbI ONpeaensioT AeNCTBYIO-
Lwme Ha TeppuTopum EBpocotosa npa-
BWIa BO3BpaTa 1 yTunusauum ctapbix
npnbopos. NHdopmaLmio 06 akTy-
anbHbIX BO3MOXHOCTSAX yTUIn3aumm
Bbl MOXeTe nonyynTb B MarasuvHe,

B kKOTOpoM Bbl nprnobpenu npmbop.

YcnoBus rapaHTUUHOroO

o6cnyXuBaHus

Mony4nTb ncyepnbiBakoLLyo NHdDOPMaLUO
06 ycnoBusax rapaHTUMNHOro obcnyxu-
BaHMs Bbl MoxeTe B Baluem onvxkaniem
aBTOPU30BaHHOM CEPBMCHOM LIEHTpE, Unn
B CEPBUCHOM LIEHTPE OT Npon3BOANTENS
000 «BCX BblTOBas TexHUKa», Unu

B COMPOBOANTENBHON AOKYMEHTALMN.

Mbl ocTaBnsiem 3a cobor npaBo Ha
BHECEHUWE U3MEHEHWI.
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UHdopmaumsa o 6bIToBOM TEXHUKE, NPOU3BEAEHHON* MO KOHTPOSIeM KOHLUEepHa
BCX Xaycrepete 'M6X, Kapn-Bepu-LUTp. 34, 81739 MioHxeH, NlepmaHus
B COOTBETCTBUMU C TpeboBaHusimu PegepanbHoro 3akoHa PP ot 23 Hos6ps 2009 r.
Ne 261-®3, 3akoHOA4ATENbCTBA O TEXHUYECKOM peryrimpoBaHumn
M 3aKOHoAaTenbCcTBa O 3awuTe npas noTpedbutenen Poccuimckon Penepaumm

MpoAayKuusa: COKOBbLKMMANKU, MUKCepbl, 6rieHaepbl, pe3Kku, ToBapHbIN 3HaK:
KyXOHHble KOMGalHbl, KOhEeMONKU, MACOPYOKU, U3MenbLYUTENMU Bosch

BHUMAHWME! AccopTUMeHT NpoAyKLny NOCTOSIHHO OBHOBMSIETCs. TeXHWYEcKe XapakTepuCTUKM NMpOAYKUMM, B TOM 4ucrie 3HeproadekTUBHOCTH, MOCTOSHHO COBep-
LWEHCTBYIOTCS. [POAYKUMS PErynsipHO MPOXOAMUT 0Bs3aTenNbHyI0 NPOLEeAyPY NOATBEPXKAEHWUS COOTBETCTBUS COMMAcHO ASNCTBYIOLIEMY 3aKoHoaaTenbCTBY. VHdopmalmio o
PeKBM3NTaX aKTyarnbHbIX CEpPTM(MKATOB COOTBETCTBUS 1 CPOKAX WX ENCTBUS, aKTyarnbHylo NHHOPMALIMIO O KNacce 1 XapakTepncTUkax SHeproateKTMBHOCTY NPoayK-
U, MHopMaumio 06 akTyansHoM acCOPTUMEHTE MPOAYKLM MOXHO MONYYNTL Y OpraHN3aLm, BeINOSHSIOLIEN (YHKLMNA MHOCTPAHHOTO N3TOTOBUTENS Ha TEPPUTOPUM
Poccuiickoit ®eaepaumn OO0 «BCX BuiTosbie Mpubopbi», 198515, CankT-Metepbypr, . MeTeprod, yn. Kapna Cumenca, 4.1 nut. A, counvan & r. Mockea, 119071, yn. Ma-
nas Kanyxckas, .15, TenedoH (495) 737-2777, cpakc (495) 737-2798.
Komnanus OO0 «BCX Beitoble MpuGopki», 198515, CaHkT-MeTtepbypr, . Meteprod, yn. Kapna Cumenca, 4.1 nuT. A, counuan B . Mockea, 119071, yn. Manasi Kanyxckas,
A.15, TenedoH (495) 737-2777, thakc (495) 737-2798 ocyLLECTBNSIET CBOK AESATENLHOCTL NO NOATBEPK/AEHUIO COOTBETCTBUS MPOAYKLUMM OT UMEHW NPOW3BOAUTENS Ha
©[MHON TaMOXXEHHO TeppuTopnu TaMOXXEHHOrO CO03a B COOTBETCTBUM C AGACTBYIOLLMMM TEXHUYECKMMMN pernaMmeHTamu, B Ka4yecTse YNorIHOMOYEHHOro Vsrotosutenem
nuua, a Takke BbinonHseT TpeboBaHus, NpeaycMoTpeHHble 3akoHom Pd Ne184-d3 «O TexHN4eckom perynnposaHum» An1s nnua, BeINOMHAIOLIEro (YHKLMM MHOCTPaHHOrO
n3rotoBuTens Ha Tepputopun Poccuiickon degepaumi.
Mmnoptepom B Poccuiickyio defepaumio npoaykLmumn, cepTuduLNpoBaHHO B Ka4yecTBe cepuitHo nponssoaumoit, sensietcs OO0 «BCX Boitosble MpuGopbl», 198515,
CaHkt-MeTepbypr, r. MeTeprod, yn. Kapna Cumenca, 4.1 nut. A, doununan B r. Mockea, 119071, yn. Manas Kanyxckasi, .15, TenedoH (495) 737-2777.
OpraHu3aLmelt, ykasbiBaeMoil Ha NPOAYKLUMM B LENsiX WAEHTUMWUKALMN NPOAYKUMIA 1 OCYLLECTBASIOLLEH NEPBIYHOE pa3MellieHe NPOAYKUMN Ha peiHke EBponeiickoro
cotoaa, siBnsietcs Pobept Boww Xaycrepete MM6X Kapn-Bepu-LUTp. 34, 81739 MioHxeH, lepmanus (Robert Bosch Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Manchen,
Germany).
HOpnaNYeckuM N1LIOM (U3roTOBUTENEM), OCYLIECTBIISIOLIMM OT CBOETO MMEHM U3TOTOBMEHNE NPOAYKLINM 1 OTBETCTBEHHBIM 33 € COOTBETCTBUE TPEGOBAHUAM NPUMEHNMBIX
TEXHUYECKUX pPernameHToB TaMoXeHHOro cotaa, siensetcs BCX Xaycrepete MmM6X, Kapn-Bepu-LUTp. 34, 81739 MioHxeH, lepmanusi (BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-
Str. 34, 81739 Minchen, Germany).
Mpu nepeBo3ke, Norpy3ke, pPasrpy3ke U XpaHeHUM NPOAYKLMN CrIeAYeT PYKOBOACTBOBATLCS, MOMUMO U3MOKEHHBIX B MHCTPYKLMA MO SKCTIlyaTauum, crieaytolmumm Tpe6o-
BaHUAMN:
* 3anpeLjaeTcs NoABepraTb NPOAYKLMIO CyLIECTBEHHBIM MEXaHUYECKUM Harpy3kam, KOTOpble MOTYT MPUBECTU K MOBPEXAEHMIO NPOAYKLMI U/UNN HapyLLIEHNIO ee yna-
KOBKM;

+ Heobxoaumo u3beraTb NonagaHNUs Ha ynakoBky NPOAYKLMM BOAbI 1 [APYrUX XUOKOCTEN.
lMepes NepeBo3KoO UNM Nepefjayeit Ha xpaHeHne GbiBLUEN B 3KCNyaTaLuy NPOAYKUAM NPU OTPULIATENBHOM TeMnepaType HeobXoanmo yGeanTLCs B OTCYTCTBIM B NPO-
AyKUWM BOAI.
Mpoaykums NpegHas3HaveHa K MCnonb3oBaHUIo B YCNOBKSIX TeMnepaTypbl Bbille 0°C 1 OTHOCUTENbHOI BNaXHOCTH, He npeBbilatoLiein 93%.
Mepes Hayanom aKcnnyataumy NpoAyKLMY, ANUTENbHOE BPEMSsl HaXOAMBLUENCS MO BO3AENCTBUEM OTPULIATENLHON TeMNepaTyphbl, HEOGXOANUMO BbiAEpKaTb €€ B YCro-
BUSIX KOMHATHOI TEMNepaTypbl HECKOMbKO YacoB.
Mpasuna peanusauuy NPoAyKLMM ONPeAEensioTcs NPeANPUSTUSIMU PO3HUYHON TOPTOBNIN B COOTBETCTBUM C TPeGOBaHMAMM AENCTBYIOLIEr0 3aKOHOJaTeNLCTRA.
Yka3aHus N0 yTUNu3aLnm NpoflyKUMu COAEpXaTCs B MHCTPYKLMM MO SKCMyaTaLmun U MOryT GbiTb YTOYHEHBI Y MyHULMNAnNbHbIX OPraHOB UCTIONHUTENBHOM BNAcTy.
[insi NpoayKUuM, peani3oBaHHOM U3roTOBUTENEM B TEYEHNE CPOKa AENCTBUS CepTUdMKaTa COOTBETCTBIS, STOT CepTUdNKaT AENCTBUTENEH NPU ee NOCTaBKe, NPoAaxXe 1
WCMONb30BaHUU (MPUMEHEHNN) B TEHeHMe Cpoka CriyBbl, YCTAHOBIMEHHOTO B COOTBETCTBUN CO cTaTbel 18 3akoHa P® o sawwmTte npae notpebutenei. Cpok cryx6bl Ha
NPOAYKUMIO YKa3aH NPON3BOANTENEM B INCTOBKE «MH(OPMALINS U3FOTOBUTENS O rapaHTUIIHOM 1 CEPBMCHOM OBCTY)XNBAHUNY.
Mpoaykums MoxeT 6bITb MASHTUdMULMPOBaHa No MoferbHOMY o6o3HadeHuto (none «E-Nr.»), anpobauvonHomy Tuny (none «Type») 1 ToBapHOMY 3Haky Bosch, HaHeceH-
HbIM Ha NPOAYKLVIO, YNAKOBKY 1 (UNk) COAEPKALUMXCS B COMPOBOAUTENLHOM AOKYMEHTaLMN.
B cocras aKCnyaTaumoHHbIX OKYMEHTOB, NPEAYCMOTPEHHbIX U3rOTOBUTENEM A NPOAYKLMK, MOTYT BXOAUTL HACTOsLAs MHCOPMaLUs, MHCTPYKLMS (PYKOBOACTBO) Mo
aKcnnyataumMu, tHhopmauusi 06 YCHOBUSIX rapaHTUIIHOTO 1 CEPBUCHOTO OGCTYXUBaHNS.
MapkupoBaHue NPoAYyKLMM OCYLLIECTBIISIETCS U3rOTOBUTENEM Ha TUNOBOW Tabnnyke Npubopa, Ha ynakoBO4HOI STUKETKE, HEMOCPEACTBEHHO Ha ynakoBke NpuGopa, a Takke
MOXET NPON3BOANTLCA UHBIMMU CriocoBamu, 0GecneunBaloLLMMM AOCTYMHOE W HarNsAHOE NPeAcTaBneHne MHGOPMaLMK 0 NPUGOPE B MECTax Npoaax.

Mpoaykuus, KoTopast npowna npouenypy MOATBEPKOEHUS COOTBETCTBMSI COMIAcHO TpeGoBaHusM TexHuueckux PernameHtoB TamoxeHHoro Cotosa,

MapKMpyeTCsi €AVHBIM 3HaKoM 06paLLEeHNs POAYKLMM Ha PbIHKE FOCYAAPCTB — YrieHOB TAMOXEHHOTO Colo3a.
TMPOAYKUMS COOTBETCTBYET CrIEAYIOLNIM TEXHUYECKMM pernameHTam TaMOXEeHHOTo colo3a:
« TP TC 020/2011 OnekTpoMarHuTHasi COBMECTUMOCTb TEXHUYECKNX CPEACTB
« TP TC 004/2011 O 6e30nacHOCTN HU3KOBOMLTHOrO 060PyAOBaHUS
OKennyaTaLMoHHbIe OKYMEHTbI Ha MPOAYKLMIO BBIMOMHSIKOTCA Ha PYCCKOM si3blke. DKCMyaTaLNoHHbIE [JOKYMEHTbI Ha rocyapCTBEHHBIX A3blkax rOCYAapCTs — UNeHoB
TaMOXEHHOTO COI03a, OTAIMYHBIX OT PYCCKOTO, MPY HAMMYMM COOTBETCTBYIOLMX TPEGOBAHMIN B 3aKOHOATENBCTBE MOXHO GE3BO3ME3HO MOMY4UTh Y TOPryIOLLE OpraHu13a-
UMM-pe3naeHTa COOTBETCTBYIOLIENO FoCy/AapcTBa — YrneHa TaMOXEHHOro Coto3a.
MHopmaums o komnnekTauum NpoAyKuMn npeacTasneHa B TOProBbIx 3anax, MoxeT BbiTb 3anpolueHa no TenedoHy GecnnatHoi «ropayeit nuHum» (800) 200-2961, a
Talkoke A0CTYNHa B MHTEPHETe Ha caiiTe npoussoauTens http://www.bosch-bt.ru

*09.02.2015 BCX Bow yHa Cumeric Xaycrepete Mm6X, Kapn-Bepu-LUtp. 34, 81739 MiotixeH, Fepmarvis, 8 BCX TMGX, Kapn-Bepu-LLTp. 34, 81739 Miokixen, Fepmatus.
Mopgenb Anpo6auuoHHbI CepTudmkar cooTBeTCTBUS Crpama-
™n PerncTpauuoHHbIi Homep Darta Bbigaum [OeiicTByeT fio vsrotosuTent
CoKOBbIKMMAnNKu
ICP3000 CNZP3 C-DE.AA46.B.69026 7.04. 16.04.2021 Crosehust
ES25A0 CNCJO! C-DE.Af46.B.624 7.02.2014 26.02. vTal
ES25C0 CNC. C-DE.AA46.B.624 7.02.2014 26.02. uTal
ES25G0 CNC. C-DE.Af46.B.624 7.02.2014 26.02. vTa
ES3500 CNC. C-DE.AR46.B.624 7.02.2014 26.02. nTal
ES4000 CNCJO. C-DE.Af46.B.624 7.02.2014 26.02. uTal
ES4010 CNC. C-DE.AA46.B.624 7.02.2014 26.02. utal
Pe3kun
1AS4201 CNAS11ST1 C-DE.AA46. 40 4 pLMs
1AS4601 CNAST1EV1 C-DE.AA46.| 40 4 puvs
1AS6200! CNAS12 C-DE.AS46.| 40 4 puns
1AS9101 AS9ST C-DE.AS46.| 40 4 pumns
Mukcepbl, "
FQ3010 CNHR C-DE.AA46.B.63982 .06.. .06.. CnoseHus
FQ3020 CNHR C-DE.AA146.B.63982 .06.. .06.. CnoseHus
FQ3520 CNHR C-DE.AA46.B.63982 .06. .06. Cnosenna
FQ3555 CNHR C-DE.Af146.B.63982 .06.. .06.. CnoseHnsa
FQ36300D CNHR C-DE.AA46.B.63982 .06.. .06.. CnoseHus
FQ36300I CNHR C-DE.A5146.B.63982 .06.. .06.. CnoseHus
FQ36300Y CNHR C-DE.AA46.B.63982 .06. .06. Cnosenua
FQ36440 CNHR C-DE.Af146.B.63982 .06.. .06.. Cnosennsa
FQ36460 CNHR C-DE.AA46.B.63982 .06.. .06.. CnoseHus
FQ36480 CNHR27 C-DE.AA46.B.63982 .06. .06. CroseHust
FQ36GOLD CNHR27 C-DE.Af46.B.63982 .06.. .06.. CnoseHusa
FQ4020 CNHR22 C-DE.Af146.B.63982 .06.. .06.20 CnoseHus
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" AnpoGaLmoHHbIi CepTudukat cooTBeTCTBUSA Crpana-
onent ™n > o usrotosuTenb
PerMCTpauMOHHbIM HOMep [ata Bbiaaun ﬂem:ﬂaye'r ao
Mukcepb ":
FQ40301 CNHR22 C-DE.Af146.B.63982 .06.. Cnosenns
FQ40302 CNHR22 C-DE.AA46.| .06.. CnoseHus
FQ40303 CNHR22 C-DE.AS46.| .06. CnoseHus
FQ4 CNHR22 C-DE.AA46. .06. .06. Cnosenus
FQ4080 CNHR22 C-DE.AA46. .06.. .06.. Cnosenns
B21POR CNSM10 C-DE.AA46.| .06. 22.06.202 utal
B21P1W CNS C-DE.AA46.| .06. 22.06.2020 mTal
B42G0B CNSI C-DE.AA46. .06, 22.06.2020 vTal
B42G1B CNSI C-DE.AA46.| .06.. 22.06.2020 uTal
B43G2B CNS| C-DE.AS46.| .06. 22.06.2020 ntal
B64G3M CNS C-DE.A5146. .06. 22.06.2020 vTa
B65GOM CNS C-DE.AA46. X 2! 21 utal
RO8A1 CNCM13ST1 C-DE.AA4 . 6. Cnosenuns
R15A1 CNCM13ST2 C-DE.ASA4 7. 4 . CnoseHus
ISM64035 CNHR24 C-DE.AA4 . 4 CnoseHusa
ISM64120 CNHR24 C-DE.AA4 4 CrnoseHus
ISM64155RU CNHR24 C-DE.AA4 4 Cnosenus
ISM66020 CNHR25 C-DE.AA4 4 Cnosenna
ISM66050R CNHR25 C-DE.AA4 .03.2014 .03. Cnosenus
ISM66 CNHR25 C-DE.AA4 .03.2014 .03. Cnosenuns
ISM66110D CNHR25 C-DE.AA4 .03.2014 .03. Crosetus
ISM661101 CNHR25 C-DE.AA4 .03.2014 .03.. CnoseHus
ISM66110Y CNHR25 C-DE.AA4 .03.2014 .03, CnoseHnsa
ISM66 CNHR25 C-DE.AA4 .03.2014 .03. Cnosenuns
ISM66150RU CNHR25 C-DE.ASA4 .03.2014 .03. Crosetus
ISM66155 CNHR25 C-DE.AA4 .03.2014 .03.. CnoseHus
ISM67140RU CNHR26 C-DE.AA4 4 Cnosenuns
ISM67150RU CNHR26 C-DE.AA4 4 Cnosenuns
ISM67160RU CNHR26 C-DE.AA4 4 Cnosenna
ISM67165RU CNHR26 C-D A4 3.2014 0.03.201¢ CnoseHus
ISM67166 CNHR26 C-DE.AA4 .03.2014 .03. CrnoseHus
ISM67190 CNHR26FP C-DE.AH4 .09.2014 7.09. Crosenuns
ISM671X0 CNHR26FP C-DE.AA4 .09.2014 7.09. Cnosenna
ISM671X1 CNHR26FP C-DE.AA4 .09.2014 7.09.. CnoseHus
ISM67SPORT CNHR2 C-DE.AfA4 .03.2014 .03.. CnoseHus
ISM6B100 CNHR! C-DE.AA4 .03.2014 .03. Crosetus
ISM6B150 CNHR C-DE.AA4 62888 .03.2014 .03.. Cnosenua
ISM6B250 CNHR C-DE.AA4 62888 .03.2014 .03.. CnoseHusa
ISM6B300 CNHR C-DE.AA46.B.62888 .03.2014 .03. Cnosenuns
ISM6EB7! CNHR C-DE.AS146.B.62888 .03.2014 .03. Crosetus
ISM87 CNHR28 C-DE.AA4 59536 .08.. .08.. CnoseHns
ISM8714 CNHR28 C-DE.AA4 59536 .08.. .08.. CnoseHns
ISM8714 CNHR28 C-DE.AA4 59536 .08.. .08.. CnoseHus
ISM87160 CNHR28 C-DE.AA4 59536 .08. .08. Cnosenna
ISM87165 CNHR28 C-DE.AA4 59536 .08.. .08.. CnoseHnsa
ISM87180 CNHR28 C-DE.AA4 59536 .08.. .08.. CnoseHus
ISM88190 CNHR29 C-DE.AA4 59536 .08. .08. CnoseHus
ISM881X1 CNHR29 C-DE.AA4 59536 .08.. .08.. CnoseHus
ISM881X2 CNHR29 C-DE.AA4 59536 .08.. .08.. CnoseHnsa
(YXOHHbIE n
Cl 00W CNCI C-DE.Af146.B.696: 26.05.20 25.05.2020 CnoseHus
Cl 10W CNCI C-DE.Af146.B.696: 26.05.20 25.05.2020 CnoseHus
Cl 00W CNCI C-DE.Af146.B.696: 26.05.20 25.05.2020 CnoseHusa
Cl 01B CNCI C-DE.A#46.B.696: 26.05. 25.05.2020 CnoseHus
CM3401M CNCI C-DE.A5146.B.696: 26.05. 25.05.2020 CroseHus
CM3501M CNCI C-DE.Af146.B.696: 26.05 25.05 CnoseHua
CM400! CNCM2! C-DE.AA46.B.607 26. 0 25. 0 CnoseHus
CM410( CNCM20 C-DE.AA46.B.6077" 26.11.20 25.11.20 CnoseHus
CM425( CNCM21 C-DE.AfA46. 77 26. 25. CnoseHus
62020 CNCM30 C-DE.AA46. 77 26. 25. CnoseHusa
CM64051 CNCM30 C-DE.Af46. 77 26. 25. CnoseHusa
CM64085 CNCM30 C-DE.AA46.| 77 26. 25. CnoseHus
CM68840 CNCM30 C-DE.AA46. 77 26. 25. CnoseHua
CM68885 CNCM30 C-DE.AA46. 77 26. 25. CnoseHusa
UM4406 CNUM5S C-DE.AA4 77 26. 25. Cnosenuns
UM4657 CNUM5S C-DE.AA4 7 26. 25. Cnosenuns
UM4855 CNUM5S C-DE.AS46.| 7 26. 25. CroseHus
UM4880 Cl 55 C-DE.AA46. 7 26. 25. CnoseHus
UM52131 CNUM50 C-DE.AA46. 7 26. 25. Cnosenuns
UM54020 CNU C-DE.AA46. 7 26. 25. Cnosenus
UM54240 CNU C-DE.AA46.| 77 26. 25. CnoseHus
UM54620 CNU C-DE.AA46. 77 26. 25. Cnosenua
UM54720 CNU C-DE.AA46. 77 26. 25. Cnosetuns
UM54920 CNU C-DE.AA46. 77 26. 25. Crosetus
UM54D00 CNU C-DE.AA46. 77 26. 25. CnoseHus
UM54100 CNU C-DE.AA46. 77 26. 25. Cnosenus
UM54Y00 CNU C-DE.AA46. 77 26. 25. Cnosenuns
UM56S40 CNU C-DE.AA46. 77 26. 25. Crosetus
UM57830 CNU C-DE.AA46. 77! 26. 25. CnoseHns
UM57860 CNU C-DE.AA46. 77 26. 25. Cnosenus
UM58225 CNU C-DE.AA46. 77 26. 25. Cnosenuns
UM58243 CNU C-DE.AS46.| 77 26. 25. Crosetus
UM58244 CNU C-DE.AA46.| 77 26. 25. Cnosenna
UM58252RU CNU C-DE.AA46.| 77! 26. 25. Cnosennsa
UM59M55 CNU C-DE.AA46. 77 26. 25. Cnosetus
UMXL20C CNUM70 C-DE.AA46.| 77 26. 25. CnoseHus
UMXL40G CNUM70 C-DE.AA46. 77! 26. 25. CnoseHnsa
odhemonku
KM6003 [ KM13 C-DE.AA46.B.62081 14.02.2014 13.02.2019 CnoseHus
IKM6000 [ KM13 C-DE.AA46.B.62081 14.02.2014 13.02.2019 Cnosenna
Msicopy6kun
FW3520G CNFW3A C-DE.AA46.B.72617 20 Monblwa
FW3520W CNFW3A C-DE.AA46.B.72617 20 Monbwa
FW3540W CNFW3A C-DE.AA46.B.72617 20 Monbwa
FW3630A CNFW3B C-DE.AA46.B.72617 20 Monblwa
FW36301 CNFW3B C-DE.AA46.B.72617 20 Monblwa
FW3640A CNFW3B C-DE.AA46.B.72617 20 Monbwa
FW3850B CNFW3B C-DE.AA46.B.72617 Monblwa
FW45020 CNF! C-DE.AfA4 5950 vTal
FW45120 CNFW: C-DE.Af46.B.5950. utal
FW66020 CNF! C-DE.Af46.B.5950 utal
FW67440 CNF! C-DE.Af46.B.5950 ural
FW67600 CNFW7 C-DE.Af146.B.5950 utal
MFW68640 CNFW8 C-DE.A5146.B.5950: 01° E 01¢ {uTar
FW68660 CNFW8 C-DE.Af146.B.5950 utal
FW68680 CNFW8 C-DE.Af146.B.5950 uTal
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fur kleine Hausgerate
Trautskirchener Strasse 6-8

90431 Nirnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere

Infos unter:

www.bosch-home.com
Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.: 0911 70 440 040
mailto:cp-servicecenter@bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar.

AE United Arab Emirates,
Baadal) 4y ) <l lay)

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.bosch-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania
ELEKTRO-SERVIS sh.p.k

Rr. Shkelgim Fusha, Selite,
Pallati “Matrix Konstruksion”,
Kati 0 dhe +1

1023 Tirane

Tel.: 4 2278 130, -131

Fax: 4 2278 130
mailto:info@elektro-servis.com

EXPERT SERVIS

Rruga e Kavajes,

Kulla B Nr 223/1 Kati |
1023 Tirane

Tel.: 4 480 6061

Tel.: 4 227 4941

Fax: 4 227 0448

Cel: +355 069 60 45555
mailto:info@expert-servis.al

AT  Osterreich, Austria

BSH Hausgerate Gesellschaft mbH
Werkskundendienst fiir Hausgerate
Quellenstrasse 2a

1100 Wien

Online Reparaturannahme,

Ersatzteile und Zubehér und viele
weitere Infos unter:

www.bosch-home.at

Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehor,
Produktinformationen

Tel.: 0810 550 511
mailto:vie-stoerungsannahme@bshg.com
Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr fiir

Sie erreichbar.

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
Gate 1, 1555 Centre Road
Clayton, Victoria 3168

Tel.: 1300 369 744*

Fax: 1300 306 818
mailto:aftersales.au@bshg.com
www.bosch-home.com.au
*Mo-Fr: 24 hours
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BA Bosna i Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

“HIGH” d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Tel.: 061 10 09 05

Fax: 033 21 3513

mailto:bosch_siemens_sarajevo@

yahoo.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 070 222 141

Fax: 024 757 291
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi Bulgaria EOOD
115K Tsarigradsko Chausse Blvd.
European Trade Center Building, 5th floor
1784 Sofia

Tel.: 0700 208 17

Fax: 02 878 79 72
mailto:informacia.servis-bg@bshg.com
www.bosch.home.bg

BH Bahrain, _y o d<l.
Khalaifat Est.

P.O. Box 5111

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, benapycb
00O “BCX bbiToBast TexHuka”
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhl@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fir Hausgerate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete @
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.bosch-home.com

CY Cyprus, Kompog

BSH lIkiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou IlI Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 7777 8007

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

Ccz Ceska Republika, Czech Republic
BSH domaci spotiebice s.r.o.

Firemni servis domacich spotfebicu
Pekarska 10b

155 00 Praha 5

Tel.: 0251 095 546

Fax: 0251 095 549
www.bosch-home.com/cz

DK Danmark, Denmark

BSH Hvidevarer A/S

Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service-DK@BSHG.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia

SIMSON OU

Turi tn.5

11313 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:servicenet@servicenet.ee
www.simson.ee

Renerki Kaubanduse OU

Tammsaare tee 134B (Euronicsi kaupluses)
12918 Tallinn

Tel.: 0651 2222

Fax: 0516 7171
mailto:klienditeenindus@renerk.ee
www.renerk.ee

Eliser OU

Mustamae tee 24

10621 Tallinn

Tel.: 0665 0090
mailto:hooldus@eliser.ee
www.kodumasinate-remont.ee

ES Espaia, Spain

BSH Electrodomésticos Esparia S. A.
Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,

C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 902 245 255 0 976 305 713
Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

Fl Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Italahdenkatu 18 A, PL 123
00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Bosch-Service-FI@bshg.com
www.bosch-home.fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 7 snt/min (alv 24%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 17 snt/min (alv 24%)

FR France

BSH Electroménager S.A.S.

50 rue Ardoin — CS 50037
93406 SAINT-OUEN cedex
Service interventions a domicile:
014010 11 00

Service Consommateurs:
iz |
mailto:soa-bosch-conso@bshg.com
Service Piéces Détachées et
Accessoires:

iz |

www.bosch-home.fr
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GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to order
spare parts and accessories or for
product advice please visit
www.bosch-home.co.uk

or call Tel.: 0344 892 8979*

*Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider for
exact charges

GR Greece, EAAdGg

BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.

Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

14564 Kifisia

MaveAAqvio TNAépwvo: 181 82
(AoTIKA xpéwaon)
mailto:nkf-CustomerService@bshg.com
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &%

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor,

North Block, Skyway House,

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:bosch.hk.service@bshg.com
www.bosch-home.cn

HR Hrvatska, Croatia

BSH ku¢ni uredaiji d.o.o.

Kneza Branimira 22

10000 Zagreb

Tel.: 01 552 08 88

Fax: 01 640 36 03
mailto:informacije.servis-hr@bshg.com
www.bosch-home.com/hr

HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Késziilék
Kereskedelmi Kit.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9.

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.: +361 489 5461

Fax: +361 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu
Alkatrészrendelés

Tel.: +361 489 5463

Fax: +361 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.bosch-home.com/hu

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests, Spares and Accessories

Tel.: 01450 2655*
Fax: 01450 2520
www.bosch-home.co.uk

*0.03 € per minute at peak.
Off peak 0.0088 € per minute.
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IL  Israel, P8 W

C/S/B/ Home Appliance Ltd.
1, Hamasger St.

North Industrial Park

Lod, 7129801

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@csb-Itd.co.il
www.bosch-home.co.il

IN  India, Bharat, HRd

BSH Household Appliances

Mfg. Pvt. Ltd. Arena House, Main Bldg,

2nd Floor,

Plot No. 103, Road No. 12,

MIDC, Andheri East

Mumbai 400 093

Toll Free 1800 266 1880*

www.bosch-home.com/in

* Mo-Sa: 8.00am to 8.00pm
(exclude public holidays)

5 Iceland
Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
WWW.SMINOr.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.
Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (M)

Numero verde 800 829 120
mailto:info.it@bosch-home.com
www.bosch-home.com/it

KZ Kazakhstan, KazakctaH
IP Turebekov Yerzhan
Nurmanovich

Jangeldina str. 15

Shimkent 160018

Tel.: 0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, L/

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh, 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 0372 12146

Fax: 0372 12165
www.senukai.lt

UAB “AG Service”

R. Kalantos g. 32

52494 Kaunas

Tel.: 0700 556 55

Fax: 037 331 363
mailto:servisas@agservice.|t
www.agservice.It

Baltic Continent Ltd.

Luksio g. 23

09132 Vilnius

Tel.: 05274 1788

Fax: 05 274 1722
mailto:info@balticcontinent.lt
www.balticcontinent.It

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15, ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax: 26349 315

Reparaturen: lux-repair@bshg.com
Ersatzteile: lux-spare@bshg.com
www.bosch-home.com/lu

LV  Latvija, Latvia

SIA “General Serviss”
Bullu iela 70c

1067 Riga

Tel.: 06742 52 32
mailto:info@serviscentrs.lv
www.serviscentrs.lv

Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 070 520; -36
Fax: 067 070 524
mailto:info@elkorserviss.lv
www.elkorserviss.lv

Sia Elektronika-Serviss
Tadaiku iela 4

1004 Riga

Tel.: 067 717 060

Fax: 067 601 235
mailto:serviss@elektronika.lv
www.elektronika.lv

MD Moldova

S.R.L. “Rialto-Studio”

yn. LLlycesa 98

2012 KnwmHes

Ten./ pakc: 022 23 81 80
mailto:bosch-md@mail.ru

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. Slobode 17

84000 Bijelo Polje

Tel./Fax: 050 432 575

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@t-com.me

MK Macedonia, MakegoHus
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok. 3

1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt

MV  Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 0331 0742

mailto:mohamed.zuhuree@

lintel.com.mv
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NL Nederlande, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp
Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4845
mailto:bosch-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4801
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 00

Fax: 22 66 05 50
mailto:Bosch-Service-NO@bshg.com
www.bosch-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.

Unit F 2, 4 Orbit Drive

Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.: 0800 245 700*

Fax: 0800 256 535

mailto:aftersales.nz@bshg.com

www.bosch-home.co.nz

* Mo-Fr: 8.30am to 4.00pm
(exclude public holidays)

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl

PT Portugal

BSHP Electrodomésticos,
Sociedade Unipessoal, Lda.

Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 214 250 730

Fax: 214 250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro
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RU Russia, Poccus

000 “BCX BbiToBas TexHuka”
CepBuc OT NpoM3BOAUTENS
Manasi Kanyxckas 19/1
119071 Mocksa

Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhl@bshg.com
www.bosch-home.com

SA Kingdom Saudi Arabia,
Lo gead] 4oy gel) iSLaal

Abdul Latif Jameel Electronics

and Airconditioning Co. Ltd.

BOSCH Service centre,

Kilo 5 Old Makkah Road

(Next to Toyota), Jamiah Dist.

P.O.Box 7997

Jeddah 21472

Tel.: 800 244 0043

mailto:kunnumalsp@alj.com

www.aljelectronics.com.sa

SE Sverige, Sweden

BSH Home Appliances AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 11 22 77 local rate
mailto:Bosch-Service-SE@bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, #I03K

BSH Home Appliances Pte. Ltd.

Block 4012, Ang Mo Kio Avenue 10

#01-01 Techplace 1

Singapore 569628

Tel.: 6751 5000*

Fax: 6751 5005

mailto:bshsgp.service@bshg.com

www.bosch-home.com.sg

* Mo-Fr: 8.30am to 7.00pm, Sa: 8.30am to 5.30pm
(exclude public holidays)

Sl Slovenija, Slovenia

BSH Hisni aparati d.o.o.

Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 00

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK Slovensko, Slovakia
BSH domaéci spotfebice s.r.o.
Organizacéna zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C

821 04 Bratislava

Tel.: 02 44 45 20 41
mailto:opravy@bshg.com
www.bosch-home.com/sk

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi

Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0216 444 6333*

Fax: 0216 528 9188*

mailto:careline.turkey@bshg.com

www.bosch-home.com/tr

* Cagr merkezini sabit hatlardan
aramanin bedeli sehir ici Gcretlendirme,
Cep telefonlarindan ise kullanilan
tarifeye gore degiskenlik gostermektedir

TW Taiwan, B7&
FAPHIM BT SR SR,
(EEARBBRR,
s AT RES

BSH Home Appliances Private Limited
BTN HEE M 758055 114&
11F., No.80, Zhouzi St., Neihu Dist.
Taipei City 11493

Tel.: 0800 368 888

Fax: 02 2627 9788
mailto:bshtzn-service@bshg.com
www.bosch-home.com.tw

UA  Ukraine, Ykpaina

TOB “BCX Mob6yTosa TexHika”
Ten.: 044 490 2095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.bosch-home.com.ua

XK Kosovo
Service-General SH.P.K.
Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 0290 321 434

Tel.: 0290 330 723
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS  Srbija, Serbia

BSH Kuéni aparati d.o.o.
Milutina Milankovic¢a br. 9z
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 353 70 08

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA  South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.

15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark

1685 Midrand — Johannesburg

Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@bshg.com
www.bosch-home.com/za
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Garantiebedingungen Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeraten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 040 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus =" .

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unber(hrt. bosch-mfoteam@bshg.com
Fur dieses Gerat leisten wir Garantie gemal nachstehenden Nur fir Deutschland gliltig!

Bedingungen:

-

. Wir beheben unentgeltlich nach MaRgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2—6) Mangel am Gerét,
die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

N

. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Glihlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgelst durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Berlihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie ibernommen werden, wenn die Mangel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsiibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzufiihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergadnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

@

Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kdnnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Ubergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

o

Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist flr eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fir das ganze
Gerat.

o

Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auRerhalb des Gerétes entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Gerate ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entsprechende Land
aufweisen und die fir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fir im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustédndigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese konnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfligung.

Robert Bosch Hausgeriate GmbH
Carl-Wery-Strae 34
81739 Miinchen, GERMANY
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@ Beratung und Reparaturauftrag bei Stérungen
DE 0911 70 440 040

AT 0810550511

CH 0848 840 040

Die Kontaktdaten aller Lander finden Sie im beiliegenden Kundendienst-Verzeichnis.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

8001056867 970125
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