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Bienvenue chez Electrolux ! Nous vous remercions d’avoir choisi
I’'un de nos appareils.

le service et les réparations :

@ Obtenir des conseils d’utilisation, des brochures, un dépanneur, des informations sur
www.electrolux.com/support

Sous réserve de modifications.
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1. /A INFORMATION SUR LA SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable des blessures et dégats résultant d'une
mauvaise installation ou utilisation. Conservez toujours les
instructions dans un lieu sur et accessible pour vous y référer
ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

» Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement
surveillés ou si des instructions relatives a I'utilisation de
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I'appareil en toute sécurité leur ont été données et s'ils
comprennent les risques encourus. Les enfants de moins
de 8 ans et les personnes ayant un handicap tres important
et complexe doivent étre tenus a I'écart de I'appareil, a
moins d'étre surveillés en permanence.

Veillez a ce que les enfants n’utilisent pas .

Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et
jetez-les convenablement.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Tenez les enfants
et les animaux éloignés de I'appareil lorsqu’il est en cours
d’utilisation et de refroidissement.

Si I'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,
nous vous recommandons de l'activer.

Le nettoyage et I'entretien par I'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

.2 Sécurité générale

Cet appareil est exclusivement destiné a un usage
culinaire.

Cet appareil est congu pour un usage domestique ménager,
dans un environnement intérieur.

Cet appareil peut étre utilisé dans les bureaux, les
chambres d’hétel, les chambres d’hétes, les gites ruraux et
d’autres hébergements similaires lorsque cette utilisation ne
dépasse pas le niveau (moyen) de l'utilisation domestique.
Cet appareil doit étre installé et le cable remplacé
uniquement par un professionnel qualifié.

N'utilisez pas I'appareil avant de I'avoir installé dans la
structure encastrée.

Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique avant
toute opération d'entretien.

Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son service aprés-vente agréé ou
toute personne disposant de qualifications similaires afin
d'éviter tout danger électrique.
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AVERTISSEMENT : Assurez-vous que l'appareil est éteint
avant de remplacer I'ampoule pour éviter tout risque
d'électrocution.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Des précautions
doivent étre prises pour éviter de toucher les éléments
chauffants ou la surface de la cavité de I'appareil.

Utilisez toujours des gants de cuisine pour retirer ou insérer
des accessoires ou des plats allant au four.

N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer l'appareil.
N'utilisez pas de produits abrasifs ni de racloirs pointus en
métal pour nettoyer la porte en verre car ils peuvent rayer la
surface, ce qui peut briser le verre.

2. CONSIGNES DE SECURITE
2.1 Installation 2.2 Branchement électrique
/\ AVERTISSEMENT! /\ AVERTISSEMENT!
L’appareil doit étre installé uniquement Risque d'incendie ou d'électrocution.
par un professionnel qualifié. i ]
* Tous les raccordements électriques
* Retirez l'intégralité de I'emballage. doivent étre effectués par un électricien
* N'installez pas et ne branchez pas un qualifié.
appareil endommagé. * L’appareil doit étre relié a la terre.
» Suivez les instructions d’installation « Assurez-vous que les paramétres figurant
disponibles sur notre site Web. sur la plaque signalétique correspondent
» Soyez toujours vigilants lorsque vous aux données électriques nominale de
déplacez l'appareil car il est lourd. Utilisez I'alimentation secteur.
toujours des gants de sécurité et des « Utilisez toujours une prise de courant de
chaussures fermées. sécurité correctement installée.
» Ne tirez jamais l'appareil par la poignée. * N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et
* Installez I'appareil dans un lieu sir et de rallonges.
adapté répondant aux exigences » Veillez a ne pas endommager la fiche
d'installation. secteur ni le cable d'alimentation. Le
Respectez I'espacement minimal requis remplacement du céble d’alimentation de
par rapport aux autres appareils et I'appareil doit étre effectué par notre
éléments. service aprés-vente agréeé.
» Avant de monter I'appareil, vérifiez si la * Ne laissez pas les cables d'alimentation
porte de l'appareil s'ouvre sans retenue. entrer en contact ou s'approcher de la
« L’appareil est équipé d’un systéme de porte de I'appareil ou de la niche
refroidissement électrique. Il doit étre d'encastrement sous l'appareil,
utilisé avec I'alimentation électrique. particulierement lorsqu'il est en marche ou
que la porte est chaude.
« La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre fixée de

FRANCAIS 5




telle maniére qu'elle ne puisse pas étre
enlevée sans outils.

* Ne branchez la fiche secteur dans la prise

secteur qu'a la fin de l'installation.
Assurez-vous que la prise secteur est
accessible apres l'installation.

» Sila prise secteur est détachée, ne
branchez pas la fiche secteur.

* Ne tirez pas sur le cable secteur pour

débrancher l'appareil. Tirez toujours sur la

fiche de la prise secteur.

» N'utilisez que des systemes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des
fusibles (les fusibles a visser doivent étre
retirés du support), un disjoncteur
différentiel et des contacteurs.

» L'installation électrique doit comporter un
dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter I'appareil du secteur a tous
les pdles. Le dispositif d'isolement doit
avoir une largeur d'ouverture de contact
de 3 mm minimum.

» Cet appareil est fourni avec une fiche
électrique et un cable d’alimentation.

Types de cables compatibles pour l'instal-
lation ou le remplacement pour I’Europe :

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), H05 BB-F

Pour la section du cable, consultez la
puissance totale sur la plaque signalétique.

Vous pouvez également consulter le tableau :

Ne modifiez pas les spécifications de cet
appareil.

Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués.

Ne laissez pas I'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.

Eteignez I'appareil aprés chaque
utilisation.

Soyez prudent lors de I'ouverture de la
porte de I'appareil lorsque celui-ci
fonctionne. De I'air chaud peut se
dégager.

N'utilisez pas l'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de I'eau.
N'exercez pas de pression sur la porte
ouverte.

N'utilisez pas I'appareil comme plan de
travail ou comme espace de rangement.
Ouvrez la porte de I'appareil avec
précaution. L'utilisation d'ingrédients avec
de I'alcool peut provoquer un mélange
d'alcool et d'air.

Ne laissez pas des étincelles ou des
flammes nues entrer en contact avec
I'appareil lorsque vous ouvrez la porte.
Utilisez toujours du verre et des bocaux
approuvés a des fins de conservation.
Ne placez pas de produits inflammables
ou d’éléments imbibés de produits
inflammables a l'intérieur, a proximité ou
au-dessus de l'appareil.

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de dommages a l'appareil.

Puissance totale (W) Section du cable

(mm?)
maximum 1 380 3x0.75
maximum 2 300 3x1
maximum 3 680 3x1.5

Le fil de terre (cable vert/jaune) doit étre de
2 cm plus long que les cables de phase
marron et neutre bleu

2.3 Utilisation

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessures, de brllures,
d'électrocution ou d'explosion.
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Pour éviter tout endommagement ou
décoloration de I'émail :

— ne posez pas de plats allant au four ou
d'autres objets directement dans le
fond de I'appareil.

— ne placez jamais de feuilles
d'aluminium directement sur le fond de
la cavité de I'appareil.

— ne versez pas d'eau directement dans
I'appareil chaud.

— ne conservez pas de plats et de
nourriture humides dans l'appareil
apres avoir terminé la cuisson.

— Installez ou retirez les accessoires
avec précautions.

La décoloration de I'émail ou de I'acier

inoxydable est sans effet sur les
performances de l'appareil.




» Utilisez un plat a rétir pour des gateaux
moelleux. Les jus de fruits provoquent des
taches qui peuvent étre permanentes.

» Cuisinez toujours avec la porte de
I'appareil fermée.

» Sil'appareil est installé derriére la paroi
d’un meuble (par ex. une porte), veuillez a
ce que la porte ne soit jamais fermée
lorsque I'appareil fonctionne. La chaleur et
I'humidité peuvent s’accumuler derriere la
porte fermée du meuble et provoquer
d’'importants dégats sur I'appareil, votre
logement ou le sol. Ne fermez pas la paroi
du meuble tant que I'appareil n’a pas
refroidi complétement.

2.4 Entretien et Nettoyage

/N\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessure, d'incendie ou de
dommages a l'appareil.

» Avant toute opération d’entretien,
désactivez I'appareil et débranchez la
fiche secteur.

» Vérifiez que l'appareil est froid. Les
panneaux de verre risquent de se briser.

* Remplacez immédiatement les vitres de la
porte si elles sont endommagées.
Contactez le service apres-vente agréeé.

» Soyez prudent lorsque vous retirez la
porte de l'appareil. La porte est lourde !

» Nettoyez régulierement I'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.

* Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux et
humide. Utilisez uniquement des produits
de lavage neutres. N'utilisez pas de
produits abrasifs, de tampons a récurer,
de solvants ou d’objets métalliques.

» Si vous utilisez un spray pour four, suivez
les consignes de sécurité figurant sur son
emballage.

2.5 Eclairage interne

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d’électrocution.

Concernant la/les lampe(s) a l'intérieur de
ce produit et les lampes de rechange
vendues séparément : Ces lampes sont
congues pour résister a des conditions
physiques extrémes dans les appareils
électroménagers, telles que la
température, les vibrations, I'humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas destinées a
étre utilisées dans d'autres applications et
ne conviennent pas a I'éclairage des
pieces d’un logement.

Ce produit contient une source lumineuse
de classe d’efficacité énergétique G.
Utilisez uniguement des ampoules ayant
les mémes spécifications.

2.6 Service

Pour réparer I'appareil, contactez le
service aprés-vente agréé.

Utilisez uniquement des piéces de
rechange d'origine.

2.7 Mise au rebut

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou d’asphyxie.

Contactez votre service municipal pour
obtenir des informations sur la marche a
suivre pour mettre I'appareil au rebut.
Débranchez I'appareil.

Coupez le cable d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.
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3. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

3.1 Vue d’ensemble

H ooNa

Bandeau de commande

Manette de sélection des modes de
cuisson

Manette du minuteur

Manette de commande (de la
température)

Indicateur / symbole de température

Fentes d’aération du ventilateur de
refroidissement

Résistance
Eclairage
Chaleur tournante

BEEERN =&

Bac de la cavité - Bac de nettoyage Aqua
Clean

Niveaux de la grille

—_
—

3.2 Accessoires

« Grille métallique
Pour les moules a gateaux, les récipients
ultra résistants allant au four, les plats
pour rétis, les ustensiles de cuisson / les
plats.

* Plat a rétir
Pour cuire et rétir ou comme plat pour
récupérer la graisse.

4. AVANT LA PREMIERE UTILISATION

/N\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

4.1 Préchauffage et nettoyage
initiaux

Préchauffez I'appareil vide avant la premiéere
utilisation et le premier contact avec des
aliments. L'appareil est susceptible de
dégager des odeurs désagréables et de la
fumeée. Ventilez la piece pendant le
préchauffage.

1. Retirez tous les accessoires de I'appareil.

8 FRANCAIS

2. Réglez la fonction E] Réglez la
température maximale. Laissez l'appareil
fonctionner pendant 1 h.

3. Réglez la fonction |j Réglez la
température maximale. Laissez I'appareil
fonctionner pendant 15 min.

4. Eteignez I'appareil et attendez qu'il
refroidisse.

5. Nettoyez I'appareil et les accessoires
uniqguement avec un chiffon en microfibre,
de I'eau chaude et un détergent doux.

6. Remettez tous les accessoires dans leur
position initiale.



5. UTILISATION QUOTIDIENNE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

5.1 Fonctions de cuisson

Chaleur tournante

= Pour cuire ou rétir simultanément sur plu-
sieurs niveaux des aliments nécessitant
une température de cuisson identique,
sans que les saveurs se mélangent.

lﬂ Chaleur tournante humide

¢ Cette fonction est congue pour économi-
ser de I'énergie en cours de cuisson. Lors-
que vous utilisez cette fonction, la tempé-
rature a l'intérieur de I'appareil peut diffé-
rer de la température sélectionnée. La
puissance peut étre réduite. Pour plus
d’informations, consultez la partie sur les
remarques du chapitre « Utilisation quoti-
dienne ». Chaleur tournante humide.

C] Chauffage Haut/Bas / Nettoyage Aqua
Clean
Pour cuire et rétir des aliments sur un seul
niveau.
Reportez-vous au chapitre « Entretien et
nettoyage » pour obtenir plus d'informa-
tions sur : Aqua Clean.

Cuisson de sole
Pour cuire des gateaux a fond croustillant
et pour stériliser des aliments.

Gril
Pour faire griller des aliments peu épais et
du pain.

Turbo gril
Pour rétir de gros morceaux de viande ou
de volaille avec os sur un seul niveau.
Pour cuire des gratins et faire dorer.

K2 Décongélation

Pour décongeler des aliments (fruits et 1é-
gumes). Le temps de décongélation dé-
pend de la quantité et de la grosseur des
plats surgelés.

5.2 Remarques sur : Chaleur
tournante humide

Cette fonction était utilisée pour se conformer
a la classe d'efficacité énergétique et aux
exigences Ecodesign (selon les normes EU
65/2014 et EU 66/2014). Tests conformes
aux normes : IEC/EN 60350-1.

La porte du four doit étre fermée pendant la
cuisson pour que la fonction ne soit pas
interrompue et que le four fonctionne avec la
plus grande efficacité énergétique possible.

Pour consulter les instructions de cuisson,
reportez-vous au chapitre « Conseils »,
Chaleur tournante humide. Pour obtenir des
recommandations générales sur I'économie
d'énergie, reportez-vous au chapitre

« Efficacité énergétique », Conseils
d’économie d'énergie.

5.3 Réglage d’un mode de cuisson

1. Tournez la manette du minuteur sur la

position initiale \'"J Dans cette position,
I'appareil est en mode manuel.

2. Tournez la manette des modes de
cuisson pour sélectionner un mode de
cuisson.

3. Tournez la manette pour sélectionner la
température.

4. Une fois la cuisson terminée, tournez les
manettes sur la position Arrét pour mettre
a l'arrét 'appareil.

6. FONCTIONS SUPPLEMENTAIRES

6.1 Ventilateur de refroidissement

Lorsque I'appareil fonctionne, le ventilateur
de refroidissement se met automatiquement
en marche pour refroidir les surfaces de
I'appareil. Lorsque vous éteignez I'appareil, le
ventilateur de refroidissement s'arréte.

6.2 Thermostat de sécurité

Un mauvais fonctionnement du four ou des
composants défectueux peuvent causer une
surchauffe dangereuse. Pour éviter cela, le
four dispose d'un thermostat de sécurité
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interrompant I'alimentation électrique. Le four
se remet automatiquement en

7. FONCTIONS DE L'HORLOGE

7.1 Heure de fin de cuisson

Pour régler I'heure de fin d’'un mode de
cuisson.

1. Reéglez le mode de cuisson et la
température.

2. Tournez la manette du minuteur sur sa
position maximale.

3. Tournez la manette du minuteur pour
définir I'heure d’arrét.

Lorsque la durée définie s’est écoulée, un

signal sonore retentit et 'appareil s’éteint.

fonctionnement lorsque la température
baisse.

4. Tournez la manette de sélection du mode
de cuisson et la manette de réglage de la
température sur la position Arrét.

@

Pour sélectionner un mode de cuisson
sans durée de cuisson définie, tournez la
manette du minuteur sur la position

initiale \UJ.

8. UTILISATION DES ACCESSOIRES

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

8.1 Insertion des accessoires
Grille métallique

Insérez la grille entre les barres de guidage
des supports de grille et assurez-vous que
les pieds sont orientés vers le bas.

9. CONSEILS

9.1 Recommandations de cuisson

Les températures et temps de cuisson se
trouvant dans les tableaux ne sont indiqués
qu'a titre indicatif. Elles varient selon les
recettes, la qualité et la quantité des
ingrédients utilisés.
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Plat a rotir

\

——7

Poussez la plaque entre les rails du support
de grille.

Votre appareil peut cuire ou rotir
différemment de votre appareil précédent.
Les conseils ci-dessous contiennent les
réglages de température, les temps de
cuisson et les positions de grilles
recommandés pour des types de plats en
particulier.



Comptez les niveaux de grille a partir du bas

du four.

Si vous ne trouvez pas les réglages
appropriés pour une recette spécifique,
cherchez-en une qui s'en rapproche.

Pour des conseils sur les économies
d'énergie, reportez-vous au chapitre
« Efficacité énergétique ».

Symboles utilisés dans les tableaux :

@ Heure de cuisson (min)

§§ Type d'aliment

=29
= Mode de cuisson
°C Température
Accessoire

|

Niveau de la grille

9.2 Chaleur tournante humide -
accessoires recommandés

Utilisez les moules et récipients foncés et non

réfléchissants. lls offrent une meilleure
absorption de la chaleur que les plats
réfléchissants de couleur claire.

* Plaque a pizza - sombre, non
réfléchissante, diametre 28cm

« Plat de cuisson - sombre, non
réfléchissant, diametre 26cm

* Ramequins - céramique, diametre 8cm,

hauteur 5 cm

¢ Moules a flan - foncé, non réfléchissant,

diamétre 28cm

9.3 Chaleur tournante humide

Pour de meilleurs résultats, suivez les

suggestions indiquées dans le tableau ci-

dessous.

55§

e

°’C = O

~~r

Petits pains sucrés, Plateau de cuisson ou plat a 180 2 35-40

12 morceaux rotir

Petits pains, 9 mor- Plateau de cuisson ou plat a 180 2 35-40

ceaux rétir

Pizza, surgelée, grille métallique 220 2 35-40

0,35 kg

Gateau Roulé Plateau de cuisson ou plat a 170 2 30-40
rotir

Brownie Plateau de cuisson ou plat a 180 2 30-40
rotir

Soufflé, 6 morceaux ramequins en céramique sur 200 3 30-40
une grille métallique

Fond de tarte en gé-  moule a tarte sur une grille 170 2 20-30

noise métallique

Gateau a étages Plat de cuisson sur la grille 170 2 35-45
métallique

Poisson poché, 0,3 kg Plateau de cuisson ou plat a 180 3 35-45
rotir

Poisson entier, 0,2 kg  Plateau de cuisson ou plat a 180 3 35-45

rotir

FRANCAIS
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555

°’C

= oy

Filet de poisson, plaque a pizza sur la grille mé- 180 35-45

0,3 kg tallique

Viande pochée, Plateau de cuisson ou plat a 200 40 - 50

0,25 kg rétir

Chachlyk, 0,5 kg Plateau de cuisson ou plat a 200 25-35
rotir

Cookies, 16 morceaux Plateau de cuisson ou plat a 180 20-30
rotir

Meringues, 20 mor- Plateau de cuisson ou plat a 180 40 - 45

ceaux rotir

Muffins, 12 morceaux Plateau de cuisson ou plat a 170 30-40
rotir

Petite patisserie sa- Plateau de cuisson ou plat a 170 35-45

lée, 16 morceaux rotir

Biscuits a pate sablée, Plateau de cuisson ou plat a 150 40 - 50

20 morceaux rotir

Tartelettes, 8 mor- Plateau de cuisson ou plat a 170 20-30

ceaux rotir

Légumes, pochés, Plateau de cuisson ou plat a 180 35-40

0,4 kg rotir

Omelette végétarien-  plaque a pizza sur la grille mé- 200 30-45

ne tallique

Légumes méditerra- Plateau de cuisson ou plat a 180 35-40

néens, 0,7 kg

rétir

9.4 Informations pour les organismes de controle
Tests conformes a la norme IEC 60350-1.

=] — [+)

_N = = C O
Petits gateaux, 16 Chauffage Haut/Bas  Plateau de cuis- 3 170 20-35
par plaque son
Petits gateaux, 16  Chaleur tournante Plateau de cuis- 3 160 20-35
par plaque son
Petits gateaux, 16  Chaleur tournante Plateau de cuis- 1et3 160 20-35
par plaque son
Tarte aux pom- Chauffage Haut/Bas  Grille métallique 1 170 70-90
mes, 2 moules
@20 cm
Tarte aux pom- Chaleur tournante Grille métallique 2 160 70-90

mes, 2 moules
@20 cm
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& = = °C @)

Génoise, moule a Chauffage Haut/Bas  Grille métallique 2 170 35-45
gateau @26 cm

Génoise, moule a  Chaleur tournante Grille métallique 2 160 35-45
gateau @26 cm

sable 1) Chauffage Haut/Bas  Plateau de cuis- 3 150 20-35
son

Sablé 1) Chaleur tournante Plateau de cuis- 3 150 20-35
son

Pain grillé 1) Gril Grille métallique 3 max. 1-5

1) Préchauffez I'appareil pendant 10 minutes.

10. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Accessoires

/N\ AVERTISSEMENT! . .
_ + Nettoyez tous les accessoires aprés
Reportez-vous aux chapitres concernant chaque utilisation et laissez-les sécher.

la sécurité. Utilisez uniquement un chiffon en
microfibre avec de I'eau tiéde et un

10.1 Remarques concernant le détergent doux. Ne lavez pas les
nettoyage accessoires au lave-vaisselle.
Agent nettoyant * Ne nettoyez pas les accessoires

i ) o antiadhésifs avec un produit nettoyant
* Nettoyez I'avant de I'appareil uniquement abrasif ou des objets tranchants.

avec un chiffon en microfibre imbibé d’eau

tiede et d’'un détergent doux. Nettoyez et 10.2 Nettoyage Aqua Clean
contrélez le joint de la porte autour du

cadre de la cavité. Ce processus de nettoyage utilise I'hnumidité
. Utilisez une solution de nettoyage pour pour retirer la graisse et les particules
nettoyer les surfaces métalliques. alimentaires restant dans le four.
* Nettoyez les taches avec un détergent 1. Versez de I'eau dans le bac de la cavité :
doux. 150 ml.

Utilisation quotidienne Réglez la fonction |:]

» Essuyez l'intérieur de l'appareil apres Réglez la température sur 90 °C.
chaque utilisation. L’accumulation de Laissez I'appareil fonctionner pendant 30
graisse ou d’autres résidus peut min.

PON

provoquer un incendie. 5. Mettez a I'arrét I'appareil.
* De I'humidité peut se déposer dans 6. Attendez que I'appareil soit froid. Séchez
I'enceinte de I'appareil ou sur les vitres de la cavité avec un chiffon doux.
la porte. Pour diminuer la condensation,
laissez fonctionner I'appareil pendant 10.3 Retrait et installation de la
10 minutes avant la cuisson. Ne porte

conservez pas les aliments dans I'appareil
pendant plus de 20 minutes. Séchez
I'intérieur de I'appareil uniquement avec
un chiffon en microfibre aprés chaque
utilisation.

La porte du four dispose de deux panneaux
de verre. Vous pouvez retirer la porte du four
et la vitre interne pour les nettoyer. Lisez
toutes les instructions du chapitre « Retrait et
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installation de la porte » avant de retirer les
panneaux de verre.

/\ ATTENTION!

N'utilisez pas I'appareil sans les
panneaux en verre.

1. Ouvrez completement la porte et
saisissez les 2 charnieres de porte.

2. Soulevez et tirez les loquets jusqu’a ce
qu'ils produisent un clic.

3. Fermez la porte du four a mi-chemin de la
premiére position d’ouverture. Puis,
soulevez et tirez pour retirer la porte de
son emplacement.

4. Mettez la porte sur un chiffon doux sur
une surface stable et relachez le systéeme
de verrouillage pour retirer le panneau de
verre interne.

14 FRANCAIS

6. Soulevez d’abord avec précaution, puis
retirez le panneau de verre.

7. Nettoyez les vitres a I'eau savonneuse.
Essuyez soigneusement les panneaux de
verre. Ne passez pas les panneaux en
verre au lave-vaisselle.

8. Apres le nettoyage, installez le panneau
de verre et la porte du four.

Si la porte est installée correctement, vous

entendrez un clic lors de la fermeture des

loquets.

Lorsque le cadre de la porte est installé

correctement, il émet un clic.

Veillez a installer correctement le panneau de
verre intérieur A dans son logement.

L~

e B




10.4 Remplacement de I’ampoule

/\ AVERTISSEMENT!

Risque d’électrocution.
L'éclairage peut étre chaud.

1. Eteignez I'appareil et attendez qu'il
refroidisse.

2. Débranchez 'appareil.

3. Placez le chiffon sur le sol du four.

11. DEPANNAGE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

11.1 Que faire si...

Dans tous les cas ne figurant pas dans ce
tableau, veuillez contacter un service aprés-
vente agrée.

Probléme Cause et solution

L’appareil ne chauffe pas. Le fusible a disjoncté. As-
surez-vous que le fusible
est la cause du dysfonc-
tionnement. Si le probleé-
me persiste, contactez un
électricien qualifié.

Le joint de porte est en-
dommagé.

N'utilisez pas I'appareil.
Contactez un service
aprés-vente agréé.

Heure de fin de cuisson -
n'est pas réglé.

Réglez : Heure de fin de
cuisson. Consultez

« Fonctions de I'horlo-
ge ».

Lampe arriére

1. Tournez le diffuseur en verre pour le
retirer.

2. Nettoyez le diffuseur en verre.

3. Remplacez 'ampoule par une ampoule
adéquate résistant a une température de
300 °C.

4. Installez le diffuseur en verre.

Probléme Cause et solution

L’éclairage ne fonctionne L’ampoule est grillée.

pas. Remplacez 'ampoule.
Reportez-vous a la sec-
tion « Entretien et net-
toyage », Remplacement
de la lampe.

11.2 Données de maintenance

Si vous ne trouvez pas de solution au
probléme, veuillez contacter votre revendeur
Ou un service aprés-vente agréé.

Les informations nécessaires au service
apres-vente figurent sur la plaque
signalétique. La plaque signalétique se trouve
sur le cadre avant de l'appareil. Elle est
visible lorsque vous ouvrez la porte. Ne
retirez pas la plaque signalétique de la cavité
de l'appareil.

Nous vous recommandons d’écrire les
informations ici :

Modéle (MOD.) :

Référence produit
(PNC) :

Numéro de série (SN) :

12. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

12.1 Caractéristiques techniques

Tension

220-240V
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Fréquence

50 - 60 Hz

13. RENDEMENT ENERGETIQUE

13.1 Fiche d'informations sur le produit et informations sur le produit
conformément aux réglementations européennes sur I'étiquetage

énergétique et I'écoconception

Nom du fournisseur Electrolux

Identification du modele EOH2HO00BX 944068237
Indice d’efficacité énergétique 94.9

Classe d’efficacité énergétique A

Consommation d’énergie avec charge standard, en mode conven-

tionnel

0.89 kWh/cycle

Consommation d’énergie avec charge standard, en mode chaleur

tournante

0.75 kWh/cycle

Nombre de cavités

1

Source de chaleur

Electricité

Volume

58|

Type de four

Four encastrable

Masse

27.3kg

IEC/EN 60350-1 - Appareils de cuisson domestiques électriques - Partie 1 : Cuisiniéres, fours, fours a vapeur et

grils : Méthodes de mesure des performances.

13.2 Informations produits pour la consommation d’énergie et le temps
maximum requis pour atteindre le mode basse consommation applicable

Consommation d'énergie pondérée en mode « arrét »

0.3 W

Temps maximum requis pour que I'équipement atteigne automatiquement le mode basse puissan-

ce applicable

20 min

13.3 Conseils pour économiser
I’énergie
Les conseils ci-dessous vous aideront a

économiser de I'énergie lors de I'utilisation de
votre appareil.

Assurez-vous que la porte de I'appareil est
fermée lorsque l'appareil est en marche.
Evitez d'ouvrir 'appareil trop souvent pendant
la cuisson. Nettoyez régulierement le joint de
porte et assurez-vous qu'il est bien en place.
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Utilisez des plats en métal et des moules et
récipients foncés et non réfléchissants pour
accroitre les économies d'énergie.

Ne préchauffez pas l'appareil avant la
cuisson, sauf recommandation spécifique.

Lorsque vous préparez plusieurs plats a la
fois, faites en sorte que les pauses entre les
cuissons soient aussi courtes que possible.



Cuisson avec ventilation

Si possible, utilisez les fonctions de cuisson
avec la ventilation pour économiser de
I'énergie.

Chaleur résiduelle

Si la cuisson doit durer plus de 30 minutes,
réduisez la température de I'appareil au
minimum 3 a 10 minutes avant la fin de la
cuisson. La chaleur résiduelle a l'intérieur de
I'appareil poursuivra la cuisson.

Utilisez la chaleur résiduelle pour garder les
aliments au chaud ou réchauffer d'autres
plats.

Maintien des aliments au chaud
Sélectionnez la température la plus basse
possible pour utiliser la chaleur résiduelle et
garder les aliments au chaud.

Chaleur tournante humide
Fonction congue pour économiser de
I'énergie en cours de cuisson.

14. EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

Recyclez les matériaux portant le symbole

C). Déposez les emballages dans les
conteneurs prévus a cet effet. Contribuez a la
protection de I'environnement et a votre
sécurité, recyclez vos produits électriques et
électroniques. Ne jetez pas les appareils

@ Concerne la France uniquement :

. REPRISE A DEPOSER
Cet appareil, A LA LIVRAISON

ses accessoires

et cordons
se recyclent

P A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

ot &

portant le symbole i avec les ordures
ménageéres. Emmenez un tel produit dans
votre centre local de recyclage ou contactez
VOS services municipaux.

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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Ti diamo il benvenuto in Electrolux! Grazie per aver scelto di
acquistare questo prodotto.
@ Ricevere consigli, scaricare i nostri opuscoli, eliminare eventuali anomalie, ottenere

informazioni sull'assistenza e la riparazione:
www.electrolux.com/support

Con riserva di modifiche.
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1. A INFORMAZIONI DI SICUREZZA

Leggere attentamente le istruzioni fornite prima di installare e
utilizzare I'apparecchiatura. | produttori non sono responsabili
di eventuali lesioni o danni derivanti da un'installazione o un
uso scorretti. Conservare sempre le istruzioni in un luogo
sicuro e accessibile per poterle consultare in futuro.

1.1 Sicurezza di bambini e persone vulnerabili

* Quest’apparecchiatura puo essere usata da bambini a
partire da 8 anni di eta e da adulti con capacita fisiche,
sensoriali o mentali limitate o con scarsa esperienza e
conoscenza sull’'uso dell’apparecchiatura, solamente se
sorvegliati o se istruiti relativamente all’utilizzo in sicurezza
dell’apparecchiatura e se hanno compreso i rischi coinvolti.
| bambini che hanno meno di 8 anni e le persone con

18 ITALIANO



disabilita diffuse e complesse vanno tenuti lontani
dall’elettrodomestico, a meno che non vi sia una
supervisione continua.

Sorvegliare i bambini per assicurarsi che non giochino con
I'apparecchiatura.

Tenere gli imballaggi lontano dai bambini e smaltirli in modo
adeguato.

AVVERTENZA: L’elettrodomestico e le parti accessibili si
riscaldano molto durante l'uso. Tenere i bambini e gli
animali domestici lontani dall’apparecchiatura durante l'uso
e durante il raffreddamento.

Se l'elettrodomestico ha un dispositivo di sicurezza per i
bambini sara opportuno attivarlo.

| bambini non devono eseguire interventi di pulizia e
manutenzione sull'elettrodomestico senza essere
supervisionati.

.2 Avvertenze di sicurezza generali

L'apparecchiatura & destinata solo alla cottura.
Quest’apparecchiatura é progettata per un uso domestico
singolo in un ambiente interno.

Quest’apparecchiatura puo essere utilizzata in uffici,
camere d'albergo, camere di bed & breakfast, alloggi in
agriturismi e altre sistemazioni simili in cui tale utilizzo non
superi i livelli di utilizzo domestico (medi).

L'installazione dell'apparecchiatura e la sostituzione dei
cavideve essere effettuata unicamente da personale
qualificato.

Non utilizzare I'apparecchiatura prima di installarla nella
struttura a incasso.

Prima di ogni operazione di manutenzione, scollegare
I'apparecchiatura dall’alimentazione elettrica.

Se il cavo di alimentazione € danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore, da un centro di assistenza tecnica
autorizzato o da una persona qualificata per evitare
situazioni di pericolo elettrico.
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 AVVERTENZA: Assicurarsi che l'elettrodomestico sia
spento prima di sostituire la lampadina per evitare la
possibilita di scosse elettriche.

 AVVERTENZA: L’elettrodomestico e le parti accessibili si
riscaldano molto durante l'uso. Prestare attenzione a non
toccare le resistenze o la superficie della cavita

dell’apparecchiatura.

 Utilizzare sempre guanti da forno per rimuovere o inserire

accessori o pirofile.

* Non utilizzare vaporelle per pulire I'elettrodomestico.
* Non utilizzare detergenti abrasivi o raschietti di metallo per
pulire il vetro dello sportello per non rigare la superficie e

causare la rottura del vetro.

2. ISTRUZIONI DI SICUREZZA

2.1 Installazione

2.2 Collegamento elettrico

/\ AVVERTENZA!

L’installazione dell’apparecchiatura deve
essere eseguita da personale qualificato.

/N AVVERTENZA!

Rischio di incendio e scossa elettrica.

» Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.
Non installare o utilizzare
I'apparecchiatura se € danneggiata.

» Seguire le istruzioni di installazione
disponibili sul nostro sito web.

» Prestare sempre attenzione in fase di
spostamento dell'apparecchiatura, dato
che é pesante. Usare sempre i guanti di
sicurezza e le calzature adeguate.

» Non tirare I'apparecchiatura per la
maniglia.

» Installare I'apparecchiatura in un luogo
sicuro e idoneo che soddisfi i requisiti di
installazione.

+ E necessario rispettare la distanza minima
dalle altre apparecchiature.

* Prima di montare |'apparecchiatura
controllare che la porta dell'apparecchio si
apra senza limitazioni.

» L'apparecchiatura € dotata di un sistema
di raffreddamento elettrico. Quest'ultimo
funziona a corrente elettrica.
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« Tuttii collegamenti elettrici devono essere
realizzati da un elettricista qualificato.

« L'apparecchiatura deve disporre di una
messa a terra.

« Verificare che i parametri sulla targhetta
siano compatibili con le indicazioni
elettriche dell'alimentazione.

« Utilizzare sempre una presa elettrica con
contatto di protezione correttamente
installata.

* Non utilizzare prese multiple e prolunghe.

« Accertarsi di non danneggiare la spina e il
cavo. Qualora il cavo elettrico debba
essere sostituito, I'intervento dovra essere
effettuato dal nostro Centro di Assistenza
autorizzato.

« Evitare che i cavi entrino a contatto o si
trovino vicino alla porta
dell'apparecchiatura o sulla nicchia sotto
all'apparecchiatura, in particolare quando
il dispositivo € in funzione o la porta &
calda.

« | dispositivi di protezione da scosse
elettriche devono essere fissati in modo




tale da non poter essere disattivati senza
l'uso di attrezzi.

* Inserire la spina di alimentazione nella
presa solo al termine dell'installazione.
Verificare che la spina di alimentazione
rimanga accessibile dopo l'installazione.

* Nel caso in cui la spina di corrente sia
allentata, non collegarla alla presa.

* Non tirare il cavo di alimentazione per
scollegare I'apparecchiatura. Tirare
sempre dalla spina.

» Servirsi unicamente di dispositivi di
isolamento adeguati: interruttori
automatici, fusibili (quelli a tappo devono
essere rimossi dal portafusibile),
sganciatori per correnti di guasto a terra e
rele.

» L'impianto elettrico deve essere dotato di
un dispositivo di isolamento che consenta
di scollegare I'apparecchiatura dalla presa
di corrente a tutti i poli. Il dispositivo di
isolamento deve avere una larghezza
dell'apertura di contatto non inferiore ai 3
mm.

* La dotazione standard
dell'apparecchiatura al momento della
fornitura prevede una spina e un cavo di
rete.

2.3 Utilizzo:

/\ AVVERTENZA!
Rischio di lesioni, ustioni, scosse

Tipi di cavi disponibili per I'installazione o
la sostituzione per I'Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Per la sezione del cavo, fare riferimento alla
potenza totale sulla targhetta dei dati. E
anche possibile consultare la tabella:

Potenza totale (W) Sezione del cavo

(mm?)
massimo 1380 3x0.75
massimo 2300 3x1
massimo 3680 3x1.5

Il cavo di terra (cavo verde/giallo) deve
essere 2 cm piu lungo rispetto al cavo di fase
marrone e a quello neutro blu.

elettriche o esplosioni.

* Non modificare le specifiche tecniche
dell'apparecchiatura.

« Assicurarsi che le aperture di ventilazione
non siano bloccate.

* Non lasciare I'elettrodomestico incustodito
durante il funzionamento.

* Spegnere I'elettrodomestico dopo ogni
utilizzo.

* Prestare attenzione in fase di apertura
dello sportello dell'elettrodomestico,
quando quest'ultimo & in funzione. Puo
esservi un rilascio di aria calda.

* Non accendere I'elettrodomestico con le
mani bagnate o quando & a contatto con
l'acqua.

« Non esercitare pressione sullo sportello
aperto.

* Non utilizzare I'elettrodomestico come
superficie di lavoro o come superficie di
deposito.

» Aprire lo sportello dell'elettrodomestico
attentamente. L'utilizzo di ingredienti con
alcol puo provocare una miscela di alcol e
aria.

* Non lasciare scintille o fiamme libere a
contatto con I'elettrodomestico quando si
apre lo sportello.

« Utilizzare sempre recipienti di vetro e
barattoli approvati per la conservazione.

* Non appoggiare o tenere liquidi o materiali
inflammabili, né oggetti faciimente
inflammabili sull’apparecchiatura, al suo
interno o nelle immediate vicinanze.

/N AVVERTENZA!

Vi ¢ il rischio di danneggiare
I'apparecchiatura.

* Per evitare danni o lo scolorimento dello
smalto:

— Non collocare pirofile o altri oggetti
all'interno dell’elettromestico
direttamente sul fondo.

— Non collocare la pellicola di alluminio
direttamente sul fondo della cavita
dell’elettrodomestico.
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— Non versare acqua direttamente
all'interno dell’elettrodomestico caldo.

— Non conservare piatti e alimenti umidi
all'interno dell'elettrodomestico dopo
aver terminato la cottura.

— Prestare attenzione in fase di
rimozione o installazione degli
accessori.

* Lo scolorimento dello smalto o dell'acciaio
inox non influisce sulle prestazioni
dell'elettrodomestico.

» Usare una leccarda per torte umide. |
succhi di frutta causano macchie che
possono essere permanenti.

» Eseguire sempre la cottura con lo
sportello dell’apparecchiatura chiuso.

» Se l'apparecchiatura si trova dietro a un
pannello anteriore (ad es. una porta),
assicurarsi che questo non sia mai chiuso
quando l'apparecchiatura € in funzione.
Calore e umidita possono accumularsi sul
retro di un pannello chiuso causando
danni all'apparecchiatura,
all’alloggiamento o al pavimento. Dopo
I'uso non chiudere il pannello dell'armadio
finché I'apparecchiatura non si &
completamente raffreddata.

2.4 Pulizia e cura

detergenti neutri. Non usare prodotti
abrasivi, spugnette abrasive, solventi od
oggetti metallici.

» Se si utilizza uno spray per il forno,
seguire attentamente le istruzioni di
sicurezza sulla confezione.

2.5 llluminazione interna

/\ AVVERTENZA!
Pericolo di scossa elettrica.

/N\ AVVERTENZA!

Rischio di lesioni, di incendio o di danni
all’apparecchiatura.

» Prima di eseguire qualunque intervento di
manutenzione, spegnere I'apparecchiatura
ed estrarre la spina dalla presa.

» Controllare che l'apparecchiatura sia
fredda. Vi € il rischio che i pannelli in vetro
si rompano.

+ Sostituire immediatamente i pannelli in
vetro della porta nel caso in cui siano
danneggiati. Contattare il Centro
Assistenza Autorizzato.

» Prestare attenzione quando si rimuove la
porta dall'apparecchio. La porta & pesante!

» Pulire regolarmente l'elettrodomestico per
evitare il deterioramento dei materiali che
compongono la superficie.

» Pulire 'apparecchiatura con un panno
inumidito e morbido. Utilizzare solo
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* Per quanto riguarda la lampada o le
lampade all'interno di questo prodotto e le
lampade di ricambio vendute
separatamente: Queste lampade sono
destinate a resistere a condizioni fisiche
estreme negli elettrodomestici, come
temperatura, vibrazioni, umidita, o sono
destinate a segnalare informazioni sullo
stato operativo dell'apparecchio. Non sono
destinate ad essere utilizzate in altre
applicazioni e non sono adatte per
l'illuminazione di ambienti domestici.

* Questo prodotto contiene una sorgente
luminosa di classe di efficienza energetica
G.

« Servirsi unicamente di lampadine con le
stesse specifiche tecniche .

2.6 Assistenza

« Per far riparare I'apparecchiatura,
rivolgersi a un Centro di Assistenza
Autorizzato.

« Utilizzare solo ricambi originali.

2.7 Smaltimento

/\ AVVERTENZA!
Rischio di lesioni o soffocamento.

« Contattare le autorita locali per ricevere
informazioni su come smaltire
correttamente I'apparecchiatura.

« Staccare la spina dall’alimentazione
elettrica.

« Tagliare il cavo elettrico in prossimita
dell'apparecchiatura e gettarlo.



3. DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

3.1 Panoramica generale

H ooNa

Pannello dei comandi

Manopola di regolazione delle funzioni
cottura

Manopola del timer

Manopola di regolazione (per la
temperatura)

Indicatore/simbolo della temperatura

@ Aperture di ventilazione per la ventola di
raffreddamento

Resistenza

Bl Lampadina

El Ventola

Goffratura della cavita - Contenitore della
pulizia dell'acqua

Posizioni ripiano

3.2 Accessori

* Ripiano a filo
Per stampi per torte, piatti ad alto
contenuto alcolico, arrosti, pentole /
pietanze.

* Leccarda
Per cuocere al forno e arrostire o per
raccogliere il grasso.

4. PRIMA DI UTILIZZARE L'ELETTRODOMESTICO

/N\ AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

4.1 Preriscaldamento iniziale e
pulizia

Preriscaldare I'apparecchiatura vuota prima
di utilizzarla per la prima volta e di metterla a
contatto con gli alimenti. L’apparecchiatura
puo emettere odore sgradevole e fumo.
Ventilare la stanza durante il
preriscaldamento.

1. Rimuovere gli accessori
dall'apparecchiatura.

2. Impostare la funzione \Z] Impostare la
temperatura massima. Lasciare in
funzione l'apparecchiatura per 1 h.

3. Impostare la funzione E Impostare la
temperatura massima. Lasciare in
funzione l'apparecchiatura per 15 min.

4. Spegnere |'apparecchiatura e attendere
che sia fredda.

5. Pulire 'apparecchiatura e gli accessori
solo con un panno in microfibra imbevuto
di acqua tiepida e detergente delicato.

6. Riporre gli accessori nella loro posizione
iniziale.
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5. UTILIZZO QUOTIDIANO

/N AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

5.1 Funzioni cottura

K2 Scongelamento

Per scongelare gli alimenti (verdura e frut-
ta). Il tempo di scongelamento dipende
dalla quantita e dalle dimensioni del cibo
congelato.

Cottura ventilata

= Per arrostire o arrostire e cuocere cibi che
richiedono la stessa temperatura, utiliz-
zando piu di un ripiano senza trasferimen-
to di sapori.

lﬂ Cottura ventilata umida

g Questa funzione & progettata per il rispar-
mio energetico durante la cottura. Quando
si utilizzata questa funzione, la temperatu-
ra all'interno dell’apparecchiatura potrebbe
essere diversa rispetto alla temperatura
impostata. La potenza riscaldante potreb-
be essere ridotta. Per ulteriori informazio-
ni, consultare il capitolo "Uso quotidiano”,
Note su: Cottura ventilata umida.

C] Cottura convenzionale / Pulizia con ac-
qua
Per cuocere e arrostire alimenti su una so-
la posizione della griglia.
Rimandiamo al capitolo "Cura e pulizia"
per ulteriori informazioni in merito: Pulizia
con acqua.

Resistenza inferiore
Per dorare torte con base croccante e per
conservare gli alimenti.

Grill
Per grigliare alimenti di ridotto spessore e
tostare il pane.

Doppio grill ventilato
Per arrostire grandi tagli di carne o polla-
me con o0ssa su una posizione della gri-
glia. Per gratinare e dorare.

6. FUNZIONI AGGIUNTIVE

6.1 Ventola di raffreddamento

Quando I'apparecchiatura & in funzione, la
ventola di raffreddamento si attiva in modo
automatico per raffreddare le superfici. Dopo
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5.2 Note su: Cottura ventilata umida

Questa funzione ¢ stata utilizzata per la
conformita alla classe energetica e ai requisiti
di ecodesign (secondo la normativa EU
65/2014 e EU 66/2014). Test conformemente
a: IEC/EN 60350-1.

La porta del forno dovrebbe essere chiusa in
fase di cottura, in modo che la funzione non
venga interrotta. Cio garantisce inoltre che il
forno funzioni con la piu elevata efficienza
energetica possibile.

Per le istruzioni di cottura rimandiamo al
capitolo "Consigli e suggerimenti", Cottura
ventilata umida. Per indicazioni generali sul
risparmio energetico rimandiamo al capitolo
"Efficienza energetica", consigli per il
risparmio energetico.

5.3 Impostazione di una funzione
cottura

1. Ruotare la manopola del timer nella

posizione iniziale {"J In questa posizione,
I'apparecchiatura viene azionata
manualmente.

2. Ruotare la manopola delle funzioni di
riscaldamento per selezionare una
funzione di riscaldamento.

3. Ruotare la manopola di controllo per
selezionare la temperatura.

4. Al termine della cottura ruotare le
manopole fino alla posizione off per
spegnere I'apparecchiatura.

aver disattivato I'apparecchiatura, la ventola
di raffreddamento si ferma.



6.2 Termostato di sicurezza

Un utilizzo inappropriato del forno o
componenti difettose possono provocare un
surriscaldamento pericoloso. Per evitare che
questo accada, il forno € dotato di un

7. FUNZIONI DEL TIMER

7.1 Fine della cottura

Per impostare il tempo di spegnimento per le
funzioni cottura.

1. Impostare la funzione cottura e la
temperatura.

2. Ruotare la manopola del timer al
massimo.

3. Ruotare la manopola del timer all'ora di
fine.

Quando il tempo impostato arriva alla fine,

viene emesso un segnale acustico e

I'apparecchiatura si spegne.

8. UTILIZZO DI ACCESSORI

/N AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

8.1 Inserimento di accessori

Ripiano a filo

Inserire il ripiano fra le guide del supporto e
verificare che i piedini siano rivolti verso il
basso.

termostato di sicurezza che interrompe
I'alimentazione della corrente elettrica.
All'abbassamento della temperatura, il forno
si riaccende automaticamente.

4. Ruotare la manopola delle funzioni
cottura e la manopola della temperatura
in posizione spento.

@

Per impostare una funzione cottura
senza un tempo di cottura impostato,
ruotare la manopola del timer sulla

. TN
posizione iniziale \J.

Teglia profonda
\

=

Spingere la lamiera tra le guide del supporto
ripiano.
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9. CONSIGLI E SUGGERIMENTI UTILI

9.1 Consigli di cottura

La temperatura e i tempi di cottura specificati
nelle tabella sono solo indicativi. Dipendono
dalle ricette, dalla qualita e quantita degli
ingredienti utilizzati.

La nuova apparecchiatura pud cuocere o
arrostire in modo differente rispetto
all'apparecchiatura posseduta in precedenza.
| suggerimenti seguenti mostrano le
impostazioni consigliate per temperatura,
tempo di cottura e posizione ripiano per tipi di
alimenti specifici.

Contare le posizioni della griglia dal basso del
forno.

Qualora non si trovino le impostazioni per
una ricetta specifica, cercarne una simile.

Per suggerimenti sul risparmio energetico,
fare riferimento al capitolo “Efficienza
energetica”.

Simboli utilizzati nelle tabelle:

Accessorio

E| Posizione ripiano

@ Tempo di cottura (min)

§§9 Tipo di alimento

= Funzion ttur
unzione cottura

°C Temperatura

9.2 Cottura ventilata umida -
accessori consigliati

Usare scatole e contenitori scuri € non
riflettenti. Assorbono meglio il calore rispetto
al colore chiaro e ai piatti riflettenti.

« Teglia per pizza: scura, non riflettente,
diametro 28cm

« Piatto di cottura: scuro, non riflettente,
diametro 26cm

« Pirofile monoporzione: in ceramica,
diametro 8cm, altezza 5 cm

* Pirottino base soufflé: scuro, non
riflettente, diametro 28cm

9.3 Cottura ventilata umida

Per ottenere i risultati migliori, attenersi ai
suggerimenti elencati nella tabella
sottostante.

&L, = °C = @

Roll dolci, 12 pezzi vassoio di cottura o ghiotta 180 2 35-40
Panini, 9 pezzi vassoio di cottura o ghiotta 180 2 35-40
Pizza, surgelata, 0,35 ripiano a filo 220 2 35-40
kg

Rotolo con marmellata vassoio di cottura o ghiotta 170 2 30-40
Brownie vassoio di cottura o ghiotta 180 2 30-40
Soufflé, 6 pezzi stampini di ceramica sulla gri- 200 3 30-40

glia

Base pan di spagna teglia per timballo su griglia 170 2 20-30
Pasticcini per il te piatto da forno su griglia 170 2 35-45
Pesce lesso, 0,3 kg vassoio di cottura o ghiotta 180 3 35-45
Pesce intero, 0,2 kg vassoio di cottura o ghiotta 180 3 35-45
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L, = °C = O

Filetto di pesce, 0,3 kg teglia per pizza su griglia 180 3 35-45
Carne lessa, 0,25 kg vassoio di cottura o ghiotta 200 3 40 - 50
Shashlik, 0,5 kg vassoio di cottura o ghiotta 200 3 25-35
Dolcetti, 16 pezzi vassoio di cottura o ghiotta 180 2 20-30
Meringhe, 20 pezzi vassoio di cottura o ghiotta 180 2 40 - 45
Muffin, 12 pezzi vassoio di cottura o ghiotta 170 2 30-40
Pasta saporita, vassoio di cottura o ghiotta 170 2 35-45
16 pezzi

Biscotti di pasta frolla, vassoio di cottura o ghiotta 150 2 40 - 50
20 pezzi

Tartellette, 8 pezzi vassoio di cottura o ghiotta 170 2 20-30
Verdure, lesse, 0,4 kg vassoio di cottura o ghiotta 180 3 35-40
Omelette vegetariana teglia per pizza su griglia 200 3 30-45
Verdure alla mediter-  vassoio di cottura o ghiotta 180 4 35-40

ranea, 0,7 kg

9.4 Informazioni per gli istituti di test

Test conformemente a IEC 60350-1.

= )

L, = C O
Tortine, 16 per la-  Cottura convenziona- Lamiera dolci 3 170 20-35
miera dolci le
Tortine, 16 per la-  Cottura ventilata Lamiera dolci 3 160 20-35
miera dolci
Tortine, 16 per la-  Cottura ventilata Lamiera dolci 1e3 160 20-35
miera dolci
Torta di mele Cottura convenziona- Ripiano a filo 1 170 70-90
americana, 2 le
stampi @20 cm
Torta di mele Cottura ventilata Ripiano a filo 2 160 70-90
americana, 2
stampi @20 cm
Pan di Spagna, Cottura convenziona- Ripiano a filo 2 170 35-45
stampo per torta le
@26 cm
Pan di Spagna, Cottura ventilata Ripiano a filo 2 160 35-45
stampo per torta
@26 cm
Frollini al burro 1) Cottura convenziona- Lamiera dolci 3 150 20-35

le
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= — o
Frollini al burro 1) Cottura ventilata Lamiera dolci 3 150 20-35
Toast 1 Grill Ripiano a filo 3 max 1-5

1) Preriscaldare I'apparecchiatura per 10 minuti.

10. PULIZIA E CURA

/N\ AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

10.1 Note sulla pulizia
Agenti di pulizia

» Pulire la parte anteriore
dell’apparecchiatura solo con un panno in
microfibra imbevuto di acqua tiepida e
detergente delicato. Pulire e controllare la
guarnizione della porta attorno al telaio
della cavita.

» Servirsi di una soluzione detergente per
pulire le superfici metalliche.

» Pulire le macchie con un detergente
delicato.

Uso quotidiano

» Pulire l'interno dell’apparecchiatura dopo
ogni utilizzo. L'accumulo di grasso o di altri
residui potrebbe causare un incendio.

* L'umidita pud formare condensa
nell’apparecchiatura o sui pannelli di vetro
dello sportello. Per ridurre la condensa,
mettere in funzione I'apparecchiatura 10
minuti prima di iniziare a cucinare. Non
lasciare le vivande nell’apparecchiatura
per pit di 20 minuti. Dopo ogni utilizzo,
asciugare l'interno dell'apparecchiatura
solo con un panno in microfibra.

Accessori

» Pulire tutti gli accessori dopo ogni utilizzo
e lasciarli asciugare. Utilizzare solo un
panno in microfibra imbevuto di acqua
tiepida e un detergente delicato. Non
lavare gli accessori in lavastoviglie.

» Non pulire gli accessori anti-aderenti con
agenti abrasivi o oggetti appuntiti.
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10.2 Pulizia con acqua

Questa procedura di pulizia con acqua
utilizza I'umidita per facilitare la rimozione dei
residui di grasso e di cibo
dall’apparecchiatura.

1. Versare 'acqua nella goffratura della
cavita: 150 ml.

Impostare la funzione E

Impostare la temperatura su 90 °C.
Mettere in funzione I'apparecchiatura per
30 min.

Spegnere I'elettrodomestico.

Attendere che I'apparecchiatura sia
fredda. Asciugare la cavita con un panno
morbido.

hpoN

oo

10.3 Rimozione e installazione della
porta

La porta del forno ha due pannelli in vetro. E
possibile rimuovere la porta del forno e il
pannello in vetro interno per pulirlo. Leggere
tutte le istruzioni "Rimozione e installazione
della porta" prima di togliere i pannelli in
vetro.

/\ ATTENZIONE!

Non utilizzare I'apparecchiatura senza i
pannelli in vetro.

1. Aprire completamente la porta e tenere le
due cerniere.




2. Sollevare e tirare i fermi fino a quando
non fanno clic.

3. Chiudere la porta del forno fino alla prima
posizione di apertura. Quindi sollevare e
tirare per rimuovere la porta dalla sua
sede.

4. Appoggiare la porta su una superficie
stabile e coperta da un panno morbido e
sganciare il sistema di bloccaggio per
rimuovere il pannello in vetro interno.

5. Ruotare di 90° le chiusure e sfilarle dalle
loro sedi.

6. Sollevare prima con cautela e poi
rimuovere il pannello in vetro.

7. Pulire i pannelli in vetro con acqua e
sapone. Asciugare accuratamente i
pannelli in vetro. Non pulire i pannelli in
vetro in lavastoviglie.

8. Al termine della pulizia installare il
pannello in vetro e la porta del forno.

Se la porta € installata correttamente, si

sentira uno clic quando si chiudono i fermi.

Se installato correttamente, il profilo della

porta emette un clic.

Assicurarsi di installare correttamente nelle
sedi il pannello interno in vetro A.

A
L~

o - A

10.4 Sostituzione della lampadina

/N\ AVVERTENZA!

Pericolo di scossa elettrica.
La lampadina puo essere rovente.

1. Spegnere l'apparecchiatura e attendere
che sia fredda.

2. Staccare la spina dall’alimentazione
elettrica.

3. Posizionare il panno sulla base del forno.

Lampadina posteriore

1. Girare il rivestimento di vetro per toglierlo.

2. Pulire il coperchio in vetro.

3. Sostituire la lampadina con una resistente
al calore fino a 300 °C.

4. |Installare il coperchio in vetro.
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11. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

/N AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

11.1 Cosa fare se...

Per tutti i casi non inclusi in questa tabella si
prega di contattare un Centro di assistenza
autorizzato.

Problema Causa e rimedio

E saltato il fusibile. Verifi-
care che il fusibile sia la
causa del malfunziona-
mento. Qualora il proble-
ma persiste, contattare
un elettricista qualificato.

L'elettrodomestico non si
riscalda.

La guarnizione della porta Non utilizzare I'apparec-

€ danneggiata. chiatura. Contattare un
Centro Assistenza Auto-
rizzato.

Fine della cottura - non
impostato.

Impostare: Fine della cot-
tura. Fare riferimento a
"Funzioni dell'orologio".

12. DATI TECNICI
12.1 Dati tecnici

Problema Causa e rimedio

La lampadina non funzio- La lampadina & bruciata.

na. Sostituire la lampadina.
Fare riferimento alla se-
zione “Manutenzione e
cura”, Sostituzione della
lampada.

11.2 Dati dell’Assistenza

Qualora non sia possibile trovare una
soluzione al problema, contattare il
rivenditore o un Centro di assistenza
autorizzato.

Le informazioni necessarie per il Centro
Assistenza si trovano sulla targhetta dei dati.
La targhetta si trova sul telaio anteriore
dell’apparecchiatura. E visibile quando si
apre lo sportello. Non rimuovere la targhetta
dei dati dall’apparecchiatura.

Consigliamo di annotare i dati qui:

Modello (MOD.) :

Codice prodotto (PNC):

Numero di serie (S.N.):

Tensione

220-240V

Frequenza

50 - 60 Hz

13. EFFICIENZA ENERGETICA

13.1 Scheda informativa del prodotto e informazioni sul prodotto in
conformita alla normativa europea sull’ecodesign e sull’etichettatura

energetica
Nome del fornitore Electrolux
Identificazione modello EOH2HO0BX 944068237
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Indice di efficienza energetica

94.9

Classe di efficienza energetica

A

Consumo energetico con carico standard, modalita tradizionale

0.89 kWh(ciclo

Consumo di energia con un carico standard, modalita a circolazio-

ne d'aria forzata

0.75 kWh(/ciclo

Numero di cavita

1

Fonte di calore Elettricita
Volume 58|

Tipo di forno Forno da incasso
Massa 27.3 kg

IEC/EN 60350-1 - Apparecchiature elettriche per la cottura per uso domestico - Parte 1: Cucine, forni, forni a va-

pore e griglie - Metodi per la misura delle prestazioni.

13.2 Informazioni sul prodotto per il consumo energetico e il tempo
massimo per raggiungere la modalita a bassa potenza applicabile

Consumo di potenza in modalita spento

0.3W

Tempo massimo necessario al dispositivo per raggiungere automaticamente la modalita a bassa

potenza applicabile

20 min

13.3 Consigli per il risparmio
energetico

| consigli seguenti vi aiuteranno a risparmiare
energia durante l'uso dell’apparecchiatura.

Assicurarsi che la porta dell'apparecchiatura
sia chiusa quando I'apparecchiatura € in
funzione. Non aprire troppo spesso la porta
durante la cottura. Tenere pulita la
guarnizione della porta e assicurarsi che sia
ben fissata nella posizione corretta.

Servirsi di pentole in metallo e lattine e
contenitori scuri, non riflettenti per migliorare
il risparmio energetico .

Non preriscaldare I'apparecchiatura prima
della cottura, a meno che non sia consigliato
specificamente.

Ridurre quanto piu possibile gli intervalli fra le
diverse operazioni di cottura quando vengono
preparati piu piatti contemporaneamente.

Cucinare con ventola
Ove possibile, servirsi delle funzioni di cottura
con la ventola per risparmiare energia.

Calore residuo

Quando la durata di cottura & superiore ai 30
minuti, ridurre la temperatura
dell'apparecchiatura al minimo 3-10 minuti
prima della fine del processo di cottura. La
cottura proseguira grazie al calore residuo
all'interno dell’apparecchiatura.

Utilizzare il calore residuo per mantenere
caldo il cibo o scaldare altri piatti.

Tenere in caldo gli alimenti

Scegliere 'impostazione di temperatura piu
bassa possibile per sfruttare il calore residuo
e mantenere caldo il cibo.

Cottura ventilata umida
Funzione progettata per risparmiare energia
in fase di cottura.
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14. CONSIDERAZIONI SULL'AMBIENTE

Riciclare i materiali con il simbolo C/:) Buttare
I'imballaggio negli appositi contenitori per il
riciclaggio. Aiutare a proteggere 'ambiente e
la salute umana e a riciclare rifiuti derivanti da
apparecchiature elettriche ed elettroniche.
Non smaltire le apparecchiature che riportano

32
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il simbolo g insieme ai normali rifiuti
domestici. Portare il prodotto al punto di
riciclaggio piu vicino o contattare il comune di
residenza.



Electrolux’e hos geldiniz! Uriiniimiizii sectiginiz igin tesekkiir
ederiz.

Kullanim 6nerileri, brostrler, sorun giderme bilgileri, servis ve onarim bilgileri:
www.electrolux.com/support

Onceden haber verilmeksizin degisiklik yapma hakki saklidir.
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1. A GUVENLIK BILGILERI

Cihazin montaj ve kullanimindan énce, verilen talimatlari
dikkatlice okuyun. Uretici, yanhs kurulum veya kullanimdan
kaynaklanan yaralanma ya da hasarlardan sorumlu degildir.
Talimatlari, ileride kullanabilmeniz igin her zaman guvenli ve
kolay ulasilabilir bir yerde tutun.

1.1 Cocuklarin ve savunmasiz kisilerin glivenligi

* Bu cihaz, gbzetim altinda bulunmalari veya cihazin guvenli
sekilde kullanimi ve olusabilecek tehlikeler hakkinda bilgi
verilmesi kaydiyla 8 yas ve Uzeri ¢cocuklar ile fiziksel,
duyusal veya zihinsel kapasitesi dusuk ya da bilgi ve
deneyimi olmayan kisiler tarafindan kullanilabilir. 8
yasindan kic¢lk ¢ocuklar ve ileri diizey zihinsel ile fiziksel
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engellere sahip Kisiler gozetim altinda bulunmadiklari
muaddetge bu Urunu tek basina kullanmamalidir.

« Cocuklarin cihazlarla ve oynamadiklarindan emin olun.

« Tum ambalajlari gocuklardan uzak tutun ve uygun sekilde
bertaraf edin.

* UYARI: Cihaz ve erisilebilir pargalari kullanim sirasinda
Isinabilir. Cihaz kullanilirken ve sogurken, ¢cocuklari ve
hayvanlari cihazdan uzak tutun.

» Ocagin ¢ocuk emniyet sistemi varsa etkinlestiriimelidir.

» Temizlik ve kullanici tarafindan gerceklestirilen bakim
islemleri, gbzetim altinda olmadiklari stirece gocuklar
tarafindan gerceklestiriimemelidir.

1.2 Genel Guvenlik

* Bu cihaz sadece pisirme amachdir.

» Bu cihaz kapali bir ortamda standart ev ici kullanim igin
tasarlanmistir.

* Bu cihaz; ofis, otel misafir odasi, oda-kahvalti misafir odasi,
ciftlik konukevi ve bu tur kullanimin (ortalama) ev ici
kullanim seviyelerini asmadigi diger benzer konaklama
yerlerinde de kullanilabilir.

« Cihazin montaji ve kablo degisimi yalnizca kalifiye bir kisi
tarafindan yapiimalidir.

» Cihazi, yerlesik yapiya kurmadan kullanmayin.

« Herhangi bir bakim isleminden énce cihazin fisini prizden
cekin.

* Elektrik kablosunun zarar gormesi durumunda elektrik
nedeniyle bir tehlike olusmasina engel olmak i¢in bu kablo;
uretici, Yetkili Servis veya benzer nitelikteki kalifiye bir kisi
tarafindan degistirilmelidir.

* UYARI: Elektrik garpmasi olasiligini ortadan kaldirmak igin,
lambay! degistirmeden 6nce cihazi mutlaka kapayin.

* UYARI: Cihaz ve erisilebilir pargalari kullanim sirasinda
Isinir. Isitma elemanlarina veya cihaz boslugunun ylzeyine
dokunmaktan kaginin.
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Aksesuarlari veya firin kaplarini ¢ikarirken veya yerine
koyarken mutlaka firin eldiveni kullanin.

Cihazi temizlemek i¢in buharli temizleyici kullanmayin.
Cam kaplyi silmek igin sert, asindirici temizleyiciler veya
keskin metal kaziyicilar kullanmayin. Bu tip malzemeler
yuzeyi gizebilir ve bunun neticesinde cam kirilabilir.

. GUVENLIK TALIMATLARI

2.1 Montaj

/\ UYARI!

Cihazin montaji yalnizca kalifiye bir kisi
tarafindan yapilimalidir.

Tdm ambalajlari ¢ikarin.

Hasarli bir cihazi monte etmeyin ya da
kullanmayin.

Web sitemizde bulunan kurulum
talimatlarini uygulayin.

Cihazi hareket ettirdiginizde dikkatli olun,
cihaz agirdir. Her zaman koruyucu eldiven
ve koruyuculu ayakkabi kullanin.

Cihazi kulpundan tutarak ¢ekmeyin.
Cihazi, kurulum gerekliliklerini karsilayan
glivenli ve uygun bir yere yerlestirin.
Diger cihazlar ve Uniteler arasinda olmasi
gereken minimum mesafeyi koruyun.
Cihazi monte etmeden once, cihaz
kapaginin agilmasina bir engel olup
olmadigini kontrol edin.

Cihaz bir elektrikli sogutma sistemi ile
donatiimistir. Elektrik glic kaynagi ile
calistiriimahdir.

2.2 Elektrik baglantisi

/\ UYARI!
Yangin ve elektrik carpmasi riski.

TUum elektrik baglantilar kalifiye bir elektrik
teknisyeni tarafindan yapilmalidir.

Cihaz topraklanmalidir.

Anma degeri plakasindaki
parametrelerinin ana gig¢ kaynaginin
elektrik gictine uygun oldugundan emin
olun.

Daima duzgin takilmis, elektrik
garpmasina karsi korumali bir priz
kullaniniz.

Priz gogalticilarini ve uzatma kablolarini
kullanmayin.

Elektrik fisine ve kablosuna zarar
vermemeye 6zen gosterin. Cihazin ana
kablosunun degistiriimesi gerekirse, bu
islem Yetkili Servis tarafindan yapiimalidir.
Sebeke kablolarinin, ézellikle galisirken
veya kapi sicak oldugunda, cihazin
kapagina veya cihazin altindaki yuvanin
yakinina temas etmesine veya yanmasina
izin vermeyin.

Akim tasiyan ve izole edilmis pargalarin
darbe korumasi arag kullaniimaksizin
cikarilamayacak sekilde takilmahdir.

Fisi prize sadece montaj tamamlandiktan
sonra takin. Kurulumdan sonra elektrik
fisine erisilebildiginden emin olun.

Priz gevsemisse fisi takmayin.

Cihazin fisini prizden ¢ikarmak igin elektrik
kablosunu gekmeyin. Her zaman fisten
tutarak cekin.

Sadece dogru yalitim malzemelerini
kullanin: Hat koruyucu devre kesiciler,
sigortalar (yuvasindan gikarilan vida tipi
sigortalar), toprak kacag kesicileri ve
kontaktorler.

Elektrik tesisati, cihazin ana sebeke
baglantisini tim kutuplardan
kesebilmenize olanak saglayan bir yalitim
malzemesine sahip olmalidir. Yalitim
malzemesinin kontak agikliginin genisligi
en az 3 mm olmaldir.

Bu cihazin paket igeriginde bir elektrik fisi
ve bir elektrik kablosu bulunmaktadir.
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Avrupa i¢in montaj veya degisime uygun
kablo tipleri:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), H05 BB-F

Kablonun kesiti icin bilgi etiketindeki toplam
glce bakin. Tabloya da bakabilirsiniz:

Toplam gii¢ (W) Kablo kesiti (mm?)

maksimum 1380 3x0.75
maksimum 2300 3x1
maksimum 3680 3x1.5

Topraklama kablosu (yesil / sari kablo)
kahverengi faz ve mavi nétr kablolardan 2 cm
daha uzun olmalidir.

2.3 Kullanin

/\ UYARI!

Yaralanma, yanma ve elektrik garpmasi
veya patlama riski vardir.

+ Cihazin teknik 6zelliklerini kesinlikle
degistirmeyin.

* Havalandirma deliklerinin kapali
olmadigindan emin olun.

* Calisir durumdayken cihazi denetimsiz
birakmayin.

* Her kullanimdan sonra cihazi kapayin.

» Cihaz galisiyorsa cihazin kapagini
acarken dikkatli olun. Sicak hava ¢ikisi
olabilir.

» Cihazi islak ellerle veya cihaz suyla temas
ettiginde ¢alistirmayin.

* Aclik kapagin Gzerine baski uygulamayin.

» Cihazinizi bir calisma yuzeyi veya
saklama ylzeyi olarak kullanmayin.

» Cihazin kapagini dikkatlice agin. Alkolli
igeriklerin kullaniimasi alkol ve havanin
karismasina neden olabilir.

« Kapag! actiginizda kivilcim veya giplak
alevlerin cihaza temas etmemesine dikkat
edin.

+ Saklama i¢in her zaman onaylanmis cam
ve kavanozlar kullanin.

* Yanici veya yanici Urlnlerle 1slanan
nesneleri cihazin igine, yanina veya
Ustline koymayin.
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/\ UYARI!
Cihazin zarar gérme riski s6z konusudur.

« Emaye kaplamanin zarar gérmesini veya
renginin solmasini 6nlemek igin:

— firnn kabini veya diger esyalari
dogrudan cihazin alt kismina
koymayin.

— cihazin alt bosluguna dogrudan
aliiminyum folyo koymayin.

— cihaz sicakken i¢ine dogrudan su
koymayin.

— pisirme bitirdikten sonra nemli
yemekleri ve yiyecekleri cihazin iginde
tutmayin.

— aksesuarlari gikarirken veya takarken
dikkatli olun.

* Emaye ya da paslanmaz celik kismin
renginin solmasi cihazin performansini
etkilemez.

* Nemli kekler icin derin bir kap kullanin.
Meyve sulari kalici lekelere neden olabilir.

« Pisirme sirasinda cihazin kapagi daima
kapali olmaldir.

« Cihaz bir mobilya panelinin (6r. bir
kapagin) arkasina monte edilmisse, cihaz
calisirken bu kapagin kesinlikle kapali
olmamasina dikkat edin. Kapali mobilya
panelinin arkasinda sicaklik ve nem
olusabilir ve cihaza, muhafaza Unitesine
veya zemine zarar verebilir. Cihazi
kullandiktan sonra cihaz tamamen
soguyana kadar mobilya panelini
kapatmayin.

2.4 Bakim ve temizlik

/\ UYARI!

Yaralanma, yangin veya cihazin zarar
gOrme riski s6z konusudur.

« Bakim isleminden 6nce, cihazi devre disi
birakin ve prizden elektrik baglantisini
kesin.

« Cihazin soguk oldugundan emin olun.
Cam panellerin kirilma riski vardir.

* Hasar gorduklerinde kapagin cam
panellerini hemen degistirin. Yetkili Servis
Merkezini arayin.

« Kapiyi cihazdan gikarirken dikkatli olun.
Kapi agirdir!



* Ylzey malzemesinin yipranmasini
Onlemek igin cihazi duzenli olarak
temizleyin.

+ Cihazi nemli yumusak bir bezle temizleyin.
Sadece notr deterjanlar kullanin. Asindirici
arnler, asindirici ovma bezleri, ¢ozlculer
veya metal cisimler kullanmayin.

» Finin spreyi kullaniyorsaniz paketinde
belirtilen glvenlik talimatlarini takip edin.

2.5 Dahili 11k

/\ UYARI!
Elektrik carpmasi riski.

» Bu UrGinun icindeki lamba(lar) ve ayri
satilan yedek parga lambalar ile ilgili
olarak: Bu lambalarin sicaklik, titresim,
nem gibi ev aletlerindeki asir fiziksel
kosullara dayanmasi ya da cihazin
¢alisma durumu hakkinda bilgi vermesi
amaglanmistir. Diger uygulamalarda
kullaniimak tzere tasarlanmamislardir ve
ev odasi aydinlatmasi igin uygun
degillerdir.

3. URUN TANIMI
3.1 Genel bakis
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Kontrol paneli

Isitma fonksiyonlari digmesi
Zamanlayici igin déner dugme

H OoNB

e Bu Urtn, enerji verimliligi sinifi G olan bir
1stk kaynagdi igerir.

« Sadece ayni 6zelliklerdeki lambalari
kullanin.

2.6 Servis

« Cihazi onarmak igin yetkili bir Servis
Merkezine basvurun.
* Yalnizca orijinal yedek parcalari kullanin.

2.7 Elden Cikarma

/\ UYARI!
Yaralanma ve bogulma riski.

» Cihazin nasil elden gikarilacagdi hakkinda
bilgi almak igin yerel kurumlarla iletisime
gegin.

« Cihazin elektrik sebekesi baglantisini
kesin.

« Cihaza yakin sebeke elektrik kablosunu
kesin ve atin.

Kontrol dugmesi (sicaklik igin)

Sicaklik gostergesi / semboli

Sogutma fani igin havalandirma delikleri
Isitma elemani

Lamba

Fan

Cukur hazne - Suyla temizleme haznesi
Raf konumlari

BEERC N E S

3.2 Aksesuarlar

e Tel raf
Kek kaliplart, firin kaplari, kizartma
yemekleri, pisirme kaplari / tabaklar igin.
» Tava/Pigirme kab:
Pisirmek ve firinlamak igin veya yag
toplama kabi olarak.
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4. ILK KULLANIMDAN ONCE

/\ UYARI!
Gulvenlik bélimlerine bakin.

4.1 ilk 6n 1sitma ve temizleme

ik kullanimda ve gida ile temastan énce
cihazi bos bir sekilde 6nceden isitin. Cihaz
hos olmayan koku ve duman yayabilir. On
Isitma sirasinda odayi havalandirin.

1. Tum aksesuarlari cihazdan ¢ikarin.

2. O fonksiyonunu ayarlayin. Maksimum
sicakli§i ayarlayin. Cihazi 1 sa galistirin.

5. GUNLUK KULLANIM

/\ UYARI!
Glvenlik bélimlerine bakin.

5.1 Isitma fonksiyonlan

Fanh Pigirme

Yiyecekleri ayni pisirme sicakliginda bir-
den fazla rafta kokulari karismadan firinla-
mak veya firinda pisirmek igindir.

3. i fonksiyonunu ayarlayin. Maksimum
sicakhgi ayarlayin. Cihazi 15 dk galistirin.

4. Cihazi kapatin ve sojuyana kadar
bekleyin.

5. Cihazi ve aksesuarlari sadece yumusak
deterjanh ilik su ile 1slatiimis bir mikro
fiber bezle temizleyin.

6. Aksesuarlari baslangigtaki yerlerine
yerlestirin.

Turbo lzgara
Bliyik et parcalarini veya kemikli kimes
hayvanlarini tek bir raf konumunda firinla-
mak igindir. Graten pisirmek ve Ust ylzeyi
kizartmak igindir.

S| Buz ¢6zme
Dondurulmus yiyeceklerin (sebze ve mey-
ve) buzunu ¢ézmek icindir. Buz ¢dzme si-
resi dondurulmus gidanin miktarina ve bo-
yutuna baghdir.

E ganh Pi§_irme (N_emli) )

u fonksiyon pisirme sirasinda enerji ta-
sarrufu saglamak icin tasarlanmistir. Bu
fonksiyonu kullandiginizda cihaz ici sicak-
lik ayarlanan sicakliktan farkh olabilir. Isit-
ma gucl dusurdlebilir. Daha fazla bilgi igin
"Gunlik Kullanim" bélimdeki Pizza: Fanli
Pisirme (Nemli).

C] Alt+Ust Isitma / Buhar Destekli Temizle-
me
Yiyecekleri bir rafta pisirmek ve kizartmak
icindir.
Asagidaki fonksiyonlar hakkinda daha
fazla bilgi edinmek igin "Bakim ve temizle-
me" bélumiine bakin: Suyla Temizlik.

Alt Isitma
Gevrek tabanli kekler pisirmek ve yiyecek-
leri saklamak igindir.

lzgara
Ince yiyecek parcalarini veya tost ekmegi-
ni 1zgara yapmak igindir.
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5.2 Notlar: Fanh Pisirme (Nemli)

Bu fonksiyon, enerji verimliligi sinifi ve
cevreci tasarim gereksinimlerine (EU 65/2014
ve EU 66/2014 uyarinca) uymak igin
kullaniimistir. Asagidakiler uyarinca testler:
IEC/EN 60350-1.

Fonksiyonun aksamadan ¢alismasi ve firinin
mumkin oldugunca verimli galismasi igin
pisirme sirasinda firin kapisi kapal
kalmaldir.

Pisirme talimatlari icin Bolim Fanli Pisirme
(Nemli), "ipuglari ve yararli bilgiler" kismina
bakin. Enerji tasarrufu ile ilgili genel dneriler
icin Enerji Tasarrufu baslkli "Enerji
Verimliligi" bolimine bakin.



5.3 Isitma fonksiyonunu ayarlama
1. Zamanlayici digmesini ilk konumuna

cevirin \"j Bu konumda cihazi manuel
olarak galistirirsiniz.

2. Birisitma fonksiyonu segmek igin 1sitma
fonksiyonlari digmesini gevirin.

6. EK FONKSIYONLAR

6.1 Sogutma fanm

Cihaz calisirken, cihazin yizeyinin soguk
kalmasi igin sogutma fani otomatik olarak
calisir. Cihazi kapatirsaniz, sogutma fani
durur.

7. SAAT FONKSIYONLARI

7.1 Pigsirme bitis saati

Isitma fonksiyonlarinin kapanma zamanini
ayarlamak igindir.

1. Isitma fonksiyonunu ve sicakligi
ayarlayin.

2. Zamanlayici digmesini tam araligina
cevirin.

3. Kapanma saatini ayarlamak igin
zamanlayici dugmesini gevirin.

Ayarlanan sure sona erdiginde sinyal sesi

duyulur ve cihaz kapanir.

8. AKSESUARLARIN KULLANIMI

/\ UYARI!
Giuvenlik bélimlerine bakin.

3. Sicakhg.

Pisirme islemi sona erdiginde, cihazi
kapatmak igin digmeleri kapali konuma
getirin.

6.2 Giivenlik termostat:

Firinin hatali kullaniimasi veya kusurlu
bilesenler tehlikeli sekilde asir iIsinmaya
neden olabilir. Bunun 6nline gegmek igin,
firinda giicu kesen bir glvenlik termostati
bulunur. Sicaklik distuginde firin otomatik
olarak tekrar ¢alismaya baslar.

4. Isitma fonksiyonlarinin ve sicaklik
ayarinin kontrol diigmelerini kapali

konuma getirin.

@

Pisirme saati ayarlamadan bir i1sitma
fonksiyonu belirlemek igin zamanlayici

digmesini ilk Y pozisyonuna gevirin.

8.1 Aksesuarlarin yerlestirilmesi
Tel raf

Rafi, raf desteginin kilavuz cubuklarinin
arasina itin ve ayaklarin asagi dogru
baktigindan emin olun.
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Derin pisirme kabi

\

==

Tepsiyi, raf desteginin kilavuz gubuklarinin
arasina itin.

9. IPUCLARI VE YARARLI BILGILER

9.1 Pisirme oOnerileri

Tablolarda verilen sicakliklar ve pisirme
sureleri sadece bilgi amaclidir. Gergek
pisirme sureleri, tariflere ve kullanilan
malzemelerin niteligine ve miktarina baghdir.

Cihaziniz 6nceki cihazinizdan farkli sekilde
hamur isi pisirebilir veya firinda kizartabilir.
Asagidaki ipuglarinda belirli yemek tirleri igin
onerilen sicaklik ayarlari, pisirme siresi ve raf
konumu gosterilir.

Raf konumlarini firnin alt kismindan
baslayarak sayiniz.

Belirli bir yemek tarifi igin ilgili ayarlari
bulamadiginiz takdirde, benzer bir tarife
bakiniz.

Enerji tasarrufu ipuglari igin "Enerji verimliligi"
bélimune bakin.

Tablolarda kullanilan semboller:

g Yiyecek tipi

Pisirme fonksiyonu

Aksesuar

E Raf konumlari

@ Pisirme suresi (dk)

9.2 Fanh Pisirme (Nemli) - 6nerilen
aksesuarlar

Koyu ve yansitma yapmayan kalip ve kaplar
kullanin. Agik renk ve yansitma yapan
kaplara kiyasla 1s1yl1 daha iyi emerler.

* Pizza tavas - koyu, yansitmaz, cap 28cm

» Pisirme tabag: - koyu, yansitmaz, cap
26cm

* Ramekins - seramik, cap 8cm, ylUkseklik 5
cm

* Flans taban kalib: - koyu, yansitici
olmayan, ¢ap 28cm

9.3 Fanh Pisirme (Nemli)

En iyi sonucu almak igin asagidaki tabloda
listelenen onerileri takip edin.

°C Sicaklik
L = °C = O
Tath top ekmekler, 12  pisirme veya damlalik tepsisi 180 2 35-40
parga
Top ekmek, 9 parga pisirme veya damlalik tepsisi 180 2 35-40
Pizza, dondurulmus, Tel raf 220 2 35-40

0,35 kg
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pa— O,
L = C = O
isvigre rulosu pisirme veya damlalik tepsisi 170 2 30-40
Brownie pisirme veya damlalik tepsisi 180 2 30-40
Sufle, 6 parca tel raf Gizerinde seramik pey- 200 3 30-40
nirli tart
Turta tab. pand. kar. tel raf Gzerinde turta tabani 170 2 20-30
kabili
Victoria sandvigi tel rafta pisirme tabagi 170 2 35-45
Haslama balik, 0,3 kg pisirme veya damlalik tepsisi 180 3 35-45
Bdtiin Balik, 0,2 kg pisirme veya damlalik tepsisi 180 3 35-45
Balik fileto, 0,3 kg tel raf Uzerinde pizza tavasi 180 3 35-45
Haslama et, 0,25 kg pisirme veya damlalik tepsisi 200 3 40 - 50
Sis kebap, 0,5 kg pisirme veya damlalik tepsisi 200 3 25-35
Biskuviler, 16 parca pisirme veya damlalik tepsisi 180 2 20-30
Makaron, 20 parca pisirme veya damlalik tepsisi 180 2 40 - 45
Muffin, 12 parga pisirme veya damlalik tepsisi 170 2 30-40
Tuzlu hamur isi, 16 pisirme veya damlalik tepsisi 170 2 35-45
parga
Kurabiye hamurlu bis-  pisirme veya damlalik tepsisi 150 2 40 - 50
kiviler, 20 parca
Minik tartlar, 8 parca  pisirme veya damlalik tepsisi 170 2 20-30
Sebzeler, haslama, pisirme veya damlalik tepsisi 180 3 35-40
0,4 kg
Vejetaryen omlet tel raf Uzerinde pizza tavasi 200 3 30-45
Akdeniz sebzeleri, 0,7 pisirme veya damlalik tepsisi 180 4 35-40
kg
9.4 Test kuruluslarina yonelik bilgiler
IEC 60350-1 uyarinca testler.
= — o,
N = = C O
Kiigik kekler, bir  Alt+Ust Isitma Pisirme tepsisi 3 170 20-35
tepside 16 adet
Kuguk kekler, bir ~ Fanli Pisirme Pisirme tepsisi 3 160 20-35
tepside 16 adet
Kucuk kekler, bir ~ Fanh Pisirme Pisirme tepsisi 1ve3 160 20-35
tepside 16 adet
Elmali turta, 2 ka-  Alt+Ust Isitma Tel raf 1 170 70-90

lip 20 cm gapinda
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= - o,

=N = = C O
Elmali turta, 2 ka-  Fanh Pisirme Tel raf 2 160 70-90
lip 20 cm gapinda
Siinger kek, 26 cm Alt+Ust Isitma Tel raf 2 170 35-45
capinda kek kalibi
Siinger kek, 26 cm Fanli Pisirme Tel raf 2 160 35-45
capinda kek kalibi
Kisa ekmek 1) Alt+Ust Isitma Pisirme tepsisi 3 150 20-35
Kisa ekmek 1) Fanli Pigirme Pisirme tepsisi 3 150 20-35
Tost 1) lzgara Tel raf 3 maks. 1-5

1) Cihazi 10 dakika 6nceden isitin.

10. BAKIM VE TEMIZLIK

/\ UYARI!
Gilvenlik bolimlerine bakin.

10.1 Temizleme ile ilgili notlar
Temizlik Maddeleri

+ Cihazin 6n kismini sadece yumusak
deterjanh 1k su ile 1slatiimis bir mikro fiber
bezle temizleyin. Firin i¢ kisminin
gercevesindeki kapak contasini kontrol
edin ve temizleyin.

* Metal yuzeyleri temizlemek igin temizleme
solusyonu kullanin.

» Lekeler orta derece etkili bir deterjanla
temizlenmelidir.

Giinliik Kullanim

* Her kullanimdan sonra cihazin igini
temizleyin. Birikmis yaglar ya da diger
artiklar yangina sebep olabilir.

» Cihazin iginde veya cam kapak
panellerinde nemden bugulanma
olusabilir. Bugulasmayi azaltmak igin
pisirmeye baslamadan 6nce cihazi 10
dakika galistirin. Yemegi cihazda 20
dakikadan daha uzun bir stire saklamayin.
Cihazin igini her kullanimdan sonra
sadece bir mikrofiber bezle kurulayin.

Aksesuarlar

» Her kullanimdan sonra tim aksesuarlari
temizleyin ve kurumaya birakin. Sadece
yumusak deterjanli ilik su ile i1slatilmis bir
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mikro fiber bez kullanin. Aksesuarlari
bulasik makinesinde yikamayin.

* Yapismaz 6zellikli aksesuarlari asindirici
temizlik malzemesi ya da keskin uclu
nesneler kullanarak temizlemeyin.

10.2 Buhar Destekli Temizleme

Bu temizleme prosediri nem kullanarak
cihazi kalan yag ve yemek parcalarindan
arindirir.

Cukur hazneye su dokin: 150 ml.

fonksiyonunu ayarlayin.
Sicakligi 90 °C olarak ayarlayin.
Cihazin 30 dk galismasini bekleyin.
Cihazi kapatin.
Cihaz soguyana kadar bekleyin. i¢ kismi
yumusak bir bezle kurutun.

oapod =

10.3 Kapad: cikarma ve takma

Firin kapisinin iki cam paneli vardir.
Temizlemek i¢in firin kapisini ve i¢c cam
paneli ¢ikarabilirsiniz. Cam panelleri
cikarmadan 6nce "Kaplyl sokme ve takma"
talimatinin tamamini okuyun.

/\ DIKKAT!

Firini cam panelleri olmadan
kullanmayin.

1. Kapiyl tam olarak agin ve her iki
menteseyi tutun.



2. Mandallari kaldirin ve “klik” sesi gelene
kadar cekin.

3. Finn kapisini yariya kadar ilk agilma
pozisyonuna kadar kapatin. Daha sonra
kaldirin ve ¢ekip kapiyi yuvasindan
cikarin.

4. Saglam bir zemin Uizerine bir bez
yerlestirerek, kapiyi bezin Gzerine koyun
ve i¢ cam panel gikarmak igin kilitleme
sistemini serbest birakin.

5. Sabitleyicileri 90° dondirin ve
yuvalarindan ¢ikartin.

6. Once dikkatlice kaldirin ve ardindan cam
paneli ¢ikarin.

7. Cam panelleri sabunlu suyla temizleyin.
Cam panelleri dikkatlice kurulayin. Cam
panelleri bulasik makinesinde yikamayin.

8. Temizledikten sonra cam paneli ve firin
kapagini takin.

Kapi dogru bigimde takildiginda mandallar

kapatilirken “klik” sesi duyulur.

Dogru takildiginda kapi kenarliginda klik sesi

duyulur.

i¢ cam panelinin A, yuvalara dogru sekilde
taktiginizdan emin olun.

A

L N N

10.4 Lambanin degistirilmesi

/\ UYARI!

Elektrik carpmasi riski.
Lamba sicak olabilir.

1. Cihaz kapatin ve soguyana kadar
bekleyin.

2. Cihazin elektrik baglantisini kesin.

3. Bezi firnin zeminine yerlestirin.

Arka lamba

1. Cikarmak igin cam kapagi dondarin.
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2. Cam kapag temizleyin.
3. Bozulan lambayi 300 °C isiya dayanikli
yeni bir lamba ile degistirin.

11. SORUN GIDERME

/\ UYARI!

Giuvenlik bélimlerine bakin.

11.1 Bu durumlarda ne yapmal...

Bu tabloda bulunmamasi halinde, litfen
Yetkili Servis Merkezi'yle iletisime gegin.

Sorun

Neden ve ¢6ziim

Cihaz isinmiyor.

Sigorta atmistir. Arizaya
sigortanin neden oldu-
gundan emin olun. Sorun
devam ederse, kalifiye bir
elektrikgiye basvurun.

Kapak contasi hasar gor-
mus.

Cihazi kullanmayin. Yet-
kili Servis Merkezini ara-

yin.

Pisirme Bitis Saati - ayar-
lanmamis.

Sunu ayarlayin: Pisirme
Bitis Saati. "Saat fonksi-
yonlar" bélimiine bakin.

12. TEKNIK VERILER

12.1 Teknik veriler

4. Cam kapag: takin.

Sorun Neden ve ¢6ziim

Lamba galismiyor. Lamba yanmistir. Lamba-
yi degistirin. “Bakim ve
temizlik”, Lambanin de-
gistiriimesi bélimiine ba-
kin.

11.2 Servis bilgileri

Soruna kendiniz bir ¢6zim bulamadiginiz
takdirde, saticiniza veya bir Yetkili Servis
Merkezine basvurun.

Servis merkezi igin gerekli bilgiler, bilgi
etiketinde bulunmaktadir. Bilgi etiketi, cihazin
On gergevesinin Uzerinde bulunur. Kapagi
actiginizda gorinur. Cihazdan bilgi etiketini
cikarmayin.

Bilgileri buraya yazmanizi oneririz:

Model (MOD.) :

Uriin numarasi (PNC):

Seri numarasi (S.N.):

Voltaj

220-240V

Sikhk

50 - 60 Hz

13. ENERJI VERIMLILIGI

13.1 AB Eko-tasanim ve Enerji Etiketleme Yénetmeliklerine gére Uriin
Bilgileri ve Uriin Bilgileri Sayfasi

Tedarikgi adi

Electrolux

Model tanimlamasi

EOH2HO00BX 944068237
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Enerji Verimliligi Endeksi

94.9

Enerji verimliligi sinifi

A

Standart yUkli, geleneksek mod eneriji tiiketimi

0.89 kWsal/gevrim

Standart yukld, fanli modda eneriji tiketimi

0.75 kWsa/gevrim

Firin boslugu sayisi

1

Isi kaynagi Elektrik
Hacim 581

Firin tipi Ankastre Firin
Kitle 27.3 kg

IEC/EN 60350-1 - Ev tipi elektrikli pisirme cihazlari - Bélim 1: Ocaklar, firinlar, buharli firinlar ve 1zgaralar - Per-

formans 6l¢limi igin yontemler.

13.2 Uygun diisiik glic moduna ulasmak icin giic tiiketimi ve maksimum

siire ile ilgili Uriin Bilgileri

Kapali modda gi¢ tiketimi

0.3 W

Ekipmanin otomatik olarak uygun distik giic moduna ulasmasi igin gereken maksimum sire

20 dk

13.3 Enerji tasarrufu ipuglar:

Asagidaki ipuglari cihazinizi kullanirken enerji
tasarrufu yapmaniza yardimci olacaktir.

Cihaz calisirken cihazin kapaginin diizgiin
sekilde kapandigindan emin olun. Pisirme
esnasinda cihaz kapagini sik sik agmaktan
kaginin. Kapak contasini temiz tutun ve
yerine iyice sabitlendiginden emin olun.

Enerji tasarrufu icin metal kaplar ve koyu,
yansitmasiz kaliplar veya kaplar kullanin.

Ozellikle tavsiye edilmedikge, pisirme
6ncesinde cihazi 6nceden Isitmayin.

Tek seferde birkag yemek hazirladiginizda,
pisirme islemleri arasindaki sureyi
olabildigince kisa tutun.

Fan ile pigirme
Mumkinse, enerji tasarrufu icin fanli pisirme
fonksiyonlarini kullanin.

Atil 1s1

Pisirme suresi 30 dakikadan fazla oldugunda
pisirme suresinin dolmasindan 3-10 dakika
6nce cihaz sicakligini minimuma indirin.
Cihazda kalan isi, pisirmeye devam
edecektir.

Yemegi sicak tutmak veya diger yemekleri
isitmak igin atil 1s1y1 kullanin.

Yiyecegi sicak tutun

Atil (kalan) is1y1 kullanmak ve yemegi sicak
tutmak icin mimkin olan en disiik sicakligi
segin.

Fanh Pisirme (Nemli)
Bu fonksiyon pisirme sirasinda enerji
tasarrufu saglamak igin tasarlanmistir.

14. TUKETICININ SECIMLIK HAKLARI

1. Malin ayipli oldugunun anlasiimasi
durumunda tiketici;

a. Satilani geri vermeye hazir oldugunu
bildirerek s6zlesmeden dénme,
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b. Satilani alikoyup ayip oraninda satis
bedelinden indirim isteme,

c. Asiri bir masraf gerektirmedigi
takdirde, butlin masraflari saticiya ait
olmak Uzere satilanin lcretsiz
onarilmasini isteme,

d. imkan varsa, satilanin ayipsiz bir
misli ile degistirilmesini isteme,
secimlik haklarindan birini kullanabilir.
Satici, tuketicinin tercih ettigi bu talebi
yerine getirmekle yukimluddr.

2. Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli
ile degistiriimesi haklari Uretici veya
ithalatciya karsi da kullanilabilir. Bu
fikradaki haklarin yerine getirilmesi
konusunda satici, Uretici ve ithalatgi
miiteselsilen sorumludur. Uretici veya
ithalatci, malin kendisi tarafindan
piyasaya sUrtulmesinden sonra ayibin
dogdugunu ispat ettigi takdirde sorumlu
tutulmaz.

3. Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli
ile degistiriimesinin satici icin orantisiz
guglikleri beraberinde getirecek olmasi
halinde tiketici, s6zlesmeden donme
veya ayip oraninda bedelden indirim
haklarindan birini kullanabilir.
Orantisizligin tayininde malin ayipsiz
degeri, ayibin 6nemi ve diger segimlik
haklara basvurmanin tiketici agisindan
sorun teskil edip etmeyecegi gibi hususlar
dikkate alinir.

4. Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli
ile degistiriimesi haklarindan birinin
secilmesi durumunda bu talebin saticiya,
Ureticiye veya ithalatgiya
yoneltiimesinden itibaren azami otuz is
gund, konut ve tatil amagch tasinmazlarda
ise altmis is giinu iginde yerine getirilmesi
zorunludur. Ancak, bu Kanunun 58 inci
maddesi uyarinca gikarilan yonetmelik eki
listede yer alan mallara iliskin, tiketicinin
Ucretsiz onarim talebi, yonetmelikte
belirlenen azami tamir suresi iginde
yerine getirilir. Aksi halde tketici diger
secimlik haklarini kullanmakta serbesttir.

5. Tiuketicinin s6zlesmeden dénme veya
aylip oraninda bedelden indirim hakkini
sectigi durumlarda, 6demis oldugu
bedelin timu veya bedelden yapilan
indirim tutari derhal tiketiciye iade edilir.
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6. Secimlik haklarin kullaniimasi nedeniyle
ortaya ¢ikan tim masraflar, tuketicinin
sectigi hakki yerine getiren tarafca
karsilanir. TUketici bu segimlik
haklarindan biri ile birlikte 11/1/2011
tarihli ve 6098 sayili Turk Borglar Kanunu
hikUmleri uyarinca tazminat da talep
edebilir.

Tiiketici, garantiden dogan haklarinin

kullanilmasi ile ilgili olarak gikabilecek

uyusmazhklarda yerlesim yerinin
bulundugu veya tiiketici isleminin
yapildig: yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine
veya Tiiketici Mahkemesine basvurabilir.

Uretici / ihracatg :

ELECTROLUX APPLIANCES AB
BUSINESS SECTOR EMA-EMEA (SEE)
ST GORANSGATAN 143

SE-105 45 STOCKHOLM

SWEDEN

TEL: +46 (8) 738 60 00

FAX: +46 (8) 738 63 35
www.electrolux.com

ithalatci: Electrolux Day. Tiik. Mam. San.
Tic. A.S.

Adres: inci Cikmazi No:3 inci Ofis Zemin Kat
Daire:6 Altunizade 34662

Uskiidar, istanbul-Turkiye

Musteri Hizmetleri : 0 850 2503589
musteri_hizmetleri@electrolux.com

WEB: www.electrolux.com.tr

Kullamm Omrii Bilgisi :

Kullanim émri kiguk ev aletlerinde 7 yil,
diger beyaz esya urunlerinde ise 10 yildir.
Kullanim émr, uUretici ve/veya ithalatgi
firmanin cihazinizla ilgili yedek parga temini
ve bakim stresini ifade eder.

AEEE Yonetmeligine Uygundur.



15. CEVREYLE ILGILI BILGILER

$u sembole Sah'ﬂ malzemeler geri yardimci olun. Ev atigi semboli i bulunan
dénusturdlebilir TO. Ambalaiji geri donlistim cihazlari atmayin. Urilini yerel geri dénlsim
icin uygun konteynerlere koyun. Elektrikli ve tesislerinize génderin ya da belediye ile
elektronik cihaz atiklarinin geri donisimiine irtibata gegin.

ve gevre ve insan saghginin korunmasina
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